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OPSTILLING
INDEN APPARATET TILSLUTTES

Stil mikrobglgeovnen i passende afstand af andre varmekil-
der. For at sikre tilstreekkelig ventilation skal der veere mindst
30 cm fri plads over mikrobglgeovnen.

Mikrobglgeovnen méa ikke placeres i et kekkenskab. Den-
ne mikrobglgeovn er ikke beregnet til at blive placeret eller
brugt pa en bordplade, der befinder sig mindre end 850 mm
over gulvet. Mikrobglgeovnens venstre side (set forfra) ma
IKKE vende mod veeggen!

* Fjern ikke beskyttelsespladerne i siden af ovnrummet. De hindrer, at der kommer fedt og madpar-
tikler ind i bolgelederne.

* Sgrg for, at spaendingen pa meerkepladen svarer til spaendingen i hiemmet.

* Stil mikrobglgeovnen pa en stabil og plan overflade, der er solid nok il at beere mikrobglgeovnen og
det tilbehar, der anvendes i den. Handter ovnen med forsigtighed.

* Serg for, at der er plads nok under, over og omkring mikrobglgeovnen til at sikre tilstreekkelig luft-
ventilation.

* Serg for, at apparatet ikke er beskadiget. Serg for, at mikrobglgeovnens ovnlage lukker teet mod
lageholderen, og at den indvendige teetningsliste i lagen ikke er beskadiget. Tam mikrobglgeovnen,
o0g gar den ren indvendig med en blgd, fugtig klud.

* Anvend ikke dette apparat, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, hvis det ikke fungerer korrekt,
eller hvis det er beskadiget eller har veeret tabt pa gulvet. Dyp ikke ledningen eller stikproppen i
vand. Hold ledningen veek fra varme overflader. Ellers er der risiko for elektrisk stad, brand eller
anden fare.

* Brug ikke en forlaengerledning: Hvis stramforsyningsledningen er for kort, skal du fa en autoriseret
el-installater eller servicetekniker, til at installere en kontakt teet ved kgkkenredskabet.

A\ ADVARSEL:

* Forkert brug af jordstikket kan resulterer i risiko for elektrisk stad.
* Kontakt en autoriseret el-installater, hvis instruktionerne for jordforbindelse ikke er ordent-
lig forstaet, eller hvis der er tvivl om hvorvidt mikrobglgeovnen er ordentlig jordforbundet.

@ sevErk:

Inden mikrobglgeovnen bruges for farste gang, anbefales det at beskyttelsesfilmen tages af betje-
ningspanelet og speendebandet tages af ledningen.

EFTER TILSLUTNING

Mikrobglgeovnen kan kun anvendes, hvis mikrobglgeovnens ovnlage er lukket korrekt.

* Darlig tv-modtagelse og radioforstyrrelser kan forekomme, hvis mikrobglgeovnen installeres i naer-
heden af tv, radio eller antenne.

* Jordforbindelse af dette apparat er obligatorisk. Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skade
pa personer, dyr eller ting som falge af manglende overholdelse af lovgivningen.

* Producenterne er ikke ansvarlige for eventuelle problemer, der skyldes manglende overholdelse af
disse angivelser.



VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

Laes disse regler omhyggeligt, og gem dem til senere reference

* Hvis noget inden iluden for mikrobalgeovnen begynder at brande eller ryge, skal du holde
mikrobglgeovnens ovnlage lukket og slukke for mikrobglgeovnen. Tag stikket ud af stikkon-
takten, eller afbryd stremmen ved sikringen eller gruppeafbryderen.

* Lad aldrig mikrobglgeovnen vare uden opsyn, is&r hvis der anvendes papir, plast eller andre
braendbare materialer i forbindelse med en tilberedning. Papir kan forkulle eller braende, og
nogle plasttyper kan smelte under opvarmning af madvarer.

A\ ADVARSEL:

* Hvis lagen eller lagetatningerne beskadiges, ma ovnen ikke bruges for den er repareret af
en servicetekniker.

A\ ADVARSEL:

* Det er farligt for alle andre end uddannede serviceteknikere, at udfgre service eller reparatio-
ner, hvor der skal afmonteres et daksel, der beskytter mod mikrobglgeenergien.

A\ ADVARSEL:

* Veaesker og anden mad ma ikke opvarmes i lukkede beholdere, da det er muligt, at de kan
eksplodere.

A\ ADVARSEL:

* Hvis apparatets kombinationsfunktion bruges, ma det kun betjenes af bern, der overvages af
voksne, pga. de hgje temperaturer, der dannes.

A ADVARSEL:

* Apparatet og dens tilgaengelige dele bliver meget varme under brug. Du skal vare forsigtig
med at rgre ved varmeelementerne inden i ovnen.

* De tilgengelige dele kan blive meget varme under brug. Bern under 8 ar skal holdes vak fra
ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.

* Mikrobglgeovnen er beregnet til opvarmning af fedevarer og drikkevarer. Torring af mad eller
toj, eller opvarmning af varmepuder, hjemmesko, svampe, fugtige klude eller lignende kan
fore til personskader, antandelse eller brand.

* Dette apparat ma ikke bruges af barn under 8 ar eller af personer med nedsatte fysiske, felel-
sesmassige eller mentale evner, eller med mangel pa erfaring eller viden, hvis de ikke er
under opsyn eller er blevet instrueret i, hvordan dette apparat bruges sikkert og forstar risi-
koen ved at bruge det.

* Rengering og vedligeholdelsesarbejde ma ikke udferes af bern under 8 ar, medmindre de er
under konstant opsyn. Barn ber holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med appa-
ratet. Hold apparatet og dets ledningen utilgengelig for bern under 8 ar.

* Anvend ikke mikrobglgeovnen til kogning eller opvarmning af hele 22g med eller uden skal, da
de kan eksplodere, selv nar mikrobglgerne ikke varmer l&ngere.
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A\ ADVARSEL:

* Mikrobglgeovnen ma ikke bruges til, at varme noget som helst, der er pakket ind i en lufttat,
lukket beholder. Trykket i beholderen stiger, sa den kan forarsage skade, nar den abnes, eller
den kan eksplodere.

A\ ADVARSEL:

* Lagetatningen og omradet omkring lagen skal jeevnligt efterses for skader. Hvis der er ska-
der i disse omrader, ma ovnen ikke bruges, fer den er repareret af en servicetekniker.

BEMARK:

Ovnen er ikke beregnet til brug med et eksternt minutur eller med en separat fjernbetjening.

* Lad aldrig mikrobglgeovnen veere uden opsyn, hvis du tilbereder med meget fedtstof eller olie, da der
kan ga ild i meget varm olie og fedtstof!

* Opvarm eller anvend ikke breendbare materialer i eller teet ved mikrobglgeovnen. Dampene kan
starte en brand eller en eksplosion.

* Anvend ikke mikrobglgeovnen til terring af tekstiler, papir, krydderier, krydderurter, tree, blomster eller
andre breendbare materialer. Det kan resultere i en brand.

* Anvend ikke aggressive kemikalier eller dampe i ovnen. Denne type mikrobglgeovn er specielt kon-
strueret til opvarmning og tilberedning af madvarer. Den er ikke beregnet til industri- eller laborato-
riebrug.

* Tunge genstande ma ikke haenges eller stilles pa lagen, da de kan beskadige ovnrummet og heengs-
lerne. Der ma ikke haenges genstande pa lagehandtaget.

VEJLEDNING TIL FEJLFINDING

b BEM/ARK:

Hvis mikrobglgeovnen ikke fungerer, skal du kontrollere nedenstaende punkter, fer du kontak-
ter kundeservice:

* Drejetallerken og drejekryds er anbragt korrekt.

* Stikket sidder rigtigt i stikkontakten.

*Lagen er helt lukket.

*Kontroller sikringerne, og unders@g, om der er strgmafbrydelse.

*Kontrollér, at luften kan cirkulere omkring mikrobglgeovnen.

*Vent 10 minutter, og prev at bruge mikrobglgeovnen igen.

* Abn og luk 1agen, for du praver igen.

Ovenstaende rad har til hensigt at hindre ungdvendig rekvirering af service, som vil blive faktureret.
Hvis du skal ringe til kundeservice, bedes du venligst oplyse mikrobglgeovnens Igbenummer og
typenummer (se meerkepladen).

Se garantien angaende yderligere vejledning.

Hvis ledningen skal skiftes, skal den skiftes med en original ledning, der kan leveres fra vore ser-
vicecentre. Ledningen ma kun udskiftes af en uddannet servicetekniker.

A ADVARSEL:

* Fjern ikke noget daksel.
* Service ma kun udfgres af en uddannet servicetekniker. Det er farligt for alle andre end
uddannede serviceteknikere, at udfere service eller reparationer, hvor der skal afmonteres
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et daksel, der beskytter mod mikrobglgeenergien.

FORHOLDSREGLER

GENERELT

Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen og lignende steder, som f.eks.:
* Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdspladser,

* stuehuse,

* af gaester i hoteller, moteller og andre beboelsesmiljger,

* private hjem (der udlejer).

Anden brug er ikke tilladt (f.eks. til opvarmning af rum).

@ BEMERK:

* Apparatet ma ikke bruges uden madvarer i mikrobglgeovnen, nar der anvendes mikrobglger. Ellers
kan det @deleegge ovnen.

* Ventilationsabningerne i mikrobglgeovnen ma ikke tildeekkes. Hvis luftindtag og ventilationsabninger
er blokeret, kan det skade mikrobglgeovnen og give darlige madlavningsresultater.

* Hvis du gver dig i brug af mikrobglgeovnen, skal der seettes et glas vand ind i den. Vandet optager
mikrobglgeenergien, sa mikrobglgeovnen ikke bliver beskadiget.

* Opbevar eller anvend ikke ovnen udendgrs.

* Anvend ikke ovnen teet pa en kekkenvask, i en fugtig keelder, i neerheden af en swimmingpool eller
lignende.

* Anvend ikke ovnrummet til nogen form for opbevaring.

* Fjern metalposelukkere fra papir- eller plastposer, inden de anvendes i mikrobglgeovnen.

* Anvend ikke mikrobglgeovnen til friturestegning. Olietemperaturen kan ikke kontrolleres.

* Brug grydelapper eller ovnhandsker til mikrobglgeovne for at undga at breende fingrene ved bergaring
af beholdere, mikrobglgeovnens ovndele eller pander efter tilberedning.

VESKER

+ For eksempel drikkevarer eller vand. Overophedning af vasken op over kogepunktet kan

ske, uden at der kommer bobler. Det kan medfare, at den varme vaske pludselig koger over.

Tag falgende forholdsregler for at undga dette:

* Undga anvendelse af cylindriske beholdere med smalle abninger.

* Rar i veesken, inden beholderen placeres i mikrobglgeovnen.

* Efter opvarmningen skal beholderen hvile et gjeblik. Rer atter rundt, og tag beholderen forsigtigt ud
af mikrobglgeovnen.

VAR FORSIGTIG

Nar du har opvarmet babymad eller vaeske i en sutteflaske eller beholder, skal du altid rere rundt
og kontrollere temperaturen for servering. Sa sikrer du, at varmen er jeevnt fordelt, og du und-
gar risikoen for skoldning eller vabler.

Fjern altid lag og sut fgr opvarmning!



TILBEH@R OG VEDLIGEHOLDELSE

TILBEH@R

*Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. Fer indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug
i mikrobglgeovn.

* Sgrg for at bruge tilbehgr, der er ovnfast og tillader mikrobglgerne at passere.

*Nar du placerer mad og tilbehar i mikrobglgeovnen, skal du sikre dig, at det ikke berarer ovnsiderne.

* Dette er specielt vigtigt ved tilbehgr af metal eller med metaldele. Hvis tilbehar, der indeholder metal,
kommer i bergring med ovnrummet, mens ovnen er i brug, kan der opsté gnister, og ovnen kan
beskadiges.

* Metalbeholdere til mad og drikkevarer ma ikke bruges i mikrobglgeovne.

*Inden der teendes for mikrobglgeovnen, skal du altid sikre dig, at drejetallerkenen kan dreje frit. Hvis
drejetallerkenen ikke kan dreje frit, skal du bruge en mindre beholder eller funktionen Stop drejetal-
lerken (se Store beholdere).

Tilbeher Tip

Brug drejetallerkenen ved alle former for tilberedning. Den opsamler dryppende
@ Glasdrejetallerken safter og madrester, der ellers ville braende fast pa ovnbunden. Szt glasdrejetal-
lerkenen pa drejekrydset.

Brug risten, nar du tilbereder med funktionerne Grill eller Combi (Mikrobglge +
Grill).

\A Handtag til bageplade | Brug det medfalgende handtag til bagepladen, nar den tages ud af ovnen.




RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

* Hvis mikrobglgeovnen ikke holdes ren, kan overfladerne adeleegges. Det kan pavirke apparatets
levetid, og det kan ogsa medfare farlige situationer.

* Anvend ikke metalskuresvampe, slibende rengaringsmidler, svampe af staluld, skureklude o.l., da
de kan beskadige betjeningspanelet samt mikrobglgeovnen indvendige og udvendige overflader.
Brug en klud med mildt opvaskemiddel eller et stykke kekkenrulle med en glasrensespray. Sprajt
glasrensemiddel pa et stykke kakkenrulle.

* Med jeevne mellemrum, og specielt efter overkogning, skal du fierne drejetallerkenen og drejekryd-
set, sa ovnbunden kan rengares.

* Brug en blgd klud fugtet med et mildt opvaskemiddel til rengaring af ovnrummet, yder- og indersiden
af ovnlagen samt lagefalsen.

* Anvend ikke damprensere til rengaring af mikrobglgeovnen.

* Ovnen skal rengares regelmeessigt og alle madaflejringer fiernes.

* Rengaring er den eneste form for vedligeholdelse, der normalt er brug for. Nar ovnen skal rengares,
skal stikket tages ud af stikkontakten.

* Spraijt ikke direkte pa mikrobglgeovnen.

* Ovnen er beregnet til anvendelse med drejetallerkenen monteret.

* Brug ikke mikrobglgeovnen, nar drejetallerkenen er fiernet med henblik pa renggring.

* | ad ikke fedt eller madrester blive siddende omkring lagen. Ved kraftig tilsmudsning skal du lade en
kop med vand koge i ovnen i 2 eller 3 minutter. Dampen vil blgdgare snavset.

* Heeld lidt citronsaft i en kop vand, seet den pa drejetallerkenen, og lad den koge nogle f& minutter for
at fierne lugt fra ovnrummet.

* Grillelementet har ikke behov for renggring, da den steerke varme breender alle rester. Derimod ber
loftsbekleedningen under det rengares regelmaessigt. Dette gares med en blad klud fugtet med et
mildt opvaskemiddel.

* Hvis grillen ikke bruges ret tit, skal den startes i 10 minutter en gang om méaneden, sa alle staenk
breendes af, og risikoen for brand mindskes.

BEMARK:

* Fordampning/kondensation kan forekomme under kogeprogrammerne. Dette pavirker ikke
resultaterne, da det ikke afhaenger af kvalitet/din faglige dygtighed.

OMHYGGELIG RENG@RING:

*Bagepladen skal renggres i mild opvaskemiddel. Pletter med fastbraendte rester kan rengares med
en skuresvamp og et mildt opvaskemiddel. Lad altid bagepladen kgle af, far den rengeres.

*Bagepladen ma ikke komme i vand eller skylles, mens den stadig er varm. Hurtig afkeling kan skade
den.

*Brug ikke staluldssvampe. Det vil ridse overfladen.

TALER OPVASKEMASKINE:
- Drejekryds - Rist - Handtag til bageplade
- Glasdrejetallerken - Dampkoger-tilbehar
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(D] STANDBY

*Hvis brugeren ikke bruger mikrobglgeovnen i 15 minutter, gar den pa standby. Tryk pa en knap, for
at afslutte.

STARTLAS/BORNELAS

*Denne sikkerhedsfunktion aktiveres et minut efter, at mikrobglgeovnen er gaet pa "standby".
*Nar sikkerhedsfunktionen er slaet til, skal lagen abnes og lukkes igen, far du kan starte tilberednin-
gen, ellers viser skarmen:

door

@ SADAN AFBRYDES OG STANDSES TILBEREDNINGEN

Sadan sattes tilberedelsen pa pause:

+ Ved at abne lagen, kan du afbryde tilberedningen for at kontrollere, vende eller rare i maden. Indstil-
lingen huskes i 5 minutter.

Sadan szttes tilberedningen i gang igen:

« Luk ovnlagen, og tryk EN gang péa Jet Start-knappen eller Confirmation-knappen (Bekrzeft). Tilbered-
ningen genoptages, hvor den blev afbrudt.

Hvis tilberedningen ikke skal sattes i gang igen:

« Tag maden ud, luk lagen og tryk pa stop-knappen.

Nar maden er blevet tilberedt:

« Apparatet bipper en gang i minuttet i 10 minutter. Dette er normalt og er beregnet til at kale produktet.
« Afheengigt af produktet, vil en eller flere af falgende fortseette under nedkelingen: Ventilator, intern
lampe, drejetallerken. Hvis det @nskes kan du trykke pa STOP-knappen eller abne lagen for at annul-
lere signalet og stoppe afkalingen.

« Bemaerk, at reducere eller stoppe den programmerede afkalingscyklus ikke har en negativ virkning
pa produktets funktion.

(@] SADAN OMR@RES/VENDES OG TILF@JES MADVARER

+ Afheengigt af den valgte funktion, kan det veere ngdvendigt at rare ilvende maden, eller at tilfgje mad-
varer under tilberedningen. | disse tilfeelde seetter ovnen tilberedningen pa pause, og beder dig om at
gere folgende.

+ Nar du bliver bedt om det, skal du:
* Abn lagen.
*Rer ilvend maden, eller tilfgj madvarer (afheengig af, hvad du laver).

*Luk lagen, og start tilberedningen igen, ved at trykke pa Confirmation-knap (Bekreeft) / Jet Start-knap-
pen.

12



@ BEMERKNINGER:

* Hvis lagen ikke abnes inden for 2 minutter, efter du bliver bedt om at tilfaje madvarerne, gar ovnen
pa standby.

* Hvis lagen ikke &bnes inden for 2 minutter, efter du bliver bedt om at omrare eller vende maden,
fortsaetter ovnen med at tilberede maden (i dette tilfeelde, vil det endelige resultat muligvis ikke blive
optimalt).

STOP TURNTABLE (SADAN STOPPES DREJETALLERKEN)

« For at opna de bedste resultater, drejer glastallerkenen rundt under tilberedningen.

« Men, hvis du skal bruge en starre beholder, der ikke kan dreje frit rundt i ovnen, er det muligt at tilbe-
rede maden, uden at glastallerkenen drejer rundt.

- Combi Kombi (Microwave+ Grill (Mikrobglge + Grill))




> | JET START

Denne funktion bruges til hurtig opvarmning af madvarer med stort vandindhold, f.eks. klar suppe, kaffe eller te.

o e
s\ it I L < @)
Microwave Gril Combi Oual Crisp ChefMenu  Auto Clean
@ 029
IS N
X ¥ . ] /ay @ »e ©
STOP JetDefrost  BreadDefrost  KeepWarm  Steam|Boil Special Menu  Stop TT JET START
@ press 3sec

1) Tryk pa Jet Start-knappen.

* Hvis der trykkes pa Jet Start-knappen, starter mikrobglgefunktionen pa den hgjeste styrke i 30
sekunder, hvorefter tilberedningstiden @ges med 30 sekunder, for hver gang der trykkes pa Jet

Start-knappen.
* Nar funktionen er startet, kan du ogsa bruge drejeknappen til at zendre tilberedningstiden.

O Tips og forslag:
« Nar ovnen er pa standby, er det muligt at bruge Jet Start-funktionen, ved at dreje pa drejeknap-
pen og indstille tiden. Tryk derefter pa Confirmation-knappen (Bekreeft), for at starte funktionen.

14



CLOCK (UR)

P s R w, < @)
=NelEl ]
(o] « - iU >
* ) . @] ay
STOP Jet Defrost Bread Defrost Keep Warm Steam | Boil Special Menu JET START

Indstillingen af uret sker farste gang ovnen sluttes til (eller hvis der har veeret stramsvigt), eller hvis
stop-knappen holdes nede i 3 sekunder.

1) Drej pa drejeknappen, for at indstille timerne.
2 ) Tryk pa Jet Start-knappen. Tallene til hgjre pa skeermen begynder at blinke.
3 Drej pa drejeknappen, for at indstille minutterne.

4 ) Tryk pa Jet Start-knappen. Uret er nu indstillet.

@) Tips og forslag:

« Hvis der trykkes pa stop-knappen, nar uret indstilles, eller hvis uret ikke indstilles efter leengere
tid, afslutter ovnen ur-indstillingen uden at gemme noget, og skaermen viser “12:00”.



('] MICROWAVE (MIKROBGLGE)

Mikrobglgefunktionen ger det muligt at varme og genopvarme mad og drikkevarer hurtigt.

e0 &

JET START

Tryk pa Microwave-knappen (Mikrobglge). 750 W vises pa skeermen, og watt-ikonet begynder at blinke.
Drej pa drejeknappen for at indstille styrken, og tryk derefter pa Confirmation-knappen (Bekreeft).

Skeermen viser standard-tilberedningstiden (30 sekunder). Drej pa drejeknappen for, at indstille tilbered-
ningstiden.

Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

TAND/SLUK

ANBEFALET BRUG

Opvarmning af drikkevarer, vand, klar suppe, kaffe, te eller andre madvarer med

900 W hgjt vandindhold. Hvis fadevaren indeholder &g eller flade, skal du veelge en lave-
re styrke.
750 W Tilberedning af fisk, kad, grentsager, osv.
650 W Tilberedning af retter, der ikke kan omrares.
Retter, der kreever papasselighed, f.eks. saucer med hgit proteinindhold, oste- og
500 W . :
a&ggeretter, og tilberedning af sammenkogte retter.
350 W Smékogning af gryderetter, smeltning af smer.
160 W Optaning.
90 W Bladgering af is, smer og ost.

O Tips og forslag:

« For at bruge Mikrobglge-funktionen pa fuld styrke, er dit produkt udstyret med en Jet Start-funk-
tion. Med denne funktion kan man starte Microwave-funktionen (Mikrobglge) pa den hgjeste styr-
ke, ved blot at trykke pa Jet Start-knappen. For hvert tryk pa Jet Start-knappen, forleenges tilbered-
ningstiden med 30 sekunder. Du kan lzese mere om dette i afsnittet Jet Start-funktion pa side 14.

« Det er muligt at eendre styrken og tilberedningstiden, selv efter tilberedningen er blevet startet.
For at indstille styrken, skal du blot tryk pa Mikrobglge-knappen, og drej pa Drejeknappen, for at
indstille veerdien. For at eendre tilberedningstiden, kan du dreje pa drejeknappen, eller tryk pa Jet
Start-knappen for at forleenge tilden med 30 sekunder.
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[~] GRILL

Denne funktion bruger et kraftigt metalrert til bruning af maden, som danner en grill- eller gratineringseffekt.
Grill-funktionen kan bruges il at brune mad, som ostetoast, varme sandwich, kartoffelkroketter, palser og grant-

sager.

Beregnet tilbehear:

IS piied a, @ @]
Microwave Gombi Dulcrsp ChefMeny  Auto Glean
.
; o J
* *> <~ @ ay @ o
sTOP JetDefrost  BreadDefrost  KeepWarm  Steam|Boil Special Menu  Stop T JET START
©press 3 sec

1) Tryk pa Grill-knappen.
2" Drej pa drejeknappen, for at indstille styrken (se tabellen nedenfor), og tryk pa Confirmation-knappen (Be-
kreeft).

3 Drej knappen for at indstille tilberedningstiden, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft) / Jet Start-knap-
pen, for at starte tilberedningen.

STYRKE
! Lav
c Mellem
3 Hoj

O Tips og forslag:
+ Ved tilberedning af ost, toast, beffer og palser, skal maden laegges pa risten.
+ Serg for, at de anvendte redskaber er varme- og ovnfaste, nar du anvender denne funktion.
+ Undga, at bruge plastikredskaber, nar du griller. De vil sandsynligvis smelte. Redskaber af tree el-
ler karton er heller ikke egnede.
+ Pas pa ikke at rare ved loftspladen i ovnrummet under grillelementet.
« Det er muligt at eendre tilberedningstiden, selv efter tilberedningen er blevet startet.
+ For at aendre tilberedningstiden, kan du dreje pa drejeknappen, eller tryk pa Jet Start-knappen for
at forlaenge tilden med 30 sekunder.



COMBI (KOMBI) (MICROWAVE + GRILL (MIKROB@LGE + GRILL))

Denne funktion kombinerer mikrobalger og grillen, s& du kan tilberede gratinerede mad pa kortere tid.

Beregnet tilbehar: Rist

<z H 2 2. .9
Microwave Grill Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean >

(o] 500 [>]
D *#o = jo) ay @ e

sTOP JetDefrost  BreadDefrost  KeepWarm  Steam|8oil Special Menu  Stop T JET START

1) Tryk pa Combi-knappen (Kombi).

2 Drej pa drejeknappen, for at indstille styrken (se tabellen nedenfor), og tryk pa Confirmation-knappen (Be-
kreeft).

3 ) Drej pa drejeknappen for, at indstille tilberedningstiden.

4 ) Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

@ sevErk:

Nar tilberedningen er startet:
For at forkorte eller forlaenge tilberedningstiden, kan du dreje pa drejeknappen, eller tryk pa Jet Start-knappen,
for at forlaenge tilden med 30 sekunder.

STYRKE ANBEFALET BRUG
650 W Grensager
500 W Lasagne
350 W Fjerkree og fisk
160 W Kad
90 W Gratineret frugt

O Tips og forslag:

« Lagen ma ikke efterlades aben i for lang tid, nar grillen er i brug, da temperaturen i sa fald kan falde.
« Hvis du skal tilberede store gratinerede retter, hvor drejetallerkenen ikke skal dreje rundt, skal du
dreje den en halv omgang halvvej gemmen tilberedningstiden. Dette er ngdvendigt, for at fa farve
pa hele oversiden.

« Sgrg for, at de anvendte redskaber er velegnede til brug med mikrobglger, og at de er varme- og
ovnfaste, nar du bruger denne funktion.

+ Undga, at bruge plastikredskaber, nar du griller. De vil sandsynligvis smelte. Redskaber af tree el-
ler karton er heller ikke egnede.

« Pas pa ikke at rare ved loftspladen i ovnrummet under grillelementet.

18



DUAL CRISP (DOBBELT SPR@D)

Denne eksklusive Whirlpool-funktion giver mulighed for, at fa et perfekt gyldent brunt resultat, bade pa oversiden
og undersiden af maden. Ved brug af bade mikrobglger og grill-funktionen, nar bagepladen hurtigt den rette tem-
peratur, og begynder at brune maden og ger den sprad.

Folgende tilbehgr skal bruges med den dobbelte sprad-funktionen:

* Bagepladen

*Handtaget til at holde pa bagepladen.

Brug denne funktion til at genopvarme og tilberede pizzaer og andre retter med bunde af dej. Funktionen er ogsa
god til stegning af bacon og &g, palser, kartofler, pommes frites, hamburgere og andet ked, uden at tilfgje olie (el-
ler ved kun at tilfgje en meget begreenset maengde olie).

Beregnet tilbehor: @ Bageplade \ Handtag til bage-
\ i > 6 plade

PN B Diicd < @)
Microwave Gril Combi Chef M i =
=)
LI gy
* s . © yay ] ]
sToP JetDefrost  Bread Defrost  KeepWarm  Steam|Boil Special Menu  Stop TT JET START

1 Tryk pa Dual Crisp-knappen (Dobbelt sprad).
2 Drej pa drejeknappen for, at indstille tilberedningstiden.

3 Tryk pa Confirmation-knappen(Bekraeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

@) BEMARK:

Brug venligst bagepladen, der er egnet til dette. Hvis du bruger andre bageplader, der kan kabes i almindelig
handel, far du ikke det samme resultat med denne funktion.

O Tips og forslag:
+ Serg for, at bagepladen placeres korrekt midt pa glasdrejetallerkenen.
+ Ovnen og bagepladen bliver meget varme, nar denne funktion bruges.
+ Seet ikke den varme bageplade pa varmefalsomme overflader.
+ Pas pa ikke at rare ved loftspladen i ovnrummet under grillelementet.
+ Brug kekkenhandsker eller handtaget til bagepladen, nar du fierner den.
+ Inden tilberedning af mad, der ikke skal tilberedes i ret lang tid (pizza, kager...), anbefaler vi at
bagepladen forvarmes i 2-3 minutter pa forhand.



JET DEFROST (JET-OPT@NING)

Med denne funktion kan du automatisk opte mad, enten manuelt eller automatisk.
Brug denne funktion til optening af ked, fierkree, fisk, grantsager og brad.

ChefMenu  Auto Clean -
" 1] @
ay 7] ”e
Special Menu  Stop T JET START
Opress3sec

Tryk pa Jet Defrost-knappen (Jet-optaning).

2 ) Drej pa drejeknappen, for at veelge den gnskede madkategori (se tabellen nedenfor).
3 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft), for at bekreefte dit valg, og drej pa drejeknappen for at indstille
veegtveerdien.
4 ) Tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.
MADKLASSER VAEGT TIP
@ Hakkeked, koteletter, beffer eller stege. Efter tilberednin-
A 100-2000g |gen, skal du lade kedet sta i mindst 5 minutter, for at fa
Kad et bedre resultat.
= @ 100 - 2000 Hel kylling, hele stykker eller fileter. Efter tilberedning af
. Kylling g fierkree, skal du lade fierkreeet sta i 5-10 minutter.
@3 : Hel fisk, hele stykker eller fiskefileter. Efter tilberedning af
F3 Fisk =Tty fisk, skal du lade fisken sté i 5 minutter.
= % 100 - 1500 Blandet grentsager, blomkal, guleradder. Efter tilbered-
: 9 ning af grantsager, skal du lade dem sta i 5 minutter.
Grgntsager
f=l=t &) 50 - 550 Frosne rundstykker, flutes og croissanter. Efter tilbered-
Brad g ning af bradet, skal du lade det sta i 3 minutter.

O Tips og forslag:
« For at opna det bedste resultat, anbefaler vi maden optgs direkte pa drejetallerkenen. Hvis ngd-
vendigt, kan man bruge en plastikbeholder, der er egnet til brug i mikrobglgeovne.

« Kogte fadevarer, gryderetter og kadsovse ter lettere op, hvis der rgres rundt i dem under optgningen.
+ Adskil stykkerne, efterhanden som de tar op. Enkeltfrosne stykker ter hurtigere op.

+ Vend/rer rundt i store stykker, nar du er halvvejs gennem opteningen.
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BREAD DEFROST (OPT@NING AF BR@D)

Brug denne funktion til hurtigt at opte og varme frosne rundstykker, baguetter & croissanter.
Folgende tilbehgr skal bruges med bradoptgningsfunktionen:

*Bagepladen

*Handtaget til at holde pa bagepladen.

Beregnet tilbehor: 6 Bageplade % Handtag til bage-
< > plade

se < R a, @ @]
Mictowave G Combi  Dusicrsp ChefMens Ao Clean —

El 50 [>]
* B @ Jay 7 T e

STOP Jet Defrost Keep Warm ‘Steam | Boil Special Menu  StopTT JET START

1) Tryk pa Bread Defrost-knappen (Optaning af brad).

2 Drej pa drejeknappen for at indstille veegtvaerdien.

3 ) Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

@) BEMARK:

Ovnen bruger automatisk mikrobglge- og grill-funktionerne il at opvarme bageplade. P& denne made nar bage-
plade hurtigt dens temperatur. Nar ovnen er forvarmet, beder den dig om at seette maden i.

6 Tips og forslag:
« Serg for, at bagepladen placeres korrekt midt pa glasdrejetallerkenen.
+ Ovnen og bagepladen bliver meget varme, nar denne funktion bruges.
+ Seet ikke den varme bageplade pa varmefalsomme overflader.
+ Brug kekkenhandsker eller handtaget til bagepladen, nar du fierner den.
+ Brug kun den medfglgende bageplade til denne funktion. Hvis du bruger andre bageplader, der
kan kgbes i almindelig handel, far du ikke det samme resultat med denne funktion.
+ Du kan laese mere om hvordan man rere i/vender maden, og tilfgjer mad i tabellen pa side 12.
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KEEP WARM (HOLD VARM)

Med denne funktion kan du holde nyligt tilberedt mad varm.

]

JET START

Tryk pa Keep Warm-knappen (Hold varm).

Drej pa drejeknappen, for at vaelge madkategori (se tabellen nedenfor), og tryk pa Confirmation-knappen
(Bekreeft).

Drej knappen for at indstille veegtveerdien, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft) / Jet Start-knappen,
for at starte tilberedningen.

Tilberedningen starter efter 30 minutter nedteelling.

MADKATEGORI VAGT TID BEHOLDER TIP
) . : . Pizza med tyk bund, pizza med
P Pizza 300g - 800g | 30min Bageplade tynd bund, quiche Lorraine, osv.
5 ) .| Mikrobglgeovnsik-| Helt stykke stegt oksekad, lam,
Pe Stegtkad | 800g - 1500g) 30min ker tallerken | svinekad, hel kylling, mv.
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SOFT/MELT (BL@DG@R/SMELT) (dedikeret knap pa MWP 336)

Med denne funktion kan du smelte og bladgare smer, is, frossen juice, osv.

ZAS Rd e S, <@ @)
Microwave Gl Combi Dual crisp ChefMen  Auto Clean
[l |
| )
X ¥ 22 . o @ %
STOP JetDefrost  BreadDefrost  SOMJAMEN  Keep Warm DoughRising ~ Stop TT JET START
Grasse

1) Tryk pa Soft/Melt-knappen (Bladger/smelt).

2 Drej pa drejeknappen, for at veelge madkategori (se tabellen nedenfor), og tryk pa Confirmation-knappen
(Bekreeft).

3 ) Drej pa drejeknappen for, at indstille veegtveerdien.
4 ) Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

MADKATEGORI METODE VAEGT TIP
Tag smerret ud at keleskabet, pak det ud og put

g

Pl oo Blgdgar 50-5009 |det ind i mikrobglgeovnen pa en egnet tallerken
@ Serg for at isen er frossen, og stil isbeholderen pa
P Bladger | 100 -1000g |drejetallerkenen.
Is
N Tag smerret ud at keleskabet, pak det ud og put
F3 Sm:wreost Bledger | 50-5009 |det ind i mikrobglgeovnen pa en egnet tallerken
G Serg for at juicen er frossen, og tag laget af
»
P4 ﬁ@ Blodger | 250 - 1000mI |beholderen.
Frossen juice
p Tag smerret ud at keleskabet, pak det ud og put
PS5 Smeltning 50-500g [det ind i mikrobglgeovnen pa en egnet tallerken

w
S
IS
=

Rer maden, nar signalet lyder.

Serg for at chokoladen er stuetemperatur, og put
Smeltning 100-500g [den i mikrobglgeovnen pa en egnet tallerken. Rer

-
o7

Chokolade maden, nar signalet lyder.
. Tag smerret ud at keleskabet, og put det ind i
=l Smeltning | 50-500g |mikrobalgeovnen pa en egnet tallerken Rer maden,
S

nar signalet lyder.

Serg for at chokoladen er stuetemperatur, og put
den i mikrobglgeovnen pa en egnet tallerken.
Smeltning | 100-500g |Tallerken skal mindst veere dobbelt s& stor som
Skumfiduser portionen, da skumfiduserne udvider sig under
tilberedningen.

&




STEAM|BOIL (DAMPKOGNING/KOGNING) (Kun mulig pd MWP 337 )

Denne funktion giver dig mulighed for, at lave sunde og naturlige retter ved brug af dampkogning. Brug denne

funktion til at dampkoge mad, som f.eks. grantsager og fisk.

Denne funktionen har to trin.

*Det farste trin, som hurtigt seetter vandet i kog.

*Det andet trin, som automatisk tilpasser sig efter temperaturen, sa maden ikke koger over. Ved tilbe-
redning af ris og pasta, skal du indstille tilberedningstiden manuelt i henhold til pakken.

Beregnet til- L uw Dampkoger
b h . Mellembeholder
e gr Bund
se = X ow C 0
(o] o [>]
X o = A ~
STOP JetDefrost  Bread Defrost  Keep Warm Special Menu  Stop T JET START
©press3sec

1 Tryk pa Steam/Boil-knappen (Dampkogning/kogning).

2 ) Drej pa drejeknappen, for at vaelge madkategori (se tabellen nedenfor), og tryk pa Confirmation-knappen
(Bekreeft).

3 ) Drej pa drejeknappen, for at indstille styrke/vaegt, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft). Nar du vaelger
menuen Ris eller Pasta, skal du dreje drejeknappen for, at indstille tilberedningstiden.

4 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

O Tips og forslag:
« Dampkogeren er udelukkende beregnet til anvendelse med mikrobglger!
+ Det medfalgende dampkogningstilbehar skal altid bruges med denne funktion.
+ Den ma aldrig bruges pa nogen anden funktion. Hvis dampkogeren anvendes med en anden
funktion, kan det medfare beskadigelse.
+ Anbring altid dampkogeren pa glasdrejetallerkenen.
» Vandet skal veere 3-27°C. Lad altid maden st& mindst 5 minutter for servering (kun pa Kog-
ning-funktionen) .
+ Quinoa-menuen passer ogsa til de andre slags korn, sasom Bulgur, Boghvede og Amaranth.
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STEAM/BOIL (DAMPKOGNING/KOGNING) (Kun mulig pa MWP 337 )
Vejledning til dampkogning og kogning:

OPDELING/
SERVERING

MADKATEGORI MANGDE TIP

70 g pasta + 450 ml vand
140g pasta + 850ml vand
210g pasta + 1200ml vand

Dampkogerens bund
og lag

100 g Quinoa + 200 ml vand + 0,2 ml salt + 20 g terrede 100
tomater 9
200g Quinoa + 400ml vand + 0,4ml salt + +40g terrede
200g
tomater
Py % Dampkogerens bund
&% 300g Quinoa + 600ml vand + 0,6ml salt + +60g terrede og lag
h 300g
Quinoa tomater
400g Quinoa + 800ml vand + 0,8ml salt + +80g terrede
4009
tomater

MADKATEGORI TILBEH@R

=] ﬁ 150-500 g Dampkoger Leeg pa dampristen. Kom 100 ml vand i bunden, og leeg

Frosne grontsager,
dampkogte

lag pa.

[=3=1 Q 150-500 g Dampkoger Drys med kryddener, 0g leg Ejembpa dampristen. Kom
N 100 ml vand i bunden, og leeg lag pa.
Kyllingefileter

=105 @ 150-500 g Dampkoger L?eg i dampristen. Kom 100 ml vand i bunden, og leeg lag

) pa.
Kammuslinger
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CHEF MENU (KOKKENS MENU)

Kokkens menu er en enkel og intuitiv, og har automatiske opskrifter, der giver et perfekt resultat hver gang.
Brug denne menu til at forberede retterne, som findes i folgende tabeller. Du skal blot veelge en opskrift, og falg
vejledningen pa skaermen: Kokkens menu indstiller automatisk tilberedningen, sa du far de bedste resultater.

n T B X 5-20
Vicrowave Gl Combi Dualcisp Auto Cean =

=l | [>]
X ¥ < [w] ay @

STOP JetDefrost  Bread Defrost  Keep Warm Steam|Boil Special Menu  Stop TT JET START

1) Tryk pa Chef Menu-knappen (Kokkens menu).

Drej pa drejeknappen, for at veelge den gnskede madkategori (se tabellen nedenfor).
Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft).
Drej pa knappen, for at veelge opskrift, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekraeft).

o) () (W) (N

Drej pa drejeknappen for, at indstille veegtveerdien, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft) / Jet
Start-knappen, for at starte tilberedningen.

6 Tips og forslag:

« Da fadevarer er forskellige, har vi angivet en gennemsnitlig tilberedningstid. Vi anbefaler, at du al-
tid kontrollere maden under tilberedningen, og vurdere om tilberedningstiden evt. skal forleenges el-
ler forkortes.

+ Du kan laese mere om hvordan man rare i/vender maden, og tilfgjer mad i tabellen pa side 12.

« Til dampopskrifterne i kokkens menu, skal du bruge en enkelt dampkoger (Iag, nederst rist og bund).
Til ris, pasta, spelt og quinoa ( Brug venligst dampkogeren)kun med lag og bund).

BEMARK:

« Fordampning/kondensation kan forekomme under kogeprogrammerne. Dette pavirker ikke
resultaterne, da det ikke athaenger af kvalitet/din faglige dygtighed.

TILBEH@R
= < s qm'
Tallerken til Tallerken til ovne og Bageplade og .
mikrobglgeovn mikrobglgeovne. handtag Rist
Lo ) S \
Vg N 559 >
Dampkoger Damok
(bund med nederste ampKoger
rist og lag) (bund og lag)
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CHEF MENU (KOKKENS MENU)

TILBERED-
OPSKRIFTER Veegt NINGSTID TILBEH@R FORBEREDELSE
1-GRONTSAGER
=3 ) ) . ~Mn2 Skeer i halve stykker, drys med krydderier og
C@ 300g-800g | 12-16min o115 I e
Tomater
o @ P Velegnet il kartofler: 200-300g hver. Skyl, og prik
P 200g-1000g | 6.5-18.5min ~ @‘ med en gaffel. Vend dem, nar ovnen beder dig om
Kartofler det.
\'/‘ﬂ Skreel og skeer kartoflemne i ca. 1,5 cm tykke skiven
/3 ) . . LIS og krydr dem med salt og olie. Smar bagepladen
- 0 300g-800g | 12-30.5min let, og leeg kartoffelskiverne pa. Rer rundt, nan
Kartoffelbade ovnen beder dig om det.
Py % ) i Smar bagepladen let, drys med salt, inden tilbered-
3009-600g | 13-22min ningen. Vendes, nar ovnen beder dig om det.
Pommes frites
, f.ﬂ 14.5- Drys kyllingelarene med krydderier. Smer bagepla-
P S 4009-1000g . den. Leeg larene pa bagepladen, nar den er forvar-
Kyllingelar 26.5min met, og vend dem, nar ovnen beder dig om det.
G 14.1- Smar bagepladen let. Drys med krydderier, og kom
P ST 200g-1000g ) ) fileterne pa, nar bagepladen er forvarmet.
Kylingefileter 24.6min Vend maden, nar ovnen beder dig om det.
‘ & . .
[=] p : ) - Lightly grease the Crisp Plate, turn when
3 &I 250g-600g | 11-17.5min oven prompts.
Kyllingenuggets
Py g ) g Season the chicken wings. Grease the Crisp
400g-1000g | 11-21min Plate. Turn when oven prompts.
Kyllingevinger
= @ i 9B mi Smor bagepladen let. Vend maden, nar ovnen be-
1509-600g | 14.9-25min der dig om det
Entrecote
[=0=} % . Omi Kyllingevinger krydres. Smar stegebakken. Ven-
50g-150g 6-9min des, nar ovnen beder dig om det.
Bacon
4-FISK OG SKALDYR
& Kongerejer. Smer bagepladen let. Saet maden i
P w"'%i.ﬁ' 200g-600g | 9.5-18.5min W @» ovnen, nar bagepladen er forvarmet. Vend maden,
) nar ovnen beder dig om det.
Indbagte rejer
= &5 e = Vg Yy i‘]_ni
Tallerken til mi- Tallerken til ovne og Bageplade og handtag Dampkoger Dampkoger (bund Rist

krobglgeovn

mikrobglgeovne.

(bund me

d nederste og lag)

rist og lag)
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CHEF MENU (KOKKENS MENU)

TILBERED-
OPSKRIFTER Veegt NINGSTID TILBEH@R FORBEREDELSE
4-FISK OG SKALDYR
=] ) g | S Leeg maden pa bagepladen, nar den er forvarmet,
e Paneret fisk/Fi- 200g9-600g |  9-14min e @ og vend maden, nar ovnen beder dig om det.
skepinde
5-PIZZA/QUICHE
Lav en dej med 150 ml vand, 15 g frisk geer,
200-225 g mel, 1 tsk salt og 10 ml olie. Tildeek|
dejen med et viskestykke, og lad den haeve 2
! ) = timer i stuetemperatur. Rul dejen ud pa en smurt
- Hjemmelavet 8509 14min W @ bageplade, og ;?rikiden. ) P
pizza Lav fyldet med 150 g tomatsovs, 10 ml olivenolie,
salt og fordel den oven pa dejen. Tilseet 100 g
hakket mozzarellaost.
Rul det forfremstillede bledebrad pa bagepladen,
@ sammen med dens bagepapir og stik huller i den.|
[=p=} . . 900g 16min &@ @ Etli?)nd 4 g, 150 ml flade, 130 g revet ost (Gruyere-
Quiche lorraine Tilseet 100 g bacon i tern pa bladebradet og tildeek
med fladen. Tilseet sort peber og muskatngdder.
= )
P31 Pizzamedtyk | 300g-700g | 9-12.5min s @ Tages ud af pakken og l&egges pa bagepladen.
bund
=
P Pizza med tynd | 250g-400g 9-1Tmin Tages ud af pakken og leegges pa bagepladen.
bund
6-DESSERTER/KAGER
S .
P SIS 560g 135min | e S
Teboller (scones)
Bland 170 g sukker og 2 store &g i en skal, pa
hgj hastighed. Skru derefter ned for hastigheden
= & . =SS og tilfgj 50 g smeltet margarine, 170 g mel, 10 g
¢ 600g 10min W @ bagepulver og 100 ml meelk.
Kage Smer bagepladen og drys med bredkrummer.
Heeld dejen pa bagepladen.
/3 Y i 2 . S Tilfej nedderne, nar Bagepladen er forvarmet.
| Ristede nodder 509-200g | 5.7-7.5min W @ Rer rundt, nar ovnen beder dig om det.
Heeld 62 g yoghurt i 4 keramiske kopper (15,5 g
6 600g ﬁ i hver kop), tilseet 125 ml maelk i hver kop (brug
P4 % 6hrs meelk, der kan holde sig, og som er i stuetempera-
Yoghurt (150g*4) 8 tur, fedt 3,5 %). Daek kopperne til med mikrobglge-
~ film, og stil dem i en cirkel pa drejeskiven.
= ) o v I i
Tallerken til mikro- Tallerken til ovne og Bageplade og handtag Dampkoger Dampkoger (bund Rist
belgeovn mikrobglgeovne. (bund_ntwed r‘led)erste og lag)
rist og lag
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AUTO CLEAN (AUTOMATISK RENG@RING)

Denne automatiske rengaring hjeelper dig med at rengare mikrobglgeovnen indeni, og med at fierne ubehageli-
ge lugte.

"oz B o 2
Microwave il Combi Dual Crisp Chef Menu
NN
(o] L 1300
* k) < © ay @ oo ©
sToP JetDefrost  Bread Defrost  KeepWarm  Steam|Boll Special Menu  Stop TT JET START
Grrassec

FOR DU STARTER DEN AUTOMATISK RENG@RING:

1) Heeld 250 ml lunken vand i en beholder, der er egnet til mikrobglgeovnen (se vores anbefalinger i afsnittet
nedenfor "Tips og forslag").

2 ) Stil beholderen midt pa drejetallerkenen.

SADAN STARTES RENG@RINGEN:
1) Tryk pa Auto Clean-knappen (Automatisk rengering), hvorefter rengeringstiden vises pa skaermen.
2 Tryk pa Confirm-knappen (Bekraeft)/Jet Start-knappen, for at starte funktionen.

NAR RENG@RINGEN ER FARDIG:
1) Tryk pa Stop-knappen.
2 ) Tag beholderen ud.

3 ) Brug en blgd klud eller et stykke kekkenrul med mildt rengaringsmiddel til at renggre den indvendige over-
flader.

0 Tips og forslag:

+ For at opna en bedre rengering, anbefales det at bruge en beholder med en diameter pa 17-20
cm og en hgjde under 6,5 cm. Pa modeller, hvor der falger en dampkoger med, skal du blot bruge
dampkogning-knappen til, at starte denne funktion.

+ Da beholderen er varm efter rengeringen, anbefales det at bruge en grydelapper, nar det tages
ud af mikrobglgeovnen.

+ Tilfgj lidt citronsaft til vandet, for at opna en bedre renggringen bedre fiernelse af ubehagelige lugte.
+ Grillelementet har ikke behov for rengering, da den steerke varme braender alle rester. Derimod
bar loftsbeklzedningen under det rengares regelmaessigt. Dette geres med en blgd klud fugtet med
et mildt opvaskemiddel.



DOUGH RISING (HAEVNING AF DEJ) (Dedikeret knap pa MWP 336)

Med denne funktion kan dejen haeve automatisk.

EA s

-
S L < (8]
Microwave Grill Combi Dual Crisp ChefMen  Auto Clean
El 250 ]
* ¥ 22 . @ = ~ T4
sTOP JetDefrost  BreadDefrost  Soft | Melt  Keep Warm Stop T JET START
O press 350c

@ Tryk pa Dough Rising-knappen (Haevning af dej).
@ Drej pa drejeknappen for, at indstille vaegtveerdien.

@ Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tilberedelsen.

MADKATEGORI VAEGT | VARIGHED [BEHOLDER

TIP




SPECIAL MENU (SAERLIG MENU) (Dedikeret knap pa MWP 337)

Specialmenuen er en praktisk knap, der indeholder forskellige funktioner, som hjeelper tilberedningen. Den giver
dig mulighed for, at haeve dejen, samt at bladgere og smelte smar, is, fladeost, osv.

s

Bread Defrost

Keep Warm

Steam| Boil

[>]

JET START

Tryk pa Special Menu-knappen (Seerlig menu).

2 Drej pa drejeknappen, for at veelge madkategori, og tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft).
3 Drej pa drejeknappen for at indstille vaegtveerdien.
4 Tryk pa Confirmation-knappen (Bekreeft)/Jet Start-knappen, for at starte tiloeredelsen.
MADKATEGORI METODE VAGT TIPS
Til pizzadej heeldes 37°C vand direkte i beholderen, som
g Dough rising opleser geeret i vandet. Tilsaet 250 g mel, 2 spiseskefulde
Pi Dough rising (Heev- | (Heevning af 250-500g |vegetabilsk olie, 2 tsk. salt og 2lt dejen godt sammen. Det er
ning af dej) dej) muligt, at bruge andre af dine foretrukne dejopskrifter. Brug
ikke plastikbeholdere.
P2 ﬁ Blodaor 500-500 Tag smarret ud at keleskabet, pak det ud og put det ind i
Smer g 9o mikrobglgeovnen pa en egnet tallerken
= @ Blodaar 100-1000 Serg for at isen er frossen, og stil isbeholderen pa drejetal-
Is 9 g lerkenen.
Py ﬁ,’i) Blodagr 500-500 Tag smarret ud at keleskabet, pak det ud og put det ind i
Smareost g Et mikrobglgeovnen pa en egnet tallerken
= P .
25 ﬁy Bladger 250g 1100(|J$I(:1er Serg for at juicen er frossen, og tag laget af beholderen.
Frossen juice svarer 1 mltil 1 g)
o Tag smerret ud at keleskabet, pak det ud og put det ind i
Pb Smeltning 509-500g mikrobglgeovnen pa en egnet tallerken. Rer maden, nar
Smer signalet lyder.
% Sarg for at chokoladen er stuetemperatur, og put den i mikro-
P Smeltning 100g-500g  |belgeovnen pa en egnet tallerken. Rgr maden, nar signalet
Chokoladestykker vd
yder.
J=Y=; Smeltnin 500-500 Tag smarret ud at keleskabet, og put det ind i mikrobalge-
Ost 9 9> ovnen pa en egnet tallerken Rgr maden, nar signalet lyder.
Serg for at chokoladen er stuetemperatur, og put den i mi-
krobglgeovnen pa en egnet tallerken. Segrg for at skumfi-
Pg @ . ’ duserne er stuetemperatur, og put dem i mikrobglgeovnen
Skumfidus Smeftning 100-500¢ pa en egnet tallerken. Tallerken skal mindst vaere dobbelt
sa stor som portionen, da skumfiduserne udvider sig under
tilberedningen.
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MILJOGMASSIGE TIPS

* Emballagen kan genbruges 100% og er forsynet med et genbrugsmeerke. Falg de
lokale regler for bortskaffelse. Emballage, der kan veere farlig for bgrn
(plastposer, polystyren osv.) skal opbevares uden for bams reekkevidde.

* Dette produkt er meerket i henhold til EU-direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre at dette produkt bliver skrottet korrekt,
hjeelper du med il at forhindre potentielle, negative konsekvenser for miljget og
folkesundheden, der kunne opsta gennem uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

figs

* Symbolet pa produktet eller p4 dokumenterne, der ledsager produktet, angiver, at
produktet ikke ma bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Det skal i stedet
afleveres pa en genbrugsstation for elektrisk og elektronisk udstyr.

* Det skal skrottes i henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald.

| >4

* Yderligere oplysninger om handtering, genvinding og genbrug af dette produkt fas hos de lokale
myndigheder, renovationsselskabet eller forretningen, hvor produktet er kabi.

* Nar ovnen kasseres, skal ledningen skeeres af, sa ovnen ikke mere kan tilsluttes lysnettet.
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I overensstemmelse med IEC 60705, udgave 4, 2010-04.

+ Den Internationale Elektrotekniske Kommission har udviklet en standard, der bruges til at teste og
sammenligne forskellige mikrobglgeovnes opvarmningseffektivitet. Vi anbefaler falgende for denne ovn:

TEST MZNGDE | CA.TID STYRKE BEHOLDER
(folfn'l‘:’fge) 4759 | 7min.30 ek 7500 Pyrex 3,827

12.34
(kartoffelgratin)

1100g 25-26min MWS500W +GRILL Pyrex3,827

TEKNISK SPECIFIKATION

Databeskrivelse
Indvendige mal (H x B x D) 225X 395 X 370 225X 395 X 370

Y,

% i 432E15A004204

Whirlpool er et registreret varemaerke tilhgrende Whirlpool i USA





