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MANUAL DO UTILIZADOR

@ OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO WHIRLPOOL.
= Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o seu produto em www.whirlpool.eu/register.
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Guia de Satde e Seguranca

- PT

INSTRUCOES DE SEGURANGA AVISOS IMPORTANTES QUE DEVERA LERE

CUMPRIR

Antes de utilizar o aparelho, leia estas instrucbes de
seguranga com atencdo. Guarde-as por perto para
consulta futura.
Estas instrucdbes e o préprio aparelho possuem
mensagens importantes relativas a seguranca que
deve ler e respeitar sempre. O fabricante declina
qualquer responsabilidade pela inobservancia das
presentes instrucdes de seguranca, pela utilizacao
inadequada doaparelho ou pelaincorreta configuracao
dos controlos.
M\ ADVERTENCIA: Se a superficie da placa estiver
rachada, nao utilize o aparelho - risco de choque
elétrico.
A\ ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: Nao armazene
Xaisquer produtos nas superficies de cozedura.
CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Os processos de cozedura de curta duracao
devem ser continuamente vigiados.
M\ ADVERTENCIA: A cozedura de alimentos com
gorduras ou 6leos numa placa sem vigilancia pode ser
perigosa - risco de incéndio. NUNCA tente apagar um
incéndio com agua: desligue o aparelho e depois cubra
a chama, por exemplo com uma tampa ou manta
antifogo.
M\ No utilize a placa como superficie ou suporte de
trabalho. Mantenha quaisquer pecas de vestuario ou
outros materiais inflamaveis afastados do aparelho até
que todos os componentes deste tenham arrefecido
completamente, pois existe risco de incéndio.
M\ Os objetos metdlicos, tais como facas, garfos,
colheres e tampas nao devem ser colocados na
superficie da placa, pois podem ficar quentes.
M\ As criancas até aos 3 anos devem ser mantidas
afastadas do aparelho. As criancas entre os 3 e 0s 8 anos
devem ser mantidas afastadas do aparelho, exceto se
estiverem sob supervisao permanente. Este aparelho
pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento,
desde que estejam sob supervisao ou tenham recebido
instrucdes quanto a utilizacao segura deste aparelho e
se compreenderem os perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao a cargo do utilizador nao devem ser
realizadas por criangas sem supervisao.
M\ Apés a utilizacdo, desligue a placa através do
respetivo controlo e ndo confie no detetor de panelas e
tachos.
AN ADVERTENCIA: Este aparelho e as suas pecas
acessiveis aquecem durante o uso. Deve ter-se cuidado

para evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha as
criangas com idade inferior a 8 anos afastadas do
aparelho a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.

UTILIZACi\O PERMITIDA

A\ CUIDADO: o aparelho nao deve ser ligado a partir de
um temporizador externo, como, por exemplo, um
temporizador, nem a partir de um sistema de controlo
remoto em separado.

M\ Este aparelho destina-se a ser usado em ambiente
doméstico e em aplicagdes semelhantes tais como:
copas para utilizacdo dos funciondrios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho; quintas de
exploragao agricola; clientes em hotéis, motéis, bed &
breakfast e outros tipos de ambientes residenciais.
M\Estdo proibidos outros tipos de utilizacdo (por
exemplo, aquecimento de divisdes da casa).

MN\Este aparelho ndo estd concebido para o uso
profissional. Nao utilize o aparelho no exterior.
INSTALACAO

MO aparelho deve ser transportado e instalado por
duas ou mais pessoas, para evitar o risco de lesdes. Use
luvas de protecao paradesembalar einstalar o aparelho,
de forma a evitar o risco de cortes.

M\ A instalacdo, incluindo a alimentacdo de dgua (caso
seja necessario) e as ligacoes elétricas, bem como
quaisquer reparacdes devem ser realizadas por um
técnico devidamente qualificado. Nao repare nem
substitua nenhuma peca do aparelho a nao ser que tal
seja especificamente indicado no manual de utilizagao.
Mantenha as criancas afastadas do local da instalacao.
Desembale o aparelho e certifique-se de que este ndao
foi danificado durante o transporte. Se tiverem ocorrido
problemas, contacte o revendedor ou o Servigco Pds-
Venda mais proximo. Uma vez instalado o aparelho, os
elementos daembalagem (plastico, pecas de esferovite,
etc) devem ser armazenados longe do alcance das
criangas, pois existe o risco de asfixia. Deve desligar o
aparelho da corrente elétrica antes de efetuar qualquer
operacao de instalacao, para evitar o risco de choques
elétricos. Durante a instalacao, certifique-se de que o
aparelho nao danifica o cabo de alimentagao, pois
existe o risco de incéndio ou de choques elétricos.
Ligue o aparelho apenas apds concluir a instalacao do
mesmo.

O\ Execute todos os trabalhos de corte no mével antes
de instalar o forno e remova todas as lascas de madeira
e serradura.

A\ Caso o aparelho néo seja instalado sobre um forno,
devera instalar um painel de separacao (nao incluido)
no compartimento localizado sob o aparelho.
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AVISOS RELATIVOS A ELETRICIDADE

M\ Deve ser possivel desligar o aparelho da fonte de
alimentacao, desligando-o na ficha, caso esta esteja
acessivel, ou através de um interruptor multipolar
instalado na tomada de acordo com a regulamentacao
aplicavel a ligacoes elétricas; além disso, o aparelho
devedispor deligacao a terra, de acordo com as normas
de seguranca elétrica nacionais.

M Nao utilize extensdes, tomadas multiplas ou
adaptadores. Ap6s a instalacao do aparelho, os
componentes elétricos devem estar inacessiveis ao
utilizador. Nao utilize o aparelho com os pés descalcos
ou molhados. Nao ligue este aparelho se o cabo ou a
ficha elétricaapresentar danos, se nao estiver afuncionar
corretamente, se estiver danificado ou se tiver caido.
A\ A instalacdo utilizando uma tomada do cabo de
alimentacao nao é permitida exceto se o produto ja
estiver equipado com uma tomada fornecida pelo
Fabricante.

A\ Se o cabo de alimentacao estiver danificado devera
ser substituido por um idéntico do mesmo fabricante
ou por um técnico de assisténcia ou pessoas
similarmente qualificadas de modo a evitar a ocorréncia
de situagOes perigosas, pois existe o risco de choques
elétricos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

M\ ADVERTENCIA: Assegure-se de que o aparelho esta
desligado da fonte de alimentacdao antes de realizar
quaisquer opera¢des de manutencao; nunca use uma
maquina de limpeza a vapor para limpar o aparelho -
risco de choques elétricos.

M Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos,
produtos de limpeza a base de cloro, ou esfregdes da
louca.

ELIMINACAO DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel, conforme indicado pelo simbolo

de reciclagem &
As varias partes da embalagem devem ser eliminadas de forma responsavel e
em total conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

ELIMINACAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais reciclaveis ou reutilizaveis. Elimine-o
em conformidade com as normas de eliminacdo de residuos locais. Para
obter mais informagdes sobre o tratamento, recuperacao e reciclagem de
eletrodomésticos, contacte as autoridades locais, o servico de recolha de
residuos domésticos ou a loja onde adquiriu o aparelho. Este aparelho esta
classificado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa
aos Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE) e com os
regulamentos referentes a gestdo de residuos de equipamentos elétricos e
eletrénicos de 2013 (conforme alteragao).

Ao assegurar a eliminacdo correta deste produto, estamos a proteger o
ambiente e a saide humana contra riscos negativos.

O simbolo >§ no produto, ou nos documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nado deve ser tratado como residuo doméstico e
deve ser transportado para um centro de recolha adequado para proceder a
reciclagem do equipamento elétrico e eletrénico.

Guia de Satde e Seguranca

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA

Tire 0 maximo partido do calor residual libertado pela sua placa durante o
funcionamento da mesma, desligando-a durante alguns minutos antes de
terminar a cozedura.

A base das suas panelas ou dos seus tachos deve cobrir a placa na totalidade; a
utilizagdo de recipientes mais pequenos do que a placa levard a um desperdicio
de energia.

Tape as suas panelas e tachos com tampas adequadas as dimensbes dos
mesmos durante a cozedura e utilize o minimo de dgua possivel. A cozedura
em recipientes sem tampa aumenta fortemente o consumo de energia.
Utilize apenas panelas e tachos com um fundo plano.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Este aparelho cumpre os requisitos de concecao ecolégica do regulamento
europeu n.° 66/2014, os requisitos de concepg¢ao ecoldgica dos produtos
relacionados com o consumo de energia e o regulamento sobre asinformagoes
energéticas (alteracdo) (saida UE) de 2019 em conformidade com a norma
europeia EN 60350-2.

NOTA

As pessoas com um pacemaker ou um dispositivo médico semelhante
devem ter cuidado quando estiverem perto da placa de inducdo durante o
seu funcionamento. O campo eletromagnético pode afetar o pacemaker
ou dispositivo médico semelhante. Consulte o seu médico, ou o fabricante
do pacemaker ou dispositivo médico semelhante, para obter informagoes
adicionais sobre os efeitos do campo eletromagnético da placa de indugao no
seu dispositivo.
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Guia de Utiliza¢do e Manutencgédo I PT

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Zonade cozedura
2. Painel de comandos

Il -, © .~ I :

PAINEL DE COMANDOS

1 2 3 4 5
. .
OFF 1ttt rrinrinnnnninnnnnnni8 P
6 7 8 9 10
1. Botéo Ligar/Desligar 4. Indicador luminoso - bloqueio de botdes | 7. Botédo de desligar a zona de cozedura
2, Indicador luminoso - placa ligada ativo 8. Barra deslizante tatil
3. Botdo 6" Sense (funcdes especiais) 5. Bloqueio das teclas 9. Botdo de aquecimento rapido
6. Visor de selecao da zona para cozinhar 10. Visor “Gerir fungdes”
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ACESSORIOS

Guia de Utiliza¢cdo e Manuten¢do

TACHOS E FRIGIDEIRAS

Utilize apenas frigideiras, tachos e panelas em
material ferromagnético adequado para utilizagdo
Wy ><  com placas de inducao. Para determinar se um tacho
@ @ ¢ adequado, procure o simbolo (normalmente,
encontra-se na parte inferior). Pode utilizar um iman

para verificar se as panelas sdo magnéticas.
A qualidade e a estrutura da base da panela podem afetar a eficiéncia

da cozedura. Algumas indicacdes relativas ao diametro da base nao
correspondem ao diametro real da superficie ferromagnética.

TACHOS VAZIOS OU TACHOS DE BASE FINA

N&o utilize tachos ou frigideiras vazios com a placa ligada.
Aplacaestdequipadacomumsistemadesegurancainternoque monitoriza
constantemente a temperatura, ativando a funcdo “desligamento
automatico” quando forem detetadas temperaturas elevadas. Se a placa
for utilizada com tachos vazios ou com base fina, a temperatura podera
aumentar muito rapidamente e a funcdo de “desligamento automatico”
podera ser ativada com algum atraso, danificando o tacho ou afrigideira. Se
isso acontecer, ndo toque em nada e aguarde que todos os componentes
arrefecam.

Se aparecerem quaisquer mensagens de erro, ligue para o centro de
assisténcia.

COMO UTILIZAR O APARELHO

DIAMETRO MiNIMO DA BASE DO TACHO/FRIGIDEIRA PARA AS
DIFERENTES AREAS DE COZEDURA

Para garantir que a placa funciona corretamente, o tacho tem de cobrir
um ou mais dos pontos de referéncia indicados na superficie da placa, e
tem de ter um didmetro minimo adequado.

120 220 240
|
[

O N
o] [®@ -

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

As definicdes da placa podem ser alteradas a qualquer momento. Para

. . . £ . <
alterar as definices, clique no simbolo {3 apresentado no visor de gestdo
de fungdes.

No menu de defini¢bes, é possivel:

+  Selecionar o idioma;

« Ajustar a luminosidade;

+ Ajustar o volume dos sinais sonoros de aviso;
«  Ajustar o som dos botées;

»  Ajustar a poténcia da placa;

UTILIZACAO DIARIA

+  Repor as defini¢cdes de fabrica da placa;
«  Verificar a versao do software instalada.

Se houver um corte de energia, as definicdes mantém-se.

AJUSTAR A POTENCIA DA PLACA

E possivel ajustar o nivel de poténcia maximo da placa no menu de
defini¢des, de acordo com as necessidades ou utilizando o temporizador.
Os niveis de poténcia disponiveis sdo: 4.0kW — 6.0kW - 7.4kW- 11.0kW.

|
Q LIGAR/DESLIGAR A PLACA

Para ligar a placa, prima o botédo de ligacdo durante cerca de 1 segundo
até que os visores se acendam.

A placa sera desativada automaticamente passados 30 segundos se nao
selecionar uma fungao neste tempo.

Para desligar, prima o mesmo botdo até que os visores se apaguem.
Todas as zonas de cozedura estdo desativadas. A placa desliga-se se
premir qualquer botdo durante mais de 10 segundos.

Se a placa esteve a ser utilizada, quando a desligar, todas as zonas de
cozedura serdo desativadas e o indicador de calor residual “H” mantém-
se aceso até que as zonas de cozedura tenham arrefecido.

SELECIONAR A ZONA DE COZEDURA

Azona de cozedura pretendida pode ser selecionada a partir do visor esquerdo,
ao premir o painel correspondente. As zonas selecionadas sao realcadas.

SELECIONAR A AREA FLEXIVEL

A area flexivel é aquela em que varias zonas de cozedura se sobrepéem e
pode ser utilizada como uma Unica zona de cozedura.

Para criar uma drea flexivel:
Selecione varios painéis ou deslize o dedo ao longo dos mesmos,
juntando gradualmente os painéis.

Para dividir uma drea flexivel:

Mantenha premido o painel correspondente a zona que pretende separar
durante 3 segundos. Em alternativa, prima o botdo “dividir zona” (N
presentado no visor de gestdo de fungdes.

Quando a zona de cozedura for dividida, sera definido o mesmo nivel de
poténcia para cada uma das zonas separadas.

Se em alguma das zonas de cozedura selecionadas nao for colocado um
recipiente no prazo de 30 segundos, ird aparecer um traco denso no visor
esquerdo. Podera voltar a ativar azona em questdo com o comando “Adicionar
panela” utilizando o visor do lado direito.
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Guia de Utiliza¢cdo e Manutencdo

ATIVAR/DESATIVAR ZONAS DE COZEDURA E AJUSTAR A POTENCIA

Para ativar as zonas de cozedura:

1. Ligue a placa. Caso ja exista um recipiente na zona em questdo, a
placa deteta-o automaticamente. Selecione a zona sugerida para
escolher a poténcia.

2. Coloque o tacho na zona escolhida, certificando-se de que cobre um
ou mais pontos de referéncia existentes na superficie da placa.

- PT

L+ ADICIONAR PANELA

Ao utilizar uma zona de cozedura composta por varias zonas, a panela
pode ser colocada em qualquer local da area ativa. A placa deteta
automaticamente o posicionamento da panela.

Se pretender acrescentar uma panela adicional a zona de cozedura
ativa, utilize o comando “Adicionar panela” L+ para que a placa detete
a nova panela.

e - e [

* Se utilizar esta posicao, pode tirar partido da saida de poténcia méxima.

Lembre-se: ndo tape o visor nem a barra deslizante tatil com acessorios.
Se um utensflio estiver a tapar um dos visores, a placa pode ndo funcionar
corretamente. No visor do lado direito, ird aparecer a mensagem “VERIFIQUE A
ZONA DE CONTACTO, retire o objeto dentro de um minuto”. Retire o objeto e
aguarde até que a mensagem desapareca. Caso o problema persista, desligue
e volte aligar a placa a corrente elétrica.

Nas zonas de confecdo perto do painel de controlo, é aconselhdvel manter as
panelas e frigideiras dentro das marcagdes (tendo em consideracdo a parte
de inferior da frigideira e extremidade superior, uma vez que esta tende a ser
mais larga).

Tal evita 0 excesso de sobreaquecimento no ecra tétil. Quando grelhar ou
fritar, utilize as zonas de cozedura traseiras sempre que possivel.

3. Selecione a zona de cozedura ou a area flexivel no visor do lado
esquerdo.

4. Defina o nivel de poténcia pretendido premindo ou movendo o dedo
na horizontal pela barra deslizante tatil.

OFF trtnrrtrrrrrrnrdprrnnnnnrninnmnnni8 P

O nivel de poténcia definido aparece no painel da zona de cozedura
selecionada.

Cada zona de cozedura oferece diversos niveis de poténcia, que vao de
“1" (poténcia minima) a “18" (poténcia maxima).

Utilizando a barra deslizante tatil, pode ainda selecionar a funcdo de
aquecimento rapido, indicada no visor com a letra “P“.

Lembre-se: O painel da zona de cozedura fica intermitente se a panela nao for
adequada para cozedura por indugéo, ndo estiver posicionada corretamente
ou for de um tamanho inadequado. Se néo for detetado qualquer tacho
num periodo de 30 segundos apos a selecao, a zona de cozedura desliga-se.

Para desativar as zonas de cozedura:

Selecione a zona de cozedura no visor do lado esquerdo e prima “OFF”
(DESLIGAR) na parte superior da barra deslizante tétil. Se a zona de cozedura
ainda estiver quente, o indicador de calor residual “H” aparece no painel
correspondente.

@, BLOQUEIO DOS BOTOES

Para evitar uma ativacao acidental da placa durante a limpeza, ou para
evitar que os controlos sejam alterados inadvertidamente durante a
cozedura, prima o botédo “Bloqueio dos botdes” [& ldurante 3 segundos:
um sinal sonoro e um indicador luminoso de aviso indicam que esta
funcao foi ativada.

O painel de controlo fica bloqueado, a excecao do botao de desligar.
Para reativar os controlos, volte a premir o botdo “Bloqueio dos botdes”
[ ] durante 3 segundos. O indicador luminoso de aviso apaga-se e a
placa fica novamente ativa.

X TEMPORIZADOR

Quando a placa estiver desligada, pode utilizar o visor do lado direito
como temporizador.

Para ativar o temporizador:

1. Ligue aplaca.

2. Prima o icone da ampulheta X presentado no visor de gestdo de
funcoes.

3. Utilize os botdes “+"/“—" para regular o tempo.

4. No fim do tempo programado, é emitido um sinal sonoro.

Para alterar ou desativar o temporizador:

1. Prima o icone da ampulheta x apresentado no visor de gestao de
funcoes.

2. Utilize os botdes “+" e “-" para reiniciar o tempo pretendido ou prima
o botédo “PARAR" para desligar o temporizador.

u_u

@ DEFINIR O TEMPO DE COZEDURA

E possivel programar as zonas de cozedura para que se desliguem
automaticamente.

Para definir o tempo de cozedura:
1. Selecione azona de cozedura e defina o nivel de poténcia pretendido.

2. Prima o icone de cronémetro & apresentado no visor de gestdo de
funcodes.

3. Utilize os botoes “+"/“-" para regular o tempo.

4. No final do tempo, ativa-se um sinal sonoro e a zona de cozedura
desliga-se automaticamente.

Para alterar ou desativar o temporizador de cozedura:
1. Selecione a zona de cozedura ativa.

2. Prima o icone de cronémetro & apresentado no visor de gestdo de
funcoes.

3. Utilize os botdes “+" e “~" para reiniciar o tempo pretendido ou prima
o botao “PARAR” para cancelar o tempo de cozedura definido.

E possivel definir um tempo de cozedura para cada zona ou area flexivel,
seguindo 0s mesmos passos.
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FUNCOES ESPECIAIS

Guia de Utiliza¢cdo e Manuten¢do

6" SENSE

O botao “6™ Sense” permite aos utilizadores aceder a varias funcdes
especiais:

«  Cozinhar Com Ajuda

«  Chef Control

«  Flexifull

No visor de gestao de fungdes do lado direito, pode navegar nas fungées
especiais e selecionar a opgéao pretendida.

Com as setas,”\ \/ pode percorrer as opcdes disponiveis.

Utilize o botao [k para confirmar a selecdo e a seta dupla <<!para voltar
ao menu anterior.

COZINHAR COM AJUDA

Esta funcdo permite selecionar uma das fungées predefinidas que ajudam
a preparar diversos tipos de alimentos da melhor forma.

A placa ajuda o utilizador, indicando condicdes ideais para aquecer e
curar o recipiente. Também da instru¢des a seguir durante as diversas
fases de cozedura, a fim de obter resultados perfeitos.

Para ativar a fung¢do Cozinhar com ajuda:
1. Prima o botéo “6™ Sense”.
2. Selecione “Cozinhar com ajuda” no visor de gestdo de funcdes e confirme.

MEMLU &° SEMT 100
AN V

<K Ok

Cozedura assistida =

3. Selecione a categoria de alimento que pretende cozinhar e confirme.
SELECIONE O AL IFMENTO

<K k.

Leoumss

4. Selecione o método culindrio e confirme.
SELEC IOMNE O HOD0

A Gi-e lhar
Fiitar na super-fc is

<K [T — Ok

5. Selecione as condi¢6es do cozinhado e confirme.

SELEC IOMAR COMS ISTEMC IA

écdio o
<K Ezpesso k.

6. Coloque o tacho na posicao, garantindo que cobre pelo menos dois
dos pontos de referéncia na superficie da placa.

O modo “Moka“ é o Unico que permite que apenas um ponto de referéncia
esteja coberto.

7. Selecione a zona de cozedura pretendida no visor do lado esquerdo.
Aparece um “A” na zona selecionada. As zonas disponiveis que sdo
recomendadas para posicionar o utensilio aparecem no visor.

8. No visor do lado direito, aparecem as instru¢cdes a seguir (p.
ex.”Adicione 6leo” ou “Adicionar alimento”). No fim de cada fase, o
utilizador tem de confirmar para poder prosseguir com a cozedura.

9. Se necessario, pode alterar o nivel de poténcia predefinido em
qualquer altura, com os botdes “+" e “-".

10. Quando o cozinhado estiver concluido, prima o botdo “STOP” (PARAR)
para desligar a zona de cozedura. Se tiver usado varias zonas para cozinhar,
tem primeiro de selecionar a zona de cozedura que pretende desligar.

@ Maz=a
- Ferst +

Lembre-se: a fungao “Cozinhar com ajuda” pode ser ativada mesmo quando
uma ou mais zonas de cozedura ja estao ativas.

STORP
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Para ativar a fun¢do Cozinhar com ajuda para mais de uma zona de
cozedura:

Depois de ativar a funcdo “Cozinhar com ajuda” para a primeira zona
de cozedura, volte a premir o botdo “6" Sense” e repita o processo de
ativagao para uma nova zona de cozedura. Nao é possivel selecionar as
zonas que ja estao ativas.

Lembre-se: pode utilizar até 6 zonas com a funcdo “Cozinhar com ajuda’,
desde que a definicao de nivel de poténcia selecionada o permita.
N&o é possivel combinar zonas para formar uma area maior.

Para cozinhar normalmente quando a fun¢do Cozinhar com ajuda
estiver ativa:

Quando a fungao “Cozinhar com ajuda” estiver ativa, pode selecionar a
zona de cozedura que pretende ativar no visor do lado esquerdo e definir
o nivel de poténcia para esta zona antes de prosseguir com a utilizacao
normal.

Opc¢oes que pode selecionar

CLASSE DO ALIMENTO METODO DE COZEDURA
Carne A Grelhar, Fritar na superficie, Ferver
Peixe A Grelhar, Fritar na superficie, Ferver
Legumes A Grelhar, Fritar na superficie, Ferver

Molhos, caldos, Molhos (Tomate, Béchamel)

sopas Sopas (A tostar, A ferver, Sopas cremosas)

Sob Leite Creme, Panna cotta, Chocolate derretido,
obremesas Panquecas, Arroz Doce

o Ovos fritos, Omelete, Ferver (Ovos cozidos,
vos Pouco cozido), Frittata, Mexidos

Queijo A Grelhar, Fritar na superficie, Fondue

Massa Ferver, Fritar na superficie, Risotto, Arroz Doce

Bebidas Leite, Agua, Moka

Personalizado Ferver, A Grelhar, Fritar na superficie, A ferver, Derreter

poERB @ 0L %R0

PRINCIPAIS METODOS CULINARIOS
(Cada método poderd incluir opcdes adicionais)

1o ADERRETER

Para que os alimentos fiqguem a uma temperatura ideal para derreter e
manter o estado dos alimentos sem o risco de queimarem.

Este método nédo estraga os alimentos sensiveis, tal como o chocolate,
evitando que colem ao tacho.

A poténcia pode ser ajustada em qualquer altura, utilizando os botoes “+”
e “~" do visor do lado direito.
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T=J AFERVER

Para pratos de cozedura lenta e evaporacao lenta de liquidos, mantendo
o estado dos alimentos sem o risco de os queimar. Este método nao
estraga os alimentos e evita que colem ao recipiente.

A qualidade e o tipo de recipiente podem afetar o desempenho e os
tempos de cozedura.

A poténcia pode ser ajustada em qualquer altura, utilizando os botdes “+”
e “-"do visor do lado direito.

FERVER*

Para aquecer 4gua de modo eficaz e avisar o utilizador quando comecar a
ferver, por meio de um sinal sonoro e visual.

Enquanto aguarda a confirmacdo do utilizador, o sistema mantém a 4gua
numa fervura controlada, evitando derrames e o desperdicio de energia.
Quando esta funcao estiver ativa, um sinal sonoro avisa o utilizador se
o recipiente estiver vazio (sem agua) ou se o liquido tiver fervido até
evaporar completamente.

Junte o sal s6 depois de ouvir o aviso de fervura.

\—— FRITAR NA SUPERFICIE*

Para preaquecer ou curar um tacho ou uma panela vazios. Um sinal sonoro
e visual indica que foi atingida a temperatura ideal para acrescentar os
alimentos ao recipiente. Enquanto aguarda a confirmacéo do utilizador, o
sistema mantém o acessério a uma temperatura controlada, evitando que
atinja temperaturas que o danifiquem e evitando também o desperdicio
de energia.

Para ter condicdes ideais, utilize esta funcdo com recipientes e
condimentos a temperatura ambiente.

E necessario utilizar acessérios préprios para esta funcao.

Nao utilize a tampa para proteger de salpicos; recomenda-se a utilizacdo
de uma protecao antissalpicos.

Recomenda-se a utilizacdo de 6leos adequados para fritura ao cozinhar
com esta funcao, tais como 6leos de sementes de varios tipos. Se utilizar
oleos diferentes, tenha cuidado e vigie o processo durante a primeira
utilizagao.

'm]' A GRELHAR*

Esta funcao permite grelhar varios tipos de alimentos na perfeicdo, de
acordo com a sua espessura. Quando for atingida a temperatura ideal
para acrescentar os alimentos, a placa emite um sinal sonoro. De seguida,
a placa estabiliza a temperatura ao longo do processo, mantendo-a
constante. Depois de o utilizador confirmar que os alimentos foram
adicionados, o processo de cozedura é iniciado.

E aconselhavel preparar os alimentos durante a fase de aquecimento,
acrescentando-os ao recipiente assim que for emitido o sinal sonoro.
Para ter condicOes ideais, utilize esta funcdo com recipientes e
condimentos a temperatura ambiente.

Se ndo estiver a utilizar a grelha concebida para este fim, tenha cuidado
ao utilizar a funcédo de grelhar pela primeira vez, uma vez que a qualidade
da base podera afetar os tempos de aquecimento. Os acessorios com
bases muito finas podem atingir temperaturas muito elevadas num curto
periodo de tempo.

QD MOKA*

Esta funcdo permite que as cafeteiras de fogao “Moka” sejam aquecidas
automaticamente. E possivel ativar o ciclo de aquecimento selecionando
a funcdo no menu, sendo emitido um sinal sonoro quando o café estiver
pronto. A fungado estd programada para se desligar automaticamente,
evitando derrames. Quando a utilizar pela primeira vez, verifique sempre
se as condicoes descritas sdo cumpridas. Para ter condicbes ideais, utilize
esta funcdo com cafeteiras e agua a temperatura ambiente.

* Para estas fungoes, recomenda-se a utilizagdo de acessorios préprios:
. para ferver: WMF SKU: 07.7524.6380

«  para fritar na superficie: WMF SKU: 05.7528.4021

« paragrelhar: WMF SKU: 05.7650.4291

«  para Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

Lembre-se: tente ndo mover o tacho ou a panela durante o primeiro minuto
de aquecimento, para permitir que a placa funcione do modo ideal.

- PT
CHEF CONTROL

Esta funcdo divide a placa em quatro zonas de cozedura, ativando-as
simultaneamente a um nivel de poténcia predefinido. Permite mover
os tachos de um local para outro para poder continuar a cozinhar a
diferentes temperaturas.

Para ativar a fun¢do Chef Control:

1. Coloque o tacho na posicao.

2. Prima o botdo “6" Sense”.

3. Selecione “Chef Control” no visor de gestdo de funcdes e confirme.

MEMU & SENTIDO

El
H=

Chef Cormbrol

<K A

4. Os quatro painéis de zonas de cozedura aparecem no visor do lado
esquerdo, com o nivel de poténcia correspondente (baixo, médio,
alto).

5. Se pretender adicionar mais tachos ou panelas, utilize o comando
“Adicionar panela” L+

6. Para sair desta funcao, prima “STOP” (PARAR).

CHEF COMTROL =
L+
Coloous uma pans la
e
o STOP

Para alterar a poténcia de uma zona de cozedura:

1. Selecione a zona de cozedura.

2, Selecione o nivel de poténcia pretendido ao arrastar o dedo pela
barra deslizante tatil, que se mantém visivel durante 1 segundo.

3. Volta a aparecer a palavra correspondente ao nivel de poténcia
selecionado (baixo, médio, alto).

Lembre-se: as defini¢des alteradas sdo guardadas até nova alteragdo ou até
as reiniciar.

FLEXIFULL

Isto permite a combinacdo das quatro zonas, para uma utilizacdo como
zona de cozedura Unica..

Para ativar a fungao Flexifull:

1. Coloque o tacho na posicéo.

2. Prima o botdo “6" Sense”.

3. Selecione “Flexifull” no visor de gestdo de fungdes e confirme.

MEMU £° SEMT 100
N\ \
==
K prexifull O

4. Definao nivel de poténcia pretendido na barra deslizante tatil. O nivel
de poténcia definido aparece no visor do lado esquerdo.

5. Se pretender adicionar mais tachos ou panelas, utilize o comando
“Adicionar panela” L+

6. Para sair desta funcdo, prima “PARAR".

FLESIFULL —
O] T+
Col oous uma pans 1a
o STOR
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INDICADORES

Guia de Utiliza¢cdo e Manuten¢do

f I INDICADORDE CALOR RESIDUAL

Se a letra “H" aparecer num dos painéis do visor de selecao de zona de
cozedura, isso significa que a zona de cozedura correspondente ainda esta
quente. Quando a zona de cozedura tiver arrefecido, o “H” desaparece.

TABELA DE COZEDURA
NIVEL DE TIPO DE COZEDURA UTILIZACAO RECOMENDADA
POTENCIA Indica a experiéncia e os habitos de cozedura
Definicao P Aquecimento rapido Ideal para o aumento rapido da temperatura dos alimentos para uma
max. calor cozedura rapida (para agua) ou para o aquecimento rapido de liquidos.
Fritar, cozer Ideal para dourar, comecar a cozinhar e fritar alimentos congelados a
= 14-18 baixas temperaturas, permitindo também ferver rapidamente os liquidos.
= Dourar, saltear, cozer, grelhar | Ideal para saltear, manter uma cozedura forte, cozinhar e grelhar.
= Dourar, cozinhar, guisar, Ideal para saltear, manter uma cozedura leve, cozinhar e grelhar e
= saltear, grelhar preaquecer acessorios.
- 10-14 Cozinhar, guisar, saltear, Ideal para saltear, manter uma cozedura leve, cozinhar e grelhar
- grelhar, cozinhar até ficar (durante periodos mais longos).
- cremoso
E Ideal para receitas de cozedura lenta (arroz, molhos, assados, peixe)
- . . com liquidos (p. ex., 4gua, vinho, caldo, leite) e massas cremosas.
- 5.9 | Cozinhar, cozinharlentamente,
- engrossar, dar cremosidade Ideal para receitas de cozedura lenta (quantidades inferiores a 1 litro:
Z arroz, molhos, assados, peixe) com liquidos (p. ex., 4gua, vinho, caldo,
- leite).
E Derreter, descongelar Ideal para amolecer manteiga, derreter levemente chocolate,
- descongelar pequenos itens.
- 1-4 | Mantera comida quente, Ideal para manter quentes pequenas porcoes de alimentos acabadas
- risoto cremoso de cozinhar ou manter a temperatura dos pratos de servico e dar
cremosidade a risotos
Poténcia Off B Placa em modo de espera ou modo desligado (potencial calor residual
zero de fim de cozedura indicado pela letra "H").

LIMPEZA E MANUTENCAO

AVISO
« Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.
- Antes de limpar, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e que o indicador de calor residual (“H”) nao

esta aceso.

Importante:

«Nao utilize esponjas abrasivas nem esfregdes de palha de aco, pois
podem danificar o vidro.

« Apos cada utilizacdo, limpe a placa (ap0ds arrefecer) para remover
quaisquer depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.

« Uma superficie que nédo esteja adequadamente limpa podera reduzir
a sensibilidade dos botbes do painel de controlo.

«  Apenas utilize um raspador se existirem residuos colados na superficie da
placa. Siga as instrucdes do fabricante do raspador para evitar riscar o vidro.

»  AclUcar ou alimentos com elevado conteddo de aglcar podem
danificar a placa e devem ser removidos de imediato.

«  Sal, acucar e areia riscam a superficie de vidro.

»  Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto de
limpeza especifico para placas (siga as instru¢des do fabricante).

- Osderrames de liquidos nas zonas de cozedura podem fazer com que
os tachos se desloquem ou vibrem.

- Depois de limpar a placa, seque-a bem.

Se existir o logétipo iXelium™ no vidro, a placa integra um tratamento
com a tecnologia iXelium™, um acabamento exclusivo da Whirlpool que
garante resultados de limpeza perfeitos, para além de manter o brilho da
superficie da placa durante mais tempo.

Para limpar placas com a tecnologia iXelium™, siga as seguintes

recomendacoes:

«  Utilize um pano macio (idealmente, de microfibras) humedecido com
agua ou liquido de limpeza normal para vidros.

- Para obter melhores resultados, deixe um pano humido sobre a
superficie de vidro da placa durante alguns minutos.

10
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

- PT

« Verifique se o abastecimento de eletricidade nao foi desligado.

« Se ndo conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da
rede elétrica.

« Se, quando a placa for ligada, aparecerem cédigos alfanuméricos no
visor, consulte as instru¢des na tabela abaixo.

Codigo de erro Descricao

Causas possiveis

Lembre-se: A presenca de 4gua, liquido derramado de panelas ou
quaisquer objetos sobre os botdes da placa pode ativar ou desativar
inadvertidamente a fun¢ao de bloqueio do painel de controlo.

Solucao

81,82 A zona de comandos desliga-se
elevada.
A F02, FO4 A ligacédo da placa ndo possui

a tensao correta.

F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61, :
‘F76

a fonte de alimentagao elétrica.

i Atemperatura interna das pecas
devido a temperatura demasiado | eletrénicas é demasiado elevada.
O sensor deteta uma tensao
diferente da de ligacéo.

FO1, FO6, F12, F13, . . < - : ;
Desligue a placa da fonte de alimentacao elétrica. Aguarde alguns segundos e, em seguida, ligue novamente a placa

Espere que a placa arrefeca antes de
a usar de novo.

Desligue a placa da rede e verifique
a ligacdo.

Caso o problema persista, contacte o centro de servicos e indique o cédigo de erro apresentado no visor do aparelho.

SONS EMITIDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO

As placas de inducao podem emitir sons de assobio ou estalidos durante
o funcionamento normal. Estes ruidos tém origem nos recipientes e
tém a ver com as caracteristicas das bases dos recipientes (por exemplo,
quando as bases sdo compostas por diversas camadas de materiais ou
quando sao irregulares).

COZEDURA VERIFICADA

Estes ruidos podem variar consoante o tipo de recipiente utilizado e a
guantidade de alimentos que contém, ndo sendo sintoma de qualquer
problema.

A tabela abaixo foi criada especificamente para permitir que as entidades
responsaveis pela inspecao possam utilizar os nossos produtos.

Cozedura verificada

Posi¢oes de cozedura verificadas

Distribuicao de calor, teste "Panquecas" de acordo com a
EN 60350-2 §7.3

Desempenho de calor, teste "Batatas fritas" de acordo com a
EN 60350-2 §7.4

Derreter e manter quente, "chocolate"

Cozinhar lentamente, "arroz doce"

(- p 2 -

DESIGN ECOLOGICO: O teste foi realizado de acordo com as regulamentacées, selecionando todas as zonas de cozedura da placa de modo a formarem

uma unica area, ou utilizando a funcéo Flexifull.
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SERVICO POS-VENDA

Guia de Utiliza¢cdo e Manuten¢do

ANTES DE CONTACTAR O SERVICO POS-VENDA:

1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda das sugestoes
fornecidas na seccdo de RESOLUCAO DE PROBLEMAS.

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se o problema ficou
resolvido.

SE O PROBLEMA PERSISTIR APO§ ESSAS VERIFICAGCOES, CONTACTE
O SERVICO POS-VENDA MAIS PROXIMO.

Para receber assisténcia, contacte o numero indicado no livrete da
garantia ou siga as instrucoes existentes no site www.whirlpool.eu.

Quando contactar o nosso Servico de Pés-venda indique sempre:
« uma breve descricdo da anomalia;
- otipo e o modelo exato do aparelho;

Type 00 od X0
000000000000

« 0 numero de série (nUmero situado apds a palavra SN na chapa de

caracteristicas localizada por baixo do aparelho). O nimero de série
também se encontra indicado na documentacao;

0 N AT

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX [S.N. XXXX XXXX XXXX

« asuamorada completa;
« 0seunumero de telefone.

Se for necessario efetuar alguma reparagao, contacte um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado (para garantir a utilizacdo de pecas
sobressalentes originais e uma reparacdo correta).

No caso de uma instalacdo de encastramento, contacte o Servico Pds-
Venda para solicitar o kit de parafusos de montagem 4801 211 00112.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Erna-crno-4yepHbIn-4yopHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@¢-pruun-briins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kagsiB-6paoH-rjava-smed-KopnyHeBbIi-kopuiHeBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHBO (cMBO)-nnaea (cmBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepblii)-CuHin (cipuin)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szurke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/mrpdaoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/grin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbNTO/3eNeH0-XyTo/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eneHbln-gul/grenn
XXOBTWI/3eneHnin-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zold-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ytrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHeo
nnaea-modro-plava-cuHuii-cuHiit-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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