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INSTALLATION

VOR DEM ANSCHLIESSEN

PRUFEN SIE, OB DIE SPANNUNG am Typenschild
mit der Spannung bei Ihnen zuhause tber-
einstimmt.

NTFERNEN SIE NICHT die an der Seite der Garraum-

wand befindlichen Schutz-
platten der Mikrowellen-Zuluft-
offnungen. Sie verhindern, dass
Fett und Lebensmittelpartikel
in die Zuluftkanale der Mikro-
welle gelangen.

STELLEN SiE DAS MIKROWELLENGERAT AUF
EINEN STABILEN, EBENEN UNTERGRUND,
der stark genug ist, Gerat und )
verwendete Utensilien zu tra-
gen. Vorsichtig handhaben.

Stellen Sie das Gerat von anderen Warmequellen
entfernt auf. Zur angemessenen Belliftung muss
ein Freiraum von mindestens 30 cm tiber dem Mikro-
wellengeréat eingehalten werden. Stellen Sie zur Ge-
wahrleistung einer angemessenen Luftzirkulation si-
cher, dass sich nichts unter, tber oder rund um das
Gerét befindet. Das Mikrowellengerét darf nicht in
einem Schrank aufgestellt werden. Dieses Gerat ist
nicht flr die Aufstellung oder Nutzung auf einer Ar-
beitsplatte mit einer Hohe von weniger als 850 mm
geeignet.

TELLEN SIE SICHER, DASS DAS GERAT NICHT BESCHADIGT IST.
Vergewissern Sie sich, dass die Geratetlr richtig
schliet und die innenliegende Turdichtung nicht be-
schddigt ist. Nehmen Sie samtliche Gegensténde aus
dem Gerdt, reinigen Sie den Innenraum mit einem

weichen, angefeuchteten Tuch.

ii N EHMEN SIE DAS GERAT NICHT IN BETRIEB, falls
Netzkabel oder -stecker beschadigt sind,
das Gerat nicht richtig arbeitet, Schaden auf-
weist oder heruntergefallen ist. Tauchen Sie
Netzkabel oder -stecker nicht in Wasser. Hal-
ten Sie das Kabel von heif3en Oberflachen
fern. Andernfalls konnen Stromschléage, Bran-
de und andere Gefahren entstehen.

EIN VERLANGERUNGSKABEL VERWENDEN:
FaLLs bas NETZKABEL zu KuRz IsT, beauftragen Sie ei-

nen qualifizierten Elektriker oder Serviceanbieter mit
der Installation einer Steckdose in der Ndhe des Ge-
rates.

ARNUNG: Unsachgemafe Nutzung des Schuko-

steckers kann Stromschlaggefahr bergen. Wen-
den Sie sich an einen qualifizierter Elektriker oder
Serviceanbieter, falls Sie die Anweisungen zur Er-
dung nicht vollstandig verstehen oder unsicher
sind, ob das Mikrowellengerat ordnungsgeman
geerdet ist.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

As MIKROWELLENGERAT ARBEITET NUR, wenn die
Geratetlr richtig geschlos-
sen ist.
FALLS DAS MIKROWELLEN- { l—
GERAT IN DER NAHE EINES
FERNSEHERS, RADIOS ODER EINER
ANTENNE AUFGESTELLT WIRD, kOnnen Stérungen
des Fernseh- und Radioempfangs auftreten.

A DIE ERDUNG DIESES GERATES ist obligato-
risch. Der Hersteller Gbernimmt kei-

ne Verantwortung fir Verletzungen von
Menschen und Tieren sowie flir Bescha-
digungen von Gegenstanden, die durch

Nichtbeachtung dieser Anforderung ver-
ursacht werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir jegliche Prob-
leme, die durch Nichtbeachtung dieser An-
weisungen entstehen.




WICHTIGE HINWEISE ZU IHRER SICHERHEIT
AUFMERKSAM LESEN UND ZUM KUNFTIGEN NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN

ERHITZEN UND VERWENDEN SIE KEINE ENTFLAMMBA-
& REN MATERIALIEN im oder in der Ndhe des Ge-
rates. Rauch kann Brand- und Explosionsge-
fahr bergen.
VERWENDEN Sie IHR MIKROWELLENGERAT nicht
& zum Trocknen von Textilien, Papier, Ge-
wirzen, Krdautern, Holz, Blumen oder anderen
brennbaren Materialien. Es droht Brandgefahr.
FALLS sicH IMIATERIALIEN INNER- / AUSSERHALB DES
@ GERATES ENTZUNDEN ODER ZU QUALMEN BEGIN-
NEN, halten Sie die Geréatetir geschlossen und
schalten das Gerédt ab. Ziehen Sie das Netz-

kabel oder schalten Sie die Stromversorgung
Uiber den Sicherungskasten ab.

& U BERGAREN SIE LEBENSMITTEL NICHT. Es droht
Brandgefahr.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT, ins-

@ besondere beim Einsatz von Papier, Kunst-
stoff oder anderen brennbaren Materialien im
Garvorgang. Papier kann verkohlen oder in
Brand geraten und einige Kunststoffe konnen
schmelzen, wenn sie beim Erhitzen von Le-
bensmitteln verwendet werden.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wenn Sie viel Fett oder Ol verwenden, da die-
ses Uberhitzen und einen Brand verursachen
kann!

VERWENDEN Sie keine korrosiven Chemikalien

oder Dampfe in diesem Gerét. Dieser Gera-
tetyp wurde speziell zum Erhitzen oder Garen
von Lebensmitteln entwickelt. Es eignet sich

nicht fir den industriellen Einsatz und den
Einsatz in Laboratorien.

ANGEN ODER LEGEN SIE KEINE SChweren Gegen-

stande an bzw. auf die Tiir, da andernfalls
Gerateo6ffnung und Scharniere beschadigt
werden kénnen. Verwenden Sie den Tiirgriff
nicht, um etwas daran aufzuhangen.

DAs GERAT UND SEINE ZUGANGLICHEN TEILE wer-
den im Betrieb heif3. Achten Sie darauf,
keine erhitzten Bauteile zu berihren. Kinder

unter 8 Jahren sollten ferngehalten werden,
sofern sie nicht standig beaufsichtigt werden.

A\

EIER

Dlssss GERAT KANN von Kinpern im Alter von mindes-
& tens 8 Jahren sowie von Personen, deren phy-

sische, sensorische oder geistige Fihigkeiten ver-
mindert sind, oder die einen Mangel an Erfahrung
und Kenntnissen aufweisen, verwendet werden, so-
fern sie beaufsichtigt werden bzw. (iber den sicheren
Umgang mit dem Gerdt und den damit verbundenen
Gefahren unterrichtet wurden, _Reinigungs- und
Wartungsarbeiten sollten nicht (%3
von Kindern durchgefiihrt
werden, sofern sie nicht
mindestens 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.
Wenn andere Wérmequellen
(sofern vorhanden) separat oder in Kombination mit
Mikrowellen verwendet werden, sollten Kinder auf-
grund der Erzeugung hoher Temperaturen beaufsich-
tigt werden.

IESES GERAT IST NICHT FUR DEN EINSATZ DURCH Personen

(einschlieBlich Kindern) vorgesehen, deren phy-
sische, sensorische oder geistige Fdhigkeiten vermin-
dert sind, oder die einen Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen aufweisen, sofern sie nicht von einer fiir
ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsich-
tigt werden bzw. Giber den sicheren Umgang mit dem
Gerdt unterrichtet wurden.
KNDER SOLLTEN BEAUFSICHTIGT WERDEN, damit sie

nicht mit dem Gerdit spielen.

RWENDEN SIE IHR MIKROWELLENGERAT nicht zum

Erhitzen von Lebensmitteln in luft-
dicht versiegelten Behdiltern. Der =
Druck darin steigt und kann %
beim Offnen Schéden ver- ur-
sachen oder explodieren.
& DIE TURDICHTUNGEN UND BEREICHE DER

TurpicHTUNG miissen regelmdBig auf

Beschddigungen lberpriift werden. Falls diese
Bereiche Beschddigungen aufweisen, darf das
Gerdt nicht in Betrieb genommen werden, bis

es von einem geschulten Servicetechniker repa-
riert wurde.

& DAs GERAT DARF NICHT miT HILFE eines
externen Timers oder separaten

Fernbedienungssystems betrieben werden.

AN

VERWENDEN Sie IHR MIKROWELLENGERAT nicht zum Garen
oder Aufwarmen ganzer Eier - ganz gleich ob \ V4
mit oder ohne Schale -, da sie auch noch @

nach Abschluss der Erhitzung in der Mikro- Q
rZ E ~x

welle explodieren kénnen.
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VORSICHTSMASSNAHMEN

ALLGEMEIN
DIESES GERAT WURDE NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH ENTWI-
CKELT!
As GERAT DARF BEIM EINSATZ vON MIKROWELLEN nicht
leer (d. h. ohne Lebensmittel) in Betrieb ge-
nommen werden. Andernfalls besteht eine hohe
Wabhrscheinlichkeit, dass ein derartiger Betrieb
Gerdteschdden verursacht.
DIE BELUFTUNGSGFFNUNGEN am Gerdit dlirfen nicht ab-
gedeckt werden. Werden die Zu- oder Abluftoffnun-
gen blockiert, kann dies Gerdteschédden und schlechte
Garergebnisse zur Folge haben.

FALLS Sie DAs GERAT nur versuchsweise in Betrieb
nehmen mochten, stellen Sie ein Glas Wasser hi-
nein. Das Wasser absorbiert die Mikrowellenenergie
und das Gerat wird nicht beschadigt.

LAGERN ODER VERWENDEN SIE DIESES GERAT nicht im Frei-
en.

ERWENDEN Sie dieses Produkt nicht in der Nahe von
Spulbecken, Schwimmbecken, in feuchten Keller-
raumen oder an vergleichbaren Orten.

VERWENDEN Sie den Garraum nicht zu Aufbewah-
rungszwecken.

AHREND DES BETRIEBS WIRD DAs GERAT heil3. Achten
Sie darauf, die Heizelemente im Inneren des
Gerates nicht zu berihren.

ENTFERNEN Sie MEeTALLcLIPS von Papier-
und Kunststoffbeuteln, bevor Sie diese
in das Gerdit geben.

FRITTIEREN

VERWENDEN Sie IHR MIKROWELLENGERAT nicht zum Frit-
tieren, da die Temperatur von Ol nicht

kontrollierbar ist.

VERWENDEN SIE ZUR VERMEIDUNG VON VERBRENNUN-
GEN ToPFLAPPEN ODER KOCHHANDSCHUHE, wenn
Sie nach dem Garen Behélter, Gerateteile
oder Kochgeschirr beriihren. Zugangliche Tei-

le kdnnen wahrend des Betriebs heill werden,
halten Sie kleine Kinder fern.

FLUSSIGKEITEN

Bspw. GETRANKE oDER WAssER. Fliissigkeiten kdnnen
Gber den Siedepunkt hinaus er-

hitzt werden, ohne dass dies durch  A\—

Blasenbildung offensichtlich wird.

Daher konnen heil3e Flussigkeiten

ganz plétzlich Gberkochen. «~ (i

Verhindern Sie dies durch folgende Schritte:

1. Verwenden Sie Behdlter mit geraden Kanten
und schmalen Halsen.

2. Verruhren Sie die Flissigkeit, bevor Sie den Be-
halter in das Gerat geben; lassen Sie den Tee-
|6ffel im Behalter.

3. Warten Sie nach dem Erhitzen kurze Zeit, riih-
ren Sie dann erneut um, bevor Sie den Behalter
vorsichtig aus dem Gerat nehmen.

VORSICHT
EINZELHEITEN ENTNEHMEN SIE
BITTE IMMER einem Mikro-

wellenkochbuch. Besondere
Vorsicht gilt beim Garen oder Aufwarmen von
Lebensmitteln, die Alkohol enthalten.

lACH DEM ERHITZEN VON BABYNAHRUNG Oder

Fliissigkeiten in Babyfldschchen oder -glds-
chen vor dem Servieren immer gut umriihren und
die Temperatur priifen. Dadurch stellen Sie si-
cher, dass die Hitze gleichmdfig verteilt ist, und
verhindern die Gefahr von Verbrennungen oder
Verbriihungen.

enken Sie daran, Deckel und Sauger vor

dem Erhitzen zu entfernen!



ZUBEHOR

ALLGEMEIN

Es aiBT EINE Vielzahl von Zubehorteilen auf dem
Markt. Stellen Sie vor dem Kauf sicher, dass die
Artikel mikrowellengeeignet sind.

VERGEWISSERN SIE SICH VOR DEM GAREN, DASS DIE VER-
WENDETEN UTENSILIEN ofenfest M
T

_ AT I
und mikrowellendurchlas- \ijijt @Wm

x
sig sind. -

ACHTEN SIE DARAUF, DEN INNENRAUM DES GERATES NICHT
ZU BERUHREN, wenn Sie Lebensmittel und Zube-
hor in das Mikrowellengerat geben.

Dies ist vor allem bei Zubehor wichtig, das
aus Metall besteht oder Metallteile enthalt.

FALLS METALLHALTIGES ZUBEHOR Mit dem Innen-
raum des Gerates in Berlihrung kommt, wéh-
rend das Mikrowellengerat im Betrieb ist, kdn-
nen Funken sowie Beschddigungen des Gera-
tes entstehen.

STELLEN SIE IMMER SICHER, dass sich der Drehteller
frei drehen kann, bevor Sie das Mikrowellen-
gerat starten. Falls sich der Drehteller nicht frei
drehen kann, sollten Sie kleineres Kochgeschirr
verwenden oder die Drehteller-anhalten-Funk-
tion nutzen (siehe groBes Kochgeschirr).

DREHTELLERHALTERUNG

NuTzEN Sie DIE DREHTELLERHALTERUNG Unter dem

Glasdrehteller. Stellen Sie niemals

irgendwelche anderen Utensilien

auf die Drehtellerhalterung. &

! Bringen Sie die Drehtellerhalte-
rung im Mikrowellengerat an.

GLASDREHTELLER
NuTzen Sie DEN GLASDREHTELLER bei samtlichen

Garmethoden. Er sammelt he-

runtertropfende Séfte und Le- @

bensmittelpartikel, die andern-

falls den Innenraum des Mikrowellengerédtes

verschmutzen wiirden.

! Stellen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-
tellerhalterung.

GROSSES KOCHGESCHIRR
NuTzEN SIE DIE DREHTELLER-ANHALTEN-TASTE, wenn
Sie mit Kochgeschirr arbeiten, das so

grof3 ist, dass es sich nicht frei im Ge-
rdt drehen kann. Diese Funktion kann

nur beim Garen mit Mikrowellen so-

wie bei Kombi-Funktionen genutzt werden. Die
Taste ist bei anderen Funktionen nicht verfiig-
bar.

DAMPFGARSET

VERWENDEN SIE DAS ZUBEHOR MIT EIN-
GESETZTEM Sieb bei Lebensmit-
teln wie Fisch, Gemuse und Kar-
toffeln.

STELLEN SIE DAS ZUBEHOR immer auf
den Glasdrehteller.

ROST

VERWENDEN SIE BEIM GAREN Mit Grill
den hohen Rost.

VERWENDEN SIE BEIM GAREN MIT GE-
BLASE ODER KomsigeBLASE den niedrigen Rost.

CRISP-PLATTE

GEBEN SIE DIE LEBENSMITTEL DIREKT AUF DIE CRISP-
PLATTE.

Verwenden Sie beim Ein- o @
satz der Crisp-Platte immer & %\
den Glasdrehteller als Un-

tergrund.

LeGen Sie KeINE UTeNsILIEN auf die Crisp-

Platte, da diese schnell sehr heil3 wird, was
Schaden an den Utensilien verursachen kann.
Die Crisp-PLATTE kann vor dem Einsatz vorge-
heizt werden (max. 3 Min.).

GRIFF FUR CRISP-PLATTE
NEHMEN SIE DIE HEISSE CRISP-PLAT-
TE mit dem speziellen mitgelie-
ferten Griff aus dem Gerat.



WARTUNG & REINIGUNG

DIk EINzIGE ERFORDERLICHE WARTUNGSARBEIT ist normaler-
weise die Reinigung. Dazu muss das Mikrowellenge-
rdt von der Stromversorgung getrennt werden.
FALLS DAS MIKROWELLENGERAT NICHT SAUBER gehalten wird,
kann sich die Gerateoberflache verschlechtern, was
Auswirkungen auf die Lebensdauer des Produktes
haben und das plétzliche Auftreten gefahrlicher Situ-
ationen beglinstigen kann.
VERWENDEN SIE KEINE
. REINIGUNGSUTENSILIEN, WIE ME-
TALLISCHE TOPFREINIGER, STEU-
ERNDE REINIGUNGSMITTEL,
Stahlwolle, raue
Waschlappen etc., die das
Bedienfeld sowie Innen- und AuBenflachen
des Mikrowellengerétes beschadigen kon-
nen. Verwenden Sie ein Tuch mit einem mil-
den Reinigungsmittel oder ein Papiertuch
und Glasreiniger. Spriihen Sie den
Glasreiniger auf ein Papiertuch.
SPRUHEN SIE NIcHT direkt auf das
Gerat.
NEHMEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN
- vor allem wenn etwas verschittet wurde - Dreh-
teller und Drehtellerhalterung heraus, wischen Sie
den Boden des Mikrowellengeréates sauber.
Dieses GerAT wurpk flr den Betrieb mit eingesetztem
Drehteller entwickelt.
NeHmen Sie bas Mikrowellengerét nicht in Be-
trieb, wenn der Drehteller zur Reinigung ent-
fernt wurde.
REINIGEN SiE INNENFLACHEN, VORDER- UND RUCKSEITE DER TUR
sowIE TURGFFNUNG MIT EINEM MIT MILDEM REINIGUNGSMITTEL
angefeuchteten Tuch.
ACHTEN SIE DARAUF, DASS sicH WEDER FETT noch Le-
bensmittelpartikel rund um die Tur ablagern.
BEeI HARTNACKIGEN VERSCHMUTZUNGEN kochen Sie 2 bis
3 Minuten eine Tasse Wasser im Mikrowellengerat.
Dampf weicht die Flecken auf.
SIE KONNEN GERUCHE IM INNEREN DES IMIIKROWELLENGERATES BE-
SEITIGEN, INDEM SIE ETWAS ZITRONENSAFT in eine Tasse Wasser
geben, diese auf den Drehteller stellen und die Mix-
tur einige Minuten kochen lassen.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG IHRES MIKROWELLEN-
GERATES keine Dampfreinigungsgerate.

DAs GERAT SOLLTE REGELMASSIG gereinigt und von
Lebensmittelresten befreit werden.
Das GRILLELEMENT muss nicht gereinigt werden, da die
enorme Hitze jegliche Flecken verbrennt; allerdings
erfordert die darunter befindliche Decke regelmaBi-
ge Reinigung. Verwenden Sie dazu ein weiches und
mit mildem Reinigungsmittel angefeuchtetes Tuch.

FALLS DER GRILL NICHT REGELMASSIG GENUTZT WIRD, SOIl-

te er zum Verbrennen jeglicher Flecken jeden Monat
10 Minuten eingeschaltet werden; dies reduziert die
Brandgefahr.

SPULMASCHINENGEEIGNET:

DREHTELLERHALTERUNG

GLASDREHTELLER

GRIFF FUR CRISP-PLATTE

Rost

DAMPFGARSET

SCHONEND REINIGEN:

Die Crisp-PLATTE sollte in mit etwas mildem Reini-
gungsmittel versetztem Wasser gereinigt werden.
Stark verschmutzte Stellen kénnen
mit einem Scheuertuch und ei-
nem milden Reinigungsmittel
gesdubert werden.

Lassen Sie die Crisp-Platte vor der
Reinigung immer abkuhlen.
‘ Crisp-PLATTE nicht in Wasser tauchen oder un-

ter Wasser abspulen, wahrend sie heil3 ist. Bei
schneller Abkihlung kann sie beschadigt wer-
den.

KEeINE STAHLWOLLE VERWENDEN. Diese verkratzt die
Oberflache.
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BEDIENFELD

DiGITALES DispLAY

Das Display umfasst eine
24-Stunden-Uhr und Indikator-
symbole.

Comsi(Komsi)-TAsTE

Zur Auswahl der

Funktionen Kombigebldse ™~
/ Kombigrill.

Crisp(BRAUNEN)-TASTE
Zur Auswahl der
Funktionen Manuell /
Automatik Crisp.

T

—

GRILL-TASTE

Zur Auswahl der manu-
ellen /Automatik-Grill-
funktion.

/

KNoPF

Produkt AUSGESCHALTET:
Aktiviert die Rapid start-
Funktion.

Produkt EINGESCHALTET: Be-
statigt die Garparameter und
startet das Garen. /
Stor(SToPP)-TASTE

Produkt EINGESCHALTET:

Zum Beenden oder Riickset-

zen jeglicher Geratefunktio-

nen dricken.

Produkt AUSGESCHALTET:

Zum Einstellen der Uhr ge-
drickt halten.

DREHTELLER-AN

/

Stop
Steam
JETCUISINE

HALTEN-TASTE

Rapid Start

Zum Anhalten des Drehtellers. Diese Funkti-
on kann nur beim Garen mit Mikrowellen so-
wie bei Kombi-Funktionen genutzt werden.
Die Taste ist bei anderen Funktionen nicht

verfligbar.

*h oo
9.0 <
H I i
\ ® O06 5 /
|_— Crisp Combi Defrost /
. F d/
/ " MW{

DEerroOST(AUFTAUEN)-TASTE
Zur Auswahl der manuel-
len / Automatik-Auftau-

/funktion.

Forcep AIR(GEBLASE)-TASTE

Zur Auswahl der manuellen
/ Automatik-Geblasefunkti-
onen.

MW-TasTE

Zur Auswahl der manuellen
/ Automatik-Mikrowellen-
funktion.

EINSTELLKNOPF

Je nach Funktion zur Aus-
wahl von:
Mikrowellenleistung
Garzeit

Gewicht

Temperatur
Lebensmittelklasse

RAPID START-TASTE

Produkt AUSGESCHALTET:
Aktiviert die Rapid start-
Funktion.

Produkt EINGESCHALTET:
Bestatigt die Garparameter
und startet das Garen.

STEAM(DAMPFTASTE)
Zur Auswahl der Automatik-
Dampffunktion.



STARTSPERRE / KINDERSICHERUNG

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD
eINE MiNuTE NAcH Rickkehr des Gerates Q.in

WENN DIE SICHERHEITSFUNKTION AKTIV IST, muss die
Tir zum Starten des Garens gedffnet und wie-
der geschlossen werden; andernfalls zeigt das

den Bereitschaftsmodus aktiviert. (Das g
&7

Gerét befindet sich im Bereitschafts- §
modus, wenn die 24-Stunden-Uhran- <~
gezeigt wird oder - falls die Uhr nicht ein-
gestellt wurde -""

im Display erscheint.)

Display:
door

GAREN ANHALTEN ODER BEENDEN

SO HALTEN SIE DAS GAREN AN: FALLS SIE DAS GAREN NICHT FORTSETZEN MOCHTEN:
Das GAREN KANN DURCH OFF- l NEeHMEN SiE DIE SPEISE HERAUS, schlieBen Sie die Tur

—
NEN DER TUR zum PRUFEN, WEN- / und driicken Sie die Stop(Stopp)-Taste.
DEN ODER UMRUHREN DER LEBENS- N

MITTEL ANGEHALTEN WERDEN. Die @
Einstellung bleibt 10 Minu-
ten aktiv.

HINWEIS: Nach Abschluss des Garens bleiben
Geblase, Drehteller und Garraumlampe einge-
schaltet, bis Sie die Stop(Stopp)-Taste driicken;
das ist normal.

10 MINUTEN LANG WIRD JEDE IMIINUTE EIN SIGNALTON
ausgegeben, sobald das Garen abgeschlossen
ist. Driicken Sie zum Abbrechen des Signaltons
die Stop(Stopp)-Taste oder 6ffnen Sie die Tr.

S0 SETZEN SIE DAS GAREN FORT:

ScHLIESSEN SIE DIE TUR, driicken Sie die Rapid start-
Taste oder den Knopf einmal. Das Garen wird
an dem Punkt fortgesetzt, an dem es angehal-
ten wurde.

LEBENSMITTEL HINZUGEBEN/WENDEN/UMRUHREN

EiNiGE LEBENSMITTELKLASSEN ERFORDERN, dass Lebensmittel wahrend des Garens hinzugegeben, gewen-
det oder verriihrt werden (variiert je nach Modell). In solchen Féllen stoppt das Gerat und fordert
Sie zur Ausfiihrung der erforderlichen Schritte auf.

FALLs DIE TUR INNERHALB 2 MINUTEN NICHT GEOFFNET WIRD, FUHRT DAS GERAT FOLGEN-

DES AUS:

HinzuGeBEN Betrieb wird angehalten und Bereitschaftsmodus auf-
gerufen.

UMRUHREN Ga"rer) wird fo.rtge:setzt. En.dergebnls in diesem Fall
moglicherweise nicht optimal.
Garen wird fortgesetzt. Endergebnis in diesem Fall

WENDEN o . X .

maoglicherweise nicht optimal.

FALLs ERFORDERLICH, SOLLTEN FOLGENDE SCHRITTE UNTERNOMMEN WERDEN:
O Tiir 6ffnen.

@ Lebensmittel hinzugeben, umriihren oder wenden.

O Tiir schlieBen, Betrieb mit dem Knopf neu starten.
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UHR EINSTELLEN

\ BEIM ERSTMALIGEN ANSCHLIESSEN DES GERATES AN DIE STROMVERSORGUNG SO-
wie nach einem Stromausfall ruft das Gerat die Uhreinstellung auf.
Falls die Uhr nicht eingestellt ist, zeigt das Display,:” anstatt der Uhr-

zeitan.
Il HINWEIS: Sie KONNEN DEN UHREINSTELLUNGSMODUS AUFRUFEN, INDEM SIE DIE
enn Stop(Storp)-TasTe IM Bereitschaftsmodus einige Sekunden gedriickt
/14 halten.
Crsp - Comi et @ Drenen Sie pen EinsTELLKNOPF Zur Einstellung des Stundenwertes.
Gril Mw Forced
m @ Drucken Sie pen Knopr. (Die beiden Ziffern auf der rechten Seite

(Minutenwert) blinken.)

9 DreHEN SIE DEN EINSTELLKNOPF zur Einstellung des Minutenwertes.
o DRUCKEN SiE DEN KNOPF NOCH EINMAL.
DiE UHR 1sT EINGESTELLT und lauft.

- _ FaLLs pie Stop(STopp)-TasTE im Uhreinstellungsmodus gedriickt wird,
S| ©@  ReidSten wird die Uhr deaktiviert und das Display zeigt,,:"

Steam Hinweis: LAsseN SiE DIE TUR WAHREND DER UHREINSTELLUNG GEOFFNET. Da-
durch haben Sie 10 Minuten Zeit, die Uhr einzustellen. Andernfalls
muss jeder Schritt innerhalb von 60 Sekunden abgeschlossen wer-
den.

GEWICHTSSENSOR &

Dieses MIKROWELLENGERAT NUTZT FUR EINIGE AUTOMATIK-FUNKTIONEN (AUFTAUEN, BRAUNEN UND DAMPFGAREN) DIE
GEWICHTSSENSORTECHNOLOGIE; wenn Sie eine dieser Automatik-Funktionen wahlen, missen Sie nur die
Lebensmittelart angeben und Start driicken: Das Mikrowellengerédt erkennt das Gewicht der Le-
bensmittel automatisch und stellt die Garzeit entsprechend ein.

y O

WAHREND DER ERKENNUNGSPHASE blinkt das Gewichtssymbol und die Fort-
schrittsleiste zeigt den Verlauf der Gewichtsberechnung (siehe nachstehen-
des Beispiel; Automatik-Auftaufunktion).

GEWICHTSERKENNUNG KALIBRIEREN

Die Gewichtssensortechnologie erfordert vor der ersten Benutzung eine Ka-
librierung. Sie sollten die Kalibrierung jéhrlich durchfiihren.

Bei per KaLiBrIERUNG darf sich nur der Drehteller im Garraum befinden.

HaLten Sie pie Drehteller-anhalten-Taste einige Sekunden gedriickt.

Die KaLiBriERUNG beginnt, das Display zeigt:
-- Gewichtssymbol blinkt comw ‘ o o e s o

-- Kalibrierungsfortschrittsleiste
¢4 [}

SoBaLD pIE KALIBRIERUNG abgeschlossen ist, kehrt das Mikrowellengerat in den Bereitschaftsmodus
zuriick.

10 @®



@ MANUELLES GAREN & AUFWARMEN MIT MIKROWELLEN 7\

Crisp

Grill

Stop

\ VERWENDEN SiE DIESE FUNKTION ZUM normalen Garen und Aufwarmen
bspw. von Gemiise, Fisch, Kartoffeln und Fleisch.

DRUCKeN Sie DIE MW-TAsTE.
Yy oy
A DReHEN SIE DEN EINSTELLKNOPF zur Anzeige des ,Manueller

Modus“-Symbols, driicken Sie den Knopf zur Bestatigung.

150,

DRreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF zum Einstellen der Leistung.

Combi Defrost

- Forced DRUckeN SiE DEN KNOPF.

Air

DReHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF zum Einstellen der Zeit.

Drucken Sie be Knopr. Die Funktion startet.

Sobald das Garen begonnen hat

So pAsseN SIE DIE LEisTunG AN: Driicken Sie die MW-Taste, drehen Sie
den Knopf zum Anpassen des Wertes.

So ERHOHEN/VERRINGERN SIE DIE ZEIT: Drehen Sie den Einstellknopf oder
driicken Sie Rapid start-Taste/Knopf zum Erhohen in 30-Sekunden-
Schritten.

@000 ©0

Rapid Start

Steam

LEISTUNGSSTUFE WAHLEN

NUR MIKROWELLEN

LEIsTUNG

NUTZUNGSEMPFEHLUNG:

JET
(950 W)

AurwArMEN von Getranken, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee und anderen Lebensmit-
teln mit hohem Wasseranteil. Falls das Gericht Eier oder Sahne enthalt, wahlen Sie eine
geringere Leistung.

750 W

GAReN von Fisch, Fleisch, Gemse etc.

650 W

GAaReN von Gerichten, die nicht umgeriihrt werden kdnnen.

500 W

ScHONENDERES GAREN Z. B. von proteinreichen Sof3en, Kase- und Eierspeisen und zum Ab-
schlieBen des Garens von Auflaufen.

350 W

K6cHELN von Eintopfen, Schmelzen von Butter.

160 W

AUFTAUEN.

0W

AUFWEICHEN von Butter, Kdse und Eiscreme.

1
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RAPID START ) \

Diese FunkTion pienT dem schnellen Aufwarmen von Lebensmitteln
mit hohem Wasseranteil, wie klaren Suppen, Kaffee oder Tee.

@ Drucken Sie RAPID START-TASTE ODER KNOPF.

Diese FunkTioNn sTARTET automatisch mit maximaler Mikrowellenleis-
tung, die Garzeit wird auf 30 Sekunden eingestellt. Mit jeder weiteren
Betdtigung erhoht sich die Zeit um 30 Sekunden. Sie kénnen die Zeit
nach Funktionsstart auch durch Drehen des Knopfs anpassen (erho-
hen oder verringern).




AUTOMATIK-MIKROWELLEN ) \

\ VErRwWENDEN SiE DIEse FunkTion zum Garen verschiedener Arten von Le-
bensmitteln.

Das Gerat wahlt automatisch die benétigte Garmethode, Zeit und
Leistung.

DRrucken Sie pie MW-TAsTE.

DRUCKEN SiE DEN KNOPF zum BESTATIGEN DES AUTOMATIK-Mobus.

risp  Combi  Defrost DREeHEN SIE DEN EINSTELLKNOPF zur Auswahl der Lebensmittelklas-

Grill MW Forced se (siehe Tabelle).

Air

DRUcKeN SiE DEN KNOPF.

DreHEN Sie DEN EiNsTELLKNOPF zur Einstellung des Lebensmittel-
gewichts.

©@ 606 ©00

Drocken Sie ben Knopr. Die Funktion startet.

Stop Rapid Start
Steam
LEBENSMITTELKLASSE MENGE WAHREND DES GARENS
/ GEBACKENE KARTOFFELN 200G - 1«ka WENDEN
£ Geminke 150 - 600 G
_::' FLEISCH, GEFROREN 200-500c
"v’ NUDELN, GEFROREN 250-550c UMRUHREN
S Popcorn 100G
E REIS, GEFROREN 300-650c UMRUHREN
_0' SUPPE, GEFROREN 250G - 1ka UMRUHREN
E:' DoSENGEMUSE 200-600c
9 FriscHEs GEMUSE 200-800c UMRUHREN
/ 1'_7 GEMUSE, GEFROREN 150-600¢ UMRUHREN

BEi LEBENSMITTELN, DIE IN DIESER TABELLE NICHT AUFGELISTET SIND, oder deren Gewicht unter- oder
oberhalb des empfohlenen Gewichts liegt, sollten Sie die manuelle Funktion wahlen.
EinzeLHEITEN zum Hinzugeben/Umriihren/Wenden von Lebensmitteln entnehmen Sie bit-
te der Tabelle auf Seite 9.

13



@ MANUELLES AUFTAUEN 906

\ Mir pieser FunkTion tauen Sie Lebensmittel, wie Fleisch, Geflligel,
Fisch, GemUse, manuell auf.

o
y\ @ Drucken Sie piE DEFROST(AUFTAUEN)-TASTE.
i a Ty
ey @ Drexen Sie Den EINsTELLKNOPF zur Anzeige des,Manueller
— Modus"“-Symbols, driicken Sie den Knopf zur Bestatigung.
il g Forced © Drenen Sie pen EinsTeLLKNOPF zum Einstellen der Zeit.
@ Drucken Sie pen Knorr. Die Funktion startet.

TIPPS ZU GEFRORENEN LEBENSMITTELN:
WAHLEN SIE EINE KURZERE ZEIT, FALLS DIE TEMPERATUR DER LEBENSMITTEL

uBeR DER Tiefklihltemperatur (-18 °C) liegt.

Stop @  RapidStart WAHLEN SIE EINE LANGERE ZEIT, FALLS DIE TEMPERATUR DER LEBENSMITTEL
unTer DER Tiefkiihltemperatur (-18 °C) liegt.

Steam

) WEITERETIPPS:

PRUFEN SIE LEBENSMITTEL REGELMASSIG.

GEFRORENE LEBENSMITTEL IN KUNSTSTOFFBEUTELN, Folie
oder Kartons konnen direkt in das Gerat gege-
ben werden, sofern die Verpackung keine Me-
tallteile (z. B. Metallclips) enthalt.

GEKOCHTE SPEISEN, EINTOPFE UND FLEISCHSOSSEN tau-
en besser auf, wenn sie beim Auftauen umge-
rihrt werden.

Die E Vi irkt sich auf di v WENDEN SIE GROSSE BRATENSTUCKE inmitten
1E FoRM DER VERPACKUNG Wir .t sich auf die des Auftauvorgangs.

zum Auftauen bendgtigte Zeit aus. Le-

bensmittel in ﬂacherVerpaclfung.tau— Es i1sT BESSER, Lebensmittel nicht kom-

en schneller auf als Lebensmittel in ho- 7

v plett aufzutauen, sondern wahrend der
her Verpackung.

Stehzeit vollstéandig auftauen zu lassen.
SEPARIEREN SIE TEILE, sobald sie zu tauen begin-

nen.

A . . EINE GEWISSE STEHZEIT NACH DEM AUFTAUEN VERBESSERT
Einzelne Teile tauen leichter auf.

IMMER DAS Ergebnis, da Lebensmittel in diesem

DeckeN Sie BEREICHE VON LEBENS! Fall gleichméfBig Temperatur erreichen.
TELN mit etwas Aluminiumfolic
ab, falls sie warm werden (z.
B. Hdhnchenschenkel und

Fligelspitzen).

14 @O



) AUTOMATIK AUFTAUEN x

Mir pieser FunkTion tauen Sie Fleisch, Geflligel, Fisch, Gemiise auto-
\ matisch auf.

Zur ErziELUNG oPTIMALER ERGEBNISSE sollten Sie direkt auf dem Glas-
" S drehteller auftauen. Falls erforderlich, kdnnen Sie einen mikrowel-
5oy W © . - .
s\ lengeeigneten Behalter aus leichtem Kunststoff verwenden.
[T @ Drucken Sie DIE DEFROST(AUFTAUEN)-TASTE.
il ww o @ Drucken SiE zum BESTATIGEN DEs AuTomATIK-MobUs DEN KNOPF.
© Drenen Sie pen EinsTELLKNOPF zur Auswahl der Lebensmittelklas-
se (siehe Tabelle).
@ Drucken Sie pen Knopr. Die Funktion startet.
Stop @ Rapid Start
Steam

/

N2
& Dies ist eine Gewichtserkennungsfunktion; das Gewicht wird automatisch berechnet.
T\

LEBENSMITTELKLASSE MENGE TIPPS
! | Fiscu 100G-1,5«kG Als Ganzes, Steaks oder Filets.

E’ FLEISCH 100G -2kG Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.

:_r' GEFLUGEL 100G -2,5kG Als Ganzes, Teile oder Filets.

Y | Gemose 100G6-1,5kG Mischgemidise, Erbsen, Brokkoli etc.
Bel LEBENSMITTELN, DIE IN DIESER TABELLE NICHT AUFGELISTET SIND, oder deren Gewicht unter- oder oberhalb
des empfohlenen Gewichts liegt, sollten Sie die manuelle Funktion wahlen.
EinzeLHEITEN zum Hinzugeben/Umriihren/Wenden von Lebensmitteln entnehmen Sie bitte der Ta-
belle auf Seite 9.
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MANUELLES GRILLEN

VERWENDEN SiE DIESE FuNkTION Zum schnellen Braunen der Oberflache
von Speisen wie Kasetoasts & heiflen Sandwiches, Wiirstchen, Grill-
spief3en, Pommes duchesse, gratiniertem Obst.

o DRUCKEN SiE DIE GRILL-TASTE.

@ Drexen Sie Den EINsTELLKNOPF zur Anzeige des,Manueller
Modus“-Symbols, driicken Sie den Knopf zur Bestatigung.

© Drenen Sie pen EinsTELLKNOPF Einstellen der Zeit.

@ Drucken Sie pen Knorr. Die Funktion startet.

Lassen Sie pie TUR NICHT LANGERE Zeit geoffnet, wahrend der Grill in Be-
trieb ist; andernfalls sinkt die Temperatur.

SteLLEN SiE BEM EINSATZ DIESER FUNKTION SICHER, DASS DIE VERWENDETEN
UrensiLien hitzeresistent sind.

VERWENDEN SiE BEIM GRILLEN KEINE KUNSTSTOFFUTENSILIEN. Diese

schmelzen. Artikel aus Holz oder Papier sind ebenfalls unge-
eignet.

Hoher Rost




]
Crisp Combi Defrost
. Forced
Grill MW ‘Air
Stop ® Rapid Start

Steam

AUTOMATIK-GRILLEN

©@ 606 ©00

/

DRUCKEN SIE DIE GRILL-TASTE.

DRruUcken SiE DEN KNOPF.

Drocken Sie ben Knopr. Die Funktion startet.

Hoher Rost

VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION ZUM Garen von Toast, Croque Monsieur
und Wiirstchen.

DRUCKEN SIE Zum BESTATIGEN DES AUTOMATIK-Mobus pen KNoPE.

DReHEN Sie DeN EinsTELLKNOPE zur Auswahl der Lebensmittelklas-
se.

DreHen Sie DEN EinsTeLLknopr zur Einstellung des Lebensmittel-
gewichts.

WAHREND
LEBENSMITTELKLASSE| MENGE TIPPS DES GARENS
Bereimen Sie Doppel-Sandwiches mit Schinken
) und Kase zu und geben Sie diese in die Mitte
/| Croque Monsicu) 60 - 120 ¢ des Gitters; wenden Sie die Sandwiches, sobald WeNDEN
Sie dazu aufgefordert werden.
Lecen Sie die Wiirstchen in die Mitte des Git-
E’ WURSTCHEN 100 - 400g| ters; wenden Sie sie, sobald Sie dazu aufgefor- | WenDen
dert werden.
Lecen Sie die Toasts in die Mitte des Gitters;
3 Toast 40-80G |wenden Sie sie, sobald Sie dazu aufgefordert | WENDEN

werden.

Be1 LEBENSMITTELN, DIE IN DIESER TABELLE NICHT AUFGELISTET SIND, oder deren Gewicht unter- oder oberhalb
des empfohlenen Gewichts liegt, sollten Sie die manuelle Funktion wéhlen.
EinzeLHEITEN zum Hinzugeben/Umriihren/Wenden von Lebensmitteln entnehmen Sie bitte der Ta-
belle auf Seite 9.
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MANUELLES BRAUNEN

VERWENDEN Sie DIESE FunkTion zum Aufwdrmen und Garen von Pizza
und anderen Teig-basierten Gerichten sowie zum Braten von Speck
und Eiern, Wirstchen oder Hamburgern. Tragen Sie mit einem Pin-
sel eine diinne Schicht Ol auf die Crisp-Platte auf. Die Haupteigen-
schaft dieser Funktion besteht darin, die Ober- und Unterseite von
Speisen gleichzeitig zu braunen.

@ Drucken Sk piE CRisP(BRAUNEN)-TASTE.

@ Drenen Sie Den EINsTELLKNOPF zuUr Anzeige des,Manueller
Modus”“-Symbols, driicken Sie den Knopf zur Bestédtigung.

€ DreHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF ZUM EINSTELLEN DER ZEIT.

@ Drucken Sie ben Knopr. Die Funktion startet.

VERWENDEN SiE BEI DIESER FunkTion nur die mitgelieferte

Crisp-Platte. Andere auf dem Markt erhaltli-
che Crisp-Platten erzielen beim Einsatz dieser
Funktion nicht das gewiinschte Ergebnis. =

BEVOR SIE DIE SPEISE HINEINGEBEN, SOLLTEN SIE GERAT
unD CRisp-PLATTE vorheizen.

NEeHMmEN SiE DIE HEIssE Crisp-Platte mit Topflappen oder dem spe-
Aﬁ!ziellen mitgelieferten Griff heraus.

BEeim EiNsATZ DER CRISP-FUNKTION KONNEN SIE WEDER DIE LEISTUNG ANDERN
NOCH DEN GRILL EIN-/AUSSCHALTEN.

DAs GERAT NUTZT zuM ERHITZEN DER CRISP-PLATTE AuTOMATISCH Mikro-
@ wellen und Grill. Dadurch erreicht die Crisp-Platte schnell ihre

Arbeitstemperatur und beginnt damit, die Speise zu braunen

und knusprig zu machen.

STELLEN SIE sicHER, dass die Crisp-Platte richtig in der Mitte des
@ Glasdrehtellers platziert ist.

GERAT UND Crisp-PLATTE werden bei dieser Funktion sehr heif3.

STELLEN SiE DIE HEISSE CRISP-PLATTE nicht auf hitzeempfindliche
@ Oberfléchen.

ﬁ AcHTEN SiE DARAUF, die Decke unter dem Grillelement nicht zu
berthren.
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Crisp Combi Defrost
Forced

Grill Mw Air
Stop ® Rapid Start

Steam

/

AUTOMATIK BRAUNEN

VERWENDEN SIE DIESE FUNkTION ZUM Garen verschiedener Arten gefrorener Le-
bensmittel. Sie ermdglicht auch, gefrorenes Brot aufzutauen, sorgt dafiir,
dass es warm und knusprig wird. (siehe Lebensmittelklasse 8 im nachste-
henden Diagramm).

Das Gerit wahlt automatisch die bendtigte Garmethode, Zeit und Leistung.

o DRrUCKEN SiE DIE CRiSP(BRAUNEN)-TASTE.

(2]
(3]

0 Drucken Sie pen Knopr. Die Funktion startet.
Es GIBT BEI EINIGEN LEBENSMITTELKLASSEN EINE VORHEIZPHASE VOr Beginn des Garens.
WiHREND DEs Vorheizens wird PRE- (Vor-) HEAT (heizen) abwechselnd angezeigt.

) \

DRUCKEN SIE Zum BESTATIGEN DES AuTOMATIK-Mobus DEN KNOPF.

DREHEN SIE DEN EINSTELLKNOPF ZUR AUSWAHL DER LEBENSMITTELKLASSE
(siEHE TABELLE).

VERWENDEN SIE NUR DIE mitgelieferte Crisp-Platte mit dieser
Funktion. Andere auf dem Markt erhdltliche Crisp-Platten
erzielen beim Einsatz dieser Funktion nicht das gewtinsch-
te Ergebnis.

NEeHmeN Sie pie HEisse Crisp-PLATTE mit Topflappen oder
ﬁ! dem speziellen mitgelieferten Griff heraus.

» T\ Dies ist eine Gewichtserkennungsfunktion; das Gewicht wird automatisch berechnet.

WAHREND
LEBENSMITTELKLASSE MENGE BENOTIGTES ZUBEHOR DES
GARENS
; |HAHNCHENFLOGEL 250-500G |CRisP-PLATTE VERWENDEN WENDEN
CORDON BLEU 1 - 4 ScHEIBEN |SETZEN SIE zZum VORHEIZEN DIE LEERE CRISP-PLAT-  |\WWENDEN
I~ TE EIN. LEBENSMITTEL HINZUGEBEN, SOBALD SIE DAZU
AUFGEFORDERT WERDEN.
FISCHSTABCHEN 250 -500G |SETzEN SIE Zum VORHEIZEN DIE LEERE CRISP-PLAT- |\WENDEN
3 TE EIN. LEBENSMITTEL HINZUGEBEN, SOBALD SIE DAZU
AUFGEFORDERT WERDEN.
y POMMES FRITES 250-500G |CRisP-PLATTE VERWENDEN UMRUHREN
c PizzA, PFANNENSTIL 300 - 750G |CRisP-PLATTE VERWENDEN
5 PizzaA, DUNN 250 -750G |CRisP-PLATTE VERWENDEN
7 QUuICHE 250-600G |CRisP-PLATTE VERWENDEN
o 50-650a CRISP-PLATTE VERWENDEN WENDEN
~  |BROT AUFTAUEN ®

Bel LEBENSMITTELN, DIE IN DIESER TABELLE NICHT AUFGELISTET SIND, oder deren Gewicht unter- oder oberhalb des empfohlenen Ge-
wichts liegt, sollten Sie die manuelle Funktion wahlen.

Hinweis: Wihrend des Vorheizens kdnnen Sie eine geringe Menge Ol oder Butter auf die Crisp-Platte geben.

EnzetHemen zum Hinzugeben/Umriihren/Wenden von Lebensmitteln entnehmen Sie bitte der Tabelle auf Seite 9.
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MANUELLES GEBLASE oo

VERWENDEN SIE DIESE FuNkTION ZUM Garen von Schaumgeback, Geback,
Kuchen, Platzchen, Muffins, Soufflés, Gefliigel und Rostfleisch.

Driicken Sie die Forced Air(Gebldse)-Taste.

DRreHEN SIE DEN EINSTELLKNOPF zur Anzeige des,Manueller
Modus”-Symbols, driicken Sie den Knopf zur Bestatigung.

DreHen Sie DEN EinsTeLLknopF zur Einstellung der Temperatur.
DRUCKEN SiE DEN KNOPF.

DReHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF zum Einstellen der Zeit.

@000 ©0

Drucken Sie ben Knopr. Die Funktion startet.
Es GIBT EINE VORHEIZPHASE VOr Beginn des Garens. @‘

SOBALD DAS GAREN BEGONNEN HAT

So passeN SIE DIE TEMPERATUR AN: Driicken Sie die Forced Air(Geblase)-
Taste, drehen Sie den Knopf zum Anpassen des Wertes.

So ERHOHEN/VERRINGERN SIE DIE ZEIT: Drehen Sie den Einstellknopf oder
driicken Sie Rapid start-Taste/Knopf zum Erhdhen in 30-Sekunden-
Schritten.

GEBEN SIE DIE SPEISE AUF DEN NIEDRIGE RosT, damit die Luft angemessen
um die Lebensmittel zirkulieren kann.

ﬂ Verwenpen SIE pie Crisp-PLATTE als Backblech, wenn Sle kleine
Dinge, wie Pldtzchen und Muffins, backen. Stellen Sie die Platte
auf den niedrigen Rost.

STELLEN SIE BEIM EINSATZ DIESER FUNKTION SICHER, DASS DIE EINGESETZTEN
UrensiLien ofenfest sind.
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AUTOMATIK GEBLASE

qp
i

Verwenden Sie diese Funktion bei Backmischungen, Platzchen, Muf-
fins und Brotchen.
GEBEN SIE DIE LEBENSMITTEL immer auf den niedrigen Rost.

klasse.

0 ©00

DRrucken Sie pie FORCED AIR(GEBLASE)-TASTE.
DRUCKEN SiE zum BesTATIGEN DES AUTOMATIK Mobus Den KNOPE.

DreHen Sie DEN EinsteLknopr zur Auswahl der Lebensmittel-

DRUCKEN SiE DEN KNOPF.

DreHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF zur Einstellung des Lebens-

mittelgewichts.

(6]

Drucken Sie pen Knorr. Die Funktion startet.

Es GIBT BEI EINIGEN LEBENSMITTELKLASSEN EINE VORHEIZPHASE VOr Beginn des

Garens.

WiiHreno des Vorheizens werden PRE- (Vor-) und HEAT (heizen) abwech-
selnd angezeigt.

D

STELLEN SIE BEIM EINSATZ DIESER FUNKTION SICHER, DASS DIE EINGESETZTEN
UrensiLien mikrowellengeeignet und ofenfest sind.

LEBENSMITTELKLASSE MENGE TIPPS
! | Backmischune 400 — 800 G VERWENDEN Sls.mlkrowellengeelgnetes und ofenfestes
Kuchengeschirr.
VerwenDEN SIE die Crisp-Platte als Backblech, gegebe-
E KEeksE 600 G nenfalls Backpapier auslegen. Gesen SIe Lebensmittel
hinzu, wenn das Gerat Sie dazu auffordert.
VerweNDEN SiE DIE Crisp-Platte als Backblech und legen
:_p' Murrins 600 G Sie Papierformchen auf die Platte. Gesen SIE Lebensmit-
tel hinzu, wenn das Gerat Sie dazu auffordert.
Y BROTCHEN, VORGEBACKEN, 300G Hineingeben, sobald das Gerat vorgeheizt ist.
GEFROREN
5 BROTCHEN, VORGEBACKEN | 300 G Fir vakuumverpackte Brotchen. Hineingeben, sobald

das Gerédt vorgeheizt ist.

Bel LEBENSMITTELN, DIE IN DIESER TABELLE NICHT AUFGELISTET SIND, oder deren Gewicht unter- oder oberhalb
des empfohlenen Gewichts liegt, sollten Sie die manuelle Funktion wahlen.
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KOMBIGRILL )\

Mir pieser FunkTiongaren Sie Speisen, die dicker sind und deren
Oberseite gebraunt werden soll, z. B. Auflaufe, Lasagne, Gefliigel
oder gebackene Kartoffeln.

STELLEN SIE DURCH WIEDERHOLTES DRUCKEN DER Comi (KomBi)-TASTE
die Grillfunktion ein.

DreHeN Sie DEN EinsTeLLknopr zur Einstellung der Leistung.
DRUCKEN Sie DEN KNOPF.

DRreHeN Sie DEN EINSTELLKNOPF zum Einstellen der Zeit.

000 ©

Drucken Sie ben Knopr. Die Funktion startet.
SOBALD DAS GAREN BEGONNEN HAT

So PAsseN SIE DIE LEIsTUNG AN: Driicken Sie die MW-Taste, drehen Sie
den Knopf zum Anpassen des Wertes.

So ERHOHEN/VERRINGERN SIE DIE ZEIT: Drehen Sie den Einstellknopf oder
driicken Sie Rapid start-Taste/Knopf zum Erhohen in 30-Sekunden-
Schritten.

Lassen Sie pie TUR NICHT LANGERE Zeit gedffnet, wahrend der Grill in Be-
trieb ist; andernfalls sinkt die Temperatur.

WENN SiE GrRossE AUFLAUFE GAREN, bei denen der Drehteller angehalten
werden muss, drehen Sie das Gericht nach etwa der Halfte der Gar-
zeit. Dadurch erhalt die gesamte Oberflache Farbe.

STELLEN SIE BEIM EINSATZ DIESER FUNKTION SICHER, DASS DIE VERWENDETEN
UrensiLien mikrowellengeeignet und hitzeresistent sind.

@ VERWENDEN SiE BEIM GRILLEN KEINE KUNSTSTOFFUTENSILIEN. Diese schmel-
zen. Artikel aus Holz oder Papier sind ebenfalls ungeeignet.

Hoher Rost

LEISTUNGSSTUFE WAHLEN

GRILLKOMBI
LEISTUNG NUTZUNGSEMPFEHLUNG:
650 W GaReN von Gemuseauflaufen

350 - 500 W | Gagen von Geflligel & Lasagne

160 -350 W

Gagen von Fisch & gefrorenen
Auflaufen

160 W GAREN von Fleisch

90 W GRATINIERTES OBST

Nur Braunen (wahrend des Ga-
ow
rens)

@
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Crisp Combi Defrost
N Forced
Grill Mw Air
Stop ® Rapid Start
Steam

KOMBIGEBLASE )%\

Mt pieser FunkTion garen Sie grofere Gerichte, die dicker sind und
deren Oberflache gebraunt werden soll, z. B. Rostfleisch, Geflugel,
Ofenkartoffeln, TiefktihIfertiggerichte, Kuchen, Geback, Fisch und
Puddings.

o STELLEN SIE DURCH WIEDERHOLTES DRUCKEN DER Comi (KomBi)-TAsTE
die Kombigebladsefunktion ein.

DRreHEN SIE DEN EINsTELLKNOPF zur Einstellung der Temperatur.
DRUCKEN SIE DEN KNoOPF.

DRreHEN SIE DEN EINsTELLKNOPF zur Einstellung der Leistung.
DRUCKEN SIE DEN KNoOPF.

REHEN SIE DEN EinsteLLknopr zum Einstellen der Zeit.

-~~~

Drucken Sie pen Knopr. Die Funktion startet.

SOBALD DAS GAREN BEGONNEN HAT

So passeN SIE LEisTuNG/TemPERATUR AN: Driicken Sie die MW/Forced
Air(Geblase)-Taste, drehen Sie den Knopf zum Anpassen des Wertes.
So ERHOHEN/VERRINGERN SIE DIE ZEIT: Drehen Sie den Einstellknopf oder
driicken Sie Rapid start-Taste/Knopf zum Erhdhen in 30-Sekunden-
Schritten.

GEBEN SIE DIE SPEISE AUF DEN NIEDRIGE RosT, damit die Luft angemessen
um die Lebensmittel zirkulieren kann. S

6 STELLEN SiE BEIM EINSATZ DIESER FUNKTION SICHER, DASS DIE EINGESETZTEN
UrensiLien mikrowellengeeignet und ofenfest sind.

LEISTUNGSSTUFE WAHLEN

GEBLASEKOMBI
LEISTUNG NUTZUNGSEMPFEHLUNG:
350 W Gagen von Gefliigel, Ofenkartof-

feln, Lasgane & Fisch

160 W GAREN von Rostfleisch & Stollen

0W GAReN von Kuchen & Geback
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) AUTOMATIK DAMPFGAREN {uy

VEerRwWENDEN SIE DIESE FUNKTION BEI Lebensmitteln, wie Gemiise und

\ Fisch. « DAMPFGARSET
VERWENDEN SIE BEIM EINSATZ DIESER FUNKTION IMMER DAS

<y —> Deckel
MITGELIEFERTE DAMPFGARSET. —5 Gitter
=) 7 —3 KOCHEN
. A: Wasser bis zur
Lo Dampfwassermarkierung B: Gitter einsetzen

(Steam Water Level) an der und Lebensmittel

Cris Combi Defrost . . .o

T " Schiissel einfiillen. hineingeben.
Gril Mw Forced

Air

I-".I[)ampfwasser-."- o -

Y | markierung | » It %? ‘E r !

) -

C: Deckel aufsetzen und m
in Gerit stellen.

D: Funktion am Bedienfeld einstellen

Stop ®) Rapid Start

@ Dricken Sk piE STEAM(DAMPFGAREN)-TASTE.

@ Drexen Sie pen Einstellknopf zur Auswahl der Lebensmittelklas-
se (siehe Tabelle).

@ Dricken Sie ben Knopr. Die Funktion startet.

/ @ Das KocH- unp DamprGARSET wurpEe ausschlieB8lich zur Nutzung mit
Mikrowellen entwickelt!
VErRwENDEN SIE Es NIEMALS in Verbindung mit anderen Funktionen.

Denr EinsaTz bes DAMPFGARSETS mit anderen Funktionen kann Schéden verursachen.
STELLEN SIE IMMER SICHER, dass sich der Drehteller frei drehen kann, bevor Sie das Mikrowellengerdit starten.

SteLLen SiE DAs Dampfgarset auf den Glasdrehteller. /\\\ %
N

7/ 1\ Dies ist eine Gewichtserkennungsfunktion; das Gewicht wird automatisch berechnet.

N\ /

LEBENSMITTELKLASSE MENGE TIPPS
FiLETs GLEIcHMASsIG auf dem Dampfgitter verteilen. Diin-
! | FISCHFILETS 150 - 500 G | ne Teile verflechten. Nach dem Garen 1 bis 2 Minuten ste-
hen lassen.

EINHEITLICHE GROSSE VERWENDEN. Schneiden Sie das Gemdise in
| GEMUSE 150 - 500 | gleichgroBe Stiicke.
Nach dem Garen 1 bis 2 Minuten stehen lassen.

- | GEFRORENES GEMUSE 150 - 500G | 1 Bis 2 MINUTEN STEHEN LASSEN.

EINHEITLICHE GROSSE VERWENDEN. Schneiden Sie das Gemise in
| KarTorreLN / WurzeLemise | 150 - 500 G | gleichgrof3e Stiicke.
Nach dem Garen 1 bis 2 Minuten stehen lassen.

BeI LEBENSMITTELN, DIE IN DIESER TABELLE NICHT AUFGELISTET SIND, oder deren Gewicht unter- oder oberhalb des emp-
fohlenen Gewichts liegt, sollten Sie die manuelle Funktion wahlen.
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SO GAREN SIE NUDELN UND REIS MIT MIKROWELLEN 7

KANN DAS DAMPFGARSET (OHNE GITTER)
zum Garen von Nudeln und Reis MIT MANUELLER
MIKROWELLENFUNKTION GENUTZT WERDEN?

Die am Set gekennzeichneten Pegel helfen Ihnen bei der richtigen

Dosierung der Wassermenge.

MW

LEBENSMITTEL PorTiIONEN MENGE PecEL
P 100g (1]
Reis ' ' 2009 o
(Rise) R 3009 o
EEN 400g o
i 70g (1]

NUDELN
(PasTA) ' ' 1409 4
tit 2109 ;]

Deckel

Gitter

Kurze NUDELN VERWENDEN.

BEFOLGEN SIE DAS NACHSTEHENDE VERFAHREN (Beispiel fuir Nudel

n):

A) Nudelgewicht B) Nudeln in die Schiissel

C) Wasser bis zur Markierung

D) Deckel aufsetzen und in Ge-

geben, salz hinzugeben | einfiillen rat stellen

"\ -

Q g
I
r ----- |
"- ="
\

‘h -.’

|MMER die Portionsmengen entspre-
chend der obigen Tabelle befolgen.

. BITTE Wasser bei Raumtemperatur verwenden.

DANN DIE MIKROWELLENFUNKTION PROGRAMMIEREN (Siehe nachstehendes Verfahren):

Beginnen Sie den ersten Teil der MW-Funkti-

Nach Abschluss des ersten Teils program-
SchriTT 2; Mieren Sie bitte den zweiten Schritt zum

SCHRITT 12 o ceinstellung wie nachstehend beschrieben: » AbschlioBen des Carens.
Max. LeistunG | Zeir pegelabhéngig LEISTUNG EIN- ZET EINSTELLEN
EINSTELLEN einstellen: STELLEN
PEeGEL ZEm
VTR b ie di
Reis )\ (1] 2,5 MIN Reis )\ SteIIen_ Sie die auf
P der Reis-/Nudelver-
l_-'l l_-“l-’l AN ', ',:”,", pacGI(ung_empfohIe—
S JUw (3] 5,5 MIN StART L w| ne Garzeit ein SanT
- 0 7 MIN DRUK- DRUK-
Max. LeistunG | Zeir pegelabhangig| KEN LEISTUNG EIN- -___.(9 KEN
EINSTELLEN einstellen: STELLEN
PEGEL ZET .

Ne- |7 ) Nu- (¥ )
deln (1] 4 MIN deln g

o 1Cri éﬁ

T 0| @ 7w o, 5=

O () 9,5 MIN ®
@ FUR GUTE GARERGEBNISSE: Stellen Sie am Ende von Schritt 1 sofort Schritt 2 ein.
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PROBLEMLOSUNG

FALLS DAs GERAT NICHT FUNKTIONIERT, wenden Sie sich erst

nach Uberpriifung der folgenden Punkt an den tele-

fonischen Kundendienst:

. Drehteller und Drehtellerhalterung befinden sich
an Ort und Stelle.

. Der Stecker ist richtig an die Steckdose ange-
schlossen.

. DieTur ist richtig geschlossen.

. Prifen Sie die Sicherungen; stellen Sie sicher,
dass die Stromversorgung funktioniert.

. Prufen Sie, ob die Belliftung des Gerates blo-
ckiert ist.

«: Warten Sie 10 Minuten, versuchen Sie dann noch
einmal, das Gerat in Betrieb zu nehmen.

~: Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem er-
neuten Versuch.

DADURCH VERHINDERN SIE unnétige gebihrenpflichtige

Anrufe beim Kundendienst.

Wenn Sie den Kundendienst anrufen, geben Sie bitte

Serien- und Typennummer des Gerates an (siehe Ser-

viceetikett). Weitere Hinweise finden Sie in lhrem Ga-

rantieheft.

DAas NETzkABEL Muss DURCH ein Originalnetzkabel

& ersetzt werden; dieses erhalten Sie tiber unse-
re Serviceeinrichtung. Das Netz-
kabel darf nur durch einen aus-
gebildeten Servicetechniker
ersetzt werden.

& REPARATURARBEITEN DURFEN NUR VON EI-
NEM AUSGEBILDETEN SERVICETECHNIKER
AUSGEFUHRT WERDEN. Wartungs-
und Reparaturarbeiten, bei de-
nen Abdeckungen zum Schutz
vor Mikrowellenenergie ent-
fernt werden mussen, dirfen nur —
von speziell geschulten Fachkréften ausge-
flhrt werden, da es ansonsten zu schweren
Geféahrdungen kommen kann.
ENTFERNEN SIE KEINE ABDECKUNGEN.

UMWELTHINWEISE

Der KarTon wurde wie durch das
Recyclingsymbol bestatigt még- @
licherweise vollstandig re-

cycelt. Befolgen Sie die ortli-

chen Entsorgungsrichtlinien.

Halten Sie potentiell geféhrli-

che Verpackung (Plastiktiiten, Styro-

por etc.) von Kindern fern.

Dieses GERAT ist entsprechend der europdischen
Richtlinie 2002/96/EG Uiber elektrische und
elektronische Altgerate (WEEE) gekennzeich-
net. Durch Sicherstellung einer angemessene
Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der
Verhinderung moglicher negativer Auswirkun-
gen auf Umwelt und menschliche Gesundheit,
die bei unsachgemaBer Entsorgung des Pro-
duktes entstehen kénnen.
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Das SymeoL am Produkt oder auf den mitgelie-
ferten Dokumenten zeigt

an, dass dieses Gerat nicht

als Hausmdill behandelt wer-

den darf. Stattdessen muss es

an eine geeignete Sammelstel-

le zum Recycling elektrischer

und elektronischer Gerdte

libergeben werden.

Die ENTSORGUNG muss ge-

maf ortlichen Umwelt-

richtlinien zur Abfallentsor- _
gung durchgefiihrt wer-

den.

DeTAILLIERTE INFORMATIONEN zU Handhabung, Wie-
derherstellung und Recycling dieses Produk-
tes erhalten Sie bei lhrer 6rtlichen Stadtverwal-
tung, lhrem Entsorgungsbetrieb oder im La-
den, in dem Sie das Produkt erworben haben.
ScHNEIDEN SIE DAs Netzkabel vor der Entsorgung
ab, damit das Gerat nicht an die Stromversor-
gung angeschlossen werden kann.

@






EntspricHT IEC 60705.
Die INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL CommissioN hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleis-
tung verschiedener Mikrowellengerate entwickelt. Wir empfehlen Folgendes fiir dieses Gerat:

Test | Menge | Zeit, circa Leistungsstufe Behalter
123.1] 1.000g | 12-13 M 750 W Pyrex 3.226
1232 | 4759 5% -7MnN 750 W Pyrex 3.827
1233 | 900g 14-16 Min 750 W Pyrex 3.838
1234 | 1.100¢ 18 - 20 MiN GRILL + 650 W Pyrex 3.827
1235 | 7009 24 -26 MiN GesLASE 200 °C+ 90 W Pyrex 3.827
1236 | 1.200g | 35-38Mn GeBLASE 200 °C + 350 W TORTENPLATTE

13.3 5009 11-13 MiN 160 W KUNSTSTOFFPLATTE

W10625332 .

Bauknecht ist ein eingetragenes Warenzeichen von IRE Beteiligungs GmbH



