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SICHERHEITSHINWEISE

| DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben,
die durchgelesen und stets beachtet werden
mussen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur
die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise, fiir
unsachgemalle Verwendung des Gerats oder falsche
Bedienungseinstellung.

&\ WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen Teile
werden bei der Benutzung heif3. Das Bertihren der
Heizelemente ist unbedingt zu vermeiden. Kinder
unter 8 Jahren dirfen sich dem Gerat nur unter
Aufsicht nahern.

M\ WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig
ist, das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.
& WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf
der Kochoberflache.

M\ VORSICHT: Das Garverfahren muss tiberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
uberwacht werden.

&WARNUNG: Das Kochfeld beim Garen mit Fett
oder Ol unbeaufsichtigt zu lassen kann gefahrlich
sein - Brandgefahr. Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu I6schen, sondern schalten Sie
das Gerat aus und decken Sie die Flammen mit
einemDeckelodereinerspeziellenBrandschutzdecke
ab.

A\ Benutzen Siedie Kochmulde nichtals Arbeitsflache
oder Ablage.

Kleidung oder andere brennbare Materialien vom
Gerat fernhalten, bis alle Komponenten vollstandig
abgekuhlt sind - Brandgefahr.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom
Gerat ferngehalten werden. Jingere Kinder (3-8
Jahre) mussen vom Gerat ferngehalten werden, es
sei denn, sie werden standig beaufsichtigt. Dieses
Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fir ihre
Sicherheit verantwortliche Person verwendet
werden. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Die Reinigung und Pflege des Gerdts darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
&\ WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen Teile
werden bei der Benutzung heil3. Das Bertihren der
Heizelemente ist unbedingt zu vermeiden. Kinder
unter 8 Jahren dirfen sich dem Gerat nur unter
Aufsicht nahern.

& Lassen Sie das Gerit wahrend des Dérrens von
Speisen niemals unbeaufsichtigt. Eignet sich das
Gerat furdie Verwendung von Sonden, ausschlieBlich
fur diesen Ofen empfohlene Temperatursonden
verwenden - Brandgefahr.

&\ Kleidung oder andere brennbare Materialien vom
Gerat fernhalten, bis alle Komponenten vollstandig
abgekihlt sind — Brandgefahr. Beim Garen von fett-
oder olhaltigen Speisen oder bei Zugabe von
alkoholischen Getranken besonders wachsam sein
- Brandgefahr. Zum Entnehmen von Tépfen und
Zubehorteilen immer Schutzhandschuhe
verwenden. Nach Ende des Garens die Tur vorsichtig
offnen, damit heiBer Dampf langsam entweichen
kann, bevor in den Backofen gelangt wird -
Verbrennungsgefahr. Die Warmluftklappen an der
Vorderseite des Ofens nicht abdecken - Brandgefahr.
A&\ Vorsichtig vorgehen, wenn die Ofentiir gedffnet
oder heruntergeklappt ist, um zu vermeiden, dass
sie daran stof3en.

ZULASSIGE NUTZUNG

A\ VORSICHT: Das Gerét ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

A\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gutshauser; fir Gaste in
Hotels, Motels, Friihstlickspensionen und anderen
Wohneinrichtungen.

M Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

M\ Dieses Gerdt eignet sich nicht fiir den
professionellen Einsatz. Verwenden Sie das Gerat
nicht im Freien

&\ Keine explosiven oder entziindbaren Stoffe (z.B.
Benzin oder Spriihdosen) in dem oder in der Nahe
des Gerates lagern - Brandgefahr.

INSTALLATION

A\ Zum Transport und zur Installation des Gerates
sind zwei oder mehrere Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum
Auspacken und zur Installation verwenden - Risiko
von Schnittverletzungen.

A\ Die Installation, einschlieBlich der
Wasserversorgung (falls vorhanden) und elektrische
Anschlisse und Reparaturen missen von einem
qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden. Das
Gerat nicht selbst reparieren und keine Teile
austauschen,wenndiesvonderBedienungsanleitung
nicht ausdricklich vorgesehen ist. Kinder vom
Installationsort fernhalten. Priifen Sie das Gerat nach
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dem Auspacken auf Transportschaden. Bei
Problemen wenden Sie sich bitte an lhren Handler
oder an den nachsten Kundendienst. Nach der
Installation miissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) aullerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
Gerat vor Installationsarbeiten  von  der
Stromversorgung trennen - Stromschlaggefahr.
Wahrend der Installation sicherstellen, das Netzkabel
nicht mit dem Gerat selbst zu beschadigen - Brand-
oder Stromschlaggefahr. Das Gerat erst starten,
wenn die Installationsarbeiten abgeschlossen sind.
Das Gerat erst unmittelbar vor der Installation von
der Polystyrolunterlage nehmen.

M Das Gerdt nicht hinter einer dekorativen Tir
installieren — Brandgefahr.

A Wenn der Herd auf einen Sockel gestellt

wird, muss er nivelliert und mit der
mitgelieferten Haltekette an der Wand
befestigt werden, um ein Herunterrutschen
des Gerats vom Sockel zu vermeiden.

WARNUNG: Um das Gerat vor dem Kippen zu
schiitzen, ist die mitgelieferte Haltekette zu
installieren. Siehe Installationsanweisungen.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

A\ DasTypenschild befindet sichan der Vorderkante
des Backofens (bei offener Tir sichtbar).

MNEs muss gemidB den Verdrahtungsregeln
moglich sein, den Netzstecker des Gerdtes zu
ziehen, oder es mit einem Trennschalter, welcher
der Steckdose vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das
Gerat muss im Einklang mit den nationalen
elektrischen Sicherheitsbestimmungen geerdet
sein.

M Verwenden Sie keine Verlingerungskabel,
Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der
Installation diirfen Strom flihrende Teile flir den
Benutzer nicht mehr zuganglich sein. Das Gerat
nicht bedienen, wenn Sie nasse Hande haben oder
barful3 sind. Das Gerat nicht verwenden, wenn das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, wenn
es nicht einwandfrei funktioniert, wenn es
heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

& Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter oder einer  ahnlich
qualifizierten Fachkraft mit einem identischen
Kabel ersetzt werden - Stromschlaggefahr.

hi¢

M Wenn das Netzkabel ausgetauscht werden
muss, einen  autorisierten  Kundendienst
kontaktieren.

&\ WARNUNG: Stellen Sie vor Austausch der Lampe
sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, es besteht
sonst die Gefahr eines Stromschlags.

REINIGUNG UND PFLEGE

MANWARNUNG: Vor dem Durchfilhren von
Wartungsarbeiten ist sicherzustellen, dass das
Gerat ausgeschaltet und von der Stromversorgung
getrennt ist. Verwenden Sie niemals Dampfreiniger
- Stromschlaggefahr.

M Keine Scheuermittel oder Metallschaber
verwenden, um die Glasoberflache in der Tir zu
reinigen. Hierbei kann die Oberflache verkratzt
werden, was zu Glasbruch fihren kann.

M\ Verwenden Sie keine Scheuermittel
korrosiven  Produkte, Reinigungsmittel
Chlorbasis oder Topfreiniger.

M Vor dem Reinigen oder dem Ausfiihren von
Wartungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekihlt ist. - Verbrennungsgefahr.

M\ WARNUNG: Das Gerét vor dem Austausch der
Lampe ausschalten - Stromschlaggefahr.
ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und trégt das
Recycling-Symbol €. Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb
nicht einfach fort, sondern entsorgen Sie es gemal3 den geltenden
ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

oder
auf

Dieses Geréat wurde aus recycelbaren oder
wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den
lokalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung.

Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung und Recycling
von elektrischen Haushaltsgerdten erhalten Sie bei lhrer 6rtlichen
Behorde, der Millabfuhr oder dem Héndler, bei dem Sie das Gerét
gekauft haben. Dieses Gerdt ist gemafl der Europdischen Richtlinie
2012/19/EU fiir Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) und den
Verordnungen zur Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten
2013 (in der jeweils glltigen Fassung) gekennzeichnet.
DurchlhrenBeitragzurkorrektenEntsorgungdiesesProduktsschiitzenSie
die Umwelt und die Gesundheit lhrer  Mitmenschen.
¢

Das Symbol == auf dem Gerdt bzw. auf dem beiliegenden
Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler
Haushaltsabfall ist, sondern in einer entsprechenden Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronik-Altgerdte entsorgt werden muss.

ENERGIESPARTIPPS

Heizen Sie den Backofen nur dann vor, wenn es in der Gartabelle oder
Ihrem Rezept so angegeben ist. Verwenden Sie dunkel lackierte oder
emaillierte Backbleche, da diese die Hitze besser aufnehmen.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerit entspricht: Okodesign-Anforderungen der

EU-Verordnung Nr. 66/2014; Delegierte Verordnung (EU) Nr. 65/2014 zur
Energieverbrauchskennzeichnung;

Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang mit der
Europdischen Norm EN 60350-1.

Dieses Gerat entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and
Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang
mit der Europdischen Norm EN 60350-2.
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/N WARNUNG: Dieser Arbeitsvorgang muss von

DE | einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt werden

I
INSTALLATION

Bevor Sie Ihr neues Gerét in Betrieb nehmen, lesen Sie
dieses Anleitungsheft bitte aufmerksam durch. Es enthalt
wichtige Informationen zur sicheren Installation und zum
sicheren Betrieb des Gerats.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig auf.
Stellen Sie sicher, dass die Anleitung beim Gerét bleibt, falls
dieses verkauft, weggeben oder an einem anderen Ort
aufgestellt wird.

Das Gerat muss von einem qualifizierten Fachmann gemaf
den bereitgestellten Anweisungen installiert werden.

Jede notwendige Anpassung oder Wartung muss
durchgefiihrt werden, nachdem das Gerat von der
Stromversorgung getrennt wurde.

Aufstellen und Nivellieren

Es ist moglich, das Gerat neben Kiichenschranken
aufzustellen, deren Hohe jene der Kochfeldoberflache nicht
Uberschreitet.

Dieser Herd sollte direkt am Ful3boden aufgestellt werden.
Installieren Sie diesen Herd nicht auf einem kiinstlichen
Sockel welcher Art auch immer.

Stellen Sie sicher, dass die Wand, die mit der
Geraterlickwand in Kontakt ist, aus einem nicht
entflammbaren, hitzebestandigen Material (T 90 °C)
besteht.

Wichtig: Installieren Sie dieses Gerat nicht neben Tiiren
oder sonstigen Zugangen, um die Wahrscheinlichkeit

zu minimieren, dass Personen, die die Tur benutzen, mit
Pfannen auf der Herdoberflache in Kontakt kommen.

Das Gerat darf mcht hinter Dekortiiren installiert
werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden

Das Gerat darf mcht auf einer Plattform eingebaut

werden.

Der Herd ist fiir den Einbau zwischen Kiichenschranken mit

600 mm Abstand konzipiert. Der Platz auf beiden Seiten

muss nur ausreichen, um ein Herausziehen des Herds fiir

die Wartung zu ermdglichen. Er kann sowohl mit Schranken
auf einer Seite oder beiden Seiten als auch in einer

Ecklésung verwendet werden. Er kann auch freistehend

benutzt werden.

Benachbarte Seitenwande, die liber das Kochfeldniveau

hinausragen, diirfen nicht naher als 150 mm am Herd

liegen und sollten durch hitzebestandiges Material
geschiitzt werden. Uberhingende Oberflachen oder eine

Dunstabzugshaube sollten nicht ndher als 650 mm sein.

a. Der Herd kann in einer Kiiche, einer Wohnkiiche oder in
einem Schlaf-/Wohnzimmer befinden, jedoch nicht in
einem Badezimmer oder Duschbad.

b. Dunstabzugshauben missen entsprechend den
Anforderungen im Handbuch der Dunstabzugshaube
installiert werden.

c. Die Wand, die mit der Rlckseite des Herds in Kontakt ist,
muss aus feuerfestem Material bestehen.

d. Der Herd ist mit einer Sicherheitskette ausgestattet, die
an einen Haken angeschlossen werden muss, der an der
Wand hinter dem Gerat gesichert ist.

Anschluss an das Stromnetz

Backofen mit einem dreipoligen Stromkabel sind fiir den
Betrieb mit Wechselstrom mit der auf dem Typenschild
(@am unteren Rand des Backofenbedienfelds) angegebenen
Frequenz und Spannung ausgelegt. Der Erdungsleiter des
Kabels ist der gelb-griine Leiter.

Grundlegender Stromanschluss
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*alternative Stromanschlussoptionen
Anschluss des Stromkabels an das Stromnetz

/A WARNUNG: Dieser Arbeitsvorgang muss von einer
qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt werden

Prifen Sie vor dem Bewegen lhres Herds, dass er kalt und
am Herdbedienfeld ausgeschaltet ist. Das Bewegen lhres
Herdes ist am einfachsten, wenn Sie die Vorderseite wie
folgt anheben:

Bewegen des Herds

4

Abb. A

Offnen Sie die Backofentiir so weit, dass Sie bequem auf
die Unterseite der Vorderkante der oberen Flache des
Backofeninnenraums greifen kdnnen. Vermeiden Sie das
Beriihren der Grillelemente. (ABB.A)

Seien Sie beim Bewegen des Herds vorsichtig, da er schwer ist.
Geben Sie acht, dass der FuBbodenbelag nicht beschadigt
wird.

Folgende Anweisungen sollten durch einen qualifizierten
Fachmann gelesen werden, um sicherzustellen, dass

das Gerat entsprechend den geltenden Bestimmungen
ordnungsgemal installiert, eingestellt und technisch
gewartet wird.




WARNHINWEISE: DIE ERDUNG DIESES GERATS
IST GESETZLICH VORGESCHRIEBEN.

Der Herd muss Uber eine geschaltete (zweipolige)
Herdsteckdose an das Stromnetz angeschlossen sein,
die mit einer passenden Kapazitat, wie am Typenschild
des Herds angegeben, ordnungsgemald abgesichert

ist. Die gesamte elektrische Verkabelung von der
Verbrauchereinheit zum Herd Uiber die geschaltete
zweipolige Herdsteckdose muss oben angegebenem Typ
und Nennstrom entsprechen.

Das Stromkabel muss so angeordnet werden, dass es
an keiner Stelle eine Temperatur erreicht, die 50 °C iber
der Raumtemperatur liegt. Das Kabel muss von den
riickseitigen Schlitzen weg verlegt werden.

Um das
unbeabsichtigte
Kippen des
) T Gerats zu
|t - verhindern (z.
B. durch ein
Kind, das auf
die Backofentir
klettert), MUSS
die mitgelieferte
Sicherheitskette
installiert
werden!

Der Herd ist mit einer Sicherheitskette ausgestattet, die mit
einer Schraube (nicht mit dem Herd mitgeliefert) an der
Wand hinter dem Gerat befestigt werden muss, und zwar
auf derselben Hohe wie die Kette am Gerat befestigt ist.

Wahlen Sie Schraube und Dibel entsprechend der Art des
Materials, aus dem die Wand hinter dem Gerat besteht.
Wenn der Kopf der Schraube einen Durchmesser von
weniger als 9 mm aufweist, sollte eine Unterlegscheibe
verwendet werden. Betonwande erfordern eine Schraube
mit mindestens 8 mm Durchmesser und 60 mm Lange.

Stellen Sie sicher, dass die Kette an der Herdriickwand und
an der Wand wie in der Abbildung befestigt ist, sodass sie
nach der Installation gespannt und parallel zum Boden ist.

DE
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BENUTZUNG DES GLASKERAMIK-KOCHFELDS

Der an den Dichtungen aufgetragene Kleber hin-
terlasst Fettspuren auf dem Glas. Wir empfehlen, | Nennleistung der Kochzonen
dass Sie, bevor Sie das Gerat verwenden, diese
mit einem speziellen, nicht scheuernden Reini- . . . Hinten rechts

.. Vorne links Vorne rechts Hinten links .
gungsprodukt entfernen. Wahrend der ersten (Duales Highlight)
paar Stunden kann ein Gummigeruch auftreten,

i Keramik 1800W Keramik Keramik Keramik
der sehr rasch verschwindet. 180mm Durchmesser| 1200 W 1200 W 1800/750 W
B e (Pos. 0-6) 140 mm 140 mm 180 mm Durchmesser
Durchmesser Durchmesser (Pos. 0-12)

KOCHZONEN (Pos. 0-6) (Pos. 0-6)

Das Kochfeld ist mit elektrischen Strahlungshei-
zelementen ausgestattet. Wenn sie in Gebrauch
sind, werden die folgenden Elemente auf dem Kochfeld rot.

, A. Die Kochzone.
A_T/\ /o;—A B. Das Restwarmeanzeigelicht: Dieses
zeigt an, dass die Temperatur der
A L. | A zugehdrigen Kochzone héher als 60
PR °Cist, selbst, wenn das Heizelement
T ausgeschaltet wurde, jedoch noch
B immer heif3 ist.

Kochzonen mit Strahlungsheizelementen

Diese geben liber die Strahlung der Highlight-Lampen, die
sie enthalten, Hitze ab. Sie haben ahnliche Merkmale wie
Gasbrenner: Sie sind einfach zu steuern und erreichen schnell
die eingestellten Temperaturen. So kdnnen Sie tatsachlich die
Energie sehen, die sie liefern.

EIN- UND AUSSCHALTEN DER KOCHZONEN

Zum Einschalten einer Kochzone drehen Sie den entspre-
chenden Knopf im Uhrzeigersinn auf eine Position zwischen 0
und 6 oder 0 und 12 (duales Highlight und ovales Highlight).

Um sie wieder auszuschalten, drehen Sie den Knopf gegen
den Uhrzeigersinn, bis er sich in “0” Position befindet.

Das Aufheizen erfolgt nur innerhalb der markierten kreis-
formigen Kochzonen. Die Zonen heizen sich schneller auf
und kihlen schneller ab, was eine bessere Kontrollierbar-
keit fir empfindliche Lebensmittel bietet. Jede Kochzone

ist mit einem Temperaturbegrenzer ausgestattet, der eine
Sicherheitsabschaltung darstellt und eine Uberhitzung des
Keramikglases verhindert. Nach einigen Minuten bei voller
Leistung ohne Pfanne auf der Kochzone schaltet der Tempe-
raturbegrenzer die Heizelemente automatisch aus und ein,
um eine Beschadigung am Keramikglas zu verhindern

Strahlungs-Keramikkochstelle

Keramik-Halogen-

Pos. Kochstelle
Normal- oder Schnellkochstelle Automatische Kochstelle
0 Aus Aus
. Zum Schmelzen von Butter
1 Zum Garen von Fisch oder Schokolade
Zum Garen von Kartoffeln (Dampfen),
2 S Kichererbsen, Bohnen .
uppe, ' Zum Aufwdrmen von Flis-
Zum Weitergaren groRer Mengen an | Sigkeiten
3 R -
Lebensmitteln, Gemuse, Suppe
4 Zum Braten (halb durch) Far SoBen (einschlieBlich
5 Zum Braten (ganz durch) SahnesoBen)
6 Zum Brdunen oder schnellen An-
kochen Zum Kochen am Siede-
punkt
7
8
Zum Braten
9
10
Zum Schmoren
1"
12 Zum Backen in Fett

PRAKTISCHE HINWEISE ZUR BENUTZUNG DES KOCHFELDS

Verwenden Sie Pfannen mit einem dicken, flachen Boden, um
sicherzustellen, dass sie perfekt auf der Kochzone aufliegen.

=T

Verwenden Sie stets Pfannen mit einem Durchmesser, der
groB3 genug ist, um die Kochplatte vollstdndig abzudecken,
um die gesamte erzeugte Hitze zu nutzen.

e R

Stellen Sie stets sicher, dass der Pfannenboden vollkommen
sauber und trocken ist: Dies stellt sicher, dass die Pfannen
perfekt auf den Kochzonen aufliegen und sowohl Pfannen

als auch Kochfeld langer halten.

Vermeiden Sie es, Kochgeschirr zu verwenden, das auch auf
Gasbrennern verwendet wird: Die Hitzekonzentration auf
Gasbrennern kann den Boden der Pfanne verzogen haben,
wodurch sie nicht richtig auf der Oberflache aufliegt.
Lassen Sie eine Kochzone niemals eingeschaltet, ohne dass
eine Pfanne darauf steht, da dies dazu fihren kann, dass die

Zone beschadigt wird.




FUNKTIONEN

Wenn Sie lhr Gerdt zum ersten Mal verwenden, heizen Sie den leeren

Backofen bei geschlossener Backofentilir mindestens eine halbe

Stunde lang auf seine Hochsttemperatur auf. Stellen Sie sicher, dass

der Raum gut beliiftet ist, bevor Sie den Backofen ausschalten und die

Ofentir 6ffnen. Das Gerat kann einen etwas unangenehmen Geruch

abgeben, der durch wahrend des Herstellungsverfahrens eingesetzte

Schutzstoffe verursacht wird, die abbrennen.

1. Wahlen Sie den gewiinschten Garmodus durch Drehen des
AUSWAHLKNOPFES aus.

2. Wabhlen Sie die fir den Garmodus empfohlene Temperatur

oder die gewliinschte Temperatur durch Drehen des
THERMOSTATREGLERS.

Eine Liste der Garmodi und der empfohlenen Kochtemperaturen
finden Sie in der entsprechenden Tabelle (siehe Backofengartabelle).

Wéhrend des Garens ist es immer moglich:

- den gewiinschten Garmodus durch Drehen des
AUSWAHLKNOPFES zu wechseln.

«  die Temperatur durch Drehen des THERMOSTATREGLERS zu
wechseln.

«  die Gesamtgarzeit und das Garzeitende einzustellen (siehe unten).

«  das Garen durch Drehen des AUSWAHLKNOPFES in die “0” Position
zu stoppen.

I Stellen Sie nie Gegenstande direkt auf den Boden des Backofens;
diese verhindert, dass die Emailbeschichtung beschadigt wird.
I Stellen Sie Kochgeschirr stets auf den(die) mitgelieferten Rost(e).

Wenn sie beleuchtet ist, erzeugt der Backofen Hitze.

Sie schaltet sich aus, wenn das Innere des Backofens die gewahlte
Temperatur erreicht. An dieser Stelle schaltet sich das Licht
abwechselnd ein und aus, was darauf hinweist, dass der Thermostat
arbeitet und die Temperatur auf einem konstanten Niveau halt.

INNENBELEUCHTUNG
Diese wird eingeschaltet, sobald der AUSWAHLKNOPF auf eine andere
Position als “0” gedreht wird. Sie bleibt eingeschaltet, solange der
Backofen in Betrieb ist. Durch Wahlen mit dem Drehknopf wird das
Licht eingeschaltet, ohne dass eines der Heizelemente aktiviert wird.

GLEICHZEITIGES GAREN VERSCHIEDENER SPEISEN

Mit der ,Umluft”-Funktion kdnnen verschiedene Speisen (z. B. Fisch
und Gemdise) auf verschiedenen Einschubebenen gleichzeitig gegart
werden. Einschubebenen bei Bedarf nach zwei Dritteln der Garzeit
wechseln. Die Speise mit klirzerer Garzeit aus dem Ofen nehmen und
die Speisen mit langerer Garzeit weiterhin im Ofen lassen.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION
Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf das Symbol fiir
die gewlinschte Funktion drehen.

LICHT/SCHNELLES VORHEIZEN
Zum Einschalten der Ofenbeleuchtung.
Zum schnellen Vorheizen des Ofens.

<Q
a3

OBER- & UNTERHITZE
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

HEISSLUFT

Um verschiedene Lebensmittel auf mehreren
Einschubebenen gleichzeitig zu garen. Die Funktion
erlaubt das Garen ohne Geschmacksiibertragung von einer
Speise auf die anderen.

GRILL

Zum Grillen von Steaks, Grillspieen und Bratwiirsten, zum
Uberbacken von Gemiise oder Rosten von Brot.

Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

0 @ 0

TURBOGRILL

Zum Garen groBer Fleischstticke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung einer Fettpfanne
zum Aufsammeln der GarflUssigkeiten empfohlen: Die
Fettpfanne unter eine beliebige Einschubebene unter den
Rost stellen und 200 ml Trinkwasser zufligen.

@)

UNTERHITZE + GEBLASE

Flr das Ende der Backzeit bei sehr fllissigen Speisen sowie
fur knusprige und schon gebrdunte Béden. Sehr gut auch
zum Eindicken von Sof3en. Es wird empfohlen, das Gargut
auf die 2. Ebene zu geben. Ein Vorheizen des Backofens ist
nicht notwendig.

E

BACKEN MIT UMLUFT

Um auf maximal zwei Einschubebenen gleichzeitig zu
garen. Es wird empfohlen, die Position des Backblechs nach
der Halfte der Garzeit zu wechseln.

UNTEN

Diese Funktion kann am Ende der Backzeit von gefiillten
Kuchen oder zum Eindicken von Suppen verwendet
werden. Wahlen Sie diese Funktion wahrend der letzten
10/15 Minuten der Garzeit.

AUFTAUEN
Zum Beschleunigen des Auftauens von Lebensmitteln.

DAMPF

Die Funktionen liefern hervorragende Ergebnisse dank der
Zugabe von Dampf zu Garzyklen.

Nur wenn der Ofen kalt ist, gieBen Sie Trinkwasser

auf den Ofenboden und wahlen Sie die Funktion,

die lhrer Zubereitungsmethode entspricht. Die

optimalen Wassermengen und Temperaturen fiir jede
Lebensmittelkategorie sind in der jeweiligen Gartabelle
aufgeflihrt. Vor Zugabe von Speisen den Ofen nicht
vorheizen.
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ZUBEHOR

ROST TIEFES BACKBLECH BACKBLECH DREHSPIESS-KIT

Die Anzahl und Art der Zubehdrteile kann je nach gekauftem Modell
variieren. Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Gber den
Kundendienst erhaltlich.

EINSCHIEBEN DER ROSTE UND ANDERER ZUBEHORTEILE IN DEN OFEN

1. Schieben Sie den Rost mit dem erhdhten Teil “A” nach
oben zeigend waagerecht ein (Abb. 1A, Abb. 1B).

2. Fiir die anderen Zubehorteile wie Fettpfanne und
Backblech erfolgt das Einschieben auf dieselbe
Weise wie flr den Rost (Abb. 2).

Abb. 2



Die Tabelle listet die besten Funktionen, Zubehorteile und Einschubebenen auf, die fir die verschiedenen Arten von Speisen zu verwenden sind.
Die Garzeiten gelten ab dem Moment, in dem das Gargut in den Ofen gegeben wird, die (eventuell erforderliche) Vorheizzeit zahlt nicht dazu.
Die Gartemperaturen und -zeiten sind nur Richtwerte und sind von der Menge des Garguts und von den verwendeten Zubehérteilen abhangig.
Zunachst die niedrigeren Einstellungen verwenden und, falls das erzielte Garergebnis nicht den Winschen entspricht, zu den hoheren Einstellungen
Ubergehen. Es wird empfohlen, die mitgelieferten Zubehérteile und vorzugsweise Kuchenformen und Backbleche aus dunklem Metall zu verwenden.
Es kdnnen auch Topfe und Zubehorteile aus feuerfestem Glas oder Keramik verwendet werden, aber es ist zu berticksichtigen, dass sich die

Garzeiten dadurch etwas verlangern.

REZEPT FUNKTION VORHEIZEN = TEMPERATUR. (°C) DR EBENE (L-fummer) UND
Hefekuchen/Riihrteig OBER/UNTERHITZE JA 170 30-50 L2 L J a3~
Hefekuchen/Riihrteig HEIBLUFT JA 150 - 160 40-60 13 L__J a3~
Hefekuchen/Riihrteig HEIBLUFT JA 160 40-70 I[:g L "=+

Geflllter Kuchen
(Kasekuchen, Strudel. Obstkuchen) OBER/UNTERHITZE JA 160-180 40-60 (2 N (N S |
Geflllter Kuchen L-4 —
(Kasekuchen, Strudel, Obstkuchen) HEIBLUFT A 150170 40-70 L-2 L ~== ~
Platzchen / Buttergeback OBER/UNTERHITZE JA 140 30-60 L3 L S—
) .. L-5
Platzchen / Buttergeback HEIBLUFT JA 140 30-60 01 [ —
L-6
Platzchen / Buttergeback HEIBLUFT JA 140 - 150 40-50 L4
L-2
L-6
N .. L-5
Platzchen / Buttergeback HEIBLUFT JA 140 50-60 o
L3
Kleingeback/Muffins OBER/UNTERHITZE JA 160 - 180 20 - 50 L4
. . ) L-5
Kleingebéck/Muffins HEIBLUFT JA 150 - 160 30-40 Lo | ‘ | |
L-6
Kleingeback/Muffins HEIBLUFT JA 150 - 160 30-50 L4
L-2
Beignets OBER/UNTERHITZE JA 170 - 200 20-50 L3 [ —
L4 [ —
Beignets HEIBLUFT JA 170 - 180 20 - 50
L2 L J aF=3r
L-6
Beignets HEIBLUFT JA 170 - 180 20 - 50 L4 L S—
L-2
Schaumgebéck OBER/UNTERHITZE JA 80 - 100 120 - 200 L3
Lo I —
Schaumgeback HEIBLUFT JA 80 - 100 120 - 200 Lo
L ===~
[ [ —
Schaumgebéck HEIBLUFT JA 80 - 100 120 - 200 L-3
S I B ——— P
Pizza / Brot / Fladenbrot OBER/UNTERHITZE JA 190 - 250 15-50 L2 L S—
L4 [ L J
Pizza / Brot / Fladenbrot UMLUFT JA 190 - 230 20 - 50
L1 [ —
L-6
Pizza / Brot / Fladenbrot HEIBLUFT JA 190 - 230 20 - 50 L4 [
L-2
L-5
Pizza / Brot / Fladenbrot HEIBLUFT JA 190 - 230 20-50 tjg L J ~F=r
L-2
Herzhaftes Gebéck (Gemiisekuchen, Quiche) UMLUFT JA 170-180 30-60 -3 L J a3~
Herzhaftes Geback (Gemiisekuchen, Quiche) HEIBLUFT JA 170-180 50-60 I[:g L) a3~
Blatterteigtortchen/herzhaftes Blatterteiggeback OBER/UNTERHITZE JA 170 -190 15-40 L-3 I —_J
L4 [t ]
Blatterteigtortchen/herzhaftes Blatterteiggeback HEIBLUFT JA 180-210 15-40 '] r
L-2 AbFr
—J
Lasagne / Flan / iiberbackene Nudeln / Cannelloni OBER/UNTERHITZE JA 180-200 30-65 -3 L J a3~
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REZEPT FUNKTION VORHEIZEN = TEMPERATUR. (°C) D(ﬁlier)R EBENEZ(b-BNEul-TOT:r) UND
Lamm, Kalb, Rind, Schwein 1 kg TURBO GRILL - 190 - MAX 40-90 L-3 I a1
—J
Gefliigel, Kaninchen, Ente 1 kg TURBO GRILL - 230 - MAX 50 - 100 L-3  S— Aab==ir
—J
Truthahn/ Gans 3 kg TURBO GRILL - 160 - MAX 130 - 170 L-3 L a3~
Fischfilets/Steaks GRILL - 230 - MAX 10 - 30 L4 Aueeenn S
Gefiilltes Gemiise (Tomaten, Zucchini, Auberginen) TURBO GRILL - 230 - MAX 30-60 L-3 .\—r aFr
—J
Gemisegratin GRILL - 230 - MAX 10-30 L-4 .\—r aFr
—J
Toast GRILL 5 MAX 1-2 L-5 Lo YRR ~
Bratwiirste/GrillspieRe/Rippchen/Hamburger GRILL - 230 - MAX 15-30 L-5 [ TP ~ "W_W{'
Bratkartoffeln TURBO GRILL - 230 - MAX 30-60 L-3 .\—r aFr
—J
Lammkeule/Schweinshaxe TURBO GRILL - 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r abFr
—J
L-6 —
Komplette Mahlzeit (Garen 3): L-4 L ~== -
Obstkuchen
HEIBLUFT - 180-190 40-100
Lasagne
Brat%n L-2 .\—r aFr
—J
Komplette Mahlzeit (Garen 4): :: 2 L) ~AR=r
Obstkuchen
Lasagne HEIBLUFT - 180-190 40-100
Fleischsgmcke s LS a7
Gebratenes Gemise L1 1 J
WASSER | TEMPERATUR DAUER EBENE (L-Nummer)
REZEPT FUNKTION ©) C) (Min) UND ZUBEHOR
Hefekuchen / Rihrteig Steam 100 170-180 30-60 L2 | L)k~
Kleingeback/Muffins Steam 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —J
Fladenbrot Steam 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ —
Brotchen Steam 100 210 25-40 L-3 |1 [ L—J
Brotlaib Steam 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ —
Roastbeef Steam 200 200 35-60 L-3 |1 [ —
Roastbeef 2 kg Steam 250 200 40-70 L-3 |1 [ L—
Lammkeule Steam 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ —
Lamm, Kalb, Rind, Schwein 1 kg Steam 200 200 60-90 L-3 |1 [ L—J
Geflligel, Kaninchen, Ente 1 kg Steam 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—J
Fischfilets/Steaks Steam 150 180 15-35 L-3 | L J~F===~
Gefllltes GemUse (Tomaten, Zucchini, Auberginen) Steam 150 180-200 25-40 L-3 |1 [ —
Bratkartoffeln Steam 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—J
Brathdhnchen 1-1,3 kg Steam 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—J
[ S val alr J '\ r } A~ :r
ZUBEHOR
Rost Backform oder Backblech / Fettpfanne Fettpfanne / Fettpfanne / Backblech
Kuchenform auf Rost oder Backform auf Rost Backblech mit 200 ml Wasser
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UHR / KURZZEITWECKER-BETRIEB

GARVORGANG Symbol

| DISPLAY
<

- - - -
AUTO _( I e IO N

Symbol T B I 1

ﬂ - TIMER Symbol
— P _|_

ZEI VERRI-T:‘GERN - Q O O - ZEIT ERHOHEN

aste

Taste

BETRIEBSART
Taste

UHR EINSTELLEN

Die Uhr kann eingestellt werden, wenn der Ofen ein- oder
ausgeschaltet ist, vorausgesetzt, dass nicht zuvor das Ende eines
Garzyklus programmiert wurde.

Nachdem das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wurde
oder nach einem Stromausfall beginnen die 00:00 Ziffern auf dem
DISPLAY zu blinken.

1. Driicken Sie die Tasten "+" und "-" gleichzeitig.
Dann blinkt die Spalte zwischen Stunden und Minuten.

"

2.Verwenden Sie die Tasten “+” und “-", um die Uhrzeit anzupassen;
wenn Sie beide Tasten driicken und halten, durchlduft das Display
die Werte schneller. Damit kann der gewiinschte Wert schneller und
einfacher eingestellt werden.

ANDERN DER SUMMERFREQUENZ

nn

Die Summersignalfrequenz kann durch wiederholtes Driicken von
gedndert werden.

EINSTELLUNG DES KURZZEITWECKERS

Diese Funktion unterbricht das Garen nicht und beeinflusst auch
nicht den Backofen; sie wird einfach verwendet, um den Summer zu
aktivieren, wenn die eingestellte Zeit verstrichen ist.

P
1. Driicken Sie mehrmals die Q Taste, bis das A Symbol und die drei
Ziffern auf dem Display zu blinken beginnen.

2.Verwenden Sie die Tasten “+” und “-", um die gewlinschte Zeit
einzustellen; wenn Sie beide Tasten driicken und halten, durchlauft
das Display die Werte schneller. Damit kann der Wert schneller und
einfacher eingestellt werden.

3. Warten Sie 5 Sekunden lang. Wenn Sie die Taste noch einmal
drlicken, dann zeigt das Display die Zeit, wie sie zurlickzdhlt. Wenn
dieser Zeitraum abgelaufen ist, wird der Summer aktiviert.

PROGRAMMIERTES GAREN

Es muss ein Garmodus ausgewahlt werden, bevor die Programmierung
vorgenommen werden kann.

PROGRAMMIEREN DER GARDAUER

1. Driicken Sie mehrmals die 6 Taste, bis das Symbol A und die DUR
Zeichen auf dem Display zu blinken beginnen.

2.Verwenden Sie die Tasten “+” und “-", um die gewtinschte Dauer
einzustellen; wenn Sie beide Tasten drticken und halten, durchlduft
das Display die Werte schneller. Damit kann der Wert schneller und
einfacher eingestellt werden.

3. Warten Sie 5 Sekunden lang, danach ist das Symbol A auf dem
Display sichtbar.

4. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, stoppt der Backofen das
Garen und Sie horen einen Summer. Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Summer auszuschalten.

« Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine Zeit von 1 Stunde und 15
Minuten programmiert. Das Programm stoppt automatisch um 10:15
Uhr.

EINSTELLEN DER ENDZEIT FUR EINEN GARMODUS

1. Befolgen Sie die Schritte 1 bis 3, um die Dauer wie oben beschrieben
einzustellen.

2. Als nachstes driicken Sie die (5 Taste, bis der Text END auf dem
Display zu blinken beginnt.

3.Verwenden Sie die Tasten “+"” und “-", um das Garzeitende einzustellen;
wenn Sie beide Tasten driicken und halten, durchlduft das Display

die Werte schneller. Damit kann der gewiinschte Wert schneller und
einfacher eingestellt werden.

4. Warten Sie 5 Sekunden lang oder driicken Sie erneut die Taste.
Wenn der Garvorgang startet, ist das Symbol %, auf dem Display
sichtbar.

5.Wenn die eingestellte Zeit verstrichen ist, stoppt der Backofen den

Garvorgang und ein Summer ertdnt. Driicken Sie eine beliebige Taste,

um ihn auszuschalten.

Die Programmierung wurde eingestellt, wenn das Symbol A leuchtet.

« Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wurde eine Dauer von 1 Stunde
programmiert. 12:30 Uhr ist als Endzeit geplant. Das Programm startet
automatisch um 11:30 Uhr.

LOSCHEN EINES PROGRAMMS
Zum Léschen eines Programms:

« Driicken Sie die 6 Taste, bis das entsprechende Symbol der
Einstellung, die >ie 16schen méchten, und die Ziffern auf dem Display
blinken. Driicken Sie die “-"Taste, bis die Ziffern 00:00 am Display
erscheinen.

« Driicken und halten Sie die “+” und “-"Tasten; dies I6scht alle zuvor
ausgewahlten Einstellungen, einschlief3lich der Timer-Einstellungen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

SCHALTEN SIE DEN HAUPTSCHALTER AUS UND STELLEN SIE SICHER, DASS DAS KOCHFELD VOR DEM REINIGEN
KALT IST. STELLEN SIE VOR DEM ERNEUTEN EINSCHALTEN SICHER, DASS SICH ALLE BEDIENELEMENTE IN DER

OFF-POSITON (AUS) BEFINDEN.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

Bei allen Vorgdangen Schutzhandschuhe Ofen durchfiihren.

tragen.
trennen.

Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung.

REINIGUNG DES KERAMIKKOCHFELDS

¢ Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie
das Glas beschadigen kdnnen.

¢ Das (abgekiihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

¢ Eine Oberflache, die nicht entsprechend sauber gehalten wird,
kann die Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.

* \Vlerwenden Sie nur einen Schaber, wenn Riickstande am
Kochfeld kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen fiir den
Schaber, um ein Zerkratzen des Glases zu vermeiden.

e Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kénnen das Kochfeld
beschadigen und miissen sofort entfernt werden.

e Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberflache zerkratzen.

e Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles
Reinigungsmittel fir Kochfelder verwenden (die
Herstellerangaben beachten).

e \erschiittete Flissigkeiten kénnen dazu fihren, dass sich die
Topfe bewegen oder dass diese vibrieren.

¢ Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

AUBENFLACHEN

* Die Flachen mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.
Sollten sie stark verschmutzt sein, einige Tropfen von pH-
neutralem Reinigungsmittel verwenden. Reiben Sie sie mit
einem trockenen Tuch nach.

* Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungs- oder
Scheuermittel. Falls ein solches Mittel versehentlich mit
den Flachen des Gerats in Kontakt kommt, dieses sofort
mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

Verwenden Sie keine Produkte auf Alkoholbasis wie

denaturierter Alkohol.

ABSENKEN DES OBEREN HEIZELEMENTS

1. Nehmen Sie die seitlichen Einhangegitter ab.

2. Ziehen Sie das Heizelement etwas nach vorn (Abb. 1) und
senken Sie es anschlieBend ab (Abb. 2).

3.  Um das Heizelement wieder korrekt einzusetzen, heben Sie
es an und ziehen Sie es leicht zu sich her. Vergewissern Sie
sich, dass es korrekt in der seitlichen Aussparung sitzt.

INNENFLACHEN

* Den Ofen nach jedem Gebrauch abkuhlen lassen und
anschlieBend reinigen, vorzugsweise wenn dieser noch warm
ist, um durch Speiseriickstande verursachte Ablagerungen
oder Flecken zu entfernen. Zum Trocknen von Kondensation,
die sich beim Garen von Speisen mit einem hohen
Wassergehalt bildet, den Ofen vollsténdig abkuihlen lassen und
anschlieBend mit einem Tuch oder Schwamm trockenwischen.
* Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
FlUssigreiniger reinigen.

ZUBEHORTEILE

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in
Geschirrspllmittellauge einweichen und Backofenhandschuhe

Die gewiinschten Vorgidnge bei kaltem

Das Gerat von der Stromversorgung

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder
aggressive/atzende Reinigungsmittel
verwenden, da diese die Flichen des
Gerates beschddigen konnen.

verwenden, solange die Zubehorteile noch heif3 sind.
Speiserickstande kénnen dann mit einer Spulblrste oder
einem Schwamm entfernt werden.

AUSWECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2. Die Abdeckung von der Beleuchtung abschrauben,
die Lampe ersetzen und die Abdeckung erneut an der
Beleuchtung festschrauben.

1. Schlie3en Sie den Ofen wieder an das Stromnetz an.
Hinweis: Verwenden Sie 40W/230 V Typ G9

Die im Gerat verwendete Lampe ist speziell fir
Elektrogerate konzipiert und ist nicht fur die Beleuchtung
von Raumen geeignet (EU-Verordnung 244/2009).

- Gluhbirnen nicht mit bloBen Handen berthren, da sie @@
Die Gluhlampen sind Gber unseren Kundendienst erhaltlich.
durch die Fingerabdriicke beschédigt werden kdnnten.

Den Backofen erst benutzen, nachdem die Abdeckung der
Beleuchtung wieder aufgesetzt wurde.

DAMPFUNTERSTUTZTE BACKOFENREINIGUNG

Diese Reinigungsmethode wird speziell nach dem Garen
von sehr fettigem (gebratenem) Fleisch empfohlen.

Dieser Reinigungsvorgang ermoglicht die einfachere
Entfernung von Schmutz an den Backofenwéanden durch die
Erzeugung von Dampf, der zum einfacheren Reinigen im
Backofenraum erzeugt wird. !

Wichtig! Bevor Sie mit der Dampfreinigung beginnen:

- Entfernen Sie samtliche Lebensmittelriickstdnde und Fett
vom Boden des Backofens.

- Entfernen Sie samtliches Backofenzubehdr (Roste und
Fettpfannen). Fihren Sie obige Arbeiten entsprechend dem
folgenden Verfahren aus:

1. GieBen Sie 250ml Trinkwasser in das Backblech im
Backofen und platzieren Sie es in der untersten Ebene. Bei
Modellen, bei denen keine Fettpfanne vorhanden ist,
verwenden Sie ein Backblech und platzieren es am Gitter in
der untersten Ebene:

2. Wahlen Sie die Funktion des OBER- & UNTERHITZE ©
stellen Sie die Temperatur auf 90 °C;

3. Lassen Sie es 35 min lang im Backofen;

4. Schalten Sie den Ofen aus;

5. nachdem der Backofen abgekuhlt ist, kdnnen Sie die Tur
6ffnen, um die Reinigung mit Wasser und einem feuchten
Tuch abzuschlieBen;

6. beseitigen Sie nach Beenden der Reinigung etwaiges
Restwasser aus dem Backofenraum.

Wenn die Dampfreinigung fertig ist, missen Sie insbesondere
nach dem Garen besonders fetthaltiger Lebensmittel, oder
wenn das Fett schwierig zu entfernen, ist moglicherweise die
Reinigung mit der herkdmmlichen Methode ergénzen, die im
vorhergehenden Absatz beschrieben wurde. Fiihren Sie die
Reinigung nur am kalten Backofen aus!
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AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER BACKOFENTUR AUS GLAS

1. Zur Entfernung der Tur, diese vollstandig 6ffnen und die
Haken senken, bis sie sich in entriegelter Position befinden.

N

R P A AS

Die Tar mit beiden Hande festhalten — diese nicht am Giriff fest-
halten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter geschlossen und
gleichzeitig nach oben (a) gezogen wird, bis sie sich aus ihrem
Sitz 16st (b).

Die Tur seitlich abstellen und auf eine weiche Oberflache legen.
3. Die Tur erneut anbringen, indem sie zum Ofen geschoben
wird und die Haken der Scharniere auf ihre Sitze ausgerichtet
werden, den oberen Teil auf seinem Sitz sichern.

4. Die Tur senken und anschlie3end vollstandig 6ffnen.

Die Haken in ihre Ausgangsposition senken: Sicherstellen, dass
die Haken vollstandig gesenkt werden.

5. Versuchen, die Tur zu schlieBen und sicherstellen, dass sie
auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall, die
oben aufgefliihrten Schritte wiederholen.

CLICK & CLEAN - GLASREINIGUNG

1. Nach dem Ausbau der Tur diese auf einer weichen Flache
mit dem Griff nach unten abgelegen, gleichzeitig die zwei Hal-
teklammern dricken und die obere Kante der Tiir zu sich ziehen
und entfernen.

2. Das Innenglas mit beiden Handen anheben und fest halten,
es entfernen und auf eine weiche Flache legen, um es daraufhin
zu reinigen.

3. Setzen Sie beim erneuten Zusammenbauen des inneren
Turglases die Glasscheibe richtig ein, sodass der auf der Platte
geschriebene Text nicht verkehrt und leicht lesbar ist.

4. Die obere Kante wieder anbringen: Ein Klick bestétigt die
richtige Positionierung. Sicherstellen, dass die Dichtung vor
Wiedereinbau der Tir befestigt wird.

LOSEN VON PROBLEMEN
Was tun, wenn... Mdogliche Ursachen

Abhilfe

Stromausfall.
Trennung von der Stromversorgung

Der Ofen funktioniert
nicht.

Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der Backofen
an das Netz angeschlossen ist. Schalten Sie den Backofen aus
und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

KUNDENDIENST

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft des Produktes an

oder folgen Sie den Anweisungen auf unserer Internetseite.

Halten Sie bereit:

¢ Eine kurze Beschreibung des Problems;

e den genauen Geratetyp Ihres Produktes

¢ den Kundendienstcode (die Nummer, die auf das Wort SER-
VICE auf dem Kennschild am Produkt folgt, welches auf der
Innenkante zu finden ist, wenn die Ofentir gedffnet ist)

 lhre vollstandige Anschrift,

¢ Eine Kontakthummer.

SN XXX

Mod

- XXX

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Bitte beachten: Im Reparaturfall bitte einen autorisierten Kunden-
dienst kontaktieren, der Original-Ersatzteile verwendet und die
Reparaturarbeiten korrekt durchfiihrt.

Bitte lesen Sie das mitgelieferte Garantieheft fir weitere Informatio-
nen der Garantie.

[zWWW Eine komplette Beschreibung des Produkts, einschlief3lich der Energieeffizienzbewertungen fir diesen Ofen, kann auf unserer Internetseite

www.indesit.com gelesen und heruntergeladen werden.
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

I
AT
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Questo manuale e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
rispettare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o daerrateimpostazioni dei comandi.
N\ AVVERTENZA: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante
l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore
agli 8 anni, a meno che non siano costantemente
sorvegliati.

&\ AVVERTENZA: Se la superficie del piano di cottura &
incrinata, non utilizzare l'apparecchio per evitare |l
rischio di folgorazione.

A\ AVVERTENZA: Pericolo diincendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

N ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

/N AVVERTENZA: La mancata sorveglianza del piano
di cottura durante preparazioni con l'uso di grasso e
olio puo essere pericolosa e generare incendi. Non
tentare MAI di spegnere le fiamme con l'acqua. Al
contrario, spegnere lapparecchio e soffocare le
fiamme con un coperchio o una coperta ignifuga.

A\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio.

Non avvicinare all'apparecchio stoffe o altri materiali
inflammabili fino a che tutti i componenti non si siano
completamente raffreddati per evitare il rischio di
incendi.

M\ Tenere i bambini di etd inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Tenere i bambini di eta inferiore agli
8 anni a debita distanza dall'apparecchio, a meno che
non siano costantemente sorvegliati. | bambini di eta
superiore agli 8 anni, le persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali e le persone che non
abbiano esperienza o conoscenza dell'apparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o quando
siano state istruite sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e siano consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare
ai bambini di giocare con l'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione ordinaria non devono essere effettuate
da bambini senza la supervisione di un adulto.

N\ AVVERTENZA: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante
l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore
agli 8 anni, a meno che non siano costantemente
sorvegliati

&\ Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante
l'essiccazione degli alimenti. Se lapparecchio &
predisposto per l'uso di una termosonda, usare solo i
tipi di termosonda raccomandati per questo forno per
evitare il rischio di incendi.

&\ Nonavvicinare allapparecchio stoffe o altri materiali
infiammabili fino a che tutti i componenti non si siano
completamente raffreddati, per evitare il rischio di
incendi. Sorvegliare continuamente la cottura degl
alimenti ricchidigrasso o olio o le cotture con aggiunta
di alcolici, perché queste preparazioni comportano un
rischio di incendio. Usare guanti da forno per estrarre
tegami e accessori. Alla fine della cottura, aprire la
porta con cautela, lasciando defluire gradualmente
l'aria o il vapore prima di accedere al vano del forno
per evitare possibili rischi di ustioni. Non ostruire le
aperture di sfiato dell'aria calda sul lato anteriore del
forno per evitare il rischio di incendi.

M\ Fare attenzione quando la porta del forno € in
posizione aperta o abbassata, per evitare di urtarla.
USO CONSENTITO

&\ ATTENZIONE: l'apparecchio non & destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazione  esterno, ad esempio  un
temporizzatore, o attraverso un sistema di comando a
distanza separato.

M\ 'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: zone cucina di negozi,
uffici e altri ambienti lavorativi; agriturismi; camere di
hotel, motel, bed & breakfast e altri ambienti
residenziali.

&\ Non sono consentiti altri usi (ad es., il riscaldamento
di ambienti).

A Questo apparecchio non & destinato all'uso
professionale. Non utilizzare I'apparecchio allaperto
M Non conservare sostanze esplosive oppure
infiammabili (@d es. taniche di benzina o bombolette
spray) all'interno o in prossimita dell'apparecchio per
evitare pericoli d'incendio.

INSTALLAZIONE

A\ Perevitareil rischio di lesioni personali, le operazioni
di movimentazione e installazione dell'apparecchio
devono essere eseguite da almeno due persone. Per
evitare rischi di taglio, utilizzare guanti protettivi per le
operazioni di disimballaggio e installazione.

M\ Llinstallazione, comprendente anche eventuali
raccordi per lalimentazione idrica e i collegamenti
elettrici, e gli interventi di riparazione devono essere
eseguiti da personale qualificato. Non riparare o
sostituire qualsiasi parte dellapparecchio se non
espressamente richiesto nel manuale d'uso. Tenere i
bambini a distanza dal luogo di installazione. Dopo
aver disimballato I'apparecchio, assicurarsi che non sia
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stato danneggiato durante il trasporto. In caso di
problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza piu vicino. A installazione completata,
conservare il materiale diimballaggio (parti in plastica,
polistirolo, ecc.) fuori della portata dei bambini per
evitare potenziali rischi di soffocamento. Per evitare
rischi di scosse elettriche, prima di procedere
all'installazione scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica.

Durante l'installazione, accertarsi che l'apparecchio
non possa danneggiare il cavo di alimentazione e
causare cosi rischi di scosse elettriche. Attivare
l'apparecchio solo dopo avere completato Ia
procedura di installazione.

Non rimuovere l'apparecchio dalla base di polistirolo
fino al momento dell'installazione.

&\ Non installare I'apparecchio dietro un pannello
decorativo - possibile rischio di incendio.

& Se l'apparecchio & in appoggio su una base,

deve essere livellato e fissato alla parete per
mezzo della catena di tenuta in dotazione,
per impedire che possa scivolare dalla base.

AVVERTENZA: Per impedire il ribaltamento
dell'apparecchio & necessario installare la
catena di tenuta. Fare riferimento alle

istruzioni di installazione.

AVVERTENZE ELETTRICHE

A\ La targhetta matricola si trova sul bordo anteriore
del forno (visibile a porta aperta).

M Deve essere possibile scollegare l'apparecchio
dalla rete elettrica disinserendo la spina, se questa &
accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato a monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, l'apparecchio
deve essere messo a terra in conformita alle norme di
sicurezza elettrica nazionali.

&\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata linstallazione, i
componentielettricinon devono pit essere accessibili.
Non utilizzare l'apparecchio quando si & bagnati
oppure a piedi nudi. Non accendere l'apparecchio se
il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati,
se si osservano anomalie di funzionamento o se
l'apparecchio & caduto o é stato danneggiato.

A\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

hid

A\ Se il cavo di alimentazione deve essere sostituito,
rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato.

AN AVVERTENZA: Per evitare il rischio di scossa
elettrica, assicurarsi che lapparecchio sia spento
prima di sostituire la lampadina.

PULIZIA E MANUTENZIONE

N\ AVVERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che l'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; non usare in nessun caso
pulitrici a getto di vapore.

M Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti
metallici per pulire la porta del forno in vetro, in
guanto potrebbero rigarne la superficie e causarne la
frantumazione.

&\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti
a base di cloro o pagliette.

A\ Prima di esequire qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che l'apparecchio si sia
raffreddato. - Rischio di ustioni.

/N AVVERTENZA: Spegnere l'apparecchio prima di
sostituire la lampadina, per evitare il rischio di scosse
elettriche.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale di imballaggio é riciclabile al 100% ed & contrassegnato dal
simbolo del riciclaggio €. Le varie parti dell'imballaggio devono pertanto
essere smaltite responsabilmente e in stretta osservanza delle norme
stabilite dalle autorita locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questoapparecchioéstatofabbricato con materialericiclabile oriutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio
degli elettrodomestici, contattare I'ufficio locale competente, il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il prodotto &
stato acquistato. Questo apparecchio & contrassegnato in conformita
alla Direttiva Europea 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE). e ai regolamenti sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche del 2013 (e successive modifiche).
Provvedendo al corretto smaltimento del prodotto si contribuira ad evitare
potenziali conseguenze negative sull'ambiente e sulla salute umana.

Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto
domestico, ma deve essere consegnato presso lidoneo punto di
raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

Preriscaldare il forno solo se specificato nella tabella di cottura o nella
ricetta. Usare teglie laccate o smaltate in colori scuri, in quanto assorbono il
calore in modo piu efficiente.

DICHIARAZIONI DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa quanto segue: Requisiti di Ecodesign del
regolamento europeo 66/2014; Regolamento 65/2014 sull'etichettatura
energetica;

Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e informazioni

sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019, in conformita
con la norma europea EN 60350-1.

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento
europeo 66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le
informazioni sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in
conformita con la norma europea EN 60350-2.
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DESCRIZIONE PRODOTTO
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/N AVVERTENZA: questa operazione deve essere

IT | eseguita da un tecnico qualificato
I

INSTALLAZIONE

Prima di azionare il nuovo apparecchio, si prega di leggere
attentamente il libretto d'istruzioni. Contiene informazioni
importanti riguardanti installazione e funzionamento sicuri
dell'apparecchio.

Si prega di conservare le presenti istruzioni operative per
poterle consultare in un secondo momento. Assicurarsi che
le istruzioni vengano conservate con l'apparecchio nel caso
in cui venga venduto, ceduto o spostato.

L'apparecchio deve essere installato da un professionista
qualificato secondo le istruzioni fornite.

Prima di eseguire qualunque intervento di regolazione o
manutenzione necessario, occorre scollegare l'apparecchio
dall'alimentazione elettrica.

Posizionamento e livellamento

E possibile installare I'apparecchio a fianco di armadi la

cui altezza non superi quella della superficie del piano di
cottura.

Questo fornello deve essere installato direttamente sul
pavimento. Non installarlo su basi artificiali di nessun
genere.

Assicurarsi che la parete a contatto con il retro
dell'apparecchio sia costituita da materiale non
infiammabile, termoresistente (T 90°C).

Importante: Non installare I'apparecchio accanto a porte o
ad altri mezzi di accesso per ridurre al minimo la probabilita
che le persone che li utilizzano possano farli venire
contatto con le pentole posizionate sulla superficie del
piano di cottura.

L'apparecchio non deve essere installato dietro pannelli
decorativi al fine di evitarne il surriscaldamento

Questo apparecchio non deve essere montato su una

piattaforma.

[l fornello & progettato per essere inserito tra i mobiletti

della cucina mantenendo una distanza di 600 mm. Lo

spazio su entrambi i lati deve essere sufficiente per
consentirne l'estrazione a scopo di manutenzione. Pud
essere installato prevedendo armadietti su un lato o su
entrambi, ma anche in una nicchia ad angolo. Puo anche
essere utilizzato in modo indipendente.

Le pareti laterali adiacenti che sporgono al di sopra del

livello del piano di cottura devono avere una distanza non

inferiore a 150 mm dal fornello ed essere protette con
materiale termoresistente. Inoltre, la distanza da qualsiasi
superficie sporgente o cappa non dovrebbe essere

inferiore a 650 mm.

a. Il fornello puo essere installato in un locale cucina, una
cucina/sala da pranzo o soggiorno, ma non in toilette o
stanze da bagno.

b. Installare le cappe conformemente ai requisiti di cui nel
relativo manuale d'uso.

c. La parete a contatto con il retro del fornello deve essere
realizzata in un materiale ignifugo.

d. Il fornello & dotato di una catena di sicurezza che deve
essere attaccata a un gancio, fissata alla parete dietro
I'apparecchio.

Collegamento alla rete elettrica

| forni con cavo di alimentazione elettrica tripolare

sono progettati per funzionare a corrente alternata

alla frequenza e tensione di alimentazione indicate
sull'etichetta identificativa (sul fondo del pannello del
forno). Il conduttore di terra del cavo e quello giallo-verde.

Collegamento di base dell'alimentazione
230-240
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*opzioni di alimentazione alternativa

Collegamento del cavo di alimentazione alla rete
elettrica

/A AVVERTENZA: questa operazione deve essere eseguita
da un tecnico qualificato

Prima di spostare il fornello, assicurarsi che sia freddo e
spegnerne l'unita di comando. Per spostare il fornello, si
consiglia di sollevarlo dalla parte anteriore come segue:

Spostamento del fornello

4

Fig. A

Aprire la porta della griglia quanto basta per consentire

di afferrare comodamente il bordo frontale sulla parte
bassa del tetto del forno, evitando qualsiasi elemento della
griglia. (FIG.A)

Prestare massima attenzione durante lo spostamento del
forno, perché e pesante.

Fare in modo di non danneggiare il rivestimento del
pavimento.

Il tecnico qualificato che eseguira l'operazione dovra aver
letto le istruzioni sequenti per fare in modo che l'apparecchio
vengo installato, regolato e sottoposto a manutenzione
tecnicamente corretta in conformita alle norme vigenti.
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AVVERTENZE: QUESTO APPARECCHIO DEVE
ESSERE COLLEGATO A TERRA.

Il fornello deve essere collegato alla rete di alimentazione
tramite una presa (a doppio polo) commutata inserita
correttamente con capacita appropriata a quella riportata
sulla targhetta identificativa. Tutti i cavi elettrici che
passano dall'unita del consumatore attraverso la presa a
doppio polo commutata al fornello, devono essere di tipo e
con la corrente nominale menzionati sopra.

il cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo
da non raggiungere mai una temperatura di 50°C superiore
alla temperatura ambiente. Il cavo deve essere instradato
lontano dalle bocchette posteriori.

Al fine di evitare
che l'apparecchio

™ si ribalti
A F"--:r accidentalmente,
- | Ty ad esempio

nel caso in cui

un bambino si
arrampichi sulla _
porta del forno, E
INDISPENSABILE
INSTALLARE

la catena di
sicurezza fornita
in dotazione!

Il fornello dispone di una catena di sicurezza da fissare
tramite una vite (non fornita con il fornello) alla parete
dietro all'apparecchio alla stessa altezza alla quale la catena
viene fissata all'apparecchio.

Scegliere la vite e il tassello in base al tipo di materiale della
parete dietro l'apparecchio.

Se la testa della vite ha un diametro inferiore a 9 mm,
utilizzare una rondella. Per le pareti di cemento occorre una
vite con diametro di almeno 8 mm e lunghezza di 60 mm.

Assicurarsi che la catena sia fissata al retro del fornello e
alla parete, come mostrato in figura, in modo che dopo
I'installazione venga messa in tensione e sia parallela al
suolo.

IT
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UTILIZZARE IL PIANO DI COTTURA VETROCERAMICO

La colla applicata sulle guarnizioni lascia tracce di grasso
sul vetro. Prima di utilizzare I'apparecchio, si consiglia

Valutazioni delle zone di cottura

di rimuoverle con uno speciale prodotto di pulizia non ) o ) ) .. | Posteriore destra
abrasivo. Durante le prime ore di utilizzo & possibile Anteriore sinistra | Anteriore destra | Posteriore sini- (lluminazione
i i i3 stra .
che_5| senta un odore di gomma che scomparira molto doppia)
rapidamente. . . . .
""""""""""""""""""""" Ceramica 1800W Ceramica Ceramica Ceramica
180 mm di diametro | 1200 W 1200 W 1800/750 W
ZONE DI COTTURA (pos. 0-6) 140 mm di diametro | 140 mm di diametro | 180 mm di diametro
Il piano di cottura & dotato di resistenze elettriche (pos. 0-6) (pos. 0-6) (pos. 0-12)
radianti. Quando sono in uso, i seguenti elementi del
piano di cottura diventano rossi.
Piastra riscaldante alogena in
N A. Lazona di cottura. Pos Piastra riscaldante radiante in ceramica ceramica
A_T' —+—A  B. Laspiadicalore residuo: questo indica " | Piastra riscaldante normale o rapida Piastra RISCALDANTE
che la temperatura della zona di cottura automatica
A L. N corrispondente & superiore a 60°C, anche
L, T A quando la resistenza & stata spenta ma & 0 Off Off
+ ancora calda. 1 Per cucinare il pesce Per fondere burro o cioccolato
B
2 Per cuocere patate (al vapore), minestre,
. .. - . i, fagioli
Zone di cottura con elementi riscaldanti evidenziati cech fagion : : — Per riscaldare liquidi
Questi emettono calore attraverso la radiazione delle lampade spia 3 P_ebr °°tt”d'a lenta di Ta”d' quantita di
. . I T . . e CIDO, veraure, min I
in essi contenute. Hanno proprieta simili ai bruciatori a gas: sono facili o verdure, minestre
da controllare e raggiungono rapidamente le temperature impostate, 4 Per arrostire (media cottura) Per sughi (incluse salse a base
consentendo di vedere effettivamente la potenza fornita. 5 Per arrostire (ben cotto) di panna)
"""""""""""""""""""""""""""""""""" Per dorare o portare rapidamente a
ACCENSIONE E SPEGNIMENTO DELLE ZONE DI COTTURA 6 cottura portare rap! Per cuocere a temperatura di
. . bollizi
Per accendere una zona di cottura, ruotare la manopola corrispondente 7 eboflizione
in senso orario, in una posizione compresatra0e 6 o tra 0 e 12 (Illumi-
nazione doppia e llluminazione ovale). 8 Per arrosti
Per spegnerla di nuovo, ruotare la manopola in senso antiorario fino alla 2
posizione "0". 10
Per stufati
""""""" N
Il riscaldamento avviene esclusivamente all'interno delle zone di cottura 12 Per friggere

circolari contrassegnate. Le zone si riscaldano e si raffreddano veloce-
mente, consentendo cosi di gestire meglio gli alimenti delicati. Ogni
zona e equipaggiata con un limitatore termico ovvero un interruttore

di sicurezza che impedisce il surriscaldamento della vetroceramica.
Dopo alcuni minuti alla massima potenza senza pentole sulla zona di
riscaldamento, il limitatore termico spegne e accende automaticamente
gli elementi riscaldanti per evitare eventuali danni alla vetroceramica

CONSIGLI PRATICI SULL'USO DEL PIANO DI COTTURA

«  Utilizzare padelle con un fondo spesso e piatto per garantire una
perfetta aderenza alla zona di cottura.

&b ¢l d

«  Utilizzare sempre pentole di diametro sufficiente a coprire comple-
tamente la piastra, in modo da utilizzare tutto il calore prodotto.

e K

«  Assicurarsi sempre che il fondo della pentola sia completamente
pulito e asciutto: questo assicura che le pentole aderiscano per-
fettamente alle zone di cottura e che sia le pentole sia il piano di
cottura durino piu a lungo.

«  Evitare di utilizzare le stesse pentole che si usano sui bruciatori a
gas: la concentrazione di calore sui bruciatori a gas puo aver defor-
mato il fondo della pentola, causandone la non corretta aderenza
alla superficie.

«  Non lasciare mai una zona di cottura accesa senza una pentola
sopra, perché cosi facendo la zona potrebbe danneggiarsi.
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PRIMO UTILIZZO
USO QUOTIDIANO

La prima volta che si utilizza 'apparecchio, riscaldare il forno vuoto
con la porta chiusa alla temperatura massima per almeno mezz'ora.
Assicurarsi che il locale sia ben ventilato prima di spegnere il forno e
aprirne la porta. L'apparecchio pud emettere un odore leggermente
sgradevole causato dalla combustione delle sostanze protettive
utilizzate durante il processo di fabbricazione.

1. Selezioni la modalita di cottura desiderata ruotando la manopola
di SELEZIONE.

2. Selezionare la temperatura consigliata per la modalita di cottura o
la temperatura desiderata ruotando la manopola TERMOSTATO.

Un elenco dettagliato delle modalita e delle temperature di cottura
suggerite si trova nella tabella corrispondente (vedere Tabella dei
consigli di cottura in forno).

Durante la cottura & sempre possibile:

«  Modificare la modalita di cottura ruotando la manopola di
SELEZIONE.

- Modificare la temperatura ruotando la manopola TERMOSTATO.

« Impostare il tempo di cottura totale e il tempo di fine cottura
(vedere sotto).

«  Interrompere la cottura ruotando la manopola di SELEZIONE sulla
posizione "0".

! Non mettere mai oggetti direttamente sul fondo del forno; cio evitera

il danneggiamento del rivestimento dello smalto.

! Posizionare sempre le pentole sulla/e griglia/e prevista/e.

SPIA DEL TERMOSTATO

Quando si accende, il forno sta generando calore.

Si spegne quando l'interno del forno raggiunge la temperatura
selezionata. A questo punto la spia si accende e si spegne
alternativamente, indicando che il termostato sta funzionando e sta
mantenendo la temperatura ad un livello costante.

LAMPADA FORNO

Si accende ruotando la manopola di SELEZIONE in qualsiasi posizione
diversa da "0". Resta accesa per tutto il tempo in cuiil forno e in
funzione. Selezionando con la manopola, la lampada si accende senza
che nessuno degli elementi riscaldanti sia attivato.

COTTURA SIMULTANEA DI PIETANZE DIVERSE

Utilizzando la funzione “Ventilato”, & possibile cuocere
contemporaneamente cibi diversi (ad esempio: pesce e verdure), su
ripiani diversi. Invertire i livelli a due terzi della cottura se necessario.
Si potranno estrarre prima gli alimenti che richiedono tempi di cottura
pil brevi e lasciare continuare la cottura per quelli che necessitano di
tempi pit lunghi.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE
Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di selezione in
corrispondenza del simbolo della funzione desiderata.

PRERISCALDAMENTO LEGGERO/RAPIDO
Per accendere la lampada del forno.
Per preriscaldare rapidamente il forno.

- O.
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STATICO
Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano.

TERMOVENTILATO

Per cucinare alimenti diversi su diversi ripiani
contemporaneamente. La funzione permette di cuocere
senza trasmissione di odori da un alimento all‘altro.

GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare verdure o
dorare il pane.

Per la grigliatura delle carni, si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla
un livello sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua
potabile.

@ @ O

TURBO GRILL

Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti, roast beef,
polli). si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere
il liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 200 ml di acqua potabile.

RESISTENZA INFERIORE + VENTOLA

Per terminare la cottura di pietanze a consistenza molto
liquida e ottenere basi croccanti e dorate. Utile anche per
concentrare salse e sughi. Si consiglia di riporre il cibo sul 2°
livello di cottura. Non occorre preriscaldare il forno.

COTTURA VENTILATA

Per cuocere fino ad un massimo di due ripiani
contemporaneamente. Si consiglia di invertire la posizione
delle teglie a meta cottura.

INFERIORE

La funzione puo essere utilizzata per terminare la cottura
di torte ripiene o per rendere pil dense le zuppe. Utilizzare
questa funzione per gli ultimi 10/15 minuti di cottura.

SCONGELAMENTO
Per accelerare lo scongelamento degli alimenti.

VAPORE

Le funzioni permettono di ottenere risultati eccellenti
grazie all'impiego del vapore nei cicli di cottura.

A forno freddo, versare acqua potabile sul fondo del
forno e selezionare la funzione di cottura adatta per il tipo
di preparazione. La quantita d'acqua e la temperatura
ottimali variano in base alla categoria di alimenti e sono
riportate nella tabella di cottura. Il forno non deve essere
preriscaldato prima di introdurre gli alimenti.

© HOO® @ &
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ACCESSORI

GRIGLIA VASSOIO PROFONDO TEGLIA KIT TORNELLO

2

&7

Il numero e il tipo di accessori puo variare a seconda del modello
acquistato. Gli altri accessori non in dotazione possono essere
acquistati separatamente presso il Servizio Assistenza Tecnica.

INSERIMENTO DI GRIGLIE E ALTRI ACCESSORI NEL FORNO

1. Inserire la griglia orizzontalmente, con la parte = | A
rialzata “A” orientata verso l'alto (Fig. 1A, Fig. 1B) S >

2. Altri accessori, come la leccarda e la piastra dolci, si
inseriscono come la griglia (Fig. 2).
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La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo. | tempi di cottura si
intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto). Le temperature e i tempi di
cottura sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi consigliati
e, se il risultato della cottura non € quello desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e
tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare anche tegami e accessori in pyrex o in ceramica, ma occorre
considerare che i tempi di cottura si allungheranno leggermente.

PRERISCAL-  TEMPERATURA. DURATA LIVELLO (numero L) E
RICETTA FUNZIONE DAMENTO. 0 (Min) ACCESSORI
Torte lievitate / Pan di Spagna STATICO Sl 170 30-50 L2 L] -/
Torte lievitate / Pan di Spagna TERMOVENTILATO S 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Torte lievitate / Pan di Spagna TERMOVENTILATO Si 160 40-70 t_g L) ===
Torte ripiene N
(cheesecake, strudel, torta di frutta) STATICO sl 160-180 40-60 L2 .\—r —J
Torte ripiene L-4
(cheesecake, strudel, torta di frutta) TERMOVENTILATO sl 150-170 40-70 L2 L—J ak=r
Biscotti / Pasta frolla STATICO Si 140 30-60 L3 l ‘ _J
S L5
Biscotti/ Pasta frolla TERMOVENTILATO sl 140 30-60 L3 1 [ —J
L-6
Biscotti / Pasta frolla TERMOVENTILATO sl 140 - 150 40-50 L4 '] r - J
L2
L-6
S ) [
Biscotti/ Pasta frolla TERMOVENTILATO Si 140 50-60 La '] r - J
L3
Tortine / Muffin STATICO sl 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
) L5
Tortine / Muffin TERMOVENTILATO sl 150- 160 30-40 o 1 | S
L6
Tortine / Muffin TERMOVENTILATO S 150- 160 30-50 L4 '] [' - J
L2
Bigné STATICO Si 170 - 200 20-50 L3 '] r _J
L4 [\ ]
Bigné TERMOVENTILATO sl 170- 180 20-50
L2 L )] a3
L6
Bigné TERMOVENTILATO Sl 170- 180 20-50 L4 '] r - J
L2
Meringhe STATICO Si 80-100 120-200 L3 '] r _J
La I —
Meringhe TERMOVENTILATO sl 80-100 120 - 200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Meringhe TERMOVENTILATO sl 80-100 120-200 L3
SR SR RN
Pane / Pizza / Focaccia STATICO Si 190-250 15-50 L2 l ‘ _J
L-4 1 [ —
Pane/ Pizza / Focaccia VENTILATO Sl 190 - 230 20-50
L1 1 [ —
‘ L-6
Pane / Pizza / Focaccia TERMOVENTILATO sl 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pane / Pizza / Focaccia TERMOVENTILATO sl 190-230 20-50 0y —J AaFn
L2
Torte salate (torta di verdure, quiche) VENTILATO sl 170-180 30-60 13 L—J aF==
Torte salate (torta di verdure, quiche) TERMOVENTILATO sl 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia STATICO sl 170-190 15-40 L3 \ [ _J
L-4 \ [\ ]
Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia TERMOVENTILATO sl 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lasagne/ Flan / Cannelloni / Sformati STATICO Sl 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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griglia

PRERISCAL-  TEMPERATURA. DURATA LIVELLO (numero L) E
RICETTA FUNZIONE DAMENTO. °c) (Min) ACCESSORI
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale (1 kg) TURBO GRILL 190 - MAX 40-90 L3 .\_r a1
—J
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg TURBO GRILL 230 - MAX 50-100 L3  S— Aab==ir
—J
Tacchino/ Oca 3 kg TURBO GRILL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filetti / Tranci di pesce GRILL 230- MAX 10-30 L-4 [ VPP ~ M
Verdure ripiene (pomodori, zucchine, melanzane) TURBO GRILL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Verdure gratin GRILL 230- MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Pane tostato GRILL 5 MAX 1-2 L-5 [ VNP Tl
Salsicce / Spiedini / Costine / Hamburger GRILL 230 - MAX 15-30 L-5 [ TP ~ M
Patate arrostite TURBO GRILL 230 - MAX 30-60 L-3 S alFir
—J
Coscio d'agnello / Stinco TURBO GRILL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L-6 —
Pasto completo (Cook3): L-4 L ~== -
Torte di frutta
TERMOVENTILATO 180-190 40-100
L
ssagne e — T e
—J
Pasto completo (Cook4): :::2 L] "~
Torte di frutta
Lasagne TERMOVENTILATO 180-190 40-100
Tagli di carne L3 .\—r PN e PN
Verdure arrostite L1 1 J
ACQUA TEMPERATU- DURATA LIVELLO (numero L)
RICETTA FUNZIONE (@) RA (°C) (Min) E ACCESSORI
Torte lievitate / Pan di Spagna Vapore 100 170-180 30-60 L-2 | L—J~F===~
Tortine / Muffin Vapore 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Vapore 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Surgelati Vapore 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Pagnotta Vapore 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Roast beef Vapore 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Roast Beef 2 Kg Vapore 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Coscia d'agnello Vapore 200 180 - 200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale (1 kg) Vapore 200 200 60-90 L-3 |1 [ —
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg Vapore 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
Filetti / Tranci di pesce Vapore 150 180 15-35 L-3 | L—J ==,
Verdure ripiene (pomodori, zucchine, melanzane) Vapore 150 180 - 200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Patate arrostite Vapore 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —
Pollo arrosto (1-1,3 kg) Vapore 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—
[ VR ~ A=l J '\ r } A~ :r
ACCESSORI
- . . - Teglia / Leccarda o teglia s . Leccarda / teglia con 200
Griglia Teglia o tortiera su griglia glia/ gltasu Leccarda / teglia / tegli

ml d'acqua
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FUNZIONAMENTO DELL'OROLOGIO / CONTAMINUTI

Icona PROCESSO DI

COTTURA
( | DISPLAY
- (-
avto L L LA 1L)
icona TR
ﬂ - Icona TIMER
- P+

Pulsante DECREA-—
SE TIME (Diminuisci
tempo)

" Pulsante INCREA-
SE TIME (Aumenta
tempo)

Pulsante MODE
(Modalita)

IMPOSTAZIONE DELL'OROLOGIO

L'orologio puo essere impostato quando il forno e spento o quando &
acceso, a condizione che I'ora finale di un ciclo di cottura non sia stata
programmata in precedenza.

Dopo che I'apparecchio & stato collegato alla rete, o dopo un blackout,
le cifre 00:00 sul DISPLAY inizieranno a lampeggiare.

nn

1. Premere il pulsante "+" e "-" simultaneamente. A questo punto i due
punti tra le ore e i minuti lampeggiano.

2. Utilizzare i pulsanti "+" e "-" per regolare il tempo; se si tiene premuto
uno dei due pulsanti, il display scorrera i valori piu rapidamente,
rendendo piu facile e veloce I'impostazione del valore desiderato.

La frequenza del segnale del cicalino puo essere modificata toccando
ripetutamente il tasto "- .

IMPOSTAZIONE DEL CONTAMINUTI

Questa funzione non interrompe la cottura e non influisce sul forno;
e semplicemente utilizzato per attivare il cicalino quando il tempo
impostato e trascorso.

1. Premere il pulsante 6 piu volte fino a quando l'icona [le le tre
cifre sul display iniziano a lampeggiare.

nn

2. Utilizzare i pulsanti "+" e "-" per impostare il tempo desiderato; se
si tiene premuto uno dei due pulsanti, il display scorrera i valori piu
rapidamente, rendendo piu facile e veloce I'impostazione del valore.

3. Attendere 5 secondi, se si preme il pulsante un‘altra volta, il display
mostrera I'ora con un conto alla rovescia. Quando questo periodo di
tempo é trascorso, il cicalino sara attivato.

PROGRAMMAZIONE DELLA COTTURA

Prima della programmazione & necessario selezionare una modalita di
cottura.

PROGRAMMAZIONE DELLA DURATA DI COTTURA

1. Premere pili volte il pulsante ™ finché I'icona A e le cifre DUR sul
DISPLAY cominciano a lampeggiare.

nn

2. Utilizzare i pulsanti "+" e "-" per impostare la durata desiderata; se
si tiene premuto uno dei due pulsanti, il display scorrera i valori piu
rapidamente, rendendo piu facile e veloce I'impostazione del valore.

3. Attendere 5 secondi, dopodiché I'icona A sara visibile sul display.

4. Quando il tempo impostato e trascorso e il forno smette di cuocere,
si sente un segnale acustico. Premere un pulsante qualsiasi per
interrompere il cicalino.

+ Ad esempio: sono le 9:00 ed € programmato un tempo di 1 orae 15

minuti. Il programma si concludera automaticamente alle 10:15.
IMPOSTAZIONE DEL TEMPO DI FINE DI UNA MODALITA DI
COTTURA

1. Seguire i passi da 1 a 3 per impostare la durata come descritto sopra.

2. Quindi premere il pulsante 5 fino a quando il testo END sul display
comincia a lampeggiare.

3. utilizzare i pulsanti "+" e "-" per regolare il tempo di fine cottura; se
si tiene premuto uno dei due pulsanti, il display scorrera i valori piu
rapidamente, rendendo pil facile e veloce I'impostazione del valore
desiderato.

P
4, Attendere 5 secondi o premere nuovamente il pulsante (). Quando
il processo di cottura inizia, l'icona %, & visibile sul display.

5. Quando il tempo impostato é trascorso, il forno interrompe la cottura
e un cicalino suona.
La programmazione ¢ stata impostata quando l'icona A & accesa.
+ Ad esempio: Sono le 9:00 del mattino ed é stata programmata
una durata di 1 ora. Le 12:30 sono previste come orario di fine. Il
programma iniziera automaticamente alle 11:30.

CANCELLAZIONE DI UN PROGRAMMA

Per cancellare un programma:

- premere il pulsante . fino a quando l'icona corrispondente
all'impostazione che si desidera annullare e le cifre sul display
lampeggiano. Premere il pulsante "-" fino a quando le cifre 00:00
appaiono sul display.

« Tenere premuti i pulsanti "+" e "-"; questo annullera tutte le
impostazioni selezionate in precedenza, comprese quelle del timer.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

SPEGNERE LINTERRUTTORE PRINCIPALE E ASSICURARSI CHE LA PENTOLA SIA FREDDA PRIMA DELLA PULIZIA.
PRIMA DI RIACCENDERE, ASSICURARSI CHE TUTTI | COMANDI SIANO IN POSIZIONE DI SPEGNIMENTO.

Non usare pulitrici a getto di vapore.

- . - freddo.
Utilizzare guanti protettivi durante tutte reddo

le operazioni.
dall'alimentazione.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

PULIZIA DEL PIANO DI COTTURA IN CERAMICA

* Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare
il vetro.

¢ Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)
per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.

¢ Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei
pulsanti del pannello di controllo.

e Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
di cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per
evitare di graffiare il vetro.

* Lo zucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano
il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

* Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.

* Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

e Le fuoriuscite di liquidi sulle zone di cottura possono causare
spostamenti o vibrazioni delle pentole.

SUPERFICI ESTERNE

* Pulire le superfici con un panno in microfibra umido. Se molto
sporche, aggiungere qualche goccia di detergente con pH neutro.
Asciugare con un panno asciutto.

*Non usare detergenti corrosivi 0 abrasivi. Se inavvertitamente uno
di questi prodotti dovesse venire a contatto con le superfici, pulire
subito con un panno in microfibra umido.

SPOSTAMENTO DELLA RESISTENZA SUPERIORE

1. Rimuovere le griglie portaccessori laterali.

2. Estrarre leggermente I'elemento riscaldante ( Fig. 1) e abbassarlo
(Fig. 2).

3. Perriposizionare la resistenza, sollevarla e tirarla leggermente verso
di sé, assicurandosi che poggi sulle apposite sedi laterali.

SUPERFICI INTERNE
* Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo preferibilmente
quando & ancora tiepido per rimuovere incrostazioni e macchie dovute
a residui di cibo. per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti con un elevato contenuto di acqua, usare a forno freddo un
panno 0 una spugna.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti dopo l'uso,
maneggiandoli con guanti da forno, se ancora caldi. | residui di cibo
pOSSONO essere rimossi con una spazzola per piatti o con una spugna.

Eseguire le operazioni indicate a forno

Scollegare I'apparecchio

Non usare pagliette metalliche, panni
abrasivi e detergenti abrasivi o corrosivi
che possano danneggiare le superfici
dell'apparecchio.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA

1. Scollegare il forno dalla rete elettrica
2. Svitare la copertura della lampada, sostituire la lampada e
avvitare di nuovo il coperchio della lampada.

1. Ricollegare il forno alla rete elettrica.
Nota: Utilizzare il tipo 40 W/230V G9

La lampada utilizzata nel prodotto & specifica per elettrodomestici
e non & adatta per l'illuminazione di ambienti domestici
(Regolamento (CE) 244/2009).

- Non maneggiare le lampadine a mani nude in quanto le stesse
sono disponibili presso il nostro Servizio Assistenza Tecnica.

che vengano danneggiate dalle impronte digitali. Non far
funzionare il forno senza prima aver riposizionato il coperchio.

PULIZIA DEL FORNO A VAPORE

Questo metodo di pulizia & raccomandato soprattutto dopo aver
cucinato carni molto grasse (arrosto).

Questo processo di pulizia permette di facilitare la rimozione dello
sporco delle pareti del forno mediante generazione di vapore che si
crea allinterno della cavita del forno per una pulizia piu facile. !
Importante! Prima di iniziare la pulizia a vapore:

- Rimuovere eventuali residui di alimenti e grasso dal fondo del
forno.

- Rimuovere tutti gli accessori del forno (griglie e leccarde).
Eseguire le operazioni di cui sopra secondo la seguente procedura:
1. versare 250 ml di acqua potabile nella piastra dolci,
posizionandola nel ripiano inferiore del forno. Nei modelli in

cui la leccarda non & presente, utilizzare una teglia da forno e
posizionarla sulla griglia nel ripiano inferiore:

2. selezionare la funzione del forno e STATICO(Z), quindi
impostare la temperatura a 90°C;

3.tenere in forno per 35 minuti;

4. spegnere il forno;

5.Una volta che il forno si é raffreddato, & possibile aprire la porta
per completare la pulizia con acqua e un panno umido;

6. Eliminare qualsiasi residuo di acqua dalla cavita dopo aver
terminato la pulizia

Quando la pulizia a vapore € conclusa, dopo aver cucinato alimenti
particolarmente grassi, 0 quando il grasso ¢ difficile da rimuovere,
potrebbe essere necessario ultimare la pulizia con il metodo
tradizionale, descritto nel paragrafo precedente. Eseguire la pulizia
solo nel forno freddo!
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RIMOZIONE E RIMONTAGGIO DEL VETRO DELLA PORTA DEL FORNO

1. Perrimuovere la porta, aprirla completamente e abbassare i
fermi fino alla posizione di sblocco.

2. Chiudere la porta fino a quando ¢ possibile.

Prendere saldamente la porta con entrambe le mani, evitando di tener-
la per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e contemporaneamente
tirarla verso I'alto (a) finché non esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Perrimontare la porta, avvicinarla al forno allineando i ganci delle
cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte superiore agli alloggia-
menti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.

Abbassare i fermi nella posizione originale: Fare attenzione che siano
completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia allineata al pannello
di controllo. Se non lo fosse, ripetere tutte le operazioni.

PULIZIA DEL VETRO

1. Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata su un ripiano mor-
bido con la maniglia verso il basso, premere contemporaneamente le
due clip di fissaggio ed estrarre il profilo superiore della porta tirandolo
verso di sé.

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno con due mani,
rimuoverlo e appoggiarlo su un piano morbido prima di eseguire la
pulizia.

3. Quando si rimonta il vetro della porta interna, inserire il pannello di
vetro correttamente in modo che il testo scritto sul pannello non sia
invertito e possa essere facilmente leggibile.

4. Rimontare il profilo superiore: un clic indica il corretto posiziona-
mento. Verificare che la tenuta sia salda prima di rimontare la porta.

RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI

Cosa fare se... Possibili cause

Soluzioni

Interruzione di corrente elettrica.
Disconnessione dalla rete principale

Il forno non funziona.

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia collegato
all’alimentazione elettrica. Spegnere e riaccendere il forno e
verificare se il problema persiste.

SERVIZIO ASSISTENZA

Per ricevere assistenza, telefonare al numero indicato sul libret-

to di garanzia allegato al prodotto o seguire le istruzioni presenti

sul sito.

Prepararsi a fornire:

e una breve descrizione del problema;

¢ il modello esatto del prodotto;

¢ il codice di assistenza (il numero che segue la parola SERVI-
CE sulla targhetta matricola applicata al prodotto, visibile sul
bordo interno con la porta del forno aperta);

e il proprio indirizzo completo;

e un contatto telefonico.

SN XXX

Mod

- XXX

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Nota: qualora si renda necessaria una riparazione, contattare un
servizio di assistenza autorizzato a garanzia dell’utilizzo di pez-

zi di ricambio originali e di una corretta riparazione. Per ulteriori
informazioni sulla garanzia fare riferimento al libretto delle garanzie
allegato.

@WWW La scheda del prodotto con i dati sul consumo energetico puo essere consultata e scaricata dal sito www.indesit.com
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SIGURNOSNE UPUTE

OBAVEZNO PROCITAJTE | PRIDRZAVAJTE SE

Prije upotrebe uredaja procitajte ove sigurnosne
upute. Sacuvajte ih za buducu referencu.

Ovaj prirucnik i sam uredaj sadrze vaZna sigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvodac otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladno
koriStenje ili za pogresno podesavanje komandi.

&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih
postoji pristup zagrijavaju se prilikom uporabe.
Pazite da ne biste dodirnuli grijace. Djeca mlada od
8 godina trebaju se drzati podalje od uredaja, osim
ako su pod nadzorom.

M\ UPOZORENJE: Ako je povrsina ploce za kuhanje
napukla, nemojte upotrebljavati uredaj - opasnost
od strujnog udara.

M\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
Cuvati predmete na povrsinama za kuhanje.

AN PAZNJA: Postupak kuhanja mora se nadzirati.
Kratki postupak kuhanja mora se neprestano
nadzirati.

&\ UPOZORENJE: Pripremanje hrane na masnodi ili
ulju bez nadzora ugradbene plo¢e moze biti opasno:
opasnost od pozara. NIKADA nemoijte gasiti pozar
vodom, vec iskljucite uredaj i pokrijte plamen, npr.
poklopcem ili vatrootpornom dekom.

M\ Ne upotrebljavajte plo¢u za kuhanje kao radnu
povrsinu ili oslonac.

Odjecu ili druge zapaljive materijale ne priblizavajte
uredaju dok se sastavni dijelovi potpuno ne ohlade -
opasnost od pozara.

M Vrlo maloj djeci (0 - 3 godina) ne dopustajte
pristup uredaju. Maloj djeci (3 - 8 godina) ne
dopustajte pristup uredaju ako nisu pod nadzorom.
Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizickih,
osjetilnih i mentalnih sposobnosti ili osobe bez
dovoljnog iskustva i znanja mogu koristiti uredaj
samo ako su pod nadzorom ili su dobili upute o
sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju
potencijalne opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.

&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih
postoji pristup zagrijavaju se prilikom uporabe.
Pazite da ne dodirujete grijace. Djeca mlada od 8
godina trebaju se drzati podalje od uredaja, osim
ako su neprestano pod nadzorom

M\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora
prilikom suSenja namirnica. Ako je uredaj prikladan
za upotrebu sonde, upotrebljavajte samo sondu
temperature preporucenu za ovu pecnicu: opasnost
od pozara.

MNOdjecu ili druge zapaljive materijale ne
priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi potpuno
ne ohlade: opasnost od pozara. Uvijek pazite prilikom

kuhanja namirnica bogatih masnocom ili uljem ili
prilikom dodavanja alkoholnih pica: opasnost od
pozara. Za uklanjanje posuda i dodatnog pribora
upotrijebite rukavice za pecnicu. Po zavrsetku
kuhanja pazljivo otvorite vrata i pustite da vrudi zrak
iliparapostupnoizadu prije pristupanja unutrasnjosti:
opasnost od opekotina. Nemojte prekrivati izlaze za
vruci zrak na prednjem dijelu pecnice: opasnost od
pozara

A\ Pazite kada su vrata pecnice otvorena ili spustena
kako biste izbjegli udaranje u vrata.

DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE

A\ PAZNJA: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao $to je mjerac
vremena ili odvojeni sustav daljinskog upravljanja.
A\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u ku¢anstvima
i na sliénim mjestima, kao $to su: kuhinje za osoblje u
trgovinama, uredi i druge objekti u kojima se radi;
seoske kuce; za goste u hotelima, motelima ili sli¢nim
smjestajnim jedinicama.

M Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr.
grijanje prostorija).

M\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu.Nemojte koristiti ovaj uredaj na otvorenom
prostoru.

M Ne odlazite eksplozivne ili zapaljive predmete
(npr. benzin ili spremnike rasprsivaca) u uredaj ili u
njegovu blizinu: opasnost od pozara.
POSTAVLJANJE

A\ Pri postavljanju, uredajem moraju rukovati dvije ili
vise osoba: opasnost od ozljeda. Za raspakiranje i
postavljanje uredaja upotrijebite zastitne rukavice:
opasnhost od porezotina.

A\ Postavljanje, uklju¢ujuc¢i dovod vode (ako je uredaj
opremljen) i elektri¢ne prikljucke te popravke smije
obavljati samo kvalificirani tehni¢ar. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio uredaja, osim
akotonijeizricito navedeno u priru¢niku za upotrebu.
Djecinedozvoljavajte priblizavanje mjestu postavljanja.
Nakon uklanjanja ambalaZe s proizvoda, provjerite da
tijekom transporta nije doslo do ostecenja. U slucaju
problema obratite se distributeru ili najblizem
postprodajnom servisu. Nakon postavljanja otpadni
materijal pakiranja (plastiku, dijelove od stiropora itd.)
odlozite van dohvata djece: opasnost od gusenja.
Uredaj se prije postavljanja mora iskljuiti iz napajanja:
opasnost od elektricnog udara.

Pazite da za vrijeme postavljanja uredaj ne oStetiti
elektri¢ni kabel: opasnost od pozara ili elektricnog
udara. Uredaj ukljucite tek kada zavrsi postupak
postavljanja.

Uredaj skinite s podnozja od pjenastog polistirena
tek u trenutku postavljanja
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A\ Uredaj ne postavljajte iza ukrasnih vrata: opasnost
od pozara.

A Ako je uredaj postavljen na postolju, mora

se poravnati i pri¢vrstiti na zid pomocu
isporucenog lanca da bi se sprijecilo da
uredaj sklizne s postolja.

UPOZORENLJE : Da bi se sprijecilo prevrtanje
uredaja, mora se ugraditi pricvrsni lanac.
Pogledajte upute za postavljanje.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

M\ Nazivna ploc¢ica se nalazi na prednjem rubu
pecnice (vidi se kad su vrata otvorena).

&\ Mora postojati mogué¢nost iskljucivanja uredaja
iz struje uklanjanjem priklju¢ka ako je on dostupan
ili to uciniti pomocu dostupne sklopke s vise polova
instalirane uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozicenja
i uredaj mora biti uzemljen u skladu s nacionalnim
sigurnosnim standardima za elektri¢nu struju.

AN Nemojte koristiti produzne kabele, visestruke
uticnice ili adaptere. Nakon postavljanja elektricni
dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku. Uredaj ne
upotrebljavajte kada ste mokri ili bosi. Uredaj ne
upotrebljavate ako su njegov dovodni kabel ili
utika¢ osteceni, ako ne radi ispravno ili ako je
ostecen ili je pao na tlo.

M\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga mora
zamijeniti proizvoda¢, ovlasteni serviser ili osobe
slicne kvalifikacije kako biste izbjegli opasne
situacije: opasnost od strujnog udara.

M\ Ako je potrebno zamijeniti kabel za napajanje,
obratite se ovlaStenom servisom centru.

AN UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje svakako
iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost
strujnog udara.

CISCENJE | ODRZAVANJE

&\ UPOZORENUJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojen iz napajanja prije obavljanja bilo kojeg
zahvata odrzavanja; nikada ne upotrebljavajte
uredaje za Cis¢enje parom: opasnost od elektricnog
udara.

A\ Ne upotrebljavajte gruba abrazivna sredstva za
CiScenje ili oStre metalne strugace za CiS¢enje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to
moze uzrokovati rasprsnuce stakla.

i

M\ Ne koristite abrazivne ili korozivne proizvode,
sredstva za CiS¢enje na bazi klora ili strugace za
tave.

A\ Provjerite da se uredaj ohladio prije ¢icenja ili
obavljanja odrzavanja. — opasnost od opekotina.
MUPOZORENJE: Uredaj iskljucite prije

zamjene Zarulja - opasnost od strujnog udara.
ODLAGANJE AMBALAZNOG MATERIJALA

Ambalazni materijal moze se u potpunosti reciklirati i oznacen je
simbolom recikliranja €. Razli¢iti dijelovi ambalaze moraju se zbrinuti
na odgovarajuéi nacin i u skladu s lokalnim zakonskim propisima za
odlaganje otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREDAJA

Ovaj uredaj roizveden e d materijala koji
se moze eciklirati li onovno iskoristiti.
Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju otpada.
Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi i recikliranju
elektricnih kucanskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom
uredu, sluzbi za skupljanje komunalnog otpada ili trgovini
u ojoj ste uredaj kupili. Ovaj uredaj je oznacen sukladno
europskoj direktivi 2012/19/EU o elektricnom i elektronickom
otpadu (OEEO). i u skladu s uredbama o otpadnoj elektricnoj i
elektroni¢koj opremi iz 2013. (sukladno izmjenama i dopunama).
Osigurate li ispravno odlaganje tog proizvoda, pomodi cete u
sprjecavanju mogucih negativnih posljedica za okoli$ i zdravlje ljudi.

X

Simbol na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji
oznatava da se s njim ne smije postupati kao s kucnim
otpadom, nego ga treba odnijeti odgovaraju¢em sakupljalistu

za recikliranje elektricnog i elektronickog otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Prethodno zagrijte pe¢nicu samo ako se tako navodi u tablici pecenja
ili u vaSem receptu. Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje jer oni bolje upijaju toplinu.

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahtjeve o eko-dizajnu europske

uredbe 66/2014; propise o oznacivanju energetske ucinkovitosti 65/2014;
o eko-dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije o energiji
(Dopuna) (izlaz iz EU) iz 2019., u skladu s

europskom normom EN 60350-1.

Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve o eko-dizajnu europske Uredbe 66/2014

i propise o eko-dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije
o energiji (Dopuna) (izlaz iz EU) iz 2019., u skladu s europskom normom
EN 60350-2.
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A UPOZORENJE: Taj postupak mora izvrsiti kvalificirani tehnicar
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POSTAVLJANJE

Pazljivo procitajte ovu knjizicu s uputama prije upotrebe novog
uredaja. Sadrzi vazne informacije o sigurnosnom postavljanju
i radu uredaja.

Ove upute za rad zadrzite radi buducih referenci. Upute se
moraju sacuvati uz uredaj ako se on proda, pokloni ili preseli.
Uredaj mora postaviti kvalificirani stru¢njak u skladu s
dobivenim uputama.

Sve potrebne prilagodbe ili zahvati odrzavanja moraju se
obaviti nakon Sto se uredaj odspoji od elektriénog napajanja.

Postavljanje i poravnavanje

Uredaj se moZze postaviti uz ormarice &ija visina ne prelazi
povrsinu ploc¢e za kuhanje.

Ovaj se Stednjak mora postaviti izravno na pod. Stednjak
nemoijte postavljati ni na koju vrstu umjetnog postolja.
Provijerite je li zid koji je u doticaju sa straznjim dijelom uredaja
napravljen od nezapaljivog materijala otpornog na toplinu (T
90°C).

Vazno: uredaj nemojte postavljati uz vrata ili druge
nacine pristupa da biste umanijili vjerojatnost da osobe
koje upotrebljavaju vrata ne dolaze u doticaj s posudama
na povrsini plo¢e za kuhanje

Uredaj se ne smije postaviti iza ukrasnih vrata da bi

se izbjeglo pregrijavanje

Ovaj se uredaj ne smije postaviti na platformu.

Stednjak je oblikovan tako da pristaje izmedu kuhinjskih

ormariéa s razmakom od 600 mm. Razmak sa svake strane

mora biti dovoljan da se omogudi izvlacenje Stednjaka radi

servisa. Moze se upotrebljavati s ormari¢ima s jedne ili obje

strane kao i kod kutne primjene. MoZe se upotrebljavati i kao

samostojeci uredaj.

Obliznje stjenke koje se nalaze iznad razine plo¢e za kuhanje

ne smiju biti od Stednjaka udaljene manje od 150 mm i moraju

se zaétititi materijalom otpornim na toplinu. Sve povrSine koje

se nalaze iznad Stednjaka ili napa ne smiju biti udaljene manje

od 650 mm.

a. Stednjak se moze nalaziti u kuhinji, blagovaonici ili
dnevnom boravku, ali ne u kupaonici ili prostoriji s tusevima.

b. Plo¢a za kuhanje mora se postaviti u skladu sa zahtjevima
iz prirunika za plo¢u za kuhanije.

c. Zid koji je u doticaju sa straznjim dijelom Stednjaka mora biti
od nezapaljivog materijala.

d. Stednjak je opremljen sigurnosnim lancem koji se mora
pricvrstiti na kuku u¢vrs¢enu na zid iza

e. uredaja.

Priklju€ivanje na elektricnu mrezu

Pecnice s tropolnim kabelom za napajanje napravljene su rad
s izmjeni¢nom strujom na frekvenciji i naponu dovoda koji su
navedeni na podatkovnoj plo€ici (na dnu upravljacke plo¢e
pecnice). Vodi¢ uzemljenja kabela je zuto-zeleni vodic.

Priklju¢ivanje osnovnog napajanja
220-290V-

m 5 B &

LY Tt
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HO5WW.F dxd AHAR® BOIT IEC 57

*alternativne mogucnosti napajanja

Spajanje kabela napajanja na elektricnu mrezu

VAN UPOZORENLJE: Taj postupak mora izvrsiti kvalificirani
tehnicar

Prije pomicanja Stednjaka provjerite da je hladan i iskljucite ga
na upravljackoj jedinici Stednjaka. Pomicanje Stednjaka lako se
obavlja ako se prednji dio podigne na sljedeci nagin:

Pomicanje stednjaka

4

SILA

vrata pecnice otvorite toliko da omogudite dobar zahvat na
donjem dijelu prednjeg ruba vrha pecnice uz izbjegavanje
elementa rostilja. (SI.A)

Pazite prilikom pomicanja Stednjaka jer je tezak.
Pazite da se ne oSteti podna obloga.

Sljedece upute treba progitati kvalificirani tehni¢ar da bi
osigurao da je uredaj postavljen, prilagoden i pravilno tehnicki
servisiran u skladu s vazeé¢im propisima.
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A\ UPOZORENJE: Taj postupak mora izvrsiti kvalificirani tehnicar

UPOZORENJA: OVAJ SE UREDAJ MORA UZEMLJITI.

Stednjak se mora na elektriénu mrezu spojiti s pomoéu
preklopljenog (dvopolnog) izlaza Stednjaka s kapacitetom
koji odgovara onom navedenom na nazivnoj plogici
Stednjaka. Sva elektri¢na ozi¢enja od jedinice potroSaca do
Stednjaka, preko preklopljenog dvopolnog izlaza Stednjaka,
moraju biti odgovarajuce vrste i s nazivnom strujom koja je
gore navedena. kabel za napajanje mora se postaviti tako
da nikada i ni u kojoj to¢ki ne postize temperaturu koja je
za 50 °C vi$a od temperature prostorije. Kabel se mora
provesti kroz straznje otvore za zrak.

Sigurnosni lanac
Da bi se
sprijecilo
iy ? 1 sluéajno
' | prevrtanje
/ uredaja,
P P primjerice u
g = - sluéaju kad se
dijete penje na
I vrata pecnice,
o sigurnosni se
: lanac MORA
postauviti!

Stednjak je opremljen sigurnosnim lancem koji je potrebno
ucvrstiti vijkom (ne isporucuje se sa Stednjakom) na zid

iza uredaja, na istoj visini na kojoj je lanac pri¢vr§éen na
uredaj.

Odaberite vijak i sidriste vijka ovisno o vrsti materijala zida
iza uredaja. Ako je promjer glave vijka manji od 9 mm,
potrebno je upotrijebiti podlosku. Za betonske je zidove
potreban vijak s promjerom od najmanje 8 mm i duljine 60
mm.

Provjerite da je lanac pri¢vrSc¢en na straznju stjenku
Stednjaka i na zid, kako je prikazano na slici, tako da je

nakon postavljanja napet i poravnat s razinom tla.

HR
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UPOTREBA STAKLO KERAMICKE PLOCE ZA KUHANJE

Ljepilo naneseno na brtve ostavlja masne tra-
gove na staklu. Preporucujemo, prije upotrebe Prepoznavanje zona za kuhanje

uredaja, da ih uklonite posebnim neabrazivnim . ) . —
proizvodom za ¢is¢enje. Tijekom nekoliko prvih Prednja lijeva Prednja desna Straznja flieva (séf,?s"tjrifzsna
sati upotrebe moze se pojaviti miris gume koji ¢e isijavanje)
vrlo brzo nestati.

e | Keramicki od 1800 Keramicki Keramicki Keramicki
W s promjerom od 1200 W 1200 W 1800/750 W
ZONE ZA KUHANJE 180 mm Promjer od 140 mm | Promjer od 140 mm | Promjer od 180 mm
Ploca za kuhanje opremljena je elektri¢nim (pol. 0-6) (pol. 0-6) (pol. 0-6) (pol. 0-12)
isijavajuc¢im grijacima. Kad se upotrebljavaju
sljedece su stavke na ploci za kuhanje crvene
boje. Pol Isijavajuca keramicka ploca Keramicka halogena ploca
: Normalna ili brza ploca Automatska ploca
A. Zona za kuhanje. . .
. ! | . G G
A_T/\ /.;_A B. Svjetlo indikatora preostale topli- 0 asenje asenje
ne: ono oznacava da je temperatura 1 72 kuhanie rib Za otapanje maslaca ili
A | A odgovarajuce zone za kuhanje visa od akuhanje ribe Eokolade
t/, J_ 60 °C, ¢ak i kad je grijac iskljucen, ali i
T!J dalje vrud. 2 Za kuhanje krumpira (na pari), juhe,
B slanutka, grahorica Za ponovno zagrijavanje
3 Za nastavak kuhanja velikih kolicina | tekudina
Zone za kuhanje s isijavajucim grija¢ima namirnica, povrca, juha

One toplinu emitiraju zracenjem isijavajuc¢im svjetla koje
sadrze. Imaju sli¢na svojstva kao i plinski plamenici: njima

Za pecenje (srednje) Za umake (ukljucujuci uma-

ke s vrhnjem)

Za pecenje (dobro peceno)

se jednostavno upravlja i brzo se postize postavljena

. .- Za kuhanja na vrelistu
koju pruzaju.

4
5

temperatura $to vam omogucava da zapravo i vidite snagu 6 Za stvaranje korica ili brzo kljucanje
7
8
9

Za pecenja
Da biste ukljucili zonu za kuhanje, okrenite pripadaju¢i gumb
u smjeru kazaljke na satu, u polozajizmedu 0i6ili0i 12 (dvo- 10 74 qulage
struko isijavnje ili okruglo isijavanje). 1 d
Da biste je iskljucili, okrenite gumb u smjeru suprotnom od 12 Zaprzenje

smjera kazaljke na satu sve dok ne dode u polozaj 0"
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, . PRAKTICNI SAVJETI ZA UPOTREBU PLOCE ZA KUHANJE

Grijanje se odvija isklju¢ivo u oznacenim okruglim zonama + Upotrebljavajte posude s debelim i ravnim dnom koje savr-
za kuhanje. Zone se brze zagrijavaju i hlade, omogucujuci Seno prianjaju uz zonu za kuhanja.

bolju kontrolu osjetljivih namirnica. Svaka je zona grijanja
opremljena toplinskim limitatorom koji je sigurnosni prekidac ﬁ
koji sprecava pregrijavanje staklo keramike. Nakon nekoliko

minuta rada punom snagom, a da se na zoni grijanja ne nalazi B o ) _ _

lonac, toplinski ¢e limitator iskljuciti grijace da bi se sprije¢ilo  ° Uvijek upotrebljavajte posude dovoljno velikog promjera

ostecenje staklo keramike koje u potpunosti prekrivaju plocu kako bi se iskoristila sva
stvorena toplina.

e KT

«  Uvijek provjeravajte da je dno posude potpuno ¢isto i suho:
time se osigurava savreno prianjanje posuda na zone za
kuhanje pa posude i ploca za kuhanje dulje traju.

+ Izbjegavajte upotrebu posuda koje se upotrebljava za plin-
ske plamenike: koncentracija topline na plinskim plamenici-
ma moze prouzrociti iskrivljenje dna posude i tako uzrokova-
ti da savrseno ne prianjaju na povrsinu.

« Nikada nemojte ostavljati uklju¢enu zonu za kuhanje bez
posude jer bi ti moglo prouzrociti oStecenje zone.
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PRVA UPOTREBA
SVAKODNEVNA UPOTREBA

Kod prve upotrebe uredaja zagrijte praznu pecnicu sa zatvorenim

vratima na najviSu temperaturu u trajanju od najmanje pola sata.

Provjerite, prije iskljucivanja pecnice i otvaranja vrata pecnice, ima li

prostorija dobru ventilaciju. Uredaj moze stvarati pomalo neugodan

miris prouzrocen izgaranjem zastitnih tvari upotrijebljenih tijekom

postupka proizvodnje

1. Odaberite Zeljeni nacin kuhanje okretanjem gumba BIRACA.

2. Odaberite preporu¢enu temperaturu za nacin kuhanja ili zeljenu
temperaturu okretanjem gumba TERMOSTATA.

Detaljan popis nacin kuhanja i preporucene temperature kuhanja
nalaze se u odgovarajucoj tablici (pogledajte Tablica savjeta za kuhanje
u pecnici).

Tijekom kuhanja uvijek je moguce:

- Promijeniti na¢in kuhanja okretanjem gumba BIRACA.

«  Promijeniti temperaturu okretanjem gumba TERMOSTATA.

«  Postavite ukupno trajanje kuhanje i vrijeme zavrsetka kuhanja

(pogledajte u nastavku). 3
Zavrsite kuhanje okretanjem gumba BIRACA u polozaj ,0".

! Predmete nikada nemojte stavljati izravno na dno pecnice; ovime cete
izbjeci ostecenje emajliranog premaza.
! Posude uvijek stavljajte na jednui ili vise isporucenih polica.

SVJETLO INDIKATORA TERMOSTATA

Kada je uklju¢eno, pecnica se zagrijava.

Isklju¢uje se kada se u unutrasnjosti pec¢nice postigne odabrana
temperatura. U tom se trenutku svjetlo naizmjeni¢no ukljucuje i
isklju¢uje oznacavajudi tako da termostat radi i odrzava temperaturu na
stalnoj razini.

SVJETLO PECNICE

Ono se uklju¢uje tako da gumb BIRACA okrene u bilo koji polozaj koji
nije ,0". Ostaje ukljuceno sve dok pecnica radi. Odabirom gumba,
svjetlo se ukljucuje, a da se ne ukljucuje nijedan grijac.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH JELA

Funkcija ,Convection Bake” (Konvekcijsko pe¢enje) omogucuje vam
istovremenu pripremu razlicitih jela (primjerice ribe i povréa) na
razli¢itim razinama. Razinu promijenite na dvije trec¢ine pecenja, prema
potrebi. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme pripreme i ostavite u
pecnici ono koje zahtijeva dulje vrijeme pripreme.

Turn&GO Steam

1. ODABERITE FUNKCIJU
Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu
funkcije koju trebate.

SVJETLO/BRZO ZAGRIJAV
Za ukljucivanje svjetla pecnice.
Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.

KONVENCIONALNO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

TERMOVENTILACIJA

Za istovremeno kuhanje razli¢itih namirnica na vise razina.
Ova se funkcija moze upotrebljavati za pripremu razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane
na drugu.

ROSTILJ

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povrda ili tostiranje kruha.

Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom
pecenja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 200 ml vode.

@ @ O

TURBO ROSTIL)J

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a). Preporu¢ujemo upotrebu plitice za sakupljanje
viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom
pecenja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 200 ml vode.

DONJI GRIJAC+VENTILATOR

Za dovrsavanje pecenja prilicno tekuce hrane i postizanje
hrskavih, zlatnih podloga. Korisno i za zgu3njavanje umaka.
Stavite jelo na 2. razinu.

Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati.

KONVEKCIJSKO PECENJE

Za istovremeno pecenje na najvise dvije razine. Bilo bi
dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici
pecenja.

DNO

Ova se funkcija moze upotrijebiti za zavrsavanje pecenja
pita s nadjevom ili zgusnjavnje juha. Upotrebljavajte ovi
funkciju zadnjih 10/15 minuta pecenja.

ODMRZAVANJE
Ubrzavanje odmrzavanja jela.

STEAM (KUHANJE NA PARI)

Funkcije pruzaju izvrsne rezultate zahvaljujuci dodavanju
pare u cikluse kuhanja.

Iskljucivo kada je pecnica hladna dodajte pitku vodu na dno
pecnice i odaberite funkciju koja odgovara vasem nacinu
pripreme. Optimalna koli¢ina vode i temperature za svaku
od kategorija namirnica navedeni su u odgovarajucoj tablici
kuhanja. Nemojte zagrijati pe¢nicu prije stavljanja jela.

®© DO® @® &
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DODATNI PRIBOR

RESETKA DUBOKA POLICA PLITICA ZA PECENJE KOMPLET RAZNJA

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o
kupljenom modelu. Dodatni pribor koji se ne isporucuje kupuje se
odvojeno u postprodajnom servisu.

UMETANJE RESETKI | OSTALOG DODATNOG PRIBORA U PECNICU

1. ReSetku umetnite vodoravno, tako da je izdignuti
dio,A” okrenut prema gore (sl. 1A, 1B)

2. Ostala dodatna oprema, poput posude za
prikupljanje sokova i lima za pecenje kolaca,
postavlja se na isti nacin kao i reSetkasta polica
(sl. 2).

SI.2
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Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu koja se upotrebljava za kuhanje razli¢itih vrsta jela. Vrijeme pecenja zapocinje
u trenutku stavljanja namirnice u peénicu, ne racunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura i vrijeme pecenja samo su
informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji upotrebljavate. Poé¢nite s najnizim preporu¢enim vrijednostima
pa, ako jelo nije dovoljno peceno, podesite viSu vrijednost. Upotrebljavajte isporu¢eni dodatni pribor i, po moguénosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali imajte na umu da
¢e vrijeme pripreme biti nesto dulje.

PRETH. TEMPERATURA. TRAJANJE RAZINA (broj L) | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAV. (°C) (Min) PRIBOR
Kolati od dizanog tijesta/Biskviti (Kgg\’fg’ﬁg‘lggmo) DA 170 30-50 15 T I N ———
Kolaci od dizanog tijesta/Biskviti (TER P AR A DA 150~ 160 40-60 13 L J =
Kola¢i od dizanog tijesta/Biskviti (TER&%T/CEE\ID'I'ITECIJA) DA 160 40-70 tg L ) a3~
Punjeni kola¢ CONVENTIONAL
(torta od sira, 3trudl, voéni kolaé) (KONVENCIONALNO) DA 160-180 40-60 A |
Punjeni kola¢ FORCED AIR L-4
(torta od sira, strudl, vocni kolac) (TERMOVENTILACIJA) DA 150-170 40-70 L —
N . CONVENTIONAL
Kolacici/keksi (KONVENCIONALNO) DA 140 30-60 L3 l
. N FORCED AIR L5
Kolagici/keksi (TERMOVENTILACIJA) DA 140 30-60 L3 1 [ —J
FORCED AIR Lo
Kolacici/keksi (TERMOVENTILACIA) DA 140 - 150 40-50 t:g 1 [ S
L-6
N . FORCED AIR L5
Kolacici/keksi (TERMOVENTILACIJA) DA 140 50-60 L4 1 [
L3
Mali kolaéi/mufini (KONVERCIONALNO) DA 160 - 180 20-50 L4 g
N . . FORCED AIR L-5
Mali kola¢i/mufini (TERMOVENTILACLJA) DA 150 - 160 30-40 s \ —J
FORCED AIR L-6
Mali kola¢i/mufini (TERMOVENTILACUJA) DA 150 - 160 30-50 t;t 1 [ —
Peciva za princes krafne (chng\’;‘éﬁylgﬁ:mm DA 170 - 200 20-50 L3 l | |
L4 [ —
Peciva za princes krafne (TERI\?%T/%E\IQI'ITECUA] DA 170-180 20-50
2 L—J aRk==r
FORCED AIR Lo
Peciva za princes krafne (TERMOVENTILACLJA) DA 170 - 180 20-50 L4 l —_J
L2
N N CONVENTIONAL
Poljupci (KONVENCIONALNO) DA 80-100 120 - 200 L3 \ ( —J
N N FORCED AIR L-4 .\_r
Poljupci (TERMOVENTILACIJA) DA 80-100 120 - 200 L2
Poljupci FORCED AIR DA 80-100 120-200 Iig
(TERMOVENTILACIJA) L
T
Kruh/pizza/pogaca (Kgﬁygﬁéﬂgﬁﬂfhm DA 190 - 250 15-50 2 [
L4 f
Kruh/pizza/pogaca CONVECTION BAKE DA 190-230 20-50
(KONVEKCIJSKO PECENJE)
L1 | J
FORCED AIR Lo
Kruh/pizza/pogaca (TERMOVENTILACA) DA 190 -230 20-50 Il::g l | |
L5
. M FORCED AIR L-4
Kruh/pizza/pogaca (TERMOVENTILACIJA) DA 190 - 230 20-50 L3 J
L-2
Pikantne pite (pita s povr¢em, quiche) (KO?V?/“};‘I:ES;%NPBE?EEJE) DA 170-180 30-60 L3 L] ~R=r
Pikantne pite (pita s povréem, quiche) (TERI\FA%TICEE\IDTI?_I)\‘CIJA) DA 170 - 180 50-60 t_g | A
Kosarice/hrskavci od lisnatog tijesta (KC():S\')[}:/I\EEIIEEELAII\]O) DA 170-190 15-40 L3 l ‘ _J
L4 [ v j
- . . . FORCED AIR
Kosarice/hrskavci od lisnatog tijesta DA 180-210 15-40
(TERMOVENTILACLA) 2 l ‘ y—
—J
Lazanje /kolaci s vo¢em /zapecena tjestenina/kaneloni CONVENTIONAL DA 180 - 200 30-65 L3 L) ~F3r

(KONVENCIONALNO)
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PRETH. TEMPERATURA. TRAJANJE RAZINA (broj L) | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAV. (°c) (Min) (Pko'JBgR
Janjetina / teletina / govedina / svinjetina 1 kg TURBO GRILL — 190 - MAKS 40-90 -3 J S— A=
| — )
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg TURBO GRILL — 230 - MAKS 50-100 L3 .\_r alr
—J
Puretina / guska 3 kg TURBO GRILL — 160 - MAKS 130-170 3 L—J aFr
File ribe/odresci GRILL (ROSTIL)) — 230 - MAKS 10-30 [ N ~
Nadjeveno povrce (rajcice, tikvice, patlidzani) TURBO GRILL — 230 - MAKS 30-60 L3 .\—r aFr
| — )
Zapeceno povrée GRILL (ROSTILJ) — 230 - MAKS 10-30 L-4 .\—r alkir
| — )
Tost GRILL (ROSTIL)) 5 MAKS 1-2 L5 Aweeees ~
Kobasice/raznjici/rebarca/pljeskavice GRILL (ROSTILJ) — 230 - MAKS 15-30 L-5 [ Y ~ M
Peeni krumpir TURBO GRILL — 230 - MAKS 30-60 L-3 S QY =———P]
—J
Janjeci but/ koljenica TURBO GRILL — 200 - MAKS 50-100 L3 B QY =———P]
—J
L6 —
Kompletan obrok (Cook3): L-4 L ~== -
Voéna pit: FORCED AIR
Lazanje (TERMOVENTILACIJA) - 180-190 40-100 \ f
Pecenje L2 aFr
—J
Kompletan obrok (Cook4): tg L] "~
Vocna pita FORCED AIR
Me';zizg"}zsd (TERMOVENTILACIJA) - 180-190 40-100 N [ . -
Peceno povrée L1 1 ]
TEMPERATURA | TRAJANJE RAZINA (broj L) |
RECEPT FUNKCIJA VODA (9) C) (min) DODATNI PRIBOR
Kolagi od dizanog tijesta/Biskviti Steam (kuhanje na pari) 100 170 — 180 30-60 L2 | L J~F===~
Mali kolaci/mufini Steam (kuhanje na pari) 100 160 — 170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Steam (kuhanje na pari) 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Peciva Steam (kuhanje na pari) 100 210 25-40 L-3 \ ‘ 2
Struca kruha Steam (kuhanje na pari) 150 170 - 180 70-100 L-3 |1 [ L—
Roast beef (Pe¢ena govedina) Steam (kuhanje na pari) 200 200 35-60 L-3 |1 [ —
Govede pecenje 2 kg Steam (kuhanje na pari) 250 200 40-70 L-3 \ l J
Janjeci but Steam (kuhanje na pari) 200 180 — 200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Janjetina / teletina / govedina / svinjetina 1 kg Steam (kuhanje na pari) 200 200 60 — 90 L-3 |1 [ —
Piletina / zeCetina / pacetina 1 kg Steam (kuhanje na pari) 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
File ribe/odresci Steam (kuhanje na pari) 150 180 15-35 L-3 | L— ) aF==r
Nadjeveno povrce (rajcice, tikvice, patlidzani) Steam (kuhanje na pari) 150 180 — 200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Peceni krumpir Steam (kuhanje na pari) 200 200-220 50-70 L-3 \ ‘ —J
Pile za pec¢enje 1 — 1,3 kg Steam (kuhanje na pari) 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—
Lo YR ~ Al | — | '\ r TS

DODATNI PRIBOR

Zi¢ana resetka

Posuda za pecenje ili

kalup za torte na resetki

Plitica za pecenje/plitica za
skupljanje suvisne tekucine
ili lim za pecenje na zi¢anoj

resetki

plitica za sakupljanje
viska tekucine/plitica

za pecenje

Plitica za sakupljanje
viska tekucine/plitica za
pecenje s 200 ml vode
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RAD SATA/MJERACA VREMENA

lkona POSTUPKA

KUHANJA
( | ZASLON
I,
auto_L AL
ikona N LI 1IN
JA\ - lkona MJERACA
VREMENA
- p +
Gumb SKR':E,\XE" - O O O " Gumb POVEGAJ
VRIJEME
Gumb
NACIN RADA
POSTAVKE SATA

Sat se moze postaviti dok je pecnica iskljucena ili kada se ukljuci ako
vrijeme zavrsetka ciklusa kuhanja prethodno nije postavljeno.

Nakon $to se uredaj spoji na elektri¢cnu mrezu ili nakon nestanka struje,
brojke 00:00 na ZASLONU pocet Ce treperiti.

nann
i"-

1. Istovremeno pritisnite gumb "+
tada treperi dvotocka izmedu sati i minuta.

2. Upotrijebite gumbe “+”i “-" da biste namjestili vrijeme; ako pritisnite
i zadrzite bilo koji od ta dva gumba, vrijednosti na zaslonu brze ce se
mijenjati olakSavajuci postavljanje zeljene vrijednosti.

MIJENJANJE FREKVENCIJE ZVUCNOG SIGNALA

Frekvencija zvu¢nog signala moze se promijeniti tako da se uzastopce

pritis¢e “-".

POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ova funkcija ne prekida kuhanje i ne utjece na pecnicu; ona se
upotrebljava samo za ukljucivanje zvu¢nog signala po isteku
postavljenog vremena. P

1. Nekoliko puta pritisnite gumb O, sve dok ikona ﬂ i tri brojke na
zaslonu ne pocnu treperiti.

2. Upotrijebite gumbe “+" i “-" da biste postavili zeljeno vrijeme; ako
pritisnite i zadrzite bilo koji od ta dva gumba, vrijednosti na zaslonu
brze ¢e se mijenjati olakSavajuci postavljanje Zeljene vrijednosti.

3. Pricekajte 5 sekundi. Ako jo$ jednom pritisnete gumb, vrijeme na
zaslonu prikazivat ¢e odbrojavanje. Kad to vrijeme istekne, zvucni ¢e se
signal ukljuciti.

PROGRAMIRANJE KUHANJA
Nacin kuhanja mora se odabrati prije programiranja.

PROGRAMIRANJE TRAJANJA KUHANJA

P
1. Nekoliko puta pritisnite guml Q sve dok ikona A i brojke DUR na
zaslonu ne poc¢nu treperiti.

niun
-

2.Pomoc¢u gumba“+ i postavite Zeljeno trajanje: ako pritisnite i
zadrzite bilo koji od ta dva gumba, vrijednosti na zaslonu brze ¢e se
mijenjati olaksavajudi postavljanje Zeljene vrijednosti.

3. Pricekajte 5 sekundi nakon $to se ikona A prikaze na zaslonu.

4. Kad istekne postavljeno vrijeme i pecnica zaustavi kuhanje, oglasit
e se zvucni signal. Pritisnite bilo koji gumb da biste zaustavili zvu¢ni
signal.

+ Na primjer: sada je 9:00 h i programirano je vrijeme od 1 satai 15
minuta. Program ¢e se automatski zaustaviti u 10:15 h.

POSTAVLJANJE KRAJA ZA NACIN KUHANJA

1. Pratite korake od 1 do 3 da biste trajanje postavili kako je gore

opisano.
P

2. Zatim pritisnite gumb Q sve dok END na zaslone ne zapocne
treperiti.

3. upotrijebite gumbe “+"i“-" da biste namjestili vrijeme zavrietka
kuhanja; ako pritisnite i zadrzite bilo koji od ta dva gumba, vrijednosti
na zaslonu brze ¢e se mijenjati olaksavajuci postavljanje Zeljene

vrijednosti.
P

4. Pricekajte 5 sekundi i ponovno pritisnite gumb Q Kad kuhanje
zapo¢ne, signal %, prikazuje se na zaslonu.

5. Kad istekne postavljeno vrijeme, pecnica ¢e prekinuti kuhanja i
oglasit ¢e se zvucni signal. Pritisnite bilo koji gumb da biste ga iskljucili.
Programiranje je postavljeno kad je uklju¢ena ikona A.

» Na primjer: sada je 9:00 h i programirano je vrijeme od 1 sata.
Planirano vrijeme zavrietka je 12:30. Program ¢e automatski zapoceti
u11:30 h.

OTKAZIVANJE PROGRAMA

Nacin otkazivanja programa:

- pritis¢ite gumb
ponistiti i brojke na zaslonu ne zatrepere. Pritié¢ite gum
na zaslonu ne prikazu brojke 00:00.

« Pritisnite i zadrzite gumbe “+"i"-"; to ¢e ponistiti sve ranije odabrane
postavke ukljucujuci i postavke mjeraca vremena.

sve dok ikona koja odgovara postavci koju zelite
“-"sve dok se
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CISCENJE | ODRZAVANJE

ISKLJUCITE GLAVNI PREKIDAC | PRIJE CISCENJA PROVJERITE DA JE STEDNJAK HLADAN.
PRIJE PONOVNOG UKLJUCIVANJA PROVJERITE JESU LI SVE KOMANDE U POLOZAJU ISKLJUCGIVANJA OFF.

Ne upotrebljavajte pribor za parno
ciscenje. pecnica hladna.
Upotrebljavajte zastitne rukavice tijekom
svih radnji.

Odspojite uredaj od napajanja.
CISCENJE KERAMICKE PLOCE ZA KUHANJE

* Nemojte upotrebljavati abrazivne spuzve ili spuzve za ribanje jer
one mogu ostetiti staklo.

e Nakon svake upotrebe ocistite plocu (kad se ohladi) kako biste
uklonili ostatke i mrlje od ostataka hrane.

* Neodgovarajuce ocis¢ena povrsina moze smanijiti osjetljivost
gumba upravljacke ploce.

e Upotrijebite struga¢ samo ako ima ostataka zalijepljenih na plocu
za kuhanje. Pratite upute proizvodaca strugaca da biste izbjegli
grebanje stakla.

e Secer ili hrana koja sadrZi puno $ec¢era mogu ostetiti plocu i
moraju se odmah ukloniti.

* Sol, Secer i pijesak mogli bi prouzrociti ogrebotine na staklenoj
povrsini.

* Upotrijebite meku krpu, kuhinjske ru¢nike koji upijaju tekucinu
ili posebna sredstva za cis¢enje ploca (u skladu s uputama
proizvodaca).

* Posude bi se mogle micati ili vibrirati zbog prolivene tekucine u
zonama kuhanja.

* Dobro osusite plocu nakon cicenja.

VANJSKE POVRSINE

* Povrsine Cistite viaznom krpom od mikro vlakana. Ako
su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog
deterdzenta. Osusite ih suhom krpom.

* Nemojte upotrebljavati korozivna ili abrazivna sredstva za
Cidc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
dodir s uredajem, odmabh ocistite vlaznom krpom od mikro
vlakana.

Nemoijte upotrebljavati proizvode na alkoholnoj bazi kao $to

je denaturirani alkohol.

SKIDANJE GORNJEG GRIJACA

1. Skinite bo¢ne reSetke drza¢a dodatne opreme.

2. Malo izvucite grija¢ ( sl. 1) i spustite ga ( s. 2).

3.  Zaponovno namjestanje grijaca, podignite ga lagano
povlacedi prema sebi i provjerite je li sjeo na bo¢ni nosac.

B

N

([
SL.1 sL.2

UNUTARNJE POVRSINE

* Nakon svake upotrebe ostavite pec¢nicu da se ohladi i zatim
je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako biste uklonili sve
taloge ili mrlje prouzro¢ene ostacima hrane. Kako biste osusili
kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat peenja s visokim
udjelom vode ostavite pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je
obriSite krpom ili spuzvom.

» Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im teku¢im deterdZzentom.

DODATNI PRIBOR
Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda odmah

Potrebne zahvate obavljajte kada je

Iskopcajte uredaj iz struje.

Ne upotrebljavajte c¢eli¢nu vunu,
abrazivne Zice ili abrazivna/korozivna
sredstva za ¢iScenje jer bi to moglo
ostetiti povrsinu uredaja.

nakon uporabe; upotrijebite rukavice za pecnicu ako su jos
vruci. Ostatke hrane lako moZete ukloniti Cetkicom ili spuzvom.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte pecnicu iz struje

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju i ponovno zavijte
pokrov na svjetlo.

1. Ponovno ukopcajte peénicu u struju.
Napomena: Upotrijebite tip G9 od 40 W/230 V

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za
kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u ku¢anstvu
(Uredba EZ 244/2009).

— Zaruljama nemojte rukovati golim rukama. Zarulje su
dostupne u naSem postprodajnom servisu.

jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne upotrebljavajte pec¢nicu
prije nego $to ponovno postavite pokrov svjetla.

KATALITICKO CISCENJE PECNICE POTPOMOGNUTO PAROM
Ovaj nacin ¢iséenja preporucuje se posebice nakon kuhanja
vrlo masnog (peenog) mesa.

Ovaj postupak ¢iséenja olakSava uklanjanje prljavstine sa
stjenki pec¢nice parom koja se stvara unutar unutrasnjosti
pecnice radi lakSeg ¢is¢enja. !

Vazno! Prije no §to zapo¢nete €iS¢enje parom:

— Uklonite sve ostatke hrane i masnoce s dna pecnice.

— |lzvadite sav pribor iz pecnice (reSetke i posude za
prikupljanje sokova). Gore opisane zahvate obavite prema
postupku:

1. ulijte 250 ml pitke vode u lim za pe€enje u pecnici i
postavite ga na donju policu. Na modelima na kojima nema
posude za prikupljanje sokova, upotrijebite papir za pe€enje i
postavite ga na reSetku donje police:

2. odaberite funkciju pe¢nice KONVENCIONALNO @ i
postavite temperaturu od 90 °C

3.drzite je u pecnici 35 min

4.iskljucite pecnicu;

5. Kad se pecnica ohladi, mozete otvoriti vrata da biste
Cisc¢enje dovrsili vodom i vlaznom krpom;

6. Po zavr$etku Cis¢enja svu preostalu vodu uklonite iz
unutrasnjosti

Kad obavite €iS¢enje parom, nakon kuhanja posebno
masnih jela ili kad je masnocu teSko ukloniti, mozda Cete
morati obaviti i ¢iS¢enje na uobi€ajeni nacin, opisano u
prethodnom odlomku. Ci§éenje obavljajte iskljugivo na
hladnoj pecnici!
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE STAKLENIH VRATA PECNICE

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite zasune
dok ne dodu u polozaj za odbravljivanije.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rugku.

Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati dok ih
istovremeno vucete prema gore (a) dok se ne otpuste iz svog
lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema pecnici, poravna-
vajuci kuke Sarki s lezistima i u¢vrscujuci gornji dio na njegovo
leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov po&etni polozaj: provjerite jeste li ih do
kraja spustili.

5. PokuSajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata s uprav-
ljakom plo€om. Ako nisu, ponovite gore opisane korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku povrsi-
nu s ru¢kom okrenutom prema dolje, istovremeno pritisnite dvije
pri¢vrsne kopce i izvadite gornji rub vrata tako da ga povucete
prema sebi.

2. Podignite i évrsto uhvatite unutarnje staklo s obje ruke, izva-
dite ga i postavite na meku povrsinu prije ¢iS¢enja.

3. Prilikom ponovnog sastavljanja unutarnjeg stakla vrata,
pravilno umetnite staklenu plo¢u tako da tekst napisan na njoj
nije naopako postavljen i da je lako Citljiv.

4. Namijestite gorniji rub: Klik ¢e oznaditi toéno postavljanje. Pro-
vjerite je li brtva priévr§éena prije ponovnog postavljanja vrata.

RJESAVANJE PROBLEMA
Sto udiniti ako... Moguéi razlozi

Rjesenja

Pecénica ne radi. Nestalo je struje.

DoSslo je do isklju€enja iz mreze

Provijerite ima li struje u mrezii je li pe¢nica ukop€ana u struju.
Iskljucite i ponovno uklju€ite pec¢nicu kako biste provijerili javlja li
se kvar i dalje.

POSTPRODAJNI SERVIS

Za pomo¢ nazovite broj u knjizici jamstva ili slijedite upute na

nasem web-mjestu.

Pripremite se kako biste mogli dati:

e kratki opis problema

e to¢nu vrstu modela proizvoda

e kod za pomoc¢ (broj koji se nalazi iza rije¢i SERVICE na
identifikacijskoj plo€ici pri€vrs¢enoj na proizvod koji se moze
vidjeti s lijeve strane unutar ruba kada su otvorena vrata
pecnice)

® sVOju punu adresu;

¢ broj telefona za kontakt.

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

SN XXX

Napomena: Ako je potreban popravak, obratite se ovlaStenom ser-
visnom centru za koji je zajam¢éena upotreba originalnih rezervnih
dijelova i ispravno obavljanje popravka.

ViSe informacija o jamstvu potrazite na prilozenom jamstvenom
obrascu.

[zWWW Sve specifikacije proizvoda, uklju¢ujudi ocjene energetske ucinkovitosti ove pecnice, mogu se procitati na nasem web-mjestu

www.indesit.com i preuzeti s njega
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OAHI'EX I'IA THN AZOAAETA

|
. EL
2HMANTIKO! AIABAXTE KATTHPETTE

Mpwv XpnolUomoINoeTe TN OUoKeUR, OlfACTE AUTEC TIC
od8nyiec yia Tnv aopaleia. QuAaéTe TI 0dnyieg o€ KOVTIVO
oneio yia peAovTIKA avagopd.
AuTtécotodnyieckatnouokeur TEPIAAUBAVOUY CNUAVTIKEG
TIPOEIOOTIOINTEIC OXETIKA ME TNV ACQPAAELQ, TIC OTIOIEC
TIPETIEL VA TNPEiTE o€ KABE mepimTwaon. O KATAOKEVAOTAG
dev @épel Kapia uBlivn yia TN PN THPENON AUTWV TWV
oSnylwv ac@aleiag, yia akatdAAnAn xpricn TG CUCKEUNG
X\aveaouévn PUBUION TWV XELPIOTNPIWV.

MPOEIAOMOIHXH: H ouokeujy kat ta mpoofdoiua
egaptuaTa TG umopei va (eotabolv katd tn Sidpkela
NG Xxprong. lMpémel va €i0Te MPOOEKTIKO, WOTE VA
amo@eVYETE TUXOV €MAPH ME TIC avTioTdoel. Ta madid
KATW Twv 8 eTwv Oev mpémel va mANGIaouv TN CUCKEUN,
EKTOC €AV EMTNPOVVTAL OIOPKWG.

ANTIPOEIAOTIOIHEH: Av n em@dvela e €otiac ival
PAYIOUEVN, NV XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN - KivOuvog
AektpomAnéiac.

MPOEIAOMOIHZH:  Kivduvo¢  mupkayldgc:
amoBnKeVETE OTOIKEIQ OTIC EMPAVEIEG LAYEIPEUATOC.
MNTIPOSOXH: H Siodikaoia payelpépatoc mpémel va
napakoAouBeitat. Mia ouvtoun S1adikacia payeiPEUaTOS
Kéna Va TIAPAKOAOUBE(TAL CUVEXWC.

MPOEIAOMOIHZH: Eivat emikivouvo va payelpeleTe pe
it Aad1 o€ eoTia Ywpic emtripnon - Kivduvog mupKayIdc.
Mnv mpoonaBeite MOTE va ofiioete wa QwTid Ye vePO,
aA\d oBA0TE TN CUOKEUN Kal HETA KAOAUYTE TN GAGyQ, TI.Y.
HE €va Kamakl A Jia mupipayn kouBépta.

M\ Mn xpnoomoIeite TN HOVASH ECTIOV WG EMPAVELQ
gpyaoiac.

Alatnpeital Ta pouxa i AN UPAEKTA UAIKA pakpld amod
TN OUOKeur, éwg O6Tou OAa Ta €€OPTAUATA va €XOUV
Xud)oa EVTEAWC - KivOuvoC TTupKayldc.

Kpatiote ta pikpd maudid (0-3 €twv) pakpld and n
ouokeun. Kpatrote 1a pikpd maidid (3-8 €twv) pakpid
and n OUCKEUN €KTOC €dv emtnpolvtal Olapkwe. H
OUOKeUN Umopei va XpnotpomolnBei amd maidid nAikiog 8
ETWV Kal Avw 1 ATOPO HE MEIWMEVEC OWUATIKEC,
alednTnPlakéG i SlavonTIKEG IKavOTNTEG | ME ENNEWPN
EUMELPIOC KAl Yvwong TNG OUOKEUNG, MOVO €QOOOV
Bpiokovtal umo emtpnon 1 €xouv AdPel 0dnyieg oxeTIKA
HE TNV Ao@aAr Xprion TNG CUOKEUAC Kal KATAVOOUV TOUG
KivOuvoug mou cuvendyetal. Ta madid amayopeveTal va
naiCouv pe tn ouokeur]. O KaBaplopdg Kal n cuvtipnon
amnod Tov xpnotn dev mpémel va ekteholvtal amd madid

wpI¢ emtrpnon.

MPOEIAOMOIHZH: H ouokeun kai ta mpoofdoiua
egaptuatd TG umopsi va (eotabolv katd tn Sidpkela
NG Xxpnong. TMpémel va €i0Te MPOOEKTIKOI, WOTE VA
QMOPEVYETE TUXOV EMAPN HE Ta BEPUAVTIKA OTOIKEID OTO
EOWTEPIKO TOU PoUpvou. Ta maudid KATw Twv 8 Twv dev
npémnelvamAncldlouv Tn CUCKEUN, EKTOG AV EMTNEOUVTAL
Sl0pKWC,

Mnv a@rivete TOTE AQUAAKTN Tn OUCKEUN KaTA TNV

unv

amo€ripavon TPo®iUwyv. Av n cuokeur eival KaTAAANAN
yla xprion Tou aiobntripa, XENOIUOTOIETE POVO €vav
alobntipa Bepuokpacia¢ TOU  CUOTHAVETAL Yyld TO
OUYKEKPIUEVO POUPVO - Kivouvog mupKaylde.

Alatnpeital Ta pouxa i AAAa eUPAEKTA UAIKA HoKpLa
amd Tn OUOKeUR, £w¢ OTou OAA Ta EEAPTAKATA VA EXOLV
KPUWOEL eVTEAWC - Kivduvog mupkaytde. Na giote mavta og
ETOIMOTNTA OTAV PAVETE TPOPIUA TTAOUGIA O€ Aimog, AadL iy
oTavV MPOOBETETE AAKOOAOUYA TTOTA - KivOUVOC TTUPKAYIAG,
XPNOIOTOLEITE YAVTIO (OUPVOU YIa VA APAIPEITE Ta TAYIA
Kat Ta dMa e€aptipata. 210 TENOC TOU UAYEIPEUATOC,
avoiTe TNV MOPTA MPOCEKTIKA, aprivovTag To Bepud aépa
A ToV aTo va Byel oTadloKdA TPV va EXETE TPOOBAON 0TO
(QOUPVO - KivOuvoc eykauudtwy. Mnv @pdalete TouC
OEPAYWYOUC OTN UMPOOTIVI) TAEUPA TOU @QoUpPVoU -
KivOuvog TTUpKayIAG,

M\ Na giote TPOOEKTIKOI GTAV N TOPTA TOU POUPVOU
Bpioketal oe avoixt) Béon 1 katefacpévn, ya va
anmo@uyeTe TN B€puavon Tng mépTaC.

EMMTPENOMENH XPHZH

AN NPOXOXH: H cuokeur Sev mpoopileTat yia xprion o€
ouvOUaoUS HE €EWTEPIKO XPOVOSIOKOTTN 1 EEXWPIOTO
oUOTNA OTTOPOKPUCEVOU EAEYXOU.

H ouokeury autr| €xel oxeOIA0TEL Yl OIKIOKA XPron
KaBw¢ Kal ylo TOPOMOIEC XPNOEC OMwG  Kou(iveg
TIPOOWTIKOU O€  KATAOTAMATA, Ypa@eia Kai AAAoug
XWPOUG  €PYaciag, QaypOKTAUATA, omd TENATEC O€
Eevoldoyeia, HoTéN, bed & breakfast kar dANoug xwpoug
KATOIKIOC.

A\ Anayopevetatonoladimote AN xpron (my. 8¢ppavon
dwuaTtiwv).

AuTh n ouokeun Oev mpoopileTal yia EMAYYEAUATIKA
XPNon. Mnv XPnOIUOTIOLEITE TN OUOKEUH Ot EWTEPIKO

WPO.
k Mnv amoBnkeVeTE eKPNKTIKES 1} EVPAEKTEC OUTIEC (Y.
doxeia Pevlivng | agpolupdtwy) péoa i Kovtd otn
OUOKEUN - KivOUVOG TTUPKAYIAG.
EFKATAXTAZH
M\ O YeIp1opdE Kal N EyKATAGTACH TNE CUOKEURC TIPETE
va yivovtal ané duo ) meploodtepa Atopa - Kivduvog
TPAUMATIONOU. XPNOIUOTOLEITE YAvTia TpooTaciag yia va
QPAIPECETE T CUOKEVAOIA KO VO KAVETE TNV EYKATAOTAON
- Kivduvog KoyipaToc.
H eykatdotaon, ouumepilappavopévng tng mapoxig
vePOU (dv umdpxel), ol NAEKTPIKEC OUVOETEIC Kal Ol
ETIOKEVEC TIPETEL VA YivovTal amod eCEISIKEUUEVO TEXVIKO.
Mnv emiokevaleTe Kal punv avTtikaBiotdte kavéva €apTnua
TNG OUOKEUNG, EKTOC EQV QVAPEPETAL PNTA OTO EYXEIPIdI0
xpnone. Kpatrote ta madid pOKpld amdé 1O XWwEo
eykatdotaonG. Metd amdé Tnv OMOOUOKELOOIa TG
ouokeunc, PeBaiwbeite 6Tt Gev €xel mpokAnBeil (nuia o€
autrv Katd T peTagopd. X mepintwaon mEoPANUdTwWY,
EMKOWVWVNOTE PE TOV QVTITPOOWTO I ME TO TUAUA
TEXVIKAG UMOOTAPIENG TEAATWV. META TNV eykatdoTaon,

Y|



Ta UNIKG ouokevaoiag (mMaoTtikd, @eA(ON, KAL) Tpémel va
@UNdocovTal pakptd and ta madid - Kivéuvog acguéiac.
H ocuokeur| mpémel va amoouvdEéeTal amod TV NAEKTPIKA

Tpoodoaia mpv and kdabe epyaocia eykataotaong -

Kivouvog nAekTpomAngiac.

Katdtnv eykatdotaon, Befaiwbeite dtidev ExelmpokAnOei

{nwud oto kahwdio tpoodooiac amd Tn CUOKEUR -

KivOuvog mmupkayldg rj nAektpomAnéiac. Evepyomoinote tn

OUOKEUN HOVO £QO0OV OAOKANPwOEL n ykatdoTtaon.

Mnv agaipeite ™ ouokeun amd TN Pdon agpou

TIOAUGTUPEVIOU HEXPL TN OTIYHA TNG EYKATACTAONG.

N\ Mnv TomoBeTeite TN GUOKEUR TTOW MY SIOKOOUNTIKN

noépta - Kivduvog mupkayldc.

Edv n ogipd sival TomoBetnuévn oe Bdon, mpémel

KOTaoTel emimedn kal va otepewbel oTov Toixo HE

TNV TapeXoueVn alucida ouykpdTtnong yia va
amotparei n oAioBnon Tng cuokeuic amo tn Baon.

@ MPOEIAOMOIHZH: Ta va amogeuxBei n avatpornn
TNG CUOKEUNC, IPETEL val TOToBeTNOEL N TapexOevn
ahuoida ouykpdtnonc. Avatpé€te oTic odnyieg

€YKOTAOTAONC.

HAEKTPIKEXZ MPOEIAOMNO'THEZETE

AH mvakida Ttexvikv oTolyeiwv  Ppioketal  oTO
MITPOOTIVO EPOG TOU (POUPVOU (€ivat opatr| UE TNV TOPTa
avolyTn).

M\ Tpénet va givar Suvatr} N amooOVSeon TG CUOKEUAC
amo TNV NAEKTPIKN TPOPOSOTia HE aPaipean Tou @IC EGvV
n mpiCa eival mpooPAaciun 1 Pe XPron Tou TTOAUTIOAIKOU
Olokomtn mou €éxel eykataotabel mpwv and tnv mpila
OUUPWVA e Ta €BVIKA TPATUTIA NAEKTPIKAC AOPANEIOG
KOl n ouokeun mpémel va Slabétel yeiwon pe Bdon ta
€0VIKA POTUTTA A0PAAEIQG.

A Mn XpPnoluomoleite KoOAwSla  TIPOEKTAONC
(umahavtélec), moAumpila i MPooapuUoyeic. Metd Tnv
oMokAjpwon Tn¢ eykatdotaonc, Sev mpémel va Eival
duvat n mpdofaon ota nAekTpika eaptipata. Mnv
XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUH OTaV €i0TE BpPEYUEVOC 1 UE
Yupva modia.

AMn XpnoWWOTOIEITE QUTAY TN OUCKEUH €4V £Xel
@Bapuévo kahwdlo Tpoodoaiag r Puoua, €av Oev
Aertoupyei owoTd 1 €dv €xel umooTel {nid ) €xeL TETEL
MNE4v 10 kahwSlo Tpopodooiac éxel unootel {nuid,
TIPETEL VA QVTIKATOOTAOEl ammd TOV KATOOKEVAOTH), TOV
QVTIMPOCWTTO TEXVIKNC UMOOTAPIENG i AANA KATAPTIOUEVA
Atopa, WoTe va amo@euxBouv Tuxov Kivéuvol - Kivouvog
X\smpon)\nﬁiac.

Av TIpETEL Va QVTIKATOOTHOETE TO KAAWSIO pELUATOC,
ameuBuvBeite o éva e€0UCI000TNUEVO KEVTPO GEPPIC.
ANTIPOEIAOMOIHEH: BeBaiwBeite 6Tt n ouokeur| eivat
QTEVEQYOTIOINUEVN  TIPIV - QVTIKATOOTACETE TO QW
TipokelEvVouvaamo@euyBeinmbavotnranhektpomAnéiag.

)i

KAGAPTEMOZXZ KA'l XYNTHPHZH

A\ NPOEIAOMOIHEH: Mpwv and onoladrmote  epyacia

ouvtpnong, BePaiwBeite 6T n cuokeun ival opnoTH Kal

amoouvoedepévn amod 1o SikTuo Tpogodoaoiag Moté unv

XPNOIOTIOLEITE GUOKEVEC KABAPIOMOU HE aTHO - KivOuvog
AekTpomAnéiac.

Mn xpnotpomoleite okAnpd, amo&eoTikd kaBaploTiKA A
alXUNPEEC METOANKEG EUOTPEC yia va Kabapioete TO
KPUOTAANO 0TV MOPTA TOU PoUPVoU. KATl TETolo Umopei
va xopdéel v em@Avela kal mMOavWE va TIPOKANEDEL
%abon TOU KPUOTAANOU.

Mnv xpnolporoteite amofeotikd 1 OlafpwTikd
TPoiovVTa, KaBaploTIkd pe Baon Tn YAwpivn i cupudtiva
0(OLYYapAKIO.

Mpwv kaBapioeTe ) kAvete ouvtrpnon, BefaiwBeite ot

OUOKEUN €XEL KPUWOEL - KIVOUVOC EYKAUUATWV.

MPOEIAOMOIHZH: Mptv avTIKATAOTACETE TO A\AUMTHPQ,
QTEVEPYOTIOINOTE T OUOKEUN - KivOuvog nAektpomAnéiac.
AMOPP'WH YNIKQN XYZKEYAXIAX

Ta UNIkG NG cuokeuaoiag eivat 100% avaKUKAWGIUA Kal EPOuV To oUHBoAO
NG avakUkhwong &g. Ta Sidpopa pépn TNG OUOKELAOIOG TPEMEL GUVETWG
va amoppintovtal pe umeuBuvotnTa Kal O€ TMARPN OCUMUOPPWON HE TOUG
KOVOVIGUOUG TNG TOTIKNG SNUOTIKAG apxn¢ 6cov agopd t diabeon amoAritwv.

ANMOPP'WH HAEKTPIKQN O'IKIAKQN XYZKEYQN

H ouokeur auTr €X€lKATAOKEVAOTEL MO AVOKUKAWGIHA 1 ETAvVaxpnalpomoliotua
UAIK.

AnoppidhTe CUPPWVA HE TOUG KAVOVIOUOUG TWV TOTTIKWY APXWV.

Ma mepatépw mMANPoQopieg OXETIKA pe TNV emeéepyacia, TNV AvAKTNON Kal TNV
AVAKUKAWON TWV NAEKTPIKWVY OIKIOKWV CUOKEVWY, EMKOIVWVAOTE HE TIC APUOSIES
TOTTIKEG OPXEC, TNV UTTNPEGIO GUANOYNG OLKIOKWY AmOBAATWY 1 TO KATAoTNHA amod
OO0V AYOPACcATE AUTO TO TTPOIOV. AUTH N CUOKEUN QEPEL GUAVON CUUPWVA UE
TNV eupwmdikr odnyia 2012/19/EE oXeTIKA pe Ta amdPANTa 60V NAEKTPIKOU Kal
nAektpovikou e€omAiopol (AHHE).

E€aogpalifovtag T owoTh amoppipn autol Tou mpoidvtoc, Ba Bonbrioete
otnv amotporhy Twv mbava BAaBepwv cuvemelwv yia To TePIBAMOV Kal Thv
avBpwrivn vyeia.

To ouppolo g TIAVW 0TO TIPOIOV 1 0TA £YYPAPA TTOU TO CUVOSEVOUV UTIOOEIKVUEL
OTLauTH n ouokeun dev pmopei va BewpnBei olkiako amdppiupa. Avtiyi' auto, Ba
npémnel va mapadobei 0To KatdAANAo onueio TePIGUANOYAC YIa TNV AVOKUKAWON
NAEKTPIKWVY Kal NAEKTPOVIKWV E§0PTNUATWV.

ZYMBOYAEZ IN'A EEO'IKONOMHXH ENEPTEAX
MpoBeppdveTe TO POUPVO HOVO EAV AUTO AVAPEPETAL OTOV TTIVOKA LAYEIPEUATOC
1 0TN ouvVTayr 0ag. XpnolUOTOINOTE POPUEC E CKOUPOXPWHO BEPVIKI 1} EpayLé
emeldr} amoppo@ouV oAU KaAUTEPA TN BeppdTnTa.

AHAQZIEIZZYMMOPOQIHX

AuTth n ouokeur] mMAnpoi: AMAITHOELG olkohoylkoU oxedlaopol Tou Eupwmaikou
Kavoviopou 65/2014 o€ cuppopewon pe to Eupwmaiko Mpotumo EN 60350-1.

AUTA N OUCKEUN QVTAMOKPIVETAL OTIC OMAITHOELS OIKOAOYIKNG oxediaong Tou
Eupwmaiko0 Kavoviopol 66/2014 cOpgwva pe To Eupwaikd mpdtumo EN 60350-2.
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NEPIFPA®H MPOIONTOX

— 7
000 (=

MINAKAZX EAEFXOY

1. Movada KEPAMIKWY ECTIWV

2. Nivakag eAéyxou

3. Xxapa

4. Aioko¢

5.Mopta

6. Payec odnyoi yia Ti¢ cupoueveg oXApeC
7.08¢éon 1

8.0¢éon 2

9.0¢on 3

& | 10.6¢on4

11.06¢éon 5

HAEKTPONIKO XPONOMETPO

AIAKONTEZ EMIAOTHZ

ENAEIKTIKH AYXNIA OGEPMOZXZTATH

KAYZTHPAZ EXTIAZ
AIAKONTEZ EAErXOY

AIAKONTHZ OEPMOXTATH

KAYZTHPAZ EXTIAZ
AIAKONTEZ ENEFXOY
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A TIPOEIAOMOIHZH: Auth n Aettoupyia mpémet va Sie€ayOei amd eEEISIKEVPIEVO TEXVIKO

EL |
ErKATAZTASH

[PV XPNOIUOTIOINCETE TN VEA GAC CUCKEUN, SIABACTE TTPOCEKTIKA
AUTO TO PUANASIO O8NYIWV. TTEPIEXEL CNUAVTIKEC TTANPOPOPIES
OXETIKA UE TNV AOQAAr £yKATAOTAON KAl AEITOUPYIa TNG CUOKEUNC.

OuAaETe auTEC TIC 08NYieC AelToupyiag yia LEANOVTIKT avapopd.
BeBaiwbeite ¢TI o1 06nyiec @uAdooovTal pad( e Tn CUCKeLT GV
TIWANBE(, xaploTel i} peTagepBel.

H cuokeur) mpémnel va eykataotabel amd eEeISIKELUEVO emayyeAUaTia
oUHPWVA LE TIC 08NnYIEC TTOL TTAPEXOVTAL.

Ormotadnmote anmapaitntn pUBUIoN ) CUVTHAPNON TTPETEL VA
TIPAYUATOTTOINBEL LETA TNV AmooUVEESH TNG GUCKEUNG Ao TNV
TIAPOXN PEVHATOG,

TomoBéTnon kai aA@adiaoua

H cuokeun pmopei va eykataotabel Simha o VIOUAATIA TwV OTToiwv
TO UYo¢ Gev umepPaivel auTo TNG EMPAVEID LOVAOAC ECTIWV.

AUTA n kKoudiva TTPEMEL va eykataoTabel ameuBeiag O0To MATWAL
Mnv TomoBeteite autrv TNV Kouliva ot TexvnTr) Bdon omoloudHToTE
sidouc.

BeBaiwbeite 0TI 0 TOIXOG TTOU EPXETAL GE EMAPT] UE TO THOW UEPOC TNG
OUOKEUNC Elval KATAOKEUAOHEVOG ATt N EVPAEKTO, AVOEKTIKO OTN
BepuoTnTa UAKO (T 90 °C).

InpavTtiko: Mnv eykabiotdare autr Tn cuoKeur dim\a otnv
mopTd 1} 6€ AANa péca mpocfacng yla va ENAXIGTOMOICETE
v mOavotnta va épOouv oe emagn ATopd Tov
XPNGIHMOMOIOUV TNV MOPTA ME TNYAVIA OTNV EMPAVEIA TNG
goTiag

H ouokeun dev mpémel va tomoOeteitan micw
amd SlaKoopuNTIKN MOPTA yia va amo@euxOein
uniepBéppavon

AuTi n ouokevn Sev mpémel va TomoOeTeital mavw o€

mAat@opua.

H kouliva éxel oxedlaoTel yia va Xwpdel avapeoa o€ VIOUAATTIA

koulivag oe amdotaon 600 mm. O xWEog Kat amnd Ti¢ SO TAEUPES

xPeladeTal Yovo va ival EAPKAG yIa Va ETIITRETIEL TNV e€aywYN

NG koulivag yia oépPic. Mmopei va xpnolpomolnBel ue viouAdma

oTn pia meupd n kat otig Svo, kaBwg kal os ywviakr SlappuBuion.

Mrmopei va xpnotuornoinBel kal autdvoua.

Ta mapakeipeva MAEUPIKA TOIKWUATA TTOU TIPOEEEXOLV TIAVW ATTO

10 eninedo TG oTiag Sev TTPémel va gival 1o kovté oty kouliva

ar6 150 mm kat Ba TEETTEl va TPOCTATEVOVTAL ATd AVOEKTIKO

otn BeppdTNTa LAIKS. OmroladnIToTE TPOEEEXOUOA EMMPAVELA

amoppoentrpag koulivag Sev mpémel va ival 1o Kovtd amd 650 mm.

a. H eotia ymopei va Bploketal oe kouliva, cahotpamelapia ry
KABIOTIKO, aMG OXI O UIAvio 1y AouTpO.

b. Ol amoppo@NnTrPEC TTPETTEL VA TOTTOBETOUVTAL CUPPWVA LE TICG
QTIAITAOEIC TOU €YXEIPIOIOU TOU amoppo@nTHPal.

¢. O Toix0C MOV épXETAl O€ EMAP JE TO TTIoW UEPOC TNE Koulivag
TIPETEL VA Elval ammd TTUPIKAYXO UAIKO.

d. H kouliva eival e€omhiopévn Ue pia aAucida acealeiag mou
TIPETTEL VA OTEPEWOET 08 €va AYKIOTPO, OTEPEWEVO OTOV TO(XO
milow anod

€. Tn CUOKEUN).

HAekTpIKN oUVdEON

Ot poUpvol pe TPIToAIkS kahwdlo Tpopodoaoiag ival oxedIaouévol
Va AEITOUPYOUV UE EVAANACOOUEVO PEVUA OTN CUXVOTNTA
Tpoodooiac Kal TNV TAon ToU avaypa@etal otnv mvakida
Sedopévwy (0TO KATW PEPOC TOU TAPTTAG TOU @oUpvou). O aywyog
YElwong Tou KaAwdiou gival o KITPIVOTIPACIVOS aywyod.

Baoikr) ovvéeon pevpatog
220-290V-

m i a IIEINJEJ

LT

HOSVZVI-F 3xd aHARR 6037 IEC 53
HOSWVW.F 3ed  AHARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~

1 w [ 4
l k] ] [ﬂ] b
Ui Ve Wa 4N

HOSVEV2-F Sx1.5 AHARM §022T IEG 53

HOFWW-F 5x1.5 <HARK 0237 [EC 5T
T3B0-415 2N™
0 F‘ [ 4] [E] -
&l IU -

HOSW2ZV2-F 4x4 - HARM GOZ27 IEC 53
HOSWW.F dxd  AHARE BOZIT IEC 5T

*EVAANOKTIKEG ETTIAOYEC EVEPYEIQC

TUvdeon Tou Kakwdiou Tpoodoaciag oTo diktuo
nAektpodotnong

/N TPOEIAOMOIHEH: Auti n A&ertoupyia mpémel va
Oie€ayOei amod e€e1dIKEVPEVO TEXVIKO

Mplv PETaKIVAOETE TNV Kouliva oag BeBaiwbeite 6TI eival kpua

KQl QITEVEQYOTTOINOTE TNV 0TN HovAada eAéyxou Tng koulivac, H
Kivnon tng koulivag oag eMTLUYXAVETAL TIIO EUKOAQ ONKWVOVTAC TO
UITPOOTIVO UEPOC WG EEAC

MeTtakivnon tng koulivag

4

Eik. A

AvVOIETE TNV TOPTA TOU YKPIA ETTAPKWG YA VA ETITREPETE EVA AVETO
KPATNHA 0TNV KATW UIMEOOTIVH AKEN TG 0POPHC TOL (pOoUPVOU,
QATOPELYOVTAC TUXOV OTOolxElD Tou YKEIA. (EIK. A)

MpooéxeTe KATA TN HETAKIVNON TNE koulivag kabwe eival Bapld.
Opovtiote va BePaiwbeite OT1 Sev €xel umooTel (NI omoladrmote
emedavela damédou.

Ormapakdatw odnyieg Ba mpémnet va SlaBacTtoly amod eCISIKEUUEVO
TEXVIKO YIa VA SIACQANIOTEL OTI N OUOKEUT €XEL EYKATAOTADE,
PUBUIOTEL Kal cuvTnENBEl CWOTE, ad TEXVIKAC TTAEUPAC, CUUPWVA
ILE TOUG IOXVOVTEG KaVOVIOUOUG,
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MPOEIAOMOIHZH: Autr n Asttoupyia mpénet va die€axBei and e€eldikeuuévo

TEXVIKO

MPOEIAOMNOIHZEIZ: AYTH H ZYZKEYH MPENEI NA EINAI
FEIQCMENH.

H kouliva mpémel va ouvdeBel oTo SikTuo NAeKTPOSATNONG HéoW
uiag mpidag koulivag pe SIakOTTN (SUTOAIKO) UE TNV KATAANAN
ACEANEIQ E 10XV aVANOYN LE QUTH TIOL GaiveTal oTnV TMvakida
XapAKTNEIOTIKWY TNG Koulivac. OAeC ol NAEKTPIKES KAAWSIWOELG
amnd T povada katavaAwtr) otnv kouliva, Héow TNE SITOAIKAG
nipiCac tne koulivag, mpémel va eival amnodekTou TUTIOU Kal
PEVUATOC OTTWG TTAPATTAVW. To KAAwSOI0 TPopodoaciag EETEL
Va ival TOTTOBETNUEVO €TOL WOTE VA PNV QTAVEL TIOTE OE Kavéva
onueio o€ Beppokpacia 50 °C uPnAdTEPN amod T Beppokpacia
Swpuatiou. To kKaAwdIo Tpémel va BpiokeTal pakpid amd Toug
mlow agpaywyoud.

la va amo@euyBei
n Tuxaia avatponn
TN OUOKEUNG,

| e yla mapdderyua
e otav éva aidi
' f OKAPPAADVEL
-~ =T~ oTnV MOPTA TOU

poupvou, MPETEI
| & Val YKATAOTABEL
i l# 1 N TTOPEXOHEVN
! aluoida
acpaheiac!

H kouliva eival epodlacpévn e pia ahuoida aopaleiag mou
TIPETEL VA OTEPEWDBEL e pia Bida (Sev mapéxetal pe TNV kouliva)
oTov Toixo mow amd Tn cuokeun, oTo Slo VYOG Pe TNV aAusida
TIOU Elval OTEPEWEVN OTr OUOKEUN).

EmAéCte T Bida kat To aykioTpo ¢ Ridag avdhoya ue Tov
TUTTO TOU UAIKOU TOU TOIXOU TTioW armd Tn GUOKEUN. EAv n
Ke@ahr TNG Bidag éxel SIGUETPO HIKPOTEPN artd 9 mm, TTRETTEL
va xpnotpormoinBei podéha. O Toixog and okupOdSeua amaitel
Bida Slapétpou TouldxioTov 8 mm Kal Prikoug 60 mm.

BeBaiwBeite 611 N ahucida eival otepewpévn OTo TTioWw
Tolxwua ¢ koudivag kal oTov TolXo, OTwG Paivetal aTnv
€IKOVQ, ETOL WOTE PETA TNV YKATAOTAON VA VAL TEVIWHEVN

Kal TapAAANAN e To emimedo To €0agoc.

EL
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XPHZH THZ YAANOKEPAMIKHZ EXTIAZ

H kOAa mou e@apuoletal otic QAAVTIEG AP Vel
ixvn Aimouc oo T¢auL. MNpv xpnoIpoToINoETE

Tipég Jwvwv payeipéparog

TN OUOKEUN, 00G OUVIOTOUME VA TIG AQALPECETE

. . . . Micw Be&id
ME EVGIEI&K,O pn )\slgvrlko mpoiov Kaegplcuou. Eumpoc apioTepd | Epmpoc Se8id Miow apioTepd ( Aulrnu):\ﬂ i%'lr?cr']puvon)
Tigc MPWTEG WPEG XPAONG UITOPEL va UTTAPXEL HIa
MUPwWSIA amd KAouTooUK Tov Ba e€apavioTei

¥ A Kepapikn Kepapiki Kepapiki Kepapikn
MoAD ypriyopa. 1800W180mm 1200 W 1200 W 1800/750 W
s SidpeTpog 140 mm Siauetpog | 140 mm Siduetpog | 180 mm SidpeTpog
ZONES MATEIPEMATOZ (980’[’] 0-6) (BEOT] 0-6) (GEOI] 0-6) (980’[’] 0-12)

H gotia sival e€onmAlopévn pe nAekTpikd Bepua-
VTIKEG avTIoTAOELG akTivoBoliag. Otav xpnotpo-

molovVTaAl, TO TTAPAKATW OTOIKEIa 0TNV €0Tia yivovTtal KOKKIva. Ksp“““‘ﬁ{.‘)‘é"a Béppavone K;"“E“K"] nhdka B2ppavang
O¢on. QKTIVOB(? fag ) ahoyovou

A.H Gown payeipéanoc Kovonadtor s e
A_T'/\ /o;—A B. H gvOeIKTIKN AuXVia UTTOAEITTOE-

vN¢ BepuoTNTAC: UTTOSEIKVUEL OTL N 0 Amevepyomoinon Anevepyoroinon
Al N Beppokpaocia tng avtiotoxng {wvng . . .

L, N A HAYEIPEUATOC Eival HEYANDTEPN aTTO 1 Ma va YroeTe Papla ggzﬁgﬁom Bovtupo i
T 60 °C, akdun kai étav n avtiotaon
B gival amevepyomolnpévn aAAd ival 5 Mo va YrioETe MATATEC (ATO), COUTa,
akopa CeoTn. pePiBia, pacoha
[0 va ouveyioETE VA PAYEIPEVETE [UE- Ma va gavadeotavete uypd
3 AAEC TTOOOTNTEC (PAYNTOU, AAXAVIKWY,
y NTeC payn X
. . . , ooumag
ZWVEG HAYEIPEUATOC PE AVTIOTACELG AKTIVOBOoAiag
0éppavaong 4 Ma yrRatpo (uétpto) o 6aMOEG (kat oaNToEG
AuTd ekmépmouy BepudTNTA HECW AKTIVOBOAIAG amd Toug 5 Ma Prioiuo (Kahoynuévo) Kpépac)
AT TAPEC l)\lT'r] oL TTEPIEXOLV. Exouv MapOpOLE lélgrnrsc ] M vl poSicouV f va Bpacouy
M€ TOUG KAUOTAPEG agpiou: eAéyyovTal eUKOAA Kal @TAvouv ypryopa a Yrioipo 1o onpeio
YPryopa oTIg KaBopIopEVES BEpPOKPATIEC, EMTPEMOVTAG 0ag | Bpaokou
va S&(Te MPAYUATIKA TNV LOXU TTOU TTAPEXOUV. .
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, -,
ENEPrOnoOIHXH KAl ANENEPIrornoliHzH TQN ZQONQN MA- 9
FTEIPEMATOX 10
la payelpeutd

la va evepyomnoloete Tn {Wvn HAYEIPEUATOC, YUPIOTE TO 1
avTtiotolxo koupmi Se€l6o0TpOoPa, otn B€on petadv 0 kat 6 1 0 12 Ma Tyéviopa

Kat 12 (AimAf emonuavon kat oA\ emoruavon).

la va tnv amevepyonotjoete avad, yupiote Tov S1akomTn

Oepuaivovtal povo ol onuadepéveg KUKAIKEC (WVEC HaYEL-
péuatoc. Ot {wveg BeppaivovTal Kal KpUWVOoULV TTo YPryopd,
mapéyxovtag peyalutepn duvatdtnta eAéyxou yia euaicOnta
TPOQIpa. KaBe {wvn Bépuavonc eival eEomAiouévn pe évav
BepUIKO TTEPLOPLOTH, 0 omoio¢ gival pia Stakomr ac@aleiag
mou eumodilel TNV uTTEPBEPUAVOT TOU KEPAUIKOU YUAALOU.
MeTd amo apketd Aemtd o€ MAN PN oYL XWPIG éva okeLOG 0TN
(wvn Béppavong, o BepuikdC MeEPLOPIOTNC Ba amevepyomoln-
o€l Kal Ba evepyomoljoel AUTOUATA TA OTolKEla Béppavong yla
va amo@euxOei omoladnmote {NUId 0TO KEPAUIKO YUAAI

MPAKTIKEZ XYMBOYAEZ INA TH XPHXH THZ EXTIAZ

«  XpnolpomoloTe TNyAvia Pe XovTpn, emimedn Bdon yla va
BePawwbeite 0TI eappolouv TéAela 0T {WVN HAYELPEUATOC.

&b el d

«  Xpnolgomoleite mAvTa TNYAvIa PE SIAUETPO APKETA UEYAAN
yla va KOAUYETE MARPWG TNV €0TIA, £TOL WOTE VA XPNOLUO-
ol oEeTE OAN TN BgpUdTNTA TTOU TTAPAYETAL.

e KT

«  NaBefawwveote mavta 0TI N FACN TOU TNYAVIOU Eival EVTEAWG
KaBapn Kal oteyvh: auto SlaoPalilel OTL TA TNYAVIA EQAPUO-
Couv TéAela oTIG (WVEG HAYELPEPATOC Kal OTL TOOO TA ThYAVId
600 Kal ol £0TiEC O1APKOULV YIa LEYOAUTEPO XPOVIKO SldoTNUa.

«  Amo@Uyete va XpnolUoTOoLE(TE Ta D10 HaYEIPIKA OKEUN TTOU
XPNOILOTTIOIOUVTAL OE KAUOTHPEG OEPIOV: N CUYKEVTPWON Bep-
HOTNTAG OTOUG KAUOTHPEG AEPIOU UITOPEL VA TTAPAPOPPWOEL
TN Bdon tTou Tnyaviov, epmodifovtag Tn owoTh EQappoyn.

«  [oté punv agrvete pia {wvn LAYEIPEUATOC EVEPYOTIOINUEVN
XWpPIg TNYAvL Mavw TG, KABWE KATL TETOLO UIMOPE( va TTPOKA-
Aéoel {nuia otn Cwvn.

46



AETTOYPIIEX

Tnv mPWTN @opd mou Ba XPNOIUOTIOINCETE TN CUOKELN 0aC, OEpudveTe

ToV AS€10 POUPVO UE TNV TTOPTA TOU KAEIOTH 0TN PéyLloTn Bepuokpacia

TOU yla TOUAAXLoTOV pior) wpa. BeBawwbeite 61 0 xwpog agpifeTal

KOAAQ TPV OB OETE TOV POUPVO KAl AVOIEETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

H ouokeun umopei va eKmEUYPEL pia eEAapwe SUCAPETTN OCUN TTOU

TIPOKOAEITAL OO TTPOOTATEVTIKEG OUTIEC TTOU XPNOILOTIOIOUVTAL KATA TN

S1adikaoia KATAOKEUNG, Ol OTTolEC KaiyovTal.

1. EmAé&€te TV emBupunTA Aettoupyia payelpépatog yupifovtag tov
Stakomtn EMIAOTHE.

2.  Em\é€re Tn ouviotwpuevn Beppokpaaia yia tn Asitoupyia
MayelpéuaTocg i Tnv embuunth Oeppokpacia oTpépovTag Tov
Slakomtn OEPMOXTATH.

Mmopeite va Bpeite pia NioTa pe AeMTOUEPELEG YIA TOUG TPOTTOUG

MOYEIPEUATOC KAl TIG TIPOTEIVOUEVEG OEPUOKPATIEC LAYEIPEUATOC OTOV

OXETIKO mivaka (BA. mivaka SuuBoUAéG uayeipéuatog o€ poupvo).

Katd tn S1dpKela TOU PAYEIPEUATOC UTTOPEITE TTAVTA:

+ Na aA\&&ete Tn AelToupyia HAYEIPEUATOC TTEPIOTPEPOVTAG TOV
Stakomtn EMIAOTHE.

«  Na aA\d&&ete ) Beppokpaoia meplotpéPovtag Tov SIaKOTTN
OEPMOSTATH.

+  Na puBuioeTe TOV GUVOANIKO XPOVO HAYEIPEUATOG KAl TOV XPOVO
AENG payelpéuaToc (Oeite mapakdTw).

«  No OTAPOTACETE TO HAYEIPEUA OTPEPOVTAG TOV SIAKOTITN
EMNIAOTHX otn 6éon “0”.

1 MoTé unv Balete avtikeipeva ameubeiag 0To KATW HEPOG TOU YoUpPVOU.
Autd Ba amoTPEYPEL TNV KATACTPOQH TNG EMKAAUYNG TOU GUAATOU.
TomoBeteite mMAvTa Ta HAYEIPIKA OKEVLN OTIG OXAPEG TIOU TTAPEXOVTAL.

ENAFEIKTIKH AYXN'IA OEPMOXTATH

‘Otav avdpel, o poupvog mapdyel BepuotTnTa.

> Brvel 6TaV TO E0WTEPIKO TOU POUPVOU PTACEL OTNV EMAEYUEVN
Bepuokpaocia. e auTo To onuEio N evOEIKTIKNA Auxvia avdapel kat oprvel
evaAAa€, urmodelkviovTag 0Tt 0 OepooTATNG AslToupYE( Kal Statnpei T
Oepuokpaoia og 0tabepod eminedo.

OOz OOYPNOY

Avael otpépovtag Tov Stakomtn EMNIAOTHY og omoladnmote

0¢on ektog amo 1o "0". Mapapével avappévo 000 AEITOUPYEL O
@oUpvoG. EmAéyovTag pe Tov SIOKOTTN, TO PWG avAPEl Xwpig va €xel
evepyomolnBei kapia amd TiG OEPUAVTIKEG AVTIOTACELG.

TAYTOXPONO WHX'IMO ATAQOPETIKQN GATHTQN

H "uuBart. Aeitoupyia” oag Sivel Tn SuvaTtdTnNTa Va HayEIpEPETE
S1aQOoPETIKA paynTd (OMwg Pdpla Kat Aaxavikd) oe S1a@opeTikd pdgla
Tautoxpova. AANAETe emimeSo oTa SVO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU
HAYELPEUATOG, av gival amapaitnTo. AQaIPECTE TO GAYNTO TTOU ATTALTEI
MIKPOTEPO XPOVO YNCIUATOG KAl AQrOTE OTO GOUPVO TO PayNnTo IOV
amnattei To HeyaAlTEPO XPOVO YNGIHATOG.

1. EMIAOrH AEITOYPIIAXZ
la va emAéEeTe pia Aettoupyia, OTPEYTE TO KOUUTT! EMAOYIG OTO
oUPPOMNO PE TN AetToupyia Tou emBUEITE.

OQX/TPHIOPH MPOGEPMANZH
. la va avayel To ewg Tou poupvou.
= Mo Tn ypriyopn mpoBépuavon tou goupvou.

>

TYMBATIKO
la to Yoo omoloudnoTe €idoug @ayntoL o€ éva Uovo
pPAPL.

EZEANATKAZMENOX AEPAX

MNa payeipepa S1aQopeTIKWVY PaynTwy oe MOANA emimeda
Tautdxpova. Autr n Aettoupyia pmopei va xpnotuornolnOei
Y10 TO YPrOIUO SIOPOPETIKWY YayNTWV Xwpig va
METAPEPOVTAL OCUEG ATTIO TO €va (AYNTO OTO AANO.

TKPIA

Ma va YrioeTe 010 YKPIA PIrpt{OAeg, 0ouPBAAKIA, AOUKAVIKA,
AQXQVIKA OYKPATEY, KABWE Kal YA VO QPUYAVIOETE PWL.
‘Otav PAVETE KPEAG OTO YKPIA, cuvioTATaAl Va
XPNOIUOTIOLEITE TOV AITOGUAAEKTN YIa TN CUANOYH TWwV
XUMWV Pnoipatog: TomoBeTroTe To Tayi og omolodnmoTte
emimedo KAtw amod Tn oxdpa Kat mpooBéote 200 ml méoipo
VEPO.

TURBO GRILL

Ma va PrAoete peyala KoppdTia Kpéatog (umouTia, pooT
UTTip, KOTOTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOIETE TO
AITOGUAAEKTN Yia TN CUANOYH TWV XUUWY PNOIiHaTOC:
TomoBeTrioTE TO TAYi O€ omolodrimote eminedo KATW amd T
oxapa kat mpocBéate 200 ml méoipo vepd.

® @& O¢

KATQ OEPMANXIH+ANEMIITHPAZX

M0 va TEAEWWOETE TO PrioIHo @aynToU UE TTOAU uypnr
oUOTAON KAl Y1 VA €XETE TPAYAVEG, XPUOAPEVIEG BATELC.
Emiong, eivat xprio110 yla va yivovTal ol GAATOEG TTLO TTUKVEG.
TomoBeTrioTE TO PayNTO 0TN 2N oXdpa. Agv Xpetaletal va
TPOBEPUAVETE TO POUPVO.

E

TYMBATIKO WHXIMO

MNa Yrotpo og 800 pd@ia To MOAU TauTtdxpova. Mia KaAn
16¢a eivat va al\alete Tn Béon Twv TaPlwv Pnoipatog otn
MEon Tou Ynoipatog.

MONO KATQ

Mmopeite va xpnolLOTIOICETE AUTH TN A&lToupYia yia
VA OAOKANPWOETE TO YOO OF TIHTEG 1} Yia va S€couv
o1 60UTTEC. XpNOIUOTOIOTE AUTH TN AElToupyia yla Ta
TeleuTaia 10/15 AemTd payEIPEUATOC.

AMNOWY=H
MNa va emtaxuvOei n andPuén TpoPipwv.

® O &

ATMOX

Ot Aertoupyieg divouv e€alpeTikd amoteAéopata Xapn otnv
TPOCONKN aTHoU 0TOouG KUKAOUG PNnoipatog.

Mévo 6tav o poupvoc gival Kpuog, pi€te mMooIpo vepd
0TNV KATW EMPAVELA TOU OUPVOU Kal EMAEETE TN
A€lTOUPYia TTOU AVTIOTOIKEI OTOV TPOTIO TTPOETOIUATIAG.

O1 BéNTIoTEG TOOOTNTEC KAl BEPUOKPATIEG VEPOU YIa

KABe KaTnyopia TpoPipwv mapatifevtal GTov avTtioTol o
TivaKa payelpéuatoc. Mnv mpoBepuaivete To @oUpvo TipLv

®©

npooBéoeTe To PaynTo.
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EZEAPTHMATA

ZXAPA BAGY TAVI TAYI WHZIMATOZ KIT ZOYBAAZ

2

&7

O ap1BuoE kal 0 TUTTOC TWV ECAPTNUATWY UrTopel va Slapépel avdhoya
JIE TO HOVTENO TTOU ayopdoate. MIopE(Te va ayopdceTe EeXwPIOTA Kal
AMa agecoudp amd TNV LTTNEECIA EEUTTNEETNONG TIEACTWV.

TONOOGETHXZH X XAPQN KAI AAANQN AZEZOYAP XTO ®OOYPNO

1. TomoBeTtnoTE TN OXdpa 0pt{OVTIA PE TO —~ ) A
AVUPWHEVO TURAMA «A» OTPAUMEVO TIPOG TA TTAVW . 7>
(Eik. TA, Eik. 1B

2. AN\a a&eooudp, OTTwG 0 AITOGUAAEKTNG KAl N
Aapapiva, TomoBeTouvTal pe Tov id1o TPOTo OTIWE N
oxapa (Eik. 2).
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21OV TTiVOKQ ava@EPETal N KaAUTEPN AsIToupyia, EEOPTANATA KAl ETTITTEDO TTOU TTPETTEI VA XPNOIUOTIOINB0UV Yo Toug dIaPopETIKoUg TUTTOUG paynTol. H didpkeia
WnoipaTog &eIva atrd Tn GTIYMR TToU TOTTOBETEITAI TO PaynTd 0T YoUpPVo, XwpIg va TrepIAauBaveTal n TpoBépuavan (dv xpeidletar). O BepuoKpaaieg Kal o Xpovol
wnoipaTog €ival eVOEIKTIKA Kal EApTWVTAl OTTO TNV TTOGOTNTA TOU (paynToU Kal TOV TUTTO TOU £E0PTANATOG TTOU XPNGCIUOTIOIEITAL. XPNOIPOTIOINATE apXIKA TIG EAAXIOTES
OUVIOTWHEVEG TIUEG KO, €AV TO QayNTO DEV EXEI HOYEIPEUTE APKETA, TTPOXWPAOTE OE PEYAAUTEPEG TIUEG. XPNOIUOTIOINOTE TA AEEGOUAP TTOU TTAPEXOVTAI KAl KATE
TTPOTIUNGN OKOUPOXPWHEG HETAAAIKEG POPHES YAUKOU Kal TaWId YEVIKAG XProng. MTTopeiTe €1miong va XpnoIUOTIOINOETE OKEUN Kal ageooudp ammod TPEE i aTearit,
wWOoTO0O0 TIPETTEl VO AGBETE UTTOWN OTI 0 XPOVOG PayelpépaTog Ba gival Aiyo peyaAdTePOG.

NPOGEP- o AIAPKEIA EMINEAO (ap1Buog L) KAI
ZYNTATH AEITOYPTIA MANZH OEPMOKPAZIA. (°C) (AeTrTd) AZESOYAP
K1k pe CUUN TToU @OUCKOVE/appaTa KEIK SYMBATIKO NAI 170 30-50 L-2 L J a3~
KEIK pe CUHN TTOU QOUCKWVE/aPPATa KEIK SYMB. YHZIMO NAI 160 40-70 I[:g L J a1,
TEpIOTO KEIK
(tOIKEIK, GTPOLVTEN, PpOUT6TITa) SYMBATIKO NAI 160 - 180 40-60 %) ) Y N S—
TEpIOTO KEIK L-4
(TOKEIK, TTPOLVTEN, GPOUTOMITA) SYMB. YHIIMO NAI 150-170 40-70 Lo L J a3
Mmiokota / Kouhoupdkia ZYMBATIKO NAI 140 30-60 L3 l ‘ - J
L4 [ L ]
Mmiokota / Kouhoupdkia ZYMB. YHZIMO NAI 140 30-60
L2 [ —
Mikpd KEIK / MA@ SYMBATIKO NAI 160 - 180 20-50 L3 1 [ —
(B [ —
Mikpd kélk / Mgy ZYMB. YHZIMO NAI 160 30-50
L2 \ ‘ J
Toudakia ZYMBATIKO NAI 170 - 200 20-50 L3 l ‘ —J
B [ —
Toudakia YYMB. YHZIMO NAI 160 - 180 20-50
L2 L) aF3r
Mapéyka SYMBATIKO NAI 80-100 120 - 200 L3 '] [' J
L4 [ —
Mapéyka 2YMB. YHZIMO NAI 80-100 120 - 200
L-2 L J a3,
Nitoa / Ywpi / Gokatola ZYMBATIKO NAI 190 - 250 15-50 L-2 . ‘ J
L4 [ 1 J
Mitoa / Ywpi/ Ookdtola ZYMB. YHZIMO NAI 190 - 230 20-50
L1 1 [ —
ANUUPEC TTiTEC (XOPTOMITA, KIG) AAMYPO KEIK NAI 180 30-60 L3 L J a3,
L3 L ) aF=r
ANUUPEG TIITEG (XOPTOMITA, KIG) ZYMB. YHXIMO NAI 170-180 30-70
L2 L) aF3r
L3 L J a1,
ANLpEC TTEC (X0PTOMITA, KIG) AAMYPO KEIK NAI 180 30-70
L1 L ) A s
BoloBav / aApupd KpAkep Pe UANO KpoUoTag ZYMBATIKO NAI 170-190 15-40 L3 I ‘ J
L3 I ‘ AP
BoloBav / aApupd KpAkep e UANO KpoloTag YYMB. YHZIMO NAI 160 - 180 15 - 40
L1 .\—r A=
—J
Aalavia/ ®hav / Zupapikd oto poupvo / Kaveddvia ZYMBATIKO NAI 180-200 30-65 L3 L) ==
Apvi/ Mooxdpt/ Bodvé / Xotpvd 1 kg TKPINTOYPMIO — 190 - MET. 40-90 L3 .\_r AFr
Kotomouho / kouvéhl / mama 1 kg TKPIATOYPMIO NAI 230 - MET. 50-100 L3 .\_r I
Kotémoulo / kouvéhl/ mama 1 kg TKPIATOYPMMO — 230 - MET. 50-100 L3 .\_r abfFr
Falomovha / Xrva 3 kg TKPIA TOYPMMO — 160 - MET. 130-170 L-3 L a3~
Wapt @INETO / pmpi{Oheg KPIA — 230 - MET. 10-30 L-4 [ W '\ A :r
epioTd Aaxavika (vIopdTes, koAokuOdakia, peMtlavec) TKPIATOYPMIO — 230 - MET. 30-60 L3 .\—r ab—ir
Aaxavika oyKpatév TKPIA — 230 - MET. 10-30 L4 '\_f ==
DOpuyaviopévo Ywpi TKPIA 5 METr 1-2 L-4
Noukavika / 6ouBAdkia / maiddKia / XAUmoupyKep KPIA — 230 - MET. 15-30 L-4
Wntég natare rKPIATOYPMMNO — 230- MET. 30-60 L3  S— A=
MmoUTi apvicto / Kétot TKPIATOYPMIO — 200 - MET. 50-100 L3 .\—r abF=r
Aalr —J | l M
EZAPTHMATA Tawi oi atocg /
. Tayi ynoipatog i Tayi yia v ;\P}\ﬂ’ Hare . AtmoouAAékTNG / Tapi AimooUAAEKTNG / Tayi
Ixapa . . . AOOUAAEKTNG A Tawi . . | .
KEIK TAvw 0TNn oxdpa ynoipatog Ynoipatog pe 200 mlvepo

YNoipaTog oTn oxdpa
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POAOI / AEITOYPI'IA XPONOMETPHTH

AIAAIKAZIA MATEIPEMATOZ

€IKOVIdIO
( [ OOONH
T T
avto_L LACA=CAC]
€IKOVidIO | || | ‘| ” |
Q - XPONOAIAKONTHEZ
€IKOVidIO
MEIQEH XPONOY — O O O
KouTTi AY=HXZH XPONOY
KOUUTTI
TPOMNOZ AEITOYPTIAZ

KOUWTTI

PYOMIZHPOAOI'IOY

To pold1 umopei va puBuIoTEl 0Tav 0 PoUPVOC gival oNoTog i oTav
gival avapuévog, Pe tnv mpoimdBeon 61 o xpdvog AENG VO KUKAOU
HayelpEUaToC SeV £XEL TTPOYPAUMATIOTE TTPONYOUUEVWG,.

MeTd tn 6UVOEDN TNG CUOKEUNC OTO peLA 1 LETA amd StakoT
pevHaTOC, Ta Yneia 00:00 otnv OOONH Ba apyicouv va
avapoofrivouv.

nn

1. I'Iarnors Ta KOUpmaA "+" kat - TGUTOXpOVCl
H avw kal Katw teAeia peTAaL wpwv Kat AemTwv avaBooPrvel.

nn

2. XpnOIMOTIOINOTE T KOUUmA "+" kat "-" yla va puBpuioeTe tTnv wpa. Edv
TIOTOETE TAPATETANEVA £va armod Ta KOUPTId, n 086vn Ba petakivnOei
OTIG TIMEG TTLO YPRYOPQ, KABIOTWVTAG TTIO YPHYOPO KAl EUKOAOTEPO TOV
OPIOMO TNG EMOUVUNTAG TIUAG.

ANAATH THZ ZYXNOTHTAXZ TOY BOMBHTH

H ouxvétnta Tou orjpatog Tou BouPnth propsi va aAldael ayyiovtag
emaveilnupéva to "-".

PYOMIZHTOY XPONOMETPHTH

AuTtn n Aertoupyia Sev SlakdmTel To payeipepa kat Sev emnpeddlel To
@®oUpPVo. ATMAWG XPNOIUOTIOLEITAL YIa TNV EVEPYOTTOINGN TOU BopPNnTh
otav mapéNBel o kaboplopévog Xpovoc.

P

1. NatnoTe To Koupi O, TTOANEG POPEG HEXPL VA apYXioouv va
avapoofrivouv To glkovidlo Kal Ta Tpia Yneia otnv 086vn.

nn

2. XpnOIMOTIOINOTE T Kouumd "+" kat "-" yia va pubpuiocete tnv
embuunth wpa. Edv matroete mapateTapéva éva amd Ta KOUumid,
n 084vn Ba peTaxivnOei OTIG TIUEG TTLO YPryOopPd, KABIoTWVTAG TTIO
YPAYOPO Kal EVKOAOTEPO TOV OPIOHO TNG TIKAG.

3. NepipéveTe 5 SeUTEPONETTA, AV TTATAOETE TO KOUMTTE AAAN Hia
@opd, n 086vn Ba epgpavioel TNV wpa kKaBWE peTpd avtiotpoga. Otav
mapéNOeL auTo To Xpovikd Sidotnua, o BopPntrc Ba evepyomoinOei.

MPOrPAMMATIZMOZ MATEIPEMATOX

Mpémnet va emAeyei pia AelToupyia HayeIPEUATOG Yia va TpaypatomolnOei
O TIPOYPAMMATIOUOG.

MPOrPAMMATIZMOZ THX A'JAPKEIAZ MATEIPEMATOX

P
1. MatroTe To Kouumi O TOANEG POPEC pEXPL TO elkovilo A Kal Ta
Yneia DUR otnv OOONH va apyioouv va avapoofrivouv.

u_n

2. XpNOIUOTOINOTE TA KOUMMTIA “+” Kal “-" yla va opioeTe TV emOuuntr
Sidpkela.Eqv matroete mapatetapéva éva amo Ta KOUUd, n 086vn
Ba peTakIvnOEl OTIC TIHEC TTIO YPYOPQ, KABIOTWVTAC TTIO YPyOPO Kal
EUKONOTEPO TOV OPIOHO TNG TIUAG.

3. MNepipévete 5 SeuTePONEMTA, OTN CUVEXELD TO €lkovidio A Ba gival
0patd otnv 00ovn.

4.'0tav mapéABel o KaBopIopEVOG XPOVOG Kal 0 oUPVOG OTAUATHOEL TO
Priolpo, Ba akovoete évav BouBNnTth. MNatrote omolodAmoTe KOV yia
va OTAUATACETE TO BopPnTh.

« Na mapddetypa: givat 9:00 .. Kal EXEL TPOYPAUMATIOTEL XpOvog 1
wpag Kat 15 Aentwv. To mpdypaupa Ba oTapaTACEl AUTOUATA OTIG
10:15 ..

PYOMIXH THZ QPAX AHZHZ I'|A M'IA AETTOYPI'IA
MATEIPEMATOX

1. AkolouBriote Ta Bripata 1 £wcg 3 yia va opioceTe TN SidpKEela OTTWG
TEPLYPAPETAL TIAPATIAVW.

P
2. OUVEXELQ, TTOTHOTE TO KOUUTT O péxpL va apyioel va avaBoofrvel To

Keipevo END otnv 086vn.

3. Xpnotgomoirjote ta koupmid "+" kat "-" yia va puBuioete Tov Xpovo
MENC payelpéuatod. EAv maTroeTe TOPATETAUEVA £V ATTO TA KOUUTTIA,
n 006vn Ba petakivnOei oTIC TIMEC TTIO YPriyopPad, KABIOTWVTAC TTIO
YPYOPO Kal EUKOAOTEPO TOV OPIOUO TNG EMOUVUNTAC TIUAG.

P

4. Nepipévete 5 Seutepolenta fj matoTe EavA TO KOupTi Q otav
Eekiviioet n Sladikaoia payeipéuatoc, to oupBolo &y eppaviletal otnv
0Bovn.

5.'0tav mapéhBet o kaBoplopévog xpdvog, o @oupvog Ba oTapatioeL va

Privel kal Ba akouoTel évag Boufntric. Natriote omolodnmote Kouuri yia

Va TOV OTAPOTAOETE.

O mpoypappaTtiopog Exel pubuioTel dtav To eikovidlo A gival QwTIoUEVO.

« Na mapddetypa: Eivatl 9:00 .. kal €xel mpoypappatioTel Sidpkela 1
wpac. Q¢ wpa A& éxel mpoypappatioTei n 12:30. To mpoypappa 6a
Eekivroel autopata otig 11:30 ..

AKYPQXZH NMPOrPAMMATOX
MNa va akupwoete éva nlgéypapua:

- matAoTe To Koupmi () 2w¢ 4TOU TO EIKOVISIO TTOL AVTICTOIE
oTtn puBuLon oV BéNeTe va AKUPWOETE Kal Ta Yn@ia otnv 08ovn
avapoofrivouv. MatAoTE TO KOUVWTTL "-" HéXPL VA ELPAVIOTOUV Ta Yn@ia
00:00 otnv 066VvN.

« Matnote mapateTapéva ta kouvpumad "+" kat "-". Auto Ba
AKUPWOEL ONEG TIC PUBUITELG TTOU ETTIAEXONKAV TIPONYOUHEVWG,
ouumepNapPavopévwy Twv puBUicEWY Tou XPOoVOSIaKOTITN.
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KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

KAEIZTE TON KYPIO AIAKONTH KAI BEBAIQOEITE OTI H KOYZINA EINAI KPYA MNMPIN THN KAGAPIZETE.
MPIN THN ANAWETE NMAAI, BEBAIQOEITE OTI ONOI Ol AIAKONTEZ EINAI ZE OEXZH ANENEPTOMOIHZHE.

Mn xpnoiponoieite eomhicpo
KaOapiopov pe atuo. @oupvo Kpuo.
Xpnowomotgite yavtia katd tn Sidpkeia

OAWV TWV EPYACIWV. NAEKTPIKO SikTUO.

ATOCUVOEDTE T GUOKEUN ATTO TO NAEKTPIKO SiKTUO.

KAGAPIZMOZ THZ KEPAMIKHZ EXTIAX

« Mn xpnotuomoleite AelavTtikd ogouyydpla i emoéuata
KOBaPIOMOU YIaTi UITOPE( VA KATACTPEPOUV TO YUAAL.

« Metd amo kabe xprion, kabapilete TnVv eoTia (dTav KPUWOEL) yia
VA AQAIPECETE TUXOV EVATTOBEDEIG KAl AeKESEG OO UTTOAEIUMATA
paynTou.

« Mia emedvela mou dev Siatnpeital katdAAnAa kabapr| umopei va
MEIWOEL TNV EVAICONGIA TWV KOUUTTIWV TOU TTHVAKA EAEYXOU.

« XpNOILOTIOINOTE éva £0TPO UOVO €AV TA UTTOAEIUHATA EXOUV
KOANOEL 0TV £0Tia. AKOAOUONOTE TIC 08NYIEC TOU KATAOKEVAOTH
TOU EEOTPOU YA VA ATTOPUYETE VA XAPAKWOETE TO YUAAL.

« H Caxapn 1 1a @aynTd pe VPnAn TTEPIEKTIKOTNTA O€ OAKXAPA
TIPOKAAOUV @Bopd TN povada E0TIWV KAl TIPETIEL VA
kaBapilovtal apéowc.

« To ahdTy, n {axapn Kat n AUpog prmopouv va Xapdéouv tnv
EMPAVELQ TOU YUAALOU.

« Xpnolpomoleite palakd mavi, xapti koulivag A e181ka mpoiovta
yla Tov kabaplopd Tng povadag (akohoubeite Tic odnyieg Tou
KOTAOKEUAOTH).

+ O1 810ppOEC UYPWV OTIC ECTIEC UTTOPEL VO TIPOKANEDEL TN
METaKivnon fi ToV Kpadaouo TwV OKEVWV.

+ AQOoU KOBAPICETE TNV £0TIA, OTEYVWOTE KAAA.

EZQTEPIKEX EMIOANEIEX

« KaBapioTe TI¢ em@aveleg Pe éva uypo Tavi Je Hikpoivec. Eav
untdpxouv TOANEC akaBapaoieg, MpooBéate 0To vePO Aiyeg
OTAYOVEC ATTOPPUTTAVTIKOU e oudETEPO pH. XTEYVWOTE TA UE
€va oTEYVO Tavi.

« Mn xpnoiporoleite SlaPpwTikd i} AelavTikd amoppumavTikd. Eav
KATTOlO armo auTd Ta Tpoiovta épBel katd AdBo¢ o€ emagn Ue
TIG EMPAVELIEC TNG CUOKEUNC, KABAPIOoTE TO AUéowC e éva uypo
mavi pe HIKPOiveg.

Mnv xpnolporoleite mpoidvta pe Baon to ovomveupa Omwg

METOUCIWHEVO AAKOOA.

METAKINHZH ANQ ANTIZTAZHZ FKPIA

1. Ag@aipéoTe Tig MAdiVEG BonONTIKEG OXAPEG CUYKPATNONG.

2. Tpapr&te Aiyo Tnv avtiotacn npog ta é€w (EiK. 1 kal XaUNAWOTE
v (Ek. 2).

3. o va emava@épeTte TNV avtiotaon otn B€on NG, avaonKwoTe
NV TPABWVTAC TNV EANAPPWCE TTPOG TN HEPLA oag Kal BePaiwbeite
OTIL KABETAI TAVW OTA MAEUPIKA OTNpiyUaTa.

B P\
(7 / S

E. 1

EXQTEPIKEZ EMIOANEIEX

« MeTd TN Xpron, aQnoTE TOV GOUPVO VA KPUWOEL Kal KaBapioTe
TOV, KATA MPOTIUNON evw €ival akdun (eoTdC, yla Va a@alpéoeTe
TIG emKaBioelg i Toug AekéSeg Tou SnuioupyouvvTal amod ta
UTTOAEIUMATA TPOPWV. A VA ATTOUOKPUVETE TUXOV CUUITUKVWA
TTIOU OXNUATIOTNKE ATTO TO HAYEIPEUA PAYNTWY HE LYNAR
TIEPIEKTIKOTNTA O€ VEPOS, APHOTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWG
KOl 0Tn OUVEXELa KaBapioTe e éva LPATUA 1} GPOUYYAPL.

- KaBapilete 1o yuahi Tng mépTag e €18IKO LYPO ATTOPPUTTAVTIKO.

Kavte Ti¢ amapaitnTteg eVEPYELEG PE TO

ATIOOUVS£0TE TN GUGKEUN Ao TO

E.2

Mnv xpnoipomnoleite petalMika
G@POVYYAPAKia, AELAVTIKA GUPHATAKLA
N AglavTiKa/StafpwTikd KabapioTika,
KAOW¢ UIMOPEI VA KATACGTPEPOUV TIG
EMPAVELEG TG CUCKEVNG.

EZEAPTHMATA

A@AOTE Ta va HOUAIACOUV O VEPO LIE ATTOPPUTTAVTIKO HETA TN
Xprion. XpnoigomolnoTe yavtia ¢oUpvou yla TO XEIPIOUO TOUG,
€Av gival aképn (eotd. Ta UTTOAEIPPATA PAYNTWY UITOPOUV VA
apatpebolv eUKoAa pe KATAANAN BolpToa 1 GPOUYYAPAKL.

ANTIKATAZTAZH TOY OQTOX

1. Anoouvd£aTeE TO POUPVO amd TNV NAEKTPIKA Tpopodoaoia
2. =ZeB10wOoTe TO KATTAKL AT TO PWCE, AVTIKATAOTHOTE TO
Aapntipa kat Bdwote Eavd To KAmAKL.

1. Juvdéote Eavd Tov poUPVOo 0TNV NAEKTPIKN Tpopodoaia.
Y nueiwon: Xpnotdomnotrote 40W/230 V tumou G9

O Aapmntrpag mou XPNOLUOTIOLEITAL 0T CUOKEUN ival £101KA
oXeSI00UEVOC VIO OIKIAKEG CUOKEUEC Kal eV gival KATtAAANAog
YIO TO YEVIKO QWTIONO Sdwpatiou péoa oto omitt (Kavoviopog EK
apl16. 244/2009).

- Mn xelpiCeoTe TOUG AAUTITAPEG UE YUHVA XEPLA

Ta SAKTUAIKA amotunwpata Ba pmopovcav va ta
KaTaoTtpEYouv. Mnv XpNOIUOTIOICETE TO YOUPVO TIPIV
TomoBetrnoete Eava To KATIAKL TOU AQUMTTHPA.

KAGAPIZMOXZ ®OYPNOY ME TH BOHOEIA ATMOY

AuTti n péBodoc kabapiopoL cuviotatal Idlaitepa HeTd TO
payeipgpa oAU AImapwv (PNTwV) KPEATWV.

AuTi n dladikacia kaBaplopov emTPEMel TN SIEUKOAUVON
amopdkpuvong TG Bpwuldg amd Ta TOWHATA TOU YoUPVOoU

ME TNV TTapaywyr atpoL mou SnUIoUPYEITal OTO ECWTEPIKO TOU
BaAdoU TOU POUPVOU YIa EUKOAOTEPO Kabdpioual. !

2nuavTiko! Mptv EekiviioeTe Tov KABAPIOUO UE ATUO:

- AQaip£€oTe TUXOV UTIOAEIATA @aynToU Kal Airmog amd To KATw
MEPOC TOU POUpPVOU.

- .- ApatpéoTe TuXOV €0PTAHATA TOU PoUPVOU (OXAPEG Kal
TaP1d). EKTENEOTE TIC TTAPATIAVW AEITOUPYIEC CUPPWVA UE TNV
akoAoubn Siadikacia:

1. Pi€te 250 ml méaoipo vepd oto tayi Tou poupvou,
TOTTOBETWVTAC TO OTO KATW PAPL. ZTA HOVTENA OTTOU TO TaYi

Oev UTIAPXEL, XPNOLHOTIOINOTE éva TaY( Kal TOTOBETAOTE TO OTO
OTOWMIO OTO KATW PAPL:

2. emAé€Te TN AetToupyia Tou oupvou ZYMBATIKO @

Kat puBpiote Tn Beppokpacia oToug 90 °C.

3. AlaTnPrioTE TO OTOV POUPVO yid 35 AemTd.

4. oPnote To Youpvo.

5. MOAIC KpUWOEL 0 POUPVOC, UTTOPEITE va avoifeTte TNV mopTA
Y10 v OANOKANPWOETE TOV KABAPIOUO UE VEPOS Kal €va LYpPO TTAVI.
6. ApaipéoTe TUXOV UTTOAEIUPATA VEPOU aTTo Tov BAAapo peTd
To TéNOC TOU KaBapIlouov

‘Otav oAokAnpwBei 0 KAaBAPIOPOC e ATUO, UETA TO payEipeua
laitepa A\imapwv TPo@wv 1 otav to Aimo¢ eivar Suokolo
va agalpebei, pmopei va xpelaoTtei va OAOKANPWOETE TOV
KaBaplopd pe Tnv mapadoaoiakn péBodo mou mePypAPETAL OTNV
TpoNYoUMEVN TTapAaypa@o. MpayuatomnmoloTe Tov Kabaplopd
HOVO OTav 0 POoUPVOG Eival Kpuod!
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AOAIPEZH KAI ENANATOMNMOGETHZH TZAMIOY MOPTAZ TOY ®OYPNOY

1. MNa va agaipéoeTe TNV MOPTA, avoifTe EVTEAWC Kal KaTeRAoTE
TA AYKIOTPA €W OTOU YTACOUV O Béon amacpalionc.
2. KAeiote TNV moOpTa OO0 TEPIOCOTEPO UMTOPEITE.

MdoTte KaAd TNV TOPTA Kal PE Ta SVO XEPLa — PNV TNV KPATATE amod Tn
XElpoAaPn.

ATAG aQaIPECTE TNV TOPTA EVW TNV KAEIVETE TPABWVTAC TIPOG TA EMTAVW
(a) Tautoxpova éwg étou Byet amd v €8pa TG (b).

AKOUUTTAOTE TNV TTOPTA OTN Mid TTAEUPA, TTAVW OE UIa POAAK ETTIQA-
VElQ.

3. EmavatomoBetioTte TNV mOPTA HETAKIVWVTAG TNV TTPOC TNV TTAEUPA
Tou poUpvou, euBuypappiCovtag Toug Yavt{oug TwV LEVTECES WV HIE TIG
£€6pe¢ Toug Kat ac@aliovTtag Tnv eMAvw TAEUPA otV £€6pa Tou KABE
UEVTECE.

4. XapnAWwoTe TNV mOPTA KAl TN OUVEXELA AVOIETE TNV EVTEAWG.
XapnAwoTe Ta dyKiotpa oTnv apxikr Toug Béon: BeBawwbeite 611 ta
katefdoate evTEAWC KATW.

5. AOKIYAOTE va KAgioeTe TV OpTa Kal BePBaiwbdeite 6T eival eubu-
YPOAUMIOUEVN e ToV THivaKa EAEYXOU. AlAPOPETIKA, EMAVANdRETE Ta
mapandvw Bripata.

KAIKTIA KAOAPIZMO - KAOGAPIZMOZ TZAMIOY

1. A@oU BYAAETE TNV TOPTA KAL TNV OKOUUTTHOETE O€ HId LAAAKN
ETPAVELA UE TN XELPOAARN TTPOG Ta KATW, TMEDTE TAUTOXPOVA T SUO
KAUT CUYKPATNONG KAl AQalpEOTE TNV AV ywvia TNG TOPTAC TPABWVTAG
TPOG TNV TAELPA oac.

2. INKWOTE Kal KPATHOTE 0TaBEPA TO E0WTEPIKS TLAMIL Kal Pe Ta SUo
XEPLQ, APAIPECTE TO KAl TOTTOOETHOTE TO O€ UIA LOAOKK ETIIPAVELD TIPLV
To kaBapioeTe.

3. Katd tnv emavacuvappoAoynon tou TCapiol TnG ECWTEPIKNAG
méPTAC, TOMOOETAOTE WO TA TO YUAAIVO TIAAICIO, WOTE TO KEIPMEVO TTOU
€ival ypauUéVO OTO TTAVEA VA NV AVTIOTPEPETAL KAl VA Eival Evavayvw-
oTo.

4. EmavatomoBeTnoTe TNV dvw ywvia: éva KAIK Seixvel 0TI TOoBeTH-
Onke owoTd. BeBawwbeite 611 n TO1p0LYA gival Kald oTaBepomotnuévn
TIPLV EMAVOTOMOOETHOETE TNV MOPTA.

ANTIMETQNIZH NTPOBAHMATQN
Tiva KAveTe €av.... MOavécg artieg

NVoel¢

O @oUpvoc Sev Aetltoupyel.  Alakorr peUUATOG.

Amocuvdeon amd TV mapoxn PEVHATOG

BeBaiwbeite 611 0 poupvog TpoodoTeital e peVA Kal OTL Eival CwWoTd
ouvdedepévog otny mpila. ZPRoTe kat avayte Eavd To ovPVo yia va
SlamoTwoeTe €av n BAAPN mapapével.

KENTPO EZYNMHPETHXIHXZ NEAATQN

[0 va €xeTe TEXVIKN UTTOOTAPIEN, KAOAEOTE TOV APIOUO TTOU TTAPEXETAL

070 BiBAapdkt eyyunong mou mapéxetal padi Pe To mpoiov akoAouOr-

OTe TIC 00nyiec oTNV 1oTooEAISA.

[POETOIPNAOTEITE WOTE VA UTTOPEITE VA TTAPEXETE:

+  Mia oUvTtopn TEPLYPAQ TOU TTIPORAAUATOC

«  Tov akpifrj TUTTO Kal HOVTENO TOU TIPOIOVTOC 0aG

+ Tov kwdIKO 0€pPIs (0 aptOudS peTd T Aé€n SERVICE otnv mAa-
KETA AVAYVWPLONG TTOU UTIAPXEL OTO TIPOIOV, N OTIoia €ival opaTtn
amd TNV ECWTEPIKNA Ywvia éTav n mépTa Tou poupvou eival
avolytn)

- TNV mAnpen dievbuvon oac.

« 'Eva vouugpo emiKolvwviac.

SN XXX

MM

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Inueiwon: Av amaitolVTal ETIIOKEVEC, ETIIKOIVWVNOTE PE éva e€ouatodo-
TNHEVO KEVTPO OEPPIG TTOU EYYUATAL TN XPHON YVACIWY AVTOANAKTIKWV

Kal TN owoTh Sle€aywyn Twv EMOKEVWV.

Mo ePIo0dTEPEG MANPOPOPIEC OXETIKA E TNV £YYUNON, avaTpEETE 0TO

€0WKAELOTO BIBAapdKL eyyunong.

[zWWW Mmopeite va KateAoETE TA TTAN PN TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA TOU Kal TIG TIHEG EE0IKOVOUNONG EVEPYELAG YIO TO CUYKEKPIUEVO POUPVO aTTd

NV IotooeAida www.indesit.com
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