INSTRUKCJA CODZIENNE)
EKSPLOATACII

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi
WHIRLPOOL i konserwacji urzgdzenia mozna pobrac,
Aby méc korzystac z programu kompleksowej iWWW odwiedzajac naszg strone docs.whirlpool.eu
=" pomocy i wsparcia, nalezy zarejestrowac swoj i postepujac zgodnie ze wskazéwkami
produkt na stronie www.whirlpool.eu/register zamieszczonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie wskazowek dotyczacych
° bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

_ 1. Panel sterowania
LI R 2. Wentylator i grzatka okragta
@ (niewidoczne)
7 7 y 3. Oswietlenie
| 4. Prowadnice pozioméw (poziom
o jest zaznaczony na sciance
komory piekarnika)
5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/grill
7. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)
.7 8. nisza na wode pitna
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1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE ZEGARA 6. POKRETLO TERMOSTATU
Stuzy do wiaczania urzadzenia Stuzy do zmiany ustawien czasu W przypadku funkcji ustawianych
poprzez wybranie funkgji. pieczenia, op6znionego startu i recznie, obréci¢, aby wybrac
Obréci¢ do pozycji 0, by czasomierza. zadana temperature.
wytaczy¢ urzadzenie. Gdy pielTarniI:jjest wytaczony, ! ok )
S wyswietla godzine. waga: Pokretra sg chowane.
2, Q§WIFTLENIE . 4 yWYSWIIgEJTLACZe Pokretto wysuwa sie po nacisnieciu
Nacisniecie tego przy_asku & przy . jego srodka.
W’rqczonym urzqdzenlu POWOdUJ'e 5. PRZYCISKI USTAW'EN
wtaczenie lub wytaczenie lampki w . . o
komorze piekarnika. Sfuzq dq zmiany ustawien czasu
pieczenia.
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AKCESORIA

RUSZT

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

T

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajacego
thuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiaja wkiadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA*

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
« Umiescic ruszt na wybranym poziomie, przy
wktadaniu przechylajac go lekko ku gérze i w
pierwszej kolejnosci umieszczajac strone tylna z
zawinietym brzegiem (skierowang ku gérze).
Nastepnie przesung¢ ruszt poziomo wzdtuz szyny tak
daleko, jak to mozliwe.

- Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo w szyny.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
PROWADNIC

- Aby wyja¢ prowadnice, nalezy mocno ztapac
zewnetrzng czes¢ prowadnicy i pociggnac jg do siebie,
wyjmujac z osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne
blokady.

« Aby ponownie zamontowac¢ prowadnice, nalezy
umiescic je w poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady
w osadzenia. Nastepnie nalezy umiescic¢ czesc¢
zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac wspornik

i mocno docisng¢ w strone $cianki komory, aby
upewnic sie, ze prowadnice s3 odpowiednio
zabezpieczone.

PIERWSZE UZYCIE

MONTOWANIE SZYN PRZESUWNYCH
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyja¢ prowadnice poziomow. Wymontowac zatrzaski
kotwiczace prowadnicy, zaczynajac od nizszej czesci.
Aby ponownie zamontowac przesuwne prowadnice,
nalezy zaczepi¢ gérny zatrzask na prowadnicy, a
nastepnie umiesci¢ drugi zatrzask w odpowiednim
potozeniu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice, nalezy
docisng¢ mocno dolng czes¢ zacisku do prowadnicy
poziomu. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwajg sie
swobodnie. Zatozy¢ prowadnice poziomu.

Uwaga: Szyny przesuwne mogga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Naciska¢ © do czasu, az na
wyswietlaczu bedzie migac ikona @ i dwie cyfry
godziny.
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Uzy¢ + lub -, aby ustawi¢ godzine, a nastepnie
potwierdzi¢, wciskajac & . Zaczng migac dwie cyfry
minut. Uzy¢ + lub -, aby ustawi¢ minuty, a
nastepnie potwierdzi¢, wciskajac & .
Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie

zdarzy¢ na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie
pradu, nalezy ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatosciag po produkgji: jest to
zjawisko normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do przygotowywania
potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co
utatwi pozbycie sie niepozadanego zapachu.
Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie
kartony zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie,
a takze usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej
akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine.

W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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FUNKCJE

. PL

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.
TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach
(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

MAXI COQKING

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia
tak, aby pieczen z kazdej strony przyrumienita sie
rbwnomiernie. Zalecamy réowniez polewanie pieczeni
sosem co jakis czas, zeby zapobiec nadmiernemu
wysychaniu miesa.

PIZZ.A

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci
chleba oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach
po uptywie potowy czasu pieczenia.

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

CODZIENNA EKSPLOATACIJA

v=v) TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i
nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

WYRASTANIE

— Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych.
Ustawic pokretto termostatu na ikonie, aby
aktywowac te funkcje.

WYM. OBIEG ECO

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa
na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym wysychaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.
Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wytaczona przez caty czas pieczenia, ale mozna jg na
jakis czas wiaczy¢ z powrotem, naciskajac & .

STEAM

. RYBY%y
. MIESO%S
. CHLEBYy

Korzystajac z funkcji BEEI &), mozna osiagnac
wspaniate rezultaty, co jest mozliwe dzieki temu, ze
do gotowania uzyta zostaje wtedy para. Nalezy nala¢
wody do nierozgrzanego piekarnika i wybra¢ funkcje
odpowiedniag do metody przygotowywania potrawy.
Dane dotyczace optymalnej ilosci wody i wysokosci
temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty
podane w odpowiedniej tabeli gotowania. Przed
umieszczeniem jedzenia w komorze nalezy rozgrza¢
piekarnik.

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybrac funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sie i bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

USTAWIANE RECZNIE
Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zadang temperature.

Y
7

§

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature

za pomocy pokretta termostatu. Funkcja nie zostanie
uruchomiona, jesli pokretto termostatu bedzie ustawione w
pozycji 8. Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby witaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, nalezy obrocic
pokretto termostatu do pozycji oznaczonej
odpowiednim symbolem; jesli piekarnik ustawiono do
pracy w innej temperaturze, funkcja nie wtaczy sie.
Uwaga: Mozna ustawi¢ czas pieczenia, czas zakorczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

Kiedy piekarnik jest zimny,
wypetni¢ nisze odpowiednia
iloscig wody pitnej, kierujac

sie danymi zawartymi w tabeli
gotowania.

Ustawic i aktywowac funkcje
BiIX =: Na koniec ostroznie
otworzy¢ drzwiczki, aby para
mogta swobodnie wydobywac sie
z piekarnika.

Uwaga: Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas
pieczenia moze mie¢ negatywny wptyw na koncowy wynik
pieczenia.
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3. NAGRZEWANIE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dzwiekowy i migajgca na wyswietlaczu
ikona 8, poinformujg, ze zostata wtgczona faza
nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona § poinformuja, ze
zostata osiggnieta ustawiona temperatura: w tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczyc jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
pieczonych potraw.

. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie ikona & i migajace ,00: 00",

9

S
min'mln
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Za pomocy + lub - ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia

i potwierdzi¢, wciskajac © .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu w

pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i

wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie

zostato zakoniczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i

przytrzymac © ,azikona ¢ zacznie migac na wyswietlaczu,

a nastepnie za pomoca przycisku - zresetowac czas

pieczenia do wartosci,00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze

nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA

PIECZENIA/

OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna op06znic
wiaczenie funkcji, programujac jej czas zakonczenia:
wcisng¢ © i przytrzymac do czasu, az na wyswietlaczu
pojawi sie ikona & i zacznie miga¢ aktualny czas.

—III—II
I_I7I_|

Yayg
END,
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Za pomocy + lub - ustawic czas zakonczenia
pieczenia i zatwierdzi¢ przyciskiem © .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego
uruchomienia po uptynieciu czasu obliczonego tak,
by pieczenie zakonczyto sie o ustawionej godzinie.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytacz piekarnik,
obracajac pokretto wyboru do pozycji“ 0"

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stycha¢ sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

1t
G

Obrocic¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub
do pozycji “ 0", by wytaczy¢ piekarnik.
Uwaga: Jedli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat,END"lub czas pozostaty do konca
cyklu pieczenia.
. USTAWIANIE CZASOMIERZA
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywa¢ wyswietlacza jako
czasomierza, zarowno gdy wiaczona jest jaka$s
funkcja, jak i kiedy piekarnik jest wytgczony.
Nacisnac i przytrzymad © , az na wyswietlaczu pojawi
sie © , ikona ,00:00” i migajace ,00:00".

N 7
ninteln
LI

8.

Za pomoca + lub - ustawic¢ wtasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajac © .

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego

czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisnac i
przytrzymac @& ,azikona & zacznie migac, a nastepnie za
pomocg przycisku - zresetowac ustawienie czasu do,00:00”
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TABELA PIECZENIA

. PL

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE =~ TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (MIN.) POZIOM | AKCESORIA
= Tak 170 30 - 50 =R
Ciasta drozdzowe ¢ Tak 160 30-50 _‘___2‘_;1_’_
Tak 160 40 - 60 =
Ciasto z nadzieniem Tak 160 - 200 35-90 L2
(sernik, strudel, ciasto owocowe) Tak 160 - 200 40 - 90 4 2
= Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 . 3 ;
& Tak 150 35-45 4 2
Tak 180 - 210 30 - 40 3
Ptysie Tak 180 - 200 35-45 4 2
Tak 180 - 200 35-45 L2, 3
= Tak 90 150 - 200 3
Bezy Tak 90 140-200 (4, 2
Tak 90 140-200 >, 3 1
. . - Tak 190 - 250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia
Tak 190 - 250 20-50 a2
o = Tak 250 10- 20 L3
Mrozona pizza _
(&) Tak 230-250 10 - 25 —_ 2
= Tak 180 - 200 40 - 55 =N
Stone ciasta ™Y ) _ 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 aFes aFels
& Tak 180 - 200 45 - 60 I L
Tak 190 - 200 20 - 30 3
Doetar/ chruplace Tak 180 - 190 20-40 4 2
Tak 180 - 190 20 - 40 L
Lasagne / zapiekany makaron / ) _ 2
cannelloni / zapiekanki @ Tak 190 - 200 45-65 —
Jagniecina/cielecina/wotowina/ @ Tak 190 - 200 80- 110 3
wieprzowina 1 kg a ) ) —
ey theprzowe z chupiaca Tak 180 - 190 110-150 3,
Kurczak/krdlik/kaczka 1 kg = Tak 200 - 230 50-100 \ 2 |
Indyk/geé 3 kg -y - 190 - 200 100-160 [ 2 |
Ryba pieczona/ potrawy
pieczone w papierze = Tak 170 - 190 30-45 \ 2 )
(filet, w catosci)
Nadziewane warzywa o ) _ 3
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180 - 200 50-70 A==l
Tosty @ 5' 250 2-6 _‘_‘jrf._,_
Filety rybne / kawatki ™) - 230- 250 15-30% -\...‘!..,- LJ?’wr
FUNKCJE = & @ y
Konwencjonalne Termoobieg Maxi Cooking Pizza Grill Turbogrill Wym. obieg Eco
Aeeenn r aflAr J — o
AKCESORIA Naczynie do pieczenia Blacha do pieczenia / Blacha na Blacha na sciekajacy Blacha na $ciekajacy ttuszcz

Ruszt druciany

lub tortownica na
ruszcie

Sciekajacy ttuszcz lub forma do
pieczenia umieszczone na ruszcie

ttuszcz / Blacha do
pieczenia

/ Blacha do pieczenia

napetniona 200 ml wody

Whj;lﬁool



PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE = TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (MIN.) | POZIOM | AKCESORIA

ﬁ;er’:]blj\jlr(é/ekre;baby/zeberka/ @ ~ 250 15 - 30 * -\..5..,- \vimr
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200 - 220 55-70 ** _\._%._,_ Wl
Befsztyk krwisty 1 kg = Tak 200 - 210 35-50% 3

Udziec barani/golonka = Tak 200- 210 60 - 90 ** L3

Pieczone ziemniaki = Tak 200 - 210 35-55 Wir

Zapiekane warzywa = - 200 - 210 25-55 L3

Migsa i ziemniaki & Tak 190 - 200 45-100% 4 1

Ryby | warzywa Tak 180 30-50%« | 4 2
Lazania i mieso Tak 200 50-100% 4 1

Petne danie:

tarta owocowa (poziom 5)/lasagne b2 Tak 180 - 190 40 - 120 *** -\...i—...;- _\“.3;15_ ;,
(poziom 3)/mieso (poziom 1)

Etiegsz:r’\/nadziewane kawatki (™ ) 170-180 100 - 150 @

* Obrocic potrawe w potowie czasu pieczenia *** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.
potrzeby).

~>WODA " 8 TEMPERATURA = ("' CZASTRWANIA = E PoziOMmI
PREZEPIS FUNKCIA (ml) ¥ NAGRZEWANIE Q) (MIN.) AKCESORIA
Flety rybne /kotlety B3 250 Tak 190 - 210 10 - 20
Cata ryba 300 g - 600 g EEmE ) 250 Tak 190 - 210 10-25
Cataryba 600 G- 1,2 kg &3 250 Tak 180 - 200 20 - 40
Jagniecina / cielecina / s B _
wolowina 1 kg =) 250 Tak 170 - 190 60 - 90
Befsztyk krwisty 1 kg E}@ 250 Tak 190 - 210 30-45
Golen jagnieca500 g - 15kg | EENIE Y 250 Tak 170 - 190 60 - 75
Kurczak / perliczka / kaczka e 5| ; _
W calosci 1 - 1.5 kg =) 250 Tak 200 - 220 50-70

Kurczak / perliczka / kaczka = ] )
W kawatkach 500 g - 1,5 kg <) 250 Tak 200 - 220 40-60

ol fo e O [ 0 [ [ e [ 1

Kurczak / krolik / kaczka v S ) )

W calosci 3 kg @ 250 Tak 160 - 180 100 - 140
Maty chleb (80 g - 100 kg) E}é] 200 Tak 200 - 220 20-30
Bochenek kanapkowy w s B _
puszce 300- 500 g S 250 Tak 170 - 190 35-50
Bochenek chleba (500 g - 2 kg) | BEMIE Sy 250 Tak 160 - 170 50 - 100
Bagietki 200 - 300 g BEmE Vs 250 Tak 200 - 220 25-40

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu
pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

0 ® d e 7 s ) s
FUNKCJE = )
Wym. ob
Konwencjonalne Termoobieg Maxi Cooking  Pizza Grill Turbogrill yn:ic(()) 'eg Ryby Mieso Chleb
N A | —r oo
AKCESORIA Naczynie do pieczenia Blacha do pieczenia / Blacha na Blacha na sciekajacy Blacha na $ciekajacy ttuszcz
Ruszt druciany lub tortownica na Sciekajacy ttuszcz lub forma do ttuszcz / Blacha do / Blacha do pieczenia
ruszcie pieczenia umieszczone na ruszcie pieczenia napetniona 200 ml wody
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotnga sciereczka z
mikrofibry. Jesli sa silnie zabrudzone, dodac¢ kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha Sciereczka.

Nie stosowac zragcych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomocga wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekac¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wciaz

jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usung¢
wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia
potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy pozostawi¢
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Nie stosowa¢ welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.
Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odiaczone od
zasilania.

« Aby usung¢ pozostatg warstwe osadu z dna
komory po zakonczeniu pieczenia z funkcja
, zalecamy wyczyscic jg produktami dostarczonymi
przez serwis techniczny (prosimy postepowac zgodnie
z instrukcjami dotgczonymi do produktu).

Zaleca sie czyszczenie co najmniej co 5 do 10 cykli
gotowania B =].

« Aby utatwic¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposob zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je
ponownie

» Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesli s one jeszcze gorace.
Resztki zywnosci mozna tatwo usungc za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjac drzwiczki,
nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowac,
opuszczajac zaczepy.

2. Przymknac¢ drzwiczki, tak
doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac
drzwiczki obiema rekami

- nie trzymac ich za
uchwyt. Mozna teraz
tatwo zdja¢ drzwiczki,
dociskajac je przez caty
czas i jednoczes$nie wyciggajac do gory, az wysuna
sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok,
ktadac je na miekkim podtozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika i wyréwnujac haki zawiasow z miejscami
ich zamocowania oraz zablokowujac gérna czes$¢ na
swoim miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a
nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy
do ich pierwotnego
potozenia: Upewnic sig,
czy zostaty opuszczone do
konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepodw jest prawidtowe.

5. Sprobowac zamknac drzwiczki i sprawdzi¢, czy
ich potozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania.
W przeciwnym wypadku powtorzy¢ wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie
dziatajg prawidtowo.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczyc piekarnik od zasilania.

2. Odkrecic¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Uzywac zaréwek halogenowych 25 W/230V typu G9,
T300 °C.

Zarbwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona

do urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego
oswietlania pomieszczert w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupic¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac zarowek gotymi rekami - slady palcéw pozostawione
na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek.
Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

Whjr/lﬁool



CLICK & CLEAN - CZYSZCZENIE PANELI
SZKLANYCH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi,
nalezy réwnoczesnie nacisna¢ dwa zaciski
zabezpieczajace i zdja¢ gorna czes¢ drzwiczek,
wyciggajac ja ku sobie.

2. Unie$¢ i mocno chwycic

obiema rekami wewnetrzng szybe, wyjac ja i przed
przystapieniem do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej
powierzchni.

USUWANIE USTEREK

3. Ponownie zamontowac srodkowy panel
(oznaczony literg "R")

przed przystapieniem do montazu panelu
wewnetrznego: Aby wtasciwie umiesci¢ szyby,
nalezy upewnic sie, ze znak ,R” jest widoczny w
lewym rogu. W pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢
dtuzsza czesc¢ szyby oznaczong literg ,R” w
odpowiednich uchwytach, a nastepnie obniZyc’{'q
do wiasciwej pozycji. Powtorzyc te procedure dla
obu szyb.

4, Zamontowac ponownie gérna krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek
nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest zabezpieczona.

Problem

Awaria zasilania.
Urzadzenie odtgczone od
zasilania.

Piekarnik nie dziata.

Mozliwa przyczyna

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtaczone do sieci.

Wytgczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby
sprawdzi¢, czy usterka nie ustgpifa.

Wyswietlacz pokazuje litere
,F", po ktorej nastepuje
liczba lub litera.

Awaria piekarnika.

Na wyswietlaczu pojawia
sie komunikat "Hot"
[Goracyl, a wybrana funkcja
nie chce sie uruchomic.

Zbyt wysoka temperatura.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
podac¢ numer nastepujacy po literze ,F"

Przed aktywacjg funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie.
Wybrac inng funkcje.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze strony
docs.whirlpool.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> [ZWWWInstrukcje obstugi i konserwacji mozna ::E
pobrac z naszej strony docs.whirlpool.eu mdl‘%;
(mozliwe jest uzycie tego kodu QR), podajac

kod produktu. E

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym dziatem
obstugi posprzedazowe;j.

KONTAKTUJAC SIE Z NASZYM DZIALEM OBStUGI
POSPRZEDAZOWE)J

Nasze dane kontaktowe
znajduja sie w “

=

instrukcjach gwarancji. O
Kontaktujac sie z

naszym dziatem obstugi
posprzedazowej, nalezy |
podac kody z tabliczki

znamionowej swojego urzadzenia.

400011262592
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