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1.ON / OFF 3. FAVORIT 6. FJERNBETJENING

Til at teende og slukke for ovnen.

2. HOME
Bruges til at opna hurtigere
adgang til hovedmenuen.

Bruges til at fa adgang til listen
over dine favoritfunktioner.

4. DISPLAY

5. REDSKABER

Bruges til at vaelge mellem
forskellige muligheder samt til
at endre ovnens indstillinger og
praeferencer

Bruges til at aktivere brug af

6'™" Sense Live Whirlpool app'en.
7. ANNULLER

Bruges til at stoppe enhver

ovnfunktion bortset fra Ur, Minutur
og Kontrollas.
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TILBEH@R

DREJETALLERKEN
Drejetallerkenen kan bruges med

alle tilberedningsmetoder, nar den
placeres pa den tilhgrende statte.
Drejetallerkenen skal altid bruges

som underdel for andre beholdere
eller tilbehgr, med undtagelse af bradepanden.
DREJEKRYDS
Q Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen.
Andet tilbehgr ma ikke hvile pa
drejekrydset.

CRISPPANDE

Ma kun anvendes med de forudsete
funktioner.

Crisp-panden skal altid placeres pa
midten af glasdrejetallerkenen, og
kan forvarmes, nar den er tom ved

brug af den dertil beregnede specialfunktion. Anbring
maden direkte pa Crisp-panden.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
N

pande ud af ovnen.
RIST

(

Den giver dig mulighed for at
placere maden taettere pa grillen, for
lb at brune din ret pa en perfekt made
\'J og for at optimere
varmluftscirkulationen.

Den skal anvendes som understgtning af crisp-panden i
visse “6'" Sense Crisp Fry” funktioner.

Anbring risten pa drejetallerkenen, og serg for, at den
ikke bergrer andre overflader.

s

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken
model der er kagbt.

Der er et stort udvalg af tilbehar pa markedet. For
indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

REKTANGULAR BRADEPANDE

Bradepanden ma kun bruges med
funktioner, der giver mulighed for
varmluftsbagning; den ma aldrig
anvendes i kombination med
mikrobeglger.

Indsaet pladen i vandret stilling, og lad den hvile pa
hylden i ovnrummet.

Bemaerk: Du behgver ikke tage drejetallerkenen og dens
stgtter ud, ndr du bruger den rektangulaere bradepande.

DAMPKOGER

Anbring disse i kurven (2) og

T heeld vand (100 ml) i bunden af
dampkogeren (3) for at opna
den rette maengde damp til at
dampe retter, sa som fisk eller
grgntsager.

Placer dem direkte pa bunden
af dampkogeren (kurven er ikke
ngdvendig), og tilfgj en hensigtsmaessig vandmangde
fra vandhanen til den mangde, du tilbereder for at koge
mad, sa som kartofler, pasta, ris eller mysli.

Dak dampkogeren til med det medfelgende lag (1), for
at fa de bedste resultater.

Anbring altid dampkogeren pa glasdrejetallerkenen og
brug den kun med de hensigtsmaessige
tilberedningsfunktioner, eller med mikrobglgefunktion.

Dampkogerens bund er desuden udformet til at blive
brugt i kombination med specialfunktionen
damprenggring.

Yderligere, ikke medfglgende, tilbehar kan kgbes separat hos
Kundeservice.

Serg altid for, at mad og tilbehor ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid sikre sig,
at drejetallerkenen kan dreje frit. Vaer opmeerksom pa
ikke at veelte drejetallerkenen, nar du indsaetter eller
fjerner andet tilbehor.

N
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TILBEREDNINGSFUNKTIONER

@ MANUELLE FUNKTIONER

+ MIKROB@LGER

Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme mad- eller
drikkevarer.

«  VARMLUFT + MIKRO

Bruges til hurtigt at tilberede ovnretter. Det anbefales
at benytte risten, for at optimere luftcirkulationen.

Effekt (W) Anbefalet til

900 Hurtig gen.opvarr'nning af drikkevarer eller madvarer
med et hgjt vandindhold.

750 Tilberedning af grentsager.

650 Tilberedning af ked og fisk.

500 Tilberedning af kedsovs e\lfer sovse med ost eller &g.
Feerdiggerelse af kedpostej eller indbagt pasta.

350 Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smer eller
chokolade.

160 Optoning af frosne madvarer eller bledgering af smer
0g ost.

90 Bledgaring iscreme

Aktion Madvare Effekt (W) | Varighed (min.)

Opvarmning 2 kopper 900 1-2

Opvarmning  Kartoffelmos 1 kg 900 10-12

Optgning Hakket ked 500 g 160 15-16

Tilberedning  Sandkage 750 7-8

Tilberedning  Vaniljecreme 500 16-17

Tilberedning  Farsbred 750 20-22

- CRISP

Bruges til at brune en ret pa perfekt made, bade rettens
top og bund. Denne funktion ma kun bruges med den
specielle Crisp-pande.

Madvare Varighed (min.)
Surdejskage 7-10
Hamburger 8-10*

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, handtag til Crisp-pande

+  FORCED AIR (VARMLUFT)

Bruges til at tilberede retter pa en made, der sikrer
lignende resultater som ved brug af en konventionel
ovn. Bradepanden eller andet kakkengrej, som egner
sig til at bruges i ovnen, kan anvendes til at tilberede
visse retter.

Madvare Temp. (°C) Varighed (min.)
Soufflé 175 30-35
Ostecupcake 170 * 25-30
Smakager 175* 12-18

* Forvarme pakraevet
Anbefalet tilbehar: Rektangulaer bageplade / rist

Madvare Effekt (W) | Temp. (°C) | Varighed (min.)
Stege 350 170 35-40
Kodteerte 160 180 25-35
Anbefalet tilbeher: Rist
« GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi anbefaler at
vende maden under tilberedningen.

Madvare Grillniveau Varighed (min.)
Toast Hoj 5-6
Rejer Middel 18-22

Anbefalet tilbehgr: Rist

e GRILL + MB

Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere retter ved at
kombinere mikrobglge- og grillfunktionerne.

Madvare Effekt (W) | Grillniveau | Varighed (min.)
Kartoffelgratin 650 Middel 20-22
Bagte kartofler 650 Hoj 10-12

Anbefalet tilbehar: Rist

« TURBO GRILL

Kombinering af grill- og varmluftsbagningsfunktioner

for de bedste resultater. Vi anbefaler at vende maden

under tilberedningen.
Madvare |
Kylling Kebab ‘

Anbefalet tilbehar: Rist

« TURBO GRILL + MB

Til hurtig tilberedning og bruning af din mad ved at
kombinere mikrobglge-, grill- og varmluftsfunktioner.

Grillniveau | Varighed (min.)

25-35

Hoj

Madvare Effekt (W) | Grillniveau | Varighed (min.)
Cannelloni Frosne 650 Hoj 20-25
Svinekoteletter 350 Hoj 30-40

Anbefalet tilbehar: Rist

« HURTIG FORVARME

Bruges til hurtigt at forvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus.

. SPECIALFUNKTIONER

» HOLD VARM

Bruges til at holde nyligt tilberedte retter varme og
sprede, heriblandt kad, stegte retter eller kager.

» HAVNING

Til optimal haevning af brgd- og kagedej. Undlad at
aktivere funktionen, hvis ovnen stadig er varm efter
en tilberedningscyklus, for at bevare haevningens
kvalitet.
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&% 6" SENSE FUNKTIONER

Disse tillader en fuldautomatisk tilberedning af alle
fedevaretyper. Felg anvisningerne i den relevante
tilberedningstabel, for at fa det bedste ud af denne
funktion.

« 6" SENSE OPT@ONING

Til hurtig optening af forskellige typer af mad ved blot at
angive deres vaegt. Anbring altid madvarerne direkte pa
glasdrejetallerkenen, for at fa de bedste resultater.
OPT@NING SPR@DT BRZD

Denne eksklusive Whirlpool funktion giver dig mulighed for
at opte frossent brgd. Ved at kombinere bade Optening og
Crisp, kommer dit bred til at smage of fgles som om det lige
var bagt. Brug denne funktion til hurtigt at opte og varme
frosne rundstykker, flutes og croissanter. Crisp-panden skal
anvendes sammen med denne funktion.

Madvare Vaegt
OPT@NING SPR@DT BRED € 50-800g

K@D 100 - 2000 g
FJERKRA 100-3000 g
FISK 100 - 2000 g
GRONSAGER 100 - 2000 g
BR@D 100 - 2000 g

« 6" SENSE GENOPVARMNING

Bruges til at genvarme en feerdiglavet ret, som er
frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen beregner
automatisk de indstillinger, der kraeves for at opna

de bedst mulige resultater, pa sa kort tid som muligt.
Anbring retten pa en ovn- og mikrobglgefast tallerken
eller fad. Tages ud af emballagen, s@rg for at fierne
eventuel aluminiumsfolie. Resultatet forbedres

altid, hvis maden far lov til at std i 1-2 minutter ved
genopvarmningens afslutning, iseer hvad angar frosne
fodevarer.

Ovnlagen ma ikke abnes under denne funktion.

« 6" SENSE DAMPNING

Bruges til dampkogte madvarer, sd som grgntsager eller
fisk ved brug af den medleverede dampkoger.
Tilberedelsesfasen danner automatisk damp, og bringer
vandet, der er haldt i bunden af dampkogeren, i kog.
Tider for denne fase kan variere. Ovnen fortsaetter sa med
at dampkoge maden i henhold til den indstillede tid.

Indstil 1 - 4 minutter til blede grentsager, sdsom broccoli
og porrer, eller 4 - 8 minutter til hardere grgntsager,
sasom gulergdder og kartofler.

Ovnlagen ma ikke abnes under denne funktion.
Kraevede tilbehgr: Dampkoger

« 6™ SENSE CRISP FRY

Denne sunde og eksklusive funktion kombinerer crisp-
funktionens kvalitet med cirkulation af varmluft. Dette
giver sprade og velsmagende stegeresultater, med en
betragtelig reduktion af den ngdvendige olie i forhold

til traditionel tilberedning og eliminerer endog behovet

for olie i visse opskrifter. Det er muligt at stege en
reekke forindstillede fadevarer, enten friske eller frosne.

Folg den nedenstaende tabel for at anvende
tilbehgret som anvist og opna de bedste
tilberedningsresultater for den enkelte fedevaretype
(friske eller frosne*),

Vaegt /

Madvare K
portioner

STEGT PANERET FILET

Smer let med olie inden tilberedning. Fordel jeevnt pd
crisp-panden. Stil panden pa risten

100-500 g

K@DBOLLER

Smer let med olie inden tilberedning. Fordel jeevnt pa
crisp-panden. Stil panden pa risten

200-800¢

FISH AND CHIPS *

1-3pt
Fordel jeevnt pé crisp-panden P

BLANDET STEGT FISK %

A . 100-500g
Fordel jeevnt pé crisp-panden

PANEREDE REJER %

100 - 500
Fordel jeevnt pa crisp-panden 9

PANEREDE BLAKSPRUTTERINGE %

100 - 500
Fordel jeevnt pa crisp-panden 9

PANERET FISKEFINGER %

100 - 500
Fordel jeevnt pa crisp-panden. Vend pa opfordring 9

STEGTE KARTOFLER %

: o 200-500 g
Fordel jeevnt pa crisp-panden

STEGTE KARTOFLER

Skreel og skaer i stave. Stil i blgd i saltet vand i 30 min. Ter i
et viskestykke og vej dem. Smar med olivenolie (5%).
Fordel pa crisp-panden. Stil panden pa risten. Vend pa
opfordring

200-500g

KARTOFFELKROKETTER

100 - 600
Fordel jeevnt pa crisp-panden 9

AUBERGINE

Hak, salt og lad st i 30 min. Vask, tar og vej. Smar med
olivenolie (5%). Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden
pa risten. Vend pa opfordring

200-600 g

PEBERFRUGT

Snit, vej og smear med olivenolie (5%). Fordel jaevnt pa
crisp-panden. Stil panden pa risten

200-500g

COURGETTER

Snit, vej og smer med olivenolie (5%). Fordel jeevnt pa
crisp-panden. Stil panden pa risten

200-500g

KYLLINGENUGGETS %

) o ) L 200-600 g
Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten

GRATINERET OST %

. T . o 100-400 g
Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten

L@GRINGE *

) L ) o 100-5009
Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten

4 Whjr/lﬁool



BRUG AF BERORINGSSKARMEN

' DA

For at gennemse en menu eller en liste:

Stryg ganske enkelt din finger hen over
skaermen, for at gennemse posterne eller
veerdierne.

For at markere eller bekraefte:

C} Bank let pa skaermen, for at markere den
onskede veerdi eller emne i menuen.

FORSTEGANGSBRUG

For at vende tilbage til det foregdende skeermbillede:
Bank let pad < .

For at bekraefte en indstilling eller forseette til det
naeste skeermbillede:

Bank let pa “INDSTIL" eller “NASTE".

Det er ngdvendigt, at konfigurere produktet forste
gang, man tender for apparatet.

Indstillingerne kan sendres pa et senere tidspunkt, ved at
trykke pa & , for at tage adgang til menuen “Redskaber”.

1. VALG SPROG

Det er ngdvendigt, at indstille sproget og
klokkeslaettet forste gang, du taender for apparatet.

« Stryg hen over skaeermen, for at gennemse listen
over disponible sprog.

« Bank let pa det enskede sprog.

Banker man let pd < , vil man vende tilbage til det
foregdende skaermbillede.

2. OPSATNING AF WIFI

Funktionen 6th Sense Live giver dig mulighed for

at fjernbetjene ovnen fra en baerbar enhed. Det er

ngdvendigt, at fuldfere tilslutningsprocessen fgr man

er i stand til at aktivere fjernbetjeningen af apparatet.

Denne proces er ngdvendig for at registrere

apparatet og slutte det til dit hjemmenetvaerk.

« Bank let pa “OPSATNING NU” for at konfigurere
forbindelsen.

Som alternativ kan man banke let pd “OVERSPRING” for at

forbinde produktet pa et senere tidspunkt.

KONFIGURATION AF FORBINDELSEN

Brug af denne funktion kraever: En smartphone

eller tablet og en tradlas router med forbindelse til

Internettet.

Brug din smart enhed til at kontroller signalstyrken af

hjemmets tradlgse netveerk i apparatets naerhed.

Minimumskrav.

Smart enhed: Android med en 1280x720 (eller starre)

skaermoplasning eller iOS.

Se kompatibiliteten med Android eller iOS versionerne pa app

store.

Tradlgs router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Download app'en 6 Sense Live

Det forste trin i tilslutning af dit apparat er at

downloade app'en pa din mobile enhed. App'en 6t

Sense Live vil guide dig gennem alle de her oplistede

trin. Du kan downloade app'en 6™ Sense Live fra

iTunes Store eller Google Play Store.

2. Opret en konto

Hvis du ikke allerede har oprettet en konto, skal du gere
det nu. Dette giver dig mulighed for at dine apparater
kan samarbejde og for at du kan se og betjene dem ude
fra.

3. Registrér dit apparat

Folg anvisningerne i app'en for at registrere dit apparat.
Du har behov for et SAID-nummer (Smart Appliance
IDentifier) for at fuldfere registreringsprocessen.

Denne unikke kode star pa produktets pasatte
identifikationsskilt.

4. Opret forbindelsen til WiFi

Folg opsaetningsproceduren "Scan og forbind" (scan-to-
connect). App'en vil guide dig gennem proceduren omkring
tilslutning af dit apparat til hjemmets trddlgse netvaerk.

Hvis din router understgtter WPS 2,0 (eller senere), skal
du veelge “"MANUEL" og herefter banke let pa “Opsaetning
af WPS”: Tryk pa knappen WPS pa din tradlgse router, for
at skabe forbindelse mellem de to produkter.

Om nedvendigt kan du ogsa forbinde produktet
manuelt ved hjzelp af funktionen “S@g efter netvaerk”.

SAID-koden anvendes til at synkronisere en smart enhed med
dit apparat.

Mac-adressen for WiFi-modulet vises.
Tilslutningsproceduren skal kun udferes igen, hvis du
andrer dine router-indstillinger (f.eks. netvaerksnavn
eller password eller udbyder).

3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT OG DATO

Ovnenes tilslutning til hjemmets netveerk vil automatisk
indstille klokkeslaettet og datoen. | modsat fald skal
disse indstilles manuelt.

« Bank let pa de relevante tal for at indstille
klokkeslzettet.

Bank let pa “INDSTIL" for at bekraefte.
Nar du har indstillet klokkeslzettet, skal du indstille datoen.
« Bank let pa de relevante tal for at indstille datoen.
« Banklet pa “INDSTIL" for at bekraefte.

Efter et laengerevarende stremsvigt, skal klokkeslaettet
og datoen indstilles igen.

4.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: dette er helt normalt.
Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
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eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.
Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent
film fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 200 °C, helst med funktionen “Hurtig

DAGLIG BRUG

forvarmning”.

Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger apparatet
for forste gang.

1. VALG EN FUNKTION

4. INDSTIL UDSKYDELSE AF STARTTID

« Tryk pa eller rgr ved skaermen, for at teende for
ovnen.

Skaermen giver dig mulighed for at vaelge mellem
Manuel og 6" Sense funktioner.

« Bank let pa den gnskede hovedfunktion for at tage
adgang til den tilsvarende menu.

« Rul op eller ned for at gennemse listen.
« Veelg den gnskede funktion ved at banke let herpa.

2. INDSTIL DE MANUELLE FUNKTIONER

Man kan aendre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som
kan aendres.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILLNIVEAU

« Gennemse de foreslaede vaerdier og veelg den du
gnsker.

| funktionen “Varmluft” kan du banke let pa »§ for at aktivere
forvarmning.
VARIGHED

I mikrobglge- og kombinerede mikrobglgefunktioner

skal du altid indstille tilberedningstiden.

« Bank let pa de relevante tal for at indstille den
gnskede tilberedningstid.

« Bank let pa “NASTE" for at bekraefte.

Efter endt tilberedningstid standser tilberedningen
automatisk.

Ved brug af funktioner uden mikrobglger er det ikke
ngdvendigt at indstille tilberedningstiden, hvis du vil
administrere tilberedningen manuelt.

o

« Bank let pa “Indstil tilberedningstid”, for at indstille
varigheden.

Bank let pa varighedens veerdi og veelg herefter “STOP” for at

annullere en indstillet varighed under tilberedningen og

sdledes manuelt styre tilberedningens afslutning.

3. INDSTILLING AF 6" SENSE FUNKTIONER

6th Sense funktionerne saetter dig i stand til at
tilberede en lang raekke retter, ved at vaelge dem fra
dem i listen. De fleste af tilberedningens indstillinger
vaelges automatisk af apparatet, for at opna de
bedste resultater.

« Vealg en tilberedningstype fra listen.
+ Velg en funktion.

Funktionerne vises efter fadevarekategorier i menuen
6™ SENSE MAD (se de relevante tabeller) og efter opskriftens
indhold i menuen LIFESTYLE.

« Nar du har valgt en funktion, er det nok at angive
egenskaberne (mangde, vaegt, etc.) for maden du
vil tilberede, for at opna det perfekte resultat.

Inden start af en funktion uden mikrobeglger kan du
udskyde tilberedningens start: Funktionen vil starte
pa det tidspunkt, du har valgt pa forhand.

« Bank let pa “UDSKYDELSE" for at indstille det
gnskede starttidspunkt.

« Bank let pa “UDSKUDT START” nar du har indstillet
den gnskede udskydelse, for at starte ventetiden.

« Seaetretteniovnen og luk ldgen: Funktionen starter
automatisk efter den beregnede tidsperiode.

Programmering af et udskudt starttidspunkt vil inaktivere

ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist oparbejde den

pakraevede temperatur, hvilket medfarer, at tilberedningens

varighed vil vaere en smule laengere, end den anforte i

tilberedningstabellen.

.- Banklet pd ® for straks at aktivere funktion og
annullere den programmerede forsinkelse.

5. START FUNKTIONEN

« Bank let pa “START” for at aktivere funktionen, nar
du har konfigureret indstillingerne.

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik

maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse pé

displayet.

Der er en startspaerring til mikrobglgefunktioner.

Lagen skal dbnes og lukkes for funktionen startes.

- Abn ovndaren.

« Saetretteniovnen og luk lagen.

« Bank let pa “START".

Du kan altid sendre de indstillede vaerdier under

tilberedningen ved at banke let pa den veerdi, du vil zendre.

« Tryk pa for nar som helst at stoppe den aktive
funktion.

6. JET START

Der er en linje i bunden af Home skaermbilledet, som
viser tre forskellige varigheder. Bank let pa en af disse
for at starte tilberedningen med mikrobglgefunktionen
indstillet pa hgjeste effekt (900 W).

. Abn ovndaren.
« Seet retten i ovnen og luk lagen.
- Bank let pa den gnskede tilberedningstid.
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7. FORVARMNING

Pa displayet vises forvarmningsfasens status, nar

funktionen er blevet startet, hvis den tidligere er

blevet aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, lyder der et hgrbart

signal, og displayet angiver, at ovnen har ndet den

indstillede temperatur.

- Abn ovndaren.

« Seetretteniovnen.

+ Luk lagen og bank let pa “FARDIG” for at starte
tilberedningen.

Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er

afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket pa en negativ

made. Abning af 1dgen under forvarmningsfasen vil pausere

den. Tilberedningens varighed inkluderer ikke en

forvarmningsfase.

Du kan aendre forvarmningens standardindstilling

for de tilberedningsfunktioner, som tillader dig at

gore dette manuelt.

« Veelg en funktion som tillader dig at veelge
forvarmningsfunktionen manuelt.

« Bank let pa ikonet »§ for at aktivere eller
inaktivere forvarmning. Den vil blive indstillet
som en standardfunktion.

8. PAUSE TILBEREDNING

Visse 6t Sense funktioner kraever, at man rgrer rundt
i maden under tilberedningen. Der hgres et lydsignal
og pa displayet vises handlingen, der skal udfares.

- Abn ovndaren.
+ Udfer den handling som displayet opfordrer til.
« Luk ldgen og genoptag herefter tilberedningen.

Ovnen vil kunne opfordre dig til at kontrollere maden
pa samme made, for tilberedningen afsluttes.

Der hores et lydsignal og pa displayet vises
handlingen, der skal udfgres.

+ Kontrollér maden.
+ Luk ldgen og genoptag herefter tilberedningen.

9. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et herbart signal og displayet vil angive, at

tilberedningen er fuldfert.

Med visse funktioner kan du forleenge

tilberedningstiden eller gemme funktionen som en

favorit, nar tilberedningen er faerdig.

- Bankletpa (@ for at gemme indstillingerne som
en favorit.

- Banklet pa ® for at forleenge tilberedningstiden.

10. FAVORITTER
Favorit-funktionen gemmer ovnens indstillinger til dine
favoritopskrifter.

Ovnen registrerer automatisk de funktioner, som du oftest
bruger. Den vil opfordre dig til at fgje funktionen til dine
favoritter, nar du har brugt den et vist antal gange.
SADAN GEMMES EN FUNKTION

Nar en funktion er afsluttet, kan du banke let pad (¥

|

. DA
for at gemme den som en favorit. Pa denne made kan
du hurtigt anvende den i fremtiden, og bibeholde

de samme indstillinger. Pa skaermen kan funktionen

gemmes ved at angive op til 4 favorit-maltider
heriblandt morgenmad, frokost, snack og middag.

« Banklet pa ikonerne, for at vaelge mindst en.
« Bank let pa “FAVORIT” for at gemme funktionen.

NAR FUNKTIONEN ER GEMT

Nar du har gemt funktioner som favoritter, viser
hovedskaermbilledet de gemte funktioner for det
aktuelle tidspunkt pa dagen.

Tryk pa Q) , for at far menuen Favoritter vist:
Funktionerne vil veere opdelt efter de forskellige
maltider og der vil veere visse anbefalinger.

+ Bank let pa maltidets ikon, for at vise den relevante liste.
« Gennemse den viste listen.

« Bank let pa den gnskede opskrift eller funktion.

« Bank let pa “START” for at aktivere tilberedningen.
ANDRING AF INDSTILLINGERNE

| skeermbilledet Favoritter kan du fgje et billede eller et
navn til hver enkelt favorit, for at tilpasse den efter dine
preeferencer.

« Velg den funktion, som du vil eendre.
« Bank let pa “REDIGER".
+ Veelg den egenskab, som du vil aendre.

« Banklet pa “NASTE": Displayet viser de nye
egenskaber.

« Bank let pa “GEM” for at bekraefte sendringerne.

| favorit-skeermbilledet kan du ogsa slette tidligere
gemte funktioner:

- Banklet pa @ i den relevante funktion.

« Banklet pa “FJERN DET".

Du kanoogsé &ndre klokkeslaettet de forskellig maltider
vises pa:

. Trykpd & .

. Veelg B “Foretrukne”,

+ Veelg “Tidspunkter og datoer”.

« Bank let pa “Tidspunkter for maltider”.

« Gennemse listen og bank let pa det relevante
klokkeslaet.

« Bank let pa det relevante maltid, for at 2endre det.
Hvert tidsinterval kan kun kombineres med ét maltid.

11. REDSKABER

Tryk p& & , for ndr som helst at 3bne menuen
“Redskaber”.

Denne menu gor det muligt at veelge blandt
forskellige muligheder samt at eendre indstillingerne
eller preeferencerne for dit produkt eller displayet.

FJERNFUNKTION

Bruges til at aktivere brug af 6 Sense Live Whirlpool
app'en.
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@ DREJETALLERKEN

Denne funktion stopper rotation af drejetallerknen,
sa du har mulighed for at anvende store, firkantede
mikrobglgefaste beholdere, der ikke kan dreje frit i
produktet.

@MINUTUR

Denne funktion kan enten aktiveres under en
tilberedningsfunktion eller alene, for at overvdge
tiden.

Nar funktionen er startet, vil minuturet fortsaette
nedtaellingen af sig selv, uden at pavirke selve
funktionen.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og

aktivere en funktion.

Minuturet vil fortseette nedtaellingen, der vises foroven til
hgjre i skeermbilledet.

Tilbagevending eller eendring af minuturet:
- Trykpd & .
. Bankletpd @ .

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at
minuturet er feerdig med nedtallingen af det valgte

tidsrum.

« Bank let pa “AFVISE", for at annullere minuturet
eller indstille en ny varighed.

« Bank let pa “INDSTIL NY TIMER’, for at indstille
minuturet igen.

LYS

Teending eller slukning af ovnlyset.

@SELVRENSENDE
Dampvirkningen under denne specielle

renggringscyklus ger, at snavs og madrester nemt kan

fijernes. Heeld en kop drikkevand i den medfelgende

dampkogers bund (3) eller i en mikrobglgefast beholder

og aktivér funktionen.
Kraevede tilbehgr: Dampkoger

@ LYD FRA

Bank let pa ikonet, for at sla al lyd og alarmer fra eller til.

KONTROLLAS

“Kontrolldasen” giver dig mulighed for at lase

knapperne pa tastaturet, sa de ikke kan aktiveres ved

et uheld.

Aktivering af lasen:

. Banklet pd ® ikonet.

Inaktivering af lasen:

« Bank let pa skaermen.

« Stryg op over den viste meddelelse.

E FORETRUKNE
Til endring af adskillige indstillinger.

WI—FI

Til zendring af indstillingerne eller konfiguration af et nyt
hjemmenetvaerk.

INFO

Til inaktivering af “Gem demo-funktionen”, nulstilling af
produktet og til at sege efter flere oplysninger om
produktet.

8 Whjr/lﬁool



NYTTIGE TIPS

MIKROB@LGETILBEREDNING

KAGER OG BR@D

Mikrobglger traenger kun ind til en vis dybde af
fedevaren og hvis der tilberedes adskillige madvarer
pa samme tid, skal man derfor fordele dem mest
muligt, s den maksimale overflade bliver udsat for
mikrobglgerne.

Sma stykker tilberedes hurtigere end store stykker:
Skaer madvaren i lige store stykker for at opna
ensartet tilberedning.

De fleste fodevarer vil fortsaette
tilberedningsprocessen, nar mikrobglgeovnen er
feerdig. Tillad derfor altid et tidsrum til faerdiggerelse
af tilberedningsprocessen.

Fjern eventuelle metalposelukkere fra papir- eller
plastposer, inden de anvendes i ovnen til tilberedning
med mikrobglger.

Plastfilm skal snittes eller perforeres med en gaffel,
for at mindske trykket og hindre, at filmen springer,
nar der samler sig damp under tilberedningen.

VASKER

Vaesker kan ophede til op over kogepunktet uden
synlige bobler. Det kan fa varme vaesker til pludselig
at koge over. Undga brug af beholdere med hgj,

smal hals, rer rundt i vaesken, for beholderen sattes i
mikrobglgeovnen, og lad en teske blive i beholderen,
for at dette ikke skal ske.

Rer rundt igen efter opvarmningen, fgr beholderen
forsigtigt tages ud af mikrobglgeovnen.

FROSNE MADVARER

For at opna de bedste resultater anbefales det at
foretage optaning direkte pa drypbakken af glas. Om
ngdvendigt kan der anvendes en let plastikbeholder,
der er egnet til mikrobglger.

Kogte madvarer, gryderetter og kgdsovse tor

lettere op, hvis der indimellem rgres rundt under
opteningen. Adskil stykkerne, efterhanden som de
tor op: De adskilte portioner vil hurtigere te op.

BABYMAD

Nar du opvarmer babymad eller vaeske i en
sutteflaske eller en beholder, skal du altid r@re rundt
og kontrollere temperaturen fgr servering. Pa denne
made sikrer du, at varmen er jeevnt fordelt, og at du
undgar risikoen for skoldning eller vabler.

Serg altid for at fjerne glassets Iag eller flaskens sut
fer opvarmning.

Det anbefales at benytte funktionen “Varmluft”

til kager og bredprodukter. Som alternativ kan
brugeren vaelge “Varmluft + MB’, for at afkorte
tilberedningstiderne, og indstille mikrobalgeeffekten
pa hajst 160W, for at holde produkterne blgde og
duftende.

Brug teerteforme af markt metal til funktionen
“Varmluft”, og anbring dem altid pa den medfglgende
rist.

Den rektangulzere bradepande eller andet
kokkengrej, som egner sig til brug i ovnen, kan som
alternativ anvendes til at tilberede visse retter, sa som
smakager eller boller.

Anvend altid kun beholdere, som kan tale
mikrobeglger, til funktionen “Varmluft + MB”, og
anbring dem pa den medfglgende rist.

Stik et spid ind i midten, for at kontrollere og emnet
er bagt faerdig: Kagen eller bredet er feerdigbagt, hvis
det er rent, nar det kommer ud.

Hvis der anvendes taerteforme med slip-let
belaegning, ma formenes kanter ikke smgres, da dette
kan medfgre, at bagveerket ikke haever ensartet.

Hvis emnet “haever” under bagning, bar du anvende
en lavere temperatur naeste gang, og maske bar du
tilseette mindre vaeske eller rgre blandingen mere
blidt.

Hvis taertens bund er for fugtig, skal der anvendes

en ribbe pa et lavere niveau. Drys teertebunden med
rasp eller knust kiks, for fyldet kommes pa.

PIZZA

Det anbefales at anvende funktionen “Crisp” sammen
med det medfglgende specialudstyr, for at opna en
ensartet bagt og spred pizzabund pa kort tid.

Til storre pizzaer kan den rektangulaere bradepande
anvendes sammen med funktionen “Varmluft”: |
dette tilfaelde skal ovnen forvarmes til 200° C og
mozzarella-osten laegges pa pizzaen to tredjedele
gennem tilberedningsprocessen.

K@D OG FISK

Det anbefales at anvende funktioner, som kombinerer
varmluftfunktionen med mikrobeglger, sa som “Turbo
grill + mikrobglge” eller “Varmluft + mikrobglge”, for
at opna en perfekt bruning af overflade pa kort tid,
mens kodet eller fisken holdes blgd og saftig.

Indstil mikrobglgeeffektniveauet pa 350W, for at
opna de bedst mulige tilberedningsresultater.
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6 TILBEREDNINGSTABEL

RIS, PASTA & CERIALER

Madkategorier i Tilbehor Maengde : Tilberedningsinfo
:Lasagne =9, (I} 4- 10 portioner Tilbered efter din foretrukne opskrift. Haeld bechamelsauce over og
ECanneIIoni =+ 400~ 1500 g : drys med ost, for at fa en perfekt bruning
Lasagne % 50012009
3 &1y : Tages ud af emballagen, serg for at fierne eventuel aluminiumsfolie
:Cannelloni % 400-1500g
3 : Indstil den anbefalede tilberedningstid for risen. Kom saltet vand og
iRis : 100-400goe : risi dampkogerens bund, og leeg ldg pa. Brug 2-3 kopper vand pr.
: kop ris.
: -4 portioner Kom vand og ris i dampkogerens bund, og leeg 1dg pa. Tilseet
:RIS & PASTA ‘Risengred D(H ¢ maelken, nar ovnen angiver det. Til 2 portioner skal du bruge 75m!
3 ris, 200ml vand og 300ml maelk.
; 1 - 4 portioner Indstil den anbefalede tilberedningstid for pastaen. Kom pasta i, ndr
:Pasta p“ . displayet angiver det, og tilbered under lag. Brug cirka 750ml vand
: : pr 100g pasta
© Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg 1ag pa.
i Bulgur :
; ; Brug 2 kopper vand pr. kop bulgur
- . Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg 1ag pa.
iQuinoa : B
; @ ; Brug 2 kopper vand pr. kop quinoa
. © Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg ldg pa.
i Hirse : :
i : Brug 3 kopper vand pr. kop hirse
. Amaranth Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og lzeg 13g pa.
: : 100400 : Brug 3-4 kopper vand pr. kop amaranth
‘FRO & : - :
KO(IgNPRODUKT Spelt E Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg 13g pa.
: : : Brug 3-4 kopper vand pr. kop spelt
B Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg lag pa.
Y9 Brug 3-4 kopper vand pr. kop byg
¢ Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg 1ag pa.
Boghvede Brug 3 kopper vand pr. kop boghvede
Couscous Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg lag pa.
; ; ; Brug 2 kopper vand pr. kop couscous
Havregrad 1-2 portioner Kom saltet vand og havregryn i en beho_lder med hgje kanter, bland
‘ ‘ oe ‘ og sat beholderen i ovnen

GRYDERET &
OVNBAGT PASTA

% Frossen o+ Anbefalet meengde. Aben ikke I&gen under tilberedningen.
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Madkategorler i Tilbehor Maengde Tilberedningsinfo
: ; Sm@r med olie og gnid med salt og peber. Smag til med hvidlag og
§Oksesteg krydderier. Lad hvile i mindst 15 minutter efter endt tilberedning,
: =0 m © 800-1500g ! for udskeering
: Kalvesteg : - Smer med olie eller smeltet smer. Gnid med salt og peber. Lad hvile
 OKSEK@D i mindst 15 minutter efter endt tilberedning, fer udskaering
: ' Bof I 2-6 stykker Smer med olie og rosrnarin. Druys mgd salt og sort peber. Fordel
jeevnt pa grillristen
Hamburger @ 2 - 6 stykker Smer med olie og drys med salt inden tilberedning
; Hamburger * 100-500¢ Smer Crisp-panden let, inden forvarmning
) Sm(zsr med olie eller smeltet smar. Gnid med salt og peber. Lad hvile
Flaeskesteg 80015009 i mindst 15 minutter efter endt tilberedning, fer udskaering
F Koteletter 2-6 stykker Smer med olie og rosmarin. Droys mgd salt og sort peber. Fordel
: SVINEK@D : : jeevnt pa grillristen
: . ) Smar med olie og krydr efter smag. Gnid med salt og peber. Fordel
Ribben @ 700-1200g jeevnt i crisp-panden med bensiden nedad
Bacon 50-150g Fordel jeevnt i crisp-panden
: : . Smar med olie eller smeltet smer. Gnid med salt, peber og hakket
{Lammesteg £.1000-1500¢g  hvidleg. Lad hvile i mindst 15 minutter efter endt tilberedning, for
LAMMEK@D E®. 1 udskeering
Kotelet 2 - 8 stykker Smer med olie og gnid med salt og peber. Fordel jeevnt pd risten
: . = © Smer med olie og krydr efter smag. Gnid med salt og peber. Seet i
N ~ 2 - H
: stegt kylling 800-25009g ovnen med brystsiden opad
KYLLING . ) Smer med olie og krydr efter smag. Fordel jsevnt i crisp-panden
: iKylllngestykker @ 400 - 12009 med skindsiden nedad
Kylllngefllet / bryst 300-1000g Smer Crisp-panden let, inden forvarmning
3 Kyllingefiletter D | 300-800 Fordel jeevnt i dampristen
- DAMPKOGT yiing e 9o ! . P
:K@D 83 L i Kom hotdoggen i dampkogerens bund og daek til med vand.
3 Hotdog —  4-8stykkeros i Tilbered uden l&g
= P ' ,  Tilbered efter din foretrukne opskrift, lzeg i bredform og tryk luften
iFarsbr@d . 48 portioner ud, for at undga luftiommer
Kebab 400- 1200 Smer med olie og smag til mgd krydderier. Fordel jeevnt pa
grillristen
K@DRETTER : Stegt paneret filet @ + m 100-500¢g Smer med olie. Fordel jeevnt i crisp-panden
E ‘Polser & ) Smer Crisp-panden let, inden forvarmning. Prik i pelserne med en
wienerpolser @ 200-8009 gaffel, sa de ikke springer
Tilbered efter din foretrukne opskrift og rul ud i kugler med en
Kadboller @ + @ 200-800g veegt pa cirka 30-40g hver. Smor med olie. Fordel jeevnt i crisp-
: : : panden
o o5 Uy D) — )
TILBEH@R MW/Ovnfast Dampkoger Dampkoger Dampkoger Rist Rektangulaer Crisp-Pande
beholder (Komplet) (Bund + L3g) (bund) bageplade P
11

Whj;lﬁool



Madkategorier

'HEL FISK

' DAMPKOGTE
‘FILETTER&
: BOFFER ;

 FISKEGRATIN
: DAMPKOGTE

‘FISK OG
: SKALDYR

i Tilbehor Maengde : Tilberedningsinfo
‘Bagt hel fisk =B, (0D 600-1200¢
Smer med olie. Krydr med citronsaft, hvidleg og persille
Dampet hel fisk D 600-1200g
Bof o
wJ 300-800 g oe Fordel jaevnt i dampristen
Filetter
E Fiskegratin + m 500-1200g Drys over med rasp og smar-kraller
Fiskegratin s Sy 600-1200g : Tages ud af emballagen, sarg for at fierne eventuel aluminiumsfolie
:Kammuslinger D 1 -6 stykker Fordel jeevnt i dampristen
. o ) Krydr med olie, peber, citron, hvidlag og persille inden
Muslinger — 400-1000g tilberedningen. Bland godt
Rejer D 100-600g Fordel jeevnt i dampristen

FISK & SKALDYR

:STEGT FISK &
: SKALDYR

Fish and Chips %

 Panerede rejer %

i Panerede

‘blaeksprutteringe %

L

- Paneret fiskefinger %
Blandet stegt fisk %

éFiskefiIet

1 - 3 portioner

Fordel jeevnt i crisp-pladen, skiftevis med fiskefileter og kartofler

100-500¢ Fordel jeevnt i crisp-panden
300-800 © Smer Crisp-panden let, inden forvarmning. Krydr fiskekotoletterne
9 med olie og deek til med sesamfrg

% Frossen o+ Anbefalet meengde. Aben ikke I&gen under tilberedningen.
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Madkategorier

:STEGTE

Kartofler i stykker

Tilbehar

300 -1200g

Tilberedningsinfo

Skaer i stykker, krydr med olie, salt og krydderier, for de saettes i
iovnen

300-800 ¢

Skaer i bade, krydr med olie, salt og krydderier, for de saettes i ovnen

 Skrab grontsagerne ud og fyld dem med en blanding af deres eget

=~ {2 B H . .
{GRONTSAGER Fyldte grgntsager S 600 - 2200 g t@d, hakket kod og revet ost. Smag til med hvidlgg, salt og
: f - krydderier.
Vegetarisk burger % @ 2 - 6 stykker Smaer crisp-panden let
: = :Smer med olie eller smeltet smer. Skeer et kryds pa toppen af
: =it . :
Bagte kartofler <L 200-1000g : kartoflen, og heeld cremefraiche og din foretrukne pynt.
-~ f . Snit og anbring i en stor beholder. Krydr med salt, peber og haeld
Kartofler m+m 4 -10 portioner flode over. Drys med ost
s : D 00
gggml\'lgiégs Broccoli L 60015009 Skeer ud i stykker og anbring i en stor beholder. Krydr med salt,
g E Blomkal =P +m 600 -1500 g peber og hzld flade over. Drys med ost
<
E Grgnsager¥ =y 400-800g :Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
% Kartofler i stykker £ 300 - 1000 g o  Skdret i stykker. Fordel jeevnt i bunden af dampkogeren
Krter 05 £ 200 - 500 goe iFordel jeevnt i dampristen
: Gulergdder
: DAMPKOGTE Broccoli 200 - 500 g o-e : Skaret i stykker. Fordel jeevnt i dampristen
GRONTSAGER Blomkal
‘Squash &5 200-500g0e
i i Fordel jeevnt i dampristen
: Majskolbe £300-1000goe:
Peberfrugter Skaret i stykker. Fordel jeevnt i dampristen
200-500 g o : , ‘
Andre grgntsager Fordel jeevnt i dampristen
: DAMPKOGTE
: FROSNE :
. GRONTSAGER Dampede grentsager§ @ 300 o Fordel jeevnt i dampristen
V Stegte kartofler % : 200-500¢ Fordel jeevnt i crisp-panden
— Skrael og skeer i stave. Stil i bled i saltet vand i 30 minutter. Vask, tar
: Stegte kartofler © :200-5009 :0g vej. Bland med olie, cirka 10g pr. 200g terrede kartofler. Fordel
- : : ‘jeevnti crisp-panden
w . . .
g {STEGTE Kartoffelkroketter : 100-600g Fordel jeevnt i crisp-panden
2 §GR®NTSAGER : : Hak og lad std i blad i koldt saltet vand i 30 minutter. Vask, ter og
é ; : Aubergine : 200-600 g :vej. Bland med olie, cirka 10g pr. 200g ter aubergine. Fordel jeevnt i
E ; . crisp-panden
Peberfrugt @ + m 200-500 Snit, vej og bland med oll'e, orkg 1Qg pr. 200g terrede peberfrugter.
; ; ; : Smag til med salt. Fordel jeevnt i crisp-panden
) :Snit, vej og bland med olie, cirka 10g pr. 200g terrede squash. Smag
Courgetter 200-5009 itil med salt og sort peber. Fordel jeevnt pa crisp-panden
@ @ wy A — o
TILBEH@R MW/Ovnfast Dampkoger Dampkoger Dampkoger Rist Rektangulaer Crisp-Pande
beholder (Komplet) (Bund + L3g) (bund) bageplade P
13
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Madkategorier i Tilbehor Maengde : Tilberedningsinfo
P . Beklaed crisp-panden med dejen og prik den med en gaffel.
EQU'Che Lorraine © stk i Tilbered en Quiche lorraine blanding til 8 portioner
s §Quiche Lorraine % 200-800g §Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
o : :
< : : Beklaed en teerteform til 8-10 portioner med dejen og prik den med
; ESaIt kage +m stk : en gaffel. Haeld din foretrukne opskrifts fyld heri
5:: ‘Tilbered en blanding af skiveskarne grentsager. Staenk med olie og
] ) “tilbered i en pande i 15-20 minutter. Lad kale af. Tilseet frisk ost og
gGrantsagsstrudeI @ 800-15009 “smag til med salt, balsamisk eddike og krydderier. Rul dejen ud og
: ‘ i fold den ydre del
les : ‘Lav dejen til et let bred som saedvanligt. Form som smabred for
:Smabred — 1 stk : - ; . ;
: : heevning. Anvend ovnens dedicerede haevningsfunktion
: Smabrod % 1 stk éTag dem ud af pakken. Fordel jeevnt pa bagepladen
- Lav dejen til et let brad som saedvanligt. Laeg dejen i en bradform,
Q :Sandwichbragd iform — 1 -2 stykker fer den stilles til haevning. Anvend ovnens dedicerede funktion til
= 3 “haevnin
o 9
: Smabrad forbagte 1 stk Tag dem ud af pakken. Fordel jeevnt pa bagepladen
%Scones @ 1 stk Lav en stor eller flere mindre scones pa den smurte Crisp-pande
:Smébrod pé dase — 1 stk Tag dem ud af pakken. Fordel jeevnt pa bagepladen
Tilbered en pizzadej baseret pa 150ml vand, 15g glgaer, 200-225g
Pizza 7 -6 portioner mel, olie og salt. Lad den haeve ved hjalp af ovnens dedicerede
P i funktion. Rul dejen ud i en let smurt bageplade. Fordel f.eks.
< tomater, mozzarella og skinke pa dejen
N .
a :Tynd pizza % 250-500g°®
: Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
: Tyk pizza % < 300-800 g °*®
: Afkolet pizza 200-500g :Tagdem ud af pakken. Fordel jeevnt i crisp-panden
: Sukkerbrgdskage i 1 stk Tilbere en fedtfattig sandkagedej pa 500-900g. Heeld den i en
i i form ; bekleedt og smurt bradepande
AR : : : Fl— . . . .
o < : KAGER MED ‘ Frugtkage med e~ : ) ¢ Tilbered en kagedej efter din foretrukne opskrift med snittet eller
gé :HAVEMIDDEL : haevemiddeliform +m : 900-1300g skiveskaret frugt. Heeld den i en beklaedt og smurt bradepande
N ; : ; :
0 : Chokoladekage med ! 600 - 1200 ¢ Tilbered en chokolade-kakaokagedej efter din foretrukne opskrift.
; haevemiddel i form 9 Haeld den i en bekleedt og smurt bradepande

% Frossen o Anbefalet meaengde. Aben ikke I&gen under tilberedningen.
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Madkategorier i Tilbehor Maengde ; Tilberedningsinfo
E ' ' V Lav en portion af 250g mel, 100g saltet smar, 100g sukker og 1 aeg.
Smakager e 1 stk i Smag til med frugtessens. Lad kale af. Form 10-12 stykker pa en
smurt bageplade
Lav en dej af 250g mel, 150g smar, 100g sukker, 1 a&eg, 25g
. N ¢ kakaopulver, salt og bagepulver. Tilseet vaniljeessens. Lad kale af.
. Chokoladesmdkager @ stk i Rul den ud med en tykkelse pa 5mm, form den og fordel den jeevnt
{ i crisp-panden
; : Lav en portion af 2 aeggehvider, 80 g sukker og 100 g kokosmel.
« :BAGVARK& : Marengs N 1 stk Smag til med vanilje og mandelessens. Form 20-24 stykker pd en
& :FYLDTETARTER: ; smurt bageplade
g E Beklzed en taerteform med dejen og drys bunden med rasp, for at
s : Frugtteerte =0, m 800-1500g : opsuge saften fra frugten. Fyld med hakket frisk fugt, blandet med
g : sukker og kanel
= ‘ Lav en dej af 180 g mel, 125 g smer og 1 ag. Beklaed Crisp-panden
g : Frugtteerte @ 1 stk © med dejen og fyld den med 700-800 g skiveskaret frisk fugt,
x ‘ blandet med sukker og kanel
Frugttaerte % @ 300-800g Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
Muffins 1 stk Tilbered en dej pl 16718 stykker efte( din for(?trukne opskrift og
: ; ; heeld den i papirforme. Fordel jeevnt pd bagepladen
MUFFINS & . = ) . Tilbered en soufflé blanding med citron, chokolade eller frugt, og
: CUPCAKES Soufflé =),y 2-6portioner haeld den op i et ovnfast fad med hgj kant
E Tilbered en blanding til 12-15 stykker med revet blad ost og
: Ostecupcake ; ; stk i bacon- eller skinketerninger. Haeld den i portionsmuffinforme.
Frugtkompot @ 300- 800 ml oe ¢ Skreel og skaer kernen ud affugten. Skaer ud i stykker og anbring
3 : dem i dampristen
o . i
E Bagte abler 4 -8 stykker i Fjern kernehusene, og fyld med marcipan eller kanel, sukker og smar
S [R—— ) s ) -
ﬁ :Varm chokolade T 2- 8 portioner Tilbered efter dm'foretrukpe stknft i én beholder. T||‘saet vanilje
a ; eller kanel. Tilseet majsstivelse, for at forege densiteten
: Brownies - . 1 stk Tilbered efter din foretrukne opskrift. Laeg‘dejen i bagepladen
: beklaedt med bagepapir
Roraeg =F 2 - 10 stykker Tilbered efter din foretrukne opskrift i én beholder
Bullseye @ 1 -6 stykker
Smaer Crisp-panden let, inden forvarmning
g : Omelet @ 1 stk
Lav en portion af 0,5 liter maelk, 4 aeggeblommer, 100 sukker og
gVaniI'ecreme 19 bortioner 40g mel. Heeld maelken i en beholder og seet den i ovnen. Haeld
: ) = P . forsigtigt den varme melk i blandingen af eggeblommer, mel og
: ¢ sukker, nar ovnen opfordrer til dette, og fortseet tilberedningen
) 90-100 g oe Anbring altid posen dlrgkte pa glasdrejetallerkenen. Tilbered kun
én pose ad gangen
© 300-600 g oe
Gy L \ ..................................................... Fordel jaS\/ﬂt | Crisp_panden
2 € 61D 200-600g
(250401t s O
=z : Smer osten med en smule olie inden tilberedningen. Fordel jeevnt i
< < 100-400g crisp-panden
<, () 100-5004g
s Fordeljaevnt i crisp-panden
: Ristede nedder @ 50-2009g
@ @ o Ay — o
TILBEHOR MW/Ovnfast Dampkoger Dampkoger Dampkoger Rist Rektangulaer Criso-Pande
beholder (Komplet) (Bund + L&g) (bund) bageplade P
15
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RENGORING

Sorg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

- Rengor overfladerne med en fugtig mikrofiberklud.
Tilfgj et par dradber neutralt renggringsmiddel, hvis de er
meget snavsede. Tor efter med en ter klud.

« Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
renggring af ruden i ovndaren.

- Fjern drejetallerkenen og dens statte jeevnligt eller i
tilfaelde af spild for at fjerne alle madrester.

« Aktivér selvrensningsfunktionen “Selvrensende” for at
opna en optimal rengering af de indre flader.

Anvend aldrig damprensere.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/
®tsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

« Det er ikke ngdvendigt at renggre grillen, da den
intense varme braender eventuelt snavs vaek. Brug
denne funktion jevnligt.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med et
mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbreendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkale, inden
den renggares.

16
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WIFI OSS

' DA

Hvilke WiFi protokoller understgttes?

Den installerede WiFi adapter understgtter WiFi b/g/n
for de europeiske lande.

Hvilke indstillinger skal jeg konfigurere i routerens
software?

Falgende router indstillinger er ngdvendige: 2,4 GHz
aktiveret, WiFi b/g/n, DHCP og NAT aktiveret.

Hvilken WPS version er understgattet?
WPS 2,0 eller senere. Tjek router'ens dokumentation.

Er der forskelle mellem at bruge en smartphone (eller
en tablet) med Android eller iOS?

Du kan bruge det operativsystem du vil, det gar
ingen forskel.

Kan jeg bruge en 3G mobiltelefon i stedet for en
router?

Ja, men cloud servicer er skabt til permanent
tilsluttede enheder.

Hvordan kan jeg kontrollere, om min Internet-
forbindelse i hjemmet virker og at den tradlgse
funktion er slaet til?

Du kan s@ge efter dit netvaerk pa din smart enhed.
Husk at inaktivere eventuelle andre dataforbindelser
for du prover.

Hvordan kan jeg kontrollere, om apparatet er
forbundet til hjemmets tradlgse netveerk?

Tag adgang til routerens konfiguration (se routerens
vejledning) og kontrollér om apparatets Mac-adresse
star i listen over tradlgst forbundne enheder.

Hvor finder jeg apparatets Mac-adresse?

Tryk pa & og bank herefter let p& B WiFi eller kik pa
apparatet: Der er en pasat etiket med SAID- og MAC-
adresserne. Mac-adressen bestar af en tal- og
bogstavkombination, som starter med “88:e7".

Hvordan kan jeg kontrollere om apparatets tradlgse
funktion er slaet til?

Brug din smart enhed og 6th Sense Live appen til
at kontrollere om apparatets netveerk er synligt og
forbundet til clouden.

Er der noget, som kan forhindre signalet i at na
apparatet?

Kontrollér at de tilsluttede enheder ikke optager
hele den disponible bandvidde. Kontrollér, at dine
enheder med WiFi-funktion ikke overskrider det
maksimalt tilladte antal af routeren.

Hvor langt veek fra ovnen bgr router'en veaere?

WiFi-signalet er seedvanligvis steerkt nok til at kunne
daekke et par rum, men dette afhaenger staerkt

af hvilket materiale vaeggene er lavet af. Du kan
kontrollere signalstyrken ved at anbringe din smart
enhed i naerheden af apparatet.

Hvad kan jeg gere hvis min tradlgse forbindelse ikke
nar apparatet?

Du kan anvende en specifik enhed til at udvide den
tradlgse deekning i hjemmet, sdésom adgangspunkter,
WiFi repeatere og staerkstremsledninger (medfelger
ikke).

Hvor kan jeg finde ud af hvad mit navn og password
til det tradlgse netveerk er?

Se routerens dokumentation. Der sidder saeedvanligvis
et maerkat pa routeren med de oplysninger

du behgver, for at komme frem til enhedens
opsaetningsskaermbillede ved hjzlp af en tilsluttet
enhed.

Hvad kan jeg gare, hvis min router bruger naboens
WiFi-kanal?
Forcér routeren til at bruge WiFi kanalen i dit hjem.

Hvad kan jeg gore hvis = vises pa skeermen eller
hvis ovnen ikke er i stand til at oprette en stabil
forbindelse til hjemmets router?

Apparatet er muligvis korrekt forbundet med
routeren, men det er ikke i stand til at tage

adgang til Internettet. For at forbinde apparatet
med Internettet, skal du tjekke routerens og/eller
barerens indstillinger.

Router indstillinger: NAT skal vaere aktiveret, firewall og DHCP
skal veere konfigureret korrekt. Understattet
adgangskodekryptering: WEP, WPA, WPA2. Indhent venligst
yderligere oplysninger i router'ens vejledning, for at prave
anden kryptering.

Baererens indstillinger: Hvis din Internet udbyder har fastsat
antallet af Mac-adresser, der kan oprette forbindelse til
Internettet, vil du muligvis ikke kunne forbinde dit apparat
med skyen. Mac-adressen er enhedens unikke identifikator.
Indhent venligst oplysninger om hvordan man oprette
Internetforbindelse med andre enheder end computere hos
din Internet udbyder.

Hvordan kan jeg kontrollere, om dataene er blevet
sendt?

Efter opseetning af netvaerket skal du slukke for
strammen, vente 20 sekunder g herefter taende for
ovnen: Kontrollér at app'en viser apparatets Ul status.
Valg en cyklus eller en anden funktion og kontrollér
statussen pa app'en.

Det kan tage op til flere sekunder, far visse indstillinger vises i
app'en.

Hvordan kan jeg a&ndre min Whirlpool konto og
bibeholde mine forbundne apparater?

Du kan oprette en ny konto, men husk at framelde
dine apparater fra den gamle konto, for du flytter
dem til den nye.

Jeg har skiftet min router ud - hvad skal jeg gore?

Du kan enten bibeholde de samme
opsaetningsegenskaber (netvaerksnavn og password)
eller slette de tidligere indstillinger fra apparatet og
konfigurere indstillingerne igen.

Whjr/lﬁool
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FEJLFINDING

Problem

Ovnen fungerer ikke. :

Mulig arsag

Lasning

%Ingen strem.
Afbrydelse fra lysnettet.

%Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om stikket
‘sidder i stikkontakten. Sluk og teend igen for ovnen, for
.at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

Displayet viser
bogstavet "F",
efterfulgt af et tal
eller bogstav.

iKontakt din naermeste kundeserviceafdeling og angiv

;Fejl i ovn.

‘nummeret, der star efter bogstavet "F". Tryk pa &” , bank
‘let pd @ "Info” og vaelg herefter “Fabriksnulstilling”. Alle

~de gemte indstillinger vil blive slettede.

Ovnen udsender
st@j, selv nar den er
slukket.

EAktiv kgleventilator.

iAbn lagen eller vent til afkalingsprocessen er faerdig.

Funktionen starter
ikke.

Funktionen er ikke
disponibel i demo
tilstand.

Demofunktionen er aktiv.

%Tryk pa & , bank let pa @ "Info” og veelg herefter “Gem
.demo-funktion”for at afslutte.

Ilkonet =" vises pa

WiFi router'en er slukket.
‘Router'ens indstillinger er
‘blevet &endret.

. De tradlgse forbindelser nar
ikke apparatet.

Kontrollér, om WiFi router'en er forbundet til Internettet.

. Kontrollér WiFi router'ens signalstyrke i nerheden af
~apparatet.
Prov at genstarte router'en.

Se afsnittet “WiFi OSS”.

skaermen. Dla : o . oL o
Ovnenerikkeistandtilat  Hyis indstillingerne til hjemmets tradlgse netveerk er
etablere en stabil forbindelse plevet andret, skal du oprette forbindelse til netvaerket:
til hjemmets netvaerk. Tryk pa &, bank let pa & "WiFi” og vaelg herefter “Opret
‘Tilslutning understgattes ikke. : forbindelse til netvaerk”.

Tilslutning _Fjernbetjening er ikke tilladt: Kontrollér og fiernbetjening af elektroniske apparater er

understottes ikke.

idit land.

tilladti dit land, for du keber apparatet.

Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:
Bes@ge vores website docs.whirlpool.eu
Ved hjzelp af QR-koden
Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar
du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
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Pikaopas

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

osoitteessa www.whirlpool.eu/register

" FI

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

1. Ohjauspaneeli

2. Pyodred lammitysvastus
(ei nakyvissa)

3. Tunnistekilpi

(813 poista)
4. Luukku
5. Ylempi [ampovastus/grillaus
6. Kevyt
7. Pyoriva lautanen
AN T | SO 7
\© J)
L m ﬂ N
4us Ceneeses o \\
KAYTTOPANEELIN KUVAUS
)
o -
1 2 3 4 6 7
1. PAALLE / POIS PAALTA 3. SUOSIKKI 6. ETAOHJAUS
Uunin kytkemiseen paalle ja pois | Noutaa suosikkitoiminnot Aktivoi 6™ Sense Live Whirlpool
paalta. nopeasti. -sovelluksen kayton.
2. ALKUSIVU 4. NAYTTO 7. PERUUTA
Siirtaa nopeasti paavalikkoon. 5. TYOKALUT

Antaa valita eri vaihtoehdoista ja
myo6s muuttaa uunin asetuksia ja
suosittuja valintoja

Voit pysdyttda uunin toiminnon
lukuun ottamatta kelloa, keittion
ajastinta ja saatimien lukitusta.
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VARUSTEET

PYORIVA LAUTANEN
Tukeensa asetettua pyorivaa lautasta

voidaan kadyttaa kaikkien
kypsennysmenetelmien kanssa.
Pyorivaa lautasta on kaytettava aina

muiden astioiden tai valineiden
alustana lukuun ottamatta leivinpeltia.

PYORIVAN LAUTASEN TUKI

3 Kayta tukea ainoastaan lasilautaselle.

Al3 aseta tuen paille muita
varusteita.

CRISP-ALUSTA

Saa kdyttaa ainoastaan sille

tarkoitettujen toimintojen kanssa.

Crisp-alusta on laitettava aina
¥ pyorivan lautasen keskelle ja se

voidaan esilammittaa tyhjana
kayttamalla tahan tarkoitukseen tarkoitettua
erikoistoimintoa. Aseta ruoka suoraan Crisp-alustalle.

CRISP-ALUSTAN KAHVA

Sen avulla Crisp-alusta voidaan
poistaa uunista katevasti.

Taman avulla voit asettaa ruoan
[ahemmaksi grillia, jotta se ruskistuu
tdydellisesti ilman paastessa samalla

\'J kiertamadan parhaalla mahdollisella
tavalla.

Sitd tulee kdyttaa pohjana crisp-alustalle erdissa
“6t" Sense Crisp Fry” -toiminnoissa.

Aseta ritila pyorivalle lautaselle ja varmista, ettei se
joudu kosketuksiin muiden pintojen kanssa.

<=

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin
mukaan.

Uuneja varten on saatavilla monenlaisia varusteita.
Ennen ostoa varmista, etta ne sopivat
mikroaaltouunissa kadytettavaksi ja kestavat uunin
lampdotiloja.

Al3 koskaan kiytd metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.

SUORAKULMAINEN LEIVINPELTI

Kayta leivinpeltia ainoastaan niiden
toimintojen kanssa, jotka sallivat
perinteisen kypsennyksen; sitd ei saa
koskaan kadyttaa yhdessa
mikroaaltojen kanssa.

Aseta pelti vaakasuoraan tukien se kypsennysosaston
telineeseen.

Huomaa: Sinun ei tarvitse poistaa pyorivaa lautasta ja sen
tukea, kun kaytat leivinpeltia.

HOYRYTYSASTIA

Jos haluat hdyrystaa ruokia
T kuten kala tai kasvikset, aseta

ne koriin (2) ja kaada juomavetta
2 (100 ml) hoyryastian (3) pohjalle,

jotta aikaansaadaan oikea

maara hoyrya.

Sen sijaan jos haluat keittaa

sellaisia ruokia kuten perunoita,
pastaa, riisia tai viljaruokia, aseta ne suoraan
hoyrytysastian pohjalle (koria ei tarvita) ja lisaa
tarvittava maara juomavetta keitettavan ruuan maaran
mukaan.

Saat parhaan tuloksen, jos peitat hdyryastian
toimitetulla kannella (1).

Aseta hoyrytysastia aina lasialustalle ja kayta sita vain
tilanteeseen sopivien kypsennystoimintojen tai
mikroaaltotoiminnon kanssa.

Hoyrytysastian pohja on suunniteltu siten, etta sita
voidaan kdyttaa myos yhdessa erityisen
hoyrypuhdistustoiminnon kanssa.

Muita lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.

Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisdaseinien kanssa.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi
pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pyorivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa tai
poistettaessa.

N
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KYPSENNYSTOIMINNOT

@ MANUAALISET TOIMINNOT

+  MIKROAALTO
Ruokien ja juomien nopeaan kypsennykseen ja

« KIERTOILMA + MIKRO

Valmista ruuat nopeasti. On suositeltavaa kayttaa
ritilaa ilman kierron optimoimiseksi.

lammitykseen. Ruoka Teho (W) "5"(‘%""3 Kesto (min.)
Teho (W) Suositukset e
Paistit 350 170 35-40
900 Juomien tai erittdin vesipitoisten ruokien nopea ihabii
l[ammittaminen uudelleen. Li a!:mras 160 180 25-35
750 Vihannesten kypsennys. Suositeltavat varusteet: Ritild
650 Lihan ja kalan kypsennys. +  GRILL (GRILLI)
500 Lihaa, juustoa tai munaa sisltavien kastikkeiden Ruskistukseen, grillaukseen ja gratinointiin.
kypsennys. Lihapiirakoiden tai uunipastan viimeistely. Suosittelemme kdaantamadan ruokaa kypsennyksen
350 Hidas, varovainen kypsennys. Sopii hyvin voin tai aikana.
suklaan sulatukseen. Ruoka Grillin taso Kesto (min.)
160 Pakasteiden sulatus tai voin ja juuston pehmennys. Paahtoleipa Korkea 5-6
90 Jaatelon pehmennys. Katkaravut Keskitaso 18-22
Toimenpide Ruoka Teho (W) Kesto (min.) Suositeltavat varusteet; Ritila
cudeliean 2 kupPia 900 1-2 © GRILLI+ MIKRO e
R Kypsenna ja gratinoi ruuat nopeasti yhdistamalla
tifg;“”'ézn Perunasose 1 kg 900 10-12 mikroaalto- ja grillitoiminnot.
) Ruoka Teho (W) | Grillin taso Kesto (min.)
sulatus ) Jauhe.llha >009 160 -6 Perunagratiini 650 Keskitaso 20-22
Kypsennd - Sokerikakku 750 /-8 Uuniperunat 650 Korkea 10-12
Kypsennd  Vanukas 200 16-17 Suositeltavat varusteet: Ritils
Kypsenna Mureke 750 20-22
P - TURBO GRILLI

« PAISTO RAPEAKSI

Ruskistaa ruuat taydellisesti yla- ja alapuolelta. Tata
toimintoa saa kayttaa ainoastaan erityisen Crisp-alustan
kanssa.

Ruoka Kesto (min.)
Kohotettu kakku 7-10
Hampurilainen 8-10*

* K&anna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.
Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva

« KIERTOILMA

Kypsentda ruokalajit tavalla, jolla saavutetaan
samanlaisia tuloksia kuin perinteisella uunilla.
Tiettyjen ruokien kypsennykseen voidaan kdyttaa
leivinpeltia tai muuta astiaa, joka voidaan laittaa
uuniin.

Ruoka Lampétila (°C) Kesto (min.)
Suflee 175 30-35
Juustokuppikakku 170 * 25-30
Keksit 175 % 12-18

* Tarvitsee esikuumennuksen
Suositeltavat varusteet: Suorakulmainen leivinpelti / Ritild

Taydelliset tulokset yhdistamalla grillin ja uunin
ilmatoiminnot. Suosittelemme kaantamaan ruokaa
kypsennyksen aikana.
Ruoka |
Broilerivarras ‘

Kesto (min.)
25-35

Grillin taso |
Korkea ‘

Suositeltavat varusteet: Ritila

«  TURBOGRILLI + MIKRO

Kypsentaa ja ruskistaa ruoan nopeasti yhdistdaen
uunin mikroaalto-, grilli- ja ilmankiertotoiminnot.

Ruoka Teho (W) Grillin taso | Kesto (min.)
Pakastettu 650 Korkea 20-25

Cannelonit

Porsaankyljykset 350 Korkea 30-40

Suositeltavat varusteet: Ritila

+  NOPEA ESIKUUMENNUS
Esikuumentaa uunin nopeasti ennen
kypsennysjaksoa.

+ ERIKOISTOIMINNOT

» PIDA LAMPIMANA

Pida juuri kypsennetyt ruuat kuumana ja rapeana
mukaan lukien liha, paistetut ruuat tai kakut.

» RISING (KOHOTUS)

Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohottaminen. Kohotustuloksen takaamiseksi ei
toimintoa saa kdynnistaa uunin ollessa viela kuuma
edellisen kypsennysjakson jaljilta.
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&% 6" SENSE -TOIMINNOT

Nama mahdollistavat kaiken tyyppisten ruokien
kypsennyksen taysin automaattisesti. Voit
kayttaa parasta toimintoa noudattava vastaavan
kypsennystaulukon ohjeita.

« 6" SENSE -SULATUS

Monien erityyppisten ruokien pikaiseen sulattamiseen
yksinkertaisesti ilmoittamalla niiden paino. Aseta ruoka
aina suoraan pyorivalle lasialustalle parhaiden tulosten
saamiseksi.

CRISP LEIPA SULATETTU

Talld eksklusiivisella Whirlpool-toiminnolla sulatetaan
pakastettua leipaa. Yhdistamalla seka sulatus- ja Crisp-
teknologiat leipdsi maistuu ja tuntuu vastaleivotulta. Talla
toiminnolla voit sulattaa ja kuumentaa nopeasti pakastettuja
sampylditd, patonkeja ja kroissantteja. Taman toiminnon
kanssa on kdytettava Crisp-alustaa.

Noudata seuraavan taulukon ohjeita kayttadksesi
lisdvarusteita kerrotulla tavalla, jolloin saavutat
parhaat keittotulokset jokaiselle eri ruokatyypille

(tuore tai pakastettu).

Ruoka

Paino /
annokset

LEIVITETTY PAISTETTU FILEE

Levitd pddlle hieman 6ljyd ennen kypsennysta. Sijoittele
tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan paélle

100-500 g

LIHAPULLAT

Levitd pddlle hieman 6ljyd ennen kypsennysta. Sijoittele
tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan paalle

200-800¢

KALA JA RANSKALAISET %
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

1 -3 annosta

PAISTETTU KALA-AYRIAISSEQS *
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

100-500g

LEIVITETYT KATKARAVUT %
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

100-500 g

LEIVITETYT MUSTEKALARENKAAT
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

100-500 g

LEIVITETYT KALAPUIKOT *
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. K&d&dnna kehotettaessa

100-500 g

PAISTETUT PERUNAT %
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

200-500g

Ruoka Paino
RAPEAN LEIVAN SULATUS € O 50-8009g
LIHA 100 - 2000 g
SIIPIKARJA 100-3000 g
KALA 100 - 2000 g
VIHANNEKSET 100 - 2000 g
LEIPA 100 - 2000 g

« 6" SENSE UUDELLEENKUUMENNUS

Lammittaa uudelleen valmisruokia, jotka ovat joko
pakastettuja tai huoneen lampdtilassa. Uuni laskee
automaattisesti tarvittavat asetukset, joilla saavutetaan
parhaat tulokset lyhimmassa ajassa. Aseta ruoka
mikroaaltoja ja kuumuutta kestavalle lautaselle tai
astiaan. Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta
alumiinifoliota. Uudelleen kuumennusprosessin lopussa
ruoan jattaminen seisomaan 1 — 2 minuutin ajaksi
parantaa aina tulosta, etenkin pakasteruokien kohdalla.

Al avaa luukkua taman toiminnon aikana.
« 6% SENSE - HOYRYTYS

Hoyrysta toimitetulla hdyryastialla ruokia kuten kasvikset
tai kala. Valmistusvaiheessa syntyy automaattisesti hoyrya
ja my6s hoyryastian pohjalle kaadettu vesi alkaa kiehua.
Taman vaiheen kestot voivat vaihdella. Uuni jatkaa sitten
ruuan hoyrykypsennysta asetetun ajan mukaan.

Aseta 1-4 minuuttia pehmeille vihanneksille kuten
parsakaalille ja purjolle tai 4-8 minuuttia kovemmille
vihanneksille kuten porkkanoille ja peruunaille.

Al3 avaa luukkua tdman toiminnon aikana.
Tarvittavat varusteet: Hoyryastia

« 6" SENSE CRISP FRY

Tassa terveellisessa ja eksklusiivisessa toiminnossa
yhdistyvat crisp-toiminnon laadukkuus lampiman
ilmankierron ominaisuuksien kanssa. Silla saavutetaan
rapeita ja maukkaita paistamistuloksia, huomattavasti
pienemmalla 6ljymaaralla verrattuna perinteiseen
kypsennystapaan; joissakin resepteissa ei edes tarvita
oljya lainkaan. On mahdollista friteerata lukuisia

ennaltamadritettyja ruokia - seka tuoreita etta pakastettuja.

PAISTETUT PERUNAT

Kuori ja leikkaa tikuiksi. Anna liota kylmdssd, suolatussa
vedessa 30 minuuttia. Kuivaa pyyheliinalla ja punnitse ne.
Sivele oliividljylla (5 %). Levita crisp-alustalle. Aseta alusta
ritildn paalle. Kddnna kehotettaessa

200-500g

PERUNAPYORYKAT
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

100-600 g

MUNAKOISO

Paloittele, suolaa ja anna levatéd 30 minuuttia. Pese, kuivaa
ja punnitse. Sivele oliivioljylla (5 %). Sijoittele tasaisesti
crisp-alustalle. Aseta alusta ritildn paélle. Kddnna
kehotettaessa

200-600 g

PAPRIKA
Viipaloi, punnitse ja sivele oliivioljylla (5 %). Sijoittele
tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan paélle

200-500g

KESAKURPITSA
Viipaloi, punnitse ja sivele oliividljylld (5 %). Sijoittele
tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan paalle

200-500g

KANANUGETIT %

Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan
padlle

200-600 g

LEIVITETTY JUUSTO *

Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan
paalle

100-400 g

SIPULIRENKAAT

Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle. Aseta alusta ritilan
padlle

100-500 g
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KOSKETUSNAYTON KAYTTOOHJEET

Valikon tai luettelon vierittaminen:

Vierita kohteita tai arvoja sipaisemalla ndyttoa
sormella.

Valinta tai vahvistus:

C} Valitse haluamasi arvo tai valikkokohta
napauttamalla nayttoa.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Siirtyminen takaisin edelliselle naytolle:
Napauta < .

Asetuksen vahvistus tai siirtyminen seuraavalle
naytolle:

Napauta ASETA tai SEURAAVA.

Sinun on madritettava tuote, kun kytket sen paalle
ensimmaisen kerran.

Voit vaihtaa asetuksia mydhemmin painamalla &° ja
kayttamalld Tyokalut-valikkoa.

1. KIELEN VALINTA

Sinun on asetettava kieli, kun kytket laitteen paalle
ensimmaisen kerran.

« Voit vierittaa kaytettavissa olevia kielia
sipaisemalla nayttoa.

« Napauta haluamaasi kielta.
Voit siirtya takaisin edelliselle ndytolle napauttamalla € .

2. WIFI-YHTEYDEN ASETUS

6th Sense Live -ominaisuuden ansiosta voit
etakdyttda uunia mobiililaitteella. Jotta laitetta
voidaan hallita etdyhteyden avulla, sinun on

suoritettava ensin suoritettava yhdistamistoimenpide.

Tama prosessi on tarpeen laitteen rekisteréimiseksi

sekd sen yhdistamiseksi kotisi verkkoon.

« Napsauta yhteyden muodostamista varten
“VALITSE ASETUKSET NYT".

Jos haluat yhdistaa tuotteesi mydhemmin, napsauta “OHITA".

YHTEYDEN ASETTAMINEN

Taman ominaisuuden kdyttamista varten tarvitset:

Alypuhelimen tai tabletin ja langattoman reitittimen,

jossa on Internet-yhteys.

Varmista alylaitteellasi, etta kotisi langattoman

verkon signaali on voimakas laitteen laheisyydessa.

Vahimmaisvaatimukset.

Alylaite: Android ja 1280x720 (tai tarkempi) ndytto tai iOS.

Katso app storesta sovelluksen yhteensopivuus Android- tai

iOS-versioiden kanssa.

Langaton reititin: 2.4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Lataa 6™ Sense Live -sovellus

Laitteen yhdistamisen ensimmainen vaihe on

sovelluksen lataaminen mobiililaitteeseen. 6" Sense

Live -sovellus ohjaa sinut seuraavassa luetteloitujen

vaiheiden lapi. Voit ladata 6" Sense Live -sovelluksen

joko iTunes Storesta tai Google Play Storesta.

2. Luo tili

Jos et ole vield luonut tilia, on sinun tehtava se

nyt. Tama mahdollistaa laitteidesi yhdistamisen
verkkoon seka niiden tarkastelemisen ja hallitsemisen
etayhteyden avulla.

3. Rekisteroi laitteesi

Rekisterdi laitteesi noudattamalla sovelluksen ohjeita.
Tarvitset rekisterdintiprosessin suorittamiseen

Smart Appliance IDentifier (SAID) -numeron. Loydat
taman yksilollisen koodin tuotteeseen kiinnitetysta
tunnistelevysta.

4. Muodosta WiFi-yhteys

Noudata yhdista skannaamalla -asetustoimenpidetta.
Sovellus ohjaa prosessin lapi, kun yhdistat laitteen
kotisi langattomaan verkkoon.

Jos reitittimesi tukee WPS 2.0 -ominaisuutta (tai
uudempaa), valitse MANUAALINEN, ja napsauta
sitten WPS-asetusten teko: Muodosta yhteys kahden
laitteen valille painamalla langattoman reitittimen
WPS-painiketta.

Tarpeen vaatiessa voit myds muodostaa yhteyden
manuaalisesti kayttamalla “Etsi verkko” -toimintoa.

SAID-koodia tarvitaan élylaitteesi ja kodinkoneen
synkronointiin.

MAGCosoite ndytetdadn WiFi-moduulia varten.
Yhdistamistoimenpide on suoritettava uudelleen vain
siind tapauksessa, etta vaihdat reitittimen asetuksia
(esim. verkon nimea tai salasanaa tai datapalvelun
tarjoajaa).

3. KELLONAJAN JA PAIVAMAARAN
ASETTAMINEN

Kun yhdistat uunin kotisi verkkoon, kellonajan ja
paivamaaran asetukset tapahtuvat automaattisesti.
Muussa tapauksessa ne on tehtava manuaalisesti.

« Voit asettaa kellonajan napauttamalla
asianmukaisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla ASETA.

Kellonajan asettamisen jalkeen on asetettava

paivamaara.

« Voit asettaa paivamaaran napauttamalla
asianmukaisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla ASETA.

Pitkan sahkokatkon jalkeen kellonaika ja paivamaara
on asetettava uudelleen.
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4. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on taysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

PAIVITTAINEN KAYTTO

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja
poista myos kaikki sen sisalla olevat varusteet.
Kuumenna uuni 200 °C:een, mieluiten kayttamalla
“Nopea esilammitys” -toimintoa.

Laitteen ensimmaisen kdyton jdlkeen on suositeltavaa
tuulettaa huone.

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

4. ASETA KAYNNISTYSAJAN VIIVE

+ Voit kytkea uunin paalle painamalla tai
koskettamalla mita tahansa kohtaa naytolla.

Naytosta valitaan joko manuaaliset tai 6™ Sense
-toiminnot.

« Napauta haluamaasi paatoimintoa, jotta paaset
vastaavaan valikkoon.

- Voit tutkia luetteloa vierittamalla alas tai yl6s.
+ Valitse haluamasi toiminto napauttamalla sita.

2. ASETA MANUAALISET TOIMINNOT

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia. Muutettavat asetukset nakyvat naytolla.

TEHO / LAMPOTILA / GRILLIN TASO

« Vierita ehdotettuja arvoja ja valitse haluamasi.

“Kiertoilma"-toiminnossa voit aktivoida esildmmityksen

napsauttamalla »f .

KESTO

Mikroaalto- ja yhdistetyissa mikroaaltotoiminnoissa on

aina asetettava kypsennysaika.

+ Aseta haluamasi kypsennysaika napsauttamalla
kyseisia numeroita.

» Vahvista napsauttamalla “SEURAAVA".

Kypsennysajan loputtua kypsennys pysahtyy

automaattisesti.

Muissa kuin mikroaaltotoiminnoissa kypsennysaikaa

ei tarvitse asettaa, jos haluat seurata kypsennysta

manuaalisesti.

 Kestoajan asettaminen aloitetaan napsauttamalla
“Aseta kypsytysaika”

Voit peruuttaa asetetun keston ja hallita manuaalisesti

kypsennyksen lopettamista napauttamalla keston arvoa ja
valitsemalla sitten PYSAYTYS.

3. ASETA 6" SENSE -TOIMINNOT

6th Sense -toiminnolla pystyt valmistamaan runsaasti
erilaisia ruokalajeja luettelosta valitsemalla. Laite
valitsee automaattisesti useimmat kypsennysasetukset,
jolloin saavutetaan parhaat tulokset.

- Valitse kypsennystyyppi luettelosta.
+ Valitse jokin toiminto.

Toiminnot nakyvat ruokalajityyppien mukaisesti 6™ SENSE

-RUOKALISTA -valikosta (katso kyseiset taulukot) seka

reseptien ominaisuuksien mukaisesti LIFESTYLE-valikosta.

+ Kun olet valinnut toiminnon, osoita kypsennettavan
ruokalajin ominaisuudet (maara, paino jne.)
taydellisen tuloksen saavuttamiseksi.

Ennen muiden kuin mikroaaltotoimintojen

kdaynnistamista voit viivastaa kypsennysta: Toiminto

kdaynnistyy ennalta valitsemanasi aikana.

« Voit asettaa haluamasi kdynnistysajan
napauttamalla VIIVE.

- Kun olet asettanut haluamasi viiveen, kdynnista
odotusaika napauttamalla KAYNNISTYSVIIVE.

+ Aseta ruoka uuniin ja sulje ovi: Toiminto kdaynnistyy
automaattisesti lasketun ajan jalkeen.

Viivdstetyn kdynnistysajan ohjelmointi poistaa uunin

esildmmitysajan: Uuni saavuttaa haluamasi ldampdtilan

asteittain, joka tarkoittaa, etta kypsennysaika on hieman

pidempi kuin kypsennystaulukossa kuvattu.

+ Jos haluat aktivoida toiminnon valittomasti ja
peruuttaa ohjelmoidun viivéastysajan, napsauta ®

5. TOIMINNON KAYNNISTYS

- Kun olet maarittanyt asetukset, voit aktivoida
toiminnon napauttamalla KAYNNISTA.

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain erityistd
maksimilampaotilaa, ndyttdéon tulee tdsta iimoittava viesti.

Mikroaaltotoiminnoissa on kaytossa kaynnistyksen
suojaus. Luukku on avattava ja suljettava ennen
toiminnon kaynnistamista.

+ Avaa luukku.
« Laita ruoka uuniin ja sulje luukku.

- Napsauta “KAYNNISTA”,

Voit muuttaa asettamasi arvot milloin tahansa kypsennyksen
aikana napsauttamalla arvoa, jota haluat korjata.

- Voit pysdyttaa aktiivisen toiminnon milloin
tahansa painamalla .

6. JET START

Alkusivun ndyton alareunassa on palkki, joka ndyttaa
kolme eri kestoaikaa. Napsauta yhta niista, jolloin
kypsennys mikroaaltotoiminnolla alkaa taydella teholla
(900 W).

+ Avaa luukku.

« Laita ruoka uuniin ja sulje luukku.

- Napsauta haluamaasi kypsennysaikaa.
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7. ESILAMMITYS

Jos tama vaihtoehto on aktivoitu aiemmin,
toiminnon kaynnistymisen jalkeen ndytto ilmoittaa
esilammitysvaiheesta.

Kun tama vaihe on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja

ndytto osoittaa, etta uuni on saavuttanut asetetun

[ampotilan.

+ Avaa luukku.

« Aseta ruoka uuniin.

+ Sulje luukku ja aloita kypsennys napauttamalla

SUORITETTU.

Ruoan laittaminen uuniin ennen esildmmitysta saattaa

vaikuttaa haitallisesti lopulliseen kypsennystulokseen. Luukun

avaaminen esildmmitysvaiheen aikana keskeyttaa

esildammityksen. Kypsennysaika ei sisélld esilammitysaikaa.

Voit muuttaa esilammityksen oletusasetusta

niille kypsennystoiminnoille, joiden kohdalla se on

mahdollista tehda manuaalisesti.

« Valitse toiminto, joka sallii esilammitystoiminnon
manuaalisen valinnan.

« Aktivoi tai deaktivoi esilammitys napsauttamalla
kuvaketta ™8 . Se asettuu oletustoiminnoksi.

8. KYPSENNYKSEN TAUOTTAMINEN

Erdissa 6 Sense -toiminnoissa on ruokaa kdannettava
kypsennyksen aikana. Laite toistaa danimerkin

ja naytolla nakyy, etta kayttdjan tulee suorittaa
toiminto.

+ Avaa luukku.
+ Suorita ndayton ilmoittama toimenpide.
+ Sulje luukku ja jatka sitten kypsennysta.

Uunin tulisi kehottaa ennen kypsentamisen
loppumista tarkistamaan ruoka vastaavalla tavalla.

Laite toistaa ddanimerkin ja naytolla nakyy, etta
kayttdjan tulee suorittaa toiminto.

« Tarkasta ruoka.
+ Sulje luukku ja jatka sitten kypsennysta.

9. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu danimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

Erdissa toiminnoissa voit kypsennyksen paatyttya
pidentaa kypsennysaikaa tai tallentaa toiminnon
suosikiksi.

- Voit tallentaa suosikiksi napauttamalla G? .
- Jos haluat pidentaa kypsennysta, napsauta @ .

10. SUOSIKIT

Suosikit-toiminto tallentaa uunin asetukset
suosikkireseptiesi osalta.

Uuni havaitsee automaattisesti toiminnot, joita kaytat
useimmiten. Kun olet kdyttanyt toimintoa tarpeeksi monta
kertaa, uuni kehottaa lisadmadn toiminnon suosikkeihisi.
TOIMINTAOHJEET TOIMINNON TALLENTAMISEEN

Kun toiminto on paattynyt, voit tallentaa sen
suosikiksi napsauttamalla ¥ . N&in voit kayttaa
sitd nopeasti tulevaisuudessa ja sailyttdaen samat

|

. FI

asetukset. Nayttdé mahdollistaa toiminnon

tallentamisen ilmoittamalla korkeintaan 4 suosituinta

ruoka-aikaa, jotka ovat aamupala, lounas, valipala ja

paivallinen.

« Valitse vahintaan yksi napauttamalla kuvakkeita.

+ tallenna toiminto napauttamalla TALLENNA
SUOSIKIKSI.

TALLENNUKSEN JALKEEN

Kun olet tallentanut toimintoja suosikeiksi, paanaytto
nadyttaa tallentamasi toiminnot kellonajan mukaisesti.

Voit tarkastella suosikkivalikkoa painamalla Q) :
Toiminnot jaotellaan eri ateria-aikojen mukaisesti ja
ohjelma tarjoaa eri ehdotuksia.

+ Voit katsoa kyseisia luetteloita napsauttamalla
ruokalajien kuvakkeita.

+ Selaa ehdotettua luetteloa.

« Napsauta haluamaasi reseptia tai toimintoa.

- Kéaynnista kypsennys napsauttamalla “KAYNNISTA”,
ASETUSTEN MUUTTAMINEN

Suosikit-nayttosivulla voit kustomoida suosikkeja
lisaamalla kullekin suosikillesi kuvan tai nimen.

« Valitse toiminto, jota haluat muuttaa.
+ Napsauta “"MUOKKAA".
+ Valitse ominaisuus, jota haluat muuttaa.

+ Napsauta “SEURAAVA”: naytolla nakyvat uudet
ominaisuudet.

« Vahvista muutokset napsauttamalla “TALLENNA'.
Suosikkinaytolla voit my6s poistaa tallentamiasi toimintoja:
- Napsauta kyseisen toiminnon kohdalla @@ .

« Napsauta “POISTA SE".

Voit myds muuttaa aikaa, jona eri ateriat ndytetaan:
. Paina & .

. Valitse [@ Suositut valinnat.

« Valitse Kellonajat ja paivamaarat.

+ Napauta Omat ruoka-ajat.

+ vieritd luetteloa ja napauta haluamaasi aikaa.

« Vaihda asianmukaista ateriaa napauttamalla.
Jokainen aika-alue voidaan yhdistaa vain yhteen ateriaan.

11. TYOKALUT

Voit avata “Tyokalut”-valikon milloin tahansa
painamalla & .

Tasta valikosta voidaan valita eri vaihtoehdoista
ja myOs muuttaa tuotteesi tai ndyton asetuksia tai
suosittuja valintoja.

ETAKAYTON AKTIVOINTI
Aktivoi 6™ Sense Live Whirlpool -sovelluksen kayton.

@ KAANTOPOYTA

Tama valintavaihtoehto pysayttdaa kaantopdydan
pyOrimisen, jotta voitaisiin kdyttaa leveita ja
suorakulmaisia mikroaallot kestavia astioita, jotka
eivat mahtuisi pyorimaan vapaasti tuotteen sisalla.
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@ KEITTION AJASTIN

Tama toiminto voidaan aktivoida joko jotain
kypsennystoimintoa kaytettdessa tai yksinaan ajan
ottamista varten.

Kun ajastin on kdynnistetty, se jatkaa ajan laskemista
takaperin puuttumatta ohjelman toimintaan mitenkaan.

Kun ajastin on aktivoitu, voit myds valita ja aktivoida
jonkin toiminnon.

Ajastin jatkaa ajan laskemista taaksepain; tama nakyy
ndyttéruudun oikeassa ylanurkassa.

Voit palauttaa keittion ajastimen tai muuttaa sita
seuraavasti:

. Paina & .

- Napauta @ .

Laite toistaa danimerkin ja naytolla nakyy, etta ajastin
on lopettanut valitun ajan laskemisen.

- Voit peruuttaa ajastimen tai asettaa uuden
ajanjakson napauttamalla POISTU.

- Voit asettaa ajastimen uudelleen napauttamalla
ASETA UUSI AJASTIN.

LIGHT (VALO)

Kytkee uunin valon paalle tai pois.

@ ITSEPUHDISTUS

Taman erityisen puhdistusjakson aikana vapautuva
hoyry helpottaa lian ja ruoasta jaaneiden tahrojen
irtoamista. Kaada kupillinen juomavetta ainoastaan
mukana toimitetun hoyrytysastian alaosaan (3) tai
mikroaallot kestavdan astiaan ja kaynnista toiminto.

Tarvittavat varusteet: Hoyryastia

® MYKISTYS

Kaikki aanimerkit ja halytykset mykistetaan tai niiden
vaimennus poistetaan napsauttamalla kuvaketta.

SAATIMIEN LUKITUS

Saatimien lukitus mahdollistaa kosketusndyton
painikkeiden lukitsemisen, jotta niita ei voi painaa
tahattomasti.

Lukituksen aktivointi:

. Napsauta kuvaketta @ .
Lukituksen poistaminen:

« Napauta nayttoa.

- Sipaise nakyvilla oleva viesti yl6s.

E SUOSITUT VALINNAT
Erilaisten uunin asetusten muuttaminen.

WI-FI

Asetusten muuttaminen tai uuden kotiverkon
maarittaminen.

INFO

Myymalan esittelytilan pois paalta kytkeminen, tuotteen
nollaaminen ja tuotteen lisatietojen ndyttaminen.
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HYODYLLISIA OHJEITA

KYPSENNYS MIKROAALLOILLA

KAKUT JA LEIPA

Mikroaallot tunkeutuvat elintarvikkeisiin vain
tiettyyn syvyyteen asti, minka vuoksi samanaikaisesti
useampia kappaleita kypsennettdaessa on ne
leviteltava siten, etta mikroaalloille altistuu
mahdollisimman paljon pintaa.

Pienet palat kypsyvat nopeammin kuin suuret palat:
tasaisen kypsennyksen takaamiseksi leikkaa ruoka
samankokoisiksi paloiksi.

Useimmat ruoat jatkavat kypsymistaan viela
mikroaaltokypsennyksen loputtuakin. Taman vuoksi
anna ruoan aina levata, jotta se kypsyisi loppuun asti.

Poista kaikki paperi- ja muovipussien metallilankoja
sisaltavat pussinsulkijat, ennen kuin laitat pussin
uuniin mikroaaltoja varten.

Muovikelmuun tulee tehda reikia tai sita on pisteltava
haarukalla, jotta paine poistuu, eika suojus halkea
kun héyrya muodostuu kypsennyksen aikana.

NESTEET

Nesteet saattavat kuumentua yli kiehumispisteen
ilman silminnahtavaa kuplimista. Tama voi aiheuttaa
kuumien nesteiden kiehumisen yli. Taman estamiseksi
valta kapeakaulaisten astioiden kayttamistd, sekoita
nestetta ennen kuin laitat astian mikroaaltouuniin ja
jata astiaan teelusikka.

Sekoita kuumentamisen jalkeen uudelleen ennen
kuin otat astian varovaisesti pois mikroaaltouunista.

PAKASTEET

Parhaat tulokset saadaan, kun sulatus tapahtuu
suoraan lasialustalla. Tarpeen vaatiessa on
mahdollista kdyttda mikroaaltouuniin sopivaa kevytta
muoviastiaa.

Keitetyt ruoat, muhennokset ja lihakastikkeet sulavat
paremmin, jos niita sekoitetaan sulatuksen aikana.
Irrottele kappaleet toisistaan sulamisen alettua:
erotellut annokset sulavat nopeammin.

LASTENRUOKA

Sekoita purkissa tai tuttipullossa oleva vauvanruoka
tai -juoma kuumennuksen jdlkeen, ja tarkasta aina,
etta se on sopivan lampdistd, ennen kuin annat sen
vauvalle. Ndin varmistat, etta ruoka tai juoma on
[ammennyt tasaisesti eika polta.

Varmista, etta astian kansi tai tuttipullon tutti on
poistettu ennen kuumennusta.

Kakuille ja leipatuotteille on suositeltavaa

kayttaa kiertoilmatoimintoa. Kypsennysaikojen
lyhentamiseksi voit vaihtoehtoisesti kayttaa
“Kiertoilma + mikro” -toimintoa, jossa
mikroaaltotehon tulee olla asetettuna korkeintaan
160 W:iin, jotta ruokatuotteet pysyvat pehmeina ja
tuoksuvina.

Kayta kiertoilmatoiminnon kanssa tummia, metallisia
kakkuvuokia, jotka on aina sijoitettava toimitetun
ritilan paalle.

Vaihtoehtoisesti voidaan tiettyjen ruokien,

kuten esimerkiksi pikkuleipien tai sampyldiden
kypsennykseen kdyttaa suorakulmaista leivinpeltia tai
muuta astiaa, joka voidaan laittaa uuniin.

Jos kaytetaan “kiertoilma + mikro” -toimintoa, on
kaytettava ainoastaan mikroaalloille sopivia astioita,
jotka on sijoitettava toimitetun ritilan paalle.

Tarkasta onko leipomuksesi kypsa tyontamalla tikku
sen keskiosaan: Jos tikkuun ei tartu taikinaa, kakku tai
leipa on kypsa.

Jos kaytat kakkuvuokia, joissa on tarttumaton
pinnoitus, ala voitele vuokaa, silla talléin kakku ei
kohoa valttamatta tasaisesti reunoilta.

Jos leipomus “paisuu” leivonnan aikana, kayta
seuraavalla kerralla alhaisempaa lampétilaa; voisit
myds vahentaa lisattdvan nesteen maaraa tai
sekoittaa taikinaa varovaisemmin.

Jos kakun pohja jaa lilan kosteaksi, paista kakku
seuraavalla kerralla alemmalla tasolla ja ripottele
taikinapohjan paalle korppujauhoja tai keksinmuruja
ennen taytteen lisdamista.

PITSA

Tasaisesti kypsyneen ja rapean pizzapohjan
saamiseksi lyhyessa ajassa on suositeltavaa kadyttaa
“Crisp”-toimintoa yhdessa mukana toimitetun
erityisvdlineen kanssa.

Vaihtoehtoisesti voidaan isommille pizzoille
kayttaa suorakulmaista leivinpeltia yhdessa
kiertoilmatoiminnon kanssa: tassa tapauksessa
esilammita uuni 200 °C:een ja levita pizzan
paalle mozzarellajuustoa kun kaksi kolmannesta
kypsennysajasta on kulunut.

LIHA JA KALA

Parhaan pintaruskistuksen saamiseksi lyhyessa
ajassa, pitaen kuitenkin samalla lihan tai kalan
sisdosan mehevadna ja mureana, on suositeltavaa
kayttaa toimintoja, joissa yhdistyy kiertoilmatoiminto
mikroaaltojen kanssa, kuten “turbogrilli + mikroaallot
tai “kiertoilma + mikroaallot”.

Parhaiden mahdollisten kypsennystulosten
saamiseksi aseta mikroaaltojen tehotasoksi 350 W.

n
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6 KYPSENNYSTAULUKKO

PATARUOKA JA

RIISI, PASTA & VILJATUOTTEET

Ruokaluokat i Varusteet Maara : Kypsennystietoja
:Lasagne =9, (I} - 4-10annosta | viamista suosikkireseptisi mukaan. Kaada bechamel-kastiketta
§Cannelonit ==+ 400-1500 g padlle ja ripottele juustoa, jotta pinta ruskistuisi kauniisti
Lasagne % 5001200 g
; &5 Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
:Cannelonit % 400 - 1500 g
E A : Aseta riisille suositeltu kypsennysaika. Lisda suolavesi ja riisi
Riisi ¢ 100-400goe | hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella. Kdyté 2-3 kupillista vetta
yhté riisikupillista kohden.
: ‘ Lisad vesi ja riisi hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella. Lisdd maito
:RIISI JA PASTA ‘Riisipuuro :2-4annostace: uunin kehottaessa. Kdytd 2 annosta varten 75 ml:aa riisid, 200 ml:aa
: ‘ ‘ vettd ja 300 ml:aa maitoa.
; ; Aseta pastalle suositeltu kypsennysaika. Lisda pasta, kun uuni ndin
‘Pasta ‘1-4annostaoe kehottaa. Kypsenna kannen alla. Kéytd noin 750 ml vettd 100 gille
H H H pastaa
« Lisad suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella.
Bulgurvehna Kayta 2 kupillista vetta yhta bulgurvehnd-kupillista kohden
Kvinoa Lisda suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella.
: o Kdyta 2 kupillista vetta yhtd kvinoakupillista kohden
: ()
Hirssi Lisda suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella.
: Kayta 3 kupillista vetta yhta hirssikupillista kohden
gAmarantti Lisda suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella.
: : Kéyta 3-4 kupillista vetta yhta amaranttikupillista kohden
SIEMENETJA 100-4009 s - 4 TR
: : . Lisdd suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella.
- HIUTALEET i Speltti e - o L
: : Kaytad 3-4 kupillista vettd yhta spelttikupillista kohden
Ohra Lisdd suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella.
Kayta 3-4 kupillista vettd yhta ohrakupillista kohden
éTattari Lisad suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella.
Kayta 3 kupillista vettd yhta tattarikupillista kohden
Kuskus Lisda suolavesi ja speltti hoyrytysastian pohjalle ja peitd kannella.
Kayta 2 kupillista vettd yhtd cous cous -kupillista kohden
: ~a  Lisaa suolavesi ja kaurahiutaleet korkeareunaiseen astiaan, sekoita ja
i Kaurapuuro =§ i 1-2annostao-e

UUNIPASTA

laita uuniin

% Pakastettu o Suositeltu maara. Ald avaa luukkua kypsentamisen aikana.
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Ruokaluokat i Varusteet Maara Kypsennystietoja
S|\/ele oljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta valkosipulilla
Paahtopaisti ¢ jayrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen loputtua levata
— vahintdan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa
; 29, (0 s00-1500g 0 e R
Vasikan i Sivele ¢ljylla tai sulatetulla voilla. Hiero pintaan suolaa ja pippuria.
] aahtopaisti Arma kypsennyksen loputtua levadtd vahintdaan 15 minuuttia ennen
:NAUDANLIHA P P ; kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa
E - B Sivele ¢ljylld ja hiero pintaan rosmariinia. Hiero pintaan suolaa ja
Pihvi m 2-6 kappaletta pippuria. Aseta tasaisesti grillin ritilélle
Hampurilainen Z 2- 6 kappaletta Sivele 6ljylld ja ripottele suolaa ennen kypsentamistd
‘Hampurilainen % 100-5009 Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta
Porsaan Sivele 6ljylla tai sulatetulla voilla. Hiero pintaan suolaa ja pippuria.
. 800-1500¢g Arma kypsennyksen loputtua levétd vahintddn 15 minuuttia ennen
: paahtopaisti K
; ; uin ryhdyt leikkaamaan lihaa
E P D Sivele ¢ljylld ja hiero pintaan rosmariinia. Hiero pintaan suolaa ja
L H )i _ :
§S|AN|—|HA iKyIJykset o~ 2-6kappaletta pippuria. Aseta tasaisesti grillin ritildlle
Kylkiluut 700-1200 g S|ve|¢ p|'ntaan'oljya.Ja mausta makusw mukaan. Hiero pmtaarl'suolaa
: @ ja pippuria. Laita tasaisesti crisp-alustalle luupuoli alaspéin
‘Pekoni 50-150¢ Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
Lampaan Sivele oljylla tai sulatetulla voilla. Hiero pintaan suolaa, pippuria ja
] aahpto aisti 1000 - 1500 g hienonnettua valkosipulia. Anna kypsennyksen loputtua levata
< LAMPAANLIHA P P vdhintddn 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa
I : : : : . e e ) o ) . ) )
= 3 Kotletti 2 8kappaletta Sivele 6ljylla ja hiero p|ntaanr?ttf‘(;|||a‘eaja pippuria. Levitd tasaisesti
= Slvele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Hiero pintaan suolaa
{ Paahdettu kana &y 800-25004g
; : ja pippuria. Laita uuniin rintapuoli yléspdin
KANA Kananpalat 400 - 1200 g Sivele pintaan qIJyaJa mausta makusi mukaaqz Laita tasaisesti
E ; @ crisp-alustalle nahkapuoli alaspain
Eanafllge/ 300-10009g Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta
‘kananrinta
F Kanafileet D | 300-800goe Levitd tasaisesti hoyrytysritildlle
:HOYRYTETTY = g : e
F LIHA Hot dog oYy 4 - 8 kappaletta Lisdd hot dog hoyrytysastian poﬂhJa“He.J'a peitd vedelld. Kuumenna
; oe peittdmatta
‘Mureke =@ 4-8 annosta | Valmista su05|kk|re§ept|§| mukgama I‘a'@‘a 'murekevgokaan painellen
: taikinaa, jotta siihen ei jdisi iimakuplia
Kebab m 400-12009g Sivele 6ljylla ja mausta yrteilld. Aseta tasaisesti grillin ritildlle
Leivitetty paistettu D . TR, o
:LIHARUOAT filee Q D) + By 100-5009 Sivele oljylla. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
. . ) Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta. Pistele
Makkarat ja nakit @ 200-8009 makkarat, jotta ne eivdt halkeaisi
L N B Valmista suosikkireseptisi mukaan. Muotoile noin 30-40 gramman
Lihapullat + m 200-800g painoisiksi pulliksi. Sivele 6ljylla. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
@ @ W iy — -
VARUSTEET Mikron/uunin Hoyrytysastia Hoyrytysastia Hoyrytysastia e Suorakulmainen .
e e . ) Ritila - ) Crisp-alusta
kestava astia (kaikkine osineen)  (alaosa + kansi) (alaosa) leivinpelti
11
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Ruokaluokat i Varusteet Maara : Kypsennystietoja

: Paahdettu L= ) i
KOKONAINEN ~ kokonainenkala ==+ | 000-12009 R . e
: - : : . Sivele oljylld. Mausta sitruunamehulla, valkosipulilla ja persiljalla
AL Hoyrytetty 9 600-12009 |
: ‘ kokonainen kala —J ; :
CHOYRYTETYT ~ Pihvi G e -
: ) ,
CFILEET JA PIHVIT Fijeet 300-800 g oe Levitd tasaisesti hoyrytysritilalle

Kalagratiini =0, m 500-1200g Peitd leivanmuruilla ja levitd paalle voilastuja

KALAGRATIINI

Kalagratiini % &y 600-1200g Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
] : Kampasimpukat @ 1-6 kappaletta Levitd tasaisesti hoyrytysritilalle
§HOYRYTETTY : m Mausta 6ljylla, pippurilla, sitruunalla, valkosipulilla ja persiljalla ennen
:KALA JA : Simpukat Yy 400-1000g ! K ,senn st Sékoita hvvin
: AYRIAISET , : § YREnnysta. Y
3 Katkaravut W 100-600g Levitd tasaisesti hoyrytysritilalle

KALA JA AYRIAISET

Kala ja ranskalaiset %

Dk

Leivitetyt katkaravut

' PAISTETTU KALA

Leivitetyt

 mustekalarenkaat %

L

:JA AYRIAISET

Paistettu kala-
‘dyridisseos %

Leivitetyt kalapuikot %

éKaIapihvi

1-3 annosta

perunoita

100-500 g

Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

300-800g

Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta. Mausta
kalapihvit 6ljylld ja peitd seesaminsiemenilld

% Pakastettu o Suositeltu maara. Ald avaa luukkua kypsentamisen aikana.
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Ruokaluokat i Varusteet : Maara ; Kypsennystietoja
 Lohkoperunat +m " 300 - 1200 g lLelekaa' paloiksi, mausta 0ljylla, suolalla ja yrteilld ennen uuniin
5 : ; laittamista
Lohkoperunat : @ : 300-800 lLeAlkkaaA lohkoiksi, mausta 6ljyllg, suolalla ja yrteilld ennen uuniin
: : . b
PAAHDETUT ; ‘Tyhjennd vihannes ja tayta hedelmalihasta, jauhelihasta ja
{KASVIKSET : Taytetyt kasvikset 'y 600-2200g :juustoraasteesta sekoitetulla tdytteelld. Mausta valkosipulilla, suolalla
; ‘jayrteilld makusi mukaan.
Kasvispihvi % @ 2- 6 kappaletta %\/oitele crisp-alusta kevyesti
. = : ) Sivele oljylla tai sulatetulla voilla. Leikkaa perunan paalle risti ja
: Uuniperunat < 200-1000g i kaada sisddn hapankermaa ja suosikkikastikettasi.
= C %\/iipaloija laita suureen astiaan. Mausta suolalla ja pippurilla ja kaada
Perunat m +m 4-10annosta i padlle kermaa. Sirottele pdalle juustoa
EEQ;I/—:ESEIEUT Parsakaali £ 3 600-15009 Leikkaa paloiksi ja laita suureen astiaan. Mausta suolalla ja pippurilla
E o Kukkakaali +m 600 - 1500 g ja kaada paalle kermaa. Sirottele paalle juustoa
o :
~e :
5 Vihannekset ¥ 5 400-800g i Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
N W T VO PSS
x Lohkoperunat @ 300 - 1000 g o= | Leikkaa paloiksi. Laita tasaisesti hdyrytysastian pohjalle
Herneet i . 200-500 goe levitd tasaisesti hoyrytysritildlle
: Porkkanat
:HOYRYTETYT Parsakaali 200-500 goe :Leikkaa paloiksi. Levitd tasaisesti hoyrytysritildlle
: KASVIKSET Kukkakaalit
‘Kesakurpitsa D © 200-500 goe
: i Levitd tasaisesti hoyrytysritilalle
: Maissintahkat :300-1000goe:
Pippurit Leikkaa paloiksi. Levita tasaisesti hoyrytysritildlle
PR 200-500goe | oo b IS
Muut vihannekset Levitd tasaisesti hoyrytysritildlle
CHOYRYTETYT
: PAKASTETUT ‘HG
“KASVIKSET ans)i/riykzzttyt D A 300 o Levita tasaisesti hoyrytysritilalle
 Paistetut perunat % 200-5009g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
§ Kuori ja leikkaa tikuiksi. Liota suolatussa kylmdassa vedessa
: Paistetut perunat @ :200-5009 :30 minuuttia. Pese, kuivaa ja punnitse. Sekoita mukaan 6ljyd, noin
: : 110 g ©ljya / 200 g kuivia perunoita. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
= Perunapyérykat 100-600g Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
& :PAISTETUT . A - . : .
g : KASVIKSET ‘ : i Leikkaa paloiksi ja liota kylmdssa suolatussa vedessd 30 minuuttia.
> Munakoiso : 200-600g : Pese, kuivaa ja punnitse. Sekoita mukaan 6ljyd, noin 10 g 6ljya /
< ‘ : 200 g kuivaa munakoisoa. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
. N ) ) %\/iipaloi, punnitse ja sekoita mukaan 6ljyd, noin 10 g 6ljyd / 200 g
Paprika @ + 200-500g i kuivaa paprikaa. Mausta suolalla. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
: %Viipaloi, punnitse ja sekoita mukaan 6ljyd, noin 10 g 6ljyd / 200 g
- Kesékurpitsa :1200-5009 - kuivaa kesakurpitsaa. Mausta suolalla ja mustapippurilla. Sijoittele
; ; i tasaisesti crisp-alustalle
@ @ W iy — -
VARUSTEET Mikron/uunin Hoyrytysastia Hoyrytysastia Hoyrytysastia e Suorakulmainen .
o e i ) Ritila o ) Crisp-alusta
kestava astia (kaikkine osineen)  (alaosa + kansi) (alaosa) leivinpelti
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Ruokaluokat

VOILEIPAKAKUT

LEIPA

PIZZA

§V0|Ie|pakakku “haarukalla. Téyté suosikkireseptisi mukaisesti
3 “Valmista paloitelluista vihanneksista seos. Ripottele ¢ljya ja keitd
: . . ‘ kokoon pannulla 15-20 minuuttia. Anna jadhtyé. Lisaa tuoretta
:Kasvisstruudeli L : 800-15009 juustoa ja maista suolalla, balsamiviinietikalla ja mausteilla. Levita
‘ tayte taikinan sisaan ja taita ulkopuoli
: : : §Va|mista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan. Muotoile
:Sampylat ——r i lpaistoerd :sampylSiksi ennen nostattamista. Kdytd uunin omaa
E ; i nostatustoimintoa
§Sémpylét* 1 paistoerd Ota pois pakkauksestaan. Sijoittele tasaisesti leivinpellille
 Leips vuoassa 1-2 kappaletta g\'/a|m|sta' kevyt leipataikina su95|lfk|res¢pt|5| mukaan. I\/luqtqle
: : “ limpuksi ennen nostatusta. Kdyta uunin omaa nostatustoimintoa
Esipaistetut sdampylat 1 paistoerd : Ota pois pakkauksestaan. Sijoittele tasaisesti leivinpellille
Teeleivat © 1 paistoers Muotoile yksi iso tai useampia pienia teeleipid voidellulle crisp-
: ‘alustalle
§T6Ikitetyt taikinakaaryleet R 1 paistoerd : Ota pois pakkauksestaan. Sijoittele tasaisesti leivinpellille
i Sekoita pizzataikina, johon tulee 150 ml vettd, 15 g hiivaa, 200-225 g
: :Jauhoa, suolaa ja 6ljyd. Anna nousta uunissa sen omaa
Pizza —— | 2-6annosta | nostatustoimintoa kéyttden. Levitd taikina kevyesti voidellulle
: “leivinpellille. Lisaa tayte, esimerkiksi tomaatteja, mozzarellajuustoa ja
: i kinkkua
:Ohut pizza % 250-500g ‘ ' o
: Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
Paksu pizza % €  300-800g°*
Kylma pizza 200-500g :Ota pois pakkauksestaan. Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
i Kuohkea kakku . - Valmista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina. Kaada
: 1 paistoera . ; .
i vuoassa vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
 Kohotettu Valmista kakkutaikina suosikkireseptisi mukaisesti, raastettuja,

KAKUT JA
LEIVONNAISET

Kinkku-juustopiiras

 Kinkku-juustopiiras %

Kypsennystietoja

: Vuoraa crisp-alusta taikinalla ja pistele se haarukalla. Valmista
i kinkkujuustopiiraan téyte 8 annokselle

© 1 paistoera

200-800 g

Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota

+m 1 paistoera

Vuoraa 8-10 annoksen piirakkavuoka taikinalla ja pistele taikina

KOHOTETTAVAT fhedelmékakku
LEIVONNAISET vuoassa

Kohotettu
- suklaakakku
i vuoassa

viipaloituja tai paloiteltuja tuoreita hedelmia kdyttden. Kaada
vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan

+m 900-1900¢g

600- 1200 g

Valmista suklaa-kaakao-kakkutaikina suosikkireseptisi mukaisesti.
Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan

% Pakastettu o Suositeltu maara. Ald avaa luukkua kypsentamisen aikana.
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Ruokaluokat i Varusteet Maara ; Kypsennystietoja
V Sekoita taikina, johon tulee 250 g jauhoja, 100 g suolattua voita,
Keksit — 1 paistoera 100 g sokeria, 1 muna. Mausta hedelmaesanssilla. Anna jaahtya.
Muodosta taikinasta 10-12 nauhaa rasvatulle leivinpellille
Tee taikina: 250 g jauhoja, 150 g voita, 100 g sokeria, 1 muna, 25 g
. I N : . kaakaojauhetta, suolaa ja leivinjauhetta. Lisdd vaniljaesanssia. Anna
. Suklaapikkuleivat @ 1 paistoerd jadhtya. Kauli noin 5 mm:n paksuiseksi, muotoile haluttuun
muotoon ja levita tasaisesti crisp-alustalle
3 : Valmista taikina 2 munanvalkuaisesta, 80 grammasta sokeria ja
- LEIVONNAISET Marengit —r 1 paistoera 100 granr;‘wma;tatkotolfl?shltitage(;t_a2.4MaLfsta Vamléal|||aJ|a ‘mantel:!ﬁsanssﬂla.
L JATAYTETYT : uodosta taikinasta palaa rasvatulle leivinpellille
=< :PIIRAKAT ; Vuoraa piirakkavuoka taikinalla, ripottele pohjalle leivédnmuruja,
Z Taytetty = ‘ joiden tarkoituksena on imeyttda hedelmistd valuva mehu. Tdyta
=z = : - I ) o A . ) :
o i hedelmadpiirakka +m 800-15009 paloiksi leikatuilla, sokerin ja kanelin kanssa sekoitetuilla tuoreilla
= hedelmills
—
< Valmista taikina 180 grammasta jauhoa, 125 grammasta voita ja
= - N ) R 1 kananmunasta. Vuoraa crisp-alusta taikinalla ja lisad taytteeksi
2 Hedelmapiirakka @ 1 paistoerd 700-800 g tuoreita hedelmaviipaleita sekoitettuina sokerin ja
g kanelin kanssa
Hedelmaépiirakka % @ 300-800g Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
Muffinssit 1 paistoer Valmista 16—18 palap tallfm'a suoskkyreseptls.l mukagn jajaase
‘ paperivuokiin. Sijoittele tasaisesti leivinpellille
: KUPPIKAKUT :
: i Valmista sekoitus 12-15 kappaleelle kdyttden raastettua pehmedd
¢ Juustokuppikakku — 1 paistoera i juustoa ja pekoni- tai kinkkukuutioita. Laita muffineille
; tarkoitettuihin annosvuokiin.
Hedelmasose @ £ 300-800 ml os Kuori hedelmét ja pms;aﬁaemerw'kp}a. Leikkaa paloiksi ja laita
: : : Oyrytysritilalle
o . Poista siemenkota ja téyta marsipaanilla tai kanelilla, sokerilla ja
g Paistetut omenat &1y 4-8 kappaletta Jatay voillpa ! J
x :
S : i S - . o
3 ! Kuuma kaakao =@ >-8annosta Valmista su05|kk|resept|5| mukaan yhtfaeln“asuaan. Mq_usta vaniljalla
< : tai kanelilla. Suurusta maissitarkkelykselld
E . . . Valmista suosikkireseptisi mukaan. Levitad taikina leivinpaperilla
: Browniet — 1 paistoera ) L A
: . . . peitetylle leivinpellille
: Munakokkeli &y 2-10 Valmista suosikkireseptisi mukaan yhteen astiaan
: kappaletta
= :
<z( §Yhdelté puol. paist. kananmuna @ . 1-6 kappaletta
2 i Voitele crisp-alusta kevyesti ennen esikuumennusta
§ : Omeletti @ 1 paistoera
<
<Z: Tee taikina 0,5 litrasta maitoa, 4 keltuaisesta, 100 grammasta sokeria
X = ja 40 grammasta jauhoja. Kaada maito astiaan ja laita se uuniin. Kun
- Vanukas &5 1-2eréd . - " .
: uuni kehottaa, kaada kuuma maito varovaisesti keltuais-jauho-
: : sokerisekoitukseen ja jatka kypsennysta
Popcorn ) 90-100 g oe Laita pussi aina suoraan pyorl'valle lasialustalle. Valmista vain yksi
pussi kerrallaan
Kanansiivet % @ 300-600 g o-e
z s = Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
Z :Kananugetit * ©+ 200-600g
< e e sV S
= . . ) Voitele juusto pienelld maaralld oljyd ennen kypsentamista.
S :Leivitetty juusto * @ 100-4009 Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
Sipulirenkaat % €O ) 100-500g
e G S Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
Paahdetut pahkinat @ 50-200¢g
@ @ o iy — o
VARUSTEET Mikron/uunin Hoyrytysastia Hoyrytysastia Hoyrytysastia Ritils Suorakulmainen Crisp-alusta
kestdva astia (kaikkine osineen)  (alaosa + kansi) (alaosa) leivinpelti P
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PUHDISTUS

Varmista, etta laite on jadhtynyt, ennen kuin aloitat
huolto- tai puhdistustoimenpiteet.

SISA- JA ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos pinta
on kovin likainen, voit kayttaa vetta, johon on lisatty
muutama pisara pesuainetta, jonka pH-arvo on
neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella erikoispesuaineella.

« Saanndllisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa uunin
pohjalta kaikki ruoan jaamat.

« Aktivoi “Itsepuhdistus”-toiminto sisapintojen tehokasta
puhdistamista varten.

Ala koskaan kidyta puhdistamiseen hdyrypesuria.

Al3 kayta terdsvillaa, hankaavia kaapimia tai
hankaavia/syovyttavia puhdistusaineita, koska ne
voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

« Grillia ei tarvitse puhdistaa, silld voimakas kuumuus
polttaa kaiken lian. Kayta tata toimintoa saanndllisin
valiajoin.

VARUSTEET

Kaikki muut varusteet voidaan pesta
astianpesukoneessa paitsi Crisp-alusta.

Crisp-alusta on puhdistettava vedella ja miedolla
pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla
liinalla. Anna Crisp-alustan jaahtya ennen puhdistusta.

16
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Usein kysytyt kysymykset WiFista

. FI

Mita WiFi-protokollia tuetaan?

Asennettu Wi-Fi-sovitin tukee Euroopan maissa
kaytettavaa WiFi b/g/n -yhteytta.

Mita asetuksia reitittimen ohjelmistossa on
madritettava?

Reitittimelld on oltava seuraavat asetukset: 2,4 GHz
aktivoituna, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktivoituna.

Mita WPS-versiota tuote tukee?

WPS 2.0 tai uudempi. Tarkasta reitittimen asiakirjoista.

Onko mitaan eroa siind, kaytetaanko alypuhelinta (tai
tablettia), jossa on Android tai iOS?

Voit kayttaa kumpaa kayttojarjestelmaa tahansa,
mitdadn eroa ei ole.

Voinko kadyttaa mobiilia 3G-yhteyden
jakamistoimintoa (tethering) reitittimen sijasta?
Kylla, mutta pilvipalvelut on suunniteltu jatkuvasti
yhdistettyina oleville laitteille.

Kuinka pystyn tarkistamaan, toimiiko kotini Internet-
yhteys ja onko langaton ominaisuus aktivoitu?

Voit hakea oman verkkosi alylaitteellasi. Esta kaikki
muut datayhteydet ennen kuin ryhdyt tahan
toimenpiteeseen.

Kuinka voin tarkistaa, onko tuote yhdistetty kotini
langattomaan verkkoon?

Mene reitittimesi asetuksiin (katso reitittimen
oppaasta) ja tarkasta onko laitteen MAC-osoite
langattomasti yhdistettyjen laitteiden sivulla olevassa
luettelossa.

Mista l6ydan laitteen MAC-osoitteen?

Paina & , napsauta sitten B WiFi tai katso
laitteestasi: Siina on kyltti, josta ndakyvat SAID- ja
MAC-osoitteet. MAC-osoite koostuu numero- ja
kirjainyhdistelmasta, jonka alussa on “88:e7".
Kuinka voin tarkastaa onko laitteen langattoman
yhteyden tila aktivoitu?

Kayta alylaitettasi ja 6th Sense Live -sovellusta ja
tarkasta onko laitteen verkko nakyvissa ja onko
yhteys pilveen muodostettu.

Voiko jokin estda signaalin paasyn laitteelle?
Varmista, ettd yhdistetyt laitteet eivat kayta kaikkea
kaytettavissa olevaa kaistanleveytta. Varmista, etta
WiFi-verkkoon liitetyt laitteet eivat ylita reitittimelle
sallittua maksimimaaraa.

Kuinka kaukana reititin saa olla uunista?
WiFi-signaali on tavallisesti riittavan voimakas
kattamaan muutaman huoneen, mutta tama riippuu
paljolti seinamateriaalista. Voit tarkistaa signaalin
voimakkuuden asettamalla dlylaitteesi uunin viereen.

Mita voin tehda, jos langaton yhteyteni ei saavuta
laitetta?

Voit kayttaa erityisia kotisi WiFi-verkon
laajentamiseen tarkoitettuja laitteita, kuten
tukiasemia, WiFi-toistimia ja signaalin tehostimia (ei
toimiteta laitteen kanssa).

Kuinka I6ydan langattoman verkkoni nimen ja
salasanan?

Katso reitittimen asiakirjoista. Reitittimessa on
yleensa tarra, jossa annetaan tiedot, joilla paastaan
laitteen asetussivulle yhdistettya laitetta kayttaen.
Mita voin tehd3, jos reitittimeni kayttaa lahiston WiFi-
kanavaa?

Pakota reititin kayttamaan kotisi WiFi-kanavaa.
Mita voin tehdi, jos ndytossa nakyy = tai uuni

ei pysty muodostamaan pysyvaa yhteytta kotini
reitittimeen?

Laitteen yhdistaminen reitittimeen on ehka
onnistunut, mutta se ei pysty muodostamaan
yhteytta Internetiin. Laitteen yhdistamiseksi
Internetiin on tarkastettava reitittimen ja/tai
operaattorin asetukset.

Reitittimen asetukset: NAT:n on oltava paalla, palomuurin ja
DHCP:n on oltava konfiguroituina oikein. Tuettu salasanan
salaus: WEP, WPAWPA?2. Jos haluat yrittda toisenlaista
salaustyyppia, katso tiedot reitittimen oppaasta.

Operaattorin asetukset: Jos Internet-palveluntarjoaja on
maarittanyt Internetiin yhdistettavien MACGosoitteiden
maaran, laitetta ei valttamatta ole mahdollista yhdistda
pilveen. Laitteen MAC-osoite on sen yksiselitteinen tunniste.
Ota selvaa Internet-palveluntarjoajaltasi siitd, kuinka voit
yhdistad muita kuin tietokoneita Internetiin.

Kuinka voin tarkistaa, tapahtuuko tiedonsiirtoa?

Verkon asetusten jalkeen sammuta virta, odota 20
sekuntia ja kytke sitten uuni paalle: Varmista, etta
sovellus ndyttaa laitteen Ul-tilan. Valitse jakso tai
toinen valinta ja tarkasta sen tila sovelluksesta.
Erdiden asetusten nakyminen sovelluksessa kestaa joitakin
sekunteja.

Kuinka voin vaihtaa Whirlpool-kayttajatilin, mutta
pitda laitteeni yhdistettyina?

Voit luoda uuden kayttajatilin, mutta muista poistaa
laitteesi vanhasta kayttajatilista ennen kuin siirrat ne
uudelle tilillesi.

Vaihdoin reitittimeni - miten minun tulee toimia?
Voit joko pitaa samat asetukset (verkon nimen

ja salasanan) tai poistaa aikaisemmat asetukset
laitteesta ja konfiguroida asetukset uudelleen.

Whjr/lﬁool

17



VIANMAARITYS

Ongelma

Uuni ei toimi.

i Mahdollinen syy

~ Sahkokatkos.
Kytkeytynyt irti
-verkkovirrasta.

Korjaus

Tarkista, etta verkossa on jannite ja etta uuni on kytketty

-verkkoon. Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja

tarkasta, onko vika poistunut.

Naytolle tulee
“F"-kirjain ja jokin

numero tai kirjain.

‘Uunissa on vikaa.

:Ota yhteys lahimpaan huoltopalvelupisteeseen ja
.ilmoita “F"-kirjaimen perdssa oleva numero. Paina &,
‘napsauta @ "Info” ja valitse sitten “Tehdasasetukset”.
- Kaikki tallennetut asetukset pyyhkiytyvat pois.

Uuni on meluisa
myds pois paalta
kytkettyna.

%Jééhdytystuuletin
‘aktiivinen.

EAvaa luukku tai odota, ettd jaahdytys on paattynyt.

Toiminto ei
kaynnisty.
Toiminto ei ole
kdytettavissa

demonstrointitilassa.

%Demonstrointitila on
‘kdynnissa.

‘Paina &, napsauta [@ "Info” ja poistu sitten valitsemalla
“Tallenna demonstrointitila”.

Naytolla nakyy
kuvake .

- WiFi-reititin ei ole paalla.
‘Reitittimen asetukset ovat
‘muuttuneet.

‘Langaton yhteys ei saavuta
‘laitetta.

Uuni ei pysty
‘muodostamaan pysyvaa
‘yhteytta kodin verkon
‘kanssa.

Yhteytta ei tueta.

Varmista, ettd WiFi-reititin on yhdisetty Internetiin.
‘Varmista, etta WiFi-signaali laitteen lahella on voimakas.
-Yrita kdynnistaa reititin uudelleen.

Katso kohta “Usein kysytyt kysymykset WiFista”.

Jos kotisi langattoman verkon asetukset ovat
_muuttuneet, suorita verkon liittdminen: Paina &,
‘napsauta & "WiFi” ja valitse sitten “Liita verkkoon”.

Yhteytta ei tueta.

'Maassasi ei sallita
_etatoiminnon kdyttamista.

ﬁVarmista sallilko maasi elektronisten laitteiden
_etakdyttamisen ennen laitteen hankkimista.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdtiedot ovat saatavissa
osoitteesta:

Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu

Kayttamalld QR-koodia

Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat
u yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
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Hurtigveiledning
MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET
WHIRLPOOL-PRODUKT

For @ motta en mer fullstendig assistanse,

vennligst registrer produktet ditt pa
www.whirlpool.eu/register

' NO

A For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene ngye.

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Kontrollpanel

2. Rundt varmeelement
(ikke synlig)

88852383333333333338833328333335233333333333333338883888 5 3. Identifikasjonsskilt
oooooooooooo ;..oooooocoo (mé|kke ﬂernes)
: N 6 4. Degr
“““ 5. @vre varmeelement/grill
“““ 6. Lys
7. Roterende tallerken
............... 7
\S 7
L ~ N
4., %,/I ..... o \\
BESKRIVELSE AV BETJENINGSPANELET
........ o
: V) P
1 2 3 4 6 7
1. ON / OFF 3. FAVORITT 6. FJERNKONTROLL
For & sld ovnen pa og av. For & hente fram listen over dine For & aktivere bruken av
2. HJEM favorittfunksjoner. 6™ Sense Live Whirlpool appen.
For a fa rask tilgang til 4. DISPLAY 7. AVBRYT
hovedmenyen. 5. VERKT@Y For a stanse enhver av ovnens

For & velge blant forskjellige
opsjoner og 0gsa endre ovnens
innstillinger og preferanser

funksjoner med unntak av Klokken,
Kjokkentimer og Tastsperre.
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TILBEH@R

ROTERENDE TALLERKEN
Nar den er plassert pa sin statte, kan

den roterende glasstallerkenen
brukes med alle metodene for
tilberedning.

Den roterende tallerkenen skal alltid
brukes som et utgangspunkt for andre beholdere eller
tilbehar, med unntak av bakebrettet.

STOTTE TIL DEN ROTERENDE TALLERKENEN

Q Bruk kun stetten til den roterende
glasstallerkenen.

Ikke plasser annet tilbehor pa
stotten.

CRISP-PANNE

Ma kun brukes med funksjonene

som er angitt.

Crisp-pannen ma alltid plasseres
E— midt p& den roterende

glasstallerkenen og kan forvarmes
nar den er tom, ved a benytte en spesialfunksjon kun
beregnet for dette formalet. Plasser maten direkte pa
crisp-pannen.

HANDTAK FOR CRISP-PLATE

Brukbar for a fjerne den varme
crisp-pannen fra ovnen.

Dette gjor at du kan plassere mat

naermere grillen, for & perfekt brune

l) din rett og gjer det mulig & oppna
en optimal luftsirkulasjon.

S
Den ma benyttes som base for
crisp-pannen ved noen “6™ Sense Crisp Fry” funksjoner.

Sett risten pa den roterende tallerkenen, og pase at den
ikke kommer i kontakt med andre overflater.

s

Antallet og type tilbeher kan variere, avhengig av hvilken
modell som kjgpes.

Det finnes en rekke ulike tilbehgr tilgjengelig pa
markedet. For du kjeper dette ma du forsikre deg om
at det egner seg for bruk i mikrobglgeovn og taler
ovnstemperaturer.

Metallbeholdere for mat eller drikke ma aldri
benyttes ved tilberedning i mikrobglgeovn.

REKTANGULART BAKEBRETT

Bruk kun bakebrettet med
funksjoner som kan tilberedes i
konveksjonsovn; det ma aldri brukes
i kombinasjon med mikrobglger.

Sett platen inn horisontalt, slik at
den hviler pa risten i ovnsrommet.

Merk: Du trenger ikke & flerne den roterende tallerkenen og
dens statte ndr du bruker bakebrettet.

DAMPKOKER

For 8 dampe matvarer som fisk
eller grannsaker, plassere disse i
kurven (2) og hell drikkevann
(100 ml) ned i bunnen av
dampkokeren (3) for @ oppna
den riktige mengden damp.

For & koke mat som poteter,
pasta, ris eller korn, plassere
disse direkte i bunnen av dampkokeren (kurven er ikke
ngdvendig) og tilsett en passende mengde av
drikkevann for mengden mat du tilbereder.

For best resultat, dekke dampkokeren med lokket (1)
som fglger med.

Plasser alltid dampkokeren pa den roterende
glasstallerkenen og bruk den kun med de egnede
stekefunksjonene, eller med mikrobglgefunksjonen.

Dampkokerens bunn er i tillegg utformet slik at den kan
benyttes sammen med den spesielle steam clean-
funksjonen (damprengjering).

Annet tilbehgr som ikke medfelger kan kjgpes separat
gjennom kundeservice.

Pase alltid at maten og tilbehgret ikke kommer i
kontakt med de indre veggene i ovnen.

Sorg alltid for at den roterende tallerkenen kan dreie
fritt rundt for ovnen starter. Pass pa at du ikke flytter
pa den roterende tallerkenen nar du setter inn eller
fjerner annet tilbehor.

N
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FUNKSJONER FORTILBEREDNING

@ MANUELLE FUNKSJONER
+  MIKROB@LGEOVN

For rask tilberedning og oppvarming av mat eller drikke.

Effekt (W) Anbefalt for
Rask oppvarming av drikke eller andre matvarer med

900 .
heyt vanninnhold.

750 Tilberede grgnnsaker.

650 Tilberede kjott og fisk.
Tilberedning av kjgttsauser eller sauser som

500 inneholder ost eller egg. Avsluttende tilberedning av
kjottpaier eller pastaretter.
Langsom, forsiktig matlaging. Perfekt for a smelte smar

350 :
eller sjokolade.

160 Tining av frosne matvarer eller mykgjering av smer og
ost.

920 Mykgjere iskrem.

Handling Mat Effekt (W) Varighet (min.)

Varm opp )

pa nytt 2 kopper 900 1-2

Varmopp - iatmos 1 kg 900 10-12

pa nytt

Avising Kjettdeig 500 g 160 15-16

Stek Sukkerbrad 750 7-8

Stek Eggekrem 500 16-17

Stek Kjettpudding 750 20-22

- CRISP

For perfekt bruning av en rett, bade pa oversiden og
undersiden maten. Denne funksjonen ma kun benyttes
med den egne Crisp-pannen.

Mat Varighet (min.)
Gjaerbakst 7-10
Hamburger 8-10*

* Snu maten halvveis under stekingen.
Nadvendig tilbehar: Crisp-panne, handtak for crisp-pannen

«  VARMLUFT

For a tilberede retter pa en mate for der man
oppnar samme resultat som ved anvendelse av en
konvensjonell ovn. Stekeplaten eller andre kokekar
som er egnet for bruk i ovn kan brukes til a tilberede
visse matvarer.

«  VARMLUFT + MB

For a forberede ovnsretter i lgpet av kort tid. Vi
anbefaler at du benytter risten for & optimere
sirkulasjonen av luft.

Mat Effekt (W) | Temp. (°C) | Varighet (min.)
Steker 350 170 35-40
Kjottpai 160 180 25-35
Anbefalt tilbeher: Rist
« GRILL

For bruning, grilling og gratenger. Vi anbefaler a snu
maten under tilberedningen.

Mat Grillniva Varighet (min.)
Ristet bred Hoy 5-6
Kongereker Medium 18-22

Anbefalt tilbehgr: Rist

« GRILL + MB

For rask tilberedning og gratinering av retter, ved a
kombinere mikrobglgefunksjonen og grillfunksjonene.

Mat Effekt (W) Grillniva Varighet (min.)
Potetgrateng 650 Medium 20-22
Jakkepoteter 650 Hay 10-12

Anbefalt tilbehgr: Rist

« TURBOGRILL

For perfekt resultat, ved & kombiner grill og ovnens
luftkonveksjon. Vi anbefaler @ snu maten under

tilberedningen.

Mat |
Kylling Kebab ‘

Anbefalt tilbehgr: Rist

e TURBOGRILL + MW

For rask tilberedning og bruning av din mat,
kombinere mikrobglgeovn, grill og ovnens

Grillniva | Varighet (min.)

| 2535

Hoyt

Mat Temp. (°C) Varighet (min.)
Soufflé 175 30-35
Ostecupcake 170 * 25-30
Smakaker 175 % 12-18

* Forvarming er ngdvendig
Anbefalt tilbehgr: Rektangulzer bakeplate / rist

luftkonveksjon.
Mat Effekt (W) | Grillniva Varighet (min.)
Cannelloni Frosne 650 Hoyt 20-25
Svinekoteletter 350 Hoyt 30-40

Anbefalt tilbehgr: Rist

« HURTIG FORVARM

For rask forvarming av ovnen for syklusen for steking.
« SPESIALFUNKSJONER

» HOLD VARM

For & holde nylaget mat varm og sprg, inkludert
kjott, stekt mat eller kaker.

» RISING (HEVING)

For & oppna en optimal heving av deig. For a oppna
et godt resultat, ma ikke funksjonen brukes dersom
ovnen fortsatt er varm etter en stekesyklus.

Whj;lﬁool ’
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&% 61" SENSE-FUNKSJONER

Dette lar gjor at alle typer mat kan tilberedes helt
automatisk. For at denne funksjonen skal brukes
optimalt, felges indikasjonene pa den relative
matlagingstabellen.

« 6" SENSE AVISNING

For rask opptining av forskjellig typer matvarer ganske enkelt
ved & spesifisere deres vekt. Plasser alltid maten direkte pa
den roterende glasstallerkenen for 3 oppna best resultat.

TINING AV SPRZSTEKT BRZD

Denne eksklusive Whirlpool-funksjonen gjgr det mulig for deg
a tine frossent brad. Ved & kombinere Defrost- and Crisp-
teknologiene, vil bredet ditt smake og ha samme konsistens
som et nybakt brad. Bruk denne funksjonen for hurtig tining og
oppvarming av rundstykker, baguetter & croissanter. Crisp-
platen ma benyttes sammen med denne funksjonen.

Mat Vekt
SPR@DT BR@D TINING @ 50-800g
KJOTT 100-2000 g
FJARKRE 100-3000g
FISK 100 - 2000 g
GR@ONNSAK 100-2000 g
BR@D 100 - 2000 g

+ 6" SENSE OPPVARMING

For a varme opp ferdiglaget mat som enten er frossen
eller har romtemperatur. Ovnen beregner automatisk
verdiene som er ngdvendige for a oppna de beste
resultatene pa kortest tid. Plasser maten pa en ildfast
tallerken eller fat som taler mikrobglger. Ta den ut av
emballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er fiernet. Pa
slutten av oppvarmingsprosessen, vil resultatet alltid bli
bedre dersom du lar maten std i 1-2 minutter, spesielt
gjelder dette frossen mat.

Mens denne funksjonen utferes ma ikke dgren dpnes.
« 6" SENSE DAMP

For dampkoking av matvarer som grgnnsaker eller fisk, ved
hjelp av dampkokeren som medfglger. Forberedelsesfasen
genererer automatisk damp, og lar vannet som strgmmer
inn i bunnen av dampkokeren til kokepunktet. Tidsrammene
for denne fasen kan variere. Ovnen fortsetter sa med
dampkoking av mat, i henhold til den innstilte tiden.

Still inn pa 1- 4 minutter for myke grennsaker som brokkoli
og purre eller 4- 8 minutter for hardere grgnnsaker som
gulrgtter og poteter.

Mens denne funksjonen utfgres ma ikke dgren dpnes.
Ngdvendig tilbehgr: Dampkoker

« 6" SENSE CRISP FRY

Denne sunne og eksklusive funksjonen kombinerer
kvaliteten ved crisp-funksjonen med egenskapene

til sirkulasjonen av varm luft. Den gjgr det mulig &

oppna sprott, smakfullt stekeresultat, med en vesentlig
redusering av olje som trengs sammenlignet med den
tradisjonelle matlagingen, behovet for olje kan til og med
flernes helt i enkelte oppskrifter. Det er mulig a frityrsteke
en rekke forhandsinnstilt mat, enten fersk eller frossen.

Folg tabellen nedenfor for & benytte tilbehgret slik

det indikeres og oppna det beste

tilberedningsresultatet uansett type mat (fersk eller

frossen).

Mat

Vekt /
porsjoner

FRITTERT FYLT STEIK

Ha pa litt olje fer tilberedning. Fordel jevnt ut over
crisp-pannen. Sett platen pa risten

100-500 g

KJBTTBOLLER

Ha pa litt olje for tilberedning. Fordel jevnt ut over
crisp-pannen. Sett platen pa risten

200-800¢

FISK OG CHIPS *
Fordel jevnt ut over crisp-platen

1-3pt

BLANDET STEKT FISK %
Fordel jevnt ut over crisp-platen

100-500g

FRITTERTE REKER %
Fordel jevnt ut over crisp-platen

100-500 g

FRITTERTE CALAMARIRINGER *
Fordel jevnt ut over crisp-platen

100-500 g

FRITTERTE FISKEPINNER %
Fordel jevnt ut over crisp-pannen. Snu nar du blir varslet

100-500 g

STEKTE POTETER %
Fordel jevnt ut over crisp-platen

200-500g

STEKTE POTETER

Skrell og kutt i staver. Legg de i kaldt saltet vann i 30
minutter. Terk med et hdndkle og veie. Pensle med
olivenolje (5%). Fordel de ut over crisp-platen. Sett platen
pa risten. Snu de nar du blir minnet om det

200-500g

POTETKROKETTER
Fordel jevnt ut over crisp-platen

100-600 g

AUBERGINE

Krydre, ha pd salt og la de hvile i 30 min. Vask, terk og
veie. Pensle med olivenolje (5%). Fordel de jevnt ut over
crisp-platen. Sett platen pa risten. Snu nar du blir varslet

200-600 g

PAPRIKA

Kutt opp i skiver, veie og pensle med olivenolje (5%).
Fordel de jevnt ut over crisp-platen. Sett platen pa risten

200-500g

SQUASH

Kutt opp i skiver, veie og pensle med olivenolje (5%).
Fordel de jevnt ut over crisp-platen. Sett platen pa risten

200-500g

KYLLINGNUGGETS *
Fordel jevnt ut over crisp-pannen. Sett platen pa risten

200-600 g

FRITTERT OST %
Fordel jevnt ut over crisp-pannen. Sett platen pa risten

100-400 g

LOKRINGER %
Fordel jevnt ut over crisp-pannen. Sett platen pa risten

100-500¢
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HVORDAN BRUKE TOUCH-DISPLAYET

For a bla gjennom menyen eller listen:

Sveip fingeren over displayet for a bla gjennom
elementene eller verdiene.

For a velge eller bekrefte:

C} Tapp pa skjermen for a velge verdien eller
menyelementet du gnsker.

FORSTEGANGS BRUK

For a ga tilbake til forrige skjerm:

Tast € .

For a bekrefte en innstilling eller ga til neste skjerm:
Tast “STILL INN” eller “NESTE".

Du vil matte konfigurere produktet nar du skrur pa
apparatet fgrste gang.

Innstillingene kan deretter endres ved & trykke & for afa
tilgang til “Verktay"-menyen.

1. VELGE SPRAK

Du vil matte velge sprak og deretter tid nar du skrur

pa apparatet farste gang.

« Sveip over skjermen for & bla gjennom listen over
tilgjengelige sprak.

« Trykk pa ensket spraket.

Hvis du trykker pa < vil det fgre deg tilbake til den forrige
skjermen.

2. SETTING UP WIFI (WIFI-OPPSETT)

6th Sense Live funksjonen gjer det mulig a betjene
ovnen pa avstand fra en mobiltelefon/-nettbrett. For
at apparatet skal kunne betjenes pa avstand, ma du
forst utfere tilkoplingsprosessen. Denne prosessen er
ngdvendig for a registrere apparatet ditt og kople det
til ditt hjemmenettverk.

. Tast“UTF@R OPPSETT NA” for 3 utfore koplingen.
Ellers ma du taste “HOPP OVER" for a kople produktet pa et
senere tidspunkt.

HVORDAN SETTE OPP TILKOBLINGEN

For & bruke denne funksjonen trenger du: En
smarttelefon eller nettbrett og en tradlas ruter som
er koplet til Internett.

Vennligst benytt din smarttelefon/-nettbrett

for d kontrollere at signalet til ditt tradlese
hjemmenettverk er sterkt nok naert apparatet.
Minimumskrav.

Smartenhet: Android med en skjerm pa 1280x720 (eller
hayere) eller iOS.

Sjekk app store for appens kompatibilitet med Android- eller
iOS-versjoner.

Tradlgs ruter: 2.4Ghz WiFi b/g/n.

1. Last ned 6" Sense Live appen

Det forste trinnet for & kople til enheten din, er a laste
ned appen pa mobiltelefonen/nettbrettet ditt. 6™ Sense
Live appen vil veilede deg igjennom alle trinnene som
er listet opp her. Du kan laste ned 6" Sense Live appen
fra iTunes Store eller Google Play Store.

2. Opprett konto

Dersom du ikke har gjort det allerede, ma du
opprette en konto. Dette vil gjgre at du kan
opprette et nettverk for apparatene dine og ogsa
fiernovervdke og fjernstyre dem.

3. Registrer apparatet ditt

Folg instruksene i appen for a registrere apparatet.
Du trenger Smart Appliance IDentifier (SAID)-
nummeret for a fullfare registreringsprosessen. Du
kan finne den unike koden pa identifikasjonsplaten
festet til produktet.

4. Koble til WiFi

Folg “skann for a tilkoble”-oppsettsprosedyren. Appen
vil ta deg gjennom prosessen med a koble apparatet til
det tradlgse nettverket hjemme hos deg.

Hvis ruteren din statter WPS 2.0 (eller hgyere), velger du
“MANUELT", og trykker deretter pa “WPS-oppsett”: Trykk
pa WPS-knappen pa den tradlgse ruteren for a opprette
en tilkobling mellom de to produktene.

Dersom det er ngdvendig kan du ogsa kople produktet
manuelt ved a benytte “Sgk etter et nettverk”.

SAID-koden er brukt for & synkronisere en smarttelefon/
nettbrett med ditt apparat.

Mac-adressen er vist for WiFi-modulen.
Tilkoblingsprosedyren vil bare matte utfgres igjen
hvis du endrer ruterinnstillinger (f.eks. nettverksnavn
eller -passord eller leverandor).

3. INNSTILLING AV KLOKKESLETT OG DATO

Ved a kople ovnen til ditt hjemmenettverk vil
klokkeslett og dato stilles inn automatisk. Ellers ma
du stille de inn manuelt.

« Trykk pa de relevante tallene for & stille inn tiden.

« Tast“STILL INN"for & bekrefte.

Nar du har stilt inn klokkeslettet, ma du stille inn datoen.
« Trykk pa de relevante tallene for a stille inn datoen.
« Tast”STILL INN”"for & bekrefte.

Etter at stremmen har vaert vekke i lengre tid, ma du
stille inn tiden og datoen igjen.

4.VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under
fabrikasjonen: Dette er helt normalt.

For du begynner a lage maten, anbefaler vi at
du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt.
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Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig
film fra ovnen og fjern eventuelle tilbehgr i den.

Varm opp ovnen til 200 °C, helst ved a benytte
funksjonen “Rask forvarming”.

DAGLIG BRUK

Det er lurt & lufte rommet etter bruker apparatet for farste
gang.

1. VELG EN FUNKSJON

4. STILL INN UTSATT START

« For a skru pa ovnen, trykker du eller bergrer et
sted pa skjermen.

Display gir deg mulighet til & velge mellom Manuell
og 6" Sense Funksjonene.

« Trykk pd hovedfunksjonen du gnsker for 8 komme
inn til den tilhgrende menyen.

- Bla opp eller ned for & se gjennom listen.
« Velg funksjonen du gnsker ved a trykke pa den.

2. STILL INN MANUELLE FUNKSJONER

Etter & ha valgt funksjonen du gnsker, kan du endre
innstillingene. Displayet vil vise innstillingene som
kan endres.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILL NIVA

« Bla gjennom de foreslatte verdiene og velg den du
gnsker.

| funksjonen “Forced Air” (varmluft), kan du taste »f for 3

aktivere forvarming.

VARIGHET

For mikrobglgeovnen og funksjoner med kombinerte

mikrobglgefunksjoner, ma du alltid stille inn

tilberedningstiden.

+ Tast inn de aktuelle tallene for & stille inn
klokkeslettet du gnsker.

« Tast”“NESTE” for a bekrefte.

Ved avsluttet tilberedningstid, vil tilberedningen
stanse automatisk.

Dersom du ikke bruker mikrobglgefunksjonene

trenger du ikke stille inn steketiden dersom du

gnsker a styre stekingen manuelt.

« For a starte innstillingen av varighet, tast “Still inn
steketid”.

For & avbryte en innstilt varighet i lgpet av tilberedningen og
sa manuelt stille inn slutten pa tilberedningen, trykker du pa
varigheten og velger “STOPP”.

3. STILL INN 6" SENSE-FUNKSJONER

6th Sense funksjonene gjor deg i stand til a tilberede
forskjellige typer retter, ved a velge blant de som vises
i listen. De fleste innstillingene for tilberedning velges

automatisk av apparatet for a oppna best mulig resultat.

« Velg en type tilberedning fra listen.

« Velg en funksjon.

Funksjonene vises etter matkategori i menyen 6™ SENSE-MAT

(se de tilhgrende tabellene) og av oppskriftsfunksjoner i

LIFESTYLE-menyen.

« Nar du har valgt en funksjon, indikerer du
egenskapene til maten (antall, vekt, osv.) du
gnsker a tilberede for a fa perfekt resultat.

For du starter en funksjon uten mikrobgalger, kan du

utsette tilberedningen: Funksjonen vil begynne pa

tidspunktet du velger pa forhand.

« Trykk pd “DELAY” (UTSETTELSE) for a stille inn
gnsket starttid.

« Nar du har stilt inn gnsket utsettelse, tast
“START-FORSINKELSE” for & starte ventingen.

« Sett maten i ovnen og lukk dgren: Funksjonen vil
begynne automatisk etter tidsperioden som har
blitt regnet ut.

Programmering av utsatt start av tilberedningen vil deaktivere

ovnens forvarmingsfase: Ovnen vil gradvis na ensket

temperatur, som betyr at matlagingstidene vil vaere litt lengre
enn de som er oppgitt i matlagingstabellen.

« For a aktivere funksjonen umiddelbart og slette
programmert utsettelsestid, tast ®.

5. START FUNKSJONEN

« Nar du har konfigurert innstillingene, trykker du
pa “START” for a aktivere funksjonen.

Dersom ovnen er varm og funksjonen krever en gitt

maksimaltemperatur, vil det vises en melding pa display.

For mikrobglgefunksjonene finnes det en

startbeskyttelse. Dgren ma apnes og stenges far

funksjonen starter.

- Apne doren.

« Sett maten inniovnen og lukk dgren.

« Tast“START"

Du kan nar som helst endre verdiene som er stilt inn i lgpet av

tilberedningen ved & trykke pd verdien du gnsker d endre.

« Trykk nar som helst péd for & stanse den aktive
funksjonen.

6. JET START

Nederst pad skjermbildet for start finnes en sgyle som
viser tre forskjellige varigheter. Tast pa én av disse
for d starte tilberedningen med mikrobglgefunksjonen
innstilt pa full effekt (900 W).

- Apne doren.
- Sett maten inn i ovnen og lukk dgren.
« Tastinn steketiden du gnsker a benytte.
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7. FORVARMING

Dersom funksjonen pa forhand er aktivert, indikerer

display statusen for fasen for forvarming nar

funksjonen starter.

Nar denne fasen er avsluttet, vil et lydsignal hgres

og displayet vil indikere at ovnen har nadd innstilt

temperatur.

- Apne dgren.

+ Plasser maten i ovnen.

+ Lukk deren og trykk pa “FERDIG” for & begynne
matlagingen.

Hvis maten settes i ovnen far forvarmingen er ferdig, kan det

ha negativ innvirkning pa sluttresultatet. Hvis dgren dpnes i

lopet av forvarmingen, vil den settes i pause. Matlagingstiden

inkluderer ikke en forvarmingsfase.

Du kan endre default-innstillingen for forvarming

opsjon for tilberedningsfunksjoner som gjer at du

kan gjore dette manuelt.

« Velg en funksjon som tillater deg a velge
forvarmingsfunksjonen manuelt.

. Tast * ikonet for & aktivere eller deaktivere
forvarming. Det vil bli stilt inn som en default-
opsjon.

8. SETT TILBEREDNINGEN PA PAUSE

Noen av 6% Sense funksjonene krever at du snur

maten mens stekingen pagar. Du vil hgre et signal og

pa display vises handlingen som skal utfores.

- Apne doren.

« Utfer handlingen nar du blir minnet om dette pa
display.

+ Lukk deren, gjenoppta deretter tilberedningen.

For matlagingen er ferdig, vil kanskje ovnen be deg
om 3 sjekke maten pa samme mate.

Et lydsignal heres, og displayet viser handlingen som
ma gjares.

+ Kontroller maten.
+ Lukk deren, gjenoppta deretter tilberedningen.

9. ENDT STEKING

Du vil hgre et akustisk signal og display indikerer at
stekingen er avsluttet.

Med noen funksjoner, kan du forlenge steketiden eller
lagre funksjonen blant favorittene ndr stekingen avsluttes.

- Tast Q@ for & lagre de blant favorittene.
- Tast ® for a forlenge stekingen.

10. FAVORITTER

Favorittfunksjonen lagrer ovnens innstillinger for
favorittoppskriftene dine.

Ovnen registrerer automatisk funksjonene du bruker oftest.
Etter at du har brukt de et visst antall ganger, vil du bli bedt
om a legge funksjonen til favorittfunksjonene dine.
HVORDAN LAGRE EN FUNKSJON

Nar en funksjon er avsluttet, kan du taste ¥
for d lagre den blant favorittene. P4 denne maten
kan du raskt benytte funksjonen i framtiden, og

|

' NO

opprettholde de samme innstillingene. Display

tillater deg a lagre funksjonen ved a indikere opp til

4 favorittmaltider inkludert frokost, lunsj, snack og

middag.

« Trykk pa ikonene for a velge minst én.

+ Trykk pd “LAGRE SOM FAVORITT" for & lagre
funksjonen.

NAR LAGRET

Nar du har lagret funksjonene blant favorittene, vil
hovedskjermbildet vise funksjonene du har lagret for
det gitte klokkeslettet pa dagen.

Trykk pa Q for & se favorittmenyen: Funksjonene vil
bli inndelte i forskjellige maltider og du vil fa tilbydd
forslag.

« Tast maltidenes ikon for & vise de aktuelle listene.
- Blaigjennom den angitte listen.

« Tast inn oppskriften eller funksjonen du gnsker.

« Tast”START” for a aktivere tilberedningen.
ENDRING AV INNSTILLINGENE

Pa skjermbildet med favoritter, kan du legge til et bilde eller
navn for hver favoritt for a tilpasse det dine preferanser.

« Velg funksjonen du gnsker a endre.

+ Tast"REDIGER".

« Velg egenskapen du gnsker a endre.

« Tast“NESTE": displayet viser de nye egenskapene.
« Tast“LAGRE" for a bekrefte endringene.

| favorittskjermen kan du ogsa slette funksjonene du
har lagret:

- Tast § pa den aktuelle funksjonen.

+ Tast”FJERN DEN".

Du kan ogsa endre tiden nar de forskjellige maltidene vises:
.« Trykk pd & .

. Velg B3 “Preferanser”.

+ Velg“Tider og datoer”.

« Tast“Tidspunkter for maltidene dine”.

- Bla gjennom listen og trykk pa aktuell tid.

« Trykk pa det relevante maltidet for a8 endre det.
Hver tidsluke kan kombineres med kun ett maltid.

11. VERKTQY
Trykk pd @& for & 3pne menyen “Verktay” til enhver tid.

Denne menyen lar deg velge mellom flere
alternativer og ogsa endre innstillingene eller
preferansene for produktet ditt eller skjermen.

FJERNSTYRT AKTIVERING
For a aktivere bruken av 6" Sense Live Whirlpool
appen.

@ DREIEBORD

Denne opsjonen stanser rotasjonen av den roterende
tallerkenen for at du skal kunne benytte en store og
firkantede ildfaste former som ikke roterer fritt inne i
produktet.
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@ KJOKKENTIMER

Denne funksjonen kan aktiveres enten ved a benytte
en tilberedningsfunksjon eller alene for & passe tiden.

Nar den farst er startet vil timeren fortsette
nedtellingen uavhengig uten a pavirke selve
funksjonen.

Nar timer er aktivert, kan du ogsa velge og aktivere
en funksjon.

Timeren vil fortsette nedtellingen, som vises oppe i hayre
hjerne pa skjermen.

For a se eller endre kjgkkentimeren:

. Trykk pd & .

« Trykk pa .

En lyd vil lyde og displayet vil indikere at timeren er
ferdig med a telle ned valgt tid.

« Trykk pd “AVVIS” for & avbryte timeren eller stille
inn ny varighet.

« Trykk pd “STILL INN NY TIMER” for & stille inn
timeren igjen.

LYS

For a sld ovnslampa pa eller av.

@SELVRENGJ@RING

Effekten av damp frigjort under denne spesielle
rengjeringssyklusen gjor at skitt og matrester lett kan
fiernes. Hell en kopp drikkevann i dampbunnen (3) som
medfelger eller i en form som taler mikrobelger og
aktiver funksjonen.

Nadvendig tilbehar: Dampkoker

®DEMP

Tast pa ikonet for d dempe eller gke alle lyder og
alarmer.

KONTROLLAS

“Kontrollas” gjer det mulig a lase knappene pa
bergringskjermen slik at de ikke trykkes inn ved en
feiltakelse.

For a aktivere lasen:

. Tastpad ® ikonet.

For a deaktivere lasen:

« Trykk pa displayet.

« Sveip opp pa meldingene som vises.

E PREFERANSER
For & endre flere av ovnens innstillinger.

WI-FI

For & endre innstillingene eller konfigurere et nytt
hjemmenettverk.

INFO

For a sld av “Lagre demo-modus”, for a stille inn produktet
pa nytt og oppna ytterligere informasjon om produktet.
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NYTTIGE RAD

STEK MED MIKROB@LGEOVN

KAKER OG BR@D

Mikrobglgene trenger inn i maten til en viss dybde,
nar du tilbereder flere deler samtidig ber du fordele
de utover sa mye som mulig for at det maksimale
overflatearealet skal bli utsatt for mikrobglgene.
Sma deler tilberedes hurtigere enn store deler: Skjzer
maten i like store deler for jevn tilberedning.

De fleste typer mat fortsetter a stekes nar
mikrobglgeovnen har avsluttet tilberedningen.
Derfor ma du alltid la maten hvile litt for a fullfgre
tilberedningen.

Fjern klips av metall fra poser av papir eller plast for
du legger dem inn i mikrobglgeovnen.

Plastfolie ber snittes i eller prikkes med en gaffel

for a slippe ut trykket og for a forhindre at den
sprekker pa grunn avdamp som danner seg i lapet av
tilberedningen.

VASKER

Vaesker kan overopphetes over kokepunktet uten
synlige bobler. Dette kan fordrsake at varme vaesker
plutselig koker over. For & forhindre dette ma du
unnga a benytte smale former, rgr i vaesken for du
setter formen inn i mikrobglgeovnen, og la teskjeen
sta i formen.

Etter oppvarmingen, rer igjen for du forsiktig tar
formen ut av mikrobglgeovnen.

FROSSEN MAT

For best resultater anbefaler vi a tine frossen mat
direkte pa glassformen. Dersom det er ngdvendig,
er det mulig a benytte en lett plastbeholder som er
egnet for mikrobglgeovn.

Gryteretter, stuinger og kjgttsauser tiner bedre
dersom du av og til rgrer i de mens tiningen pagar.
Skill matstykkene fra hverandre etter hvert som de
tiner: de adskilte porsjonene vil tine raskere.
BARNEMAT

Nar du varmer mat eller vaeske i babymatglass

eller tateflaske, ma du alltid rere og kontrollere
temperaturen fgr servering. Pa denne maten blir
varmen jevnt fordelt, og du unngar fare for skalding
eller forbrenning.

Husk a fjerne lokket og smokken fer oppvarming.

For kaker og brgdvarer anbefaler en a benytte
funksjonen “Forced Air” (varmluft). Alternativt, for

a redusere tilberedningstiden kan brukeren velge
“Forced Air + MW" (varmluft + MB) med verdier for
mikrobglgenes effekt stilt inn pa opp til 160W for at
matvarene skal bli myke og spre.

Med funksjonen “Forced Air” (varmluft) ma du alltid
bruke mgrke metallkakeformer og alltid plassere
disse pa ristskinnen.

Alternativt kan det rektangulaere stekebrettet eller
andre kokekar som er egnet for ovnsbruk brukes for
a tilberede visse typer matvarer som f.eks. kjeks og
rundstykker.

Dersom du bruker funksjonen “Forced Air + MW"
(varmluft + MB) ma du kun benytte beholdere som er
egnet for mikrobglger og plassere de pa risten som
medfolger.

For a kontrollere om bakverket ditt er ferdig, sett en
spiss gjenstand inn i midten: Hvis den er ren nar du
trekker den ut, er kaken ferdigbakt.

Hvis man bruker klebefrie kakeformer, skal man ikke
smore kantene. Det kan nemlig fgre til at kaken hever
ujevnt pa sidene.

Dersom bakverket "svulmer ut" under stekingen, ber
du bruke en lavere temperatur neste gang og vurdere
a redusere mengden vaske du tilfgrer eller rare mer
forsiktig i blandingen.

Dersom bunnen av kaken er for fuktig, ber du

velge en lavere rille og stre bunnen med brgd- eller
kjekssmuler far du har i fyllet.

PIZZA

For a oppna jevn steking og sprg pizzabunn i lgpet av
kort tid, anbefaler vi at du benytter funksjonen “Crisp”
sammen med spesialtilbehgret som medfglger.
Alternativt, for sterre pizzaer er det mulig a bruke det
rektangulzere bakebrettet sammen med funksjonen
“Forced Air” (varmluft):i dette tilfellet ma du forvarme
ovnen til en temperatur pa 200° C og fordele
mozzarella-ost pa pizzaen etter at to-tredjedeler av
tilberedningstiden er over.

KJATT OG FISK

For @ oppna perfekt farge pad overflaten i lgpet av
kort tid, mens kjattet eller fisken er myk og saftig
innvendig, anbefaler vi & benytte funksjoner som
kombinerer varmluftfunksjonen med mikrobglger,
som “Turbo grill + mikrobglger” eller “Forced Air +
microwave” (varmluft + mikrobelger).

For @ oppna best mulig stekeresultat, still
mikrobglgeeffekten inn pd verdien 350 W.
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6 TABELL FORTILBEREDNING
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4 -10 porsjoner

GRYTERETT OG
GRILLET PASTA

Matvarekategorier

:Lasagna

:Cannelloni

400 - 1500 g

Info for tilberedning

Tilberede ved & falge din favorittoppskrift. Hell bechamel-saus pa
toppen og dryss med ost for & fa & oppna perfekt bruning

gLasagna’}(*

:Cannellonis%

500-1200¢g

400-1500¢g

: Ta den ut av emballasjen og pése at alt aluminiumsfolie er fleret

........ PR R R R R R R R R R LR R R R R R

RIS, PASTA & KORN

% Frossen >* Anbefalt mengde. Ikke dpne dgren mens stekingen pagar.

‘RIS OG PASTA

Risgrat

Pasta

%Bulgur

‘Quinoa

‘Hirse

%Amarant

: KORN OG :
: FROKOSTBLANDINGER |

Spelt

'Bygg

Bokkhvete

:Couscous

. 100-400 g oe

© Still inn anbefalt tilberedningstid for risen. Tilsett salt vann og ris i
¢ dampkokerens bunn og dekk til med lokk. Bruk 2-3 kopper vann

for hver kopp ris.

2-4porsjoner Tilsett melk ndr ovnen ber om det. For 2 porsjoner bruk 75ml ris,

o-e

Tilsett vann og ris i dampkokerens bunn og dekk til med lokk.

200ml vann og 300ml melk.

-4 porsjoner ovnen ber om det, og kok under lokk. Bruk omtrent 750 ml vann

Still inn anbefalt tilberedningstid for pastaen. Tilsett pasta nar

g

100-400 g

lokk. Bruk 2 kopper vann for hver kopp bulgur

Tilsett salt vann og korn i dampkokerens bunn og dekk til med
lokk. Bruk 2 kopper vann for hver kopp quinoa

Tilsett salt vann og korn i dampkokerens bunn og dekk til med
lokk. Bruk 3 kopper vann for hver kopp hirse

Tilsett salt vann og korn i dampkokerens bunn og dekk til med
lokk. Bruk 3-4 kopper vann for hver kopp med amarant

Tilsett salt vann og korn i dampkokerens bunn og dekk til med
lokk. Bruk 3-4 kopper vann for hver kopp med spelt

Tilsett salt vann og korn i dampkokerens bunn og dekk til med
lokk. Bruk 3-4 kopper vann for hver kopp med bygg

Tilsett salt vann og korn i dampkokerens bunn og dekk til med
lokk. Bruk 3 kopper vann for hver kopp bokhvete

Tilsett salt vann og korn i dampkokerens bunn og dekk til med
lokk. Bruk 2 kopper vann for hver kopp couscous

Havregrot

© Tilsett saltet vann og havregryn i en beholder med hoye kanter,

bland og sett inniovnen
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Whjr/lﬁool



Matvarekategoner i Tilbehgr Mengde : Info for tilberedning
: Pensle med olje og gni med salt og pepper. Krydre med hvitlgk
Oksestek © 0g urter som du matte foretrekke. Etter at stekingen er avsluttet,
: — © 'ma du la kjgttet hvile i minst 15 minutter for du skjeerer den opp
@, (0 = 800-1500g : -
‘ i Pensle med olje eller smeltet smer. Gni med salt og pepper. Etter
3 : Kalvestek - at stekingen er avsluttet, ma du la kjgttet hvile i minst 15 minutter
:BIFF ‘ ‘ fer du skjeerer den opp
E . Pensle med olje og rosmarin. Gni med salt og svart pepper.
Stek m 2-6 stykker Fordel jevnt utover pa grillristen
Hamburger @ 2 -6 stykker Pensle med olje og stre med salt for tilberedning
‘Hamburger# 100-5009 Sm@r Cnsp pannen Iett f@r forvarmmg
: Pensle med olje eHer smeltet smor. Gm med salt og pepper Etter
: Svinestek =y +m 800-1500g :atstekingen er avsluttet, ma du la kjgttet hvile i minst 15 minutter
: : for du skjeerer den opp
F Koteletter m 2-6 stykker Pensle med olje og rosmarin. Gni med ‘sa'lt 0g svart pepper.
:SVIN : ; Fordel jevnt utover pd grillristen
E Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke. Gni med salt
‘Ribbe 700-1200g i og pepper. Fordel jevnt utover Crisp-pannen med siden med
: @ bein vendt nedover
Bacon 50-1509 Fordel jevnt utover Cr|sp pannen
: Pens\e med olje eller smeltet smar. Gni med salt, pepper og
] ‘Lammestek 1000-1500 g : kuttet hvitlgk. Etter at stekingen er avsluttet, ma du la kjottet hvile
: : = i minst 15 minutter for du skjeerer den o
E - ? St Pensle med olj i med sal J szl'
S Kotelett 2-8 stykker ensle med olje og gni med salt og pepper. Fordel jevnt ut
: over risten
P . = : Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke Gm med salt
: =it - :
Grillet kylling <, 800-2500g 0g pepper. Sett det inn i ovnen med brystet vendt oppover
KYLLING Kyllingbiter 400-1200g Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke. Fordel jevnt
: : @ utover Crisp-pannen med skinnet vendt nedover
gf)l/ls'?gmeter / 300 - 1000g Smer Crlsp pannen lett f@rforvarmmg
] Kyllingfileter @ 300-800 g oe Fordel deJevnt utover dampristen
: DAMPET KJ@TT Varm palse Xy 4-8 stykker oe Legg hot dog i dampkokerens bunn og dekk med vann.
: : Oppvarmes uten lokk
~ . Tilbered ved 4 folge din favorlttoppskrlft og plasser denien
‘Kjottpudding 2y 4 -8 porsjoner bredform, dytt den ned for 8 unngd at det danner seg
luftlommer
Kebab m 400- 1200 Pensle med olje og smak til med urter. Fordel jevnt utover pa
: grillristen
KJ@TTRETTER Frittert fylt steik @ + m 100-500¢ Pensle med olje. Fordel jevnt utover Crisp-pannen
@ . Smer Crisp-pannen lett for forvarming. Stikk i pglsene med en
Polser og wurst 200-800g gaffel for & hindre at de sprekker
Tilberede ved a folge din favorittoppskrift og lag runde boller
‘Kjottboller @ + m 200-800¢g som hver veier omtrent 30-40g. Pensle med olje. Fordel jevnt
‘ ‘ : ‘ utover Crisp-pannen
@ @ o A — o
TILBEH@R MB/Ovnsfast (Komplett) Dampkoker Dampkoker Rist Rektanguleer Criso-panne
beholder dampkoker (Bunn + lokk) (bunn) stekeplate PP
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Matvarekategorier i Tilbehgr Mengde Info for tilberedning
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Grillet, hel fisk  E®, (01 = 600-12009

HEL FISK : — Pensle med olje. Krydre med sitronsaft, hvitlgk og kruspersille

: i Dampet, hel fisk N 600 - 1200 g

'DAMPEDE FILETER  Stek D . .

3 = 300-800 goe Fordel de jevnt utover dampristen

:OG STEK Fileter J J P

Fiskegrateng =8, m 500-1200g Dekk til med revet tert brad og ha pa smerklatter

: FISKEGRATENG

] Fiskegrateng % 600-1200g : Taden utavemballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er flernet
= Harpeskjell @ 1 -6 stykker Fordel de jevnt utover dampristen
S :DAMPET SJGMAT - Blaskjell @ 400-1000g Krydre med olje, pepper, sitron, hvitlak og persille for steking.
A : Bland godt
v H o H . .
@) i Reker Wiy 100-600g Fordel de jevnt utover dampristen
< R S — e e O,
ea : : i icp- i
o Fisk og chips % . 1-3porsjoner Fordel jevnt ut over crisp pla;eortwe(igrlegg vekselvis fiskefilleter og

Fritterte reker % |

: Fritterte
:STEKT FISK OG ;

calamariringer %
:SIOMAT : Frittert g : @ : 100-500g Fordel jevnt utover Crisp-pannen
: : Fritterte : : :

fiskepinner %
Blandet stekt fisk 3

- : i Smar Crisp-pannen lett far forvarming. Krydre fiskesteker med
; Fiskestek ; . 300-800g olje og str@ over med sesamfra

% Frossen o® Anbefalt mengde. Ikke dpne dgren mens stekingen pagar.
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Matvarekategorier i Tilbehgr Mengde : Info for tilberedning
Potetbiter 300-1200g Kutt opp i stykkeﬁ, krydre med olje, salt og smak til med urter for
‘ :duleggerdeinniovnen
Potetbater © 300-800 g |Kutt opp |AbatAer, krydre med olje, salt og smak til med urter fgr du
: :legger de”'””” Iovnen e
‘ “Hul ut grennsaken og fyll med en blanding av selve grannsaken,
f GRILLEDE {Fylte grennsaker 600-2200g hakket kjgtt og revet ost. Krydre med hvitlgk, salt og smak til med
: GRONNSAKER : : : .
: ; ; - urter som du matte foretrekke.
Vegetarisk ) .
burger % 2 - 6 stykker ESrmz;rcnsp pannen lett
Jakkepoteter 200-1000 g Pensle med oIJe'eIIer smeltet smar. Lag et snitt pa toppen av
: : poteten og hell i remme og din favoritt topping.
Poteter 4-10 porsjoner Kutt opp og plasser i en stor l::eholder. Krydre med salt, pepper
: : : 0g hell over flgte. Dryss ost pd toppen
- ; ; = } :
o« - GRONNSAKSGRATENG Brokkoli L 60015009yt opp i stykker og plasser i en stor beholder. Krydre med salt,
g : Blomkal =9, m 600 -1500 g pepper og hell over flgte. Dryss ost pa toppen
(V2]
% Grgnnsak ¥ 2y 400-800g :Taden utavemballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er fiernet
Q [ A P
% Potetbiter @ 300 - 1000 g o : Skjeer opp i stykker. Fordel jevnt utover i dampkokerens bunn
Erter {1 © 200-500 goe :Fordel de jevnt utover dampristen
Gulrgtter
DAMPEDE Brokkoli 200 - 500 g oe : Skjeer opp i stykker. Fordel de jevnt utover dampristen
: GRONNSKER Blomkal
E :Squash S 200-500goe
: g i Fordel de jevnt utover dampristen
: Maiskolbe £300-1000go-e :
Paprika Skjeer opp i stykker. Fordel de jevnt utover dampristen
| 200-500goe
Andre g i Fordel de jevnt utover dampristen
: i grennsaker ; ;
: DAMPEDE, FROSNE gDampede ;
: GRONNSKER % g % ' i
: GR@NNS | gronnsker e 300 0e Fordel de jevnt utover dampristen
Stekte poteter % 200-500¢ Fordel jevnt utover Crisp-pannen
E — Skrell og kutt i staver. La de ligge i saltet vann i 30 minutter. Vask,
: Stekte poteter @ :1200-5009 ‘terk og veie. Bland med olje, omtrent 10 g for hver 200 g terre
‘ ‘ i poteter. Fordel jevnt utover Crisp-pannen
é : Potetkroketter 100-600g Fordel jevnt utover Crisp-pannen
= SLEKJEI AKER : ‘ i Kutt opp og la de ligge i saltet vann i 30 minutter. Vask, terk og
% GRONNS :Aubergine 200-600g :veie. Bland med olje, omtrent 10 g for hver 200 g tarr aubergine.
2 ; . Fordel jevnt utover Crisp-pannen
(U] : H : : - .
. ) ‘Kutt opp i skiver, bland med olje, omtrent 10 g for hver 200 g tarr
Paprika @ + m 1200-500g i paprika. Krydre med salt. Fordel jevnt utover Crisp-pannen
Kutt opp i skiver, bland med olje, omtrent 10 g for hver 200 g
Squash :200-5009 “torre zucchini. Gni med salt og svart pepper. Fordel de jevnt ut
: ‘ ‘ ‘ i over crisp-platen
© © o s — o
TILBEH@R MB/Ovnsfast (Komplett) Dampkoker Dampkoker Rist Rektanguleer Criso-panne
beholder dampkoker (Bunn + lokk) (bunn) stekeplate P-p
13
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BR@D

PIZZA

KAKER OG
WIENERBR@D

Matvarekategorier i Tilbehgr Mengde Info for tilberedning
: Fordel deigen ut over crisp-pannen og prikk den med en gaffel.
:Quiche Lorraine 1 del :Tllberede Quiche Lorraine-fyllet med tanke pa en mengde for
@ : 8 porsjoner
gQuiche Lorraine % 200-800g %Ta den ut av emballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er fjernet
E : Kjevle ut en paideig for 8-10 porsjoner og prikk den med en
; n :
ESaIt kake m + m 1 del : gaffel. Fyll deigen i henhold til din favorittoppskrift
‘Lag en blanding med kuttede grennsaker. Ha pa olje og stek i en
] ) “form i 15-20 minutter. La det kjole ned. Tilsett fersk ost og krydre
gGransaksstrudeI @ 800-1500g “med salt, balsamisk eddik og krydder. Rull det inn i deigen og
: : ‘ brett den ytre delen
: : : Lag deig i henhold til din favorittoppskrift for lett brad. Rull ut
: Rundstykker — 1 del - rundstykkene fgr du lar de heve. Bruk stekeovnens egne funksjon
: i for heving
Rundstykker 1 del §Ta den ut avemballasjen. Fordel de jevnt ut over bakebrettet
Lag deig i henhold til din favorittoppskrift for lett brad. Ha den
: Sandwichbred i boks — 1-2stykker :overien bredform fer det hever. Bruk ovnens egne funksjon for
: i heving
: Rundestykker forhandsstekte 1 del Ta den ut av emballasjen. Fordel de jevnt ut over bakebrettet
:Form til en scone eller til flere sma scones pa den smurte
EScones o 1 del - Crisp-pannen
: Hermetiske rundstykker — 1 del Ta den ut av emballasjen. Fordel de jevnt ut over bakebrettet
Lag en deig av 150 ml vann, 15 g fersk gjeer, 200 -225 g mel, olje
Pizza -6 porsioner  ©9 salt. La den heve ved a benytte ovnen egne funksjon for
pors) ‘heving. Rull ut deigen pa et lett smurt bakebrett. Tilsett fyll som
: tomater, mozzarella-ost og skinke
i Tynn pizza % 250-500 g ©* )
: Ta den ut av emballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er flernet
S Tykk pizza % © 300-800 go*
§Avkj¢|t pizza : 200-500g :Taden utavemballasjen. Fordel jevnt utover Crisp-pannen
: Sukkerbrgd i 1 del Lag en sukkerbraddeig pa 500-900 g uten fett. Hell den over i en
‘form : kakeform tildekket med bakepapir og smurt
Lag en sukkerbreddeig ved 4 felge din favorittoppskrift og bruke
: Sukkerbred med : .
] ‘ &5 900-1900¢g raspet eller oppkuttet fersk frukt. Hell den over i en kakeform
: HEVENDE KAKER fruke i form a m tildekket med bakepapir og smurt
Hevet Tilberede en sukkerbreddeig med sjokolade-kakao ved & folge
: sjokoladekake i 600-12009g din favorittoppskrift. Hell den over i en kakeform tildekket med

- form

bakepapir og smurt

% Frossen > Anbefalt mengde. Ikke dpne dgren mens stekingen pagar.
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Matvarekategorier i Tilbehor Mengde Info for tilberedning

i : i Lagendeig av 250g mel, 100g salt smer, 100g sukker, 1T egg.
Smakaker P 1 del - Smak til med fruktessens. La det kjgle ned. Form 10-12 strimler pd
; : ; det smurte bakebrettet

: : ¢ Lagendeigav 250 g mel, 150 g smer, 100 g sukker, 1 egg, 25 g

. . N . kakaopulver, salt og bakepulver. Tilfer vaniljeessens. La det kjele
 Sjokoladekjeks @ 1 del i ned. Ha det ut over slik at de nar en tykkelse pa 5 mm, form de til
‘ som du gnsker a fordel de jevnt ut over i crisp-pannen

3 : : Lag en del av 2 eggehviter, 80 g sukker og 100 g kokosrasp. Smak
o : WIENERBR@D OG : Marengs P 1 del . til med vanilje- og mandelessens. Form 20-24 stykker pd det
Q :FYLTE PAI smurte bakebrettet
g E Kjevle ut paideigen og dryss pa bradkrummer for & absorbere
z . Fruktpai - Ee m 800-1500g : saften frafrukten. Fyll med oppkuttet fersk frukt blandet med
= § : sukker og kanel
8 Lag en deig av 180 g mel, 125 g smear og 1 egg. Fordel basen ut
« . Fruktpai @ 1 del : over pd crisp-pannen, fyll den deretter med 700 til -800 g skiver
X ; frisk frukt blandet med sukker og kanel
. Fruktpai % @ 300-800¢g Ta den ut av emballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er fiernet
Muffins : : 1 del Lag en deig for 16-18 stykker ved a bruke din favorittoppskrift og
; i hell den over i papirformer. Fordel de jevnt ut over bakebrettet
. = ) : Lag en suffléblanding med sitron, sjokolade eller frukt og hell
: MUFFINS OG : soufflé : =E +m 2-6 porsjoner : den i en ovnssikker beholder med haye kanter
: CUPCAKES : : :
: ; ‘ : i Tilberede en blanding for 12-15 stykker ved a benytte revet myk
. Ostecupcake o 1 del . ost og bacon eller skinke i terninger. Fyll i individuelle former for
‘ : : muffins for servering.
Fruktkompott : @ 300-800 m| oe | Skrell og ta ut kjernen tlldfrukten. Kutt i stykker og plasser pa
; : ampristen
E Bakte epler &y 4 - 8 stykker Fjern kjernen og fyll med marsipan eller kanel, sukker og smear
§ ; Tilberede ved & folge din favorittoppskrift i en enkel beholder.
¥ :Varm sjokolade )y ¢ 2-8porsjoner i Smak til med vanilje og kanel. Tilsett maisstivelse for & gke
(S ; : stivelsen
Brownies -, 1 del Tilberede ved & falge din favorittoppskrift. Fordel deigen ut over
: ; bakebrettet dekket til med bakepapir
Eggeraore &2y 2 - 10 stykker Tilberede ved & felge din favorittoppskrift i en enkel beholder
Okseaye @ 1-6 stykker
Smaer Crisp-pannen lett fgr forvarming
§ : Omelett D 1 del
E Lag enrere av 0,5 liter melk, 4 eggeplommer, 100g sukker 40 g
Eagekrem T, 1-2 rorer mel. Hell melken over i en beholder og plasser den i ovnen. Nar
199 ; = ‘ ovnen varsler at melken er klar, hell den forsiktig over pa
. - eggeplommene, mel- og sukkerblandingen og fortsett kokingen
Popcorn ) 90-100 g o ¢ Plasser alltid posenfa den roterende glasstallerkenen. Tilbered
: un en pose om gangen
: Kyllingvinger % © 300-600 g oe
3 - Fordel jevnt utover Crisp-pannen
;, : Kyllingnuggets % @er 200-600 g
z © Pensle osten med litt olje fer tilberedningen. Fordel jevnt utover
m " H H _ i
: Frittert ost % < 100-400g Crisp-pannen
: Lokringer ©+m 100 - 500 g
3 - e e Fordel jevnt utover Crisp-pannen
: Ristede notter @ i 50-200g
@ @ o iy — o
TILBEHZR MB/Ovnsfast (Komplett) Dampkoker Dampkoker Rist Rektanguleer Crisp-panne
beholder dampkoker (Bunn + lokk) (bunn) stekeplate PP
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RENGJORING

Pase at apparatet er kjolt ned for du utfgrer
vedlikehold og rengjoring.

INDRE OG YTRE OVERFLATER

« Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberduk. Hvis
de er sveert tilsmussede, tilsettes noen drdper ngytralt
rengjgringsmiddel. Tark med en torr klut.

- Rengjor derglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

« Med jevne mellomrom, eller dersom det sgles, fjern
den roterende tallerkenen og dens stotte for & gjare ren
bunnen i ovnen ved a fjerne alle matrestene.

- Aktiver funksjonen for “Selvrengjaring” for optimalt
renhold av de indre flatene.

Bruk aldri damprengjgringsutstyr.

lkke bruk stalull, skuresvamper eller slipende/
etsende rengjogringsmidler, da disse kan skade
apparatets overflate.

- Grillen trenger ikke rengjgring, fordi den intense
varmen brenner bort smusset. Bruk denne funksjonen
med jevne mellomrom.

TILBEH@R

Alt tilbehar kan vaskes i oppvaskmaskin med unntak av
Crisp-pannen.

Crisp-pannen ma gjores ren ved a benytte vann og
mildt vaskemiddel. For fastsittende skitt, gni forsiktig
med en klut. La alltid Crisp-pannen kjgle seg ned for
rengjering.

16
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WIFI FAQs

' NO

Hvilke WiFi protokoller stattes?

WiFi adapteren som er installert stgtter WiFi b/g/n for
europeiske land.

Hvilke innstillinger ma konfigureres for ruterens
programvare?

De folgende innstillingene av ruter er ngdvendige:
Aktivert 2,4 GHz, aktiv WiFi b/g/n, DHCP NAT.

Hvilken WPS-versjon stgttes?

WPS 2.0 eller senere versjoner. Kontroller
dokumentasjonen til ruteren.

Utgjer det en forskjell dersom en bruker en
smarttelefon (eller nettbred) med Android eller i0OS?
Det utgjer ingen forskjell, du kan benytte det
operativsystemet du gnsker.

Kan jeg benytte den mobile 3G-tjoring i stedet for en
ruter?

Ja, men sky-tjenestene er beregnet pa enheter som
kontinuerlig tilkoplet nettet.

Hvordan kan jeg kontrollere at Internett-forbindelsen
i mitt hjem virker og at den tradlgse funksjonen er
aktivert?

Du kan sgke etter ditt nettverk ved hjelp av
smarttelefonen/-nettbrettet ditt. Du ma deaktivere
alle andre datatilkoplinger for du forsaker.

Hvordan kan jeg sjekke at apparatet er tilkoplet mitt
tradlgse hjemmenettverk?

Ga inn pa konfigureringen av ruteren din (se ruterens
handbok) og sjekk om apparatets MAC-adresse star
oppfert pa siden over tilkoblede tradlgse enheter.
Hvor kan jeg finne apparatets MAC-adresse?

Trykk & tast deretter B WiFi eller se pd apparatet
ditt: Det finnes et klistremerke hvor SAID og MAC
adressene star oppfert. Mac-adressen bestar av en
kombinasjon av tall og bokstaver som starter med
“88:e7".

Hvordan kan jeg kontrollere hvorvidt apparatets
tradlgse funksjon er aktivert?

Bruk smartenheten din og den 6th Sense Live app for
a sjekke om apparatets nettverk er synlig og koblet til
cloud-en.

Er det noe som kan hindre at signalet ikke nar
apparatet?

Sjekk at enhetene du har koblet til ikke bruker opp
bredbandet som er tilgjengelig. Sjekk at enhetene
som er WiFi-aktiverte ikke overskrider maksimalt
antall som er tillatt av ruteren.

Hvor langt unna beor ruteren vzere fra ovnen?

Normalt er WiFi signalet sterkt nok til & dekke noen
rom, men dette avhenger veldig mye av hvilke
materialer veggene er laget av. Du kan sjekke
signalstyrken ved a plassere smartenheten din ved
siden av apparatet.

Hva kan jeg gjore hvis den tradlgse tilkoblingen min
ikke nar apparatet?

Du kan bruke spesifikke enheter for a utvide WiFi
dekningen i hjemmet ditt, slik som tilgangspunkt,
WiFi reléstasjoner eller streamlinjebroer (folger ikke
med apparatet).

Hvordan kan jeg finne navnet og passordet for det
tradlgse nettverket mitt?

Se dokumentasjonen til ruteren. Som regel finnes det
et klistremerke pa ruteren som viser informasjonen
du trenger for & na siden for innstilling av enheten
ved bruk av en tilkoblet enhet.

Hva kan jeg gjore hvis ruteren min bruker naboens
WiFi kanal?

Tving ruteren din til & bruke din husholdnings WiFi-
kanal.

Hva kan jeg gjore dersom display viser =* eller
dersom ovnen ikke er i stand til a opprette en stabil
forbindelse med ruteren i husholdning?

Apparatet kan vaere vellykket koblet til ruteren,

men det kan hende det ikke har tilgang til

Internett. For & koble apparatet til Internett, ma

du sjekke innstillingene for ruteren og/eller din
internettleverandeor.

Ruterens innstillinger: NAT ma vaere pd, brannmur og DHCP
ma veere riktig konfigurert. Stattet passordkryptering: WEP,
WPAWPA?2. For & forsgke en annen krypteringstype, ma du se
ruterens handbok.

Leverandgrinnstillinger: Hvis internettleverandgren din har
fastsatt et fast antall MAG-adresser som kan kobles til Internett,
kan det hende at du ikke kan koble apparatet til skyen.
MAGC-adresser til en enhet er en unik identifikator. Vennligst
spor internettleverandgren din om hvordan du kobler andre
enheter enn datamaskiner til Internett.

Hvordan kan jeg sjekke om data overferes eller ikke?

Etter at du har installert nettverket, ma du skru av
streammen, vente 20 sekunder og deretter skru pa
ovnen: Sjekk at appen viser apparatets Ul-status.
Velg en syklus eller en annen opsjon og kontroller
statusen pa appen.

Noen innstillinger krever flere sekunder fgr de vises i appen.
Hvordan kan jeg endre min Whirlpool-konto men
holde apparatene mine tilkoblet?

Du kan opprette en ny konto, men husk & fjerne
apparatene fra din gamle konto fer du flytter dem
over til den nye kontoen din.

Jeg har skiftet min ruter - hva ma jeg gjore?

Du kan enten beholde de samme innstillingene
(nettverksnavn og passord) eller slette de tidligere
innstillingene fra apparatet og konfigurere
innstillingene pa nytt.
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PROBLEML@SNING

Problem

Ovnen virker ikke.

i Mulig arsak

Lasning

iStr@mbrudd.
‘Den er koplet fra nettet.

Kontroller at det ikke er strembrudd og pdse at ovnen
‘er tilkoblet stramnettet. SIa av og pa ovnen og se om
_problemet har last seg.

Displayet viser
bokstaven "F"
etterfulgt av et
nummer eller en
bokstav.

Feil ved ovnen.

Kontakte naermeste kundeservice med tjenester pa
_ettermarkedet og oppgi nummeret etter bokstaven "F".
Trykk & , tast @ "Info” og velg deretter “Fabrikkinnst..
‘Alle innstillingene som er lagret vil bli slettet.

Ovnen gir fra seg
lyder, selv nar den er
slatt av.

in(aIeviften er i drift.

%Apne deren eller hold eller vent til kjgleprosessen er
‘avsluttet.

Funksjonen starter
ikke.

Funksjonen er ikke
tilgjengelig i demo-
modus.

.Demo-modus pégar.

%Trykk & , tast @ "Info” og velg deretter “Lagre demo-
-modus”for & ga ut.

\"Z ikonet vises pa

display.

-WiFi-ruteren er av.
‘Ruterens innstillinger er
‘endret.
‘Den tradlese forbindelsen

‘nar ikke fram til apparatet.
:Ovnen er ikke i stand til &

opprette forbindelsen med
‘hjemmenettverket.
Forbindelsen stottes ikke.

- Kontroller at WiFi-ruteren er koplet til internett.
‘Kontroller at WiFi-signalet er sterkt naer apparatet.

‘Progv a starte opp ruteren pa nytt.

:Se seksjonen “WiFi FAQs".

‘Dersom innstillingene til ditt tradlgse nettverk er endret,
'ma du kople til nettverket: Trykk & , tast & "WiFi” og
-velg deretter “Koble til nettverket”.

Forbindelsen stottes
ikke.

%Den fijernstyrte styringen er
.ikke tillatt i ditt land.

‘Kontroller hvorvidt det er tillatt med fijernstyrt styring
.av elektroniske apparat i landet ditt for du kjgper
‘apparatet.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:
besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
Ved a benytte QR-koden
Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
[ ] kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.
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Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT

@ FRAN WHIRLPOOL
Z= ) Forattfa en mer omfattande support, vanligen

registrera din produkt pd www.whirlpool.eu/register

SV

A Las sdakerhetsinstruktionerna noga innan du anvdnder
apparaten.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

.

o SR G|

cesscccees 6

cecccscsee?

1. Kontrollpanel

2. Runt varmeelement
(dolt)

3. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)
4, Lucka

5. Ovre virmeelement/
grillelement

6. Belysning
7. Roterande glasplatta

........ o

: v P

1 2 3 4 6 7
1. PA/AV 3. FAVORIT 6. FJARRSTYRNING
For att satta pa och stanga av ugnen. | For att visa en lista 6ver dina For att aktivera anvandning av
2.HEM favoritfunktioner. 6t Sense Live Whirlpool-appen.
For snabb atkomst till 4. DISPLAY 7. AVBRYT
huvudmenyn. 5. VERKTYG For att stoppa alla ugnsfunktioner,

For att valja fran olika
alternativ och dven andra
ugnsinstallningarna och
preferenser

forutom Klocka, Kokstimer och
Reglagelas.
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TILLBEHOR

ROTERANDE GLASPLATTA
Placerad pa sin plats kan den

roterande glasplattan anvandas for
alla tillagningsmetoder.
Den roterande glasplattan ska alltid

anvandas som underlag till andra
behallare eller tillbeh6r, med undantag fér bakplaten.

STOD TILL DEN ROTERANDE GLASPLATTAN

Anvand endast stodet till den
roterande glasplattan.

Stall inte andra tillbehor pa stodet.

CRISPPANNA

Bara for anvandning med den

avsedda funktionen.

Crispplattan maste alltid placeras
¥ mitt pd glastallriken och kan

forvdarmas nar den dr tom, med hjalp
av specialfunktionen endast for detta andamal. Lagg
maten direkt i crisppannan.

HANDTAG FOR CRISPPANNAN

Anvands for att ta ut den heta
crisppannan ur ugnen.

BAKGALLER

Med ugnsgallret kan du kan placera
maten ndrmare grillen, for perfekt
lb bryning av ratten och for optimal
\'J varmluftscirkulation.

Crisppannan ska sta pa bakgallret
vid vissa "6 Sense Crisp Fry”-funktioner.

Placera gallret pa den roterande glasplattan och se till
att det inte kommer i kontakt med andra ytor.

5

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa
modellen du kopt.

Pa marknaden finns det manga olika sorters tillbehor.

Kontrollera att de ar lampliga for mikrovagsugnar
och tal ugnstemperaturer innan du koper dem.

Dryckes- eller livsmedelsbehallare av metall far aldrig
anvandas i mikrovagsmatlagning.

REKTANGULAR BAKPLAT

Anvand endast bakplaten med
funktioner som tillater tillagning
med varmluft Den far aldrig
anvandas i kombination med
mikrovagor.

Satt in plattan horisontellt, Idt den vila pa gallret i
ugnsutrymmet.

Anmarkning: Du behdver inte ta bort den roterande
glasplattan och dess stod nar du anvander bakplaten.

ANGKOKARE

For att anga livsmedel sdsom

T fisk eller gronsaker, placera
dessa i korgen (2) och hall
dricksvatten (100 ml) i botten pa
angkokaren (3) for att uppna
ratt mangd anga.

For att koka livsmedel sdsom
pasta, ris, potatis eller andra
spannmal, placera dessa direkt pa botten av angkokaren
(korgen behovs inte) och tillsatt lamplig mangd
dricksvatten for mangden mat som tillagas.

For basta resultat, tack angkokaren med locket (1) som ingar.
Placera alltid angkokaren pa den roterande glasplattan

och anvand den endast med passande
tillagningsfunktioner eller med mikrovagsfunktionen.

Botten pa angkokaren ar ocksa designad for att
anvandas i kombination med
specialangrengéringsfunktionen.

Andra tillboehor som inte medféljer kan kdpas separat. Vand
dig till var kundservice.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer i
kontakt med innervdaggarna i ugnen.

Sakerstall alltid att den roterande glasplattan kan
rora sig fritt innan ugnen satts igang. Se till att aldrig
ta ut eller satta in glasplattan samtidigt med
tillbehor.

N
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TILLAGNINGSFUNKTIONER

@ MANUELL FUNKTION

- MIKROVAGSUGN
For att snabbt laga och varma mat eller dryck.

Effekt (W) Rekommenderas fér
Snabb uppvarmning av drycker eller andra livsmedel
900 N
med hdg vattenhalt.
750 Tillaga gronsaker.
650 Tillaga kott och fisk.
500 Tillaga kottsaser eller sdser som innehaller ost eller dgg.
Slutberedning av kottpajer eller ugnsbakad pasta.
Langsam, varsam tillagning. Perfekt for att smalta smor
350
eller choklad.
160 Upptining av djupfrysta livsmedel eller uppmjukning
av smor och ost.
90 Mjukgora glass.
Atgird Mat Effekt (W) | Tidslangd (min.)
Ateruppvérmning 2 koppar 900 1-2
Ateruppvérmning Potatismos 1 kg 900 10-12
Upptining Kottfars 500 g 160 15-16
Tillaga Sockerkaka 750 7-8
Tillaga Aggryta 500 16-17
Tillaga Kottfarslimpa 750 20-22
- CRISP

For perfekt griljering och bryning, bade pa matens
ovan- och undersida. Denna funktion far endast
anvandas med den speciella crisppannan.

Mat Tidslangd (min.)
Bakverk med jasmedel 7-10
Hamburgare 8-10*

*Vdand maten efter halva tiden.

Nodvandiga tilloehor: Crisppanna, handtag for crisppannan
«  VARMLUFT

For tillagning av ratter pa ett satt som ger liknande
resultat som med en konventionell ugn. Bakplaten

eller annat karl som lampar sig for ugnsbruk kan
anvandas for att laga vissa livsmedel.

«  VARMLUFT + MIKRO

For att laga ugnsratter pa kort tid. Vi rekommenderar
att du anvander korgen for optimera
luftcirkulationen.

Mat Effekt (W) | Temp. (°C) | Tidslangd (min.)
Stekar 350 170 35-40
Kéttpaj 160 180 25-35
Rekommenderade tillbehor: Bakgaller
« GRILL

For att bryna, grilla och gratinera. Vi rekommenderar
att du vander maten under tillagningen.

Mat Grillniva Tidslangd (min.)
Rostat brod Hog 5-6
Rakor Medel 18-22

Rekommenderade tillbehor: Bakgaller

e GRILL + MW

For snabb matlagning och gratinering av ratter dar man
kombinerar mikrovags- och grillfunktionen.

Mat Effekt (W) Grillniva | Tidslangd (min.)
Potatisgratdang 650 Medel 20-22
Bakad potatis 650 Hog 10-12

Rekommenderade tillbehdr: Bakgaller
+ TURBOGRILL

For perfekt resultat genom kombinering av grill- och
varmluftsfunktionerna. Vi rekommenderar att du vander
maten under tillagningen.

Mat |
Kycklingspett ‘ Hog

Grillniva | Tidslangd (min.)

| 2535

Rekommenderade tilloehor: Bakgaller

e TURBOGRILL + MW

For snabb tillagning och bryning av din mat
genom kombinering av mikrovdgs-, grillnings och
varmluftsfunktionerna.

Mat Temp. (°C) Tidslangd (min.)
Sufflé 175 30-35
Ostmuffin 170 * 25-30
Kakor 175 % 12-18

* Forvarmning kravs
Rekommenderade tillbehor: Rektangular bakplat/galler

Mat Effekt (W) | Grillniva Tidslangd (min.)
Fryst Cannelloni 650 Hog 20-25
Flaskkotletter 350 Hog 30-40

Rekommenderade tilloehor: Bakgaller

« FAST PREHEATING (SNABB FORVARMNING)
For att snabbt varma upp ugnen fore tillagning.

« SPECIALFUNKTIONER

» VARMHALLNING

For att halla nylagad mat varm och krispig, inklusive
kott, stekt mat eller kakor.

» JASNING

For optimal jadsning av s6ta bakverk och matbrod.
For att garantera ett bra resultat ska funktionen inte

aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter en
tillagningscykel.

Whj;lﬁool ’



th

&% 6" SENSE-FUNKTIONER

Dessa gor sa att all mat kan tillagas helt automatiskt.
Folj anvisningarna i [lamplig tillagningstabell for att
anvanda funktionen pa basta satt.

« 6™ SENSE UPPTINING

For snabb upptining av olika slags mat genom att helt
enkelt ange dess vikt. For basta resultat lagg alltid
maten direkt pa glasplattan.

UPPTINING AV BROD OCH SKORPOR

Med den har unika Whirlpool-funktionen tinar du snabbt upp
fryst brod. Kombinationen av upptinings- och crisptekniken
gor att brodet smakar som nybakat. Anvand funktionen for att
snabbt tina upp och varma frysta sméfranska, pain riche och
gifflar. Crisppannan maste anvandas med den har funktionen.

Mat Vikt

CRISPBROD TINAT € 50 g-800 g
KOTT 100 - 2000 g
FAGEL 100 - 3000 g
FISK 100 - 2000 g
GRONSAKER 100 - 2000 g
BROD 100 - 2000 g

« 6" SENSE - ATERUPPVARMNING

For att varma fardiglagad mat som antingen ar

fryst eller har rumstemperatur. Ugnen berdknar
automatiskt de installningar som kravs for att uppna
basta mojliga resultat pa kortast mojliga tid. Lagg
maten pa en mikrovagssaker och varmetalig tallrik
eller fat. Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt
aluminiumfolie. For basta resultat |at maten sta i cirka
1-2 minuter efter att den har varmts upp, speciellt om
den har varit fryst.

Oppna inte luckan medan funktionen &r igadng.
. 6™ SENSE ANGA

For att tillaga mat med anga, sa som gronsaker eller fisk,
ska du anvanda den medféljande angkokningssatsen.
Under forberedelsefasen genereras anga automatiskt,
vilket innebar att vattnet som halls ner langst ner i
angkokaren borjar koka. Tiderna fér denna fas kan
variera. Ugnen fortsatter sedan att laga maten med
anga, enligt den installda tiden.

Stall in 1- 4 minuter for mjuka gronsaker sdsom broccoli
och purjolok eller 4- 8 minuter for hardare gronsaker
sasom morotter och potatis.

Oppna inte luckan medan funktionen &r igéng.
Nodvéndiga tillbehor: Angkokare

« 6™ SENSE CRISP FRY

Denna unika och hdlsosamma funktion ger dig

bade kvaliteten hos crispfunktionen och fordelarna
med varmluftscirkulation. Resultatet blir goda och
krispiga matratter som inte kraver lika mycket olja
som nar du steker maten som vanligt. Ibland behovs
ingen olja alls. Det ar mojligt att fritera ett urval
forinstallda ratter, antingen farska eller frusna.

Folj foljande tabell for att anvanda tillbehor som
indikerat och fa de basta tillagningsresultaten for

varje typ av mat (farsk eller frusen).

Mat

Vikt/
portioner

PANERAD STEKT FILE

Tillsétt lite olja for tillagning. Fordela jamnt i crisppannan.
Stall tallrik pa gallret

100-500 g

KOTTBULLAR

Tillsatt lite olja for tillagning. Férdela jamnt i crisppannan.
Stall tallrik pa gallret

200-800¢

FISH AND CHIPS
Fordela jamnt i crisppannan

1-3
portioner

BLANDAD STEKT FISK %
Fordela jamnt i crisppannan

100-500g

PANERADE RAKOR
Fordela jamnt i crisppannan

100-500 g

PANERADE BLACKFISKRINGAR %
Fordela jamnt i crisppannan

100-500 g

PANERADE FISKPINNAR
Fordela jamnti crisppannan. Vand nar du uppmanas till det

100-500 g

POTATIS STEKT %
Fordela jamnt i crisppannan

200-500g

POTATIS STEKT

Skala och skdr i stavar. Blotldgg i saltvatten i 30 min. Torka
med en handduk och vdg dem. Pensla med olivolja (5%).
Fordela i crisppannan. Stall tallrik pa gallret. Vand ndr du
uppmanas till det

200-500g

POTATISKROKETTER
Fordela jamnt i crisppannan

100-600 g

AUBERGINE

Skar upp, salta och Iat vila i 30 min. Tvétta, torka och vag.
Pensla med olivolja (5%). Fordela jamnt i crisppannan.
Stall tallrik pa gallret. Vand nar du uppmanas till det

2009-600g

PAPRIKA

Skiva, védg och pensla med olivolja (5%). Fordela jamnt i
crisppannan. Stall tallrik pa gallret

200-500g

ZUCCHINI

Skiva, vég och pensla med olivolja (5%). Férdela jamnt i
crisppannan. Stall tallrik pa gallret

200-500 g

KYCKLINGNUGGETS *
Fordela jamnt i crisppannan. Stall tallrik pa gallret

2009 -600g

FRITERAD OST %
Fordela jamnt i crisppannan. Stall tallrik pa gallret

100-400 g

LOKRINGAR
Fordela jamnt i crisppannan. Stall tallrik pa gallret

100-500¢
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GOR SA HAR FOR ATT ANVANDA PEKSKARMEN

For att skrolla genom en meny eller lista:

Svep helt enkelt ditt finger 6ver displayen for
att skrolla genom objekten eller vardena.

ip For att valja eller bekréafta:
Tryck pa skdarmen for att valja vardet eller
menyalternativet du behover.

IBRUKTAGNING

For att ga tillbaka till foregdende skarm:

Tryck pa < .

For att bekrafta en installning eller ga till nasta skarm:
Tryck pa "STALL IN" eller "NASTA".

Du mdste konfigurera produkten nar du slar pa
apparaten for forsta gangen.

Du kan &ven andra installningarna genom att trycka pa & for
att dppna menyn "Verktyg".

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du

slar pa apparaten for forsta gangen.

« Svep o6ver skarmen for att skrolla genom listan
over tillgangliga sprak.

« Tryck pa spraket du behover.

Tryckning € kommer att for dig tillbaka till féregaende skarm.

2. STALLA IN WIFI

6th Sense Live-funktionen tillater dig att fjarrstyra

ugnen fran en mobil enhet. For att du ska kunna

fjarrstyra produkten maste du forst och framst

slutfora anslutningsprocessen. Denna process ar

nodvandig for att registrera din produkt och ansluta

den till ditt hemnatverk.

« Tryck pd "STALL IN NU" fér att uppritta
anslutningen.

Tryck i annat fall p& "HOPPA OVER" for att ansluta din produkt

senare.

FOR SA HAR FOR ATT UPPRATTA ANSLUTNINGEN

For att anvanda denna funktion behover du: En

smartphone eller surfplatta och en tradlds router

ansluten till internet.

Anvand din smarta enhet for att kontrollera att

signalen pa ditt trddl6sa hemnatverk ar stark ndra

produkten.

Minimikrav.

Smart enhet: Android med en 1280x720- (eller hogre) skarm

elleriOs.

Kontrollera appkompabiliteten med Android- eller iOS-

versioner pa appbutikerna.

Tradlos router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Ladda ned 6™ Sense Live-appen

Forsta steget for att ansluta din produkt ar att ladda

ned appen pa din mobila enhet. 6™ Sense Live appen

kommer att guida dig genom alla steg som listas har.

Du kan ladda ned 6™ Sense Live appen fran iTunes

Store eller Google Play Store.

2. Skapa ett konto

Om du inte redan har gjort det maste du skapa ett
konto. Detta gor att du kan ansluta dina produkter
och dven visa och styra dem pa avstand.

3. Registrera din produkt

Folj instruktionerna i appen for att registrera

din produkt. Du kommer att behdva Smart

Appliance IDentifier- (SAID) numret for att slutfora
registreringsprocessen. Du hittar den unika koden pa
identifieringsskylten pd produkten.

4. Ansluta till WiFi

Folj installningsforfarandet scanna-for att-ansluta.
Appen kommer att guida dig genom processen for att
ansluta din produkt till det tradl6sa natverket i ditt hem.

Valj "MANUELL" och tryck sedan pa "Installning av
WPS" om din router stédjer WPS 2,0: Tryck pa
WPS-knappen pa din tradldsa router for att uppratta
en anslutning mellan de tva produkterna.

Vid behov kan du daven ansluta produkten manuellt
med "Leta efter ett natverk".

SAID-kod anvénds for att synkronisera en smart enhet med
din produkt.

MAGadressen visas for WiFi-modulen.
Anslutningsprocessen behdver endast utforas

igen om du dandrar dina routerinstallningar (t.ex.
natverksnamn eller [6senord eller dataleverantor).

3. STALL IN KLOCKSLAG OCH DATUM

Klockslag och datum stalls in automatiskt nar ugnen

ansluts till ditt hemnatverk. | annat fall maste du

stalla in dem manuellt.

« Tryck pa relevanta siffror for att stélla in
klockslaget.

«  Tryck “STALL IN” fér att bekréfta.

Nar du har stallt in klockslaget maste du stalla in datumet.

« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in datumet.

« Tryck“STALL IN” fér att bekréafta.

Efter ett langvarigt stromavbrott behover tid och
datum stallas in igen.

4.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du anvander ugnen fér matlagning
rekommenderar vi darfor att du varmer upp ugnen
tom, for att pa sa satt fa bort eventuella lukter.
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Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Varm upp ugnen till 200 °C, helst med funktionen

DAGLIG ANVANDNING

"Snabb férvarmning".

Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att du anvant
apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

4. STALL IN FORDROJD STARTTID

« Tryck pa eller ror var som helst pa skarmen for
att starta ugnen.

Displayen tilldter dig att valja mellan manuella och
6" Sense-funktioner.

+ Tryck pa huvudfunktionen du behover for att
6ppna motsvarande meny.

« Skrolla upp och ned for att utforska listan.

« Vilj funktionen du behéver genom att trycka pa
den.

2. STALL IN MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt dnskad funktion kan du andra dess
installningar. Displayen visar de installningarna som
kan andras.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILLNIVA

« Skrolla genom foreslagna varden och valj det som
du behdver.

| funktionen "Varmluft' kan du trycka p& ®§ for att aktivera

forvarmningen.

TIDSLANGD

I mikrovag och mikrovdgskombinerade funktioner

maste du alltid stélla in tillagningstiden.

« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in
tillagningstiden du behover.

. Tryck pd "NASTA" for att bekrafta.

I slutet av tillagningstiden stoppas tillagningen
automatiskt.

Om du anvander funktioner som inte ar kopplade

till mikrovagsugnen behover du inte stalla in

tillagningstiden for att hantera tillagningen manuellt.

« Tryck pa "Stall tillagningstid" for att stalla in
tidslangden.

For att avbryta en installd tidslangd och hantera slutet av

tillagningen manuellt trycker du pa tidslangdsvardet och

véljer "STOPP".

3.STALL IN 6" SENSE-FUNKTIONER

6th Sense-funktionerna gor att du kan tillaga

ett brett urval av ratter genom att valja bland

dem som visas i listan. Produkten véljer de flesta
tillagningsinstallningarna automatiskt for att uppna
bast resultat.

- Valj en tillagningstyp fran listan.

. Valj en funktion.

Funktioner visas efter matkategori i 6" SENSE MAT-menyn (se

berdrda tabeller) och efter funktioner i LIFESTYLE-menyn.

« Nar du har valt en funktion indikerar du helt enkelt
matens egenskaper (mangd, vikt etc.) som du vill
tillaga for att uppna perfekt resultat.

Innan du startar en funktion som inte ar kopplad

till mikrovdgsugnen kan du fordroja tillagningen:

Funktionen startar vid klockslaget som du har stallt in

i forvag.

« Tryck pa "FORDROJ" fér att stilla in dnskad starttid.

- Nar du har stallt in 6nskad férdrojning, tryck
“FORDROJD START” for att starta vantetiden.

+ Sattin maten i ugnen och stang luckan: Denna
funktion startas automatiskt efter tidsperioden
som har berdknats.

Ndr en fordréjd start programmeras avaktiveras ugnens

forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna énskad

temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar

nagot langre &n de som listas i tillagningstabellen.

.« Tryck pd ® for att aktivera funktionen direkt och
avbryta programmerad férdrojningstid.

5. STARTA FUNKTIONEN

« Tryck pa "START" for att aktivera funktionen nar du
har konfigurerat installningarna.

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur kravs for

funktionen visas ett meddelande pa displayen.

Ett startskydd medféljer i mikrovagsfunktioner.

Luckan maste 6ppnas och stangas innan funktionen

startas.

- Oppna luckan.

« Sattin maten i ugnen och stang luckan.

« Tryck pa "START".

Du kan ndr som helst anda vardena som har stéllts in under

tillagningen genom att trycka pd vardet som du vill andra.

« Tryck pa for att nar som helst stoppa den
aktiva funktionen.

6. JET START

Langst ner pa hemskarmen finns en stapel som visar
tre olika tidslangder. Tryck pa en av dem for att starta
tillagningen med mikrovagsfunktionen installd pa full
effekt (900 W).

- Oppna luckan.
+ Sattin maten i ugnen och stang luckan.
« Tryck pa tillagningstiden du vill ha for tillagningen.
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7. FORVARMNING

Om aktiverad, nar funktionen har startat anger
displayen att férvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas har avslutats avges en ljudsignal
och displayen anger att ugnen har natt installd
temperatur.

- Oppna luckan.
« Sattin mateniugnen.

« Stdng luckan, tryck pa "KLAR” for att starta
tillagningen.

Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen ar klar kan ha

en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet. Om

luckan 6ppnas under forvarmningsfasen kommer den att

pausas. Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.

Du kan danda standardinstallningen pa

forvarmningsalternativet for de tillagningsfunktioner

som tillater att gora det manuellt.

« Valj en funktion som tillater att valja
forvarmningsfunktionen manuellt.

«  Tryck pa ikonen »§ for att aktivera eller
avaktivera foruppvarmningen. Den kommer att
stallas in som standardval.

8. PAUSA TILLAGNING

Vissa 6" Sense-funktioner kraver att maten rors om
under tillagningen. Nar en atgard maste utforas avges
en ljudsignal och informationen visas pa displayen.

- Oppna luckan.
« Utfor atgarden som anges pa displayen.
+ Stdng luckan, fortsatt sedan tillagningen.

Innan tillagningen avslutas kan ugnen uppmana dig
om att kontrollera maten pa samma satt.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen.

+ Kontrollera maten.
« Stdng luckan, fortsatt sedan tillagningen.

9. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

Med vissa funktioner, nar tillagningen har avslutats,
kan du foérlanga tillagningstiden eller spara
funktionen som en favorit.

.« Tryck pa Q@ for att spara den som en favorit.
- Tryck pd ® for att forlanga tillagningen.

10. FAVORITER

Favorit-funktionen lagrar ugnens installningar for
dina favoritrecept.

Ugnen detekterar automatiskt funktionerna som du anvander
mest. Efter ett visst antal tillampningar uppmanas du att lagga
till funktionen till dina favoriter.

GOR SA HAR FOR ATT SPARA EN FUNKTION

Nar en funktion har avslutats kan du trycka pa ¥
for att spara den som en favorit. Detta gor sa att
snabbt kan anvanda den i framtiden och behalla
samma installningar. Displayen tillater dig att spara
funktionen genom att ange upp till 4 favoritmaltider

inklusive frukost, lunch, snack och middag.
« Tryck pa ikonerna for att valja minst en.
« Tryck pa "FAVORIT" for att spara funktionen.

NAR DEN AR SPARAD

Nar du har sparat funktionerna som favoriter kommer
huvudskarmen att visa funktionerna som du har
sparat for aktuellt tid pa dagen.

For att visa menyn med favoriter trycker du pa Q) :
Funktionerna kommer att delas in efter olika maltider
och vissa forslag kommer att erbjudas.

« Tryck pa maltidsikonen for att visa relevanta listor.
« Skrolla genom foreslagen lista.

« Tryck pa receptet eller funktionen du behover.

« Tryck pa "START" for att aktivera tillagningen.
ANDRA INSTALLNINGARNA

Pa skarmen med favoriter kan du lagga till en bild
eller ett namn till varje favorit for att anpassa den till
dina preferenser.

« Vilj funktionen som du vill andra.

. Tryck pa "REDIGERA".

. Valj attributet som du vill andra.

.« Tryck pd "NASTA": displayen visar de nya
attributen.

« Tryck pa "SPARA" for att bekrafta andringarna.

| skarmen med favoriter kan du aven radera
funktioner som du har sparat:

« Tryck pa € pa relevant funktion.

« Tryck pd "TA UT"

Du kan aven andra klockslaget nar de olika

maltiderna ska visas:

.« Tryck pé & .

. Valj 8 "Preferenser",

« Valj "Klockslag och datum”.

« Tryck pa "Dina tidpunkter for maltid".

+ Skrolla genom listan och tryck pa det 6nskade
klockslaget.

« Tryck pa relevant maltid for att andra den.

Varje tidslucka kan endast kombineras med en maltid.

11. VERKTYG
Tryck ndr som helst pd & menyn "Verktyg".

Denna meny tilldter dig att valja mellan flera olika
alternativ och dven andra installningarna eller
preferenserna for din produkt eller displayen.

AKTIVERA FJARRSTYRNING

For att aktivera anvandning av 6™ Sense Live
Whirlpool-appen.

@ SKIVTALLRIK

Detta alternativ stoppar rotationen pa skivtallriken sa att
du kan anvanda storre och fyrkantiga mikrovagsugnfasta
behadllare som inte far rotera fritt i produkten.

Whjr/lﬁool



@ KOKSTIMER

Denna funktion kan antingen aktiveras nar
tillagningsfunktionen anvands eller ensam for att
halla tiden.

N&r den har startats, fortsatter att rakna ned helt
oberoende utan att paverka sjalva funktionen.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande valja och
aktivera en funktion.

Timern kommer att fortsatta rakna ned vilket visas langst upp
i det hogra hornet pd skarmen.

For att hamta eller andra kokstimern:

.« Tryck pd & .

. Tryckpd ©.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner fran den valda tiden.

« Tryck pa "AVVISAS" for att avbryta timern eller
stdlla in en ny varaktighet pa timern.

. Tryck pa "STALL IN NY TIMER" for att stélla in
timern igen.

UGNSLAMPA

For att tanda eller slacka ugnslampan.

@SJALVRENG()RING

Effekten av angan som slapps ut under detta
specialrengoringsprogram tillater enkel borttagning
av smuts och matrester. Hall en kopp med dricksvatten
i den medfdljande angkokarbottnen (3) eller i en
mikrovagsugnssaker form, och aktivera funktionen.

Nédvandiga tillbehor: Angkokare

®LJUD AV

Tryck pa ikonen for att dampa eller satta pa alla ljud
och larm.

REGLAGELAS

"Reglagelaset" tillater dig att Iasa knapparna pa
pekplattan sa att de inte kan tryckas ned av misstag.

For att aktivera laset:

. Tryck pd ® ikonen.

For att inaktivera l3set:

« Tryck pa displayen.

« Svep upp pa meddelandet som visas.

E PREFERENSER
For att andra flera ugnsinstallningar.

WIFI

For att dndra installningarna eller konfigurera ett nytt
hemnatverk.

INFO

For att stanga av “Spara Demoldge”, aterstalla produkten
och erhadlla mer information om produkten.

8 Whjr/lﬁool



GODA RAD

MIKROVAGSTILLAGNING

TARTOR OCH BROD

Mikrovagor tranger bara in i maten till ett visst djup,
sa ndr du lagar flera bitar samtidigt ska du lagga dem
sa langt fran varandra som majligt sa att sa stor yta
som mojligt nds av mikrovdgorna.

Sma bitar tillagas fortare an stora bitar. Skar maten i
lika stora delar for att garantera jamn tillagning.
Oftast fortsatter maten att tillagas efter att
mikrovdgsugnen ar klar. Darfor ar det viktigt att lata
statiden avsluta tillagningen.

Ta bort eventuella forslutningar fran plast- och
papperspasar innan de laggs in i ugnen for tillagning
med mikrovagor.

GOr hal i plastfolie med en gaffel eller liknande for att
slappa ut trycket och undvika explosion pa grund av
angan som bildas under tillagningen.

VATSKOR

Vatskan kan bli 6verhettad till en temperatur over
kokpunkten utan att det syns att den kokar. Det finns
da risk for att den heta vatskan plotsligt kokar over.
For att forhindra detta, undvik att anvanda karl med
smal hals, ror om vatskan innan du staller in karlet i
mikrovagsugnen och stall en tesked i karlet.

R6r om igen efter uppvarmning innan du forsiktigt tar
ut karlet fran mikrovagsugnen.

FRUSEN MAT

For basta resultat rekommenderar vi att tina direkt
pa langpannan av glas. Om ndédvandigt, anvand en
plastbehallare som ar lamplig for mikrovagsugn.
Kokt mat, stuvningar och kottsaser tinar battre om
du ror i dem da och da under upptiningen. Separera
matbitarna nar de borjar tina: Separerade portioner
tinar upp snabbare.

BARNMAT

Nar du varmer barnmat i en nappflaska eller

en barnmatsburk maste du alltid kontrollera
temperaturen och réra om innan barnet ater. Pa

sa satt kan du vara saker pa att varmen ar jamnt
fordelad, samtidigt som du undviker risk for skdllning
eller brannskador.

Forsakra dig om att lock och nappar har tagits bort
innan maten varms.

Till tartor och brod rekommenderas att anvanda
funktionen "Varmluft". For att minska tillagningstiden
kan man dven anvanda "Varmluft + MW " och stalla in
mikrovagseffekten pa ett varde pa hogst 160W sa att
produkten bibehalls sa mjuk och aromrik som mgjligt.
Med funktionen "Varmluft" ska man anvanda
tartformar i mork metall och alltid placera dem pa det
medfdljande gallret.

Det gdr dven bra att anvanda den rektangulara
bakplaten eller annan ugnssaker form for att baka till
exempel kakor eller kuvertbrod.

Vid anvandning av funktionen "Varmluft + MW " ska
endast mikrovagssakra formar anvandas och de ska
placeras pa det medféljande gallret.

For att kontrollera om bakverket ar fardigt, stick in en
sticka i mitten: Om den kommer ut ren ar kakan eller
brodet klart.

Om du anvander teflonformar ska du inte smoérja
kanterna eftersom kakan da kanske inte jaser jamnt
pa sidorna.

Om bakverket "svaller" under graddningen, anvand
en lagre temperatur nasta gang och minska
eventuellt mangden tillsatt vatska eller blanda
smeten mer forsiktigt.

Om botten pa en tarta ar blot, sa sank hyllan och str6
brod- eller kaksmulor pa kakbotten fore du tillsatter
fyliningen.

PIZZA

For att fa en jamn tillagning och en knaprig
pizzabotten pa kort tid rekommenderar vi att
anvanda funktionen “Crisp” tillsammans med det
avsedda medféljande tillbehoret.

Alternativt ar det mojligt med storre pizzor att
anvanda den rektanguldra bakplaten tillsammans
med varmluftsfunktionen. | sa fall ska man férvarma
ugnen till en temperatur pa 200 °C och lagga
mozzarellaost pa pizzan efter tva tredjedelar av
tillagningstiden.

KOTT OCH FISK

For att erhdlla en perfekt brynt yta pa kort tid

medan kottet eller fisken forblir mort och saftigt

pa insidan rader vi till att anvanda funktioner som
kombinerar varmluftsfunktionen med mikrovagor,
sasom “Turbogrill + mikrovagor” eller “Varmluft +
mikrovagor”.

For att uppna badsta mojliga tillagningsresultat, stall in
mikrovdgseffekten pa 350 W.

vvqwﬁbo| 9



6 TILLAGNINGSTABELL

Livsmedelskategorier . Tillbehor Mingd Tillagningsinformation
< : : : ' :
‘L : :4-10 port : . . .
5 :Lasagne e m ; portioner i Tillaga enligt ditt favoritrecept. Hall béchamelsds ovanpa och strd
<5 : ~ + : o o . .
2 & : Cannelloni 400-1500 over ost for perfekt gratinering
< < : :
= x: i :
& 5 ‘Lasagne ¥ 500-1200g
O &y Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
S Cannelloni % 400-1500g
: i Stall in rekommenderad koktid for ris. Tillsdtt saltat vatten och ris i
‘Ris 100-400goe :  botten pd dngkokaren och tdck med lock. Anvand 2-3 koppar
i : vatten for varje kopp ris.
; " 54 portioner Tillsétt vatten och ris i botten pa dngkokaren och tack med lock.
;RIS OCH PASTA ‘Risgrynsgrot : pm ¢ Tillsatt mjolk ndr ugnen uppmanar dig att géra det. Anvand 75 ml
3 ‘ ris, 200 ml vatten och 300 ml mjolk for 2 portioner.
‘ |- 4 portioner Stall in rekommenderad koktid for pastan. Tillsatt pastan ndr ugnen
‘Pasta : pm ¢ uppmanar dig att géra det och tillaga med lock. Anvand ca 750 ml
: : vatten per 100 g pasta
¢ Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dngkokaren och téck med
- i Burghul ‘ ) ) ;
og ; ; lock. Anvand 2 koppar vatten for varje kopp burghul
=z b Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pd dngkokaren och tdck med
= :Kinoa : N A M . . )
< ; @ : lock. Anvand 2 matt vatten for varje matt quinoa
Q Hi Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pé& angkokaren och téack med
i Hirs : , i, ) )
< : : lock. Anvand 3 koppar vatten for varje kopp hirs
< : Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa &ngkokaren och tick med
a i Amarant : : w . f
s ‘ ‘ ‘ lock. Anvand 3-4 koppar vatten for varje kopp amarant
& :FRON OCH ; ; . 1004009 : ‘e .
SPANNMAL Spelt/Dinkel : ¢ Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pd dngkokaren och tack med
: ; lock. Anvand 3-4 métt vatten for varje matt dinkel
Korn Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pé dngkokaren och téck med
; ; lock. Anvand 3-4 matt vatten for varje matt korn
Bovete Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pé dngkokaren och téck med
; lock. Anvand 3 koppar vatten for varje kopp bovete
 Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pd angkokaren och tack med
i Couscous : R . . ST
; ; lock. Anvand 2 matt vatten for varje matt couscous
Havregrynsgrot =@ 12 portioner oe Tillsatt saltat vatten och havregryn i en behdllare med héga kanter,

blanda och placera i ugnen

# Fryst o Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.
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Livsmedelskategorier : Tillbehor : Méangd : Tillagningsinformation
' i Pensla med olja och massera med salt och peppar. Krydda med
i Rostbiff - vitlok och orter efter tycke och smak. Ndr tillagningen ér fardig, lat
Nap) 800-1500g ! sta minst 15 minuter fére uppskérning
: Pensla med olja eller smalt smor. Massera med salt och peppar. Nar
3 : Kalvstek L ) o e ier e ) . o
CNOT ; tillagningen &r fardig, lat sta minst 15 minuter fére uppskarning
: . ) Pensla med olja och rosmarin. Massera med salt och svartpeppar.
Biff m 2-6stycken Fordela jamnt pa grillgallret
Hamburger @ 2 - 6 stycken Pensla med olja och salta fore tillagning
‘Hamburger# 100-500¢ Smorj crisppannan latt innan forvarmningen
I = ! Pensla med olja eller smalt smor. Massera med salt och peppar. Nar
: =gt , :
Flaskstek an, 800-15009 tillagningen ar fardig, &t st& minst 15 minuter fére uppskarning
: ) Pensla med olja och rosmarin. Massera med salt och svartpeppar.
CFLASK Stycken 60 2-6stycken Fordela jamnt pa grillgallret
: Revbensspjall 700- 1200 g ¢ Pensla med olja ocﬂh kryd.(ja eftgrtycke och smak. Massera mecd salt
; @ och peppar. Férdela jamnt i crisppannan med benet nedat
Bacon 50-150¢g Fordela jamnt i crisppannan
‘ Pensla med olja eller smélt smdr. Massera med salt, peppar och
] :Grillat lamm 1000- 1500 g : hackad vitlok. Nar tillagningen ar fardig, lat std minst 15 minuter fore
- [LAMM EG MU | uppskarning ”
9 Kotlett 2-8 stycken Pensla med olja och massera nmed salt och peppar. Férdela jamnt
: ; ; pa gallret
Grillad kyckling P 800-2500 g Pensla med olja och krydda eftertycke och srpak.'Massera med salt
; ‘ och peppar. Placera i ugnen med brostsidan upp
KYCKLING Kyckling i bit 400-1200 g Pensla med olja o;h krydda efter tycke och sm?k. Fordela jamnt i
] ‘ ; © crisppannan med skinnet nedat
Kycklingfilé / Brost . 300-1000g Smorj crisppannan latt innan forvarmningen
Kycklingfilé D 300-800goe Fordela jamnt pa anggallret
ET BUGULAMA " A . .
Varmkorv 4-8stoe Lagg varmkorven i botterl pa dngkokaren och tack med vatten.
: Vdrm utan lock
P = P . Tillaga enligt ditt favoritrecept, ldgg i en brodform och tryck till for
Kottfarslimpa & 4-8 portioner | att undvika luftfickor
Grillspett m 400-12009g Pensla med olja och krydda med 6rter. Férdela jamnt pa grillgallret
E N Panerad stekt filé > 100 - 500 Pensla med olja. Fordela jamnt i crisppannan
[KOTTRATTER : Rael E J : °P
: :Korvar och { ) ¢ Smorj crisppannan latt innan forvarmningen. Stick hal pa korvarna
Frankfurtare @ 200-8009 med en gaffel s att de inte spricker
 Forbered enligt ditt favoritrecept och forma den till sma bollar som
‘Kottbullar @ + m 200-800¢g vager cirka 30-40 gram vardera. Pensla med olja. Férdela jamnt i
; ‘ crisppannan
o o5 Uy D) — )
TILLBEHOR Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Uansaaller Rektangular Crisopanna
behallare (komplett) (Botten + lock) (botten) gnsg bakplat PP
11
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FISK och SKALDJUR

THEL FISK

:och BIFFAR

: FISKGRATANG

Livsmedelskategorier

Grillad hel fisk

Tillboehor

600-1200 g

: ANGADE FILEER ' Biff

EAngad hel fisk

Filéer

Fiskgratang

600 - 1200 g

300-800 g oe

500 - 1200 g

Tillagningsinformation

..................................................................................

Tack med strobrod och stré pa smorlockar

Fiskgratang %

600-1200¢g

Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie

: Kammusslor Wy 1 -6 stycken Fordela jamnt pa dnggallret
§ANGAD FISK och / ) Krydda med olja, peppar, citron, vitlok och persilja fore tillagningen.
: SKALDJUR  Musslor ) 400-1000g Blanda ordentligt
: Rakor : D 100-600 g Fordela jamnt pa dnggallret
Fish and Chips % 1 -3 portioner Fordela jamnt i crisppannan och alternera fiskfiléerna och potatisen
 Panerade rikor % :
: Panerade
 STEKT FISK och blackfiskringar % : ) o
SKALDJUR Panerade fiskpinnar | € 100-5009 Fordela jamnti crisppannan
Blandad stekt fisk
Ungsstekt Fisk 300-800g Smorj crisppannan latt innan forvarmningen. Krydda fiskbitarna

genom att tdcka dem med olja och sesamfron

# Fryst o= Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.

12
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Livsmedelskategorier : : Méangd ; Tillagningsinformation

Potatis i bitar 300-1200g i(Sjl;aSr;tlgtiaLrj;r]yec:]da med olja och salt och smaksdtt med 6rter innan

. Skar i ki ftor, krydda med olja och salt och smaksatt med orter

: Klyftpotatis 300-8009  iinan dye s&tts iyugnen :
GRILLADE “Grop ur gronsaken och fyll den med en blandning av grénsakens
GRONSAKER :Fyllda grénsaker & 600-2200g :egetinnanmadte, finhackat kétt och riven ost. Krydda med vitlék, salt
: - och orter efter tycke och smak.

iVegetarisk e . L .

burgare % @ 2 - 6 stycken ESmorJ crisppannan nagot

: 200-1000 g Pensla med olja eller smélt smor. Skér ett kors i potatisen och fyll

: Potatis

: 4-10 portioner |

ed graddfil och ditt favorittilloehor.

Skiva och lagg i en stor behallare. Salta och peppra och héll dver
: gradde. Stro Gver ost

o :GRATEN SEBZE Broccoli U 60015009 qusr i bitar och ldgg i en stor behdllare. Salta och peppra och hall
< Blomkal 600-1500g  Over gradde. Stro éver ost
(V2]
z
:8 Grénsaker¥ 400g-800g :Ta bortforpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
R ——_—--.- OO OO O OO s OO OO
Potatis i bitar Y 300 - 1000 g o-e i Skdr gronsakerna i bitar. Fordela jamnt i botten pa dngkokaren
Artor i © 200-500 goe :Fordelajamnt pa anggallret
: Morotter
§AN§ADE Broccoli 200 - 500 g o :Skdr gronsakerna i bitar. Fordela jamnt pa dnggallret
: GRONSAKER .
; Blomkal
‘Squash g . 200-500goe ! o
S i Fordela jdmnt pa anggallret
: Majskolv £ 300-1000go-e :
Paprika Skar gronsakerna i bitar. Fordela jamnt pa anggallret
Pt 200-500goe i Do R
Andra gronsaker Fordela jamnt pa anggallret
: ANGADE FRYSTA |
: GRONSAKER : Angade grénsaker oy 300 o Fordela jamnt pa dnggallret
Potatis stekt % 200-5009 Fordela jamnt i crisppannan
Skala och skar i stavar. Blotldgg i saltvatten i 30 minuter. Skélj, torka
: Potatis stekt @ 1200-5009 -och vdg. Blanda med olja, ca 10 g per 200 g torr potatis. Férdela
: : fjamnti crisppannan
x
e i . ) . S
2 ISTEKTA Potatiskroketter 100-600 g Fordela jamnt i crisppannan
Y GRONSAKER L § : £ Skdr upp och 13t dra i 30 minuter i kallt saltat vatten. Skdlj, torka och
O :Aggplanta 200g-600g  :vdg.Blanda med olja, ca 10 g per 200 g aubergine. Férdela jamnt i
S ? ‘crisppannan
Paprika @ +m 200-500g Skiva, vdg och blanpla meq oIJa,'C|rI'<a 10 g per 200 g torr peppar.
; : ; i Krydda med salt. Férdela jamnt i crisppannan
 Zucchini 200-500g Skiva, vag och blanda med olja, orkzj 109 per ZOQ g torr zucchini.
; . ; : Krydda med salt och svartpeppar. Férdela jamnt i crisppannan
gQuiche lorraine 1 sats Klalcrlsppanhan med dAegen“och nagga med en gaffel. Gor en
: @ : quiche lorraine-blandning for 8 portioner
& Quiche lorraine % 200-800g %Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
< . “Kla en pajform fér 8-10 portioner med deg och nagga den med en
a 2 :
< ESaIta pajer 8 I sats “gaffel. Fyll degen enligt ditt favoritrecept
I B
< { Gor en blandning av hackade gronsaker. Ha pa nagra sténk olja och
P ) “tillaga i stekpanna i 15-20 minuter. L&t svalna. Tillsatt farsk ost och
gGronsaksstrudeI ® 800-1500g “krydda med salt, balsamvinager och kryddor. Rulla in i en deg och
i : ivik ytterkanterna
o o5 Uy D) — )
TILLBEHOR Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Uansaaller Rektangular Crisopanna
behallare (komplett) (Botten + lock) (botten) gnsg bakplat PP
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BROD

Livsmedelskategorier : Tillbehor : Méangd : Tillagningsinformation
' {Gor degen enligt ditt favoritrecept for ett latt brod. Forma till rullar
Bullar — 1 sats i 2 N T !
: iinnan jasning. Anvand ugnens sdrskilda jasningsfunktion
Bullars 1 sats §Ta ur forpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
Smdrgaslimpa i form 1-2stycken Gor degen enligt ditt favoritrecept for ett latt bréd. Placeraien
: brodform fore jasning. Anvand ugnens specialfunktion for jasning
: Brodbullar forbakade 1 sats Ta ur férpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
S Scones @ 1 sats Fo_rma till en stor eller flera mindre bitar och ldgg pa den smorda
: crisppannan
:Brédbullar pa burk — 1 sats Ta ur férpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
Gor en pizzadeg pa 150 ml vatten, 15 g jast, 200-225 g mjol, olja och
- salt. Lat den jasa med ugnens sarskilda jasningsfunktion. Rulla ut
Pizza —

PIzZA

OR och

TART!
BAKVERK

o

TARTOR och BAKVERK

250-500 g >*
3 Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
:Tjock pizza % @ 300-800g°®
Kyld pizza 200-500g i Taurférpackningen. Fordela jamnt i crisppannan
 Sockerkaka i form 1 sats Gor en sockerkakssmet utan“fett pa 500-900 g. Hall i en smord och
§ : broad bakform
- 2 o = ) ¢ Gor en kaksmet enligt ditt favoritrecept genom att anvanda riven
F JASNINGSTARTOR Frukttarta i form =) (I 900-1900g eller hackad farsk frukt. Hall i en smord och bréad bakform
Chokladkaka jast Gor en chokladkaksmet enligt ditt favoritrecept. Hall i en smord och
i 600-1200g e
iiform bréad bakform
i Goren sats med 250 g mjol, 100 g saltat smor, 100 g socker och
Kakor R 1 sats : 1dgg. Smaksatt med fruktessens. Ldt svalna. Forma till 10-12 remsor
: pa en smord bakplat
: Gor en smet pa 250 g mjoél, 150 g smdr, 100 g socker, 1 &gg, 259
kakaopulver, samt salt och bakpulver. Tillsatt vaniljessens. Lat
Chokladkakor @ sats svalna. Bred ut smeten till 5 mm tjocklek, forma efter behag och
fordela jamnt i crisppannan
: i Gorensats pa 2 dggvitor, 80 g socker och 100 g kokosflingor.
:BAKVERK och Marénger — 1 sats ¢ Krydda med vanilj och mandelarom. Forma till 20-24 stycken pa en
:FYLLDA PAJER ‘ smord bakplat
3 Fyll en pajform med degen och stréssla strobrod i botten for att
: Fruktfylld paj . am; 800-1500¢g suga upp fruktsaften. Fyll med hackad farsk frukt blandad med
socker och kanel
i Gorendeg pa 180 g mjol, 125 g smor och 1 &gg. KIa crisppannan
: Fruktpaj @ 1 sats ¢ med degen och fyll med 700-800 g skivad férsk frukt blandad med
‘ socker och kanel
Fruktpaj % @ 300-800g Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
) Gor en smet for 16-18 stycken enligt ditt favoritrecept och fordela
- Muffin — 1 sats : . N . .
: ; ; den i pappersformar. Fordela jamnt pa bakplaten
MUFFINS och . = ) . Gor en sufflésmet med citron, choklad eller frukt och hall smeten i
: CUPCAKES sufflé E®. (B 2-6portioner en ugnssaker form med héga kanter
: . Forbered en blandning for 12-15 stycken med strimlad mjukost och
i Ostmuffin A 1 sats : i ) -
; . . tarnad bacon eller skinka. Fyll i separata muffinsformar.
Fruktkompott B 300-800 mlce Skala och kérna ur frukten. Skar i bitar och 1dgg i dngkokarens galler
Bakade spplen T 4-8st Ta ur kdrnhusen och fyll dpplena me__d marsipan eller kanel, socker
; ; och smor
= ) . Tillaga enligt ditt favoritrecept i ett fristaende karl. Smaksatt med
: Varm choklad <) 2-8 portioner - vanlilj eller kanel. Tills&tt majsstérkelse fér att gora den tjockare
Brownies - 1 sats Tillaga enligt ditt favoritrecept. Bred ut smeten pa bakplaten tackt

2 - 6 portioner

i degen pa en latt smord bakplat. Tillsatt garnering sdsom tomater,

mozzarella och skinka

éTunn pizza %

med bakplatspapper

# Fryst o Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.
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Livsmedelskategorier Tillbehér Méangd Tillagningsinformation
: Aggréra &y 2 -10 stycken E Tillaga enligt ditt favoritrecept i ett fristdende karl

%Bulls Eye

Smorj crisppannan latt innan forvarmningen

@ 1 -6 stycken
o

.é Omelett 1 sats :
3 | Goren sats pa 0,5 liter mjolk, 4 dggulor, 100 g socker och 40 g mjol.
Aqarvta T 1-2 satser Hall mjolken i en behdllare och placera den i ugnen. Hall mjolken
: 99y = forsiktigt i blandningen av dggulor, mjél och socker ndr ugnen
: ; ; uppmanar dig att gora det och fortsatt tillagningen
Popcorn ) 90g-100goe Lagg alltid pasen direkt pa géaésr?gljaetr:an Tillaga endast en pase at
: Kycklingvingar % @ 300-600goe
- ettt etetet e teteteteteteeeteteteteete e e et ete et et et et et s et et aseetets eteet et es et et et et ee st eaeet et es et e et et ets et et ereea et et ereereneeneas : F(’jrdelajémnt i crisppannan
% : Kycklingnuggets * 200g-600g
A e — ‘ o A
z : Friterad Ost % 100-400 g Pensla osten med lite oljcari|£1pnpaanntr|‘|;angnmgen. Fordela jamnti
: Lokringar s 100-500g
: Rostade nétter 50-200¢g
@ @ o iy — o
TILLBEHOR Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Uansaaller Rektangular Crisopanna
behallare (komplett) (Botten + lock) (botten) 9nsg bakplat PR
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RENGORING

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller rengoring.

INRE OCH YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig mikrofiberduk. Om de &r
mycket smutsiga, tillsdatt nagra droppar pH-neutralt
rengoringsmedel. Avsluta med en torr trasa.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengdringsmedel.

« Med jamna mellanrum eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och dess stdd for att rengora
ugnens botten och avlagsna alla matrester.

« Aktivera funktionen "Sjalvrengoring" for optimal
rengoring av de inre ytorna.

Anvand aldrig angtvatt for att rengdra den.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada
apparatens ytor.

« Grillen behover inte rengoras eftersom den starka
hettan branner bort all smuts. Anvand denna funktion
med jamna mellanrum.

TILLBEHOR
Alla tillbehor kan maskindiskas med undantag av
crisppannan.

Crisppannan skall reng6ras med vatten och ett milt
diskmedel. For envist smuts, gnugga forsiktigt med en
trasa. Lat alltid crisppannan svalna innan du rengér den.

16
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WIFI FAQs

| SV

Vilka WiFi-protokoll stods?

WiFi-adaptern som &r installerad stodjer WiFi b/g/n i
europeiska lander.

Vilka instadllningar maste konfigureras i routerns
mjukvara?

Foljande installningar i routern kravs: 2,4 GHz
aktiverad, WiFi b/g/n, DHCP och NAT aktiverad.
Vilken version av WPS stods?

WPS 2.0 eller hégre. Kontrollera routerns
dokumentation.

Finns det nagra skillnader mellan att anvdanda en
smartphone (eller surfplatta) eller Android eller iOS?

Du kan anvanda det operativsystemet du foredrar,
det spelar ingen roll.

Kan jag anvdanda 3G-anslutning i stéllet for en router?

Ja, men molntjanster ar utformade for permanent
anslutna enheter.

Hur kan jag kontrollera att internetanslutningen i
mitt hem fungerar och att den tradl6sa funktionen ar
aktiverad?

Du kan leta efter ditt natverk pa din smarta enhet.
Inaktivera andra dataanslutningar innan du férsoker.

Hur kan jag kontrollera om min produkt d@r ansluten
till mitt tradlésa natverk i hemmet?

Oppna routerkonfigurationen (se routerns manual)
och kontrollera om produktens MAC-adress ar listad
pa sidan for den tradlost anslutna enheten.

Var hittar jag produktens MAC-adress?

Tryck pé & och tryck sedan p& B WiFi eller titta pa
din produkt: Det finns en etikett som visar SAID och
MAC-adresserna. MAC-adressen bestar av en
kombination av siffror och bokstaver som bérjar med
"88:e7".

Hur kan jag kontrollera om enhetens tradl6sa
funktion ar aktiverad?

Anvand din smarta enhet och 6th Sense Live-appen
for att kontrollera om apparatens natverk ar synligt
och anslutet till molnet.

Finns det nagot som kan forhindra signalen fran att na
produkten?

Kontrollera att enheterna som du har anslutit inte
anvander upp all tillganglig bandbredd. Sakerstall

att dina WiFi-aktiverade enheter inte 6verskrider
maximalt antal som routern tillater.

Hur langt fran ugnen bor routern vara?

Normalt ar WiFi-signalen stark nog for att tacka
nagra rum, men det beror mycket pa vad vaggarna
ar gjorda av for material. Du kan kontrollera
signalstyrkan genom att placera din smarta enheten
bredvid produkten.

Vad kan jag gora om min tradl6sa anslutning inte nar
produkten?

Du kan anvanda specifika enheter for att utoka WiFi-
tackningen i ditt hem, sdsom atkomstpunkter, WiFi-
repeaters och kraftledningsbryggor (foljer inte med
produkten).

Hur hittar jag namnet pa och l6senordet till mitt
tradlosa natverk?

Se routerns dokumentation. Det finns vanligtvis

en etikett pa routern som visar informationen du
behover for att nd enhetens installningssida med
anvandning av en ansluten enhet.

Vad ska jag géra om min router anvdnder grannens
WiFi?

Tvinga routern att anvanda WiFi-kanalen i ditt hem.
Vad kan jag géra om displayen visar = eller om
ugnen inte kan uppratta en stadig anslutning till
hemmets router?

Enheten kan ha anslutit till routern, men kan inte

na internet. For att ansluta till internet behéver du
kontrollera routerns och/eller bararens installningar.
Routerinstallningar: NAT maste vara p3, brandvagg och DHCP
maste vara korrekt konfigurerade. Losenordskryptering som
stods: WEP, WPAWPA2. Se routerns manual for att testa en
annan krypteringstyp.

Carrier-instaliningar: om din internetleverantor har faststallt
antal MAGadresser som kan ansluta till internet kan du
eventuellt inte ansluta din produkt till molnet. MAGadressen
pa din enhet ar dess unika identifierare. Frdga din
internetleverantdr om hur du kan ansluta andra enheter an
datorer till internet.

Hur kan jag kontrollera om data 6verfoérs?

Stang av strommen, vanta 20 sekunder och starta
sedan ugnen nar du har stallt in natverket: Kontrollera
att appen visar Ul-status pa produkten. Valj en cykel
eller annat alternativ och kontrollera statusen pa
appen.

Det tar flera sekunder for vissa installningar att visas i appen.

Hur kan jag andra mitt Whirlpool-konto men halla
mina produkter anslutna?

Du kan skapa ett nytt konto, men kom ihdg att ta bort
dina produkter fran ditt gamla konto innan du flyttar
dem till ditt nya.

Jag har bytt router - vad maste jag gora?

Du kan antingen behalla samma installningar
(natverksnamn och I6senord) eller radera féregdende
installningar fran produkten och konfigurera
installningarna igen.

Whjr/lﬁool !



FELSOKNING

Problem

- Méjlig orsak

Losning

Ugnen fungerar inte Strémavbrott.
J 9 " Inte ansluten till elnatet.

éKontroIIera att strom finns och att ugnen ar ansluten till
‘elndtet. Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om
felet kvarstar.

Displayen visar

bokstaven "F" foljt av o
‘Fel pa ugnen.

ett nummer eller en
bokstav.

‘Kontakta narmaste kundservice och ange numret efter
‘bokstaven "F". Tryck pa &” , tryck pa @ "Info” och vilj
:sedan "Fabriksaterstallning". Alla sparade installningar
-raderas.

Ugnen avger ljud,
aven nar den ar
avstangd.

EKyIfIékten ar pa.

iOppna luckan eller vanta tills kylningsprocessen ar klar.

Funktionen startar
inte.
Funktionen &r inte
tillganglig i demo-
lage.

gDemoIége kors.

%Tryck pa & , tryck pa [@ "Info” och vélj sedan “Spara
.Demolage”for att ga ur.

Ilkonen =" visas pa
displayen.

-WiFi-routern ar avstangd.
‘Routerinstallningarna har
‘andrats.

:Den tradl6sa anslutningen
‘nar inte produkten.
‘Ugnen kan inte uppratta
‘en stabil anslutning till
“hemnatverket.
‘Anslutningen stods inte.

?Kontrollera att WiFi-routern ar ansluten till internet.
Kontrollera att WiFi-+signalen ndra produkten ar stark.
:Forsok att starta om routern.

 Se avsnittet “WiFi FAQs".
Om installningarna i ditt tradlosa hemnatverk har
-andrats ansluter du till natverket: Tryck pa " , tryck pa

. =~

@ "WiFi” och valj sedan “Koppla till natverk”.

Anslutningen stods
inte.

Fjarrstyrning &r inte tilldten
i ditt land.

_Kontrollera om ditt land tillater fjarrstyrning av
_elektroniska produkter innan kopet.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:
Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
Anvanda QR-koden
Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var

[ ] kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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