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Diese Anweisungen sind auch verfligbar unter: docs.kitchenaid.eu

Wichtige Sicherheitshinweise

IHRE EIGENE UND DIE SICHERHEIT ANDERER PERSONEN IST AUSSERST WICHTIG
In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst werden wichtige
Sicherheitshinweise angegeben, die durchgelesen und stets beachten werden miissen.

Dies ist das Gefahrensymbol bezliglich der Sicherheit und warnt vor moglichen
Risiken fiir Benutzer und andere Personen. Alle Sicherheitsmeldungen werden
von dem Gefahrensymbol und dem hier angezeigten Text begleitet:

Weist auf eine Gefahrensituation hin, die zu schweren
Verletzungen fiihrt, wenn sie nicht vermieden wird.

Weist auf eine Gefahrensituation hin, die zu schweren
Verletzungen fiihren kann, wenn sie nicht verhindert wird.

Alle Sicherheitshinweise beschreiben das jeweilige potentielle

Risiko und geben an, wie Verletzungsgefahren, Schaden und

Stromschlage durch unsachgemafBen Gebrauch des Gerates

vermieden werden kénnen.

Halten Sie sich genau an folgende Anweisungen:

« Heben Sie diese Anleitung bitte als Nachschlagewerk gut auf.

- Verwenden Sie Schutzhandschuhe fiir alle Vorgange beim
Auspacken und Aufstellen des Gerats.

« Zum Transport und zur Installation des Gerats sind zwei oder
mehrere Personen erforderlich.

« Das Gerat muss vor der Installation von der Stromversorgung
getrennt bleiben.

- Die Installation oder Wartung muss von einer Fachkraft
gemal’ den Herstellerangaben und giiltigen ortlichen
Sicherheitsbestimmungen durchgeflhrt werden. Das Gerat
nicht selbst reparieren und tauschen keine Teile austauschen,
wenn dies von der Bedienungsanleitung nicht ausdriicklich
vorgesehen ist.

« Netzkabel diirfen nur durch einen qualifizierten Elektriker

ersetzt werden. Einen autorisierten Kundendienst
kontaktieren.



« Die Erdung des Gerates ist gesetzlich vorgeschrieben.

« Das Netzkabel muss lang genug sein, um das Gerat (das in
der Kiichenzeile montiert ist) an die Hauptstromversorgung
anzuschlieBen.

« Um die einschlagigen Sicherheitsvorschriften zu erfiillen,
muss installationsseitig ein allpoliger Trennschalter mit einer
Kontaktéffnung von mindestens 3 mm vorgesehen werden.

- Keine Verlangerungen oder Mehrfachstecker verwenden.

« SchlieBen Sie das Gerat nicht an eine Steckdose an, die mit
Fernbedienung oder Kurzzeitwecker betrieben werden kann.

« Ziehen Sie nicht am Stromversorgungskabel.

« Nach der Installation diirfen stromflihrende Teile fiir den
Benutzer nicht mehr zuganglich sein.

« Ber(hren Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen und
benutzen Sie es nicht, wenn Sie barfufl3 sind.

« Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von
Speisen in privaten Haushalten konzipiert. Jegliche andere
Art der Nutzung (z.B. Beheizen von Raumen oder Gebrauch
im Freien) ist untersagt. Der Hersteller lehnt jede Haftung fur
Personen, Tiere oder Sachschaden ab, wenn dieser Hinweis
und diese Sicherheitsvorkehrungen nicht beachtet werden.

« Dieses Gerat ist als Einbaugerat zu verwenden. Verwenden
Sie es nicht frei stehend.

« Das Gerat und die zuganglichen Teile werden bei der
Benutzung heil. Das Beriihren hei3er Teile ist unbedingt zu
vermeiden.

« Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) sowie jlingere Kinder (3-8
Jahre) missen vom Gerat fern gehalten werden, aul3er sie
werden standig beaufsichtigt.

« Dieses Gerat darf von Kindern tber 8 Jahren und Personen,
deren physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten oder
deren Mangel an Erfahrung und Kenntnissen einen sicheren
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Gebrauch des Gerates ausschlieBen nur unter Aufsicht oder
nach ausreichender Einweisung durch eine
verantwortungsbewusste Person benutzt werden, die
sicherstellt, dass sie sich der Gefahren des Gebrauchs
bewusst sind. Kinder diirfen nicht an dem Gerat herum
spielen. Die Reinigung und Pflege des Gerates darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
Berlihren Sie die Heizelemente oder Innenflachen wahrend
des Betriebs und unmittelbar danach nicht:
Verbrennungsgefahr! Den Kontakt mit Stoffen oder anderen
entflammbaren Materialien vermeiden, bis alle Gerateteile
wieder vollstandig abgekihlt sind.

Offnen Sie die Geratetiir am Ende der Garzeit vorsichtig.
Lassen Sie heile Luft und Dampf austreten, bevor Sie ins
Gerateinnere fassen. Die Bellftungsoffnungen diirfen nicht
blockiert werden.

Verwenden Sie Backofenhandschuhe, um Gargeschirr und
Zubehorteile zu entnehmen. Achten Sie darauf, die
Heizelemente nicht zu berthren.

Stellen Sie kein brennbares Material in das Gerat oder in
unmittelbare Nahe: es besteht Brandgefahr, falls das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird.

Das Mikrowellengerat niemals zum Erhitzen von Speisen
oder Flussigkeiten in luftdicht verschlossenen Behaltern
verwenden. Der Druck in geschlossenen Behaltern nimmt zu.
Das kann zu Unfllen beim Offnen des Behilters oder zu
einer Explosion fiihren.

Das Mikrowellengerat nicht zum Trocknen von Textilien,
Papier, Gewirzen, Krautern, Holz, Blumen, Friichten oder
anderen brennbaren Materialien verwenden. Es besteht
Brandgefahr.



« Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen, insbesondere dann,
wenn beim Garen Papier, Kunststoff oder andere brennbare
Materialien verwendet werden. Papier kann verkohlen oder
Feuer fangen. Einige Kunststoffe kdnnen schmelzen, wenn
sie zusammen mit den Speisen erhitzt werden.

- Bitte verwenden Sie nur Mikrowellen-geeignete Utensilien.

« Flussigkeiten kdnnen (iber den Siedepunkt hinaus erhitzt
werden, ohne dass es zu einer sichtbaren Blasenbildung
kommt. Dies kann zum plétzlichen Uberkochen der heien
Flussigkeit fiihren.

« Das Mikrowellengerat nicht zum Frittieren verwenden, da die
Temperatur des Frittierols nicht kontrolliert werden kann.

- Babynahrung in Glasern oder Getranke in Babyflaschen
mussen nach dem Erwarmen immer umgeriihrt und auf die
richtige Temperatur Gberpriift werden.

Sicherstellen, dass der Deckel bzw. Sauger vor dem
Erwarmen entfernt werden.

« Bei Verwendung von alkoholischen Getranken (z. B. Rum,
Cognac, Wein, usw.) zum Braten oder Backen ist zu beachten,
dass Alkohol bei hohen Temperaturen verdampft. Die
entstandenen Dampfe kdnnen sich entziinden, wenn sie in
Kontakt mit dem elektrischen Heizelement kommen,

- HeiBBes Fett und Ol sind leicht entziindlich. Beaufsichtigen Sie
stets wachsam den Garvorgang, wenn Sie Speisen mit viel
Fett, Ol oder Alkohol (wie Rum, Cognac oder Wein zum
Beispiel) zubereiten.

« Das Mikrowellengerat nicht zum Garen oder Aufwarmen
ganzer Eier mit oder ohne Schale verwenden, da diese auch
nach Beenden des Gar- oder Aufwarmvorgangs explodieren
konnen.

« Wenn sich Material innerhalb oder au3erhalb des Gerates
entzlindet oder Rauch beobachtet wird, die Geratetdr
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geschlossen halten und das Gerat ausschalten. Ziehen Sie
den Netzstecker oder schalten Sie die Sicherung im
Schaltkasten aus.

Garen Sie die Speisen nicht langer als n6tig. Es besteht
Brandgefahr.

Im Normalfall miissen Sie das Gerat nur reinigen. Wird das
Gerat nicht laufend sauber gehalten, kann dies zur
Abnutzung der Oberflache flihren, was die Lebensdauer des
Gerates verringern und evtl. zu gefahrlichen Situationen
flhren kann.

Verwenden Sie keine Wasserdampfreinigungsgerate.

Die Verwendung scharfer oder scheuernder Reinigungsmittel
fr die Reinigung dieses Gerats wird nicht empfohlen, da
diese Reiniger die Oberflache verkratzen und damit zu einer
Beeintrachtigung des Glases fiihren kénnen.

Keine datzenden Chemikalien oder Dampfe in diesem Gerat
verwenden.

Dieser Geratetyp wurde speziell zum Aufwarmen oder Garen
von Lebensmitteln entwickelt. Er eignet sich nicht fur
industrielle Zwecke oder Laborzwecke.

Keine Gehduseteile entfernen. Priifen Sie die Turdichtungen
und die umliegenden Bereiche regelmaBig auf
Beschadigungen. Nehmen Sie das Gerat nach einer
Beschadigung erst dann wieder in Betrieb, nachdem es von
einem autorisierten Kundendiensttechniker repariert wurde.
Dieser Service darf nur von qualifiziertem
Kundendienstpersonal vorgenommen werden. Nicht
autorisierte Personen bringen sich durch Reparaturversuche
in Gefahr, bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerat angebrachten Abdeckungen
oder Gehauseteile entfernt werden mussen.



Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgung von Verpackungsmaterial

» Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und tragt das Recycling-
Symbol ( AN ).

- Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb
nicht einfach fort, sondern entsorgen Sie es
auf die von den verantwortlichen Stellen
festgelegte Weise.

Energiespartipps

» Heizen Sie das Mikrowellengerat nur dann vor,
wenn es in der Gartabelle oder lhrem Rezept
so angegeben ist.

» Verwenden Sie dunkle, schwarz lackierte oder
emaillierte Backformen, da sie die Hitze
besonders gut aufnehmen.

« Schalten Sie den Backofen 10 bis 15 Minuten
vor Ende der eingestellten Garzeit aus. Falls die
Speisen eine lange Garzeit bendtigen, garen
diese in jedem Fall weiter.

Installation

Nach dem Auspacken Uberpriifen, dass das Gerat
keine Transportschaden aufweist und dass die
Geratetlr richtig schlief3t.

Bei Problemen wenden Sie sich bitte an Ihren
Handler oder an den nédchsten Kundendienst.

Um eventuellen Schaden vorzubeugen, das Geréat
vor der Installation nicht von der
Polystyrolschaum-Unterlage nehmen.

Montage des Gerats

Zur Installation des Gerats die mitgelieferte
separate Montageanleitung befolgen.

Entsorgung des Gerats

- Dieses Gerat ist gemal der Europaischen
Richtlinie 2012/19/EU fir Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.
Durch Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung
dieses Produkts schitzen Sie die Umwelt und
die Gesundheit lhrer Mitmenschen. Umwelt
und Gesundheit werden durch falsche
Entsorgung gefahrdet.

« Das Symbol === auf dem Gerdt bzw. auf dem
beiliegenden Informationsmaterial weist
darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler
Haushaltsabfall ist, sondern in einer
Sammelstelle fur Elektro- und Elektronik-
Altgerdte entsorgt werden muss.

Kinder sollten keine Installationsarbeiten
durchflihren. Halten Sie Kinder wahrend der
Installation des Gerats fern.

Bewahren Sie das Verpackungsmaterial
(Plastiktuten, Polystyrol usw.) wéahrend und nach
der Aufstellung und Installation des Gerats nicht
in der Reichweite von Kindern auf, da es eine
maogliche Gefahrenquelle darstellt.



Vor dem Anschlie3en

Die Spannung auf dem Typenschild muss der
Spannungsversorgung in Ihrem Haus
entsprechen.

Entfernen Sie die Platten zum Schutz der
Mikrowellenluftkandle an der Seite der
Garraumwand des Mikrowellengeréts nicht. Sie
verhindern, dass Fett und Speiseteilchen in die
Mikrowelleneinlassoffnungen gelangen.
Sicherstellen, dass das Mikrowellengerat vor der
Montage leer ist.

Sicherstellen, dass das Gerat nicht beschadigt ist.
Die Garraumtiir des Mikrowellengerdts muss dicht
mit dem Rahmen abschlieBen und die innen
liegende Tirdichtung darf nicht beschadigt sein.
Leeren Sie das Mikrowellengerdt und reinigen Sie
den Innenraum mit einem weichen, feuchten
Tuch.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel beschadigt ist, wenn es nicht
einwandfrei funktioniert, herunter gefallen ist
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde.
Tauchen Sie das Netzkabel nicht ins Wasser.
Halten Sie das Netzkabel fern von hei3en
Oberflachen.

Nach dem Anschluss

Das Gerat kann nur in Betrieb genommen
werden, wenn die Mikrowellentdir fest
geschlossen ist.

Die Erdung dieses Gerdts ist gesetzlich
vorgeschrieben. Der Hersteller ist bei
Missachtung dieser Vorschrift von jeder Haftung
fuir Personen-, Tier- und Sachschaden freigestellt.
Der Hersteller haftet nicht fir Probleme, die sich
aus der Nichtbeachtung dieser Anweisungen
durch den Nutzer ergeben.

Es besteht Stromschlag-, Brand- oder
Verletzungsgefahr.

Sollte das Netzkabel zu kurz sein, muss ein
qualifizierter Elektriker eine Steckdose in der
Néhe des Gerates anbringen.

Das Netzkabel muss lang genug sein, um das in
die Kiichenzeile eingebaute Gerat an das
Stromnetz anzuschlieB3en.

Zur Erfullung der geltenden
Sicherheitsbestimmungen, muss
installationsseitig ein allpoliger Trennschalter mit
einer Kontaktoffnung von mindestens 3 mm
vorgesehen werden.

Der Gerateboden darf nach der Installation nicht
mehr zuganglich sein.

Fir einen einwandfreien Geratebetrieb darf die
Mindestoffnung zwischen Arbeitsflache und
Gerateoberseite nicht verschlossen werden.



Zubehorteile

ALLGEMEINES ABDECKHAUBE
Die ABDECKUNG dient zum
EINE Reihe von Zubehorteilen ist im Handel Abdecken der Speisen beim
erhéltlich. Vor dem Kauf sicherstellen, dass sie Garen und Aufwdrmen
mikrowellengeeignet sind. ausschlief3lich mit
Mikrowellen. Sie tragt dazu
VOR DEM KOCHEN SICHERSTELLEN, DASS DIE bei, Spritzer im Gerdt zu
VERWENDETEN UTENSILIEN mikrowellengeeignet vermeiden, die Feuchtigkeit
sind, sie miissen zundchst ohne Speisen in der in den Speisen zu erhalten
Mikrowelle getestet werden. und die erforderliche Garzeit
zu verkirzen.
ACHTEN SIE BEIM HINEINSTELLEN VON SPEISEN UND BenuTzeN Sie die Abdeckung

ZUBEHORTEILEN in die Mikrowelle darauf, dass diese auch zum Aufwarmen auf zwei Ebenen.
nicht mit den Innenwanden des Gerates in

Bertihrung kommen. Das gilt besonders dann,

wenn die Zubehorteile aus Metall sind oder

Metallteile enthalten.

WENN soLcHE TEILE mit den Innenwanden des
Garraums in Berlihrung kommen, wahrend die
Mikrowelle in Betrieb ist, kbnnen Funken
entstehen und das Gerat kann beschadigt
werden.

IMMER SICHERSTELLEN, dass sich der Drehteller
ungehindert drehen kann, bevor der Ofen
eingeschaltet wird.

DREHTELLER AUFLAGE
VERWENDEN SIE IMMER DIE
DREHTELLERAUFLAGE unter
dem Glasdrehteller. Legen
Sie keine anderen
Gegenstande auf die
Drehtellerauflage.

Setzen Sie die Drehtellerauflage in das Gerét ein.

GLASDREHTELLER
VERWENDEN SIE DEN
GLASDREHTELLER bei allen
Zubereitungsarten. Er fangt
herunter tropfende
Flissigkeiten und
Speiseteilchen auf, so dass eine unnétige
Verschmutzung des Innenraums vermieden wird.
Stellen Sie den Glasdrehteller auf die
Drehtellerauflage.
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A. Multifunktionsknopf
B. Stopptaste

C. Zuriick-Taste

D. Display

E. OK-Taste
F. Start-Taste
G. Einstellknopf (+/-)

Startschutz/Sicherheitsverriegelung

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD NACH
EINER MINUTE AKTIVIERT, NACHDEM das Gerdt in den
,Standby-Modus” (Bereitschaftsmodus)
zurlickgekehrt ist. (Das Gerat befindet sich im
Standby-Modus, wenn die 24-Stunden-Uhr
angezeigt wird, oder, falls die Uhr nicht
eingestellt wurde, wenn das Display dunkel ist).

DIE SICHERHEITSSPERRE WIRD ERST
DANN FREIGEGEBEN, WENN DIE TUR
GEOFFNET UND GESCHLOSSEN WIRD, Z.
B. wenn Speisen in das Gerat gestellt werden.
Andernfalls zeigt das Display die Meldung
+,DOOR" an.

TIrel
L

GARSTUFE (nur automatische Funktionen)

DiE ,,GARSTUFE” ist flir die meisten
Automatikfunktionen verfiigbar. Das Endergebnis
kann personlich Giber den Modus ,Garstufe einstellen”
reguliert werden. Mit dieser Funktion lasst sich eine
hohere oder niedrigere Endtemperatur bzw. eine
langere oder kiirzere Garzeit einstellen im Vergleich
zur Standard-Einstellung.

Bel BENuTZUNG einer dieser Funktionen verwendet das
Gerat die Standardeinstellung. Diese Einstellung liefert
normalerweise das beste Ergebnis. Sollte jedoch die
erwdrmte Speise fiir den sofortigen Verzehr zu heif3
geworden sein, kann die Einstellung einfach korrigiert
werden, bevor diese Funktion das ndchste Mal
verwendet wird.

- c
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HIGH o

GARSTUFE
STUFE WIRKUNG
ERZIELT DIE HOCHSTE
HicH +2 ENDTEMPERATUR
ERZIELT EINE HOHERE
HicH +1 ENDTEMPERATUR
Mip O STANDARD-VOREINSTELLUNG
ERZIELT EINE NIEDRIGERE
Low-1 ENDTEMPERATUR
ERZIELT DIE NIEDRIGSTE
Low -2 ENDTEMPERATUR

HiNwEIS:

Die GARsSTUFE kann nur wahrend der ersten 20
Sekunden des Betriebs eingestellt oder gedndert
werden.

DIES TUN SIE DURCH AUSWAHL DER GARSTUFE mit den
Tasten +/-, gleich nach dem Drticken der Start-
Taste.



Riihren Sie das Gargut um bzw. wenden Sie es

(nur Automatikfunktionen)

BEI EINIGEN AUTOMATIKFUNKTIONEN kann es
vorkommen, dass der Ofen das Programm stoppt
(abhdngig von gewdhltem Programm und
Lebensmittelkategorie) und Sie auffordert, STIR
FOOD (Gargut umzuriihren) oder TURN FOOD
(Gargut zu wenden).

FORTSETZEN DES GARVORGANGS:
- offnen Sie die Tur
« Ruihren Sie das Gargut um bzw. wenden Sie es

- SchlieBen Sie die Tir und setzen Sie den Betrieb

durch Drticken der Start-Taste fort

HiNwEIS: DAS GERAT SETZT SICH AUTOMATISCH NACH 1
MINUTE WIEDER IN GANG, wenn die Speise nicht
gewendet bzw. umgerihrt wurde. Das Aufwarmen
dauert in diesem Fall Ianger.

Lebensmittelkategorien (nur Automatikfunktionen)

WENN SIE DIE AUTOMATIKFUNKTIONEN VERWENDEN, MUSS
das Gerdt wissen, welche Lebensmittelkategorie es
benutzen soll, um gute Ergebnisse zu erzielen. Das
Wort FOOD und eine Ziffer fur die
Lebensmittelkategorie erscheinen, wenn Sie eine

Lebensmittelkategorie mit den Tasten +/- auswahlen.

DIE LEBENSMITTELKATEGORIEN sind in einer Tabelle

unter der jeweiligen Automatikfunktion aufgefiihrt.

Abkiihlen

NAcH ABSCHLUSS EINER FUNKTION, startet das Gerat
eventuell einen Abkiihlvorgang. Das ist normal.
Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab.
LIEGT DIE TEMPERATUR UBER 50°C, werden ,HOT” und
die aktuelle Garraumtemperatur angezeigt. Achten
Sie stets darauf, dass Sie nicht die
Gerateinnenwand beriihren, wenn Sie Speisen aus
dem Gerat entnehmen. Verwenden Sie
Ofenhandschuhe.

WENN DIE TEMPERATUR NIEDRIGER ALS 50 °C ist,
erscheint die Uhrzeit im 24-Stunden-Format.
DRUCKEN SIE DIE ZURUCK-TASTE, um die

Uhrzeit im 24-Stunden-Format
voriibergehend anzuzeigen, wenn ,HOT"
angezeigt wird.

DEeRr ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden

fiir das Gerét unterbrochen werden. Offnen Sie
dazu die Tdr.

<

FOOD
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DINNER PLATE (2509 - 5009)

Sour (2009 -

FUR LEBENSMITTEL, DIE NICHT IN DEN TABELLEN
AUFGELISTET SIND, und wenn das Gewicht unter oder
Uber den empfohlenen Gewichten liegt, den
Vorgang fiir ,Garen und Aufwarmen mit
Mikrowellen” befolgen.

. 125%°
‘ HOT 8sp,
=
‘ 2




Andern der Einstellungen

WENN DAS GERAT ZUM ERSTEN MAL AN DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WIRD, werden Sie aufgefordert, die Uhr
einzustellen.

NACcH EINEM STROMAUSFALL blinkt die Uhr und muss neu eingestellt werden.

IHR GERAT BESITZT eine Reihe von Funktionen, die Sie beliebig einstellen kénnen.

—

3.
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. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis "Settings" angezeigt wird.
. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF-EINSTELLKNOPF, um eine der folgenden Anpassungen vorzunehmen:

« Clock (Uhr)

+ Sound (Ton)

- Eco (Oko)

« Brightness (Helligkeit)

DRUCKEN SIE DIE STOPPTASTE, um die Einstellfunktion zu verlassen und alle Anderungen zu speichern.

UHR EINSTELLEN
LAsseN SiE BEIM EINSTELLEN DER UHR DIE TUR GEOFFNET. Dies gibt [hnen 5 Minuten, um die Uhrzeit
einzustellen. Ansonsten muss jeder Schritt innerhalb von 60 Sekunden ausgefiihrt werden.

- O] « v m /\\—
O CLOH

ubh wN=
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. DRUCKEN SiE DIE OK-TASTE (die beiden linken Ziffern (Stunden) blinken).

. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Stunde einzustellen.

. Die OK-TASTE DRUCKEN. (Die rechten beiden Ziffern (Minuten) beginnen zu blinken).
. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Minuten einzustellen.

. ERNEUT DIE OK-TASTE DRUCKEN, um die Anderung zu bestitigen.

DIE UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB.
SoLL NACH DEM EINSTELLEN DER UHR DIE ZEITANZEIGE NICHT MEHR AUF DEM DISPLAY ERSCHEINEN, gehen Sie einfach
erneut in den Modus zum Einstellen der Uhr und driicken die Stopp-Taste, wahrend die Ziffern blinken.

N2
IC'? 30

LAUTSTARKE EINSTELLEN

: = « v ® r/\—
O O SOUND O O

1.
2.
3.

DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE

DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um den Signalton ON oder OFF einzustellen.
ERNEUT DIE OK-TASTE DRUCKEN, um die Anderung zu bestatigen.



Andern der Einstellungen

\ 8 « v B PG
@ O O ECO O O
1. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE

2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Funktion ECO ,ON” oder ,OFF” zu schalten.
3. ERNEUT DIE OK-TASTE DRUCKEN, um die Anderung zu bestatigen.

WENN DER ECO-MoDus EINGESCHALTET IsT, wird das Display nach einer Weile automatisch abgedimmt, um
Energie zu sparen. Sie leuchtet automatisch wieder auf, sobald eine Taste gedriickt oder die Tir
geoffnet wird. 30 Sekunden nach Beendigung des Garvorgangs schaltet sich das Licht im Garraum aus.
WENN OFF EINGESTELLT IST, wird die Anzeige automatisch nach drei Minuten abgedimmt.

Sie leuchtet automatisch wieder auf, sobald eine Taste gedriickt oder die Tir gedffnet wird. Nach
Beendigung des Garvorgangs schaltet sich das Licht im Garraum aus.

BRIGHTNESS (HELLIGKEIT)

O] « v ® *
@ O O BRIGH O O
g@) +
1. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE

2. DeN (+/-) EINSTELLKNOPF DREHEN, um die Helligkeit nach Wunsch anzupassen.
3. ERNEUT DIE OK-TASTE DRUCKEN, um die Auswahl zu bestatigen.

Kiichentimer

Diese FUNKTION VERWENDEN, wenn ein Kiichentimer zur genauen Messung der Zeit fiir verschiedene
Vorgange bendtigt wird, z. B. zum Kochen von Eiern oder zum Gehenlassen von Teig vor dem Backen.
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1. STELLEN SIE SICHER, DASS DER MULTIFUNKTIONSKNOPF AUF O STEHT.
2. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um den Timer (Kurzzeitmesser) wie gewlinscht einzustellen.
3. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE

Nach dem Ablauf der eingestellten Zeit ERTONT EIN SIGNALTON.
DuRrcH DRUCKEN DER STOPP-TASTE vor Ablauf der eingestellten Zeit wird der Timer auf Null zurlickgesetzt.



Wahrend des Garens
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WAHREND DES GARVORGANGS:

D|e Zeit kann durch Driicken der ,Start“-Taste problemlos in 30-Sekunden-Schritten verlangert werden.
MltJedem Tastendruck wird die Garzeit um 30 Sekunden verldngert.

DEN +/- EINSTELLKNOPF DREHEN, um zwischen den Parametern zu
schalten und auszuwahlen, welchen Sie verandern mochten.
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DurcH DRUCKEN DER OK-TAsTE wird ein Parameter ausgewahlt und eingestellt (er blinkt auf). Drehen Sie
den (+/-)-Einstellknof, um lhre Einstellung zu &ndern.

ErNEUT DIE OK-TASTE DRUCKEN, um die Auswahl zu bestétigen. Das Gerét setzt den Betrieb automatisch mit

O~

der neuen Einstellung fort.

DuRcH DRUCKEN DER ZURUCK-TASTE ist es mdglich, zum zuletzt gednderten Parameter zuriickkehren.

Garen und Aufwarmen mit Mikrowellen

Diese FUNKTION DIENT zum normalen Garen und Aufwdrmen von Gem{se, Fisch, Kartoffeln und Fleisch.
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Einstellung.
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. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Mikrowellen-Funktion gefunden haben.
. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.
. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nachsten

4. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Garzeit einzustellen.
5. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

SOBALD DER GARVORGANG GESTARTET WURDE, kann die Garzeit einfach durch Driicken der
Start-Taste in 30-Sekunden-Schritten erh6ht werden. Mit jedem Tastendruck wird die
Garzeit um 30 Sekunden verlangert. Die Garzeit ldsst sich auch durch Drehen des
Knopfes +/- verlangern bzw. verkiirzen.

Die TASTE << DRUCKEN um zurlick zu kehren, um die Garzeit und die Leistungsstufe zu andern. Beide
Einstellungen kdnnen mit dem (+/-)-Einstellknof wahrend des Garens gedndert werden.

LEISTUNGSSTUFE
NUR MIKROWELLE
LEISTUNG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG
Zum AUFWARMEN VON GETRANKEN, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen
1.000 W Nahrungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere
Leistungsstufe, falls die Speise Ei oder Sahne enthlt.
800 W GAREN VON GEMUSE, Fleisch usw.
650 W GAREN VON Fisch.
SCHONENDERE ZUBEREITUNG, z. B. bei Saucen mit hohem Eiwei3gehalt, Kdse und
500 W . . ; . . .
Eierspeisen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.
350 W KOCHELN voN EINTOPFEN, Schmelzen von Butter und Schokolade.
160 W AUFTAUEN. Leichtes Erwdrmen von Butter und Kase.
90 W AUFWEICHEN von Speiseeis
ow NuR BEl VERWENDUNG des Timers.
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Jet Start

Diese FuNKTION DIENT zum schnellen Aufwarmen von Speisen mit hohem Wassergehalt, wie: klare

Suppen, Kaffee oder Tee.
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1. STELLEN SIE SICHER, DASS DER MULTIFUNKTIONSKNOPF AUF O STEHT.
2. DiE START-TASTE DRUCKEN, um automatisch mit der héchsten Mikrowellen-Leistungsstufe und einer
Garzeit von 30 Sekunden zu starten. Mit jedem weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekunden

verlangert.

SIE KONNEN DIE GARZEIT DURCH DRUCKEN DES (+/-)-EINSTELLKNOFES auch verlangern bzw. verkiirzen, wenn das

Gerat bereits in Betrieb ist.

Manuelles Auftauen

BEIM MANUELLEN AUFTAUEN entsprechend dem
Kapitel ,Garen und Aufwdrmen mit der
Mikrowelle” vorgehen und die Leistung auf 160 W
einstellen.

DIE SPEISEN IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN UBERPRUFEN.
Mit der Zeit wissen Sie aus Erfahrung, welche
Garzeiten die unterschiedlichen Mengen
bendtigen.

TIEFKUHLKOST IN GEFRIERBEUTELN, Frischhaltefolie
oder Pappverpackungen kénnen direkt mit der
Verpackung zum Auftauen in das Gerat gestellt
werden, solange diese keine Metallteile (z. B.
Drahtverschlisse) enthalt.

Die AurTAuzelT wird auch durch die
Verpackungsform beeinflusst. Speisen in flachen
Verpackungen tauen schneller auf als dicke
Blocke.

TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese
auftauen. Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE (z. B.
Hahnchenkeulen oder -flligel) mit Alufolie-
Stiicken ab, sobald diese warm werden.

WENDEN SIE GROSSE SPEISESTUCKE nach halber
Auftauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSOSSEN tauen
besser auf, wenn sie wahrend des
Auftauprozesses umgeriihrt werden.

Die AurTAuzEIT sollte lieber etwas geringer
bemessen und der Auftauprozess wahrend der
Stehzeit abgeschlossen werden.

MiT EINER STEHZEIT VON EINIGEN MINUTEN ergibt sich
immer ein besseres Auftauergebnis, da sich die
Temperatur gleichmaBiger im Lebensmittel
verteilen kann.



Jet Defrost

Diese FUNKTION DIENT zum Auftauen von Fleisch, Geflligel, Fisch, Gemuise und Brot. Die Funktion Jet
Defrost sollte nur fiir Speisen mit einem Nettogewicht von 100 g bis -2,5 kg genutzt werden.
STELLEN SIE DIE SPEISE STETS auf den Glasdrehteller.
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. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Funktion Jet Defrost gefunden haben.

2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. (,FOOD” und die
Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nachsten
Einstellung.

4. Den (+/-) KNoPF DREHEN, um das Gewicht einzustellen.

5. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um |hre Auswahl zu bestatigen.

6. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

—

GEWICHT:

Be1 DIESER FUNKTION Muss das Nettogewicht der Speise bekannt sein. Das Gerat berechnet anschlieBend
automatisch die Zeit bis zur Beendigung des Vorgangs.

WENN DAS GEWICHT NIEDRIGER ODER HOHER ALS EMPFOHLEN IsT: Befolgen Sie die Anweisung im Abschnitt
»Garen und Auftauen mit Mikrowellen” und stellen Sie beim Auftauen 160 W ein.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN:
Ein niedrigeres Gewicht wahlen wenN DIE SPEISEN WARMER als die Tiefkiihltemperatur (-18 °C) sind.
Ein hoheres Gewicht wahlen WENN DIE SPEISEN KALTER als die Tiefklihltemperatur (-18 °C) sind.

LEBENSMITTEL HINWEISE

Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.

FLeisch (100 g - 2,0 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerates wenden.

Ganze Hahnchen, Hahnchenstlicke oder
GEFLUGEL (100 g - 2,5 kg) Hahnchenfilets.
Die Speise bei Aufforderung des Gerdtes wenden.

Ganze Fische, Fischsteaks oder Fischfilets.

Fisch (1009 - 20 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerates wenden.

Mischgemiise, Erbsen, Brokkoli usw.

Gemse (100 g - 2,0 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerates wenden.

Brotlaibe, siiBe oder herzhafte Brotchen.

Brot (1009 - 1,0 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerates wenden.
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FUR SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE AUFGELISTET SIND und wenn das Gewicht unter oder liber dem
empfohlenen Gewicht liegt, den Vorgang fiir ,Garen und Auftauen mit Mikrowellen” befolgen und
stellen Sie beim Auftauen 160 W ein.




Auto Reheat (automatisches Aufwarmen)

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION Zum Aufwdrmen von tiefgefrorenen, gekiihlten oder zimmertemperierten
Fertiggerichten.

Die Speise auf einen mikrowellengeeigneten und hitzebestéandigen Teller oder in ein entsprechendes
Kochgeschirr geben.
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. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Automatikfunktion gefunden haben.

. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, bis Sie die Auto Reheat gefunden haben.

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nachsten
Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Lebensmittelkategorie auszuwédhlen. (,FOOD" und die
Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

5. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nachsten
Einstellung.

6. DEN (+/-) KNoPF DREHEN, um das Gewicht einzustellen.

7. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestatigen.

8. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.
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WENN SIE EINE SPEISE IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT oder zum Aufwarmen auf einen Teller gegeben haben,
arrangieren Sie die dickeren, kompakteren Teile auf3en und die diinneren, weniger kompakten Teile in
der Mitte des Tellers.

DUNNERE FLEISCHSCHEIBEN Ubereinander legen oder in Schichten anordnen.

Dickere ScHEIBEN (z.B. Hackbraten) oder Wiirstchen sollten eng aneinander angeordnet werden.

EINE STEHZEIT VON 1-2 MINUTEN VERBESSERT das Ergebnis, vor allem bei Tiefkiihlkost.

VERWENDEN SIE BEI DIESER FUNKTION IMMER DIE MITGELIEFERTE ABDECKHAUBE; nur zum Aufwédrmen von
gekiihlten Suppen ist die Abdeckhaube nicht erforderlich.

BEFINDEN SICH DIE SPEISEN IN EINER VERPACKUNG MIT DECKEL, stechen Sie die Verpackung 2- bis 3-mal an,
damit der beim Aufwarmen entstehende Druck entweichen kann.

FRISCHHALTEFOLIE mit einer Gabel einstechen, damit der sich aufbauende Druck entweichen kann und die
Folie durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

LEBENSMITTEL HINWEISE

BEREITEN SIE DAS GARGUT entsprechend o. g.

= SPEISETELLER (250 g - 500 9) Empfehlungen vor. Beim Garen abdecken.

WARMEN SIE DIE SUPPE in mehreren separaten
S<—" | SuppE (200 g - 800 g) oder einer groBen Schiissel ohne
Abdeckhaube auf.

BEFOLGEN SIE DIE ANWEISUNGEN AUF DER
TIEFGEKUHLTE PoRTION (250 g - 500 g) VERPACKUNG beziiglich der Liftung,
Einstechen usw.

WARMEN SIE DIE GETRANKE OHNE ABDECKHAUBE
GETRANKE (0,1-0,51L) AUF und geben Sie einen Metalll6ffel in den
Becher bzw. die Tasse.

GEBEN Sie diese in hitzebestandiges und

TIEFGEFRORENE LASAGNE (250 g - 500 g) mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

FUR LEBENSMITTEL, DIE NICHT IN DIESER TABELLE AUFGELISTET SIND und wenn das Gewicht unter oder iber den
empfohlenen Gewichten liegt, den Vorgang fiir ,Garen und Aufwarmen mit Mikrowellen” befolgen.




Auto Cook (automatisches Garen)

Diese FunkTioN DARF NUR zum Garen verwendet werden. Die Auto Cook Funktion eignet sich
ausschlieBlich flr Speisen der hier aufgeflihrten Nahrungsmittelkategorien.

Die Speise auf einen mikrowellengeeigneten und hitzebestéandigen Teller oder in ein entsprechendes
Kochgeschirr geben.
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1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Automatikfunktion gefunden haben.

2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, bis Sie die Auto Cook Funktion gefunden haben.

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur néchsten
Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. (,FOOD” und die
Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

5. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur néchsten
Einstellung.

6. DEN (+/-) KNoPF DREHEN, um das Gewicht einzustellen.

7. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um lhre Auswahl zu bestatigen.
8. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.
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GEMUSE Aus Konserven: Offnen Sie immer die Konserve und geben Sie den Inhalt in
mikrowellengeeignetes Geschirr. Garen Sie das Gemdse nie in seiner Dose.

GAREN SIE frisches, tiefgefrorenes oder Gemiise aus der Konserve mit Abdeckhaube.

FRISCHHALTEFOLIE mit einer Gabel einstechen, damit der sich aufbauende Druck entweichen kann und die
Folie durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

EMPFOHLENES GEWICHT

STECHEN SIE DIE KARTOFFELN AN und geben Sie diese in
mikrowellengeeignetes und herdfestes Geschirr.

OFENKARTOFFELN (200 g - 1 kg) Wenden Sie die Kartoffeln, wenn ein Piepton ertont.

Vorsicht: Geréat, Geschirr und Gargut sind heif3.

Die Speise bei Aufforderung des Gerdtes wenden.

SCHNEIDEN SIE DAS GEMUSE in gleich grof3e Stticke.
Geben Sie 2-4 Essloffel Wasser hinzu und setzen Sie
W FriscHEs GEMUSE (200 g - 800 g) die Abdeckhaube darauf. Riihren Sie das Gemdise
um, wenn ein Piepton ertont.

Die SpEise bei Aufforderung des Gerates umrihren.

GAREN SIE DIE SPEISE UNTER DER ABDECKHAUBE. Riihren
M GEFRORENES GEMUSE (200 g - 800 g) | Sie das Gemiise um, wenn ein Piepton ertont.
Die Speise bei Aufforderung des Gerates umrihren.

N GAREN SIE DIE SPEISE IN MIKROWELLENGEEIGNETEM
6{350 GEMUSE AUs KONSERVEN (200 g - 600 g) Geschirr, abgedeckt.
GAREN SIE jeweils nur eine Tite. Wird mehr
‘% Popcorn (100 g) Popcorn bendtigt, garen Sie die Tlten

nacheinander.

FUR SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE AUFGELISTET SIND und wenn das Gewicht unter oder tiber dem
empfohlenen Gewicht liegt, den Vorgang fiir ,Garen und Auftauen mit Mikrowellen” befolgen und
stellen Sie beim Auftauen 160 W ein.
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Beverage (Getranke)

VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION , um Getranke schnell und einfach aufzuwarmen.
GEBEN SIE DAs GETRANK auf einen mikrowellengeeigneten und hitzebestandigen Speiseteller oder in ein
entsprechendes Kochgeschirr.
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1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Funktion Beverage gefunden haben.

2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Getrdankemenge auszuwdhlen (0,1-0,5L).
3. Die OK-TASTE DRUCKEN.

-Q

WARMEN SIE DIE GETRANKE OHNE ABDECKHAUBE AUF und geben Sie einen Metalll6ffel in den Becher bzw. die
Tasse, um ein zu starkes Verdampfen zu vermeiden.
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Wartung & Pflege

IM NORMALFALL MUSSEN SIE DAS GERAT NUR REINIGEN.

WIRD DAS GERAT NICHT LAUFEND SAUBER GEHALTEN,
kann dies zur Abnutzung der Oberflache fiihren,
was die Lebensdauer des Gerdtes verringern und
evtl. zu gefahrlichen Situationen flihren kann.

KEINE TOPFREINIGER AUS MIETALL, SCHEUERMITTEL,
Topfkratzer aus Stahlwolle und keine groben
Reinigungstiicher usw. verwenden, die das
Bedienfeld sowie die Innen- und Aul3enflédiche
des Gerdits beschddigen kénnen.

Benutzen Sie zum Reinigen einen Schwamm
und ein mildes Reinigungsmittel oder geben
Sie Glasreiniger-Spray auf ein Papiertuch.
AUF KEINEN FALL direkt in das Gerdit spriihen.

IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN, besonders wenn
etwas Uibergelaufen ist, den Drehteller und die
Drehtellerauflage entfernen und den Boden des
Gerats reinigen.

VERWENDEN SIE DEN OFEN NUR mit korrekt
eingesetztem Drehteller.

NEHMEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT ERST WIEDER
IN BETRIEB, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder korrekt eingesetzt ist.

EiN MILDES REINIGUNGSMITTEL, Wasser und ein

weiches Tuch zum Reinigen der

Innenraumflachen sowie der Innen- und

AuBenseite der Geratetlr und der Tlroffnung

verwenden.

@ FETTSPRITZER oder Speisereste dirfen sich
nicht um die Tur herum festsetzen.

BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG lassen Sie eine
Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum
kochen. Der Dampf weicht die Verschmutzungen
auf.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG IHRES
MIKROWELLENGERATES keine Dampfreiniger

Unangenehmer Geruch im Garraum lasst sich
beseitigen, indem ein Glas Wasser mit
ZITRONENSAFT auf den Drehteller gestellt und das
Wasser einige Minuten lang gekocht wird.
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DEeN GRILLSTAB brauchen Sie nicht reinigen, da
durch die starke Hitze Fettspritzer verdampfen.
Die obere Wand des Garraums tber dem Grillstab
mssen Sie jedoch regelmaBig reinigen.
Verwenden Sie dazu warmes Wasser, ein
Reinigungsmittel und einen Schwamm. Wenn der
Grill nicht regelméaBig verwendet wird, sollte er
einmal im Monat fiir 10 Minuten eingeschaltet
werden, um Spritzer verdampfen zu lassen und
somit die Brandgefahr zu reduzieren.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

ABDECKHAUBE.




Daten zur Uberpriifung der Heizleistung

In UsereinsTiMMUNG miT IEC 60705.
DiE INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KOoMMIssION hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleistung
verschiedener Gerdte entwickelt. Fiir dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

Test Menge |Ungefdhre Dauer Leistungsstufe Rechteckige
12.3.1 1000 g 13 Min 650 W Pyrex 3.227
12.3.2 4759 5% Min 650 W Pyrex 3.827
1233 9009 16 Min 650 W Pyrex 3.838

13.3 5009 10 Min Jet Defrost

TECHNISCHE DATEN

VERSORGUNGSSPANNUNG 230V /50Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 1800 W
SICHERUNG 10A
AUSGANGSLEISTUNG MW 1.000 W

AUSSENABMESSUNGEN (HXx B xT) |385x595 x 468

INNENABMESSUNGEN (HXx B x T) 200 x 405 x 380
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Hinweise zum Gebrauch und Empfehlungen

So lesen Sie die Gartabelle

Die Tabelle zeigt die optimalen Funktionen fir eine bestimmte Speisenart an. Die Garzeiten gelten,
wenn angegeben, ab dem Moment, in dem Sie das Gargut in den Mikrowellengarraum geben, die
(eventuell erforderliche) Vorheizzeit zahlt nicht dazu.

Die Gareinstellungen und -zeiten sind Richtwerte und hdangen sowohl von der gegarten Menge als auch
der Art des Zubehors ab. Garen Sie die Speisen immer nur die angegebene Mindestgarzeit und prifen
Sie dann, ob sie durchgegart sind.

Fir beste Ergebnisse, die Hinweise in der Gartabelle zur Auswahl der zu verwendenden Zubehorteile
(falls mitgeliefert) befolgen.

Frischhaltefolie und Beutel

Entfernen Sie alle Metallteile wie z. B. Verschliisse von Papier- oder Plastikbeuteln, bevor diese in den
Mikrowellengarraum gelegt werden.

Frischhaltefolie mit einer Gabel einstechen, damit der sich aufbauende Druck entweichen kann und die
Folie durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

Fliissigkeiten

Flissigkeiten kénnen ohne vorherige Blasenbildung (iberhitzen. Dies kann zum plétzlichen Uberkochen

von heif3en Flissigkeiten flihren.

Um dies zu vermeiden:

1. Verwenden Sie moglichst keine hohen, schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Die Flussigkeit umriihren, bevor das Gefal3 in den Garraum des Mikrowellengerates gestellt wird und
einen Teel6ffel im Gefal lassen.

3. Nehmen Sie nach dem Erwdrmen den Behalter vorsichtig aus dem Mikrowellengerat und riihren Sie
vorsichtig um.

Lebensmittel Garen

Da die Mikrowellen die Lebensmittel nur bis auf eine bestimmte Tiefe durchdringen, sollten die Teile -
wenn es mehrere sind, die gleichzeitig gegart werden missen - kreisférmig angeordnet werden, um
mehr AuBenstiicke zu erzeugen.

Kleine Stlicke garen schneller als gro3e Stticke.

Schneiden Sie fiir gleichméBiges Garen die Lebensmittel in gleich groBe Stiicke.

Feuchtigkeit verdampft wahrend des Garens mit Mikrowellen.

Eine mikrowellengeeignete Abdeckhaube hilft Feuchtigkeitsverlust zu verringern.

Die meisten Lebensmittel garen weiter, wenn die Mikrowellengarzeit beendet ist. Sehen Sie daher
immer eine Stehzeit vor, um den Garvorgang abzuschlieBen.

Ublicherweise ist es erforderlich, wihrend des Mikrowellengarens umzuriihren. Bringen Sie beim
Umrihren die gegarten Portionen an den Auflenrdndern in die Mitte und die weniger gegarten,
mittleren Portionen an die AuBBenseite.

Diinnere Fleischscheiben tibereinander legen oder in Schichten anordnen. Dickere Scheiben (z.B.
Hackbraten) und Wirstchen sollten eng aneinander angeordnet werden.

Babynahrung

Babynahrung in Gldsern oder Getranke in Babyflaschen miissen nach dem Erwdarmen immer umgerihrt
und auf die richtige Temperatur Gberpriift werden.

Dadurch wird eine gleichmaBige Warmeverteilung sichergestellt und die Gefahr des Verbriihens oder
Verbrennens kann vermieden werden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbedingt vor dem Erwarmen ab.

Tiefgefrorenes

Fir ein optimales Ergebnis empfehlen wir, direkt auf dem Glasdrehteller aufzutauen. Bei Bedarf ist es
maoglich, einen

leichten, Mikrowellen-geeigneten Plastikbehalter zu verwenden.

Gekochtes, Geschmortes und FleischsoBen tauen besser auf, wenn sie wahrend des Auftauprozesses
umgerihrt werden.

Trennen Sie einzelne Speisestiicke, sobald diese auftauen. Einzelne Scheiben tauen schneller auf.
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Anleitung zur Fehlersuche

Das Gerit funktioniert nicht

«+Sind Drehtellerauflage und Drehteller richtig
eingesetzt?

« Ist die Gerétetir richtig geschlossen?

« Sind die Sicherungen in Ordnung und ist Strom
vorhanden?

- Wird das Gerat ausreichend belUftet?
Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie dann
erneut, das Gerat in Betrieb zu nehmen.

. Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.

« Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

Warten Sie 10 Minuten, bevor Sie es wieder
anschlieBen und erneut versuchen.

Kundendienst

Bevor Sie den Kundenservice rufen

1. Zuerst versuchen, die Stérung anhand der
unter ,Anleitung zur Fehlersuche”
beschriebenen Empfehlungen selbst zu
beheben.

2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

Falls die Storung nach den vorstehend
beschriebenen Kontrollen weiter besteht,
wenden Sie sich bitte an den ndchstgelegenen
Kundenservice.

Sie benotigen dabei folgende Angaben:

« Eine kurze Beschreibung der Stérung;

«  Geratetyp und Modellnummer;

« die Servicenummer (die Zahl nach dem Wort
Service auf dem Typenschild), befindet sich
rechts im Gerateinnenraum (bei offener
Geratetdr sichtbar).

Entsorgung von Altgeraten

« Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder
wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Bei einer Verschrottung muss das Gerat gemafd
den ortlichen Vorschriften entsorgt werden. Das
Gerat dem Entsorgen funktionsuntiichtig
machen, Netzkabel abschneiden.

Die Elektronikuhr funktioniert nicht

Zeigt das Display ein ,F* und eine Nummer an,
rufen Sie bitte die nachste Kundendienststelle an.
Geben Sie dabei an, welche Zahl nach dem ,F”
folgt.

S SAvARE S 0000 000 00000

Die Servicenummer finden Sie auch im
Garantieheft.

«+ lhre vollsténdige Anschrift,

« lhre Telefonnummer.

HINWEIS: Im Reparaturfall bitte den autorisierten
Kundenservice kontaktieren (nur dann wird
garantiert, dass Originalersatzteile verwendet
werden und eine fachgerechte Reparatur
durchgefiihrt wird).

«+  Fur weitere Informationen zur Behandlung,
Entsorgung und Recycling von elektrischen
Haushaltsgeréten, die zustandige ortlichen
Behorde, die Miillabfuhr oder den Handler
kontaktieren, bei dem das Gerat gekauft wurde.
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