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Snabbguide

TACK FOR ATT DU KOPT EN
. PRODUKT FRAN KITCHENAID
=) For att fa mer omfattande service, véanligen registrera
din produkt pd www.kitchenaid.eu/register apparaten.

Beskrivning av produkten

Las sakerhetsinstruktionerna
noga innan du anvander

1. Spishall
2. Kontrollpanel

o -° 2
Kontrollpanel
D ® o ola]
1. Pa/Av-knapp 4. Kontrollampa - knapplasen 8. Pekfélt
2. Kontrollampa - spishallen aktiva 9. Knapp fér snabb
paslagen 5. Knapplas uppvarmning

3. "Gourmet Display for val av kokzon 10. Funktionshanteringsdisplay
Library”-knappen Knapp for att stdnga av
(specialfunktioner) kokzonen

Tillbehor

STEKPANNOR OCH KASTRULLER
" o Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av ferromagnetiskt material som
passar for anvandning pa induktionshall. For att faststalla om kastrullen kan
e > anvéandas, se om symbolen finns (star vanligtvis pa dess botten). Anvénd
@ @ annars en magnet for att se om kastrullen 8r magnetisk.

Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter motsvarar
inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

o
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TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa héllen nér den ar pa.

Hallen &r forsedd med ett inre sékerhetssystem som &vervakar temperaturen hela tiden och aktiverar
funktionen "automatisk avstangning” vid hég temperatur. Om kastrullen &r tom eller har tunn botten
kan temperaturen hgjas véldigt snabbt och funktionen “automatisk avstdngning” kanske aktiveras
nagot sent, vilket kan skada kastrullen eller stekpannan. Om detta intréffar ska du inte réra ndgonting,
utan bara véanta tills delarna svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN FOR OLIKA KOKZONER
For att garantera hallens korrekta funktion ska kastrullen alltid tacka en eller flera av de referenspunkter
som &r markerade pa hallens yta och ska alltid ha lamplig diameter.

120 220 240

0O lan
ollo [

Anvdndning forsta gangen

ted
Hallens instaliningar kan dndras nar som helst. Fér att &ndra instéllningama, klicka p& symbolen 1 som
visas pa funktionshanteringsdisplayen.

Fran installningsmenyn kan foljande géras:
Vélja spraket.

Justera ljusstyrkan.

Justera volymen pa varningsljuden.

Justera knappljuden.

Justera spishéllens effekt.

Aterstlla till hallens fabriksinstéllningar.
Kontrollera installerad programvaruversion.

Instaliningarna bevaras om strémmen gar.

JUSTERA SPISHALLENS EFFEKT
Hallens maximala effektniva kan stéllas in i installningsmenyn pa énskat satt eller med timertiden.
Tillgéngliga effektnivaer ar: 4,0 kW-6.0 kW-7.4 kW-11 kW.

Daglig anvindning

|

Q SLA PA/STANGA AV HALLEN

For att sla pa héllen, tryck pa knappen ON i cirka 1 sekund tills displayerna tands.

Hallen avaktiveras automatiskt efter 30 sekunder om ingen funktion valjs inom denna tid.

Tryck in samma knapp tills displayen slacks for att stdnga av spishéllen. Alla kokzoner inaktiveras. Héllen
stdngs av om du trycker in nagon av knapparna i mer an 10 sekunder.

Omspishéllen haranvants kommer alla kokzoner attavaktiveras nérden stangs av och restvarmeindikatorn
"H" forblir tand tills kokzonerna har svalnat.
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VAL AV KOKZON

Den 6nskade kokzonen kan véljas pa véanster display genom att trycka pa motsvarande ruta. Valda zoner
ar markerade.

VAL AV FLEXIBELT OMRADE

Det flexibla omradet &r ett omrade dar flera kokzoner éverlappas for att anvéndas som en enda kokzon.
Fér att skapa ett flexibelt omrade:

Valj flera rutor eller dra fingret éver dem sa att rutorna sammanfogas.

Fér att separera ett flexibelt omrade:

Tryck pa rutan som motsvarar zonen som ska separeras och hall intryckt i 3 sekunder. Du kan &ven trycka
pa knappen “separera zoner” [l som visas p4 funktionshanteringsdisplayen.

Nar kokzonen separeras stalls samma effektniva in fér vardera av de separata zonerna.

Om alla valda kokzoner inte téacks med en kastrull inom 30 sekunder visas en tjock rand pa vénster
display. Omradet kan ateraktiveras med kommandot "Légg till kastrull” pa héger display.

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONER OCH JUSTERA EFFEKTEN
For att aktivera kokzonerna:

1. Sla paspishallen. Om ett kérl redan star pa plats detekteras det automatiskt av hallen. Valj den féreslagna
zonen for att vélja effekten.

2. Placera kastrullen pa den valda zonen och se till att den tacker en eller flera av referensmérkena pa
héllens yta.

BN | |

[

Observera: Tack inte displayen eller pekfaltet med tilloehér. Om ett redskap tacker en av displayerna
kan det handa att hallen inte fungerar korrekt. P4 hoger display visas meddelandet "KONTROLLERA
PEKFALTET, ta bort féremalet inom en minut”. Ta bort féremalet och vanta tills meddelandet férsvinner.
Om meddelandet kvarstar, stang av hallen och sla pa den igen eller ta ut kontakten i 20 sekunder.

* Pa detta sétt utnyttjas maximal uteffekt.
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| kokzonerna ndra mandverpanelen bér du halla kokkarlen innanfor markeringarna (ta héansyn bade till
kokkarlets botten och den dvre kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta férebygger 6verhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bor du om méjligt anvanda de
bakre kokzonerna.

3. Vélj kokzonen eller det flexibla omradet pa vanster display.
4. Stallin dnskad effektniva genom att trycka eller skjuta fingret horisontellt dver pekfaltet.

Off 1" T s s s s s s eEEEEEmEmm 18P

Installd effektniva visas i rutan for den valda kokzonen.

Varje kokzon har flera olika varmeinstéliningar som gar fran “1” (minimal effekt) till “18” (maximal effekt).
Med hjalp av pekfaltet kan du ocksa vélja snabbvarmefunktionen, vilken visas pa displayen med
bokstaven “P".

Observera: Zonrutan blinkar om kastrullen inte &r ldmpad fér anvandning pa induktionshall, &r felaktigt
placerad eller har fel storlek. Om ingen kastrull detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts
sténgs spishallen av.

Fér att avaktivera kokzonerna:

Valj kokzonen pa vénster display och tryck pa knappen "AV” léngst upp pa pekfaltet. Om kokzonen
fortfarande &r varm visas restvarmeindikatorn “H” i motsvarande ruta.

H

L+ Lice TiLL kasTRULL

N&r man anvander ett kokomrade bestadende av flera kokzoner kan kastrullen placeras var som helst pa
det aktiva omradet. Hallen detekterar automatiskt var kastrullen har placerats.

Om du vill Iagga till en extra kastrull pa det aktiva kokomradet, tryck pa kommandot "Légg till kastrull”
L+ 534 att hillen detekterar den nya kastrullen.

KNAPPLAS

For att férhindra att héllen slas pa av misstag under rengdring, eller att kontrollerna mandvreras av
misstag under tillagning, tryck pa knappen “Knapplas” i tre sekunder: En ljudsignal och en
kontrollampa anger att funktionen har aktiverats.

Kontrollpanelen &r last, med undantag for avstangningsknappen.

Tryck in knappen "Knapplas” igen i tre sekunder for att ateraktivera knapparna. Kontrollampan
slacks och héllen kan anvéndas igen.
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K quer

Nér héllen ar avstangd kan héger display anvéndas som timer.

Sa aktiverar du timern:

1. Sl& pa spishallen.

2. Tryck pa timglasikonen X som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

3. Anvénd knapparna "+"/"-" {or att stélla in tiden.

4. Nar den instéllda tiden I&per ut avger spishallen en ljudsignal.

Sa& hér andrar eller avaktiverar du timern:

1. Tryck pa timglasikonen X som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

2. Anvand knapparna “+" och “~" for att stélla in dnskad tid eller tryck pa knappen “STOP” for att
stanga av timern.

@ STALLA IN TILLAGNINGSTIDEN

Kokzonerna kan programmeras sa att de sténgs av automatiskt.

Sa hér stéller du in tillagningstiden:

1. Valj kokzon och stéll in dnskad effektniva.

2. Tryck pa stoppursikonen ©) som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

3. Anvénd knapparna "+"/"-" {or att stalla in tiden.

4. Nar den installda tiden har 16pt ut hérs en ljudsignal och kokzonen stdngs av automatiskt.

Fér att éndra eller avaktivera tillagningstiden:

1. Valj den aktiva kokzonen.

2. Tryck pa stoppursikonen @ som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

3. Anvénd knapparna "+" och "-" for att stélla in dnskad tid eller tryck pa knappen "STOP” {or att ta
bort instélld tillagningstid.

Det gar att stélla in en tillagningstid for varje zon eller flexibelt omrade genom att félja punkterna ovan.

ill.i
f ! RESTVARMEINDIKATOR

Om bokstaven "H" visas i en av kokzonernas displayrutor betyder det att motsvarande kokzon fortfarande
ar varm. Nar kokzonen har svalnat férsvinner bokstaven "H".

Specialfunktioner

EE GOURMET LIBRARY

Med knappen "Gourmet Library” far du tillgang till en mangd specialfunktioner:

e Sous Chef

e French Plaque

e Dynamic Surface

P& héger funktionshanteringsdisplay kan du bladdra bland de olika specialfunktionerna och vélja 6nskat
alternativ.

Med hjilp av pilarna /\ \/ kan du bladdra bland de olika alternativen.

Tryck pa knappen OF: for att bekrafta valet och pa dubbelpilen <o att ga tillbaka till tidigare meny.

SOUS CHEF
Denna funktion tillater dig att valja en av de férinstallda funktionerna som hjélper dig att tillaga manga
olika slags matréatter pa basta satt.
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Héllen hjalper anvandaren genom att tillhandahalla perfekta forhallanden for att vérma kastrullen och
steka smakbasen. Den ger dven instruktioner som ska féljas under de olika tillagningsstegen for att
erhalla basta resultat.

Sa har aktiverar du funktionen Sous Chef:

1. Tryck pa knappen "Gourmet Library”.

2. Valj "Sous Chef” pa funktionshanteringsdiplayen och bekrafta.

GOURMET L IERARY

. 9 .

GiOn=aker

WYALT LAGE
VAN ———— V
Grillning
Stelkning 1 panna )
<K Folmino Ok

WELT TIOCKLER
VA V

<K Tumm Ok

K Sous Chef Lk
Valj den matkategori som ska tillagas och bekrafta.
WYLAT L IVSMEDEL
N\ ;g V
<K k.

Valj tillagningsmetod och bekréfta.

Valj tillagningstérhallanden och bekrafta.

6. Fyra kokzoner ar nu tillgangliga. Satt kastrullen pa plats och férsakra dig om att den tacker minst tva

av referensmaérkena pa hallens yta.

Tillagningsmetoden "Mokabryggare” &r den enda som tillater att ett enda referensmarke tacks.

Nedan féljer exempel pa placering fér olika tillbehor.

Ay

f

Valj énskad kokzon fran vénster display. Ett "A” visas pa den valda zonen. Méjliga zoner som

rekommenderas for placering av kastrullen visas pa displayen.

\

Pahdéger display visas instruktionerna som ska foljas (t.ex. "Tillsatt matolja” eller "Tillsatt livsmedel”).
Anvéndaren maste bekréfta i slutet av varje steg fr att kunna fortsatta med tillagningen.
Om nédvandigt kan den férinstéllda effektnivan dndras nér som helst med knapparna “+" och "-".



10. Nar tillagningen ar klar, tryck pa knappen "STOP” fér att stdnga av kokzonen. Om flera zoner har
anvants under tillagningen maste du forst vélja kokzonen som ska stangas av.

Fasta
O] ; STOPP

Fokmino —|_

Observera: Funktionen "Sous Chef” kan aktiveras dven om en eller flera kokzoner redan &r aktiva.

For att aktivera funktionen Sous Chef fér mer &n en kokzon:

Efter att ha aktiverat funktionen “Sous Chef” for den forsta kokzonen ska man trycka pa knappen
"Gourmet Library” igen och upprepa aktiveringsproceduren fér en ny kokzon. Zoner som redan &r
aktiva kan inte véljas.

Observera: Du kan anvénda upp till 6 zoner med funktionen "Sous Chef”, forutsatt att detta tillats av
instélld effektniva.

Zonerna kan inte kombineras for att bilda ett stérre omrade.

Fér att tillaga som vanligt nér funktionen Sous Chef &r aktiverad:

Nér funktionen "Sous Chef” &r aktiverad kan du vélja kokzonen som du vill aktivera pa vénster display
och stélla in effektnivan fér denna zon innan den anvénds pa normalt satt.

Tillvalsfunktioner
MATKLASS TILLAGNINGSMETOD
Kétt Grillning, Stekning i panna, Kokning
Fisk Grillning, Stekning i panna, Kokning
Gronsaker Grillning, Stekning i panna, Kokning

Saser (Tomat, Béchamel)

Saser, sky, soppor Soppor (Bryning, Sjudning, Krémiga soppor)

poENMB @0 BAb

Dessert Vaniljkram, Pannacotta, Smalt choklad, Pannkaka, Rispudding

A Stekta 4gg, Omelett, Kokning (Kokta dgg, Léskokt), Frittata,
99 Aggrora

Ost Grillning, Stekning i panna, Fondue

Pasta Kokning, Stekning i panna, Risotto, Rispudding

Dryck Mjélk, Vatten, Moka

Anpassad Kokning, Grillning, Stekning i panna, Sjudning, Sméltning

HUVUDTILLAGNINGSMETODER
(De olika metoderna kan inkludera extra tillval)

1o SMALTNING

For att varma livsmedel till perfekt smélttemperatur och bibehalla livsmedlets tillstand utan risk for att
brénnas vid.

Denna metod tillater att mtaliga livsmedel, sasom choklad, inte férstors och inte fastnar i kastrullen.
Tillagningsvardet kan justeras nar som helst med hjélp av knapparna "+" och “~" pa hoger display.

T=J sJupNING

For langkok och for langsam férangning av véatska genom att bibehalla matens tillstand utan risk for att
brannas vid. Med denna metod férstors inte maten och den fastnar inte i kastrullen.

Kastrullens kvalitet och typ kan paverka prestandan eller tillagningstiden.

Tillagningsvérdet kan justeras nér som helst med hjélp av knapparna "+" och "=" pa héger display.
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KOKNING*

For att snabbt védrma vatten och varna anvidndaren nar det borjar koka via en ljudsignal och en
kontrollampa.

Medan systemet vantar pa bekraftelse fran anvéndaren halls vattnet sjudande fér att undvika stank
och sléseri med energi. Medan funktionen &r aktiv avges en ljudsignal for att varna anvéndaren om
kastrullen ar tom (inget vatten) eller om vattnet har kokat bort.

Tillsatt salt efter att kokpunktslarmet har avgetts.

\—/— STEKNING | PANNA*

For att férvarma en tom stekpanna eller kastrull och steka smakbasen. En ljudsignal och en kontrollampa
anger att perfekt temperatur har uppnatts for att tillsdtta maten i stekpannan eller kastrullen. Medan
systemet véntar pa bekraftelse fran anvéandaren halls tillbehoret pa kontrollerad varme fér att férhindra
att stekpannan uppnar farliga temperaturer och fér att undvika sléseri med energi.

For bésta resultat ska denna funktion anvandas med rumstempererade stekpannor och ingredienser.
For den har funktionen ska séarskilda tillbehor anvandas.

Anvand inte locket - anvénd ett sténkskydd for att férhindra sténk.

Vi rekommenderar att anvanda olja som &r lamplig for att steka nar denna funktion anvénds, sasom
fréolja av olika slag. Vid anvandning av olika oljor, var alltid extra férsiktig och dvervaka tillagningen vid
forsta anvandningen.

'M' GRILLNING*

Denna funktion tillater perfekt grillning av olika livsmedel baserat pa deras tjocklek. Nar perfekt
temperatur har uppnatts for att tillsétta livsmedlet avger héllen en ljudsignal. Sedan stabiliserar héllen
temperaturen och haller den konstant under hela tillagningen. Nar anvandaren har bekréftat att maten
har tillsatts startar tillagningen.

Vi rader till att férbereda maten under uppvérmningsfasen och tillsétta den sa snart som ljudsignalen
avges.

For bésta resultat ska denna funktion anvandas med rumstempererade stekpannor och ingredienser.
Om du inte anvénder gallret som &r sérskilt avsett for detta ska du vara sérskilt forsiktig i borjan nér
du anvénder grillfunktionen eftersom kvaliteten pa botten kan paverka uppvérmningstiderna. Tillbehor
med mycket tunn botten kan uppna mycket hog temperatur pa kort tid.

QD MOKA*

Med den hér funktionen gar det att varma upp sérskilda kaffebryggare ("moka”) avsedda att stéllas
pa spisplattan automatiskt. Uppvarmningscykeln kan aktiveras genom att vélja funktionen i menyn och
en ljudsignal avges nar kaffet ar klart. Funktionen stdngs av automatiskt fér att undvika spill. Nar den
anvands for forsta gangen, kontrollera alltid att angivna villkor uppfylls. For bésta resultat ska denna
funktion anvandas med rumstempererade kaffebryggare och vatten.

* For dessa funktioner rekommenderas anvindning av avsedda tillbehér:

e for att kokning: WMF SKU: 07.7524.6380

e for att stekning i panna: WMF SKU: 05.7528.4021

e {or att grillning: WMF SKU: 05.7650.4291

e for Mokabryggare, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

Observera: Forsdk inte att flytta pa kastrullen eller stekpannan under de férsta minuterna vid
uppvarmning fér att tillata optimal funktion av hallen.
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FRENCH PLAQUE
Denna funktion delar upp hallen i fyra kokzoner och aktiverar dem samtidigt pa en férinstélld effektniva.
P& sa satt kan du flytta kastrullen fran ett omrade till ett annat for att tillata tillagning i olika temperaturer.
Fér att aktivera funktionen French Plaque:

1. Satt kastrullen pa plats.

2. Tryck pa knappen "Gourmet Library”.

3. V&l "French Plaque” pa funktionshanteringsdiplayen och bekréfta.

A GOURMET LIBRARY
%é

<
K French F laoue O
4. Rutorna fér de fyra kokzonerna visas pa vénster display, med motsvarande effektniva (lag, medel,
hog).

5. Om du vill tillsstta flera kastruller, anvand kommandot “Lagg till kastrull” T+
6. Tryck pa "STOP” fér att avsluta denna funktion.
FREMCHFLAGUE
L+
Flacera en gruta

o8 .

F&r att dndra effekten p4 en kokzon:

1. Valj kokzonen.

2. Valj dnskad effektniva genom att dra fingret dver pekfaltet, vilket visas i 1 sekund.

3. Ordet som motsvarar den valda effektnivan (Idg, medel, hdg) visas.

3]

TOFP

i

Observera: De dndrade installningarna sparas tills de dndras igen eller aterstalls.

DYNAMIC SURFACE

Denna funktion tillater att anvénda hela héllen som ett enda kokomrade.
S3 hér aktiverar du funktionen "Dynamic Surface”:

Satt kastrullen pa plats.

2. Tryck pa knappen "Gourmet Library”.

3. Valj "Dynamic Surface” pa funktionshanteringsdiplayen och bekréfta.

=N

A GORETLIERARY |
| [ |
L O

Dymamic Surface

Stall in 6nskad effektniva med pekfaltet. Instélld effektniva visas pa vanster display.
Om du vill tillsatta flera kastruller, anvand kommandot “Lagg till kastrull” 1+,
Tryck pa "STOP" {6r att avsluta denna funktion.

oo

DA IC SURFACE 57—
OR T3
Flaceras en orgha

o
© STOPP
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Tillagningstabell

A TYP AV REKOMMENDERAD ANVANDNING
EFFEKTNIVA TILLAGNING Anger matlagningserfarenhet och vanor
Max p Virma uop snabbt Perfekt for att snabbt 6ka matens temperatur for att koka upp
varmeinstallning PP snabbt (for vatten) eller for att snabbt varma vatska.
Steka. koka Perfekt for att bryna, borja koka, steka djupfryst mat, koka upp

| ! vatska snabbt.

1 14-18 P

1 S%‘naa’ rasa, koka, Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.

1

1 Bryna, koka, stuva, | Perfekt for att sautera, lata smakoka, tillaga och grilla och for

1 frésa, grilla att varma tillbehoren.

1 10-14 | Koka, stuva

! 4 Perfekt for att stuva, lata smakoka, tillaga och grilla (under

1 sautera, grilla, koka lang tid)

1 tills den blir kramig ek

' Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med

L] Koka, sjuda, vé}sk_a (t.ex. vatten, vin, buljong, mjélk) och fér att géra pasta

' 5-9 | tjockna, géra krémig.

' kramig Perfekt for recept med langkok (mindre an 1 liter: ris, saser,

. stekar, fisk) med véatska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjolk).

. ) Perfekt for att mjukgoéra smér, smélta choklad forsiktigt, tina

. Smalta, tina indre Ii |

. 4 mindre livsmedel.

. Halla maten varm, Perfekt for att varmhalla smé portioner nytillagade matratter

gora risotto kramig | eller for att varmhalla varmratter och géra risotto krémig.
Noll effekt o . Spishéllen &r i stand-by eller avstangd (det kan finnas varme

kvar i plattorna, detta markeras med "H").

VARNING
Anviand inte angrengéringsutrustning.
Kontrollera att kokzonerna &r avstdngda och att restvdrmeindikatorn (“H") ar

Viktigt:

slackt innan du reng6r den.

Underhall och rengoring

e Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan férstéra glaset.

® Rengdr héllen efter varje anvandning (nar den har svalnat) for att ta bort matrester och flackar.

e Socker och mat med hégt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska torkas bort omedelbart.

e Salt, socker och sand kan repa glasytan.

* Anvénd en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengéringsprodukter fér denna typ av spishall
(félj tillverkarens anvisningar).

®  Om vatska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna bérja réra sig eller vibrera.

e Torka av spishéllen noga efter rengéring.

Spishéllens ytbehandling &r latt att rengéra och haller héllen skinande under lang tid.

Rengér Kitchenaid-spishéllen pa féljande s&tt:
e Anvand en mjuk trasa (mikrofiber ar bast) som fuktats med vatten eller med glasrengéringsmedel.
e For basta resultat, Idmna en vat trasa pa héllens yta i nagra minuter.
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Felsokning

e Kontrollera att strémférsérjningen fungerar korrekt.

e Om du inte kan stanga av spishallen efter anvandning, koppla genast bort den fran elnétet.

e Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishallen slas pa ska du kontrollera koderna och
anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hénda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt aktiveras eller avaktiveras om vatten,
utspilld vatska fran kastrullerna eller andra féremal hamnar pa héllens knappar.

Felkod Beskrivning Méjlig orsak Lésning
Kontrolloanelen stinas av ps Den invéndiga temperaturen | Vanta tills spishallen har
C81, C82 rund a\?f{)’r ho temg eratﬁr ar for hog vid de elektroniska | svalnat innan du anvénder
9 9 P " | delarna. den igen.
ik mellan apparatens | Koppl bort hllen frn
FO2, FO4 Fel anslutningsspanning. R PP elnatet och kontrollera den
spanning och elnatets - ;
i elektriska anslutningen.
spanning.
FO1, FO6, F12,
E;g gz 2;1 Koppla bort héllen fran elnatet. Vanta nadgra sekunder och anslut sedan hallen igen. Om
Fa1 Fa7 F58I problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.
F61, F76

Ljud som avges under anvindning

Hallar kan avge ljud under normal anvéndning.

Nar kastrullen detekteras kan héllen avge ett klickande ljud och under tillagning kan det horas ett
vasande eller knastrande ljud. Vasningar och knaster kommer egentligen fran kastrullerna och de beror
pa egenskaperna pa botten pa kastrullen som anvénds (till exempel om botten &r gjord av flera lager
material eller om den &r ojamn). Dessa ljud kan variera beroende pa vilka tillbehér som anvénds och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.

Kontrollerad tillagning

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tillata kontrollorgan att anvanda vara produkter.

Kontrollerad tillagning

Lagen for kontrollerad tillagning

Varmefordelningstest “Pannkakor”
enligt EN 60350-2 §7.3

Varmeprestandatest “Pommes frites” enligt
EN 60350-2 §7.4

d - b 9

Smalta och halla varmt, “choklad”

Sjuda, "risgrynsgrot”

EKODESIGN: Testet genomférdes i enlighet med bestammelserna, genom att valja alla kokzoner pa
héllen sa att ett enda omrade bildas, eller genom att anvanda funktionen Dynamic Surface.
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var webbplats www.kitchenaid.eu for fullstéiindiga bruksanvisningar.
Du hittar ocksd en massa annan anvéindbar information om dina produkter, till exempel insy
ept som har skapats och testats av amb dérer eller né

KitchenAid-skola.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.

43



DA

NO

sV

400011619082 KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.






