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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe operation, installation
and maintenance of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Pass them on to any new owners of the
appliance.

Positioning

! Keep all packaging material out of the reach of
children. It may present a choking or suffocation
hazard (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified
professional in accordance with the instructions
provided. Incorrect installation may cause harm to
people and animals or may damage property.

Built-in appliance

Use a suitable cabinet to ensure that the appliance

functions properly.

e The supporting surface must be heat-resistant up to
a temperature of approximately 100°C.

e |f the appliance is to be installed above an oven,
the oven must be equipped with a forced ventilation
cooling system.

e Avoid installing the hob above a dishwasher: if this
cannot be avoided, place a waterproof separation
device between the two appliances.

e Depending on the hob you want to install, the
cabinet must have the following dimensions (see
figure):

Ventilation

To allow adequate ventilation and to avoid overheating of

the surrounding surfaces the hob should be positioned as

follows:

e At a minimum distance of 40 mm from the back
panel or any other vertical surfaces.

e So that a minimum distance of 20 mm is maintained
between the installation cavity and the cabinet
underneath.

e Kitchen cabinets adjacent to the appliance and taller
than the top of the hob must be at least 600 mm
from the edge of the hob.
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Fixing

The appliance must be installed on a perfectly level
supporting surface.

Any deformities caused by improper fixing could affect
the features and operation of the hob.

The thickness of the supporting surface should be taken
into account when choosing the length of the screws for
the fixing hooks:

e 30 mm thick: 17.5 mm screws

e 40 mm thick: 7.5 mm screws

Fix the hob as follows:

1. Use short flat-bottomed screws to fix the 4 alignment
springs in the holes provided at the central point of
each side of the hob.

2. Place the hob in the cavity, make sure itis in a
central position and push down on the whole perimeter
until the hob is stuck to the supporting surface.

3. For hobs with raised sides: After inserting the hob
into its cavity, insert the 4 fixing hooks (each has its
own pin) into the lower edges of the hob, using the
long pointed screws to fix them in place, until the glass
is stuck to the supporting surface.

! The screws for the alignment springs must remain
accessible.

! In order to adhere to safety standards, the appliance
must not come into contact with electrical parts once it
has been installed.

! All parts which ensure the safe operation of the
appliance must not be removable without the aid of a
tool.

Connecting the hob to the oven

This appliance can only work if it has been connected
to a specific oven, listed on the sheet included in the
documents pouch.

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X
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Description
of the appliance

This table provides a model-by-model list of the energy absorption values, type of heating elements and diameters of

each cooking zone.

Hobs VRH 600 C VRH 640 C

VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 X

VRH 60 C
Cooking zone Power (W) Diameter (mm) Power (W) Diameter (mm)
Back Left R 1700 180 R 2100 210
Back Right R 1200 145 R 1200 145
Front Left R 1200 145 R 1200 145
Front Right R 1700 180 R 1700 180
Total power 5800 6200
Hobs VRH641DC VRH 642 DO X
Cooking zone Power (W) Diameter (mm) Power (W) Diameter (mm)
Back Left H 1200 145 H 1200 145
Back Right H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Front Left HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Front Right H 1800 180 H 1400 160
Total power 6600 7200

R = simple radiant
H = single hilight
HO = oval hilight
HD = double hilight

The tables below feature information on how to use the zones to their full potential.

VRH 641 D C - VRH 642 DO X

Power Type of dish
1 Melted butter or chocolate
2/3 Reheating liquids
4/5 Preparation of creams and sauces
6/7 Cooking stews, blanquette, desserts
8/9 Cooking pasta and rice
10/11 Sealing meat, fish, omelettes
12 Fried food

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

Power Type of dish
0 off

1 cooking greens, fish

2 steaming potatoes, cooking soups, chickpeas,
beans
steaming potatoes, cooking soups, chickpeas,
beans

for roasting (moderate)

3

4

5 for roasting (high)

6 for browning, to bring large volumes to the boil

As long as the temperature of the cooking zones
remains above 60°C, even after use, the residual heat
indicators* stay on to prevent the risk of burns.

* . .
Only available on certain models.

The control knobs

These are situated on the oven control panel and allow
for the continuous control of the power setting of each
cooking zone (from 1 to 12 or from 1 to 6).

Extendable cooking zone control
Extendable cooking zones (concentric or oval) are
indicated on the glass hob surface by a dual heating
zone.

To use the smaller zone only, set the control knob to
between 1 and 12 according to the desired heating
power.

To use the large zone, set the knob to @ and then
adjust it to the desired heating power.




Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

Practical advice on using the appliance

To obtain the best results from your hob:
e Use flat-bottomed pans to ensure that they adhere
to the cooking zone perfectly.

=T

e Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the available heat.

e KT

e Make sure that the bottom of the cookware is always
dry and clean to guarantee correct adherence and
durability, not only for the cooking zones but also for
the cookware itself.

e Avoid using the same cookware that is used on gas
burners: the heat concentration on gas burners may
have warped the base of the pan, causing it not to
adhere to the surface correctly.

e Never leave a cooking zone on without cookware
placed on it because it heats up and rapidly
reaches the maximum level, which could damage
the heating elements.

General safety

e The appliance was designed for domestic use inside
the home and is not intended for commercial or
industrial use.

e The appliance must not be installed outdoors, even
in covered areas. It is extremely dangerous to leave
the appliance exposed to rain and storms.

e Do not touch the appliance with bare feet or with wet
or damp hands and feet.

e The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet. Do not use the
hob as a worktop or chopping board.

() inbesiT

The glass ceramic hob is resistant to mechanical
shocks, but it may crack (or even break) if hit with

a sharp object such as a tool. If this happens,
disconnect the appliance from the electricity mains
immediately and contact a Service Centre.

If the surface of the hob is cracked, switch off the
appliance to prevent electric shocks from occurring.
Ensure that power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot
parts of the hob.

Remember that the cooking zones remain relatively
hot for at least thirty minutes after they have been
switched off. An indicator light provides a warning
when residual heat is present (see Start-up and use).
Keep any object which could melt away from the
hob, for example plastic and aluminium objects, or
products with a high sugar content. Be especially
careful when using plastic film and aluminium foil or
packaging:

if placed on surfaces that are still hot, they may
cause serious damage to the hob.

Always make sure that pan handles are turned
towards the centre of the hob in order to avoid
accidental burns.

When unplugging the appliance, always pull the
plug from the mains socket; do not pull on the cable.
Never perform any cleaning or maintenance work
without having disconnected the appliance from the
electricity mains.

Do not place metal objects (knives, spoons, pan
lids, etc.) on the hob as they may become hot.

Do not let children play with the appliance.

The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capacities, by inexperienced individuals
or by anyone who is not familiar with the product.
These individuals should, at the very least, be
supervised by someone who assumes responsibility
for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.




Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning
barbecues and ovens), stain removers, anti-rust
products, powder detergents or sponges with abrasive
surfaces: these may scratch the surface beyond repair.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

e |t is usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e |f the hob is particularly dirty, rub it with a special
glass ceramic cleaning product, then rinse well and
dry thoroughly.

e Food residue and dirt can be removed using a
special scraper. Do this as soon as possible, do
not wait for the hob to cool down in order to avoid
incrustations. For excellent results, use a special
stainless steel wool pad for vitroceramic glass
cleaning soaked in soapy water.

e [f any plastic or sugary substances are accidentally
melted on the hob, remove them immediately with
the scraper, while the surface is still hot.

e Once itis clean, the hob may be treated with
a special protective maintenance product: the
invisible film left by this product protects the surface
from drips during cooking. This maintenance should
be carried out while the appliance is warm (not hot)
or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with
clean water and dry it thoroughly: residues can
become encrusted during subsequent cooking
processes.

Stainless steel frame *

Stainless steel can be marked by hard water which has
been left on the surface for a long time, or by cleaning
products containing phosphorus.

After cleaning, it is advisable to rinse the surface well
and dry it thoroughly. If water is spilt on the surface,
dry it quickly and thoroughly.

! Some hobs have an aluminium frame which is
similar to stainless steel. Do not use any cleaning or
degreasing products which are not suitable for use
with aluminium.

* : .
Only available on certain models.

Disassembling the hob

If it is necessary to disassemble the hob:

1. Loosen the screws fixing the alignment springs on
each side.

2. Loosen the screws holding the fixing hooks in each
corner.

3. Take the hob out of its installation cavity.

! Do not attempt to repair the appliance yourself. If the
appliance breaks down, contact a Service Centre.

h5¢

Disposal mmmm

e \When disposing of packaging material: observe
local legislation so that the packaging may be
reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating to Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) states
that household appliances should not be disposed of
using the normal solid urban waste cycle. Exhausted
appliances should be collected separately in order
to optimise the cost of re-using and recycling the
materials inside the machine, while preventing
potential damage to the atmosphere and to public
health. The crossed-out dustbin is marked on all
products to remind the owner of their obligations
regarding separated waste collection.

For further information relating to the correct disposal
of exhausted household appliances, owners may
contact the public service provided or their local
dealer.

This appliance conforms to the following
European Economic Community directives:
- 2006/95/EEC dated 12/12/06 (Low
Voltage) and subsequent amendments;
- 89/336/EEC dated 03/05/89 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent amendments;
- 93/68/EEC dated 22/07/93 and subsequent
amendments.




Installation (D inpesit

! Conserver ce mode d’emploi pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de vente, de W7
cession ou de déménagement, veiller a ce qu'il 1
suive I'appareil pour informer le nouveau propriétaire A
sur son fonctionnement et lui fournir les conseils E
S
0

min. 20 mm

correspondants.
! Lire attentivement les instructions : elles contiennent O: TIROIR
des conseils importants sur l'installation, I'utilisation et
la sécurité de cet appareil.

L min. 40 mm .

e -

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour

enfants, il faut les mettre au rebut en respectant la
réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un professionnel
du secteur conformément aux instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut causer des dommages

a des personnes, des animaux ou des biens. CHALEUR
TOURNANTE

]] min. 20 mm

5mm p
H A

Encastrement
Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, il min. 40 mm
faut que le meuble possede des caractéristiques bien
précises :
e |e matériau du plan d’appui doit pouvoir résister a
une température d’environ 100°C; I
® en cas d'installation de la table de cuisson au-
dessus d’un four, il faut que ce dernier soit équipé

d’un dispositif de refroidissement par ventilation K i ~. COTE AVANT DE LA

forcée ; : \J TABLE DE CUISSON
e gviter d'installer la table de cuisson au-dessus d'un &P /

lave-vaisselle : si c’est le cas, prévoir une séparation IR i [RErvivy

étanche entre les deux appareils ; \ ) I N
e selon la table de cuisson a installer (voir figures), '

\\ | nYfr-+----
la découpe du meuble doit avoir les dimensions TABLE DE CUISSON ", ’
suivantes :

RETOURNEE =
- ——

B 2 \ \ 7_;%.‘5/ - l"
ol

STy
"llllll[l!ﬁ’“

Aération 1"
Pour permettre une bonne aération et pour éviter toute [
surchauffe des surfaces autour de I'appareil, la table de o
cuisson doit étre positionnée : |
® 3 au moins 40 mm de distance du mur arriere ou de —

toute autre surface verticale; '

e de maniere a ce qu'’il reste au moins 20 mm de :
distance entre la découpe d’encastrement et le 72 @

|

[

meuble en dessous.

e |es meubles jouxtant la table, dont la hauteur
dépasse celle du plan de cuisson, doivent étre
placés a au moins 600 mm du bord du plan.




Fixation TABLE DE CUISSON
Il est impératif d’assurer I'encastrement de I'appareil sur

un plan d’appui parfaitement plat.

Les déformations provoquées par une mauvaise

fixation risquent d’altérer les caractéristiques de la

table de cuisson ainsi que ses performances.

La longueur de la vis de réglage des crochets de
fixation doit étre réglée avant leur montage selon

I'épaisseur du plan d’appui :
e ¢épaisseur 30 mm : vis 17,5 mm;
~ |

e ¢paisseur 40 mm : vis 7,5 mm \

Pour sa fixation, procéder comme suit : BLANC  ROUGE JAUNE BLEU VERT
1. Se servir des vis courtes sans pointe pour visser /‘o R s - \-_
les 4 ressorts de centrage dans les trous prévus sur W= =« 2= o s—
chaque cb6té de la table, en leur milieu; L — B g — ,:: —Ges —

6

o6

° %,

2. insérer la table de cuisson dans la découpe prévue,
bien au centre et bien appuyer tout autour du cadre
pour que la table adhére parfaitement au plan d’appui.

3. pour les tables avec profils latéraux : aprés avoir FOUR ENCASTRE[]
encastré la table de cuisson dans la découpe, insérer VRH 641 D C - VRH 642 DO X
les 4 crochets de fixation (chacun avec son goujon) sur TABLE DE CUISSON

le périmétre inférieur de la table de cuisson et visser
avec les vis longues a pointe jusqu’a ce que le verre
adhere bien au plan d’appui.

! Il faut absolument que les vis des ressorts de
centrage soient accessibles.

! Conformément aux normes de sécurité, aprés
encastrement de I'appareil, il ne doit plus y avoir
possibilité de contact avec les parties électrifiées. |

! Toutes les parties qui servent de protection doivent
étre fixées de maniére a ne pouvoir étre enlevées
qu’avec l'aide d’un outil.

| \ |

BLEU BLANC ROUGE JAUNE VERT
Raccordement de la table au four | |

Cet appareil ne peut fonctionner que s'il est raccordé a
des fours spécifiques dont vous trouverez la liste dans
la pochette documents.

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X FOUR ENCASTRE[]




Description
de I'appareil

() inbesiT

Ces tableaux indiquent, modeéle par modeéle, les valeurs d’absorption d’énergie, le type d’élément chauffant et le
diameétre de chaque foyer.

Tables de cuisson VRH 600 C VRH 640 C

VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 X

VRH 60 C
Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm) Puissance (en W) Diamétre (en mm)
Arriére gauche R 1700 180 R 2100 210
Arriére droit R 1200 145 R 1200 145
Avant gauche R 1200 145 R 1200 145
Avant droit R 1700 180 R 1700 180
Puissance totale 5800 6200
Tables de cuisson VRH641DC VRH 642 DO X

Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm) Puissance (en W) Diamétre (en mm)
Arriére gauche H 1200 145 H 1200 145
Arriére droit H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Avant gauche HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Avant droit H 1800 180 H 1400 160

Puissance totale

6600

7200

R=radiant simple
H = hilight simple
HO = hilight ovale
HD = hilight double

Les tableaux ci-dessous vous indiquent comment utiliser les foyers de maniere optimale.
VRH 641 D C - VRH 642 DO X

Puissance | Type de plats
1 Beurre ou chocolat fondu
2/3 Réchauffage des liquides
4/5 Préparation des cremes et sauces
6/7 Cuisson des pots au feu, blanquettes, entremets
8/9 Cuisson des pates et du riz
10/11 Saisie des viandes, poissons, omelettes
12 Fritures

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -

VRH 60 C - VRH 60 X

Puissance | Type de plats

0 éteint

1 cuisson de légumes verts, poissons

5 cuisson de pommes de terre (vapeur), soupes,
pois chiche, haricots

3 cuisson de pommes de terre (vapeur), soupes,
pois chiche, haricots

4 pour rétir (moyen)

5 pour rotir (fort)

6 pour rissoler(pour porter a ébullition de gros
volumes

* . .
N’existe que sur certains modéles

Tant que la température des foyers est supérieure a

60°C, méme apres l'arrét, les indicateurs de chaleur

résiduelle™ restent allumés pour prévenir le risque de
bralure.

Les manettes de commande

Sono poste sul cruscotto del forno e permettono la
regolazione continua della potenza di ciascuna zona
riscaldante (da1a12o0da1a®6).

Réglage des foyers extensibles

Les foyers extensibles (concentrique ou ovale) sont
matérialisés sur le verre par une zone de chauffe
double.

Pour n’utiliser que la petite zone, tournez la manette de
commande de 1 a 12 selon la puissance de chauffe
que vous désirez.

Pour utiliser la grande zone, amenez la manette sur la
position @ et réglez ensuite la puissance souhaitée.




Précautions et conseils

! Cet appareil a été concu et fabriqué conformément
aux normes internationales de sécurité. Ces conseils
sont fournis pour des raisons de sécurité et doivent
étre lus attentivement.

Conseils d’utilisation de I’appareil

Pour obtenir de meilleures performances de la table de

cuisson :

e utiliser des casseroles a fond plat pour qu’elles
adherent parfaitement a la zone de chauffe ;

=T

utiliser toujours des casseroles dont le diameétre
couvre completement la zone de chauffe de fagon
a ce que toute la chaleur disponible puisse étre
utilisée ;

Dl afmi

veiller a ce que la base des casseroles soit toujours
seche et propre, pour garantir un bon contact et
une longue durée de vie des foyers mais aussi des
casseroles ;

e ¢viter d'utiliser des casseroles qui sont aussi
utilisées sur les brlleurs a gaz : la concentration de
chaleur des br(leurs a gaz peut déformer le fond de
la casserole qui perd son adhérence ;

® ne jamais laisser un foyer allumé sans casserole
car, dans ce cas, le niveau maximum de chaleur est
atteint tres rapidement et les éléments chauffants
risquent de s’endommager.

Sécurité générale

e Cet appareil a été concu pour un usage familial, de
type non professionnel.

e Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur,
méme dans un endroit abrité, il est en effet trés
dangereux de le laisser exposé a la pluie et aux
orages.

e Ne pas toucher a I'appareil si 'on est pieds nus ou
si 'on a les mains ou les pieds mouillés ou humides.

e Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit
étre utilisé que par des adultes conformément aux
instructions du mode d’emploi. Ne pas utiliser la
table comme plan de dépose ou comme planche a
découper.

e |e plan vitrocéramique résiste aux chocs
mécaniques, il peut toutefois se fendre (ou méme
se briser) sous I'effet d’'un choc provoqué par un
objet pointu, tel gu’un ustensile par exemple. Dans
ce cas, débrancher immédiatement I'appareil
du réseau électrique et s’adresser a un centre
d’assistance technique.

Si la surface de la table est félée, éteindre I'appareil
pour éviter tout risque d’électrocution.

Eviter que le cordon d’alimentation d’autres petits
électroménagers touche a des parties chaudes de
la table de cuisson.

Ne pas oublier que la température des foyers reste
assez élevée pendant trente minutes au moins
apres leur extinction. La chaleur résiduelle est

aussi signalée par un voyant (voir Mise en marche et
Utilisation).

Garder a bonne distance de la table de cuisson tout
objet qui pourrait fondre, des objets en plastique ou
en aluminium par exemple, ou des produits a haute
teneur en sucre. Faire tres attention aux emballages,
au film plastique et au papier aluminium : au contact
des surfaces encore chaudes ou tiedes, ils risquent
d’endommager gravement la table.

S’assurer que les manches des casseroles soient
toujours tournés vers l'intérieur de la table de
cuisson pour éviter tout risque d’accident.

Ne pas tirer sur le cable pour débrancher la fiche de
la prise de courant.

N’effectuer aucune opération de nettoyage ou
d’entretien sans avoir auparavant débranché la fiche
de la prise de courant.

Ne pas poser d'objets métalliques (couteaux,
cuilleres, couvercles, etc.) sur la table, ils risquent
de devenir brdlants.

S’assurer que les enfants ne jouent pas avec
I'appareil.

Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier,
par l'intermédiaire d’une personne responsable de
leur sécurité, d’'une surveillance ou d’instructions
préalables concernant d'utilisation de I'appareil.
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Nettoyage et entretien

Mise hors tension

Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien
couper l'alimentation électrique de 'appareil.

Nettoyage de I'appareil

! Ne jamais utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs,
tels que des bombes aérosols pour grilloirs et fours,
des détacheurs et dérouilleurs, des poudres a récurer
ou des éponges a surface abrasive : ils risquent de
rayer irrémédiablement la surface.

! Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs
vapeur ou haute pression.

e Pour un entretien courant, passer une éponge
humide sur la surface de la table et essuyer avec du
papier essuie-tout.

e Silatable est sale, frotter avec un produit d’entretien
adapté au verre vitrocéramique, rincer et essuyer.

e | es salissures en relief s'enlevent a I'aide d’un
grattoir. Opérez dés que possible, ne pas
attendre que I'appareil soit refroidi afin d’éviter
une incrustation des salissures. L'utilisation d'une
éponge en fil d’acier inoxydable - spécifique pour
verre vitrocéramique - imprégnée d’eau savonneuse
donne d’excellents résultats.

e Tout objet, matiere plastique ou sucre ayant
accidentellement fondu sur la table de cuisson doit
étre aussitdt enlevé a I'aide du grattoir tant que la
surface est encore chaude.

e Une fois que la table est propre, elle peut étre traitée
avec un produit d’entretien et de protection spécial :
celui-ci forme un film invisible qui protege la surface
en cas de débordement accidentel. Opérer de
préférence quand I'appareil est tiede ou froid.

e Prendre soin de toujours bien rincer a I'eau claire
et d’essuyer la table : les résidus des produits
pourraient en effet s’incruster lors d’une prochaine
cuisson.

Cadre en acier inox *

Un contact prolongé avec une eau tres calcaire ou
I'utilisation de nettoyants contenant du phosphore
peuvent tacher 'acier inox.

Nous conseillons de rincer abondamment et de bien
essuyer apres entretien. Il est préférable d’éliminer
rapidement tout débordement d’eau s'il y a lieu.

! Certaines tables ont un cadre en aluminium
ressemblant a de I'acier inox. Ne pas utiliser de
produits d’entretien et de dégraissage ne convenant
pas pour I'aluminium.

() inbesiT

Démontage de la table

Si le démontage de la table de cuisson s’avére
nécessaire :

1. enlever les vis qui fixent les ressorts de centrage sur
les cotés;

2. desserrer les vis des crochets de fixation dans les
coins;

3. dégager la table de cuisson du meuble.

!l est vivement déconseillé d’essayer d’accéder
aux mécanismes internes pour tenter une réparation.
En cas de panne, contacter le service d’assistance

technique.

Mise au rebut s

e Mise au rebut du matériel d’emballage : se
conformer aux réglementations locales, les
emballages pourront ainsi étre recyclés.

e | a directive européenne 2002/96/CE relative aux
déchets d’équipements électriques et électroniques
(DEEE), prévoit que les électroménagers ne peuvent
pas étre traités comme des déchets solides urbains
courants. Les appareils usagés doivent faire I'objet
d’une collecte séparée pour optimiser le taux de
récupération et de recyclage des matériaux qui les
composent et empécher tout danger pour la santé
et pour I'environnement. Le symbole de la poubelle
barrée est appliqué sur tous les produits pour
rappeler qu'ils font 'objet d’'une collecte sélective.
Pour de plus amples renseignements sur la mise
au rebut des électroménagers, les possesseurs
peuvent s’adresser au service public prévu a cet
effet ou aux commercants.

Cet appareil est conforme aux Directives
c € Communautaires suivantes :

- 2006/95/CEE du 12/12/06 (Basse
Tension) et modifications successives
- 89/336/CEE du 03/05/89 (Compatibilité

électromagnétique) et modifications successives
- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications successives.

* ., . . N
N’existe que sur certains modéles
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En el caso de venta,
de cesion o de mudanza, verifiqgue que permanezca
junto al aparato para informar al nuevo propietario A
sobre su funcionamiento y sobre las advertencias €
S
0

min. 20 mm

correspondientes. .
! Lea atentamente las instrucciones: contienen 0: CAJON
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

L min. 40 mm .

e -

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifios y se
deben eliminar segun las normas para la recoleccion
diferenciada de desechos (ver Precauciones y consejos).
! La instalacion se debe realizar siguiendo estas
instrucciones y por personal profesionalmente
calificado. Una instalacion incorrecta puede producir HORNO
danos a personas, animales o cosas. VENTILADO

]] min. 20 mm

5mm p
H A

Empotramiento min. 40 mm

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato

es necesario que el mueble tenga las caracteristicas

adecuadas:

e ¢l plano de apoyo debe ser de material resistente
al calor, a una temperatura de aproximadamente

o . - =
100°C; , “.  PARTE DELANTERA

e sise desea instalar la encimera sobre un horno, el K \ DE LA ENCIMERA
mismo debe poseer un sistema de enfriamiento con ' /
ventilacion forzada; _- \/\ pLano 0E | _|
* evite instalar la encimera sobre un lavavajillas: IR/ | R
pero si fuera necesario, interponga un elemento de v qlfeas---
separacion estanco entre los dos aparatos; ngmEDiA /‘A\\ .
e segun el tipo de encimera que se desea instalar (ver = e -
las figuras), el espacio disponible en el mueble debe

tener las siguientes dimensiones:

40

590

Aireacion

Para permitir una adecuada aireacion y para evitar

el sobrecalentamiento de las superficies que rodean al

aparato, la encimera se debe colocar:

e auna distancia minima de 40 mm de la pared
posterior o de cualquier otra superficie vertical,

¢ de modo que se mantenga una distancia minima de
20 mm entre el hueco para el empotramiento y el
mueble que se encuentra debajo.

12



() inbesiT

e Los muebles situados a un costado, cuya altura VRH 60 C - VRH 60 X )
supere la de la superficie de trabajo, deben estar PLANO DE COCCION
situados a 600 mm., como minimo, del borde de la
misma.

Fijacion

La instalacion del aparato se debe realizar sobre una
superficie de apoyo perfectamente plana.

Las deformaciones que se podrian provocar por una
mala fijacion, pueden alterar las caracteristicas y las
prestaciones de la encimera.

La longitud del tornillo de regulacion de los ganchos
de fijacion se debe determinar antes de su montaje en BLANCO ROSSO
base al espesor de la superficie de apoyo: }
e espesor de 30 mm: tornillo de 17,5 mm; ==

e espesor de 40 mm: tornillo de 7,5 mm. =0 =3 J—

L ob <ol o 66— o6
G o1 !

\
ILLO AZUL VERD
\ \
C RY=: °

e[ =] p— o

5

8 o

B )
r
c

Para realizar la fijacion, el procedimiento es el
siguiente:

1. Con los tornillos cortos sin punta, enrosque los 4
muelles de centrado en los orificios ubicados en el HORNO

centro de cada costado de la encimera; VRH 641 D C - VRH 642 DO X i
2. introduzca la encimera en el hueco del mueble, PLANO DE COCCION
céntrela y ejerza una adecuada presion sobre todo

el perimetro para que se adhiera perfectamente a la
superficie de apoyo.

3. en las encimeras con perfiles laterales: después de
haber colocado la encimera en el mueble, introduzca
los 4 ganchos de fijacion (cada uno con su perno) en
el perimetro inferior de la encimera enroscandolos con
los tornillos largos con punta hasta que el vidrio se
adhiera a la superficie de apoyo.

! Es indispensable que los tornillos de los muelles de
centrado permanezcan accesibles.

! En conformidad con las normas de seguridad, una
vez empotrado el aparato, no se deben producir
contactos con las piezas eléctricas.

\ |
BLANCO ROSESO AMAI?ILLO VERDE

! Todas las partes que garantizan la proteccion se
deben fijar de modo tal que no puedan ser quitadas
sin la ayuda de una herramienta.

N
-
:

Conexion de la encimera al horno

Este aparato puede funcionar Unicamente si esta
conectado a hornos especificos, la documentacion
contiene una lista de los mismos.

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -

13



Descripcion
del aparato

En estas tablas se encuentran, modelo por modelo, los valores de absorcion energética, el tipo de elemento
calentador y el diametro de cada zona de coccion.

Encimeras VRH 600 C VRH 640 C

VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 X

VRH 60 C
Zonas de coccidén Potencia (en W) Didmetro (en mm) Potencia (en W) Diametro (en mm)
Posterior izquierda R 1700 180 R 2100 210
Posterior derecha R 1200 145 R 1200 145
Delantera izquierda R 1200 145 R 1200 145
Delantera derecha R 1700 180 R 1700 180
Potencia total 5800 6200
Encimeras VRH641DC VRH 642 DO X
Zonas de coccion Potencia (en W) Diametro (en mm) Potencia (en W) Diametro (en mm)
Posterior izquierda H 1200 145 H 1200 145
Posterior derecha H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Delantera izquierda HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Delantera derecha H 1800 180 H 1400 160

Potencia total 6600

7200

Leyenda:

H = hilight individual
HO = hilight ovalado
HD = hilight doble

R = radiante individual

Las siguientes tablas brindan utiles indicaciones para un uso optimo de las distintas zonas de coccion.

VRH 641 D C-VRH 642 DO X

Potencia | Tipo di cotturaTipo de coccion

1 Mantequilla o chocolate fundido

2/3 Calentamiento de liquidos

4/5 Preparacion de cremas y salsas

6/7 Coccién de carnes hervidas, “blanquette”,
entremets

8/9 Coccion de fideos y arroz

10/11 Coccién con fuego directo de carnes, pescados y

tortillas

12 Frituras

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

Potencia | Tipo di cotturaTipo de coccion

0 apagado

1 coccion de verdura fresca, pescado

2 coccién de patatas (al vapor), sopas, garbanzos,
judias

3 _coccién de patatas (al vapor), sopas, garbanzos,
judias

4 para asar (medio)

5 para asar (fuerte)

6 para dorar y para hacer hervir grandes
cantidades de agua

* )
Presente solo en algunos modelos.

Mientras que la temperatura de las zonas de coccion
permanezca por encima de 60 °C, aun después

del apagado, los indicadores de calor residual*
permaneceran encendidos para prevenir quemaduras.

Las perillas de mando

Estan ubicadas en el tablero del horno y permiten la
regulacion continua de la potencia de cada zona de
calentamiento (de 1a 120de 1a6).

Regulacion de las zonas de coccion
extendibles

Las zonas de coccién extendibles (concéntrica u oval)
se distinguen por la presencia de una doble zona de
calentamiento.

Para utilizar unicamente la zona pequefia, gire la
perilla de mando de 1 a 12, segun la potencia de
calentamiento deseada.

Para utilizar la zona grande, lleve la perilla hasta la
posicion & Juego seleccione la potencia deseada.

14



Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en
conformidad con las normas internacionales sobre
seguridad. Estas advertencias se suministran por
razones de seguridad y deben ser leidas atentamente.

Consejos practicos para el uso del

aparato

Para obtener las mejores prestaciones de la encimera:

e tilice ollas con fondo plano para asegurarse que se
adhieran perfectamente a la zona calentadora;

=

utilice siempre ollas de un diametro suficiente para
cubrir completamente la zona de coccion, de ese
modo se garantiza el aprovechamiento de todo el
calor disponible;

= KT

e verifique que el fondo de las ollas esté siempre
perfectamente seco y limpio para garantizar una
correcta adherencia y mayor duracion, no sélo de
las zonas de coccion, sino también de las ollas.

e evite utilizar las mismas ollas utilizadas en los
guemadores a gas: la concentracion de calor en los
guemadores a gas puede deformar el fondo de la
olla que, en consecuencia, pierde adherencia;

® no deje nunca una zona de coccion encendida
sin olla ya que su calentamiento, que alcanza
rapidamente el nivel maximo, podria dafar los
elementos calentadores.

Seguridad general

e El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

e El aparato no se debe instalar al aire libre,
tampoco si el espacio esté protegido porque es
muy peligroso dejarlo expuesto a la lluvia y a las
tormentas.

e No toque la maquina descalzo o con las manos y
pies mojados o humedos.

e El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, soélo por personas adultas y siguiendo las
instrucciones contenidas en este manual. No utilice
la encimera como superficie de apoyo ni como tajo
de cocina.

* | a encimera de vidrioceramica es resistente a los
choques mecanicos, no obstante, se puede rajar (0
eventualmente quebrantarse) si es golpeada con
un objeto con punta, como por ejemplo un utensilio.
Si esto sucediera, desconecte inmediatamente el
aparato de la red de alimentacion eléctrica y llame
al Servicio de Asistencia Técnica.

() inbesiT

Si la superficie de la encimera esté agrietada,
apague el aparato para evitar sacudidas eléctricas.
Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con las partes
calientes de la encimera.

No olvide que la temperatura de las zonas de
coccion permanece bastante elevada durante
treinta minutos, como minimo, después que se han
apagado. El calor residual también esta sefialado
por un indicador (ver Puesta en funcionamiento y uso).
Mantenga cualquier objeto que se pueda fundir a
una debida distancia de la encimera, por ejemplo,
objetos de plastico, de aluminio o productos con

un elevado contenido de azucar. Tenga particular
cuidado con los embalajes y peliculas de plastico o
aluminio:

si se dejan sobre las superficies todavia calientes o
tibias pueden causar un grave dano a la encimera.
Verifique que los mangos de las ollas estén siempre
dirigidos hacia dentro de la encimera para evitar
que sean chocados accidentalmente.

No desconecte el aparato de la toma de corriente
tirando del cable sino sujetando el enchufe.

No realice la limpieza o el mantenimiento sin

haber desconectado primero el aparato de la red
eléctrica.

No coloque objetos metalicos (cuchillos, cucharas,
cubiertos, etc.) sobre la encimera porque pueden
calentarse.

Evitar que los nifos jueguen con el aparato.

No esta previsto que el aparato sea utilizado

por personas (nifios incluidos) con reducidas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales, por
personas inexpertas o que no tengan familiaridad
con el producto, a menos que no sean vigiladas por
una persona responsable de su seguridad o que no
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el
uso del aparato.
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Mantenimiento y cuidados

Interrumpir la corriente eléctrica

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

! Evite el uso de detergentes abrasivos 0 corrosivos,
como aerosoles para barbacoas y hornos,
quitamanchas y productos anticorrosivos, jabones
en polvo y esponjas con superficie abrasiva, ya que
pueden rayar irremediablemente la superficie.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

e Para un mantenimiento ordinario, es suficiente lavar
la encimera con una esponja humeda, secandola
luego con un papel absorbente para cocina.

e Sila encimera esta particularmente sucia,
refriéguela con un producto especifico para la
limpieza de las superficies de vidrioceramica,
enjuaguela y séquela.

e Para eliminar las acumulaciones de suciedad més
consistentes utilice una raedera especial. Intervenga
lo antes posible, sin esperar que el aparato se enfrie
para evitar la encostracion de los residuos. Se pueden
obtener excelentes resultados usando una esponja con
hilos de acero inoxidable - especial para encimeras de
vidrioceramica, - embebida en agua y jabon.

e Sisobre la encimera se hubieran fundido
accidentalmente objetos o materiales como
plastico 0 azucar, eliminelos inmediatamente con
la rasqueta, mientras la superficie esta todavia
caliente.

e Una vez limpia, la encimera se puede tratar con
un producto especifico para el mantenimiento y la
proteccion: la pelicula invisible que deja este producto
protege la superficie en caso de escurrimientos
durante la coccion. Se recomienda realizar estas
operaciones con el aparato tibio o frio.

e Recuerde siempre enjuagar la encimera con agua
limpia y secarla cuidadosamente: en efecto, los
residuos de productos podrian encostrarse durante
la siguiente coccion.

Armazoén de acero inoxidable *

El acero inoxidable puede mancharse por la accion de
agua muy calcarea dejada por un periodo de tiempo
prolongado en contacto con el mismo o debido a
productos para la limpieza con contenido de fésforo.
Se aconseja enjuagar abundantemente y secar con
cuidado después de la limpieza de la encimera. Si se
derramara agua, seque rapidamente y con cuidado.

! Algunas encimeras poseen un marco de aluminio que
se asemeja al acero inoxidable. No utilice productos
para la limpieza y el desengrase no adecuados para el
aluminio.

Desmontar la encimera

Cuando sea necesario, se puede desmontar la
encimera:

1. quite los tornillos que fijan los muelles de centrado
en los costados;

2. afloje los tornillos de los ganchos de fijacion en las
esquinas;

3. extraiga la encimera del mueble.

! Se recomienda evitar acceder a los mecanismos
internos para intentar una reparacion. En caso de
averia, llame al Servicio de Asistencia Técnica.

Este aparato es conforme con las siguientes Normas
Comunitarias:

c € - 2006/95/CEE del 12/12/06 (Baja Tension)

y sucesivas modificaciones

- 89/336/CEE del 03/05/89 (Compatibilidad
Electromagnética) y sucesivas modificaciones
- 93/68/CEE del 22/07/93 y sucesivas modificaciones.

Eliminacion s

e Eliminacion del material de embalaje: respete las
normas locales, de esta manera los embalajes
podran ser reutilizados.

e La norma europea 2002/96/CE sobre la eliminacion

de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE),
establece que los electrodomésticos no se deben
eliminar de la misma manera que los desechos
so6lidos urbanos. Los aparatos en desuso se
deben recoger separadamente para optimizar la
tasa de recuperacion y reciclaje de los materiales
que los componen e impedir potenciales dafios
para la salud y el medio ambiente. El simbolo
de la papelera tachada se encuentra en todos
los productos para recordar la obligacion de
recoleccion separada.
Para obtener mayor informacién sobre la correcta
eliminacion de electrodomésticos, los poseedores
de los mismos podréan dirigirse al servicio publico
responsable o a los revendedores.

* )
Presente solo en algunos modelos.
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Instalacao (i) inbesit

! E importante guardar este folheto para poder
consulta-lo a qualquer momento. No caso de venda, W7
cessdo ou mudanga, assegure-se que 0 mesmo ‘
permanece com o aparelho para informar o0 novo A
proprietario sobre o funcionamento e sobre as E N
S
0

min. 20 mm

respectivas adverténcias.
! Leia com atencéo as instru¢des: ha informacoes O: CASSETTO
importantes sobre a instalacéo, a utilizacéo e a
seguranga.

L min. 40 mm .

e -

Posicionamento

! As embalagens ndo sdo brinquedos para as criancas
e devem ser eliminadas em conformidade com as
regras de colecta diferenciada (veja em Precaugbes e
Conselhos).

! Ainstalacéo deve ser realizada segundo estas
instrucdes e por pessoal profissional qualificado. Uma FORNO
instalacdo errada pode causar danos a pessoas, VENTILATO
animais ou objectos.

]] min. 20 mm

5mm p
H A

min. 40 mm

Encaixe
Para garantir um bom funcionamento do aparelho
€ necessario que o movel seja de caracteristicas I

adequadas.
e 0 material do plano de apoio deve resistir a uma
temperatura de aproximadamente 100°C; -7~ LATO ANTERIORE
e se desejar instalar o plano de cozedura sobre um K ", DEL PIANO COTTURA
forno, este deve ser equipado com de um sistema | /
de arrefecimento com ventilagao forcada; & SN PIANO DI
e evite instalar o plano de cozedura sobre uma NV ;\QTMGG"’ § %
maquina de lavar louca: se for faze-lo, instale um o alfea oo
elemento de separacédo entre os dois aparelhos PIANO COTTURA A
i 3 ROVESCIATO 2
com retencdo hermética; — 1
e conforme o plano de cozedura que desejar instalar
(veja figuras), o vao do movel devera ter as seguintes
dimensoes:

k

590

Ventilacao

Para consentir uma adequada ventilacéo e para evitar

0 superaquecimento das superficies ao redor do

aparelho, o plano de cozedura deve ser posicionado:

e auma distancia minima de 40 mm da parede de
tras ou de quaisquer outras superficies verticais;

e de forma a manter uma distancia minima de 20 mm
entre o V8o para o0 encaixe € o movel abaixo dele.
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e Os moveis situados ao lado, com altura superior PLANO DE ENCAIXAR
aquela do plano de trabalho, devem ser situados ao
menos 600 mm do bordo do mesmo plano.

Fixacao
A instalagao do aparelho deve ser realizada sobre uma
superficie de apoio perfeitamente plana.
As deformacdes eventualmente provocadas por uma
fixacao errada poder&o alterar as caracteristicas € as
performances do plano de cozedura. \ /
~ |

O comprimento do parafuso de regulagao dos \
ganchos de fixacao deve ser configurado antes da sua BRANCO VERMELHO AMARELO AZUL  VERDELL
montagem, conforme a espessura do plano de apoio: _ \

e 30 mm de espessura: parafuso 23 mm; 3 = Jd Z‘SE 3 :’i = I
e 40 mm de espessura: parafuso 13 mm. 1—K  «f=—8 ¢— F—p 1= ep—=G = —

r
o¢ 66— 06 co|
| o)

6db =) 06
|

9

Para a fixac&o proceder da seguinte maneira:
1. Com os parafusos sem ponta, parafusar as 4 molas
de centragem nos furos colocados no centro de cada

lado do plano; FOGAO DE ENCAIXAR
2. introduza o plano de cozedura no vao do moével a VRH 641 D C - VRH 642 DO X
exercer uma adequada pressao no inteiro perimetro PLANO DE ENCAIXAR

para o plano de cozedura prender-se perfeitamente no
plano de apoio.

3. para os planos com perfis laterais: apds ter inserido
o plano de cozedura no movel, inserir os 4 ganchos
de fixag&o (cada um com o0 seu perno) no perimetro
inferior do plano de cozedura, parafusando-os com os
parafusos compridos com ponta até que o vidro fique
aderente ao plano de apoio.

! E indispenséavel que os parafusos das molas de
centragem sejam acessiveis.

! Em conformidade com as normas de seguranca,
depois de instalar o aparelho encaixado, ndo deve ser
possivel o contacto com componentes eléctricos.

| \ O
! Todos os componentes de garantia da proteccéo AZUL BRANCO VERMELHO AMARELO VERDE
precisam estar presos de modo que ndo possam ser

tirados sem o0 emprego de uma ferramenta.

Ligacao do plano de cozedura ao forno

. . . FOGAO DE ENCAIXAR
Este aparelho pode funcionar unicamente se estiver
ligado a fornos especificos, ha uma lista destes no

sobrescrito da documentacéo.

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X
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Descricao (i) inbesit

do aparelho

Nestas tabelas estédo indicados, modelo por modelo, os valores de absor¢éo energética, o tipo de elemento
aquecedor e o didmetro de cada zona de cozedura.

Planos de VRH 600 C VRH 640 C
cozedura VRH 600 X VRH 640 X
VRH 60 X
VRH 60 C

Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Didmetro (em mm) Poténcia (em W) Didmetro (em mm)
Traseiro esq. R 1700 180 R 2100 210
Traseiro dir. R 1200 145 R 1200 145
Dianteiro esq. R 1200 145 R 1200 145
Dianteiro dir. R 1700 180 R 1700 180
Poténcia total 5800 6200

Planos de VRH641DC VRH 642 DO X
cozedura

Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Didmetro (em mm) Poténcia (em W) Didmetro (em mm)
Traseiro esq. H 1200 145 H 1200 145
Traseiro dir. H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Dianteiro esq. HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Dianteiro dir. H 1800 180 H 1400 160
Poténcia total 6600 7200
Legenda:
H = hilight unitario
HO = hilight oval

HD = hilight duplo
R = irradiante unico

As seguintes tabelas fornecem indicagdes Uteis para utilizar da melhor maneira as varias zonas de cozedura.

VRH 641 D C - VRH 642 DO X

Poténcia | Tipo de cozedura

1 Manteiga ou chocolate derretido

2/3 Esquentar liquidos

4/5 Preparacéo de cremes e molhos

6/7 Cozedura de carnes cozidas, guisados,
entremets

8/9 Cozedura de massas e arroz
Cozedura com fogo forte de carnes, peixe,

10/11

omeletes

12 Frituras

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

Poténcia | Tipo de cozedura

0 apagado

1 cozedura de hortali¢as frescas e peixe

2 cozedura de batatas (ao vapor), sopas, grao-de-
bico e feijao

3 cpzedurg_ de batatas (ao vapor), sopas, grao-de-
bico e feijdo

4 para assar (médio)

5 para assar (forte)

6 para corar, para ferver grandes quantidades de
agua.

* .
Ha somente em alguns modelos.

Enquanto a temperatura das zonas de cozedura
permanecer acima de 60 °C, mesmo depois

de apagadas, os indicadores de calor residuo*®
permanecerao acesos para evitar o risco de
queimaduras.

Os selectores de comando

Estéo situadas no painel frontal do forno e possibilitam
a regulacéo continua da poténcia de cada uma das
zonas aquecedoras (de 1 a 12 ou de 1 a 6).

Regulacao das zonas de cozedura
extensiveis

As zonas de cozedura extensiveis (concéntrica ou
oval) distinguem-se porque ha uma zona aquecedora
dupla no vidro.

Para utilizar unicamente a zona pequena, gire o
selector de comando de 1 rumo o 12, em funcéo da
poténcia de aquecimento que desejar.

Para utili@ a zona grande, coloque o selector na
posicao e, em seguida, defina a poténcia que
desejar.
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias séo fornecidas por
razbes de seguranca e devem ser lidas com atencéao.

Conselhos praticos para utilizar esta
aparelhagem

Para obter as melhores performances da placa:

e empregue panelas com fundo chato, para ter a
certeza que havera uma perfeita aderéncia a zona
de aquecimento.

=TT

empregue sempre panelas com diametro suficiente
para cobrir inteiramente a zona de aquecimento,
de maneira que se aproveite inteiramente o calor
disponivel.

e K

e certifique-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo, para assegurar uma
aderéncia certa e uma longa durabilidade nédo
somente das zonas de cozedura, mas também das
proprias panelas.

e evite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a gés: a concentracdo de calor nos
queimadores a géas podera deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perderé aderéncia;

® nunca deixe uma zona de cozedura acesa sem
uma panela, porque o seu aquecimento, ao chegar
rapidamente ao nivel maximo, podera danificar os
elementos de aquecimento.

Seguranca geral

e Este aparelho foi concebido para utilizagédo de tipo
n&o profissional no ambito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque € muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e N&o toque na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou humidos.

e FEste aparelho deve ser empregado para cozer
alimentos, somente por pessoas adultas e segundo
as instrucdes apresentadas neste folheto. Nao
utilize o plano como superficie de apoio ou como
tdbua de cortar.

A placa de vitrocerémica € resistente as batidas
mecéanicas, entretanto pode rachar-se (ou
eventualmente partir-se) se for batida com um
objecto pontiagudo, com um utensilio. Nestes casos,
desligue imediatamente o aparelho da rede de
alimentacao e contacte a assisténcia técnica.

Se a superficie do plano estiver rachada, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choques
eléctricos.

Evite que o cabo de alimentac&o de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes do
plano de cozedura.

N&o se esqueca que a temperatura das zonas de
cozedura permanece muito alta pelo menos trinta
minutos depois de apagadas. O calor residuo é
sinalizado também por um indicador (veja Inicio e
utilizagao).

Mantenha a devida distancia da placa quaisquer
objectos que podem se derreter, por exemplo,
objectos de plastico, de aluminio ou produtos com
um alto conteddo de agucar. Preste muita atencéo
com as embalagens e as peliculas de pléastico ou
aluminio: se deixa-los sobre as superficies enquanto
ainda estiverem quentes ou mornas, podem causar
um dano grave a placa.

Certifique-se que as pegas das panelas fiqguem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da
tomada eléctrica, pegue pela ficha.

N&o realize limpeza nem manutencé&o sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

N&ao apoie objectos metalicos (facas, colheres,
tampas, etc.) sobre o plano porque podem ficar
quentes.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

N&o € previsto que este aparelho seja utilizado

por pessoas (incluso criangas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais,

por pessoas inexperientes ou que ndo tenham
familiaridade com o produto, a ndo ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instru¢oes
preliminares sobre o uso do aparelho.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operacéao, desligue o
aparelho da alimentacéao eléctrica.

Limpeza do aparelho

!Evite 0 emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como sprays para churrasqueiras
e fornos, tira-manchas e produtos contra ferrugem,
detergentes em po e esponjas com superficie
abrasiva. podem arranhar irremediavelmente a
superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de
alta presséo para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencédo ordinéria, é suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

e Se o plano estiver muito sujo, esfregue com um
produto especifico para limpeza de superficies em
vidro ceramica *, enxague e enxugue.

e Para tirar as acumulacées de sujidade maiores, use
uma espatula apropriada. Intervenha assim que
possivel, sem aguardar que o aparelho arrefeca,
para evitar que residuos grudem. Podem ser
obtidos excelentes resultados se usar uma esponja
especial de fios de aco inoxidavel especifica para
planos em vidro ceramica, molhada de agua e
sabao.

e No caso em que no plano de cozedura tenham-se
acidentalmentefundidos objectos ou materiais como
plastico ou agucar, remové-los imediatamente com

a espatula, até que a superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano podera ser tratado
com um produto especifico para a manutengao
e a protecgao: a pelicula invisivel deixada por
este produto protegeré a superficie se algo for
derramado durante a cozedura. E recomendavel
realizar estas operacdes com o aparelho morno ou
frio.

e | embre-se sempre de enxaguar com agua limpa e
enxugar o plano com cuidado: para ndo acontecer
de residuos de produtos grudarem-se na sucessiva
cozedura.

Quadro em aco inoxidavel *
O aco inoxidavel pode manchar-se por causa da alta
quantidade de calcario na agua em contacto durante

muito tempo com o metal, ou por causa de produtos
de limpeza muito agressivos que contenham fésforo.

*
Ha somente em alguns modelos.

() inbesiT

E aconselhavel enxaguar com agua abundante e
enxugar com cuidado, depois de ter limpado o plano.
Se for derramada agua, enxugue-a rapidamente com
cuidado.

! Alguns planos de cozedura tem uma moldura de
aluminio parecida com o aco inoxidavel. N&o utilize
produtos para a limpeza e o desengorduramento nao
idoneos para o aluminio.

Desmontar o plano

Caso seja necessario desmontar o plano de cozedura:
1. remova os parafusos que fixam as molas de
centragem nos lados;

2. solte os parafusos dos ganchos de fixagdo nos
angulos;

3. extraia o plano de cozedura do vao do movel.

! Recomendamos que se evite tentar o acesso aos
mecanismos internos para tentar uma reparagao. Em
caso de avaria, contactar a Assisténcia técnica.

Este aparelho é em conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade Europeia:

- 2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa Tensao)
e posteriores modificacoes
- 89/336/CEE de 03/05/89 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificacdes
- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores modificagdes.

Eliminacao mmm

e Eliminacao do material de embalagem: obedeca
as regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

e A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e electronicos
(REEE) prevé que os electrodomésticos ndo devem
ser eliminados no normal fluxo dos residuos sélidos
urbanos. Os aparelhos ndo mais utilizados devem
ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa
de recuperacao e reciclagem dos materiais que 0s
compdem e impedir potenciais danos a saude e
ao meio ambiente. O simbolo da lixeira cancelada
esta indicado em todos os produtos para lembrar o
dever de colecta selectiva.

Para maiores informacdes sobre a correcta
eliminacé&o dos electrodomeésticos, os proprietarios
poderdo contactar o servico de colecta publico ou
0s revendedores.
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
kénnen. Sorgen Sie daflr, dass sie im Falle eines
Verkaufs, eines Umzugs oder einer Ubergabe an
einen anderen Benutzer das Gerat stets begleitet,
damit auch der Nachbesitzer die Mdglichkeit hat, darin
nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der
Sicherheit.

Posizionamento

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe Vorsichtsmafregeln
und Hinweise).

! Die Installation ist gemaRl den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Geréates zu

gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende

Eigenschaften aufweisen:

¢ Die Auflageflache muss aus hitzebestandigem
Material beschaffen sein, um einer Temperatur von
ca. 100°C standzuhalten.

e Soll das Kochfeld Uber einem Backofen installiert
werden, muss letzterer mit einem Kuihlsystem mit
Zwangsbellftung ausgestattet sein.

e Von der Installation eines Kochfeldes Uber einem
Geschirrspuler wird abgeraten. Gegebenenfalls ist
zur Abdichtung ein Zwischenteil zwischen beiden
Geraten zu installieren.

e Je nach dem zu installierenden Kochfeld (siehe
Abbildungen) sind Arbeitsflachenausschnitte

Beliftung

Zur ausreichenden Beluftung und zur Vermeidung

der Uberhitzung der Flachen rund um das Gerat muss das

Kochfeld wie folgt positioniert werden:

¢ in einem Abstand von mindestens 40 mm von
der dahinter liegenden Wand bzw. jeder anderen
vertikalen Flache;

e um einen Abstand von mindestens 20 mm zwischen
dem fur den Einbau bestimmten Ausschnitt und dem
entsprechenden Unterschrank zu gewéhrleisten.

A min. 20 mm
E -
E -
v H WARMEFACH
L min. 40 mm |
A min. 20 mm
sdl P
o
HEIBLUFT
min. 40 mm
.~ 2~ FRONTSEITE DES
/ \J KOCHFELDES
\\ ’\/,\ AUFLAGEFLACHE
\\\ \\/// ]\\" i
\\ | n bm ==
KOCHFELD . K
UMGEDREHT o Teer
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e Angrenzende Schrénke, deren Hohe die der Arbeitsplatte
Uberschreiten, missen einen Abstand vom Rand der
Kochmulde von mindestens 600 mm aufweisen.

Befestigung

Das Kochfeld muss auf einer perfekt ebenen Stitz- bzw.
Auflageflache installiert werden.

Durch unsachgemaBe Befestigung hervorgerufene
Verformungen kénnten die Eigenschaften und
Leistungen des Kochfeldes beeintrachtigen.

Die Lange der Regelschrauben der
Befestigungsklammern wird vor Montage derselben
eingestellt, und zwar je nach der Stérke der
Auflageflache:

e 30 mm - Schraube 17.5 mm;

e 40 mm - Schraube 7.5 mm.

Verfahren Sie zur Befestigung wie folgt:

1. Schrauben Sie die 4 Zentrierungsfedern mittels
der vier kurzen, stumpfen Schrauben in die in

der Mitte einer jeden Kochfeldseite befindlichen
Lochbohrungen.

2. Setzen Sie das Kochfeld durch leichtes Andrucken
des gesamten umlaufenden Randes mittig in

den Mdbelausschnitt ein, und zwar so, dass es
vorschriftsmaBig auf der gesamten Auflageflache
aufstutzt.

3. Fur Kochfelder mit Seitenprofilen: Stecken Sie nach
Einsatz des Kochfeldes in den Mobelausschnitt die

4 Befestigungshaken (ein jeder mit seinem Stift) in
den umlaufenden unteren Rand des Kochfeldes, und
schrauben Sie diese mittels der vier langen, spitzen
Schrauben fest, bis das Glas an der Auflageflache
anhaftet.

! Die Schrauben der Zentrierungsfedern mussen
unbedingt zugénglich sein.

! GemaB den Sicherheitsvorschriften muss nach
erfolgtem Einbau die M&glichkeit einer Berlhrung mit
Strom fuhrenden Teilen ausgeschlossen sein.

! Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht moéglich ist.

Anschluss des Kochfeldes an den
Backofen

Dieses Gerat kann nur in Verbindung mit bestimmten
Backofen betrieben werden; eine Auflistung derselben
befindet sich im Beipack zur Dokumentation.

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

() inbesiT
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Beschreibung
des Gerates

In den angefuhrten Tabellen werden, Modell fur Modell, die Energiebedarfswerte, die Art der Heizelemente und der

Durchmesser einer jeden Kochzone ausgewiesen.

Legende:

H = hilight einfach
HO = hilight oval
HD = hilight doppelt

R=einfache Strahlerkochzone

Kochfelder VRH 600 C VRH 640 C

VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 C

VRH 60 X
Kochzonen Leistung (W) Durch (mm) Leistung (W) Durch (mm)
Hinten links R 1700 180 R 2100 210
Hinten rechts R 1200 145 R 1200 145
Vorne links R 1200 145 R 1200 145
Vorne rechts R 1700 180 R 1700 180
Gesamtleistung 5800 6200
Kochfelder VRH641DC VRH 642 DO X
Kochzonen Leistung (W) Durch (mm) Leistung (W) Durch (mm)
Hinten links H 1200 145 H 1200 145
Hinten rechts H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Vorne links HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Vorne rechts H 1800 180 H 1400 160
Gesamtleistung 6600 7200

Die nachstehenden Tabellen liefern nitzliche Hinweise fur einen optimalen Einsatz der verschiedenen Kochzonen.

VRH 641 D C - VRH 642 DO X

Leistungs-

Garart
stufe
1 Schmelzen von Butter und Schokolade
2/3 Erhitzen von Fliissigkeiten
4/5 Zubereitung von Cremes und Sof3en
6/7 Suppenfleisch, Kalbsragout, Sii3speisen
8/9 Reis- oder Nudelgerichte
10/11 Garen bei starker Hitze: Steaks, Fisch, Omelettes
12 Frittieren

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

Leistungs- Garart

stufe
1 Schmelzen von Butter und Schokolade
2/3 Erhitzen von Flissigkeiten
4/5 Zubereitung von Cremes und Sol3en
6/7 Suppenfleisch, Kalbsragout, Sti3speisen
8/9 Reis- oder Nudelgerichte

10/11 Garen bei starker Hitze: Steaks, Fisch, Omelettes
12 Frittieren

* Nur bei einigen Modellen.

Die Restwarmeanzeigen bleiben auch

nach Ausschalten der Kochzonen noch so

lange eingeschaltet, bis die Temperatur der
entsprechenden Heizelemente unter 60 °C sinkt,
um Sie auf die Verbrennungsgefahr aufmerksam zu
machen*.

Schalterknépfe

Sie befinden sich auf der Backofen-Bedienblende
und erlauben die stufenlose Einstellung der
Leistung jeder einzelnen Kochzone (von 1 bis 12
oder von 1 bis 6).

Einstellung der erweiterbaren
Kochzonen

Die erweiterbaren Kochzonen (konzentrisch oder
oval) besitzen im Unterschied zu den gewdhnlichen
Kochzonen zwei Heizkreise.

Mochten Sie nur die kleine Kochzone benutzen,
drehen Sie den Schalterknopf je nach gewUnschter
Heizleistung auf eine Position zwischen 1 und 12.
Fudr die groBe Kochzone drehen Sie den
Schalterknopf zun&chst auf die Position @ und
stellen Sie dann die gewUnschte Leistungsstufe
ein.
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VorsichtsmaBregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen
und gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgriinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Praktische Ratschlage zum Einsatz des

Gerates

So gibt Ihnen Ihr Kochfeld sein Bestes:

e Benutzen Sie Kochgeschirr mit flachem Boden, um
zu gewahrleisten, dass der Boden vollstandig auf
der Heizflache aufliegt.

oo i

Benutzen Sie Kochgeschirr, dessen Durchmesser
mit dem der Kochzone Ubereinstimmt, d.h. dessen
Boden die Kochzone ganz bedeckt, und somit die
gesamte Warme genutzt wird.

= KT

Achten Sie darauf, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken und sauber ist; nur so ist ein
perfektes Aufliegen des Geschirrbodens, sowie eine
lange Lebensdauer von Kochzone und Geschirr
gewabhrleistet.

e Vermeiden Sie den Einsatz von Kochgeschirr, das
auch auf Gasflammen verwendet wird: Die &uBerst
hohe Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte
die Topfbdden leicht verformen und demnach die
korrekte Auflage beeintrachtigen.

e Lassen Sie niemals eine Kochzone eingeschaltet,
wenn kein Topf darauf steht. Auf diese Weise wirde
die Kochzone in kirzester Zeit auf Hochsttemperatur
gebracht, was Schaden an den Heizelementen zur
Folge haben kénnte.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat ist fur den nicht professionellen Einsatz
im privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist gefahrlich, das Gerat Gewittern
und Unwettern auszusetzen.

e BerlUhren Sie das Gerat nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FUBen und auch nicht, wenn
Sie barfuf3 sind.

e Das Gerat darf nur von Erwachsenen und
geman den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Verwenden
Sie das Kochfeld nicht als Abstellflache oder als
Schneidebrett.

() inbesiT

Das Glaskeramikkochfeld ist stoBfest; dennoch
kann es durch StéBe bzw. Aufprall von spitzen
Gegenstanden zerbrechen. Schalten Sie das
Kochfeld in einem solchen Fall vom Stromnetz und
wenden Sie sich an die Kundendienststelle.
Vermeiden Sie, dass das Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Kochfeldteilen
gelangt.

Bitte berlcksichtigen Sie, dass die Kochzonen
noch fur ca. 30 Minuten nach dem Ausschalten
sehr heiB bleiben. Die Restwarme wird auf der
entsprechenden Anzeige eingeblendet (siehe
Inbetriebsetzung und Gebrauch).

Halten Sie s&mtliche Gegenstande, die schmelzen
kénnten, wie Plastikteile oder Kunststoffe sowie
Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen von

dem Kochfeld fern. Achten Sie besonders auf
Verpackungsmaterial, Frischhaltefolie und Alufolie:
Wird derartiges Material auf den noch heiBen oder
warmen Oberflachen belassen, kdnnen sie das
Kochfeld dauerhaft beschadigen.

Sollte die Kochfeldoberflache gesprungen sein,
schalten Sie das Gerat aus, um so mégliche
Stromschlage zu vermeiden.

Stellen Sie Stieltdpfe und Pfannen immer mit nach
innen gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um
jegliches Risiko durch unbeabsichtigtes AnstoBen
auszuschlieBen.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

Legen Sie bitte keine Metallgegenstande (Messer,
Loffel, Deckel usw.) auf das Kochfeld; sie kénnten
sehr hei3 werden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten kdrperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsféhigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.
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Reinigung und
Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerétes

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln, wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme, die die Oberflache
des Kochfeldes hoffnungslos beschadigen wirden, ist zu
vermeiden.

!'Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgeréate.

e Zur taglichen Pflege genlgt es, das Kochfeld mit
einem feuchten Schwamm abzuwischen und mit
Kidchenpapier abzutrocknen.

e Bei besonders starker Verschmutzung sollte ein
spezielles Reinigungsmittel fur Glaskeramik verwendet
werden; anschlieBend ist das Kochfeld mit Wasser
abzuspulen und sorgfaltig abzutrocknen.

e Starke Verschmutzungen lassen sich mit einem Schaber
(Klingenschaber) entfernen. Sie sollten so schnell wie
maoglich - und nicht erst nach Abkuhlen des Kochfeldes
- entfernt werden, um zu vermeiden, dass sich die
Verschmutzungen festsetzen. Gute Ergebnisse lassen
sich auch mit einem -fir Glaskeramik geeigneten
Spezialschwamm aus Edelstahiwolle - und einer
einfachen Spullauge erzielen.

e Auf dem Kochfeld versehentlich geschmolzene
Alufolie, Plastikteile oder Kunststoffe, sowie
Zuckerreste missen umgehend mit einem Schaber
von der noch warmen Oberflache entfernt werden.

e Nach der Reinigung kann das Kochfeld mit
einem Pflegeprodukt nachbehandelt werden: Der
unsichtbare Schutzfilm, den ein solches Produkt
hinterl&sst, schutzt die Oberflache vor eventuell
Uberkochenden Speisen. Es empfiehlt sich, diese
Nachbehandlung bei lauwarmem oder abgekthltem
Gerét vorzunehmen.

e Achten Sie bitte darauf, das Kochfeld nach der
Reinigung stets mit klarem Wasser abzuspulen
und anschlieBend abzutrocknen. Ruckstande der
Reinigungsmittel kdnnten sich namlich bei der
nachsten Benutzung des Kochfeldes ihrerseits
festsetzen.

Edelstahlrahmen *

Auf den Edelstahlteilen kdnnten Flecken zurlickbleiben,

sollte stark kalkhaltiges Wasser oder phosphorhaltiges

Spulmittel fur langere Zeit darauf vorhanden sein.

Es ist ratsam, das Kochfeld nach der Reinigung gut

nachzuspulen und abzutrocknen. Wird versehentlich

Wasser darauf verschittet, muss es sofort sorgsam

getrocknet werden.

! Einige Kochfelder sind mit einem Aluminiumrahmen
versehen, der Edelstahl sehr &hnlich ist. Verwenden
Sie bitte keine Produkte zur Reinigung und Entfettung,
die nicht fur Aluminium geeignet sind.

Demontage des Kochfeldes

Sollte sich die Abnahme des Kochfeldes als
erforderlich erweisen, verfahren Sie bitte wie folgt:

1. Schrauben Sie die Schrauben aus, die zur
Befestigung der seitlichen Zentrierungsfedern dienen;
2. lockern Sie die Schrauben der Eck-
Befestigungsbugel;

3. nehmen Sie das Kochfeld aus dem Moébelausschnitt
heraus.

! Wir empfehlen dringlich, Innenmechanismen nicht
eigenhandig zu reparieren. Kontaktieren Sie bei
Stérungen bitte den Kundendienst.

Dieses Geréat entspricht den folgenden EG-Richtlinien:
C € - 2006/95/EWG vom 12.12.06
(Niederspannung) und nachfolgenden

Anderungen

- 89/336/EWG vom 03.05.89 (elektromagnetische
Vertraglichkeit) und nachfolgenden Anderungen
- 93/68/EWG vom 22.07.93 und nachfolgenden
Anderungen.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie
die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

¢ Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Stadtmdll
entsorgt werden durfen. Die Altgerate mussen
getrennt gesammelt werden, um die Ruckfuhrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Gerate hergestellt sind, und um
mogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das Mdlleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammlung zu erinnern. Far
weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
kénnen sich die Besitzer von Haushaltsgeraten an
die Ubergeordnete offentliche Einrichtung oder an
ihren Handler wenden.

* Nur bei einigen Modellen.
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Installazione (D inpesit

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di T
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme i
all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul A
funzionamento e sui relativi avvertimenti. £ H
£
0

min. 20 mm

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

( CASSETTO

Posizionamento U min. 40 mm .

e -

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata
(vedi Precauzioni e consigli).

! Uinstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali o
cose.

]] min. 20 mm

5mm p
H A

FORNO

Incasso VENTILATO
Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio

necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte: min. 40 mm
¢ il piano d’appoggio deve essere di materiale
resistente al calore, a una temperatura di circa

100°C;
e se si desidera installare il piano cottura sopra un I
forno, questo deve essere provvisto di un sistema di
raffreddamento a ventilazione forzata; PPN
e evitare diinstallare il oi it , +. LATO ANTERIORE
evitare .I IhS ailare Il prano cottura sopra una K \ DEL PIANO COTTURA
lavastoviglie: all'occorrenza frapporre un elemento | |
. . . . Ro)% /
di separazione a tenuta stagna fra i due apparecchi; O AL PIANG DI
e aseconda del piano cottura che si desidera Y N
installare (vedi figure), il vano del mobile deve avere oo oo
PIANO COTTURA \ /

le seguenti dimensioni: & P
9 ROVESCIATO ; >~ -

Aerazione

Per consentire un’adeguata aerazione e per evitare

il surriscaldamento delle superfici attorno all'apparecchio,

il piano cottura deve essere posizionato:

e a una distanza minima di 40 mm dalla parete
retrostante o da qualsiasi altra superficie verticale;

* in modo da mantenere una distanza minima di 20 mm
fra il vano per I'incasso e il mobile sottostante.

e | mobili situati a fianco, la cui altezza superi quella
del piano di lavoro, debbono essere situati ad
almeno 600 mm dal bordo del piano stesso.
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Fissaggio VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
L’installazione dell'apparecchio deve essere effettuata VRH 60 C - VRH 60 X

su un piano d’appoggio perfettamente piano. PIANO INCASSO

Le eventuali deformazioni provocate da un errato
fissaggio potrebbero alterare le caratteristiche e
le prestazioni del piano cottura.

La lunghezza della vite di regolazione dei ganci

di fissaggio va impostata prima del loro montaggio,
in base allo spessore del piano d’appoggio:

e spessore di 30 mm: vite 17,5 mm;

e spessore di 40 mm: vite 7,5 mm.

Per il fissaggio agire come segue:
1. Con le viti corte senza punta, avvitare le 4 molle di BIANCO
centraggio nei fori posti al centro di ogni lato del piano;
2. inserire il piano cottura nel vano del mobile, centrarlo ) o

) (= —|| % 2| 1= —] 3a

. . > . 3=
ed esercitare una adeguata pressione sull’intero perimetro b - S =
=

0]

o
T

N
o

affinché il piano di cottura aderisca bene al piano =l == =l ==
d’appoggio. — o —
3. per i piani con profili laterali: dopo aver inserito il piano

cottura nel mobile, inserire i 4 ganci di fissaggio (ognuno

con il suo perno) sul perimetro inferiore del piano cottura, CUCINA INCASSO

avvitandoli con le viti lunghe con punta finché il vetro non VRH 641 D C - VRH 642 DO X
aderisce al piano d’appoggio. PIANO INCASSO

! E indispensabile che le viti delle molle di centraggio
rimangano accessibili.

! In conformita alle norme di sicurezza, una volta
incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili
eventuali contatti con le parti elettriche.

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono
essere fissate in modo tale da non poter essere tolte

senza I'aiuto di qualche utensile.

Collegamento del piano di cottura al
forno

o)

-~ —

Questo apparecchio pud funzionare unicamente se
collegato a forni specifici, un elenco dei quali & contenuto
nella busta della documentazione.

CUCINA INCASSO
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Descrizione
dell’apparecchio

() inbesiT

In queste tabelle sono riportati, modello per modello, i valori di assorbimento energetico, il tipo di elemento
riscaldante e il diametro di ciascuna zona di cottura.

Piani cottura VRH 600 C VRH 640 C

VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 X

VRH 60 C
Zone di cottura Potenza (in W) Diametro (in mm) Potenza (in W) Diametro (in mm)
Posteriore sx R 1700 180 R 2100 210
Posteriore dx R 1200 145 R 1200 145
Anteriore sx R 1200 145 R 1200 145
Anteriore dx R 1700 180 R 1700 180
Potenza totale 5800 6200
Piani cottura VRH641DC VRH 642 DO X

Zone di cottura Potenza (in W) Diametro (in mm) Potenza (in W) Diametro (in mm)
Posteriore sx H 1200 145 H 1200 145
Posteriore dx H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Anteriore sx HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Anteriore dx H 1800 180 H 1400 160

Potenza totale

6600

7200

Legenda:

R = radiante singolo
H = hilight singolo
HO = hilight ovale
HD = hilight doppio

Le seguenti tabelle forniscono utili indicazioni per un utilizzo ottimale delle varie zone di cottura.

VRH 641 D C - VRH 642 DO X

Potenza | Tipo di cottura

1 Burro o cioccolato fuso
2/3 Riscaldamento di liquidi
4/5 Preparazione di creme e salse
6/7 Cottura di carni lesse, blanquette, entremets
8/9 Cottura di pasta e riso

10/11 Cottura a fuoco vivo di carni, pesce, omelette
12 Fritture

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

Potenza | Tipo di cottura

0 spento

1 cottura di verdura fresca, pesce

2 cottura di patate (al vapore), minestre, ceci,
fagioli

3 cottura di patate (al vapore), minestre, ceci,
fagioli

4 per arrostire (medio)

5 per arrostire (forte)

6 per rosolare per far bollire grandi quantita di
acqua

* Presente solo in alcuni modelli.

Finché la temperatura delle zone di cottura rimane
superiore a 60 °C, anche dopo I'arresto, gli indicatori di
calore residuo* restano accesi per prevenire il rischio
di ustioni.

Le manopole di comando

Sono poste sul cruscotto del forno e permettono la
regolazione continua della potenza di ciascuna zona
riscaldante (da 1a 120 da 1a6).

Regolazione delle zone di cottura
estendibili

Le zone di cottura estendibili (concentrica o ovale)

si distinguono per la presenza di una doppia zona
riscaldante sul vetro.

Per utilizzare unicamente la zona piccola, ruotare la
manopola di comando da 1 a 12, in base alla potenza
di riscaldamento desiderata.

Per utilizza{éla zona grande, portare la manopola in
posizione & quindi impostare la potenza desiderata.
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Precauzioni e consigli

! ’apparecchio ¢ stato progettato e costruito
in conformita alle norme internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza

e devono essere lette attentamente.

Consigli pratici per I'uso
dell’apparecchio

Per ottenere le migliori prestazioni dal piano di cottura:

e adoperare pentole con fondo piatto per essere certi
che aderiscano perfettamente alla zona riscaldante;

e adoperare sempre pentole di diametro sufficiente
a coprire completamente la zona riscaldante, in

G ¢l d

modo da garantire lo sfruttamento di tutto il calore
disponibile;

e accertarsi che il fondo delle pentole sia sempre
perfettamente asciutto e pulito, per garantire la

e KT

corretta aderenza e una lunga durata, sia alle zone
di cottura che alle pentole stesse;

e evitare di utilizzare le stesse pentole utilizzate
sui bruciatori a gas: la concentrazione di calore
sui bruciatori a gas pud deformare il fondo della
pentola, che perde aderenza;

e non lasciare mai una zona di cottura accesa senza
pentola poiché il suo riscaldamento, raggiungendo
rapidamente il livello massimo, potrebbe
danneggiare gli elementi riscaldanti.

Sicurezza generale

e | 'apparecchio € stato concepito per un uso di tipo
non professionale all'interno dell’abitazione.

e | ’apparecchio non va installato all’aperto, nemmeno

se lo spazio ¢ riparato, perché & molto pericoloso
lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

e Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani
0 i piedi bagnati o umidi.

e |’apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Non utilizzare
il piano come superficie di appoggio, né come
tagliere.

® || piano in vetroceramica e resistente agli urti
meccanici, tuttavia puo incrinarsi (o eventualmente

frantumarsi) se colpito con un oggetto appuntito,
quale un utensile. In questi casi, scollegare
immediatamente I'apparecchio dalla rete di
alimentazione e rivolgersi all’Assistenza.

Se la superficie del piano ¢ incrinata, spegnere
I'apparecchio per evitare la possibilita di scosse
elettriche.

Evitare che il cavo di alimentazione di altri
elettrodomestici entri in contatto con parti calde

del piano cottura.

Non dimenticare che la temperatura delle zone di
cottura rimane piuttosto elevata per almeno trenta
minuti dopo lo spegnimento. Il calore residuo &
segnalato anche da un indicatore (vedi Avvio e utilizzo).
Tenere a debita distanza dal piano cottura qualsiasi
oggetto che potrebbe fondere, ad esempio oggetti
in plastica, in alluminio o prodotti con un elevato
contenuto di zucchero. Fare particolare attenzione a
imballaggi e pellicole in plastica o alluminio:

se dimenticati sulle superfici ancora calde o tiepide
pOssono causare un grave danno al piano.
Assicurarsi che i manici delle pentole siano sempre
rivolti verso I'interno del piano cottura per evitare
che vengano urtati accidentalmente.

Non staccare la spina dalla presa della corrente
tirando il cavo, bensi afferrando la spina.

Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

Non posare oggetti metallici (coltelli, cucchiai,
coperchi, ecc.) sul piano perché possono diventare
caldi.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
Non & previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte o che non abbiano familiarita con il
prodotto, a meno che non vengano sorvegliate da
una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sull’'uso
dell’apparecchio.
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Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla
rete di alimentazione elettrica.

Pulire I’apparecchio

! Evitare I'uso di detergenti abrasivi o corrosivi, quali

i prodotti in bombolette spray per barbecue e forni,
smacchiatori e prodotti antiruggine, i detersivi in
polvere e le spugne con superficie abrasiva: possono
graffiare irrimediabilmente la superficie.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione
per la pulizia dell’apparecchio.

e Per una manutenzione ordinaria, € sufficiente lavare
il piano con una spugna umida, asciugando quindi
con una carta assorbente per cucina.

e Se il piano € particolarmente sporco, strofinare con
un prodotto specifico per la pulizia delle superfici in
vetroceramica, sciacquare e asciugare.

e Per rimuovere gli accumuli di sporco piu consistenti
servirsi di un apposito raschietto. Intervenire
non appena possibile, senza attendere che
'apparecchio si sia raffreddato, per evitare
I'incrostazione dei residui. Eccellenti risultati si
possono ottenere usando una spugnetta in filo
d’acciaio inossidabile - specifica per piani in
vetroceramica - imbevuta di acqua e sapone.

e |n caso sul piano cottura si fossero accidentalmente
fusi oggetti o materiali quali plastica o zucchero,
rimuoverli con il raschietto immediatamente, finché
la superficie € ancora calda.

e Una volta pulito, il piano pud essere trattato
con un prodotto specifico per la manutenzione
e la protezione: la pellicola invisibile lasciata da
questo prodotto protegge la superficie in caso di
scolamenti durante la cottura. Si raccomanda
di eseguire queste operazioni con I'apparecchio
tiepido o freddo.

e Ricordarsi sempre di risciacquare con acqua pulita
e asciugare accuratamente il piano: i residui di
prodotti potrebbero infatti incrostarsi durante la
successiva cottura.

Telaio in acciaio inox *
'acciaio inossidabile pud macchiarsi per effetto
di un’acqua molto calcarea lasciata per un periodo

di tempo prolungato a contatto dello stesso oppure a
causa di prodotti per la pulizia contenenti fosforo.

* Presente solo in alcuni modelli.

() inbesiT

Si consiglia di sciacquare abbondantemente e
asciugare con cura dopo la pulizia del piano. In
caso di versamenti d’acqua, intervenire rapidamente
asciugando con cura.

! Alcuni piani cottura hanno una cornice in alluminio
somigliante all’acciaio inox. Non utilizzare prodotti per
la pulizia e lo sgrassaggio non idonei per I'alluminio.

Smontare il piano

Nel caso si renda necessario smontare il piano cottura:
1. togliere le viti che fissano le molle di centraggio

sui lati;

2. allentare le viti dei ganci di fissaggio sugli angoli;

3. estrarre il piano cottura dal vano del mobile.

! Raccomandiamo di evitare di accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione. In caso
di guasto, contattare I'Assistenza.

c E Questa apparecchiatura & conforme alle
seguenti Direttive Comunitarie:

- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni

- 89/336/CEE del 03/05/89 (Compatibilita
Elettromagnetica) e successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e successive modificazioni.

Smaltimento mm

e Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi
alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

e | a direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi
urbani. Gli apparecchi dismessi devono essere
raccolti separatamente per ottimizzare il tasso
di recupero e riciclaggio dei materiali che li
compongono ed impedire potenziali danni per la
salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato &
riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi
di raccolta separata.

Per ulteriori informazioni, sulla corretta dismissione
degli elettrodomestici, i detentori potranno rivolgersi
al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.
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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product
weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient

u dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat
waarschuwingen en informatie betreffende werking
voorhanden blijven.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en advies).
! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het

keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e het keukenblad moet uit hittebestendig materiaal zijn
vervaardigd en een temperatuur van circa 100°C
kunnen verdragen;

e als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd
moet deze zijn voorzien van een geforceerd
geventileerd afkoelingssysteem;

e installeer de kookplaat nooit boven een
afwasautomaat: indien u dit toch doet, breng dan
een waterdichte afscheiding aan tussen de twee
apparaten;

e naar gelang het type kookplaat dat u wenst
te installeren (zie afbeeldingen), moet het
keukenmeubel de volgende afmetingen hebben:

Ventilatie

Teneinde een correcte ventilatie te bereiken en

een oververhitting van de oppervlakken rondom het

apparaat te voorkomen, moet de kookplaat geinstalleerd

worden op:

e een minimum afstand van 40 mm van de
achterwand of van elk ander verticaal oppervlak;

e 0op zodanige wijze dat er een minimum afstand
overblijft van 20 mm tussen het inbouwmeubel en
het onderstaande meubel.

A min. 20 mm
E -
£
v H CASSETTO
L min. 40 mm |
A min. 20 mm
sdl P
o Hl
FORNO
VENTILATO
min. 40 mm
,-7 " >~ LATO ANTERIORE
/ \1 DEL PIANO COTTURA
\\ //\/r\
PIANO COTTURA [V 7"~
ROVESCIATO s
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¢ De meubels die direct naast de kookplaat staan en
hierboven uitsteken, moeten op minstens 600 mm van de
rand van de plaat staan.

Bevestigen

Het apparaat moet op een absoluut horizontaal
oppervlak worden geinstalleerd.

Eventuele door onjuiste installatie veroorzaakte
vervormingen kunnen de eigenschappen en de
prestaties van de kookplaat aantasten.

De lengte van de regelschroef van de
bevestigingshaken moet op basis van de dikte van het
keukenblad worden ingesteld voordat de haken worden
gemonteerd:

e als de dikte 30 mm is: schroef 17,5 mm;

e als de dikte 40 mm is: schroef 7,5 mm.

Voor het bevestigen moet u als volgt te werk gaan:

1. Draai met korte, puntloze schroeven de 4
centreringsklemmen in de openingen in het midden
van elke zijde van het blad vast;

2. zet de kookplaat in het midden van de opening van
het keukenmeubel door gelijke druk uit te oefenen op
de hele omtrek totdat de kookplaat perfect aansluit op
het keukenblad.

3. voor een blad met zijprofielen: nadat u de kookplaat
in het keukenmeubel heeft geplaatst moet u de

4 bevestigingshaken aan de onderste rand van

de kookplaat vastschroeven met gepunte, lange
schroeven, net zolang tot het glas goed aan het blad
vastzit.

! De schroeven van de centreringsklemmen moeten te
allen tijde bereikbaar blijven.

!'Volgens de veiligheidsnormen mag er geen contact
meer mogelijk zijn met de elektrische onderdelen nadat
het apparaat is ingebouwd.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.

Aansluiting van de kookplaat aan de
oven

Dit apparaat kan alleen functioneren als het is
aangesloten aan speciale ovens, waarvan een lijst is
ingesloten in de envelope van de documenten.

() inbesiT

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X
KERAMISCH KOOKVLAK
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VRH 641 D C - VRH 642 DO X
KERAMISCH KOOKVLAK
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Beschrijving

van het apparaat

In deze tabellen vindt u de waarden terug van de stroomopname voor ieder afzonderlijk model, het type
verwarmingselement en de diameter van ieder kookgedeelte.

Kookplaten VRH 600 C VRH 640 C

VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 C

VRH 60 X
Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm) Vermogen (in W) Diameter (in mm)
Linksachter R 1700 180 R 2100 210
Rechtsachter R 1200 145 R 1200 145
Linksvoor R 1200 145 R 1200 145
Rechtsvoor R 1700 180 R 1700 180
Totaal vermogen 5800 6200
Kookplaten VRH641DC VRH 642 DO X
Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm) Vermogen (in W) Diameter (in mm)
Linksachter H 1200 145 H 1200 145
Rechtsachter H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Linksvoor HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Rechtsvoor H 1800 180 H 1400 160
Totaal vermogen 6600 7200
Legenda:
H = hilight enkel

HO = hilight ovaal
HD = hilight dubbel

R = enkele straal

Op de volgende tabel kunt u zien hoe u de kookzones het beste kunt gebruiken.

VRH 641 D C - VRH 642 DO X

Vermogen | Bereiding
1 Boter of gesmolten chocola
2/3 Opwarmen van vloeistoffen
4/5 Bereiden van vla en sausen
6/7 Gekookt vlees, blanquette, entremets
8/9 Pasta en rijst koken
10/11 Koken op hoog vuur: vlees, vis, omelette
12 Fritturen
VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X
Vermogen |Bereiding
uit
1 bereiden van verse groenten, vis

N

aardappelen (op stoom) gaar koken, soep,
capucijners,bonen,

aardappelen (op stoom) gaar koken, soep,
capucijners, bonen

braden (medium)

braden (hard)

(o) &) B I S R V)

bruin bakken, grote hoeveelheden water aan de
kook brengen

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Zolang de temperatuur van de kookzones boven de
60 °C is, ook na het uitschakelen, blijven de indicators
van de restwarmte aan teneinde het risico van zich te
branden te vermijden.”

De bedieningsknoppen

Deze bevinden zich op het bedieningspaneel van de
oven en hiermee kunt u de stroomsterkte van iedere
kookzone regelen (van 1 tot 12 of van 1 tot 6).

Regelen van de uitbreidbare kookzones
De uitbreidbare kookzones (concentrisch of ovaal)
onderscheiden zich door de aanwezigheid van een
dubbele verwarmingszone op het glas.

Voor gebruik van alleen de kleine zone draait u

de bedieningsknop van 1 tot 12, naar gelang de
stroomsterkte die u wenst.

Voor gebr%'évan de grote zone zet u de knop in

de positie en vervolgens stelt u de gewenste
stroomsterkte in.
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Voorzorgsmaatregelen

en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

Praktische tips voor het gebruik van het
apparaat
Teneinde optimale resultaten te bereiken van het
kookvlak:
e gebruik pannen met een platte bodem die perfect
aansluiten op het verwarmgedeelte;
e gebruik pannen die groot genoeg zijn om de

=T

kookplaat geheel te bedekken teneinde alle
beschikbare hitte te benutten;
houd de bodem van de pannen altijd schoon en

e K3

droog zodat ze goed aansluiten op het kookvlak. Dit
verlengt de levensduur van zowel de pannen als het
kookgedeelte;

e vermijd dezelfde pannen te gebruiken die u ook op
een gasfornuis gebruikt: de warmteconcentratie van
gasbranders kan de bodem van pannen vervormen,
waardoor ze niet goed meer aansluiten;

¢ |aat nooit een kookgedeelte aan staan zonder een
pan erop. De verhitting, die snel het maximum
niveau bereikt, zou de verwarmingselementen
kunnen beschadigen.

Aangeraden stroomsterktes voor verschillende

bereidingen:

Algemene veiligheidsmaatregelen

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is erg
gevaarlijk als het in aanraking komt met regen of
onweer.

e Raak het apparaat niet blootsvoets aan of met natte
handen of voeten.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en
alleen volgens de instructies die beschreven staan
in deze handleiding. Gebruik het kookvlak niet om
voorwerpen op te plaatsen en ook niet als snijplank.

e Het glaskeramische kookvlak is bestand tegen
mechanische stoten. Het kan echter worden

() inbesiT

beschadigd (of barsten) als het wordt geraakt door
een puntig object, bijvoorbeeld door gereedschap. NL
Als dit gebeurt moet u onmiddellijk het apparaat
afsluiten van de elektrische stroom en contact
opnemen met de Technische Dienst.

Als het oppervlak van de kookplaat gebarsten is
moet u het apparaat uitschakelen om te voorkomen
dat u een elektrische schok krijgt.

Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de kookplaat
terechtkomen.

Vergeet niet dat de temperatuur in het kookgedeelte
aanzienlijk hoog blijft tot minstens 30 minuten nadat
u het uitschakelt. De resterende warmte wordt
aangeduid door een aanwijzer (zie Starten en gebruik).
Houd voorwerpen die kunnen smelten op afstand
van de kookplaat, zoals bv. plastic, aluminium of
suikerhoudende etenswaren. Let vooral op plastic of
aluminium verpakkingen en folie:

als u ze op het nog warme of lauwe kookvlak
neerlegt, kunt u zware schade aanrichten.

Richt de handvaten van de pannen altijd naar de
binnenzijde van de kookplaat zodat u er niet per
ongeluk tegenaan stoot.

Trek de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken, maar altijd door de stekker
beet te pakken.

Maak de oven niet schoon of voer geen onderhoud
uit als de stekker nog in het stopcontact zit.

Plaats geen metalen voorwerpen (messen, lepels,
deksels enz.) op de kookplaat aangezien zij heet
kunnen worden.

Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht

van een persoon die verantwoordelijk is voor

hun veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

!'Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of
bijtende middelen, zoals sprays voor barbecues
en ovens, vlekkenmiddelen, roestverwijderende
producten, schoonmaakmiddelen in poedervorm
of schuursponzen: deze kunnen het oppervlak
onherstelbaar krassen.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.

e Voor normaal onderhoud moet u de kookplaat
met een vochtige spons reinigen en afdrogen met
keukenpapier.

e Als de plaat erg vuil is moet hij worden
schoongemaakt met een speciaal middel voor
keramiekplaten. Daarna moet u hem afspoelen en
afdrogen.

e Voor het verwijderen van hardnekkig vuil kunt u een
hiervoor bestemd schrapertje gebruiken. Doe dit zo
snel mogelijk zonder te wachten tot het apparaat
koud is geworden, om het hard worden van de
resten te vermijden Uitstekende resultaten kunnen
ook worden bereikt met een speciaal roestvrij
staalwolsponsije voor keramiekplaten in een sopje
gedoopt.

e Als er op de kookplaat onverhoopt voorwerpen of
plastic materiaal of suiker zouden smelten, moet
u ze onmiddellijk met het schrapertje verwijderen
zolang het oppervlak nog warm is.

e Als de plaat is schoongemaakt, kan hij worden
behandeld met een speciaal product voor
onderhoud en bescherming: het onzichtbare laagje
dat dit product achterlaat beschermt de plaat in
het geval er iets overkookt. Dit soort handelingen
moeten worden uitgevoerd als de plaat lauw of koud
is.

e Vergeet niet de kookplaat altijd met schoon
water af te spoelen en goed af te drogen: restjes
schoonmaakmiddel kunnen de volgende keer dat u
kookt aankoeken.

Roestvrijstalen rand *

Roestvrij staal kan vlekken gaan vertonen als gevolg
van kalkhoudend water dat er lang op blijft liggen of
als gevolg van gebruik van schoonmaakmiddelen die
fosfor bevatten.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Spoel en droog de kookplaat altijd goed af nadat u
hem heeft schoongemaakt. Droog gemorst water altijd
meteen goed af.

! Enkele kookplaten hebben een lijst van aluminium
die lijkt op roestvrij staal. Gebruik voor het reinigen en
ontvetten geen producten die niet geschikt zijn voor
aluminium.

De kookplaat verwijderen

Als u de kookplaat moet verwijderen:

1. verwijder de schroeven die de centreringsklemmen
aan de zijkant vasthouden;

2. maak de schroeven van de bevestigingshaken op
de hoeken los;

3. haal de kookplaat uit het meubel.

!'U mag nooit aan het interne systeem sleutelen om
een reparatie proberen uit te voeren. Als er een storing
is moet u contact opnemen met de Service Dienst.

q3

- 2006/95/EEG van 12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen

- 89/336/EEG van 03/05/89 (Elektromagnetische
Compatibiliteit) en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en daaropvolgende

wijzigingen.

Afvalverwijdering m

e Het wegdoen van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

e De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet
met het normale afval mag worden meegegeven.
De verwijderde apparaten moeten apart worden
opgehaald om het terugwinnen en recyclen van de
materialen waaruit ze bestaan te optimaliseren en te
voorkomen dat er eventuele schade voortvloeit voor
de gezondheid en het milieu. Het symbool van de
afvalemmer met een kruis staat op alle producten
om de consument eraan te herinneren dat dit
gescheiden afval is.

Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan
de consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Deze apparatuur voldoet aan de volgende
EU voorschriften:
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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby méc z

niej skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie
upewnic, czy instrukcja zostata przekazana wraz z nim,
aby nowy witasciciel ptyty grzejnej mogt sie zapoznac z
jej dziataniem i z wtasciwymi ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci

i nalezy je usunac zgodnie z normami dotyczacymi
selektywnego gromadzenia odpadow (patrz Zalecenia i
srodki ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwa instalacja moze spowodowac
szkody w stosunku do osob, zwierzat lub mienia.

Zabudowa

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, mebel

musi posiada¢ odpowiednie wtasciwosci:

* blat musi by¢ wykonany z materiatu odpornego na
ciepto, na temperature okoto 100°C;

» jesli ptyta grzejna ma by¢ zainstalowana na piecu,
musi on posiada¢ system chtodzenia z wentylacjg
wymuszona;

* nalezy unikac instalowania ptyty grzejnej na
zmywarce: w przypadku takiej koniecznosci,
umiesci¢ pomiedzy dwoma urzgdzeniami szczelny
element oddzielajacy;

* w zaleznosci od plyty grzejnej, jaka ma byc
zainstalowana (patrz rysunki), wewnetrzna czesc

mebla powinna miec nastepujace wymiary:
590

Obieg powietrza

Aby umozliwi¢ wtasciwy obieg powietrza i aby unikngé

przegrzania powierzchni wokot urzgdzenia, ptyta grzejna

powinna by¢ umieszczona:

* w odlegtosci co najmniej 40 mm od tylnej $ciany lub
od kazdej innej pionowej powierzchni;

« w taki sposob, aby zachowac¢ odlegto$¢ minimum
20 mm pomiedzy przestrzenig do zabudowy a
znajdujgcym sie pod nig meblem.

A
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* Meble znajdujgce sie obok, a ktérych wysokos$¢
przekracza wysokosc¢ ptyty roboczej, powinny zostaé
odsuniete przynajmniej na 600 mm od krawedzi ptyty
roboczej.

Mocowanie

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na idealnie
ptaskim blacie.

Ewentualne odksztatcenia, spowodowane
nieprawidtowym zamocowaniem, mogq by¢ przyczyng
zmiany wtasciwosci urzadzenia i, w konsekwencji,
wplywajgc niekorzystnie na jego prace.

Dtugos¢ sruby regulacyjnej uchwytéw mocujacych
nalezy ustawi¢ przed ich zamontowaniem, na podstawie
grubosci blatu:

e grubos¢ 30 mm: sruba 17,5 mm;

e grubos¢ 40 mm: sruba 7,5 mm.

W celu zamocowania urzadzenia nalezy wykonac
nastepujgce czynnosci:

1. Przy pomocy krotkich srub bez tba przykrecic 4
sprezyny centrujgce do otworéw umieszczonych w
Srodkowej czesci kazdego boku ptyty;

2. umiescic ptyte grzejng w meblu, wysrodkowac jq i
wywrze¢ odpowiedni nacisk na caty jej obwdd, tak aby
ptyta dobrze przylegata do blatu.

3. w przypadku ptyt z profilami bocznymi: po
zainstalowaniu ptyty grzejnej w meblu umiescic¢ 4
uchwyty mocujace (kazdy ze sworzniem) na dolnym
obwodzie ptyty grzejnej i przykrecic¢ je dugimi sSrubami z
tbem w taki sposob, aby szkto przylegato do blatu.

! Sruby sprezyn centrujacych musza pozostaé
dostepne.

! Zgodnie z normami bezpieczenstwa, po zabudowaniu
urzadzenia nie powinien by¢ mozliwy kontakt z jego
elementami elektrycznymi.

! Wszystkie czesci, ktore stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna byto ich zdjgé bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie ptyty grzejnej do piekarnika

Urzadzenie to moze dziata¢ wytgcznie po podtgczeniu
do okreslonych typow piekarnikéw, ktorych wykaz
znajduje sie w kopercie z dokumentacja.

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

PLYTA DO ZABUDOWY

_ | \
= T H B Sa =
KUCHENKA DO ZABUDOWY

VRH 641 D C - VRH 642 DO X
PLYTA DO ZABUDOWY

|
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KUCHENKA DO ZABUDOWY
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Opis urzadzenia
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W tych tabelach podane sa, kolejno dla kazdego modelu, warto$¢ pochtanianej energii, typ elementu grzejnego oraz
srednica kazdego pola grzejnego.

Ptyty grzejne VRH 600 C VRH 640 C

VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 X

VRH 60 C
Pola grzejne Moc (w W) Srednica (w mm) Moc (w W) Srednica (w mm)
Tylne lewe R 1700 180 R 2100 210
Tylne prawe R 1200 145 R 1200 145
Przednie lewe R 1200 145 R 1200 145
Przednie prawe R 1700 180 R 1700 180
Moc catkowita 5800 6200
Ptyty grzejne VRH641DC VRH 642 DO X
Pola grzejne Moc (w W) Srednica (w mm) Moc (w W) Srednica (w mm)
Tylne lewe H 1200 145 H 1200 145
Tylne prawe H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Przednie lewe HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Przednie prawe H 1800 180 H 1400 160
Moc catkowita 6600 7200

Legenda:

R = radiacyjne pojedyncze
H = hilight pojedyncze

HO = hilight owalne

HD = hilight podwojne

Ponizsze tabele zawierajg pozyteczne wskazéwki, utatwiajgce optymalne uzytkowanie roznych pol grzejnych.

VRH 641 D C - VRH 642 DO X

Moc Tipo di cotturaRodzaj gotowania
1 Roztapianie masta lub czekolady
2/3 Podgrzewanie ptynéw
4/5 Przygotowywanie kremow i soséw
6/7 Gotowanie sztuk miesa, blanquette, entremets
8/9 Gotowanie makaronu i ryzu
10/11 Pieczenie na duzym ogniu mies, ryb, omletéw
12 Smazenie

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

Moc Tipo di cotturaRodzaj gotowania
0 wytgczone
1 gotowanie swiezych warzyw, ryb
2 gotowanie ziemniakéw (na parze), zup,

cieciorki, grochu
gotowanie ziemniakéw (na parze), zup,
cieciorki, grochu

pieczenie (Srednie)
pieczenie (mocne)

| |bh| W

przyrumienianie, gotowanie duzych ilosci wody

Dopaoki temperatura pél grzejnych jest wyzsza od
60 °C, rowniez po ich wytaczeniu, wskazniki ciepta
szczatkowego pozostajg wigczone, aby zapobiec

* tylko w modelach z ramka

niebezpieczenstwu poparzen.*

Pokretta sterowania

Sg umieszczone na panelu sterowania piekarnika
i umozliwiajg ciggta regulacje mocy kazdego pola
grzejnego (od 1 do 12 lub od 1 do 6).

Regulacja rozszerzalnych pol grzejnych

Rozszerzalne pola grzejne (koncentryczne lub owalne)
charakteryzujg sie obecnoscig podwojnego pola
grzejnego na szkle.

Aby wiaczy¢ wytacznie mate pole, nalezy obracaé
pokrettem sterowania w zakresie od 1 do 12, w
zaleznosci od zadanej mocy grzejne;.

Aby wiaczy¢ duze pole, nalezy ustawi¢ pokretto w
odpowiedniej pozycji @ a nastepnie wyregulowaé
zadang moc.

39



Zalecenia i srodki

ostroznosci

I Urzgdzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia dotyczg zasad
bezpieczenstwa i nalezy je uwaznie przeczytac.

Praktyczne porady dotyczace
uzytkowania urzadzenia

Ponadto, aby uzyskac jak najlepsze wyniki uzytkowania
ptyty grzejnej:
» Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej
gruboéci, aby mie¢ pewnos¢, ze doktadnie przylegajg
do pola grzejnego.

s
Stosowac garnki o $rednicy wystarczajacej do

catkowitego przykrycia pola grzejnego, tak aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

—M%\K

Upewnic sie czy dno garnka jest zawsze doktadnie
osuszone i czyste, aby zagwarantowa¢ doktadne
przyleganie i dlugotrwatos¢ uzytkowania zaréwno pol
grzejnych, jak i garnkow.

» Unika¢ stosowania tych samych garnkéw co
uzywane na palnikach gazowych: skupienie ciepta w
przypadku palnikéw gazowych moze odksztatci¢ dno
garnka, przez co nie bedzie on dokfadnie przylegac;

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

I Sprawdzag, czy wlot powietrza poprzez kratke

wentylatora nigdy nie jest zatkany. Zabudowana

ptyta grzejna wymaga dobrego obiegu powietrza dla

zapewnienia chtodzenia elementoéw elektronicznych.

I Odradza sie instalacje indukcyjnej ptyty grzejnej na

lodéwce podblatowej (ciepto) lub na pralce (wibracje).

Przestrzeh do wentylacji elementéw elektronicznych

bytaby niewystarczajaca.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

* Nie nalezy instalowac urzadzenia na zewnatrz,
nawet w zadaszonym miejscu, poniewaz
wystawienie go na dziatanie deszczu i burz jest
bardzo niebezpieczne.

* Nie dotykac urzadzenia stojac przy nim boso lub
majac mokre albo wilgotne rece badz stopy.

* Urzadzenie stuzy do gotowania potraw i powinno by¢
uzywane jedynie przez osoby doroste, zgodnie ze

wskazowkami zawartymi w niniejszej instrukcji. Nie
uzywac ptyty w funkcji potki lub deski do krojenia.
Plyta szklano-ceramiczna jest odporna na uderzenia,
moze jednak ulec uszkodzeniu (lub ewentualnie
peknieciu), jesli zostanie uderzona ostrym
przedmiotem, np. jakims narzedziem. W takim
przypadku nalezy natychmiast odlaczyc urzadzenie
od zasilania elektrycznego i wezwac Serwis
Techniczny.

Nalezy uwazaé, aby przewody zasilajgce pozostate
domowe urzadzenia elektryczne nie stykaty sie z
rozgrzanymi elementami ptyty grzejne;.

Nie nalezy zapominac, ze temperatura pol grzejnych
pozostaje wysoka przez co najmniej trzydziesci
minut po ich wylaczeniu. Cieplo szczatkowe jest
rowniez sygnalizowane przez odpowiedni wskaznik
(patrz Uruchomienie i uzytkowanie).

Utrzymywac w odpowiedniej odlegtosci od ptyty
grzejnej kazdy przedmiot, ktéry moze sie stopic,

np. przedmioty plastikowe, aluminiowe lub produkty
z duza zawartos$cig cukru. Szczegodlnie uwazaé

na wszelkie opakowania i tasmy plastikowe lub
aluminiowe: ich pozostawienie na jeszcze gorgcych
lub cieptych powierzchniach moze spowodowac
powazne uszkodzenie ptyty.

Nalezy sie upewnia¢, czy uchwyty garnkéw sg
zawsze zwrocone w kierunku wewnetrznej czesci
ptyty grzejnej, aby unikng¢ ich przypadkowego
potracenia.

Nie wyciggac¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel -
nalezy trzymac za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia
wtyczki od sieci elektrycznej.

Nie jest przewidziane, aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez
osoby bez doswiadczenia lub bez znajomosci
urzadzenia, chyba ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, jak rowniez
przez osoby, ktore nie zostaty zapoznane ze
wstepnymi instrukcjami dotyczacymi uzytkowania
urzadzenia.
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Konserwacja i
utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego
Przed kazda czynnoscig nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

! Unika¢ stosowania srodkow czyszczacych o
wiasciwosciach sciernych lub korozyjnych, takich

jak produkty w sprayu do barbecue i piecykow,
odplamiacze i $rodki przeciwrdzewne, detergenty w
proszku oraz gabki z powierzchnig Scierajgca: moga
one w sposob nieodwracalny zarysowaé powierzchnie.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy uzywac
oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych.

* W ramach zwykitej konserwacji wystarczy przemywac
ptyte wilgotng gabka i osuszac jg papierowym
recznikiem kuchennym.

« Jesli ptyta jest szczegdlnie silnie zabrudzona,
wyczysci¢ jg przy pomocy odpowiedniego produktu
do czyszczenia powierzchni szklano-ceramicznych,
sptukac i osuszyc.

* W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig
skrobaczka. Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak
tylko jest to mozliwe, nie czekajac az urzadzenie
ostygnie, tak aby resztki zywnosci nie stwardniaty.
Znakomite wyniki mozna uzyskac stosujgc gabke
druciang ze stali nierdzewnej - specjalng do szklano-
ceramicznych ptyt grzejnych - nasaczong wodg i
mydtem.

« Jedli na ptycie grzejnej stopig sie przypadkowo
przedmioty lub materiaty, takie jak plastik albo cukier,
nalezy je usung¢ przy pomocy skrobaczki, dopoki
powierzchnia jest jeszcze ciepta.

* Po oczyszczeniu ptyta moze zosta¢ pokryta
odpowiednim produktem do konserwaciji i ochrony:
jego niewidoczna warstwa chroni powierzchnie w
przypadku wykipienia potraw podczas gotowania.
Zaleca sie wykonywanie tych czynnosci, gdy
urzadzenie jest letnie lub zimne.

* Nalezy pamieta¢, aby zawsze sptukac ptyte czystg
wodg i doktadnie jg osuszy¢: resztki produktow
mogtyby bowiem przyklei¢ sie do jej powierzchni
podczas nastepnego gotowania.

Rama ze stali nierdzewnej*

Na stali nierdzewnej moga powstac plamy w przypadku
pozostawienia na jej powierzchni przez dluzszy czas
bardzo twardej wody lub w przypadku stosowania
srodkow czystosci zawierajacych fosfor.

Zaleca sie obficie sptukac i doktadnie osuszy¢ ptyte

po umyciu. W przypadku rozlania wody, nalezy jg jak
najszybciej doktadnie wytrzec.

! Niektére ptyty grzejne majg ramke aluminiowa, ktéra
jest podobna do ramki ze stali nierdzewnej. Nie nalezy

() inbesiT

stosowac produktéw do mycia i odttuszczania innych

niz przeznaczone do aluminium.
Demontaz plyty

W razie koniecznosci zdemontowania ptyty grzejnej:

1. odkreci¢ sruby przy pomocy ktérych sprezyny

centrujgce sg przymocowane do bokéw piyty;

2. poluzowaé¢ sruby uchwytéw mocujacych w rogach;

3. wyjac ptyte grzejng z mebla.

! Odradza sie ingerencje w wewnetrzne mechanizmy
urzadzenia z zamiarem dokonania naprawy. W
przypadku awarii skontaktowac sie z Serwisem.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z
C nastepujgcymi dyrektywami unijnymi:

-2006/95/EWG z 12/12/06 (Niskie napiecie)
wraz z pozniejszymi zmianami
- 89/336/EWG z 03/05/89 (Kompatybilnosé
elektromagnetyczna) wraz z pézniejszymi zmianami
- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z pdzniejszymi zmianami.

Utylizacja E

]

+ Utylizacja opakowania: nalezy stosowac sie do
lokalnych przepisow, dzieki temu opakowania bedg
mogty zosta¢ poddane reutylizaciji.

* Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego oraz elektronicznego
(RAEE) przewiduje, ze domowe urzadzenia
elektryczne nie moga podlega¢ zwyktemu cyklowi
utylizacji statych odpadow miejskich. Zuzyte
urzadzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w celu
zoptymalizowania stopnia odzysku i recyklingu
materiatéw, ktére zawieraja, oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i Srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza umieszczony na
wszystkich produktach przypomina o obowigzku
selektywnego gromadzenia tych odpadow.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy mogaq sie zwroci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujacych go sprzedawcow.

* Tylko w niektorych modelach
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MoOHTaX

! BaxXHO COXpaHUTb JaHHOE PYKOBOACTBO AMsi ero
nocnegymroLmMx KoHcynsTaumun. B cnyyae npogaxu,
nepegadv U3genust UnNn Npu nepeesae Ha HoBoe
MECTO XUTENbCTBa HEOOXOAMMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYyKOBOACTBO OCTaBarocb BMECTE C U3aenuem, Ans
TOro 4Tobbl €ro HOBbLIW Briagenew, Mor 03HaKOMUTbLCS
C NpaBunamu 3KCnnyaraumm u ¢ COOTBETCTBYOLLUMN
npegynpexaeHusaImun.

! BHMMATENbHO NPoYMTanTe MHCTPYKLUMUN: B HUX
cofepKaTcsl BaXHble CBEAEHMS O MOHTaxe n3genus,
ero akcnnyaTtauum n 6e3onacHoOCTy.

PacnonoxeHue

! He pa3speluanTe OeTAM Urpatb C ynakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBka AormkHa ObiTb YHUUTOXEHa
B COOTBETCTBUM C NpaBunamm cbopa mycopa (cm.
lMpedocmopoxxHocmu u pekomeHdayuu).

! MoHTax 13genvs npon3BoAUTCS B COOTBETCTBUM

C JaHHBIMU MHCTPYKLMSIMU KBANUULMPOBaHHbIMM
cnevumanucTaMmun. HenpaBunbHbIN MOHTaX U3aenus
MOXET CTaTb MPUYMHON NOBPEXAEHNS UMYLLIECTBA 1
NPUYUHUTB yLLEepO NoasSM U JOMALUHUM XMBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTaX

[nsa obecneveHns ncnpaBHOro PyHKLMOHNPOBAHNS

BCTPanBaeMOro 13aenusi KYXOHHbIA MOAYINb OOMMKEH

MUMETb COOTBETCTBYHOLLME XapaKTEPUCTUKM:

* MOBEPXHOCTb KYXOHHOIO ToMa A0SmkHa ObITb 13
maTtepuana, yCToi4MBOro K Temneparype npumepHo
100°C;

* ecnu BapovHasi NaHernb ycTaHaBnuBaeTCs Hag
[OYXOBbIM LUKaghoM, OH JOIMKEH ObITb OCHaLLEeH
CUCTEMOW OXNAXOEHUS C NPUHYAUTENBHOM
BEHTUNALMEN.

* He peKOMeHAyeTCsl yCTaHaBMMBaTb BapOYHYHO
naHernb Haj NOCyAOMOEYHBIMU MaLLUMHaMU: Npu
HeobXoaMMOCTM YCTaHOBUTE MEXAY BapO4HOM

naHenb n I'IOCWJ,OMOG‘-IHOI?] MaLUMHOMN repMeTn4Hyr

pasgenuTerbHyo BCTaBKY;

* B 3aBWCKMOCTVM OT MOZENM BapoYHOI NaHenu,
KOTOPYIO Bbl yCTaHABNMBaeTe (CM. CXeMbi),
pasmepbl HULIK B KYXOHHOM MOAYre AOIKHbI ObITb
cnegylowmmu:

BeHTUNAUunA

[ns obecneyeHns Hagnexallen BEHTUNALUA U BO

nsbexaHune

neperpesa npunerawLLux NoOBEPXHOCTEN Bapo4vHas

naHenb AoMkHa ObITb yCTaHOBMEHA:

* Ha MMHMManbHOM paccToaHuM 40 MM OT 3agHeu
CTEHKM unu oT ntobon BepTMKanbHOM NOBEPXHOCTY;

* Mexay NPOeMoM Mof BapOUyHYo NaHenb U
PacnonoXeHHbIM CHU3Y KyXOHHbLIM 371EMEHTOM
OOJMKHO ObITb paccTosiHne He MeHee 20 MM.

¢ KyXOHHble 31EMEHTLI, PACMONOXEHHbIE PSAAOM C
KYXOHHOW NIIMTOWN, BbICOTa KOTOPbIX NpPeBbILLAET
YPOBEHb BapOYHOWN NaHEeNu, AOSMKHbI HAXOAUTLCS Ha
paccTosHue He meHee 600 MM OT Kpasi BapO4HOW
naHenu.

L min. 40 mm U
A min. 20 mm
s
o
BeHTunupyemas
min. 40 mm
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KpenneHue
Manenve fomkHO GblTb YCTAHOBMEHO HA naeanbHO
POBHOW MOBEPXHOCTW.

BoamMoxHble ,qeq)opmau,mm, Bbl3BaHHbIE HENpPaBWUI1bHbIM

KpenneHnem, MoryTt npnBect K USMeHeHnAM
XapakKTepuUCTUK 1 aKcnyaTauMOHHbIX Ka4eCTB
BapoO4HOU NaHenn.

OnvHa perynsumMoHHOro BUHTA KPEMEXHbIX KPHOKOB
perynvpyercs nepef Ha4anom MoHTa)a Mo TomnLMHe
KYXOHHOro Tona:

e TonwwmHa 30 mm: AnuHa BuHTa 17,5 MM;

e TOonwmHa 40 mM: AnuvHa BUHTA 7,5 MM;

Mopsiook kpenneHust nspenus:

1. Mpyi NOMOLLM KOPOTKMX TYMbIX LUYPYNOB

MPUBUHTUTE 4 LLIEHTPOBOYHbBIE NMPYXXMHbI B OTBEPCTUSIX,
pacnonoXeHHbIX Mo GokaM BAapOYHOM MaHEenNu;

2. BcTaBbTe BapOYHYH NaHesb B NPOEM B KYXOHHOM
mogyne, BbIPOBHAWUTE U Crierka HaxkMuTe B LEEHTP
BMNIoAb A0 MAearnbHOro npureraHs BapoyHoW naHenm
K MOBEPXHOCTM KYXOHHOrO Tona.

3. ANs BAPOYHbIX NaHeneu ¢ GoKoBLIMU NPOUNSMU:
BCTaBWB BApPOYHYIO MaHENM B HULLY KYXOHHOTO MoAyns,
BCTaBbTE 4 KpeneXHbIX Kptoka (KaXablv CO CBOUM
LUTUCPTOM) MO HIDKHEMY NEPUMETPY BApOYHOM MaHenw,
3aKpy4mBas Mx ANMHHbIMK OCTPbIMU GonTamu 4o

Tex Mop, Noka CTekrno He OyaeT NnoTHO npuneraTb K
KYXOHHOMY TOny.

() inbesiT

! BaxkHO, YTOObI LLYPYMbl LEHTPOBOYHBIX MPYXUH
ocTaBanucb AOCTYMHbIMU.

! B cooTBETCTBUM C npasunamu 6e3onacHocTu nocne
YCTAaHOBKU U3OenNna B KyXOHHbI MOAYIb OOIMKHA ObITb
NCKINo4YeHa BO3MOXXHOCTb KaCaHUA K 3NEeKTpU4eCKMMmn
HYacTaMu.

! Bce 3alyTHblE 3MeMeHTbl A0MKHbI ObITb 3aKpenieHbl
Taknum ob6pasom, YTOObI NX MOXKHO BbINO CHATb TONBKO
MpPY MOMOLLM CrMeunanbHOro MHCTPYMeHTa.

CoeanHeHne BapoO4YHOM NaHenu ¢
AYXOBbIM LUKadhom

[na akcnnyartaumm gaHHOro n3genus Heobxogumo
COEaUHUTb €ro Co cneumanbHbIMU AyXOBbIMU
LKahamu, nepevyeHb KOTOPbIX MPUBOOUTCS B KOHBEPTE
C TEXHNYECKOW JOKYMEHTaLMEN.

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

BCTPOEHHAA BAPOYHAA MAHEb
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BCTPOEHHAA KYXOHHAA MNJIUTA
VRH 641D C - VRH 642 DO X
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BCTPOEHHAA BAPOYHAA NAHEJb

\ |

BENbIA  KPACHbIA J>XENTbIA 3ESEHbLIN
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BCTPOEHHAA KYXOHHAA MIIUTA

[aHHoe ob6opynoBaHue oTBeyaeT TpeboBaHKAM
HkeykasaHHbIX Aupektus EBponeunckoro CoobLiecTsa:
- 2006/95/CEE ot 12/12/06 (Hu3koe HanpsikeHue) ¢
nocrneayoLwmMmn N3MeHEHNSIMN

- 89/336/CEE ot 03.05.89 (OnektpomarHutTHas
COBMECTMMOCTb) 1 NocneayLMMN N3MEHEHNSMM

N3MeHeHnAaAMHN -

YTunusauma E
|

*  YHUYTOXXEHUE YNaKOBOYHbIX MaTepuasos:
cobnogante MecTHble HOPMaTUBbLI C LIENbIO
MOBTOPHOMO MCMOMb30BaHNS YNaKOBOYHbIX
mMaTepuarnos.

» CornacHo EBponewnckon OupekTtne 2002/96/

CE kacartenbHo yTunusauum anekTpoHHbIX U
3MNEKTPUYECKNX INEKTPONPUOOPOB areKTponpubopsbl
He JOIMKHbI BbibpachiBaTbCA BMECTE C OBbIYHbIM
rOPOACKUM MYCOPOM. BbiBeeHHbIE U3 CTPOSI
Npnbopbl AOMKHbI COOMpaTbLCA OTAENbHO AN
ONTUMM3ALIN UX YTUM3ALUM 1 pekynepaumm
COCTaBMAOLUX UX MATEPUASIOB, a Takke Ans
6e30MacHOCTM OKpYKatoLLen cpeapbl U 340POBbSI.
CvMBON 3a4epKHyTas MycopHasi KOP3MHKa,
NUMEIOLLMNCS Ha BCEX Npubopax, CryxuT
HanomMmHaHMeM 06 MX OTAENbHOW YTUNN3aLmMK.

3a b6onee nogpobHoM MHOpMaLMEN O NPaBUIIbHON
yTUnu3aumm 6bITOBbIX 3MEKTPONprMOopoB
nonb3oBaTeny MoryT obpaTtuTbCs B cneumarnbHyo
rocy4apCTBEHHYIO OpraHvM3aLmio U B MarasuH.

C € - 93/68/CEE ot 22.07.93 c nocnegytoLimmm
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OnucaHue nsgenus (D npesi

B atux Tabnuuax ansa kaxgou mogenm YKa3blBalOTCA 3HA4YeHUA NOIrMoLeHNA SNeKTPoOIHeprin, Tun HarpeBaTerlbHOIo

nemMeHTa n gnamMeTp KaXxaon BapO4YHOU 30HbI.

Mogaenu Bapo4HbIX VRH 600 C VRH 640 C
naHeneu VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 X

VRH 60 C
BapouHble 30HbI MowHocTs (BT) OvameTp (Mm) MowHocTb (BT) OvameTp (Mm)
3agHasa nesas R 1700 180 R 2100 210
3agHas npaeasi R 1200 145 R 1200 145
MepepHsis nesast R 1200 145 R 1200 145
MepepHsis npaBas R 1700 180 R 1700 180
O6Las MOLLHOCTb 5800 6200
Mop,enuv BapOYHbIX VRH641DC VRH 642 DO X
naHenen
BapouHble 30HbI MowHocTs (BT) OvameTp (Mm) MowHocTb (BT) OvameTp (Mm)
3agHsas nesas H 1200 145 H 1200 145
3agHas npasas H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
MepenHss nesas HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
MNepeaHsas npasas H 1800 180 H 1400 160
O6Las MOLLHOCTb 6600 7200

YcnoBHble 0603Ha4YeHUs:

R = ognHapHasi ¢ cConpoTMBNEHNEM

H = ogmHapHas Bapo4Has 3oHa hilight
HO = oBanbHas BapoyHas 30Ha hilight
HD = gBownHas Bapo4Has 3oHa hilight

B Tabnuuax Huxe npuBOoOATCA NoJie3dHble pekoMeHa4auun no onTuMaribHOMY UCMOJIb30BaHUIO pa3HbIX 30H Bapquon

naHenu.

VRH 641 D C - VRH 642 DO X

MowHocTb | Tun npuroToBneHus
1 PacTtonneHHoe macno wnu wokonag
2/3 PasorpeBaHue xuakocTen
4/5 [MpuroToBneHe KPEMOB 1 COYCOB
6/7 BapeHoe Msco, 3aKycku
8/9 OTBapeHbIN pUC U MakapoHsbl
10111 MpuroToBneHNsa Ha CUNIbHOM OrHe Msica, pbibbl,
oMIneToB
12 [MpurotoBneHve BoO putiope

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X -
VRH 60 C - VRH 60 X

MowHocTb | Tun npuroToBneHus

0 BbikntoveHo

cBeXue oBoLy, pbiba

kapTodens (Ha napy), cynbl, ropox, gpacosnb

kapTodens (Ha napy), cynbl, ropox, paconb

Xapkoe (cpegHee)

Xapkoe (MIHTEHCUBHOE)

O ORI WOIN|-~

06)KapI/IBaHVIe, KunsvyeHne 6onbLoro
KoJnn4vyecTBa BOoAbl

* TONbKO B MOZENSX C pamMmKkoun

[lo Tex nop, noka TemnepaTypa HarpeBaTeNbHbIX
30H ByaeT Bhiwe 60°C, gaxe Nocne nx BbIKIOYEHNS,
MHAMKATOPbI OCTaTO4HOro Tenna byayT ropeTb Bo
n3bexaHne criyq4anHbixX OXero.*

PyKkoATKM-perynaropbl

PykosiTkn pacnonaratoTcst Ha NaHenu ynpaeneHus
AYXOBOro Lwkada 1 No3BOMSAT perynupoBaTb
MOLLHOCTb KaXKoW HarpeBaTenibHoM 30HbI (0T 1 40 12 m
ot 1 go 6).

Perynsauna ABOWHbIX HarpeBaTenbHbIX
30H

[1BoViHble HarpeBaTenbHble 30HbI (KOHLEHTPUYHas
U1 oBarnbHasi) OTNIMYATCA HanMYnem gBOVHON
HarpeBaTenbHOM 30HbI Ha CTeKre.

[nsi ucnonb3oBaHWs TONbKO Mariol 30Hbl NOBEPHUTE
perynarop Ha 3HaveHue ot 1 o 12 B 3aBUCUMOCTU OT
HY>KHOI BaM MOLLIHOCTU HarepBaHusi.

[nsa ncnonb3oBaHusi 6OMNbLUON 30HbI MOBEPHUTE

PYKOSITKY B NOSIOXKEHUe @ 3aTeM 3afaWTe HyXHyIo
MOLLHOCTb.
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MpenoCTOPOXKHOCTU U

pekomMeHaauum

! \apgenuve cnpoekTMpoBaHO 1 N3roTOBIIEHO B
COOTBETCTBUN C MeXAYyHapOoAHbIMN HOpMaTnBamu no
6esonacHocT. HeobxoamMMo BHUMATENBHO NpoYMTaTh
HacTosALue npeaynpexaeHnsi, CocTaBneHHbIe B LIenax
BaLLen 6e30MacHoOCTK.

npaKTM‘-IeCKVIe coBeTbl MO 3KcnnyaTauuu
n3genuva

Kpome Toro ans 6onblue ahhekTMBHOCTN BapO4HOU

naHenu crnegyer:

* KVcnonb3oBaTtb nocyay C NNOCKUM TONCTbIM AHOM,
naeansHO NpunerarLLmnm K 30He Harpesa;

Wcnonb3oBaTb nocyay ¢ 4HOM Takoro AuameTpa,
YTOObI MOMHOCTBIO 3aKPbITh BAPOUYHYO 30HY ASs
ONTUMArbHOIO MCMONb30BaHNs BCEMO BblAENSEMOro
Tenna.

%ﬁ?ﬁ- —

MpoBepwnTb, YTOOLI AHO MCMOSMb3yEMOUN NOCYAbI
ObIno Bcerga coBepLUEHHO CyXUM Y YUCTbIM NS
naeanbHOro npureraHns K Bapo4Hou 30He 1 ang
[0Mroro cpoka cnyx6bl kak Bapo4HOM NaHenu, Tak un
camou nocyabl.

* He cneayet ucnonb3oBaTb Ha JaHHOM BapO4HOU
naHenu nocyay, UCnonb30BaHHYI0 Ha ra3oBbIX
KOHOpKax. KOHLEeHTpaums Tenna Ha rasoBblX
KOHhopKax MOXeT AedopMnpoBaTb AHO NOCYAbl U
HapyLWNTb NpuneraHMe K Bapo4HOU 30HE;

O6wme npaBuna 6esonacHoOCTU

! MpoBepbTe, YTOOLI BEHTUNSALMOHHAA pelueTka Bceraa
Obina oTkpbiTOW. BcTpanBaemas BapoyHas naHenb
TpebyeT acpheKTUBHOM BEHTAMALMUM AN1S OXNaXAeHUS
3MNEKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB.
! He pekoMeHayeTCa ycTaHaBNMBaTb MHOYKUMOHHYO
BapOYHYIO NaHernb Hag XONOAUIbHUKOM, BCTPOEHHbIM
noa, KyXOHHbIM TOMOM (TENMO0) UK Hag CTUPanbHOM
MaLLmHou (Bubpauun). 3asop, HeobxoanmbIn ANs
BEHTUMNALMUN SNEKTPOHHBLIX KOMMOHEHTOB B 3TUX
cny4vasx Oyget HegoCTaTouHbIM.
[aHHoe n3genue npegHasHavaeTcs Ans
HenpogeCcCUoHanbLHOro UCMONb30BaHNSA B JOMALLHUX
YCNOBUSX.
* 3anpelyaeTcsa ycTaHaBNMBaTb U3genue Ha ynuue,
[axe nof HaBecoM, Tak Kak BO34EUCTBME Ha HEro
[OXAA U rpo3bl ABASIETCA YPE3BbIYaUHO OMNAaCHbIM.

He npukacaunTech K U3genuio BNaxHbIMy pykamu,
6OCUKOM UMK C MOKPbIMU HOTaMU.

W3penve npeaHasHavyeHo AN NpUroToBrneHns
NULLEBbLIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb UCMOSb30BaHO
TOMbKO B3pOCMbIMY NULAMN B COOTBETCTBUM

C UHCTPYKUMSIMUW, NPpUBEAEHHBbIMU B JAHHOM
TEeXHUYEeCKOM pykoBoacTBe. He ncnonb3yunte
BapOYHYIO NaHernb B KAa4eCcTBe CTona unv ans
Hape3Kun NPOAYKTOB.

Creknokepammyeckas BapovHasi naHemnb ycToM4mBa
K MeXaHW4YeCkUMm yaapam, TeM He MeHee OHa
MOXET TPECHYTb (UNu aaxe pa3dbutbcs) Npu yaape
OCTPbIM NPEgMETOM UM MHCTPYMEHTOM. B aToM
crnyyae HesameanuTenbHO OTCOeaNHUTE u3aenne
OT CEeTU ANEKTPONUTaHmsA 1 obpatutecs B LieHTp
TEXHUYECKOro 06CnyKnBaHus.

M3berante kacaHUsi CeTeBbIX LLHYPOB OPYruX
ObITOBbIX 3NEKTPONPUOOPOB K ropsavMM HacTaMm
BapOYHOU NaHernu.

MomMHUTE, YTO TemnepaTypa BapOYHbIX 30H
OCTaeTCH OYeHb BbICOKOM B TeYEHUe TpuauaTu
MWHYT nocne ux BblkntodeHusa. OctatoyHoe Tenno
nokasblBaeTCs Takke UHAMKATOpoM (cM. BrroueHue
u sKcryamauyus).

Hepxunte Ha 6e3onacHOM paccTosiHUKU OT
BapoYHOU NaHenu niobble npeameTsl, KOTopble
MOTyT pacnnaBuTbCH, Hanpumep, nnacrTMacca,
anoMUHMK unu nsgenua ns caxapa. Obpawante
ocoboe BHYMaHue Ha ynakoBOYHblEe MaTepuansl,
NONUITUMNEHOBYIO UMW antOMVHUEBYIO MITEHKY:
€Cnn 0CTaBUTb 3TU MaTepumarbl Ha eLle ropsyen
UK TEMNMON NOBEPXHOCTU, OHU MOTYT CEPbE3HO
NnoBpeauTb Bapo4yto NaHerb.

CnepguTte, 4TObbI PYyYKM KAcTpHOMb Ha BapOYHOM
naHenu 6binu BCeraa NnoBepHyThl Takum obpasom,
YTOObI Bbl HE MOIMU Cy4YauHo 3a4eTb UX.

He TaHUTe 3a ceTeBOM Kabenb AN 0TCoeauHEHUS
BUITKM U3OENUSA U3 CETEBOU PO3ETKU, BO3bMUTECH 3a
BUIIKY PYKOW.

Mepen Ha4anoM YNCTKU UM TEXHUYECKOrO
obCcnyXmBaHUS n3aenust Bceraa BblHUManTe
LUTENCENbHYI0 BUIKY U3 CETEBOWN PO3ETKU.
Okecnnyartaunst usgenus nuuamu (Bknyasa geten)
C OrpaHNYeHHbIMN PU3NHECKUMN, CEHCOPHBLIMU
UM YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTSAMM, HEOMbITHBIMU
nvuamMm unm nuuamu, He3HakoOMbIMK C NpaBunamm
JKcnyaTauum 4aHHOro U3genus, 3anpeLlaeTtcs
6e3 KOHTPOrS CO CTOPOHbI NMLa, OTBEYatoLero 3a
nx 6e3onacHocTb, unu 6e3 obyyeHus npasunam
Monb30BaHWA N3genvem.
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TexHun4yeckoe

() inbesiT

obcnyXxXnBaHu n yxon

OTknrouyeHue ane KTpOnNUTaHusa

Mepen Ha4anom Kakou-nmbo onepauumn no
06CMYXUBAHMIO UMM YNCTKE OTCOEAUHUTE M3aenue ot
CETU IMEKTPONUTaHMS.

Yuctka uspenus

! He cneayet nonb3oBaTbcst abpasmBHbIMU UK
KOPPO3UBHBIMU YACTALLIMMU CPEACTBaAMU TaKUMMU

Kak crpau Anst YUCTKU AYXOBOK U MaHrasos,
NATHOBBLIBOAUTENMW UKW CPeACTBa AN yaaneHus
p>KaBYMHbI, MOPOLLKOBLIMU YACTALLMMU CPEACTBaMU
nnun abpasmBHbIMU ryOKamm: OHM MOTYT HEOBPaTUMO
nouapanartb NOBEPXHOCTb U3AEnus.

! He vcnonb3yunte napoBble YUCTALLME arperaThl
WNK arperatbl Nof BLICOKUM AABNEHMEM O YACTKU
nsgenus.

* B kauectBe peryndapHoro yxoga ooCtato4HO
BbIMbITb BaAPOYHYIO NMaHeNb BNaHOU Fy6KOVI n
3aTeM NMpoTepeTb HAaCyxo KyXOHHbIM 6yMa>KHbIM
nonoTeHueMm.

* Ecnu Bapo4Haa naHemnb CUNTbHO 3arpA3HeHa,
ncnonb3ynte cneynanbHoe YncTtdulee cpencTso Ang
CTEeKINoKepaMn4eCKnx noBepxHOCTeN, OnosyiocHUTeE
BOOOU U NMPOTPUTE HACYXO.

» [na ynaneHus 0cob0 CUMbHbIX 3arpsisHEHUM
ncnonb3ymTe crneuunanbHbiv ckpebok. Yaoanaute
3arpssHeHNs He3amMeaMUTENbHO, He A0XKUAASACh
oxXnaxkaeHus n3genus, Bo nsbexaHue
3aTBepaeBaHus ocTaTkoB nulm. OyeHb yaoobHa ans
YUCTKM BapO4YHOM MaHeny moyarnka 13 npoBOroKu
13 HepykaBeloLLen cTanu, cneunanbHo ans
CTEKIOKEPaMUYECKNX NOBEPXHOCTEN, CMOYEHHas B
MbINIbHOM pacTBOpeE.

- Ecnu Ha Bapo4HOM NaHenu criydanHo pacniaBunimch
Kakue-nmbo npeameTbl Uy NnacTUKoBble
maTepuvanbl Unu caxap, HesaMmeanuTensbHo yaanuTe
NX CKpeBKOM C eLLie ropsiyen NoBepXHOCTH.

* [lo 3aBepLUEHMN YUCTKN BapovHas NaHenb MOXeT

* TONbKO B MOZENSX C pamMmKkoun

ObITb 06paboTaHa cneumanbHbIM 3aWUTHBIM
cpeacTBOM ANs yxoda 3a CTeKNokepamMnuyecknmm
NMOBEPXHOCTSIMU: 3TO CPEACTBO 0bOpasyeT Ha
NMOBEPXHOCTW BapOYHOM NMaHen HeBUONMYHO
3aLLUMTHYIO NNEHKY, NPedOoXPaHsIIoLLY0 NOBEPXHOCTb
B Cryyae yTeyek nuile B npouecce NpUroToBrneHus.
PekomeHayeTcs Npon3BOAUTL YMCTKY, Korga
Bapo4Has naHenb efBa Tennas unu xonogHas.

i Cne,qyeT BCerga ononacknBatb BapO4HYHO NaHesnb
YNUCTOM BOAOU N HACYXO BbITUPATb. BO3SMOXHblEe
OCTaTKN YUCTALLMX CpeacTB MOryT 3aTtBepAeTb npu
nocneagyrouien rotoeke.

CTpyKTypa 13 HepxaBeloweun ctanu*

Ha noBepxHOCTU 13 HepKaBetoLLen cTanm

MOryT 06pa3oBaTbCs NSATHA OT BOAbI C GOMbLIMM
coaepkaHMeMm U3BECTH, ecnv oHa ByaeT
BO3[EWCTBOBATb Ha NOBEPXHOCTL B TeYEHUE
ANUTENbHOTO BPEMEHW, UMW MPU UCMOMNb30BaHUN
YUCTSALLMX CPedcCTB, coaepxalimx gocdop.
PekomeHayeTcs TLiaTesbHO OMOSIOCHYTh U BbITEPETb
BapOYHY0 NaHenb rnocrne YnucTku. B cnyyae cnyyavHoro
nponMBaHus BoAbl He3amMeanuTeNbHO yaanure ee.

! HeKOTOpre BapoO4Hble NMNaHenn OCHaLleHbl
arntoMNUHNEBOU paMKOU, NOXOXen Ha HepXXaBeroLlyto
cTtanb. [ns 4ncTku paMKn He ncnonb3ynte cpeacTtea,
HenpurogHblie And antoMUHUA.

Mopspok AeMOHTaXa Bapo4YHOM NaHenm

Mpu HeOBXOAMMOCTU AEMOHTUPOBATL BapOUHYHO
naHerb:

1. CHUMUTE LWYpPYNbl, Kpensime c6OKOB LeHTPOBOYHbIE
NPYXUHBbI;

2. ocnabbTe Wypynbl KpenexHbIX KPoKOB Mo yrnam;

3. BbIHBTE BapOYHYIO NaHemnb U3 HUALLN.

! He pekomeHayeTcsi OTKpbIBaTb BHYTPEHHME
KOMMNIEeKTYoLwyMe AN NOonbITKU CaMOCTOSTENbHO
BbINOMHWUTL PEMOHT. B criy4ae HeucrnpaBHOCTM
obpatyamtech B LIeHTp TeXHMYeckoro obenyxmBaHus.
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11/2011 - 195065977.02
XEROX FABRIANO

N3penwve:

SneKTpmquKaﬂ pa6oqa;| NOBEPXHOCTb

ToproBasi Mmapka:

ToproBbIN 3HAK M3rOTOBUTENS:

(D) inpesit

Mopens:

VRH 600 C*
VRH 600 X**
VRH 640 C*
VRH 640 X**
VRH641DC
VRH 60 X**
VRH 60 C*

VRH 642 DO X**

MN3roTtoBuTtens.b:

Indesit Company

CTpaHa-n3rotoBUTeEnN.:

-*Wtanusa, ** - Nonblia

HomuHanbHoe 3HauyeHue

220-240 3N~
HanpsXXeHna anekTponntaHna nnm
aonana3oH HanpaXxeHua
YcnoBHoe o603HaveHne poga
3MEeKTPUYECKOro ToKa Unm
P 50/60

HOMUHarbHasa 4acTtoTa nepemMeHHOoro
TOKa

Knacc 3awuTbl oT nopaxeHusa
ANEeKTPU4eCKMM TOKOM

Knacc 3awuTthbi |

CTice

A TT

B cnyyae HeobxognmocTu
nony4eHns nHdopmaumm no
cepTndukaTtam COOTBETCTBUSA UMK
nonyyeHns Konum ceptudukaTos
COOTBETCTBUS Ha JAaHHYIO TEXHUKY,
Bbl MOXeTe oTnpaBuTb 3anpoc rno
3NEKTPOHHOMY agpecy
cert.rus@indesit.com.

[aHHoe n3genve cooTBETCTBYET CreayloLwmum
OwupextnBam EBponerickoro Coobuectsa: 2006/95/CEE
o1 12/12/06 (Hn3koe HanpsiXeHue) ¢ nocneaywmmm
N3MEHEHNAMU
- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (3nekTpomarHuTHas
COBMECTMMOCTb) C NOCNEeAYLWMMU U3MEHEHNAMMU
- 93/68/CEE ot 22/07/93 ¢ nocneyroLumm
N3MEHEHUSIMMU.

- 2002/96CEE c nocneayroLwmmm n3MmeHeHNnaMm

[aty nponsBoacTBa JAHHOW TEXHUKM
MOXHO MOSTYYUTb U3 CEPUNHOTO
HOMepa, pacrnonoXeHHOro nog
wTpmx-kogom (S/N XXXXXXXXX *
XXXXXXXXXXX), cnegyoLmm
obpaszowm:

- 1-as undpa B S/N cooTBeTCTBYET NOCNEAHEN undpe
roga,

- 2-as 1 3-a undpsbl B S/N - nopsigkoBoOMy HOMeEpPY
Mecsua roga,

- 4-aa n 5-aa uudpsl B S/N - yucny onpeneneHHoro
Mecsua 1 roga.

MpousBoauTens:

Indesit Company S.p.A.
Buane A. MepnoHu 47, 60044, ®abpuaro (AH), Utanna

AmnopTep:

000 "UHpesut PYC"

C Bonpocamu (B Poccum)
obpaulaTbca no agpecy:

0o 01.01.2011: Poccus, 129223, Mocksa, Npocnekt Mupa,
BBLl, nas. 46

¢ 01.01.2011: Poccus, 127018, Mocksa, yn. [BuHueB, aom 12,
kopn. 1




