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HAND BLENDER SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

A{ be killed iously iniured
ADANGER [ e

instructions.

Yo be killed iously injured
PNT7GCTTTTTEM ¢ vou don't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
I.Read all instructions.

@ 2.To protect against risk of electrical shock do not put motor body, cord, or electrical plug
of this Hand Blender in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

4.Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

5.Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before
cleaning.

6.Avoid contact with moving parts.

7.Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Return appliance to the nearest
Authorized Service Facility for examination, repair, or electrical or mechanical adjustment.

8.The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause fire,
electric shock or injury.

9.Be certain Chopper Adapter is securely locked in place before operating appliance.
10.Do not use outdoors.

I'1.Do not let cord hang over edge of table or counter.

12.Do not let cord contact hot surfaces, including the stove.

I 3.When mixing liquids, especially hot liquids, use a tall container or make small quantities
at a time to reduce spillage.

14.Keep hands and utensils out of the container while blending to prevent the possibility of
severe injury to persons or damage to the unit. A scraper may be used, but must be used
only when the unit is not running.

|5.Blades are sharp. Handle carefully.

16.This product is designed for household use only.

SAVE THESE INSTRUCTIONS 5
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HAND BLENDER SAFETY

Electrical Requirements

Voltage: 220-240 Volts
Frequency: 50/60 Hertz
Wattage: 180 Watts

NOTE: If the plug does not fit in the outlet,
contact a qualified electrician. Do not modify
the plug in any way.

Electrical Equipment Waste Disposal

This appliance is marked according to the treated as household waste. Instead it shall

European directive 2002/96/EC on Waste be handed over to the applicable collection

Electrical and Electronic Equipment (WEEE). point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed

of correctly, you will help avoid potential Disposal must be carried out in accordance
negative consequences for the environment with local environmental regulations
and human health, which could otherwise for waste disposal.
be caused by inappropriate waste handling
of this product. For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
The symbol == on the product, or on the product, please contact your local city office,
documents accompanying the product, your household waste disposal service or @
indicates that this appliance may not be the shop where you purchased the product.
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PARTS AND FEATURES

Hand Blender Parts Speed Control Dial

One-Touch
Power Button Bell Blades

1.5m (5 ft.)

Power Cord

20 cm (8") Stainless
Steel -

—

Blending Arm*

—_—

* Shown with

m S-Blade attached {__J
«
33 cm (13"
Blending Arm ~
S 2

Pan Guard Bell Guard

Chopper Attachment

Storage Case

W10506678A_01_EN.indd 7 @ 71112 1:45 PM
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PARTS AND FEATURES

Hand Blender Features

Speed Control

Variable speeds provide greater processing
control that adjusts to handle a variety of
foods, beverages and soups.

One-Touch Power Button

Activate the Hand Blender by pressing
and holding the POWER button during
blending. To stop blending, simply release
the power button.

Motor Body
Designed for a comfortable, non-slip grip.

Powerful DC Motor (not shown)
Provides a powerful blending action and
is designed for quiet, long-life operation.

1.5 m (5 ft.) Power Cord

Long enough to take the Hand Blender
to the cooktop or work area, the Power
Cord is rounded with no grooves for easy
clean up. A silicone cord strap is included
for convenient cord storage.

Twist-Lock Stainless Steel

Blending Arm

Attaches onto the Motor Body with a simple
twist and rotates to lock into place. The
sharp stainless steel blade is covered to help
prevent splashing while blending.

W10506678A_01_EN.indd 8

Whisk Attachment
Optimized for whipping egg whites and
whipping cream.

Chopper Attachment

Perfect for small chopping jobs like herbs,
nuts, and vegetables. Chopper includes

a bowl, blade, and chopper adapter. The
Chopper bowl has a non-slip base to prevent
movement during the chopping process.

Blending Pitcher
| Liter BPA Free Pitcher with convenient
handle and no-splash lid.

Bell Blades

With the three interchangeable Bell Blades,
you will always have the right tool for a
multitude of tasks. From crushing ice, to
chopping cooked meats, and frothing milk,
the KitchenAid Hand Blender has you
covered.

Pan Guard

Snap the Pan Guard onto the
interchangeable Bell Blades to protect
your cookware during use.

Bell Guard

Snap the Bell Guard onto the
interchangeable Bell Blade to protect
from damage when not in use.

Storage Case
Keeps accessories organized and protected.

71112 1:45PM
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PARTS AND FEATURES

Attachment

Best used to

S-Blade

Blend, Crush, Puree

Smoothies, Milk Shakes, Cooked Veggies,
Soups, Sauces, Ice, Baby Food, Frosting,
Crushed Ice

Star Blade

Shred, Mince
Cooked Meats, Beef Gravy,
Liquidize Fruits, Minces

Froth, Mix
Milk (for Latte, Cappuccino...), Cake Batter,
Pancake Batter, Muffin Batter

Whip, Emulsify, Aerate

Egg Whites, Whipped Cream, Mayonnaise,
Vinaigrette, Mousse, Hollandaise Sauce,
Pudding

Chop

Vegetables, Parmesan Cheese, Peanuts,
Salsa, Hard Boiled Eggs, Bread Crumbs,
Herbs, Cooked Meats, Beef Gravy,
Liquidize Fruits, Minces

W10506678A_01_EN.indd 9
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OPERATING YOUR HAND BLENDER

Assembling Hand Blender

Before using the KitchenAid Hand Blender
for the first time, wipe the motor body and
attachment adapters with a clean, damp
cloth to remove any dirt or dust. Mild dish
soap may be used, but do not use abrasive
cleansers.

NOTE: Do not immerse the motor body
or the adapters in water.

Dry with a soft cloth. Wash all the
attachments and accessories by hand

or in the top rack of the dishwasher. Dry
thoroughly.

NOTE: Always be sure to unplug the
power cord from the wall socket before
installing or removing attachments.

Chopper Adapter

Whisk Adapter

For information on attaching or removing
the Chopper adaptor, see “Using the
Chopper Attachment” section.

Bell Guard

Easily snaps onto Bell Blade and provides
protection to blades while the Hand Blender
is not in use.

NOTE: Ensure Bell Guard is installed with
the mounting clips positioned between
the ports on the Bell Blades.

W10506678A_01_EN.indd 10
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Blending Arm
Attachment

o

7
|

Pan Guard

The Pan Guard snaps onto any of the
included Bell Blades and provides protection
to the Hand Blender and your cookware.

NOTE: Ensure Pan Guard is installed with
the mounting clips positioned between
the ports on the Bell Blades.

71112 1:45PM
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OPERATING YOUR HAND BLENDER

Using the Blending Arm

Use the Blending Arm attachment for
smoothies, milk shakes, soup, cooked
vegetables, frosting, or baby food.

I. Insert Blending Arm into Bell Blade (see
“Attachment Guide”) and twist to lock

until it clicks.

)

+
Y

~._ S

~.
S D

2. Insert Blending Arm into Motor Body

and twist to lock until it clicks.

e
A

3. Plug the electrical cord into an electrical
wall socket.

4. Set Hand Blender on Speed |. Adjust the
speed by turning the Speed Control Dial
on top of the Hand Blender.

5. Insert the Hand Blender into the mixture.

NOTE: Hand Blender should only be
immersed in liquids the length of the
attachment. Do not submerge beyond
the seam of the blending attachment.
Do not immerse the motor body into
liquids or other mixtures.

6. Press the POWER button to activate
the Hand Blender.

7. When blending is complete, release
the power button before removing
Hand Blender from the mixture.

8. Unplug immediately after use, before
removing or changing attachments.

W10506678A_01_EN.indd 11

Insert Hand Blender with Blending

Arm attached into the Blending Pitcher
containing ingredients at an angle. Use
your free hand to cover the top of the
Blending Pitcher for better stability and
avoid splattering. Remember to stop the
Hand Blender before removing it from the
pitcher to avoid splashing.

Blending

Rest the Hand Blender on the bottom of the
Blending Pitcher momentarily then hold at
an angle and slowly draw it upwards against
the side of the Pitcher. As the Hand Blender
is drawn up you will notice the ingredients
from the bottom of the Pitcher being drawn
up. When the ingredients are no longer
being drawn up from the bottom, return the
Hand Blender to the bottom of the Pitcher
and repeat the process until the ingredients
are at the desired consistency.

Drawing up

Wrist
movement

Using a light circular motion from your
wrist, draw the Hand Blender up slightly
and let it fall again into the ingredients.
Allow your wrist motion and the weight
of the Hand Blender to do the work.

S5

71112 1:45PM



Using the Whisk Attachment

Use the Whisk to whip cream, beat egg
whites, mix instant puddings, vinaigrettes,
mousse, or for making mayonnaise.

. Insert the Whisk into the Whisk Adapter.
. Insert the Whisk Adapter into the

motor body and twist to lock until it
clicks. Adapter automatically adjusts the
whisk to the proper range of speeds
appropriate for whipping.

. Plug the electrical cord into an electrical

wall socket.

. Start Hand Blender on Speed |. Adjust

the speed by rotating the Speed Control
Dial on top of the Hand Blender.

W10506678A_01_EN.indd 12
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OPERATING YOUR HAND BLENDER

5. Insert the Hand Blender into the
mixture.

The stainless steel Whisk may scratch or
mark non-stick coatings; avoid using the
Whisk in non-stick cookware.

NOTE: Hand Blender should only be
immersed in liquids the length of the
attachment. Do not submerge beyond
the seam of the whisk adapter. Do not
immerse the motor body into liquids or
other mixtures.

To prevent splattering and splash-out, use
the Whisk Attachment in deep containers
or pans.

6. Press the Power button to activate
the Hand Blender.

7. When whisking process is complete,
release the Power button before
removing Hand Blender from the
mixture.

8. Unplug immediately after use, before
removing or changing attachments.

71112 1:45PM
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Using the Chopper Attachment

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

Use the Chopper attachment to chop small
amounts of food such as cooked meat,

C

heese, vegetables, herbs, crackers, bread,

and nuts.

Insert the Chopper blade into the
Chopper bowl.

2. Add small pieces of foods to the bowl.
3. Attach the Chopper adaptor to the

Chopper bowl.

NOTE: To attach Chopper adaptor to
Chopper bowl, place it straight down.
Do not try to twist Chopper adaptor
into place.

Adaptor

Bowl

W10506678A_01_EN.indd 13

Chopper

OPERATING YOUR HAND BLENDER

4. Align the Chopper bowl! with the motor
body and press together.

5. Hold the motor body with one hand and
the Chopper bow! with the other while

processing.

. Press the POWER button to activate

Hand Blender. For best results, “pulse”
the power by pressing and releasing

the Power button until ingredients reach
the desired consistency.

. When chopping is complete, release

the Power button.

. Remove Motor Body from Chopper

adaptor.

NOTE: To remove Chopper adaptor
from Chopper bowl, lift it straight up.
Do not try to twist Chopper adaptor
to remove.

9. Unplug immediately after use, before

removing or changing attachments.

71112 1:45PM
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OPERATING YOUR HAND BLENDER

Chopper Processing Guide

Food Quantity Preparation Speed | Time"
Meats 200g (7 0z) |Cutinto 2 cm (3/4") Cubes 5 15 Seconds
Almonds/Nuts 200 g (7 oz) | Place in Whole Nuts 3 25 Seconds
Garlic 10-12 Cloves | Place in Whole Cloves 3 15 Seconds
Onions 100 g (3.5 0z) | Cut into Quarters 3 15 Seconds
Cheese 100 g (3.5 0z) | Cutinto | cm (*/") Cubes 5 30 Seconds
Hard Boiled Eggs 2 Place in Whole Eggs 4 3 Pulses
Carrots 200 g (7 oz) | Cut Average Carrot 3 |15 Seconds
into Quarters
Herbs 50g (2 oz) Remove Stalks 4 15 Seconds

* Processing times and speeds are approximate.

Actual usage may vary depending on quality of food and desired chop size.

Operating Tips

Cut solid foods into small pieces for
easier blending or chopping.

The Hand Blender is equipped with
thermal protection from high operating
temperatures. Should the Hand Blender
suddenly stop during use, unplug it and
allow 10 minutes to automatically reset.

To avoid splashing, insert the Hand
Blender into the mixture before
pressing the power button, and release
the power button before pulling the
Hand Blender out of the mixture.

When blending in a saucepan on a
cooktop, remove the pan from the heating
element to protect the Hand Blender
from overheating.

For best blending, hold the Hand Blender
at an angle and gently move up and down
within the container. Do not pound down
on the mixture with the Hand Blender.

To prevent overflow, allow room in the
container for the mixture to rise when
using the Hand Blender.

W10506678A_01_EN.indd 14

Be sure the extra long cord of the
Hand Blender is not extending
over a hot heating element.

Do not let the Hand Blender sit in a hot
pan on the cooktop while not in use.

Remove hard items, such as fruit pits
or bones, from the mixture before
blending or chopping to help prevent
damage to the blades.

Do not use your Hand Blender to process
coffee beans or hard spices such as
nutmegs. Processing these foods could
damage the blades of the Hand Blender.

Do not use the pitcher or the chopper
bowl in the microwave oven.

The stainless steel whisk may scratch or
mark non-stick coatings; avoid using the
whisk in non-stick cookware.

To prevent splattering, use the whisk
attachment in deep containers or pans.

71112 1:45PM
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CARE AND CLEANING

I. Unplug Hand Blender before cleaning.

2. Remove the Adapters and Attachments
by twisting (see “Operating Your Hand

Blender” section).

3. Wipe the Motor Body and Adapters with
a damp cloth. Mild dish soap may be
used, but do not use abrasive cleansers.

4. Wipe power cord with warm, sudsy
cloth, then wipe clean with damp cloth.

Dry with soft cloth.

5. Wash Chopper Adapter and Whisk
Adapter by hand in hot, soapy water.

6. Dry Blending Arm and Bell Blades with

soft cloth.

NOTE: Do not immerse the Motor Body
or the adapters in water.

SERVICE AND WARRANTY

Hand Blender Accessories
and Attachments

Wash Blending Arms, Pitcher and Lid,

Whisk, Chopper Bowl, Blades, and Pan
Guard in hot, soapy water, or in the top
rack of the dishwasher. Dry thoroughly.

NOTE: Do not put Whisk or Chopper
Adapters in dishwasher.

Household KitchenAid Hand Blender Warranty

Australia and
New Zealand:

For Model
5KHB2571:

Two years Full
Warranty from
date of purchase.

Length of KitchenAid Will Pay For: KitchenAid Will Not
Warranty: Pay For:
Europe, The replacement parts A. Repairs when Hand Blender

and repair labor costs to
correct defects in materials
or workmanship. Service
must be provided by an
Authorized KitchenAid
Service Center.

is used for operations other
than normal household
food preparation.

B. Damage resulting from
accident, alterations,
misuse, abuse, or
installation/operation
not in accordance with
local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT DAMAGES.

W10506678A_01_EN.indd 15
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SERVICE AND WARRANTY

Service Centers

All service should be handled locally by In Ireland:
an Authorized KitchenAid Service Center. M.X. ELECTRIC
Contact the dealer from whom the unit was Service Department
purchased to obtain the name of the nearest 25 Alymer Crescent
Authorized KitchenAid Service Center. Kilcock, Co. KILDARE
In the U.K.: Call: 87 2581574

Fax: | 628 4368

Call: 0845 6011 287

In Australia:
Call: 1800 990 990

In New Zealand:
Call: 0800 881 200

Customer Service

In U.K. & Ireland: Address:
Tollfree number 0800 988 1266 KitchenAid Europa, Inc.
(Calls from mobile phones are charged PO BOX 19
standard network rate) B-2018 ANTWERP |1
BELGIUM
For Southern Ireland:
@ Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148 @

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

[ KitchenAid |

FOR THE WAY IT'S MADE.

W10506678A
© 2012. All rights reserved.

Specifications subject to change without notice. 07/12
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SICHERHEITSHINWEISE FUR STABMIXER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerat sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mdgliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen flihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR*
oder ,WARNUNG*". Diese Worte bedeuten:

Sie konnen schwer oder tédlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
g w AR N u N G Sie kdnnen schwer oder tadlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeriten miissen immer folgende grundlegende
SicherheitsmaBBnahmen beachtet werden:

|.Lesen Sie simtliche Anleitungen.
2.Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen/legen Sie das Gehduse, das Kabel oder den
@ Netzstecker des Stabmixers niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten. @

3.Dieses Gerdit ist nicht fiir den Gebrauch durch Kinder geeignet. Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Féhigkeiten, aber auch unerfahrene und unwissende
Personen, sollten das Gerit ausschlieBlich unter Aufsicht oder Anleitung einer anderen Person,
die fiir die Sicherheit der erstgenannten Personen verantwortlich ist, bedienen.

4.Kinder sollten das Gerit nur unter Aufsicht verwenden, damit sie nicht damit spielen.

5.Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerit nicht benutzt wird
und bevor Sie Teile anbringen, abnehmen oder das Gerit reinigen.

6.Vermeiden Sie es, mit beweglichen Teilen in Kontakt zu kommen.

7.Betreiben Sie kein Gerit mit einem beschidigten Kabel oder Stecker oder nachdem es
nicht richtig funktioniert hat, fallen gelassen oder anderweitig beschadigt wurde. Lassen
Sie das Gerit von der néchstgelegenen Kundendienststelle {iberpriifen, reparieren oder
elektrisch bzw. mechanisch einstellen.

8.Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehér kann zu einem Brand,
Stromschlag oder zu Verletzungen fiihren.

9.Achten Sie darauf, dass der Zerhackeradapter fest verriegelt ist, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

10.Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien.

| I.Das Netzkabel nicht tiber die Tischkante oder iber die Kante der Arbeitsplatte hangen lassen.

12.Das Geriatekabel darf nicht in Beriihrung mit heiBen Oberflichen wie dem Herd kommen.

I 3.Verwenden Sie beim Mixen von — insbesondere hei3en — Flissigkeiten einen hohen
Behilter oder bereiten Sie nur kleine Mengen zu, um Spritzer zu reduzieren.

14.Fassen Sie beim Mixen nicht mit den Handen oder Hilfsmitteln in den Behdlter, da es
ansonsten zu schweren Korperverletzungen oder Gerateschiaden kommen kénnte.
Sie kénnen einen Schaber verwenden, aber nur, wenn das Gerit nicht in Betrieb ist.

I5.Die Messer sind scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

| 6. Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir die Verwendung im Haushalt vorgesehen.

s HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

W10506678A_02_DE.indd 18 @ 7H1M2 1:45 PM
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SICHERHEITSHINWEISE FUR STABMIXER

Elektrische Voraussetzungen

Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50/60 Hertz
Leistung: 180 Watt

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sollte nur von einem Fachmann
vorgenommen werden.

Entsorgung von Elektrogeraten

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen Es weist darauf hin, dass eine Entsorgung im

der Europidischen Richtlinie 2002/96/EG normalen Haushaltsabfall nicht zulassig ist.
liber Elektro- und Elektronik-Altgerite Entsorgen Sie dieses Produkt im Recyclinghof
(WEEE) ist vorliegendes Gerat mit einer mit einer getrennten Sammlung fiir Elektro-
Markierung versehen. und Elektronikgerite.

Bitte schiitzen Sie die Umwelt und die Die Entsorgung muss gemaB den ortlichen
Gesundheit anderer, indem Sie das Gerit Bestimmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

sachgerecht entsorgen.
Bitte wenden Sie sich an die zustandigen

Auf dem Produkt oder der beiliegenden Behérden lhrer Gemeindeverwaltung, an den
Produktdokumentation ist folgendes Symbol lokalen Recyclinghof fiir Haushaltsmdill oder

@ einer durchgestrichenen Abfalltonne an den Handler, bei dem Sie dieses Gerit @
abgebildet: E . erworben haben, um weitere Informationen

liber Behandlung, Verwertung und Wieder-
verwendung dieses Produkts zu erhalten.

W10506678A_02_DE.indd 19 @ 71112 1:45 PM
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TEILE UND MERKMALE

Teile des Stabmixers

Geschwindigkeitsregler

Bedientaste Messeraufsatze

1,5 m langes
Netzkabel

20 cm langer __
Edelstahlmischerarm*

* Abbildung mit
m montiertem S-Messer

33 cm langer
Mischerarm

Topfschutz Messerschutz

Mixerkrug

Aufbewahrungsbehilter Zerhackerzubehor

20
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Merkmale des Stabmixers

Geschwindigkeitsregler

Eine variable Geschwindigkeit sorgt fiir
bessere Ergebnisse bei einer Vielzahl von
Speisen, Getranken und Suppen.

Bedientaste

Der Stabmixer liuft, solange die Bedientaste
gedriickt wird. Lassen Sie die Taste einfach
los, um den Mixer anzuhalten.

Motorgehause
Bequemer Griff mit Rutschstopp.

Starker Gleichstrommotor
(ohne Abbildung)
Fir kraftvolles Mixen, dabei ruhig und langlebig.

1,5 m langes Netzkabel

Das Netzkabel ist lang genug, um am Herd
oder auf der Arbeitsplatte damit zu arbeiten.
Der runde Querschnitt ohne Vertiefungen ist
einfach zu reinigen. Das Verschlussband aus
Silikon erleichtert die Aufbewahrung.

Edelstahimischerarm mit Drehverriegelung
Lasst sich einfach durch Drehen mit dem
Motorgehiuse verbinden und verriegeln.
Das scharfe Edelstahlmesser ist mit einem
Schutz ausgestattet, der Spritzer verhindert.

W10506678A_02_DE.indd 21
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Schneebesenzubehér
Optimal zum Schlagen von Eiweif3
und Sahne geeignet.

Zerhackerzubehor

Perfekt zum Zerhacken kleiner Mengen
Krauter, Nisse und Gemise. Das Zubehor
besteht aus Schiissel, Messer und Adapter.
Die Zerhackerschiissel ist mit einem
Antirutschboden versehen, damit sie sich
wihrend des Zerhackens nicht bewegt.

Mixerkrug
BPA-freier Krug mit | Liter Fassungsvermogen,
praktischem Griff und Spritzschutzdeckel.

Messeraufsatze

Drei auswechselbare Messeraufsitze sorgen
dafiir, dass Sie stets das richtige Hilfsmittel

zur Hand haben — bei allen Arbeiten. Ob

zum Zerkleinern von Eis, zum Hacken von
gekochtem Fleisch oder zum Aufschdumen von
Milch: Der KitchenAid-Stabmixer ist bereit.

Topfschutz
Stecken Sie den Topfschutz auf einen Messer-
aufsatz, um |hr Kochgeschirr zu schiitzen.

Messerschutz

Stecken Sie den Messerschutz auf einen
Messeraufsatz, um ihn beim Aufbewahren
zu schiitzen.

Aufbewahrungsbehilter
Hier sind alle Zubehorteile sicher aufbewahrt.

7112

TEILE UND MERKMALE
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TEILE UND MERKMALE

Zubehoribersicht
Zubehor Einsatzzweck
S-Messer Mixen, Zerkleinern, Piirieren

Smoothies, Milchshakes, gekochtes Gemdise,
Suppen, Sof3en, Eis, Sauglingsnahrung,
Kuchenguss, zerkleinertes Eis

Sternmesser Reiben, Hacken
gekochtes Fleisch, FleischsoBe, Verfliissigen

von Obst, Hackfleisch

Aufschaumer Aufschaumen, Mixen
Milch (fiir Latte, Cappuccino ...), Kuchenteig,
Pfannkuchenteig, Muffin-Teig

Schneebesen Schlagen, Emulgieren, luftig Schlagen
EiweiB, Schlagsahne, Mayonnaise, Vinaigrette,
Mousse, Hollandaise, Pudding

Zerhacken

Gemiise, Parmesankase, Erdnisse, Salsa,
hartgekochte Eier, Semmelbrésel, Krauter,
gekochtes Fleisch, FleischsoBe, Verfliissigen
von Obst, Hackfleisch

Zerhacker

22
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS

Montieren lhres Stabmixers

Wischen Sie vor der ersten Verwendung
des KitchenAid-Stabmixers Motorgehause
und Zubehodradapter mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab, um Staub und Riickstande
zu entfernen. Sie kénnen einen milden
Geschirrreiniger verwenden, aber keine
scharfen oder scheuernden Reiniger.
HINWEIS: Tauchen Sie das Motorgehause
und die Adapter nicht ins Wasser.
Trocknen Sie das Gerit mit einem weichen (< >
Tuch ab. Spiilen Sie das gesamte Zubehér - «

von Hand oder in der oberen Lade der

Spulmaschine. Trocknen Sie es sorgfiltig ab. ’
HINWEIS: Ziehen Sie vor dem
Anbringen oder Abnehmen von
Zubehorteilen stets den Netzstecker.
Mischerarm

Zerhackeradapter —
—
~_o_ S
Schneebesenadapter
Anleitungen zum Anbringen und Abnehmen
des Zerhackeradapters finden Sie im Abschnitt
,Yerwenden des Zerhackerzubehors*.
Topfschutz
Messerschutz Der Topfschutz passt auf die Messeraufsitze
Dieser Schutz passt auf die Messeraufsitze und schiitzt Stabmixer und Kochgeschirr.
und schiitzt die Messer, wenn Sie den
Stabmixer nicht verwenden.
)
t ‘ Offnung Offnung

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass die HINWEIS: Achten Sie darauf, dass die

Nasen des Messerschutzes zwischen den Nasen des Topfschutzes zwischen den

Offnungen des Messeraufsatzes liegen. Offnungen des Messeraufsatzes liegen.

23
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS
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Verwenden des Mischerarms

Benutzen Sie den Mischerarm zum
Zubereiten von Smoothies, Milchshakes,
Suppen, gekochtem Gemiise, Kuchenguss
und Sauglingsnahrung.

I. Setzen Sie den Mischerarm in den
erforderlichen Messeraufsatz ein (siche
»~Zubehdribersicht“) und drehen Sie ihn, bis
er horbar einrastet. Jetzt ist er verriegelt.

4]
4+
O
)
S I

2. Setzen Sie den Mischerarm ins Motor-
gehduse ein und drehen Sie ihn, bis er
horbar einrastet. Jetzt ist er verriegelt.

e
A

3. Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose.

4. Wihlen Sie Geschwindigkeitsstufe 1.
Drehen Sie zum Einstellen der Stufe den
Regler oben am Stabmixer.

5. Stecken Sie den Mixer in die Mischung.

HINWEIS: Der Stabmixer darf
maximal bis zur Lange des Zubehdrs
in Flussigkeiten getaucht werden.

Der Ubergang zum Mischerzubehor
darf keinesfalls eingetaucht werden.
Tauchen Sie das Motorgehause nicht in
Fliissigkeiten oder andere Mischungen.

6. Dricken Sie die Bedientaste, um den
Stabmixer einzuschalten.

7. Lassen Sie die Bedientaste los, bevor Sie
den Stabmixer aus der Mischung ziehen.

8. Ziehen Sie unmittelbar danach
den Netzstecker — noch bevor Sie
Zubehorteile abnehmen oder wechseln.

W10506678A_02_DE.indd 24

Halten Sie den Stabmixer samt Mischerarm
leicht schrdg in die Zutaten im Mixerkrug.
Legen Sie die freie Hand auf der Oberseite
des Krugs ab, damit dieser sicher steht und
keine Zutaten herausspritzen. Halten Sie den
Stabmixer an, bevor Sie ihn aus dem Krug
ziehen. Ansonsten kommt es zu Spritzern.

Lassen Sie den Stabmixer kurz auf dem Boden
des Mixerkrugs ruhen. Halten Sie ihn dann
schréag und ziehen Sie ihn an der Seite des
Kruges langsam nach oben. Beim Hochziehen
des Stabmixers werden die Zutaten aus dem
unteren Teil des Krugs nach oben gezogen.
Kehren Sie mit dem Stabmixer nach unten
zuriick, sobald keine Zutaten mehr nach oben
gelangen. Wiederholen Sie diesen Vorgang,
bis die Zutaten gut durchmischt und von der
gewiinschte Konsistenz sind.

Hochziehen

Fiihren Sie aus dem Handgelenk langsame,
kreisférmige Bewegungen aus, wihrend Sie
den Stabmixer ein wenig nach oben ziehen
und ihn dann wieder in die Zutaten einsinken
lassen. Auf diese Weise wird die Arbeit durch
die Bewegung aus dem Handgelenk und das
Gewicht des Stabmixers erledigt.

Bewegung
aus dem
Handgelenk

71112 1:45PM
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS

Verwenden des Schneebesenzubehors

Mit dem Schneebesen kénnen Sie Sahne und 5. Stecken Sie den Mixer in die Mischung.
Eiwei schlagen, Puddingpulver, Vinaigrette, Der Edelstahl-Schneebesen kann Antihaft-
Mousse oder Mayonnaise mischen. beschichtungen verkratzen oder Spuren
hinterlassen. Wir raten daher von der
Verwendung in antihaftbeschichtetem
Kochgeschirr ab.

HINWEIS: Der Stabmixer darf maximal
bis zur Lange des Zubehors in Fliissigkeiten
getaucht werden. Der Ubergang zwischen
Schneebesenadapter und Motorgehduse
darf keinesfalls eingetaucht werden.
Tauchen Sie das Motorgehause nicht in
Flssigkeiten oder andere Mischungen.

Verwenden Sie das Schneebesenzubehor
in hohen Behiltern oder Topfen, um ein
Herausspritzen zu vermeiden.

6. Driicken Sie die Bedientaste,
um den Stabmixer einzuschalten.
7. Lassen Sie die Bedientaste los, bevor Sie
den Stabmixer aus der Mischung ziehen.
8. Ziehen Sie unmittelbar danach
den Netzstecker — noch bevor Sie
Zubehorteile abnehmen oder wechseln.

I. Stecken Sie den Schneebesen in
den Schneebesenadapter.

2. Setzen Sie den Schneebesenadapter ins
Motorgehiuse ein und drehen Sie ihn, bis
er horbar einrastet. Jetzt ist er verriegelt.
Der Adapter passt die Geschwindigkeit
automatisch fiir den Schneebesen an.

3. Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose.

4. Wihlen Sie Geschwindigkeitsstufe |.
Drehen Sie zum Einstellen der Stufe
den Regler oben am Stabmixer.

25
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS

Verwenden des Zerhackerzubehors

A WARNUNG

Gefahr von Schnittverletzungen

Klingen vorsichtig handhaben.

Andernfalls kann es zu Schnitten
kommen.

Mit dem Zerhackerzubehér kénnen Sie
kleine Mengen verschiedener Zutaten
(gekochtes Fleisch, Kise, Gemiise, Krauter,
Cracker, Brot und Niisse) zerhacken.

I. Setzen Sie das Zerhackermesser in
die Zerhackerschiissel ein.

2. Geben Sie eine kleine Menge der
Zutaten in die Schussel.

3. Setzen Sie den Zerhackeradapter auf
die Zerhackerschiissel.

HINWEIS: Um den Zerhackeradapter
mit der Schissel zu verbinden, muss
dieser ganz gerade aufgesetzt werden.
Versuchen Sie nicht, den Adapter durch
Drehen aufzusetzen.

Motorgehause

Zerhacker-
adapter

Zerhacker-
messer

i Zerhacker-
y schissel

26
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4. Richten Sie die Schiissel am Motorgehduse

aus und driicken Sie beides zusammen.

5. Halten Sie wiahrend der Verarbeitung das
Motorgehduse mit der einen Hand und die
Zerhackerschussel mit der anderen Hand.

6. Driicken Sie die Bedientaste, um den
Stabmixer einzuschalten. Beste Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie die Bedientaste
mehrmals kurz driicken und wieder
loslassen (Impulsbetrieb), bis die Zutaten

die gewiinschte Konsistenz erreicht haben.

7. Lassen Sie nach dem Zerhacken die
Bedientaste los.

8. Ziehen Sie das Motorgehause aus
dem Zerhackeradapter.

HINWEIS: Um den Zerhackeradapter
von der Schiissel zu trennen, muss dieser
gerade nach oben gezogen werden.
Versuchen Sie nicht, den Adapter durch
Drehen abzuziehen.

9. Ziehen Sie unmittelbar danach
den Netzstecker — noch bevor Sie
Zubehorteile abnehmen oder wechseln.

71112 1:45PM



VERWENDEN IHRES STABMIXERS

Zeitangaben zum Zerhacken

Zutaten Menge Vorbereitung Gz?;:(‘:;it"' Dauer*
Fleisch 200 g In 2 cm groBe Wiirfel schneiden i 5 15 Sekunden
Mandeln/Niisse 200 g Ganze Niisse hinzugeben 3 25 Sekunden
Knoblauch 10—-12 Zehen | Ganze Zehen hinzugeben 3 15 Sekunden
Zwiebeln 100 g In Viertel schneiden 3 15 Sekunden
Kase 100 g In | cm groBe Wiirfel schneiden 5 30 Sekunden
Hartgekochte Eier 2 Ganze Eier hinzugeben 4 3 Impulse
Karotten 200 g Normal groBe Karotten 3 15 Sekunden
in Viertel schneiden
Krauter 50g Stangel entfernen 4 15 Sekunden

* Ungefihre Verarbeitungsdauer und Geschwindigkeit.

Passen Sie die Angaben an die Qualitit der Zutaten und das gewiinschte Ergebnis an.

Bedienhinweise

¢ Schneiden Sie feste Zutaten in kleine Stiicke,
um das Mixen und Zerhacken zu erleichtern.

* Der Stabmixer ist mit einem Temperatur-
schutz ausgestattet, damit keine Schaden
durch zu hohe Betriebstemperaturen
entstehen. Falls der Stabmixer wahrend
der Verwendung abschaltet, ziehen Sie den
Netzstecker und warten Sie [0 Minuten.

* Tauchen Sie den Stabmixer vor dem
Betidtigen der Bedientaste in die Mischung
ein und lassen Sie die Taste los, bevor Sie
den Mixer aus der Mischung herausziehen.
So vermeiden Sie Spritzer.

* Nehmen Sie Kochtépfe beim Mixen vom
Herd, um ein Uberhitzen des Stabmixers
zu vermeiden.

* Halten Sie den Stabmixer fiir beste Mixer-
gebnisse schrag und bewegen Sie ihn
vorsichtig im Behélter auf und ab. Driicken
Sie nicht mit Gewalt auf die Mischung.

¢ Bedenken Sie, dass die Mischung sich beim
Verwenden des Stabmixers ausdehnt. Lassen
Sie daher ausreichend Platz im Behdlter.

* Achten Sie darauf, dass das besonders lange
Netzkabel des Stabmixers nicht auf oder
tiber einer heiBen Herdplatte etc. liegt.

W10506678A_02_DE.indd 27

Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem
heiBen Topf auf dem Herd, wenn er nicht
verwendet wird.

Entfernen Sie vor dem Mixen oder
Zerhacken harte Bestandteile wie
Obststeine oder Knochen aus der
Mischung. Ansonsten kénnten die
Messer beschadigt werden.

Verwenden Sie den Stabmixer nicht zum
Mabhlen von Kaffeebohnen oder harten
Gewiirzen wie Muskatnuss. Diese Zutaten
kénnen die Messer des Stabmixers
beschadigen.

Verwenden Sie Krug und Zerhacker-
schiissel nicht in der Mikrowelle.

Der Edelstahl-Schneebesen kann Antihaft-
beschichtungen verkratzen oder Spuren
hinterlassen. Wir raten daher von der
Verwendung in antihaftbeschichtetem
Kochgeschirr ab.

Verwenden Sie das Schneebesenzubehér
in hohen Behiltern oder Tépfen, um ein
Herausspritzen zu vermeiden.

71112 1:45PM
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Stabmixers*®).

3. Reiben Sie Motorgehause und Adapter mit

PFLEGE UND REINIGUNG

I. Ziehen Sie vor dem Reinigen des
Stabmixers den Netzstecker.

2. Nehmen Sie die Adapter und Zubehérteile
durch Drehen ab (siehe ,Verwenden lhres

Zubehor des Stabmixers

Sptilen Sie Mischerarme, Krug samt Deckel,
Schneebesen, Zerhackerschussel, Messer
und Topfschutz in heiBem Seifenwasser ab.
Sie kénnen Sie auch in der oberen Lade der
Sptilmaschine reinigen. Trocknen Sie alle

einem feuchten Tuch ab. Sie kénnen einen
milden Geschirrreiniger verwenden, aber
keine scharfen oder scheuernden Reiniger.

4. Reinigen Sie das Netzkabel mit einem
feucht-warmen Tuch und etwas Spiilmittel
und wischen Sie es anschlieBend mit einem
feuchten Tuch ab. Trocknen Sie es mit
einem weichen Tuch ab.

5. Spiilen Sie Zerhackeradapter und
Schneebesenadapter mit der Hand in
heiBem Seifenwasser.

6. Trocknen Sie Mischerarm und Messer-
aufsdtze mit einem weichen Tuch ab.

HINWEIS: Tauchen Sie das Motor-
gehduse und die Adapter nicht ins Wasser.

Teile sorgfiltig ab.

HINWEIS: Die Adapter fiir Schneebesen

und Zerhacker diirfen nicht in der
Sptilmaschine gereinigt werden.

KUNDENDIENST UND GARANTIE

Haushaltsgarantie fiir den KitchenAid-Stabmixer

Garantiedauer:

KitchenAid erstattet die
Kosten fur:

KitchenAid Gbernimmt
keine Kosten flr:

Europa,
Australien und
Neuseeland:

Fir Modell
5KHB2571:
Zwei Jahre
Komplett-
garantie ab
dem Kaufdatum

Ersatzteile und Arbeits-
kosten, um Materialschaden
und Fertigungsfehler zu
beheben. Die Reparatur
muss von einem
anerkannten KitchenAid-
Kundendienstzentrum
vorgenommen werden.

A. Reparaturen an Stabmixern,
die fur andere Zwecke als
fur die normale Speise-
zubereitung eingesetzt
werden.

B. Reparaturen von Schaden,
die durch Unfalle,
Abéanderungen, falsche
bzw. missbrauchliche
Verwendung und
Installation und Betrieb
unter Verletzung der
geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht
wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

28
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KUNDENDIENST UND GARANTIE

Kundendienststellen

Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten In Deutschland:

lokal von einem anerkannten KitchenAid- Liicke-Technik fiir GenieBer e.K.
Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden. KitchenAid-Service Deutschland

Nehmen Sie mit dem Handler Kontakt auf, Kaiserforst |
bei dem Sie das Gerit gekauft haben, um den 33378 Rheda-Wiedenbriick
Namen des nichsten anerkannten KitchenAid-

] Tel: 05242 - 966999
Kundendienstzentrums zu erhalten. Fax: 05247 - 966998

Mail: service@luecke-technik.de

Kundendienst

Fur Deutschland: Fur die Schweiz:

Hotline: Geblihrenfreie Telefonberatung unter:  Novissa Haushaltgeriate AG
0800 5035005 Bernstrasse 18

Adresse: CH-2555 BRUGG

KitchenAid Europa, Inc. Tel: 032475 10 10
Postfach 19 Fax: 03247510 19

@ B-2018 ANTWERPEN 1|
BELGIEN

www.KitchenAid.de
www.KitchenAid.eu

29
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MANUEL D’UTILISATION DU MIXEUR PLONGEANT
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.
Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou aprés les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVERT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, les consignes de sécurité
élémentaires doivent étre respectées, et notamment les suivantes :
|.Lisez toutes les instructions.
@ 2.Pour éviter les risques d’électrocution, ne posez pas le corps, le cordon d’alimentation @
ou la fiche électrique du mixeur plongeant dans I'eau ou dans tout autre liquide.
3.Cet appareil ne convient pas a une utilisation par des personnes (y compris des enfants)
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de
connaissances, a moins qu’elles ne soient surveillées ou qu’elles n"aient regu des instructions
concernant I'utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.
4.Les jeunes enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.
5.Débranchez I'appareil quand vous ne I'utilisez pas, avant de le monter ou de le démonter
et avant de le nettoyer.
6.Evitez de toucher des piéces en mouvement.
7.N'utilisez pas I'appareil si son cordon d’alimentation électrique ou sa fiche sont endommagés,
s’il a présenté un défaut de fonctionnement, s’il est tombé ou a été endommagé de quelque
facon que ce soit. Renvoyez-le au centre de service agréé le plus proche pour le faire
examiner ou réparer, ou effectuer un réglage électrique ou mécanique.
8. L utilisation d’accessoires non recommandés ou vendus par le fabricant peut provoquer
un incendie, un choc électrique ou des blessures.
9.Veillez a fixer correctement I'adaptateur du hachoir avant de mettre I'appareil en marche.
10.N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
I'1.Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou du plan de travail.
12.Gardez le cordon éloigné de toute source de chaleur, y compris d’une cuisiniére.
I3.Quand vous mixez des liquides, en particulier s’ils sont brilants, utilisez un récipient de
grande hauteur ou répartissez-les en petites quantités pour limiter les éclaboussures.
I4.Gardez les mains et les ustensiles en dehors du récipient pendant que vous mixez pour
éviter les risques de blessures graves ou d’'endommagement de I'appareil. Une spatule
peut étre utilisée uniquement lorsque I'appareil n’est pas en fonctionnement.
I5.Les lames sont trés coupantes. Manipulez-les avec précaution.
16.Cet appareil est exclusivement destiné a un usage domestique.

12 CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT

Alimentation

Tension : 220-240 volts
Fréquence : 50/60 Hertz
Puissance : 180 Watts

REMARQUE : si vous ne parvenez pas a placer
la fiche dans la prise de courant, contactez un
électricien qualifié. Ne modifiez jamais la fiche.

Mise au rebut des déchets d’équipements électriques

Cet appareil porte le symbole de recyclage Pour la mise au rebut, respectez les normes

conformément a la Directive Européenne relatives a I'élimination des déchets en 1)

2002/96/CE concernant les Déchets vigueur dans le pays d’installation. i

d’Equipements Electriques et Electroniques 5

(DEEE, ou WEEE en anglais). Pour obtenir de plus amples détails au i
sujet du traitement, de la récupération et

Par une mise au rebut correcte de I'appareil, du recyclage de cet appareil, veuillez vous

vous contribuerez a éviter tout préjudice adresser au bureau compétent de votre

a I'environnement et a la santé humaine. commune, a la société de collecte des

déchets ou directement a votre revendeur.
Le symbole == présent sur |'appareil ou dans
la documentation qui I'accompagne indique
@ que ce produit ne peut en aucun cas étre @
traité comme déchet ménager. Il doit par
conséquent étre remis a un centre de collecte
des déchets chargé du recyclage des
équipements électriques et électroniques.
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PIECES ET FONCTIONS

Pieces du mixeur plongeant
Commande de vitesses

Bouton de mise
en marche

Embouts

Cordon

d’alimentation
de 1,5 m

Axe mélangeur
en acier inoxydable —]
de 20 cm*

—_—

* lllustré avec la

m lame en S montée {__J
-
Axe mélangeur
de 33 cm ~

Protecteur Protége-lame
antirayure

i

Pichet gradué

Coffret de rangement Hachoir
34
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PIECES ET FONCTIONS

Caractéristiques du mixeur plongeant

Commande de vitesses Fouet
Les 5 vitesses permettent une montée Cet accessoire est idéal pour battre les blancs
graduelle en puissance et un contréle d’oeufs en neige et faire de la créme fouettée.
parfal'g du rgsultat, q,uelque.som le type Hachoir
de préparation (purées, boissons, soupes...). Cet accessoire est idéal pour hacher de
Bouton de mise en marche petites quantités d’aliments, telles que des
Activez le mixeur plongeant en appuyant herbes, des noix et des légumes. Le hachoir
sur le bouton de mise en marche et en le se compose d’un bol, d’une lame et d’un
maintenant enfoncé durant le mélange. adaptateur spécifique. Son bol est doté d’une
Pour arréter de mixer, il suffit de relacher base antidérapante pour une grande stabilité
le bouton. pendant le hachage.
Corps du mixeur Pichet gradué
Celui-ci est doté d’une poignée ergonomique  Ce pichet sans BPA d’une capacité de | litre
antidérapante. est muni d’une poignée trés pratique et d’'un B8
Moteur puissant a haut rendement couvercle anti-éclaboussures. E,,
(non illustré) Embouts a lame 5
Le mixeur plongeant est doté d’'un moteur Grace aux trois embouts a lame s
a Courant Direct qui offre une grande interchangeables, vous avez toujours sous
puissance de mixage, tout en étant résistant la main I'outil qu’il vous faut quelle que soit
et silencieux. la tache a réaliser : piler de la glace, hacher
Cordon d’alimentation de 1,5 m de la viande cuite ou encore faire mousser
La longueur du cordon d’alimentation vous du lait.
permet de déplacer facilement le mixeur Protecteur antirayure
plongeant sur la surface de cuisson ou la Fixez le protecteur antirayure sur les

@ zone de travail. Qui plus est, sa forme embouts a lame interchangeables pour
arrondie, sans rainures, garantit un nettoyage protéger vos casseroles, poéles et autre
aisé. L'attache en silicone fournie simplifie matériel culinaire pendant I'utilisation.
par ailleurs son rangement. Protége-lame
Axe mélangeur en acier inoxydable Fixez le protége-lame sur les embouts
a verrouillage par simple rotation a lame interchangeables pour éviter que
Pour fixer I'axe au corps du mixeur, faites-le les lames ne s’endommagent lorsqu’elles
tourner légérement, et il se verrouille ne sont pas utilisées.

automatiquement. Les lames en acier
inoxydable sont recouvertes par un embout
pour éviter les éclaboussures durant le
mélange.

Coffret de rangement
Ce coffret permet de ranger et de protéger
VOs accessoires.
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PIECES ET FONCTIONS

Guide des accessoires

Accessoires Utilisation recommandée

Lameen S Mixer et piler
Smoothies, milk-shakes, légumes cuits,

soupes, sauces, glace, aliments pour bébé,
glacage, glace pilée

Lame en étoile Couper et émincer
Viande cuite, sauce de viande, coulis

de fruits, émincés

Faire mousser et mélanger
Lait (pour mousse de lait, cappuccino, etc.),
pate a gateau, pate a crépes et pate a muffins

Fouet Fouetter et émulsifier

Blancs d’ceufs, creme fouettée,
mayonnaise, vinaigrette, mousse,
sauce hollandaise et pudding

Hacher

Légumes, parmesan, noix, cacahuetes,
sauces, ceufs durs, panure, fines herbes,
viande cuite, sauce de viande, coulis

de fruits, émincés

Hachoir

36
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

Assemblage de votre mixeur plongeant

Avant d'utiliser le mixeur plongeant KitchenAid
pour la premiéere fois, essuyez le corps du
mixeur et les adaptateurs d’accessoires

a l'aide d’un chiffon propre et humide pour
oter la saleté et les poussieres. Vous pouvez
utiliser du savon doux, mais surtout pas de
détergents corrosifs.

REMARQUE : n'immergez pas le corps
du mixeur et les adaptateurs dans I'eau.

Séchez-les ensuite au moyen d’un chiffon doux.
Nettoyez les accessoires et ustensiles a la main
ou placez-les au lave-vaisselle, dans le panier
supérieur. Séchez le tout soigneusement.

REMARQUE : veillez a toujours débrancher
le cordon d’alimentation de la prise murale
avant d'installer ou de retirer des accessoires.

o2
©

Axe mélangeur

E‘
Francais

Adaptateur du hachoir

&

,/,
|

Adaptateur du fouet

Pour plus d’informations sur la fixation ou le

retrait de I'adaptateur du hachoir, reportez-

vous a la section « Utilisation de I'accessoire

hachoir ». Protecteur antirayure

Le protecteur antirayure se fixe aux différents
embouts a lame fournis pour protéger le
mixeur plongeant et les casseroles, poéles

et autre matériel culinaire.

Protége-lame

Le protége-lame se fixe facilement a 'embout
a lame pour protéger les lames pendant que
le mixeur plongeant n’est pas utilisé.

REMARQUE : veillez 2 ce que le protége- REMARQUE : veillez a ce que le
lame soit fixé avec les clips de montage protecteur antirayure soit fixé avec
positionnés entre les ports des embouts les clips de montage positionnés entre
alame. les ports des embouts a lame.

37
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

Utilisation de I’axe mélangeur

Utilisez I'axe mélangeur avec I'un des trois
embouts a lame pour réaliser des smoothies,
des milk-shakes, de la soupe, du glacage et des
aliments pour bébé, ainsi que pour mixer les
légumes cuits.

I. Insérez I'axe mélangeur dans un embout
alame (reportez-vous a la section « Guide
des accessoires ») et faites-le tourner jusqu’a
ce qu'il s’enclenche.

)

4
Y

~.
~_.
2. Insérez I'axe mélangeur dans le corps

du mixeur et faites-le tourner jusqu’a ce
qu’il s’enclenche.

o
L

3. Branchez le cordon électrique dans une
prise murale.

4. Réglez le mixeur plongeant sur la vitesse |.
Ajustez la vitesse en faisant tourner la
commande de vitesses située en haut
de I'appareil.

5. Insérez le mixeur plongeant dans le mélange.

REMARQUE : le mixeur plongeant ne doit
pas étre immergé au-dela de la hauteur de
I'accessoire utilisé. Les liquides ne doivent pas
dépasser le raccord entre I'axe mélangeur et le
corps du mixeur. N'immergez pas le corps du
mixeur dans des liquides ou d’autres mélanges.

6. Appuyez sur le bouton de mise en marche
pour activer le mixeur plongeant.

7. Des que vous avez fini de mixer, relachez
le bouton de mise en marche puis 6tez le
mixeur du mélange.

8. Débranchez immédiatement I'appareil apres

utilisation, avant de retirer I'accessoire ou
de changer d’accessoire.

W10506678A_03_FR.indd 38

Apres y avoir fixé 'axe mélangeur, insérez
le mixeur plongeant de c6té dans le pichet
contenant les ingrédients. A 'aide de votre
main libre, couvrez la partie supérieure du
pichet pour qu’il reste plus stable et pour
empécher les projections. N’oubliez pas
d’arréter le mixeur avant de le retirer du
pichet afin d’éviter les éclaboussures.

Mélanger

Posez momentanément le mixeur plongeant
dans le fond du pichet, puis maintenez-le

de coté et soulevez-le contre la paroi du
pichet. A mesure que vous faites remonter

le mixeur plongeant, vous remarquerez que
les ingrédients situés au bas du pichet sont
entrainés vers le haut. Dés qu'ils ne le sont
plus, enfoncez a nouveau le mixeur plongeant
au bas du pichet et répétez le processus
jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

Soulever

Au moyen d’un léger mouvement circulaire
du poignet, soulevez délicatement le mixeur
plongeant et laissez-le retomber dans les
ingrédients. Laissez le déplacement de
votre poignet et le poids du mixeur faire
tout le travail.

Mouvement
du poignet

71112 1:46 PM
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

Utilisation du fouet

Utilisez le fouet pour fouetter la créeme,
battre les blancs d’ceufs, mixer les cremes
instantanées, la vinaigrette et la mousse,
ou pour faire une mayonnaise.

Insérez le fouet dans son adaptateur.

Insérez I'adaptateur du fouet dans le
corps du mixeur et faites-le tourner

N

jusqu’a ce qu’il s’enclenche. Ladaptateur

régle automatiquement le fouet a la

plage de vitesses adaptée pour fouetter

les ingrédients.

Branchez le cordon électrique dans

une prise murale.

4. Démarrez le mixeur plongeant sur la
vitesse |. Ajustez la vitesse en faisant

w

tourner la commande de vitesses située

en haut de I'appareil.

W10506678A_03_FR.indd 39
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5. Insérez le mixeur plongeant dans
le mélange.

Le fouet en acier inoxydable peut rayer
ou marquer les revétements antiadhésifs ;
évitez de I'utiliser dans du matériel
culinaire antiadhésif.

REMARQUE : le mixeur plongeant

ne doit pas étre immergé au-dela de la
hauteur de I'accessoire utilisé. Les liquides
ne doivent pas dépasser le raccord entre
I'adaptateur du fouet et le corps du mixeur.
N’immergez pas le corps du mixeur dans
des liquides ou d’autres mélanges.

Pour éviter les projections et éclaboussures,

utilisez le fouet dans une casserole ou un
récipient profond.

6. Appuyez sur le bouton de mise en

marche pour activer le mixeur plongeant.

7. Deés que vous avez fini de fouetter,
relachez le bouton de mise en marche
puis 6tez le mixeur du mélange.

8. Débranchez immédiatement I'appareil
apres utilisation, avant de retirer
I'accessoire ou de changer d’accessoire.
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

Utilisation du hachoir

A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure

Manipulez les lames avec précaution.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures.

Utilisez le hachoir pour hacher de petites
quantités d’ingrédients tels que viande cuite,
fromage, Iégumes, herbes, biscottes, pain
et noix.
I. Insérez la lame du hachoir dans le bol
du hachoir.
2. Ajoutez de petites quantités
d’ingrédients dans le bol.
3. Fixez I'adaptateur du hachoir au bol
du hachoir.

REMARQUE : pour fixer I'adaptateur du
hachoir au bol du hachoir, insérez-le a la
verticale. N’essayez pas de le visser sur

le bol.

Corps

Adaptateur
du hachoir

Lame du
hachoir

40
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du mixeur

Bol du
hachoir

4. Placez le corps du mixeur sur I'adaptateur

du hachoir, en les alignant bien pour
les assembler.

5. Maintenez le corps du mixeur d’'une main
et le bol du hachoir de I'autre pendant le
fonctionnement du mixeur.

6. Appuyez sur le bouton de mise en

marche pour activer le mixeur plongeant.

Pour des résultats optimaux, donnez des
impulsions en appuyant et en relachant
le bouton de mise en marche jusqu’a
obtenir la consistance souhaitée.

7. Une fois les ingrédients correctement
hachés, relachez le bouton de mise
en marche.

8. Retirez le corps du mixeur de I'adaptateur
du hachoir.

REMARQUE : pour retirer 'adaptateur
du hachoir du bol du hachoir, soulevez-le
a la verticale. N’essayez pas de le dévisser
du bol.

9. Débranchez immédiatement I'appareil
apres utilisation, avant de retirer
I'accessoire ou de changer d’accessoire.
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

Guide d’utilisation du hachoir

Ingrédient Quantité Préparation Vitesse | Temps’
Viandes 200 g Coupez la viande en petits 5 15 secondes
cubes de 2 cm de coté.
Amandes / Noix 200 g Placez les cerneaux de noix 3 25 secondes
ou les amandes entieres.
Ail 10 a 12 gousses | Placez les gousses entiéeres. 3 15 secondes
Oignons 100 g Coupez-les en quartiers. 3 15 secondes
Fromage 100 g Coupez des petits cubes 5 30 secondes "
de | cm de coté. ‘S
g
CEufs durs 2 Placez les ceufs entiers. 4 3 impulsions [
[T
Carottes 200 g Coupez les carottes de 3 |5 secondes
taille moyenne en quatre.
Herbes 50g Retirez les tiges. 4 15 secondes

*Les vitesses et les durées de transformation sont approximatives.

Lutilisation effective peut varier en fonction de la qualité des ingrédients et de la finesse de hachage souhaitée.

Conseils d’utilisation

Coupez les ingrédients solides en petits
morceaux pour faciliter le mixage ou
le hachage.

Le mixeur plongeant est doté d’'une
protection thermique contre une
éventuelle surchauffe du moteur. Si le
mixeur s’arréte subitement en cours
d'utilisation, débranchez-le et patientez
10 minutes pour qu’il se réinitialise
automatiquement.

Pour éviter les éclaboussures, insérez le
mixeur plongeant dans le mélange avant
d’appuyer sur le bouton de mise en
marche, puis relachez ce dernier avant de
retirer 'appareil du mélange.

Si vous avez placé le mixeur dans une
casserole sur une surface de cuisson, étez
la casserole de I'élément chauffant afin
d’éviter une surchauffe de I'appareil.

Pour des résultats optimaux, maintenez le
mixeur plongeant de coté et déplacez-le
délicatement vers le haut et vers le bas
dans le récipient.

Pour éviter que les ingrédients ne
débordent, laissez un espace suffisant
dans le récipient pour permettre que
le niveau de ceux-ci monte pendant
I'utilisation du mixeur plongeant.

W10506678A_03_FR.indd 41

Veillez a ce que le cordon du mixeur,
du fait de sa longueur, ne soit pas en
contact avec élément chauffant brilant.

Ne laissez pas le mixeur dans une casserole
ou une poéle chaude sur la surface de
cuisson lorsque vous ne ['utilisez pas.

Afin de ne pas endommager les lames du
mixeur ou du hachoir, 6tez toute partie
dure de vos aliments, comme les noyaux
ou les os.

N'utilisez pas le mixeur plongeant pour
moudre des grains de café ou des épices
dures comme de la noix de muscade.
Ces ingrédients risquent d’endommager
les lames.

Ne placez jamais le pichet ou le bol du
hachoir dans le four a micro-ondes.

Le fouet en acier inoxydable peut rayer
ou marquer les revétements antiadhésifs ;
évitez de l'utiliser dans du matériel
culinaire antiadhésif.

Pour éviter les projections, utilisez le fouet

dans une casserole ou un récipient profond.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

2,

Débranchez le mixeur plongeant avant
de le nettoyer.

Retirez les adaptateurs et les accessoires
en les faisant pivoter (voir la section

« Utilisation de votre mixeur plongeant »).

. Nettoyez le corps du mixeur et les

adaptateurs a I'aide d’un chiffon humide.
Vous pouvez utiliser du savon doux, mais
surtout pas de détergents corrosifs.

. Nettoyez le cordon d’alimentation

a I'aide d’un chiffon imbibé d’eau chaude
savonneuse, puis avec un chiffon humide.

Séchez ensuite au moyen d’un chiffon doux.
. Lavez I'adaptateur du hachoir et

I'adaptateur du fouet a la main dans
de I'eau chaude savonneuse.

. Séchez I'axe mélangeur et les embouts

a lame au moyen d’un chiffon doux.

REMARQUE : n'immergez pas le corps
du mixeur et les adaptateurs dans I'eau.

Accessoires du mixeur

plongeant

Nettoyez I'axe mélangeur, le pichet et son
couvercle, le fouet, le bol du hachoir, les
lames et le protecteur antirayure dans de
I'eau chaude savonneuse, ou placez-les dans
le panier supérieur de votre lave-vaisselle.
Séchez le tout soigneusement.

REMARQUE : ne placez pas les
adaptateurs du fouet et du hachoir
au lave-vaisselle.

® ENTRETIEN ET GARANTIE

Garantie du mixeur plongeant KitchenAid a usage domestique

Durée de la
garantie :

KitchenAid prend
en charge :

KitchenAid ne prend
pas en charge :

Europe, Australie
et Nouvelle-
Zélande :

Pour le modele
5KHB2571 :
Deux ans

de garantie
compléte a
compter de la
date d'achat.

Le colt des pieces de
rechange et de la main
d’ceuvre nécessaire a la
réparation pour corriger

les vices de matériaux et de
fabrication. La maintenance
doit étre assurée par un
centre de service aprés-
vente agréé par KitchenAid.

A. Les réparations dues
a l'utilisation du mixeur
plongeant a toute autre fin
que la préparation normale
d’aliments.

B. Les réparations suite a un
accident, une modification,
une utilisation inappropriée
Ou excessive, ou
une installation ou
un fonctionnement
non conforme avec
les réglementations
électriques locales.

KITCHENAID N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE
POUR DES DOMMAGES INDIRECTS.

42
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ENTRETIEN ET GARANTIE

Centres de service aprées-vente

Toutes les réparations doivent étre prises en
charge localement par un Centre de service
apres-vente KitchenAid agréé. Veuillez
contacter le distributeur/revendeur aupres
duquel I'appareil a été acheté pour connaitre
les coordonnées du Centre de service apres-
vente agréé KitchenAid le plus proche.

Service a la clientele

NP° vert gratuit pour la France : Pour la Suisse :
Composez le 0800 600120 NOVISSA HAUSHALTGERATE AG "
N° vert gratuit pour la Belgique : Bernstrasse 18 ‘®
Composez le 0800 93285 CH-2555 BRUGG g
N° vert gratuit pour le Grand-Duché Tel: 03247510 10 E
du Luxembourg : Fax: 03247510 19
Composez le 800 23122
Adresse courrier pour la France, la
Belgique et le G-D du Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.

@ Boite Postale 19 @
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) | |

Belgique

www.KitchenAid.fr
www.KitchenAid.be
www.KitchenAid.eu
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FOR THE WAY IT'S MADE*

*Bien pensé, bien fabriqué

W10506678A
© 2012. Tous droits réservés.

Les spécifications de I'appareil peuvent faire I'objet de modifications sans avis préalable. 07/12
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ISTRUZIONI SUL FRULLATORE A IMMERSIONE
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SICUREZZA DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE Rlco Lo istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTENZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, & consigliabile seguire le precauzioni
di sicurezza essenziali, comprese quelle elencate di seguito.

|.Leggere tutte le istruzioni.
@ 2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il corpo motore, il cavo o la @
presa elettrica del frullatore a immersione in acqua o in altri liquidi.
3.Questo apparecchio non ¢ indicato per I'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con
capacita fisiche, mentali o sensoriali ridotte, con mancanza di esperienza e di conoscenza,
senza la supervisione o le istruzioni da parte di una persona responsabile per la loro sicurezza.
4.Non lasciare che i bambini giochino con I'apparecchio.
5.Scollegare I'apparecchio dalla presa di rete quando non lo si utilizza, prima di montare
o smontare i componenti e prima di pulirlo.
6.Evitare il contatto con i componenti mobili.
7.Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono danneggiati, dopo eventuali anomalie
di funzionamento o se I'apparecchio € caduto o € stato in qualche modo danneggiato.
Portare I'apparecchio al centro assistenza autorizzato piti vicino per eventuali controlli,
riparazioni o regolazioni elettriche o meccaniche.
8.Lutilizzo di accessori non consigliati o non venduti dal produttore puod provocare incendi,
scosse elettriche o lesioni.
9.Prima di azionare I'apparecchio, assicurarsi che I'adattatore per tritatutto sia fissato saldamente.
10.Non utilizzare 'apparecchio all’aperto.
I'1.Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo di tavoli o ripiani.
12.Non far toccare il cavo con superfici calde, incluso il fornello.
I 3.Quando si miscelano ingredienti liquidi, soprattutto caldi, utilizzare un contenitore alto
o lavorare solo piccole quantita alla volta per ridurre gli schizzi.
I4.Per ridurre il rischio di lesioni gravi e non danneggiare I'unita, non introdurre mai le
mani o utensili nella caraffa del frullatore mentre € in funzione. Si puo usare una spatola,
ma soltanto quanto 'unita non & in funzione.
I5.Le lame sono affilate. Maneggiarle con cautela.
16.Questo prodotto € destinato solo all’utilizzo domestico.

s CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI
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SICUREZZA DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Requisiti elettrici
Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50/60 Hertz
Wattaggio: 180 Watt

NOTA: se la spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun modo
la spina.

Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica

Questo apparecchio & conforme alla essere consegnato presso il centro di
Direttiva europea 2002/96/CE relativa raccolta preposto al riciclaggio delle
ai rifiuti di apparecchiature elettriche apparecchiature elettriche ed elettroniche.

ed elettroniche (RAEE).
Smaltire il robot da cucina in conformita

Garantendo lo smaltimento corretto alle normative locali per lo smaltimento
di questa apparecchiatura, I'utente dei rifiuti.
contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per 'ambiente Per informazioni pil dettagliate su
e la salute associate alla gestione errata trattamento, recupero e riciclaggio di
dello smaltimento dello stesso. questo prodotto, & possibile contattare
E I'ufficio locale di competenza, il servizio
@ Il simbolo == riportato sul prodotto di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio @
o sulla documentazione in dotazione indica presso il quale il prodotto e stato acquistato.

che questo apparecchio non deve essere
trattato come rifiuto domestico, ma deve
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COMPONENTI E FUNZIONI

Componenti del frullatore a immersione
Manopola per il controllo della velocita

Pulsante di

alimentazione Gruppi lame
one-touch

Corpo
motore

1,5 m Cavo di
alimentazione
20 cm Asta

in acciaio inox* ——

Montalatte/ @
Sbattitore

—_—

* Mostrata con

m lalamaa$ __
Asta da 33 cm (e ;_J/
S I

Protezione Protezione
per pentole per gruppi lame

Tritatutto

Custodia
48
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COMPONENTI E FUNZIONI

Caratteristiche del frullatore a immersione

Controllo velocita Frusta
Sono disponibili varie velocita che Ottimizzata per montare albumi e panna.
garantiscono un controllo maggiore della Tritatutto

5;’;;12’"&?;;?;:”::3' a ggnl tipo di Perfetto per realizzare triti semplici con erbe
’ ppa. aromatiche, frutta secca e verdura. Il tritatutto

Pulsante di alimentazione one-touch comprende ciotola, lame e apposito adattatore.
Per attivare il frullatore a immersione, La ciotola del tritatutto & dotata di una base
tenere premuto il pulsante di alimentazione antiscivolo per evitare eventuali movimenti
durante la miscelazione. Per interrompere durante I'utilizzo del dispositivo.

la miscelazione, e sufficiente rilasciare il

- . Caraffa di miscelazione
pulsante di alimentazione.

Caraffa da | litro senza BPA con impugnatura

Corpo motore comoda e coperchio paraschizzi.

Progettato con una comoda impugnatura Gruppi lame

antiscivolo. | tre gruppi lame intercambiabili fanno di
Motore CC potente (non mostrato) questo frullatore a immersione KitchenAid
Progettato per garantire un funzionamento lo strumento giusto per tutta una serie
silenzioso e duraturo, garantisce anche una di operazioni, come tritare il giacchio,
miscelazione potente. sminuzzare la carne cotta e montare il latte.
1,5 m Cavo di alimentazione Protezione per pentole

Lungo a sufficienza per portare il frullatore Applicare la protezione per pentole ai gruppi
aimmersione fino al piano cotturao allareadi  lame intercambiabili per proteggere le
lavoro, il cavo di alimentazione ¢ arrotondato pentole durante I'uso del dispositivo.

e privo di scanalature per una maggiore

. i I Protezione per gruppi lame
praticita di pulizia. Utilizzare la fascetta di per grupp

ilicone in dotazione per riporre il Applicare questa protezione ai gruppi lame

@ stiicone in dotazione per riporre [l cavo. intercambiabili per proteggerli da eventuali @
Asta in acciaio inox con blocco danni quando non in uso.
ad avvitamento Custodia

Si incastra nel corpo motore con un semplice
avvitamento e si blocca in posizione con

la rotazione. La lama affilata in acciaio

inox & protetta per evitare schizzi durante

la miscelazione.

Consente di mantenere gli accessori
in ordine e protetti.
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Guida agli accessori
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COMPONENTI E FUNZIONI

Accessorio

Da utilizzare per

Lamaas$

Miscelare, tritare, ridurre in purea
Frullati, frappe, passati di verdura, zuppe,
sughetti, gelato, omogeneizzati, glasse,
ghiaccio tritato

Lama a stella

Grattugiare, sminuzzare
Carne cotta, sughi di carne, succhi di frutta,
triti

Montare, mescolare

Latte (per caffé macchiato e cappuccino),
pastelle per dolci, pastelle per pancake,
pastelle per muffin

Montare, emulsionare, incorporare aria
Albumi, panna montata, maionese,
vinaigrette, mousse, salsa olandese, budino

Tritatutto

Tritare

Verdura, parmigiano, noccioline, salse, uova
sode, pan grattato, erbe aromatiche, carne
cotta, sughi di carne, frullati di frutta, triti

50
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Montaggio del frullatore a immersione

Prima di utilizzare il frullatore a immersione
KitchenAid per la prima volta, pulire il corpo
motore e gli adattatori per accessori con

un panno pulito e umido per rimuovere
eventuale sporcizia o polvere. E anche
possibile utilizzare un detersivo delicato,

ma non detergenti abrasivi.

NOTA: non immergere il corpo motore
o gli adattatori in acqua.

Asciugare con un panno morbido. Lavare tutti
gli accessori a mano o nel cestello superiore
della lavastoviglie. Asciugare accuratamente.

o=
©

NOTA: scollegare sempre il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente a muro
prima di installare o rimuovere gli accessori.

Asta

-}

Adattatore per tritatutto

&

i

Adattatore per frusta -

Per informazioni sul collegamento o sulla
rimozione dell’adattatore per tritatutto,
»

consultare la sezione “Utilizzo del tritatutto”.
Protezione per pentole

Protezione per gruppi lame La protezione per pentole si inserisce in
Si inserisce senza difficolta nel gruppo lame qualsiasi gruppo lame e protegge sia il
e fornisce protezione alle lame quando il frullatore a immersione che i tegami.

frullatore a immersione non € in uso.

Fessura

NOTA: controllare che la protezione per NOTA: controllare che la protezione
gruppi lame sia installata con i morsetti per pentole sia installata con i morsetti
di montaggio posizionati tra le fessure di montaggio posizionati tra le fessure
presenti sui gruppi lame. presenti sui gruppi lame.
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Utilizzo dell’asta
Utilizzare I'asta per frullati, frappe, zuppe,
passato di verdure, glassa o omogeneizzati.

I. Inserire I'asta nel corpo lame (vedere
“Guida agli accessori”) e ruotare per
bloccarla in posizione.

)

+
Y

~._ S

~.
S D

2. Inserire I'asta nel corpo motore (vedere
“Guida agli accessori”) e ruotare per
bloccarla in posizione.

e
A

w

Collegare il cavo elettrico alla presa

di corrente a muro.

4. Impostare il frullatore a immersione sulla
velocita |. Regolare la velocita ruotando la
manopola per il controllo della velocita che
si trova sopra il frullatore a immersione.
Introdurre il frullatore a immersione nel
composto da miscelare.

b4l

NOTA: non immergere il frullatore a
immersione in composti liquidi per tutta la
lunghezza dell’asta. Non immergere oltre
il punto di giunzione. Non immergere il
corpo motore in liquidi o altri composti.

6. Premere il pulsante di alimentazione per
attivare il frullatore a immersione.

7. Al termine della miscelazione, rilasciare il
pulsante di alimentazione e rimuovere il
frullatore a immersione dal composto.

8. Scollegare dalla presa di corrente appena
terminato I'utilizzo, prima di rimuovere
o cambiare gli accessori.
52
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Introdurre il frullatore a immersione con
I'asta applicata nella caraffa di miscelazione
contenente gli ingredienti tenendolo
inclinato. Utilizzare la mano libera per
coprire la parte superiore della caraffa di
miscelazione, assicurandosi una maggiore
stabilita ed evitando gli spruzzi. Spegnere il
frullatore a immersione prima di rimuoverlo
dalla caraffa per evitare gli schizzi.

Miscelazione

Appoggiare prowvisoriamente il frullatore

a immersione sul fondo della caraffa, quindi
inclinarlo e sollevarlo lentamente verso l'alto
facendolo scorrere sul bordo della caraffa.
Quando si solleva il frullatore a immersione,
anche gli ingredienti presenti sul fondo della
caraffa vengono sollevati. Quando gli ingredienti
non si sollevano piti dal fondo, riportare il
frullatore a immersione sul fondo della caraffa
e ripetere la procedura fino a raggiungere la
consistenza degli ingredienti desiderata.

Sollevamento

Con un lieve movimento circolare del
polso, sollevare leggermente il frullatore
aimmersione e farlo ricadere negli
ingredienti. Sono il movimento del polso

e il peso del frullatore a garantire il risultato.

Movimento
del polso

71112 1:46 PM
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Utilizzo della frusta

Utilizzare la frusta per montare la panna

e gli albumi, per miscelare i budini istantanei,
le vinaigrette e le mousse o per preparare

la maionese.

I. Inserire la frusta nell’apposito adattatore.

2. Inserire I'adattatore per frusta nel corpo

®

motore e ruotare per inserirlo in posizione.

L'adattatore regola la frusta in base alla
gamma di velocita richiesta per montare.
Collegare il cavo elettrico alla presa di
corrente a muro.

4. Accendere il frullatore a immersione alla

w

velocita |. Regolare la velocita ruotando la

manopola per il controllo della velocita che

si trova sopra il frullatore a immersione.

W10506678A_04_IT.indd 53

5. Introdurre il frullatore a immersione
nel composto da miscelare.

La frusta in acciaio inox potrebbe graffiare
o rovinare il rivestimento antiaderente; non
utilizzare la frusta con tegami antiaderenti.

NOTA: non immergere il frullatore

a immersione in composti liquidi per tutta
la lunghezza dell’asta. Non immergere
oltre il punto di giunzione dell’adattatore
per frusta. Non immergere il corpo
motore in liquidi o altri composti.

Per evitare schizzi e fuoriuscite, utilizzare
la frusta in contenitori o tegami alti.

6. Premere il pulsante di alimentazione
per attivare il frullatore a immersione.

7. Una volta montati gli ingredienti,
rilasciare il pulsante di alimentazione
e rimuovere il frullatore a immersione
dal composto.

8. Scollegare dalla presa di corrente
appena terminato I'utilizzo, prima di
rimuovere o cambiare gli accessori.

53
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Utilizzo del tritatutto

A AVVERTENZA

Pericolo di taglio

Maneggiare le lame con cautela.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

Utilizzare il tritatutto per tritare piccole

quantita di alimenti come carne cotta,

formaggio, verdura, erbe aromatiche,

cracker, pane e frutta secca.

I. Inserire la lama del tritatutto
nell’apposita ciotola.

2. Aggiungere gli ingredienti tagliati in
piccoli pezzi nella ciotola.

3. Applicare I'adattatore per tritatutto
alla ciotola.

NOTA: per applicare I'adattatore per
tritatutto all’apposita ciotola, spingerlo verso
il basso. Non cercare di ruotare I'adattatore
del tritatutto per inserirlo in posizione.

Corpo
motore

Adattatore
per tritatutto

4

Lama del
tritatutto

54
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Ciotola
) del tritatutto

4. Allineare la ciotola del tritatutto al corpo
motore e premerli 'una contro I'altro.

5. Durante I'operazione, tenere il corpo
motore con una mano e la ciotola del
tritatutto con I'altra.

6. Premere il pulsante di alimentazione
per attivare il frullatore a immersione.
Per ottenere risultati ottimali, utilizzare
la modalita a impulsi premendo
e rilasciando il pulsante di alimentazione
fino a che gli ingredienti non raggiungono
la consistenza desiderata.

7. Una volta tritati gli ingredienti, rilasciare
il pulsante di alimentazione.

NOTA: per rimuovere I'adattatore per
tritatutto dalla ciotola, sollevarlo. Non
cercare di ruotare I'adattatore del tritatutto
per rimuoverlo.

8. Rimuovere il corpo motore
dall’adattatore per tritatutto.

9. Scollegare dalla presa di corrente appena

terminato I'utilizzo, prima di rimuovere
o cambiare gli accessori.
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Guida all’utilizzo del tritatutto

Alimento Quantita Preparazione Velocita| Tempo”
Carne 200 g Tagliare in cubetti da 2 cm 5 |5 secondi
Mandorle/Noci 200 g Inserire noci intere 3 25 secondi
Aglio 10-12 spicchi | Inserire spicchi interi 3 15 secondi
Cipolle 100 g Tagliare in quarti 3 15 secondi
Formaggio 100 g Tagliare in cubetti da | cm 5 30 secondi
Uova sode 2 Inserire le uova intere 4 3 impulsi
Carote 200 g fl'agliare.una carota media 3 15 secondi
in quarti
Erbe aromatiche 50g Rimuovere i gambi 4 15 secondi

* | tempi e le velocita di lavorazione sono approssimativi.

Luso effettivo puo variare in base alla qualita degli alimenti e alla consistenza che si desidera ottenere.

Consigli sull’utilizzo

* Tagliare i cibi solidi in pezzi piccoli per
renderli pit facili da miscelare o tritare.

* |l frullatore a immersione & dotato di una
protezione termica contro temperature
di esercizio eccessive. Se il frullatore
a immersione si blocca improvvisamente
durante ['utilizzo, scollegarlo dalla
corrente e attendere 10 minuti per
il ripristino automatico.

* Per evitare spruzzi, introdurre il frullatore
a immersione nel composto prima di
premere il pulsante di alimentazione
e rilasciare questo pulsante prima di
estrarre il frullatore dal composto.

* Se si miscela in un tegame sul piano cottura,
rimuovere il tegame dal fornello per evitare
che il frullatore a immersione si surriscaldi.

* Per una miscelazione ottimale, tenere il
frullatore a immersione inclinato e spostarlo
delicatamente verso l'alto e il basso
all'interno del contenitore. Non schiacciare
il composto con il frullatore a immersione.

* Per evitare fuoriuscite, lasciare spazio
a sufficienza nel contenitore per
consentire al composto di sollevarsi
durante I'uso del frullatore a immersione.

W10506678A_04_IT.indd 55

Controllare che il cavo del frullatore
a immersione non passi sopra un
elemento riscaldante caldo.

Non lasciare il frullatore a immersione
in un tegame caldo sopra il piano cottura
quando non in uso.

Rimuovere le parti dure, come noccioli
o ossa, dal composto prima di miscelare
o tritare per evitare di danneggiare le lame.

Non utilizzare il frullatore a immersione
per tritare i chicchi di caffe o spezie dure
come la noce moscata. La lavorazione di
questi alimenti potrebbe danneggiare le
lame del frullatore a immersione.

Non inserire la caraffa o la ciotola del
tritatutto nel forno a microonde.

La frusta in acciaio inox potrebbe graffiare
o rovinare il rivestimento antiaderente; non
utilizzare la frusta con tegami antiaderenti.

* Per evitare schizzi, utilizzare la frusta in

contenitori o tegami alti.
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a immersione”).

3. Pulire il corpo motore con un panno umido.
E anche possibile utilizzare un detersivo
delicato, ma non detergenti abrasivi.

4. Pulire il cavo con un panno insaponato

®

MANUTENZIONE E PULIZIA

I. Scollegare il frullatore a immersione dalla
corrente prima di pulire.

2. Rimuovere gli adattatori e gli accessori
facendoli ruotare (vedere la sezione
“Funzionamento del frullatore

Accessori del frullatore
a immersione

Lavare I'asta, la caraffa e relativo coperchio,
la frusta, la ciotola del tritatutto, le lame

e la protezione per pentole in acqua calda

e acqua tiepida. Eliminare il sapone
con un panno umido. Asciugare con

un panno morbido.

5. Lavare I'adattatore per tritatutto e quello
per frusta a mano in acqua calda e sapone.

6. Asciugare |'asta e i corpi lame con un

panno morbido.

NOTA: non immergere il corpo motore
o gli adattatori in acqua.

ASSISTENZA E GARANZIA

Garanzia del frullatore a immersione per uso domestico KitchenAid

e sapone oppure nel cestello superiore della
lavastoviglie. Asciugare accuratamente.

NOTA: non lavare gli adattatori per frusta
o tritatutto nella lavastoviglie.

Durata della
garanzia:

KitchenAid si fa carico
del pagamento di:

KitchenAid non si fa carico
del pagamento di:

Europa, Australia
e Nuova Zelanda

Per il modello
5KHB2571:

Due anni di
copertura totale
a partire dalla
data d'acquisto.

Parti di ricambio e costo
di manodopera per le
riparazioni necessarie

a rimuovere difetti nei
materiali o nella qualita
di esecuzione. l'assistenza
deve essere fornita da

un centro di assistenza
autorizzato KitchenAid.

A. Riparazioni se il frullatore
a immersione e stato
utilizzato per scopi che
esulano dalla normale
preparazione di cibi.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,
utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non
conformi alle norme
elettriche locali.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.
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ASSISTENZA E GARANZIA

Centri di assistenza

Qualsiasi tipo di assistenza deve essere Per I’ltalia:
gestita dal centro di assistenza autorizzato CASA DEI RASOI ELETTRICI
KitchenAid : Casa Dei Rasoi. Via Carducci 7

24127 BERGAMO

Tel: 035/25 88 85
Fax: 035/264070

casarasoi@alice.it

Servizio clienti

Numero verde (chiamata gratuita):
800 901243

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN 1 |

® ®

www.KitchenAid.it
www.KitchenAid.eu
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VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten er altijd basisveiligheids-
voorzorgen worden getroffen, waaronder de volgende:
|.Lees alle instructies.
@ 2.0m de kans op elektrische schokken te voorkomen, mogen de motorbehuizing, het netsnoer @
en de stekker van deze staafmixer nooit in water of andere vloeistoffen worden gedompeld.
3.Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen, door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of door personen met gebrek aan kennis
en ervaring, tenzij de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht houdt
of instructies heeft gegeven over het gebruik van het apparaat.
4.Er moet toezicht gehouden worden op kleine kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het apparaat spelen.
5.Trek de netstekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet wordt gebruikt,
véor het aanbrengen of verwijderen van onderdelen en véér het reinigen.
6.Vermijd contact met bewegende delen.
7.Gebruik nooit een apparaat met een beschadigd netsnoer of een beschadigde stekker, na een
defect of nadat het apparaat is gevallen of op een andere manier beschadigd is geraakt. Stuur
het apparaat naar de dichtstbijzijnde geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service.
Daar kan het worden onderzocht, gerepareerd en elektrisch of mechanisch worden afgesteld.
8.Het gebruik van hulpstukken die niet door de fabrikant worden aanbevolen of verkocht,
kan brand, elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.
9.Zorg dat de adapter van het hakselhulpstuk goed vergrendeld is voordat u het apparaat aanzet.
10.Gebruik het apparaat niet buitenshuis.
I'l.Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het aanrecht hangen.
12.Zorg ervoor dat het snoer geen hete oppervlakken raakt (zoals het fornuis).
I 3. Gebruik bij het mixen van (met name hete) vloeistoffen een hoge beker of mix kleine
hoeveelheden tegelijk, om morsen te voorkomen.
14.Steek tijdens het mengen nooit handen of keukengerei in de mengbeker, om het risico
op ernstig lichamelijk letsel of schade aan het apparaat te voorkomen. U kunt een
schraper gebruiken, maar alleen wanneer het apparaat niet in werking is.
I5.De messen zijn scherp. Hanteer ze met de nodige voorzichtigheid.
16.Dit product is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

60 BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER

Elektrische vereisten
Voedingsspanning: 220-240 volt

Frequentie: 50/60 hertz
Wattage: 180 Watt

OPMERKING: Als de stekker niet in het
stopcontact past, neem dan contact op
met een erkende elektricien. Breng geen
wijzigingen aan in de stekker.

Afgedankte elektrische apparatuur

Dit apparaat is voorzien van het Afdanking moet worden uitgevoerd in
merkteken volgens de Europese richtlijn overeenstemming met de plaatselijke
2002/96/EG inzake Afgedankte elektrische milieuvoorschriften voor afvalverwerking.

en elektronische apparaten (AEEA).
Voor nadere informatie over de behandeling,

Door ervoor te zorgen dat dit product op terugwinning en recycling van dit product
de juiste manier als afval wordt verwerkt, wordt u verzocht contact op te nemen met
helpt u mogelijk negatieve gevolgen voor de gemeentelijke dienst in uw woonplaats,
het milieu en de volksgezondheid te de afvalophaaldienst of de winkel waar
voorkomen die zouden kunnen worden u het product hebt aangeschaft.
veroorzaakt door onjuiste verwerking van
@ dit product als afval. @

Het symbool E op het product of op de
bijpehorende documentatie geeft aan dat
dit product niet als huishoudelijk afval mag
worden behandeld. In plaats daarvan moet
het worden afgegeven bij een verzamelpunt
voor recycling van elektrische en
elektronische apparaten.
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ONDERDELEN EN KENMERKEN

Onderdelen van de staafmixer

Snelheidsregelaar

Motor- Aan/uit-knop Messen

behuizing

Netsnoer (1,5 m)

Roestvrijstalen

mixstaaf (20 cm)* —f—

Opschuimer/ @
klopper

—_—

* Afgebeeld met

S-vormig mes (__J
e
Mixstaaf (33 cm) <& ;
S D

Panbeschermer Mesbeschermer

Hakselhulpstuk

Opbergdoos
62
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ONDERDELEN EN KENMERKEN

Kenmerken van de staafmixer

Snelheidsregeling

De variabele snelheidsregeling biedt meer
controle bij de verwerking van verschillende
etenswaren, dranken en soepen.

Aan/uit-knop

Schakel de staafmixer in door de aan/uit-knop
tijdens het mengen ingedrukt te houden.

Als u het mengen wilt stoppen, laat u de
aan/uit-knop los.

Motorbehuizing

Ontworpen voor een comfortabele,

slipvrije grip.

Krachtige gelijkstroommotor

(hier niet zichtbaar)

Biedt veel mengkracht en is ontworpen voor
geruisarme werking en een lange levensduur.

Netsnoer (1,5 m)

Het netsnoer is lang genoeg om de staafmixer
boven het fornuis of het aanrecht te houden,
is afgerond en heeft geen groeven, zodat

het makkelijk te reinigen is. Een siliconen-
band wordt meegeleverd, om het snoer

op te bergen.

Roestvrijstalen mixstaaf

met draaivergrendeling

Wordt met een draaiende beweging aan de
motorbehuizing bevestigd en vergrendeld.
Het scherpe roestvrijstalen mes is afgedekt,
tegen spetteren tijdens het mengen.

W10506678A_05_NL.indd 63

Draadgarde
Optimaal afgestemd op het kloppen
van eiwit en slagroom.

Hakselhulpstuk

Ideaal voor het fijnhakken van kruiden, noten
en groenten. Het hakselhulpstuk bestaat uit
een kom, een mes en een adapter. De kom
heeft een antislipvoet om wegglijden tijdens
het fijnhakken te voorkomen.

Mengbeker
BPA-vrije mengbeker van | liter, met handige
handgreep en antispetterdeksel.

Messen

Met de drie verwisselbare messen hebt u
altijd het juiste hulpmiddel voor een veelheid
aan taken. Van ijs crushen tot het hakken van
bereid vlees en het opschuimen van melk:
met de KitchenAid staafmixer doet u het.

Panbeschermer

Klik de panbeschermer op de verwisselbare
messen om uw pannen tijdens het gebruik
van de staafmixer te beschermen.

Mesbeschermer

Klik de mesbeschermer op het verwisselbare
mes om het te beschermen wanneer het
niet in gebruik is.

Opbergdoos

Hierin bewaart en beschermt u accessoires/
toebehoren.

63
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Hulpstukkengids
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ONDERDELEN EN KENMERKEN

Hulpstuk

Ideaal voor

S-vormig mes

Mengen, crushen, pureren

Smoothies, milkshakes, gekookte groenten,
soepen, sauzen, ijs, babyvoeding, glazuur,
gemalen ijs

Raspen, malen
Bereid vlees, fruit fijnhakken, gehakt

Opschuimen, mixen
Melk (voor latte, cappuccino...), cake-,
pannenkoeken- en muffinbeslag

Kloppen, emulgeren, luchtig maken
Eiwit, slagroom, mayonaise, vinaigrette,
mousse, hollandaisesaus, pudding

Fijnhakken

Groenten, parmezaankaas, pinda's, salsa,
hardgekookte eieren, broodkruimels,
kruiden, bereid vlees en fruit

64
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BEDIENING VAN DE STAAFMIXER

Staafmixer in elkaar zetten

Voordat u de KitchenAid staafmixer voor
het eerst gaat gebruiken, veegt u de motor-
behuizing en de hulpstukadapters af met een
schone, vochtige doek om eventueel vuil en stof
te verwijderen. U kunt een zacht afwasmiddel
gebruiken, maar geen schuurmiddelen.
OPMERKING: De motorbehuizing
en adapters mogen niet in water
worden gedompeld.
Droog alles met een zachte doek. Was de @ »
hulpstukken en accessoires af met de hand ‘ «

of in het bovenste rek van de vaatwasser.

Droog alles goed af. ’
OPMERKING: Zorg altijd dat de
stekker uit het stopcontact is voordat
u hulpstukken bevestigt of verwijdert.
7 Mixstaaf

Hakselhulpstuk-adapter

Draadgarde-adapter

Zie voor meer informatie over het bevestigen

en verwijderen van de hakselhulpstuk-adapter

het gedeelte "Gebruik van het hakselhulpstuk". Panbeschermer

De panbeschermer wordt op de messen geklikt
en beschermt de staafmixer en uw pannen.
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Mesbeschermer

Wordt eenvoudig op het mes geklikt
en beschermt de messen wanneer de
staafmixer niet in gebruik is.

OPMERKING: Zorg dat de panbeschermer
wordt aangebracht met de bevestigings-

OPMERKING: Zorg dat de mesbeschermer klemmen tussen de openingen op de messen.
wordt aangebracht met de bevestigings-
klemmen tussen de openingen op de messen.

65
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Gebruik van de mixstaaf
Gebruik de mixstaaf voor smoothies,
milkshakes, soep, gekookte groenten,
glazuur of babyvoeding.

I. Steek de mixstaaf in het mes (zie "Hulp-
stukkengids") en draai aan de staaf tot

deze vastklikt.
4
<»
95
S,
S I

2. Steek de mixstaaf in de motorbehuizing
en draai aan de staaf tot deze vastklikt.

e
A

3. Steek de stekker van het netsnoer in
een stopcontact.

4. Stel de staafmixer in op stand |. Stel
de snelheid in door te draaien aan de
snelheidsregelaar boven op de staafmixer.

5. Steek de staafmixer in het mengsel.

OPMERKING: Steek de staafmixer niet

in vloeistof die dieper is dan het hulpstuk.
De staafmixer mag niet verder dan de naad
van het menghulpstuk worden onder-
gedompeld. Dompel nooit de motor-
behuizing in vioeistoffen of andere mengsels.

6. Druk op de aan/uit-knop om de
staafmixer in te schakelen.

7. Als u klaar bent met mengen, laat u de
aan/uit-knop los voordat u de staafmixer
uit het mengsel neemt.

8. Haal onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact, nog voordat u hulpstukken
verwijdert of verwisselt.

66
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BEDIENING VAN DE STAAFMIXER

Steek de staafmixer met de mixstaaf
schuin in de mengbeker waarin de
ingrediénten zitten. Plaats uw vrije hand
boven op de mengbeker, voor extra
stabiliteit en om spetteren te voorkomen.
Stop de staafmixer voordat u deze uit de
beker haalt, om spatten te voorkomen.

Laat de staafmixer even op de bodem van

de mengbeker rusten; houd deze vervolgens

schuin en trek hem langzaam omhoog
langs de zijkant van de beker. Naarmate
de staafmixer hoger komt, zult u zien dat

de ingrediénten van de bodem van de beker

omhoog worden getrokken. Wanneer de

ingrediénten niet meer van de bodem omhoog
worden getrokken, beweegt u de staafmixer
weer naar de bodem van de beker en herhaalt

u het proces totdat de ingrediénten de
gewenste consistentie hebben.

Optrekken

Trek met een lichte rondgaande pols-
beweging de staafmixer iets omhoog en
laat deze weer in de ingrediénten zakken.
Laat de polsbeweging en het gewicht van
de staafmixer het werk doen.

Polsbeweging

71112 1:47 PM
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BEDIENING VAN DE STAAFMIXER

Gebruik van de draadgarde

Gebruik de draadgarde voor het kloppen 5. Steek de staafmixer in het mengsel.
van room en eiwit, het mengen van De roestvrijstalen draadgarde kan de
instantpudding, vinaigrettes, mousse antikleeflaag van pannen krassen of

of voor het maken van mayonaise. beschadigen; gebruik de draadgarde

niet in antikleefpannen.

OPMERKING: Steek de staafmixer niet

in vloeistof die dieper is dan het hulpstuk.
De staafmixer mag niet verder dan de naad
van de garde-adapter worden onder-
gedompeld. Dompel nooit de motor-
behuizing in vloeistoffen of andere mengsels.

Gebruik de draadgarde in diepe bekers
of pannen, om spetteren en spatten
te voorkomen.

6. Druk op de aan/uit-knop om de
staafmixer in te schakelen.
7. Als u klaar bent met kloppen, laat
u de aan/uit-knop los voordat u de
staafmixer uit het mengsel neemt.
8. Haal onmiddellijk de stekker uit
het stopcontact, nog voordat u
hulpstukken verwijdert of verwisselt. @
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I. Steek de draadgarde in de garde-adapter.

2. Steek de garde-adapter in de motor-
behuizing en draai de adapter totdat
deze vastklikt. De adapter past de
draadgarde automatisch aan de juiste
snelheid voor het kloppen aan.

3. Steek de stekker van het netsnoer
in een stopcontact.

4. Start de staafmixer in op stand |. Stel
de snelheid in door te draaien aan de
snelheidsregelaar boven op de staafmixer.
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BEDIENING VAN DE STAAFMIXER

Gebruik van het hakselhulpstuk

AWAARSCHUWING

Gevaar van shijwonden

Hanteer messen met de nodige
voorzichtigheid.

Anders kan dit leiden tot snijwonden.

Gebruik het hakselhulpstuk voor het
fijnhakken van kleine hoeveelheden bereid
vlees, kaas, groenten, kruiden, crackers,
brood en noten.

I. Steek het hakselmes in de kom.
2. Doe kleine hoeveelheden voedsel
in de kom.

3. Zet de hakselhulpstuk-adapter op de kom.

OPMERKING: Om de hakselhulpstuk-
adapter aan de kom te bevestigen,

duwt u deze recht omlaag. Draai de
hakselhulpstuk-adapter niet heen en weer
om deze op zijn plaats te krijgen.

Motorbehuizing

Hakselhulpstuk-

adapter
Hakselmes
—_
. i' ) Hakselkom
N~
68
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4. Plaats de hakselkom tegenover de
motorbehuizing en druk beide samen.
5. Houd tijdens het werken de motor-
behuizing met de ene hand vast en
de hakselkom met de andere.

6. Druk op de aan/uit-knop om de staaf-
mixer in te schakelen. U bereikt de beste
resultaten door te "pulseren" (de aan/uit-
knop in te drukken en weer los te laten),
totdat de ingrediénten de gewenste
consistentie hebben.

7. Als het fijnhakken voltooid is, laat u

de aan/uit-knop los.

Maak de motorbehuizing los van

de hakselhulpstuk-adapter.

8.

OPMERKING: Om de hakselhulpstuk-
adapter van de kom te nemen, tilt u deze
recht omhoog. Draai de hakselhulpstuk-
adapter niet heen en weer om deze

te verwijderen.

9. Haal onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact, nog voordat u hulpstukken
verwijdert of verwisselt.
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®

Product Hoeveelheid | Voorbereiding Stand | Tijd"

Vlees 200 g Snij in blokjes van 2 cm 5 |5 seconden

Amandelen/noten 200 g Plaats hele noten 3 25 seconden

Knoflook 10-12 teentjes | Plaats hele teentjes 3 |5 seconden

Uien 100 g Snij in vieren 3 I5 seconden

Kaas 100 g Snij in blokjes van | cm 5 30 seconden

Hardgekookte 2 Plaats hele eieren 4 3 pulsen

eieren

Worteltjes 200g 'Snij.normale wortel 3 |5 seconden
in vieren

Kruiden 50g Verwijder stengels 4 |5 seconden

* Verwerkingstijden en snelheden zijn een benadering.

De werkelijke waarden kunnen variéren, afhankelijk van de kwaliteit van de ingrediénten

en het gewenste resultaat.

Bedieningstips

Snij stevige producten in kleine stukjes om ze
makkelijker te kunnen mengen of fijnhakken.

De staafmixer is voorzien van

een thermische beveiliging tegen
oververhitting. Als de staafmixer plotseling
stopt, neem dan de stekker uit het
stopcontact om het apparaat in staat

te stellen zich automatisch te resetten.

Steek, om spatten te voorkomen, de staaf-
mixer in het mengsel voordat u de aan/
uit-knop indrukt en laat de aan/uit-knop
los voordat u de staafmixer uit het
mengsel haalt.

Neem bij het mengen in een steelpan op
het fornuis de pan van het verwarmings-
element om de staafmixer tegen
oververhitting te beschermen.

Houd voor optimale mengresultaten

de staafmixer schuin en beweeg deze
langzaam op en neer in de mengbeker.

Sla niet met de staafmixer op het mengsel.

Zorg bij het gebruik van de staafmixer dat
er voldoende ruimte is in de mengbeker
om het mengsel te laten rijzen en de
beker niet overloopt.

W10506678A_05_NL.indd 69

Zorg dat het lange netsnoer van de
staafmixer niet op een hete kookplaat
komt te liggen.

Laat de staafmixer niet in een hete pan op

het fornuis staan als deze niet in gebruik is.

Verwijder harde stukken, zoals pitten of
botten, uit het mengsel voordat u het
mengt of fijnhakt. Zo voorkomt u schade
aan de messen.

Gebruik de staafmixer niet om koffie-
bonen of harde specerijen, zoals noot-
muskaat, te verwerken. Door het
verwerken van dergelijke producten
kunnen de messen van de staafmixer
beschadigd raken.

Gebruik de mengbeker of de hakselkom
niet in de magnetron.

De roestvrijstalen draadgarde kan de
antikleeflaag van pannen krassen of
beschadigen; gebruik de draadgarde
niet in antikleefpannen.

Gebruik de draadgarde in diepe bekers
of pannen, om spetteren te voorkomen.

71112 1:47 PM
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® DIENST-NA-VERKOOP/AFTER SALES SERVICE EN GARANTIE

70

I. Haal de stekker van de staafmixer uit het

2,

stopcontact voordat u deze gaat reinigen.
Verwijder de adapters en hulpstukken
door ze los te draaien (zie het gedeelte
"Bediening van de staafmixer").

. Veeg de motorbehuizing en adapters

af met een vochtige doek. U kunt een
zacht afwasmiddel gebruiken, maar geen
schuurmiddelen.

. Veeg het netsnoer af met een in warm

sop gedrenkte doek en veeg het schoon
met een vochtige doek. Droog alles met
een zachte doek.

. Was de hakselhulpstukadapter en de

garde-adapter met de hand in heet sop.

. Droog de mixstaaf en de messen met

een zachte doek.

OPMERKING: De motorbehuizing
en adapters mogen niet in water
worden gedompeld.

®

ONDERHOUD EN REINIGING

Accessoires/toebehoren en

hulpstukken van de staafmixer

Was mixstaaf, mengbeker en deksel,

draadgarde, hakselkom, messen en
panbescherming in heet sop of in
het bovenste rek van de vaatwasser.
Droog alles goed af.

OPMERKING: De draadgarde en
hakselhulpstuk-adapters mogen niet
in de vaatwasser.

Garantie voor huishoudelijke KitchenAid staafmixer

Duur van de Wat KitchenAid

Wat KitchenAid

garantie: wel vergoedt: niet vergoedt:
Voor model Het vervangen van A. Reparaties wanneer de
5KHB2571: onderdelen en arbeidsloon staafmixer gebruikt werd

Twee jaar volledige
garantie vanaf de

aankoopdatum. van materiaal- of

van KitchenAid.

voor het repareren van
defecten ten gevolge

constructiefouten. Deze B
herstellingen moeten
uitgevoerd worden door
een erkende dienst-na-
verkoop/after sales service

voor andere toepassingen
dan de normale
voedingswarenbereidingen.

. Schade als gevolg van
een ongeluk, wijzigingen,
verkeerd gebruik, misbruik,
of schade als gevolg van
een installatie/werking die
niet in overeenstemming
is met lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR INDIRECTE SCHADE.

W10506678A_05_NL.indd 70
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DIENST-NA-VERKOOP/AFTER SALES SERVICE EN GARANTIE

Dienst-na-verkoop/after sales service

Alle reparaties moeten in het land van In Belgié & Nederland:
aankoop worden uitgevoerd door een Gebroeders Nijs
geautoriseerde dienst-na-verkoop van Mechelsesteenweg 56
KitchenAid. Neem contact op met de dealer B-2840 RUMST

bij wie u het apparaat gekocht hebt om de
naam van de dichtstbijzijnde geautoriseerde
dienst-na-verkoop van KitchenAid te verkrijgen.

Tel: +32 153067 60

Klantencontact

In Nederland: Adres Belgié & Nederland:
Gratis oproepnr.: 0800 0200151 KitchenAid Europa, Inc.
www.KitchenAid.nl Postbus |9 '

In Belgié: B-2018 ANTWERPEN 1 |

Gratis oproepnr.: 0800 93285
www.KitchenAid.be

® ®

www.KitchenAid.eu
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FOR THE WAY IT'S MADE.

W10506678A
© 2012. Alle rechten voorbehouden.

Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving gewijzigd worden. 07/12
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA BATIDORA DE MANO

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.
Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompafados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIGRO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cudles son los peligros potenciales, como
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar en todo momento una serie
de precauciones de seguridad basicas, entre las que se incluyen las siguientes:

|.Lea todas las instrucciones.
@ 2.Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, evite el contacto con el agua u otros liquidos @

del cuerpo del motor, el cable o el enchufe de la batidora de mano.

3.Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas (incluidos nifos) con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carezcan de la experiencia y el conocimiento suficientes,
amenos que lo hagan bajo la supervision de las personas responsables de su seguridad o que
hayan recibido de las mismas las instrucciones adecuadas para su uso.

4.Mantenga a los nifios vigilados y no permita que jueguen con el aparato.

5.Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando no se utilice, antes de poner
o retirar piezas y antes de limpiarlo.

6.Evite el contacto con las piezas moviles.

7.No ponga en funcionamiento un aparato que tenga el cable o el enchufe dafiado, ni después
de un funcionamiento defectuoso, de caerse o de sufrir cualquier tipo de dafo. Lleve el
aparato al servicio técnico autorizado mas cercano para su examen, reparacion o ajuste
eléctrico o mecanico.

8.El uso de accesorios no recomendados o no distribuidos por el fabricante puede provocar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

9.Asegurese de que el adaptador de picadora esta bien colocado antes de poner en
funcionamiento el aparato.

10.No utilice el aparato al aire libre.

I 1.No deje que el cable cuelgue de una mesa o encimera.

12.Evite el contacto del cable con superficies calientes, como la placa de cocina.

I 3. Para batir liquidos, sobre todo liquidos calientes, use un recipiente profundo o bata
pequenas cantidades para reducir los derrames.

I4.Mantenga las manos y los utensilios apartados del recipiente mientras esté batiendo para
reducir el riesgo de lesiones graves o dafios en la batidora. Se puede usar un raspador,
pero solamente cuando la batidora no esté en funcionamiento.

I5.Las cuchillas son afiladas. Manipulelas con cuidado.

16.Este producto estd disefiado exclusivamente para uso doméstico.

74 CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA BATIDORA DE MANO

Requisitos eléctricos

Voltaje: 220-240 V
Frecuencia: 50/60 hercios
Potencia: 180 vatios

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, pdngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera.

Tratamiento de residuos de equipos eléctricos

Este aparato lleva el marcado CE en como residuo doméstico. Es necesario

conformidad con la Directiva 2002/96/EC entregarlo en un punto de recogida para

del Parlamento Europeo y del Consejo reciclar aparatos eléctricos y electrénicos.

sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE). Deséchelo con arreglo a las normas
medioambientales para eliminacién

Al asegurarse de deshacerse correctamente de residuos.

de este producto, ayudara a evitar

posibles consecuencias negativas para el Para obtener informacién mas detallada

medioambiente y la salud de los seres sobre el tratamiento, recuperacién y reciclaje

humanos, lo cual podria producirse por el de este producto, péngase en contacto

desecho inadecuado de este producto. con el ayuntamiento, con el servicio de

@ eliminacién de residuos urbanos o el lugar @
El simbolo == en el producto o en los donde lo adquirié.

documentos que se incluyen con el
producto, indica que no se puede tratar

75
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COMPONENTES Y FUNCIONES

Componentes de la batidora

Esfera de control de velocidad
Botén de encendido Accesorios
de una pulsacion de cuchillas

Cable de
alimentacion
de I,5m

Cuchilla en forma
de estrella

Brazo batidor
de acero inoxidable —1

de 20 cm*
®

* Con cuchilla en
m forma de S acoplada

Accesorio para
montar/batir

Brazo batidor

de 33 cm
Protector Protector de accesorios
de utensilios de cuchillas

Accesorio de picadora

Caja de almacenamiento

76
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COMPONENTES Y FUNCIONES

Funciones de la batidora de mano

Control de velocidad

La velocidad variable permite controlar
mejor el proceso, ya que se puede ajustar
para preparar una amplia variedad de
alimentos, bebidas y sopas.

Botén de encendido de una pulsacion
Para poner en marcha la batidora de mano,
pulse y suelte el botén de encendido durante
el uso. Para dejar de batir, suelte el botén

de encendido.

Cuerpo del motor
Disefiado para una sujecion comoda y segura.

Motor de CC de alta potencia

(no se muestra)

Proporciona una extraordinaria fuerza de
batido, funciona de forma silenciosa y tiene
una vida Uutil prolongada.

Cable de alimentaciéon de 1,5 m

La longitud del cable de alimentacién permite
usar la batidora de mano en la placa de cocina
o en el drea de trabajo. Ademas, tiene una
forma redondeada y sin ranuras para facilitar
la limpieza. Se incluye una abrazadera de
silicona para facilitar el almacenamiento.

Brazo batidor de cierre por torsion

de acero inoxidable

Se acopla al cuerpo del motor mediante un
movimiento de giro o rotacién. La cuchilla
de acero inoxidable afilada esta cubierta para
evitar salpicaduras.
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Accesorio de batido
Optimizado para montar claras de huevo
Yy preparar cremas.

Accesorio de picadora

Perfecto para picar hierbas, frutos secos

y verdura. La picadora incluye un recipiente,
una cuchilla y un adaptador. El recipiente de

la picadora tiene una base antideslizante para
evitar el movimiento durante el uso.

Jarra de batido
Jarra de | litro (sin bisfenol A) con una practica
asa y una tapa para evitar salpicaduras.

Accesorios de cuchillas

Se incluyen tres accesorios de cuchillas
intercambiables para disponer de la
herramienta adecuada para una amplia
variedad de tareas. Por ejemplo, con la
batidora de mano KitchenAid, puede picar
hielo, cortar carne y preparar batidos.

Protector de utensilios

Acople el protector de utensilios a los
accesorios de cuchillas intercambiables para
proteger los utensilios de cocina durante el uso.

Protector de accesorios de cuchillas
Acople el protector de accesorios de cuchillas
al accesorio de cuchillas intercambiable para
protegerlo cuando no esté en uso.

Caja de almacenamiento
Permite mantener los accesorios
organizados y protegidos.

71112 1:47 PM
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Guia de accesorios
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COMPONENTES Y FUNCIONES

Accesorio

Uso recomendado

Cuchilla en forma de S

Batir, triturar, preparar purés
Cremas, batidos, verduras cocidas, sopas,
salsas, hielo, papillas, glaseados, hielo picado

Cortar en tiras, picar
Carne, salsa de carne, zumos, carne picada

Montar, batir

Leche (café con leche, cappuccino...), masa
para tartas, masa de panqueque, masa para
bolleria

Batir, emulsionar, gasificar
Claras de huevo, nata montada, mayonesa,
vinagreta, mousse, salsa holandesa, tartas

Picadora

Cortar

Verdura, queso parmesano, cacahuetes,
salsas, huevos duros, pan rallado, hierbas,
carne, salsa de carne, zumos, carne picada

78
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USO DE LA BATIDORA DE MANO

Montaje de la batidora de mano

Antes de usar la batidora de mano KitchenAid
por primera vez, limpie el cuerpo del motor
y los adaptadores de accesorios con un pano
himedo limpio para retirar el polvo y la
suciedad. Se puede usar un detergente suave.
No use productos de limpieza abrasivos.

NOTA: No sumerja en agua el cuerpo
del motor ni los adaptadores.

A continuacién, séquelos con un pafio suave.
Lave todos los accesorios y componentes

a mano o en la bandeja superior del lavavajillas.
Séquelos bien.

o=
©

NOTA: Aseglirese siempre de desconectar
el cable de alimentacién de la toma

de corriente antes de acoplar o retirar

los accesorios.

Brazo batidor

-}

&

Adaptador de picadora

,/,
|

Adaptador de batido

Para obtener informacién sobre cémo
acoplar o retirar el adaptador de picadora,
consulte la seccién “Uso de la picadora”.

Protector de utensilios

El protector de utensilios se acopla a todos
los accesorios de cuchillas y protege la
batidora y los utensilios de cocina.

Protector de accesorios de cuchillas

Se acopla facilmente al accesorio de cuchillas
y protege las cuchillas cuando la batidora de
mano no esta en uso.

Oirrificio

NOTA: Aseglirese de colocar el protector NOTA: Aseglirese de colocar el protector
de accesorios de cuchillas con los ganchos de utensilios con los ganchos de montaje
de montaje entre los orificios de los entre los orificios de los accesorios
accesorios de cuchillas. de cuchillas.

79
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Uso del brazo batidor

Puede usar el brazo batidor para preparar
cremas, batidos, sopas, verduras cocidas,

glaseados o papillas.

I. Introduzca el brazo batidor en el accesorio
de cuchillas (consulte el apartado "Guia de
accesorios") y girelo para acoplarlo hasta

oir un chasquido.

-

Y
CD
S D

2. Introduzca el brazo batidor en el cuerpo
del motor y girelo para acoplarlo hasta

oir un chasquido.

e
A

®

3. Conecte el cable a una toma de corriente

mural.

USO DE LA BATIDORA DE MANO

Introduzca la batidora con el brazo batidor
acoplado en la jarra con los ingredientes

y ligeramente inclinado. Sujete la parte
superior de la jarra con la mano libre

para aumentar la estabilidad y evitar las
salpicaduras. No olvide parar la batidora
antes de retirarla de la jarra para evitar
salpicaduras.

Batido

Coloque la batidora en el fondo de la jarra,
sujétela ligeramente inclinada y subala
lentamente apoyada en la pared de la jarra.

A medida que vaya subiendo la batidora,
observara que suben a su vez los ingredientes
del fondo de la jarra. Cuando los ingredientes
dejen de subir desde el fondo, vuelva a colocar
la batidora en el fondo de la jarra y repita el
procedimiento hasta que los ingredientes
adquieran la consistencia deseada.

Movimiento
vertical

4. Seleccione la velocidad | de la batidora
de mano. Para ajustar la velocidad, gire la
esfera de control de velocidad de la parte

superior de la batidora de mano.

5. Introduzca la batidora de mano en la mezcla.

NOTA: La batidora de mano solamente

se puede sumergir en los liquidos a la

Con un leve movimiento circular de la
muiieca, suba ligeramente la batidora

y déjela caer de nuevo sobre los
ingredientes. El movimiento de la muneca
y el peso de la batidora permiten obtener

profundidad equivalente a la longitud del
accesorio. Sumerija la batidora tinicamente
hasta la junta del accesorio batidor.

No sumerja el cuerpo del motor en
liquidos u otras mezclas.

6. Pulse el botén de encendido para poner
en funcionamiento la batidora de mano.

7. Cuando haya terminado de batir, suelte
el botén de encendido antes de retirar
la batidora de la mezcla.

8. Desenchufe la batidora inmediatamente
después del uso y antes de retirar
o cambiar los accesorios.

80
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Movimiento
de muneca

el resultado deseado.
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USO DE LA BATIDORA DE MANO

Uso del accesorio de batido

Use el accesorio de batido para batir cremas,
montar claras de huevo, mezclar preparados

®

de postres instantaneos, preparar salta
vinagreta, mousse o hacer mayonesa.

N

w

>

Introduzca el accesorio de batido en el
adaptador de batido.

Introduzca el adaptador de batido en el
cuerpo del motor y girelo para acoplarlo
hasta oir un chasquido. El adaptador ajusta
automaticamente el accesorio de batido
segln las opciones de velocidad de batido.
Conecte el cable a una toma de corriente
mural.

Ponga la batidora de mano en
funcionamiento en la posicién de
velocidad |. Para ajustar la velocidad,
gire la esfera de control de velocidad de
la parte superior de la batidora de mano.
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5. Introduzca la batidora de mano

en la mezcla.
El accesorio de batido de acero inoxidable
puede arafar o rayar las superficies anti-
adherentes. Evite el uso de este accesorio
con utensilios de cocina antiadherentes.

NOTA: La batidora de mano solamente
se puede sumergir en los liquidos a la
profundidad equivalente a la longitud
del accesorio. Sumerja la batidora
Unicamente hasta la junta del adaptador
de batido. No sumerja el cuerpo del
motor en liquidos u otras mezclas.

Para evitar salpicaduras y derrames,
use el accesorio de batido con recipientes
o cacerolas hondas.

6. Pulse el botén de encendido para poner
en funcionamiento la batidora de mano.

7. Una vez que haya terminado de batir,
suelte el botén de encendido antes de

retirar la batidora de mano de la mezcla.

8. Desenchufe la batidora inmediatamente
después del uso y antes de retirar
o cambiar los accesorios.

81
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USO DE LA BATIDORA DE MANO

Uso de la picadora

A ADVERTENCIA

4. Alinee el bol de la picadora con el cuerpo
del motor y presione para acoplarlos.

Riesgo de sufrir cortes

5. Sujete el cuerpo del motor con una
mano Yy el bol de la picadora con la otra
mano durante el uso.

Manipule las cuchillas con cuidado.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.

Use la picadora para picar pequefias cantidades
de alimentos, como carne cocinada, queso,
verdura, hierbas, galletas, pan y frutos secos.

I. Introduzca la cuchilla de la picadora en el
recipiente de la picadora.

2. Anada los alimentos en trozos pequefos
al bol.

3. Acople el adaptador de picadora al bol
de la picadora.

NOTA: Para acoplar el adaptador

de picadora en el bol de la picadora,
coléquelo en linea recta. No gire el
adaptador de picadora para acoplarlo.

Cuerpo
del motor

Adaptador de
la picadora

Cuchilla de
la picadora
—_—S

82
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Bol de la
picadora

6. Pulse el botén de encendido para poner
en funcionamiento la batidora de mano.
Para obtener los mejores resultados,
aplique "impulsos" (pulse y suelte
rapidamente el botén de encendido)
hasta que los ingredientes adquieran la
consistencia deseada.

7. Cuando haya terminado de picar, suelte
el botén de encendido.

8. Retire el cuerpo del motor del adaptador
de picadora.

NOTA: Para retirar el adaptador de
picadora del recipiente de la picadora,
tire de él hacia arriba. No gire el
adaptador de picadora para retirarlo.

9. Desenchufe la batidora inmediatamente

después del uso y antes de retirar
o cambiar los accesorios.
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USO DE LA BATIDORA DE MANO

®

Guia de uso de la picadora

Alimentos | Cantidad Preparacion Velocidad| Tiempo®
Carne 200 g Cortar en dados de 2 cm 5 |5 segundos
Almendras/ 200 g Introducir los frutos 3 25 segundos
frutos secos secos enteros
Ajo 10-12 dientes | Introducir los dientes enteros 3 |5 segundos
Cebolla 100 g Cortar en cuartos 3 |5 segundos
Queso 100 g Cortar en dados de | cm 5 30 segundos
Huevos duros 2 Introducir los huevos enteros 4 3 impulsos
Zanahorias 200 g Cortar las zanahorias 3 I5 segundos
medianas en cuartos
Hierbas 50g Retirar los tallos 4 |5 segundos

* El tiempo y la velocidad de preparacién son aproximados.
El uso real puede variar segln la calidad de los alimentos y el tamafo de deseado picado.

Consejos practicos

Corte los alimentos sélidos en trozos
pequenos para batirlos o picarlos
mas facilmente.

La batidora de mano incluye un mecanismo
de proteccién térmica contra el
funcionamiento a altas temperaturas.

Si la batidora de mano se detiene de
repente durante el uso, desenchifela

y espere |0 minutos para que se
restablezca automaticamente.

Para evitar salpicaduras, introduzca

la batidora de mano en la mezcla antes
de pulsar el botén de encendido y suelte
el botén de encendido antes de retirarla
de la mezcla.

Si va a batir en una cacerola colocada
sobre una placa de cocina, retirela del
elemento calefactor para evitar el sobre-
calentamiento de la batidora de mano.

Para batir mejor, sujete la batidora de
mano ligeramente inclinada y muévala
arriba y abajo con cuidado en el recipiente.
No bata la mezcla bruscamente.

Para evitar que la mezcla se derrame,
deje espacio suficiente en el recipiente
para que la mezcla suba durante el uso
de la batidora de mano.
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Asegurese de no colocar el cable
extralargo de la batidora de mano
sobre un elemento calefactor caliente.

No deje la batidora de mano en una
cacerola caliente sobre la placa de cocina
mientras no la esté usando.

Retire las partes duras (por ejemplo,
pepitas o huesos de frutas) de la mezcla
antes de batir o picar para evitar que se
estropeen las cuchillas.

No use la batidora de mano para moler
granos de café o especias duras como la
nuez moscada. La preparacién de estos
alimentos puede deteriorar las cuchillas.

No coloque la jarra ni el bol de la picadora
en el microondas.

El accesorio de batido de acero inoxidable
puede arafar o rayar las superficies anti-
adherentes. Evite el uso de este accesorio
con utensilios de cocina antiadherentes.

¢ Para evitar salpicaduras, use el accesorio de

batido con recipientes o cacerolas hondas.

71112 1:48 PM
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CUIDADO Y LIMPIEZA

I. Desenchufe la batidora de mano para

limpiarla.

2. Gire los adaptadores y accesorios para

retirarlos (consulte la seccién "Uso de
la batidora de mano").

3. Limpie el cuerpo del motor y los

adaptadores con un pafio himedo.
Se puede usar un detergente suave.
No use productos de limpieza abrasivos.

4. Limpie el cable de alimentacién con un

pafo humedecido con agua caliente y jabén
Y, a continuacion, pase un paio himedo
limpio. Séquelo con un pafio suave.

5. Lave los adaptadores de picadoray de

batido a mano con agua caliente y jabdn.

6. Seque el brazo batidor y los accesorios

84

de cuchillas con un pano suave.

NOTA: No sumerja en agua el cuerpo

Accesorios y componentes
de la batidora de mano

Lave el brazo batidor, la jarray la tapa,
el accesorio de batido, el bol de la
picadora, las cuchillas y el protector de
accesorios con agua caliente y jabén

o en la bandeja superior del lavavajillas.
Séquelos bien.

NOTA: No lave los adaptadores de batido
y picadora en el lavavajillas.

del motor ni los adaptadores.

SERVICIO Y GARANTIA

Garantia de la batidora de mano de uso domeéstico KitcheanAid

Duracion de
la garantia:

KitchenAid pagara por:

KitchenAid no pagara por:

Para Europa,
Australia 'y
Nueva Zelanda:

Para el modelo
5KHB2571:

Dos afos de
garantia completa
a partir de la
fecha de compra.

Costes de las piezas de
repuesto y del trabajo de
reparacion para corregir los
defectos en los materiales
o en la mano de obra. Sélo
un Servicio de asistencia
técnica autorizado de
KitchenAid puede realizar
las reparaciones.

A. Reparaciones cuando la
batidora de mano se utilice
para usos distintos a la
preparacion de alimentos.

B. Dafos ocasionados por
accidente, alteraciones,
uso indebido, abuso
o instalacién/funcionamiento
que no sea conforme con los
codigos eléctricos locales.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

W10506678A_06_ES.indd 84
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SERVICIO Y GARANTIA

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le comprd la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Condiciones de la garantia

RIVER INTERNATIONAL, S.A., garantiza sus articulos durante un afio, a partir de la fecha
de compra, ubriendo la reparacién, incluido mano de obra y material, o cambio del producto,

o devolucién del importe, contra todo defecto de fabricacion o montaje, siempre que el articulo
haya sido usado normalmente y segtn instrucciones.*

ARTICULO MARCA MODELO
FECHA DE COMPRA

FIRMA'Y SELLO DEL VENDEDOR

DATOS DE COMPRADOR:

D./Dna: , D.NL.I.

Solicite el servicio de Asistencia Técnica al Vendedor o al Importador: RIVER INTERNATIONAL S.A,,
C/BEETHOVEN 15, 08021 BARCELONA, Tlfno.: 93-201.37.77. Fax: 93-202.38.04.

Presente al S.A.T. esta GARANTIA cumplimentada o la Factura de compra.

* Como Consumidor de este articulo goza Vd. de los derechos que le reconoce la Ley de Garantias
en la Venta de Bienes de Consumo 23/2003 (B.O.E. 11-07-03), en las condiciones que la misma
establece. Recuerde que la fecha acreditada mediante el documento de compra, inicia el periodo
de dos anos previsto en la Ley.

@ Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A.

C/Beethoven 15
08021 Barcelona

Tlfno.: 93-201 37 77
Fax: 93-202 38 04

www.riverint.com
www.KitchenAid.eu
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FOR THE WAY IT'S MADE.

W10506678A
© 2012. Todos los derechos reservados.

Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso. 07/12

W10506678A_06_ES.indd 86 @ 71112 1:48 PM



Indice

SEGURANGCA DA VARINHA MAGICA

Instrugcoes de seguranca iMPOrtaANtES.......c..ccueteeeerertertertereeeeeeeeeeeesreseeseeneeeeaeas 88
ReqUIsitos @IECtriCos .........cocviiiiiiiiiiiiiiiccccc e 89
Eliminacao de equipamentos €leCtriCos..........ccvurueuirirueririierinieineeeneereenreeceeneenes 89

PECAS E CARACTERISTICAS

Pecas da varinha MAgICa........cc.oveuiruiririniiieicieeee et 90
Caracteristicas da varinha MAgiCa..........cccoueuereruereriiueinieeneceee e 91

Guia de acessérios

UTILIZAR A VARINHA MAGICA

Montar a varinha MAZICa.........c.ccvvueiriiuerinieineeieceeeece et 93
Utilizar o brago de mistura............cccouiuiiiiiiiiiiiiiiiiicc e 94
UtilIZar @ PiNha.......ccoeeecieicicc et 95
ULIlIZar 0 PICadOr........cueivieuiiiieiiciiceecttectete ettt 96
Sugestoes de ULIliZACAO0 ...t 97
MANUTENGAO E LIMPEZA ...........oooooooooieeoeeeeeeeeeesseeessesssoesssses s saessas s 98
ASSISTENCIA E GARANTIA . ...........ooomooorooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 98

87

[ [ [ | e [ N

INSTRUCOES DA VARINHA MAGICA

(%]
@
S
)
3
£
o
o

W10506678A_07_PT.indd 87 @ 71112 1:48 PM



/NN ||| o [ |

SEGURANCA DA VARINHA MAGICA

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranga.

Este é o simbolo de aviso de seguranga.
Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranga sao fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrugoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranca indicar-lhe-8o qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrucdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos eléctricos exige que sejam sempre respeitadas precaucoes
basicas de seguranca, incluindo as seguintes:

|.Leia todas as instrucdes.
@ 2.Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo mergulhe o corpo do motor, o cabo ou a ficha @

da varinha magica em agua ou outros liquidos.

3.Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, bem como com falta de experiéncia e conhecimentos,
a menos que sejam supervisionadas ou tenham recebido instrucoes sobre a utilizacao do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

4.As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nio brincam com o aparelho.

5.Desligue o aparelho da tomada quando n3o estiver a ser utilizado, antes de montar
ou desmontar qualquer acessério e antes de proceder a respectiva limpeza.

6.Evite qualquer contacto com as pecas em movimento.

7.Nao utilize qualquer aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados,
se o aparelho estiver avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado. Devolva
o aparelho ao Centro de Assisténcia Autorizada mais préximo para controlo, reparagao
ou regulacao mecanica ou eléctrica.

8.A utilizacdo de acessorios nao recomendados ou vendidos pelo fabricante pode provocar
incéndios, choque eléctrico ou ferimentos.

9.Certifique-se de que o adaptador do picador esta correctamente encaixado antes de
utilizar o aparelho.

10.Na2o utilize o aparelho ao ar livre.

I 1.Nao deixe o cabo eléctrico pendurado na borda da mesa ou bancada.

12.Nao deixe o cabo entrar em contacto com superficies quentes, incluindo o fogao.

I 3.Quando misturar liquidos, especialmente liquidos quentes, utilize um recipiente alto
ou misture quantidades pequenas de cada vez para reduzir os salpicos.

I4.Mantenha as maos e os utensilios afastados do recipiente durante o funcionamento para
evitar o risco de ferimentos graves e evitar danificar o aparelho. Podera utilizar uma
espatula para raspar, mas apenas quando o aparelho estiver desligado.

I5.As laminas sdao muito afiadas. Manuseie com cuidado.

| 6.Este produto foi concebido apenas para utilizacdo doméstica.

88 GUARDE ESTAS INSTRUCOES
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SEGURANCA DA VARINHA MAGICA

Requisitos eléctricos
Tensao: 220-240 Volts

Frequéncia: 50/60 Hertz
Poténcia: 180 Watts

NOTA: Se a ficha ndo encaixar na tomada,
contacte um electricista qualificado. Nao
efectue qualquer modificagao a ficha

Eliminacao de equipamentos eléctricos

Este aparelho esta classificado de acordo devera ser depositado no centro de
com a Directiva Europeia 2002/96/CE recolha adequado para a reciclagem de
sobre destruicao de Equipamentos Eléctricos  equipamentos eléctricos e electrénicos.

e Electrénicos (REEE).
A remocao devera ser efectuada

Ao garantir a remocao adequada deste em conformidade com as normas
produto, estara a ajudar a evitar potenciais ambientais, nos locais para a eliminagao
consequéncias negativas para o ambiente de desperdicios.
e para a salde publica que poderiam derivar
do tratamento inadequado deste produto, Para obter informagées mais detalhadas sobre
o tratamento, a recuperagao e a reciclagem
O simbolo == no produto, ou nos deste produto, contacte a Camara Municipal,
@ documentos que acompanham o produto, o servico de eliminagdo de desperdicios @
indica que este aparelho nao pode receber domeésticos ou a loja onde adquiriu o produto.

um tratamento semelhante ao de um
desperdicio doméstico. Pelo contrario,
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PECAS E CARACTERISTICAS

Pecas da varinha magica  Controlo de velocidade

Botao de ligacao Campﬁnulas
de um toque de corte

Cabo de
alimentacao
de I,5m

Brago de mistura
de 20 cm em —]
@ aco inoxidavel*

Espumador/ @

Misturador
* llustrado

com a lamina

m em S montada —
Braco de mistura ~—
¥ ISCUr:
de 33 cm ~

Proteccao Campanula
de utilizacao de proteccao

Picador

Caixa
90
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PECAS E CARACTERISTICAS

Caracteristicas da varinha magica

Controlo de velocidade Pinha
O controlo de velocidade permite ajustar Ideal para bater claras e natas.
mais facilmente a velocidade para uma vasta

- . Picador
gama de alimentos, bebidas e sopas. Ideal para picar ervas, nozes e vegetais.
Botao de ligacao de um toque O picador inclui uma taga, uma lamina
Para utilizar a varinha méaquina, prima sem e um adaptador. A taca do picador tem
soltar o botdo de ligagao. Para parar, basta uma base a prova de deslize para impedir
soltar o botao de ligacao. o movimento durante o funcionamento.
Corpo do motor Copo
Desenhado para um controlo confortavel Copo de | litro, isento de bifenol A, com uma
e firme. pratica pega e tampa para evitar salpicos.
Motor CC (ndo ilustrado) Campanulas de corte
Motor potente, concebido para proporcionar Gragas as trés campanulas de corte
um funcionamento silencioso e duradouro. intermutaveis, tem sempre a sua disposicdo
Cabo de alimentacio de 1,5 m a ferramenta certa para uma vasta gama de
Este cabo de alimentacdo é suficientemente tarefas. Pode contar com a varinha magica
longo para permitir levar a varinha maquina KitchenAid para tarefas tao variadas como
até ao fogdo ou a 4rea de trabalho, sendo picar gelo ou carne cozinhada e fazer
totalmente liso para facilitar a limpeza. espuma de leite.
E fornecido um atilho em silicone para Proteccao de utilizacao
facilitar a arrumacéo do cabo. Monte a protecgao de utilizagao nas
Braco de mistura em aco inoxidavel campanulas de corte intermutaveis para
com fecho de rodar proteger os seus utensilios de cozinha
E montado facilmente no corpo do durante a utilizagao.

@ motor e basta rodar para ficar bloqueado. Campanula de proteccao @
A agucada lamina em ago inoxidavel esta Monte a campanula de protec¢do na campénula
coberta para ajudar a impedir salpicos de corte intermutével para a proteger quando
durante o funcionamento. nao a estiver a utilizar.

Caixa

Mantém os acessérios organizados e protegidos.

Portugués
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PECAS E CARACTERISTICAS

Guia de acessorios

Anexo

Adequado para

Liminaem S

Misturar, triturar, fazer purés

Batidos de frutas, batidos de leite, vegetais
cozidos, sopas, molhos, gelo, comida de
bebé, cobertura de bolos, gelo picado

Ralar, picar
Carne cozinhada, molho de carne, sumos
de frutas, carne picada

Fazer espuma, misturar

Leite (para um latte, cappuccino...), massa
para bolos, massa para panquecas, massa
para muffins

Bater, emulsionar, oxigenar
Claras, natas batidas, maionese, vinagrete,
mousse, molho holandés, pudim

Picador

Cortar

Vegetais, queijo parmesao, amendoins,
molho, ovos cozidos, pao ralado, ervas,
carnes cozinhadas, molho de carne, sumos
de fruta, carne picada

92
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UTILIZAR A VARINHA MAGICA

Montar a varinha magica

Antes de utilizar a varinha mégica KitchenAid
pela primeira vez, limpe o corpo do motor e
os adaptadores dos acessérios com um pano
limpo e himido para remover quaisquer
poeiras ou sujidades. Podera utilizar
detergente suave para a louca, mas nio utilize
agentes de limpeza abrasivos.

NOTA: Nao mergulhe o corpo do motor
ou os adaptadores em agua.

Seque com um pano macio. Lave os acessérios
a mao ou no tabuleiro superior da maquina de
lavar loica. Seque cuidadosamente.

o=
©

NOTA: Desligue o cabo de alimentacdo
da tomada eléctrica antes de instalar ou
remover acessorios.

Brago de mistura

-}

Adaptador do picador

&

,/,
|

Adaptador da pinha

Para obter informagées sobre a montagem
ou remocao do adaptador do picador,

consulte a seccdo "Utilizar o picador”. B o
Proteccao de utilizacao

Campanula de proteccao A proteccao de utilizacdo encaixa em qualquer
Encaixa facilmente na campanula de corte, uma das campanulas de corte fornecidas,
protegendo as laminas quando a varinha tendo como finalidade proteger a varinha
magica nao esta a ser utilizada. magica e os seus utensilios de cozinha.
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NOTA: Certifique-se de que monta NOTA: Certifique-se de que monta

a campanula de proteccao posicionando a proteccao de utilizacdo posicionando

os grampos de montagem entre as os grampos de montagem entre as

aberturas das campanulas de corte. aberturas das campanulas de corte.

93
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UTILIZAR A VARINHA MAGICA

Utilizar o braco de mistura

Utilize o braco de mistura para batidos

de fruta e de leite, sopa, vegetais cozidos,

coberturas de bolos ou comida de bebé.

l. Introduza o braco de mistura na campanula
de corte (consulte o "Guia de acessérios")
e rode até encaixar.

)

*
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2. Introduza o brago de mistura no corpo
do motor e rode até encaixar.

o
A

3. Ligue o cabo de alimentagio a uma
tomada eléctrica.

4. Regule a varinha magica para a velocidade |.
Ajuste a velocidade rodando o controlo de
velocidade, localizado na parte superior
da varinha magica.

5. Introduza a varinha magica na mistura.

NOTA: Quando mergulhar a varinha
magica em liquidos, ndo deve ultrapassar

o comprimento do acessério. Nao mergulhe
para la da marca de encaixe do acessério de
mistura. Nao mergulhe o corpo do motor
em liquidos ou outras misturas.

6. Prima o botao de ligacao para activar
a varinha magica.

7. Quando terminar, solte o botao de ligacdo
antes de retirar a varinha magica da mistura.

8. Desligue da corrente imediatamente apds
a utilizacdo, antes de remover ou tocar
nos acessorios.

94
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Monte o braco de mistura na varinha magica
e introduza-a, ligeiramente deitada, no
copo com ingredientes. Utilize a mao livre
para tapar a parte superior do copo, para
impedir que este se mova e evitar salpicos.
Lembre-se de parar a varinha magica antes
de a remover do copo, para evitar salpicos.

Misturar

Pouse momentaneamente a varinha magica

no fundo do copo e, em seguida, deite-a
ligeiramente e mova-a lentamente para cima,
na direccdo da parte lateral do copo. A medida
que a varinha magica sobe, ira reparar que os
ingredientes existentes no fundo do copo sao
puxados para cima. Quando os ingredientes
deixarem de ser puxados do fundo do copo,
volte a pousar a varinha magica no fundo

do copo. Repita este processo até que os
ingredientes tenham a consisténcia pretendida.

Puxar para cima

Utilizando um movimento circular do pulso,
mova a varinha magica lentamente para cima
e volte a colocé-la sobre os ingredientes.
Utilize movimentos do pulso e o peso da
varinha magica para efectuar esta tarefa.

S5

Movimento
de pulso

71112 1:48 PM



UTILIZAR A VARINHA MAGICA

Utilizar a pinha

Utilize a pinha para bater natas e claras,
preparar pudins instantaneos, vinagretes,
mousse ou maionese.

N =

w

Introduza a pinha no adaptador da pinha.

Introduza o adaptador da pinha no
corpo do motor e rode até encaixar.

O adaptador ajusta automaticamente

a pinha a gama de velocidades correcta
para bater.

Ligue o cabo de alimentagdo a uma
tomada eléctrica.

Regule a varinha magica para a velocidade |.

Ajuste a velocidade rodando o controlo de
velocidade, localizado na parte superior
da varinha magica.

W10506678A_07_PT.indd 95
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5. Introduza a varinha magica na mistura.

A pinha em ago inoxidavel pode riscar
ou marcar revestimentos antiaderentes;
evite utilizar a pinha em utensilios de
cozinha antiaderentes.

NOTA: Quando mergulhar a varinha
magica em liquidos, ndo deve ultrapassar

o comprimento do acessorio. Nao
mergulhe para 4 da marca de encaixe do
adaptador da pinha. Nao mergulhe o corpo
do motor em liquidos ou outras misturas.

Para impedir salpicos, utilize a pinha em
recipientes ou tachos profundos.

6. Prima o botao de ligacao para activar
a varinha magica.

7. Quando terminar, solte o botao de
ligacdo antes de retirar a varinha
magica da mistura.

8. Desligue da corrente imediatamente
ap6s a utilizacdo, antes de remover
ou tocar nos acessorios.

71112 1:48 PM
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UTILIZAR A VARINHA MAGICA

Utilizar o picador

A AVISO

Perigo de corte

Manuseie as laminas com cuidado.

O desrespeito deste aviso podera
originar cortes.

Utilize o picador para picar pequenas
quantidades de alimentos, como carne

cozinhada, queijo, vegetais, ervas, bolachas

de agua e sal, pao e nozes.

I. Introduza a lamina do picador na taca
do picador.

2. Deixe pequenas quantidades de alimentos

na taca.
3. Monte o adaptador do picador na taca
do picador.

NOTA: Para montar o adaptador do picador

da taca, baixe-o na vertical. Nao tente rodar
o adaptador do picador para o montar.

Corpo
do motor

Adaptador
do picador

Lamina
do picador

=
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4. Alinhe o corpo do motor com a taca
do picador e prima para encaixar.

5. Segure no corpo do motor com uma
mao e na taca do picador com a outra
durante o funcionamento.

. Prima o botéo de ligacdo para activar
a varinha magica. Para obter os
resultados ideais, prima e solte o botiao
de ligacdo até que os ingredientes
tenham a consisténcia pretendida.

. Quando terminar de picar, solte o botao
de ligacéo.

. Remova o corpo do motor do adaptador
do picador.

NOTA: Para retirar o adaptador do
picador da taca, levante-o na vertical.
Nao tente rodar o adaptador do picador
para o remover.

9. Desligue da corrente imediatamente apés
a utilizacdo, antes de remover ou tocar
nos acessorios.
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UTILIZAR A VARINHA MAGICA

Guia de utilizacao do picador

Alimento |Quantidade |Preparacao Velocidade| Tempo®
Carnes 200 g Cortar em cubos de 2 cm 5 |5 segundos
Avelas/Nozes 200 g Colocar as nozes inteiras 3 25 segundos
Alho 10—12 dentes | Colocar os dentes inteiros 3 I5 segundos
Cebola 100 g Cortar em quartos 3 I5 segundos
Queijo 100 g Cortar em cubos de | cm 5 30 segundos
Ovos Cozidos 2 Colocar os ovos inteiros 4 3 impulsos
Cenouras 200 g Cortar as cenouras 3 I5 segundos
médias em quartos
Ervas 50g Remover os talos 4 I5 segundos

* Os tempos de processamento e as velocidades sdo aproximados.

A utilizacdo real podera variar consoante a quantidade de alimentos e o tamanho pretendido.

Sugestoes de utilizacao

* Corte os alimentos sélidos em pedacos
pequenos para misturar ou picar mais
facilmente.

¢ A varinha magica esta equipada com uma
proteccao térmica contra sobreaquecimento.
Se a varinha magica deixar de funcionar
subitamente durante a utilizacao, desligue-a
e deixe-a repousar durante 10 minutos para
que seja automaticamente reinicializada.

* Para evitar salpicos, introduza a varinha
magica na mistura antes de premir o botao
de ligacao e solte o botao de ligacao antes
de retirar a varinha magica da mistura.

* Quando utilizar a varinha magica numa
panela que esteja sobre o fogao, tire
a panela do bico para evitar que a varinha
magica sobreaqueca.

* Para obter os resultados ideais, segure
na varinha magica ligeiramente de lado
e mova-a lentamente para cima e para
baixo dentro do recipiente. Nao pressione
a mistura com a varinha magica.

* Para impedir o transbordo, deixe espaco

para a mistura subir no recipiente quando
utilizar a varinha mégica.

W10506678A_07_PT.indd 97

Certifique-se de que o longo cabo de
alimentacado da varinha magica nao esta
posicionado por cima de um bico de
fogao ligado.

Nao deixe a varinha magica dentro de
uma panela sobre o fogdo quando nao
a estiver a utilizar.

Para evitar danificar as laminas, remova
carocos ou ossos dos ingredientes antes
de misturar ou triturar.

Nao utilize a varinha magica para processar
graos de café ou especiarias rijas, como
noz-moscada. O processamento destes
alimentos podera danificar as laminas da
varinha magica.

Na3o utilize o copo ou a taca do picador
no microondas.

A pinha em ago inoxidavel pode riscar ou
marcar revestimentos antiaderentes; evite
utilizar a pinha em utensilios de cozinha
antiaderentes.

Para impedir salpicos, utilize a pinha
em recipientes ou tachos profundos.

71112 1:48 PM
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2. Rode os adaptadores e acessorios para

os remover (consulte a secgao "Utilizar
a varinha magica").

. Limpe o corpo do motor e os adaptadores
com um pano humedecido. Podera utilizar
detergente suave para a louga, mas nao
utilize agentes de limpeza abrasivos.

. Limpe o cabo de alimentagdo com um
pano humedecido em agua tépida com
detergente liquido para a loica e enxague
com um pano himido. Seque com um
pano macio.

. Lave o adaptador do picador e o adaptador
da pinha 2 mao em agua tépida com
detergente liquido para a loica.

6. Seque o braco de mistura e as campanulas

de corte com um pano macio.

NOTA: Nao mergulhe o corpo do motor
ou os adaptadores em agua.

®

MANUTENCAO E LIMPEZA

I. Desligue a varinha mégica antes de a limpar.

Acessorios da varinha magica

Lave os bragos de mistura, o copo

e a tampa, a pinha, o copo, as laminas

e a proteccao de utilizagao em agua tépida
com detergente liquido para a loica ou

no tabuleiro superior da maquina de lavar
loica. Seque cuidadosamente.

NOTA: Nao coloque os adaptadores
da pinha ou do picador na maquina
de lavar loica.

P  ASSISTENCIA E GARANTIA ®
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Garantia da varinha magica KitchenAid para utilizacao domeéstica

Duracao da
Garantia:

A KitchenAid Pagara:

A KitchenAid Nao Pagara:

Europa, Australia
e Nova Zelandia:

Para o Modelo
5KHB2571:
Dois anos de
Garantia Total
a partir da data

de aquisigao. da KitchenAid.

As pecas de substituicdo
e 0s custos de mao-de-
obra relacionados com
a reparagao de defeitos
de materiais ou fabrico.
A assisténcia tem de ser B
fornecida por um Centro
de Assisténcia Autorizado

A. Reparagbes quando
a varinha mdgica foi utilizada
para operacgoes além das
normais na preparacao
de comida em casa.

. Danos resultantes de
acidentes, alteracoes,
mau uso, abuso ou
instalacdo/funcionamento
em discordancia com o
regulamento eléctrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRECTOS.

W10506678A_07_PT.indd 98
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ASSISTENCIA E GARANTIA

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:

localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA.
Autorizada da KitchenAid. Contacte Avenida Salgueiro Maia, 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abéboda

para thzr ° n?(f):eth izntm, de f}tssizténcia 2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
i sy, CnEnFc Mals perto a Tel.: +351/214 101 006

Fax: +351/214 107 837
lusomax@netcabo.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA,,

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel: +351/214 101 006
@& Fax: +351/214 107 837 @

lusomax@netcabo.pt

www.KitchenAid.eu
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AZOAAEIATOY MIMAENTEP XEIPOX

To6oo n 81k cag ac@AAEla 660 Kal TWV AAAwV gival TOAD GNMAVTIKN.

3TO OUYKEKPIUEVO EyXELPiSlo TapéxovTal TOAA punvUpata ao@aleiag kaBwg emiong Kat mavw otnv
{S1a TN ouokeun. AlofdleTe MAvTa PE TPOOOXH Kal EQAPUOLETE TMOTA OAA T UNVUMATA ACOQAAEIQC.
TO GUYKEKPIUEVO OTTOTENEL TTPOEISOTOINTIKO CUPPBONO ACPAAEIQG.

AuTo 10 oUPPBoMo oag pogldomolei yia mMOavoug KIvEUVoUg, TTou HIToPE( va
TIPOKAAEOOLV TPAUVUATIONS 1} akOpa Kal BdvaTto o€ oag Kal Toug yupw oag.

‘ONa Ta pnvUpata ac@aleiag Ba emonpaivovtat pe To mPoeldonoinTikd
ouppolo acpaleiag kat gite pe Tn Aé€n “KINAYNOZ" 1) “MPOEIAOMOIHEH".
Ot Aé€elg autég SnAwvouv:

Ynapyel Kivduvog Bavdacipov 1) gofapov
A KI N AYN oz TPAUMATIOHOU, EAV SEV AKOAOUBOETE APéCWC
TIG odnyieg.
Ynapyel Kivduvog 8avacipov i gofapov
A n Po E I Ao n OI H z H TPAUHATIOHOU, EAV SV AKONOUBOETE TIG 08NYiEC.

‘ONa Ta PNVUPATA ACQANEING 0AG EVNEPWVOLV YIa TOUG TTIBaAVOUG KIVEUVOUG, TO TIWG UMOPEITE va
UEIWOETE TV MOavOTNTA TPAUHATIONOU KABWG EMTioNg Kal Tt evOéXeTal va CUUPEI 0NV TIEPITTWON
1ou eV aKOAOUBOETE TOTA TIG 08NYiEC.

ZHMANTIKA METPA AZOQAAEIAX

Kata tn Xprion NAEKTPIKWV CUGKEVWY, Oa TpEmel mMAvTa va ThpouvTadl Ta akoAouba
HETPA aC@AAELOG:
1.AlaBaote OAeG TIG 0ONYiEC.
2.Ma va amo@uyete Tov Kivduvo nAekTpomAn&iag, Unv TOmoBETEITE TO CWA TOU HOTEP,
@ TO KOAWSIO 1} TO PIG PEUHATOG AUTOU TOU PUMAEVTEP XEIPOC O VEPS 1) AANO LYPO. @
3.AuTti) n cuokeur Sev mpoopileTal yla Xprion amé atopd (cupmepAapBavopevwy Twv
TTAUSIWV) UE HEIWUEVEC PUOIKEC, ALoONTNPIOKEC 1 SIAVONTIKEC IKAVOTNTEC, 1 ENEIPN
EUTELPIAG KAl YVWONG, EKTOC €AV Bpiokovtal umo emiBAen 1) éxouv AdBel odnyieg oxeTikA
€ TN XPH0ON TNG CUOKEUNC amd KATIOLO ATOMO UTTEUBLVO YIa TNV AOPAAELd TOUC.
4.Npénetva emPBAénete Ta madid wote va e€aopalilete 6Tt Sev maifouv e TN CUOKEUN.
5.AnoouvdéoTe T cuokeur and tnv mpifa 0tav Sev TN XPNOLUOTIOIE(TE, TIPLV TOTIOOETOETE
1 AQaIPEDETE EQPTHLATA KAl TIPIV TOV KABAPIOUO.
6.ATIOQUYETE TNV EMAPN UE KIVOUPEVA §apTrATA.
7.Mnv xpnotpomnoleite omoladnmoTe CUOKEUN UE POapuévo KOAWSIO i PIG, OTav dev
A\elToupyei CWOTA 1 €xEl TECEL KATW 1 €XEL UTTOOTEL BAARN e oTToloVONTIOTE TPOTIO.
EmotpéYte TN cuokeur 0TO TANCLECTEPO £60UCI0O0TNUEVO KEVTPO Service yia EAeyxo,
EMIOKEUN i} NAEKTPIKA KAl PNXAVIKA pUOUIoN.
8.H xprion e€aptnudtwy mou Sev cuVICTWVTAL 1| TWAOUVTAL ATTO TOV KATAOKEUAOTH
Ummopei va TpokaAéoel TTUpKAYLE, NAEKTPOTIANEIA 1} TPAUUOTIONO.
9.Mpiv Béoete o€ Aettoupyia T cuokeur, BeBaiwbeite 6T 0 AvTAmTop TOL E§APTAMATOC
KOTIAG €x€l ao@alioel 0Tn B€on Tou.
10.Mnv XpNOIUOTIOLEITE TN GUOKEUN OE EWTEPIKO XWPO.
11.Mnv a@rveTe To KAAWSI0 va KPEUETAL Ao TNV AKPN Tou TPAmeClol 1 TOU TTAYKOU.
12.Mnv a@rvete To KAAWSI0 va €pXeTal O emaPn He (E0TEG EMEPAVELEC, KABWE Kal PE E0TIA
UOYEIPEUATOG.
13.Katd Tnv avauién vypwy, 181aitepa KauTwy Lypwv, xpnotuomnoleite Babu doxeio
1 TOPAOKEVALETE HIKPEC TTOOOTNTEC KABE (POPA YIa VA EIWOETE TO TITGINIOUA.
14.Kpatnote ta xépla oag Kal 1o Hayelpikd epyaleia £Ew amd to doxeio katd Ty avapelén yia
V0 HEIWOETE TOV KivOUVO 60BapoU TPAUUATIGUOU ATOPWV 1 TTPOKANoNG BAGBNG oTn povada.
Mmopeite va xpnolpomoloeTe pia omdtoula aANA povo étav Sev Asttoupyei n povdda.
15.Ta paxaipta givat atxpnped. Na ta xelpiCeote pe mpoooxn.
16.AuTO TO TTPOIOV gival oXeSIAOUEVO HOVO YIA OIKIOKN XPHoN.

102 OYAAZTETIZ OAHTIEZ
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AZOAAEIATOY MIMAENTEP XEIPOX

HAekTpIKEG amalTROE

k]
Téon: 220-240 Volt =
Yuxvotnta: 50/60 Hertz 3
loxug: 180 Watt ﬁ

i
IHMEIQXH: Eav To @1g v TomoBeteitat otnv
mipila, anmeuBuvBeite ot évav e€eIOIKEVUEVO
NAeKTPOAOYO. MV TPOTIOTIOIOETE TO QIG e
Kavévav TpoTo.
AnéppPn NAEKTPIKOU €EOTTAIGHOU
AUTH N CUOKEUN QEPEL Oriavon cUPPWVA Ba mpénel va mapadobei oto katdAAnAo
pe tnv Evpwmaikri odnyia 2002/96/EE oneio TEPIGUANOYNG Yla TNV AVAKUKAWGN
OXETIKA e TNV AtopptPn HAeKTpIKOU NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EOTAIGHOV.
kat HAektpovikoU E§omhiopou (AHHE).

H anéppipn Ba mpémel va yivetal cupewva
E€ao@ahifovtag 6Tt To TPoidv autd L€ TOUG TOTTIKOUG TTEPIBAANOVTIKOUG
amoppintetal owotd, Ba fonbroete otnV KavoviopoU¢ yia T diabeon twv
TTPOANYN MOAVA ApVNTIKWV EMMTWOEWV ATTOPPIUHATWV.
yta 1o epIBANoV Kal TV avBpwrivn vyeia,
ot omoiec Ba pmopovoav va SnuioupynBolv  lNa Aemtouepeic MANPOQOpPIEC OXETIKA
arnod Tov akatdAAnAo xelptopd autol Tou ME TNV emegepyaoia, TNV amokouIbn Kat
TIPOIOVTOC WC ATTOPPIMKAL. TNV avakUKAWGN auToL Tou TIPOIOVTOG,
@ ETKOWVWVAOTE LIE TO apHOdIo ypageio @
To cUUBONO == €MAVW OTO TIPOIOY, NG TOTKAS SNUOTIKAG apXn¢, TV
1 0TA £yypa@a mou GUVOSEVOUV TO TTPOIOVY, TOTIIKI) UTTNPEGIA ATTOKOUISNG OIKIOKWY
SnNAWVEL 0TI AUTA N CLOKeLN dev Pmopei va ATOPPIMUATWY A TO KATAOTN A OTTOU
BewpnOei olkiakd amdppiupa. Avti autol ayopdoate auto TO MPOTIOV.
103
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TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA

THApRaTa Tou PTTAEVTEP XEIPOG
Meprotpepopevog puOOTHG TaxuTNTAG

MARkTpO
A&rroupyiag pe
éva matnpa

s>

Kwvika paxaipta

Kahwdio
pevparog 1,5

Avoeidwtn paBdog
avap€ng 20 ek.* —

Ag@pomnontig/

* Ameikoviletarpe [ Avadeutipag

ouvdedepévo to

m paxaipt oxfjparocS A
-
Papdog
avapgng 33 k. ~.
S I

Mpootatrsutikd Mpootatreutikd
OKEVWV KWVIKWV paxaiplv

E§aptnua Komng

Onkn anmoBrkevong
104
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TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA

XapaKTnpIoTIKA TOU MMAEVTEP XEIPOG

k]
PUBpIoN TaxuTnTAg E§aptnpa xtunntnplov ;’
Ot peTaPAnTég TaxUTNTEG TAPEXOLV I8aviko yia xTominua acmpadiol aBywv =
peyaAUTepO €Neyxo TG eme€epyaaiag Kal KPEUAC. E
ya Ka’w}\)\n}\grspo XElPIouo Slapopwv E€ApTNHA KOTIHC
TPOGWY, IOTWV KAl OOUTIWV. ISQAVIKO YIa HIKPEC EPYAGIEC TEUOIOHOU, TG
MARktpo Aettoupyiag pe éva matnpa HUPWSIKE, kapLia kat Aaxavikd. O KOQTNG
EvepyormolroTe 1o UmAeVTEp XEPOG TTIATWVTAG  mepthapBdvel éva umol, va paxaipt kat évav
KQU KpATWVTAG TTATNHEVO TO TARKTPO avtantopa e€0PTAATOC KOTTAG. TO UITOA Tou
AEITOYPTIAZ katd Tn Sidpkeia TN avapiéns.  kd@Tn €xel avTioMoBnTIKY BAon WoTe va unv
Mava 6laKQ\p£T€ mv dydulﬁn, amd ) peTakiveital katd t Sladikaoia TepayIopo.
ameNeVOEPWOTE TO MARKTPO AEITOUPYIAC. Kavéra avapiénc
ZWpa HOTEP Kavata 1 Aitpou xwpig BPA (Alopatvoin
‘Exel oxedlaoTei yia otabepo, A) pe evxpnoTn Aafr Kat Kamaki Katd Tou
avTIONOONTIKO KpATNHA. TMTOINOUOTOC.
loxupo potép DC (8ev ameikovi{etan) Kwvikd payaipia
Mapéxet amoTeNeOUATIKY QVAULEN Kat €Xel Me ta Tpia eVaMNAEIHA KWVIKA paxaipla, EXETe
oxedlaotei yia abopufn, pakpoxpovia TTAVTA TO KATAMNAO €pyaleio yia éva mAntog
Aeltoupyia. epyaolwv. To umiévtep xelpocg KitchenAid
Kah@8io pevparoc 1,5 p KaAUTTTEL Epyaoiec amo6 Bpuppatiopd mayou
APKETA HAKPU (DOTE TO UMAEVTED XEPOG €WG TEPAYIOHO HAYEIPEEVWY KPEATWV Kal
va uropei va petagpepBei oty eotia Tapackeun appoyarov.
HAYEIPEHATOG I TNV EMPAVELD EQYATIaG. MPOCTATEVTIKO CKEVWV
To KaAWSI0 PEVHATOG gival OTPOYYUAEUHEVO E@apuooTE TO KOINO TIPOCTATEVUTIKO
XWpPIG AUAAKWOEIC yia EUKOAO KaBApPIoHO. OKELWV 0TA eVOAAEILA KWVIKE paxaipta

[O) Mep\apBavetar Tawvia GINKOVNC YIa EUKOAN  yia val IPOOTATEVCETE Tal LAYELPIKA 0aG @

@UNa&N Tou koAwdiou. OKeUN KATA TN XPRoN.
Avo&eidwtn papdog avauéng pe MPOCTATEVTIKO KWVIKWV HAXAIPIIV
TEPICTPEPOHUEVO UNXAVIOUO ac@PAaliong E@apuodoTE TO MPOOTATEVTIKO OTA
ZUvHEETaL 0TO OWHA TOU HOTEP PE OTTAR evaANGEIUa KWVIKE paxaipia yia va
TIEPIOTPOPN KAL TIEPIOTPEPETAL WOTE VA Ta pootatevoete and {nuid 6tav
ao@ahiosl otn B€on Tou. H atxpnen Agniéq Sev xpnotpomololvTal,
amnd avo&eidwto atodAl ival KAAUPEVN O1jKn amoBriKeUoNC

WOTE Va amo@eVYETAL TO MTOIAIOHA KATA

MV avapEn, Alatnpei ta e€aptpata opyavwpéva

Kal TPOOTATEUUEVA.
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TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA

08nyod¢ e€apTnuatwy
E§aptnpa BéAtioTeg XprioElg
Mayaipt oxfparog S Avapén, Opuppatiopdc, moAtomoinon

Smoothies, WAK-CEIK, MaYEIPEUEVA
Aaxavikd, couneg, GANTOEG, TAyoG, TTALSIKN
TPOPN, HOPEYKA, OPUUHATIOUEVOC TTIAYOG

Tepaxiopog, Pihoé koo
Mayelpepéva kpéata, (wuog Fodivou,
pevoTomoinon PoUTWY, KIHAGES

Anpiovpyia appdoyalov, avapén
ldAa (yia latte, kamoutaoivo...), Hiypa yia KEIK,
MiyHa yia TNYaviTeg, piypa yia AOUKOUUASEG

XTUnnpa, YOAAKTWHATOMOINGT), AEPIGUOG
AcTipadia auywy, XTUTTpEéVn KpEua,
paytovéla, BIVEYKPET, Houg, oAAToa
oAavTE(, TTOUTiYKA

Tepayiopog

Naxavikd, Tupi mapueldva, @LoTikia,

OWG, OPIXTA BPaoTd auvyd, Yixa YwHiov,
HUPWAIKA, payelpepéva Kpéata, {WHOG
Bodivou, peuotomoinon eEoUTWV, KIMASES
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AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOX

ZuvapHoAOyNnon TOU UTTAEVTEP XEIPOG

MPoToU XPNOIUOTIOINCETE TO UMAEVTED
XElpo¢ KitchenAid yia mpwtn @opd,
OKOUTTIOTE TO CWHA TOU POTEP Kal

TOUC AVTATITOPEC £€APTAMATOC LUE éva
kaBapod, vwrd mavi yla va a@alpEcETe
TUXOV BPWHIEC i} oKOVN. Mmopeite va
XPNOUOTIOINCETE €va NTTIO ATTOPPUTIAVTIKO
mMATtwy, aAAd Oxt AelavTIKA KOBaPIOoTIKA.

THMEIQZH: Mnv Bubilete To owpa Tou
MOTEP 1} TOUG QVTATITOPEG OTO VEPO.

ITEYVWOTE Pe éva pahakd mavi. MAUvete
OMAa Ta e§apTrpata Kat Ta aéecoudp oTo
XépL N OTNV €MAVW oXAPa TOU MAUVTNPIoU
MATWV. ZTEYVWOTE TA KOAA.

THMEIQXH: Amocuvdéete mAvTa 10
KaAwS10 pevpatog amd Tnv mpila mptv TV
TomoBéTnon 1 TV agaipeon e€apTNUATWV.

Avtantop KO6@TNn

Avtdmntop
XTuTINTNPEI0V

la MANPOo@OpPIEG OXETIKA PE TN cUVEEDN

1 TNV aQaipeon TOU AVTATITOPA KOPTN,
avatpéETe oTnV EvoTNnNTa “Xprion Tou
€€apTUaATOC KOTTA G

MPOCTATEVTIKO KWVIKWV HAXAIPIWV
E@appolel eUKOAA OTO KWVIKO paxaipt Kal
TOPEXEL TTPOOTAC(A OTa payaipla, 6tav Sev
XPNOIUOTIOLEITAL TO UTTAEVTEP XEIPOG.

THMEIQZH: BeBaiwbeite 611 TO
TIPOOTATEUTIKO KWVIKWYV HOXAIPIWY EXEL
EPAPUOCEL PE TA KAITT CUYKPATNONG
TomoBeTnuéva PETAED TV OMIWV OTA
KWVIKA paxaipta.

W10506678A_08_GR.indd 107
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EAAnvika

PaB&oc avapiéng

o

7
|

MPOOCTATEVUTIKO OKEVWV

To koilo TPOCTATEUTIKO E@apudlel o€ OAa
TO KWVIKA poxaipla Kat mapéxel mpootaaoia
OTO UIMAEVTEP XEIPOC KAl OTA HAYELPIKA
okelN oag.

THMEIQZH: BePaiwbeite 6Tt 10 Koilo

TIPOOTATEUTIKO OKEUWV EXEL EQAPUOOEL
HE Ta KAUT GUYKPATNoNG TomofeTnuéva
METAEL TWV OTIWV OTA KWVIKA payaipta.
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Xprion tn¢ paBdov avaméng
Xpnotomoijote T pdfdo avapéng ya
smoothies, LIAK-C£IK, COUTIEG, JaYEIPEPEVA
AOXaVIKG, Hapéyka ) TadIkr Tpo@Hn.

I. Ewodyete Tn pAdPfdo avapiéng oto Kwviko
paxaipt (BA. “0O8nyd¢ e€aptnudTwv”) Kat
TIEPIOTPEYTE TNV HEXPL VA EQAPUOCEL OTN

Béon . H
4

Y

~.
S D

2. Ewodyete ™ pdRdo avauiéng oto cwua
TOU MOTEP KAl TIEPIOTPEPTE TNV PEXPL VA
£QaPUOOEL 0TN B€oNn TNG.

e
A

3. Juvdéote To KaAwdlo pevpaTog oe pia mpida.

4. PubpioTe To UMAEVTEP XEIPOG OTNV TayuTNTaA 1.
MpocappooTe TNV TaXUTNTA TIEPIOTPEPOVTAG
ToV PUBUIOTH TaXUTNTAG OTO TTAVW PEPOG TOU
UITAEVTEP XELPOG.

5. Eiodyete 10 umAévTEp XELPOG HECO OTO HiyHa.

THMEIQZH: To pm\évtep xelpdg mpEmel

va Bubiletal o€ vypd povo oe Babog mou
Sev uTTEPPBAiVEL TO UNKOG TOU £€0PTHUATOC,.
Mnv Bubilete mépa amod Tov appo Tou
e€aptrpatog avapéng. Mnv Bubicete

TO OWA TOU PHOTEP OE LYPA 1 AN piypaTa.

6. MNatote 1o mAkTpo AEITOYPTIAS yia va
EVEPYOTTOLOETE TO UMAEVTEP XEIPOG.

7. 'Otav TEAEIWOETE TNV avAuIEn, ameAeuBepwoTte
TO TMANKTPO AEITOUPYIAG TTPOTOU ATTOUOKPUVETE
TO UMAEVTEP XELPOG amd To piyua.

8. Amoouvdéote Tn ouokeur amé tnv mpila
QAUEOWG PETA TN XPHON, TTPOTOU APAIPECETE
1 oA\G&&eTe e€aptripata.

108
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AEITOYPTIATOY MNAENTEP XEIPOX

Elcdyete umd ywvia 1o UMAEVTEP XEIPOG PE
TonoBetnuévn T papdo avapéng otnv

KavATa QVARLENG TTOU TTEPLEXEL T CUCTATIKA.
Xpnotuomolote To eAeVOEPO XEPL 0Ag, YA va
KOAUYETE TO TAVW PEPOC TNG KAVATAG AVAMIENS
yla KOAUTEPN OTABEPATNTA KAl YIa TV OTTOQUYH
MTONOUOTOC. AlAKOYTE TN AelToupyia Tou
UIAEVTED XELPOC TIPOTOU TO APAIPECETE ATO
NV Kavdrta, yla Tnv amo@uyn mtoNiopatoc.

Avauén

A@NOTE TO UMAEVTEP XEIPOG VO OKOUUTTAOEL
OTlyMLaia TO KATW PEPOG TNG KAVATAG. 2TN
OUVEXELD, KPATAOTE TO UTTO Ywvia Kal Tpapnéte

TO 0PYA TTPOG TA EMAVW TIPOG TO TACIVO TUAHA
™G KavdTag. KabBwe tpafdte To UmAEvTep XELPOG
TIPOG Ta EMAVW, Ba TAPATNPNOETE va avacUpovTal
TIPOG TA EMAVW TA VAIKA ammod Tov muBuéva tng
kavarag. Otav dgv avacupovTal MAéov TIPOg Ta
TIAVW Ta VAIKA ammo Tov TUBUEVQ, EMAVAQEPETE

TO UMAEVTEP XELPOG OTOV TTUBUEVA TNG KAVATAG
Kat emavaAdPBete tn Sladikacia pEXPL va eMTUXETE
NV EMOUUNTI TTUKVOTNTA TWV UNIKWV.

TpdPnypa mpog
Ta eMavw

Me pia armaAr) KUKAIKE Kivnon Tou Kapmou
0a¢, TPAPAETE ENAPPWC TO UMTAEVTEP XEIPOG
TIPOG TA EMAVW KAl AP OTE TO Va TIECEL Eava
péoa oTa UAIKA. AQRoTe TV Kivnon Tou
KOPTIOU 6aG KAl To BAPOG TOU UMAEVTEP
XELPOG va KAVOUV aUTO TTOU amtalTeiTal.

Kivnon kapmou

71112 1:49 PM
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AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOX

Xpnon Tou €§apTHATOG XTUNTNTNPIOV

k]
¥
XPNOIUOTIOINOTE TO XTUTINTHPL Yla va 4, Oéote o€ AelToupyia To UMAEVTEP E;
XTUTTAOETE KPEUQ, aoTipddla auywy, va XELPOG otV TaxuTnta 1. PuBpiote <
AVAUIEETE OTIYMIQIEC TTOUTIVKEC, BIVEYKPET, TNV TaXUTNTA MTEPLIOTPEPOVTAG TOV w
HOUG ) yla TNV TTOPACKELH pHayloveLag. PUBUIOTH TAXUTNTAG OTO TTAVW PEPOG
TOU UMAEVTEP XEIPOG.
5. Eloayete 10 UMAEVTEP XEIPOG HéoA
OTO Miypa.
THMEIQZH: To um\évtep XelPOG TPETEL
va Bubiletal og vypd povo oe Babog
mou 8ev umrepBaivel To PAKOG TOU
e€aptripatoc. Mnv Bubiete mépa amo
TOV 0PUO TOU QVTATITOPA XTUTTNTNELOV.
Mnv BubileTe TO CWHA TOU LOTEP OE
uypdA 1 AAAa piypata.
To xtunntrpL amd avo&eidwto atodt
pmopei va ySApEeL i va TPOKAAEDEL
onNUAdla o€ AVTIKOANNTIKEG ETIIOTPWOELG.
ATIOQEVYETE TN XPiON TOU XTUTTNTNPLOV
0€ QVTIKOANTIKA HAYEIPIKA OKEUN.
la va amo@uyeTe 1o MToIAMoua,
XPNOIHOTIOLETE TO £€APTNHA XTUTTNTN POV
@ o¢ Babid Soxeia 1y okeLn. @
6. lMatriote To MAKTPO AgiToupyiag yia
V0O EVEPYOTIOINOETE TO UMAEVTEP XEIPAC.
7. ‘Otav TEAEIWOETE TO XTUTTNUT,
AmENELOEPWOTE TO TTARKTPO
Aertoupyiag mpoToU AMOUAKPUVETE TO
UTTAEVTEP XELPOG ATTO TO Wiy,
8. AmoouvG£oTE TN CUOKEUN Ao TNV
nipiCa apéowg PETA TN Xprion, TPoTou
a@alpéoete 1 aMaete e€aptpata.
I. Elodyete 1O XTUTTNTHPL OTOV
QVTAmTOoPa XTUTTNTNPLOU.
2. Eiocdyete Tov avtdmtopa xtunntnplou
OTO OWHA TOU HOTEP KAl TIEPIOTPEYPTE
TOV HEXPL VA EQAPUOOEL 0TN B€on Tou.
O avtdntopag pubuilel autopata To
XTUTINTHPL O0TO OWOTO EUPOG TAXUTATWV
oV €ival KATAANAo yla xTUmnua.
3. JuvdéoTe To KaAWwSIo PeVUATOC
oe pa mpida.
109
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AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOXZ

Xprion tovu €§apTHHATOG KOTING

A NPOEIAOMNOIHZH

Kivéuvog kopipatog
Na xeipifeote Ta paxaipia pe mpocoyn.

Eav 8&v 1o KAVETE, UMAPXEL Kivouvog
Koyiparog.

Avtantop
KOPTN

Xpnotpomolnote To e§ApTNHA KOTNG Yid
va PINOKOWPETE UIKPEG TTOOOTNTEG TPOPWVY,
OTIWG HAYEIPEUEVO KPEAC, TUPI, AOXAVIKA,
HUPWAIKA, KPAKEP, YW Kal Kapudia.
I. Elodyete 1O paxaipt Komng oto
UITOA KOTING,.
2. MpooBEoTE HIKPA KOUUATIO TPOPWV
OTO UTTOA.
3. Eiodyete Tov avtamtopa Tou KO@TN
OTO UTTOA KOTING.

THMEIQZXH: lNa va cuvdéoete Tov
QVTATITOPA TOU KOPTN OTO UTMOA KOTING,
ToTOBETOTE TOV LBEi TTPOC TA KATW.
Mnv emIxELPNOETE Va IEPIOTPEYETE
TOV QVTATITOPA TOU KOMTN YIa VA TOV
TomoBeTroeTe 0N B€0N TOUL.

Mayaipt
KOTIAG
—_
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4. EuBuypapuioTe TO UITOA KOTING HE TO
OWMA TOU PMOTEP KAl TTIEOTE T Hadi.

5. KpatAoTte To OWua TOU POTEP PE TO éva
XEPL KOL TO PITOA KOTTAG UE TO AANO Katd
v eneepyaoia.

6. Matrote to mnktpo AEITOYPTIAZ yia
Va EVEPYOTIOIOETE TO UMAEVTEP XEIPOC.
MNa Bértiota anoteAéopata, aAalete
KATAOTOON AEITOUPYIAC TTATWVTAG
Kal ameAeLBePWVOVTAC TO TTARKTPO
Aertoupyiag, péxpt OAa Ta LAIKA va
AMOKTAOOLV TNV EMOUUNTY TTUKVOTNTA.

7. ‘'Otav ohokAnpwOsi o Tepaxiopodg,
ane\euBepwoTe To MARKTPO AglToupyiag.

8. AQaIpEOTE TO OWHA TOU POTEP ATTIO
TOV QVTATITOPA TOU KOPTN.

THMEIQZH: [a va agaipéoete Tov
QAVTATITOPA TOU KOQPTN AT TO UITOA
KOTING, AVAoNKWOTE Tov eLBeia
TPOG Ta EMAvVW. Mnv emixelpoeTE
Va TIEPIOTPEPETE TOV AVIANTOPA TOU
KOQTN YLO VO TOV AQAIPECETE.

9. Amocuv&£oTE TN CUOKELN amd TNV
mpifa apéowg HETA TN XPNON, TTPOTOU
agalpéoete i} al\dete e€aptruata.
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AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOXZ

0d8nyoc¢ enegepyaciag KOPTN

k]
=
Tpoopn MNoooétnta | Mpostopacia Taxvtnral| Xpodvog ;:
Kpéata 200 yp Kéyte o€ KOBouG Twv 2 €K. 5 15 SeutepOlenta =
Apoydaia/ 200 yp TomoBeToTE TOUG 3 25 SeutepOenTa
Kapudia KapPTOUG OAOKANPOUG
Sképdo 10-12 okeNide¢ | TomoBeTAOTE TIC OKENISEG 3 15 SeutepOlenta
OAOKANPES
Kpeupudia 100 yp Koyte ota téooepa 3 15 Seutepohenta
Tupi 100 yp Koyte og kUBoug Tou 1 &k. 5 30 SeutepdAenta
Z@IxTa Bpaoctd 2 TomoBetrote Ta 4 3 MAAUIKES
avyd auyd oAékAnpa AerToupyieg
Kapota 200 yp Koyte éva peoaiou peyéboug 3 15 Seutepolenta
KapATO OTa TE0oEPA
Mupwdika 50 yp AQaIPEOTE TA KOTOAVIA 4 15 SeutepOlenta
* Ot xpdvol kat oL TayUTnTeG eme€epyaciag Sivovtal Katd TPOoEyyLon.
H mpaypatikn xprion evééxetal va Slapépel avaAoya PE TNV TTOIOTNTA TWV TPOPIHWY KAl TO EMBUUNTO
Uéyebog TepayIopoU.
ZupBoulég yia Tn Asttoupyia
+  KoPete TIG 0TEPEEC TPOPEC O UIKPA KOUUATIO BeBaiwbeite 0TI TO HaKkpL KAAWSI0 TOU
Yl EUKOAOTEPN AVAUIEN 1) TEUAXIOUO. MTAEVTEP XEIPOG eV eKTEIVETAL TTAVW ATTO
- To pmMévTep XEPOC SIaBETEL Bepkny KATOL0 KAUTS BEPUAVTIKO OTOIXEIO.
mpooTtacia évavti uPnAwv Beppokpactwv Mnv a@rvete 1o UMAéVTEP XEIPOG P
AerToupyiag. 2 mePImTwon mou n A&ttoupyia o€ (g0t okeLOG MAVwW OTNV €0Tia
TOU PIMAEVTEP XELPOG SlaKOTIEl avamavTeXa HaYEIPEUATOG OTAV SEV TO XPNOIUOTIOLEITE.
KaTa T Xprion, anoouvééoTe To and Agaipeite Ta GKANPA TEAXIA, OTIWE
TV MpiCa kal aproTe To 10 Aemtd yia KOUKOUTOIA GPOUTWY 1 KOKAAQ, armd To
va enavagepBel autopata. UiyHa TP TNV QVAIEN 1 TOV TEUAYIOUO
«+ [a Vv anmo@uyn MTOINOUATOG, EIAYETE yla va pnv mpokAnBei {nuid ota paxaipta.
To PMAéVTED XEIPOG Héoa OTO piiyua MnV XPNOIHOTIOIEITE TO UMAEVTEP XEIPAC YAl
TIPOTOU TMECETE TO rr)\mfrpo )\snoupquc Kat TNV EMEEEPYATIa KOKKWV KAPE Hy GKANPGV
aneAsL{GspwveTs o TIANKTPO )\’€lTOUleC(C’ HITaXAPIKV, OTTWC T LOGXOKAPLSA.
TIPOTOU AMOUAKPUVETE TO UMAEVTED XELPOG H eme€epyacia autwy Twv TPOPWY UTopEi
amo 1o pypa. va mpokaAéoel BAAPN oTa paxaipta Tou
« Katd v avauién os katoapoia navw o€ MTTAEVTEP XELPOG.
€0TIA HAYEIPEHATOG, ATTOUAKPUVETE TNV MRV XENGILOTIOIEITE TNV KAVATA 1 TO UTTOA
Katoapoha and 1o pdtt Tng Koudivag, yia va KOTIC OTO GOUPVO HIKPOKULATV.
TIPOOTATEVOETE TO UMAEVTEP XEIPOG ATTO i ) i ) )
umepBEppavVOn. . To Xtumntnpt ané qvo&gléwro qroa)\l umopei
i i ) , va y&dpel 1 va TpoKahéoel onuadia o
- Na B,e)mo,m avgulfnr Kpatate 1o H"}\EVT?P QAVTIKOMNTIKEC EMOTPWOELG. ATTOQEVYETE
XEPOC UTIO YWvia KOl LETAKIVEITE TO an,a)\a TN XPHiON TOU XTUNITNPIOL O AVTIKONNTIKG
TIPOG TA TTAVW KAl KATW UECA 0TO SO)EiO. HOVELPIKA OKEUN.
Mnv xtundte To piypa amdtopa mpog Ta ) )
KETW ME TO PIMAEVTEQ XEIPOC. Mo va amo@uyeTe To Ulrcl)\lopa, ’
] ) , XPNOIUOTIOLEITE TO EAPTNMA XTUTINTNPLOV
T TNV amoguyn unepyxeiliong, agrvete o¢ Badid Soyeia 1 oKeUN.
XWPO 0To SOXEIO WOTE N 0TABUN TOU
Hiypatog va umopei va avéRel 6tav
XPNOLUOTTOLEITE TO UMAEVTEP XEIPOC.
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

1. AooUVSE£0TE TO UMMAEVTEP XEIPOC ATIO

v mpifa mpiv Tov Kabapiopd.

2. AToouvO£CTE TOUG AVTATITOPEG KAl

Ta e€0PTAATA TIEPIOTPEPOVTAC TA
(avatpé€te otnv evoTtnTa “Acttoupyia
TOU UTAEVTEP XEIPOG).

3. ZKOUTIOTE TO OWUA TOU HOTEP KAl

TOUG QVTATTITOPEG UE €VA VWO TTAVL.
Mrmopeite va xpnolHoToINOETE éva
NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO TATWY, OANA
OX1 A€LaVTIKA KOBaPIOoTIKA.

4. YKourioTe To KOAWSI0 PEVUATOC LE Eva

mavi BouTtnyuévo o€ YMopo GATTOUVOVEPO
KOl OKOUTTIOTE TO HE €Va VWO TTAVL.
JTEYVWOTE PE €Va HOAAKO TTAVI.

5. MAUVTE TOV QVTANTOPa TOU KOPTN Kal

TOV QVTANTOPA XTUTINTNPLOU OTO XEPL
UE KAUTO CATTOUVOVEPO.

6. Xteyvwote T pAapdo avauéng kat ta

@& SERVICE KAI EFTYHZH

KWVIKA paxaipla He éva HoAaKO TTavi.

THMEIQZH: Mnv Bubilete To cwyua Tou
HOTEP ] TOUG AVTATTTOPEG OTO VEPO.

A&eoouap kai e§apTipata
TOU UMAEVTEP XEIPOG

MA\VvTE TIg paBdoug avauiéng, Tnv kavata
KAl TO KATTAKL, TO XTUTTNTHPL, TO UITOA
KOTIAG, TO paxaipla Kal TO TPOOTATEVUTIKO
OKEUWV O€ KAUTO OATTOUVOVEPO i} OTNV
€MAVW OXAPA TOU TTAUVTNPIOU TIIATWV.
JTEYVWOTE TA KOAG.

THMEIQZH: Mnv Bdlete Toug
QVTATTTOPEG XTUTTNTNPLOU ) KOPTN
OTO TIAUVTIPLO TIATWV.

EyyoUnon tou pmAévtep Xe1po¢ olklakng xprong tng KitchenAid

Xpovikn diapkela | H KitchenAid 6a H KitchenAid 8¢ 6a
gyyonong: MANPWOEL yla: MANPWOEL yia:

Evpwmn, Tnv avtikataotaon A. Emokevég OTav To UMAEVTEP
AvaoTtpalia kat AVTAANGKTIKWVY 1 Epyacia XEIPOG Xpnolpomoleital

Néa Znhavéia: EMOKEUNG yla emdlopbwon yla A&rToupyieg mépav g

ENATTWHATWY OTO UAIKO

ouvNBIoUEVNC OLKIAKNC

MNa 1o Movtého 1 TN ouvappoAoynon. TIPOETOLUACIAG TPOPIMWV.

SKHB2571: To service mapéxetal ano B. Znuid we amotéAeopa

AUQ Xpovia £€0U01080TNUEVO KEVTPO OTUXAHOTOC, ETATPOTIY,

miipoug service ¢ KitchenAid. KAKAC XPHONG, KATAXPNONG

imunnﬁer:)coﬁzsia 1 eykatdoTtaonc / Aertoupyiag
5 )

ayopéc TIoU 8€V CUHHOPPWVETAL HE

TOUG TOTTIKOUG NAEKTPIKOUG
KWOSIKEC

112
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SERVICE KAI ETTYHZH

Kévtpa service

k]
™
‘O\ec o1 emOKeVEC TIPETEL va Sle€ayovTtal E
amno Ta Katd Tomoug eouctodotnuéva <
Kévtpa service Tn¢ KitchenAid. wi
EmikolvwvnoTe Pe Tov EUmopo amd Tov
omoio ayopdoaTe T CUCKEUT TIPOKEIUEVOU
va PABETE TO OVopa TOU TTANCLECTEPOU
£€ouol000TNUEVOU KEVTPOU service TG
KitchenAid.
E§umnpétnon mehatwv
TnA: +30210 9478120
®a&: +30210 9415586
Service: +30 210 9478773
Ap1Bn6G TNAEPWVIKNG BoNOglag oTo:
KoAwvdki, Matp. lwakeiu 33
@ +302107237656
©eooalovikn, Tookn 26,
+302310220933,231388
www.KitchenAid.eu
113
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SAKER ANVANDNING AV STAVMIXERN

Din och andras sdkerhet dr mycket viktig.

Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och pé din produkt.
Léas och folj alla sakerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmarksammar dig p& eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan héanda om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid grundlaggande siakerhetsregler
foljas, bland annat féljande:
|.Las alla instruktioner.
@ 2.For att undvika risk for elektriska stotar ska inte stavmixerns motorkropp, nétsladd eller @
stickkontakt placeras i vatten eller andra vatskor.

3.Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk
eller mental férmaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de inte dvervakas eller
far instruktioner angdende anvindning av apparaten av en person som ansvarar fér deras
sakerhet.

4.Barn ska héllas under uppsikt for att garantera att apparaten inte anvands som leksak.

5.Koppla ur apparaten ur vagguttaget nar den inte anvands, innan delar monteras eller tas
bort eller vid rengéring.

6.Undvik kontakt med apparatens rérliga delar.

7.Anvand inte en matberedare med en skadad natsladd eller stickkontakt, eller som det
uppstatt tekniskt fel p3, eller efter att den har tappats pd marken eller pd ndgot annat
satt skadats. Ldimna in matberedaren till ndrmaste auktoriserade servicecenter fér
undersdkning och reparation, eller elektrisk eller mekanisk justering.

8.Anvandning av tillsatser som inte rekommenderas eller siljs av tillverkaren kan ge upphov
till brand, elektriska stétar eller personskador.

9.Fdrsikra dig om att hackartillsatsen har I3sts sikert pa plats innan du bérjar anvinda
apparaten.

10.Anvénd inte apparaten utomhus.
I 1.L3t inte sladden hinga &ver en bordskant eller liknande.
12.L3t inte nitsladden komma i kontakt med heta ytor (inklusive spisen).

I3.Nar du mixar vatskor (speciellt véitskor som ar upphettade) ska du anvanda ett hogt karl,
eller bereda sm3 mangder vid varje tillflle, for att minska pa spillet.

14.Hall hander och redskap utanfor kirlet under mixningen for att minska risken for att
allvarliga personskador eller skador pd mixern uppstar. En slickepott eller liknande
redskap kan anvindas, men endast nir maskinen inte ar igang.

I5.Knivbladen &r vassa. Dessa ska hanteras ytterst varsamt.

16.Denna produkt dr endast avsedd fér hushallsbruk.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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SAKER ANVANDNING AV STAVMIXERN

Elektriska krav
Spanning: 220-240 VAC
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattal: 180 Watt

OBS: Om stickkontakten inte passar

i vagguttaget ska du kontakta en behorig
elektriker. Modifiera inte sjalv stickkontakten
pa négot sitt.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Den hir produkten dr markt enligt i stillet Iiamnas in pd en uppsamlingsplats
EG- direktivet 2002/96/EC rérande avsedd for atervinning av elektrisk och
avfall fran elektrisk och elektronisk elektronisk utrustning.

utrustning (Waste Electrical and

Electronic Equipment, WEEE). Avfallshanteringen maste géras enligt

lokala miljcforeskrifter.
Genom att sékerstilla en korrekt kassering

av denna produkt bidrar du till att férhindra Mer detaljerad information om hantering,
potentiella negativa konsekvenser for var dtervinning och teranvandning av denna
miljé och var halsa, som annars kan bli produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
féliden om produkten inte hanteras pa avfallsentreprendr eller fran butiken dar

@ ratt satt. du kopte produkten.
Symbolen == pd produkten eller

i dokumentationen som medfdljer

produkten visar att denna apparat inte

ska hanteras som hushillsavfall. Den ska

117
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DELAR OCH FUNKTIONER

Stavmixerns delar Hastighetsreglage

Strombrytare Blandningsblad

p—

Natsladd 1,5 m

Blandningsstav
i rostfritt stdl 20 cm*__|

Skummare/ @
flatblandare

* Visas med
S-bladet fastsatt

L

Blandningsstav
33cm

Skydd for
Kastrullskydd
strullskey blandningsbladen

Hackartillsats

Forvaringsvaska
118
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DELAR OCH FUNKTIONER

Stavmixerns funktioner

Hastighetsreglage Visptillsats
Reglerbara hastigheter ger dig storre kontroll Optimerad fér att vispa dggvitor och gridde.
pa matberedningen for att kunna anpassas till Hackartillsats

en mangd olika livsmedel, drycker och soppor. Limpar sig utméirkt fér sma hackningsjobb

Enkeltrycksknapp for strém som hackning av drter, nétter och grénsaker.
Starta stavmixern genom att trycka pa Hackaren inkluderar en skal, ett blad och en
strémbrytaren, och hall den intryckt under hackartillsats. Hackarsk&len har en glidsiker
mixningen. For att stoppa mixningen sldpper sockel for att férhindra att den flyttas under
du bara upp strémbrytaren. hackningen.
Motorkropp Kanna
Utformad for att den ska kdnnas behaglig att Kanna i BPA-fritt material pa | liter, med
halla utan att du ska férlora greppet om den. praktiskt handtag och stinkskyddslock.
Kraftfull likstromsmotor (visas ej) Blandningsblad
Ger en kraftfull mixningseffekt. Har utformats Med de tre utbytbara blandningsbladen
for tyst driftgang med lang livslangd. kommer du alltid att ha ritt redskap for
Nitsladd 1,5 m en miangd olika arbetsuppgifter. Spelar ingen
Nitsladden 4r tillrsckligt I3ng for att kunna roll om du vill krossa is, hacka kokt kott eller
anvinda stavmixern vid spisen eller bakbordet, ~ skumma mjélk - med KitchenAids stavmixer
och 4r rundad utan skaror vilket gér det enkelt ~ &r du helgarderad!
att rengora den. Ett sladdband i silikon for Kastrullskydd
praktisk forvaring av nitsladden foljer med. Knapp fast kastrullskyddet pd de utbytbara
Blandningsstav i rostfritt stal med vridlds  blandningsbladen f6r att skydda dina
Fastes pa motorkroppen genom att vrida pa kéksredskap ndr de anvénds.
den, och roteras sedan for att I3sas pa plats. Skydd fér blandningsbladen

@ Det vassa bladet i rostfritt stal ticks &ver Knapp fast skyddet for blandningsbladen pa @
under mixningen for att férhindra stank. det utbytbara blandningsbladet for att skydda

mot skador nar det inte anvands.

Forvaringsvaska
Haller ordning pa tillbehéren samtidigt som
den skyddar mot skador.

119
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DELAR OCH FUNKTIONER

Tillsatsguide
Tillsats Anvinds bast for
S-blad Mixning, iskrossning, tillredning av puré

Smoothies, milkshakes, kokta grénsaker,
soppor, séser, is, barnmat, glasyr, krossad is

Stjarnblad

Rivning, malning
Kokt kétt, kéttspad, pressning av fruktsaft,
malning

Skumning, mixning
Mijolk (for kaffe latte, cappuccino osv.),
kaksmet, pannkakssmet, muffinsmet

Vispning, emulgering, genomluftning
Aggyvitor, vispad gradde, majonnas,
vindgrettsas, mousse, hollandaisesas, pudding

Hackare

Hackning

Gronsaker, parmesanost, jordnétter, salsa,
hardkokta dgg, brodsmulor, rter, kokt kétt,
kottspad, pressning av fruktsaft, malning

120
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ANVANDA DIN STAVMIXER

Montera ihop stavmixern

Innan du anvander KitchenAids stavmixer for
forsta gangen ska du torka av motorkroppen
och tillsatserna med en ren, fuktig trasa

for att fa bort smuts eller damm. En mild
tvallésning gar bra att anvinda, men anvind
inga slipande rengéringsmedel.

OBS! Sank inte ner motorkroppen
eller tillsatserna i vatten.

Torka sedan med en mjuk trasa. Diska alla
tillsatser och tillbehor f6r hand eller i dversta
facket pa diskmaskinen. L3t alla delar torka

grundligt.

OBS! Férsikra dig alltid om att stick-
kontakten har dragits ut ur vagguttaget
innan du sétter fast eller tar av tillsatser.

o=
©

Blandningsstavstillsats

L

Hackartillsats

O

7
|

Visptillsats

Mer information om att sitta fast och ta
av tillsatsen for hackaren finns i avsnittet
"Anvinda hackartillsatsen".

s . Kastrullskydd
Skydd for blandningsbladen - o o
Knépps enkelt pa blandningsbladen och Kastrullskyddet kan kndppas pa ndgon av de

skyddar dessa nir stavmixern inte anvinds. blandningsblad som féljer med, och skyddar
stavmixern och dina koksredskap.

(")ppning

OBS! Forsikra dig om att skyddet OBS! Forsakra dig om att skyddet for

for blandningsbladen sitts fast med kastrullskyddet sitts fast med monterings-
monteringsklamrarna placerade mellan klamrarna placerade mellan blandnings-
blandningsbladens 6ppningar. bladens 6ppningar.
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Anvanda blandningsstaven

Anviand blandningsstavstillsatsen for

smoothies, milkshakes, soppor, kokta

gronsaker, glasyr eller barnmat.

I. For in blandningsstaven i blandningsbladet
(se "Tillsatsguide") och vrid om tills den
klickar pa plats.

)

+
Y

~._ S

~.
S D

2. For in blandningsstaven i motorkroppen
och vrid om tills den klickar p3 plats.

e
> A

3. Satt i stickkontakten i ett vagguttag.

4. Still in stavmixern pa Speed | (hastighet ).
Justera hastigheten genom att vrida
hastighetsreglaget 6verst pa stavmixern.

5. Stick ner stavmixern i blandningen.

OBS! Stavmixern far endast sinkas ner
i vatska upp till tillsatsens lingd. Sank inte
ner stavmixern langre an till skarven pa
mixningstillsatsen. Sank inte ner motor-
kroppen i vatskor eller andra blandningar.

6. Tryck pa knappen POWER (strém) for att
starta stavmixern.

7. Nar du har mixat klart slapper du
strombrytaren innan du drar upp
stavmixern ur blandningen.

8. Dra genast ut stickkontakten ur vagguttaget
efter anvandning, innan du avlagsnar eller
byter ut tillsatser.
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ANVANDA DIN STAVMIXER

Stick ner stavmixern, med blandnings-
staven fastsatt, i kannan med ingredienser

i en vinkel. Anvand den andra handen for
att ticka Sver kannans éverdel s8 att det
inte stianker och for att hélla den stadigt pa
plats. Kom ihdg att stoppa stavmixern innan
du drar upp den ur kannan for att undvika
att det stanker.

Mixning

L3t stavmixern forbli i kannans botten nagon
sekund, och héll den sedan i en vinkel for
att darefter Iangsamt dra den uppét lings
kannans ena sida. Samtidigt som du drar
stavmixern uppat kan du ligga marke till att
ocksd ingredienserna fran kannans botten
kommer att dras med. Nar ingredienserna
inte langre dras med upp fran botten sticker
du ner stavmixern i kannans botten igen

for att upprepa processen till dess att alla
ingredienser har fitt 6nskad konsistens.

Uppdragning

Genom att anvanda en latt cirkular rorelse
som utgdr frén din handled drar du
stavmixern uppat ndgot for att direfter
lata den sjunka ner i blandningen igen.

L&t handledsrérelsen och stavmixerns

vikt gora jobbet.

Handledsroérelse
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ANVANDA DIN STAVMIXER

Anvianda visptillsatsen

Anvand vispen for att vispa gradde, dggvitor, 5. Stick ner stavmixern i blandningen.
vinagrettsaser eller mousser, eller for att Vispen ar tillverkad i rostfritt stal och kan
gora majonnas. gora repor eller marken i teflonbelaggningar.

Undvik dérfor att anvanda vispen
i koksredskap som har teflonbehandlats.

OBS! Stavmixern far endast sankas ner

i vatska upp till tillsatsens langd. Sank inte
ner stavmixern ldngre an till visptillsatsens
skarv. Sank inte ner motorkroppen

i vatskor eller andra blandningar.

Foér att undvika stank och skvitt ska
visptillsatsen anvandas i djupa karl
eller kastruller.

6. Tryck p3 knappen STROM for att
starta stavmixern.

7. Nar du har vispat klart slipper du
upp strémbrytaren innan du drar
upp stavmixern ur blandningen.
8. Dra genast ut stickkontakten ur
végguttaget efter anvandning, innan
du avldgsnar eller byter ut tillsatser. @

I. For in vispen i visptillsatsen.

2. For in visptillsatsen i motorkroppen
och vrid om tills den klickar pd plats.
Tillsatsen justerar automatiskt vispen
till lampliga hastigheter for vispning.

3. Sitt i stickkontakten i ett vagguttag.

4. Starta stavmixern pd Speed | (hastighet |).
Justera hastigheten genom att vrida
hastighetsreglaget verst pa stavmixern.
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ANVANDA DIN STAVMIXER

Anvanda hackartillsatsen

A VARNING

Risk for skarskador.

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

| annat fall finns risk for att
skarskador uppstar.

Anvind hackartillsatsen for att hacka sma
mangder med mat, som till exempel kokt kétt,
ost, gronsaker, orter, kex, bréd och nétter.

I. Stick ner hackarbladet i hackarskalen.
2. Tillsatt sma mangder med mat i skdlen.
3. Satt fast hackartillsatsen i hackarskalen.

OBS! For att sitta fast hackartillsatsen pa
hackarskalen fér du den rakt nedat. Férsok
inte att vrida hackartillsatsen pa plats.

Motorkropp

Hackartillsats

Hackarblad

Hackarskal

124

W10506678A_09_SV.indd 124

4. Passa ihop hackarskalen med
motorkroppen och tryck ihop.

5. Hall fast motorkroppen med ena handen
och hackarskdlen med den andra
samtidigt som hackaren kors.

6. Tryck pa knappen STROM for att
starta stavmixern. Fér att uppnd basta
resultat kan du pulsa strémmen genom
att omvaxlande trycka in och slappa
strombrytaren tills alla ingredienser har
fatt dnskad konsistens.

7. Nar hackningen ar klar slapper
du strémbrytaren.

8. Taloss motorkroppen frén hackartillsatsen.

OBS! For att ta loss hackartillsatsen fran
hackarskalen lyfter du den rakt uppat.
Forsok inte att vrida hackartillsatsen

for att avlagsna den.

9. Dra genast ut stickkontakten ur
vagguttaget efter anvandning, innan
du avlagsnar eller byter ut tillsatser.
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ANVANDA DIN STAVMIXER

Hur du forbereder for hackning

Mat Mangd Beredning Hastighet| Tid"

Kétt 200 g Skér i 2 cm stora tarningar. 5 15 sekunder
Mandlar/nétter 200 g Lagg i hela notterna. 3 25 sekunder
Vitlok 10-12 klyftor | Lagg i hela klyftorna. 3 15 sekunder
Lokar 100 g Skar i fyra bitar. 3 I5 sekunder
Ost 100 g Skar i | cm stora tirningar. 5 30 sekunder
Hardkokta dgg 2 Lagg i hela aggen. 4 3 pulser
Morétter 200 g Skar medelstora morétter 3 15 sekunder

i fyra bitar.
Orter 50g Ta bort stjdlkarna. 4 15 sekunder

* De tillagningstider och hastigheter som anges &r ungefirliga.
Faktisk anvandning kan variera beroende pd matens kvalitet och dnskad hackningsstorlek.

Anvandningstips

e Skar fasta livsmedel i sma bitar s3 att de
lattare kan mixas eller hackas.

e Stavmixern ar forsedd med termiskt
skydd mot héga drifttemperaturer. Om
stavmixern plotsligt skulle stoppa nar du
anvinder den ska du koppla frén strémmen
till stavmixern och ge den 10 minuter for
att automatiskt dterstalla sig.

* For att undvika stank ska du sanka
ner stavmixern i blandningen innan
du trycker pd stréombrytaren, och
slappa strombrytaren innan du tar upp
stavmixern ur blandningen.

* Vid mixning i en kastrull pd en spis ska du
ta av kastrullen fran plattan for att skydda
stavmixern fran att dverhettas.

* For att f3 bista majliga mixningsresultat ska
du hélla stavmixern i vinkel och réra den
varsamt upp och ner inuti kérlet. Stét inte
nerdt pd blandningen med stavmixern.

* For att undvika att karlet 6verfylls ska du
rakna med att blandningen kommer att
utvidgas inuti kérlet nar du bérjar anvianda
stavmixern.
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Forsakra dig om att stavmixerns extra
ldnga nitsladd inte ligger dver ett hett
virmeelement.

Lamna inte kvar stavmixern i en het kastrull
pa spisen medan den inte anvinds.

Avligsna hdrda féremal (som till exempel
fruktkérnor eller ben) fran blandningen
innan du bérjar mixa eller hacka
ingredienserna s3 att inte bladen tar skada.

Anvand inte din stavmixer for att mixa eller
hacka kaffebonor eller harda kryddvixter
(som till exempel muskotnotter).
Matberedning av dessa typer av livsmedel
riskerar att skada stavmixerns blad.

Anvind inte kannan eller hackarskélen
i mikrovagsugnen.

Vispen ér tillverkad i rostfritt stal och kan
gora repor eller marken i teflonbeldggningar.
Undvik dérfor att anvanda vispen

i koksredskap som har teflonbehandlats.

For att undvika stank ska visptillsatsen
anviandas i djupa karl eller kastruller.

125
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I. Koppla fran strémmen till stavmixern

2,

3.

innan den rengors.

Ta loss tillsatserna genom att vrida dem
(se avsnittet "Anvanda din stavmixer").
Torka av motorkroppen och tillsatserna
med en fuktig trasa. En mild tvallésning
gar bra att anvinda, men anvind inga
slipande rengéringsmedel.

. Torka av natsladden med en varm,

|6ddrande trasa. Torka sedan rent
den med en fuktig trasa. Torka torrt
med en mjuk trasa.

. Diska hackartillsatsen och visptillsatsen

for hand i varmt tvalvatten.

. Torka blandningsstaven och blandnings-

bladen med en mijuk trasa.

OBS! Sank inte ner motorkroppen
eller tillsatserna i vatten.

SERVICE OCH GARANTI

®

SKOTSEL OCH RENGORING

Tillbehor och tillsatser
for stavmixern

Diska blandningsstavar, kanna med lock,
visp, hackarskal, blad samt kastrullskydd i
varmt diskvatten eller i dversta facket pa

diskmaskinen. L3t alla delar torka grundligt.

OBS! Satt inte in visp- eller
hackartillsatserna i diskmaskinen.

Garanti for KitchenAid stavmixer

Garantins KitchenAid kommer att KitchenAid betalar
giltighetstid: betala for: inte for:
Europa, Reservdelar och arbets- A. Reparationer om
Australien och kostnader for reparation stavmixern anvands for
Nya Zeeland: av fel i material eller andra andamal 4n normal

utférande. All service maste matberedning.
For modell utféras av ett auktoriserat | g gy

. Skador orsakade av

5KHB2571: KitchenAid servicecenter.

Tva ars fullstandig
garanti raknat
fran inképsdatum.

felaktig anvandning,

anvanding som inte skett
i enlighet med lokala
elforeskrifter.

olyckshandelse, andringar,

missbruk eller installation/

126
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SERVICE OCH GARANTI

Servicecenter

All service bor skotas lokalt av ett El & Digital

auktoriserat KitchenAid servicecenter. Ringvdgen 17

Kontakta dterforsiljaren for enheten for 118 53 STOCKHOLM

att f3 namnet p& nirmaste auktoriserade 08-845180

KitchenAid servicecenter. Caricon Electric
Odinsplatsen 9
411 02 GOTEBORG
0700-906591
Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34
21420 MALMO
040-120770

Kundtjanst

SEBASTIAN AB

Osterldnggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM
Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid.eu
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FOR THE WAY IT'S MADE.

W10506678A
© 2012. Alla réttigheter forbehalls.
Specifikationerna kan dndras utan forbehall. 07/12
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SIKKERHET VED BRUK AV STAVMIKSEREN

Din og andres sikkerhet er sveaert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa& mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger falger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE [Frimivtemteitammiatt
A ADVARSEL Friritsttvinias

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke folger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges ved bruk av elektriske
apparater, inkludert felgende:
|.Les gjennom alle instruksjoner.
@ 2.For & beskytte mot fare for elektrisk stat ma du ikke legge motoren, ledningen eller @

stepselet til denne stavmikseren i vann eller annen vaeske.

3.Denne maskinen er ikke laget for & brukes av personer (inkludert barn) med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uten negdvendig erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt opplaering i bruk av maskinen av en person med
ansvar for deres sikkerhet.

4.Pass pa at barn ikke leker med apparatet.

5.Trekk ut kontakten ndr apparatet ikke er i bruk, fer deler monteres eller demonteres
og fer rengjering.

6.Unng3 direkte bergring med bevegelige deler.

7.Apparatet m3 ikke brukes hvis ledningen eller stgpslet er defekt eller hvis apparatet har
en feil eller faller pa gulvet eller skades pa annen mate. Kontakt da naermeste autoriserte
servicesenter for reparasjon eller for elektrisk eller mekanisk justering.

8.Bruk av tilbehgar som ikke anbefales eller selges av KitchenAid, kan fgre til brann,
elektrisk stet eller skade.

9.Fer du bruker apparatet, ma du forsikre deg om at kutteadapteren er riktig festet.

10.M3 ikke brukes utenders.

I I.1kke la ledningen henge over kanten pa bord eller benk.

12.1kke la ledningen komme i kontakt med varme flater, inkludert komfyrer.

I3.Nar du blander vaesker, spesielt varme vaesker, bar du bruke en hgy beholder, eller lage
smé mengder i gangen, for 3 redusere sal.

14.Ha ikke fingre eller kjgkkenredskap inne i stavmikseren ndr den er i gang, da dette kan
forérsake alvorlig personskade og/eller skader pa enheten. Skraper kan benyttes, men
kun ndr enheten ikke er i gang.

I5.Kniven er skarp. Den m3 hdndteres forsiktig.

16.Dette produktet er kun beregnet til husholdningsbruk.

130 TA VARE PA BRUKSANVISNIGEN
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SIKKERHET VED BRUK AV STAVMIKSEREN

Krav til stremforsyning

Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbruk: 180 Watt

MERK: Hyvis stopselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med en
fagleert elektriker. Stopselet mé ikke p& noen
mate forandres.

Kassering av elektrisk utstyr

Dette apparatet er merket i samsvar med som husholdningsavfall. Lever det til et
EU-direktiv 2002/96/EC om kassering autorisert mottak for resirkulering av
av elektrisk og elektronisk utstyr (Waste elektrisk og elektronisk utstyr.

Electrical and Electronic Equipment - WEEE).
Kassering ma skje iht. lokale

Forsikre deg om at dette produktet blir renovasjonsforskrifter.
kassert pa korrekt vis, slik at det ikke kan
utgjere noen helse- eller miljgrisiko. For narmere informasjon om andtering,
had kassering og resirkulering av dette produktet,
Symbolet == pa produktet eller kontakt kommunen, renovasjonsvesenet
i dokumentene som folger med produktet eller forretningen der du anskaffet det.

viser at dette apparatet ikke kan behandles

®
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DELER OG FUNKSJONER

Stavmikserens deler Bryter for hastighetskontroll

Enleaerzrings
pa-knapp Knivhoder

Motor

I,5m
stromledning

20 cm mikseearm
i rustfritt stal*

—_—

* Vist med S-kniv

m tilkoblet _J
33 cm mikserarm Q ;_J/
S I

Panneskjold Knivskjold

Miksermugge

Oppbevaringsboks Kuttetilkobling

132
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DELER OG FUNKSJONER

Stavmikserens funksjoner

Hastighetskontroll Visptilkobling
Ulike hastigheter gir bedre behandlings- Optimert for pisking av eggehviter og krem.
kontroll som er tilpasset handtering av en Kuttetilkobling

rekke matvarer, drikkevarer og supper. Perfekt for sma kuttejobber, som f.ks. hakking

Enbererings pa-knapp av urter, ngtter og grennsaker. Kutteren
Aktiver stavmikseren ved a trykke og inkluderer en bolle, kniv og kutteadapter.
holde inne PA-knappen under miksing. Kuttebollen har en sklisikker fot som hindrer
For @ stoppe miksingen, slipper du ganske uensket bevegelse under kutteprosessen.

enkelt Pa-knappen. Miksermugge

Motor | liters mugge uten BPA, med behendig

Utviklet med et komfortabelt og sklisikkert h&ndtak og lokk som hindrer sal.

grep. Knivhoder

Kraftig DC-motor (ikke vist) Med de tre utskiftbare knivhodene har du

Yter kraftig miksing og er utvklet for alltid det riktige verkteyet for en mengde

stillegdende og langvarig bruk. oppgaver. KitchenAid handblender hjelper

1,5 m stremledning deg med det meste, fra knusing av is til kutting

Stremledningen er avrundet uten fordypninger v tilberedt kjstt og skumming av melk.

for enkel rengjering, og er lang nok til Panneskjold

a trekke stavmikseren over til kokeplaten Fest panneskjoldet pa de utskiftbare kniv-

eller arbeidsomrédet. En ledningsstropp hodene for 3 beskytte kokeutstyret ditt

i silikon er lagt ved for behendig oppbevaring under bruk.

av ledningen. Knivskjold

Mikserarm i rustfritt stdl med skrulas Fest knivskjoldet p& de utskiftbare kniv-

Tilkobles motoren med en enkel vridning hodene for 4 beskytte mot skader ndr de
@ og skrus pa plass. Den skarpe kniven ikke er i bruk.

i rustfritt stdl er dekket for & unngd seling

under miksing. Oppbevaringsboks

Holder tilbeher i orden og beskyttet.

133
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DELER OG FUNKSJONER

Veiledning for tilbehor

Tilbehor

Passer best til &

S-kniv

Blande, knuse, mose
Smoothies, milkshakes, kokte grennsaker,
supper, sauset, is, babymat, glasur, knust is

Stjernekniv

Raspe, finhakke
Tilberedt kjatt, kjsttsaus, presset frukt, kjsttdeig

Skumme, mikse
Melk (til Latte, Cappuccino...), kakergre,
pannekakergre, muffinsrere

Piske, emulgere, lufte
Eggehviter, pisket krem, majones, vinaigrette-
saus, mousse, hollandaisesaus, pudding

Kutter

Hakke

Grennsaker, parmesanost, peangtter, salsa,
hardkokte egg, bredsmuler, urter, tilberedt
kjott, kjottsaus, presset frukt, kjsttdeig

134
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BRUKE STAVMIKSEREN

Montere stavmikseren

Far du bruker KlitchenAid stavmikser for farste
gang, ma du terke motoren og tilkoblings-
adaptere med en ren, fuktig klut for & fierne
skitt eller stev. Mild oppvasks3pe kan brukes,
men ikke bruk sterke rengjeringsmidler.

MERK: lkke senk motoren eller adapterene

i vann.
Terk av med en myk klut. Vask alle
tilkoblinger og tilbehar for hind eller
overst i oppvaskmaskinen. Terk grundig. = «‘
MERK: Sorg alltid for 3 trekke ut stopselet Y-
fra kontakten fer du monterer eller fierner
tilbehgret.

Zanny @ Tilkoblinger
for miksearm

@ Kutteadapter Q @
<
9.5
Vispadapter D

For informasjon om tilkobling eller < =

fierning av kutteadapteren, se avsnittet

"Bruke kuttetilkoblingen".

Knivskjold .

Festes enkelt pa knivhodet og gir beskyttelse Panneskjold .

mot knivene mens stavmikseren ikke er i bruk.  Panneskjoldet kan festes pa alle de

inkluderte knivhodene og gir beskyttelse til
stavmikseren og kokeutstyr.

MERK: Serg for at knivskjoldet er

montert med klipsene posisjonert mellom MERK: Sorg for at panneskjoldet er

hullene i knivhodene. montert med klipsene posisjonert mellom
hullene i knivhodene.
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BRUKE STAVMIKSEREN

Bruke miksearmen

Bruk blendearmtilkoblingen til smoothies,
milkshakes, supper, kokte grennsaker,
kakefyll og babymat.
I. Legg miksearmen inn i knivhodet
(se "Veiledning for tilbeher") og skru
den fast til du herer et klikk.

)

+
Y

~.__“

~._ S
S I

2. Legg miksearmen inn i motordelen,
og skru den fast til du herer et klikk.

o
L

3. Plugg den elektriske ledningen inn
i en elektrisk kontakt.

4. Still inn hdndblenderen pa Hastighet 1.
Juster hastigheten ved 8 skru pa bryteren
for hastighetskontroll ved toppen av
stavmikseren.

5. Senk stavmikseren ned i blandingen.

MERK: Stavmikseren ber ikke senkes ned
i vaesker som dekker hele tilkoblingen. lkke
senk lenger ned enn til sammenfayningen
pa tilbeharet. Ikke senk motoren ned

i veesker eller andre blandinger.

6. Trykk inn PA—knappen for & aktivere
stavmikseren.

7. Na&r miksingen er fullfert, slipper du p&-
knappen fer du fierner stavmikseren fra
blandingen.

8. Ta ut stikkontakten umiddelbart etter bruk,
fer du fierner eller bytter ut tilkoblinger.

136
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Legg stavmikseren med miksearmen
tilkoblet skrétt ned i miksemuggen med
ingrediensene. Bruk den ledige handen

til & dekke toppen av miksemuggen for
bedre stabilitet og for & unngd seling.
Husk & stanse stavmikseren fer du fierner
den fra muggen for & unng3 seling.

Miksing

La stavmikseren hvile p& bunnen av mikse-
muggen et gyeblikk, for si § trekke den
skratt og langsomt oppover langs siden av
muggen. N&r stavmikseren trekkes opp,
vil du legge merke til at ingrediensene fra
bunnen av muggen blir trukket opp. Nar
ingrediensene ikke lenger blir trukket opp
fra bunnen, returnerer du stavmikseren til
bunnen av muggen og gjentar prosessen til
ingrediensene har gnsket konsistens.

Opptrekking

Ved hjelp av sirkelbevegelser med
handleddet, trekker du stavmikseren

litt opp og lar den falle ned igjen

i ingrediensene. La hindleddsbevegelsene
og vekten av stavmikseren gjore jobben.

S5

Héndledds-
bevegelse
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BRUKE STAVMIKSEREN

Bruke visptilkoblingen

Bruk vispen til & vispe krem, piske eggehviter,
blande hurtigpuddinger, vinaigrettesauser,
mousse eller lage majones.

. Sett inn vispen i vispadapteren.
. Sett inn vispadapteren i motoren

og skru den fast til du herer et klikk.
Adapteren justerer automatisk vispen
til det korrekte hastighetsspekteret
som er egnet for visping.

. Plugg den elektriske ledningen inn

i en elektrisk kontakt.

. Start handblenderen pd Hastighet |.

Juster hastigheten ved & vri pa bryteren
for hastighetskontroll pd toppen av
stavmikseren.
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5. Senk stavmikseren ned i blandingen.

Vispen i rustfritt stdl kan skrape opp

eller sette merker i teflon; unngd & bruke
vispen i teflonbelagt kokeutstyr.

MERK: Stavmikseren ber ikke senkes ned

i vaesker som dekker hele tilkoblingen. Ikke

senk lenger ned enn til sammenfayningen
pa vispadapteren. Ikke senk motoren ned
i vaesker eller andre blandinger.

For & unnga seling og spruting, bruker
du visptilkoblingen i dype beholdere
eller panner.

6. Trykk inn P&-knappen for 3 aktivere
stavmikseren.

7. Nar vispingen er fullfert, slipper du

P&-knappen for du fierner stavmikseren

fra blandingen.

8. Ta ut stikkontakten umiddelbart etter
bruk, fer du fierner eller bytter ut
tilkoblinger.
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BRUKE STAVMIKSEREN

Bruke kuttetilkoblingen

4. Rett inn kutteboll
A ADVARSEL Pfétsslr;r;mtrl]:';en-o en etter motoren og

Fare for & kutte seg 5. Hold motoren med en hiqd og kuttebollen
med den andre mens den jobber.
Knivene ma handteres forsiktig.
Hvis du ikke gjor det, kan det
fore til kuttskader.

Bruk kuttetilkoblingen til & kutte smd mengder
mat, som for eksempel tilberedt kjatt, ost,
grennsaker, urter, kjeks, bred og netter.

I. Sett kuttekniven inn i kuttebollen.
2. Tilfer sma biter med mat i bollen.
3. Koble kutteadapteren til kuttebollen.

MERK: For & koble kutteadapteren til
kuttebollen, plasserer du den rett ned.
Ikke prev & vri kutteadapteren pa plass.

Motor

6. Trykkinn PA—knappen for & aktivere
stavmikseren. For best resultat, kan du
"pulsere" ved & trykke inn og slippe opp
P3-knappen til ingrediensene har nddd
onsket konsistens.

Kutteadapter

7. Nar kuttingen er fullfert, slipper du ut
P3-knappen.

8. Fjern motoren fra kutteadapteren.
Kuttekniv MERK: For 3 fierne kutteadapteren
fra kuttebollen, lafter du den rett opp.
Ikke prov & vri pa kutteadapteren for
3 fierne den.
Kuttebolle
9. Ta ut stikkontakten umiddelbart etter bruk,
for du fierner eller bytter ut tilkoblinger.

138

W10506678A_10_NO.indd 138 @ 711142 1:50 PM



®

BRUKE STAVMIKSEREN

Veiledning for kuttebehandling

Mat Kvantitet Tilberedning Hastighet| Tid"

Kjott 200 g Kutt i terninger pd 2 cm 5 15 sekunder
Mandler/ngtter 200 g Legg i hele natter 3 25 sekunder
Hvitlak 1012 bdter |Leggi hele bater 3 15 sekunder
Lok 100 g Kutt i fire deler 3 I5 sekunder
Ost 100 g Kutt i terninger pd | cm 5 30 sekunder
Hardkokte egg 2 Legg i hele egg 4 3 pulser
Gulrgtter 200 g Kutt gjennomsnittlige 3 15 sekunder

gulrotter i fire deler
Urter 50g Fjern stilker 4 15 sekunder

* Behandlingstider og hastigheter er omtrentlige.

Faktisk bruk kan variere avhengig av kvaliteten p& maten og ensket kuttestarrelse.

Brukstips

Kutt solid mat i sma biter for lettere
miksing og kutting.

Stavmikseren er utstyrt med varme-
beskyttelse mot hgye temperaturer under
bruk. Skulle stavmikseren plutselig stanse
under bruk, kobler du den fra og lar den
tilbakestille seg automatisk i 10 minutter.

For & unngd saling, senker du stavmikseren
ned i blandingen fer du trykker inn P3-
knappen, og slipper P&-knappen for du
trekker stavmikseren ut av blandingen.

Na&r du mikser i en kasserolle eller
pa en kokeplate, fierner du pannen
fra varmeelementet for 3 hindre at
stavmikseren blir overopphetet.

For best resultat holder du stavmikseren
pa skrd og beveger den varsomt opp og
ned i beholderen. Ikke stet stavmikseren
ned i blandingen.

For & unngd at det renner over, ma du la

det veere plass til at blandingen stiger nar
du bruker stavmikseren.

W10506678A_10_NO.indd 139

Serg for at den ekstra lange ledningen til
stavmikseren ikke strekker seg over et
varmt varmeelement.

Ikke la stavmikseren std i en varm panne
pa kokeplaten mens den ikke er i bruk.

Fjern harde elementer, slik som fruktsteiner
eller bein, fra blandingen fer du mikser eller

kutter, for & unngd skader pa knivene.

Ikke bruk stavmikseren til & male kaffe-
banner eller hardt krydder, som for
eksempel muskat. Behandling av slike
varer kan skade knivene til stavmikseren.

Ikke bruk muggen eller kuttebollen
i mikrobelgeovn.

Vispen i rustfritt stdl kan skrape opp
eller sette merker i teflon; unnga & bruke
vispen i teflonbelagt kokeutstyr.

For & unnga seling, bruker du visptilkoblingen

i dype beholdere eller panner.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

I. Koble fra stavmikseren fer rengjering. Tilbehor og ti|kob|inger

2. Fjern adaptere og tilkoblinger ved & skru for stavmikseren
(se avsnittet "Bruke stavmikseren").

3. Terk av motoren og adaptere med en
fuktig klut. Mild oppvasksdpe kan brukes,
men ikke bruk sterke rengjeringsmidler.

Vask blendearmer, mugge og deksel, visp,
kuttebolle, kniver og panneskjold i varmt
sdpevann, eller gverst i oppvaskmaskinen.

Terk grundig.
4. Tork den elektriske ledningen med en
varm, sdpete klut, og terk deretter av med MERK: Ikke legg visper eller kutteadaptere
en fuktig klut. Terk av med en myk klut. i oppvaskmaskinen.

5. Vask kutteadapteren og vispadapteren
for hand i varmt s3pevann.

6. Terk blendearmen og knivhodene med
en myk klut.

MERK: Ikke senk motoren eller adapterene
ned i vann.

SERVICE OG GARANTI

Garanti for husholdningsstavmikseren fra KitchenAid

®

Garantiens KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler
lengde: ikke for:
Europa, Reservedeler og reparasjons- | A. Reparasjoner nar
Australia og arbeidskostnader for stavmikseren blir brukt
New Zealand: a korrigere defekter til annet enn vanlig

i materialer eller utferelse. matlaging.
For Modell Servicen md utfgres av B. Skade som resultat av
5KHB2571: et serviceverksted som er " uhell endringer, feil
To rs full garanti | autorisert av KitchenAid. bruk, mislighet eller

fra kjgpsdato. installasjon/drift som ikke

er i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.
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SERVICE OG GARANTI

Servicesentre

Al service ber utferes lokalt av et servicesenter ~ ServiceCompaniet AS:

som er autorisert av KitchenAid. Kontakt Gladengveien 8
forhandleren som du kjgpte maskinen fra for 0661 Oslo
4 f& navnet pa ditt nzermeste servicesenter NORWAY

som er autorisert av KitchenAid. TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

www.KitchenAid.no
www.KitchenAid.eu
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SAUVASEKOITTIMEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittdin tarkeaa.

Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen

A VAARA voi aiheuttaa valittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

Q VARO IT Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhenté&a
loukkaantumisen riskia ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kiaytettiessa on aina noudatettava tavallisia turvatoimia, joihin
kuuluvat seuraavat:
|.Lue kaikki ohjeet.

@ 2.Jotta viltyt sahkoiskun vaaralta, dld upota tdman sauvasekoittimen moottorin runkoa, @
johtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

3.Tamd laite ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kdyttoon (mukaan luettuna lapset),
joiden fyysinen toimintakyky, aistien tai henkinen toimintakyky tai kokemus seka tiedot
eivit riitd laitteen kdyttéon. He saavat kayttaa laitetta ainoastaan heidén turvallisuudestaan
vastaavan henkilon valvonnassa ja opastamana.

4.Lapsia on valvottava, jotta voidaan varmistaa, etteivit he paise leikkimaan laitteella.

5.Irrota aina virtajohto pistorasiasta kun laite ei ole kdytossd, ennen kuin asennat tai poistat
siitd osia, sekd ennen laitteen puhdistusta.

6.Al3 kosketa lilkkuvia osia.

7.Al4 kiyti laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on rikki, jos laite on epikunnossa, pudonnut
tai muuten vaurioitunut. Palauta laite lahimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen testattavaksi,
korijattavaksi, elektronisesti tai mekaanisesti saddettavaksi.

8.Muiden kuin valmistajan suosittelemien tai myymien lisélaitteiden kaytto voi aiheuttaa
tulipalon, sahkdiskun tai henkilévahingon.

9.Tarkasta ennen laitteen kayttamistd, ettd teholeikkurin sovitin on lukkiutunut varmasti.
10.Al4 kayta laitetta ulkotiloissa.

I . Tarkista, ettei liitosjohto roiku poydan tai tydtason reunan yli.

12.Al4 anna laitteen virtajohdon koskettaa kuumiin pintoihin, esim. lieteen.

I 3.Kun sekoitat nesteitd, erityisesti kuumia nesteita, kdytd korkeaa astiaa tai valmista vain
pienid mairia kerrallaan, jotta valtyt roiskeilta.

I4.Henkilovahinkojen ja laitevaurioiden vilttamiseksi 4l3 aseta katta tai kdyttdosia astiaan
sekoituksen aikana. Voit kayttaa lastaa, mutta vain silloin, kun laite ei ole kdynnissa.

I5.Koneen terédt ovat hyvin terdvid. Kasittele sitd varoen.

1 6. Tuote on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

» SAASTA NAMA OHJEET
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SAUVASEKOITTIMEN TURVALLISUUS

Sahkovaatimukset

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50/60 Hz
Teho: 180 W

HUOM . Ellei pistoke sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Ala tee mitddn muutoksia pistokkeeseen.

Sahkolaitteiden havittaminen

Tama laite on merkitty Weee-direktiivin
(Waste electrical and electronic equipment)
2002/96/EC mukaisesti.

Varmistamalla, ett3 tuote poistetaan kadytosta
asianmukaisesti, voit auttaa estimaan sellaiset
ympéristo- ja terveyshaitat, jotka saattaisivat
aiheutua jatteiden asiattomasta kasittelysta.

Tuotteeseen tai sen asiakirjoihin merkityn
symbolin mukaisesti tuotetta ei saa
kasitelld == talousjitteend. Sen sijaan
tuote on toimitettava sahko- ja elektroniik-
kalaitteiden kerdys- ja kierratyspisteeseen.

W10506678A_11_FLindd 145
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Laitteen kaytostapoiston suhteen
on noudatettava paikallisia
jatehuoltomadrayksia.

Lisétietoja tuotteen kasittelystd,

talteenotosta ja kierrityksesta saa

kaupungin- tai kunnanvirastosta,
paikallisesta jatehuoltoliikkeesta tai
liikkeesta, josta tuote ostettiin.

145
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OSAT JA OMINAISUUDET

Sauvasekoittimen osat

Nopeudensaadin

Yhden
kosketuksen
virtapainike

Moottorin
runko

1,5 m virtajohto

[r—
20 cm
ruostumattomasta __ |
terdksesta

@ valmistettu
sekoitusvarsi*

m * Kuvassa S-tera

33cm
sekoitusvarsi

Astiansuojus Teransuojus

Sekoitusastia

Saiilytyskotelo Teholeikkuri
146
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OSAT JA OMINAISUUDET

Sauvasekoittimen ominaisuudet

Nopeudensaito Vispilalisavaruste

Nopeuden sdité parantaa erilaisten ruokien, Soveltuu parhaiten munanvalkuaisten

juomien ja keittojen kasittelya. ja kerman vatkaamiseen

Yhden kosketuksen virtapainike Teholeikkuri

Aktivoi sauvasekoitin pitimalla virtapainike Sopii erinomaisesti yrttien, pahkindiden

painettuna sekoittamisen ajan. Voit lopettaa ja vihannesten pilkkomiseen. Se sisiltd3

sekoituksen vapauttamalla virtapainikkeen. astian, terdn ja sovittimen. Leikkurin astiassa

Moottorin runko on liukumaton alusta, jotta se ei paise

Suunniteltu tekeman otteesta mukavan likkumaan pilkkomisen aikana.

ja liukumattoman. Sekoitusastia

Tehokas tasavirtamoottori (ei kuvassa) | litran BPS-vapaa astia, jossa on kiteva kahva

Sekoittaa tehokkaasti ja on suunniteltu ja roiskeet estava kansi.

hiljaiseen, pitkaaikaiseen kayttéon. Terit

1,5 m virtajohto Kolme vaihdettavaa sekoitusteraa

Virtajohto on riittavin pitka, jotta sauvasekoitin  takaavat sinulle on aina oikean ty6kalun

ulottuu liedelle tai tydalueelle; lisiksi se on moneen tehtavadn. Jadn murskaamisesta

pydrei ja uraton, miki helpottaa puhdistusta. keitetyn lihan pilkkomiseen ja maidon

Mukana kitevi silikoninen johdonkiinnike vaahdottamiseen, KitchenAid-sauvasekoitin

johdon siilytysts varten. ei jatd pulaan.

Kaantamalla lukittuva ruostumattomasta  Astiansuojus

teriksesti valmistettu sekoitinvarsi Kiinnitd astiansuojus vaihdettaviin teriin

Kiinnittyy moottorin runkoon kiertamall3, suojaamaan keittoastiat kayton aikana.

jolloin se lukittuu paikoilleen. Terava Terinsuojus

ruostumattomasta teraksesta valmistettu Kiinnita suojus vaihdettaviin teriin suojaamaan
@ terd on suojattu, jotta valtytddn roiskeilta vaurioilta, kun ne eivit ole kiytdssa. @

Sailytyskotelo
Pitaa lisdvarusteet jarjestyksessa ja suojassa.
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Lisalaiteopas

Lisavaruste

Paras kaytto

S-tera Sekoitus, murskaus, soseutus
Hedelmamehut, pirtelot, keitetyt vihannekset,
kastikkeet, jad, vauvanruoka, kuorrute,
murskattu jaad

Tahtitera Silppuaminen, pilkkominen

Kypsit lihat, lihakastike, hedelmien
mehustus, pilkkominen

Sekoitustera

Vaahdotus, sekoitus
Maito (kahviin Latte, Cappuccino...),
kakkutaikina, pannukakkutaikina, muffinitaikina

Vatkaus, emulgointi, ilmastus
Munanvalkuaiset, kermavaahto, majoneesi,
ranskalainen salaattikastike, mousse,
hollandaise-kastike, hyyteld

Teholeikkuri

Hienonnus

Vihannekset, parmesaanijuusto, maapahkindt,
salsa, kovaksi keitetyt munat, korppujauhe,
yrtit, kypsa liha, lihakastike, hedelmien
mehustus, pilkonta

148
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SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO

Sauvasekoittimen kokoaminen

Ennen kuin kaytdt KitchenAid-sauvasekoitinta
ensimmiistd kertaa, pyyhi moottori ja
lisavarustesovittimet puhtaalla, kostealla
liinalla poistaaksesi lian ja polyn. Voit kayttaa
laimeaa astianpesuaineliuosta mutta ei
hankaavia puhdistusaineita.

HUOM. Ali upota moottoria
tai sovittimia veteen.

Kuivaa pehmeilld liinalla. Pese kaikki
lisdvarusteet ja laitteet kisin tai pesukoneen
ylakorissa. Kuivaa huolella.

o=
©

HUOM. Muista aina irrottaa virtajohto
pistorasiasta ennen lisdvarusteiden
asentamista ja irrottamista.

Vatkainvarsi

Leikkurin kansi

2

Vispilansovitin &

,/,
|

Lisétietoja leikkurin kannen kiinnittamisesta
ja irrottamisesta on kohdassa "Teholeikkurin

kaytto".

Teransuojus

Kiinnittyy helposti teriin ja suojaa niita,
kun sauvasekoitin ei ole kdytossa.

Astiansuojus

Astiansuojus kiinnittyy kaikkiin mukana
tulleisiin teriin ja suojaa sauvasekoitinta
ja keittoastioita.

Aukko

Aukko

HUOM. Varmista, etta teransuojus

asennetaan siten, etta kiinnikkeet

tulevat terin aukkojen viliin. HUOM. Varmista, ettd terdnsuojus
asennetaan siten, etta kiinnikkeet
tulevat teran aukkojen valiin.

149
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Vatkausvarren kaytto

Kayta vatkainvartta hedelmamehujen,
pirteldiden, keittojen, keitettyjen vihannesten,
kuorrutuksen ja lastenruoan valmistuksessa.

I. Kiinnit4 vatkainvarsi terdan

(katso "Lisélaiteopas") ja lukitse
se paikoilleen kiertamalla.

)

+
Y

~._ S

~.
S D

2. Tyénna sekoitinvarsi moottorin runkoon
ja lukitse se kiertamalld siten, ettd
se napsahtaa.

o
L

3. Kytke sdhkojohto pistorasiaan.

4. Saada sauvasekoitin nopeudelle |. Sdada
nopeutta kaantamalla sauvasekoittimen
paalld olevaa nopeussaidinta.

5. Laske sauvasekoitin seokseen.

6. Kaynnista sauvasekoitin painamalla
virtapainiketta.

HUOM. Sauvasekoittimen saa upottaa
nesteisiin vain lisdvarusteisiin saakka.

Ald upota lisdvarusteen litoskohtaa
pidemmalle Al upota moottoria nesteisiin
tai muihin seoksiin.

7. Kun sekoitus on lopussa, vapauta
virtapainike ennen sauvasekoittimen
nostamista seoksesta.

8. Irrota laite valittdmasti pistorasiasta

kdyton jalkeen ja ennen lisdvarusteiden
irrottamista ja kiinnittamista.

150
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Aseta sauvasekoitin, johon on kiinnitetty
sekoitusvarsi, vinosti aineosat sisaltavaian
sekoitusastiaan. Peitd sekoitusastian yldosa
vapaalla kadelld, jotta se pysyy paremmin
paikoillaan ja jotta ainekset eivat laiky.
Muista pysdyttdd sauvasekoitin ennen sen
nostamista sekoitusastiasta, jotta ei synny
roiskeita.

Sekoittaminen

Lepuuta sauvasekoitinta hetken sekoitusastian
pohijalla ja pida sita sitten vinossa asennossa

ja nosta hitaasti ylospain astian laitaa pitkin.

Kun nostat sauvasekoitinta, huomaat, ettd
astian pohjalla olevat ainekset nousevat yl6s.
Kun aineosia ei endd nouse pohjalta, palauta
sauvasekoitin astian pohjalle ja toista prosessi,
kunnes aineosien koostumus on toivotunlainen.

Nostaminen

Veda sauvasekoitinta hieman ylospain
kayttden pienta kiertdvaa ranneliikettd,
ja anna sen pudota takaisin aineosiin.
Anna ranneliikkeen ja sauvasekoittimen
painon tehda ty6t

Ranteen lilke

71112 1:50 PM
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Vispilin kiytté

Kayta vispilad kerman vatkaamiseen, munan
valkuaisten sekoitukseen, pikavanukkaiden,

moussen tai majoneesin sekoitukseen.

Kiinnita vispild sovittimeen.

2. Asenna sovitin moottorin runkoon ja

®

SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO

5. Laske sauvasekoitin seokseen.

Ruostumattomasta terdksesta valmistettu
vispild voi naarmuttaa tai vioittaa tarttumis-
suojattuja pintoja; dlad kdyta vispildd
tarttumissuojatuissa keittoastioissa.

HUOM. Sauvasekoittimen saa upottaa
nesteisiin vain lisavarusteisiin saakka.
Ald upota vispildn saumaa pidemmialle.
Ala upota moottoria nesteisiin tai
muihin seoksiin.

Estd roiskuminen kayttamalla vispilda
syvassd astiassa tai kattilassa.

6. Kaynnista sauvasekoitin painamalla
virtapainiketta.

7. Kun vatkaus on lopussa, vapauta

virtapainike ennen sauvasekoittimen

nostamista seoksesta.

Irrota laite vilittémasti pistorasiasta

kayton jalkeen ja ennen lisdvarusteiden

irrottamista ja kiinnittamista.

L

lukitse se kiertdmalld, kunnes se napsahtaa.

Sovitin saitdd vatkauksen automaattisesti
vatkaamiseen sopivalle nopeudelle.

Kytke sahkojohto pistorasiaan.

Kaynnista' sauvasekoitin nopeudella |.
Saada nopeutta kaantamalla sauva-

> w

sekoittimen pailla olevaa nopeussédadinta.
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Leikkurin kaytto

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

Terat voivat muuten viiltaa.

Leikkurilla voit pilkkoa pienid maaria ruokaa,

kuten kypsai lihaa, juustoa, vihanneksia,
yrtteja, kekseja, leipaa ja pahkindita.

I. Aseta leikkurin tera kulhoonsa.

2. Lisad kulhoon pienia maaria ruokaa.
3. Kiinniti leikkurin kansi kulhoon.

HUOM. Kun kiinnitét kannen kulhoon,
laske se suoraan alas. Ald yritd vaantad
sitd paikoilleen.

runko

Leikkurin
kansi

Leikkurin
tera
—_
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Moottorin

Leikkurin
kulho

©

. Sovita kulho moottorin runkoon ja paina
ne yhteen.

. Pida moottorin runkoa yhdella kadella
ja kulhoa toisella kdyton ajan.

. Kaynnistd sauvasekoitin painamalla
virtapainiketta. Saat parhaat tulokset
painamalla virtapainiketta ja vapauttamalla
sitd, kunnes kaikki aineosat ovat
saavuttaneet toivotun koostumuksen.

Kun pilkonta on valmis, vapauta virtapainike.
Irrota moottorin runko leikkurin kannesta.

Irrota laite valittdmasti pistorasiasta
kayton jalkeen ja ennen lisdvarusteiden
irrottamista ja kiinnittamista.

HUOM. Kun poistat kannen kulhosta,
nosta se suoraan ylos. Ald yritd irrottaa
kaantamalla sita.
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SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO

Ruoka-aine Maira Valmistus Nopeus | Aika’

Lihat 200 g Leikkaa 2 cm kuutioiksi 5 I5 sekuntia

Mantelit/pahkinat 200 g Aseta kokonaiset 3 25 sekuntia
pahkindt astiaan

Valkosipuli 10—12 kynttd |Aseta kokonaiset 3 |5 sekuntia
kynnet astiaan

Sipulit 100 g Leikkaa lohkoiksi 3 I5 sekuntia

Juusto 100 g Leikkaa | cm kuutioiksi 5 30 sekuntia

Kovaksi keitetyt 2 Aseta kokonaiset 4 3 pulssia

munat munat astiaan

Porkkanat 200 g Leikkaa tavallinen 3 I5 sekuntia
porkkana neljdan osaan

Yrtit 50¢g Poista varret 4 I5 sekuntia

* Kisittelyajat ja nopeudet ovat keskimaariisia.

Todellinen kaytto voi vaihdella ruoan laadusta ja toivotusta hienonnusasteesta riippuen.

Vinkkeja kaytosta

¢ Leikkaa kiinted ruoka pieniksi paloiksi,
jotta sekoittaminen tai pilkkominen olisi
helpompaa.

* Sauvasekoittimessa on lamp&suojaus, joka
suojaa korkeilta kayttolampétiloilta. Jos
sauvasekoitin pysahtyy akisti kdyton aikana,
irrota se pistorasiasta ja anna sen nollautua
automaattisesti odottamalla |0 minuuttia.

* Jotta viltyt roiskeilta, laske sauvasekoitin
seokseen ennen virtapainikkeen
painamista ja vapauta virtapainike ennen
sauvasekoittimen nostamista seoksesta.

* Kun sekoitat kattilassa tai muussa
keittoastiassa, ota astia pois liedelt,
jotta sauvasekoitin ei ylikuumene.

* Parhaan tuloksen saat pitelemalla
sauvasekoitinta vinoasennossa ja
liikuttamalla sitd varoen yl6s ja alas.
Ald hakkaa seosta sauvasekoittimella.

¢ Jotta seos ei vuoda yli, jita astiaan nousemisen
varaa, kun kaytit sauvasekoitinta.

W10506678A_11_FLindd 153

Varo, ettei sauvasekoittimen ylipitka johto
joudu lieden paille.

Al3 anna sauvasekoittimen olla kuumassa
astiassa liedelld, kun se ei ole kaytossa.

Poista seoksesta kiinteit osat, kuten
hedelmien kivet, ennen kuin sekoitat
tai pilkot ne, jotta terdt eivat vioitu.

Al kiyti sauvasekoitinta kahvinpapujen
tai kovien mausteiden, kuten pahkindiden,
kasittelyyn. Téllaisten ruokien kasittely voi
vioittaa sauvasekoittimen terid.

Al kayta kulhoa tai leikkuriastiaa
mikroaaltouunissa.

Ruostumattomasta terdksesta valmistettu
vispild voi naarmuttaa tai vioittaa tarttumis-
suojattuja pintoja; dld kayta vispildd
tarttumissuojatuissa keittoastioissa.

Estd roiskuminen kayttamalla vispilad
syvassd astiassa tai kattilassa.

153
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HOITO JA PUHDISTUS

2

3.

Irrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen
puhdistusta.

Irrota sovittimet ja lisdvarusteet kaantamalla
(katso kohta "Sauvasekoittimen kaytto".)
Pyyhi moottorin runko ja sovittimet
kostealla liinalla. Voit kayttaa laimeaa
astianpesuaineliuosta mutta et hankaavia

Sauvasekoittimen
lisavarusteet ja laitteet

Pese sekoitinvarsi, astia ja kansi, vispild,
leikkurin astia, terat ja astiansuojus
astianpesuainevedelld tai pesukoneen
ylékorissa. Kuivaa huolella.

puhdistusaineita.

4. Pyyhi virtajohto [ampimalld saippuoidulla
liinalla ja pyyhi sitten puhtaaksi kuivalla

liinalla. Kuivaa pehmealla liinalla.

5. Pese leikkurin kansi ja vispilan sovitin
kasin kuumassa astianpesuainevedessa.

6. Kuivaa sekoitinvarsi ja terdat pehmeilla

liinalla.

HUOM. Al4 upota moottoria

tai sovittimia veteen.

HUOM. Ali laita vispilii tai leikkuria
astianpesukoneeseen.

HUOLTO JA TAKUU

KitchenAid-sauvasekoittimen takuu

Takuuajan pituus:

KitchenAid korvaa:

KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa,
Australia ja
Uusi-Seelanti:

Malli 5KHB2571:
Kahden vuoden
taydellinen takuu
ostopaivasta
lukien.

Varaosat ja korjauskulut
laitteen materiaaliin ja sen
valmistukseen liittyvissa
vioissa. Huoltotyot tulee
teettda valtuutetussa

KitchenAid-huoltoliikkeessa.

A. Korjausta, joka

. Onnettomuuden,

on aiheutunut
sauvasekoittimen
kayttdmisestd muuhun
toimintaan kuin
ruoanlaittoon normaalissa
kotitalouskaytossa.

muutosten, vaarinkayton
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sahkdasennus-
saadoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID EI VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.
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HUOLTO JA TAKUU

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kayttdd alueenne Suomi:

valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. Kodinkonehuolto Tauno Korhonen Oy
Ottakaa yhteytta myyjaan, jolta hankitte Kumpulantie |

laitteen, jotta saisitte lahimman valtuutetun 00520 Helsinki

KitchenAid-huoltoliikk h i .
itchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot Tel - +358/9 495903

kodinkonehuolto@kkhtaunokorhonen.fi
www.kkhtaunokorhonen.fi

Asiakaspalvelu

www.KitchenAid.fi
www.KitchenAid.eu

155
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FOR THE WAY IT'S MADE.

W10506678A
© 2012. Kaikki oikeudet pidatetdan.

Muutokset maarittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta. 07/12
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SIKKER BRUG AF STAVBLENDEREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kveeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Nar du bruger elektrisk kekkenudstyr, ber du altid overholde de grundlaeggende
forholdsregler, som blandt andet bestar af felgende:

|.Laes alle instruktioner.

@ 2.For at undgd elektrisk sted ma stavblenderens motordel, ledning eller stik ikke nedsaenkes @
i vand eller anden form for vaske.

3. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bern), hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring og
viden, medmindre de er instrueret i sikker brug af apparatet eller er under opsyn af en
person, der har ansvaret for dem.

4.Hold bern under opsyn og lad dem ikke lege med apparatet.

5.Tag stikket ud af stikkontakten, ndr udstyret ikke er i brug, inden dele pa- eller afmonteres
og inden rengering.

6.Undg3 at bergre bevaegelige dele.

7.Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, eller hvis apparatet ikke
fungerer korrekt, har vaeret tabt eller pa nogen made er beskadiget. Indlever apparatet
hos det naermeste autoriserede servicecenter til eftersyn, reparation eller justering af de
elektriske eller mekaniske komponenter.

8.Brug ikke tilbeher, der ikke er anbefalet eller szelges af producenten, da dette kan
medfere brand, elektriske sted eller personskade.

9.Serg for, at hakke-adapteren er sikkert I3st pa plads, fer betjening af apparatet.

10.M3 ikke bruges udenders.

I I.Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af kekkenbordet.

12.Lad ikke ledningen komme i kontakt med varme flader som f.eks. kogeplader.

I3.Nar stavblenderen bruges til vaesker, sarligt varme vaesker, skal en hgj beholder bruges
eller tilbered smd maengder ad gangen, for at undga spreijt.

14.Stik ikke haenderne eller kekkenredskaber ned i beholderen, mens stavblenderen er
teendt, da det kan fordrsage alvorlig personskade eller beskadige enheden. Der kan
anvendes en skraber, men ALDRIG mens enheden kerer.

I5.Kniven er skarp. Veer forsigtig.
16.Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

158 GEM DENNE VEJLEDNING
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SIKKER BRUG AF STAVBLENDEREN

Elektriske krav

Spaending: 220-240 Volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbrug: 180 Watt

BEMAERK: Hyvis stikket ikke passer til stik-
kontakten, skal en kvalificeret elektriker
kontaktes. Forsgg ikke at andre stikket

pa nogen made

Bortskaffelse af elektriske apparater

Dette produkt er maerket i henhold til som husholdningsaffald. Det skal i stedet

EU-direktiv 2002/96/EF om affald fra afleveres pd en genbrugsstation for elektrisk

elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). og elektronisk udstyr.

Ved at sikre at dette produkt bliver Det skal bortskaffes i henhold til gaeldende

bortskaffet korrekt, hjaelper man med til at lokale miljgregler for bortskaffelse af affald.

forhindre potentielle, negative konsekvenser

for miljget og folkesundheden, der kunne For yderligere oplysninger om handtering,

opsta gennem uhensigtsmaessig bortskaffelse ~ genvinding og genbrug af dette produkt

af dette produkt. bedes man kontakte de lokale myndigheder,
hod renovationsselskabet eller forretningen,

Symbolet == p& produktet eller hvor produktet er kabt.

@ i dokumenter, der ledsager produktet, @

angiver, at dette apparat ikke ma bortskaffes

159
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DELE OG FUNKTIONER
Dele til stavblender Hastighedskontrol

Taend/sluk kna .
Motordel P 7 Klokkeknivblade

~__ J
~—
I,5m
stromledning
20 cm blenderstav —|—
i rustfrit stal*
Mzelkeskummer/ @
- piskeris
* jllustreret
m med s-kniv pasat
33cm ~—
blenderstav ~.
Grydebeskytter Beskytter til

knivsblad

Minihakker

Opbevaringsboks
160
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DELE OG FUNKTIONER

Stavblenderfunktioner

Hastighedskontrol

Med variabel hastighed opnés hgjere kontrol
til hdndtering af mange forskellige madvarer,
drikke og supper.

Stremknap

Taend for stavblenderen ved at trykke

pa taend/slukknappen (POWER) og holde
den inde under drift. Blenderen stopper
straks knappen slippes.

Motordel
Ergonomisk, behageligt og sikkert greb.

Kraftig motor (ikke vist)
Kraftfuld drift, stejsvag, lang brugstid.

1,5 m stromledning

Lang nok til at stavblenderen kan na komfuret
eller kekkenarbejdspladsen. Rund ledning uden
riller giver nem rengering. Nem opbevaring
med ledningsstrop i silikone.

Blenderstav i rustfristal med drejelas
P3saettes motoren med en drejebevaegelse,
som ldser den pé plads. Den skarpe kniv

i rustfrit stdl er daekket for at undga sprojt
under drift.

W10506678A_12_DA.indd 161

Piskeris
Effektiv til at piske aeggehvider stive og
piske fladeskum.

Minihakker

Perfekt til sma hakkeopgaver af f.eks. urter,
nedder og grentsager. Minihakkeren bestér
af skal, kniv og hakke-adapter. Skdlen har
skridsikker base, som forhindrer bevaegelse
under brug.

Blenderkande

I L kande uden BPA med handtag og I3g for
at undgd spraijt.

Knivsblade

Du finder altid det perfekte redskab til
enhver opgave med et af de tre udskiftelige
knivsblade. Knus is, skaer tilberedt ked, skum
maelk til cappucino'en og meget mere med
KitchenAids stavblender.

Grydebeskytter

Saet grydebeskytteren pé de udskiftelige
knivsblade for at beskytte dit kekkengrej
under brug.

Beskytter til knivsblade

Saet beskytteren pé det udskiftelige knivsblad
for beskyttende opbevaring.
Opbevaringsboks

Holder styr pd dit tilbeher og beskytter det.

161
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DELE OG FUNKTIONER

Tilbehorsvejledning

Tilbehor

Bedst til

S-knivsblad

Blende, knuse, purere
Smoothier, milkshakes, kogte grentsager,
supper, saucer, is, babymad, glasur, knust is

Rive, hakke
Tilberedt ked, sovs, purering af frugt,
hakke ked

Skumme, blande
Maeelk (til latte, cappucino), kagedej,
pandekagedej, muffindej

Piske, jaevne, ilte
AEggehvider, fladeskum, mayonnaise,
vinaigrette, mousse, hollandaise, desserter

Minihakker

Hakke

Grentsager, parmesanost, jordngdder,
salsa, hdrdkogte g, rasp, urter, tilberedt
ked, sovs, purering af frugt, hakkeked

162
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BRUG AF DIN STAVBLENDER

Sadan samles stavblenderen

Fer KitchenAid stavblenderen tages i brug
forste gang, skal motordelen og tilbehgaret
afterres med en ren, fugtig klud for at fjerne
evt. stev eller snavs. Der kan bruges et mildt
rengeringsmiddel, men ikke skuremidler.

BEMARK: Nedsznk ikke motordelen
eller tilbehgret i vand.

Ter med en blad klud. Vask alt tilbeher
og dele i hdnden eller i gverste kurv
i opvaskemaskinen. Ter omhyggeligt.

o=
©

BEMAERK: Serg altid for at slukke for
stremmen pa stikkontakten og fierne stikket
fra kontakten, fer tilbeher paseettes eller
tages af.

@ Blenderarm-tilbehar

)

@ Adapter til minihakker

O

7
|

Piskeris-adapter

Oplysninger om pasaetning eller aftagning af
adapteren findes i afsnittet "Brug af hakke-
tilbehgret".

Beskytter til knivsblade
Monteres nemt pa knivsbladet og beskytter Grydebeskytteren

dette, ndr stavblenderen ikke er i brug. Grydeskarmen kan anvendes pa hvilket
som helst af de medfalgende knivsblade og

beskytter stavblenderen og dit kekkengrej.

BEMARK: Serg for, at beskytteren til

knivsbladene har monteringsklipsene

placeret mellem dbningerne pa knivsbladene. BEMAERK: Sorg for, at grydebeskytteren
har monteringsklipsene placeret mellem
dbningerne pa klokkeknivbladene.
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BRUG AF DIN STAVBLENDER

Brug af blenderstaven

Brug blenderstaven og -tilbeharet til
smoothies, milkshakes, supper, purering af
kogte grentsager, glasur eller babymad.
I. Seet blenderstaven ind i knivsbladet

(se "Tilbehgrsvejledning") og drej,

indtil armen er I3st pd plads.

)

2
Y
CD
S D

2. Szt blenderstaven ind i motordelen
og drej, indtil armen er last pa plads.

o
L

3. Sat stikket i en stikkontakt og taend
for stremmen.

4. Set stavblenderen pd hastighed |.
Justér hastigheden ved at dreje
pa hastighedskontrollen gverst
pa stavblenderen.

5. Sank stavblenderen ned i blandingen.

BEMAERK: Stavblenderen ma kun
nedsankes i vaeske, som ikke gir op over
tilbehgrets averste kant. Nedszenk ikke
leengere end til tilbehgrets gverste kant.
Motordelen ma ikke nedszenkes i vaesker
eller andre blandinger.

6. Tryk pd taend/sluk-knappen (POWER)
for at starte stavblenderen.

7. Na&r opgaven er udfert, slippes teend/
sluk- knappen, fer stavblenderen loftes
ud af blandingen.

8. Sluk pa stikkontakten og traek stikket ud,
for tilbeher fiernes eller udskiftes.

164
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Saet stavblenderen pa skrd med blender-
staven pdsat ned i blenderkanden med
ingredienser. Brug den anden hand til

at daekke blenderkandens top for aget
stabilitet og for at undga sprejt. Husk at
stoppe stavblenderen, for den fiernes fra
kanden for at undga spreit.

Blending

Hvil stavblenderen mod bunden af blender-
kanden et gjeblik, og hold den derefter pd
skrd og traek den langsomt op mod kandens
sider. Mens stavblenderen trakkes opad,

vil ingredienserne blive trukket op fra
blenderkandens bund. N&r ingredienserne
ikke laengere traekkes op fra bunden,
placeres stavblanderen igen i bunden

af kanden og processen gentages, indtil
ingredienserne har den enskede konsistens.

Optraekning

Med en let, cirkelformet handledsbevaegelse
traekkes stavblenderen en anelse opad.
Derefter sankes den igen ned

i ingredienserne. Lad handledsbevaegelsen
og stavblenderens veegt udfere arbejdet.

Handleds-
bevaegelse
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BRUG AF DIN STAVBLENDER

Brug af piskeriset

Brug piskeriset til at piske fledeskum, piske 5. Seenk stavblenderen ned i blandingen.
aggehvider stive, til hurtige desserter, Piskeriset i rustfrit stal kan ridse eller lave
vinaigretter, mousse eller mayonnaise. meerke pa slip-let flader. Brug derfor ikke

piskeriset sammen med slip-let-kakkengrej.

BEMAERK: Stavblenderen ma kun
nedszenkes i vaeske, som ikke gar op

over tilbehgrets gverste kant. Nedsank
ikke laengere end til piskeris-adapterens
overste kant. Motordelen ma ikke
nedszankes i vaesker eller andre blandinger.

Spreijt og spild undgds ved at bruge piskeris-
adapteren i dybe beholdere eller gryder.

6. Tryk pé taend/sluk-knappen (POWER)
for at taende stavblenderen.

7. Nar piskeopgaven er udfert, slippes
teend/sluk-knappen, for stavblenderen
loftes ud af blandingen.

8. Stavblenderen skal frakobles elektricitet,
fer tilbeher fiernes eller udskiftes.

. Saet piskeriset i piskeris-adapteren.

2. Szt piskerisadapteren ind i motordelen
og drej, indtil armen er 18st pd plads.
Adapteren justerer automatisk piskeriset
til den rette piskehastighed.

3. Seet stikket i en stikkontakt og taend

for stremmen.

4. Szt stavblenderen pa hastighed
|. Justér hastigheden ved at dreje
pa hastighedskontrollen gverst pa
stavblenderen.
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BRUG AF DIN STAVBLENDER

Brug af hakke-tilbehoret

A ADVARSEL

Risiko for snitsar

Veer forsigtig med knivene.
Der er risiko for skaereulykker.

Brug hakke-tilbeheret til at hakke sma
maengder mad som f.eks. tilberedt ked, ost,
grontsager, urter, kiks, bred og nedder.

I. Placer hakkekniven i skalen.
2. Laeg sma3 stykker mad i skdlen.
3. Monter hakke-tilbeheret pa skalen.

BEM/ERK: Hakke-tilbehgret pasaettes
skalen ved at skubbe den ned i skélen.
Hakke-adapteren ma ikke drejes pa plads.

Motordel

Hakke-adapter

Hakkekniv

166
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4. Placer skilen, s& den flugter med
motordelen, og tryk dem sammen.

5. Hold motordelen med en hand og skélen
med den anden under brug.

6. Tryk pd taend/sluk-knappen (POWER)
for at teende stavblenderen. Det bedste
resultat opnds ved at "pulsere" ved at
trykke og slippe pa stremknappen, indtil
ingredienserne opndr den gnskede
konsistens.

7. Na&r opgaven er fuldfert, slippes teend/
sluk-knappen.

8. Fjern motordelen fra hakke-adapteren.

BEMAERK: Hakke-adapteren fjernes
fra skdlen ved at lafte den lige op.
Hakke-adapteren mé ikke drejes af.

9. Sluk for stremmen og fjern stikket fra
stikkontaktet, fer tilbehgr fiernes eller
udskiftes.
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BRUG AF DIN STAVBLENDER
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Mad Mangde |Forberedelse Hastighed| Tid"

Ked 200g Skeer i firkanter pd 2 cm 5 15 sekunder
Mandler/ngdder 200 g Leeg hele ngdder i 3 25 sekunder
Hvidleg 10-12 fed |[Leeg hele fed i 3 15 sekunder
Log 100 g Skaer i kvarte 3 I5 sekunder
Ost 100 g Skaer i firkanter pd | cm 5 30 sekunder
Hardkogte g 2 Laeg hele =g i 4 3 tryk
Gulergdder 200 g Skaer guleredder i almindelige 3 15 sekunder

storrelse i kvarte
Urter 50g Fjern stilke 4 15 sekunder

* Tider og hastigheder er omtrentlige.

Reel tid og hastighed kan variere afhaengigt af madens kvalitet og den @nskede finhed.

Nyttige tips under brug

W10506678A_12_DA.indd 167

Skaer fast mad i sm3 stykker, s3 blending
og hakning lettes.

Stavblenderen er udstyret med termisk
beskyttelse mod hgje temperaturer. Hvis
stavblenderen pludseligt stopper under
brug, skal den frakobles elektricitet og kan
genstartes efter |0 min. hvile.

Sprejt undgds ved at placere stavblenderen
i blandingen, fer taend/sluk-knappen
trykkes ind, og slippe taend/sluk-knappen,
for stavblenderen laftes ud af blandingen.

Na&r stavblenderen bruges i en gryde

pa et komfur, skal gryden fjernes fra
kogepladen for at beskytte stavblenderen
fra overophedning.

Det bedste resultat opnés ved at holde
stavblenderen pd skra og forsigtigt bevaege
den op og ned i beholderen. Stavblenderen
ma ikke hamres ned i blandingen.

Undga overflydning ved at serge for rigelig
plads i beholderen, da blandingen traekkes
op af stavblenderen under drift.

Serg for, at stavblenderens ekstra lange
ledning ikke haenger over en kogeplade
eller lignende.

Stavblenderen ma ikke efterlades i en
varm gryde pa komfuret efter brug.

Harde mademner som f.eks. frugtsten
eller knogler skal fijernes fra blandingen,
for blending eller hakning for at undga
skader p& knivbladene.

Brug ikke stavblenderen til at male kaffe-
banner eller hirde krydderier som f.eks.
muskatngdder. Dette kan beskadige
stavblenderens knivblade.

Kanden og hakkeskalen mé ikke bruges
i mikrobglgeovn.

Piskeriset i rustfrit stal kan ridse eller lave
maerke pa slip-let flader. Brug derfor ikke
piskeriset sammen med slip-let-kakkengre;j.

Sprejt og spild undgas ved at bruge piskeris-
adapteren i dybe beholdere eller gryder.

167
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2,

3.

. Stavblenderen skal frakobles elektricitet

for rengering.

Fjern tilbeher og adaptere ved at dreje
(se afsnittet "Brug af din stavblender").
After motordelen og adapterne med

en fugtig klud. Der kan bruges et mildt
rengeringsmiddel, men ikke skuremidler.

. After stremledningen med en klud

opvredet i varmt saebevand og after
derefter med en fugtig klud. Ter med
en bled klud.

. Vask hakke-adapteren og piskeris-
adapteren i hdnden med varmt saebevand.

. After blenderarmen og klokke-

knivbladene med en blad klud.

BEMAERK: Nedsznk ikke motordelen

eller adapterne i vand.

Tilbehor og adaptere
til stavblender

Blenderarme, kande og I3g, piskeris,
hakkeskal, knivblade og grydeskaerm
vaskes i varmt sabevand eller i gverste
kurv iopvaskemaskinen. Ter omhyggeligt.

BEMAERK: Piskeris og hakke-adaptere
kan ikke vaskes i opvaskemaskine.

SERVICE OG GARANTI

Garanti for KitchenAid stavblender til privat brug

Garantiens KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler
varighed: ikke for:
Europa, Reservedele og arbejdslgn A. Reparationer, hvis stav-

Australien og
New Zealand:

For Model autoriseret KitchenAid
5KHB2571: servicecenter.

To ars fuld

garanti fra

kabsdatoen.

ved reparation af defekte
materialer eller udfarelse.
Service skal udfares af et

blenderen anvendes til
andre formal end almindelig
madlavning i privat
husholdning.

B. Skader opstdet pa grund
af uheld, eendringer p3
maskinen, forkert betjening,
misbrug eller installationer/
betjeninger, der ikke udfares
i henhold til de geeldende
regler for elektrisk udstyr.

168

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.
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SERVICE OG GARANTI

Servicecentre

Al service skal udfgres lokalt af et I Danmark:

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J.HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej | |

apparatet af, for at fa navnet pa det 9200 AALBORG SV

naermeste autoriserede KitchenAid

servicecenter. Tel: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

www.KitchenAid.eu

169
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ORYGGI TOFRASPROTA

Oryggi bitt og 6ryggi annarra er mjég mikilveegt.
Vid héfum sett moérg mikilvaeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbok og a teekid pitt.
Aridandi er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmeeli og fara eftir peim.

Petta er 6ryggisvidvorunartakn.

Petta takn varar pig vid hugsanlegum heettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum 6ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmaeli og annadhvort
ordid ,HATTA“ eda ,VIDVORUN*. bessi ord merkja:

g H E TT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
A = Pu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll éryggisfyrirmaelin segja pér hver hugsanlega haettan er, segja pér hvernig draga
4 Ur haettu & meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAG ORYGGISATRIPI

Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja grundvallaroryggisradstofunum, par a medal:

|.Lestu allar leidbeiningar.

2.Til ad verjast haettunni af raflosti skal ekki setja métorhusid, sniru eda rafmagnsklé pessa @
tofrasprota i vatn eda annan vokva.

3.Ekki er eetlast til ad einstaklingar (b.m.t. born) sem hafa skerta likamlega, skynjunarlega
eda andlega haefni eda skortir reynslu og pekkingu noti petta taeki — nema sa sem ber
abyrgd 4 oryggi vidkomandi hafi veitt manneskjunni sérstaka leidsogn i notkun taekisins.

4.Hafa atti eftirlit med bornum til ad tryggja ad pau leiki sér ekki med taekid.

5.Taktu taekid Gr sambandi vid tengil pegar pad er ekki i notkun, adur en hlutir eru settir
a eda teknir af og fyrir hreinsun.

6.Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.

7.Ekki nota neitt taeki med skemmdri sndru eda klé, eda eftir ad pad hefur bilad, eda
dottid eda verid skemmt a einhvern hatt. Fardu med taekid til naestu vidurkenndu
pjonustustédvar vegna skodunar, vidgerdar eda stillingar a raf- eda vélhlutum.
8.Notkun fylgihluta, sem framleidandinn maelir ekki med eda selur, getur valdid eldsvoda,
raflosti eda meidslum.
9.Gaettu pess ad saxaramillistykkid sé orugglega laest a sinum stad adur pu notar taekid.
10.Ekki nota utanhss.
I'.Ekki lata sndruna hanga fram af bordi eda bekk.
12.Ekki lata sndruna snerta heita fleti, par med talid eldavélina.

I 3. Pegar vokvar eru blandadir, sérstaklega heitir vokvar, skal nota hatt ilat eda blanda litid
magn i einu til ad koma i veg fyrir ad hellist nidur.

I4.Haltu héndum og ahéldum fra ilatinu & medan blandad er til ad koma i veg fyrir haettu
a alvarlegum meidslum & félki og skemmdum & einingunni. Nota ma sk&fu en adeins
pegar einingin er ekki i gangi.

15.BI6din eru beitt. Fardu varlega.

| 6. Pessi vara er eingongu aetlud til heimilisnota.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR
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Kroéfur um rafmagn
Spenna: 220-240 volt

Tidni: 50/60 Hertz

Rafafl: 180 vott

ATH.: Ef tengillinn passar ekki vid innstunguna

skaltu hafa samband vid I6ggiltan rafvirkja.
Ekki breyta tenglinum & neinn hatt.

Forgun rafbunadarurgangs

Merkingar 4 pessu taeki eru i samraemi Forgun verdur ad fara fram i samraemi

vid tilskipun Evrépupingsins og radsins vid umhverfisreglugerdir 4 sta8num um

2002/96/EB um raf- og rafeinda- forgun urgangs.

bunadarurgang (Waste Electrical

and Electronic Equipment (WEEE)). Fyrir itarlegri upplysingar um medhéndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

Sé pess gaett ad vorunni sé fargad a réttan voru skaltu vinsamlegast hafa samband vid

hatt er studlad ad pvi ad koma i veg fyrir baejarstjornarskrifstofur i pinum heimabae,

méguleg neikvaed ahrif & umhverfi og heimilissorpférgunarpjénustu eda verslunina

lydheilsu sem komid geta fram, sé vérunni par sem pu keyptir véruna.

ekki fargad eins og til er zetlast.

@ Taknid == 3 vorunni, eda a skjélum sem
fylgja vorunni, gefur til kynna ad ekki megi
medhdndla petta taeki sem heimilistirgang.
Pess i stad skal afhenda hana a videigandi
stad par sem raf- og rafeindabunadi er
safnad saman til endurvinnslu.
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Hlutar téfrasprota Hradastilliskifa

Hnifar fyrir
Snertiaflhnappur sprotann

I,5m
rafmagnssnura

20 cm
Blondunararmur —|

@ ur rydfriu stali*

®

* Syndur med
S-bladid vidfest

L

33cm
Bléondunararmur

Skalarhlif Hnifahlif

Geymslukassi Afestanlegur saxari

174
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Eiginleikar tofrasprota

Hradastyring ] Afestanlegur peytari
Stiglaus hradi gefur meiri vinnslustjérn Tilvalinn til ad peyta eggjahvitur og rjéma.
sem adlaga ma ad medhondlun ymis konar

matvaela, drykkja og stipa. Afestanlegur saxari

Fullkominn fyrir litil soxunarverk, eins og

Snertiaflhnappur kryddijurtir, hnetur og graenmeti. Saxarinn

Gangsettu tofrasprotann med pvi ad yta inniheldur skél, blad og saxaramillistykki.

4 og halda AFL-hnappinum medan a bléndun  Skal saxarans er med skrikvorn a grunneiningu

stendur. Til ad haetta ad blanda sleppir pu til ad koma i veg fyrir hreyfingu medan

einfaldlega aflhnappinum. 4 s6xun stendur.

Métorhus Bléndunarkanna

Hannad fyrir pétt og peegilegt grip. | -liters BPA-laus kanna med paegilegu

Kraftmikill jafnstraumsmétor handfangi og loki til ad hindra skvettur.

(ekki syndur) Hnifar fyrir sprotann

Skilar kraftmiklum bléndunaradgerdum Med prija vixlanlega hnifa ert pu alltaf med

og er hannadur fyrir hljédlata, endingargéda rétta verkfeerid fyrir fislmérg verkefni.

notkun. Fra pvi ad mylja is til pess ad saxa eldad kjot

1,5 m rafmagnssniira og freyda mjolk, KitchenAid tofrasprotinn

Rafmagnssnuran, sem er négu 16ng til ad sér fyrir pvi &llu.

na til toéfrasprotans 4 eldavélarhelluna eda Skalarhlif

vinnusvaedid, er kringlott og slétt svo audvelt  Smelltu hnifahlifinni upp 4 vixlanlegu hnifana

er ad prifa hana. Snarudl ur silikoni fylgir til ad vernda eldunarilatin pin medan

med sem paegileg snirugeymsla. 4 notkun stendur.

Blondunararmur ur rydfriu stali Hnifahlif

med sniningslaesingu Smelltu hlifinni upp & vixlanlegu hnifana til
@ Armurinn festist & métorhusid med einféldum ad vernda pa gegn skemmdum pegar pau @

snuningi og laesist a sinum stad. Beitt, rydfritt eru ekki i notkun.

stalbladid er med hlif til ad koma i veg fyrir

skvettur pegar blandad er. Geymslulassi

Heldur aukahlutum skipulégdum og vérdum.
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Fylgihlutur

Nytist best til ad

S-hnifur

Blanda, mylja, mauka
Smoothie-drykkir, mjélkurhristingar,
sodid granmeti, supur, sosur, is,
barnamatur, glassur, mulinn is

Rifa, hakka
Eldad kjot, kjotsosa, merja avexti, hakk

Freyda, blanda
Mijolk (fyrir Latte, Cappuccino...), kékudeig,
poénnukékudeig, formkokudeig

Peyta, fleyta, blanda lofti
Eggjahvitur, peyttur rjémi, majénes,
vinaigrette, fraudbudingur, Hollandaise-
sésa, budingur

Saxari

Saxa

Granmeti, Parmesan-ost, jar8hnetur, salsa,
hardsodin egg, braudmylsna, kryddjurtir,
eldad kjot, kjctsésa, merja avexti, hakk

176
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AD NOTA TOFRASPORTANN

Tofrasportinn undirbuinn fyrir notkun.

Adur en pu notar KitchenAid téfrasprotann
i fyrsta skipti skaltu purrka métorhusid og
millistykki fylgihluta med hreinum, rékum
klat til ad fjarleegja 6ll Shreinindi eda ryk.
Nota ma mildan upppvottaldg, en ekki
nota hreinsiefni eda klita sem geta rispad.
ATH.: Ekki setja métorhusid eda
millistykkin i vokva.
Purrkadu med mjukum klat. Pvodu alla
fylgihluti og aukahluti i héndunum eda i efstu = o
grind i upppvottavélinni. Purrkadu vandlega. _«
Y-

ATH.: Vertu alltaf viss um ad hafa tekid
rafmagnssniruna Gr sambandi vid vegg-
innstunguna adur en fylgihlutir eru settir
upp eda fjarlaegdir.

Afestanlegur
bléndunararmur

)

l
W

Millistykki fyrir saxara

o

[
Millistykki fyrir peytara < =
Til ad fa upplysingar um festingu eda losun
a millistykkinu fyrir saxara, sja hlutann
,Saxarinn notadur*.
Skalarhlif

Hnifahlif Skalarhlifin smellur upp a alla hnifana sem
Smellur audveldlega upp a hnifana og veitir fylgja og veitir téfrasprotanum pinum
peim vorn pegar tofrasprotinn er ekki i notkun. og eldunarilatum vernd.

ATH.: Tryggdu ad hnifahlifin sé uppsett ATH.: Tryggdu ad skalarhlifin sé uppsett

med festiklemmurnar stadsettar milli med festiklemmurnar stadsettar milli

opana a hnifunum. opana 4 hnifunum.
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W10506678A_13_IS.indd 177 @ 71112 151 PM



®

AD NOTA TOFRASPORTANN

Blondunararmurinn notadur

Notadu afestanlega bléndunararminn fyrir

smoothie-drykki, mjélkurhristinga, stpur,

sodid graenmeti, glassur eda barnamat.

I. Settu bléndunararminn inn i bjdllulaga
bladid (sja , Leidarvisi um fylgihluti®)
og snudu til ad laesa par til smellur.

)

+
Y

~._ S

~.
S D

2. Settu bléndunararminn inn i métorhisid
og snudu til ad laesa par til smellur.

e
A

3. Settu rafmagnssnuruna i samband
vid rafmagnsinnstungu i vegg.

4. Settu tofrasprotann a Hrada |. Stilltu
hradann med pvi ad sntia hradastilli-
skifunni ofan 4 téfrasprotanum.

5. Settu tofrasprotann nidur i blénduna.

ATH.: Tofrasproti atti adeins ad vera a kafi
i vokva sem samsvarar lengd fylgihlutarins.
Ekki dyfa honum umfram samskeyti
bléndunarfylgihlutarins. Ekki setja
moétorhusid | vokva eda adrar bléndur.

6. Yttud AFL-hnappinn til ad virkja
tofrasprotann.

7. Pegar bléndun er lokid skaltu sleppa
aflhnappinum adur en pu tekur
tofrasprotann upp ur bléndunni.

8. Taktu Gr sambandi strax eftir notkun, adur
en pu fjarleegir eda breytir um fylgihluti.

178
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Settu tofrasprotann med bléndunararminn
afestan & ska nidur i bléndunarkénnuna med
hraefnunum. Notadu lausu héndina til ad
hylja efri hluta bléndunarkénnunar, til ad fa
betri stodugleika og fordast skvettur. Mundu
ad stodva tofrasprotann adur en pu fiarleegir
hann dr kénnunni til ad fordast skvettur.

Blandad

Lattu tofrasprotann hvila & botni blondunar-
kénnunnar eitt augnablik og haltu honum

sidan 4 ska og dragdu hann haegt upp med hlid
kénnunnar. begar tofrasprotinn er dreginn upp
tekur pu eftir ad hraefnin af botni kénnunnar
dragast upp. Pegar hraefnid dregst ekki lengur
upp fra botninum skaltu feera toéfrasprotann
aftur nidur 4 botn kénnunnar og endurtaka
ferlid par til hraefnid er af éskudum péttleika.

Dreginn upp

Notadu létta hringlaga hreyfingu Glnlidsins,
dragdu tofrasprotann litillega upp og lattu
hann falla aftur nidur i hraefnin. Leyfdu
Ulnlidshreyfingunni og pyngd tofrasprotans
ad vinna verkid.

S5

Ulnlidshreyfingar
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Peytarinn notadur

Notadu peytarann til ad peyta rjdma, peyta
eggjahvitur, blanda skyndibudinga, vinaigrette,
fraudbudinga, eda til ad gera majénes.

I. Settu peytarann inn i millistykkid
fyrir peytara.

og snldu til ad leesa par til smellur.
Millistykkid stillir sjalfvirkt peytarann
a rétt hradasvid sem videigandi er
fyrir peytingu.

3. Settu rafmagnssnudruna i samband

vid rafmagnsinnstungu i vegg.

4. Raestu tofrasprotann a Hrada |. Stilltu

hradann med pvi ad snia hradastilli-
skifunni ofan & téfrasprotanum.

W10506678A_13_IS.indd 179

. Settu peytaramillistykkid inn i métorhisid

®

5. Settu tofrasprotann nidur i blonduna.

Peytarinn ur rydfria stalinu kann ad rispa
eda gera for i vidlodunarfria h(d; fordastu
ad nota peytarann med vidlodunarfrium
eldunarahéldum.

ATH.: Tofrasproti zetti adeins ad vera a kafi
i vokva sem samsvarar lengd fylgihlutarins.
Ekki kaffeera umfram samskeyti peytara-
millistykkisins. Ekki kaffaera métorhsid

i vokvum eda 68rum blondum.

Til ad koma i veg fyrir slettur og skvettur
skal nota afestanlega peytarann i djipum
ilatum eda ponnum.

6. Yttua aflhnappinn til ad virkja
tofrasprotann.

7. begar peytingarferli er lokid skaltu
sleppa aflhnappinum adur en pu tekur
tofrasprotann upp Ur bléndunni.

8. Taktu ur sambandi strax eftir notkun,
adur en b fjarleegir eda breytir
um fylgihluti.
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Saxarinn notadur

A VIDVORUN

Heetta 4 ad skerast
Fardu varlega med hnifana.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdid skuréum.

Notadu afestanlega saxarann til ad saxa
litil magn matvaela, eins og eldad kj6t, ost,
granmeti, kryddjurtir, kex, braud og hnetur.

I. Settu saxarabladid nidur i saxaraskalina.
2. Beettu litlum matarbitum i skélina.

3. Festu saxaramillistykkid vid saxaraskalina.

ATH.: Til ad festa millistykkid fyrir saxara
vid saxaraskalina skal setja pad beint nidur.
Ekki reyna ad sntia millistykkinu fyrir
saxara pegar pad er komid i saetid.

Métorhas

Millistykki fyrir
saxara

Saxarablad

Saxaraskal

180
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4. Samstilltu saxaraskalina vid métorhusid
og prystu saman.

5. Haltu métorhisinu med einni hendi
og saxaraskalinni med hinni 2 medan
a vinnslu stendur.

6. Yttu 4 AFL-hnappinn til ad virkja
tofrasprotann. Til ad fa sem bestan
arangur skaltu ,,pulsa“ aflid med pvi
ad yta a og sleppa aflhnappinum par
til hraefnin na éskudum péttleika.

7. Pegar soxun er lokid skaltu sleppa
aflhnappinum.

8. Fjarlaegdu moétorhusid fra millistykkinu
fyrir saxara.

ATH.: Til ad fjarlaegja millistykkid fyrir
saxara fra saxaraskalinni skal lyfta pvi beint
upp. Ekki reyna ad sntia millistykkinu fyrir
saxara til ad fjarlaegja pad.

9. Taktu ar sambandi strax eftir notkun, 48ur
en pu fjarleegir eda breytir um fylgihluti.
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TOFRASPROTINN PINN NOTADUR

Leidbeiningarum vinnslu saxara

Matveeli Magn Undirbaningur Hradi | Timi"

Kjot 200 g Skorid i 2 cm teninga 5 I5 sekindur
Mondlur/Hnetur 200 g Heilar hnetur settar i 3 25 sekdndur
Hvitlaukur 10-12 geirar | Heilir geirar settir i 3 I5 sekindur
Laukur 100 g Skornir i fjérdunga 3 15 sekdndur
Ostur 100 g Skorinn i | cm teninga 5 30 sekandur
Hardsodin egg 2 Heil egg sett i 4 3 pulsar
Gulraetur 200 g Medalstér gulrét skorin 3 15 sekdndur

i fjordunga
Kryddjurtir 50¢g Fjarleegja stongla 4 15 sekdndur

* Vinnslutimi og hradi eru aztlud.

Raunveruleg notkun kann ad vera breytileg eftir gsedum matvaelanna og 6skadri séxunarstaerd.

Leidbeiningar um notkun

* Skerdu matvzeli i fostu formi i litil stykki d
svo audveldara sé ad blanda eda saxa.

Vertu viss um ad sérlega 16ng snira
tofrasprotans liggi ekki yfir heita hitahellu.

Tofrasprotinn er buinn hitavérn gegn
miklum notkunarhita. Ef téfrasprotinn
stodvast skyndilega medan a notkun stendur
skaltu taka hann Gr sambandi og gefa honum
10 mindtur til ad endurstilla sig sjalfvirkt.

Til ad fordast skvettur skaltu setja
tofrasprotann nidur i blonduna adur
en pu ytir 4 aflhnappinn og sleppa
aflhnappinum adur en pa tekur
tofrasprotann upp Ur bléndunni.

begar pu ert ad blanda i skaftpotti

eda a eldavélahellu skaltu taka pottinn
af hitahellunni til ad verja tofrasprotann
gegn ofhitnun.

Til ad fa sem besta bléndun skaltu halda
tofrasprotanum 4 ska og faera hann varlega

upp og nidur inni { ilatinu. Ekki berja
a bléndunni med téfrasprotanum.

Til ad koma i veg fyrir ad fleedi upp ar

lyftingu bléndunnar pegar pu notar
tofrasprotann.
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Ekki lata tofrasprotann liggja i heitum
potti a eldavélarhellunni pegar hann
er ekki i notkun.

Fjarlaegdu harda hluti, eins og avaxtasteina
eda bein, Ur bléndunni adur en pu blandar
eda saxar til ad hjalpa til vid ad koma

i veg fyrir skemmdir a bl6dunum.

Ekki nota tofrasprotann pinn til ad vinna
kaffibaunir eda hoérd krydd eins og muskat.
Vinnsla pessara matvaela gaeti skemmt
blédin i téfrasprotanum.

Ekki nota kénnuna eda saxaraskalina

i rbylgjuofni.

beytarinn Ur rydfria stalinu kann ad
rispa eda gera for i vidlodunarfria
aferd; fordastu ad nota peytarann med
vidlodunarfrium eldunarahéldum.

Til ad koma i veg fyrir slettur skal nota
afestanlega peytarann i djupum ilatum
eda pénnum.

181
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. Taktu tofrasprotann Gr sambandi fyrir

hreinsun.

Fjarlaegdu millistykkin og fylgihlutina

med pvi ad snla (sja hlutann

»Tofrasprotinn pinn notadur*).

. burrkadu métorhusid og millistykkin
med rokum klat. Nota ma mildan
upppvottalog, en ekki nota hreinsiefni
sem geta rispad.

. burrkadu rafmagnssndruna med volgum
sapuvaettum klat, purrkadu sidan af med
rokum klat. burrkadu med mjakum klut.

. Pvodu saxaramillistykki og peytara-
millistykki i héndunum i heitu sapuvatni.

. burrkadu bléndunararm og hnifa med
mijakum klit.

ATH.: Ekki setja métorhusid eda

PJONUSTA OG ABYRGD

millistykkin i vokva.

®

UMHIRDA OG HREINSUN

Aukahlutir og fylgihlutir
tofrasprota

bvodu bléndunararma, kénnu og lok,
peytara, saxaraskal, hnifa og skalarhlif
i heitu sapuvatni, eda a efstu grind
i upppvottavél. burrkadu vandlega.

ATH.: Ekki setja millistykki peytara
eda saxara | upppvottavél.

Abyrgé a KitchenAid tofrasprota til heimilisnota

Lengd abyrgdar:

KitchenAid greidir fyrir:

KitchenAid greidir
ekki fyrir:

Evrépa, Astralia
og Nyja Sjaland:

Fyrir Gerd
5KHB2571:

Full abyrgd i tvo
ar fra kaupdegi.

pjénustuadila.

Varahluti og vidgerdar-
kostnad til ad lagfeera

galla i efni eda handverki.
Pjénustan skal veitt af
vidurkenndum KitchenAid

A. Vidgerdir pegar
tofrasprotinn er
notadur til annarra
vinnslu en venjulegrar
heimilismatreidslu.

B. Skemmdir sem verda fyrir
slysni, vegna breytinga,
misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samraemi vid
raforkul6g i landinu.

182

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.
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PJONUSTA OG ABYRGD

Pjonustuadilar

Oll pjénusta 4 hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Borgartuni 28

Hafdu samband vid pann séluadila sem 125 REYKJAVIK

tekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND

vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. Simi: 520 7900

Fax: 520 7910
ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.hf

Borgartini 28
125 REYKJAVIK
ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 520 7910

@ ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

www.KitchenAid.eu

183
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TEXHWKA BE3OMACHOCTI NMPU UCMOJIb30OBAHUW NMOIPYXXHOI'O BJIEHAEPA

Bawa 6e30nacHOCTb 1 6€30nacHOCTb A4PYrux CTOUT Ha NepBOM MecTe.

B AaHHOW MHCTPYKLMN 1 Ha BaLLeM YCTPOMCTBE Mbl PAa3MECTUIN MHOXECTBO BaXXHbIX COOBLLEHMI
o 6e3onacHocTn. O6A3aTeNbHO NPoUTUTE BCe COOO6LLEHNA O 6e30MacHOCTN 1 CReflyiiTe UX yKa3aHUAM.

3TO CUMBON MpeaynpexaeHna 06 onacHoOCT.
TOT CUMBON NpeaynpexaaeT Bac 0 BO3MOXHbIX OMACHOCTAX, CNOCOBHbIX HAHECTV TPaBMy
VNN Jaxke youTb Bac 1 fpyriix JIOAeN.

Bce coobLueHus 0 6e30NacHOCTY CNeaytoT 3a 3TM CuMBOsIoM 1 cnosamu «OMACHOCTb»
vnu «BHUMAHWE». 3Tu cnoBa o3HavaloT:

Mbi MOXKeTe NOruGHYTb NAK NONYYNTH TAXKENble TPaBMbl,
o n Ac H O CT b ecnn HeMeaNeHHO He nocseayeTe UHCTPYKLUAM.
A B H M MA H M E MbI MOXKeTe NOrmGHyTb UAN NONYYNTb TAXKENble
TpaBMbl, €CIN He nocneayeTe NHCTPYKLMAM.

MpepynpexaeHvsa 06 onacHoCcTH YKaXKyT BaM Ha NOTeHUManbHYt0 ONaCcHOCTb, 4aAyT pekomeHaaumm
OTHOCWUTEJIbHO TOrO, Kak YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPABMbI, @ TaKXKe Ha TO, YTO MOXKeT I'IpOI/I3OVITI/I,
ec/n Bbl He 6y,u,eTe CnefoBaTb MHCTPYKUMAM.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

Bo nsbexxkaHue pUCKa noxapa, Nopa)KeHus 3/1IeKTPUYeCcKM TOKOM UK NoBpeXxXaeHnn
npun NcnoJjib30BaHUN NOrpy>Horo 6neHnepa HeO6XOAVIMO COﬁJ‘IIOAaTb OCHOBHbIE Mepbl
npeaoCcTopoXXHOCTU, BKAlOYas ciepyiouine:

1.MpoyTnTe BCE MHCTPYKLUN.
@ 2.Bo usbexaHune pucka NopaxxeHus 3neKTpuyecKiM TOKOM He MoMmeLLainTe B Bogy Unv apyrue @
KMUAKOCTU KOPNYC, LWHYP 1 BUJIKY LUHYpPa Norpy»Horo 6nexgepa.
3.[laHHOe yCTPONCTBO He MpeAHa3HauYeHo A1A UCNOMNb30BaHWA NLamm (B T.4. 4eTbMU)
C NMOHWXEHHOW OCTPOTOW OPraHOB YyBCTB UM MOHVKEHHbIMY YMCTBEHHbIMM CMIOCOOHOCTAMMY,
a TakXe nuuamu, He 06M1aaoLLMM AOCTATOYHBIM OMbITOM W 3HAHWAMMU, 33 UCKITIOUYEHVEM CITyYaeB,
KOrfia OHU UCMOJb3YIOT YCTPOWCTBO MNOA HabnioAeHneM 1y pyKoBOACTBOM JiMLa, OTBeYaloLLero 3a
1x 6e30MacHoOCTb.
4.TlpucmaTpurBaiiTe 3a ieTbMU. He no3BonanTe M nrpaTb C yCTPOMCTBOM.
5.0TKntovariTe 6neHaep OT CeTW, eC/vi OH He UCMOJb3YeTCs, a TakXKe nepes TeM, Kak CHMaTb Kakue-
NM6Oo ero YacTu, v nepes YNCTKOMN.
6.He poTtparvBantecb 4O NOABUKHbIX YacTeNn.
7.He ucnonb3yiiTe yCTPONCTBO, €CIN Y HETO MOBPEXAEH LUHYP SNEKTPONUTaHUS UKW BUNIKa, B Clyyae
HapyLLeHUA ero HopmasbHOM PaboTbl, a TaKKe Noc/e NafeHUA UK UHOTO NoBpexaeHuA. OTHecnTe
YCTPONCTBO B BnvKaiwmnil ABTOPU30BAHHDIN LIeHTP 06CIYKMBaHUA A OCMOTPA, PEMOHTa 1u
OCYLLeCTBIEHUA NEKTPUYECKMX U MEXaHNUYECKNX HacTPOeK.

8./cnonb3oBaHmne HacafoK, He peKoMeHAoBaHHbIX dupmoit KitchenAid, MoXeT NprBecT K noxapy,
NOpaXKeHIo 3N1EKTPUYECKMM TOKOM WV TPaBMe.

9.Y6eputech, uTo ajanTep U3MenbUUTeNs MIOTHO 3aKPbIBAET CaM U3MeSTbUUnTeNb, Mepes Tem,
Kak BK/oyaTb 6neHgep.
10.He ncnonb3yite 6neHaep Ha OTKPbITOM BO3JyXe.

11.He ponyckaiTte cB1CaHNA WHYpPa NUTaHWA C Kpas CToNa UK gpyroi paboyer noBepxXHOCTU
N KOHTaKTa C ropAaYnMmM npeameTamu.

12.Cnepute, 4TOObI LIHYP HE Kacancsa ropAYnx NOBEPXHOCTEN, B TOM YMCsIe NANUTI.

13.Tpy cMeLBaHNM XXNLKOCTER, 0CO6EHHO ropAYMX, UCMONb3YNTe BbICOKME KOHTENHEPbI
BO U36exaHune pa3bpbl3rvBaHus.

14.B npouecce paboTbl 6neHaepa He onycKanTe CTONOBbIE NPYGOPbI NN PYKU B KOHTENHEP BO
n3bexkaHume TAKesbIX TPAaBM UiV NoBpeXxaeHVs 6neHaepa. MoXXHO MCNosib30BaTh CKPEOOK,
HO TONbKO MPW OTKMIOUEHHOM GrieHaepe.

15.J1e3BuA oueHb ocTpble. ObpallafiTeCh C HMM OCTOPOXKHO.
16.370T NpMbOpP NpefHasHayeH TONbKO ANA JOMaLLIHEro UCMosb30BaHUA.

186 COXPAHUTE AAHHOE PYKOBOZCTBO
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TEXHUKA BE3OMACHOCTU NMPU UCMNOJIb3OBAHMU MOrPYXKHOTO BJIEHAEPA

dnekTpuyeckne Tpe6oBaHus

HanpsxeHwne: 220-240 Bonbt
Yacrorta: 50/60 lepy
MouwHocTb: 180 BaTT

NMPUMEMAHMUE: Ecnn wtencenb He
BCTaBAETCA B PO3eTKY, 06paTnTech 3a
NMOMOLLbIO K TPOdECCMOHANIbHOMY SNEKTPUKY.
He nbiTaTecb NnogorHath WTencesnb

K pa3mepy po3eTKN CaMOCTOATESNbHO.

YTununsauyma oTXo[0B 3eKTpuyeckoro o6opyaoBaHna

3710 060pYyAOBaHVE MAPKMPOBAHO COMMACcHO  YTUNM3aums JOJKHa OCYLLeCTBAATHCA
EBponewckon gupektuse 2002/96/EC B COOTBETCTBUW C MECTHbIMY NpaBuiamun

MO UCMONb30BaHWNIO NEKTPUYECKOTO no yTUIM3aumm oTXo40B.
1 3N1EKTPOHHOro ob6opynoBaHus (MEEE).
[ina nonyuyeHuns 6onee nogpobHOM

CobniopeHvie NpaBun yTURAM3aLMM U3LeNns nHpopmMaumn 06 yxoae, yTunmsaumm
NoOMOraeT NPefoTBPATUTb MOTEHLMASbHbIE 1 nepepaboTke aaHHoOro npubopa,
HeraTBHble MOCNEeACTBYA ANA OKPYXKaloleid  moXKanyincTa, o6pallanTecb B MECTHbIE
Cpepbl U 30POBbsA UeNloBeKa, KOTopble opraHbl BNacTy, cy»6y cbopa

MOTU 6bl GbITb BbI3BaHbI HEMPABUIBHO 6bITOBbIX OTXO[IOB W/ MarasviH,
YTUI3aLmMei 3Toro NpoaykKTa. rae Bbl Kynuav NPOAyKT.

DTOT 3HaK == Ha YCTPOWCTBE NN Ha
[OKYMeHTaX, COMpOBOXaloLLyX TOBap,
YKa3blBaeT, YTO JAHHOE YCTPOWCTBO HEe MOXKeT
6bITb YTUNN3MPOBAHO BMECTE C MPOUMMU
6bITOBbIMU OTXOAAMU. BMeCTo 3TOro oHo
[OJIKHO ObITb NepeaHo B COOTBETCTBYIOLLWN
NYHKT cbopa 1 nepepaboTKN SNeKTPUYECKOro
1 3N1EKTPOHHOIO 060PYAOBaHNA.
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YACTU BJIEHAEPA N UX XAPAKTEPUCTUKU

Yactn Morpy>Horo 6ne|-|p,epa
PerynaTtop ckopocrei

KHonkKa BKnoueHns
B OAHO KacaHue Jle3BnA Hacapok

dneKTpnyeckuin
WHYpP ANVHON
1.5m

p—

20 cm MorpyxHaa —|
YyacTb U3
@ HepKaBetouein crann* JlonacTtb gna
B36MBaHuA
*MNokasaHa
HacapkKa c nessmem

m B ¢popme S ~—

33cm )
norpykHas 4acTb ~

3awmTHOe YyCTPONCTBO  3awuTHOE YCTPOICTBO
ANA ne3BU Hacagok ANA Ne3BU HaCagokK
B pabouem cocToaHNN B Hepaboyem COCTOAHUN

UNsmenbuurtennb

DyTnAp ana xpaHeHus
188
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YACTU BJIEHAEPA U UX XAPAKTEPUCTUKIN

XapakTepucTukmn norpy»Horo 6neHgepa

KoHTponb ckopocTu

[nAa 06paboTKM pa3HbIX MPOLYKTOB,
MPYroTOB/EHMA HANMUTKOB 1 CynoB TpebyeTcs
UCMOMb30BaHNE Pa3fINYHbIX CKOPOCTENA.

KHonKka BKnoYeHus B O4HO KacaHue
BkntouuTe norpy»xHou 6neHgep, Haxrmas
n yaepxmsan kHonky BKJ1. (POWER)

BO BpemA paboTbl. YTOObI OCTaHOBUTL
6neHpep, otnyctute KHonky BKJ1. (POWER).
Kopnyc

[n3aiiH Heckonb3ALLero Kopnyca cneLmanbHO
pa3paboTaH Ansa ygobcTsa MCronb30BaHus.

MoluwHbIli SneKTpogBuUraTenb
(n306parkeHne oTCyTCTBYET)
O6ecneuymBaeT MOLLHYI0 paboTy 6neHaepa,
cneuvanbHo paspaboTaH ansa 6eclymHonm
W ONVTENbHOW NepepaboTKun NpoayKTOB.

DneKTpUYEeCKNi WHYp AnvHom 1.5 m
[nunHa 3nekTpnYeCcKoro WHypa no3BonaeT
1crnonb3oBaTb GneHaep Ha NauTe Unm
nepemellatb BLONb paboyeil MOBEPXHOCTH.
[napgKnin gusaiH WHypa no3sonsaet

Nerko oumatb ero. CUMMKOHOBDIN XryT
ANnA yoobHOro XpaHeHs LWHypa BXOAUT

B KOMMEKT.

3anuparowasca BpalleHneM NorpyKHas
YyacTb U3 HepXKaBeloLL el cranu
MpucoeauHSETCA K KOPNyCy NPOCTbIM
BpaLLeHrem. OCTpoe ne3sue 13
Hep’KaBeloLLel CTany 3aKpbITO BO
n3bexxaHune pa3bpbl3rmBaHns BO

BpeMsA CMeLLNBaHWS.
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BeHuunk
MpepHasHayeH gna B36UBAHMA ANYHbBIX
6esIKOB 1 MPUTOTOB/IEHNS B3OUTbIX CJIVIBOK.

N3menbuuTtennb

MpeaneH gns nsmenbyeHns HeGONbLLMX
NnopLuii NPOAYKTOB - 3e/1eH, OPEXOB WN
oBouein. 3menbuntenb COCTOUT U3 Yallu,
ne3BuA 1 agantepa n3menbumtens. Yawa
M3MEeNbUnTeNA UMEET HECKONb3ALee AHO,
yTO 0becneuymBaeT yCToONUYNBOCTb BO BpeMs
paboTbl N3MenbYnTENA.

MepHbIi cTakaH

MepHbIii cTakaH (He cogeput bucherona A)
o6bemom 11 ¢ yno6OHOI PyUKON 1 KPbILLKOW
OT pa3bpbi3ruBaHus.

Jle3BuA Hacapok

Tpw B3anmo3ameHAeMbIX HaCaAKM NO3BONAT
CNpaBuUTbCA C NtOOOI KyNMHapHOW

3agavent. HaurHas oT n3mesnbyeHns nbaa

1 3aKaHuY/BasA WNHKOBKOW BapeHoro maAca -
norpy»xHoi 6nengep KitchenAid cnpasuTca
c nmobow 3agayven.

3awumnTHoe YCTPOMCTBO ANA Ne3Bui
Hacafiok B paboyem cOCTOAHNN
Mcnonb3ynTe 3aLimMTHOE YCTPOWMCTBO ANA
ne3BuI HacafloK B paboyem COCTOAHNM,
YTOObI 3aLLUMTUTL aHTUMPUTapPHOE MOKPbITUE
nocyzabl BO Bpema UCMosb30BaHWA bneHaepa.

3awmTHoe YCTPOMCTBO ANA Ne3Bui
HacafoK B Hepabouem COCTOAHUN
Wcnonb3yiTe 3aWwuTHOE YCTPONCTBO ANA
Ne3BUI HacaoK B Hepabouem COCTOAHUN,
YTOObI 3aLWNTUTb NIe3BUS, Koraa bneHgep
He MCronb3yeTcs.

DyTnap gna xpaHeHusa
Mo3BonAET XpaHUTb akceccyapbl B NopaaKe
1 6e30MacHOCTN.

189
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OnuncaHmne Hacagok

© [N

YACTU BJIEHAEPA N UX XAPAKTEPUCTUKU

Hacapka

nyul.ue BCero ncnoJsibsoBartb AnAa

JlesBue B popme S

CmelwivBaHue, paspenbiBaHve,
npeBpaLyeHue B niope

(DpyKTOBbIE KOKTEM, MOJIOYHbIE KOKTEN,
roToBble OBOLUW, CYNbl, Neq, efa ans
MnafieHLeB, rnasypb, APO6eHbI nen

LLinHKoBKa, n3menbyeHne
[oTOBOE MACO, MACHaA NOANMBA, BbIKMKa
COYHbIX GPYKTOB, M3MesibYeHne

B36uBaHMe, cMelUVIBaHMe
Monoko (gna natTe, KanyymHo...), cMecu ana
BbINeYKM, 61IVIHOB 1 KEKCOB

B36uBaHue, NpeBpalleHe B SMYNbCUIO,
HacblILWeHe BO3AYXOM

Benku auy, B36UTble CMBKM, MallOHe3,
NpPOBaHCKas 3anpaBKa, Mycc,
FOMNAHACKINIA COYC, MYAVHT

N3smenbuntennb

Hapeska

OBoLun, Cbip NapmesaH, apaxunc, ocTpbIi
coyc casnbca, ANLa, CBapeHHble BKPYTYHO,
NMaHVPOBOYHbIE CyXapWy, 3efieHb, TOTOBOE
MACO, MACHAA NOAJIMBA, BbIPKMMKA COYHbIX
dpPYKTOB, N3MenbyeHne

190
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MCNOJIb3OBAHUE MNOIrPYXHOTO BJIEHAEPA

C6opka norpy»<Horo 6neHgepa

Mpexze yem BrepBble NCMOMb30BaTh
norpyxHoii 6neHgep KitchenAid, npotpute
KOpnyc 1 afanTepbl YNCTON BIAXKHON TKaHbIO,
YTO6bI OUUCTUTD KX OT 3arPA3HEHNIA U MbIN.
Mo»HO MCnonb30BaTh MArKOe ounLaloLLee
CpencTBo, He copeprKallee abpasnBoOB.

NMPUMEYAHUE: He nonyckante
HaMOKaHMs Kopnyca 1 afanTepos.

Bbicywwinte MArkowm TkaHbto. Boimorite

BCe HacaJlK1 1 akceccyapbl BPYUHYIO

WK Ha BEPXHEM YPOBHE MOCYAOMOEYHO
MaLUVHbl. BeicywmTe mx.

o2
©

MPUMEYAHUE: Y6eauTech, Uto WHYP
6neHpaepa OTCOEAMHEH OT PO3ETKY,
nepep TemM Kak NpuCoeAnHATb UK
OTCOeAVHATb HaCaaKy.

MpncoeanHeHne
NOrpy»>KHOM Yactu
K Kopnycy

L}

@ ApanTtep nsmenbunTensa

&

A,uanTep BEHUYMKa

i

OnucaHne c6opKU 1 pazbopKm -
ajanTepa N3MenbunTeNs CM. B pasgene

"Micnonb3oBaHue nsmenbumtens". . .
3awWmTHOE YCTPOICTBO AN Ne3Bui

3awumTHOE YCTPOICTBO ANiA Ne3BUi HacafoK B pabouem coCcTosHUN

HacaAoK B Hepabouem coCToAHUN YCTPOICTBO MOAXOAUT KO BCEM HacalKam
Jlerko HafileBaeTcs Ha Ne3BUA HaCaAoK 1 HAJEXHO 3aLLMLLAET NOrpyXHOV bneHaep

W 3aLMLLAET X OT BO3MOXHbIX 1 KaCTPIONV, rae NPOoV3BOAUTCA CMELLUBAHNE,
noBpexaeHui, Korga bneHgep HaxoguTcs OT BO3MOXHbIX MOBPEXEHNIA.

B HepabouyemM COCTOAHMMN.

Ma3

S

s
X
v
v
>
o

MPUMEYAHMUE: Y6eaunTech, uto MPUMEYAHUE: Y6eautech, YTo 3aLmTHOE

3aLLMTHOE YCTPOWCTBO AN NIe3BUN YCTPOWCTBO AJIA Ne3BMIN HacagoK

Hacaf oK B Hepabouem COCTOAHNM B paboyem COCTOAHMM YCTAaHOBNIEHO

YCTaHOB/IEHO BEPHO: BbICTYNAOLLME YaCTU NPaBWIbHO: BbICTYNAtoLWMe H4acTu JOMKHbI

[OJMKHbI BXOAUTD B Na3bl Ha HacagKe. BXOAWTDb B Ma3bl Ha Hacaake.
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MCNOJZIb3OBAHUE NOIrPY>XHOro bJIEHAEPA

Wcnonb3oBaHne Norpy<Hom yacTn

Mcnonb3yiite HacagKm NOrpy»KHOM YacTun

OneHaepa Ana NPUroTOBEHUSI KOKTENNEN,

B TOM YK/C/Ie MOSIOYHBIX, CYNOB, MepepaboTKu

rOTOBbIX OBOLLEN UN eAbl ANA MITaAEHLEB.

I. CoepnHuWTe HY>KHYIO HacafiKy C MOrPY>KHOM
yacTbto 6neHgepa (cm. "YkasaTenb
HacafoK") Y MOBePHUTE A0 LWenyKa.

)

4
O
)
S I

2. CoefiMHWTE MOrPYKHYIO YaCTb C KOPMYCOM
6neHaepa v NOBEPHUTE A0 LienyKa.

e
L

3. lNoacoeanHMTe 3NEKTPUYECKUI LUHYP
K po3eTke.

4. BbicTaBbTe Ha bneHpepe ckopocTb 1.
OTperynupyiiTte CKOPOCTb, MOBOPayMBas
[VCK CKOPOCTeN Ha BepXyLUKe Kopryca
6neHgepa.

MPUMEYAHUE: lNpu ncnonb3oBaHumn
CKUOKUMUN UHTPeSNeHTaMN CliefuTe, Ytoobl
YPOBEHb XMAKOCTY He NMPEBbILLAN BbICOTbI
norpy»How yactn. Mecto coegnHeHua
Kopnyca 1 MOrpy»KHOM YacTu He AOSIKHO
onycKaTbCA B XMUAKOCTb. He momelyante
KOpNyC B XX1AKNE 1 Mpoyrie CMecu.

5. Torpysute 6neHpep B cMeCb MHIPEeUEHTOB.

6. HaxxmunTe kHonky BKJ1. (POWER), uto6bI
HayaTb CMeLLVBaHMe.

7. Tlo oKoHYaHUM NpoLecca CMeLBaHNA
OTMYCTUTE KHOMKY NpeXAae, YeM JocTaTb
6neHaep U3 cmecu.

8. OTcoevHUTe GneHfep OT CeTU Cpasy xe
Mo OKOHYaHMK PaboTbl N TOSILKO NMOTOM
OTCOEANHANTE HacaaKu.

192
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CoepmnHuTe Kopnyc bieHaepa ¢ NorpyxHow
yacTblo, Mocse Yyero onyctute 6neHgep nog
YI1IOM B MEPHBbIV CTakaH A1 nepemMeLLBaHus.
CBob6OfHOW PYKOW NPUKPOITE OTBEpPCTME
MePHOro CTakaHa - 3To NpeJoTBPaTUT
pas6pbi3rviBaHNe MHIPEANEHTOB 1 NPUAACT
YCTOMYMBOCTb CTakaHy npw pabore.

He 3abypnbTe octaHOBUTL GneHpep nepeq,

TeM, Kak JOCTaTb €ro U3 MepPHOro CTakaHa,

BO n36eXaHuie pa3bpbli3rnBaHus.

CmelumBaHue

Morpy3ute 6reHaep Ha [HO MEPHOrO CTakaHa
OfHUM ABVXKEHVIEM VI MOJ, YTTIOM K CTEHKE
CTakaHa MeffieHHO nofHUMaiiTe 6neHgep

K MOBEPXHOCTU, CMELLMBAs UHTPEANEHTbI.

Mo mepe nepemelleHris GneHgepa BBepx Bbl
3ameTunTe, UTO MHIPEAUEHTbI NepemMeLLaloTcs
CO [iHa MEPHOTO CTakaHa HaBepx. Korga
VHrpeaveHTbl 6oree He NepeMeLLaloTcs BBEPX
npwv CMeLLVBaHMK, BHOBb Norpy3sute 6neHaep
Ha AHO MepPHOrO CTaKaHa 1 noBTopsiTe
NpOoLecc CMeLIBaHUA A0 TeX Mop, NoKa cMech
He JOCTUTHET HYXKHOW KOHCUCTEHLMN.

MocTeneHHbIN
nogbem

Bpaluarite 6neHgep KUCTbio pyKu, He
npunaras ycunui, npunogHumMaiite bneHaep
BO Bpems paboTbl ¥ BHOBb OMycKamTe

B cMecb. [Mpu npaBunbHol paboTe 6neHaepa
CMeLUVBaHVe UHTPeaneHToB He TpebyeT
LOMOJTHNTENbHBIX YCUNWIA - Beca 6neHgepa

1 ABUXKEHWI KUCTY PYKM [OCTATOYHO NSt
LOCTVXXEHUA Pe3y/bTaToB CMELLVBAHUA.

MonoxeHwne pykn
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NCNOJZIb3OBAHUE NOIrPYHOIo bJIEHAEPA

Ncnonb3soBaHne BeHUMKA

Vicnonb3yiiTe BeHUMK 4515 B36VBaHMA 5. Morpy3ute 6neHaep B cmecb
C/IMBOK, ANYHbIX 6EKOB, CMELLNBAHNA VHrpeamneHToB.

VHIPeANEeHTOB ANA NYAVHIOB, MPOBAHCKOMN BeHuMK 113 HepXaBeloLLeil CTanm
3anpaBKu, MyCCOB WM NA MPUTOTOB/EHA MOXeT noLapanaTh im UCOPTUTH
MaloHe3a.

aHTUMPUrapHOE NOKPbITVE NOCYbl;
He 1CMNob3ynTe BEHUYUK B NOCyAe
C @aHTUMNPUrAPHLIM MOKPbITUEM.

MPUMEYAHME: lNpu ncnonb3oBaHnm

C XKUAKUMUW HrpeaveHTaMun CriepuTe,
YTOObI YPOBEHb XKUAKOCTY HE NMPEBbILIan
BbICOTbI MOrpYy»KHOW YacTn. Mecto
COeAViHeHNA Kopryca U BEHUYMKa He
[IOMKHO MOrPYaTbCA B KNAKOCTb.

He nomeluarite Kopnyc B Xugkue

1 Npoune CMecu.

Y1006bI N36€KaTb pa3dbpbi3rnBaHus
WIN BbINIECKMBAHWA NHTPEANEHTOB,
MCMOJb3yWTe BEHUVIK B MTyOOKIX
KOHTelHepax 1 KacTPonsx.

6. Haxxmute kHonky BKJ1. (POWER) ana
TOro, 4Tobbl HaYaTb CMeLLVBaHNe.

7. Mo okoHYaHUM NpoLiecca B36rBaHUA @
OTNYCTUTE KHOMKY, NpeXxae 4em
focTaTtb 6rieHaep 13 cMecu.
8. OtcoepuHnTe GneHpep OT ceTu cpasy
e Mo OKOHYaHUK PaboTbl 1 TONbKO
NOTOM OTCOEAUHANTE HaCcaKMW.

BcTaBbTe BEeHUMK B ajanTtep AnAa BeH4YMKa.

BcraBbTe ajanTtep AnAa BeH4YnKa B Kopnyc
N NOBEPHUTE OO Wes4Ka. AnanTep
ABTOMaTU4YeCKN HaCTpanBaeT BEHYNK Ha
Heo6xo,qmmy|o CKOPOCTb B36MBaHMA.

3. MopcoeanHWTe 3NEKTPUYECKIN LLHYP
K po3eTke.

4. BbicTaBbTe Ha 6rieHaepe ckopocTb 1.
OTperynupynte CKopocTb, MOBOpayrBas
[NCK CKOPOCTEN Ha BepXyLUKe Kopnyca
6neHgepa.

N

Pycckuin
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MCNOJIb3OBAHUE NOIrPY>XHOro bJIEHAEPA

Ncnonb3oBaHne nsmenbuntens

4. CoefMHMTE N3MENbUYUTENb C KOPMYCOM
6neHfepa HaxaTtviem.
5. MNpwu pabote gepxute Kopnyc 6reHgepa
Puck nopesos OiHOW PYKOW, a U3MeNbuuTeNb - APYron.
O6paujaiitecb ¢ nessnamu
KpaiiHe 0CTOPOXKHO.

HapyweHue TexHuKn 6e3onacHocTm
MOKeT NPUBECTU K nopesam.

A BHUMAHUE

Wcnonb3ynte namenbuntenb ANA LWWHKOBKN
HebOoNbLUNX MOPLIMIA NPOAYKTOB - FOTOBOrO
MSACa, Cblpa, OBOLLEN, 3eM1eHN, KPEKEPOB,
xneba 1 opexos.
I. BcTaBbTe nessue namenbumTens
B CaM 13MeSibumnTeNb.
2. Monoxute B M3MeNbUnTENb MPOAYKTHI
He6oNbLNMMN KyCKamu.
3. MpucoennHuTe agantep n3menbymTens
K CaMOMY V3MeNbyunTenio.

MPUMEYAHMUE: YTo6bl NpycoeanHUTD
ajanTep M3MeNibumnTesis K cCamomy
N3MeNbUYUTENIO, NMOJNOXKITE afanTep
cBepxy. He nbiTanTeck Bpallate agantep,
YTOGbI NMPUCOEAVNHUTD €rO.

6. Haxmure kHonky BKJ1. (POWER) ana
TOro, YToObl HaYaTb N3MENbYEHNE.
[InA fOCTUKEHMA HanNyYLIMX pe3ynbTaToB
NPUMEHANTE VMMYNbCHOE HaXaTue -
HaXMmamTe KHOMKyY 1-2 ceKyHLbl
1 OTMYyCKawTe ee - A0 TeX Nop, Noka
n3MenbyaeMble MHIPEAVeHTbI He
LOCTUTHYT HYXHOW KOHCUCTEHLIN.

7. Mo 3aBepLUeHNN N3MeTbYeHNA
otnycTtute KHonky BKJ1. (Power).

ApanTtep
n3menbunTena

i MPUMEYAHUE: YTo6bl OTCOEANHUTD
Nle3ue ajanTep OT CaMoro UsmenbunTens,
n3menbunTena nofHVMUTE ero BBepx. He mbitantech
BpaLlaTb agantep, YToObl OTCOEANHUTL ET0.

8. OTcoepunHuUTe KOpnyc OT agantepa
n3MenbumnTens.

9. OtcoeauHnTe BneHAep OT CeTU Cpasy e
MO OKOHYaHUM PaboTbl 1 TOMIbKO MOTOM
OTCOEANHANTE HacafKu.
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MCNOJIb3OBAHUE NOrPY>XHOro bJIEHAEPA

Ucnonb3oBaHue nsmenbuntens

MpoaykTbl Konunuyectso |[lMoarotoBka Ckopoctb | Bpemsa®
Msaco 200r MopexbTe KybrKamu no 2 cm 5 15 cekyHp
MwuHgaanbHble opexu/ 200r MomecTuTe LenbHble opexn 3 25 cekyHp

[pyrue opexu

YecHok 10-12 3y6umkoB | NomecTuTe LenbHble 3y6umnku 3 15 cekyHp
Jlyk 1001 MNopexbTe Ha yeTBEpPTU 3 15 cekyHp
Cbip 100 MopexbTe KybuKamm no 1 cm 5 30 ceKkyHA
Aua, cBapeHHble 2 MomecTnTe UenbHble ANLa 4 3 UMNYNbCHbBIX
BKPYTYIO Ha)KaTma
MopkoBb 200r MopexbTe MOPKOBb CpeaHero 3 15 cekyHp

pa3mepa Ha YeTBepTy

3eneHb 50r OTnennTe HOXKN 4 15 ceKkyHp

* Bpems 1 CKOpoCTb 06paboTKM yKasaHbl MPUGAN3UTENBHO.

PeanbHoe BpemMA N CKOPOCTb 06p360TKI/I 3aBUCAT OT KavyecTBa NCMNOJIb3yeMbIX UHIpeaNEeHTOB
1 >KeflaemMmoro KayecTtBa 3mesibueHuA.

MonesHble coBeTbl

@ - [lpeaBapuTenbHO NOpexbTe TBepAble + Y6eputech, YTO ANUHHDIN LWHYP @
WNHIPeauneHTbl, YTobbl 0651erynTb npoLecc Morpy»<Horo 6neHaepa He HaxoAMTCA Haf
CMeLUVIBaHUA USIN N3MeNTbUYEHMA. ropsAven NOBEPXHOCTbIO.
- [TlorpyHoi 6neHaep 3aLumileH oT + He octaBnavite norpy»kHow 6neHgep
BO3/1eCTBUA BbICOKMX TemnepaTtyp B ropaven KacTplone Ha naure.

BO BpemsA paboTbl. Ecnn norpy»xHom
6neHfep HeoXmngaHHO nepecTan paboTtatb
B npouecce 06paboTkn, oTcoeanHuTe

ero ot anekTpoceTn Ha 10 MUHYT AnA
ABTOMATUYECKOrO BOCCTAHOB/IEHMA.

+ JlocTaHbTe 13 CMecu TBepAble SeMeHTbl
(Hanpumep, GpYKTOBbIE KOCTOYUKM)
nepep Tem, Kak HauMHaTb CMeLLVBaHye
UNK N3MeSTbYEHNE, BO n3bexaHune
NOMOMKM Ne3BUN.

+ He ncnonb3yiTte norpy»Hom 6nexaep
INA V3MeNbYEHNA KOPEHbIX 3epeH Unn
TBEpPAbIX creuunii (Hanpumep, MyckaTHOro
opexa). MepepaboTka Nogo6HbIX

«+ Bo n3bexaHue pa3bpbi3rnBaHysa Norpyxaite
6neHaep B CMeCb VHrPeaVeHToB A0
BKJIIOYEHVIS; BbIKNtOYaiiTe ero Ao Toro,

KaK flocTaTb 611eHaep U3 cmecu.

« Ecnv Bbl CMeLLBaeTe MHIPeaUeHTb NPOAYKTOB MOXET MPUBECTY K MONIOMKE
B KacTptosie Ha NnTe, CHAMUTE ee C MANTb ne3Buit NOrpy»Horo 6nexgepa.
BO M36exaHue neperpesa norpyxHoro

6 + He ncnonb3syinTte mepHbIN CTakaH
neHaepa. Y U3MenbunTeNb B MUKPOBOTHOBOW Neyu.

+InA nonyyeHnA HaUMyyLLMX pe3ynbTaToB - BeHuMK 13 HepxaBeloLLeil cTanm

~ o =
NPV CMeLUNBAHN YAEPKBAIATE NOTPYXKHO MOXET NOLAPANaTh MAN UCMOPTUTH S
6neraep Nop yImom 1 MezieHHO MoAHVMaiiTe AHTUNPUrapHOE MOKPBITHE NOCYAbI; S
v onyckaiite ero. He npunaraiite ycunuii, He NCTIONb3yiiTe BEHUMK B MOCyie g
nomelLas Norpy»Hoii 6reHgep B cMech C AHTUNPMIAPHBIM MOKPHITUEM. a
VHIPeaNEHTOB.

« Y106bI N36€XKaThb Pa3bpbi3rmBaHNa
* Ana npenotepalleHns BbiTeKaHNA VHIrPeAUEHTOB, NCMOMb3yNTe BEHUMK
VIHrpeJueHTOB OCTaBNAITe AOCTaTOUHO B [1yGOKIX KOHTEIIHEpaX M KACTPIONAX.
MecTa A Toro, 4To6bl CMeChb MogHUManach
BO Bpema paboTbl MOrpyskHoro 6reHaepa.
195

W10506678A_14_RU.indd 195 @ 71112 152 PM



®

YXO[  OYUCTKA

2.

TEXHUYECKOE OBCNTYXXUBAHUE UTAPAHTUA

. OTcoepuHuTe norpy»<Hoi bneHaep ot
3NEKTPOCETU Nepes YNCTKON.
OTcoepvHMTe aganTepbl U HACaaKK
BpaLLeHvem (cMm. pasgen "Vcnonb3oBaHue
Morpy»xHoro bneHpepa").
. MpoTpute Kopnyc 1 aganTepbl BAaXKHOM
TKaHblo. MOXHO MCMONb30BaTh MArKoe
ounlalLLee CPefCTBO, He CoaepXallee
abpasmBoB.
MpoTpuTe WHYpP TKaHbIO C TEMION
NMeHOM, MOTOM BbITPUTE €ro BNaXkHOM
candeTko. BoicylunTte MArkow TKaHbio.
. BbimoiTe aganTepbl n3menbumnTensa

1 BEHYVKa BPYYHYI0 B ropAYen

MbIJIbHOW BOAE.
. Hacyxo BbITpuTe norpy»Hyto yacTb

N HaCaAKN MArkom candeTKom.

MPUMEYAHUE: He nomellante Kopnyc
1 ajjantepbl B BOAY.

AKceccyapbl 1 HacagKun gns
norpy»<Horo 6neHpepa

Morite NOrpyHyto 4acTb, MEPHbI CTakaH
C KPbILIKOW, BEHUMK, N3MeNTbYnTENb, Ne3BUA
1 YCTPOMNCTBO AJ1A 3aLLWTbl Ne3BUIA HacafoK
B Hepaboyem COCTOsIHWN B ropsiyen
MbISIbHOW BOAE VNN Ha BEPXHEM YPOBHE
NOCYAOMOEYHOW MaLUUHbI. BbicylunTe nx.

NMPUMEYAHUE: He monTte
afjanTepbl BEHYMKA 1 U3MeNibunTensa
B MOCYAOMOEYHOI MallnHE.

FapaHTuA Ha norpyxHown 6nenpep KitchenAid

CpoK rapaHTum:

KitchenAid onnaunBaert:

KitchenAid He onnauuBaer:

EBpona,
ABcTpanuan
HoBas 3enaHgua:

MonHas rapaHTuA
CPOKOM Ha ABa
roga, HauvMHas

CO AHA NOKYNKMU.

Mopenb 5KFP2571:

3ameHy yacTeln 1 CTOUMOCTb
PEMOHTHbIX PaboT B CBA3U
C ycTpaHeHnem fiepeKToB

MaTepunanoB N N3roToBNIEHUA.

TexHnueckoe obcnyKmBaHve
[OJIKHO OCYLLECTBAATLCA
aBTOPN30BaHHbBIM LIEHTPOM
obcnyxusaHus KitchenAid.

A. PemMOHT, KOTOpbIl Bbi3BaH
BbIMOJIHEHNEM OnepaLunii,
OT/IYaloLLUXCA OT
nepepaboTKn 06bIYHbBIX
NpoAyKTOB.

B. lMNMoBpexaeHus, BO3HMKLLNE
B pe3ynbTaTe HeCYacTHOro
cryyas, BHECEHNA N3MEHEHWN,
HenpaBWIbHOrO UK
njaoxoro obpalleHus,
a TakXe Bbl3BaHHble
YCTaHOBKOW/3KcnnyaTaLmen,
He COOTBETCTBYIOLUMMM
MECTHbIM 3N1IEKTPOTEXHNYECKIM
npasuaam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHbIE YBbITKW.
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TEXHUYECKOE OBCJTYXKUBAHUE U TAPAHTUA

LleHTpbl 06cnyXnBaHus

Jio6oe obcnyxrBaHmMe JOMKHO B Poccum:
OCYUIECTBIATLCA MECTHbIM @BTOPU30BAHHBIM  CappicHblii LieHTp
LeHTpom obcnyxunBaHua KitchenAid. 125167, MockBa
CBAXunTECh C MPOAABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl KpacHoapmeiickas, nom 11,
npriobpenv nprbop, 1 y3HanTe Ha3BaHVe

6nKaliliero aBTOPU30BaHHOTO LIEHTPa Kopnyc 2
obcnyxuBaHua KitchenAid. TenedoH: (495) 956-36-63

06cnyxnBaHne KINEHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnatHo 13 nobon Toukm Poccnn)
TenedoH: (495) 956-40-00

Qakc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBsa, yn. YepHaxosckoro 5/1.

WwWw.mixer.ru

Pycckuin
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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA RECZNEGO
Wazne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wymagania elektryczne

Utylizacja odpadoéw sprzetu elektronicznego

CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA
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Przewodnik po przystawkach
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Uzytkowanie ramienia blendera
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W10506678A_15_PL.indd 199 @

[ [ [ | e [ N

INSTRUKCJA OBStUGI BLENDERA RECZNEGO

200
201
201

202
203
204

205
206
207
208
209

210
210

199

71112 1:52 PM



| NN |

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA RECZNEGO

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukgji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.
Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO” i "UWAGA".
Te stowa oznaczajg, ze:

_ istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W3] FAd[IF 43 LR [6] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukgji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych srodkéw
ostroznosci:
1.Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje.
2.W celu unikniecia porazenia, nie zanurza¢ urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki
@ elektrycznej w wodzie i innych ptynach. @
3.To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o obnizonej
sprawnosci sensorycznej lub umystowej, a takze pozbawione doswiadczenia i wiedzy
w zakresie obstugi. Osoby takie winny otrzymac¢ bezposredni staty nadzér i nauke obstugi
urzadzenia przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo.
4.Koniecznie nadzorowac obstuge urzadzenia przez dzieci, aby nie traktowaty go jak zabawki.

5.Wyjac z gniazda przewdd zasilajacy urzadzenie, gdy: s zaktadane lub zdejmowane jego
narzedzia, przystawki i akcesoria, przed jego czyszczeniem oraz gdy nie jest ono uzywane.

6.Nie dotykac¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.

7.Nie uzywac urzadzen elektrycznych z uszkodzonymi przewodami lub wtyczkami,
po stwierdzeniu awarii, upadku lub jakiegokolwiek innego uszkodzenia. Takie
urzadzenie powinno by¢ oddane do autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia
i ewentualnej naprawy.

8.Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub niezalecanych przez producenta,
moze spowodowac awarie, pozar, porazenie lub zranienie.
9.Przed wiaczeniem urzadzenia upewnic sie, ze adapter rozdrabniacza jest prawidtowo
zamocowany.
10.Nie uzywac¢ urzadzenia na dworze, poza budynkiem.
11.Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat poza krawedz blatu.
12.Nie dopuszcza¢ do sytuacji, kiedy przewod zasilajagcy ma kontakt z gorgcymi
powierzchniami takimi jak kuchenka.
13.Aby zmniejszy¢ ryzyko rozlania ptynéw, zwtaszcza goracych ptynéw, zawsze uzywac
wysokiego naczynia lub jednorazowo blendowa¢ mniejsze ilosci produktéw.
14.Aby ograniczy¢ ryzyko powaznych obrazen oraz uszkodzenia blendera recznego,
podczas obrébki zywnosci trzymac rece i narzedzia z dala od ruchomych ostrzy.
Szpatutka moze by¢ uzyta tylko wtedy, gdy blender reczny nie pracuje.
15.Uwaga na ostrza blendera recznego.
16.Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

200 PROSIMY ZACHOWACTE INSTRUKCJE
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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA RECZNEGO

Wymagania elektryczne
Napiecie: 220-240 V
Czestotliwosé: 50/60 Hz

Moc: 180 W

UWAGA: W razie trudnosci z podfgczeniem,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem. Nie nalezy w zadnym wypadku
samodzielnie zmieniac wtyczki.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie ~ Odpady musza by¢ wywozone i utylizowane
z Europejska Dyrektywa 2002/96/EC zgodnie z polskimi przepisami
w sprawie utylizacji odpaddéw sprzetu 0 zagospodarowaniu odpaddw.
elektrycznego i elektronicznego (WESE).

W celu uzyskania dokfadniejszych

Zapewniajac wiasciwg utylizacje tego informacji na ten temat oraz
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony odzyskiwania surowcéw wtérnych
naturalnego srodowiska a tym samym i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz kontaktowac sie z Panstwowg Inspekcja
jakosci jego zycia. Ochrony Srodowiska lub miejscowym

przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.
Ten symbol == Humieszczony na produkcie
@ lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza, @
ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane
do odpowiedniego punktu zbidrki
i przetwarzania surowcow wtdrnych,
lub do sklepu, w ktérym zostato zakupione.
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CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA

Czesci sktadowe Przycisk kontroli predkosci

Wiacznik
One-Touch Ostrza

Korpus
silnika

Przewad zasilajacy
o dlugosci 1,5m

Ramie blendera ze stali
nierdzewnej 20 cm*—

®

* Pokazane z
zamontowanym ostrzem
m w ksztalcie litery ,S”

Ramie blendera
33cm

Ostona chroniaca Ostona na ostrza
naczynia

Kielich do blendowania

Organizer do przechowywania koncéwek Rozdrabniacz
202
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CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA

Charakterystyka blendera recznego

Kontrola predkosci

Zmienna predkos¢ zapewnia lepsza kontrole
przetwarzania réznego rodzaju produktéw
spozywczych, napojéw oraz zup.

Wiacznik One-Touch

Wiacz blender poprzez nacisniecie

i przytrzymanie przycisku POWER podczas
blendowania. Aby zatrzymac ten proces,
zwolnij przycisk.

Korpus silnika

Pewne trzymanie blendera zapewnia
specjalnie zaprojektowany, wygodny oraz
antyposlizgowy uchwyt.

Potezny silnik pradu statego

(nie pokazano)

Zapewnia potezng site blendowania przy
cichej pracy oraz dtugiej zywotnosci.
Przewdd zasilajacy o dtugosci 1,5 m
Wystarczajaco dtugi, aby swobodnie
operowac blenderem np. nad ptyta
kuchenna lub innym obszarem roboczym.
Przewdd zasilajacy ma okragty przekrdj,
co utatwia jego czyszczenie. Dla
wygodnego przechowywania przewéd
wyposazony jest w silikonowy pasek.

Ramie blendera ze stali nierdzewnej
z mocowaniem Twist-Lock

Montaz ramienia blendera do korpusu
silnika jest dziecinne proste. Po prostu
przystaw je do dolnej czesci korpusu

i przekre¢, by ramie zablokowato sie
na wiasciwym miejscu.

W10506678A_15_PL.indd 203

Rozga
Narzedzie przeznaczone do ubijania piany
z biatek oraz $mietany kreméwki.

Rozdrabniacz

Idealny do rozdrabniania zi6t, orzechéw

i warzyw. Przystawka zawiera miske,

ostrze oraz adapter montazowy.

Miske rozdrabniacza wyposazono

w antyposlizgowa podstawe zapobiegajaca
przemieszczaniu sie podczas pracy.

Kielich do blendowania

Niezawierajacy BPA (bisfenol A) kielich

0 pojemnosci 1 L zwygodnym uchwytem
oraz pokrywa zapobiegajaca rozchlapywaniu.
Ostrza

Dzieki trzem wymiennym ostrzom masz
pewnos¢, ze posiadasz odpowiednie
urzadzenie do kazdego rodzaju zadania.
Blender reczny gwarantuje wykonanie
niemalze kazdej pracy, poczawszy od
kruszenia lodu poprzez siekanie produktéw
az po spienianie mleka.

Ostona chronigca naczynia

Zatrzasnij ostone na wymiennych ostrzach,
aby chronic swoje naczynia przed
zarysowaniem podczas pracy blendera.

Ostona na ostrza

Zatrzasnij ostfone na wymiennych ostrzach,
aby chronic je przed uszkodzeniem, gdy nie
sg uzywane.

Organizer do przechowywania koncéwek
Specjalnie wystylizowane, wytrzymate

i kompaktowe pudetko, pozwala na ochrone
akcesoridw i utrzymanie ich w porzadku.

203
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CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA

Przewodnik po przystawkach

Przystawka

Zastosowanie

N6z w ksztalcie litery ,S”

Blendowanie, kruszenie, przygotowanie
puree

Koktajle owocowe, koktajle mleczne,
gotowane warzywa, zupy, sosy, 16d,
jedzenie dla dzieci, lukier, kruszony 16d

Rozdrabnianie, mielenie
Gotowane mieso, sosy na bazie mies,
uptynnione owoce, migso mielone

Spienianie, mieszanie

Mileko (do Cafe Latte, Cappuccino...),
ciasto biszkoptowe, ciasto na nalesniki,
ciasto na muffiny

Ubijanie, uzyskiwanie emulsji,
napowietrzanie

Biatka jajek, bita Smietana, majonez, sos
vinegret, musy, sos holenderski, puddingi

Siekanie

Warzywa, parmezan, orzechy ziemne,
salsa, jaja gotowane na twardo, butka
tarta, ziota, wedliny, sosy na bazie mies,
uptynnione owoce, mieso mielone

204
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Montaz blendera recznego

Przed pierwszym uzyciem blendera
recznego KitchenAid, wytrze¢ korpus
silnika oraz adaptery montazowe czysta,
wilgotna szmatka w celu usuniecia
wszelkich zabrudzen i kurzu. Mozna
zastosowac fagodne $rodki czyszczace.
UWAGA: Nie zanurzac korpusu silnika
i adapteréw montazowych w wodzie.
Wytrze¢ do sucha miekka szmatka. Umy¢
wszystkie akcesoria recznie lub na najwyzszej = )
poétce zmywarki. Doktadnie wysuszyc. _«
Y-

UWAGA: Przed montazem i demontazem
akcesoridow upewnij sie, ze wtyczka
przewodu zasilajacego nie jest
podtaczona do kontaktu.

Ramie blendujace

)

Adapter montazowy

o

rozdrabniacza y I
Adapter montazowy =
trzepaczki -—
Wiecej informacji na temat montazu
i demontazu adaptera montazowego
rozdrabniacza znajdziesz w rozdziale Ostona chroniaca naczynia
,Uzytkowanie rozdrabniacza”. Latwo zatrzaskujgca sie na ostrzach ostona
zapewniajaca ochrone zaréwno blendera

Ostona na ostrza recznego jak i naczyn, w ktdrych jest uzywany.

Latwo zatrzaskujaca sie na ostrzach ostona
zapewnia ochrone nozy, gdy blender
reczny nie jest uzywany.

Zatrzask

UWAGA: Upewnij sig, ze ostona nozy
zainstalowana jest prawidtowo. Pazurki
UWAGA: Upewnij sig, ze ostona nozy mocujace ostony powinny znalez¢ sie
zainstalowana jest prawidfowo. Pazurki w spedjalnych otworach w obudowie nozy.
mocujgce ostony powinny znalez¢ sie
w specjalnych otworach w obudowie nozy.
205
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Uzytkowanie ramienia blendera

Uzyj ramienia blendera do robienia koktajli
mlecznych i owocowych, zup-kremdw, puree z
gotowanych warzyw, lukru oraz jedzenia dla dzieci.

I. Umiesci¢ ramie blendera w obudowie
noza (patrz,Przewodnik po przystawkach”)
i przekreci¢ zdecydowanym ruchem do
momentu zatrzasniecia na wlasciwym miejscu.

4]
4+
O
)
S I

2. Umiesci¢ ramie blendera w korpusie silnika
i przekreci¢ zdecydowanym ruchem do

momentu zatrzasniecia na wtasciwym miejscu.

e
A

3. Podtaczyc kabel zasilajacy do gniazdka.

4. Wcisnac przycisk,,Speed 1" Przekrecajac
przycisk kontroli predkosci na goérze
urzadzenia, wybra¢ predkos¢ blendowania.

5. Zanurzy¢ rézge w miksowanych produktach.

UWAGA: Rézga nie powinna by¢ zanurzona
w cieczy na cata dtugos¢. Nie zanurzac
ramienia powyzej linii taczenia z korpusem
silnika. Nie zanurza¢ korpusu silnika w cieczy
lub innych substancjach.

6. Aby wiaczyc blender, wcisna¢ przycisk,,POWER".

7. Po zakonczeniu blendowania zwolni¢
przycisk,,POWER’, a nastepnie wyjac¢ blender
z otrzymanej mikstury.

8. Po zakonczeniu pracy niezwtocznie odtaczyc
blender od zasilania w celu bezpiecznego
demontazu przystawki.

206
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Umiescic blender reczny zzamontowanym
ramieniem w kielichu do blendowania
zawierajacym skfadniki przeznaczone do
obrébki. Dla uzyskania wigkszej stabilnosci
oraz unikniecia rozchlapywania produktéw,
druga reke potozy¢ na pokrywie kielicha.
Nalezy pamieta¢, ze przed wyjeciem blendera
z kielicha, w celu unikniecia rozchlapywania,
nalezy najpierw wytaczy¢ urzadzenie.

Blendowanie

Wprowadzi¢ ramie z obudowa ostrza na dno
kielicha do blendowania. Po chwili, trzymajac
blender pod katem, powoli wyciggac opierajac
ostone nozy o wewnetrzne $cianki kielicha.

W momencie podnoszenia blendera, sktadniki
znajdujace sie na dnie kielicha réwniez zaczng
przemieszczac sie ku gorze. W momencie, kiedy
produkty przestang przemieszczac sie do gory,
ponownie umiesci¢ ramie z obudowa ostrza na
dnie kielicha i powtorzy¢ caty proces, az sktadniki
uzyskaja pozadana konsystencje.

Przemieszczanie
blendera w gére
iwdot

Z pomoca lekkich, kolistych ruchéw
nadgarstka, unies¢ blander reczny i pozwolic¢
mu ponownie zanurzy¢ sie w sktadnikach.
Ruch nadgarstka oraz ciezar blendera
wykonaja praktycznie cafg prace za Ciebie.

Ruch skretny

71112 1:52 PM
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Uzytkowanie rozgi

Uzyj tego narzedzia, aby ubic¢ Smietanke,
biatka jajek, wymieszac¢ desery instant,
sosy vinegret, musy oraz zrobi¢ majonez.

Umiesci¢ rézge w adapterze montazowym.
. Umiesci¢ adapter montazowy

rozgi w korpusie silnika i przekrecic¢
zdecydowanym ruchem do momentu
zatrzasniecia na wlasciwym miejscu.
Adapter automatycznie dostosowuje
rézge do wtasciwego zakresu predkosci
odpowiedniego dla ubijania.

. Podtaczy¢ kabel zasilajacy do gniazdka.
. Wcisnac przycisk,Speed 1" Przekrecajac

przycisk kontroli predkosci na gérze

urzadzenia wybrac predko$¢ blendowania.

W10506678A_15_PL.indd 207
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5. Zanurzy¢ rézge w miksowanych
produktach.

Rézga ze stali nierdzewnej moze
uszkodzi¢ lub zarysowac¢ powierzchnie
pokryte stabo przywierajaca powtoka.

UWAGA: Rézga nie powinna by¢
zanurzona w cieczy na catg dtugosc.
Nie zanurzac rézgi powyzej linii
faczenia z korpusem silnika. Nie
zanurzac korpusu silnika w cieczy
lub innych substancjach.

Nie uzywac trzepaczki w naczyniach
pokrytych stabo przywierajaca powtoka.

6. Aby wiaczyc¢ blender, wcisna¢ przycisk
POWER".

7. Po zakonczeniu ubijania zwolni¢
przycisk,,POWER" a nastepnie wyjac
rézge z otrzymanej mikstury.

8. Po zakonczeniu pracy niezwtocznie
odfaczy¢ blender od zasilania w celu
bezpiecznego demontazu rézgi.

71112 1:52 PM
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Uzytkowanie rozdrabniacza

AUWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznos$¢ przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Uzyj przystawki rozdrabniajacej, aby
posieka¢ mate ilosci produktéw takich

jak gotowane mieso, ser, warzywa, ziota,

krakersy, chleb oraz orzechy.

I. Umiesci¢ néz rozdrabniacza w misce
rozdrabniacza.

2. W misce umiesci¢ mate kawatki

produktéw przygotowanych do obrébki.

3. Umies¢ adapter montazowy

rozdrabniacza ma misce rozdrabniacza.

UWAGA: Aby zamontowac¢ adapter
montazowy do miski rozdrabniacza,
nalezy umiesci¢ do w pozycji pionowej
i docisng¢. Nie obraca¢ adapterem.

Korpus
silnika

Adapter
montazowy
rozdrabniacza

N6z
rozdrabniacza

Miska

208
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rozdrabniacza

4. Dopasowac miske rozdrabniacza
do korpusu silnika i docisnac¢.

5. Podczas rozdrabniania jedna reka
przytrzymac korpus silnika, druga -
rozdrabniacz.

6. Aby wtaczy¢ blender, wcisnac przycisk

,POWER". Aby uzyskac lepsze rezultaty,
rozdrabnia¢ produkty w trybie
pulsacyjnym poprzez naciskanie

i zwalnianie przycisku,POWER’,

az do momentu uzyskania pozadanej
konsystencji sktadnikéw.

7. Po zakonczeniu rozdrabniania zwolnic

przycisk ,POWER".

8. Odtaczy¢ korpus silnika od adaptera

rozdrabniacza.

UWAGA: Aby odtaczy¢ adapter
rozdrabniacza od miski rozdrabniacza,
zdecydowanym ruchem podnies¢ adapter
pionowo w gére. Nie obraca¢ adapterem.

9. Po zakonczeniu pracy niezwtocznie

odfaczy¢ blender od zasilania w celu
bezpiecznego demontazu przystawki.
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Wskazowki dotyczace rozdrabniania produktow

Rodzaj y . Lz .

produktu llos¢ Przygotowanie Predkos¢ | Czas

Mieso 200g pokroi¢ na 5 15s
2 centymetrowe kawatki

Migdaty/orzechy 200g cate orzechy 3 25s

Czosnek 10-12 zabkoéw | cate zabki 3 155

Cebula 100g pokroi¢ na ¢wiartki 3 15s

Ser 100g pokroi¢ na 5 30s
1 centymetrowe kawatki

Jaja gotowane 2 cate jaja 4 3 x,PULSE”

na twardo

Marchew 200g Srednig marchewke 3 15s
pokroi¢ na ¢wiartki

Ziota 509 usuna¢ gatazki 4 15s

* Podane predkosci i czas sg przyblizone.

Rzeczywiste uzytkowanie moze réznic sie od podanego wyzej w zaleznosci od jakosci produktéw

i pozadanej wielkosci rozdrobnienia.

Wskazowki dla uzytkownika

- Dla fatwiejszego blendowania
i rozdrabniania, pokroi¢ produkty
state na mniejsze kawatki.

- Blender reczny wyposazony jest
w zabezpieczenie chronigce przed
przegrzewaniem urzadzenia. W przypadku,
gdy blender nagle zatrzyma sie podczas
pracy, odtaczy¢ go od zasilania i odczekac
10 minut, aby urzadzenie automatycznie
sie zresetowato.

+ Aby uniknac rozchlapywania produktéw,
umiesci¢ narzedzie blendera w
mieszaninie przed jego wiaczeniem
oraz zwolni¢ przycisk ,POWER” przed
wyjeciem narzedzia z mieszaniny.

+ Blendujac produkty w garnku upewni¢
sie, ze nie znajduje sie on na goracej
powierzchni grzejnej.

+ Dla doktadniejszego blendowania, trzymac
urzadzenie pod katem i delikatnie poruszac
nim w gore i w d6t pojemnika, w ktérym
odbywa sie caty proces.

« Aby unikna¢ wylewania sie sktadnikow,
pozostawi¢ w pojemniku/kielichu
dodatkowe miejsce. W trakcie procesu
blendowania produkty w pojemniku
zwieksza chwilowo swoja objetos¢.
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Upewnic sie, ze dtugi przewod zasilajacy
blendera nie znajduje sie nad goracym
elementem grzejnym.

Nie pozostawiac¢ blendera w naczyniach
znajdujacych sie na goracych
powierzchniach grzejnych.

Przed blendowaniem usuna¢ twarde
elementy produktow takie jak pestki
owocodw czy kosci.

Nie uzywac blendera recznego do
przetwarzania ziaren kawy ani twardych
przypraw takich jak gatka muszkatotowa.
Przetwarzanie tych produktéw moze
uszkodzic¢ ostrza blendera.

Nie uzywac kielicha i miski rozdrabniacza
w kuchence mikrofalowej.

Trzepaczka ze stali nierdzewnej moze
uszkodzi¢ lub zarysowac powierzchnie
pokryte stabo przywierajaca powtoka.
Nie uzywac trzepaczki w naczyniach
pokrytych stabo przywierajaca powtoka.

+ Aby unikna¢ rozchlapywania produktéw,
uzywac trzepaczki w wysokich naczyniach.

209

71112 1:52 PM



®

© [N

MYCIE | KONSERWACJA

I. Przed myciem odtaczy¢ blender
od zasilania.

2. Zdemontowac adaptery, narzedzia
i przystawki (patrz,Uzytkowanie
blendera recznego”).

3. Wytrzec korpus silnika oraz adaptery
wilgotna szmatka. Mozna zastosowac
tagodne $rodki czyszczace.

4. Przetrze¢ przewdd zasilajacy miekka
szmatka z detergentem, a nastepnie
wytrze¢ do czysta druga - wilgotna.
Wytrzec¢ do sucha.

5. Adapter rozdrabniacza oraz adapter
rézgi umyc recznie w cieptej wodzie
z detergentem.

6. Za pomoca miekkiej szmatki wytrze¢
do sucha ramie blendera oraz ostrza.

UWAGA: Nie zanurzac korpusu silnika
i adapteréw w wodzie.

Narzedzia, akcesoria oraz
przystawki do blendera
recznego

Ramie blendera, kielich z pokrywa, rézga,
miska rozdrabniacza, noze oraz obydwie
ostony my¢ recznie w goracej wodzie

z detergentem lub na najwyzszej pétce
zmywarki. Doktadnie wysuszy¢.

UWAGA: Adapter rézgi oraz adapter
rozdrabniacza nie moga by¢ myte
w zmywarce.

SERWIS | GWARANCIJA

Gwarancja na Blender Reczny KitchenAid do uzytku domowego

Okres gwarangji
obejmuje:

Gwarancja KitchenAid

Gwarancja KitchenAid
nie obejmuje:

Europa, Australia
i Nowa Zelandia:

Dla modelu
5KHB2571:

Dwa lata petnej
gwarangji od daty
zakupu widocznej
na paragonie.

Czesdci zamienne i koszty
pracy konieczne do usuniecia
defektow fabrycznych lub
materiatowych. Serwis

musi by¢ wykonany przez B
Autoryzowane Centrum
Serwisowe KitchenAid

A. Napraw wyniktych z uzycia
blendera innego niz do
przygotowywania zywnosci
w gospodarstwie domowym.

. Wad powstatych na skutek
przypadku, nieprawidtowego
uzycia, uzycia niezgodnego
Z przeznaczeniem, instalacji
i podtaczenia niezgodnego
Z miejscowymi normami
elektrycznymi

KITCHENAID NIE PONISI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA SZKODY BEZPOSREDNIE | WTORNE.

210

W10506678A_15_PL.indd 210

71112 1:52 PM



| NN

SERWIS | GWARANCJA

Serwis

Wszelkie naprawy serwisowe powinny by¢ W Polsce serwis swiadczy:
dokonywane lokalnie przez autoryzowany Autoryzowany Serwis KitchenAid
punkt serwisowy KicthenAid. W celu
uzyskania adresu najblizszego punktu VIVAM,IX
serwisowego KitchenAid mozna ul. Mréwcza 243, paw. 2
skontaktowac sie ze sprzedawca sprzetu. 04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64

fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Obstuga Klienta
W Polsce: Adres Centrali:
VIVAMIX KitchenAid Europa, Inc.
ul. Mréowcza 243, paw. 2 PO BOX 19
04-687 Warszawa B-2018 ANTWERP 11
tel. (22) 812 56 64 BELGIUM
fax (22) 81290 50

@ serwis@vivamix.pl

www.KitchenAid.pl
www.KitchenAid.eu
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BEZPECNOST TYCOVEHO MIXERU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalsich osob je velmi dilezita.

Tento navod i Vas pfistroj obsahuji mnoho dulezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozornuje na mozna nebezpeci Urazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,NEBEZPECI" nebo ,VAROVANI“ Tato slova maji nasledujici vyznam:

i P¥i nedodrzeni pokynt hrozi b tredni
A NEBEZPEC| [[vilrtummoramt
A VAROVANI [smemiisimie

Viechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se muze stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické zafizeni, vzdy dbejte na dodrzovani zakladnich bezpecnostnich
opatieni:
1.Pfectéte se véechny pokyny.

@ 2.Nikdy neponoftujte motorovou jednotku, napajeci sniiru nebo elektrickou zastr¢ku @
tohoto tycového mixéru do vody nebo jiné kapaliny; vyhnete se tak nebezpeci trazu
elektrickym proudem.

3.Tento pfistroj nesmi pouzivat osoby (v¢etné déti) s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi anebo osoby bez pfislusnych znalosti a zkusenosti, pokud nejsou
pod dozorem anebo nebyli pouceni o uzivani tohoto pfistroje osobou, kterd odpovidé za
jejich bezpecnost.
4.Je potieba davat pozor na déti, aby si s pfistrojem nehraly.
5.0dpojte pristroj od elektrického proudu pred kazdou vyménou pridavného pfislusenstvi,
pred cisténim pfistroje nebo pokud pfistroj nepouzivate.
6.Nedotykejte se pohybujicich se &asti.
7.NepouZzivejte zadny pfistroj s poskozenou snlirou nebo zéstrckou, nebo pokud
spotrebi¢ nepracuje spravné, upustili jste jej nebo je jakkoli poskozen. V téchto
pfipadech predejte spotiebic do nejblizsiho autorizovaného servisniho centra,
kde jej zkontroluji, opravi nebo provedou elektrické ¢i mechanické Upravy.
8.Vzdy pouzivejte pouze originalni prislusenstvi znacky KitchenAid; pouziti jiného
pridavného zafizeni mGze zpUsobit pozar, elektricky Sok nebo zranéni.
9.Pred spusténim pristroje se ujistéte, Ze adaptér sekacku je bezpecné zacvaknut.
10.Spotrebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.
11.Napdjeci Sndru nenechavejte viset pres roh stolu nebo pracovni desky.
12.Napéjeci $ndru nepokladejte na horké povrchy ani na vafic.
13.Pfi mixovéni tekutin, pfedevsim horkych tekutin, pouzivejte vysokou nddobu anebo
mixujte pouze malé mnozstvi, aby jste zabranili rozstfiknuti.
14.Pfi zpracovavani surovin nikdy nedavejte ruce ani nastroje do naddoby, ve které
mixujete. Snizite tak riziko vazného zranéni osob nebo poskozeni pfistroje. Stérku
Ize pouzivat pouze tehdy, pokud je pfistroj vypnuty.
15.Noze jsou ostré. Budte opatrni.
16.Tento vyrobek je uréen pouze pro doméci pouziti.

214 TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE
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BEZPECNOST TYCOVEHO MIXERU

Elektrotechnické pozadavky
Napéti: 220-240 Volth

Frekvence: 50/60 Hertz

Vykon: 180 Watt

POZNAMKA: Jestlize zastréku nelze
zasunout do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Zastrcku
zadnym zpUsobem neupravujte.

Cesky

Likvidace elektrického odpadu

Tento piistroj je oznacen v souladu Likvidace musi byt provedena v souladu
s Evropskou smérnici 2002/96/ES s mistnimi predpisy pro likvidaci odpadd.

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). Pro blizsi informace ohledné manipulace,

regenerace a recyklace tohoto vyrobku
Zajisténi fadné ekologické likvidace kontaktujte prosim mistni Urady, sluzbu
produktu pom{ize vyvarovat se moznému likvidace domovnich odpad(i nebo
skodlivému dopadu na Zivotni prostiedi prodejnu, kde jste produkt koupili.
a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.

Symbol E na vyrobku nebo na
@ doprovodnych dokumentech k vyrobku @
znameng, Ze s timto pfistrojem nelze
zachazet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj pfedat do
nejblizsiho sbérného stiediska k recyklaci
elektrické a elektronické vybavy.

215
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POPIS SOUCASTI A FUNKCI

Soucasti tycového mixéru
Ovladac nastaveni rychlosti

i Spinaci tlaéitko Nastavce
Motorova

jednotka

Nastavec
— s nozive tvaru S
Napajeci Siidira
odélce 1,5m
Nastavec
s hvézdicovitymi nozi
r—
Nerezova mixovaci —|—
@ tyc o délce 20 cm* @
* Zobrazeno |
s pfipojenym nastavcem

m snozivetvaru$S
Mixovaci ty¢ ~—
odélce 33 cm ~.

Kryt na Ochranny kryt
ochranu nadobi na nastavce

@

Sekacek

Kufiik
216
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POPIS SOUCASTI A FUNKCI

Funkce ty¢ového mixéru

Ovladac nastaveni rychlosti Slehaci metla
Rdzné rychlosti poskytuji vétsi kontrolu Je idedlni na $lehani bilkd a slehacky.
pfi zpracovani a pfizplsobeni podle druhu Sekacek
jidel, napojti a polévek. Je perfektni pro sekani mengich kusti jako jsou
Spinaci tlacitko bylinky, ofisky, zelenina. Sekacek obsahuje
Ty€ovy mixér spustite stisknutim sekaci nddobu, ¢epel a adaptér. Sekaci
a podrzenim spinaciho tladitka béhem nadoba mé protiskluzovy podklad, aby se -
mixovani. Mixovani zastavite jednoduse zabranilo jejimu pohybu béhem sekani. ]
uvolnénim tohoto tlacitka. Mixovaci nadoba K
Motorova jednotka Mixovaci nddoba o objemu 1 litr z materidlu
Je navrzena pro pohodIny tichop neobsahujiciho BPA a s pohodInym drzakem
s protiskluzovym povrchem. a vikem zabrarujicim rozstfiknuti obsahu.
Vykonny stejnosmérny motor Nastavce
(neni vyobrazen) Se tfemi vyménnymi koncovymi nastavci
Zajistuje vykonné mixovani a je navrzen budete mit vzdy ten spravny nastroj na
pro tichy provoz s dlouhou zivotnosti. mnoho rdznych dkold. Od drceni ledu
Napéjeci $fitira o délce 1,5 m aZ po sekani uvafeného masa a pénéni
Napajeci $ihara je dostate¢né dlouha, mléka, s tycovym mixérem KitchenAid
aby tyCovy mixér dosahl na kuchyrnskou budete vzdy vybaveni.
linku anebo pracovni plochu a mé kulaty Kryt na ochranu nadobi pfi mixovani
profil bez vroubkd, takze zajistuje snadné Nasadte kryt na ochranu nadobi na
cisténi. Pro pohodIné skladovani napajeci vyménné nastavce k ochrané vaseho
$idry je k dispozici silikonovy pasek. nadobi b&hem mixovani.
Nerezova ty¢ s otoénym uzavérem Ochranny kryt na nastavce pfi skladovani
@ Pripojuje se k motorové jednotce jednoduse Nasadte ochranny kryt na vyménné @
pootocenim a zacvaknutim na misto. Ostré nastavce k zabranéni jejich poskozeni
nerezové noze jsou zakryty, aby se zabranilo b&hem skladovani.
rozstfikovani pfi mixovani. Kufiik

Udrzuje vase pfislusenstvi dobre
zorganizované a chrani je.
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POPIS SOUCASTI A FUNKCI

Navod na pouziti prislusenstvi

Prislusenstvi

Nejlépe pouzivat na

Nastavec s nozive tvaru S

Mixovani, drceni, pyré

smoothies, mlé¢né koktejly, vafena
zelenina, polévky, omacky, led, kojenecké
jidlo, poleva, ledova tist

Rozmélnovani, mleti
vafené maso, masova stava, ovocna dren,
mleté maso

Napénovani, michani
mléko (na latte, cappuccino ...), dortové
tésto, palacinkové tésto, lité tésto na muffiny

Slehani, emulgovani, provzdusiovani
bilky, slehacka, majonéza, zélivka, péna,
tatarska omacka, puding

Sekani

zelenina, parmazan, arasidy, salsa, varené
vejce, strouhanka, bylinky, vafené maso,

masova $tava, ovocné stavy, mleté maso

218
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PRACE S TYCOVYM MIXEREM

Montaz tycového mixéru

Nez zalnete poprvé pouzivat ty¢ovy mixér
KitchenAid, otfete motorovou jednotku a
prislusenstvi ¢istym navlh¢enym hadfikem
a odstrarite jakoukoliv $pinu nebo prach.
Muzete pouzit i jemny Cistici prostiedek,
ale nepouzivejte abrazivni Cistice.

POZNAMKA: Neponofujte motorovou
jednotku ani adaptéry do vody.

Osuste mékkou utérkou. Umyjte viechny
pfidavné Casti a pisluSenstvi ru¢né anebo
v hornim kosi mycky. Radné osuste.

I [
|
A
Cesky

POZNAMKA: Pfed nasazovanim nebo
vyjimanim pfislusenstvi se vzdy ujistéte,
Ze jste vytahli napajeci Sndru ze zasuvky.

@ Mixovaci ty¢

-}

@ Adaptér sekacku

&

Adaptér slehaci metly 4

,/,
|

Informace o nasazovani anebo vyjimani

adaptéru sekacku najdete v sekci,Pouziti

sekacku”.

Kryt na ochranu nadobi

Kryt na ochranu nddobi se nacvakne

na jakykoliv z ndstavcll s nozi a zajistuje
ochranu tyc¢ového mixéru a vaseho nadobi.

Ochranny kryt na nastavce
Jednoduse se nacvakne na nastavec
a zajistuje ochranu nozl v dobé, kdyz
se tyCovy mixér nepouziva.

otvor otvor

POZNAMKA: Pfi nasazovani zajistéte, aby POZNAMKA: Pfi nasazovani zajistéte,
byl ochranny kryt umistén upevriovacimi aby byl kryt na ochranu nadobi umistén
svorkami do otvor( nastavce s nozi. upevnovacimi svorkami do otvor(

nastavce s nozi.
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Pouziti mixovaci tyce

Mixovaci ty¢ pouZijte na smoothies, mlé¢né
koktejly, vafenou zeleninu, polevy nebo
kojenecké jidlo.
I. Vlozte mixovaci ty¢ do nastavce s nozi
(viz“Navod na pouziti prislusenstvi”)
a upevnéte otocenim az do zacvaknuti.

)

2
Y
CD
S D

2. Vlozte mixovaci ty¢ do motorové jednotky
a upevnéte otocenim az do zacvaknuti.

o
L

3. Zapojte napajeci snliru do zasuvky ve zdi.

4. Nastavte tycovy mixér na rychlost 1.
Nastavte rychlost otoc¢enim ovladace
nastaveni rychlosti na horni strané
tycového mixéru.

5. Vlozte tycovy mixér do smési.

POZNAMKA: Ty¢ovy mixér ponofujte
do tekutin pouze na délku pfidavného
pfislusenstvi. Neponofujte vic nez
pod okraj mixovaciho pfislusenstvi.
Neponofujte motorovou jednotku

do tekutin ani do jinych smési.

6. Stisknutim spinaciho tlacitka zapnéte
tyCovy mixér.

7. Po dokonceni mixovani uvolnéte spinaci
tlacitko jesté pred tim, nez vytadhnete
tyCovy mixér ze smési.

8. lhned po poufZiti vypojte ze zasuvky,
dfive nez zaCnete odpojovat nebo ménit
pfidavné pfislusenstvi.

220
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Tycovy mixér s pfipojenou mixovaci ty¢i
vlozte do mixovaci nddoby obsahujici
ingredience pod Uhlem. Volnou ruku
pouzijte k zakryti horni strany mixovaci
nadoby pro lepsi stabilitu a zamezite
tak stfikani. Pamatujte si, ze tyCovy
mixér je potreba zastavit pred vyjmutim
z nadoby, aby jste zabranili rozstfiknuti.

S

Mixovani ‘

Polozte tycovy mixér na chvili na dno
mixovaci nadoby a pak jej natocte pod
Uhlem a pomalu jej vytahujte nahoru podél
strany nadoby. KdyZ budete tdhnout tycovy
mixér nahoru, vSimnete si, Ze ingredience
ze spodni strany jsou vytahovany nahoru.
Kdyz se ingredience jiz nevytahuji zespodu
nahoru, polozte ty¢ovy mixér opét na dno
nadoby a proces opakujte dokud nebudou
ingredience mit pozadovanou konzistenci.

Vytahovani
nahoru

Pomoci lehkého otécivého pohybu
vychazejiciho ze zapésti vytahujte tycovy
mixér nahoru a nechte jej opét klesat
doll do smési. Pohyb vedte ze zapésti

a k praci vyuzijte vahu tycového mixéru.

S5

Otécivy pohyb

71112 1:54 PM
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Pouziti Slehaci metly

Slehaci metlu poufzijte ke 3lehani $lehacky,
bilk{, k michani instantnich puding(,
zalivek, pény anebo k vyrobé majonézy.

I. Vlozte slehaci metlu do adaptéru
Slehaci metly.

2. Vlozte adaptér slehaci metly do
motorové jednotky a upevnéte
otocenim do zacvaknuti. Adaptér
automaticky nastavi $lehaci metlu na
spravny rozsah rychlosti, které jsou
vhodné pro slehani.

3. Zapojte napdjeci $rliru do zasuvky ve zdi.

4. Nastavte ty¢ovy mixér na rychlost 1.
Nastavte rychlost otocenim ovladace
nastaveni rychlosti na horni strané
ty¢ového mixéru.

W10506678A_16_CZ.indd 221

5. VlozZte ty¢ovy mixér do smési.
Nerezova slehaci metla mize poskrabat
nebo zanechat stopy na nepfilnavych
povrsich. Nepouzivejte Slehaci metlu

s nddobim s nepfilnavym povrchem.

POZNAMKA: Ty¢ovy mixér ponotujte
do tekutin pouze na délku pfidavného
prislusenstvi. Neponofujte vic nez
pod okraj adaptéru slehaci metly.
Neponofujte motorovou jednotku

do tekutin ani do jinych smési.

Cesky

Rozstiiknuti a vystiknuti zabranite
pouzitim Slehaci metly v hlubokych
nadobach anebo hrncich.

6. Stisknutim spinaciho tlacitka zapnéte
tycovy mixér.

7. Po dokonceni Slehédni uvolnéte spinaci
tlacitko jesté pred tim, nez vytadhnete
tycovy mixér ze smési.

8. lhned po pouziti vypojte ze zasuvky,
dfive nez za¢nete odpojovat nebo
ménit pridavné prislusenstvi.

221
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Pouziti sekacku

A VAROVANI

Nebezpeci porezani

S nozi zachazejte opatrné.

Neuposlechnuti mGze mit za
nasledek pofezani.

Pridavny sekacek pouzijte na sekani
malého mnozZstvi potravin jako je varené
maso, syr, zelenina, bylinky, susenky,
pecivo a ofechy.
I. Vlozte cepel sekacku do sekaci nddoby.
2. Do misy vloZzte malé kousky potravin.
3. Pripojte adaptér sekacku na sekaci
nadobu.

POZNAMKA: Adaptér sekacku nasadite
na sekaci nddobu pouze pfilozenim
pfimo shora. Nesnazte se adaptér
sekacku nasazovat otacivym pohybem.

Motorova
jednotka

sekacku

Cepel
sekacku
—

Sekaci
nadoba

222
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4. Nasadte motorovou jednotku shora
na sekacek a zatlacte.

5. Pfi praci drzte motorovou jednotku
jednou rukou a sekaci nddobu
druhou rukou.

6. Stisknutim spinaciho tlacitka zapnéte
ty¢ovy mixér. Nejlepsi vysledky
dosadhnete,pulzovanim” tak,

Ze budete stfidavé mackat a uvolfiovat
spinaci tlacitko, dokud ingredience
nedosahnou pozadované konsistence.

7. Kdyz bude sekani dokon¢eno, uvolnéte
spinaci tlacitko.

8. Vyjméte motorovou jednotku
z adaptéru sekacku.

POZNAMKA: Adaptér sekacku vyjmete
ze sekaci nadoby pouze zvednutim
pifimo nahoru. Nesnazte se adaptér
sekacku sundavat otacivym pohybem.

9. lhned po pouziti vypojte ze zasuvky,

dfive nez za¢nete odpojovat nebo ménit

pridavné pfislusenstvi.
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Potraviny Mnozstvi Priprava Rychlost| Cas’
Maso 20049 Nakrdjejte na kosticky 5 15 sekund
o velikosti 2 cm
Mandle/ ofechy 2009 Vlozte celé ofechy 3 25 sekund -
~
Cesnek 10-12 hiebickl | VloZte celé hiebicky 3 15 sekund 3
Cibule 1009 Nakrajejte na Ctvrtky 3 15 sekund
Syr 1009 Nakréjejte na kosticky 5 30 sekund
o velikosti 1 cm
Vafenad vejce 2 Vlozte celd vejce 4 3 pulzy
Mrkve 200g Nakrdjejte primérné 3 15 sekund
velkou mrkev na ¢tvrtky
Bylinky 509 Odstrarite stonky 4 15 sekund

* Doba zpracovani a rychlosti jsou uvedeny pfiblizné.

Skutecna doba zpracovani se mize lisit podle kvality potravin anebo pozadované hrubosti sekani.

Pracovni tipy

« Tvrdé potraviny nakréjejte na malé kousky,
aby bylo mixovani a sekani jednodussi.

« Tycovy mixér je vybaven teplotni
ochranou pied vysokymi provoznimi
teplotami. Pokud se ty¢ovy mixér
najednou zastavil béhem provozu,
vypojte jej ze zasuvky a nechte 10 minut
automaticky resetovat.

+ Aby jste zabrénili rozstfiknuti smési, vlozte
ty¢ovy mixér do smési diive nez stisknete
spinaci tlacitko a tlac¢itko uvolnéte dfive
nez vytahnete tycovy mixér ze smési.

« Pri mixovani v hrnci na vafrici sejméte
hrnec z tepelného zdroje, aby jste
ochranili ty¢ovy mixér pfed prehfatim.

+ Pro nejlepsi mixovani drzte tycovy mixér
pod Uhlem a opatrné s nim pohybujte
nahoru a dolu v nddobé. Netlacte smés
tycovym mixérem silou dold.

+ Aby jste zabranili pfeteceni, nechte
v nddobé misto na to, aby se smés mohla
zvedat, kdyZ pouzivate ty¢ovy mixér.

W10506678A_16_CZ.indd 223
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Ujistéte se, Ze dlouhd napéjeci Snadra
ty¢ového mixéru nezasahuje pfes zadny
tepelny zdroj.

Nenechdvejte ty¢ovy mixér stat v horkém
hrnci na vafici, kdyz jej nepouzivate.

Pfed mixovanim nebo sekanim odstrarite
ze smési tvrdé ¢asti jako jsou pecky nebo
kosti, aby jste zabranili poskozeni nozd.
Nepouzivejte ty¢ovy mixér k mleti kdvy
nebo tvrdého kofeni jako je muskéatovy
ofiek. Zpracovavani téchto potravin by
mohlo mit za nasledek poskozeni nozu.

Nedavejte mixovaci nadobu ani sekaci
nadobu do mikrovinné trouby.

Nerezova $lehaci metla miZe poskrabat
anebo zanechat stopy na nepfilnavych
povrsich; vyhnéte se pouzivani slehaci
metly na nddobi s nepfilnavym povrchem.
Aby jste zabranili stfikéni, pouzivejte
slehaci metlu ve hlubokych nadobach
anebo hrncich.
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PECE A UDRZBA

I. Pfed ¢isténim tyCovy mixér vypojte

ze zasuvky.

2. Adaptéry a pfislusenstvi vyjmete

pootocenim (viz sekce ,Prace
s ty¢ovym mixérem®”)

3. Motorovou jednotku a adaptéry otrete
¢istym navlhc¢enym hadfikem. MGzete
pouzit i jemny istici prostfedek,
ale nepouzivejte abrazivni Cistice.

. Napdjeci $nidru otfete hadfikem
namocenym v teplé mydlové vodé
a pak ¢istym navlhé¢enym hadiikem.
Utiete mékkou utérkou.

5. Adaptér sekacku a adaptér Slehaci metly
umyjte ruc¢né v teplé mydlové vodé.

. Mixovaci ty¢ a ndstavce osuste
mékkou utérkou.

POZNAMKA: Neponofujte motorovou
jednotku ani adaptéry do vody.

Prislusenstvi a adaptéry
tycového mixéru

Mixovaci ty¢, mixovaci nadobu a viko,
Slehaci metlu, sekaci nadobu, ¢epel
sekacku a kryt na ochranu nadobi
umyvejte v horké mydlové vodé anebo
v hornim kosi mycky. Radné osuste.

POZNAMKA: Nevkladejte adaptéry
Slehaci metly a sekdcku do mycky.

SERVIS A ZARUKA

Zaruka na domaci pouziti ty¢cového mixéru KitchenAid

Délka zaruky KitchenAid uhradi

KitchenAid neuhradi

Evropa, Australie
aNovy Zéland:

Nahradni dily a ndklady
na praci pfi opravée vad

Na model
5KHB2571:
Dva roky plna
zéruka od data
prodeje.

zpracovani. Servis musi

stiedisko KitchenAid.

materialu nebo dilenského

provést autorizované servisni

A. Opravy, pokud byl pfistroj
pouzivan k jinému provozu, nez
je bézna doméci priprava jidla.

B. Poskozeni vzniklé nehodou,
Upravami, nevhodnym uZitim,
zneuzitim nebo instalaci ¢i
provozem, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

224
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SERVIS A ZARUKA

Servisni stirediska

Veskery servis bude vzdy provadét mistni
autorizované servisni stfedisko KitchenAid.
Nazev a adresu nejblizsiho servisniho
stfediska KitchenAid si vyzadejte od
prodejce, u kterého jste pfistroj zakoupili.

Lubos Vymazal - MAGNUM POTTEN & PANNEN - STANEK group >
Brnénska 37 Obchodni 110 é
682 01 Vyskov 251 01 Cestlice J
tel.: +420 517 346 256 tel: +420 261 227 373
mob.: +420 602 751 818 fax: +420 261 227 372

fax: +420 517 330 415
www.kitchenaid.cz

www.pottenpannen.cz

Zakaznickeé sluzby
Lubos Vymazal - MAGNUM POTTEN & PANNEN - STANEK group
Brnénska 37 Obchodni 110
682 01 Vyskov 251 01 Cestlice
tel.: +420 517 346 256 tel: +420 261 227 373
mob.: +420 602 751 818 fax: +420 261 227 372
® fax: +420 517 330 415 www.pottenpannen.cz
www.kitchenaid.cz

www.pottenpannen.cz
www.kitchenaid.cz
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FOR THE WAY IT'S MADE.

W10506678A
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