Kvikguide

TAK FORDI DU HAR K@BT ET INDESIT

PRODUKT

Registrér venligst dit produkt pa
=_/ www.indesit.com/register, for at modtage en

mere komplet assistance

tagesibrug.
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i”i Lees sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet

BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET

1. VALGEKNAP
Bruges til at taende og slukke for ovnen,
ved at veelge en funktion. Sluk for ovnen,

3. KNAPPEN KLOKKESLAT
Til valg af forskellige indstillinger: varighed,
tilberedningens sluttid, minutur.
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6. KONTROLLAMPE FOR TERMOSTAT/
FORVARME
Den taeender under opvarmningen. Den

ved at dreje knappen over p&d O.

2. KNAPPEN +/-

Til at reducere eller gge den viste veerdi
pa displayet.

4. DISPLAY

temperatur.

FORSTEGANGSBRUG

slukker, nar den gnskede temperatur er
naet.

5. TERMOSTATKNAP
Drej herpd, for at markere den gnskede

Bemaerk: Knapperne er drejetrykknapper. De
kommer ud, nar der trykkes midt pa dem.

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT
Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet forste gang,
man taender for apparatet: “AUTO” og “0.00” blinker pa

displayet.
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Tryk samtidigt pa tasterne — og +, for at indstille
klokkeslaettet: Indstil klokkeslaettet ved hjzelp af knapperne
+og —.

Bemaerk: Det er ngdvendigt at nulstille uret, for at endre
klokkeslzettet pa et senere tidspunkt, for eksempel efter et
lzengerevarende strgmsvigt.

2. INDSTILLING AF LYD

Tryk pa knappen Klokkeslaet efter at have valgt det gnskede
tidsformat: Displayet viser “ton 1”.
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Tryk pa knappen —, for at veelge den gnskede tone, og tryk
herefter pa knappen Klokkesleet, for at bekraefte.
3.VARM OVNEN
En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: Det er helt normalt. Det anbefales derfor
at varme ovnen tom for at flerne eventuelle lugte, fer du
begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra
ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 250 °Cii cirka en time. Oven skal vaere tom
i dette tidsrum.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

FUNKTIONER
OFF kad, anbefaler vi at anvende en bradepande til at opsamle
Til at slukke for ovnen. saften fra kedet: Stil bakken hvor som helst under risten, og
Y OVNLYS tilseet 200 ml drikkevand.
Til at teende for lyset i ovhrummet. GRATIN
OVER-/UNDERVARME & il stegning af store kadstykker (koller, oksesteg,

Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
VARMLUFTSBAGNING
< Til tilberedning af forskellige fadevarer pa flere hylder
(maks. to) pa samme tid. Det anbefales at skifte stativernes
position halvvejs gennem tilberedningen.

GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af brad. Nar du griller

kylling). Vi anbefaler at anvende en bradepande til at
opsamle saften fra kadet: Stil bakken hvor som helst under
risten, og tilsaet 200 ml drikkevand.

@ OPT@ONING
Til hurtigere optgning af mad.
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1. VALG EN FUNKTION
Man vzlger en funktion, ved at dreje veelgeknappen over pa
den gnskede funktions symbol.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

Drej pa termostatknappen for at indstille den enskede
temperatur og starte den valgte funktion.

Funktionen kan nar som helst afbrydes, ved at dreje
vaelgeknappen og termostatknappen over pad O og

3. FORVARMNING

Efter aktivering af funktionen vil termostatens kontrollampe
teende, hvilket signalerer, at forvarmningsprocessen er startet.
Ved afslutningen af denne proces slukker termostatens
kontrollampe, hvilket angiver, at ovnen har ndet den indstillede
temperatur: Saet nu retten i ovnen, og begynd tilberedningen.
Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er
afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket negativt.

4. PROGRAMMERING TILBEREDNING
Efter markering og aktivering af funktionen, er det muligt at
indstille varighedens vaerdier.

VARIGHED
Gﬂ Tryk pa knappen Klokkeslzet: Symbolet 0 blinker.
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Tryk pa knappen Klokkeslzet igen: Displayet viser DUR og AUTO
blinker.
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Indstil varigheden vha. knappen + og —. Displayet viser
klokkeslaettet efter fa sekunder, og AUTO forbliver teendt, for at
bekraefte indstillingen.
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Tryk pd knappen Klokkeslaet i mindst 2 sekunder, for at fa den
tilbagevaerende tilberedningstid vist.
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Tiden kan, om ngdvendigt, @endres ved at trykke endnu en gang

og andre varigheden ved hjelp af knapperne + og —.

Nar tilberedningen er faerdig, slukker symbolet I@l, lydsignalet

aktiveres, og AUTO blinker pa displayet.
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Tryk pa en knap for at deaktivere lydsignalet.
Saet.funktionsknappen og termostatknappen tilbage pa O
og®,

tryk derefter pa knappen Klokkeslaet i mindst 2 sekunder, for at
slukke for ovnen.

INDSTILLING AF TIMEREN

Denne funktion hverken afbryder eller aktiverer
tilberedningen, men giver dig mulighed for at anvende displayet
som en timer, bdde mens en funktion er aktiv, og mens ovnen er
slukket.
Tryk langvarigt pa knappen klokkeslaet, for at aktivere timeren:
Symbolet [ blinker pa displayet.
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Indstil den gnskede varighed vha. knapperne + og —:
Nedtzllingen begynder efter fa sekunder.
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Displayet viser klokkeslaettet, og [ forbliver teendt for at
bekrzfte, at timeren er indstillet.

Bemaerk: For at vise nedtaellingen og eventuelt aendre den skal du
trykke pa knappen klokkeslzet i 2 sekunder igen.
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TILBEREDNINGSTABEL

i i . TEMPERATUR VARIGHED NIVEAU OG
OPSKRIFT EFUNKTIONE FORVARMNING °C) (MIN) TILBEH@R
E3 Ja 150 - 170 30-90 =
Kager med haevemiddel — 4 ]
* Ja 150 - 170 30 - 90 *** A o
o @ Ja 160 - 180 15-35 23
Smakager/portionstaerter —~ 4 5
© Ja 220 - 250 10-25 172
Pizza/Focaccia —~ 4 >
* Ja 200 - 240 15 - 30 *** L |
Lasagne/pastaret i ovn/cannelloni/flans @ Ja 190 - 200 45 - 65 \ 2 !
Lammekad/kalvekad/oksekad/svineked @ i i 2
1 kg Ja 190 - 200 80-110 \ |
Kylling/kanin/and 1 kg @ Ja 200 - 230 50-100 : 2 )
Fiskifad 0,5 kg (fileter, hel) @ Ja 170 - 190 30-45 : 2 |
Ristet brad ) 5 250 2-6 ey
. . , 5 4
Palser/grillspyd/spareribs/hakkebof @ | 5 250 15-30*% P S
Ovnstegte kartofler ®) - 200 - 220 35 - 55 ** 3
Aveeenn ~ hlaanls J _ b Eakke /
ryppebakke
TILBEHOR Rist Bageform pa risten Bradepande / Drypapgbakke Dryppebakke / Bradepande med 200 ml
eller bageform pa risten bradepande vand

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet
**\Jend maden, nar 2/3 af tilberedningstiden er gaet (om
nedvendigt).

*** Byt om pa ribberne efter halvdelen af tilberedningstiden.

Tilberedningens anfarte varighed inkluderer ikke
forvarmningsfasen: Vi anbefaler, at retten farst seettes i ovnen, og at
tilberedningstiden farst indstilles, ndr den @nskede temperatur er

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

naet.
Niveauet vises pd veeggen i ovnrummet.

W Download den komplette Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen fra docs.indesit.eu med
tabellen over afprgvede opskrifter, der er udarbejdet til
certificeringsmyndighederne i overensstemmelse med
standarden IEC 60350-1.

Sarg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse eller
rengoring.

Brug ikke damprensere

AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN

For at flerne lagen skal du dbne den helt, og seenke
spaerhagerne, indtil de er i uldst position (1). Luk lagen, sd meget
du kan (2). Tag godt fat om lagen med begge hander - hold den
ikke i handtaget. Fjern lagen (3) ved ganske enkelt at fortseette
med at lukke den, mens du samtidigt traekker den opad (a),
indtil, den friggres fra lejet (b).

Laeg lIdgen pa den ene side pa en blad overflade. Montér [dgen

Brug ikke metalsvampe,

skuremidler eller slibende/eetsende
renggringsmidler, da disse kan
beskadige apparatets overflader. Brug

beskyttelseshandsker.
Ovnens stroamforsyning skal afbrydes
for enhver form for vedligeholdelse.

igen, ved at flytte den hen imod ovnen og lade haengslernes
kroge flugte med deres lejer og fastgere den gverste del pd

lejet. Seenk lagen, og abn den helt. Seenk spaerhagerne til deres
oprindelige position: sgrg for, at du seenker dem helt ned. Prgv at
lukke 13gen, og tjek for at sikre, at den flugter betjeningspanelet.
Hvis det ikke er tilfseldet, skal du gentage ovenstdende trin..
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CLICK & CLEAN - RENG@RING AF GLASRUDEN den gennemsigtige flade (ikke printet) vender opad, nar den

Nar lagen er taget af og er anbragt pa en blad overflade med indre rude saettes pa plads igen. Szt farst den lange side af
handtaget nedad, skal man trykke samtidig pa de to feesteklips glasruden, angivet med bogstavet “R”, i stgtteseederne og saenk
(1) og treekke den gvre kant af ldgen af i retning af en selv (2). den herefter pa plads (4). Montér den @vre kant (5) igen: Der
1 2 \ - lyder et klik, nar den sidder korrekt.

\ Kontrollér, at pakningen sidder sikkert, for Idgen saettes i igen.

S
=

Left og tag godt fast om den indre glasrude med begge haender,
tag den ud og anbring den pa en blad overflade, for den
rengares (3).
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Kontrollér, at bogstavet “R” er synligt i hjgrnet til venstre og at
FEJLFINDING
Problem Mulig arsag Lasning
Ovnen varmer ikke op Stremafbrydelse Kontrollér, at stremforsyningen
Afbrydelse fra virker og at ovnen er sluttet til
lysnettet stromforsyningen.

Sluk for ovnen, og taend for den igen for at
kontrollere, om fejlen er afhjulpet

W Download den komplette brugs- og plejevejledning fra docs.indesit.eu for flere oplysninger om dit produkt

Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

«  Besgge vores website docs.indesit.eu

«  Ved hjzelp af QR-koden

«  Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i
garantihaeftet). Nar du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit
produkts identifikationsskilt.
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Snabbguide

PRODUKT
For en battre kundservice, registrera din apparat
pa www.indesit.com/register

@ TACK FOR ATT DU HAR VALT EN INDESIT-

Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander
apparaten.

SV

BESKRIVNING AV KONTROLLPANEL

1. VALJARKNAPP

For att sdtta pa ugnen genom att vélja en
funktion. Vrid till liget O for att stinga av
ugnen.

2. KNAPP +/-

For att minska eller 6ka vardet som visas
pa displayen.

4. DISPLAY

ANVANDNING FORSTA GANGEN

3. TIME-KNAPPEN
For att vdlja de olika instéllningarna:
ldngd, sluttid for kokning, timer.

5. TERMOSTATRATT
Vrid och vilj 6nskad temperatur.
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6. LAMPA TERMOSTAT/FORVARMNING

fa ut dem, skall du trycka latt pa dem.

1. STALLA KLOCKAN
Du kommer att behova stélla in tiden nar du slar pa
apparaten for forsta gangen: "AUTO” och "0.00” lyser pa

displayen.
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For att stalla in tiden, tryck p knapparna— och+ p& samma
géng: Stéll in tiden genom att anvdnda+ och— knapparna.
Observera: For att andra tiden pa néstkommande dag, till
exempel efter langa stromavbrott, maste du aterstalla tiden.
2. STALLA IN TONEN

Da du valt tidsvardet du 6nskar, tryck pa time-knappen:

.- A, . ‘
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For att vdlja onskat ljud, tryck pa knapp —, tryck sedan pa
time-knappen for att bekrafta.
3.VARM UGNEN
En ny ugn kan frigéra lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta &r helt normalt. Innan du bérjar laga
dina ratter, rekommenderar vi darfor att du varmer den
tomma ugnen forst for att ta bort eventuella lukter.
Ta bort eventuell skyddskartong eller transparent film fran
ugnen och ta bort eventuella tillbehor inuti den.

Varm upp ugnen till 250 °Ci ungefar en timme. Ugnen ska
vara tom nar detta gors.

Displayen visar da "ton 1. Observera: Vi rekormenderar att man védrar rummet efter att
ha anvant apparaten for forsta gangen.

FUNKTIONER
AV langpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt 200
For att stdnga av ugnen. ml kranvatten.

(Y UGNSLAMPA GRATANG
For att tanda belysningen i ugnsutrymmet. 2/ For ugnsstekning av stora kottstycken (ben, rostbiff,
KONVENTIONELL kyckling). Vi rekommenderar att anvanda en langpanna
For tillagning av vilka ratter som helst pa bara ett plan. ;Olr att samlg upp ﬁteksk);}n:.ﬁlqcera Iangﬁ(annan paenav
KONVEKTIONSBAKA alsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

For att laga olika matrétter pa flera hyllor (h6gst tva)
samtidigt. Vi rekommenderar att du byter plats pad dem
halvvags genom tillagningen.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera gronsaker
eller rosta brod. Vid grillning av kott rekommenderar vi att
anvanda en langpanna for att samla upp stekskyn: Placera

UPPTINING
For att tina frysta matvaror snabbare.

&

Tands under uppvarmningsfasen. Slacks
nar 6nskad temperatur har uppnatts.

Observera: Rattarna félls in i panelen. For att
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1. VALJ ONSKAD FUNKTION
For att vélja en funktion, vrid véljarratten till symbolen for
onskad funktion.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten for att
stalla in 6nskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst stanger du av ugnen
och vrider véljarratten och termostatratten till O och @.

3. FORVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens lysdiod for att
signalera att férvarmningsfasen har borjat.

I slutet av fasen slacks termostatens lysdiod for att ange att
ugnen har uppnatt den installda temperaturen: Lagg in maten
och fortskrid med tillagningen.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan férvarmningen ar
klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.

4. PROGRAMMERA TILLAGNINGEN
Efter att du valt och aktiverat funktionen ar det mojligt att stalla
in varaktighetsvardena.

Gﬂ TIDSLANGD
Tryck pa time-knappen: A tidssymbolen blinkar.

alaly
AR
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Tryck pa time-knappen igen: Pa displayen visas DUR och AUTO
blinkar.
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Stall in langden genom att anvinda knappen + och —. Efter

ett par sekunder visar displayen nuvarande klockslag och AUTO
lyser fast som bekraftelse pa installningen.
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For att se den aterstaende tillagningstiden, tryck pa time-

knappen i dtminstone 2 sekunder.

For att andra den vid behoy, tryck pa den igen en gang till
genom att anvianda +- och —knapparna fér att modifiera
tidslangden.

o-HcCc>»

Vid slutet av tillagningen slacks symbolen ™ och ett alarm

ljuder och AUTO blinkar pa displayen.

.3
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Tryck pa vilken knapp som helst for att stdnga av ljudsignalen.
Satt tillbaka funktionsvredet och termostatvredet till (goch 0,
tryck sedan pa time-knappen i dtminstone 2 sekunder for att
stanga av ugnen.

o-HcCc>»
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‘ STALLA IN TIMERN

Detta alternativ varken avbryter eller startar tillagningen,
men tilldter dig att anvanda displayen som timer, bade nar
ugnen ar i funktion och nar den ar avstangd.

For att aktivera timern, tryck linge pa time-knappen: ()
-symbolen blinkar pa displayen.

ML
Anvéand + och — knapparna for att stélla in den 6nskade
langden: nedrakningen borjar efter nagra sekunder.

(.
gy N

Displayen visar tiden och [} fortstter lysa for att bekréfta att
timern har stallts in.

Anmark: For att se nedrakningen och dndra den om nédvandigt,
tryck pa time-knappen i 2 sekunder igen.
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TILLAGNINGSTABELL

i [ i or. TID NIVA OCH
RECEPT EFUNKTIONERE FORVARMNING ETEMPERATUR( C)§ (MIN) TILLBEHOR
*) Ja ~1s0-70 - 30-00 2
Tartor — 4 ]
* Ja 150-170 i 30-90 **x S
@ Ja . 160-180 . 15-35 23
Smakakor —~ 1 >
@ Ja . 220-250 10-25 2
Pizza/Focaccia — : : : 4 >
* Ja 200-240 15 - 30 *** A=\ |
Lasagne/tillagad pasta/cannelloni/ @ i ) 2
pudding Ja 190 - 200 45 - 65 \ |
Lamm/kalv/nétkreatur/flask 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 u 2 :
Kyckling/kanin/anka 1 kg | @ Ja 200 - 230 50-100 |,
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk 0,5 (filé eller @ i i 2
hel) Ja 170 - 190 30-45 | |
Rostat brad ) 5 250 2-6 ey
. . s 4
Korv/gr|IIspett/revbensspjall/hamburgareE @ : 5 250 15-30 * ;o S
Ugnsbakad potatis @ - 200-220 35-55 % 3
N Aveeenn ~ hlaanls J et )
TILLBEHOR o Bakplat/Langpanna eller . . Ldngpanna/Bakplat med
Gallerhylla Bakplat pa galler bakplat pa galler Langpanna/Bakplat 200 ml vatten
*Vand maten efter halva tiden Nivan anges pa vdggen i ugnsutrymmet.

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

*** Byt nivaer halvvags genom tillagningen. . . . - .
Y 959 gning skotselhandboken fran docs.indesit.eu for tabellen 6ver testade

Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas: Vi recept som har sammanstallts for certifikatufardare i enlighet
rekommenderar att ldgga in maten i ugnen och stélla in med standard IEC 60350-1.

tillagningstiden forst nar den dnskade temperaturen har uppnatts.

RENGORING OCH UNDERHALL

W |adda ner den kompletta anvandnings- och

Anvand inte stalull, slipsvampar eller
slipande/fratande rengo6ringsmedel,
eftersom dessa kan skada apparatens
ytor. Ha pa dig skyddshandskar.

Se till att apparaten har svalnat innan
du utfor underhall eller rengoring.

Anvand inte angtvatt.

Ugnen maste kopplas bort fran
elnédtet innan du utfér nagon form av
underhallsarbete.

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank sparrarna tills de
ariolast lage (1). Stang luckan sa mycket det gar (2). Ta ett fast
tag i dorren med bada handerna - hall inte i handtaget. Ta helt
enkelt av luckan (3) genom att fortsatta att stanga den samtidigt
som du drar den uppat (a) tills den lossnar fran fastet (b).

ursprungligt lage: se till att du sdanker dem helt. Testa att stdnga
luckan och kontrollera att den ar i linje med kontrollpanelen. Om
den inte ar det, upprepa stegen ovan.

Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt underlag. Satt tillbaka
luckan genom att flytta den mot ugnen, rikta in gangjarnens
krokar i h6jd med dess fasten och sakra den 6vre delen i fastet.
Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank hakarna till
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CLICK & CLEAN - RENGORING AV GLASET synligt i det vanstra hornet och att den klara ytan (utan tryck) ar
Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en mjuk yta med  vand uppat. Satt forst in glasets langsida som indikeras av "R”
handtaget nedat, tryck samtidigt pa de tva lasklammorna (1) och i dess hallare och sank det sedan pa plats (4). Satt in den dvre
ta bort luckans 6vre kant genom att dra den mot dig (2). kanten (5): Ett klickljud anger att det ar korrekt insatt.

\ — Forsakra dig om att tatningen ar sdaker innan luckan monteras
tillbaka.

Lyft upp och hadll stadigt innerglaset med bada hdanderna, ta bort
det och lagg ned det pa en mjuk yta innan du rengér det (3).

@\

3
For att satta tillbaka innerglaset korrekt, kontrollera att "R” ar
FELSOKNING
Problem Mojlig orsak Lésning
Ugnen fungerar inte Stromavbrott Kontrollera att spanningen kommer fram till
Frankoppling fran eluttaget
elnatet och om ugnen &r ansluten till eluttaget.

Stang av ugnen och sla pa den igen for att se
om felet kvarstar

W Ladda ner den kompletta anvandnings- och skotselhandboken fran docs.indesit.eu for mer information om din

produkt
Policyer, standarddokumentation och ytterligare produktinformation hittar du pa: ~—
«  G&in pa var webbplats docs.indesit.eu Eﬁg]
- Anvanda QR-koden z——sy|

- Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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