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INNAN APPARATEN MONTERAS

ras i skapet.

DENNA APPARAT AR AVSEDD att monteras
ovanfor elektriska spisar eller gasspi-
sar! Avstandet mellan en elektrisk spis
och underdelen av denna apparat maste
vara minst 460 mm och avstandet mel-
lan en gasspis och underdelen av denna
apparat maste vara minst 650 mm.

KoNTAKTA TILLVERKAREN fOr att fa veta vilket som

ar det minsta tilldtna monteringsavstandet i

foljande fall:

Elektriska spisar:

~: Spisen har mer an 4 hédllelement.

= De tva bakre elementen har hogre effekt
an 2 kW per element.

! De tva framre elementen har hégre effekt
an 1,5 kW per element.

Gasspisar:

¢ Gasbrannaren utvecklar mer &n 3,2 kw per
brannare

~. Gasspisen utvecklar mer dn 10 kw totalt.

EXTERN AVLEDNING AV UTBLASNINGSLUFTEN:
FLANSEN HAR en @ 120 mm Oppning sa att avled-
ningsror med @ 120 mm kan monteras.

AVLEDNING AV UTBLASNINGSLUFTEN far inte ske
genom en rokgang som anvands for av-
ledning av andra angor eller férbrén-
ningsgaser, det vill sdga genom ett ror
som anvands som rékgang for varmekal-
lor med 6ppna flammor.

OM DU TANKER ANSLUTA APPARATEN TILL EN OANVAND
ROKGANG for avledning av angor eller forbran-
ningsgaser rekommenderar vi att du radfragar
en kompetent tekniker och begar ett godkan-
nande innan installationen gors.

INSTALLATION

KoNTROLLERA ATT ugnsutrymmet ar tomt fore installationen.
KoNTROLLERA att apparaten inte ar skadad innan den monte-

KONTROLLERA ATT ALLT MATERIAL SOM behovs for att montera
apparaten medfdljer i férpackningen.

OM SPISKAPAN ANVANDS TILLSAMMANS MED ANDRA AP-
PARATER som forbrukar luften i rummet (t.ex. ap-
parater som drivs med gas, dieselolja eller kol,
vattenvarmare eller varmvattenberedare) mas-
te du tanka pa att kapan suger upp luft fran
rummet sa att luften kanske inte racker for for-
branningen.

SPISKAPOR OCH ANDRA APPARATER SOM KRAVER
ROKGANGAR kan endast anvandas tillsammans pa
sdkert satt om undertrycket ar hogst 0,04 mbar
i rummet sa att ateruppsugning av de forbran-
da gaserna foérhindras.

Detta ar endast mgjligt om férbranningsluf-
ten leds bort genom icke-stédngande 6ppning-
ar sasom dorrar, fonster, ventiler eller liknan-
de tekniska anordningar sdsom véxelverkande
stoppanordningar och dylikt. Kontakta en be-
hérig fackman om du &r oséaker.

AnmirkNING: Ha koksfonstren stangda nar flak-
ten anvénds sa att funktionen blir basta moj-
liga. Annars skapas negativt tryck i kdket. Ett
fonster i ett ndrliggande rum bor dock vara 6p-
pet.

ANVAND FLEXIBLA aluminiumror eller platror som
ar korrosionsbestandiga for avledningen.

ANVAND INTE ANTANDLIGA PLASTROR. Se till att
avledningskanalerna och réren blir sa
korta som mojligt.

MONTERA INTE ROREN | RATA VINKLAR. ROren maste
alltid vara krokta och skall monteras i uppatrik-
tad vinkel i rokgdngen. Rorets diameter far inte
smalna av mot rorets topp.

FLiAkTeFFEKTEN minskar i takt med att rorets dia-
meter minskar.



INSTALLATION

INVANDIG ATERCIRKULATION SPISKAPOR MED INVANDIGT ATERCIRKULATIONSSYSTEM
SpiskAPAN anvands med det invandiga atercir- och kolfilter ar inte farliga pa nagot satt.
kulationssystemet nar det inte finns nagot ror

eller ndgon 6ppning i yttervaggen. Nar det in-

vandiga atercirkulationssystemet anvands

maste kolfiltret installeras for uppsugning av

matlagningsangor.

FOL) DE MEDFOLJANDE Separata monterings-
anvisningarna for att installera ugnen.

INNAN MIKROVAGSUGNEN ANSLUTS

KONTROLLERA ATT SPANNINGEN P4 typskyl- ANVAND INTE UGNEN om elsladden eller
ten verensstimmer med spanningen i stickproppen ar skadad, om ugnen inte
ditt hem. fungerar som den skall eller om den ska-

dats pa nagot satt. Doppa aldrig elslad-
den eller stickproppen i vatten. Se till att
elsladden inte ligger mot heta ytor. Elek-
triska stotar, brand och andra tillbud kan
annars bli foljden.

AVLAGSNA ALDRIG SKYDDSPLATTORNA SOM SKYDDAR
MOT MIKROVAGSENERGI OCH som &r placerade pa
ugnsutrymmets vagg. Skyddsplattorna hindrar
att fett och matsmulor tranger in i mikrovags-
kanalerna.

FORSAKRA DIG OM ATT MIKROVAGSUGNEN INTE AR SKA-
pAD. Kontrollera att ugnsluckan stanger or-
dentligt mot luckans karmar. T6m ugnen och
rengdr den invandigt med en mjuk, fuktig trasa.

EFTER ANSLUTNINGEN

UGNEN FUNGERAR endast ndr luckan dr ordentligt JORDNING AV DENNA MIKROVAGSUGN &r obli-
gatorisk. Tillverkaren atar sig inget an-
svar for personskador eller fér skador pa
djur eller egendom som uppkommer pa
grund av att ugnen inte jordats pa kor-
rekt satt.

stangd.

Om ugnen star i nérhet-
en av en TV-apparat, ra-
dio eller antenn kan den
ge upphov till storningar.

Tillverkaren ansvarar inte for problem som
orsakas av att anvandaren inte har foljt dessa
anvisningar.
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forvaras i eller ndra ugnen. Avgivna ga-
ser och angor kan medféra brand- eller
explosionsrisk.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN FOR ATT TORKA
TEXTILIER, PAPPER, KRYDDOR, ORTER, TRA, BLOM-
MOR, FRUKT ELLER ANDRA BRANNBARA MATERIAL.
DET KAN BORJA BRINNA.

OM ELD UPPSTAR | ELLER UTANFOR UGNEN, ELLER
OM DET KOMMER ROK FRAN UGNEN, hall ugns-

luckan stangd och stédng av ugnen. Dra

ut sladden eller stdng av strommen vid

sakringen.

& OVERHETTA INTE MATEN. Det kan bérja brin-
na.
LAMNA INTE UGNEN UTAN TILLSYN, sdrskilt inte
om maten varms i papper, plast eller an-
dra brannbara material. Papper kan for-

kolna eller brinna och vissa plaster kan
smadlta ndr mat varms.

@ FRATANDE KEMIKALIER OCH ANGOR FAR INTE AN-

vAnDAs i denna mikrovagsugn. Ugnar av
denna typ ar endast avsedda for varm-
ning och tillagning av mat. De ar inte av-
sedda for industri- eller laboratoriedn-
damal.

& FLAMBERA ALDRIG RATTER UNDER SPISKAPAN!

HA ALDRIG 6PPNA FLAMMOR Under spiskapan.

Oskyddade flammor &r farliga for filtren
och kan orsaka brand.

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

e

LAMNA ALDRIG STEKPANNAN Obevakad nar du
@ steker mat. Matlagningsoljan kan latt fat-
ta eld, vilket kan leda till brandrisk!

LAS NOGGRANT OCH SPAR FOR FRAMTIDA REFERENS

BRANDFARLIGT MATERIAL far inte varmas eller

LAT INTE BARN ANVANDA MIKROVAGSUGNEN Utan
tillsyn férrén de har lért sig att hantera ug-
nen pd ett sdkert och korrekt scitt och for-
stdr risken det innebdr att anvdnda den pa
felaktigt scitt.

Ugnen dr inte avsedd att anvindas av sma
barn utan tillsyn. Se ocksa till att barn inte
leker med ugnen.

Om ugnen har kombifunktioner bér barn
endast anvédnda ugnen i séllskap av en
vuxen person eftersom temperaturen kan
bli mycket hég.

C ANVAND INTE UGNEN FOR ATT VAR-

MA MAT ELLER VATSKOR | LUFTTA- %
TA BEHALLARE. OM DET SKAPAS ——
OVERTRYCK | BEHALLAREN KAN @
DEN EXPLODERA ELLER SKADA DIG

NAR DU GPPNAR DEN.

& KONTROLLERA REGELBUNDET ATT LUCKANS tdit-

ningslister och ytorna runt luckan inte dr
skadade. Anvdnd inte ugnen om du upp-
tdcker ndgon skada, utan se férst till att
den repareras av en behdrig servicetekni-
ker.

C OM FILTRET SKADAs maste det bytas. An-
vdand inte spiskapan utan filtret. Den &r
inte avsedd att fungera utan filter.

AGG

ANVAND INTE MIKROVAGSFUNKTIONEN fOr att koka
eller varma hela dgg, med eller utan \Q//
skal. De kan explodera, dven ef-

ter avslutad tillagning. ~

Tillverkaren accepterar inget ansvar for skador pa spiska-
pan eller for att spiskapan eller for att kapan fattar eld till
foljd av underlatenhet att félja anvisningarna ovan.




Her FORSIKTIGHETSATGARDER R
ALLMANNA ANVISNINGAR VATSKOR

DENNA MIKROVAGSUGN AR UTESLUTANDE AVSEDD FOR
HUSHALLSBRUK!

UGNEN FAR INTE STARTAS MED MIKROVAGOR utan att det
finns mat i den. Annatrs dr risken stor att ugnen
skadas.

STALL IN ETT GLAS VATTEN I ugnen nar du skall 6va
instaliningar av olika slag. Vattnet absorberar
mikrovagsenergin sa att ugnen inte tar skada.

ANVAND INTE UGNSUTRYMMET fOr forvaring.

METALLKLAMMOR OCH FORSLUTNINGAR
som innehdller metalltradar mds-

te avldgsnas fran plast- och pappers-
pdsar innan pasarna placeras i
ugnen.

FRITERING

ANVAND INTE UGNEN FOR FRITERING. DET AR OMOJLIGT

=

ATT KONTROLLERA OLJANS TEMPERATUR.

ﬂ ANVAND GRYTLAPPAR ELLER GRYTVANTAR fOr att
undvika brannskador nar du tar ut heta
kokkarl och formar ur ugnen.

T.EX. DRYCKER, VATTEN. Vatskans kokpunkt kan
Overskridas utan att det syns
nagra bubblor. Det finns da risk \.
att vatskan plotsligt kokar 6ver. “
Folj anvisningarna nedan for &— &
att undvika detta:
1. Anvand inte kdrl med raka sidor och sma-
la halsar.
2. Rorivadtskan innan du stéller in karlet i
ugnen och lat en tesked std i karlet.
3. Latkarlet sta en kort stund efter varm-
ningen och ror igen innan du tar ut karlet
ur ugnen.

FORSIKTIGHET

FOR MER DETALJER, se en kokbok fér mikro-
vagsugnar. Detta ar speciellt viktigt ndr du
skall laga eller varma mat som innehaller alko-
hol.

EFTER ATT BARNMAT | NAPPFLASKA eller barn-
matsburkar har virmts i ug-

nen mdste du alltid kontrollera

temperaturen och réra i maten

innan du serverar den. Da kan du vara séker pa
att vdrmen dr jdmnt férdelad samtidigt som du
undviker risken fér skdllning eller bridnnskador.
Ta av lock och nappar innan maten virms!
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ALLMANNA ANVISNINGAR

PA mARKNADEN finns det manga olika sorters till-
behor. Forsdkra dig om att de ar [ampade for
mikrovdgsugnar innan du gor nagra inkop.

KONTROLLERA ATT DE KARL DU TANKER ANVANDA FOR
MATLAGNINGEN AR ugns- och
mikrovagssakra.

KONTROLLERA ATT DEN MAT OCH DE TILLBEHOR SOM
stalls in i ugnen inte kommer i direkt kontakt
med ugnsutrymmets vdggar eller tak.

Detta gdiller speciellt tillbeh6r som helt eller
delvis dr tillverkade av metall.

TILLBEHOR

e

OM TILLBEHOR SOM INNEHALLER METALL kommer i
kontakt med ugnens vaggar eller tak nar ug-
nen anvands kan det bildas gnistor och ugnen
kan skadas.

FORsAKRA DIG ALLTID oM att glasplattan kan snur-
ra fritt innan du startar ugnen. Om glasplattan
inte kan rotera obehindrat bér du anvanda ett
mindre karl.

MEDFOLJER

RULLSTOD

RULLSTODET SKALL SITTA under
glasplattan. Placera aldrig
nagot annat tillbehor pa det-
ta stod.

nen.

GLASPLATTA

DEN ROTERANDE GLASPLATTAN skall anvdndas vid
samtliga tillagningsmeto-
der. Den samlar upp drop-
pande vatskor och mat-
partiklar som annars skulle flacka
och smutsa ned ugnens inte-
rior.

= Placera glasplattan pa rullstodet.

EXTRA TILLBEHOR

KOLFILTER

KoLFILTRET absorberar effektivt angorna fran spi-
sen.

FILTRET AR INTE TVATTBART, UTAN MASTE BYTAS MED
JAMNA INTERVALL Och kan inhandlas via den loka-
la aterforsaljaren.



=0 STARTSKYDD / BARNSPARR =0

DENNA AUTOMATISKA SAKERHETSFUNKTION AKTI- FOR ATT KOPPLA UR BARNSPARREN maste du Oppna
VERAS EN MINUT EFTER att ugnen har ater- och stanga ugnsluckan. Annars visas “door” i
gatt till vilolage. (Ugnen ar i viloldge teckenfonstret.

nar 24-timmarsklockan visas i teck-

enfonstret eller, om klockan inte har dDD‘-

stallts, nar teckenfonstret ar slackt).

AVBRYTA ELLER STOPPA TILLAGNINGEN

AVBRYT TILLAGNINGEN SA HAR: OM DU VILL AVSLUTA TILLAGNINGEN
OPPNA UGNSLUCKAN NAR DU VILL TAR DU UT MATEN, stanger luckan
AVBRYTA TILLAGNINGEN fOr att / och trycker in stoppknappen.
kontrollera, vdanda eller rora N

om i maten. Installda funk-
tioner bibehalls i 10 minuter.

|

—

OM DU VILL FORTSATTA TILLAGNINGEN NAR TIDEN GATT UT HORS EN LJUDSIGNAL. Den upp-
STANGER DU UGNSLUCKAN och trycker

. ) repas en gang i minuten i 10
pa startknappen EN GANG. Till- minuter, Tryck p4 stoppknap- (((Q)))
lagningen fortsétter da fran den

- - pen eller dppna luckan for
punkt ddr programmet avbrots.

. A GA B . att stanga av ljudsignalen.
TRYCKER DU PA STARTKNAPPEN TVA GANGER 6kas ti- AnmiRrKNING: Om luckan dppnas och sedan
den med 30 sekunder.

stangs behalls de aktuella instéliningarna en-
dast i 30 sekunder efter avslutad tillagning.

,’g; KYLNING ,vg;
NAR EN FUNKTION HAR AVSLUTATSs kOr ugnen ett kyl- AVKYLNINGSPROCEDUREN kan avbrytas genom att
ningsprogram. Detta ar normalt. luckan 6ppnas utan att ugnen skadas.

Nar proceduren &r klar stangs ugnen av auto-
matiskt.




O BELYSNING O

b

D

SPISKAPAN AR UTRUSTAD MED BELYSNING. Belysningen Light
slas pa och av med hjélp av ljusknappen. '9

A A AN

% -

>N <«
f f§ 9 p
0O—O0—0— &
Fan Speed
& FLAKT &
SPISKAPAN HAR EN FLAKTFUNKTION. Fldkten slas pa Light
och av med hjalp av flaktknappen och denna 9
knapp anvands dven for att reglera flakthastig- =
heten (tryck tills du far Ilamplig hastighet). Flak- O
ten startar alltid med lagsta hastighet. Nar man f“l (,‘l (“l
trycker pa knappen 6kar flakthastigheten. Nar f ) )} «
maximal flakthastighet ar installd far ett tryck O—O0—0O0— L\)
pa knappen flakten att stangas av.

Fan Speed
R

MIN HASTIGHET MED HASTIGHET MAX HASTIGHET
ANVAND DENNA FUNKTION Nar du behdver en ti- DET HORs EN LJUDSIGNAL Ndr nedrakningen &r klar.

mer, dvs en dggklocka, for att kunna stélla in
exakt tid for att koka agg, tillaga pasta, jasa de-
gar, osv.

Tryck PA sToPPKNAPPEN om du vill stdnga av
timern innan nedrékningen har avslutats.
0 TRYCK PA PLUS-/MINUSKNAPPARNA (+/-) fOr att

stalla in 6nskad tid.

@ TRYCK FLERA GANGER PA EFFEKTKNAPPEN fO att
stalla in effekten pad O W.

©  TRycK PA STARTKNAPPEN.

Jet

O 1@

Stop(©) pefrost o Y R B 8 (start
() | YT U [T

) ® ®




(&) KLOCKA (&)

HALL ueNsLuckaN 6ppPeN nar du stéller klockan. AnmirkNING: Ndr ugnen ansluts till elnatet for-
Du har da 5 minuter pa dig for att avsluta in- sta gangen och efter ett stromavbrott visas
stallningen av klockan. Annars har du bara 30 inga tecken i teckenfonstret. Om klockan inte
sekunder pa dig for varje enskilt steg. stalls forblir teckenfonstret slackt tills en tillag-

@ HawL sTopPkNAPPEN INTRYCKT (i tre sekunder) ningstid stélls in.

tills den vanstra siffran (timmar) borjar
blinka.

TRYCK PA PLUS-/MINUSKNAPPARNA (+/-) fOr att
stalla in timtalet.

TRYCK PA STARTKNAPPEN. (De tva hogra sif-

(2]
(3
frorna (minuter) blinkar).
(4
(5

TRYCK PA PLUS-/MINUSKNAPPARNA (+/-) FOR ATT
STALLA IN MINUTTALET.

TRYCK PA STARTKNAPPEN IGEN.
KLockAN AR NU INsTALLD och i funktion.

Jet ¥ N\ .
St0p(©) pefrost O [ e B | o Qostart
Power O L - 1 u G
@ 5

0 /1 \




och kott.

o TRYCK PA PLUS-/MINUSKNAPPARNA (+/-) FOR ATT
STALLA IN TIDEN.

y TILLAGNING OCH VARMNING MED MIKROVAGOR \Q
ANVAND DENNA FUNKTION f&r normal tillagning NAR TILLAGNINGEN HAR BORJAT
och uppvarmning av grénsaker, fisk, potatis KAN DU ENKELT 6KA TIDEN med 30 sekunder genom

att trycka pa startknappen. Varje tryck okar ti-
den med 30 sekunder. Du kan ocksa minska el-
ler 6ka tiden genom att trycka pa plus-/minus-

knapparna (+/-).
@ TRYCK FLERA GANGER PA EFFEKTKNAPPEN FOR ATT OM DU VILL ANDRA EFFEKTNIVAN trycker du pa ef-
STALLA IN EFFEKTEN. fektknappen. Efter forsta trycket visas den in-

€ TRYCK PA STARTKNAPPEN.

stallda effekten. Tryck flera ganger pa effekt-
knappen for att stdlla in 6nskad effekt.

Jet ¥ .
Stup@@ Defrost Q 1 | :II II—I’ &8 ®Start

Power O L [
@ ® ®

VAL AV EFFEKTNIVA
ENDAST MIKROVAGOR
EFFekT ANVANDNING:
JET (750 W) VARMNING AV DRYCKER, Vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hog vatten-
halt. Om ratten innehadller 4gg eller gradde bor ett lagre effektldge vljas.
650 W TiLLAGNING Av fisk, gronsaker, kott, etc.
500 W FORSIKTIG TILLAGNING AV t.ex. sdser med hdg proteinhalt, ost- och dggratter samt for att
avsluta tillagningen av grytratter.
350 W SJUDNING AV STUVNINGAR, smdlta smor.
160 W UrpTiNING. MjukgOring av smor och ost.
90 W MJuKGORING av glass.

10
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ANVAND DENNA FUNKTION fOr snabb uppvdrmning
av mat med hog vattenhalt sdsom klara sop-
por, kaffe eller te.

@ Trvck PA STARTKNAPPEN.

JET START (SNABBSTART)

<

TRYCK PA JET START-KNAPPEN FOR ATT STARTA UGNEN
automaTiskt med full mikrovagseffekt och till-
lagningstiden instélld pa 30 sekunder. Varje
tryck okar tiden med 30 sekunder. Du kan ock-
sa minska eller 6ka tiden genom att trycka pa
plus-/minusknapparna (+/-) efter det att upp-
varmningen pabdrjats.

Jet
O 4
Defrost Im
Power O L

Stop @

_
0 B

- ri s

@ Ste

®

¥

FoL) ANVISNINGARNA i “Tillagning och vdarmning
med mikrovagor” och valj 160 W vid manuell

upptining.

MANUELL UPPTINING

¥

OVERVAKA OCH KONTROLLERA MATEN DA OCH DA. Snart
vet du av erfarenhet vilken tid som kréavs for
olika mangder mat.

FRYST MAT I PLASTPASAR, plastfolie eller pappers-
forpackningar kan placeras direkt i ugnen un-
der forutsattning att forpackningen inte

har nagra delar i metall (t.ex. férslutning-

ar med metalltrad).

FORMEN PA FORPACKNINGEN paverkar upp-
tiningstiden. Mat i platta forpackning-
ar tinar fortare an omfangsrika och mas-
siva block.

SEPARERA DELARNA ndr de borjar tina.
Enskilda skivor tinar snabbare.

SKYDDA DE TUNNASTE DELARNA (T.EX.
KYCKLINGLAR OCH KYCKLINGVINGAR)
med sma bitar aluminiumfo-
lie nar de borjar bli varma.

v/

VAND PA STORA MATSTYCKEN efter halva upp-
tiningstiden.

KOKT MAT, STUVNINGAR OCH KOTTSASER ti-
‘ nar battre om du rér i dem under upp-
tiningen.

7 v DET AR BATTRE ATT TINA lite fOr lite och lata

upptiningen avslutas under statiden.

STATIDEN EFTER UPPTININGEN FORBATTRAR ALLTID RESUL-
TATET eftersom varmen da sprids
och fordelas jamnare i hela livs-
medlet.

11
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ANVAND DENNA FUNKTION ENDAST FOR UPPTINING AV
KOTT, FISK OCH FAGEL. FOlj anvisningarna i “Tillag-
ning och uppvarmning med mikrovagor” fér
andra typer av livsmedel sasom brod och frukt
och valj 160 W for upptining.

JET DEFROST-FUNKTIONEN BOR ENDAST ANVANDAS for
livsmedel med en nettovikt mellan 100 och
2000 gram.

(1)
o

©

Tryck PA JET DEFROST-KNAPPEN.

TRYCK PA PLUS-/MINUSKNAPPARNA (+/-) FOR ATT
ANGE MATENS VIKT.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

JET DEFROST (SNABBUPPTINING)

jet%oé

HALVVAGS GENOM UPPTININGSPROCESSEN STANNAR UQ-

nen med uppmaningen turn Food

~: Oppna luckan.

= Vand maten.

2 Sténg ugnsluckan och tryck pa startknap-
pen.

AnmirkNING: Ugnen fortsatter automatiskt ef-

ter 2 minuter om maten inte har blivit vand. |

detta fall tar upptiningen langre tid.

Jet

()

Defrl?r:stié O Im !
Power O = |

°d®

e Q Dstart
©,

UGNEN BEHOVER VETA matens nettovikt.

OM VIKTEN AR LAGRE ELLER HOGRE AN DEN REKOMMEN-
DERADE VIKTEN FOLJER du anvisningarna
i “Tillagning och varmning med Mik-
rovagor” och véljer 160 W for uppti-

OM MATENS TEMPERATUR AR HOGRE an djupfryst

(-18°C) stéller du in en lagre vikt. ?ﬁ

Om MATEN AR KALLARE an djupfryst

(-18°C) staller du in en hogre vikt. é ?
s { 2
¢

ning.
LIVSMEDEL MANGD TIPS
KOTT 100G-2«kG | Kottfars, kotletter, kottskivor, stekar.
KYCKLING 100G6-2«kG |Kyckling, hel, delar eller filéer.
FISK 100G-2«kG | Hel,iskivor eller filéer.
FOR MAT SOM INTE FINNS MED PA NEDANSTAENDE lista och for mat vars vikt ar lagre eller hogre an
den rekommenderade vikten foljer du anvisningarna for “Tillagning och uppvarmning
med mikrovagor” och valjer 160 W vid upptining.

12



UNDERHALL OCH RENGORING

RENGORING AV UGNEN dr normalt det enda under- KAN MASKINDISKAS:
hall som kravs.

OM UGNEN INTE HALLS REN kan dess yta ta skada,

. . - RuLLsT6D.
vilket i sin tur kan reducera ugnens livslangd
och orsaka farliga situationer och brandrisk.
ANVAND INTE SKURSVAMPAR INNEHAL-
LANDE METALL, RENGORINGSME-
GLASPLATTA.

DEL MED SLIPMEDEL, Stalull,
skurtrasor och liknande.
Det kan skada kontroll-
panelen och ugnens 6vriga ytor. Anvdnd
en svamp och ett milt rengéringsmedel el-
ler hushdllspapper fuktat med fonster-
spray. Spraya fénsterputsmedlet pd hus-
hdllspapperet.

Sprava INTE direkt pd ugnsytorna.

FETTFILTER.

TA UT GLASPLATTAN OCH RULLSTODET da
och da och reng6r ugnsutrym-
mets botten. Detta ar speciellt
viktigt om ndgot kokat 6ver eller
spillts uti ugnen.

GLASPLATTAN SKALL ALLTID VARA PA PLATS nar denna
mikrovagsugn anvands.

ANVAND ETT MILT RENGORINGSMEDEL, Vatten och en
mjuk trasa for att rengdra ugnens invandiga
ytor, luckans front och baksida samt listerna
runt 6ppningen.

6 SE TILL ATT DET INTE SAMLAS FETT och matpar-
tiklar pa luckans kanter.

SVARA FLACKAR gar lattare att fa bort om du stal-
ler in en kopp med vatten och later koka i 2-3
minuter. Angan mjukar upp flackarna.

@ ANVAND INTE ANGRENGORARE fOr att rengo-
ra apparaten.

OBEHAGLIG LUKT | UGNSUTRYMMET KAN MOTVERKAS GE-
Nom ATT ett glas vatten med citronsaft stélls in i
ugnen och far koka i ett par minuter.
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BYTE AV LAMPOR

@ KorrLa BorT apparaten fran elntet.

@ Skruva ur fast-
skruvarna i
glashyllan (den
fungerar ocksa
som lampskydd).

© Tasorrglashyllan
genom att dra den
utat.

@ Bvrden skadade lampan

till en lampa med
samma effekt.

9 SATT TILLBAKA

glashyllan och
dra at skruvarnai ‘

omvand ordning.
INNAN DU ringer reparations-

UNDERHALL OCH RENGORING

FETTFILTER

FertrLTReT fangar upp fett fran matlagnings-
angorna och maste rengoras regelbundet. Ju
oftare det rengors ju battre fungerar det. Fett-
filtret &r uppbyggt av flera aluminiumlager.
Diska det i varmt tvdlvatten eller i diskmaski-
nen (60°C) en gang per manad. Ta ut fettfil-
tret genom att dra handtaget nedat sa att fil-
tret frigors.

@ sxuT HanDTAGET 3t sidan och dra fettfiltret
nedat.

0 FOLJ ANVISNINGAR- \
NA i omvind ord- Y
ning for att sat-
ta tillbaka fett-
filtret efter
rengorin-
gen.

service p.g.a. att belysningen inte tands
bor du kontrollera att lamporna ar ordentligt

iskruvade.
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FELSOKNING

OM UGNEN INTE FUNGERAR, kontrollera nedansta-

ende punkter innan du tillkallar service:

=~ Att glasplattan och rullstodet &r pa plats.

I Att stickproppen sitter ordentligt i elutta-
get.

2 Att luckan &r ordentligt stangd.

¢ Att sdkringarna ar hela och att det inte ar
strémavbrott.

=2 Att ugnen har god ventilation.

! Vénta tio minuter och prova sedan om ug-
nen fungerar.

~: Oppna och stiang luckan en gang innan du
forsoker igen.

SYFTET MED DENNA KONTROLL &r att undvika onodi-

ga serviceinsatser som du sjdlv maste bekosta.

Uppge ugnens typnummer och serienummer

nar du tillkallar service (se serviceetiketten). Se

garantisedeln for ytterligare information.

ELSLADDEN FAR ENDAST BYTAS UT MOT en Ori-
ginal elsladd som kan bestal-
las genom var serviceorgani-
sation. Elsladden far endast (
bytas ut av en behorig ser-
vicetekniker.

SERVICE FAR ENDAST UTFORAS AV EN
BEHORIG SERVICETEKNIKER. Att utfo-
ra service eller reparationer som
kréver att kdpor som skyddar
mot mikrovagsenergi avlégs-
nas dr farligt for alla som sak-
nar erforderlig utbildning.
AVLAGSNA ALDRIG NAGON KAPA ELLER NAGOT
HOLJE.

MILJOTIPS

ALLT FORPACKNINGSMATERIAL kan

atervinnas, vilket framgar av @
atervinningssymbolen. Folj

lokala bestammelser om kas-

sering och avfallshantering.

Forvara material sdsom plast,

polystyren och dylikt utom rackhall for

barn.

DennA PRoDUKT &r markt enligt EG-direktiv
2002/96/EC betraffande elektriskt och elek-
troniskt avfall (Waste Electrical och Electronic
Equipment, WEEE). Genom att sakerstalla en
korrekt kassering av denna produkt bidrar du
till att forhindra potentiella, negativa konse-
kvenser for var miljoé och var hélsa, vilket dare-
mot kan bli féljden om produkten inte hante-
ras pa ratt satt.

SymBoLEN pa produkten eller i dokumenten
som medféljer produk-
ten anger att denna produkt
inte far behandlas som van-
ligt hushallsavfall. Den skall i
stallet lamnas in pd en lamplig
uppsamlingsplats for dtervin-
ning av elektrisk och elektro-
nisk utrustning.
PRODUKTEN MASTE KASSERAS
enligt lokala miljobestam-
melser om avfallshante- _
ring.

FOR MER INFORMATION oM hantering, dtervinning
och dteranvandning av denna produkt, var
god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produk-
ten inhandlades.

GOR UGNEN OBRUKBAR GENOM ATT klippa av elslad-
den innan den skrotas.
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DATA FOR PROVNING AV PRESTANDA

EnuicT IEC 60705.
IEC (INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL Commission) har utvecklat en standard for jamférande provning
av uppvarmningsprestanda hos olika apparater. Vi rekommenderar foljande for denna mikrovags-
ugn:

Test Méangd |Ungefarlig tid Effektniva Karl
Vaniljsas 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
Sockerkaka 4759 6 min 750 W Pyrex 3.827
Kottfarslimpa 900 g 15 min 750 W Pyrex 3.838
Upptining av kétt | 5009 3 min Jet Defrost (Snabbupptining) | Glasplatta

TEKNISKA DATA

NATSPANNING 230V /50 Hz
EFFEKTFORBRUKNING 1500 W
SAKRING 10A (UK13A)
MIKROVAGSEFFEKT 750 W
BELYSNING 2x25W
FLANSOPPNING @120 mm
UTvANDIGA MATT (HXBxD) 583 x 598 x 320 mm
INVANDIGA MATT (HXxBxD) 187 x 370 x 290 Mm
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F@R INSTALLATION AF APPARATET

res i skabet.

DETTE APPARAT ER DESIGNET til kun at blive
installeret over gas- eller elkomfurer! Af-
standen mellem komfuret og under-
siden af dette apparat skal veere mind-
st 460 mm for elektriske komfurer og
mindst 650 mm for gaskomfurer.

KONTAKT PRODUCENTEN FOR OPLYSNINGER OM Minimu-

mafstanden hvis:

Elkomfurer:

=~ Komfuret har mere end fire kogezoner.

! De to bagerste zoner overstiger 2 kW pr.
zone.

! De to forreste zoner overstiger 1,5 kW pr.
zone.

Gaskomfur:

! Gasblusset genererer mere end 3,2 kw pr.
blus

=~ Komfuret sammenlagt genererer mere end
10 kw.

EKSTERN UDLEDNING:

FLANGEN har en abning med en diameter pd @
120 mm, sa der kan monteres aftraeksrar med
en diameter pa @ 120 mm.

UDLEDNINGEN MA IKKE forega gennem en
kanal, der anvendes til udledning af an-
dre dampe eller forbraendingsgasser,
dvs. gennem et rgr der anvendes som af-
treekskanal for dben ild.

HVIs APPARATET INSTALLERES PA EN UBRUGT AFTRAK-
skANAL til udledning af dampe eller forbreaen-
dingsgasser, anbefales det, at man forst sg-
ger rad og vejledning hos en autoriseret instal-
later.

OPSTILLING

KonTRoLLER,at ovnen er tom, far den installeres.
KonTroLLER, at ovnen ikke er beskadiget, for den installe-

KONTROLLER, AT ALT N@DVENDIGT MATERIALE til installation af ap-
paratet medfelger i pakningen.

Hvis EMHATTEN ANVENDES SAMMEN MED ANDRE APPA-
RATER , der forbruger luften i rummet (f.eks. gas-
, dieselolie- eller kulfyrede apparater, vandvar-
mere eller kedler), skal man huske, at emhaet-
ten suger luften ud af rummet, og der er mu-
ligvis ikke tilstraekkeligt til forbraendingen.

EMHATTER OG ANDRE APPARATER, DER KRAVER AFTRAK,
kan kun anvendes sikkert sammen, hvis der

er et maksimalt undertryk i rummet pa 0,04
mbar, som forhindrer tilbagetraekning af for-
braendingsgasserne.

DeT eR KUN MuLIGT, hvis forbraendingsluften le-
des ud gennem abninger sdsom dere, vindu-
er og luftkanaler i muren til indsugning og ud-
ledning af luft, eller lignende tekniske anord-
ninger, som sgrger for gensidig blokering osv.
| tvivistilfeelde skal der tilkaldes en uddannet
tekniker.

Bemark: For at opna den bedste funktion, skal
kekkenvinduerne vaere lukket, nar emhzetten
anvendes. Ellers er der ikke negativt tryk i kek-
kenet. Men man bgr dbne et vindue i et tilstg-
dende rum.

TiL upLepNINGEeN skal der anvendes fleksible alu-
miniumrer eller ror af plademetal, der er rust-
beskyttede.

BRUG IKKE BRENDBARE PLASTR@R. S@rg altid
for, at aftreekskanaler og rer er sa korte
som muligt.

MONTER IKKE RORENE I LIGE VINKLER. De skal altid
veere kurvede og monteres i kanalen i en op-
adgdende vinkel. Rardiameteren ma ikke blive
smallere foroven.

VENTILATORENS YDELSE mindskes med rgr med en
lille diameter.
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OPSTILLING

INTERN RECIRKULATION EN EMHATTE MED INTERN RECIRKULATION - med kulfil-
EmHATTEN bruges sammen med det interne re- ter er pa ingen made farlig.

cirkulationssystem, nar der ikke er et ror eller

en dbning i ydermuren. | tilfeelde af intern re-

cirkulation skal der monteres et kulfilter til ab-

sorbering af dampene fra madlavningen.

FoLG DEN MEDF@LGENDEINSTALLATIONSVEJLEDNING.

F@OR TILSLUTNING

KONTROLLER, AT SPANDINGEN pa typepladen ANVEND IKKE DETTE APPARAT, hvis netled-
svarer til spaendingen i hjemmet. ningen eller stikproppen er beskadiget,
hvis det ikke fungerer korrekt, eller hvis
det er beskadiget eller har veeret tabt pa
gulvet. Dyp ikke netledningen eller stik-
proppen i vand. Hold netledningen vaek
fra varme overflader. Ellers er der risiko
for elektrisk sted, brand eller anden fare.

FJERN IKKE BESKYTTELSESPLADERNE MOD MIKR@B@L-
GERNE i siden af ovnrummet. De hindrer, at der
kommer fedt og madpartikler ind i bolgele-
derne.

KONTROLLER, AT OVNEN IKKE ER BESKADIGET. Kontrol-
ler, at ovndgren lukker teet mod dgrholderen.
Tem ovnen, og gor den ren indvendig med en
blad, fugtig klud.

EFTER TILSLUTNING

OVNEN KAN KUN ANVENDES, hvis ovndgren er luk- DetTE APPARAT skal ekstrabeskyttes jvf.
ket korrekt. steerkstremsreglementet. Producent-
Darlig tv-modtagelse og en fraleegger sig ethvert ansvar for skade
radioforstyrrelser kan pa personer, dyr eller ting som folge af
forekomme, hvis ovnen in- manglende overholdelse af lovgivnin-
stalleres i naerheden af tv, radio eller gen.

antenne.

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for
problemer, der skyldes manglende overholdelse
af disse angivelser.
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VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

A

LAS DISSE REGLER OMHYGGELIGT, OG GEM DEM TIL SENERE BRUG

OPVARM ELLER ANVEND IKKE BRENDBARE MATERI-
ALER i eller teet ved ovnen. Dampene kan
starte en brand eller en eksplosion.

BRUG IKKE MIKROB@LGEOVNEN TIL TORRING AF
TEKSTILER, PAPIR, KRYDDERIER, KRYDDERURTER,
TRA, BLOMSTER, FRUGT ELLER ANDRE BRANDBARE
MATERIALER. DET KAN RESULTERE | EN BRAND.

Hvis DER GAR ILD | NOGET I ELLER UDEN FOR
OVNEN, ELLER HVIS DER ER SYNLIG R@G: Hold
ovndgren lukket, og sluk for ovnen. Tag
stikket ud af stikkontakten, eller afbryd
strammen ved sikringen eller gruppeaf-
bryderen.

BRUG IKKE FOR LANG TILBEREDNINGSTID. Det
kan resultere i en brand.

LAD ALDRIG OVNEN V/ARE UDEN OPSYN, iSaer
hvis der anvendes papir, plast eller andre
braendbare materialer i forbindelse med
en tilberedning. Papir kan forkulle eller
braende, og nogle plasttyper kan smelte
under opvarmning af madvarer.

@ ANVEND IKKE aggressive kemikalier eller

dampe i ovnen. Denne type ovn er
specielt konstrueret til opvarmning og
tilberedning af madvarer. Den er ikke
beregnet til industri- eller laborato-
riebrug.

TILBERED ALDRIG “FLAMBEREDE” RETTER UNDER
EMHATTEN!

BRruG ALDRIG ABEN ILD under emhaetten. En
@ ubeskyttet flamme kan veere farlig for fil-
trene og kan medfgre brand.

FORLAD ALDRIG EN PANDE, nar der steges
mad. Olien kan let flamme op. Det kan
medfere brand!

LAp kun BarN bruge ovnen uden opsyn, ndr
de har faet tilstraekkelig vejledning til at
kunne bruge den pa betryggende madde,
og sd de er klar over risikoen ved forkert
brug.

Mindre barn og svagelige personer ma
kun bruge ovnen under opsyn. Hold aje
med born, sd de ikke kan komme til at lege
med ovnen.

Hvis ovnen har kombi-funktion, mé bern
kun bruge ovnen under opsyn pga. de haje
temperaturer.

iit ANVEND ALDRIG MIKROBOLGE-

OVNEN TIL OPVARMNING AF NOGET [ %
EN LUFTTAT, LUKKET BEHOLDER. S—
TRYKKET | BEHOLDEREN STIGER, @@
SA DEN KAN FORARSAGE SKADE, NAR

DEN ABNES, ELLER DEN KAN EKSPLODERE.

& D@RTATNINGEN OG OMRADET OMKRING DENNE

skal jeevnligt efterses for skader. Hvis der er
skader i disse omrdader, ma ovnen ikke bru-
ges, for den er repareret af en servicetek-
niker.

C Hvis FILTERET ER BESKADIGET, skal det udskift-
es. Brug ikke emhaetten uden filter. Den
er ikke beregnet hertil.

AG
ANVEND IKKE MIKROBBLGEOVNEN til kogning el-

ler opvarmning af hele &g med el-ler uden
skal, da de kan eksplodere, selv nar \@//
mikrobglgerne ikke varmer

leengere. ~

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skade
pa emhaetten, eller at den bryder i brand som fglge
af manglende overholdelse af disse anvisninger.




R
GENERELT

DENNE OVN ER UDELUKKENDE BEREGNET TIL HUSHOLD-
NINGSBRUG!

OVNEN MA IKKE BRUGES Uden madvarer i, ndr der
anvendes mikrobglger. Ellers kan det adeleeg-
ge ovnen.

Hvis bu @veR siG 1 BRUGEN af ovnen, skal der saet-

tes et glas vand ind i den. Vandet optager mi-

krobglgeenergien, sa ovnen ikke bliver beska-
diget.

ANVEND IKKE oVNRUMMET til nogen form for op-
bevaring.

FJERN METALPOSELUKKERE fra papir-
eller plastposer, inden de anvendes
iovnen.

FRITURESTEGNING
ANVEND IKKE MIKROBBLGEOVNEN TIL FRITURESTEGNING.
OLIETEMPERATUREN KAN IKKE KONTROLLERES. 71

Fa=

& ANVEND GRYDELAPPER ELLER OVNHANDSK-

er for at undga at breende fingrene ved
bergring af beholdere, ovndele eller
pander efter tilberedning.

20

SIKKERHEDSFORSKRIFTER

OPVARMNING AF VASKER

FOR EKSEMPEL DRIKKEVARER ELLER ALMINDELIGT VAND.
Overophedning af vaesken

op over kogepunktet kan ske, \'

uden at der kommer bobler. “

Det kan medfere, at den varme &— =&
vaeske pludselig koger over.

Tag felgende forholdsregler for at undga
dette:

1. Undga anvendelse af cylindriske behold-
ere med smalle dbninger.

2. Rerrundtivaesken, for beholderen
saettes i ovnen, og lad skeen blive i be-
holderen.

3. Efter opvarmningen skal beholderen

hvile et gjeblik. Rgr atter rundt, og tag
beholderen forsigtigt ud af ovnen.

FORSIGTIG

Se ALTID 1 kogebogen til mikrobglgeovnen efter
rad og vejledning. Det gaelder specielt, hvis du
tilbereder mad, der indeholder alkohol.

AR DU HAR OPVARMET BABYMAD éller vaeske

i en sutteflaske eller behold-

er, skal du altid rare rundt og @
kontrollere temperaturen for

servering. Sd sikrer du, at varmen er jeevnt fordelt,
og du undgdr risikoen for skoldning eller vabler.
Fjern altid Iag og sut for opvarmning!



Her
GENERELT

Der er et stort udvalg af tilbeher pd markedet.
For indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet
til brug i mikrobglgeovn.

KoNTROLLER, AT DU BRUGER tilbehar, der er ovnfast
og tillader mikrobglgerne at \T ¢

passere. \Fgm
iy

NAR MAD 0G TILBEH@R placeres i mikrobglgeov-
nen, skal man sikre sig, at det ikke bergrer ovn-
siderne.

Dette er specielt vigtigt ved tilbehor af metal
eller med metaldele.

TILBEH@R

A

Hvis TILBEH@R, DER INDEHOLDER METAL, kommer i
bergring med ovnrummet, mens ovnen er i
brug, kan der opsta gnister, og ovnen kan be-
skadiges.

INDEN DER TANDES FOR OVNEN, SKAL MAN ALTID SIKRE
siG, AT drejetallerkenen kan dreje frit. Hvis dre-
jetallerkenen ikke kan dreje frit, skal der anven-
des en mindre beholder.

MEDF@LGER

DREJEKRYDS

ANVEND DREJEKRYDSET Uunder
glasdrejetallerkenen. Szet al-
drig andet udstyr pa dreje-

GLASDREJETALLERKEN

ANVEND GLASDREJETALLERKENEN til alle tilbered-
ningsformer. Den opsamler

dryppende safter og mad-

D

krydset. rester, der ellers ville braen-
~: Montér drejekrydset i ov- de fast pa ovnbunden.
nen. =~ Anbring glasdrejetallerke-
nen pa drejekrydset.
EKSTRAUDSTYR
KuLFILTER

KuLriLTereT absorberer effektivt dampene fra
komfuret.

DET ER IKKE VASKBART OG SKAL UDSKIFTES REGELMAS-
sicT og kan fas hos forhandleren.
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=0 STARTBESKYTTELSE / BGRNESIKRING =0

DENNE AUTOMATISKE SIKKERHEDSFUNKTION AKTIVERES D@REN SKAL ABNES 0G LUKKES, f.eks. for at stille
ET MINUT, EFTER ATOVNen er gaet i “stand- mad i ovnen, for sikkerhedslasen friggres. El-

by”. (Ovnen eri “standby”-tilstand, nér lers viser displayet ordet “daor".

24-timers uret vises, eller (hvis uret
ikke er indstillet) displayet er tomt).

door

AFBRYDELSE ELLER STANDSNING AF EN TILBEREDNING

AFBRYDELSE AF EN TILBEREDNING: Hvis TILBEREDNINGEN IKKE SKAL

VED AT ABNE D@REN KAN MAN AF- — FORTSATTE:

BRYDE TILBEREDNINGEN FOR at / TAG MADEN UD AF OVNEN, luk ovnda-
kontrollere, vende eller rgre i ‘ ren, og tryk pa STOP-knappen.
maden. Indstillingen huskes i |/ =—717

10 minutter.

FOR AT FORTSATTE TILBEREDNINGEN: Der LYDER ET BIP hvert minut i 10 minutter, nar

Luk ovNDgreN og tryk pa Start-knap- tilberedningen er afsluttet.
pen EN GANG. Tilberedningen Tryk pa STOP-knappen, el- ((((Q))))
genoptages, hvor den blev afbrudt. ler 4bn ovnderen for at stop-
NAR DER TRYKKES PA START-KNAPPEN TO pe signalet.
GANGE, eges tilberedningstiden med 30 se- Bem&rk: Ovnen husker kun indstillingen i 30
kunder. sekunder, hvis ovndgren abnes og lukkes igen,
nar tilberedningen er afsluttet.

ﬁ} AFK@LING ﬂ
NAR EN FUNKTION ER FARDIG, starter ovnen afkg- VEep At ABNE d@ren kan du afbryde afkglingspro-
lingsproceduren. Det er helt normalt. ceduren, uden at det beskadiger ovnen.

Herefter slukkes ovnen automatisk.
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L LYS O
EMHETTEN HAR EN LYSFUNKTION. Den taendes / sluk- Light
kes med lysknappen. 19
NS N Q "
f it 9
O—O0—0O0—
Fan Speed
& VENTILATOR O
EMHATTEN HAR EN VENTILATIONSFUNKTION. Den teen- Light
des / slukkes, eller hastigheden reguleres med -
gentagne tryk pa ventilatorknappen. Ventila- D
toren starter altid med hastigheden pa mini- Q Q Q kal
mum. Gentagne tryk gger hastigheden. Nar ‘g‘ ‘g? ‘gg? y
den maksimale hastigh det, vi —_— ) — ) — A
; ghed er naet, vil naeste e e) ) (‘\}
tryk pa knappen slukke for ventilatoren.
Fan Speed

aoa

MIN. HASTIGHED MED. HASTIGHED

N
)

MAKS. HASTIGHED

O

ANVEND DENNE FUNKTION, nar der er brug for et
minutur til at male den ngjagtige tid for f.eks.
kogning af aeg, pasta eller haevning af dej for
bagning osv.

(1]
(2]
©

TIMER

TRYK PA KNAPPERNE +/- for at indstille den
tid, der skal males.

Tryk PA POWER-KNAPPEN gentagne gange
for at indstille effekten pa 0 W.

TRYK PA START-KNAPPEN.

O

DER H@RES ET LYDSIGNAL, nar timeren er faerdig
med nedtzellingen.

Timeren sLAs FrRA , for nedteellingen er feerdig,
ved at trykke pa Stop.

Jet
DEfFOSt% O
Stop@

Power Q

@ aB Q (Dstart

@

O ®
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OVND@REN SKAL STA ABEN, mens uret stilles. Der
er nu 5 minutter til at indstille uret i. Ellers ma
hvert trin udferes inden for 30 sekunder.

TO VENSTRE CIFRE (TIMETALLET) BLINKER.

timerne.

(minuttallet) blinker).

terne.

TRYK PA START-KNAPPEN.
Nu ER URET STILLET, 0g det gar.

TRYK PA STOP-KNAPPEN (I 3 SEKUNDER), INDTIL DE

UR

Tryk PA +/- KNAPPERNE for at indstille

TRyk PA START-KNAPPEN. (De to cifre til hgjre

Tryk PA +/- KNAPPERNE for at indstille minut-

Jet
Defrost* Q
Power O

Stop @

stilles.
Nl
N 7
/R S
[ |

®
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Bemark: Nar ovnen sluttes til en stikkontakt
forste gang eller efter en stramafbrydelse, er
displayet tomt. Hvis uret ikke er indstillet, er
displayet tomt, indtil tilberedningstiden ind-

Q (Dstart
&



y/ TILBEREDNING OG OPVARMNING MED MIKROBZLGER \\\

ANVEND DENNE FUNKTION Ved normal tilberedning NAR TILBEREDNINGEN ER STARTET:

og genopvarmning af f.eks. grentsager, fisk, VED AT TRYKKE PA START-KNAPPEN KAN DU NEMT FOR-
kartofler og ked. LANGE TIDEN MED 30 sekunder ad gangen. Hvert
tryk eger tiden med 30 sekunder. Man kan
0gsa andre tiden ved at trykke pa knapperne
@ Trvk PA POWER-KNAPPEN GENTAGNE GANGE FOR +/- for at forleenge eller forkorte tiden.

AT INDSTILLE EFFEKTEN. DESUDEN KAN DU ANDRE EFFEKTEN VED AT TRYKKE PA
Power-knappen. Ved det forste tryk vises den
aktuelle effekt. Effekten sendres ved at trykke
flere gange pa knappen.

Jet
O o5 @
Smp@@ Defrost 1 | _Il 1 & Dstart

o5
@ ® ®

o TRYK PA KNAPPERNE +/- FOR AT INDSTILLE TIDEN.

6 TRYK PA START-KNAPPEN.

VALG AF EFFEKT

KUN MIKROB@LGER
EFFexT ANBEFALET BRUG:
JET (750 W) OPVARMNING AF DRIKKEVARER, vand, klar suppe, kaffe, te eller andre madvarer med hgjt
vandindhold. Hvis maden indeholder aeg eller flade, veelges en lavere effekt.
650 W TiLBereonING af fisk, ked, gratin osv.
SkANsom TILBEREDNING (f.eks. sovse med hgjt proteinindhold, oste- og seggeretter) og
500 W - .
feerdigtilberedning af sammenkogte retter.
350 W VIDEREKOGNING AF RAGOUT, sSmeltning af smer.
160 W OrToNING. Blodgering af smer og ost.
90 W BLopGeRING af is
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DENNE FUNKTION ANVENDES til hurtig opvarmning
af madvarer med hgjt vandindhold, f.eks. klar
suppe, kaffe eller te.

@ Trvk PA START-KNAPPEN.

FUNKTIONEN JET START

O

VED TRYK PA DENNE KNAP STARTER MAN AUTOMATISK
med fuld mikrobglgeeffekt samt med en tilbe-
redningstid pa 30 sekunder. Hvert tryk eger ti-
den med 30 sekunder. Man kan ogsa aendre ti-
den ved at trykke pa knapperne +/- for at for-
lenge eller forkorte tiden, nar funktionen er

Jet
Defrostie O
Power O L

-

S

startet.
@/ﬁ Q @Ste

®

*

FoLG vesLebninGen for “Tilberedning og opvarm-
ning med mikrobelger”, og veelg effektniveau-
et 160 W ved manuel optgning.

MANUEL OPT@NING

*

SE JAVNLIGT TIL MADEN. Med lidt erfaring leerer du
den korrekte tid til de forskellige maengder.

FROSNE MADVARER | PLASTPOSER, plastfilm eller kar-
tonaesker kan saettes direkte i ovnen, forudsat
at materialet ikke indeholder metaldele

(f.eks. metalposelukkere). )

PAkNINGENS FACON har indflydelse pa op-
toningstiden. Flade pakker ter hurtige-
re op end tykke.

ApsKIL STYKKERNE, efterhdnden som de tor op.
Enkeltfrosne stykker ter hurtigere op.

BESKYT DELE AF MADEN med smé
stykker alufolie, hvis de be-
gynder at blive varme (f.eks. 7
kyllingelar og den yderste ;
del af kyllingevinger).
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v/

jeevnt i maden.

VEND sTORE STYKKER efter halvdelen af opte-
ningstiden.

KOGTE MADVARER, GRYDERETTER OG K@DSOVSE
( tor lettere op, hvis der rgres rundt under
optgningen.

7 v VED opPT@NING anbefales det ikke at to
~

madvaren helt op, men at lade optgnin-
gen afslutte under hviletiden.

HviLETID EFTER OPT@NING forbedrer altid resulta-
tet, da varmen fordeler sig mere




jet%oé

DEenNE FUNKTION MA KUN ANVENDES TIL OPT@NING AF
K@D, FISK 0G FJERKRA. For andre madvarer sdsom
bred og frugt folges vejledningen for “Tilbe-
redning og opvarmning med mikrobglger”, og
til optening vaelges 160 W.

JET DEFROST B@R KUN ANVENDES TIL MADVARER MED EN
NETTOVAGT mellem 100 og 2000 g.

(1)
(2]

(3]

TRYK PA START-KNAPPEN.

TRYK PA+/- KNAPPERNE FOR AT INDSTILLE MADENS
VAGT.

TRYK PA START-KNAPPEN.

JET-OPT@NING

jet%oé

HALVVEJS GENNEM OPT@NINGEN Stopper ovnen, og

displayet viser burn Food.

~: Abn dgren.

=~ Vend maden.

! Luk deren, og genstart ved at trykke pa
Start-knappen.

Bem&rk: Ovnen fortsaetter automatisk efter 2

min., hvis maden ikke er blevet vendt. | sa fald

bliver opteningstiden lzengere.

Jet
Q [
Smp@@ Defrost 1

Power O L

&6 Q <D Start
®

S

VED DENNE FUNKTION SKAL OVNEN 'kende’ madens nettovaegt.

ER VAGTEN ST@RRE ELLER MINDRE END DE ANBEFALEDE:
Folg fremgangsmaden for “Tilbered-

ning & Opvarmning med Mikrobgl-

ger”, og veelg 160 W ved optening.

Hvis mADEN ER VARMERE end dybfrosttempera-

turen (-18°C), skal du vaelge en lavere ?"'

vaegtindstillng.

Hvis mADEN ER koLDERE end dybfrosttem- ?

peraturen (-18°C), skal du vaelge en ho-

jere veegtindstilling. ( S
<

MADVARER MANGDE TIPS
K@D 100G-20006 | Hakkekad, koteletter, boffer eller stege.
FJERKRA 100G6-2000c |Kylling, hele stykker eller fileter.
FISK 100G-2000G |Hele, koteletter eller fileter.

Hvis pe PAGALDENDE MADVARER ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er over eller under
den anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for “Tilberedning og op-
varmning med mikrobglger” og vaelge 160 W til optaning.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

RENG@RING ER DEN ENESTE form for vedligeholdel- VELEGNET TIL VASK | OPVASKEMASKINE:
se, der normalt er brug for.

Hvis ovNEN IKKE HOLDES REN, kan overfladerne
odeleegges. Det kan pavirke apparatets levetid,
og det kan ogsa medfere farlige situationer og
risiko for brand.

DREJEKRYDS.

SLIBENDE RENG@RINGSMIDLER, GLASDREJETALLERKEN. @
svampe af staluld, skure-

klude o.1., da de kan be-

skadige betjeningspane-

let samt ovnens indvendige og udvendige

overflader. Brug en svamp med mildt opva- ~ FEDTFILTER
skemiddel eller et stykke kakkenrulle med

en glasrensespray. Sprajt glasrensemiddel

pd et stykke kakkenrulle.

Spraut ikke direkte pd ovnen.

@ ANVEND IKKE METALSKURESVAMPE,

MED JEVNE MELLEMRUM, Og specielt ef-
ter overkogning, skal man fljerne
drejetallerkenen og drejekryd-

set, sa ovnbunden kan rengeres.

OVNEN ER BEREGNET til anvendelse med drejetal-
lerkenen monteret.

ANVEND ET MILDT OPVASKEMIDDEL, Vand og en blgd
klud til rengering af ovhrummet, yder- og in-
dersiden af ovndgren samt derfalsen.

@ LAp Ikke repT eller madrester sidde om-
kring deren.

VED KRAFTIG TILsSMUDSNING skal man lade en kop
med vand koge i ovnen i 2 eller 3 minutter.
Dampen vil blgdgere snavset.

@ ANVEND IKKE DAMPRENSERE til renggring af
mikrobglgeovnen.

HZALD LIDT CITRONSAFT I EN KOP VAND, st den pa

drejetallerkenen, og lad den koge nogle fa mi-
nutter for at fjerne lugt fra ovnrummet.
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

UDSKIFTNING AF PARER FEDTFILTER

FeotrLTereT opfanger fedtdampe fra madlav-
ningen og skal renggres med jeevne mellem-
rum. Jo oftere det sker, jo bedre fungerer de.
Fedtfilteret er lavet af flere lag trukket alumini-
um. Vask det med varmt seebevand eller i op-
sesskruerne ud af vaskemaskinen (60°C) en gang om maneden.
glashylden. (der ogsa Fjern fedtfilteret ved at treekke ned i hdndgre-
er lampedaeksel). bet for at frigere filteret fra sin position.

o ArBRYD Strom-
forsyningen til
apparatet.

@ skrufastgorel-

@ skushandgrebet til siden, og sank filteret
ned. ‘

© Fiern glashylden

ved at treekke den
udad.

@ sarfedtfilteret pa |
plads i omvendt
orden efter
renggring.

O UoskiFrden
sprungne pare
med en med
samme effekt.

© SaTcLasHvLDEN pd
igen i omvendt
orden, og stram
skruerne.

F@R DER TILKALDES service, hvis
lampen ikke vil teende. Undersgg venligst, om
den er sat korrekt i.
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FEJLFINDINGSOVERSIGT

Hvis oVNEN IKKE FUNGERER, skal man kontrollere

nedenstaende punkter, far man kontakter ser-

viceafdelingen:

= Drejetallerken og drejekryds er anbragt

korrekt.

«~: Stikket sidder rigtigt i stikkontakten.

«: Degren er helt lukket.

= Kontrollér sikringerne, og underseg, om

der er strem pa kontakten.

2 Kontrollér, at luften kan cirkulere omkring
ovnen.

= Vent 10 minutter, og prev at bruge ovnen
igen.

~: Abn og luk deren, for der proves igen.

OVENSTAENDE RAD HAR TIL HENSIGT AT HINDRE Un@d-

vendig rekvirering af service, som vil blive fak-

tureret.

Ved opkald til Service bedes du opgive ovnens

serie- og typenummer (se Servicemaerkaten).
Se garantien for yderligere vejledning.

i Hvis NETLEDNINGEN SKAL SKIFTES, skal den

erstattes med en original
netledning, der kan leveres
fra vore servicecentre.
Netledningen ma kun ud-
skiftes af en uddannet servi-
cetekniker.

SERVICE MA KUN UDF@RES AF EN UD-
DANNET SERVICETEKNIKER. For alle
andre end uddannede service-
teknikere er det forbundet med
alvorlig fare at udfere service
eller reparationer, hvor der skal s
afmonteres et daeksel, der beskytter mod
mikrobalgeenergien.

FJERN IKKE NOGET DAKSEL.

MILJ@TIPS

EmBALLAGEN kan genbruges 100%
og er forsynet med et gen- @
brugsmeerke. Fglg de lokale

regler for bortskaffelse af af-

fald. Emballage, der kan veere

farlig for bgrn (plastposer, po-

lystyren osv.) skal opbevares uden for

borns reekkevidde.

DerTe PRODUKT er maerket i henhold til EU-di-
rektiv 2002/96/EC om Affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre, at det-
te produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper du
med til at forhindre potentielle, negative kon-
sekvenser for miljget og folkesundheden, der
kunne opstd gennem uhensigtsmaessig bort-
skaffelse af dette produkt.
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SymeoLET pd produktet eller pa dokumenterne,
der ledsager produktet,

angiver, at produktet ikke

ma bortskaffes sammen

med husholdningsaffaldet.

Det skal i stedet afleveres pa

en genbrugsstation for elek-

trisk og elektronisk udstyr.
DeT skAL skroTTES i henhold
til geeldende lokale miljg-
regler for bortskaffelse af
FOR YDERLIGERE OPLYSNINGER

om handtering, genvinding og genbrug af det-
te produkt bedes du kontakte de lokale myn-
digheder, renovationsselskabet eller forretnin-
gen, hvor produktet er kabt.

NAR oVNEN KAssERES, skal netledningen skaeres
af, sa ovnen ikke mere kan tilsluttes lysnettet.



DATA FOR TEST AF YDELSE

| overenssTEMMELSE MED IEC 60705.

Den INTERNATIONALE ELEKTROTEKNISKE Kommission har udarbejdet en standard til ssmmenlignende af-

prevning af opvarmningseffektivitet for forskellige mikrobglgeovne. Vi anbefaler falgende for

denne ovn:
Test Maengde Ca. tid Effekttrin Kogekar
Vaniljecreme 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
Sukkerbrgdskage | 475¢g 6 min 750 W Pyrex 3.827
Farsbred 900 15 min 750 W Pyrex 3.838
Optening af ked 5009 3 min Jet-Optaning Glasdrejetallerken

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

STREMFORSYNING 230V /50 Hz

M ERKESPANDING 1500 W
SIKRING 10 A (UK13 A)
UDGANGSEFFEKT W 750 W
OPLYSNING 2x25W
FLANGEABNING ?120 mm
UpvenbiGe mAL (HxBxD) 583 x 598 x 320 mm
INbvENDIGE MAL (HXxBxD) 187 x 370 x 290 mm
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F@R APPARATET MONTERES

ovnhen.

DETTE APPARATET ER KUN UTFORMET for mon-
tering over elektrisk eller gassdrevet pla-
tetopp! Avstanden mellom platetoppens
overflate og dette apparatets underkant
ma vaere minst 460 mm for elektriske
platetopper og minst 650 mm for gass-
drevne platetopper.

PRODUSENTEN MA KONTAKTES ANGAENDE Minimum

monteringsavstand, dersom:

Elektrisk:

=~ Platetoppen har mer enn fire kokesoner.

! De to bakre sonene har en effekt pa mer
enn 2 kW per element.

! De to fremre sonene har en effekt pa mer
enn 1,5 kW per element.

Gassdrevet:

! Gassbrenneren danner mer enn 3,2 kW per
brenner

! Platetoppen danner mer enn 10 kW totalt.

UTVENDIG LUFTAVTREKK:

FLENSEN HAR en @ 120 mm &pning, slik at det kan

monteres et avtrekksrer med @ 120 mm.

AVTREKKET B@R IKKE ledes gjennom et av-
trekksrgr som brukes for andre damper
eller brent gass, dvs. gjennom et rgr som
brukes som avtrekksrgr fra kilder med
apen flamme.

Hvis DU INSTALLERER APPARATET TIL et avtrekksrar
for avtrekk av damper eller brente gasser, men
som ikke er i bruk, anbefaler vi at du henter inn
rad og godkjenning fra en autorisert tekniker
for du foretar installasjonen.
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INSTALLASJON

FORSIKRE DEG OM AT ovnsrommet er tomt f@r du installerer

ForsIKRE DEG oM at apparatet ikke er skadet for du monterer
det i kabinettet.

KONTROLLER AT PAKKEN IKKE MANGLER NOEN MATERIALDELER for
montering av apparatet.

Hvis KJOKKENVIFTEN BRUKES SAMMEN MED ANDRE AP-
PARATER Som forbruker luften i rommet (f.eks.
apparater som drives med gass, dieselolje el-
ler kull, varmtvannsberedere), sa husk at viften
trekker luft ut av rommet, slik at det kanskje
ikke er nok for brenning.

KJ¢KKENVIFTER ELLER ANDRE APPARATER SOM KREV-

ER DAMPAVTREKKSR@R kan kun brukes sammen pa
en sikker mate dersom det er en maksimalt un-
dertrykk pa 0,04 mbar i rommet, slik at det for-
hindres at den brente gassen slar tilbake igjen.
Dette er bare mulig dersom den forbrukte luf-
ten trekkes ut gjennom faste apninger, som
f.eks. dgrer, vinduer, dpne veggventiler eller
andre tekniske innretninger, som vekselven-
tiler eller liknende. Hvis du er i tvil, ta kontakt
med en kvalifisert tekniker.

Merk: Hold vinduene lukket nar du bruker vif-
ten, sa fungerer den best. Hvis du ikke har ne-
gativt trykk i kjokkenet. Bare ett vindu i et rom
i neerheten bar veere apent.

For AvTRekk bruk fleksible aluminiumsrer el-
ler platergr som er motstandsdyktige mot kor-
rosjon.

IKKE BRUK BRENNBARE PLASTR@R. Pass alltid pa
at avtrekkskanalene og rgrene er sa kor-
te som mulig.

IKKE MONTER RGRENE I RETT VINKEL. De ma alltid
bayes og ber tilpasses inn i avtrekksrgret i en
vinkel oppover. Rgrets diameter ma ikke smal-
ne mot toppen.

VirTens YTELSE reduseres hvis rgrene har liten di-
ameter.



INSTALLASJON

INNVENDIG SIRKULERING

KigkkenvirTen skal brukes med innvendig sirku-
leringssystem hvis det ikke er noen apning i yt-
terveggen. Dersom du vil bruke innvendig sir-
kulering, ma du montere det ekstra kullfilteret
for absorbering av matos.

DEN INNVENDIGE SIRKULERINGEN | KJBKKENVIFTEN -
med montert kullfilter - representerer ingen
helserisiko.

FoLG DEN VEDLAGTE, ekstra monteringsanvis-

F@R TILKOPLING

KONTROLLER AT SPENNINGEN pa typeskiltet
stemmer med spenningen i stremnettet
ditt hjemme.

Du MA IKKE FJERNE BESKYTTELSESDEKSLENE for mikro-
bolgeovnens luftinntak som er plassert pa si-
deveggen inne i ovnen. De forhindrer at fett
og matpartikler kan komme inn i mikrobglge-
ovnens luftinntakskanaler.

SE ETTER AT APPARATET IKKE ER SKADET. Kontroller at
ovnsdgren lukker godt til mot derkarmen. Tom
ovnen og rengjer den innvendig med en myk,
fuktig klut.

Du MA IKKE BRUKE APPARATET hvis stramka-
belen eller stopselet er skadet, hvis det
ikke fungerer som det skal, eller hvis det

har falt ned. Ikke la stramkabelen el-

ler stopselet ligge i vann. Hold stromka-
belen unna varme overflater. Dette kan

medfare elektrisk stat, brann eller an-
dre farer.

ETTER TILKOPLING

OVNEN VIRKER BARE NAR ovnsdgren er ordentlig
lukket.

Forstyrrelser av TV- eller
radiosignaler kan forekom- | €=
me hvis ovnen er plassert i
nzerheten av et TV-apparat, en radio
eller en antenne.

Produsentene er ikke ansvarlige for prob-
lemer som forarsakes av at brukeren ikke fal-
ger disse anvisningene.

DET ER BESTEMT VED LOV AT DETTE APPARATET
skal tilkoples med jording. Produsen-
ten fraskriver seg ethvert ansvar for ska-
der som pafgres personer, dyr eller gjen-
stander dersom dette kravet ikke blir et-
terfulgt.
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VIKTIG OM SIKKERHET

e

LES N@YE GJENNOM DETTE OG TA VARE PA DET FOR FREMTIDIG REFERANSE

IKKE VARM OPP ELLER BRUK BRANNFARLIGE MA-
TERIALER inni eller i nzerheten av ovnen.

Dette kan gi gassutvikling og forarsake
brann eller eksplosjon.

APPARATET MA IKKE BRUKES TIL A TORKE KLAR,
PAPIR, KRYDDER, TRE, BLOMSTER, FRUKT ELLER
ANDRE BRENNBARE MATERIALER. DET KAN FORAR-
SAKE BRANN.

Hvis NOE INNI ELLER UTENFOR OVNEN SKULLE TA
FYR ELLER DU SER RGKUTVIKLING, Ma du holde
ovnsderen lukket og sla ovnen av. Trekk
ut stepselet fra stikkontakten eller sla av
stremmen ved a sla av eller skru ut sik-
ringen pa sikringspanelet.

Ikke overkok MATEN. Det kan forarsake
brann.

IKKE LA OVNEN STA UTEN TILSYN NAR DEN ER |
GANG, 0g spesielt ikke hvis maten varmes
i papir, plast eller andre brennbare ma-
terialer. Papir kan begynne a brenne, og
noen typer plast kan smelte under tilbe-
redningen.

‘@ Ikke BRUK etsende kjemikalier eller dam-

per pa apparatet. Denne mikrobglge-
ovnen er spesielt konstruert for a varme
opp og tilberede mat. Den er ikke kon-
struert for bruk i industrien eller labora-
torier.

Du MA ALDRI TILBEREDE “FLAMBERTE” RETTER
under kjgkkenviften!

Du mA ALDRI BRUKE APEN ILD under kjokken-
& viften. Bruk av apen ild er farlig for filtre-
ne og kan forarsake brann.

LA ALDRI PANNEN VARE UTEN TILSYN nar du fri-

@ tyrsteker matvarer. Den kokende oljen
kan lett ta fyr. Den representerer alltid
en risiko for brann!

& Barn mA kun fd bruke ovnen under tilsyn av
voksen ndr de har fatt tilstrekkelig opplae-
ring i bruken, slik at de kan forsta farene
ved feilaktig bruk og betjene ovnen pa en
sikker mate.
Dette apparatet ma ikke brukes av barn el-
ler ufare uten tilsyn. Pass pad at barn ikke le-
ker med apparatet.
Hvis du har en ovn med kombinasjonsmo-
dus, bar barn kun bruke ovnen under tilsyn
av voksne pd grunn av de haye temperatu-
rene som dannes.

APPARATET MA IKKE BRUKES A

VARME OPP NOE SOM LIGGER | %
LUFTTETTE BEHOLDERE DETTE ——
OKER TRYKKET OG KAN FORE TIL @@
AT BEHOLDEREN EKSPLODERER ELLER

AT DET KOKER OVER NAR DU APNER LOKKET.

TETNINGSLISTENE 0G OMRADET rundt daren bar
sjekkes jevnlig for skader. Dersom disse
omrddene er skadet, md du ikke bruke ov-
nen for den er reparert av en kvalifisert ser-
vicetekniker.

Hvis FILTERET ER SKADET, ma det skiftes. lkke
bruk kjokkenviften uten filteret. Det er
den ikke beregnet for.

EGG

IKKE BRUK MIKR@BBLGEFUNKSJONEN til & koke
eller varme opp hele egg, verken \Q/
med eller uten skall, da de Q
lett kan eksplodere, selv etter
oppvarmingen er avsluttet.

\at

over er blitt fulgt.

Produsenten frasier seg ethvert ansvar for skade pa
eller brann i kjpkkenviften hvis ikke instruksjonene
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Her FORHOLDSREGLER R
GENERELT VASKER

DETTE APPARATET ER BARE LAGET FOR BRUK | HIEMMET!

APPARATET MA IKKE BRUKES med mikrobglger dersom
det ikke er mat i ovnen. Ved slik bruk kan appara-
tet skades.

Hvis pu viL @VE DEG PA A BRUKE ovnen, kan du set-
te et glass med vann i den. Vannet vil oppta
mikrobglgeenergien, og ovnen vil ikke bli ska-
det.

IKKE BRUK OVNSROMMET som oppbevaringsrom.

KLEMMER ELLER ANNET sOom inneholder
metalltrader kan gi gnistutvikling i
ovnen og ma derfor fiernes fra po-
ser og liknende for dette settes inn i
ovnen.

FRITYRSTEKING
IKKE BRUK APPARATET TIL FRITYRSTEKING, SIDEN DU IKKE

A BRUK GRYTEKLUTER ELLER LIKNENDE for & unn-

ga forbrenning nar du bergrer beholde-
re, ovnsdeler og pannen etter tilbered-
ning.

F.EKs. DRIKKER ELLER VANN. Vaeske kan overopp-
varmes over kokepunktet, selv

om du ikke ser at det oppstar \.

bobler. Denne sakalte kokefor- “
sinkelsen kan medfgre at ndr &= &

du tar beholderen ut av ovnen,

kan vaesken koke over og gi brannskader.

For @ unnga dette, ber du fglge denne frem-
gangsmaten:

1. Unnga bruk av beholdere med rette kan-
ter og tynn hals.

2. Rer om fer du setter beholderen i ovnen,
og la en teskje sta i beholderen sammen
med vaesken.

3. La beholderen std i ovnen en liten stund
etter at vaesken er ferdig oppvarmet. Rer
om en gang til, og ta den forsiktig ut.

FORSIKTIG

FoLG ALLTID ANVISNINGENE | en kokebok for mikro-
bolgeovner. Spesielt hvis maten du tilbereder
eller varmer opp inneholder alkohol.

NAR DU VARMER BARNEMAT eller drikke i

glass eller flaske, ber du all-

tid rare i den og sjekke tempe-

raturen fgr servering. Pa denne

madten kan du kontrollere at varmen er jevnt for-
delt og unngd brannskader.

Ta alltid lokket og smokken av for oppvarm-
ing!
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GENERELT

Der rinnes forskjellig tilbeheor tilgjengelig pa
markedet. Far du kjoper noe utstyr, bar du for-
sikre deg om at det kan brukes i mikrobglge-
ovn.

KONTROLLER AT TILBEH@RET ﬁ\(}
DU BRUKER er beregnet for Qj‘ L
bruk i mikrobglgeovn.

NAR DU SETTER MAT OG TILBEH@R | mikrobglgeov-
nen, ma du sgrge for at ingenting kommer

Dette er spesielt viktig ndr kokekarene er
laget av metall eller inneholder metalldeler.

TILBEH@R

i kontakt med veggene eller taket inne i ovnen.

e

Hvis KOKEKAR SOM INNEHOLDER METALL kommer i
kontakt med veggene eller taket inne i ovnen
mens den er i bruk, kan det oppsta gnistutvik-
ling, og ovnen kan bli skadet.

For DU sTARTER OVNEN, ma du alltid forsikre deg
om at den roterende tallerkenen kan dreie fritt.
Hvis den roteredne tallerkene ikke kan rotere
fritt, bar du bruke et mindre kokekar.

MEDF@LGENDE UTSTYR

HOLDER FOR ROTERENDE TALLERKEN
BRUK HOLDEREN FOR DEN ROTER-
ENDE TALLERKENEN under
glasstallerkenen. Legg al-
dri annet tilbehgr pd holde-
ren for den roterende taller-
kenen.
. Sett holderen for den roterende tallerke-
nen pa plass i ovnen.

ROTERENDE GLASSTALLERKEN

BRUK DEN ROTERENDE GLASSTALLERKENEN til alle ty-

per tilberedning. Den sam-

ler opp veeske og matpar-

tikler som ellers ville sgle

til ovnen.

. Sett glasstallerkenen oppd ¢
holderen for den roterende tallerkenen.

TILLEGGSUTSTYR

KULLFILTER
KuLLriLterer absorberer effektivt matos fra pla-
tetoppen.
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=0 STARTBESKYTTELSE / BARNESIKRING =0

DENNE AUTOMATISKE SIKKERHETSFUNKSJONEN BLIR AK- DgREN MA APNES 0G LUKKES NAR du f.eks legger
TIVERT ETT MINUTT ETTER at ovnen er gatt i mat inn i ovnen, for at startbeskyttelsen skal
“hvilemodus”. (Ovnen er i “hvilemo- frigjores. Ellers vil displayet vise “daor".

dus” nar den 24-timers klokken viser
eller hvis du ikke har stilt klokken, nar
displayet er tomt).

door

STOPPE ELLER TA EN PAUSE | TILBEREDNINGEN

SLIK KAN DU TA EN PAUSE | TILBEREDNINGEN: GJQR FOLGENDE HVIS DU IKKE @NSKER A
Du kAN avBrYTE tilberednin- FORTSETTE TILBEREDNINGEN:

gen for a kontrollere, snu el- / Ta ut maTen, lukk deren og trykk
ler rgre i maten ved & dpne N pa STOPP-knappen.

deren. Innstillingen vil bli be-{/{=—"/

holdt i 10 minutter.

|

SLIK FORTSETTER DU TILBEREDNINGEN: Du VIL HBRE ET LYDSIGNAL €N gang i minuttet i
Lukk peren og trykk pa startknap-

b ! ¢ 10 minutter nar tilbered-
pen EN GANG. Tilberedningspro- ningen er ferdig. Trykk pa (((Q)))
sessen fortsetter fra der den ble av- STOPP-knappen eller dpne
brutt.

. daren hvis du vil avbryte signalet.
Hvis pu TRYkker TO GANGER pa startknappen,

' g ' Merk: Merk: Ovnen beholder innstillingene i
oker du tilberedningstiden med 30 sekunder. bare 30 sekunder hvis du dpner og lukker do-

ren etter at tilberedningen er ferdig.

,ﬁ; AVKJ@LING ﬁ
NAR EN FUNKSJON ER FERDIG, foretar ovnen en av- AvKIgLINGSPROSEDYREN kan avbrytes ved at du
kjelingsprosedyre. Dette er normalt. apner deren, uten av dette far noen skadelige
Etter denne prosedyrem slar ovnen seg av au- folger for ovnen.
tomatisk.
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KJ@KKENVIFTEN ER UTSTYRT MED EN LAMPE. Du slar
lampen pa / av ved a trykke pa lampeknappen.

LAMPE

D

Q VIFTE

->

KJ¢KKENVIFTEN ER UTSTYRT MED EN VIFTEFUNKSJON. Du
slar viften pa / av eller regulerer viftens hastig-
het ved a trykke flere ganger pa vifteknappen.
Viften starter alltid med hastigheten innstilt pa
minimum. Nar du trykker flere ganger pa knap-
pen, gker viftens hastighet. Nar du har opp-
nadd maksimal hastighet, vil det neste trykket

pa

knappen sla viften av.

a8

MIN HASTIGHET MiDD. HASTIGHET

Light
0
L RN Q "
f f§ {f (
-
Fan Speed

4

Light
0
LR RN AN Q h
f f§ {] (
-

Fan Speed
i

18§

MAKS HASTIGHET

@ KJ@KKEN-TIMER

BRUK DENNE FUNKSJONEN Nar du trenger en stop-
peklokke pa kjokkenet til & male ngyaktig tid

for

ulike formal, for eksempel nér du koker egg

eller pasta eller nar du har deig til heving.

(1)
(2]
3]
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TRYKK PA KNAPPENE +/- for 3 stille inn den
tiden du vil male.

TRYKK PA EFFEKTKNAPPEN gjentatte ganger
for & sette effekten til 0 W.

TRYKK PA START-KNAPPEN.

O

Du viL HeRE ET LYDSIGNAL ndr stoppeklokken har
talt ned til null.

TRYKK PA STOPP-KNAPPEN FOR A sLA Av kjokken-ti-
meren for nedtellingen er ferdig.

Defousi ¥ O
efrost 4 7
s0p(@) oo
Power Q

_
Y (D start
@ @

)

O) ®



(&) KLOKKE (&)

HoLp pgren Apen nar du stiller inn klokken. Det- KLOKKEN ER NA innstilt.

te gir deg 5 minutter til & stille inn klokken. Merk: Forste gangen apparatet koples til

Hvis dgren er lukket, ma hvert innstillingstrinn stramnettet, eller etter et streambrudd, er dis-

gjores i lopet av 30 sekunder. playet tomt. Hvis klokken ikke er stilt, vil dis-

o TRYKK PA STOPPKNAPPEN (I TRE SEKUNDER) TIL DET ptl'?ty'et forbli tomt inntil tilberedningstiden er
stiltinn.

VENSTRE TALLET (TIMENE) BLINKER.
TRYKK PA KNAPPENE +/- FOR A STILLE INN TIMENE.

TRYKK PA START-KNAPPEN. (De to tallene til
hgyre (minuttene) blinker).

TRYKK PA KNAPPENE +/-for a stille inn minut-
tene.

® ©0 o0

TRYKK PA START-KNAPPEN EN GANG TIL.

Jet N\
ot () 5 ().
stop(@) 2 30 . e Qstart
Power O - = = G
@ &)

@ /1 N\

39



y TILBEREDE OG VARME MAT MED MIKROB@LGER \Q

BRuK DENNE FUNKSJONEN til normal koking og ETTER AT TILBEREDNINGSPROSESSEN HAR STARTET:
oppvarming, for eksempel av grennsaker, fisk, Du KAN PA EN ENKEL MATE @kE tiden i 30 sekunders
poteter og kjatt. trinn ved & trykke pa startknappen. Hvert trykk

oker tiden med 30 sekunder. Du kan ogsa en-
dre tilberedningstiden ved a trykke pa knap-
@ TRYKK PA EFFEKTKNAPPEN GJENTATTE GANGER FOR pene +/- for & gke eller redusere tiden.

A STILLE INN EFFEKTEN. Du kAN oash endre effektnivaet ved & tryk-
ke pa effektknappen. Det forste trykket viser
gjeldende effektniva. Trykk pa effektknappen
gjentatte ganger hvis du vil endre effektnivaet.

Jet
"o 1@
Stop@Q Defrost 7o In &8 Q> start

Power O L l
@ @ ®

@  TRYKK PA KNAPPENE +/- FOR A STILLE INN TIDEN.

9 TRYKK PA START-KNAPPEN.

VELGE EFFEKTNIVA

BARE MIKROBGLGER

EFFEKT FORESLATT BRUK:

GJENOPPVARMING AV DRIKKEVARER, Vann, klare supper, kaffe, te eller annen mat med hoyt

JET (750 W) vanninnhold. Velg et lavere effektniva hvis maten inneholder egg eller krem.

650 W TiLBEREDNING AV fisk, grennsaker, kjott osv.

MER FoRsIKTIG TILBEREDNING aV f.eks. sauser med hgyt proteininnhold, oste- og eggeret-

>00W ter og avslutning av gryteretter.
350 W SMAKOKING AV STUINGER, smelte smar.
160 W TininG. Mykgjering av smer og ost.
0 W MykaGigRING AV iskrem
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<D JET START <D

DENNE FUNKSJONEN BRUKES for rask oppvarming av ~ TRYkk For A sTARTE automatisk med full mikro-
mat med hgyt vanninnhold, som; klare supper, bolgeeffekt og tilberedningstiden satt til

kaffe eller te. 30 sekunder. Hvert nye trykk gker tiden med
30 sekunder. Du kan ogsa endre tiden ved a
trykke pa knappene +/- for a gke eller redusere
tiden etter at funksjonen har startet.

Jet

‘O [ )

stop(©) pefrost [ I B B o (ste
b O [ B | B
ower Y

@ Trvkk PA START-KNAPPEN.

906 MANUELL TINING 906

FoLc FREMGANGSMATEN for “Tilberede og varme KONTROLLER OG SE ETTER MATEN MED JEVNE MELLOM-
mat med mikrobglger” og velg effektniva 160 roM. Gjennom erfaring vil du finne den perfek-
W nar du tiner manuelt. te tiden for ulike mengder.

Frossen MAT I pLAsTPOSE, plastfolie eller papp kan SNU ST@RRE STYKKER midtveis i opptiningspro-

legges direkte inn i ovnen dersom det ikke er sessen.
noen metalldeler (f.eks. metallklips) pa
) ( ps/p \/ KOKT MAT, STUINGER OG KJ@TTSAUSER tiner
emballasjen. . . .
raskere hvis du rgrer i dem under oppti-
EmBALLASJENS FORM kan pavirke oppti- ningstiden.
ningstiden. Flate pakker tiner fortere 7 v . .
NAR DU TINER OPP MAT, er det best d la ma-

enn en tykk blokk. ten tine nesten helt, og la hviletiden full-

. . fore opptiningsprosessen.
SKILL STYKKENE FRA HVERANDRE ndr de begynner d PP 95p

tine.
Lase skiver tiner lettere.

LITT HVILETID ETTER OPPTININGEN Vil
alltid gi bedre resultater, for-
di varmen da vil bli fordelt

DEKK TIL DELER AV MATEN med ) .
jevnt gjennom maten.

sma stykker av aluminiums-
folie hvis de begynner a bli
varme (f.eks. kyllingldr og
vingespisser).
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jet%oé

BRuk DENNE FUNKSJONEN BARE FOR OPPTINING AV
KJ@TT, FISK 0G FJARKRE. For andre matvarer, som
for eksempel brgd og frukt, ma du felge frem-
gangsmaten under “Tilberede og varme mat
med mikrobglger” og velge 160 W ved tining.
JeT DEFROST KAN BARE BRUKES for mat som har en
nettovekt mellom 100 og 2000 g.

(1)
o

TRYKK PA JET DEFROST-KNAPPEN.

TRYKK PA KNAPPENE +/- FOR A STILLE INN VEKTEN
PA MATEN.

©

TRYKK PA START-KNAPPEN.

JET DEFROST

jet%oé

MipT I TINEPROSESSEN Stopper ovnen og ber deg

om & snu maten (viser meldingen burn Food)

Apne doren.

=2 Snu maten.

= Lukk deren og start pa nytt ved a trykke pa
Start-knappen.

Merk: Ovnene fortsetter automatisk etter 2

min. hvis maten ikke blir snudd. Dette medfe-

rer at opptiningstiden blir lengre.

. @Q oiiat ()

Power O

Cl&] Q (D start
®

°d®

DENNE FUNKSJONEN MA FA OPPLYSNINGER OM Matens nettovekt.

Hvis VEKTEN ER MINDRE ELLER STORRE ENN ANBEFAL
vekT: Folg fremgangsmaten for “Tilbe-

rede & varme mat med mikrobglger

og velg 160 W ved tining.

Hvis mATEN ER VARMERE ENN dypfryst temperatur

(-18°C), velger du en lavere vekt for ?ﬁ

maten.

Hvis MATEN ER KALDERE enn dypfryst tem- ?

peratur (-18°C), velger du en hoyere

vekt for maten. é’ "
<

MATVARE MENGDE TIPS
KJOTT 1006 - 2kG Kjottdeig, koteletter, steker eller roastbiffer.
FJARKRE 1006 - 2kG Kylling hel, stykker eller fileter.
FISK 1006 - 2KkG Hele, koteletter eller fileter.

balger” og velge 160 W ved tining.

FOR MATVARER SOM IKKE STAR OPPF@RT I TABELLEN nedenfor, eller hvis vekten er lavere eller hgy-
ere enn anbefalt vekt, ber du felge prosedyren for “Tilberede og varme mat med mikro-
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

RENGJZRING ER VANLIGVIS det eneste vedlikehol-
det som er ngdvendig.

Hvis ovNEN IKKE HOLDES REN, kan det medfgre ska-
der pa overflaten, noe som kan redusere appa-
ratets levetid og fore til farlige situasjoner el-
ler brann.

IKKE BRUK STALULL, GRYTESKRUB-
BER AV METALL ELLER SLIPENDE
RENGJ@RINGSMIDLER OSV.,
som kan skade betje-
ningspanelet og overfla-
tene i ovnsrommet og ovnens utside. Bruk
en svamp med et mildt rengjeringsmid-
del eller spray vindusrens pa et tarkepapir.
Spray rens pad papiret.
Ikke spray direkte pd ovnen.

MEepb JEVNE MELLOMROM, eller hvis du har
solt, ber du ta ut glasstallerkenen

og holderen, og rengjgre bun-

nen av ovnen.

OVNEN ER LAGET sLIK at glasstallerkenen skal veere
i ovnen under bruk.

BRUK ET MILDT RENGJ@RINGSMIDDEL, Vann og en
myk klut til & rengjore innsiden av ovnen, beg-
ge sidene av dgren og dgrapningen.

@ PAsS PA AT EVENTUELT FETT OG MATRESTER
rundt dgrapningen blir fiernet.

SMUSS SOM ER VANSKELIG A FJERNE, kan du mykgjg-

re ved a sette inn en kopp med vann og la den

koke i noen minutter. Vanndampen vil mykgjg-
re smusset.

@ IKKE BRUK DAMPRENGJBRINGSAPPARATER for &
rengjere apparatet.

Vonp LUKT 1 ovNEN kan reduseres ved at du set-
ter en bolle med vann og sitronsaft inn pa
glasstallerkenen og lar dette koke noen mi-
nutter.

TILBEH@R SOM KAN VASKES | OPPVASKMAS-
KIN:

HOLDEREN FOR DEN
ROTERENDE TALLERKENEN.

DEN ROTERENDE
GLASSTALLERKENEN.

FETTFILTER
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

SKIFTE LYSPARER

@ Trexk uT sTopsELET fra stikkontakten.

@ Skruut festeskru-
ene pa glassplat-
en. (Den funger-
er ogsa som lam-
pedeksel).

9 Fiern glassplaten
ved & trekke den ut.

@ s«rrurden brukte ly-
spaeren emed en
av samme type
og effekt.

© SerTGLAssPLATEN P&
plass igjen i mot-
satt rekkefolge
og stram til skru-
ene.

For bu RINGER TIL service for reparasjoner fordi
lampen ikke vil lyse. Kontroller at paeren sitter
godt pa plass.
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FETTFILTER

FerTrLTERET binder fettet fra matosen og ma
derfor skiftes regelmessig. Jo oftere, desto be-
dre er virkningen. Fettfilteret er laget av fle-

re lag med valset aluminium. Vask det i varmt
sapevann eller i oppvaskmaskinen (60°C) en
gang i maneden. Fjern filteret ved & trekke ned
handtaket for & lgsne filteret.

@ s«kvv utlgserspaken til side og senk fettfil-
teret.

@ serrfettfilteretinn \
igjen i motsatt
rekkefalge nar
det er blitt
rengjort.




FEILS@KINGSLISTE

Hvis OVNEN IKKE VIRKER TILFREDSTILLENDE, bor du

kontrollere falgende punkter for du ringer et-

ter service:

! Holderen for den roterende tallerkenen og

glasstallerkenen er pa plass.

«~: Stopselet er satt godt inn i stikkontakten.

2 Dgren er skikkelig lukket.

2 Kontroller sikringene og forsikre deg om at
stikkontakten er stramferende.

2 Kontroller at ovnen har tilstrekkelig venti-
lasjon.

=2 Vent i ti minutter og prov a sla ovnen pa

igjen.

DETTE ER FOR A UNNGA ungdig tilkalling av en ser-
vicetekniker som du selv ma betale for.
Nar du ringer etter service, ber du oppgi ov-

nens serie- og typenummer (se servicemerket).

Se i garantiheftet for ytterligere informasjon.

~: Apne og lukk deren fgr du forsgker pa nytt.

Hvis STREMLEDNINGEN MA SKIFTES, bor den

& skiftes ut med en original
stremledning, som er a fa
ved vare serviceverksteder. (
Stromledningen ma skif-
tes av en kvalifisert service-
tekniker.

SERVICE PA OVNEN MA KUN UTFO@RES
AV EN KVALIFISERT SERVICETEKNIKER.
Det er farlig for en ukyndig per-
son d utfare service eller repara- _
sjoner som innebeerer fierning
av deksel som beskytter mot
mikrobalgeenergien.

Du MA ALDRI FJERNE NOE DEKSEL.

MILJ@TIPS

Esken BESTAR Av 100 % resirkuler-
bart materiale, og er merket
med et resirkuleringssym-

bol. Falg lokale forskrifter for
avfallshandtering. Oppbe-

var potensielt farlig emballasje

(plastposer, polystyren osv.) utilgjenge-

lig for barn.

DEeTTE APPARATET er merket i samsvar med EU-
direktiv 2002/96/EC om avfallsbehandling av
elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electri-
cal and Electronic Equipment - WEEE). Forsikre
deg om at dette produktet blir avfallsbehand-
let korrekt, slik at det ikke kan utgjgre noen
helse- eller miljgrisiko.

SymeoLET pd produktet eller pa dokumente-
ne som fglger med det, vi-
ser at dette produktet ikke
ma behandles som hushold-
ningsavfall. Lever det til et au-
torisert mottak for resirkule-
ring av elektrisk og elektronisk
utstyr.

APPARATET Ma vrakes i over-
ensstemmelse med gjel-
dende lokale bestemmel-
ser for avfallsbehandling. _
FOR NARMERE INFORMASJON

om handtering, avfallsbehandling og resirku-
lering av dette produktet, kontakt kommunen,
renovasjonsvesenet eller forretningen der du
kjopte apparatet.

F@R DU KASSERER APPARATET, bar du kutte strem-
ledningen, slik at apparatet ikke kan koples til
strom.
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DATA FOR TEST TIL YTELSE

I samsvar mep IEC 60705.
DEN INTERNASJONALE ELEKTROTEKNISKE KOMMISJONEN har utviklet en standard for 8 sammenlikne testing
av oppvarmingsresultater i forskjellige apparater. Vi anbefaler falgende for denne ovnen:

Test Mengde Ca. tid Effektniva Beholder
Vaniljesaus 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
Sukkerbrad 4759 6 min 750 W Pyrex 3.827

Kjottpudding 900 g 15 min 750 W Pyrex 3.838
- . . Roterende
Tining av kjott 5009 3 min Jet Defrost glasstallerken

TEKNISKE DATA

INNGANGSSPENNING 230 V/50 Hz
NOMINELL EFFEKT 1500 W
SIKRING 10A(GB13 A)
UTGANGSEFFEKT MIKROB@LGER 750 W
LAamPER 2x25W
FLENSAPNING @120 mm
Urtvenpice miL (HxBxD) 583 x 598 x 320 mm
INNVENDIGE MAL (HXBXD) 187 x 370 x 290 mm
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S

ENNEN LAITTEEN ASENTAMISTA

TAMA LAITE ON TARKOITETTU asennettavak-
si ainoastaan sahko- tai kaasulieden yla-
puolelle! Lieden ja laitteen alaosan vali-
sen etdisyyden tulee olla vahintdan 460
mm sahkoliesille ja vahintdan 650 mm
kaasuliesille.

KYsY MINIMIASENNUSETAISYYS VALMISTAJALTA Seuraa-

vissa tapauksissa:

Sdhkéliedet:

=~ Sahkoliedessa on enemman kuin 4 keitto-
tasoa.

=2 Kummankin kahden takimmaisen keittota-
son teho on yli 2 kW.

=2 Kummankin etummaisen keittotason teho
onyli 1,5 kW.

Kaasuliedet:

=2 Yhden kaasupolttimen teho on yli 3,2 kW.

«~: Lieden kokonaisteho on yli 10 kW.

PoISTOKANAVA:

Laipassa on @ 120 mm:n aukko, joten siihen voi-
daan asentaa poistoputki, jonka halkaisija on
@120 mm.

PoIsTOILMAA EI SAA johtaa hormiin, jota
kdytetddan muiden hoyryjen ja polttokaa-
sun poistoon, eli avotulen poistohormiin.

JOs ASENNAT LAITTEEN KAYTTAMATTOMAAN HOYRYJEN
tai polttokaasun poistohormiin, suositeltavaa
on kddntya asiantuntevan ilmastointiasenta-
jan puoleen.

ASENNUS

TARKISTA ennen asennusta, etta uuni on tyhja.
TARrKIsTA, ettd laite ei ole vahingoittunut, ennen kuin asen-
nat sen kaapin sisalle.

TARKISTA, ETTA PAKKAUS SISALTAA kaikki laitteen asennuksessa
tarvittavat tarvikkeet.

JOS LIESITUULETINTA KAYTETAAN YHTA AIKAA MUIDEN
HUONEILMAA KULUTTAVIEN laitteiden kanssa (esim.
kaasu-, dieseldljy- tai hiililaitteet, vedenkuu-
mentimet, boilerit), huomaa, etta liesituule-
tin imee ilmaa huoneesta, joten ilmaa ei talldin
valttamatta ole riittavasti polttoa varten.

HORMIPUTKEN VAATIVIA LIESITUULETTIMIA JA MUITA
LAITTEITA voidaan kdyttdd turvallisesti yhta ai-
kaa vain, jos huoneen maksimialipaine on 0,04
mbar, mika estaa polttokaasujen uudelleeni-
meytymisen.

Tama on mahdollista vain, jos polttoilma pois-
tetaan sulkemattomien aukkojen kautta, joi-
ta ovat esimerkiksi ovet, ikkunat, seindan asen-
netut ilmanvaihtoluukut tai vastaavat tekniset
laitteet, kuten vastalukituslaitteet yms. Jos et
ole varma asiasta, ota yhteys ilmastointiasen-
tajaan.

Huowm. Pida keittion ikkunat kiinni tuulettimen
kdyton aikana. Muussa tapauksessa keittioon
muodostuu alipaine. Yhden ikkunan tulee olla
auki viereisessa huoneessa.

KAYTA ILMANPOISTOSSA joustavia alumiiniputkia
tai korroosionkestavia peltiputkia.

ALA KAYTA TULENARKOJA MUOVIPUTKIA. POisto-
kanavien ja -putkien on aina oltava mah-
dollisimman lyhyet.

ALA ASENNA PUTKIA SUORAAN KULMAAN. Putkien on
aina oltava mutkalla, ja ne kiinnitetadan hormiin
yldspadin olevassa kulmassa. Putken halkaisija
ei saa kaventua ylaosaa kohti.

TUULETIN EI TOIMI TEHOKKAASTI pienihalkaisijaisil-

la putkilla.
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ASENNUS

SISAKIERTOJARJESTELMA SISAKIERTOJARJESTELMAAN LUTETTY LIESITUULETIN, jOS-
LiesituuLeTin kytketddn sisdkiertojarjestelmaan, sa on hiilisuodatin, ei ole millaan tavalla vaa-
ellei ulkoseindssa ole putkea tai aukkoa. Sisa- rallinen.

kiertojdrjestelmaa kdytettdessa tuulettimeen
on asennettava lisdvarusteena oleva hiilisuo-
datin, joka imee ruoanlaitossa syntyvat hoyryt.

ASENNA LAITE NOUDATTAEN MUKANA TOIMITETTU-
Ja erillisia ohjeita.

ENNEN KYTKENTAA

TARKISTA, ETTA ARVOKILPEEN MERKITTY JANNITE AL& kAYTA LAITETTA, jOs virtajohto tai pis-
vastaa asuntosi jannitetta. toke on vahingoittunut, jos laite ei toi-
mi kunnolla, tai jos se on vaurioitunut tai
AL POISTA UUNIN SIVUSEINALLA SUAITSEVIA suojale- pudonnut. Al3 laita virtajohtoa tai pis-
vyjd. Niiden tarkoitus on estda rasvan ja ruoan- toketta veteen. Pidd virtajohto erilldan
murujen padsy uunin mikroaaltoenergian tu- kuumista pinnoista. Muussa tapaukses-
lokanaviin. sa vaarana voi olla sdhkoisku, tulipalo tai

muunlainen vahinko.
TARKISTA, ETTEI LAITE OLE VAURIOITUNUT. Tarkista,

ettd uunin luukku sulkeutuu kunnolla. Tyhjen-
na uuni ja puhdista sisdosa pehmealld, koste-

alla liinalla.

KYTKENNAN JALKEEN

Uuni Toimin vaIN, jos sen luukku on kunnolla kiin- LAITE ON KYTKETTAVA maadoitettuun pisto-
ni. rasiaan. Laitteen valmistaja ei vastaa sel-

laisista ihmisille, eldimille tai esineille ta-
vision, radion tai antennin pahtuneista vahingoista, jotka ovat seu-
ldheisyyteen, se voi aiheut- rausta tdman maardyksen laiminlyon-
taa hairioita ndiden vastaanotossa. nista.

Jos uuni on sijoitettu tele-

Laitteiden valmistajat eivdt vastaa ndiden
ohjeiden laiminlyénnisté aiheutuvista vahingo-
ista.
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

A

LUE OHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

ALA KUUMENNA TAI KAYTA TULENARKOJA MATERI-
AALEJA UUnissa tai sen laheisyydessa. Kaa-
sut voivat aiheuttaa palovaaran tai rdjah-
dyksen.

ALA KAYTA LAITETTA TEKSTIILIEN, PAPERIN, MAUS-
TEIDEN, YRTTIEN, PUUN, KUKKIEN, HEDELMIEN TAI
MUIDEN TULENARKOJEN MATERIAALIEN KUIVAT-
TAMISEEN. VAARINKAYTTO VOI AIHEUTTAA TULI-
PALON.

JOS MATERIAALI SYTTYY PALAMAAN UUNIN SISA-
TAI ULKOPUOLELLA TAI HUOMAAT SAVUA, pida
uunin luukku kiinni ja kytke laite pois
paalta. Irrota virtajohto tai katkaise virta
irrottamalla sulake sahkotaulusta.

ALA YLIKYPSENNA RUOKAA. Vddrinkdyttd voi
aiheuttaa tulipalon.

ALA JATA UUNIA ILMAN VALVONTAA. Uunia on
syyta valvoa varsinkin, jos ruoan valmis-
tuksessa kaytetdan paperisia, muovisia
tai muusta tulenarasta materiaalista val-
mistettuja astioita. Paperi voi hiiltya tai
syttyd palamaan, ja jotkut muovilaadut
voivat sulaa mikroaaltouunissa.

@ ALk kivTi LAITTEEN yhteydessa sydvyttavid

aineita tai kaasuja. Tama uuni on suun-
niteltu nimenomaan ruoan kuumennuk-
seen ja kypsennykseen. Sita ei ole tarkoi-
tettu teollisuus- tai laboratoriokayttéon.

ALA KOSKAAN LIEKITA RUOKIA liesituuletti-
men alla!

AL syTYTA AvoTULTA liesituulettimen ala-
puolella. Avotulen kaytto on vaarallista,
silla suodattimiin kerddntynyt rasva voi
syttyd tuleen.

ALA JATA PAISTINPANNUA KOSKAAN ILMAN VAL-
@ VONTAA paistaessasi ruokaa pannulla.

Paistodljy voi syttyd helposti tuleen. Tuli-

palon vaara!

SALLI LASTEN KAYTTAA UUNIA VAIN aikuisen

opastuksella, neuvottuasi heille ensin tur-

valliset kdyttétavat ja varoitettuasi heitd

vddrinkdytén vaaroista.

Pikkulapset tai henkildt, jotka eivdit pys-

ty hallitsemaan uunin kéyttdd, eivdt saa

kdyttddi sitd ilman valvontaa. Huolehdi sii-

td, ettd lapset eivdt kdytd uunia leikeis-

sddn.

Jos uunissa on yhdistelmdtoiminto, Idmpé-

tila voi olla erittdin korkea toiminnan aika-

na. Tdmdn vuoksi lapset eivdit saa kéyttéd

uunia ilman aikuisen valvontaa.

iii A.Lﬁ KUUMENNA MITAAN UUNIS-

SA ILMATIIVIISSA ASTIOISSA. PAINE %“
LISAANTYY UUNISSA, JA ASTIA @

VOI RAJAHTAA TAI AIHEUTTAA
MUUTEN VAHINKOA AVAUTUESSAAN.

& TARKISTA SAANNGLLISESTI, ETTA LUUKUN TIIVISTEET

JA AUKON REUNAT ovat ehjct. Jos luukun tiivis-
te tai aukon reunat ovat vahingoittuneet,
laitetta ei saa kdyttdd ennen asiantunte-
van huoltoteknikon suorittamaa korjausta.

& Jos SUODATIN VAURIOITUU, Se on vaihdetta-

va. Ala kéyt liesituuletinta ilman suo-
datinta. Tallainen kaytto ei ole laitteen
kayttotarkoituksen mukaista.

KANANMUNAT

ALA KAYTA MIKROAALTOTOIMINTOA koko- naisten,
kuorittujen tai kuorimattomien ka- \@/f’
nanmunien keittamiseen tai

kuumentamiseen, silla ne voi- ~
vat rdjahtaa viela kuumentami-

sen paatyttyakin.

Laitteen valmistaja ei vastaa liesituulettimelle ai-
heutuneista vahingoista tai tuleen syttymisesta, ellei
edelld mainittuja ohjeita ole noudatettu.
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YLEISTA

TAMA LAITE ON TARKOITETTU AINOASTAAN KOTITAL-
OUSKAYTTOON!

LAITeTTA E1 sAA KAYTTAA mikroaaltotoiminnolla, jos
uunissa ei ole ruokaa. Laitteen kdyttdminen tyh-
jdnd voi vahingoittaa sitd.

JOS HALUAT HARJOITELLA LAITTEEN KAYTTOA, laita uu-
niin lasillinen vetta. Vesi imee mikroaaltoener-
gian ja estaa talla tavoin uunin vahingoittumi-
sen.

ALA SAILYTA mitdan uunin sisalla.

POISTA PAPERI- JA MUOVIPUSSIEN METALLIL-
ANKOJA SISALTAVAT PUSSINSULKIJAT ennen
kuin laitat pussin uuniin.

UPPOPAISTO
ALA UPPOPAISTA RUOKAA LAITTEELLA, SILLA OLJYN
LAMPOTILAA El VOI SAATAA.

ﬂ KAYTA UUNIKINTAITA TAI PATALAPPUJA kdsitel-
lessdsi astioita ja uunin osia kuumennuk-
sen jalkeen.
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TURVALLISUUSOHJEET

NESTEET

ESIMERKIKSI JUOMAT TAI VEsI. Neste voi kuumentua
yli kiehumispisteen ilman, etta
nakyy kuplintaa. Ylikuumennut \'
neste voi yllattaen kiehua yli. “
Tama voidaan estda seuraa- «—) &
vasti:
1. Al kdyta suorakylkisia astioita, joissa on
kapea suuaukko.
2. Sekoita nestetta ennen kuin laitat astian
uuniin. Jata teelusikka astiaan.
3. Anna astian seista hetki kuumennuksen
jalkeen ja sekoita nestetta varovasti en-
nen kuin otat astian uunista.

VAROITUKSIA

Nouparta aINA mikrokeittokirjan ohjeita. Ohjei-
den noudattaminen on erityisen tarkeaa val-
mistettaessa tai kuumennettaessa alkoholia si-
saltavia ruokia.

SEKOITA PURKISSA TAI TUTTIPULLOSSA OLEVA
VAUVANRUOKA tai juoma kuu-

mennuksen jélkeen ja tarkista,

ettd se on sopivan ldmpdistd,

ennen kuin annat sen vauvalle. Néin varmistat,
ettd ruoka tai juoma on tasaisen Idmpdistd eikd
polta.

Poista purkin kansi ja tuttipullon tutti ennen
kuumennusta!



Her
YLEISTA

UUNEJA VARTEN On saatavilla monenlaisia varus-
teita. Ennen kuin hankit mitdan varusteita, var-
mista, ettd ne soveltuvat kaytettaviksi mikro-
aaltouuneissa.

TARKISTA ENNEN KAYTTOA, ettd kdyttamasi ruokai-

luvédlineet ovat mikroaaltouu-
T( (jj}m =

nin kestavia ja lapaisevat \f—>
\
mikroaallot. W ,/N

KUN PANET RUOKA-ASTIOITA JA MUITA Vdlineitad mik-
roaaltouuniin, varmista, etta ne eivat kosketa
uunin sisaosiin.

Tdmdi on erityisen tdrkedid silloin, kun tar-
vikkeet ovat metallisia tai niissd on metalli-
osia.

VARUSTEET

A

Jos METALLIA sisALTAVA ESINE koskettaa uunin sisa-
osia uunin toiminnan aikana, voi syntya kipi-
ndintid, joka saattaa vaurioittaa uunia.

TARKISTA AINA ennen uunin kdyttod, ettd alusta
voi pyOria vapaasti. Jos py0ritin ei padse pyori-
maan vapaasti, kdyta pienempaa astiaa.

MUKANA TOIMITETAAN

LASIALUSTAN PYORITIN

KAYTA LASIALUSTAN PYORITINTA

lasialustan alla. Pydrittimen

paalle ei saa laittaa mitaan

muita vélineita.

¢ Aseta py0ritin uunin
pohjalle.

LASIALUSTA

KAYTA LAsIALUSTAA kaikissa uunin toiminnois-

sa. Alusta kerda nesteen ja

ruoanmurut, jotka muu-

ten likaisivat uunin pohjan.

! Aseta lasialusta py6rittimen
paalle.

O

LISAVARUSTE

HilLiIsuoDATIN

Huuisuopatin imee tehokkaasti ruoanlaitossa
syntyvat hoyryt.

SUODATINTA EI VOI PESTA, JA SE ON VAIHDETTAVA SAAN-
NOLLISIN VALIAJOIN. Suodattimia on saatavilla alan
liikkeista.
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=0 KAYNNISTYSSUOJA/LAPSILUKKO =0

TAMA AUTOMAATTINEN TURVATOIMINTO KYTKEYTYY UUNI ON AVATTAVA JA SULJETTAVA esimerkiksi lait-
PAALLE MINUUTIN KULUTTUA sITA, kun uuni tamalla ruokaa uuniin, ennen kuin turvalukko
on palannut “valmiustilaan”. (Uuni on vapautuu. Muussa tapauksessa nédkyviin tulee
valmiustilassa, kun ndytdssa ndkyy viesti “door”.

24 tunnin kello tai, mikali kelloa ei ole

asetettu, kun naytté on tyhja). C’DDI-

TOIMINNAN KESKEYTYS TAI PYSAYTYS

TOIMINNAN KESKEYTTAMINEN: JOS ET HALUA JATKAA TOIMINTAA:
VoIT KESKEYTTAA UUNIN TOIMIN- / OTA RUOKA POIS UUNISTA, sulje luuk-

—
NAN avaamalla luukun, kun . ku ja paina pysdytyspainiketta
haluat tarkistaa ruoan kyp- Q
—

syyden, sekoittaa ruokaa tai
kaantaa astiaa. Asetus sdilyy
laitteen muistissa 10 minuuttia.

MERKKIAANI KUULUU minuutin vdlein 10 minuutin
TOIMINNAN JATKAMINEN:

. ) ) ajan siihen saakka, kunnes
SULJE LUUKKU ja paina Start-pai- K s5ttyy. Voit ] ((Q))
niketta KERRAN. Toiminta jatkuu T A oo
kohdasta, jossa se keskeytettiin. muttaa merkkiaanen paina

Jos PAINAT START-PAINIKETTA KAKSI KERTAA, toi- malla pysatyspaln{!(lettzf\' tal a\./a%lmalla luukun.
. S . Huom. Asetukset sailyvat muistissa 30 sekun-
minta-aika pitenee 30 sekuntia.

nin ajan, jos luukku avataan ja suljetaan sen jal-
keen kun toiminta on paattynyt.

;ﬁ; UUNIN JAAHDYTYS ;ﬂ;
KUN UUNI ON SUORITTANUT TOIMINNON LOPPUUN, S€ JAAHDYTYSVAIHEEN VOI KESKEYTTAA avaamalla uu-
kdynnistaa jadhdytysvaiheen. Jddhdytyspuhal-  nin luukun, aiheuttamatta uunille minkdanlais-
timesta kuuluva aani on tdysin normaalia. ta vahinkoa.

Uuni kytkeytyy pois toiminnasta automaatti-
sesti jaahdytyksen jdlkeen.
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mutetaan valopainikkeesta.

O VALO 5

LIESITUULETTIMESSA ON VALO. Valo sytytetdan/sam-

A AR ARA N

- N ¥

§ §§ §§§ p
o—o—o—@ a9

~
Fan Speed
TUULETIN
Q Q
-> -
LIESITUULETTIMESSA ON TUULETINTOIMINTO. Tuuletin .
kytketdan toimintaan/pois toiminnasta tai sen nght

nopeutta sdadetdan painamalla toistuvati tuu-

lettimen painiketta. Tuuletin kdynnistyy aina
miniminopeudella. Nopeutta voidaan lisata
painamalla painiketta toistuvasti. Kun tuuletin
toimii maksiminopeudella, seuraava painallus
kytkee tuulettimen pois toiminnasta.

R R KR Q

§ i fis
O0—O0—0—

Fan Speed
N NN
| )
MinimiNoPEUS KEskiNnoPEUS MaksIMINOPEUS
~ AJASTIN -
® ®

VoIt KAYTTAA AJASTINTA, kun haluat mitata tietyn
toiminnan vaatiman ajan, esimerkiksi kanan-
munien tai pastan keittdminen, taikinan koho-
tus jne.

o AsETA AIKA painikkeilla + ja -.

0 AsETA TEHO ARVOON O W PAINAMALLA Useita
kertoja tehopainiketta.

€ PaINA KAYNNISTYSPAINIKETTA.

KUN AJASTIMEEN SAADETTY AIKA on kulunut lop-
puun, kuuluu merkkiaani.

JOs HALUAT KESKEYTTAA AJASTIMEN TOIMINNAN ennen
kuin aika on kulunut loppuun, paina pysdytys-
painiketta.

Jet
2 [
Stop @ efrost l’ I’
Power O -

= @/5 Q@sm

@

O ®

53



(&) KELLO (&)

PipA Luukku Auki asettaessasi kelloa aikaan. Ndin ~ Huom. Kun laite kytketdan verkkovirtaan en-

kellonajan asettamiseen on 5 minuuttia aikaa. simmdista kertaa tai séhkdkatkon jalkeen,
Muuten jokainen vaihe on suoritettava 30 se- ndytto on tyhjd. Jos kelloa ei sdadetd aikaan,
kunnissa. ndytto pysyy tyhjand, kunnes kypsennysaika
@ Paa Stop-paNIKETTA (3 sekuntia), kunnes asetetaan.

vasemmanpuoleiset numerot (tunnit) al-

kavat vilkkua.
@ Asera Tunnit painikkeilla + ja -.
9 PAINA KAYNNISTYSPAINIKETTA. (Numerondyton

oikea puoli (minuutit) alkaa vilkkua).
© Asera minuuTiT painikkeilla + ja -.
© PaINA UUDELLEEN START-PAINIKETTA.
KELLO ON NYT ASETETTU AIKAAN ja kdy.

¥ EF

Jet N\ /
S oimne Q
Stop @ efrost I’ l—’ jl "_/ . [C]&] ® Start
Power O — - — G
@ &)

0 /1 N\
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ﬁ/ KYPSENNYS JA KUUMENNUS MIKROAALTOTOIMINNOLLA \\\

TATA TOIMINTOA KAYTETAAN kypsennettdessd ja TOIMINNAN KAYNNISTAMISEN JALKEEN:
kuumennettaessa normaaliin tapaan eri ruo- VoIT LISATA AIKAA HELPOLLA TAVALLA 30 sekunnin
kia, kuten vihanneksia, kalaa, perunoita ja li- jaksoissa painamalla kdynnistyspainiketta. Jo-
haa. kainen painallus pidentda toiminta-aikaa 30 se-

kunnilla. Voit pidentaa tai lyhentaa aikaa myos

painikkeilla + ja -.

0 ASETA TEHOTASO PAINAMALLA USEITA KERTOJA TE- TEHOPAINIKETTA PAINAMALLA VOit muuttaa myds
HOPAINIKETTA. tehotasoa. Ensimmaiselld painalluksella saat

ndyttdoon nykyisen tehotason. Kun haluat

muuttaa tehotasoa, paina tehopainiketta toi-

sen kerran.

o ASETA AIKA PAINIKKEILLA + JA -.

© PaINA KAYNNISTYSPAINIKETTA.

Jet

O 1@

Stop @ Defrost 1 [ T e <DStal‘t
POWEPO [ A e R B

®

TEHOTASON ASETTAMINEN

VAIN MIKROAALLOT

TeHO SUOSITELTU KAYTTO:

JUOMIEN KUUMENTAMINEN, Vesi, liemet, kahvi, tee tai muut runsaasti vetta sisaltavat ruo-

JET (750 W . . . .
( ) at. Jos ruoassa on kananmunaa tai kermaa, valitse pienempi teho.

650 W KALAN, VIHANNESTEN, LIHAN jne. kypsennys.

VAROVAINEN KYPSENNYS, esim. valkuaispitoiset kastikkeet, juusto- ja munaruoat seka pa-

>00W taruokien loppukypsennys.
350 W PATARUOKIEN HAUDUTTAMINEN, Voin sulattaminen.
160 W Sutatus. Voin, juustojen sulattaminen.

90 W JAATELON pehmentaminen
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<D PIKAKAYNNISTYS <D

TATA TOIMINTOA KAYTETAAN runsaasti nestetta si- TALLA PAINIKKEELLA UUNI KAYNNISTYY AUTOMAATTISESTI
saltavien ruokalajien kuumentamiseen, esim. toimintaan taydelld teholla 30 sekunnin ajaksi.
liemet, kahvi tai tee. Jokainen lisdpainallus pidentaa toiminta-aikaa

30 sekunnilla. Voit my0ds pidentaa tai lyhentaa
aikaa painikkeilla + ja - toiminnon kdynnistami-

@ PaINA KAYNNISTYSPAINIKETTA.
sen jdlkeen.

* 8
ot ()
mo( )= =10 130 | Hee e
O RELNY
> MANUAALINEN SULATUS >
0 0
NoubaTta koHDAN “Kypsentdminen ja kuumenta- TARKISTA RUOKAA SAANNOLLISIN VALIAJOIN. Kokeile-
minen mikroaaltotoiminnolla” ohjeita ja valitse ~ malla opit valitsemaan oikean ajan erilaisille
tehotaso 160 W manuaalisulatuksessa. ruokamaarille.
MuovIPUSSEIHIN, MUOVIKELMUUN tai pahvipakkauk- ~ KAANNA suurikokoisiA PALOJA sulatuksen puoli-
siin pakatut pakasteet voidaan panna suoraan valissa.
uuniin, ellei pakkauksessa ole metallisia v
) . - . L KEITETTY RUOKA, MUHENNOKSET JA LIHAKASTIK-
osia (esim. metallisia pussinsulkijoita). L o ;
KEET sulavat paremmin, jos niitd sekoite-
. . taan sulatuksen aikana.
PAKKAUKSEN MuoTo vaikuttaa sulatusai-
kaan. Matalat pakkaukset sulavat no- 7 v L
. . SULATETTAESSA ONn parempi, ettd ruoka jaa
peammin kuin korkeat. = : R .
mieluummin vahan jaiseksi ja sulaa lop-

. uun seisonta-ajan aikana.
IRROTTELE PALASET TOISISTAAN Sulamisen alettua. P )

Irralliset viipaleet sulavat helpommin. R .
SULATUKSEN JALKEINEN SEISONTA-AIKA parantaa aina

lopputulosta, silld lampétila ja-
kautuu nain tasaisesti lapi koko
ruoan.

PEITA RUOKA PAIKALLISESTI alumiini-
kelmulla, jos se alkaa kuumen-
tua (esim. broilerin koivet ja
siivet).
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jet%é JET DEFROST (PIKASULATUS) jet%oé

TAMA ToIMINTO ON TARKOITETTU VAIN LIHAN JA KALAN SULATUKSEN PUOLIVALISSA uunin toiminta keskey-

suLATTAMISEEN. Noudata muille elintarvikkeille, tyy, ja ndyttdon tulee viesti burn food.

kuten leivélle ja hedelmille, kohdassa “Kypsen- =2 Avaa luukku.

nys ja kuumennus mikroaaltotoiminnolla” an- =~ K&anna ruokaa.

nettuja ohjeita ja valitse sulatuksen tehotasok- 2 Sulje luukku ja kdynnista uuni uudelleen

si 160 W. painamalla kdynnistyspainiketta.

KAYTA PIKASULATUSTOIMINTOA (JET DEFROST) AINO- Huom! Uuni jatkaa toimintaansa automaattises-
ASTAAN, jos sulatettavan ruoan paino on 100 - ti 2 minuutin kuluttua, ellei ruokaa kaanneta.
2000 g. Tassa tapauksessa sulatus kestdaa kauemmin.

o PAINA JET DEFROST -PAINIKETTA.
@  ASETA RUOAN PAINO PAINIKKEILLA + JA -

€ PaINA KAYNNISTYSPAINIKETTA.

sk
(=4

Stop @ Dedfrl?gstété O — /

Power O

-~
-l
-—
—.l

I
-
-
l
—

cla Dsart
@

TAsSA TOIMINNOSSA UUNIIN ON OHJELMOITAVA Fuoan nettopaino.

JOS PAINO YLITTAA TAI ALITTAA SUOSITUSPAINON: Nou- Jos RUOAN LAMPOTILA ON pakastuslampétilaa
data kohdassa “Kypsentdminen ja kuu- (-18 °C) korkeampi, aseta ruoan paino ?"'
mentaminen mmikroaaltotoiminnnol- alhaisemmaksi.
la” annettu ohjeita ja valitse sulatuk- Jos RUOAN LAMPOTILA ON pakastuslam- ?
sen tehotasoksi 160 W. potilaa (-18 °C) kylmempi, aseta ruoan '
paino suuremmaksi. 4 }
<
RUOKALAJI MAARA VINKKEJA
LIHA 100G6-2kc |Jauheliha, kyljykset, pihvit ja paistit.

LINNUNLIHA [100G-2kG |Kokonainen broileri, palat tai fileet.

KALA 100G-2kG | Kokonainen, viipaleet tai fileet.

Jos RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA tai jos ruoan paino poikkeaa taulukon arvosta,
noudata kohdan “Kypsentdaminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla” ohjeita ja
kayta sulatuksessa tehotasoa 160 W.
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HUOLTO JA PUHDISTUS

PUHDISTUS ON AINOA HUOLTOTOIMENPIDE, JOTA NOI-
maalisti tarvitaan.

JOs UUNIA EI PIDETA PUHTAANA, pinta saattaa vahin-
goittua, mika voi puolestaan lyhentda uunin
kayttoikaa ja aiheuttaa vaaratilanteita ja tulipa-
lon vaaran.

PUJA, HANKAAVIA PUHDISTU-
SAINEITA, terdsvillaa, kar-
keita puhdistusliinoja
jne., silld ne voivat va-
hingoittaa kéyttépaneelia sekd uunin
sisd- ja ulkopintoja. Puhdista ndmd pin-
nat kdyttdmdlld pesusientd ja mietoa puh-
distusainetta tai talouspyyhettd ja lasin-
pesusuihketta. Suihkuta lasinpesuainetta
talouspyyhkeeseen.

AL suHkuTA pesunestettd suoraan uuniin.

@ ALA KAYTA METALLISIA HANKAUSLAP-

IRROTA LASIALUSTA JA PYORITIN SAANNOLLIS-
ESTI, erityisesti, jos ruokaa on rois-
kunut yli, ja puhdista uunin poh-

ja.

TASSA UUNIMALLISSA LASIALUSTAN ON OLTAVA PAIKOIL-
LAAN uunia kdytettdessa.

PUHDISTA SISAPINNAT, LUUKUN ETU- JA TAKAOSA JA LUU-
KUN REUNAT miedolla pesuaineella, vedella ja
pehmealld liinalla.

PYYHI RASVA- JA RUOKATAHRAT heti pois luu-
kun reunoista.

JOs LIKA ON TARTTUNUT TIUKASTI KIINNI, laita uuniin
vesilasi ja anna veden kiehua 2 - 3 minuutin
ajan. Hoyry pehmentaa lian.

ALA KAYTA LAITTEEN PUHDISTUKSESSA hoyry-
pesulaitteita.

ASETA LASIALUSTALLE VEsILASI, johon olet lisdn-
nyt vahan sitruunamehua, ja keita vetta uunis-
sa muutaman minuutin ajan poistaaksesi ha-
jut uunista.
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HUOLTO JA PUHDISTUS

LAMPPUJEN VAIHTAMINEN

@ Kvrxe laite irti verkkovirrasta.

@ Avaalasihyllyn
kiinnitysruuvit.
(Lasihylly toimii
my®ds lampun suo-
juksena).

© Irromalasihyl-
ly vetamalla sita
ulospain.

@ Vawmpaviallisen lampun ti-
lalle samantehoin-
en uusi lamppu.

6 ASENNA OSAT TAKAI-
SIN PAINVASTAISES-
SA JARJESTYKSESSA:
aseta lasihylly pai-
kalleen ja kirista ruuvit.

ENNEN kuiN soiTaT huoltoon sen vuoksi, ettd va-
lot eivat syty: Tarkista, ettd lamput on kiinnitet-
ty tiukasti paikalleen.

RASVASUODATIN

RAsvasuoDATIN imee ruoanvalmistuksessa syn-
tyvat rasvat ja hoyryt, ja se on puhdistettava
saannollisesti. Mita useammin puhdistat suo-
dattimen, sitéd paremmin se toimii. Rasvasuo-
datin on valmistettu usesta alumiinikerrokses-
ta. Pese suodatin kuumassa pesuainevedessa
tai astianpesukoneessa (60 °C) kerran kuukau-
dessa. Rasvasuodatin irrotetaan vetamalla kah-
va alas, jolloin suodatin vapautuu kiinnityspai-
kaltaan.

@ Tvonna vapautuskahva
sivulle ja laske rasva-
suodatin alas.

@ Asenna RASVASUODATIN
TAKAISIN paikalleen
pdinvastaisessa
jarjestyksessa
puhdistuk-
sen jélkeen.
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VIANMAARITYS

Jos uuni E1 Toimi, tarkista seuraavat asiat, ennen

kuin soitat huoltoon:

< Lasialusta ja py0ritin ovat paikoillaan.

<2 Virtajohto on kunnolla kiinni pistorasiassa.

=~ Luukku on kunnolla kiinni.

«: Tarkista sulakkeet ja varmista, ettd sahko-
virtaa on saatavilla.

~: Tarkista, ettd uunin ilmanvaihto on riittava.

¢ Odota 10 minuuttia ja kokeile uunia sen jal-
keen viela kerran.

<2 Avaa ja sulje luukku, ennen kuin yritat uu-
delleen.

TArkisSTAMALLA Nama kohdat valtadt huoltotekni-

kon turhasta kdynnistd aiheutuvat ylimaarai-

set kulut.

Kun soitat huoltoliikkeeseen, ilmoita uunin sar-

janumero ja tyyppi (katso tiedot huoltokilves-

td). Lisatietoja 16ytyy takuukirjasta.

VIRTAJOHDON SAA KORVATA VAIN Whirlpoo-
lin huoltoliikkeesta saataval-
la alkuperadisella verkkojoh-
dolla. Virtajohdon saa vaih-
taa vain asiantunteva huol-
toteknikko.

huolto- tai korjaustoimenpiteet,
joiden yhteydessd joudutaan
poistamaan mikroaaltoener-
gialle altistumiselta suojaavia —
kansia, saa suorittaa ainoastaan asiantun-
teva henkilésto.

AL IRROTA MITAAN SUOJAKANSIA.

YMPARISTONSUOJELUOHJEET

Pakkaus on taysin kierratyskelpoi-
nen siind olevan kierratysmer-
kinnan mukaisesti. Havita se

paikallisia jatehuoltomaara-

yksid noudattaen. Pidd mah-

dollisesti vaaralliset pakkaus-

materiaalit (muovipussit, polystyreeni-

palat jne.) pois lasten ulottuvilta.

TimA LAITE on merkitty séhko- ja elektroniikka-
laitteiden kierratysta sadtelevan WEEE-direk-
tiivin (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment) 2002/96/EC mukaisesti. Varmistamalla,
ettd tuote poistetaan kaytostd asianmukaisesti,
voidaan auttaa estdamaan sellaiset ymparisto-
ja terveyshaitat, jotka saattaisivat aiheutua jat-
teiden asiattomasta kasittelysta.
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SymBoLl tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoit-
taa, ettei laitetta saa havit-

taa kotitalousjatteiden mu-

kana. Sen sijaan tuote on

toimitettava sahko- ja elektro-
niikkalaitteiden kerdys- ja kier-
ratyspisteeseen.

LAITTEEN KAYTOSTAPOISTOSSA ON

noudatettava paikallisia ja-
tehuoltomaarayksia.

LisiTiETOJA tuOtteen kdsitte-

lystd, talteenotosta ja kier- _
ratyksestd saa kaupungin-

tai kunnanvirastosta, paikallisesta jatehuolto-
liikkeesta tai liikkeestd, josta tuote on ostettu.
KATKAISE VIRTAJOHTO ENNEN KAYTOSTAPOISTOA, jotta
laitetta ei voi enda kytked sahkdverkkoon.



SUORITUSKYKYTESTEISSA KAYTETYT TIEDOT

STANDARDIN IEC 60705 MUKAISESTI.
KANSAINVALINEN SAHKOTEKNINEN KoMmissio on laatinut standardin erilaisten laitteiden kuumennustehon
vertailua varten. Taman uunin suositukset:

Testi Maara | Keskim. aika Tehotaso Astia
Munakastike 750g | 10 minuuttia 750 W Pyrex 3.220
Sokerikakku 4759 6 minuuttia 750 W Pyrex 3.827
Lihamureke 900g | 15 minuuttia 750 W Pyrex 3.838

Lihan sulattaminen| 500g 3 minuuttia Jet Defrost Lasialusta
TEKNISET TIEDOT

SYOTTOJANNITE 230V /50 Hz

NIMELLISTEHO 1500 W

SULAKE 10 A (EncLANTI 13 A)

MIKROAALTOTEHO 750 W

VaLo 2x25W

LAIPAN AUKKO @120 mm

ULKOMITAT (KORKEUS X LEVEYS X SYVYYS) 583 x 598 x 320 mm

SISAMITAT (KORKEUS X LEVEYS X SYVYYS) 187 x 370 x 290 mm
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