000000

(Apply the label from warranty here)

NN
0000 000 00000

~0

Navod k pouziti a udrzbé

Felhasznaloi és karbantartasi kézikonyv
ManpanaHy XXoHe KyTin ycTay HyCKayrbifbl
PyKoBoACTBO No 3KCcnayaTayum

Navod na pouzivanie a udrzbu

IHCTpYKWiA 3 eKcnnyaTauii Ta 06cnyroByBaHHA



DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Tento ndvod je k dispozici také na strankach: www.whirlpool.eu

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST OSTATNICH 0SOB JE VELMI DULEZITA

V tomto ndvodu a na samotném spotrebici jsou uvedena dilileZité bezpecnostni upozornéni, ktera si musite pfecist a dodrZovat je.

A Totoje symbol, ktery upozorfiuje uZivatele na moznd nebezpedi, jez by mohla hrozit jim nebo dal3im osobam.
A Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je uveden symbol hroziciho nebezpeti a nsledujici slova:

0Oznacuje nebezpecnou situaci, které je treba predejit. V opacném pripadé povede

& NEBEZPECI k vaznému poranéni.

2;::;;{: ‘:léeil:]eéz;:::gnsii.tuaci, jejimuz vzniku je tieba pFedejit, jinak by mohla

Vechna bezpecnostni upozornéni uvadéji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpei a ob-

sahuji pokyny, jak sniZit riziko poranéni, poSkozeni a drazu elektrickym proudem zpilsobené

nespravnym pouZitim trouby. Pozorné dodrZujte nasledujici pokyny:

— Pri rozbalovani a instalaci pouZzivejte ochranné rukavice.

— Pred jakoukoli instalacni cinnosti je nutné spotfebic odpojit od elektrické sité.

— Instalaci nebo udrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokyni vyrobce a v soula-
du s platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevymeénujte Zadnou
Cdst spotrebice, pokud to neni vyslovné uvedeno v ndvodu k pouZiti.

— Vlyménu napdjeciho kabelu miZze provadét pouze kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na
autorizované servisni stedisko.

— Uzemnéni spotfebice je podle zakona povinné.

— Napéjeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil pfipojeni spottebice zabudované-
ho do skiriky k elektrické siti.

— Aby spottebic splfioval platné bezpecnostni predpisy, musi byt pouzit vicepdlovy odpojo-
vac s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

— Je-li trouba vybavena zastrckou, nepouZivejte zasuvkové rozdvojky.

— NepouZzivejte prodluzovaci kabely.

— Netahejte za napajeci kabel spotrebice.

— Po skonceni instalace nesmi byt elektrické komponenty pro uZivatele volné pristupné.

— Je-li povrch indukéni desky praskly, nepouZzivejte ji a vypnéte spotiebic, abyste zabranili
trazu elektrickym proudem (pouze u modelii s indukéni funkci).

— Spotiebice se nedotykejte vinkymi castmi téla a nepouZivejte jej bosi.

— Tento spotfebic je urcen vylucné k pripravé jidel v domacnosti. Neni pfipustné pouZzivat jej
jinym zplisobem (napf. k vytapéni mistnosti). Viyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za
jeho nevhodné pouZiti nebo nespravné nastaveni ovladaci.
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— Spottebic a jeho pFistupné soucasti se pfi pouZiti zahfivaji.
Je tfeba dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.
Pokud se v blizkosti spotfebice budou pohybovat velmi malé (0-3 roky) nebo malé
(3-8 let) déti, musi byt neustéle pod dohledem.

— Déti starsi 8 let a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i duSevnim postizenim nebo bez patfic-
nych zkusenosti a znalosti mohou tento spotfebic pouZivat pouze pod dohledem nebo
tehdy, pokud obdrzely informace o bezpecném pouZiti spotiebice a rozuméji rizikim,
kterd s pouzivanim spotrebice souviseji. Nedovolte détem, aby si se spotfebicem hraly.
Nedovolte détem, aby bez dohledu provadeély ¢isténi a béZnou ddrzbu spotiebice.

— Béhem pouziti a po ném se nedotykejte topnych téles ani vnitinich povrchi spottebice,
protoze byste se mohli popdlit. SpotFebi nesmi pfijit do styku s textiliemi ani jinymi
hoflavymi materidly, dokud vsechny jeho soudasti zcela nevychladnou.

— Po dokonceni tepelné dpravy jidla otvirejte dvifka spotrebice opatrné, aby mohl postupné
uniknout horky vzduch nebo horka pdra. Kdyz jsou dvitka spotiebice zaviend, horky vzduch
se odvadi ven otvorem nad ovladacim panelem. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte.

— Kvyjmuti nadob a pfislusenstvi pouZivejte kuchyriské chiapky a davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych téles.

— Do spotfebice a v jeho blizkosti neumistujte hoflavé materialy: Pfi nahodném zapnuti
spotfebice hrozi riziko pozaru.

— Ve spotfebici neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych sklenicich nebo nddobach.
Sklenice by mohla kviili vnitfnimu pretlaku explodovat a spotfebi¢ poskodit.

— NepouZivejte nadoby ze syntetickych materiald.

— Prehfaté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. P¥i pripravé jidel s vysokym obsahem
tuku nebo oleje spotrebic peclivé sleduijte.

— Pi suseni jidla neponechavejte spotiebic bez dozoru.

— Pouzivate-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napi. rum, konak, vino), nezapomeiite, ze
se alkohol pfi vysokych teplotach vypafuje. Hrozi nebezpedi, Ze se alkoholové vypary ve
styku s elektrickym topnym télesem vzniti.

— Nikdy nepouZivejte parni Cistice.

— Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolytického cisténi. Béhem cyklu pyrolytického Cis-
téni nedovolte détem, aby se priblizovaly k troubé. Rozlité tekutiny musi byt odstranény
z vnitrku trouby pred zahdjenim cisticiho cyklu (pouze u trub s funkci pyrolyzy).

PouZivejte pouze teplomér doporuceny pro tuto troubu.

— K ¢isténi skla dviek trouby nepouZivejte drsné abrazivni cistice nebo ostré kovové skrab-
ky, jinak se jeho povrch mize poskrabat a v dlisledku toho roztiistit.
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— Pfed vyménou Zarovky je nutné spottebic vypnout, abyste predesli riziku irazu elektric-
kym proudem.
— Nepfikryvejte jidlo v nddobé na vafeni alobalem (pouze u trub s doddvanou nadobou na

vareni).
Likvidace domacich elektrospotiebici
—  Tento spottebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materidld. Zlikvidujte jej podle mistnich predpis pro likvidaci odpadu. Pied likvidaci
spotiebi¢ znehodnotte odfiznutim napajeciho kabelu.
—  Dalsiinformace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebici ziskte na prislusném mistnim Gradé, v podniku pro sbér doméciho odpadu nebo v obcho-
dé, kde jste spottebic zakoupili.

INSTALACE

servisni stfedisko. Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit polystyrenovy podstavec az pfi instalaci.
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE
Kuchyrisky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viici vysokym teplotam (min. 90 °C).
« Je-linutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jeSté pred zasunutim trouby do skfifky. Peclivé odstrarite viechny dfevéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci piistupné.
Ke sprdvnému provozu trouby je nutné zachovat minimélni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotfebice odpovida napéti ve vaSem byté. Typovy Stitek je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny pfi
otevienych dvefich).
Napdjeci kabel (typ HO5 RR-F 31,5 mm?) smi v pfipadé potfeby vyménit pouze kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na autorizované servisni stiedisko.
OBECNA DOPORUCENI
Pred pouzitim:
- Odstranite ochranné lepenkové obaly, ochrannou félii a nélepky z piislusenstvi.
- Vlyjméte z trouby prislusenstvi a zahfejte ji piiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného oleje a izolacnich materialdi.
Béhem pouziti:
- Natroubu nepokladejte Zadné tézké predméty, které by ji mohly poSkodit.
- NezavéSujte nic na dvitka ani na drZadlo.
—  Dno trouby nezakryvejte hlinikovou flii.
—  Nikdy nelijte vodu do vnittku horké trouby; mohla by se poskodit smaltovd vrstva.
- Nikdy neposunujte nddoby po dné trouby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.
—  Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotfebic nedotykaji horkych ¢asti trouby a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI'@

Likvidace obalového materidlu
Obalovy materidl je 100 % recyklovatelny a je oznacen symbolem recyklace (C,:‘) ). Obalovy material proto nevyhazujte s domécim odpadem, ale zlikvidujte ho podle

platnych mistnich predpisd.

Likvidace spotiebice

- Tento spotebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ).

- ZLqjisténim sprévné likvidace tohoto spotebice pomiZete zabranit pfipadnym negativnim vliviim na Zivotni prosttedi a lidské zdravi, které by mohly byt nevhod-
nou likvidaci vyrobku zpdsobeny.

—  Symbol ‘=== na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udavd, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan spolu s domdcim odpadem, ale je nutné ho odevzdat do

pfislusného shérného strediska k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Rady k uspoie energie
- Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-i to vyslovné uvedeno v tabulce peceni nebo ve vaSem receptu.
- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na pecent, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.

PROHLASENI O EKODESIGNU

- Tento spotfebic spliiuje poZadavky na ekodesign podle evropskych nafizeni ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014 v souladu-s evropskou normou EN 60350-1.
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ODSTRANOVANI PORUCH

Trouba nefunguje:

«  Zkontrolujte, zda je v siti napéti a zda je trouba pfipojend k elektrickému napdjeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale trva.

Dvere nejdou oteviit:
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéle trva.

« Upozornéni: Béhem automatického cisténi nejdou dvitka trouby oteviit. Pockejte, az se automaticky odblokuji (dalsi informace najdete v odstavci
istici cyklus trouby s funkdi pyrolyzy“).

Elektronicky programator nefunguje:

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno,, £ “ a po ném nésleduje Cislo, obratte se na nejblizsi servisni stredisko. V tomto pripadé sdélte ¢islo, které nasleduje za
pismenem,, F“.
Text na displeji se zobrazuje nezf'etelné a zdé se, ieje po§kozeny’

SERVISNi STREDISKO

Nei zavolate do servisniho stiediska:
1. Ovéfte si, zda nemiZete vyfesit problém sami pomoci bodli popsanych v oddilu,Pokyny k odstranéni poruchy”.
2. Vlypnéte spotiebic a opét ho zapnéte, abyste zjstili, zda porucha stéle trva.
Jestlize porucha pretrvava i po provedeni vyse uvedenych krokii, zavolejte do nejblizsiho servisniho stiediska.
Uvedte:
strucny popis poruchy;
typ a presny model trouby,
- servisni islo (¢islo za slovem,,Service” na typovém Stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnittku trouby (je vidét pii otevienych dvitkach trouby).
Servisni €islo je uvedeno i na zérucnim listé;
svou Gplnou adresu,
své telefonni Cislo.

= |0 0
0000 000 00000

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko (abyste méli jistotu, Ze budou pouZity originlni nahradni dily a Ze bude oprava provedena
spravné).

CISTENI

- Nepoutzivejte parni distice.
& POZOR - Troubu distéte, az kdyz vychladne.

- Pted jakoukoli idrzbou odpojte elektrické napajeni.

Vnéjsi plochy troub
DULEZITE: NepouZivejte korozivni ani brusné istici prostredky. Jestlize se tyto prostiedky pfesto ndhodné na spotiebic dostanou, ihned je otfete
vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Plochy distéte vihkym hadiikem z mikrovlakna. Je-li velmi znecistény, omyjte jej roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostfedku na nddobi. Nakonec jej
otfete suchym hadfikem.

Vnitiek trouby
DULEZITE: Nepouzivejte brusné houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch a sklenéné dveie
trouby.

«  Pokazdém pouZiti nechte troubu ¢astecné vychladnout a vlaznou troubu vycistéte. Lépe tak odstranite ulpélé necistoty a skvny od zbytk( jidel (napf. potraviny
s vysokym obsahem cukru).
PouZivejte pouze specializované Cistici prostfedky pro trouby a dodrZujte pfesné pokyny vyrobce.
« Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostiedkem. Dvefe trouby je mozné pi éisténi sejmout ze zavésii (viz East UDRZBA).
Horni topné téleso grilu (dal3i informace najdete v éasti UDRZBA) Ize spustit (pouze u nékterjich modeli), abyste mohli vyistit také strop trouby.
POZNAMKA: pfi del3im peceni jidel s vysokym obsahem vody (nap. pizza, zelenina atp.) miize na vnitfni strané dvifek a okolo tésnéni kondenzo-
vat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini cast dvifek hadfikem nebo houbou.
Pfislusenstvi:
PrisluSenstvi vlozte ihned po poufiti do roztoku myciho prostiedku na nddobi s vodou. Je-li jesté horké, pouzijte kuchyriské chiiapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartacem neho houblckou

DULEZITE: nepouzivejte agresivni anebo abrazivni éistici prostiedky, drsné kartace, draténky nebo spreje na trouby, které by mohly poskodit
katalyticky povrch a znicit jeho samocistici vlastnosti.
« Nechte zahfat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventildtorem asi na jednu hodinu.
Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.
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UPOZORNENI

L .o - Pouzivejte ochranné rukavice.
& PRI UDRZBE - Pted dalSim postupem zkontrolujte, zda je trouba studena.

Pted jakoukoli udrzbou odpojte elektrické napajeni.
ODSTRANENI DVER(

Odstranéni dvefi:

1. Dvifka GpIné otevete.

2. Zdvihnéte blokovaci packy zavési a zatlacte je dopfedu az na doraz (obr. 1).

3. Zaviete dvefe, jak nejvic to ptijde (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), az se uvolni (D) (obr. 2).
Nasazeni dvefi trouby:

1. Zasadte zavésy na misto.

2. Dvitka UpIné otevfete.

3. Blokovaci packy na obou stranach opét sklopte.

4. Taviete dvitka.

0Obr.1 0Obr.2

SKLOPENi HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrarite bocni drazky na pfislusenstvi (obr. 3).

2. Povytdhnéte topné téleso smérem ven (obr. 4) a sklopte ho dol( (obr. 5).

3. Ipétho vrétite tak, Ze ho zvednete nahoru a piiitom mirné pfitdhnete smérem k sobé. Zkontrolujte, zda lezi na bocnich drzdcich.

0Obr. 3

VYMENA ZAROVKY V OSVETLENi TROUBY

Vyména zadni zarovky (je-li ji model vybaven):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. OdSroubuijte kryt Zarovky (obr. 6), vyméfite Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a naSroubuijte kryt osvétleni zpét (obr. 7).
3. Inovu pfipojte troubu k elektrické siti.

— L N\ /L

), S

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:

—  PouZivejte pouze Zarovky 25-40 W / 230V, typ E-14,T 300 °C, nebo halogenové Zarovky 20—40 W / 230V, typ 9, T 300 °C (podle modelu).

—  Zérovka pouZita ve spotfebici je urcena specialné pro elektrické pfistroje a neni vhodna pro pokojové osvétleni (nafizeni Komise (ES) €. 244/2009).
—  Larovky miiZete zakoupit v servisnim stfedisku.

DOLEZITE:

- Halogenovych Zarovek se nedotykejte holyma rukama, miiZete je tak poskodit.

- Nepoutzivejte troubu bez nasazeného krytu zarovky.

(Z6



NAVOD K POUZITi TROUBY

POKYNY K ELEKTRICKEMU PRIPOJENI NAJDETE V CASTI O INSTALACI

0 L] o =TT
3 )< 5 ¢ > (9)
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Ovladaci panel

Horni topné téleso / gril

Chladici systém (je-li jim model vybaven)

Typovy Stitek (neodstrarujte jej)

Osvétleni

Vétraci systém pro peceni (je-Ii jim model vybaven)
Otocny roZen (je-li jim model vybaven)

Dolni topné téleso (neni vidét)

Dvefe

10. Polohy rosti
11. Zadni sténa
POZNAMKA:

Po dopecenijidla a vypnuti trouby mize chladici ventildtor zlistat jesté néjakou dobu spustény.
Vami zakoupeny vyrobek se miiZe oproti vyobrazeni mimé lisit.
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(prisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

Obr.5 Obr.6 Obr. 7 Obr.8

0br.9

Odkapavaci plech (obr. 1)

SlouZi k zachycovani tuku nebo kouskd jidla pod roStem nebo jako pekd¢ k peceni masa, drlibeZe i ryb apod. se zeleninou i bez ni. Pfi peceni masa nalijte do odkapédva-
ciho plechu trochu vody, aby se tuk nerozstfikoval a netvofil se kouf.

Plech na peceni (obr. 2)

Je urcen k peceni susenek, kolac a pizzy.

Rost (obr. 3)

Je urcen ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro hrce, dortové formy a jiné nddoby. Lze ho zasunout do libovolné drézky trouby. Zakfiveni roStu mize sméfovat nahoru
i doldi.

Bocni katalytické panely (obr. 4)

Tyto panelyvjsvoq pgkryty specidlni mikroporézni vrstvou smaltu, kterd pohlcuje odstiikujici tuk. Po peceni velmi tunych jidel se doporucuje spustit automaticky istici
cyklus (viz CISTENI).

Otocny rozeii (obr. 5)

RoZeni pouZivejte podle ndvodu na obr. 9. Prectéte si také ¢ast, Doporucené pouZiti a tipy"”.

Souprava grilu (obr. 6)

Skl&dd se z rostu (6a) a smaltované nadoby (6b). Tato souprava musi byt pfi grilovani umisténa na rostu (obr. 3) a pouzivé se s funkci grilu.

Tukovy filtr (obr. 7)

PouZivejte jej pouze k peceni velmi tucnych jidel. Zavéste jej na zadni sténé trouby naproti ventilatoru. Lze jej myt v mycce nadobi a poutit s funkci ventildtoru.

Vysuvné kolejnicky (obr. 8)

Umoziiuji vytaZeni rostd a plechli na polovinu své délky. Jsou vhodné pro veskeré prislusenstvi, Ize je myt v mycce nédobi.

8



POPIS OVLADACIHO PANELU
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Pokud jsou ovlddaci volice na vasi troubé zasunovaci, vysunete je stlatenim uprostfed — zdvisi na
modelu. Va$ konkrétni model se mlize od vyobrazeni lisit.
1. Ovlada¢ volice funkci
2. Elektronicky programator
3. Voli¢ termostatu
4. Cervend kontrolka teploty.
JAK POUZIVAT TROUBU
Pomoci otocného volice vyberte pozadovanou funkci.
Rozsviti se osvétleni trouby.
Ovladacem termostatu otocte doprava na pozadovanou teplotu.
Kontrolka termostatu se rozsviti a po dosazeni zvolené teploty zhasne. Po ukondeni peceni vratte
ovladace do polohy,0".
POUZITi ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU

1. Tlatitko — : pro sniZeni hodnoty zobrazené na displeji

<B> 2. Tiatitko(3  (®: provolbu riiznych nastaveni:

[

A - ww ! ww e x y

v d0.0) a. Casovac N

ol 0 b. Doba tepelné tipravy
L

O 3. Tlatitko + : pro zvy3eni hodnoty zobrazené na displeji
A. Symbol Q znamena, Ze je funkce Casovace aktivni

B. Symbol AUTO potvrzuje provedeni nastaveni

©—0-

Nastaveni pi prvnim pouZiti

Nastaveni ¢asu a ténu zvukového signélu.

Po pfipojeni trouby do elektrické sité bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Chcete-li nastavit ¢as, stisknéte soucasné tlaitka — a + : prosttedni tecka blikd. Nastavte cas
pomoci tlacitek + a —. Jakmile navolite potiebnou hodnotu, stisknéte prostredni tlacitko. Na displeji se zobrazi, ton 1”. Stisknéte tlacitko — a zvolte pozadovany tén.
Jakmile navolite vybrany tén, stisknéte prostiedni tlacitko. Pro zménu nastaveného casu postupuijte podle pokynd uvedenych vy3e.

Nastaveni ¢asovace [\

Pro nastaveni casovace stisknéte prostfedni tlaitko na delSi dobu: na displeji je zobrazeno 0.00 a blika symbol zvonku. Nastavte ¢asova¢ pomoci tlacitka + maximalni
programovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po nékolika sekunddch za¢ne odpocitavéni. Na displeji je zobrazen ¢as a symbol zvonku jako potvrzeni, Ze byl ¢asova¢
nastaven. Pokud chcete vidét odpocet casu, pfipadné ho zménit, stisknéte znovu prostfedni tlacitko.

Naprogramovani doby peceni

Po provedeni volby peceni a nastaveni teploty pomoci ovladacich prvkd, stisknéte prostfedni tlacitko: na displeji se zobrazi 0.00 a blika symbol zvonku. Znovu
stisknéte prostfedni tlacitko: na displeji dlur se zobrazi 0.00 a blikd AUTO. Nastavte cas peceni pomoci tlacitek + a — (maximdini programovatelnd hodnota je
10 hodin). Po nékolika sekundéch se na displeji zobrazi ¢as a zlistane svitit symbol AUTO jako potvrzeni nastaveni. Pro zobrazeni a pfipadnou zménu casu peceni

stisknéte stfedni tlacitko po dobu 2 sekund a nésledné jesté jednou. Po uplynuti nastaveného ¢asu symbol |’} ) zhasne, zazni alarm a na displeji blikd AUTO. Pro vy-
pnuti zvukového upozornéni stisknéte jakékoliv tlacitko. Pro ukondeni peceni nastavte funkce a tlacitko teploty na nulu a stisknéte na dvé sekundy prostedni tlacitko.
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TABULKA FUNKCi

OVLADAC FUNKCE
SlouZi k peruseni peceni a vypnuti
O LY trouby.
. _ OSVETLENI Sloyiik ;apnuti/vypnuti
pA osvétleni trouby.
1\
C ’ Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu. PouZivejte druhou droveri drézek. Troubu predehfejte na pozadovanou
TRADICNI teplotu. Kontrolka termostatu
N — zhasne, kdyz je trouba pfipravena a je mozné vloZit do ni jidlo.
7= 6‘- K odstranéni neistot z peceni za pomoci nizkoteplotniho cyklu. Kombinovany dcinek specidlniho smaltu a vody uvolfiované
0%, SMARTCLEAN | béhem cyklu usnadriuje odstrafiovani necistot. Pred spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Na dno trouby nalijte 200 ml
N—~ vody a poté spustte cyklus na 30 minut pfi 90 °C. Na konci cyklu pockejte pred otevienim dvitek 15 minut.
((—) Pro pecentijidel s tekutou néplni (sladkych nebo slanych) na jedné trovni a pizzy na dvou drovnich. Tato funkce poskytuje rovnomérné
“‘ KONVEKENI PECENI propecenou svrchni i spodni stranu. K peceni na dvou trovnich vyméiite v poloviné doby peceni plechy — doséhnete tak rovnomérnéj-
\— Siho propecenti. Pii peceni na jedné tirovni zvolte druhou droven dréZek. K peceni na dvou trovnich pouZivejte 1.a 3. troven draZek.
Troubu predehfejte na pozadovanou teplotu peceni a po signalizaci dosaZeni nastavené teploty vlozte jidlo.
(wow ) Ke grilovani kotlet, raznici a klobds, zapékani zeleniny nebo opeceni chleba. Umistéte jidlo na 4. droven drazek. Pfi grilovéni
GRIL masa doporucujeme pouZit odkapavaci plech k zachycovani vytékajicich Stav. Zasuiite jej do 3. trovné drézek a nalijte do néj
—— asi pdil litru vody. Troubu asi na 3—5 min. pfedehiejte. Dvee trouby musi byt pfi peceni zavfené.
— Slouzi k peceni velkych kust masa (kyt, rostbifdi, kurat). Jidlo umistéte do stfedni polohy. Doporucujeme pouzit odkapdvaci
hoad lech k zachycovani vytékajicich Stav. Zasuiite ho d i nebo druhé drovné drazek a nalijte do néj asi piil litru vody. Béh
TURBOGRIL plech k zachycovéni vytékajicich 3tav. Zasurite ho do prvni nebo druhé drovné drazek a nalijte do néj asi piil litru vody. Béhem
oN peeni doporucujeme maso obracet, aby rovnomérné zhnédlo po viech strandch. Troubu nemusite predehfivat. Dvitka trouby
musi byt pfi peceni zaviend. Pokud méte k dispozici otocny rozen, miiZete ho s touto funkei pouZit.
2
‘ ini | SlouZi k urychleni rozmrazovani potravin. Doporucujeme vloZit jidlo do stfedni drovné drézek. Jidlo ponechte v pivodnim
ROZMRAZOVANI - "
L obalu, aby se povrch piilis nevysusil.
—
( ‘\ A K upeceni jidla s kiupavou spodni stranou a mékkym povrchem. Idedini k peceni mou¢niki s tekutou ndplni a nepfedpecenym
(’. TURBOVENTILATOR zékladem (napf. kolackd, Svestkovych a tvarohovyich koldci i pizz s bohatou naplni) na jedné drovni. Umistéte jidlo na 2. trovefi
=l drézek. Troubu predehfejte. Tato funkce je rovnéZ idedIni pro zmrazené hotové pokrmy (jako nap. pizzy, hranolky, zdvin ¢
lasagne). Dbejte pokyn{i uvedenych na obalu.
( ‘\ ) ) SlouZi k sou¢asnému peceni riznych druhi jidel, kterd vyZaduiji stejnou teplotu peceni, umisténych na dvou drovnich drézek
( “® || HORKYVZDUCH | (napf. ryby, zelenina, cukrovi). U této funkce nedochzi ke vzajemnému prenosu viini mezi jednotlivymi jidly. Pfi peceni na jed-
— né drovni zvolte druhou trover drazek. Pii peceni na dvou drovnich doporuujeme pouZit 1. a 3. Groveni po predehiéti trouby.
) A < | Poutijte tuto funkci po peceni k propeceni dolni ¢asti pokrmu dozlatova. Doporucujeme pouZivat 1./2. trover drézek.
VYHRIVANI DOLNI Tuto funkai | o - 16 tepelné tipravé iako nai. u zelenin a dusenéh L Finads pousiveite 2
ChsTi uto funkci lze vyuZit rovnéz k pomalé tepelné tipravé jako napf. u zeleniny a duseného masa; i v tomto pifipadé pouZivejte 2.
— Uroven dréZzek. Troubu nemusite predehfivat.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

Recept Funkce |Predehiati Uroven Teplota (°C) (s | pyislusenstvia poznamky
(zdola) (min)
@ Ano 2 160180 | 35-55 | Dortova forma narostu
ST e = Uroven 3: Dortova forma na ro3tu
¢ Ano 1-3 150-170 | 30-90
Urover 1: Dortova forma na ro3tu
Ano ) 150-190 | 30-g5 | Hiuboky plech /plech na peceni nebo pekic
Lo na drdténém rostu
PInéné kolace (tvaroho-
vy kolag, zavin, ovocny Uroveti 3: Dortova forma na rostu
kolad) ¢ Ano 1-3 150-190 | 35-90
Uroveri 1: Dortové forma na rostu
@ Ano 3 170-180 | 15-40 | hiuboky plech / plech na peceni
Sudenky/kolad .
ky ky N Uroveri 3: rost
B Ano 1-3 150-175 20-45
Urover 1: hluboky plech / plech na peceni
@ Ano 3 180 30-40 | hluboky plech / plech na peceni
Odpalované pecivo M P
N Uroven 3: plech na peceni na rostu
@ Ano 1-3 170-190 35-45
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano 3 90 120130 hluboky plech / plech na peceni
Pusinky - PV
Uroven 3: plech na peceni na rostu
(}:. Ano 1-3 90 130-150
Urover 1: hluboky plech / plech na peceni
@ Ano 2 190-250 15-50 | hluboky plech / plech na peceni
Chléb / pizza / focaccia ;
= Uroven 3: plech na peceni na rostu
Ano 1-3 190-250 25-50
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano ) 250 10-15 Uroven 2: Odkapavaci plech / plech na peceni
nebo rost
Imrazena S PR
pizza S Uroven 3: plech na peceni na rostu
Q Ano 1-3 250 10-20 —
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano 2 175-200 | 40-50 | Dortové forma na roitu
Slané kolace (zeleninové,
quiche lorraine) Urovefi 3: Dortové forma na rostu
¢ Ano 1-3 175-190 | 50-65

Uroven 1: Dortové forma na rostu

an




Recept Funkce | Pfedehiati| Uroven Cas |Prislusenstvi a poznam
Teplota. (°C) . P ky
(zdola) (min)
é Ano 3 180-200 20-30 | hluboky plech / plech na peceni
Pecivo z listového tésta — Urovefi 3: plech na peceni na rostu
Ano 1-3 175-200 25-45 | |
Urovedi 1: hluboky plech / plech na peceni
Lasagne / Zapecené tésto- — A .
viny/ x Ano ) 190-200 40-65 Odvkapavaa plech nebo plech na peceni na
. . = rostu
Cannelloni/ Pudingy
Jehnéci/teleci/hovézi/vep- Odkapdvaci plech nebo plech na peceni na
fové 1 kg Ano 2 190-200 90-110 ot
Lo v Odkapdvaci plech nebo plech na peceni na
Kufe/kralik/kachna 1 kg 'y Ano 2 190-200 | 65-85 [ o
Husa/krocan 3 kg Ano n 190-200 | 140-1g0 | Okapavaciplech nebo plech na pecenina
:I):;bbaaf: L I Ano ) 180-200 40-60 Odvkapévaci plech nebo plech na peceni na
. = rostu
(filety, celé)
PInéna zelenina oL
. . Ano 2 175-200 50-60 | Plech na peceni na rostu
(rajcata, cukety, lilky)
Topinky P'y Ano 4 200 2-5 | rost
—_— Uroveri 4: rost (v poloviné pecent obratte)
Rybi filé / steaky & Ano 4 200 3040 |—
= Uroven 3: hluboky plech s vodou
s 3abii — Uroveri 4: rost (v poloviné peceni obratte)
Klobasy/kebaby/zebirka/ * Ano 4 200 30-50 |- p p
hamburgery = Uroveni 3: hluboky plech s vodou
L i Uroveri 2: rost (podle potteby ve dvou tfeti-
feﬁe;‘ik“’e 0 hmotnosti n _ 2 200 5570 | néch peceni obratte)
— I g .
Uroven 1: hluboky plech s vodou
Urovefi 2: otoény rozefi (je-li jim model
Pecené kuie 0 hmotnosti = Z " vybaven)
o O - 2 200 60-80 -
Uroven 1: hluboky plech s vodou
Krvavy rostbif o hmotnosti _ ) 200 3550 Plech na peceni na rostu (podle potfeby ve
Tkg dvou tfetindch pecenijidlo obratte)
— Hluboky plech nebo plech na pecent na rostu
Jehnédi kyta/kyty J% - 2 200 60-90 | (podle potfeby ve dvou tfetinach peceni
obratte)
Pecené brambory [wvl ~ ) 200 1555 Odkvapavaq plechvne‘bo, plechvnalpecen,l (podle
potfeby ve dvou tfetindch peceni obratte)
Zapékana zelenina JQ - 2 200 20-30 | Plech na pedeni na rostu
Urovei 3: plech na peeni na rostu
Lasagne amaso %“ Ano 1-3 200 50-100% | trovers 1: hluboky plech nebo plech na peceni

na rostu
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Recept Funkce |Piedehrati Uroven o Cas |Prislusenstvia poznamky
Teplota. (°C) .
(zdola) (min)

Uroveri 3: plech na peeni na rostu

Maso a brambory I Ano 1-3 200 45-100%—

— Uroveri 1: hluboky plech nebo plech na peceni

na rostu
Uroveri 3: plech na peeni na rostu

Ryby a zelenina | Ano 1-3 175 30-50% =
Uroveni 1: hluboky plech nebo plech na peceni
na rostu

Casy uvedené v tabulce jsou pro peceni s odlozenym startem (je-li k dispozici). Casy peceni mohou byt i deli, zévisi na mnozstvi pokrmu.
POZNAMKA: Symboly pro funkce peceni mohou byt mirné odlisné od vyobrazenych.
Poznamka: Casy peceni a teplota plati priblizné pro 4 porce.

RADY A DOPORUCENI K POUZIiVANI

Jak pouzivat tabulku tepelné tupravy

Tabulka udéva nejlepsi funkci k peceni daného jidla na jedné nebo vice trovnich drazek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamZiku vioZeni pokrmdi do trouby

a nezahruji predehfati (které se pouzivéa u nékterych receptd). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnozstvi jidla a pouzitého
prislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty. Pokud jidlo nebude dostatecné propecené, nastavené hodnoty zvyste. PouZijte doddvané pfislusenstvi

a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MiiZete také pouzit nadoby a prisluSenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatuijte, Ze se tak
doba peceni mimé prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé dodrZujte rady uvedené v tabulce peceni tykajici se volby piisluenstvi (doddvané) a vzdy je
umistéte na doporucenou droven drazek.

Peceni riiznych pokrmii soucasné

Pomoci funkce HORKY VZDUCH miizete najednou péct riiznd jidla, kterd vyZaduii stejnou teplotu peceni (napfiklad: ryby a zeleninu), na riznych drovnich drazek.

Jidlo, které vyZaduje krat3i dobu pecent, vyjméte dfiv, a jidlo s del3i dobou peceni ponechejte v troubé.

Moucniky

—  Jemné dezerty pecte pouze s funkdi tradicniho peceni na jedné tirovni. PouZivejte tmavé zbarvené kovové formy a vzdy je poloZte na rot trouby. Chcete-li péct
na vice nez jedné drovni, zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kol&c jiz upeceny, zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je vytahnete Cisté, je kold¢ upeceny.

- Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym povrchem, nevymazévejte okraje méslem, protoZe kola¢ by se pak nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

- Jestlize koldc béhem peceni, klesne”, nastavte pristé nizsi teplotu. MiiZete také snizit mnoZstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

— Umouéniki s vhkou ndpini (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci, TRADICNI PECENI“. Jestlize je spodni ¢ast kolace promacend, snizte rost a pred
vloZenim ndplné do kolace posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- Poutijte jakykoli druh peciciho plechu nebo nddobu z tepelné odolného skla vhodnou pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby
trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jeSté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé dal3ich 10—15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérmé propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji del3i dobu peeni. Zasurite rost do niZ3i polohy,
aby bylo maso dale od grilu a nespélilo se na povrchu. Ve dvou tfetindch peceni maso obratte.

Doporu¢ujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem odkapévaci plech s pill litrem vody k zachycovéni vytékajicich $tav. V pfipadé potfeby vodu dolijte.

Otocny roZefi (jen u nékterych modelii)

Toto pfislusenstvi pouZijte k rovnomérnému propeceni velkych kust masa a drlibeze. Maso nasuiite na tycku otocného rozné, kufe piiipevnéte $iidirkou. Pred vlozenim

do trouby zkontrolujte, zda nemiize spadnout. Tycku zasurite na misto v piedni ¢dsti trouby a polozte na pfisludny drzék. Doporu¢ujeme zasunout do prvni Grovné

drézek odkapdvaci plech s piil litrem vody, ktery zabrani vzniku koufe v troubé a zachyti vytékajici Stévy. Jehlice je opatfena plastovym drzadlem, které je tfeba pied

pecenim odstranit. Opét je pouZijte na konci peceni, abyste se pii vytahovani jidla z trouby nespalili.

Pizza

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy kfupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu mozzarellou.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

A tudnivaldk weboldalunkon is megtalalhaték: www.whirlpool.eu

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS

Akézikdnyvben és a késziiléken taldlhaté fontos biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el és tartsa be.

Ez egy biztonsaggal kapcsolatos veszélyt jelzd szimb6lum, amely figyelmezteti a felhasznéldkat az Gket és mésokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.
A Minden biztonsagi figyelmeztetés elétt fel van tiintetve a veszélyt jelz6 szimbélum és a kivetkezé kifejezések egyike:

j VESZELY! Olyan veszélyes helyzetet jelez, amely siilyos sériilést okoz, ha nem keriilik el.
j VIGYAZAT Veszélyes helyzetet jelez, amely siilyos sériilést okozhat, ha nem keriilik el.

Minden biztonsagi figyelmeztetéshen ismertetjiik a szoban forgd lehetséges kockazatot, és
jelezziik, hogyan csokkenthetd a késziilék helytelen hasznalatabél eredd sériilés, kar vagy
aramiités veszélye. Szigortian tartsa be a kovetkezd utasitasokat:

- A kicsomagolas és a beszerelés soran hasznéljon véddkesztyiit.

- Miel6tt barmilyen szerelési miveletet végezne, a késziiléket le kell valasztani az elektro-
mos halézatrol.

- A késziilék beszerelését és karbantartasat képzett szakembernek kell végeznie a gyarté
utasitasaival és a helyi biztonsdgi eldirdsokkal dsszhangban. Csak akkor javitsa meg vagy
cserélje ki a késziilék egyes alkatrészeit, ha az adott miivelet szerepel a felhaszndli kézi-
kényvben.

- A tapkabel cseréjét szakképzett villanyszerel6nek kell végeznie. Vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos vevdszolgalattal.

- A késziiléket az el6irdsoknak megfelel6en foldelni kell.

- A tépkdbelnek elég hosszunak kell lennie ahhoz, hogy a hézba beszerelt késziiléket csatla-
koztatni lehessen a hdldzati aljzathoz.

- Az érvényben |évd biztonsagi eldirdsoknak megfelelGen, a beszereléshez eqy tobbpdlus,
legaldbb 3 mm-es érintkez6tavolsdgli megszakitd kapcsold sziikséges.

- Ha a siitd csatlakozodugdval szerelt, ne hasznaljon tobbdugaszos elosztot.

- Ne hasznaljon hosszabbitokabelt.

- Ne hiizza meq a tapkabelt.

- Az izembe helyezést kovetGen az elektromos alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell

lenniiik a felhasznald szaméra.

- Ha az indukcids f6z6lap feliilete sériilt, ne haszndlja azt, hanem az esetleges dramiités
elkertilése érdekében kapcsolja ki a késziiléket (csak az indukciés funkcidval rendelkezé
modellekre vonatkozik).

- Ne érjen a késziilékhez nedves testrésszel, és ne hasznalja a késziiléket, ha mezitlab van.

- A késziiléket kizardlag ételek f6zésére, haztartasi haszndlatra tervezték. Egyéb célra tor-
ténd hasznadlata tilos (pl. helyiségek fiitése). A gyartd nem vallal felelésséget a helytelen
hasznélatbol vagy a kezeldszervek hibds beallitdsabol ered6 karokért.
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- A késziilék és annak hozzaférhetd részei hasznalat kozben felforrésodnak.
Ugyeljen, hogy ne érjen a fiitelemekhez.
A kisgyermekek (0—3 éves kor) és gyermekek (3—8 éves kor) dllando feliigyelet nélkiil nem
tartozkodhatnak a késziilék kozelében.

- A késziiléket 8 éves vagy iddsebb gyermekek, valamint testi, érzékszervi vagy szellemi fogya-
tékkal él6, illetve tapasztalat vagy ismeretek hidnyaban hozza nem értd személyek csak fel-
ligyelet mellett vagy a késziilék biztonsagos hasznélatdra vonatkozo tajékoztatdst kovetden és a
fenndll6 kockdzatok megértése utan hasznalhatjak. Ne engedie, hogy a gyermekek jatsszanak a
késziilékkel. Gyermekek csak feliigyelet mellett végezhetnek tisztitasi és karbantartasi mivele-
teket.

- Haszndlat kozben és utan tigyeljen arra, hogy ne érjen hozza a fiitelemekhez és a késziilék
belsejéhez — fenndll az égési sériilés veszélye. Ugyeljen arra, hogy a késziilékhez ne érjenek
ruhadarabok vagy egyéb gydlékony anyagok mindaddig, amig valamennyi alkatrész teljesen le
nem hiilt.

- A siités végén dvatosan nyissa ki a késziilék ajtajat, és hagyja, hogy a forrd leveqd vagy a gz
fokozatosan tavozzon, miel6tt a siit6be nydlna. Ha a késziilék ajtaja csukva van, forr6 leveg6
tdvozik a kezelopanel feletti nyilason keresztiil. Ne fedje le a szell6z6nyilasokat.

- Az edények és tartozékok kivételéhez hasznaljon fogdkesztylit, és tigyeljen arra, hogy ne érjen a
flitéelemekhez.

- Ne helyezzen gytlékony anyagokat a késziilékbe vagy annak kozelébe, ezek ugyanis a késziilék
véletlen bekapcsolsa esetén meggyulladhatnak.

- Ne hasznéljon zart edényeket a késziilékben torténd melegitéshez vagy siitéshez.

A zért edény a belsejében fejlddd nyomés hatdsara felrobbanhat, és kart tehet a késziilékben.

- Ne hasznéljon miianyaghdl késziilt edényeket.

- A tdlheviilt olaj vaqy zsir konnyen meggyulladhat. B6 zsirban vagy olajban torténd siitéskor
legyen elGvigyazatos.

- Siitéskor soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket.

- Ha alkoholt (pl. rumot, konyakot, bort) haszndl az ételek elkészitéséhez, ne feledje, hogy az
alkohol magas homérsékleten elparolog. Ezért az alkoholbdl tavozd gozok az elektromos fiitde-
lemmel érintkezve belobbanhatnak.

- Soha ne hasznéljon gézzel tisztitd berendezéseket.

- A pirolizis ciklus kozben tilos a siit6hoz nytlni. A pirolizis ciklus kozben tartsa tavol a gyermeke-
ket a siit6tol. A tisztitasi ciklus inditasa el6tt tavolitsa el a kiomlott ételt a siitd belsejébol (csak
pirolizis funkcioval rendelkezd siitok esetén).

- Kizdrdlag az adott siit6hoz ajanlott hdmérséklet-érzékeldt hasznaljon.

- Ne haszndljon durva, strold hatasu tisztitoszereket vagy éles fémkaparokat a siit6ajtd livegének
tisztitasdhoz, mivel azok dsszekarcolhatjak annak feliiletét, ami az liveq toréséhez vezethet.

HU15



- Miel6tt kicseréIné a siit6vilagitas izzojat, gy6zddjon meg arrdl, hogy a késziilék ki van
kapcsolva — igy elkeriilheti az dramiités veszélyét.
- Ne takarja le alufélidval a f6zGedényben lévd ételt (csak fézGedénnyel rendelkezd siitdk

esetén).
A hdztartasi késziilékek leselejtezése
- Ezakésziilék ujrahasznosithatd vagy djrafelhaszndlhatd anyagok felhasznaldsaval késziilt. Leselejtezéskor a helyi hulladékelhelyezési szabélyokkal 6sszhangban
jérjon el. A leselejtezés el6tt vagja le a halézati tdpkdbelt.
- Ahdztartdsi elektromos késziilékek kezelésére, hasznositdséra és ujrafeldolgozésdra vonatkozd tovabbi informdciéért forduljon a helyileg illetékes hivatalhoz, a
haztartasi hulladékok begy(ijtését végz6 véllalathoz vagy ahhoz az iizlethez, ahol a késziiléket vasarolta.

UZEMBE HELYEZES

Akicsomagolds utdn ellendrizze, hogy nem sériilt-e meg a siitd szallitas kozben, és az ajtaja megfelelden zarédik-e. Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a keres-
kedével vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal. A kdrosodds megeldzése érdekében csak az iizembe helyezéskor vegye le a siit6t a hungarocell véddalapzatrol.
ABEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

Asiitével érintkezd konyhabiitor-elemeknek hdalloknak kell lenniiik (min. 90 °C).
«  Végezzen el minden asztalosmunkat a bitoron, és gondosan tavolitson el minden faforgacsot és fiirészport, miel6tt a siit6t a befoglald egységbe szerelné.

Az lizembe helyezést kovetden a siit6 alja mar nem lehet hozzaférhet.

A késziilék megfeleld mikddése érdekében hagyja szabadon a munkalap és a siit6 felsd széle kozotti minimélis hézagot.
ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS
Gydz6djon meg arrdl, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati fesziiltséggel. Az adatlap a siitd eliils6 szélén talalhato (nyitott ajtonal

|athato).
Atdpkabel (HO5 RR-F 3 x 1,5 mm? tipus) cseréjét kizdrolag szakképzett villanyszereld végezheti el. Vegye fel a kapcsolatot a hivatalos vevdszolgalattal.

ALTALANOS AJANLASOK

Hasznélat eldtt:

- Tavolitsa el a karton védGelemeket, a véddféliat és az dntapadd cimkéket a tartozékokrol.

- Vegye ki a tartozékokat a siitGbdl, és fiitse a siit6t 200 °C-on kb. egy 6ran &t, hogy megsz(injon a szigetel6- és kendanyagok okozta szag- és fiistképzddés. Hasz-
nalat kozben:

- Ne helyezzen nehéz térgyakat az ajtdra, mivel azok krosithatjék az ajtot.

- Nekapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantyura.

- Nefedje le asiitd belsejét alufélidval.

- Ne dntson vizet a forrd siitd belsejébe, mivel ez kdrosithatja a zomancbevonatot.

- Nehuzza a serpenyGket vagy labasokat a siit aljan, mivel ez karosithatja a zoménchevonatot.

- (Ugyeljen arra, hogy més késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siit6 forr6 részeivel, és ne szoruljanak be a siitd ajtaja mogeé.
- Netegye ki a siit6t Iégkdri hatdsoknak.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK (2|
A csomagoldanyag artalmatlanitasa
2%

A csomagoldanyag 100%-ban djrahasznosithatd, erre az Ujrahasznositdst jelz6 szimbélum utal (£ 3). A csomagolds egyes részeinek hulladékkezelését megfelelden, a

hulladékok &rtalmatlanitasara vonatkozo helyi rendelkezések szerint kell elvégezni.

A termék hulladékkezelése

- Ezakésziilék az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél sz616 2012/19/EK irdnyelv szerinti jeldlésekkel rendelkezik.

- Atermék megfeleld hulladékkezelése esetén elkeriilhetdk a kirnyezetet és az emberi egészséget érintd esetleges negativ kivetkezmények, amelyek a termék
nem megfeleld drtalmatlanitdsa esetén fenndlinak.

- A E szimbdluma terméken és a kisérd dokumentacidban azt jelzi, hogy a termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem egy megfeleld, az

elektromos és elektronikus berendezések tjrahasznositdsat végzd gy(ijtéponton kell leadni.

Energiatakarékossagi tanacsok
- Asiitdt csak akkor melegitse el6, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt elGirja.
- Haszndljon sotét, lakkozott vagy zomancozott siitéformékat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

ENERGIATAKAREKOS KIVITELRE VONATKOZO NYILATKOZAT

- Akésziilék megfelel a 65/2014/EU és 66/2014/EU rendeletek kirnyezetbardt tervezésre vonatkozo kdvetelményeinek, valamint az EN 60350-1 eurdpai szabvany
eldirasainak.
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

Assiitd nem miikddik:
Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és a siitd elektromos bekdtése megtortént-e.
Kapcsolja ki, majd ismét be a siit6t, és ellendrizze, hogy a hiba tovabbra is fenndll-e.
Nem nyilik az ajté:
Kapcsolja ki, majd ismét be a siit6t, és ellendrizze, hogy a hiba tovabbra is fenndll-e.
Fontos megjegyzés: Az dntisztitds alatt a siitd ajtaja nem nyithaté ki. Varjon, amig a zér automatikusan kiold (Iasd,,A siit6 ontisztitasi ciklusa pirolizis
funkcidval” cimd részt).

Nem miikodik az elektronikus programozo:

Ha a kijelz6n az,,F” bet(i és egy szdm lathatd, vegye fel a kapcsolatot a helyi vevdszolgdlattal. llyen esetben adja meg az,, 7" betiit kvetd szamot.

A kijelz6 torottnek tiinik és homalyos rajta a széveg:

Masik nyelv bedllitva- Hivja a legkdzelebbi vevészolgalatot.
VEVOSZOLGALAT

Mielétt a vevdszolgalatot hivna:
1. Ellendrizze, hogy a probléma megoldhaté-e a,Hibaelhdritdsi itmutatd” cim(i részben ismertetett javaslatok segitségével.
2. Kapcsolja ki, majd ismét be a késziiléket, és ellendrizze, hogy a hiba tovabbra is fenndll-e.
Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legkozelebbi vevészolgalattal.
M|nd|g adja meg:
a hiba rovid leirdsat;
«+  asiitd tipusdt és pontos modellszamat;
a szervizszamot (az adattablan a, Service” sz6 utdn all6 szam), amely a siit6tér jobb szélén taldlhatd (akkor Idthato, ha a siitd ajtaja nyitva van).
A szervizszam a garancialevélen is fel van tiintetve;
pontos cimét;
telefonszamat.

LY
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Ha bérmilyen javitdsra van sziikség, csak a hivatalos Vevészolgalathoz forduljon (igy biztosithatd az eredeti alkatrészek haszndlata és a megfeleld javitas).

TISZTITAS

A - Ne hasznaljon gézzel tisztité berendezéseket.
& VIGYAZAT - (Csak azt kovetden tisztitsa meg asiitét, hogy az lehiilt.

- Akarbantartasi miiveletek el6tt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.

Assiitd kiilseje
FONTOS: Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu tisztitoszereket. Ha véletleniil ilyen termék érintkezik a késziilékkel, azonnal tisztitsa meg azt
egy nedves, mikroszalas torlokenddvel.
Afeliileteket nedves, mikroszélas torl6kenddvel tisztitsa. Ha a feliilet erdsen szennyezett, adjon a vizhez néhdny csepp mosogatészert. Széraz ruhdval tordlje at a
megtisztitott feliileteket.
Assiitd belseje
FONTOS: Ne hasznaljon dorzsszivacsot, illetve fémkaparot vagy -strolét. Ezek idével karosithatjak a zomancozott feliileteket és a siitdajto iivegét.
Minden hasznélat utdn hagyja hiilni a siit6t, majd tisztitsa meg lehetéleg akkor, amikor az még meleg, hogy el tudja tavolitani az ételmaradvanyok (pl. a magas
cukortartalma ételek) okozta szennyezGdéseket és foltokat.
Haszndljon specidlis siitGtisztitd szereket, és kbvesse a tisztitdszer gyartéjanak utasitasait.
Az ajtd iivegét megfeleld folyékony tisztitszerrel tisztitsa. A siitd ajtajat a tisztitds megkdnnyitése érdekében el lehet tavolitani (Idsd KARBANTARTAS).
« Agrill felsé fiitéeleme (Idsd KARBANTARTAS) leereszthetd (csak adott modellek esetén), igy megtisztithat a siitdtér teteje.
Megjegyzés: Nagy viztartalmu ételek (pl. pizza, zoldségek sth.) hosszan torténd siitésekor az ajto belsején és a tomités koriil paralecsapodas
keletkezhet. Ha a siitd lehiilt, torolje szrazra az ajté belsejét egy ruhaval vagy egy szivaccsal.
Tartozékok:
A tartozékokat minden haszndlat utdn azonnal dztassa be mosogatdszeres vizbe. Ha még forréak, haszndljon fogdkesztyt.
Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal kdnnyedén eltdvolithatok.
Assiitd hatso falanak és katalitikus oldalso paneljeinek (ha vannak) tisztitasa:
FONTOS: Ne hasznaljon maro vagy stirold hatasu tisztitdszereket, durva kefét, edénysiiroldt vagy siitétisztit sprayt, mivel ezek karosithatjak a
katalitikus feliiletet, és ronthatjak a késziilék ontisztito funkciojat.
Miikdtesse a siitdt liresen, a Iégkeveréses funkciéval, 200 °C-on koriilbeliil egy 6rdig
+ Ezutén hagyja lehdlni a késziiléket, majd egy szivaccsal tévolitsa el az ételmaradvanyokat.
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KARBANTARTAS

VIGYAZAT! - Hasznaljon véddkesztyiit.
& - A kovetkezo miiveletek elvégzése eldtt gy6zddjon meg arrdl, hogy a siitd lehiilt.

- A karbantartasi miiveletek eldtt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrdl.
AZ AJTO LEVETELE

Az ajto levételéhez:

1. Nyissa ki teljesen az ajtét.

2. Emelje fel a kallantydkat, majd nyomja dket eldre iitkdzésig (1. dbra).

3. Csukja be az ajtét iitkdzésig (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem vehetd (D) (2. dbra).
Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyiikre.

2. Nyissa ki teljesen az ajtot.

3. Hajtsa le a két kallantyt.

4. Csukja be az ajtét.

1. 4bra 2. dbra

AFELSG FUTGELEM MOZGATASA (CSAK ADOTT MODELLEK ESETEN)

1. Vegye ki az oldals6 tartozéktart racsokat (3. dbra).

2. Hdzza ki enyhén a fiitGelemet (4. dbra), majd engedje le (5. dbra).

3. Afiitéelem visszahelyezéséhez emelje fel azt, mikdzben kissé maga felé hizza — iigyeljen arra, hogy az oldalsé tartdelemekre keriiljon.

3.4dbra
A SUTOVILAGITAS 1ZZ0JANAK CSEREJE

A hatso siitdvilagitas izzojanak cseréjéhez (ha van):
1. Vélassza le a siit6t az elektromos haldzatrdl.

2. Csavarja ki a lampaburat (6. dbra), cserélje ki az izzt (a tipussal kapcsolatban lasd a megjegyzést), majd csavarja vissza a lampaburdt (7. bra).
3. (satlakoztassa vissza a siit6t az elektromos halézatra.

— L N
<P <P

6. dbra 7.dbra

Megjegyzés:

- (Csak 25-40W/230V, E-14 tipusu, T300 °Cizz6t vagy 20—40 W/230V, GI tipust, T300 °C halogénizzét haszndljon (modelltdl fiiggden).

- Akésziilékben taldlhatd lampat kifejezetten elektromos késziilékekhez tervezték, ezért nem alkalmas héztartasi helyiségek megvildgitésdra (a Bizottsag
244/2009/EK rendelete értelmében).

- Azizzk beszerezhetdk a vevdszolgalaton.

FONTOS:

- Halogénizzé hasznalatakor ne érjen ahhoz puszta kézzel, mivel az ujjlenyomatok miatt az izz6 sériilhet.

- Nehasznalja a siitot addig, amig a lampaburat nem helyezte vissza.
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A SUTO HASZNALATARA VONATKOZO UTASITASOK
AZELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZOAN LASD AZ UZEMBE HELYEZEST ISMERTETG RESZT
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KezelGpanel

Felsd fiitdelem/grill

Hiit6rendszer (ha van)

Adattabla (nem tévolithat el)

Jelz6lampa

Légkeverd ventilator (ha van)

Forgdnyérs (ha van)

Alsg flitelem (nem léthatd)

. Ajtd

10. Siitési szintek

11. Hatsé fal

Megjegyzés:

- Asiités végén, miutdn a siit6t kikapcsolta, el6fordulhat, hogy a hitdventildtor rovid ideig még mikadik.
- Atermék megjelenése némileg eltérhet az abratdl.
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KOMPATIBILIS TARTOZEKOK
(a siitdvel szallitott tartozékokra vonatkozoan lasd a miiszaki adatlapot)

9. dbra
Lsirfogo tdlca (1. dbra)

Asiitdracs ald helyezve a zsir és az ételdarabok felfogasara szolgdl, illetve hs, csirke és hal stb. zoldségekkel vagy Gnmagaban torténd siitésekor tepsiként haszndlhatd.
Akifroccsend zsiradék ellen és a fiistképzddés elkeriilése érdekében dntson egy kevés vizet a zsirfogé talcdra.

Siitdtepsi (2. dbra)

Kekszek, siitemények és pizzak siitésére szolgal.

Siitdracs (3. dbra)

Etelek grillezésére, valamint fazekak, siit6formék és eqyéb fézdedények megtartasara szolgal. Barmelyik szintre helyezhetd. A siitéracs gorbiilettel felfelé és lefelé is
behelyezhetd.

Katalitikus oldalsé panelek (4. dbra)

Ezek a panelek olyan specidlis mikropordzus zomanchevonattal rendelkeznek, amely felszivja a kifriccsent zsiradékot. Kifejezetten zsiros étel készitése utdn ajanlott
elvégezni egy ontisztitasi ciklust (Iasd: TISZTITAS).

Forgonyars (5. abra)

Aforgdnydrsat a 9. dbra szerint haszndlja. Olvassa el az, Ajanlott hasznélat és tippek” cimdi részt is.

Grillsiito készlet (6. abra)

Akészlet egy rdcsot (6a) és egy zomdncozott edényt (6b) tartalmaz. A készletet a siit6racsra (3) kell helyezni és a Grill funkcidval kell haszndlni.

Zsiradéksziird (7. abra)
Csak kifejezetten zsiros étel siitésekor haszndlja. Akassza a siit6tér hatso faldra, a ventildtor elé. Mosogatégépben tisztithatd, valamint a légkeveréses funkciéval is
haszndlhato.

Kihuzhato sinek (8. abra)

Lehetdvé teszik a racsok és a zsirfogd talcék félig torténd kihizdsat a siités alatt. Minden tartozékhoz haszndlhatdk, és mosogatdgéphen is tisztithatok.

HU20



A KEZELOPANEL BEMUTATASA
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Ha a siitd siillyeszthetd gombokkal rendelkezik, a gombok kiemeléséhez nyomja meg azokat (modelltdl fiiggden).
A termék megjelenése némileg eltérhet az dbratol.
1. Funkciévalaszté gomb
2. Elektronikus programozo
3. Homérséklet-szabdlyozé gomb
4. Homérséklet-szabalyozo piros jelz6fénye.
ASUTO MUKODTETESE
Forgassa el a valasztégombot a kivant funkcidra.
Kigyullad a siit6 lampdja.
Forgassa el a hdmérséklet-szabalyozé gombot az ramutatd jardsaval megegyezd irdnyba a kivint hémérsékletre.
A hémérséklet-szabalyozo jelz6fénye kigyullad, majd a kivalasztott hémérséklet elérésekor kialszik. A siités végeztével
forgassa el a gombokat a, 0" éllasha.
AZ ELEKTRONIKUS PROGRAMOZO HASZNALATA

1. -gomb: akijelzdn lathaté érték csokkentése
® 2. gomb (3 (& :killonbzs bedllitasok kivilasztasahoz:

[
e B Bl nll m( a. ldozit6
1Y e e | b.S'Litéi)iid(:’( T
3.+ gomb: a kijelz6n lathatd érték novelése
' ®
ONC, A. A szimb6lum Q jelzi, ha az id6zit6 funkcio aktiv

B. Az AUTO szimb6lum jelzi, hogy a bedllitds megtortént

O O
S

L
|

+

J

|
Assiit6 elsé hasznalata

A pontos idd és a hangjelzés bedllitasa.

Miutdn csatlakoztatta a siitt a halézati aljzathoz, az AUTO és a 0.00 jelzés villog a kijelz6n. A pontos idd bedllitésahoz nyomja meg egyszerre a— és + gombokat: a kozépsé
pont villogni kezd. Allitsa be a pontos iddt a + és — gombokkal. A megfelel érték beallitdsa utén nyomja meg a kbizéps6 gombot. A kijelz6n a,ton 1 szoveq lathatd. A kivant
hangjelzés kivélasztasahoz nyomja meg a — gombot. A megfeleld hangjelzés kivalasztésa utan nyomja meg a kdzéps6 gombot. A pontos id6t a fentiek szerint médosithatja.

Azidézits beallitasa [\

Az iddzit6 beallitdsahoz nyomja meg hosszan a kbizéps6 gombot: a kijelzén a 0.00 érték lathatd, és a csengd szimbélum villog. Allitsa be az idézitét a + gomb segitsé-
gével (a legnagyobb beprogramozhatd érték 23 6ra 59 perc). A visszaszdmlalés néhany masodperc milva elindul. A kijelz6n a pontos id6 lathatd, és a csengd szimb6lum
vildgit, jelezve, hogy az id6zit6 be van dllitva. A visszaszamldlds megtekintéséhez vagy médositdsdhoz nyomja meg ismét a kozépsé gombot.

Assiitési idd beallitasa

Miutdn a gombok segitségével bedllitotta a siitési modot és hémérsékletet, nyomja meg a kdzépsé gombot: a kijelz6n a 0.00 érték lathatd, és a csengd szimbdlum
villog. Nyomja meg ismét a kozépsé gombot: a kijelzén a durés 0.00 jelzés felvaltva lathatd, valamint az AUTO jelzés villog. Allitsa be a siitési id6t a + és — gom-
bokkal (a legnagyobb beprogramozhatd érték 10 dra). A kijelz6n néhdny masodperc milva megjelenik a pontos idé, és az AUTO jelzés vildgit, jelezve, hogy a bedllités
megtortént. A hatralévd siitési id6 megtekintéséhez és modositésahoz m

nyomja meg a kdzépsé gombot és tartsa lenyomva 2 masodpercig, majd nyomja meg ismét. A bedllitott id6 lejértakor a szimbolum L kialszik, hangjelzés hallhatd,
és az AUTO jelzés villog a kijelzn. A hangjelzés ledllitdsdhoz nyomjon meg egy tetszéleges gombot. A siités ledllitdsahoz allitsa a funkcidkat és a hémérséklet-szaba-
lyozé gombot a 0 éllésha, majd nyomja meg és tartsa megnyomva a kdzépsé gombot 2 mésodpercig.
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A FUNKCIOK BEMUTATASA

FUNKCIOVALASZTO GOMB
O K A siités ledllitasa és a siitd kikapcsoldsa.
- - VILAGITAS Assiit6 vildgitasanak be- és kikapcsoldsa.
AN
(—\— 4 Ve ’ . . T NIV e . 7y ” e o ” s s ” s
HAGYOMANYOS | Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd siitése. Haszndlja a 2. szintet. Melegitse el a siitt a kivant hdmérsékletre. A hémér-
— SUTES séklet-szabalyozd jelz6fénye kialszik, ha a siitd hémérséklete megfeleld, és az étel a siit6be helyezhetd.
—/
— Assiités soran keletkezett szennyezddés eltdvolitdsa alacsony hdmérsékletd ciklussal. A specidlis zomanchevonat és a ciklus
:’ 0 0\: SMARTCLEAN sordn keletkezd vizg6z egyiittes hatdsa megkdnnyiti a szennyezddés eltavolitdsat. A funkcidt akkor kapcsolja be, ha a siitd
(<) kihdilt. Ontson 200 ml vizet a siit6tér aljéra, majd hajtson végre egy 30 perces ciklust 90 °C-on. A ciklus végén varjon 15 percet,
miel6tt kinyitnd az ajtot.
—_— Huisok és folyékony toltelékkel toltott (édes vagy sos) piték siitése egyetlen szinten, illetve pizza siitése egy vagy két szinten. Ezela
( LEGKEVERESES | funkcidval az étel teteje és alja is egyenletesen ropogdsra, aranybamara siithetd. Két szinten torténd siitéskor, amég egyenletesebb siitési
= SUTES eredmény érdekében cserélje meg az ételeket a siitési idd felénél. Egy szinten tGrténd siitéskor hasznélja a 2. szintet. Két szinten torténg
siitéskor az 1. és 3. szintet haszndlja. Melegitse eld a siit6t a kivant hdmérsékletre, és a bedllitott hémérséklet elérésekor helyezze be az ételt
(e Steak, rabl6hus és kolbdsz grillezése; csében siilt zoldségek siitése és kenyér piritasa. Az ételt a 4. szintre helyezze. His
GRILL grillezésekor haszndlja a zsirfogd talcat a siités kozhen lecsopdgd szaft dsszegy(ijtésére. Az ételt a 3. szintre helyezze, és adjon
— hozzé kb. fél liter vizet. Melegitse el a siit6t 3-5 percig. Siités kdzben a siitd ajtaja legyen csukva.
—_— Nagy hisdarabok siitéséhez (comb, marhasiilt, csirke). Az ételt a kdzépsd szintekre helyezze. Haszndljon zsirfogd talcat a siités
w . e e . sreg s g 7 . . . z 11 . ez . vz
TURBO GRILL kozben lecsopdgd szaft dsszegy(ijtésére. Az ételt az 1./2. szintre helyezze, és adjon hozzd kb. fél liter vizet. Siités kizben ajanla-
) tos megforditani a hist a minél egyenletesebb siitéshez. A siit6t nem kell eldmelegiteni. Siités kdzben a siité ajtajat zérva kell
tartani. Ezzel a funkciéval haszndlhatja a forgényarsat is (ha van).
q ‘ Az ételek gyorsabb kiolvasztdsa. Az ételt a kizépsd szintre helyezze. Hagyja az ételt a csomagoldsban, igy nem szdrad ki a
N KIOLVASZTAS Killeje
— )
—=\ Alul ropogés, feliil puha étel készitése. Idedlis folyékony toltelékkel toltdtt és nem eldsiitott alappal késziild siitemények egy
( ‘- TURBOFAN szinten torténd siitéséhez (pl. gyiimdlcskosarka, szilvatorta, turdtorta, bdséges feltéttel késziilt pizza). Az ételt a 2. szintre
Y 2 helyezze. Siités el6tt melegitse eld a siit6t. Ez a funkcid idedlis mélyhditott készételek (pl. pizza, chips, rétes, lasagne) siitéséhez
— is. Kovesse a termék csomagoldsan feltiintetett utasitasokat.
( ‘\ ) Ugyanazt a siitési hdmérsékletet igényld, de kiilonboz6 ételek (pl. hal, zoldségfélék, siitemények) siitése egy iddben, két szinten. Ezel
(’; HOLEGBEFUVAS | afunkcidval elkeriilhetd, hogy kiilonbizd ételek eqyszerre torténd siitésekor azok atvegyék eqyms szagat. Egy szinten torténd siitéskor
—/ hasznélja a 2. szintet. Két szinten torténd siitéskor haszndlja az 1. és a 3. szintet a siitd elémelegitése utan.
2. | Azétel aljdnak piritdsahoz haszndlja ezt a funkciét siités utdn. Javasoljuk, hogy az ételt az 1./2. szintre helyezze.Ez a funkcid
ALSO MELEGITES bt lor o o ) " P o . -
—) hasznélhaté lassu siitéshez is (pl. zoldségek, raguk); ilyen esetben haszndlja a 2. siitési szintet. A siit6t nem kell elémelegiteni.
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SUTESI TABLAZAT

Recept Funkcié |Eldmelegités Szint Homérs. Idé | Tartozékok és megjegyzések
(alulrol (°C) (perc)
szamolva)
Igen 2 160-180 35-55 | Siit6forma siitéracson
Kelt tésztak 3. szint: siitéforma siitracson
(}:. Igen 1-3 150-170 30-90
1. szint: siit6forma siitéracson
Igen 2 150-190 30-85 | Zsirfogd télca/tepsi vagy siitéforma siitéracson
Toltott siitemények
(sajttorta, rétes, S 3. szint: siitdforma siitéracson
gyiimdlcspite) (3_7 Igen 1-3 150-190 35-90
1. szint: siit6forma siitéracson
@ Igen 3 170-180 15-40 | cseppfelfogd télca/tepsi
Kekszek/gyiimolcskosarkak = 3. szint: siitérdcs
@ Igen 1-3 150-175 20-45
1. szint: cseppfelfogd talca/tepsi
@ Igen 3 180 30-40 | cseppfelfogd talca/tepsi
Képviseléfank — 3. szint: siltdtepsi siitdracson
@ Igen 1-3 170-190 35-45
1. szint: cseppfelfogd talca/tepsi
Igen 3 90 120-130 | cseppfelfogd télca/tepsi
Habcsok = 3. szint: siitGtepsi siitdracson
¢ lgen 13 0 130150
1. szint: cseppfelfogd talca/tepsi
@ Igen 2 190-250 15-50 | cseppfelfogé talca/tepsi
Kenyér/pizza/focaccia S 3. szint: siitdtepsi siitdracson
Igen 1-3 190-250 25-50
1. szint: cseppfelfogd tdlca/tepsi
@ Igen 2 250 10-15 | 2. szint: zsirfogd tdlca/tepsi siitérécson
Fagyasztott o
pizza N 3. szint: siitdtepsi siitdracson
@ Igen 1-3 250 10-20
1. szint: cseppfelfogd talca/tepsi
Igen 2 175-200 40-50 | siit6forma siitéracson
Sos lepények (zoldséges . .
pite, quiche lorraine) S 3. szint: sijtdforma siitdrécson
¢ lgen 13 17519 | 5065

1. szint: siit6forma siit6racson
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Recept Funkcio |Elomelegités| Szint Homérs. (°C) | 1d6 | Tartozékok és megjegyzések
(alulrol (perc)
szamolva)
Jg Igen 3 180-200 20-30 | Zsirfogd télca/tepsi
Vol-au-vent/ Leveles -
t‘fsm"fé' késziilt — 3. szint: siitétepsi siitdracson
siitemények Igen 1-3 175200 | 2545
1. szint: zsirfogd talca/tepsi
Lasagne/ Siilt tésztaétel / N ce PR
Cannelloni/ Flan é Igen 2 190-200 40-65 | Zsirfogé télca vagy siitGtepsi siitéracson
Barany / Borjui/Marha / ce P
Sertés 1 kg ) Igen 2 190-200 90-110 | Zsirfogé talca vagy siitGtepsi siitéracson
Csirke / Nyul / Kacsa 1 kg % Igen 2 190-200 65-85 | Zsirfogd tdlca vagy siitdtepsi siitéracson
Pulyka/Liba 3 kg Igen 1/2 190-200 140-180 | Zsirfogd télca vagy siittepsi siitéracson
Siilt hal/féliaban siilt hal v e P
(filé, egész) é Igen 2 180-200 40-60 | Zsirfogé télca vagy siittepsi siitéracson
Toltott zoldség —
(paradicsom, cukkini, Igen 2 175-200 50-60 | Siittepsi siitéracson
padlizsan)
Piritos J% Igen 4 200 2-5 | siitbracs
— 4, szint: siitdrdcs (a siitési idd felénél forditsa meg
Halfilé/steak Igen 4 200 30-40 | azételt)
3. szint: zsirfogé télca vizzel
ET T 4. szint: siitdrdcs (a siitési idd felénél forditsa meg
olbasz/rablohiis e <
R az ételt)
sertéshorda/hamburger é Igen 4 200 30-50
3. szint: zsirfogd tdlca vizzel
2. szint: siitdrdcs (sziikség esetén a siitési id6
Siilt csirke 1-1,3 kg O - 2 200 55-70 | kétharmadandl forditsa meg az ételt)
1. szint: zsirfogd talca vizzel
P 2. szint: forgényars (ha van)
Siilt csirke 1-1,3 kg -( ) - 2 200 60-80
1. szint: zsirfogd talca vizzel
. l Siit6tepsi siitdrécson (sziikséq esetén a siitési id6
HarheSi8 L aRo0ls ks 2 200 35-50 kétharmadénal forditsa meg az ételt)
Zsirfogd talca vagy siitdtepsi siitéracson (sziikség
Baranycomb/csiilok | !! - 2 200 60-90 | esetén asiitési idd kétharmadanal forditsa meg
az ételt)
.. [ vov i : Zsirfogo talca/siitotepsi (sziikség esetén a siitési
AT 2 200 4555 idd kétharmadanal forditsa meg az ételt)
I o I vov e, . eelsro g
Csdben siilt zoldség ,SL - 2 200 20-30 | Siitdtepsi siitéracson
L 3. szint: siitdtepsi siit6racson
Lasagne és hiisok Jg Igen 1-3 200 50-100%
A 1. szint: zsirfogd talca vagy siit6tepsi siitéracson
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Szint

Recept Funkcio | Elémelegités R Id6 | Tartozékok és megjegyzések
J (alulrél | Homérs. (°C) (perd 9se9y
szamolva) P
3. szint: siit6tepsi siitéracson
Hus és burgonya — Igen 1-3 200 45-100*

&

= 1. szint: zsirfogd talca vagy siitGtepsi siitdracson

3. szint: siitdtepsi siitéracson

Hal és zoldségek m Igen 1-3 175 30-50%
1. szint: zsirfogd talca vagy siitGtepsi siitéracson

A tablazatban feltiintetett iddk késleltetett inditdssal torténd siitésre vonatkoznak (ha van ilyen funkcid). A siitési iddk az ételtél fiiggéen hosszabbak lehetnek.
Megjegyzés: A siitési funkciok szimbdlumai némileg eltérhetnek az dbrén jelzettektdl.
Megjegyzés: A hozzdvet6leges siitési id6k és hémérsékletek 4 személyes adagra vonatkoznak.

AJANLOTT HASZNALAT ES TIPPEK

A siitési tablazat hasznalata

A tbldzat az adott étel egy vagy egyszerre tobb szinten torténd siitéséhez legmegfelel6bb funkcidt jelzi. A siitési idd attdl a pillanattdl kezdddik, amikor az ételt a
siitdbe helyezik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hdmérsékletek és id6k csak tdjékoztatd jellegliek, az értékeket az étel mennyisége és
a hasznélt tartozék tipusa is befolyasolja. El6szor a legalacsonyabb ajanlott értéket haszndlja. Ha az étel nem siil t eléggé, dllitson be magasabb értéket. Hasznélja
amellékelt tartozékokat, és lehetdleg sotét szind, fém siitéformat és siittepsit hasznaljon. Jénai vagy kerdmidbol késziilt edények és tartozékok is hasznalhatdk, de
vegye figyelembe, hogy ilyen esetben a siitési idGtartamok némileg hosszahbak. A legjobb eredmény érdekében kévesse a siitési tabldzatban megadott, az egyes
szintekre helyezendd (mellékelt) tartozékokra vonatkozd tandcsokat.

Kiilonboz6 ételek egyszerre torténd siitése

A, HOLEGBEFUVAS” funkci6 hasznalatakor lehetdség van ugyanazt a hémérsékletet igényld, de kiilonbdz ételek (pl. hal és zoldségek) tobb szinten torténd eqyidej
siitésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési id6t igényel, és hagyja bent a siit6ben azt az ételt, amelyik hosszabb siitési idét igényel.

Desszertek

- Készitsen killonleges édességeket a hagyomdnyos funkcid hasznalatéval egyetlen szinten. Hasznaljon s6tét szind, fém siit6formakat, és azokat mindig a
mellékelt racsra helyezze. Egynél tobb szinten torténd siitéshez valassza a hdlégbefivés funkcidt, s gy rendezze el a siit6formdkat a tartészinteken, hogy azzal
segitse a forrd levegd optimalis keringését.

- Haellendrizni szeretné, hogy a magasra kelt siitemény megsiilt-e, szirjon egy fa fogpiszkaldt a siitemény kézepébe. Ha a fogpiszkalon nem lathatd tészta, a
siitemény elkésziilt.

- Tapaddsmentes siitéforma haszndlatakor ne vajazza meg a széleket, mert eléfordulhat, hogy a siitemény nem egyenletesen emelkedik meg a széleknél.

- Haasiitemény siités kdzhen dsszeesik, legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet dllitson be, és esetleg csdkkentse a tésztdban lévé folyadék mennyiségét, illetve
dvatosabban keverje ki a tésztt.

- Lédus toltelékkel toltott desszertekhez (sajttorta vagy gyiimélcsos pite) hasznélja a,LEGKEVERESES SUTES” funkcit. Ha a siitemény alsé tésztalapja atazott,
haszndljon alacsonyabb szintet, és szérja meg a siitemény aljat zsemlemorzsdval vagy daralt keksszel, miel6tt hozzdadnd a tolteléket.

Hus

- Haszndljon tetszdleges siitGtepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a siitésre vard hisdarab méretének. Egybesiiltek készitésekor a legjobb megoldds, ha egy
kevés hisalaplét 6nt az edény aljéra, amely a siités alatt tovabb izesiti a hist. Amikor a siilt elkészilt, hagyja &llni a siit6ben 10-15 percig, vagy fedje be alufdliaval.

- Hahdst kivan grillezni, az egységes siitési eredmény érdekében valasszon egyforma vastagsdgu darabokat. A nagyon vastag hisdarabok hosszabb siitési id6t
igényelnek. A hus kiilsejének megégését megeldzendd, tegye alacsonyabbra a racsot, igy az étel tévolabb lesz a grilltdl. A siitési id6 kétharmadanal forditsa meg
a hust.

Asiités kozben keletkez6 szaft felfogasahoz helyezze a fél liter vizzel megtoltott cseppfelfogd talcat kdzvetleniil az ald a récs ald, amelyen a his taldlhato. Sziikség
szerint toltson utdna vizet.

Forgonyars (csak adott modellek esetén)

Ezt a tartozékot nagy hisdarabok és szarnyasok egyenletes siitéséhez haszndlja. Helyezze a hust a forgdnyarsra (a csirkét kotozze meg spérgaval), és ellendrizze, hogy
megfelel6en rogzitette-e. Ezutdn illessze a rudat a siit6 eliilsg falén lévé foglalatba, és fektesse a megfeleld tartdra. A fiistképz6dés megeldzése érdekében és a siités
kozben keletkezd szaft felfogdsahoz ajanlott a fél liter vizzel megtdltott cseppfelfogd talcdt az elsd tartdszintre helyezni. A rdon egy méianyag fogantyd van, amelyet
a siités megkezdése el6tt le kell venni, és amellyel a siités végén az égési sériiléseket tudja megeldzni, amikor az ételt kiveszi a siit6bdl.

Pizza

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap ropogds legyen. A siitési idd kétharmadandl szrja a mozzarellat a pizzdra.
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KAYINCI3AIK TYPAJIbl MAHbI3Abl H¥CKAYJIAP

Byn Hyckaynap Be6 TopanTa komkeTiMai 6onaabl: www.whirlpool.eu
Ci34IH XXOHE BACKANAPAObLI YINCI34iri eTe MAHbI3AbI

Byn Hyckaynbik xaHe Kypan 6apnbik yakbITTa OKbINaTbIH XoHEe KapacTblpblnaTbiH MaHbI3abl Kayinciaaik
ecKkepTynepai kamTamachbI3 eTesi.

Byn — Kayincisgikke kaTbICTbl, NaganaHyLibinapra xesHe 6ackanapra biKTuman kayin-katep Typarnsi
A eckepTeTiH KayinTinik 6enrici.
) * BapnblK Kayinciaaik eckepTynepi kayin TaHbacbiMeH XaHe Keneci wapTTapMeH Kenepi:

K AYINTI Angbl anbiHGaFaH afganaa ayblip XapakaTka aKeneTiH KayinTi xxarganabl
& aHbIKTanabl.

Anpbl anbiHGaraH xarganaa aybIp XkapakaTka akernyi MyMKiH KayinTi xarganabl
&ECKEPTY aHbIKTanabl.

BapnbIk kayinciaaik eckepTynepi anablH ana xidepinreH bIKTuMan kayinciaaik
ManiMeTTepIH Bepin, Kypanapl AypbIc NanganaHbaynaH 6onatblH XXapakar,
3aKbIM XaHe aneKTp LLOrbI KayriH asanTy adiciH kepceTteni. Keneci
HyCKayrapabl MyKUST KapacTblpbIHbI3:

- bapnklk bocaty »xeHe opHaTy onepaumnsinapbiH OpbIHAAY YLLIH KOpFaHbIC
KOrFanTapblH NanaanaHbIHbI3.

- Ke3 kenreH opHary »yMbICbIH OpblHAAY angblHaa Kyparn KyaT KesiHeH
aKbIPATbITYbl KAXKET.

- OpHaTy *aHe TEXHUKArbIK KbI3MET OHAIPYLLIHIH HyCKayrapbl MEH eprinikTi
kayinciaaik epexxenepiHe cavkec OIniKTi TEXHWK MaMaH TaparbIHaH »y3ere
acblpblinybl Tvic. MNManganaHyLbl HycKayrnbiFbIHAA epekLue benrineHreH
Bonmaca, KypbinFbiHbIH eLwbip GenLeriH XXeHOEMEHI3 HE aybICTbIPMaHbI3.

- Kyat kabeniH aybICTbIPY »KYMbICbI OifliKTi AneKTp MamaHbIMEH FaHa
OpbIHAANYbI KAKET. OKINETTi KbIBMET KOPCETY OpTarblfbiHa XabapnacbIHbI3.

- Eperxe BoiblIHLLA KypbIrFbIHbIH Xepre TyWblKTanybl Tanan eTine.

- KyaT Ke3iHiH, CbIMbl Kyparnbl Heriari KyaT ke3iHe 6anaHbICTbIPY YLUiH
KETKINIKTI Typae Y3biH 601ybl KAXKET.

- ArbIMaarbl Kayinciaaik petreynepiHe Cakec OpHaTy YLUiH MUHUMAaNpbI
BannaHbIC apanbirbl 3 MM BonaTbiH 6aprbIkK NOMKCTI @XblPaTy KOCKbILLb
NanganaHbinybl KKET.

- Erep neLwu TbiFbIHVEH KamTblfFaH 0orica, BipHeLLe ThiFbH aganTopriapbiH
navaanaHoaHpI3.

- ¥3apTKbILL CbiMaapapb! naaanaHbtaHbI3.

- Kyart ke3i kabeniH TapTraHbI3.

- ONeKTp KypamaacTapbl OpHaTydaH KeviH nandanaHyLUbl KaTbiHaca
anatbiHaan 6onybl KaxXer.

- Erep nHayKums TaktacblHbIH O€ETi ChiHCa, OHbI NananaHbaHbI3 eHe
ANEKTP LLOTbI bIKTUManpifbiH Oonasipmay YLUiH Kyparngb! eLwuipiHi3
(MHOYKUMS doyHKUMSCHI Bap ynrinepre FaHa apHarsFaH).
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- Kypangpl feHeHiH, cy GeniriMeH TypTreH 3 aHe asik KuiMci3 6ackapMaHbI3.

- byn Kypan Taramab! nicipyre apHarFaH iLKi Kypan peTiHae navganaHyra
fFaHa apHarnraH. backa KongaHbIC Typi pykcar eTinvenai (Mbicarbi:
XbIbITY GenmMenepi). OHaipyLLi aypbIC NanganaHbayra Hemece backapy
KyparnaapbIH AypbIC OpHaTnayra KaTblCTbl 6apnbIK xayankepLuinikrepaeH
bac Taptagbl.

- Kypan »aHe OHbIH KorkeTimai 6enikrepi nanaanaHy 6apbicbiHaa Kel3agb!.
KbI3ObIpyLLbl aneMeHTTepi TYPTHeC yLiH aban 6oy Kepex.

EHai xypeTiH cabunep (0-3 xac) xeHe xac bananap (3-8 »ac) y3aikcia
BackapbIinman TypbIn cakTanybl KaxeT.

- 8 )Kac xaHe ofaH YIKeH xacTafbl 6ananap eHe Kosfary, cesy HeMece
OWraHy MyMKIHAIKTEPI XETKIMIKCI3 Hemece Taxipubeci MeH Binimi
KETKIMIKCI3 TyrFanap Kypangb! Tek 0akplnayLubl KesiHLwe apHavbl Kayircia
nanaanaHy Hyckaynapbl 6epinreHHeH keiiH nanaanaHa anagpl. bananap
KYPbIFbIMEH OMHaMay KaxeT. bananapra Tasanay XeHe TeXHKarbIK
KbI3BMET KEPCETY XXYMbICTapblH DaKblayCbI3 OpblHAayFa pyKkcaT 6epMeHa.

- KonpaHbic 6apbICbiHAa XoHe KENIH Kbl3ablpy ANIEMEHTTEPIH HemMece
KypanablH, iLLki 6eTTepiH TYpTNeHi3 — Kywin kany kayni 6ap. bapnbik
KypamaacTapbl TOMbIFbIMEH CybiFaHLLA KypariblH MaTanapra Hemece
Backa »aHaTblH MatepuaniapFra TUoIHE MyMKIHAIK 6EpMEH;3.

- [icipy coHpbIHAA, Kypan ecCiriH aLuy KesiHae, bICTbIK ayaHbIH HeMece
OyabIH LWbIFbLIN KETYiHE MYMKIHAIK B6epiHi3, 63iHi3 abannaHpl3. Kypan eciri
abblK ke3ae bICTbIK aya backapy NaHeniHiH, YCTiHAEr caHblnay apKblbl
anHanaapl. XKengety caHblnaynapblHa Keaepri XacamaHpl3.

- KbI3ObIpyLUbl AEMEHTTEPAI TYPTNEN KaCcTpenaepai XXoHe Kepex-
XapaKTapab! anbin Tacray YLUiH NeLl KorFanTapbIH nanganaHbiHbI3.

- Kypar iLwiHe Hemece XaHblHa XaHaTblH MaTepuaniapabl KoMaHbI3:
Kyparn Ke3dencok KOCbISFaH xafaanaa ept 60omybl MyMKIH.

- Kypan ilwiHae Toifbl3aan xabbirFaH biabICTapabl HEMeCe KOHTEMHEPNeEpA|
Kbl3ObIpPMaHbI3 HEMECE XbINbITMaHbI3.
|LwiHAEr KbICbIM bIABICTLIH XXapbinyblHa, KypanablH 3akbiMAaHybIHA SKENY
MYMKIH.

- CMHTETVKanNbIK MaTepuangapaaH XacarnfaH bigsictapapbl
naviganaHoaHbI3.

- KaTTbl KbI3FaH Maii XaHe Mai eHiMaepi oHan TytaHaabl. Man meH mai
eHiMaepiHe Ban Taramaapab! nicipy kesiHae aba OOonbIHbI3.

- Taramapb! kypraTy 6apbiCbiHAa Kypanabl eLLKaLLaH KapaychI3
KanablpMaHpbI3.
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- Erep ankoronbgik iLLiMajktep Taramgapab nicipy KesiHae nanganaHbinca
(MbIcankl, POM, KOHbSIK, LLiapart), arikorosb Xofapbl TeMnepartypanapaa
BynaHaTbIHbIH eCTe CakTaHbl3. HoTwkeCiHAe ankorornbaeH LUbIKKaH Oy
ANEKTP Kbl3ablpy anemeHTiMeH BaiinaHbicka Tycin epTTiH, Nanga 6onybiHa
oKeneni.

- BymeH Tazanay xababiFblH eLkaLlaH nanganaHbaHbIs.

- [nponua umkni 6apbiceiHaa NewwTi TypTneHis. MNponus unkni 6apbicbiHaa
Gananapabl NeLTeH anbiC yCTaHbI3. Tasanay LUWKNiH OpbiHAay angbiH
LamaZaH ThIC LWallblpaHabinapab! NeL KybICbIHAH O KaXeT (Tek
[Mponm3 dyHKUMsICbI 6ap neLuTepre apHarFaH).

- Ocbl NeLuKe YCblHbIFaH TeMnepartypa YnriciH faHa naraanaHbiHbI3.

- OMHEKTIH, CbIHybIHa ceben BonatbiHaan OeTTiH Cbi3blnybiHa Xorn bepmec
YLLiH, MeLU eciriHiH aHeriH Tasarnay KesiHae ayblp KblpfbiLll Tasanay
KypangapblH HEMECE YLLIKIp MeTan KbiprbllUTapab! nanaanaHbaHbI3.

- OneKTp LWorbl KayniH 6onasipmay YLiH Wamabl aybICTbIpY andbiHaa
KypangblH eLLIPINTeHIH TEKCEPIHI3.

- [icipy kasaHblHaarbl TaFamabl Xaby YLUiH antoMUHUA dorbraHbl
nanaanaHbaHbI3 (kamTamachbI3 eTifreH nicipy kazaHbl 6ap newutepae
fFaHa).

TypmbICcThIK Kypanaapabl Tactay

- byn kypan kanta eHaeneTiH HeMece KanTa KongaHblnaTblH MaTepnangapMeH xxacanfaH. XKeprinikTi kKanabiKTbl
TacTay epexenepiHe cankec KongaHblHbI3. Tactay angbiHaa KyaT kesi kabeniH kecin anbin TactaHbI3.
Byn KypbinfbiHbI BHAEY, KannblHa KENTIPY XXaHe KOKbICKa TacTay Typarnbl KOCbIMLUIA aknapar any YLliH,
KY3bIpeTTi xeprinikTi 6ackapy opraHbiHa, TYPMbICTbIK KOKbICTbI XKWHAY KbIBMETIHE HEMeCe KypbINFbl caTbin
anblHFaH gykeHre xabapnacbiHbI3.

OPHATY

KypbInfbiHbI OpaMHaH LublFapFaHHaH KewiH, OHbl TackiMangay 6apbiCbiHAAa OHbIH, 3aKbiMAanMaraHabIFbIHA KaHe
€CIKTiH TUiCiHLLE XabblnaTbiHAbIFbIHA KO3 XKeTKi3iHi3. [pobrnemMa TybliHAaraH Xarganaa caTylbIMeH HEMECe eH
XakblH CaTbIfbIMHAH KEeRiHri KbI3MET opTanbiFbiMeH XxabapracbkiHpl3. Ke3 kenreH 3akbIMHaH KopFaHy YLUiH opHaTy
Ke3iHae nonmMcTmupon KeI'IIpLLIIFIHIH, Heri3iHeH NeLUTi anbin TacTaHbI3.

K¥PbIJ'IF bl KOPNYCbIH QAVIbIHQ,Ay
MewneH GarnaHbICTbI ac Y Kypangapbl bICTbikka Tedimai 6onybl kaxeT (MvH 90°C).
Bapnbik kabUHETTI Kecy >KyMbICbIH OpbiHAAN, NeLUTi yiire opHaTy anabiHaa 6apnblk arall kangblKTapbliH XXaHe
YHTaKTapblH MYKVUSAT anbin TacTaHpl3.
OpHaTtyaaH KeliH NeLwwTiH acTbiHa KO XeTKi3y MyMKiH 6onmMangpl.
KypbInfFbiHbIH AYPbIC XXYMbIC iCTeYi YLLUiH, )XYMbIC YCTENi MeH NeLUTiH XOofapfbl LWETi apacbiHA4afbl MUHUMangpbl
aparnblkka G6ereT xacaMmaHpbl3.

QNEKTP CbIMOAPDBIH XXANFAY
Kypan nepekrtepi TakTacblHAa KOPCETINreH KyaT KepHeyi Herisri kepHeyMeH Bipaei ekeHairiH Tekcepinia. MNewTiH
anablHFbl LWETIHAET AepeKkTep TakTachl (€Cik allbifiFaH Kesae KepiHesi).
Kyat kabeniH aybicTbipy (HO5 RR-F 3 x 1,5 MM?) Typi) )XyMbICbIH TeK BinikTi 3NekTp MamaHbl OpbiHAAYbl KAXET.
OKINeTTi KbI3MET KepCeTy opTarnbifbiHA XabapnachiHpl3.
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XANNbI ¥CbIHLICTAP
KonaaHy anabiHaa:

- KaTbipma kaFasaaH xacanfaH Kopray GenikTepiH, KopFay TacnacbiH eHe xabbickak benrinepai kepek-
XapakrapaaH anbin TacTaHpl3.

- TlewTeH akceccyapnapgbl anbin Tacran, oKwaynay MatepuangapbiHblH MEH KOPFaHbIC MaWbIHbIH, MiCi MEH
TYTiHIH a3anTy ywiH 200°C Temnepatypaga Kbl3AbIpbIHbI3.

KonpaHy 6apbicbiHaa:

- AybIp 3aTTapAabl ecikke KovMmaHbI3, ce6ebi OHbl 3aKbiMAaybl MYMKIH.

- TyTKagaH eWHapCeHi eCikke HeEMeCe iNTMEKKE iNMEHI3.

- [MewrTiH iwiHe antoMNHUI ornbra TeCEMEHI3.

- blcTbik new iwiHe elwkawaH cy KynmaHbI3; 6yn amanb kabaTbiHa 3aKbIM KENTIPpYi MyMKiH.

- MNewTiH acTbl apKeinbl bIALICTAPALI HEMECE KacTpenaepai oTKi3beHi3, cebebi byn amanb KabaTbliHa 3aKbiM
KenTipyi MyMKiH.

- backa KypanaapabiH anekTp kabenbaepi NeLwTiH bICTbIK benikTepiHe TUMENTIHIH HeMece ecik apKbisbl
©TNereHiH TeKCcepiHi3.

- [Mewke aTmochepanblk aceprepre yiiblpaTnaHbl3.

KOPLUAFAH OPTAHbI KOPFAY [&|

Opam MaTepuanbIH Tactay

Byma matepuansl 100% kaiTa eHgenveni xaHe kavita eHaey TaHbaceimeH GenrineHreH (L’:‘)). BymaHbIH ap
Typni 6enikTepi KOKbICTbI TacTayFa pyKkcaT 6epeTiH eprinikTi opraH peTTeynepiHe ToNbIFbIMEH CONKEC XaHe
XayankepuiniriHe 6epinyi Kaxer.

©Himai TacTay

- Byn Kypan anekTpnik xaHe aneKkTpoHAbIK XababIkTbl KoKbicka TacTay (WEEE) 6ombiHwa 2012/19/EC
Eyponanblk aMpeKkTMBacbkiHa cai benrineHreH.

- Byn eHiMHiIH THiCiHLWIE KOKbICKa TacTanyblH KaMTaMachi3 €Ty apKbifbl, Ci3 KOpLUaFaH opTa MEeH agam
JeHcaynblfbiHa TUETIH bIKTUMan Tepic aceprepaiH anablH ana anacbi3, 6yn aceprnep ocbl @HIMHIH, AypbIC EMeC
KOKbICKa TacTarFaHblHaH TyblHOAybl MYMKiH.

- Kypbinfblgassl E Hemece OHbIMeH Bipre GepinreH KyxatTamagarbl 6enrici 6yn KypbinfFbl TYPMbICTbIK KOKbIC
Honbin ecenTenmMeyi Kepek xxaHe MEeKTPIIK XXeHe aNeKTPoHAbIK xabablKThl KaTa eHaeyre apHanfaH apHanbl
XXWHay opTanblfblHa ©TKi3inyi TWiC ekenairiH kepceTteqi.

KyaT yHemAaey Typanbl keHecTep
- [icipy kecTeciHae Hemece peLenTinepae KepceTinreH Xaraanaa faHa newTi angbliH ana Kbl3ablpblHbI3.
- Kbinygpl Xblngam CiHIpeTIHAIKTEH kKapa Hemece XbINTbIp 3aTTapabl nanganaHbiHbI3.

3KO AU3AWH TYPAIbI MONIMAEME

- Kypan EN 60350-1 Eyponanbik cTaHaapTka cankec Eyponanbik petteynep Hem. 65/2014 xaHe 66/2014 ako
OM3alHbl TananTapbiHa CONKec Keneai.

AKAVYIbIKTAPAObI LUELWLY H¥CKAYIbIfbl

Mew XxyMbic icTemenai:

* Heriari anekTp KyaTblHbIH 6ap eKeHAiriH )XaHe NeLUTiH 3MNeKTp Ke3iHe KOCbITFaHbIH TEKCEPIHi3.

« Erep akaynblk keTnemn Korica, neLwTi eLwipin, kanTa icke KOCbIHbI3.

Ecik awbinmagsbi:

« Erep akaynblk keTnemn Kovica, newTi eLwipin, kanTa icke KOCbIHbI3.

* MaHbI3abI: 63airiHeH Taszanay 6apbiCbiHAa NeL eciri alwbinMangsl. ABToMaTThl TypAae 6ocaTbinFaHbiH
KyTiHi3 ("Tvponu3 dyHKUMsICbIMEH NewTepai Tasanay umkni" 6enimiH kepiHia).

AneKTpoHAbLIK GaFrgapnama Kypanbl XXYMbIC icTeMenai:

» Erep ancnnent "F" sapni MeH caHgapabl kKepceTce, eH xakblH CaTyaaH KeniHri KblameTke xabapnacbIHbI3.
byHaan xarganga "F" apniHeH KeniHri caHgbl auTbiHpbI3.

Oucnnen aHbIK eMec MaTiHAI KepceTeAi XaHe CbIHFaH CUAKTbI:

»  Backa Tin xublIHTbIFbI - Cisre xakbliH opHanackaH KnveHttepre CatyaaH keniHri KplameT kepceTy
OprtanbifbiHa xabapnacblHbI3.
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CATYOAH KEWIHTI KbISMET
CarynaH kemiHri Kbi3MeTke xabapnacy anabiHaa:

1. MaceneHi "AkaynbikTapabl X0 Hyckaynbifbl" iliHAe 6epinreH yCbiHbICTap apkbinbl LWeLle any MyMKiHAIriH
TEKCepIHi3.

2. Kypangbl eLuipin, akaynbiKTbiH 6Gap-KOfbiH KaTa KOCY apKblbl TEKCEPIHI3.

Erep xofapblaarbl TeKcepynepaeH KeiiH akayrblK KeTnece, eH XaKkblH KbI3MeT KepceTy opTanbifbiMeH

xabapnachbIHbI3.

OpKallaH KepCceTiHj3:

* akaynblKTbIH KbiCKalua cunaTramachl;

*  MEeLUTiH HaKTbl YIriCi XXaHe Typi;

*  KbI3MeT HeMmipi (ManiMeTTep TakTacbiHaarbl Service (KbI3MeT) cesiHeH KeliHri HOMIp), Kypan KybICbIHbIH OH >XakK
LWeTiHae opHanackaH (neww eciri awblinfFaH Kesge kepiHeai).
KblameT Hemipi keningik KitanwackiHAa Aa KOPCETINreH;

*  TOmNbIK MEKEHXaWbIHbI3;

*  TenedOoHbIHbI3AbIH HOMIpI.

N
0000 000 00000

Erep xeHaey XyMbicTapbl Tanan eTince, exkinetti CatyaaH KeniHri KbIameTke xabapnacbiHbI3 (TynHycKanbl
Kocarnkpl 6enikTepain nanganaHbInFaHbiH XaHe AYPbIC XXOHAEY XKYMbICTapbl OpbIHAAMFAHBIH TEKCEpY).

TA3AJAY

- BymeH Tazanay KypanaapblH nanaanaH6aHbl3.
&ECKEPTY - MewrTi cybiFaH Ke3ae FaHa TasanaHbI3.

- Kbi3ameT anabiHAa KyaTTbl aXbipaTbIHbI3.

MewTiH cbIPTbI

MAHbI3[bl: Koppo3usanbl Hemece abpa3uBTi Tasanay KypanaapbiH nainganaH6aHbi3. Erep ocbl

eHiMaepaiH Gipeyi KypanveH 6annaHbIcKa Tycce, CyJibl MUKPOTalWbIKTbl MaTaMeH Aepey TasanaHbi3.

+ Cynbl MyMKpOTanwbIKTel MatameH 6eTTepai TazanaHbi3. Erep eTe binFangsl 6onca, cyra Tazanay KypanbiHbIH
GipHelle TaMLbICbIH KOCbIHbI3. KypFak MaTaMeH asikTaHpl3.

New iwi

MAHbI3[Obl: Kbipfbiw rydkanapabl HeMece MeTann KbIpFbIWTapAbl XXoHe KbilaKrapAbl nanganaH6aHbi3.

YakbIT 6TKEH calblH onap 3aManbhaHfaH 6eTTi XaHe AyXOBKa eCiriHiH WbIHbICbIH KYPTYbl MYMKiH.

+ Opbip KonaaHbICTaH KeWiH NewTiH cyybliHa MyMKiHAIK Gepin, KipicTipinreH nangpl XkeHe TaMak KanablKTapblHaH
6onaTbiH 605yabl KO0 MakcaTbiHAA XbiNblFaH Ke3iHAe TasdanaHpl3 (Mbicanbl, KaHT yNeci yNKeH Taram).

«  OupmManbIK NeLw Tasanay CyMblKTbIKTapblH NanaanaHbin, eHAipyLUi HyckaynapbliH OpblHOAHbI3.

* Ecik ariHeriH apHanbl Tazanay CymbIKTbIFbIMEH Ta3anaHpl3. el eciri TasanblKTbl KAMTaMachI3 eTy YLUiH
anbiHbin Tactanybl kepek (TEXHUKAJIbIK KbIBMET GenimiH kepiHi3).

» TewrTi Tazanay ywiH TopabiH (TEXHUKATIBIK KbIBMET GenimiH kepiHi3) YCTiHr Kbl3ablpy 3MeMeHTIH
TemeHgeTyre bonaabl (kenbip ynrinep faHa).

N.B.: Tarampapabl y3aK yakbIT 601bl XOFapbl Cy MerwepiMeH nicipy 6apbicbiHAa (Mbicanbl, NuMuua,

KOKeHicTep, T.6.) ecik iwiHAe HeMece GekiTne anHanacbiHAA KOHAEHCALMS XUHaNybl MyMKiH. Mew cybIk

6onfaH ke3ge ecik illiH MaTaMeH HeMece ry6KamMmeH KypfraTbIHbI3.

Kepek-xapakrap:

« [MaiiganaHfaHHaH KeliH Kepek-xapakTapabl Aepey XKyFbil Kypanibl CyFa mManbir, orniapabl ne
KomnFanTapbiMeH TasanaHbl3.

+ Tafam kanablKTapblH Kbifwak Hemece rybka kemeriMeH oHawn xotofa 6onagbl.

MewTiH apTKbl KAGLIPFaCbIH X9HEe KaTanu3aTop XafblHAafbl NaHenbAepiH (erep 6onca) rasanay:
MAHbI3[bI: wipiTkilw HeMece KbIpFbIlW Ta3anay KypanaapbiH, ayblp KbifiwakrapAbl, bIAbICTbI KbIpy
KypanaapblH HeMece new cnpennepid nanganaHb6aHbi3, ce6ebi onap KaTanuTUKanblK 6eTTi XXKoHe e3iH-03i
Tasanay cunatTtapbiH KYpTYybl MYMKiH.

« 200°C TemnepaTypacbiHaa xengeTkil dyHKumsicbiMeH 60c neLwuTi WwamameH B6ip caraTt Kocbin KOMbIHbI3

+ OpaH KeniH TafaM KanablfblH rybkameH KeTipy anfbiHAa KypbInfblHbl CYbIThbIN anbiHbI3.
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TEXHUKATNDBIK KbISMET

ECKEPTY - KopfaHbic KonFanTapbiH NanganaHbIHbI3.
& - Keneci onepauusinapabl opbiHAay anabiHAa NewTiH CybFaHbIH TEKCEPIHI3.
- KbiaMeT angbiHAA KyaTTbl aXblpaTbIHbI3.
ECIKTI AllbiN TACTAY
EcikTi any:
1. ECIiKTi TONbIfbIMEH aLlbIHbI3.
2. ¥cTarblWwTapabl KeTepin, angpiFa kapan XypreHidwe XbUmKblTeiHbI3 (Cyp. 1).
3. EcikTi 6apbiHLwa xaybin (A), oHbl xofapbl keTepin (B), 6ocatbinFaHwa (D) oHbl 6ypbiHbI3 (C) (cyp. 2).
EcikTi kanTa opHaTy:
1. InmekTepai opHbIHA canbiHbI3.
2. ECiKTi TONbIFbIMEH aLUbIHbI3.
3. EKi yCcTafbIlWThl OpHbIHA CarnblHbI3.
4. EcikTi %abblHbl3.

Cyp. 1 Cyp. 2

YCTIHI KbI3AbIPY SNEMEHTIH XbUTXbITY (KEUBIP YATNEPOE FAHA

1. Bywnipnik akceccyap ycTafbil TopnapAbl ansin tactaHpl3 (cyp. 3).

2. KbI3gblpy anemeHTiH KillkeHe cbipTka uTepin (cyp. 4), OHbl TYCipiHi3 (cyp. 5).

3. Kbi3opipy anemMeHTiH OpHbIHA cany YLUiH KeTepin anfa Tikenen TapTbin, narepanapl TipeKKe KenreHiH TEKCepiHi3.

J

\

Cyp. 3

YXOBKA LLAMbIH AYbICTbIPY
Mew wambIH aybIcTbIpy (bap bonfFaH xarganaa):
1. [MewTi KyaT kO3iHEH aXbIpaTbIHbI3.
2. lWam kaknafrbiH 6ocathin (cyp. 6), Wamabl aybICThIpbIN (LWam Typi €CKepPTNEeCiH KepiHi3), LaM KaknarbiH (Cyp.
7) Kepi kanTa BypaHbI3.
3. [lewwTi KyaT Ke3iHe KanTa KOCbIHbI3.

/A | e
>’ ) )f N

Cyp. 6 Cyp.7

H.A.:

- Tek 25-40 B1/230 B E-14, T300°C Typni bicTbiK wamaapabl Hemece 20-40 B1/230 B G9, T300°C Typni ranoreH
LWwaMaapblH nanganaHbliHbI3.

- Kypanpga nanganaHbiniFaH WwWam anekTp KypangapbiHa apHarnfaH XaHe TYPMbICTbIK 6erIMeHi xapblKTaHabIpyFa
yinecimai (Kommuceuns petteyi (EO) Hemipi: 244/2009).

- lampap CatynaH KewiHri KbI3MEeTTEH KOrmKeTiMai.
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MAHbI3ObI:

- Erep ranoreH wampapsi nanganaHbifica, caycakrap 3aKkbiM KenTipeTiHAIKTeH XanaHaw KonmeH
©HAEeMeHi3.

- Lllam KakKnafbIH canManbiHLILA NewWwTi nanganaHoaHbI3.

NMELWTI NTAUOATAHY H¥CKAYIAPbI
3MNEKTP CbIMOAPbIH XAIFAY YLLIH OPHATY TYPATbI MAPATPA®TbI KAPAHbI3
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Backapy TakTachl

YKorapfbl Kbi3gblpyLUbl 3NeMeHT/rpunb
CybITy xyWieci (bap 6onfaH xarganaa)
HepekTtep TakTacbl ()KorbinManapl)

XKeHin

Micipy xxennety xyveci (bap 6onfaH xarganga)
AybICTbIpFbILL (Gap Gonca)

TeMeHTri KbI3ablpyLUbl 3N1eMeHT (kepiHOenai)
. Ecik

10. Cepenep opHbI

11. ApTKbl KabblpFa

H.A.:

OCOINOIORAWN =

- T[licipy coHblHAa NeLl eLWipinreHHEH KeRiH CybITy XenaeTKilli >XyMbICbIH XXanfacTbipybl MYMKiH.
- OHim cbI3bagaH repi wWamarnbl e3relle nanga 6onybl MyMKiH.

YWNECIMAI KEPEK-XXAPAKTAP
(newneH Gipre GepineTiH KOocbIMLIa Kypanaap Typanbl aknapaTTbl TEXHUKanNbIK MUKpOodUaaaH KepiHis)
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Cyp. 9

Tamuwbl Hayachl (cyp. 1

ChbIM cepeciHe HeMece KOKeHICTEPMEH He KOKBHICTepCi3 €T, Tayblk eTi xaHe banblk, T.6. nicipyre apHanfaH Tabara
opHanacTbIpy KesiHae Taram MeH benikTepiH xxuHayFa apHanfFaH. Man xeHe TyTiH TapaTbinybiH 6ongsipmay yLiH
TaMLUbl HayacblHa LWamarnbl Cy KyWblHbI3.

Micipy Tamwbicbl (cyp. 2

BucksuTTepai, TOKalTapabl XXaHe nuuuanapabl nicipyre apHanfsaH.

Cbim Tekwe (cyp. 3

Taramgpl TOopAa nicipyre Hemece biabICTap, TOPT NiliHAEPIH xaHe 6acka nicipy biAbICbIH Tipeyre apHarnfaH. byHbl ke3
KenreH KorkeTiMai aeHrenre opHanacTelpyra 6onagpbl. CbiM cepeciH 6eTiH KoFapbl HEMece TOMEH KapaThblin canyfa
oonaabl.

KaTtanutukanbik XakK TaKkranapsbl (cyp. 4

Ocbl TakTanapaa LwallbiparaHaapbiH CiHIpETiH MUKPO KeyeLlekTi amanbai kabat 6ap. Mavinbl Taramabl nicipyaeH
KeniH aBToMaTThl Tasanay UMkniH opbiHaay ycbiHbinagsl (TASATAY 6eniMiH KepiHi3s).

AybiCcThIpFbiW (cyp. 5)

9-cypeTTe KepcCeTinreH ayblCTbIPFbILLTHI NanganaHbiHbli3. COHbIMEH kaTtap, aknapar YLiH "¥CbiHbInFaH navganaHy
XoHe keHecTep" 6eniMiH KepiHj3.
Top TabacbIHbIH XUbIHbI (CYp. 6

Byn >xublH CbiM TekweneH (6a) xxaHe amanbaaHfaH biabiCTaH Typaabl (6b). Byn XubliHAbI CbiM Tekwere (3) Koto
XaHe punb PyHKUMACBIMEH NarganaHy Kepek.

Maw cyarici (cyp. 7)

Tek 6enrini Gip marimeH nicipyre apHanraH. ByHbl xengeTkillke kapcbl neww 6enimiHiH apTKbl KabbipFackiHa iniHi3.
ByHbI biAbIC TazanarbIWTa Taszanan, XengeTkilTi pyHKUnAMeH nanganaHy Kaxer.

Cepenepai XblmxbITy (cyp. 8

Onap nicipy 6apbicbiHAa CbIM TEKLIENEepPi MEH TaMLUbl HayanapbiHbIH TapTbiyblHa MyYMKiHAIK 6epeai. Bapnbik
Kepek-XapakrapfFa ynnecimai onapabl biAbiC TazanarblliTa Tazanayra 6onagbi.

BACKAPY NMAHENIHIH CUNATTAMACDI
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1 ]
Erep newTeri TyTkanap anbiHaTbiH 6onca, ynrire 6annaHbICTbl onapabl opTacbiHa UTEPIHI3. OHiM cbi3bagaH repi
Wwamansbl esreLle nanga 6onysl MyMKiH.
1. DyHKUMSA CenekTopbIHbIH TYTKachI
2. OnekTpoHuKanblK 6argaprnamanay Kypanbl
3. TepmocTtar TyTKachl

4. KpI3bln1 TEpMOCTAT LWambl.
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NELUTI I'IAI7IQ,AJ1AHY 94ICI
» CenekTop TyTKacblH KaXeTTi hyHKUUsAFa GypbiHbI3.
[yxoBka WwamMmaapbl xaHagbl.
» TepmocTaT TyTKacCblH caFaT TifliMeH KaXXeTTi Temnepartypara OypbiHpbI3.
TepmocTart Wwambl xaHblin, NeL TaHaanfaH TemnepaTtypara XeTKeH ke3fe kavTta ewegai. [licipy coHplHAa
TyTKanapabl “0” kyniHe OypbIHbI3.

ANEKTPOHAbIK BAFOAPIAMANAY K¥PANbIH NAUOANAHY

- TYVIMecCi: gucnnenae kepceTinreH MoHAi TeMeHaeTy

1
I @ 2. tynmeci (& : Typni napameTprepai TaHaayra apHanfaH:
ﬁ:‘:':':.-' a.TaVlmep”
ol 1, Ly b. Tamak nicipy yakblITbl
'l @ 3. + TynmMeci: gucnnenge kepceTinreH MaHai apTTbIpy
- ONC, + A. TaHb6a Q onepaunaaarbl Tanmep YHKUUSICbIH kepceTeai
O @ @ B. AUTO TaHbGacbl xacarnfaH napameTpai pactanbl
L © J
| | |

MewrTi anfaw peT nanganaH

KYH yakbITbl MEH AbIObICTbI CUrHan YHiH opHarTy.

MewwTi KyaT ke3iHe kocy kesiHae AUTO xaHe 0.00 ancnnenae xbinbinbikTanabl. KyH yakbITbiH OpHaTY YLUiH - XXaHe
+ TyrimenepiH Gip yakbiTTa 6acbiHbI3: OPTaHFbl HYKTE XbIMbINbIKTAWAbI. + XoHe - TYMenepiMeH KyH yakbITbiH
OpHaTbIHbI3. KaXeTTi MoH TaHOanfaH kesfe opTaHfbl TyMMeHi 6acbkiHpl3. [ucnnen “ton 1” xabapblH kepceTeai.
KaxeTTi peHKTi TaHaay YLWiH — TyMMeCiH 6acbiHbI3. KaxeTTi peHk TaHaanfaH kesge opTaHfbl TyVMeHi 6acbiHbI3.
KyH yaKbITbIH ©3repTy YLUiH XXofapblga cunatTasnFaHaan XanracTblpbiHpI3.

Tanmepai opHaty ﬂ

TarMepai opHaTy YLiH OpTaHFbl TYVMeEHi y3ak 6acbkiHpI3: gucnnen 0.00 kepcerTin, KoHblipay TaHbachl
XbINbIMbIKTangpl. + TyWMeciMeH Tanmepai opHaTbiHbI3 (MakcuMmanabl 6GaraapnamanaHaTbiH MaHi: 23 carar

59 muHyT). Kepi caHak GipHelue cekyHATaH KeriH 6acTanagbl. [IMcnnen KyH yakbITbiH KOpCeTeai aHe TaiMep
OopHaTbIfiFaHbIH pacTanTbiH KOHbIpay Kanaabl. Kepi caHakTbl kKepy YLUiH OHbl KaXETIHLLE e3repTin, OpTaHfbl TYUMEHI
KanTa 6acbiHbI3.

Micipy yakbITbIH OpHaTy

MMicipy pexxumiH xxeHe TeMnepaTypaHbl TyTKanapMeH TaHaayaaH KeniH opTaHFbl TyMMeHi 6acbiHbI3: gucnnen
0.00 kepceTin, KOHbIpay TaHbachl XbiNbinblikTanabl. OpTaHFbl TYMMEHi KaliTa 6acbiHbI3: gnucnnenae dur xeHe
0.00 peTimeH kepceTinin, AUTO XbInbinbIiKTakabl. + XXaHe - TyMenepi apKbifbl Nicipy yakbITbiH OPHATbIHbLI3
(makcumangpbl 6argapnamanaHaTeiH MaHi: 10 caraT). BipHelle cekyHATaH KeliH AUChnen KyH yakblTbiH kepceTei
»oHe AUTO xabapbl napameTpai pactan xaHraH KyniHae kanagpl. KanfaH nicipy yakbITbiH Kepyre xaHe
KaXKeTiHLle e3repm5re OpTaHfbl TYMMeHI 2 cekynA 6ackin, ogaH KeriH ekiHWi peT kanTa 6acbiHpl3. OpHaTy yakbITbl
coHplHAa TaHba L ewin, Aabbin abibbickl WhiFaapl xaHe AUTO xabapbl avcnnenge xaHaabl. [Jabbingbl ToKTaTty
YLUIH Ke3 KenreH TyrMeHi 6acbiHbI3. yHKUMANap xaHe TemrnepaTtypa TYTKacblH Henre kaiTapbin, nicipydi askray
YLUIH OpTaHfbl TYVMMEHi eKi cekyHz, 6acbiHbI3.
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®YHKUUA CUNATTAMACBIHbIH KECTECI

OYHKLUUANAP T¥TKACDHI

oLiPy

Micipyai ToKTaTy *aHe newTi eLwuipy.

LLAM

Mew wamblH Kocy/eLwipy.

O9CTYPNI

Tek Gip cepenie TaraM TypiH Micipy. 2-cepeHi naaanaHbiHbI3. MNewwTi Tanan
€TiNeTiH TeMnepaTypara angpiH ana Kbi3aplpy. TepMocTar Wwambl neL JavibiH
OonbIn, TaFram OpHanacTbIpbINFaH Ke3ae eLue,.

CMAPT
TA3AJIAY

TemeH Temnepatypa UMKIi KypangapbIMeH MiCipy apKbirbl >kacarFaH nacTbl XOH0.
ApHalibl )abblH MeH Lmkni 6apbicbiHaa 6ocaTtbinFaH cy Bybl TipkeciMi KanabIKTbl
xosiapl. Melw cybiFaH ke3ae dyHKumsHbI 6enceHaipiHia. 200 mn cyabl bigpic TyGiHe
Ky¥ibin, oaaH keriH 90°C wamacbiHga 30 MUHYT LMK XXyprisini3. Linkn coHbiHaa
€ecikTi awwy angbiHaa 15 MUHYT KYTiHi3.

KOHBEKLUUAIDbI
HAH niCIPYy

Bip cepere kyMbinaTbiH CYMbIKTLIKNEH (TOTTi He ASMA)) ETTi XaHe nuportTapabl
nicipy. Byn dyHKkuusi GipKkanbInTbl, anTbiH, Crisp YCTi MEH acTbliH KAaMTaMachI3
etepni. Exi aeHrenge nicipy kesiHae Taramapl TOMbIFbIMEH MICIPY YLUIH biAbICTapAbIH,
OPHbIH XapTbinan aybICTbIpbIHbI3. Bip cepeHi faHa nicipy yLiH 2-Li cepeHi
nanganaHbiHbI3. Exi cepene nicipy ywiH 1-wi Hemece 3-Lwi cepenepai
nanganaxbiHbI3. [NeLwTi KaxXeTTi TeMnepaTypara AeviH angpiH ana Kpl3abipbirn,
opHaTbIfiFaH TeMneparypara XXeTKeH Ke3ae illiHe Taramzbl canbiHbI3

rPUIb

Ipunb cTeliriH, kebab xeHe LyKbIKLLIanap xacay; KOMeLL XaHe TOCTeP HaHbIH
ecimaiktepmeH nicipy. Taramabl 4-LUi cepere canbiHbI3. ETReH rpune xacay kesiHge
nicipy LWbIPbIHBIH XWHAY YLUiH TaMLLbl HayacbklH NanganaHbiHbI3. LlamameH xapTbl
TP cy Kockln, 3-Lwi cepere canbiHpI3. MewTi 3-5 M1H angpiH ana Kol3ablpbIHbI3.
Micipy 6apbicbiHaa neLw eciri xxabblk 60Mnybl KAXKET.

TYPBO N'PUJIb

ET GenikTepiH Kybipy (asikTap, KyblpbliFaH cublp €Ti, Tayblk). Taramabl

opTaHfbl cepernepre KomblHbI3. [icipy CYCbIHbIH XMHAY YLUiH TaMLLUbl HayacblH
navganaHbiHpi3. LlamameH >xapTbl nUTP Cy Kockin, 1-Lwi/2-wi cepere canbiHpI3.
Kapa 6onraHLua nicipy 6apbicbiHaa GeTTi aybICTbIpY YCbiHbINaawl. MNew angbiH
ana XbinbITbinmaybl kepek. IMicipy 6apbicbiHAa neLw eciri >xabblk 6onybl Kaxer.
Ocbl (hyHKUMSIMEH KaMTamachI3 ETINMEH XarFaanaa aybICTbIPFbILLTEI NanganaHyra
oonagpl.

XIBITY

TYPBO
XENAETKIL

Taramabl epiTy XblngamablFblH apTTeIpy. Taramabl OpTaHFbl cepere carnblHbI3.
TaraMHbIH CbIpTTa KypFayblH 6onabipmay yiiH OymacbiHaa KanaplpbiHbI3.

Crisp acTbl MEH XyMcak YCTIHEH TypaTbiH Taramra apHarnfaH. CymbIKTbIK
TONThIPbINATLIH KEKCTEPA XoHe angblH ana nicipinreH Tyrnke apHanfaH (Mbicarsbl,
NMPOKTEP, KEKCTEP, PUKOTTa KeKCTepi, KanblH, kKaMblpnbl nuuuanap). Taramabl 2-wi
cepere canblHbI3. [icipy angbiHAa newwTi angbiH ana Kel3AablpbiHbI3. Byn dyHKuma
KaTbIpblIFaH O9CTypri TaFamaapra apHanFaH (Mbicanbl, nuuua, vyuncunep,
LWITPyAenbAep, NasaHbk). OHiM BymacbiHaaFbl Hyckaynapabl OpbiHOAHbI3.

KYLUTI AYA

Bip TemnepatypaHbl Tanan eTeTiH Typni Taramabl exi cepege Oip yakpiTTa
hanblHaay (Mbicansl, 6anbIk, KekeHicTep, kekctep). byn dyHkumsaHbl 6ip TaramHaH
HackacblHa MiCiH TacbiMangaTnan Typni Taramaapabl nicipyre nanganaHyra
6onagabl. Bip cepeHi FaHa nicipy yLliH 2-11i cepeHi naaanaHbiHbI3. Exi cepene
nicipy YLUiH newwTi anablH ana Kbi3ablpyaaH KewiH 1-wwi Hemece 3-Lwi cepenepai
nanaanaHbiHbI3.

ACTbIH KbI3AbIPY

blabic acTbIH KOHBIPNATY YLUIH NiCIpyAeH KeliH 0Cbl (OYHKUMSAHLI NaiaanaHbiHbI3.
Taramabl 1/2 nicipy aeHreniHe opHanacTbipy ycbiHbinaabl.CoHbIMEH KaTtap, 6yn
hYHKUWMS KOKEHICTEP >8aHe eT CUsiKTbl TaFraMapl 6asty nicipyre nanganaHbinagpl;
OyHAaan xafganaa 2-wi nicipy AeHreniH nanganaHbiHeI3. [ew angbiH ana
XbIMbITbINIMaYbl KEPEK.
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MNICIPY KECTECI

PeuenT PyHKUMA | AnabliH Cepe Temn. |YakbiT | KocbiMLia Kypangap xaHe
ana |(actbiHaH)| (°C) (MUH) | eckepTnenep
KbIbITY
@ Ne 2 160-180 | 35-55 | Ceimabl cepeaeri nupor
KanraH kekctep = Cepe 3: Cbimabl cepeeri nupor
Ve 1-3 150-170 | 30-90 = e TokalLl Karbl6bl CbIM TOp
YCTiHe Korbinagbl
Tamwbl Hayacbl/HaH nicipy Hayachl
VT Ve 2 150-190 | 30-85 Hemece cbiMApbl cepeaeri TopT MiLliHi
nuporrap
(cbip nuporkl, Cepe 3: -[OKaLIJ KanblObl CbiM TOP
cTpynene, Vo 1-3 150-190 | 35-90 (Lo NOLPUAAD
anma nuporbl) 1-Tekwe: Tokall KanbIBbl CbiM TOp
YCTiHe Kolblnagbl
ZE) 3 170-180 | 15-40 | Tamwbl Hayacbl/HaH Micipy Hayachbl
BuckeutTep/ .
Toprrap = Cepe 3: Cbimabl cepe
> Ve 1-3 150-175 | 20-45 Cepe 1: TamLbl Hayacbl/HaH nicipy
Hayacbl
@ e 3 180 30-40 | Tamwbl Hayacbl/HaH nicipy Hayachl
Yoke Cepe 3: Cbimapl cepegeri new
ToKalTapbl (= Hayachbl
a Ve 1-3 170-190 | 3545 Cepe 1: TamLubl Hayacbl/HaH nicipy
Hayacbl
@ ZE) 3 90 120-130| Tamwubl Hayacbl/HaH nicipy Hayachbl
MepeHra Cepe 3: CbiMabl cepeferi netu
(= n 1-3 90  |130-150 et
s ® ) ) Cepe 1: Tamwbl Hayacbl/HaH nicipy
Hayacbl
@ ZE) 2 190-250 | 15-50 | Tamwbl Hayachl/HaH nicipy Hayachl
Hax / nuuua/ Cepe 3: CbiMabl cepeneri net
poraa n 1-3 190-250 | 2550 [yat!
4 ® ) ) ) Cepe 1: TaMLLbl Hayacbl/HaH nicipy
Hayacbl
_ Cepe 2: TaMLUbl Hayachl/HaH nicipy
Vo 2 250 10-15 Hayacbl He CbiMAbl cepe
KaTbipbinFaH Cepe 3: CbiMapl cepeaeri netu
nuuua = " 13 250 10-20 |Havacel
2 ° ) ) Cepe 1: TaMLLbl Hayacbl/HaH nicipy
Hayachbl
ZE) 2 175-200 | 40-50 | Ceimabl cepeaeri nupor
Ooampai 6aniwTtep
(kekeHic GaniLui, = Cepe 3: CbiMabl cepeaeri nupor
KWL nopeH) (}; ZE) 1-3 175-190 | 50-65

Cepe 1: Cbimabl cepeaeri nupor
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AngbiH

Cepe Temn. | YakbIT
Peuent DYHKUMA ana oCY Axkceccyapnap xaHe eckepTnenep
KpinbiTy | (ACTbIHaH) (°C) | (mun)
I ZE) 3 180-200 | 20-30 | TamLubl Hayachl/HaH nicipy Hayachbl
Vols-au-vent / —
Ka6aTtThI kamkIp Cepe 3: CbiMabl cepeaeri neu Hayachbl
Kpekeprnepi
L el I Ve 1-3 175200 | 2545
L Cepe 1: TaMmLUbl Hayacbl/HaH nicipy Hayachl
INasaHbu / nicipinreH — .
nacta / KaHHennoHu / JL WNe 2 190-200 | 40-65 |CEMAL! cOpeneri TamLub! Hayack! Hemece
dnanpap Ea] neLu Hayachbl
Kow/6y3ay/cubip/ g g CbIMabI cepeeri TaMLLbl Hayackl Hemece
wowka 1 kr L Ve 2 190-200 | 90-110 neLu Hayachbl
TaybIk/KosiH/ynpek o g : CbIMabI cepeeri TaMLLbl Hayacbl Hemece
s é ZE) 2 190-200 | 65-85 Neww Hayack!
. I CbIMabl cepeferi TamLbl Hayacbl HeMece
YHaik/kasbl 3 Kr A ZE) 12 190-200 | 140-180 neL Hayachi
’51: :E:&(::an';::ﬂﬂ;i: e Mo 2 180-200 | 40-60 CbIMabl cepeferi TaMLbl Hayacbl Hemece
é reLl Hayachbl
(:xasn, TonbIk)
TapTbinFaH
;‘:;‘g::::rgp I Ne 2 175-200 | 50-60 |Cwimabl cepeneri neww Hayachl
Koainep, kagi) )
TocTepney (Toast) I ZE) 4 200 2-5 | Cbimabl cepe
= ; Cepe 4: CbiMabl cepe (nicipy kesiHae
anblK Xasnapbl e ~ Taramabl XapTbinan 6
creiTap ES Vo 4 200 | 30-40 P vPy)
Cepe 3: Cynbl TamLbl Hayachbl
Lyxbikwanap/ Cepe 4: CbiMapl cepe (Micipy kesiHae
kayanTtap/ e g TaFambl XapTbinan 6ypy)
Kocankbl Mavnap/ é Vie 4 200 30-50
rambyprepnep Cepe 3: Cynbl TamLLUbl Hayacbl
K Cepe 2: cbiMapbl cepe (Micipy kesiHae
YbIpbINiFaH TayblK _ . TaraMfbl YLUTEH ekiciH byp
eTi 1-1,3 kr O 2 200 55-70 Y)
Cepe 1: Cynbl TamLUbl Hayachl
- Cepe 2: aybiCcTbipfbilL (bap 6onca)
KybipbiniFaH Tayblk ( ) 9 200 60-80
eri 1-1,3 kr ) Cepe 1: Cynbl TaMLLbl Hayachl
KyblIpbinFaH cubip ) 2 200 35.50 CbiMabl cepeferi neL Hayach! (nicipy
€TiHiH KeciHAici 1 kr KesiHAe TaraMmabl YLUTEH eKiCiH Bypy)
— CbIMabl cepeferi TaMLbl Hayacbl Hemece
Kow asfrbi/caHpapbl | 2 - 2 200 60-90 | new Hayachbl (kaxxeT bonFaH xafganga
TaFaMHbIH, YLUTEH EKICiH aybICTbIPbIHbI3)
KyblipbunFaH L . ] _ 2 200 45-55 TaMmLubl Hayacbl/HaH nicipy Hayacsl (ficipy
KapTonTap KesiHae TaFramabl YLUTEH eKiCiH Bypy)
KekeHic kemv ewwi Q - 2 200 20-30 | Ceimapbl cepeperi neLwl Hayachbl
re— Cepe 3: Cbimabl cepeaeri neL Hayachbl
JlazaHbu xaHe eT alv\w ZE) 1-3 200 50-100*

Cepe 1: CbiMabl cepegeri TamLUbl Hayachl
HeMece neLu Hayace!
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AnabiH c
ope YakbIT
PeuenT DYHKUMA ana P T(%hél)-l' K Axkceccyapnap aHe eckepTnenep
KbInbITY (acTbIHaH) (MUH)
— Cepe 3: Cbimabl copegeri neL Hayachl
ET xaHe kapTonTap * 7E 1-3 200| 45-100*| Cepe 1: Crimabl cepeneri TamLLbl Hayach!
- HeMece neLu Hayacel
BanbiK xoHe Cepe 3: Cbimapl cepeperi neww Hayachbl
KeKeH?CTep I We 1-3 175 30-50" | Cepe 1: Cbimap! copeperi TamLLbl Hayach
HEMece neLu Hayachl

KecTene GepinreH yakbIT KigipTinreH icke Kocy pexxMMmiMeH opbiHAanaTbIH nicipyre apHarnfaH
(komxeTim BonFaH xafganga). blasicka 6annaHbICTbI NICipy yakbIThbl Y3aK 60Mybl MYMKIH.
N.B.: nicipy dyHKUMACbIHbIH TaHbanapbl cbidbaHa Lwamansl e3reLle 6omnybl MyMKiH.

N.B.: nicipy yakbITbl )xoHe TemnepaTypanapbl lWwamameH 4 6ernikke apHanfaH.

¥CbIHbIJTFAH KOJIAAHbIC )XOHE KEHECTEP

Micipy kecTeciH oKy aaici

Kecrte Gip yakbiTTa GipHelue cepeae nicipineTiH Ke3 kenreH 6epinreH Taramra nanganaHbinaTthiH y3aik yHKUMSHBI
aHbIKTanabl. [Micipy yakbITbl anablH ana XbinbITyabl ecKepMereHae Taram NeLUKe carnblHFaH yakplTTaH Gactanagbl (tanan
eTinreH opbiHAa). Micipy yakbITbl XaHe TemnepaTypanapbl TeK HyckaynbIK YLUIH Oepinei xeHe navaanaHbiriFaH Kepek-
»apak Typi MeH Taram MerLuepiHe 6annaHbICTbl. EH TeMeHri yCbIHbInFaH Menwiepnepai nanganaHbIiHbI3 XXoHe TaFam
nicipyre eTkinikcia 6onFaH keaae »*orapbl MaHAEpre XbImKbITbIHbI3. KaMTamachI3 eTinreH kepek-xapakrapabl, kapa TyCTi
MeTann TopT MilliHAEepiH >keHe NeLl HayanapblH NaaanaHbiHbi3. CoHpari-ak, MMpeKc HemMece Kepamukaaarbl Kactpenaepai
XeHe Kepek-xapaKkrapapl naviganaHyra 6onagebl, Gipak nicipy yakbITel y3ak 6onaTbIHbIH eCKepiHi3. Y3Aik HaTvKenepre Kon
JKETKi3y YLLIH ap Typri cepernepre KoMbinaTbiH Kepek-kapakTapabl TaHAayFa apHarFaH nicipy kecteciHae 6epinreH keHecTi
OpbIHAAHbI3 (KAMTaMachI3 ETiMNreH).

Op Typni Taramab! 6ip yakbITTa nicipy

"KyLuenTinreH aya" oyHKUMSIChI apKbiribl 9p Typni cepernepmeH Bip yakbiTTa 6ip nicipy TemMneparypacbIH Tanan eTeTiH
Tarampaapab! nicipyre 6onaapl (Mbicansi: 6anbik Hemece kekeHicTep). A3 MiCipy yakbITbiH Tanan eTeTiH TaraMmabl anbin
Tacrar, neLuTe y3ak nicipy yakbITbiH Tanan eTeTiH TaraMmabl KanabipbiHbI3.

LOecepTTep

- Tek Gip cepeneri gacTypni oyHKUMA apKbinbl 4aMAi AecepTTepai nicipiHi. Kapa TycTi metann TopT niiHaepiH
nanaanaHblHbI3 XXeHe ornapdbl YHeMI CbiMAbl cepere KoMbIHbI3. bipHeLle cepeae Micipy YLWiH KyLTi aya (oyHKUMACHIH
TaHaan, bICTbIK ayaHblH, OHTaNIbI LIMPKYNAUMSICHIH KOCY apKblrbl copenepre TOpT MilLiHAepiH AypbIC OpHaNaCTbIPbIHbI3.

- MwporTiH nicipinreHiH Tekcepy YLLUIH afaLl TiC LYKbIFbILITHI MMPOT OpTackiHa canbiHbI3. Erep Tic LWyKbIFbILL Ta3a LbIKCa,
nMpor JanblIH.

- Erep xabbicnanTbIH NMpOr MiliHAepi NaraanaHbinca, LeTTepi AypbIC KeTepinyi yLUIH LUETTEPIHE Maii KyMaHbI3.

- Erep nicipy 6apbicbiga nupor "kataica', Keneci yaksitta ToeMeH TemMnepartypaHbl OpHaTbIHbI3, Kocraaarbl Cy MesiLepiH
a3alTbIHbI3 HEMECE XaKCblnan apanacTbipbiHbI3.

- blnrangbl kocnankl ecepTTep YLiH (Cblip Mpori Hemece xemicTi nuportap) "KOHBEKUWATBI HAH NICIPY"
byHKUMACHIH NaraanaHbiHbI3. KamMblp acTel Wivki 6onca, cepeHi TeMeHAETiM, Kocra Kocy angbiHaa MMpor acTeliHa
OUCKBUT yHTaKTapbIH CEBIH|3.

- TicipineTiH eT GeniriHiH, keremiHe CaliKec neLl HayacbiH HeMeCe NUPEKC biAbICTbI NanaanaHbiHbI3. KybipbinFaH Genikrepi
YLLIH KOCbIMLLIa A8M YLLUIH nicipy 6apbicbiHaa eTTi Malinan, biabICThIH acTbiHa Kenbip Kocna Kocy yebiHbInaapl. KybipMa
[OanbiH 6orFaH keane newrte 10-15 MyMHYT 6onybiHa MyYMKIHAIK OGepiHi3 Hemece antoMUHWA borbramMmeH OpaHpbI3.

- Erep etTeH rpunb xxacay kepek 6onca, ipTekTi nicipy HaTWKenepiHe KON XeTKi3y YLUiH Gipaen kanbiHObIKNEH KeCiHi3. OTe
KanblH eT 6enikTepiH y3ak nicipy kepek 6onaap!. ET CbipThIHbIH KyMin KETYiHIH, anabiH any yLUiH Taramabl rpunbaeH anbic
yCTay apKblIribl CbIM TEKLLIE OPHbIH TOMeHAETiHj3. [icipy 6apbiCbiHAa ETTIH YLUTEH eKiCiH aiHanabIpbIHbI3.

TamakTaH aratbiH Cyabl XKMHay YLUIH TaMLLbl HAyaCbIH XapTbl TP Cy KyWiblM, €T KOMbINaTbIH TEKLLEHIH AN acTbiHa
KOWbIHbI3. KaxxeT GorFaH keaae ToNTbIpbIHbI3.

Aynapmanbi icTikwe (Tek kenbip ynrinepae 6ap)

ET neH Kyc eTiHiH yrnkeH 6enikTepiH KybIpy YLLUiH OCbl KepeKk-xapaKTbl navganaHbiHbI3. ETTi icTikke Kombin (TaybIk eTi YLUiH
XinneH Gavinay), TVICTi Tipekke kanabipa oTbIpbIM, NeLw kabblprackIHbIH anasiHaa opHanackaH opbiHFa cany angsiHaa
Kayincia ekeHAjriH TekcepiHia. TYTiHHIH anabIH any xaHe NiCipy CYCbIHbIH XKUHAY XYMbICTapb! YLUIH XapTbl NATPII CyMeH
TamLUbl HayacblH BipiHLLI AeHrerire opHanacTbIpy yCbiHbINaapl. CTepxeHb nicipy anapiHaa anbiHbIN TacTanybl KaxeT
NnacTuK TyTKaJaH Typaabl XaHe TaraMmabl NELLTEH arnFaH Keaae KywikTi 6onabipmay YLUiH nicipy CoHbIHAA NakaanaHbnaasl.

Muuua
MyuuaHbIH Herisi KbiTbiprak 6omybl YLLUiH, HayanapFa a3aan Man xarbiHbi3. [icipy 6apbicbiHAa MoLapennaHbIH YLUTEH exi
GeniriH NMuLaHbIH yCTiHE CeBIHj3.
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BAMHbIE YKA3SAHUA MO BE3OMNMACHOCTU

37a MHCTPYKLMA TakxKe JOCTYNHA Ha UHTepHeT-caiite: www.whirlpool.eu

BALLA BE30NMACHOCTb W BE30MACHOCTb IPYTUX OAEM OYEHD BAXHA

B HacToAwem PYKOBOACTBE 1 Ha CamOM an60pe COAepKaTtca BaXHble yKa3aHNA N0 TEXHUKe 6e3onacHoc. Ux HEO6XO,U,I/IMO NPOYeCTb U BbINOJIHATL NOCTOAHHO.

/A . JlaHHbIi! CMBON OMACHOCTH YKa3bIBa€eT Ha Haninuie noTeHUUanbHbIX pUCKOB ANA N0JIb30BaTENA U APYTUX nogeii.
\\ Kaxnoe YKa3aHue no TexHuke 6e3onacHocTn npeaBapAeTca (UMBoJIOM "OnacHocTb" 1 aiefyowymmn ioBamu:

j OHACHOCTb OnacHas aTyauua, ¢ 6onbLuoiil creneHblo BEepPOATHOCTU NpuBOAALLAA K TAXKENOi TpaBme.
j BH M MAH M E Onachas UTyauua, cnocobHas ¢ HEKOTOPOﬁ BePOATHOCTbIO NPUBECTU K TAKENoi TpaBme.

B yKa3aHutX 1o TexHmKe 0e30MacHOCTV CoaepaTCa CBefIeHIAA 00 UMErOLLMXCA MOTEHLMANbHBIX OMaCHOCTAX
110 TOM, KaK YMeHbLLIVTb PUCK TPaBM, MIOBPEXAEHNIA 1 OPaMKEHIAA JMEKTPUUECKIM TOKOM, KOTOpble MOMET
NoB/ieYb 3a C060i HenpaBWIbHOE N0/b30BaHYe MPr6opoM. TLLaTeNbHO NPUAEPMIBAITEC CTEYIOLLIX
NpeanucaHmit;

[pu pacniakoBKe 11 yCTaHOBKe paboTaifTe B 3aLLTHBIX NepuaTKax.

- [Tepen BbinonHeHeM Mto6oii onepaLiyi o YCTaHoBKe Nprbopa HeOOXOAVIMO OTKIIHOYATb ero O CeTL,

- YCTaHOBKa 1 TeXHIUECKoe 00Ty KiBaHIe AOMKHbI BbINOMHATHCA KBAGULPOBAHHBIM CELANMCTOM
B COOTBETCTBIN C MIHCTPYKLIAAMM U3rOTOBUTENA 11 MECTHBIMIA TIpaBIANamMu 6e30MacHOCTI. 3anpeLLiaeTca
PEMOHTVPOBATD WM 3aMeHSATb YacTii MPv6opa, 3a UCKAI0UeHIneM CTTyuaeB, 0C000 OrOBOPEHHIX B PyKO-
BOZICTBE 110 JKCTUTyaTaLM.

- 3aMeHa (eTeBOr0 LLUIHYPa A0MKHA BbINOMHATLCA KBAMGULIPOBAHHBIM dneKTpKom. 00paTuTecs B aBTo-
PU30BAHHbII CEPBICHBIN LIEHTP.

- [pagina Tpebytor, uToObl AaHHD I NPKO0P ObI 3a3eMIEH.

- (€TeBOV LLUHYp JOMKeH UMETb OCTATOUHYI0 JyIHY A TOro, YTo0bl NoCe BCTpayBaHmA npubop Mor Bbimb
6e3 Tpy/a NOAKIMOYEH K BbiX0y JMEKTPOCETH.

- (OrnacHo AeVicTBYIOLLVIM NpaBiniaM 0e30MacHOCTI MK YCTaHOBKe MPpUBopa A0SKeH ObITb MCMONb30BaH
MHOTOMOJMOCHbIV BbIKIHOYATENb C PACCTOAHIEM MEXY Pa30MKHYTBIMIA KOHTAKTaMI1 He MeHee 3 MM.

- Eom f1yx0BKa OCHaLLIEHa SNEeKTPUYECKOI BUIKOM, He MCTIONb3yIiTe JMeKTpUYeckyie pasBeTBITeNN.

- He vcnonb3yiiTe yasmanmTenm.

- He TAHuTe 3a ceTeBOIA LLHYP.

- [Mocrie 3aBepLLIEHIA YCTAHOBKIA SMEKTPIAYECKIE KOMMOHEHTbI A0KHbI ObITb HRAOCTYMHbI 4714 NONIb30BATENA.

- Eow Ha noBEPXHOCTV VIHYKLIMOHHOM NI MOABUINC TPELLMHI, He NOMb3yViTech eto. Bolkmtoume
npr6op Bo M36exaHe NopaxeHIA IMEKTPUUECKIM TOKOM (TONbKO A Moeneil C GYHKLMeR MHAYKLWK).

- He npukacaifrech K np16opy MOKPbIMIA pyKamy Wiyt SipyrAMi uacTami Tena. He nonb3yiimecs npubopom,
Gyayum pasyTbIM.

- [laHHbI/ NpUBOp NPpeHa3HaueH UCKMIOUTENHO 1A NPUTOTOBIEHIAA MIALLY B IOMALLIHIAX YUTOBYAX.
3anpeLLaeTca Uanonb30BaTb NPUOOp A itbbIX Apyrux Liened (Hanpumep, And 0borpesa nomeLLeHis).
W3rotoBuTenb CHUMAET C ce0A BCAKYHO OTBETCTBEHHOCTb 3a MOCTIEACTBYA HEHAZYIEXKALLIETO UCTIONb30BaHIA
npv6opa u HenpaBWTbHbIE paboulie HACTPOIKIA Ha MyTbTe YTIpABEHNA.
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- [locTynHbIe yacTvi npubopa MOryT CIbHO HArPeBaTLCA BO BpeMA paborb!.
CobntopaifTe OCTOPOXHOCTL U 130eraifTe NPUKOCHOBEHMIA K HarpeBaTesbHbIM JeMeHTaM.
He monyckaitre k npubopy aeteli paHrero (0-3 niet) u AoLwKonbHoro (3-8 niet) Bo3pacTa 63 NoCToAHHoro
Ha0/K0eHIA CO CTOPOHbI B3POUTbIX.

- [leTn, HauvHaA ¢ 8-neTHero BO3pacta, /LA C OrpaHIYEHHBIMY GU3MYECKIMU, CBHCOPHBIMIA WK YM-
CTBEHHbIMM CTOCOBHOCTAMIA M IMLLQ, He MEIOLLIe OCTATOYHbIX 3HAHWI 11 HABbIKOB, MOTYT N0/b30BaTh-
(A NPIBOPOM TOLKO M0Z MPUCMOTPOM WK NOCIIE TOF0, Kak NMOSTyyaT yKa3aHiiA o 6e30nacHoMY UCronb-
30BaHV 0 NP1O0PA 1 0CO3HAIOT UMEIOLLIVIECA OMACHOCTU. He no3BonAiiTe AeTAM Urpatb ¢ nprbopom. et
He A0/MKHbI OCYLLIECTBAATD UWCTKY 1 YX0f 3a p160opom 63 Ha30pa €O CTOPOHbI B3POCTbIX.

- Bo 136€xaHve 0X0roB He KacaliTech HarpeBaTe/lbHbIX S1eMEHTOB 11 BHYTPEHHIAX NOBEPXHOCTeNA npu-
6opa Bo BpemA ero 1Crosnb30BaHInA 1 noce. He fonyckalite KoHTaKTa Mprbopa C TKaHAMI 1 MHBIMM
rOPIOYMMIA MaTepianaMu, Moka Bce AETanu nprbopa He 0CTbIHYT A0 6e30MacHoii TemnepaTypbl.

-0 OKOHuAHWV NPUFOTOBMEHYA OTKPbIBATE ABEPLLY MPUOOPa C OCTOPOXHOCTBIO, 0beCreunB nocTeneH-
HbliA BbIMYCK FopAYero Bo3ayxa i napa. lpu 3akpbiToii ABepLie nprbopa ropAuwil BO3AYX BbIBOAUTCA
yepe3 0TBepCTHe, PACTIONOXeEHHOe HaZ NaHebIo yripaBNeHiA. He nepexpblBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE
0TBEpCTA.

- [In vI3BNeYeHA KacTpionb v ApyriX NPUHAZIEXHOCTei! HafieHbTe KyXOHHble pyKkaBuLbl. (obntopaiie
OCTOPOMKHOCT BO V30€XKaHVe MPUKOCHOBEHIAA K HarpeBaTeIbHbIM JIeMeHTaM.

- He pa3meLwiaiite BHyTpI Mprbopa win BOAK31 0T Hero npeaMeTbI 13 ropHoYIAX MaTepyaoB: 3T0 MOXeT
MPVIBECTIA K NOMapy NPy CTyYaiiHOM BKITIOYeHIM npubopa.

- He pa3orpeBaiiTe 11 He FOTOBLTE MWILLY B repMETUYHO 3aKPbITbIX GaHKaX Wi KOHTeiiHEpaX.

baHKa MoXeT B30pBaTbCA BUIRACTBIE NMOBbILLIEHIAA BHYTPEHHEr0 AaBfieHus v NOBPeauTb Npibop.

- He ncnonb3yiime KoHTeiiHEpbI U3 CUHTETUYECKIX MaTepyaos.

- HarpeTble 210 BbICOKOiA TemMepaTypbI upbl M Macsia MOryT Jerko BOCryiaMeHTLCA. [lepxite nop
MOCTOAHHbIM KOHTPOJIEM MPOLIECC MPUFOTOBAEHIAA 710z C H0NIbLLIVM KOSYECTBOM Madia v Kupa.

- He ocTagnsitre npnbop 6e3 npuaviotpa Bo Bpema CyLLIKI NIPOZYKTOB.

- Ecw npu npuroToBneHim 6niofa MCnob3ytTcA CPTHbIE HAMWTKIA (POM, KOHBAK, BUHO U T.N.), NOMHTE,
YTO NP BbICOKOM TeMMepaType Civpt criapAeTcs. [1p 3ToM CyLLIECTBYET ONacHOCTb BOCT/TAMEHEHUS
OB CrVPTa OT KOHTAKTA C /eKTPUYECKIAM HarpeBaTesbHbIM HeMeHTOM,

- He ncnonb3yiie napoounctumeni,

- He npukacaiiecs K flyXoBKe BO Bpems LK/ MAPONITUYECKOil 04MCTKM. He paspeLuiaiiTe AeTam npu-
OMVPKATLCA K AYXOBKE BO BPEMA LIKSA MUPOAUTAYECKOiA 0umcTKN. [epez HauanoM LKna nuponi3a
Heo0X0MMO OUCTUTH BHYTPEHHIOK) YaCTb AYXOBKI OT OCTATKOB PasuTbIX NPOAYKTOB (TONbKO 1A
LYXOBOK C yHKLIMEN niponu3a).

- Micnonb3yiiTe TonbKo pekomeH0BaHHbIe A1 JaHHOI JyXOBKY TeMMepaTypHble JaT4iKi.

- He ncnonb3yiite abpasiBHble YNCTALLE CPECTBA 1 OCTPble MeTaTAYecKme CKPeOKIA A1A YNCTKN CTeKna
[1BEpLibl lyXOBKIA: OHI MOYT oL{apanarb MoBEPXHOCTb, YTO BMIOCTIEACTBIN MOMKET NPUBECTI K pacTpe-

(KIBaHWIO CTEKIA.
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- Bo n36exxaH1e nopaxeHuna sneKTprYeCKIM TOKOM OTKNIKOUIUTE NpUOop nepes 3aMeHoi lamnbl.
- He HaKpbIBaiiTe NiLLY B @MKOCTY /1A TOTOBKY aloMUHIEBOI (oNbroii (ToNbKO AnA nauT, B

KOMMANEKT KOTOPbIX BXOAWUT EMKOCTb AN1A FOTOBKI/I).
Yrunusauus sneKTpo6biToBbix npubopos
- 3ot npubop U3roToBNEH U3 MaTepIasnoB, NPUTOAHBIX K nepepaboTke v NOBTOPHOMY MCMOAb30BaHMK. YTUNM3UpYIiTe NPUBOP B COOTBETCTBMM C MECTHBIMM MPaBUTIAMIA
yYTUNU3auuy oTxop0B. lepen yTunu3aumeii cpexbre Kabenb NUTaHA.
- [JlononHuTenbHyio MHGOpMaLVt0 0 MpaBinax 06paLLieHIa ¢ 3eKTpoBbIToBLIMM NPUBOPaMM, UX YTUM3ALIMK 1 iepepaboTKe MOXKHO NONYYNTD B COOTBETCTBYHOLLIAX
TOCY/aPCTBEHHbIX OpraHax, Cnyx6e c6opa ObITOBbIX 0TX0J10B WM B Mara3vHe, rie 6bin nprobpeteH npubop.

YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKy JyX0BKIA IPOBEPETE ee Ha PeAMET BO3MOXHBIX OBEXAEHHIA BO BPeMA TPAHCMOPTUPOBKM, yoeauTeCh, UTo ABEPLIA 3aKPbIBAETCA JOMKHBIM 06pa3oM.
B cniyuae 06Hapy»keHua npobriem obpaLLiaiiTect K NPoZaBLLY Wik B GainKaiiLLMii cepBUCHDIIE LEHTP. Bo 136exaHme NoBpeXxaeHil CHUMaliTe AYXOBKY C OCHOBAHMA U3 MeHO-
MN1acTa ToN1bKO B MOMEHT YCTaHOBKI.

NOAroToBKA HULLKW ANndA NPUBOPA

+ KyxoHHasa mebenb, KOHTaKTUpYHOLLAA C AYXOBKOI, fOMKHA ObITb CTOKOM K BbICOKMM TemnepaTypam (He meee 90°C).

«  Tlpexpe yem BCTPauBaTb ZyXOBKY BbIPEXKbTE BCe HEOOXOAMMbIE OTBEPCTUA B KyYXOHHOI MebenW, TLLATENbHO yAanuTe BCe CTPYKKY U OMUIIKN.

« Tlocne 3aBepLueHA MOHTaXa HINKHAA YaCTb yXOBKM OMKHA CTaTb HEJOCTYMHOIA.

« JIna npasunbHoii paboTbl Mprbopa 3a30p Mexay CTONELLHMLIEN ¥ BepXHeii CTOPOHOI AYXOBKIA JOMKeH BCEra 0CTaBaTbCA (BOBOAHBIM.

MOOKNHYEHWE K SNEKTPUYECKON CETU

MpoBepbTe, 4T06bl yKa3aHHOE Ha NACTIOPTHON TabNMUKe NPKBPa HANPAXKEHUE COOTBETCTBOBANO HAMPSAXEHUIO CETH B BaLLieM AoMe. lTacnopTHaA Tabninuka pacnonoxeHa ¢

niepenHeii CTOPOHbI IyXOBKY (OHa BUAHA NPY OTKPbITON ABEPLIE).
+ 3ameHa ceteBoro WwHypa (un HO5 RR-F 3 x 1,5 MM?) A0MKHa BbINONHATLCA KBANMOULMPOBAHHBIM MEKTPUKOM. 06paTiTeC B aBTOPU30BAHHDII CEPBICHDII LIEHTP.

OBLLE PEKOMEHIALIMN

Nepen ncnonb3oBanuem:

- Ynanure C NpuHaZNEXHOCTel 3aLLMTHbIE KYCKW KapTOHa, NNEHKY W HaKNeiKu.

- BoIHbTe npuHaanexHocTi 3 AyXoBKM 1 pasorpeiiTe ee fo 200 °C 1 ocTaBbTe N 3Toi TeMMepaType Ha Yac, uTobbl YCTPaHWUTb 3anax U AbIM, BblfenAeMble U30MALMOH-
HbIM MaTepHaNoM M 3alLuTHoi cMakoii. Bo Bpems ncnonb3oBaHua:

- HecraBbre TAXxenble npeaMeTbl Ha ABEPLY — 3T0 MOXET MPUBECTY K ee MOAIOMKE.

- Heonupaiitecb Ha ABepLly AYXOBKM 1 He BeLLaiiTe HUKAKVX NPEAMETOB Ha ee pyuKy.

- He HakpbIBaliTe BHyTpeHHVe NOBEPXHOCTU JyXOBKY aNOMUHIEBON GONbIOiA.

- He HanuBaiie Bogy BHYTPb ropAayeil AyXoBKI — 3T0 MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHNI0 IMANN.

- HuBKoem cnyyae He iBUraliTe KaCTPHONN ¥ CKOBOPOADI N0 AHY AYXOBKIA, TaK Kak NPy 3TOM MOXHO NoLiapanaTb ManeBoe NokpbiTHe.

- (negwme 3a Tem, uToBbl ANEKTPUYECKINE NPOBOAA APYriAX NPUOOPOB, HAXOZALLMXCA OKOMO AYXOBKM, HE KacanuCh ee HarpeBatoLLMXCA YacTeil v He 3aCTpeBanu B ABepLie
LYXOBKIA.

- [lpepoxpaHaiiTe AyX0BKy OT BO3[ENCTBIA aTMOCHEPHDIX ABNEHNIA.

PEKOMEHAALIMU NO 3ALWUTE OKPY>KAIOLLEA CPE[bI @
YTunusauus ynakoBouHbIX MaTepuanos

YnaKkoBOUHbII! MaTepuan MOXeT ObITb NONHOCTBI YTUAN3NPOBAH, 0 YeM CBIAETENbCTBYET COOTBETCTBYHOLMI cUMBON (&S ). Pa3nnuHble YacTv yNakoBKM AOMKHBI ObITb

YTUNN3VIPOBAHbI B MOHOM COOTBETCTBIM C AEVCTBYIOLLIMMY MECTHBIMIA HOPMaMM M0 YTUAM3ALN OTXOAOB.

Ymunusaumsa usgenus

- [laHHblit npu6op HeceT MapKMpoBKy B cooTBeTCTBUY ¢ EBponeiickoit JupextiBoii 2012/19/EC no yTunu3amm sneKTpuyeckoro 1 3neKTpoHHoro o6opynoanua (WEEE).

- 06ecneus MpaBUAbHYH YTUAM3ALMIO AAHHOTO U3AEANA, Bbl TOMOXETe NPeAOTBPATUTH NOTEHLMaNbHbIE HEeraTUBHbIE NOCNEACTBUA ANA OKPYKatoLLEi CPefibl v 340po-
BbA YernoBeKa.

- (umson E Ha CaMOM n3pennn nnn B conposonmeanoﬁ [I0KYMEHTALM yKa3blBaeT, YT Npu yTUNN3aLUU U3LENUA CHAM HENb3A Oﬁpall.laTb(ﬂ KaK C 06bIYHbI-
—
MV 6bITOBbIMM 0TX0AaMU. BMecTo 3T0r0 ero aepyer ciatb B (OOTBETCTByIOUJ,VIVI MYHKT Nprema 3N1eKTpUYECKOro 1 SNeKTPOHHOro 06opy,qosaH|/|ﬂ.

CoBeTbl N0 3KOHOMUM JHEPTUM
- onb3yitrecs $yHKUVelt npeABAPUTENBHOTO HArPEBA TONLKO B TOM CITyYae, €U 3T0 YKa3aHO B TabMLie NPUroTOBAEHUA 6110 WK NCONb3YeMOM peLente.
- [onb3yitrecb Gopmamu AnA BbINeUKH, MOKPHITHIMY TEMHBIM aKOM UK SManblo, Tak KaK OHY NTyuLLie MOFAOLLAIOT Tenno.

3AABJIEHUE OB SKOAU3ANHE

- Hactoawwnii npubop cootBeTCTBYeT TpeboBaHUAM JKoAN3aiiHa EBponeiickoro Pernamenta N%65/2014 n N°66/2014 B cootBeTcTBUM C EBpONelickum (TaHaapTom
EN 60350-1.
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OBHAPY>XEHUE U YCTPAHEHVE HEMCNPABHOCTEN
DlyxoBKa He pa6oTaer:

«  [lpoBepbre HanMume HaNpsXeHUs B CeTH, ybeauTech, UTo fyXOBKa BKNIOYEHA B CETb.
« BbIkniounTe 1 cHoBa BKNIOYUTE AYXOBKY, UTOOLI NPOBEPUTD, NPEKPATUANCH NN HEMONAAKM.

LlBepua He OTKpbIBaeT(a:

« BbIkniounTe 1 cHoBa BKNIoUUTE AYXOBKY, UTOOLI NPOBEPUTD, NPEKPATUANCH M HENONALKM.

+  BaxHo: Bo BpemA camoouncTKin ABEpLa AyX0BKN 3a6n0kupoBaHa. loxauTech ee aBTomatuyeckoil pa36aokuposku (cM. pasgen «Qunctka ayXoBok C MCnofb-
30BaHMEM PeXIMa NUPoNN3ar).

He pa6otaer 3neKTpoHHOE Nporpammupyioliee yCTpoiicTBo:
« Ecnu Ha pncnneii oTobpaaetca byksa « F », 3a KOTOPOil CnefyeT Kakaa-nubo uudpa, 0bpatutecs B bnuxaiiLumil cepBUCHBI LieHTP. B 3T0M Cyyae coobuute
LMOpY, CneayroLyto 3a bykBoii « F ».

Ha gricnnee oTo6pakaeTca HeYETKMIA TEKCT M KAXKETCH, YTO OH HeWcnpaBeH: - YCTaHOBNEH APYroi A3bik - O6paTvTeCh B GIIVMKAIALLIMIA CEPBUCHBIN LIEHTP.

CEPBUCHbIN LEEHTP

1. Tlonpobyiite ycTpaHUTbL HEUCMPABHOCTb CAMOCTOATENbHO, CieflyA YKa3aHUAM, MPUBEAEHHbIM B pazaene "oucK 1 ycTpaHeHme HeucnpaBHoCTeld".
2. BoikniouuTe u BKtouMTe Npubop, utobbl NPOBEPHUTH, NPEKPATUNUCH M HENONAAKM.
Ecnu nocne BbinonHeHuA BbilieonucaHHbIX AeCTBUI HeNonaAKy He NpekpaLyaioTca, 06paTutech B 6nKaiilLNIn CePBUCHDII LiEHTP.
Bcerna coobuyaitte:
+ KpaTKoe OnuCaHue HeUCpaBHoCTY;
UM 1 TOYHOE HA3BaHMe MOZENY AyXOBKY;
+  (EPBUCHBIl HoMep (uncno nocne cnoBa “CepBicHoe 06cnyxuBaHMe” Ha NACNOPTHON Tabnnuke, pacnonoXeHHO Ha MPaBOM TopLe Kamepbl — OHa BIAHA NpK
OTKpbITOIA ABEpLIE AYXOBKM).
(CepBUCHBIil HOMep TaKXe YKa3aH B rapaHTUIHOM TanoHe;
+  BAL NOMHbIA agpec;
+  Ball HOMep TeneoHa.

|
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B ciyuae HeOOX0AMMOCTI PEMOHTA AyXOBKI 00paLLaiiTech B aBTOPU30BaHHbI/ CePBUCHDIIA LLEHTP (370 rapaHTUPYeT UCMOb30BaHHe OPUTMHAMbHBIX 3anyacTeii 1
MPaBWbHOE BbIMOSHEHNE PEMOHTA).

YNCTKA

BHUMAHWE - He ncnonb3yiite napoouncrurenu.
& - Bbinonuaiite 04MCTKY AYXOBKM TONBKO NOCNE TOFO, KAK OHA OCTbIHET.

- ﬂepen Havyanom oﬁcnymusauwﬂ OTKNoyuTe npln6op OT JNIeKTpOCeTu.
BHeluHKe noBepxHOCTY 0BKMN

BAXKHO: He nonb3yiiTech arpeccMBHbIMM WK abpasuBHbIMU YMCTALMMU cpeacTBamHU. [Py cnyyaiiHOM nonajaHNy TakuX CpeACTB Ha NOBEPXHOCTb

[DYXOBKM Heme/i/IeHHO NPOTpuUTe ee BAXKHON CandeTKoi u3 MuKpopuopbl.

« [lpotupaiite nOBEPXHOCTY AYXOBKM BNIXHOI CandeTKoii 3 MuKpopuopbI. Mpu cvunbHOM 3arpA3HeHM obaBbTe B BOAY HECKONbKO Kanesb CPeCTBA ANA MbITbA
nocyzpl. [poTpuTe HaCYX0 CyXoM TKaHbIO.

BHyTpeHHUe NOBEpXHOCTU AYXOBKM

BAMHO: He nonb3yiitech ry6kamu ¢ abpasuBHbIM ClI0eM, MeTannnyeckumn moyankamu unm ckpebkamu. Micnonb3oBaHue Takux ¢qpeicTs o BpemMeHem

Be/ieT K NOBPEeXAEHNI0 IManeBbIX NOKPbITUI 1 CTeKNa ABepLbl.

+  Tlocne kaxpaoro MCNoNb30BaHMA HEOBX0AVIMO AaTb AYXOBKE OCTbITb 1 OYMCTUTH ee (MpenouTUTeNbHee, NOKa AYXOBKA eLLie Tennas) oT Harapa U NATeH, KOTopble MoryT
MOABNATLCA NPU NPUTOPaHUY OCTAaTKOB NPOAYKTOB (HaNpUMep, NPOAYKTOB C BbICOKUM COZEPKaHUEM caxapa).

+ Tlonb3yitTech CneuManbHbIMIN YNCTALLMMI CPEACTBAMIA 1A AYXOBOK B COOTBETCTBUY € yKa3aHUAMM X NPOU3BOAUTENEIA.

+ JInA MbITbA CTeKNa ABepLibl AYXOBKI N0b3yIATeCh CMeLMaNbHBIMU XUAKMMIA MOIOLLAMM CpeacTBamu. [ind yao6CTBa ACTKM ABEPLIY AYXOBKU MOXHO CHATb (CM. paaen
“TEXHWUYECKOE OBCITYMKUBAHUE”).

+ Bepxuuii HarpeBaTenbHblil aneMeHT rpuna MoxHo onycTuTb (cm. pagen “TEXHUYECKOE OBCITYMUBAHWE") ana yno6cTBa uncTky Bepxa kamepbl (TONIbKO B HEKOTOPbIX
MOZensx).

MPUMEYAHUE: npu anutenbHOM NPUroToBNEHNM NPOAYKTOB ¢ BbICOKUM COAPKaHNeM Bnaru (Hanpumep, NULILbI, OBOLLEI 1 T.11.) Ha BHYTPEeHHeii CTopo-

He BepLibl U B pailoHe YNIOTHEeHUA MOKeT 06pa30BbIBaTbCA KOHAeHcaT. [locne Toro Kak AyXxoBKa 0CTbIHET, He06X0AVMO NPOCYLIUTD ABEpLY U3HYTPH,

Nonb3yAcb TKaHbIO UMK FY6KOiA.

NpuHapnexHocTn:

. (pa3y Ke nocne Ucnonb30BaHUA 3aMoyuUTe NPUHAANEXHOCTU B BOAE C JAo6aBnexnem (peacTBa Ana MbiTbA Nocyabl. Ecm NPUHAANEXHOCTU eLLe ropadne, I1011b3yl7IT9Cb
KYXOHHbIMU pyKaB1LIaMW.

« OcTaTku nuLLy nerko y4anaioTcA Npu NOMOLLY LLETKM W TyOKi.

Yucrka SGEHEﬁ CTeHKU U 60KOBbIX KaTanUTUYECKUX NaHenei ﬂ'lpld Hal’IW‘IMM!I

BAMKHO: Ans unCTKM KaTanuTYeCKUX NaHeneil He NoNb3yiiTecb abpasuBHbLIMY CPeACTBAMM, MKECTKUMM LLIETKAMU, MOYaNKamu AiA KacTpionb Unu
a3p030NAMU ANA AYXOBOK, TaK KaK 3T0 MOXKET NPUBECTY K NOBPEK/AEHUI0 NOKPbITUAX NaHeeil 1 HapyLUEHMIO UX CNOCOGHOCTY K CaMOOUMLLIEHHUIO.

« OcraBbTe nycTyto AYXOBKY BKIIKOUYEHHO B peXiAMe KOHBEKLMM py Temnepatype 200°C npumepHO Ha 0fH vac
« 3atem faiite npubopy oCTbiITb 11 yAanuTe OCTaTKin NPOYKTOB ryGKOii. RU42




TEXHUYECKOE OBCJTY>KUBAHUE

NPEQYMPEXAEHUE - Monb3yiiTecb KyXOHHLIMU pyKaBVII.laMVI-anXBaTKaMIjI.
Vi N - Mepep BbiNoNnHeHueM onucbIBaeMbIX HIKe onepauuii ybegutecb, 4To AyX0BKa OCTbINA.

- lNepep Hayanom o6cnyxuBaHUA OTKNIOYUTE NPUGOP OT INEKTPOCETH.
CHATME BEPLIbI

CHatme gBepubl:
1. TlonHoCTbI0 OTKpOIATE ABEPLY AYXOBKI.

2. TopHumuTe dUKCaTOPbl M HAXMITE HA HUX A0 ynopa (puc. 1).
3. 3akpoiite ggepuy o ynopa (A), nogHumute (B) n noephute (C) Tak, utobbl cHaTb ee (D) (puc. 2).

YcraHoBKa ABepubi:

1. BcrasbTe netin B COOTBETCTBYIOLLME THE3AA.
2. TlonHoCTbH0 OTKPOIiTe ABEPLY AYXOBKM.
3. Onycrute oba ¢pukcatopa.
4. 3akpolite aBepLy.
Q I
g |
Puc. 1 Puc.2

W3MEHEHWE NONIOKEHUA BEPXHET0 HATPEBATE/IbHOI'0 SIEMEHTA (TOJIbKO B HEKOTOPbIX MOLENAX)

1. CHumuTe 6OKOBbIE PELUETKM — fAeprKaTenu NpUHaANeXHocTedt (puc. 3).

2. (nerka noTAHUTe HarpeBaTeNbHbI 3NeMeHT Ha ceba (puc. 4) u onyctute ero (puc. 5).

3. JInAyCTaHOBKI HarpeBaTe/IbHOr0 371eMeHTa Ha MecTo NPUMOAHUMUTE ero, Crlerka NOTAHYB Ha ceba. YoeauTech, UTo IneMeHT ynupaeTca B 60KOBbIe AepxaTenu.

2

\
Puc.3 Puc. 4 Puc. 5

3AMEHA IAMIbI B AYXOBKE

3ameHa namnbi B 3afiHeit yacTu(npy Hanuumn):

1. OTKnounTe LyXOBKY OT INEKTPOCETH.

2. OtkpytuTe nnadoH (puc. 6), 3amenuTe namny (TUn namny ykazaH B npuMeyaHui) 1, yCTaHoBuUTe NNAQOH B UCXOAHOE NonoxeHue (puc. 7).
3. [loakniounTte fyXOBKY K INEKTPOCETH.

— L N
) 5 ) N

o,

Puc.6 Puc.7

Npumevanme:

- Wcnonb3yiite Tonbko namnouku Hakanuanua 25-40 Br/230 B, Tun E-14, 7300 °C unu ranoreHoBble namnouki 20-40 Br/230 B, Tun G9, T300 °C (B 3aBucumocTy
0T MOZeNN).

- Jlamnbl, npumensemble B npubope, CneLiuanbHo npeHa3HaueHbl ANA ANeKTPUYECKX NPUGOPOB 1 HENPUTOAHbI ANA 0CBELLEHNA NoMelleHHil (PernameHT
Komuceum EC N2244/2009).

- 3TUnamnbl MOXHO NPUOBPECTI B HALLINX CePBUCHDIX LIEHTPaX.

BAXHO:

- Npu ucnonb3oBaHuu ranoreHoBbIX Namnoyex He 6epute UX roNbIMU pyKamu, T.K. OTNEYATKN NanbLieB MOTYT NPUBECTH K pa3pyLUeHUI0
CTeKna nammnoYKu.

- He nonb3yittecb AyXoBKoil A0 ycTaHOBKM NNadoHa Ha MecTo.
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MHCTPYKLUUN NO 3KCINTYATALUN OYXOBKU
CBE/IEHMA O NOAKIOYEHUM K SNEKTPUYECKO! CETU NPUBE/EHDI B PA3ZIENE, NOCBALUEHHOM MOHTAXY JIYXOBKM
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laHenb ynpasneua

BepxHuii HarpeBaTeNbHbI 3NeMeHT / rpuib

Cuctema oxnaxaeHua (Mpu Hanuuum)

MacnopTHas Tabniuuka (He cHumar)

loncBeTka

(1cTema BeHTUNALMI NpY BbINeKaHW (Mpy Hanuyum)

Bepten (npu Hanuyum)

HuHuit HarpeBaTenbHbIi 31eMeHT (He BuAeH)

. [lBepua

10.  YpoBHM AnA Kpennexua npuHapnexHocreit

11, 3aaHAd CTeHKa

MNpumeyvanne:

- BeHtunatop oxnaxzaeHua MoXeT NPOAOMXaTb paboTath B TeUeHue HEKOTOPOro BpeMeHU NoC/e 3aBepLUeHA NPUrOTOBAEHUA U BbIKNKYEHNA JyXOBKY.
- Baw npubop moxeT cnerka 0TANYaTLCA OT MOKA3aHHOTO Ha PUCYHKe.

O NS W =

O
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NCMONb3YEMbIE MPUHAANEXHOCTY
(cnucok npuHapnexHocTell, NOCTaBAACMbIX B KOMNNEKTe ¢ AYXOBKOI, NPUBOAUTCA B TEXHUYECKOM ONMCaHNM)

Puc. 3
T
ij/—iﬁ%
Puc.7 Puc. 8

Puc.9

Noapon (puc. 1)

lpenHa3HaueH ana cbopa xupa 1 KyCOUKOB NULLM NpY YCTaHOBKE €ro Mog PELUeTKOi. Ero MOXHO Take UCnob30BaTb B KauecTBe eMKOCTY ANA NPUrOTOBAEHNSA
MACa, KypuLbl, pbiBbl ¢ 0BoLLaMM Ui 6e3 Hux. Hanelite B nofiA0H HebONbLIOE KOMMYECTBO BOABI. ANA NPeSOTBpaLLeH!s 06pa3oBaHuA AbiMa 1 6pbI3r Xupa.
Npotusenb Ana Bbineuku (puc. 2

Wcnonb3yeTca ana npuroToBeHNs neyeHbs, NIUPOToB U NNLLbI.

Pewerka (puc. 3)

Vcnonb3yetca ana npurotoneHa 610 Ha peLueTke, a TakiKe B KauecTBe NOACTaBKM AIA KACTPHoNb, GOpM AA BbINEUKY 1 NPOYNX eMKOCTel. Ee MOXHO ycTaHaBnu-
BaTb Ha Niob0/ ypoBeHb. PeLuieTKa, C paCoNoXeHHbIM Cnepeam U3rubom, MOXeT ObITb yCTaHOBEHA KaKk U3rMbom BHU3, Tak 1 BBEPX.

bokoBble KaTanuTuyeckue naHenu (puc. 4)

3TV NaHenu UMeKT CneLiuanbHoe MUKPOMOPUCTOe IManMUpPOBaHHOE NOKPbLITHe, NoroLLalolLee 6pbi3ru xupa. Mocne npuroToBneHa 6atof ¢ 6oNbLUMM COfepXaHKeM
KUpa pekoMeHzyeTCA 3anyckaTb LKA aBTOMATUYECKOI! 04UCTKIN AYX0BKY (cM. papen «QUNCTKA»).

Bepren (Puc. 5)

Wcnonb3yiiTe Bepren, Kak nokasaHo Ha puc. 9. lononHuTenbHylo nHhopmavmio cv. B pazaene “PekomeHgyemble cnocobbl nCNoNb30BaHUA 11 MoNe3Hble COBETbI"
Komnnekr ansa rpuna (puc. 6

KomnnekT cocTout u3 pewweTku (6a) 1 IManupoBaxHoii eMKocTi (6b). [laHHbIit KOMNNEKT MOXHO yCTaHaBNMBATb Ha PeLLETKy (3) U UCMOb30BaTh AA NPUTOTOBNIe-
HuA 6niof B pexume «[punb».

KupoynaBnuarowymit Gunbrp (puc. 7)

M(HOﬂb3yI7ITE €r0 TONbKO NP NPUroToBEHN 6J'IIO,£| CBbICOKUM COAEpXKaHNeM Xupa. (DI/IJ'Ipr HaBeLUVBAETCA Ha 3aﬂH€l7I (TEHKe KaMepbl IyX0BKW, HANPOTUB BEHTUNA-
TOpa. GUALTP MOXKHO MbITb B IOCYAOMOEUHOIi MALLIVHE Y UCTI0NIb30BATb NP NPUTOTOBAEHNI OIIOZ B PEXIME KOHBEKLIMY.

BbigBuXHbIe nonku (puc. 8)

Teneckonuueckue HanpasnAwLLme N03BONAKT BbIABUTaTb HAaMNoNOBUHY peLLETKI U NPOTUBHU BO BPEMSA NPUrOTOBNIEHNA. MopxopAT AnA Niobbix I'IpI/IHaJlJ'IE)KHOCTEVI
W MOTYT MbITb(A B I'IO(y,[lOMOEqHOVI MallinHe.
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OMWCAHWUE NAHENW YNPABJIEHUA

F C C
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Ecnu fyxoBKa ocHalLieHa yTannuBaeMbIMy KHOMKaMI, HaXKMUTE X HaMoNOBUHY ANA UX BbIABIXEHNA - B 3aBUCUMOCTY OT MoZeni. Baww npubop moxeT HemHoro
0TNNYATbCA OT NOKA3aHHOTO Ha PUCYHKE.
1. PyukaBbibopa pexumos
2. 3neKTpOHHOE NporpamMmupytoLLiee YCTPOIACTBO
3. PyukaTepmocrata
4. KpacHblii CBeTOAMOAHBIN MHAMKATOP TepMOCTaTa.
JKCMNYATALIUA AYXOBKU
+  BbibepuTe HyxHylo nporpammy, noBepHyB pyuKy nepekntoyarens.

Mpu 3TOM BKAKOUMTCA NOACBETKA AYXOBKU.
« [loBepHuTe NepekntouaTenb No YacoBoii CTpenke AnA YCTaHOBKM Tpebyemoii TemnepaTypbl.

Mpw 3T0M 3aropaeTca HAMKATOp TepMOCTaTa; No AOCTUMXeEHUM B AyXOBKe Tpebyemoii TemnepaTypbl, uHANKaTop noracHer. [o 3aBepLueHnn NpuroToBneHna
ML YCTAHOBUTE NepeKAtoyaTenb B NonoxeHue «0».

N0/1b30BAHUE NEKTPOHHbIM MPOrPAMMUPYIOLLIUM YCTPOICTBOM

{ B , 1. KHonka-: CNYXKUT ANA YMEHbLUEHWA 3HaYeHUA, 0T06pa)KaEMOI'0 Ha aucnnee

[
g’:‘ :‘ : .: T 2. KHoana @) cnyu 4na BHIGOPa Pa3NUUHBIX HACTPOEK:
| g | o N | a. Taiimep
[

b. Bpema npurotoBnexusa
(A ) 3. KHomka + : cnyXuT Ans yBeMYeHNA 3HaueHus, 0T00pakaemMoro Ha Aucnnee

A. Cumson D yKa3bIBaeT Ha BK/IOUeHve Tailmepa

B. Cumeon AUTO noatBepxaaet BbIGOP HAaCTPoeK

@0+

Nepen nepBbiM NCNONIb30BaHMEM AYXOBKU

HacTpoiika yacoB 1 3ByK0BOT0 CUTHANA.

[Tocne nepBoro NoAKKYEHNA yXOBKI K INEKTPUYECKON CeTh Ha Aucnnee muratot Hagnucb AUTO v uudpbi 0.00. Ytobbl 3aduKcupoBaTh Bpema HA, HaxmuTe
KHOMKM - 1 + OAHOBPEMEHHO: NP 3TOM byaeT MUraTb pasfenuTenbHan Touka. Hactpoiite Bpema CyToK C NOMOLLbIO KHOMOK + 11 -. BbiBpaB HyXHoe 3HaueHue, Ha-
XMuTe cpefHio KHoNKy. Ha ancnnee otobpaxaetca “3ByK 1”. Utobbl BbIOpaTb HYXKHbIii 3BYKOBOIA CUTHaN, HAXMWTE KHOMKY —. BbIOPaB HYXHbIil 3BYKOBOI cUrHa,
HaXMUTe CPefHION KHOMKY. YT06bI N3MeHUTb BpeMA CYTOK, NOBTOpUTE ONUCAHHbIe BbiLLe AeicTBUA.

Hacrpoiika Taitmepa [

[InA HacTpoiiKkK TaliMepa HaXMUTe 11 yaepuBaiiTe HEKOTOPOe BPeMA CPEAHION KHOMKY: Npy 3ToM Ha Aucnnee otobpaxatotca undpsl 0.00 1 MuraeT CiMBOA Kono-
Konbumka. HactpoiiTe TaiiMep € NOMOLLbIO KHOMOK + (MaKkCMManbHOe nporpaMmmupyemoe Bpems cocTaBnAet 23 yaca 59 MiHyT). 06paTHbIR OTCYET HAUHeTCA Yepe3
HeckonbKo cekyHA. Ha ancnnee oto6pa3uTca BpemaA CyTOK 1 CUMBON KONIOKObYMKa, UTO NOATBEPXAAET BbIGOp HacTpoeK Taiimepa. UTobbl yBUAETb 06paTHbIN 0TCUeT
BpeMeHU 1 Npi Heo6X0AUMOCTI U3MEHUTb €ro, CHOBA HAXKMUTE CPELHIOH KHOMKY.

Hacrpoiika npogomknTenbHOCTV NPUTOTOBIGHUA NULLK

Mocne Bbl6opa Npyu NoMoLLY NepeKkAKyaTeNeil pexxima NpuroToBAeHA NULLY 1 Tpebyemoii TeMnepaTypbl HAXMUTE CPESIHIOKD KHOMKY: NP 3TOM Ha Aucniee oTo-
Bpaxatotca uupbl 0.00 1 MUTaeT CUMBON KONOKOMbYMKA. ELe a3 HaXMUTe CPenHIoN KHOTKY: Ha Aucnnee iy NocefoBaTenbHo oTobpaxalotca Ldps! 0.00
1 muraet Hagnuco AUTO . HacTpoiite BpemaA npurotoBAeHMA MULLKM C NOMOLLbH KHOMOK + 1 - (MakcumanbHoe nporpamMmupyemoe Bpema coctagnaet 10 yacos).
Yepe3 HeCKONbKO CeKYHA Ha ancnnee 0TobpasuTca Bpema CyTok, U ocTaHeTca Hagnucb AUTO, uto noaTBepxaaeT Bblbop HacTpoek. [nA mpocMoTpa 0CTaBLLErocs
BpeMeHU NPUroToBEHUA 11 €ro 3MeHeHIA Npyu HeobX0AUMOCTI, HAXMUTE 1 yaepXuBaiiTe CPESIHION KHOMKY B TeueHue 2 CeKyH[, 3aTeM HaXMuTe ee NOBTOPHO.
Mo ucTeyeHv 321AHHOTO BPEMEHI NPUTOTOBAEHNA CUMBON ) MCye3aeT, BKNIK0YAETCA 3BYKOBOI CUrHan 1 Haanucs AUTO muraeT Ha ancnnee. HaxmuTe nio6yto
KHONKY, 4T00bI BbIKAKUUTb 3BYKOBOV CUTHAA. YCTaHOBMTE PYUKY HAaCTPOIKY GYHKLMIA M TeMNepaTypbl Ha HOMb W HAXMUTE U YAePXKUTe CPeSHI0I KHOMKY B TeyeHue

[BYX CEKYHA, 4yTo6bI 3aBepLINTb NPOLECC NPUroTOBAEHUA.
RU46



TABJIMLA ONMUCAHUA PEXUMOB

NMEPEKNIOYATENb PEXXUMOB

BbIKI

ﬂperameHMe NPUroToBNEHNA U BbIKNKOUEHUE IYXOBKN.

NOACBETKA

BknioueHme/BbIKNKOYEHIe NOACBETKM ZlyX0BKW.

KOHBEKLIUA

Pexum, noaxoaawwuii AnA NPUroToBNEHUA N10ObIX NPOJYKTOB TONBKO HA OAHOM YpoBHe. Mcnonb3yiite 2-ii ypoeHb. lpeasa-
puUTENbHO Nporpelite AyX0BKY 0 HYXHOIA TemnepaTypbl. [pu HarpeBaHum AyXoBKu A0 Tpebyemoii TemnepaTypbl
WHANKATOp TepMOCTaTa racHeT U MPpUroTaBnnBaemoe 611040 MOXHO bynieT NOMeCTUTb B AYXOBKY.

«YMHAf»
OYUCTKA

HuzkotemnepaTypHblii LKA yaaneHus 3arpA3HeHuii, BOHUKAILLMX NPy NpurotoBReHnn nuiwn. Boaaxoi nap, o6pasy-
foLuiica B npoLecce Harpesa, 0bneryaeT yaaneHue 3arpasHeHIi co ceumanbHol 3Many, KoTopoii NOKPbITbI BHYTPEHHIe
CTeHKI ByX0BKI. BKntovaiite pexmm, Koraa AyxoBKa xonogHas. Haneiire 200 ma Bofibl Ha AHO Kamepbl U 3anycTuTe 30-Mu-
HyTHbIIA uukn npyu Temnepatype 90°C. Mocne 3aBepLuenusa UMKNa NOAOXAUTE 15 MIUHYT, U TONbKO 3aTeM OTKpOiiTe ABepLy.

CONVECTION BAKE
(KOHBEKLIMOHHOE
BbIMEKAHUE)

[InA npuroToBneHNA MACa U NUPOTOB C MATKOIA HAUMHKOI (CNaAKOI M HeCNaAKoi) Ha OHOM YPOBHE U NULLIbI Ha OAHOM NN
ABYX ypoBHsX. [1p1 nonb3oBaHuy 310l GyHKLYeil CBepXy NONyuaeTca paBHOMEPHaA XpYCTALLAA KOPOUKA, @ HU3 XOPOLLO
nponekaetca. B cnyyae ofHOBpPeMEHHOT0 UCMONb30BaHMA ABYX YPOBHI, ANA AOCTIXEHNUA Gonee OAHOPOAHbIX YCNOBMI Npu
MPUrOTOBNEHUH, CledyeT NOMeHATb MecTaMu NpUroTaiMBaeMble 61104a N0 NPOLLECTBN MONOBUHBI BPEMEHI NPUTOTOB-
neHua. [1na npurotoBReHNA NULLYM TONbKO Ha 0HOM YPOBHE NONb3yiiTeCh 2-M ypoBHeM. [InA NpUroToBNeHNA NuLy Ha

JABYX YPOBHAX Ucnonb3yiite 1- v 3-it ypoBHy. Mporpeiite npeaBapuTeNbHO AYXOBKY [0 HYXHOIi TeMNepaTypbl 1 NOCTaBbTe
npuroTagnMBaemoe 611010 B AyX0BKY NOCIe TOro, kak byAeT AOCTUTHYTa 3a/laHHaA TemnepaTypa

GRILL (TP1ITb)

[Inq xapKu 0TOMBHbIX, WALLbIKA, COCUCOK, 063%apUBAHIA 0BOLLIEV B NaHUPOBKE, NPUTOTOBNEHIA XNeGHbIX TOCTOB. Pasme-
aiiTe MPOAYKTbI Ha 4-M ypoBHe. [Py Xapke MACa pekoMeHYeTcs Nofb30BaTbCs MOAA0HOM NS C60pa CTEKaIOLIEro CoKa.
Pa3melLaiiTe NOA0H Ha 3-M YPOBHE, HANIMB B HEro NPUMEPHO NOA-NMTPa BofbI. lTporpeiite AyXOBKY B TeueHme 3—5 MuH. Bo
BPeMs NPUrTOBNEHNs ABEPLIA AYXOBKY AOMKHA 0CTABATbCA 3aKPLITOIA.

TYPBOTPWIIb

[Insi KapKu KpyMHbIX KYCKoB MAca (pocToudy, 6apakbs Hora, LbinsTa). PasmelLiaiiTe NPOAYKTbI Ha CPEAHIX YPOBHSAX yXOBKM.
PekomeH1yeTcA Nonb30BaTbCA NOAAOHOM 1A C6Opa CTEKAIOLLEro npi NPUrOTOBAEHINN COK. Pa3MeLLjaiiTe MoAA0H Ha T-M uim 2-m
YPOBH, HanvB B Hero npumepHo 0,5 1 Boabl. [1 Gonee paBHOMEPHOTO NOAPYMAHUBAHWA PEKOMEHZYETCA NepeBepHYTb MACO B
npoLiecce npurotoBneuts. MpeaBapuTeNbHbIii Harpes yXoBKM He TpebyeTcs. B npoLiecce NpUroToBNeHMA ABEPLA AyXOBKM A0MKHA
0CTaBaTbCA 3aKPHITON. B 3TOM peume MOXHO NoNlb30BaTbCA BEPTENOM, €M OH BXOAUT B KOMMIEKTALIMI0 AYXOBKM.

PASMOPAMWUBA-
HUE

3T0T PeXMM MCMONb3YETCA NS YCKOPEHHOTO Pa3MOPaXKUBaHIA NPOAYKTOB. PeKOMEHAYETCA pasmelLaTh 6/1104a Ha CpeHem
YpOBHe. PeKomeHayeTca 0CTaBnATb NPOAYKTHI B yNaKOBKE, UTo0bl NPeAOTBPATUTH UX 00€3BOXKIBAHIE CHAPYXKM.

TYPBOBEHTH-
nAuma

Wcnonb3yetca Ana npuroToBReHIa 6104 ¢ XpYCTALLIAM HU30M 1 MATKMM BepXOM. MieanbHblil pexiim AnA BbineKaHuA KOHQUTEPCKM
W3Mennii C MATKOI HauuHKoi 1 6e3 ocHoBaHuA-nonydabpukata (Hanpumep, TOPTOB, CIMBOBbIX MMPOTOB, YM3KEIIKOB,  TaKxe MULIL
C 60MbLUMM KONMYECTBOM HauNHKY) Ha 0HOM ypoBHe. Pa3melLaiite npoayKTb! Ha 2-M ypoBHe. llepes npurotosneH1em pasorpeiite
JYXOBKY. ITa QYHKLIMA TaKKe aeanbHO NOLXORMUT ANA MPUTOTOBNEHIA 3aMOPOXEHHDIX MonydabpuKaToB (Hanpumep, LY,
KapeHoro XpycTALLero Kaptodens, Wpyaeneii, nasaHbu). Cneayiite MHCTPYKLNAM Ha yaKoBKe NPOLYKTOB.

MPUHYAUTENbHAA
BEHTUNALIUA

[Nina npuroToBneHua 6toa, TpebyloLwyx 0AMHAKOBOI TeMNepaTypbl, Ha ABYX YPOBHAX OAHOBPEMEHHO (Hanpumep, pbibbl,
0BOLLe}A, TOPTOB). ITOT peXuM NO3BONAET FOTOBUTH Pa3Hble MPOAYKTbI 0AHOBPEMEHHO 63 NepeHoca 3anaxoB ¢ 0AHOM0
npogyKTa Ha Apyroii. [lna npurotoBneHna nuLLy ToNbKo Ha 0{HOM YPOBHe NONb3YyiATeCh 2-M ypoBHEM. [Tpu NpUroToBReHUN
Ha [1ByX YPOBHAX PeKOMEHYETCA UCNosb30BaTh 1-it U 3-7 yPOBHIN U BbINONHATL NPEBAPUTENbHbIA HAarpes AYXOBKK.

HUXKHUIA Noo-
TPEB

Wcnonb3yetca ana noapyMAHMBaHUA NPOAYKTOB CHU3Y NMOC/E 3aBepLUeHNA NPUroToBReHuA. PekoMeHzyeTcA pasmeLyaTb
npurotanuBaemble 61104a Ha 1-m/2-M ypoBHe.

ITOT peXuMm TaKkxKe MOXHO NCMIoNb30BaTh ANA MeANIEHHOT0 NPUroTOBNEHNA NPOAYKTOB, HAMPUMep, 0BOLLEI 1 ANA TyLIeHNA
MACa; AN 3TOr0 NCnonb3yiiTe 2-ii ypoBeHb. lpeaBapuTeNnbHbIi Harpes AyXoBKI He TpebyeTca.

RU47




TABJIULA MPUTOTOBJIEHUA BNIOA

YpoBeHb Temnepaty- |Bpemsa
Peyenr Pexxum Mporpes (cumTan cum3y) | pa. (°C) (MitH) lpuHapnexHoCcTH M NpUMeyaHus
@ Jla 2 160-180 35-55 | ®opMma AnA BbiMeyKm Ha peLueTke
n 5
m?;z:z ::(;:gom YpoBeHb 3: popma AnA BbINeuKy Ha peLuetke
Jla 1-3 150-170 30-90
YpoBeHb 1: popma And TOpTOB Ha pelLeTke
lla 5 150-190 30-85 MpoTuBeHb/hopMa AnA BbINYKN KOHAUTEP-
. CKUX U3[€Nuii Ha peLueTke
Muporu ¢ HaunHKoi
(""3"3'"""}““3’“‘*""' YpoBeHb 3: popma ans TOPTOB Ha peLLeTKe
A6M0Y4HbIN NMpor) JI: 1-3 150-190 35-90
YpoBeHb 1: popma AnA TOpTOB Ha pelLeTke
Jla 3 170-180 15-40 | MoagoH / npoTuBeHb
Mevenbe / TapraneTku
YpoBeHb 3: peLueTka
Jla 1-3 150-175 20-45
YpoBeHb 1: NoAA0H / BCTaBHON NPOTUBEHD
@ Jla 3 180 30-40 | MopaoH / npoTuBeHb
MupoxHble U3 3aBapHoro
Tecta YpoBeHb 3: NPOTMBEHb Ha peLLeTke
Ja 1-3 170-190 35-45
YpoBeHb 1: noA/0H / BCTaBHOI NPOTUBEHD
Jla 3 90 120-130 | MopnoH / npoTuBeHb
bese
YpoBeHb 3: NpoTMBEHb Ha peLueTke
Jla 1-3 9 130-150
YpoBeHb 1: NoAA0H / BCTABHON NPOTUBEHD
Jla 2 190-250 15-50 | MoaaoH / npoTuBeHb
Xne6 / nuuua/ dokayya
YpoBeHb 3: NPOTUBEHD Ha peLLeTke
Ja 1-3 190-250 25-50
YpoBeHb 1: noAA0H / BCTaBHOI NPOTUBEHD
~ YpoBeHb 2: NOAA0H / BCTaBHOA NPOTU-
fa 2 20 10-15 BEHb W peLueTKa
3amopoxeHHaa nuuua
YpoBeHb 3: NpoTMBEHb Ha peLueTKe
Jla 1-3 250 10-20
YpoBeHb 1: NoAAO0H / BCTaBHON NPOTUBEHD
Jlla 2 175-200 40-50 | Gopma anA TOPTOB Ha peLueTKe
Hecnapkas Bbineuka (nu-
poru ¢ osomuoﬁ Ha'l""l(oﬁ, ypOBeHb 3: ¢0pMa [NA BbINEYKU Ha peLleTke
NNPOT O LINUrom) la 13 175-190 50-65
YpoBeHb 1: popma AnA TOpTOB Ha pelLeTke
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Peuent Pexum Mporpes Yposenb Temneparypa. Bpe- MpuHapneHOCTM M NpUMeYyaHus
(cyutas 0 msA
CHU3Y) (mun)
§'s Ja 3 180-200 20-30 | MogaoH / npoTuBenb
BonoBaHbl, Kpekepbl U3 —
CN1I0€HOrO TecTa ( ) YpoBeHb 3: NpoTUBEHb Ha peLueTke
[la 1-3 175-200 25-45
YpoBeHb 1: 0AJ0H / NPOTUBEHD
L I lla 2 190-200 40-65 | MopaoH unn NpoTMBEHb Ha peLueTke
KanHenonu / @nanb! = AR p P
bapanuna/ TenatuHa /
FOBAMHA / CBMHNHA, 1 KF JIF] 2 190-200 90-110 | MopAoH UK NPOTUBEHD Ha peLueTke
Kypuua / kponuk / ytKa, 1 Kkr JQ lla 2 190-200 65-85 | MopaoH v NpoTMBEHD Ha peLueTke
Wnpeiika / ryco, 3 kr JIF] 12 190-200 140-180 | MonaoH AN NPOTMBEHD Ha peLueTke
Pbi6a, 3anekaemas B fyXoB- —
Ke/B ¢ponbre JQ lla 2 180-200 40-60 | MopAoH Uy MPOTUBEHD Ha peLLeTKe
(pune, uennkom) —
(OapimpoBaHHbie 0BOLLY —
(Tomarbl, LyKKuHM, 6aKna- lla 2 175-200 50-60 | MpoTuBeHb Ha pelueTke
aHbl)
Toctbl JQ lla 4 200 2-5 | Pewetka
YpoBeHb 4: pelueTka (nepesepHyTb NPOAYKT B
Pbi6a, pune/Kyckamu ¢V§ lla 4 200 30-40 [oREAUHE IpoNec npUTOToBnekA)
=" YpoBeHb 3: npoTuBeHb AnA cbopa Xiupa ¢
BOJION
YpoBeHb 4: pelueTka (nepesepHyTb NPOAYKT B
Kon6ackw/Illawnbiku/Pe- * Ia 4 200 30-50 |- CEPeAuHe npouecca NpUroToBNeHuA)
Gpbiukw/Tam6yprepbi — YpoBeHb 3: npoTuBeHb Ana cbopa xupa ¢
BOJION
YpoBeHb 2: pewueTka (npu HeobxoaumocTn
nepeBepHITe NPOAYKT N0 UCTeyeHnn 2/3
apenas kypuua 11,3 kr n - 2 200 55-70 | obuiero BpemeHu NpuroToBNeHnsa)
YpoeHb 1: npoTuBeHb AnA cbopa xmpa ¢
BOAON
= YpoBeHb 2: BepTen (e npefycmMoTpeH)
KapeHas kypuua 11,3 kr 'Q' - 2 200 60-80 | Yposenb 1: npoTuBeHb AN copa xupa ¢
' BOAOI
— MpoTiBeHb Ha pelueTke (Npu Heo6X0AUMOCTH
Poct6ud kyckamu, 1 kr - 2 200 35-50 | nepeBepHuTe NpoAyKT Mo UCTeyeHun 2/3
061Lero BpemeHH NpuroToBNeHus)
— MonaoH unmu NpoTMBEHD Ha peLLeTKe (Npu He-
bapaHba HoxKa / pynbka JQ - 2 200 60-90 | obxoauUMoCTI NepeBepHUTE Ha 2/3 BpeMeHu
= MPUrOTOBNIEHIA)
— MonzaoH / BCTaBHOIA NPOTUBEHD (MU Heob-
apeHbiit KapTopenb | l - 2 200 45-55 | xomumocTi nepeBepHUTe NPOAYKT Ha 2/3
BpeMeH NpUroToBNeHnsA)
vov
3anekaHka u3 oBoLuyeii JQ - 2 200 20-30 | MpoTuBeHb Ha pelueTke
YpoBeHb 3: NPoTUBEHb Ha pelueTke
NazaHba c MAcom ZV% JIE 1-3 200 50-100% | Ypogenb 1: npoTuBeHb UM CKOBOPOAA Ha

peluerke
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Peuent Pexum NMporpes Yposenb Temneparypa. Bpe- MpuHapnexHoOCTM M NpUMeYyaHus
(cyutan 0) msA
cHuy) (mun)
—— YpoBeHb 3: NPoTUBEHb Ha peLueTke
Msco c kapTodenem p's fa 13 200 45-100%
— YpoBeHb 1: NPOTUBEHb UM CKOBOPOZA Ha peLLeTKe
YpoBeHb 3: npoTUBEHDb Ha pelLeTKe
- _C()*
SN ST fa 13 175 30-50 YpoBeHb 1: NPOTMBEHb UK CKOBOPOAA HA
peLueTke

Bpems, ykasaHHoe B Tabnuie, NpvBeEHO ANA pexyMa € 3afepXKoil mycka (ecin umeeTca). Bpema npuroToBneHNa MOXET yBennunBaTbCA B 3aBUCUMOCTY 0T BAtoa.
MPUMEYAHME: npumeHsaemble CUMBOAbI MOTYT C1erka OTNMYATLCA OT NOKA3aHHDIX HA PUCYHKE.
MPUMEYAHME: Bpema v TemnepaTypa yka3aHb! 13 pacyeTa Ha 4 nopLmM 1 ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMM.

PEKOMEHAALMA MO NCMOJIb30OBAHUIO M MOJNIE3HbIE COBETDI

Kak nonb3oBaTbca Tabnuueil npuroToeneHus 6niog

B Tabnuue yKka3aH onTUManbHbIi peXum ANA NPUroToBNeHNs 671101 Ha OHOM WM HECKOMBKIAX YPOBHSAX OAHOBPEMEHHO. YKa3aHHaA AIMTENbHOCTb NPUTOTOBNIEHMA OTCYM-
TbIBA€TCA OT MOMEHTa NOMeLLieHus 611toaa B ZlyXOBKY, BpeMs NPeBapUTeIbHOTO Harpesa (e NpenycMOoTpeH) He yuuTbiBaeTcA. MpuBeeHHbIe 3HaUeHA AMTENbHOCTY

1 TeMnepaTypbl ABNAIOTCA 0pUEHTUPOBOUHBIMI. PearnbHble 3HaueHUA 3aBUCAT OT KONMUECTBA NPOAYKTOB 1 MCMOJb3yeMoii Mocy/bl. HaumHaiiTe ¢ cambIX HU3KVIX peKOMEH-
LOBaHHbIX 3HaueHMii TeMnepaTypbl 1 AUTENbHOCTI 1, eCM 61010 0KAXKETCA He FoTOBbIM, NepexozuTe K 6oniee BbICOKIM 3HaueHuMAM. Vcnonb3yiite BXoAALLME B KOMINEKT
JLyX0BKY NpuHaanexHocty. 0TaaBaiite npeanouTeHe Gpopmam i MPOTUBHAM U3 TEMHOTO MeTaa. Bbl TakXke MOMeTe MCMoNb30BaTb NOCYAY U3 XapOMPOUHONo CTeKna i
Kepamuku. [Ty 3ToM yuuTbIBaiiTe, YTO NPOLOMKMUTENBHOCTL NPUTOTOBIIEHMA B HIX HEMHOTO YBEAMUMBAETCA. [INA NONyYeHIA HanyyLLIMX Pe3ynbTaToB ClefyiiTe npeacTas-
JEHHbIM B TabLe peKoMeHZaLVAM N0 BbIGOpY NPUHAANEXHOCTeI! (BXOAALLIX B KOMIIEKT IyXOBKY) 1 YPOBHE! [U1A UX Pa3MeLLEHus.

0aHoBpeMeHHOe NPUroTOBNEHNE HECKONbKMX 6niof

[pu ncnonb3osatum pexuma «MPUHYAUTENbHAA BEHTUNALIAA» MoxHO oaHOBpeMeHHO roToBTb pasnnuHble 6nioAa (Hanpumep, pbiby 11 0BOLLM), ANA NPUTOTOBAEHNA
KoTopbIX TpedyeTcA 0AMHaKoBasA TeMNepaTypa, Ha PasHbiX YpoBHAX. BbiHbTe U3 yXoBKY 6Niofia C MeHbLLMM BpeMeHeM NPUToTOBIeHNs 1 0CTaBbTe 61103, NPUroToBMeHMe
KoTopbIX TpedyeT Gonee NPOLOMKUTENbHOTO BPEMEH!.

ﬂeceprl

- Hexnyto cnapkylo BbineuKy CieiyeT roTOBUTb TONbKO HA OIHOM YPOBHE B 00bIYHOM pesxume. Mcronb3yitTe GopMbl N BbINEUKM, CieNlaHHbIe 13 TEMHOTO MeTana.
Pa3mewwaiiTe 1x Ha peLueTKe, BXOAALLEI1 B KOMNNEKT NOCTaBKI. B ciiyyae npurotoBeHya Ha HecKoNbKIIX ypoBHSAX BbiBpaiiTe pexum KOHBEKLW 1 pa3meLLaiiTe
$OpMbI AN BbINEYKM Ha PeLLIeTKaX B LLIAXMATHOM MopszKe, uTobbl 06ecrieunTh CBOBOAHYIO LMPKYNALVII FOPAYEro BO3ayXa.

- Yro6bl npoBepuTH FOTOBHOCTL MUPOTa U3 APOMKEBOr0 TECTa, BOTKHUTE B €10 LIEHTP JiepeBAHHYI0 3y60uncTky. Ecin ecin Tecto He npunvnaet K 3y60uncTke, 3Hauut

MVpOr FoTOB.

- Mpuucnonb3oBaHun GopMbl AN BbINekaHA C IPOTUBONPUTAPHbIM MOKPbITUEM He CMa3biBaiiTe ee Kpas CIMBOYHBIM MACTIOM, Tak Kak Bbinekaemoe 13feniie MoxeT

HEOAHOPOAHO NOAHATLCA 110 60KaM.

- Ecw B npoviecce npuroToBrieHia nupor "onaaer’, To B Cle/yloLLvii pa3 BbineKariTe ero npy 6ornee HU3Koii TemnepaType; BO3MOXHO, CNIeyeT Takxke yMeHbLLNTb

06beM XXWAKOCTI 1 MeHee MHTEHCUBHO 3aMeLLIBaTb TecTo.

- JInanpuroToBneHua feceptoB C uaKoi HAYMHKON (MMporu ¢ Cbipom unu GpykTamu) ucnonb3yiite pexim "KOHBEKLIMOHHOE BBINEKAHWE". Ecnn ocHoBakme nupora
He MpoMeKoch, CTaBbTe (opMy Ha boniee HU3KNI YPoBeHb, a 0CHOBAHUE Nepes] BbIKNAAKOI! HaUMHKY MOCbINbTe MaHUPOBOYHbIMI CYXapAMM WU PACKPOLLIEHHbIM
feyeHbem.

Maco

- ﬂOHb3yI7IT€Cb npoTUBHAMN J1I060I'0 TUNa N eMKOCTAMM 13 XaponpoyHOro CTeKna, pa3mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYHOT NPUrOTaBNMBAEMbIM KYC(KaM MACa. an
MPUroTOB/IEHMM XapKOro 406aBbTe B eMKOCTb HEMHOTO GyboHa — OH He T MACY BbICOXHYTb U NPUAACT emy Bornee HacblLLEeHHbIA BKYC. Koraa apkoe byaeT rotoo,
0CTaBbTe ero B yXoBKe eLue Ha 10-15 MUHYT ki 3aBepHuTe B alOMUHIeBYHO (ONbrY.

- Yro6bl f0CTMYbL 0ANHAKOBOI CTEMEH! FOTOBHOCTI MACA, NPUTOTaBAMBAEMOr0 Ha rpie, BbIOUpaiiTe KycKiM 04UHAKOBOI TONLLUMHDI. OueHb TONCTble Kycku MACa TpebytoT
6onbluero BPEMEHU NpUroToBNeHNs. Y106l N30eXaTH NOAropaHKA NOBEPXHOCTU MACa, y(TaHaBﬂI/IBaIZTe PELLETKY Ha Gonee HU3KIe YPOBHY, noAanblLLie OT rpuna.
MNepeBepHuTe MACO N0 CTeUeHII ABYX TPeTedt oT 06LLIero BpeMeHy NpUroTOBAEHMA.

ﬂ,ﬂﬂ c6opa (OKa, CTeKaloLLiero npy NpUroToBeHUM MACA Ha peLLIEeTKe, peKOMEHAYETCA CTaBUTb HENOCPEACTBEHHO NOA PELLETKY NOAAOH, HANWUB B HEr0 NON-NUTPa BOAbI.

[lonuBaitte Bogy B NOAA0H N0 HEOOXOAUMOCTH.

Bepren (Tonbko B HEKOTOPbIX MOAENAX)

MCHOJ'Ib3yl7ITe 3TY NPUHAANEXHOCTD, yT00bI 06ECNEYNTD [PaBHOMEpHOE NponekaHne KpynHbIX KycKoB MACa U NTULbI. HaAeHbTe M#ACO Ha BepTen (B Cyyae NpuroToBNeHNA
LibinyieHKa 00BAXUTE €ro cneumaanon HI/ITbIO) n y6e,qme0>, UTO OHO HAZIEXHO YAEPXKNBAETCA Ha BepTene. BcraBbre BepTen B rHe3a0 Ha nepenHeVl CTEHKE [IyXOBKM 11 Ha (0-
OTBETCTByIOIJ.I,VIVI [epxarenb. ﬂJ‘Iﬂ npeaoTBpaLLeHNA AbiMa 1 Ana c60pa (0Ka, BblAeNALLEroca B npolecce NpUroToBieHnaA, pekoMeHAYeTCA yCTaHoBUTb Ha ﬂepBbIVI ypoBeHb
NOAJ0H, HaNnB B HEr0 NOJ-NUTPa BOADI. BepTen CHa0XeH NnacTMaccoBoit pyllKOI7I, KoTopyto Heoﬁxo,ummo CHATb Nepea Ha4yaom NPUroTOB/IEHNA. M(I’IOHb3yVITe PyyKy ana
3aLLKTbI OT 0XK0roB NPW N3BEYEHNN FOTOBOIO 6mona U3 fyXOBKN.

Muuua

Yro0b1 nnua nonyyunach ¢ xpycmmeﬂ KOpOl{KOVI, Cnerka CMaxbre npoTiBeHb Maciom. Mo ncreyeHun [BYX TpeTeVI 06u1,ero BPEMEHN NpUroToBNEHNA NOCbINbTe NULLY
TEPTbIM CbIpOM MoLlapenna.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Tieto pokyny ndjdete aj na webovej stranke: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INYCH 0SOB JE VEEMI DOLEZITA

V tomto ndvode a na samotnom spotrebici st uvedené ddleZité bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrZiavat.

/A Totoje symbol nebezpecenstva upozorfiujiici pouzivatelov na mozné rizikd, ktoré im a inym osobam hrozia.
A, Vietky bezpenostné upozomenia sii oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujicimi vyrazmi:

j NEBEZPECENSTVO 0Oznacuje nebezpecnu situdciu, ktora, ak sa jej nepredide, sposobi vaine poranenia.
j VAROVANIE 0Oznacuje nebezpednii situaciu, ktora méze sposobit vaine poranenia, ak sa jej nepredide.

Vsetky bezpecnostné upozornenia Specifikuji potencidlne nebezpecenstvo a uvadzaju, ako
znizit riziko poranenia, elektrického Soku a Skody, ktoré vznikne nespravnym pouzivanim spot-
rebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujtce pokyny:

- Pri rozbalovani a instalacnych pracach pouzivajte ochranné rukavice.

- Pred akymkolvek zdsahom musite spotrebic odpojit od elektrickej siete.

- In3taldciu alebo tdrzbu smie vykonat iba Specializovany technik v stilade s pokynmi vyrob-
cu, priom musi dodrziavat platné vnitrostatne bezpecnostné predpisy. Nikdy neopravuijte
ani nevymienajte Ziadnu cast spotrebica, ak to nie je uvedené v ndvode na pouzivanie.

-Vymenu napdjacieho kabla moZe vykonat len kvalifikovany elektrikdr. Obrétte sa na autori-
zované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je povinné zo zakona.

- Privodny elektricky kdbel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebi¢ zabudovany do ku-
chynskej linky dal zapojit do elektrickej siete.

-V sdlade s bezpecnostnymi predpismi namontujte pri instaldcii na dostupné miesto vypi-
nac, ktory dokdze vypndt vietky pdly, so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

- NepouZivajte rozdvojky, ak je rira vybavena zéstrckou.

- NepouZivajte predlZovacie kable.

- Netahajte za privodny elektricky kabel.

- Po instaldcii spotrebica nesmd byt jeho elektrické casti pristupné pouZzivatelom.

- Ak je povrch indukcnej platne prasknuty, spotrebic nepouZivajte a vypnite ho, aby ste
predisli moznému zraneniu elektrickym pridom (len pre modely s induk¢nou funkciou).

- Nedotykajte sa varnej dosky vihkymi castami tela a nepouZzivajte riru, ak ste naboso.

- Tento spotrebi je urceny iba na pouZzivanie v domécnosti na pripravu jedal. Nie je povo-
lené pouZivat ho na iné tcely (napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost v pripade nevhodného poutZitia alebo nespravneho nastavenia ovladacich
prvkov.
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- Spotrebic a jeho dostupné Casti sa pocas pouZzivania zahrievaju.
Ddvajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych clankov.
Velmi malé (0 — 3 roky) a malé deti (3 — 8 rokov) by sa nemali zdrZiavat'v okoli spotrebi-
¢a, ak nebudu pod neustalym dohladom.

- Deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schop-
nostami alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti mozu pouzivat tento spotrebic len
v pripade, ak sti pod dozorom alebo dostali pokyny tykajtice sa bezpecného pouZivania
spotrebica a chapu hroziace nebezpecenstvd. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie
a Udrzbu nesmu vykondvat deti bez dozoru.

- Pocas pouZzivania a po niom sa nedotykajte ohrevnych clankov alebo vntornych povrchov
spotrebica, pretoZe hrozi riziko popdlenin. Nedovolte, aby sa spotrebic dostal do styku
s latkami alebo inym horfavym materiélom, kym jeho casti tplne nevychladnd.

- Po ukonceni pripravy jedla si ddvajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Horticu paru
nechajte najskor postupne unikndt. Ked'sa dvierka spotrebica zatvorené, hordci vzduch
unika otvorom nad ovlddacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- Na odloZenie pekacov a inych nadob pouzivajte rukavice a davajte pozor, aby ste sa nedo-
tkli ohrevnych clankov.

- Do spotrebica ani do jeho blizkosti neumiestriujte horlavé materidly: v pripade nahodné-
ho zapnutia spotrebica by mohlo ddjst k poziaru.

-V spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych zavaracich pohdroch
alebo nadobéch.

Tlak vytvoreny teplom vo vndtri nddoby by mohol spdsobit, Ze nadoba vybuchne a poskodi
spotrebic.

- NepouZivajte nadoby zo syntetickych materialov.

- Prehriaty tuk a oleje sa moZzu lahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov
a oleja na ne vzdy dohliadajte.

- Nikdy nenechdvajte spotrebic bez dozoru pri suseni potravin.

- Ak pri priprave jedal pouzivate alkoholické napoje (napriklad rum, konak, vino a pod.),
nezabdajte, Ze alkohol sa pri vysokych teplotdch vyparuje. MoZze tym vzniknit'riziko, Ze
uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym ¢lankom vznietia.

- Nikdy nepouzivajte Cistiace zariadenie vyuZivajice paru.

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rury. Zabrante pristupu deti k rdre pocas pyroli-
tického cyklu. Pred cistiacim cyklom odstrante z riry nadmerné znecistenie (len pre riry
s pyrolitickou funkciou).

- PouZzivajte len teplotnt sondu odpordcant pre tito raru.

- NepouZivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové skrabky na Cistenie
skla dvierok rry, pretoze mozu poskriabat povrch a znicit sklo.
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- Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste zabranili moznému
zasahu elektrickym pradom.
- NepouZivajte alobal na prekrytie potravin v nadobe na pecenie (len v pripade rdr s doda-

nou nadobou na pecenie).
Likvidacia domacich spotrebicov
- Tento spotrebi je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materiélov. Zlikvidujte ho v silade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov. Pred odovzda-
nim spotrebica do zberu odrete privodny elektricky kabel.
- Podrobnejsie informacie 0 zaohchédzani, obnove a recyklacii domécich elektrospotrebicov dostanete na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovindch alebo
v obchode, kde ste spotrebic kupili.

INSTALACIA

Po vybaleni riry sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodila a Ze sa jej dvierka sprévne zatvéraju. V pripade problémov sa obrétte na predajcu alebo najblizsie servisné
stredisko. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri in3taldcii rru iba vyberte z polystyrénovej zdkladne.
PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE
Diely kuchynskej linky, ktoré sa dostavaju do kontaktu s rirou, musia byt teplovzdorné (min. 90 °C).
«+ Pred vsadenim riry urobte vSetky potrebné vyrezy a odstrarite odrezky a piliny.
Po instaldcii nesmie byt spodnd cast riry pristupnd.
Pre sprédvnu prevddzku spotrebica musi byt zaru¢end minimélna volnd medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rdry.
ZAPOJENIE DO ELEKTRICKE) SIETE
Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti domdcnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji rdry (viditelny

pri otvorenych dvierkach).
Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzivanim:

- Odstranite vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nalepky z prislusenstva.

- Lriry vyberte prisluSenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izola¢ného materidlu a konzervacného
tuku. Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich mohli poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovét nic nevesajte.

- Vndtro riry nevykladajte alobalom.

- Do vndtra hortcej riry nelejte vodu; mohol by sa tym poskodit smalt.

- Hrnce a panvice nepostvajte po dne riry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Uistite sa, Ze elektrické kable inych spotrebicov v blizkosti riry nemdZzu prist do styku s jej hordcimi ¢astami, alebo ¢i sa nemdzu zachytit do jej dvierok.
- Ruru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA [5|
Likvidacia obalovych materialov

V3etky obalové materidly sa mdZu ipine recyklovat, ako to potvrdzuje symbol recykldcie (¢). Z tohto ddvodu sa rozne Casti obalu musia likvidovat zodpovedne

av plnom stilade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v stilade s Eurépskou smernicou o likviddcii elektrickych a elektronickych zariadeni 2012/19/ES (OEEZ).

- Iabezpecenim spravneho postupu pri jeho likviddcii pouzivatel prispieva k tomu, Ze likvidacia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol ﬁna vyrobku a v sprievodnej dokumentdcii udava, Ze sa s vjrobkom nesmie zaobchddzat ako s komundlnym odpadom, ale Ze sa musi odovzdat

v prisluSnom zbernom dvore uréenom na recykldciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Tipy na tisporu energie
- Rdru predhrievajte len v pripade, ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedél alebo vo vaSom recepte.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoze ovela lepsie pohlcujd teplo.

VYHLASENIE O EKODIZAJNE

- Tento spotrebi¢ spifia poZiadavky na ekologicky dizajn podIa nariadeni Eurépskeho parlamentu & 65/2014 a 66/2014 v zhode s eurépskou normou EN 60350-1.
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PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV

Riira nefunquje:
Skontrolujte, ¢ je elektrickd siet pod napétim a i je rdra pripojend k elektrickej sieti.
Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, i sa problém odstranil.
Dvierka sa neotvoria:
Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, i sa problém odstranil.
Ddlezité: pocas automatického Cistenia sa dvierka rdry nedaju otvorit. Pockajte, kym sa neodblokujui automaticky (pozrite si odsek,,Cyklus Cistenia riry
pyrolitickou funkciou”).

Elektronicky programator nefunguje:

Ak sa na displeji zobrazuje pismeno,, F“ s €islicou, zavolajte najblizSie servisné stredisko. V takom pripade uvedte ¢islo, ktoré nasleduje po pismene,,F".

Elektronicky programator nefunguje:

POPREDAJNY SERVIS

Skor, ako zavolate servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokdZete problém vyriesit sami podla bodov opisanych v Casti, Prirucka na riesenie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvva.

Nahldste tieto Gdaje:
strucny opis poruchy,
typ a presny model rdry,
servisné Cislo (¢islo uvedené po slove, Service” na typovom Stitku) umiestnenom na pravom vniitornom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Servisné Cislo je uvedené aj v z&rucnom liste;

svoju UpInd adresu,

« svoje telefonne Cislo.
SERVICE
0000 000 00000
Ak by bolo nevyhnutné riiru opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko (zarudi sa tym pouZitie originalnych nahradnych dielov a sprévny postup pri oprave).

CISTENIE

- Nepoutzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtice paru.
&VAROVAN IE - Ruru distite aZ po jej vychladeni.

- Pred vykonanim udriby riru odpojte zo siete.
Povrch riry

DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne ¢istiace prostriedky. Ak sa niektory z tjchto produktov dostane netimyselne do kontaktu so
spotrebicom, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.
Ifovrchy istite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek Cistiaceho prostriedku na riad. Poutierajte suchou
utierkou.
Vniitro riry
DOLEZITE: NepouZivajte drsné 3pongie ani kovové skrabky ci drotenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach riry.
Po kazdom pouZiti nechajte rdru vychladndt, a potom ju vycistite, kym je este vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny spdosobené zvyskami jedal
(napr. pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
+  Pouzivajte Specidlne Cistiace pripravky na riry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi &istiacimi prostriedkami. Dvierka riry sa daji vybrat, &im sa ulahd Cistenie (pozrite si cast UDRZBA).
Horny ohrevny élanok grilu (pozrite si ¢ast UDRZBA) mozete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dala vyistit horn stena rry.
POZNAMKA: pocas dlhej pripravy jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riry a na tesneni
moze zrazat voda. Vnutornu stranu dvierok po vychladnuti riiry odistite handrou alebo Spongiou.
Prislusenstvo:
« PrisluSenstvo ihned po pouZiti namocte do vody, do ktorej ste pridali Cistiaci prostriedok, a ak je prislusenstvo hortce, pri manipuldcii pouZivajte rukavice.
Zvysky jeddl sa daju lahko odstranit kefkou alebo Spongiou.
Cistenie zadnej steny a boénych katalytickyjich panelov rury (ak si k dispozicii):
DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne ¢istiace prostriedky, drsné kefy, drdtenky na riad ani spreje na distenie riiry, pretoze by mohli
poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.
Nechajte prazdnu riru pustend s funkciou podporovanou ventilatorom pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu
Potom nechajte spotrebic ochladniit a odstrarite vSetky zvysky jedla Spongiou.
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UDRZBA

VAROVANIE - Pouzivajte ochranné rukavice.
- Pred vykonanim nasledujtcich tikonov sa uistite, Ze rira vychladla.

- Pred vykonanim udrzby riru odpojte zo siete.
VYBERANIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka dplne otvorte.

2. Nadvihnite tchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).

3. Zatvorte ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).
Montaz dvierok:

1. Vsurite zavesy na miesto.

2. Dvierka tplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.

4. Tatvorte dvierka.

0Obr.1 0Obr.2

ODSTRANENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).

2. Ohrevny cldnok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte dole (obr. 5).

3. Aby ste ohrevny ¢lanok opét namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bocné drZiaky.

J

\}

0Obr. 3

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte riru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymerite Ziarovku (pozrite si idaje o druhu Ziarovky) a zaskrutkujte ju spét (obr. 7).
3. Ruru opdt zapojte do elektrickej siete.

— L N

)/ b )/ )

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:

- Pouzivajte iba Ziarovky s vykonom 25 — 40 W/230V typu E-14, T300 °Calebo halogénové Ziarovky s vikonom 20 — 40 W/230V typu G9, T300 °C (v zavislosti od modelu).
- Ziarovka pouZita v spotrebici je Specificky navrhnutd pre elektrospotrebice a nie je vhodnd pre osvetlenie miestnosti domu (nariadenie Komisie (ES) €. 244/2009).

- Liarovky dostanete v naSom autorizovanom servise.

DOLEZITE:

- Vpripade pouzitia halogénovych Ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.

- Riiru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.
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POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE 0 ELEKTRICKOM ZAPOJENT NAJDETE V CASTI 0 INSTALACII

s o] o 1O
? (( ) C D C /),\\ @
®© NS == ®
1
/;/\ % 1AM @
rq § (‘9\ @
AT @% -l @
s S
O— || ~n

\\

Ovladaci panel

Horny ohrevny clanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny stitok (neodstraiujte ho)

Osvetlenie

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)
Otocny raZen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢lanok (nie je viditelny)

. Dvierka

10. Poloha rostov

O NS W =

O

11. Zadné stena

POZNAMKA:

- (Chladiaci ventilator mdZe ostat'v Cinnosti urcity Cas aj po ukonceni pecenia a vypnuti riry.
- Vzhlad vdsho vyrobku sa moZe od nakresu mierne odlisovat.
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je opisané v technickom opise spotrebica)

Obr.5 Obr.6 Obr.7 Obr.8

0br.9

Néadoba na odkvapkavanie (obr. 1

PouZiva sa na zachytdvanie odkvapkavajiceho tuku alebo castic jedla, podklada sa pod rost alebo sa pouZiva ako plech pri peceni mésa, hydiny, ryb atd’, s alebo bez
zeleniny. Do nadoby na odkvapkévanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie (obr. 2)

Na pecenie susienok, kolacov a pizze.

Rost (obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedél alebo ako drZiak na plech na pecenie, formy na koléce alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v rdre. MéZete ho vsunit na lubovolnt
Groven v rtire. Rot méZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bodné katalytické panely (obr. 4

Tieto panely sti pokryté Specialnym mikropordznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odportica vykonat automatic-
ky istiaci cyklus (pozrite CISTENIE ).

Otocny raZeii (obr. 5)

Otocny raZen pouzivajte podla pokynov (obr. 9). Odportcania najdete aj v Casti,Odpordcania a rady pri pouzivani”.

Suprava grilovacich panvic (obr. 6)

Stiprava obsahuje rost (6a) a smaltovant nadobu (6b). Tdto stipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat s funkciou grilu.

Tukovy filter (obr. 7)

Pouzivajte iba pri priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho na zadnd stenu vndtra rdry, oproti ventilétoru. Moze sa umyvat v umyvacke riadu a pouZiva sa pri
peceni s ventilatorom.

Zasuvné kolajnicky (obr. 8

Umozniuju vytiahnut rosty a pekdce pocas pecenia. St vhodné pre vietky Casti prislusenstva, mozu sa umyvat'v umyvacke riadu.
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OPIS OVLADACIEHO PANELA

F C C

0 ] ©
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Ak mé va3a rura zatlacacie ovlddacie gombiky, stlacte ich uprostred a gombik vyskoti — v zdvislosti od
modelu. Vzhlad vésho vyrobku sa moze od nékresu mierne odlisovat.
1. Ovlddaci gombik pre vyber funkcie
2. Elektronicky programator
3. Ovladaci gombik termostatu
4. Cervend kontrolka termostatu.
AKO ZAPNUT RURU
Otocte ovladaci gombik pre vyber funkcie na zeland funkciu.
Rozsvieti sa osvetlenie rdry.
Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.
Rozsvieti sa kontrolka termostatu, ktord zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty. Po ukonceni
pripravy jedla otocte ovlddacie gombiky do polohy,0".
POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

1. Tlatidlo - : na znizenie hodnoty zobrazenej na displeji

® 2. Tladdlo(S (& :navyber rdznych nastaveni:
"o a. §asovaf

104 b. Cas pripravy jedla
@ 3. Tlacidlo + : na zvy3enie hodnoty zobrazenej na displeji

A. Symbol D znamend, Ze funkcia ¢asovaca je zapnutd

B. Symbol AUTO potvrdzuje vykonanie nastavenia

@0+

Nastavenie pri prvom pouZiti

Nastavenie casu a ténu zvukovych signalov.

Po pripojeni riry k sieti bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Cas nastavite sicasnym stlacenim tlaidiel — a +: prostredna bodka blika. Cas nastavte pomocou tlatidiel
+a-. Po zvoleni Zelanej hodnoty stlacte stredné tlaidlo. Na displeji sa zobrazi hlésenie,ton 1“ Zelany ton vyberte stlacenim tlacidla —. Po zvoleni Zelaného tonu
stlacte stredné tlacidlo. Ak chcete zmenit Cas, pokracuijte tak, ako je opisané hore.

Nastavenie ¢asovaca D

Ak chcete nastavit ¢asovac, dlho stlacte stredné tlaidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonéeka. Casova¢ nastavte pomocou tlaidla + (maximalna
naprogramovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 mindt). Odpocitavanie sa spusti po niekolkych sekundéch. Na displeji sa zobrazi ¢as a zvoncek zostane svietit, ¢&im potvr-
dzuje nastavenie casovaca. Ak chcete zobrazit odpocitavanie a v pripade potreby ho zmenit, znovu stlacte stredné tlacidlo.

Naprogramovanie doby pecenia

Po vybere rezimu pecenia a teploty pomocou gombikov stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonceka. Znovu stlacte stredné
tlacidlo: na displeji durandsledne sa objavi 0.00 a za¢ne blikat AUTO. Cas pecenia nastavte pomocou tlacidiel + a - (maximélna naprogramovatelna hodnota
je 10 hodin). Po niekolkych sekundéch sa na displeji zobrazi cas a napis AUTO zostane svietit, ¢im potvrdi nastavenie. Ak si chcete pozriet zostavajlici Cas pecenia

a v pripade potreby ho zmenit, m

stlacte prostredné tlacidlo na 2 sekundy a potom ho opét na chvilku stlacte. Po uplynuti nastavenej doby sa symbol L1 vypne, zaznie zvukovy signél a na displeji
zacne blikat napis AUTO. Zvukovu signalizdciu vypnete stlacenim ktoréhokolvek tlacidla. Gombik pre vyber funkcie a nastavenie teploty vratte na nulu a pecenie
ukoncite stlacenim stredného tlacidla na dve sekundy.
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TABULKA S OPISOM FUNKCIi

OVLADACI GOMBIK FUNKCIi

O VYPNUT Na ukonenie pecenia a vypnutie riry.
- - OSVETLENIE Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rdry.
AN
TRADIENE Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni jedného rostu. PouZite 2. droven. Riru predhrejte na Zeland teplotu. Kontrolka
termostatu sa vypne, ked'je rira pripravend na pecenie a moZete do nej vloZit jedlo.
— Na odstranenie necistot vytvorenych pecenim pomocou nizkoteplotného cyklu. Odstranenie 3piny ufah¢uje kombinovany
:’ \: SAMOCISTENIE Gcinok $pecidineho smaltu a vodnych par uvolnenych pocas cyklu. Funkciu aktivujte, ked je rdra studend. Do spodnej Casti rdry
— vlejte 200 ml vody a spustite cyklus na 30 mindt pri teplote 90 °C. Po skonceni cyklu pockajte 15 mindt a az potom otvorte
dvierka.
Na pecenie mdsa a kolacov s tekutou pInkou (slanou ¢i sladkou) na jednej trovni a pizze na jednej alebo dvoch trovniach. Pri
(C— PRUDENIE tejto funkii sa jedlo prepecie rovnomerne, dozlatista a dochrumkava zhora i zospodu. Na pripravu jedél na dvoch drovniach,
“‘ VZDUCHU po uplynuti polovice doby pecenia polohu jedal obrétte, aby sa upiekli rovnomerne. Druhd droven pouZite iba na pecenie na
Ne— jednej drovni. Pri peceni jedal na dvoch drovniach odpori¢ame pouzivat 1. a 3. Groven. Riru predhrejte na Zeland teplotu
ajedlo vlozte do riry po indikdcii dosiahnutej nastavenej teploty
(wow ) Na grilovanie platkov mdsa, kebabov a klobésok; na zapekanie zeleniny alebo hrianok. Odportica sa vlozit jedlo na 4. Grover.
GRIL Pri grilovani mdsa pouZzivajte nddobu na zachytdvanie tuku a Stavy z pecenia. Vlozte ju na 3. drove a prilejte do nej priblizne
— pol litra vody. Ruru predhrejte pocas 3 — 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka rury zatvorené.
—_— Na pecenie velkych kusov mésa (stehnd, biftek, kurca). Jedlo vloZte na strednd roven. Odportca sa pouzivat nddobu na
vow TURBOGRILOVANIE odkvapkavanie tuku na zachytenie Stavy z pecenia. Vlozte ju na 1. alebo 2. Groven a prilejte do nej priblizne pol litra vody.
) Pocas pecenia odporticame mdso otocit, aby sa lepsie opieklo. Rdru netreba predhriat. Pocas pecenia musia zostat dvierka riry
zatvorené. Pri tejto funkcii mdZete pouZivat otocny razen, ak je k dispozicii.
‘ Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odpordda sa vloZit jedlo do strednej polohy v rire. Odporicame nechat potraviny v svo-
@< || ROZMRAZOVANIE | . bale. ab il . b
< jom obale, aby sa zamedzilo vysusovaniu povrchu.
A~ Na pripravu jedla s chrumkavym spodkom a makkym vrchom. IdedIne na pripravu nepredpecenych jedal s tekutou plnkou
‘- i (napr. tort, slivkovych koldcov, zakuskov s ricottou a pizze s bohatou pokryvkou) na jednej drovni. Vlozte jedlo na 2. Grove.
TURBOVENTILATOR 2 L e T Y ) p ; oo
> Pred pecenim rdru predhrejte. Této funkcia sa tiez hodi na pecenie zmrazenych potravin (napr. pizze, hranolcekov, $tradle
— a lasagni). Postupujte podla pokynov na obale vyrobku.
( ‘\ \ Na pripravu roznych jeddl, ktoré potrebuju td istti teplotu, na dvoch ro3toch zaroven (napr. ryba, zelenina, kolace). Tito funkciu
(’. HORUCIVZDUCH | moino pouZit pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma jedného jedla neprenasala na druhé. Druhd drovei poufite iba na pe-
;'// Cenie na jednej trovni. Pri peceni jedal na dvoch tirovniach odportcame pouzivat 1. a 3. trove a riru pred pecenim predhriat.
( ) Tuto funkciu pouZzite po upeceni na zaistenie zhnednutia spodnej Casti jedla. Jedlo vam odporicame umiestit na 1./2. trovei.
SPODNY OHREV | Tiito funkciu moZete pouZit aj na pomalé pecenie, napriklad zeleniny a dusenie mésa; v takomto pripade umiestnite jedlo na 2.
——/ Giroven. Rdru netreba predhriat.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Recept Funkcia | Predohrev Urovei Teplota(°C) | Cas |Prislusenstvo a poznamky
(odspodu) (min.)
@ Ano 2 160 - 180 35-55 | Forma na tortu na roste
Kysnuté kolace < Uroven 3: forma na tortu na roste
¢ fino 1-3 150-170 | 30-90 [
Uroven 1: forma na tortu na roste
i B B Nédoba na odkvapkdvanie/plech na pecenie
L ; Ano 2 150130 30-85 zakuskov alebo forma na tortu na roste
PInené kolace (tvarohovy
kolag, 3tridla, jablkovy S Urovert 3: forma na tortu na roite
kolad) ¢ fino 1-3 150-190 | 35-90
Uroveri 1: forma na tortu na rote
@ Ano 3 170-180 15—-40 | Nadoba na odkvapkdvanie/plech na pecenie
Susienky/kosick .
J Y o Uroveri 3: rost
Q Ano 1-3 150173 20-4 Uroveii 1: Nadoba na odkvapkévanie/plech
na pecenie
@ fno 3 180 30-40 | Nadoba na odkvapkavanie/plech na pecenie
lované )
?:s':: ovane Uroveri 3: pekd¢ na roste
@ fino 1-3 170-190 35-45
4 Uroveri 1: Nadoba na odkvapkévanie/plech
na pecenie
Ano 3 90 120 - 130| Nadoba na odkvapkévanie/plech na pecenie
Snehové rovei 3: pekat na 1o¢
pusinky (‘\ ) Uroven 3: pekdc na rodte
- - - -
e Ao 1-3 0 130-150 Uroven 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie
@ fno 2 190 - 250 15-50 | Nadoba na odkvapkévanie/plech na pecenie
Chlieb/pizza/postch B
ieb/pizza/posiic 3 Uroveri 3: pekd¢ na roste
- A _ _ _ -
Ano 1-3 190-250 550 Uroveri 1: Nddoba na odkvapkdvanie/plech
na pecenie
{ _ Uroven 2: Nadoba na odkvapkavanie/plech na
@ Ano 2 250 10-15 pecenie alebo rost
Mrazena L L
pizza a ) Uroven 3: pekd¢ na roste
- —_ - -
b Ao 1-3 20 10-20 Uroveri 1: Nadoba na odkvapkdvanie/plech
na pecenie
Ano 2 175-200 40-50 | forma na tortu na roste
Slané pinené kolace
(zeleninové kolace, kis) — Urovefi 3: forma na tortu na roite
¢ fino 1-3 175-1% | 50-65

Urovefi 1: forma na tortu na roste
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Recept Funkcia |[Predhriatie| Urovei Teplota (°C) Cas | Prislusenstvo a poznamky
(odspodu) | P (min.)
é Ano 3 180 - 200 20-30 | Nadoba na odkvapkavanie/plech na pecenie
Slané a sladké odpalované -
cesto —— ) Uroven 3: pekd¢ na roste
Ano 1-3 175-200 | 2545 | (jrovefi 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie
Lazane/Zapekané cestoviny/ e i B _ Nadoba na odkvapkévanie alebo pekac na
Cannelloni/Flan é Ano 2 190-200 40-65 roste
Jahnacie/Telacie/Hovédzie/ i _ _ Nadoba na odkvapkavanie alebo pekac na
Bravcové 1kg Ano 2 190-200 %0-10 roste
Kuréa/Kralik/Katica 1 kg EN fino 2 190-200 | 6585 | Nadobanaodkvapkdvaniealebo pekacna
Moriak/Hus 3 kg fino i) 190-200 {140 - 180 Ndobana odkuapkdvanie alebo pekdcna
roste
Pecené ryby/ryby pecené — . - .
valobale Y fino ) 180 — 200 40— 60 thtioba na odkvapkévanie alebo pekac na
(filé, vcelku) — roste
Pinend zelenina (paradajky, fino 2 175-200 | 5060 | Pekd naroite
cukety, baklazany)
Hrianka é Ano 4 200 2-5 | rodt
— 3 Urovefi 4: rost (v polovici pecenia jedlo obratit)
Rybie filé/filety gy fino 4 200 30-40 | J
— Uroven 3: nddoba na odkvapkavanie s vodou
2skv/Spi f —_— ) Uroven 4: rost (v polovici pecenia jedlo obratit)
Klobasky/spizy/rebierka/ de fno 4 200 30-50 p p J
hamburgery = Uroveii 3: nddoba na odkvapkavanie s vodou
Urovefi 2: rodt (po uplynuti dvoch tretin doby
Pecené kuréa1-1,3 kg n - 2 200 5570 | pecenia jedlo podfa potreby obratit)
Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie s vodou
= Uroven 2: otocny razen (ak je k dispozicii)
Peéené kuréa1-1,3 kg O . 2 0 | 60-80 [
o Uroven 1: nddoba na odkvapkdvanie s vodou
Krvavé pedené méso 1 kg i ) 200 3550 Pelfac.na. roste (po’uplynutl dvoc’h.tretln Casu
pecenia jedlo podla potreby obrétit)
— Né&doba na odkvapkavanie alebo pekdc na
Jahnacie stehno/koleno JQ - 2 200 60— 90 | roste (po uplynuti dvoch tretin doby pecenia
= jedlo podla potreby obratit)
- Nédoba na odkvapkdvanie/plech na pecenie
Pecené zemiaky | I - 2 200 45-55 | (podfa potreby po dvoch tretindch asu
pecenia jedlo obrétit)
Gratinovana zelenina B'S - 2 200 20-30 | Peka¢ na roste
Urovefi 3: peka¢ na roste
azane a miso Ano - -
L i éw A 1-3 200 50— 100*

Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie alebo
pekdc na roste
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Recept Funkcia |Predhriatie Uroven Teplota (°C) (“(;:)

(odspodu) Prislusenstvo a poznamky

Urovei 3: peka¢ na roste

fno 1-3 200 45 -100*

bl

Maso azemiaky Urovei 1: nadoba na odkvapkavanie alebo

pekdc na roste

Urovefi 3: pekac na roste

o i _ —50%| -
Ryby a zelenina l Ano 1-3 175 30-50 Urovei 1: nddoba na odkvapkévanie alebo
pekac na roste

Casy uvedené v tejto tabulke platia pre pecenie pomocou reZimu oneskoreného spustenia (ak je k dispozicii). Casy varenia mdZu byt v zavislosti od nddob dlhsie.
POZNI:\MKA: symboly funkcii pecenia sa mézu od nakresu mierne odliSovat.
POZNAMKA: teploty a doby pecenia st iba orientacné a platia pre priblizne 4 porcie.

ODPORUCANIA ATIPY
Ako citat tabulku pripravy jedal

V tabulke st uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané jedlo na pripravu na jednej alebo viaceryich drovniach stcasne. Cas pecenia sa zatina vlozenim jedla do rdry,
nezahffia dobu predhrievania (ked'sa vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia sd iba priblizné a zavisia od mnoZstva jedla a typu pouZitého prisludenstva. Na zadiatku pouZite
najnizsie odpordcané hodnoty, a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prislusenstvo a uprednostiiujte tmavé kovové pekace alebo plechy.
Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite viak, 7e pecenie sa trochu predizi. Na dosiahnutie najlepsich vysled-
kov prisne dodrZiavajte odportcania v tabulke pripravy jedél a volte dodané prislusenstvo, ktoré sa md vloZit na rdzne drovne.

Pecenie roznych jedal siicasne
Pouzitim funkcie ,VHANANY VZDUCH" mézete st¢asne piect rozne jedIa, ktoré si vyZaduju rovnaki teplotu pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej teplote
a na roznych drovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rire.

Dezerty

- Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢cného pecenia iba na jednej Grovni. PouZivajte tmavé kovové pekace a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viace-
rych drovniach zvolte funkciu pecenia s vhananym vzduchom a po ¢ase vymeiite polohy foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimaina cirkulécia horticeho
vzduchu.

- Ak chcete vyskusat, i je kysnuty kold¢ upeceny, pichnite do stredu koléca drevenou Spajdlou. Ak bude $pajdlfa po vybrati Cistd, kolac je hotovy.

- Ak pouzivate pekdce s neprifnavym povrchom, okraje nepotierajte maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov nemusel dvihnt rovnomerne.

- Ak kolac pocas pecenia,spadne”, nabudtce nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnozZstvo tekutiny v zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- Napripravu kolacov s mokrou plnkou (tvarohové alebo ovocné koléce) pouZite funkciu, PRODENIE VZDUCHU”. Ak je zaklad kolaca vihky, pecte ho na nizsej drovni
a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekdc alebo nddobu z varného skla vhodnej velkosti podla kusa mdsa, ktoré sa mé piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekdca trochu vyvaru
a pocas pecenia maso podlievajte. Po upeceni nechajte mdso odstat'v rire pocas dal3ich 10 — 15 mindt alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked chcete grilovat mdso, zvolte si kusy rovnakej hribky, aby ste dosiahli rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzaduja dihsi cas pripravy. Aby sa predislo
spaleniu povrchu mdsa, zvolte nizsiu polohu v rire, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia méso obratte.

Na zachytdvanie Stavy z mdsa sa odportca vsundt priamo pod ro3t s pecenym masom nédobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obrétte.

Otocny razei (iba pri niektorych modeloch

Tuto Cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Nasurite maso na otocny razen, v pripade kuréata méso zviazte a pred vsu-

nutim raziia na miesto v stene rdry a jeho opretim na drziak skontrolujte, ¢i méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajticej $tavy sa odportca

vloZit na prvd droved v rire nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Raze ma plastovd rukovét, ktord musite pred pecenim vybrat, a pouZit ju na vybratie jedla

zrlry po peceni, aby ste predisli popalenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia poukladajte na pizzu plétky mozzarelly.
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BAXKJIUBI IHCTPYKLLII 3 TEXHIKW BE3MNEKU
Lli iHcTpyKuii Takox BocTynHi Ha Be6-caiiTi: www.whirlpool.eu

BALUIA BE3MEKA TA BE3MEKA IHLINX NOAENA — NOHAL YCE

Y Liid iHCTPYKLT Ta Ha CaMOMY NpuUNagi MiCTATLCA BaXNNBI nonepeaeHHA Npo Hebe3sneky, AKi C1if NpoYNTaTY i 3aBX M BUKOHYBATH.

/A (umBon Hebe3neku nonepe/ye KOPUCTYBAYIB NP0 NOTEHLIiHI PUNKM ANA HUX CAMUX Ta iHLLIX.
A Ycim nonepeaeHHam npo Hebesneky nepeye CAMBON Hebe3neky Ta Taki TepMiHuL:

ﬁl EBE3MEYHO Ykasye Ha He6e3neuHy cutyalilo, AKa npu3Bepe A0 Cepiio3Hoi TpaBMHU, AKLLO He 3ano6irTw ii.
ﬁl ONEPE A)KEH HS Ykasye Ha He6e3neyHy cuTyalilo, AKa MoxXke NPU3BECTH A0 CePil03HOT TPaBMU, AKILO He 3ano6irth iii.

Yci nonepeakeHHa npo Hebe3neky HaAatTb KOHKPETHI BILOMOCTi MPO HAABHMIA NOTEHLIHNIA pU3VK
| BKa3YI0Tb Ha Te, AK 3MEHLLIATI PU3IK TPaBMM, MOLLIKOAPKEHHA MaliHa il YPaKeHHs eNeKTPUYHIM
CTPYMOM Y pe3yibTati HenpaBubHOI eKcnnyaTaLyi npunagy. PetenbHo A0TPUMYIATECA HABEAEHNX
HUPKYE IHCTPYKLi:

- Po3nakoByBaTy Ta BCTaHOBMIOBATI NPUNaZ NOTPIOHO B 3aXMCHIX PyKaBULLAX.

- [punag cnia BigKIOYMTY Bif enekTpoMepeXi nepes NpoBefeHHAM Oyb-AKIX MOHTaXHMX POOiT.

- YcTaHOBNEHHSA Ta TexHiuHe 06CYroByBaHHS MOBMHEH BIIKOHYBATY KBaNi(ikoBaHMiA CrieLiianict
BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLLiA BUPOOHIKA Ta YMHHIX NPABUN TeXHiKM 6e3neku. He pemoHTyiiTe Ta He
3aMiHANTE XOZHY YaCTUHY NPUNaZ, AKLLO B IHCTPYKLYI 3 ekcrinyaTaLyi npAMO He BKa3aHo, Lo Lie
Heo0XiaHO 3pobuTn.

- 3aMiHa Kabenio XXMBNeHHA Ma€ BUKOHYBATUCA KBaNiikoBaHIM eNeKTPUKOM. 3BepTaiiTecs B
ABTOPV30BaHMIA CEPBICHMIA LIEHT.

- BianoBigHo 0 HOpMaTUBHINX BUMOT MPUNAZ Mag OyTIn 3a3eMAIeHIM.

- [loBX1Ha Kabento mBneHHA Mae byTi JOCTaTHBO A1A NiAKMI0YEHHA Npunagy 0 enekTpomepe-
i Nicns 110r0 BCTAHOBNEHHA B MebneBii Kopryc.

- 1Llo6 nigKntoueHHA BiANOBIAAN0 YMHHIM HOPMATIBAM TeXHiKK Oe3neku, Clif BUKOpUCTOBYBATH
BUMIKaY, AKII 611 3a0e3neuyBaB PO3PMB KOHTAKTIB MiX YCiMa NOocamit He MeHLLe 3 MM.

- fIKLLLO Ny OCHALLIEHO BUIKOIO, HE BUKOPUCTOBYITE YNCSIEHHI NEPEXiaHKM.

- He BUKOpUCTOBYIiTE NOJOBXYBaui.

- He TArHiTb 32 Kabenb MBNEHHA Npunagy.

- [licna nigKNtoYeHHA eneKTPIUYHI KOMMNOHEHTI MatOTb OYTU HELLOCAKHI KOPUCTYBAYEBI.

- fKLLI0 Ha NOBepPXHi BNYCKHOI MNACTUHIA 3'ABUANCA TPILLMHY, BAMKHITb MPUIAZ, LWOO YHUKHYTI
yPaXKeHHA eNneKTPUYHIM CTPYMOM (TiNbKI A MOZenet i3 GyHKLiEr iHayKLil).

- He TopKaliteca npunagy MOKpUMM YaCTUHAMI Tina 1 He KOpUCTYiTeca HUM, nepebyBatoun 6oco-
HIX Ha Niano3i.

- Llei npunag npu3HaueHo AnA BUKOPUCTAHHA LLIe B MOOYTOBIX YMOBAX ANA NPUTOTYBAHHA XK.
3a00pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATI 100 1A HLLMX Liineii (HanpuKnag, AnA onaneHHA KiMHar).
BupobHIK He Hece »0AHOI BIANOBIAANbHOCTI 3a HeHaNeXHe KOpUCTYBaHHA abo HenpaBubHe
HaNaLLTyBaHHA e/IeMEHTIB KepyBaHHS.
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- [ig yaC BUKOPUCTaHHA NPUNAZ i 10ro JOCTYNMHI YaCTUHI HArpiBaKTbCA.
Cnig 6yTn 06epexHIMM, LLI06 He TOPKHYTUCA HarpiBaNbHIX efleMeHTIB.
Mantokis (10 3 pokiB) i Manux Aiteit (Bia 3 4o 8 pokiB) He BapTo 3anuLLaTy 6ind npunagy 6e3
HarnAgy.

- [lo BUKOpUCTaHHA NpURagy AONYCKAIOTbCA AITI BIKOM Bif 8 pOKiB, 0€00M 3 (i3nuHIUMM, CeHCOp-
HIUMM Y PO3YMOBMMI BaZLaMK, @ TAKOX 0C00U, AKi MatOTb HE3HAUHIA AOCBIZ UM 3HAHHA LLOJ0
BUKOPYUCTaHHS LibOr0 MpIazy, 3a yMOBM, LLIO Taki 0061 OTpUMani iHCTPYKLT Loao be3ney-
HOro BUKOPUCTAHHA Npunagy, PO3yMmitoTb MOXMBII pU3IK ab0 BUKOPUCTOBYHOTb NpUnag nia
HarnAgoM iHLLKX BiANOBiAaNbHIX 0Ci6. He A03BoNAiATe AITAM rpaTicA 3 npunagom. He 103Bo-
NAliTe AITAM NPOBOAUTY YNLLEHHA Ta 00CTyroByBaHHA Npunagy 6e3 HarnAay A0POCnX.

-[ig vaci nicnAa KopUCTYBaHHA He TOPKaliTeCA HarpiBaNbHIIX efleMeHTIB a0 BHYTPILLIHIX Mo-
BEPXOHb Npunagy — iCHye UK OTPUMAHHA OMikiB. (TexTe 3a TUM, W06 Npunaz He TOpKaBCA
TKaHIH a00 iHLLMX 3aAMICTUX MaTepianiB, AOKI BCi iIOr0 KOMMOHEHTM MOBHICTIO He OXOJOHYTb.

- HanpuKiHLi npuroTyBaHHA 6yfibTe 00epeHi npu BiAKpUBaHHI ABEPLAT Npunagy, NoBifbHO
BUMYCTITb rapAYe NoBiTPA abo Nap, nepLL HiXk MOBHICTHO BiaKp1BaTyh AyXoBy Lwady. Konu agep-
LiATa NPUaly 3aumMHeHi, rapAye noBiTps BUXOAUTb Yepes OTBIP Haj NaHennio kepyBaHHs. He
repekpuBaiiTe BeHTUNALHI OTBOPIA.

- Ipu icTaBaHHi NoCyAy it akcecyapiB KOPUCTYiATECA NPUXBATKOH Ta byabTe 06epexHi, o6 He
TOPKHYTICA HArpiBa/IbHMX eleMeHTIB.

- He cTaBTe 3alimucti MaTepiani y npunag abo nobnusy HbOro: AKLLO Yepe3 HeyBaXKHICTb Npunaz
6yze BBIMKHEHO, MOMe BUHUKHYTY NOXeXxa.

- He HarpiBaliTe Ta He roTyiiTe iy y Npunagi B repMeTYHO 3aKpUTUX KOHTeliHepax abo nocyai.
TiCK, AKNI YTBOPIOETbCA BCEPEANHI, MOXKe NPU3BECTI 0 BUOYXY KOHTeIAHEPa Ta MOLLUKOKEHHS
npunagy.

- He BuKOpUCTOBY#iTE NOCYA, BUTOTOBIIEHNI i3 CUHTETUYHIX MaTepiasiB.

- [leperpiti up i oA MOXYTb N1Erko cnasnaxHyTI. byabTe 3aBXav MATbH, FOTYIOUM XY 3 BIACO-
K/M BMICTOM »upy abo onii.

- Hikonw He 3anuwwaiite npunag 6e3 HarnAgy, Kou cyLuuTe NPOAYKTH.

- fIKLL0 Nig Yac NpUroTyBaHHA Ki BUKOPUCTOBYIOTLCA ANKOTOJbHI HaMoi (HanpuKnag, pom,
KOHbSAK, BUHO), NaM'ATaliTe, L0 aNkoro/ib BUNAPOBYETLCA NP BUCOKUX TemmepaTypax. YHacni-
L10K LIbOT0 BHIKA€E PU3HK TOTO, L0 NApW aNKOTOMI0 MOXKYTb CriaiaxHyTU MPU KOHTAKTI 3 enek-
TPUYHUMM HArpiBaNbHUMI eNeMeHTaMI.

- Hikonu He 3aCToCOBYiATe NPUCTPOI /1A YNLLIEHHS MapoM.

- He TopKaitTeca ayxoBoi Lwadu nig yac Ky niponisy. He fo3sonaite AitAm Nigxoauti 4o ay-
XOBOI LAV nig yac LKAy niponiy. llepe NoYaTKOM LMKy YNLLEHHSA HAMINLLIOK BOAY Heoo-
XiZHO BUZANUT 3 AyX0BOi LA (Lie CTOCYETbCA NLLIe AyX0BUX LWad i3 GyHKLEI Niponi3y).

- BukopucToByiiTe ninLLe TO TeMMepaTypHIA JaTunK, AKUIA pPeKOMEHZ0BAHO ANA Lii€i AyX0BOi

Lwagu.

- He BUKopmCTOBYiATe XOPCTK abpa3uBHi 0UMCHUKI a0 roCTpi MeTaneBi CKpebKki Ais OUNLLIEHHA
(KNa Ha 1BepLATaX AyXOBOI LLAQK, OCKINIbKM BOHU MOXYTb NOAPANATI NOBEPXHIO, YHACTIZOK

YOro CKN0 MOMe TPICHYTHA.
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- [epeKoHaiiTeca, Lo NpuNaa BUMKHEHO, NepLL Hixk 3aMiHIOBATIA NaMMY, LWOO YHUKHYTU MOMXNN-
BOCTI YpaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
- He BUKOpMCTOBYiATe aniomiHiEBY GoAbIY, U106 HAKPUBATI CTPABM Y BapUbHOMY KOTA (CTocy-

€TbCA TiNbKY AYXOBYX LLIAQ i3 BAPUALHIM KOTIIOM).
Yrunisauia no6yroBux npunagis
- Lleii npunag BuroToBnEHo 3 Matepianis, Lo NiANAraloTb BTOPUHHIIA NnepepobLi abo npuaaTHi AnA NOBTOPHOTO BIUKOPIUCTAHHA. YTunisyiiTe iioro BiANOBIAHO 40
MicLieBuX npaBun yTunisavii Bigxogis. lMepen yTunisavieio BigpixTe kabenb enekTpOXMBIEHHS.
- [InA oTpumaHHA JoAaTKOBOT iHYOpMALLi NPo NOBOAKEHHA 3 NO6YTOBUMY eNeKTPUYHIMM NpUnaAamu, ix yTunizavito Ta BTOPUHHY nepepobKy 3BepHiTbcA Ao
KOMMETEHTHIX MiCLieBIX OPraHiB, Cyx6u yTunizauii nobyToux BigxoZis abo B MarasuH, fe Bu npuabany npunag.

YCTAHOBJIEHHA

Micna po3nakyBaHHA AyX0BOi Wady nepekoHaliTecs, Lo BOHA He Byna NOLIKOAXeHa Mif 4ac TPAHCOPTYBAHHA | ABEPLATA 3aUNHATLCA AK C1iA. Y BUNAAKY BUHUK-
HeHHA npo6nem 3BepHiTbCA 40 MpoAaBLA abo HaibaMKYoro LieHTpy nicnAnpopaxHoro obcnyroByBanHs. LLlob yHukHyTH GyAb-AKUX NOWKOAXeEHD, BUiiMaiiTe AyXoBYy
wady 3 NiHONNACTOBOI NiCTaBKN NALLE B MOMEHT BCTAHOBMEHHA.

NIAroTOBKA MEBJIEBOI0 KOPMYCY

+ KyxoHHi mebni, Lo TopKatoTbCa AyxoBoi Wwadu, MatoTb 6yTin TepmocTiiikumu (miH. 90°C).

+ Y cTonapHi po6oTy BUKoHyiiTe A0 BOYA0BYBaHHA AyX0Boi Wady B Mebnesuil Kopmyc i peTenbHoO NpubepiTb YCio AepeBHY CTPYXKKY Ta THPCY.

« Tlicna B6ynoByBaHHA AyxoBoi Wwadu JocTyN 40 1 HUXKHBOT YaCTUHI Ma€ byTH NepekpuTo.

+ Jina HanexHoi po6oTi npunagy He nepekpuBaiTe MiHiManbHuii NPoCTip Mixk po6oYOH NOBEPXHEND Ta BEPXHIM Kpaem AyXoBoi Lwadu.

NIAKNHYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI

lepeKoHaiiTecs, Lo Hanpyra B eneKTpUYHiil Mepexi BiANOBiAa€ BKa3aHiil Ha nacnopTHiil Tabnuui npunagy. MacnoptHa Tabauuka po3TaLuoBaHa Ha nepeaHbOMY
Kpai AyxoBoi wadw (i BUAHO, Konu ABepLATA BigKpuUTi).

« 3amiHy Kabenio xuBneHHa (un HO5 RR-F 3 x 1,5 Mm2 noBUHeH BUKOHYBaTY KBanidikoBaHuii eneKTpUK. 3BepTaiiTecs B aBTOPU30BaHMIA CEPBICHUI LEHT. V

3ATANIbHI PEKOMEHALLII

Nepen ekcnnyarauieio:

- 3HimiTb 3 aKCecyapiB KapTOHHi enemeHTI 3aXUCTY, 3aXUCHY NAIBKY Ta HaNinKu.

- Bwitmitb akcecyapu 3 fiyxoBoi Wwadw i nporpilite ii npu Temnepatypi 200° npotArom NpuGAU3HO roHY, W06 No36yTMCA 3anaxiB i 3aNMLLKiB napw, AK Hakonu-
YMANCA Ha i30NALiAHIX MaTepianax i 3aXuCHiil 3ma3Li.

Nig yac BUKOpUCTaHHA:

- He cTaBTe BaKi npesMeTU Ha BEPLATA, OCKINbKI BOHW MOXYTb 31amMaTneA.

- He siwaitte Hiyoro Ha ABepuATa a60 pyuKy Npunazy.

- He HakpuBaiiTe BHyTPiLLHI0 NOBEPXHIO NPUNaAY anioMiHieBOw Gonbrolo.

- He Hanusaiite Bogy BcepeanHy rapAa4oi AyxoBoi LWadu; Lie MoXe NOLIKOANTI emarneBe NOKPUTTA.

- He nepecygaitte kacTpyni abo CKoBOPiAKM N0 AHY AyX0BOi Wady, OCKINbKM Lie MoXe NOLIKOAUTU emanese NOKPUTTA.

- [lepekoHaiitecs, o enekTpUyHi Kabeni abo iHwi npunasm He TOPKaKTHCA rapAYMX YaCTUH BYXOBOI LWadK | He 3aTUCKAIOTbCA BEPLATAMM.
- 3axuwalite ayxoBy Wady Bif aTMOCHEPHOro BAKBY.

3AXUCT fOBKINNA [
YTunisauia nakyBanbHoro marepiany

MakyBanbHuii matepian Ha 100% nigaa€eTbcA BTOPUHHIl nepepobLyi Ta NO3HaueHwii BIANOBIAHUM CUMBONIOM (L’:‘_)). Tomy pi3Hi yaCTMHY yNakoBKK CRif yTUNI3yBaTy

BiANOBiAaNbHO Ta BIANOBIAHO [0 MicLeBUX NPaBUN LLOAO yTUNi3aLii BiAXopiB.

Yunizauis npoaykry

- Ueit npunag mapkoBaHuii BignosigHo go €sponelicbkoi AupexTuayu 2012/19/EC npo BiAXoAN eNeKTPUYHOTO Ta enekTPOHHoro obnaaHanHa (WEEE).

- [lotpumylouncb npasun yTunisavii Bupo6y, Bu LonomoxeTe 3ano6irT HaHeCeHH NOTEHLIHO LWKOAW HABKOAMLLHBOMY CepefoBULLY i 340POB'I0 Ntofell, Lo
MO>e CTaTUCA Y pa3i HeHaNEeXHOro NOBOAMKEHHA 3 TAKUMM BiAX0AaMM.

- (umBon ﬁ Ha BUpobi abo B cynpoBiHiit fOKyMeHTaLLii BKa3ye Ha Te, L0 3 HUM He C71iJ NOBOAUTUCA AK i3 N0BYTOBUMM BifX0Aamu, a noTpibHo 3aaBa-
—

TV Ha yTUNi3aLilo y BiANOBIAHI LeHTpy 360py BiAXOAIB ANA BTOPUHHOI NepepobKM eneKTPUYHOTO i eNeKTPOHHOTO 06NafHaHHA.

Mopaau wono eHepro3bepexseHus
- TlporpiBaiite ayxoBy Wwady nuLue Toaj, KOAK Lie BKa3aHO B Tabauui npurotyBaHA abo B pewenTi.
- BukopuctoByiite TemHi nakoBaHi abo emanboBaHi Gopmu AnA BUNiKaHHA, OCKINbKY BOHM KpalLie NOFMHAKTb Tenso.

DEKNAPALIA PRO EKO AN3AIH

- Lleit nobyToBwit npunap BifnoBiZae BUMOram 10 eKONIOTiYHOT0 NPOEKTYBaHHA EBponeiicbkux HopMmaTugie N2 65/2014 Ta N2 66/2014 3rigHo 3 EBponeiicbkum
crangaprom EN 60350-1.
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NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEN
[yxoBa waca He npawoe:

«  TlepesipTe, uu € Hanpyra B enekTpoMepeXxi, a TAKOX Ui NiAKKYEHO AyXoBY Wady A0 eneKkTpomepexi.
+ BumkHiTb gyxoBy Wwady i 3HOBY BBIMKHITB i, 06 NepeBipuTH, Ui He 3HUKNA HECMPABHICTb.

[BepusATta He BigKp1BaOTbCA:

« BumkHiTb syxoBy Wwady i 3HOBY BBIMKHIT i, LL06 NepeBipuTH, Ui He 3HUKNA HECMIPABHICTb.

+ BaxnuBo: nig uac npowecy camoounLLeHHa ABepLATa AYX0BoT Wadu He BifkpuBatTbca. louekaiiTe, NOKM BOHW He po3610KyHTbCA aBTOMATYHO
(amB. nyHKT “Lnkn ounwieHHs ayxoBoi wadu 3 GyHKui€o niponiy”).

EnekTpoHHMil nporpamyBanbHuil NPUCTPiii He Npalioe:

+ flKwo Ha aucnnei 3'aBnAeTbcA GykBa "F', 32 AKOK CTOITb LUPa, 3BEPHITLCA 40 HANBAMXKYOTO LEHTPY nicnANpogaxHoro o6cyroByBaHHA. Hasgib daxisuio
umMdpy, AKa cToiTb nicna nitepu "F".

Ha ancnnel Bigo6parka€eTbcs HEUITKMIA TEKCT, 3AA€ETbCA, ANCIUIEN 3n1aMaBCA:

+ BcTaHOBITb iHLUY MOBY - 3BEPHITLCA A0 HANGNKYOTO LIEHTPY NICNANPOAaXKHOTO 06C/yroByBaHHs KITIEHTIB.

LEHTP NICNANPOAAXHOIO OBCJIYTOBYBAHHA

MNepuu Hix 3BepTaTNCA A0 LIGHTPY NiCNANPOAANKHOI0 06CNYroByBaHHA, BUKOHAITe HaBeeHi HIKYe Ail:

1. TlepeBipTe, un MoXHa BUpilWUTK Npobaemy camocTiliHO 3a I0NOMOTOt Nopag, HaBeAeHNX Y “MoCiBHNKY 3 yCyHeHHA HecnpaBHOCTeNR".

2. BuMKHITb npunag i 3HoBY BBIMKHITb 10r0, LL06 NepeBipuTY, Ui He 3HUKNA HECMPABHICTb.

flkwio nicna BuILEeBKa3aHOi NepeBipKN HeCnPaBHiCTb He 3HNKHE, 3BEPHITLCA 40 HANGNIKYOro LIEHTPY NiICNANPOAAKHOTO 06CNYroBYBaHHA.

MiproTyiite TaKy iHpopmallito:

+ KOPOTKMIl ONUC HECNPaBHOCTi;

+  TUNiTOYHa MOZeNb AyXoBoi wadu;

+  cepBicHIiA HoMep (Homep nicnA cnosa Service (CepBic) Ha NAacMOPTHili TabanuLy), po3TalLoBaHIi Ha NPaBOMY Kpai kamepu AyXoBoi Wadu (ioro BUAHO npu
BiIKpUTVX AiBepLATaX AYX0BOT Wadw).
(epBicHuit HOMep TaK0X YKa3aHO B rapaHTiliHOMY TanoHi;

+  MOBHA NOLUTOBA aApeca;

+  BaL HoMep TenedoHy.
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fKwwio noTpibeH pemoHT, 3BepHITbCA 40 aBTOPU30BAHOTO LIEHTPY MiCNANPOAAXKHOr0 06¢yroByBaHHA (100 rapaHTyBaTV NPABUILHICTL PEMOHTY Ta BUKOPH-
CTaHHA OPUTiHANbHIX 3aNYaCTIH).

YULLUEHHA

- Hikonu He 3acTocoBYyiiTe NPUCTPOI YNLLEHHA Napolo.
& nonEPEﬂ)KEHHﬂ - Yuwenna gyxosoi wadu cnip BUKOHYBaATH TiNbKM TOAI, KONW BOHA oXonona.
- lepen npoBeseHHAM 06cyroByBaHHA BiAKNIOYiTb eNeKTPOXKMBNEHHA.
3oBHiLuHi noBepxHi AyXoBoi Wwadu
BAMJINBO: He KopuctyiiTeca KoposiitHumu abo abpasusHumm 3acobamu ana unwenns. fikuio 6yab-aki 3 uux 3aco6is BUNaaKoBO NOTpanaATbL Ha Npunaj,
HeraifHo 3iTpiTb iX BO/IOrolo TKAHUHOL 3 Mikpodiopu.

« Tlpotpitb noBepxHi BONIOroto TKaHIHOK 3 MikpoGIGpy. AKLLIO NoBepXHi Ayxe GpyaHi, AofaiiTe y BOLY ANA YMLLEHHA KiNbka Kpanenb Mutouoro 3acoby. Ha 3aBepLueHHa
MPOTPITb CYX0I0 CBPBETKOHO.

BHyTpiluHi noBepxHi ayxoBoi wadu

BAMNBO! He kopuctyiiteca aGpasusHumy ry6kamu abo metaneBumu LKpeGKkamm uu Mouankamu. 3 yacom BOHU MOXYTb 3iNcyBaTy eManboBaHi NOBePXHi

Ta CKNno ABEpLAT AYX0BOi Wadu.

« Tlicna KoxHoro BUKOpHCTaHHA JaBaifTe AyxoBiid wadyi oxomoHyTy. [POBOATY OUMLLIEHHA NpUnagy 6aXaHo Tozi, Konu BiH iLLe Tennuii, 1106 AKicHo BWAaNUTY npuropinuii
6pyn i nnAMM Big peLwToK iKi (HanpuKnas, 3aMALLIKVY MPOZYKTIB i3 BICOKUM BMICTOM LiyKpy).

« BukopuctoByiite dipMoBi 3acobu AnA unLLEHHA AyX0BUX Luad | LOTPUMYIATECH IHCTPYKUINA iX BUpOBHMKa.

« (Ko ABepLAT MuiiTe BIANOBIAHIM PiAKVM MUIOUMM 33C060M. [L1A MONETLLIEHHA YULLIEHHA ABEPLIATa AyX0BOi LWadi MoxHa 3Himaty (avs. "TEXHIYHE OBCTIYTOBYBAHHA'").

« Bepxili HarpiBanbHuii enemeHT rpund (aus. "TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHA'") MosHa onyckaty (miLue B AeAKUX MofenAX), L6 0uCTUTY BEPXHIO YaCTUHY ByXOBOI Wadm.

MpumiTka: nig yac TpuBanoro NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB i3 BUCOKMM BMiCTOM BOAM (HaNpUKnaA, nia, 0Bovi i T.N.) Ha BHYTPILLHIX ABepLATaX AYX0BOi Wadu Ta

[0BKONA YILiNbHIOBaua MoXMe yTBOploBaTUCA KOHAEHAT. Konu AyxoBa Wiada 0XonoHe, Hacyxo BUTPITb BHYTPILLIHIO CTOPOHY ABEPLIAT TKaHUHOI0 a6o ry6koto.

Akcecyapu:

+ 3amouyyiTe akcecyapy y BoZi 3 MUIoUM 3ac060M Bipa3y nicniA BUKOPUCTaHH, TPMMatouy iX 3 J0NOMOroto MPUXBATKY, AKLLO BOHI BCE LLie rapAui.

« Pewwmku i nerko BiAanAtoTLCA 3a ONOMOIOH LLITKM abo rybku.

YuienHa 3afHbOI CTiHKM Ta KaTaniTU4HMX GivHUX NaHeneii AyXoBoi LWadu (AKIWLO €):

BAMJINBO: He BuKopucroByiiTe Kopo3iiiHi a6o abpa3usHi Mutoui 3aco6u, WiTKK ANA rpy6oro unLLIeHHA, MOYaNK AnA KacTpynb abo aipei ana AyxoBux wad,

AKi MOXYTb NOLIKOAUTM KaTaniTU4HY NOBEPXHIO Ta 3iNCyBaTH ii CAMOOYUCHi BAacTUBOCTi.

+ YcraHosiTb Temnepatypy 200°C 4 akTuBY#iTe GyHKLiK NPUMYCOBOT BEHTUNALYT, 3aIMLLIMBLLIM IyXOBY LAy B TaKOMY CTaHi NpUOAM3HO Ha OZHY roauHy (ByxoBa Ladia Mae byTn
MOPOXHBOI0)
+ TlepLu Hix BiBANATI Byab-AKi 3aMALLIKV i 33 4ONOMOTOI0 ry6KY, 3aueKaliTe, JOKV NPUNAZ He OXOMOHe.
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non E PEn)KE H Hﬂ - KOpM(TyﬁTECﬂ 3aXUCHUMMU pyKaBuLAMMU.
& - MepekoHaiiTecs, WwWo AyxoBa wWada oxonona, nepLu Hixk BAKOHYBaTH ONMCaHi HIBKYe Aji.

- Mepen npoBepeHHAM 06¢NyroByBaHHA BiAKNIOYiTb €NEKTPOXKUBAEHHA.

3HIMAHHA OBEPLIAT

00 3HATY [iBepLATA, BUKOHAITe HaBe[eHi HuKYe Aii:
1. TloBHicTio BigKpuiiTe ABEpLATA.
2. TlipHimiTb GiKcaTopK Ta HATUCHITL Ha HUX ynepes Ao KiHuA (puc. 1).
3. 3akpuiite nBepuATa o Kiua (A), nigHimito ix (B) i nosepraiite (C), Aoku BoHI He BUBiNbHATLCA (D) (puc. 2).
1llo6 nocTaBUTH ABEpLATA Ha Micue:
1. BcraBrte HaBicu Ha ix Micuie.
2. [losHicTio BigKpuiiTe fABepUATa.
3. OnycriTb ABa dikcatopu.
4. 3aunHiTb ABepuATa.

B

Puc. 1. Puc. 2.
NEPEMILLEHHA BEPXHbOI'O HATPIBAJIbHOTO EIEMEHTA (IULLE B AEAKUX MOAENAX)

1. 3HimiTb Giuni pewwiTkn Ana npukpinneHHa akcecyapis (Puc. 3).
2. Tpoxv BUTATHITb HarpiBanbHuii enemeHT (Puc. 4), a notim onyctito ioro (Puc. 5).
3. Lllo6 noBepHyT! HarpiBanbHUi eNeMeHT Ha Micuie, MiAHIMITb 100, TPOX NOTATHYBLLM Ha cebe, nepeKoHaliTecs, Lo BiH CNUPaETbCA Ha 60KOBI onopy.

Puc.3 Puc. 4 Puc.5
3AMIHA NAMMOYKM OCBITAEHHA AYXO0BOI LIAOU

WLlo6 3amiHMTH Namny Ha 3aAHiii CTiHL (32 HAABHOCTI), BUKOHaIiTe HaBeZeHi HIKYe fii:

1. Bigkntouitb ayxoBy Wwady Bia enekTpomepexi.

2. BukpyTiTb NNadoH (puc. 6), 3amiHiTb NaMMOUKy (41B. NPUMITKY LLOAO TUMY NAMNOYOK) | 3aKpyTiTb NNadoH Ha3aa (puc. 7).
3. 3HoBy nigKMoYiTb AyX0BY Wady 0 eneKkTpomepexi.

— L N
<P <P

Puc. 6 Puc.7.

Npumitka.

- 3anexHo BiZ Mofeni BUKOPUCTOBYIiTe ALLe Namni poxaptoBaHHA T300°C 25—-40 Bt/230 B tuny E-14 abo ranorenHi namnu T300°C 20—40 B1/230 B Tuny G9.

- Jlamna, L0 BUKOPUCTOBYETbCA B NpUnagi, po3pobneHa cnewianbHo Ans enekTpUuHUX NPUNAZIB, i He NiaXoAUTb AnA NobyToBOro OCBITNEHHA NPUMIlLEeHb
(MoctanoBa Komicii (€C) N2 244/2009).

- Jlamnu moxHa npup6aTy B LEHTPI NiCNANPOAAXHOro 06CNyroBYBaHHA.

BAMJINBO!

- flKiwo BUKOPUCTOBYIOTbCA FraNoreHHi Namnu, He TopKanTeca iX ronuMM pykami, 0CKinbKi BifiGUTKN NanbLiB MOXKYTb NOLWIKOAUTY Namny.

- He Kopucryiiteca pyxoBoio Wwagoto, AOKN He BCTaHOBUTE NNAOH Ha Micue.
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IHCTPYKLiII 3 EKCMAYATALYIT AYXOBOI LLA®U
AAK BUKOHATM MIAKNIOYEHHA 10 ENEKTPOMEPEXI AUB. Y PO3/41/11 PO BCTAHOBNEHHS
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Maxenb KepyBaHHA

BepxHiil HarpiBanbHUi enemeHT / rpunb

(uctema oXonomKeHHs (AKLLO €)

MacnopTHa Tabnuuka (He 3HimaTy)

Nlamna

CucTema BeHTURALIT ANA peXxuMy BUNIKAHHA (AKLLO €)
PoxxeH (AKLO €)

HuKHili HarpiBanbHuil enemeHT (He BUAHO)

. [llBepusta

10. TonoxeHHA noanLb

O NS W =

O

11. 3aaHs cTiHKa

Mpumitka.

- YKiHUi npUroTyBaHHA NicnA BUMKHEHHA AyX0BOT LWadu 0X0N0[XKyBaNbHUIl BEHTUNATOP MOXe MPOA0BXXYBATV NPALIBATU MPOTAFOM MEBHOTO Yacy.
- 30BHiLLHiil BUrNAZ BaLLOro BUPOOY MoXe Ao BiAPI3HATUCA Bif 300paxeHH.
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CYMICHI AKCECYAPH
(nepenik akcecyapis, 1o nocTa4aloTbCA B KOMNNEKTi 3 AYX0BOI0 Wadolo, AUB. Y TeXHiuHiil cneuudikaii)

Puc. 3
T
ij/—iﬁ%
Puc.7 Puc. 8.

Puc.9.
Ninnou(Puc. 1)

BuKopuCTOBYETLCA ANA 30MPaHHA WPy Ta LIMATOYKIB i, KONW BCTAaHOBMIOETLCA Nif PeLLiTKOt, abo AK AeKo ANA NpUroTyBaHHA M'Aca, KypKm Ta pubiu Towo, 3
0BOYamu 4m 6e3 Hux. HanugaiiTe TpoX1 BOAW Ha MIAAOH, LL0O YHUKHYTU po36PU3KYBaHHS WPy il yTBOPEHHS AUMY.

Hexo ana Bunikanua (Puc. 2)

BukopucToByeTbCA ANA BUNIKaHHA NeynBa, UpOris i niuy.

Pewitka (Puc. 3

BUKOPUCTOBYETBCA 1A NPUTOTYBaHHA CTPAB Ha rpuni abo AK NiACTABKa AA KACTPYAb, GOPM ANA BUMIUKY Ta iHLLIOTO NOCY/LY ANA NPUroTyBaHH ixi. fi MoXHa BCTaHoB-
Ni0BATY Ha By/ib-AKOMY HAABHOMY PiBHi. PelLiTKy MOXHa BCTaHOBNIOBATI BUTHYTUM GOKOM J0TOPU Yl IOHM3Y.

Katanitnyni 60koBi naHeni (Puc. 4)

LMKN aBTOMATUYHOTO ounLienHsA (auB. "YNLLEHHA").

PoxeH (Man. 5)

BukopuctosyiiTe poxeH, Ak Bka3aHo Ha puc. 9. Takox 03HaliomTecd 3 nopagamu B po3Aini “Pekomenpauii Ta nopaam 3 BUKOPUCTaHHA".

Habip ansa rpunio (Puc. 6

Lleit Habip cknagaeTbea 3 pewwiTku (6a) i emanboBaHoro nisdoHa (6b). el Habip noTpibHo cTaBuTy Ha pewiTky (3) i BUKOPUCTOBYBATY 3 QyHKLIiEK rpuns.
Kuposuii pinbrp (Puc. 7)

ByKopuCTOBYVTE TiNlbKM 1A MPUTOTYBaHHA 0COBNMBO XUPHOT i%i. 3aKpiNiTh /i0ro Ha 3a/Hiii CTiHUi AyX0BOT Wady HaBNPOTY BeHTUAATOPA. Mloro MoXHa MuTH y nocyzo-
MUiAHIl MaLLVHi Ta BUKOPUCTOBYBATU 3 YBIMKHEHIIM BEHTUNATOPOM AyXOBOi LLAQM.

BucyBHi nonuui (Puc. 8

[llo3BonAtoTb BUTATAT O MONOBIHU PELLITKM i NiAAOHY Nif Yac npuroTyBaHHA ixi. [liaxoaaTb AnA BCX akcecyapis, iX MOXHa MUTI Y NOCYAOMUIHIA MALLWHI.
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OMUCMAHENI KEPYBAHHA
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flKLL0 pyuKy BaLLIOT Nei € BUCYBHUMY, HATUCHITb iX NOCEPEAVHI, il BOHY BUCYHYTHCA (Lie 3anexuTb Big Mogen). BaLu Bupi6 moxe Tpoxu Biapi3HATUCH Bid 300paxeHHs.
1. Pyuka nepemukaua QyHKuii
2. EnektpoHHuii nporpamarop
3. PyukaTepmocrata
4. YepBOHMil CBITNOAIOA TepMOCTaTa.

AK KEPYBATY IYXOBOIO LUAOOLO
« TloBepHiTb pyuky nepemukaya, L1406 BubpaTi NoTPibHY GYHKLit.
Y nyxoBiil wadi yBiMKHETbCA NaMMouKa.
+ [loBepHiTb pyyky TepmoCTaTa 3a FoAMHHUKOBOIO CTPINKOIO, LLI06 BMOPaT HeobXigHY Temnepatypy.
[HAnKaTOp TepMoCTaTa 3aropuTbCA | BAMKHETbCA, KONM LlyX0Ba Lada focArHe 3afaHoi Temnepatypw. 10 3aKiHUeHHH0 NPUroTyBaHHA NOBEPHITb PyyKy B
nonoxenHs "0".
BUKOPUCTAHHA ENEKTPOHHOI'0 NPOrPAMATOPA

1. KHonKa - : ANA 3MeHLeHHA 3HaYeHHS, Lo Big0OpaXaeTbcA Ha ancnnel

(B) 2. kwonka (3 (®:pnd BuGOpY pisHUX napameTpis:
a. Taiimep

. b. Yac rotyBanHs
= 3. Knonka + : anA 36inbLueHHA 3HaueHHs, Lo BifoOpaxaeTbea Ha Ancnnei

| ®

oo+
i

‘ ©

| |
Mepiue BUKOpucTaHHA AyX0BOi Wadpu
YcTaHoBNeHHA yacy J06M i 3BYKOBOTO CUrHany.
Micna nigknioyeHHA yxoBoi Wwadw Ao nobyToBoi enekTpomepexi Ha aucnnei nouHyTs bmumarn iHavkauma AUTO Ta 0.00. LLlo6 3agaTu uac o6y, 04HOUACHO HATUCHITH KHOMKY
-Ta+: Kparnka y LieHTpi noyHe 6aumaru. YCTaHoBiTb Yac 4061 33 Z0NOMOroH KHOMOK + i -. 06paBLUM GaxaHe 3HaUeHH, HaTUCHITb cepenHIo KHOMKY. Ha Aucnnei 3'ABUTBCA «ton
1». lLlo6 06paTy 6axaHuii 3yK, HATUCHITL KHOMKY —. 06paBLLM 6axaHWii 3BYK, HATUCHITB CepeaHto KHonKy. LLl06 3miHmTY yac fobu, BUKoHaliTe onucaHi BULLe Ai.

N

,v
(]

)

M
'Zl

'-
-

o-w>
'

A. Cumson D BKa3y€ Ha Te, L0 NPALLOE Talimep

B. Cumpon AUTO niaTBepAXye, W0 HanaLuTyBaHHA byno 3aiiicHeHo

YcraHoBneHHA Taiimepa Q

LL|o6 ycTaHOBWTM TaliMep, HATUCHITb CEPEeLHIO KHOMKY Ta NeBHWIA Yac yTpumyiiTe i Ha aucnnei 3'aButbca 0.00, noyHe 6aMMaTH CUMBON A3BIHOUKA. YCTAHOBITH
TailMep 3a JONOMOTOI0 KHOMKM + (MaKCUManbHWii Yac, AWl MOXHa 3aaTi, CTAHOBUTb 23 FOANHN 59 XBUNWUH). 3BOPOTHUI BifAIK NOYHETLCA Yepes Kinbka cekyHz.
Ha ancnnei 6yze nokazaxo yac 106w, a CuMBON A3BIHOUKA MPOJOBXKYBATME CBITUTUCA, NiATBEPAKYHOUM HANALUTYBaHHA Taiimepa. LLlo6 noauBuTMCA, CkinbKi vacy
3anMWMN0CA, i 3a He0OXiHOCTI 3MIHUTY Lie 3HAYEHHA, LU Pa3 HATUCHITb CePeHI0 KHOMKY.

BCTAHOBUTb YKPAIHCbKY MOBY

Bu moxkeTe 3mMiHnTK HanawTtyBaHHA MOBW ancnnea Yyepes XsunnHy nicnA nepworo yBiMKHeHHH npwvnapy. ﬂ,ﬂﬂ Lboro I'IOTpi6HOZ

- HaTnicHiTb | yTpuMyiiTe «KHOMKY FOAVHHIMKa» Ta KHOMKY + 6N13bKO [EeCATN CEKyHZ, JOKW He NMOYYETe 3BYKOBWIA CUrHas, a NoTiM BifMyCTiTh ii.

- Tpuyi HaTUCHITL NIKTOrPamy - .
- MNicns 3ByKOBOro curHany Bifobpaxa€eTbes i 6Mae NOToUHa MOBa, aHMicbKa (A) abo ykpaiHcbKa (B).

En LA
A B

- BukopucToByiiTe KHOMKY MiKTOrpam +/-, Wob BrbpaT 6axaHy MOBY, a MOTIM YTPUMYIATE HATVICHYTOI «KHOMKY FOAVHHIIKaY, Lo NiATBEpAUTY,
[OKM He MoYyeTe 3ByKOBWIA CUrHas, AKWIA BKa3yeE Ha Te, Lo MOBa BCTaHOB/IEHa.
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3BepHiTb yBary: AKLIO BUKOHAHHA OMMCaHVIX BULLE Aili 3aliMe Y BaC 3aHaATOo 6araTo yacy i Bu nepepBeTe HanaluTyBaHHA MOBY, MOXXIVBO, MOTPIOHO
6yne 3amyCcTuTL NOro 3HOBY.

HanalwTtyBaHHs Yacy rotyBaHHa

(06paBLuY 33 LONOMOT0I0 PYYOK PEXMM i TeMnepaTypy roTYBaHHS, HATUCHITb CEPefHI0 KHOMKY: Ha aucnnei 3'aBuTbcA 0.00, i nouHe 6umaty CMMBon A3BiHOUK. 3HOBY
HaTUCHITb CepeniHI0 KHOMKY: Ha ANCTne o Yep3i 3'ABNAETLCA iHAVKaLA oo 120.00i 6numae iHaukauia AUTO. YcraHoits uac TOTYBaHHS 32 J0NOMOrO0H0 KHOMOK + i -
(MaKcManbHUIA Yac, AKMI MOXHa 3apaTi, craHoBuTb 10 roavH). Yepes kinbKa cekyHa Ha Avcnnei bye nokasaHo vac 2o6u, a cumson AUTOnpozoBi«yBaTme CBITUTUCA,
MiATBEPAXY0UM HanalLTyBaHHA. LLlo6 no6aumTy Yac, Wo 3anMLWMBCA, Ta MiHUTH ioro Y pasi

HeobXiZAHOCTI, HATUCHITL CepefiHI0 KHOMKY Ta YTPUMYIATe HAaTUCHYTOIO 2 CeKyHAM, @ NOTIM HATUCHITD ii 3HOBY LLie pa3. [licnA 3aKiHYeHHA BCTaHOBNEHOrO Yacy CUMBOA &)'
BUMMKAETbCA, NYHa€ 3BYKOBMI CUrHan, i Ha aucnnei 6numae inavkavia AUTO. LLlo6 BigkntoumTy 3BYKOBMIA CUTHaN, HaTUCHITL 6y Ab-AKY KHOMKY. [ToBEpHITb pyuky nepemu-
Kaua yHKujit Ta BUOOPY TemnepaTypu B NoNoxeHHA "0" | HATUCHITb Cepe/iHIo KHOMKY, yTPUMYKUM if IPOTArOM 2 CeKyH, LLi06 3aKIHUMTI FOTYBaHH.

TABNNLA ONUCY OYHKLIA
PYYKA BUBOPY OYHKLIIN
O BUMK. [Ins NpUNMHEHHA roTyBaHHA | BUMKHEHHA ByXoBoi Wwadu.
— [InA BMUKaHHA/BUMUKAHHA
A HLLIRLE OCBITNeHHA JyX0BOi Wadu.

) [lina npuroTyBaxHA 6yab-AKoT CTpaBI NULLE Ha OfHiit nonuwi. Bukopuctosyiite nonuuto 2. Mepes rotyBaHHAM nporpiiite
TPARULIIVHO JAyxoBy Wwady Ao NoTpibHOi TeMnepaTypu. IHAMKATOp TepMOCTaTa BAMKHETbCA, Kou Wwada byae rotosa i B Hei MoxHa byae
MOCTaBUTH iXy.

[Nina BuganeHHa 6pyay, Lo yTBOPMBCA BHACNIZOK MPUTOTYBAHHA CTPAB i3 3aCTOCYBAHHAM LIMKJTY 3 HU3bKOK TeMMepaTypoto.
IHTENEKTYAJIBHE | CneujanbHa emanb Yy NOEAHaHHI 3 Napoio, Lo YTBOPHETLCA N Yac poboTi LKAY, NonerLuye NpoLec BUAaneHHs 6pyay.
YUILEHHA YBIMKHITb YHKLIit, KOMM lyX0Ba Lwada oxonoaxkena. Moctaste 200M1 BOAYN B HIXKHIN YaCTUHI Kamepy, NOTIM 3anyCTiTb LKA
Ha 30 xaunuH npu Temnepatypi 90°C. MicnA 3akiHueHHA LuKNy noyeKarite 15 XBUNUH, NEPLU HiX BiAKPUBATI ABEPLATA.

[ins npuroTyBaHHA M'Aca Ta NUPOriB i3 PiAKOI HAUMHKOK (MiKaHTHUX 260 CONOAKIX) HA OZHIlA, @ NiLw — Ha oaHili abo
ABOX NoANLAX. 3aBAAKN Ll YHKLT Ha BaLLnX CTpaBax yTBOPUTLCA NPUBabANBa Ta (MayHa 3010TUCTa ckopuHKa. Mig
(CS#XFHL%]?KE yac ﬂpl/erTyBaH‘Hﬂ i Ha nt)f piBHﬂX.iHOAi nepeBeptaVlTe (TpaBM, 1106 BOHN NPOCMaXKyBanuca piBHOMpHiLLe. Ko Bu
KOHBEKLII€I0) roTyBaTMMeTe TiNbKM Ha OAHIIl NOANLY, BUKOPUCTOBYIATE ANA LbOro 2-ry nonuLito. fKLL0 BY roTyBaTUMETe Ha ABOX MOAULIAX,
BUKOpYCTOBY#Te 1-Wy Ta 3-Tio nonwui. MlonepeaHbo nporpiiite Ayxoy wady. (TaBTe B Hel cTpasi TiNbKy NicnA Toro, AK byae
AOCATHYTO BCTAHOBJIEHY TemnepaTypy

[ina cmaxkeHHa Ha rpuni cTelikis, Ke6abiB Ta KOBOACOK; ANA 3anikaHHA 0BOYIB N0-(PaHLy3bKi Ta ANA NPUTOTYBaHHA Xniba
o [PWIb Ana Toctig. MloctaBTe NpoayKTY Ha Nonuwo 4. lif yac cMaxeHHA M'Aca Ha rpuni KOpUCTYiATecA Nip40HOM And 36UpaHHA

COKB, 1140 BUTiKaloTb y NpoLieci roTyBaHHA. (TaBTe iioro Ha 3-Tio noauLIo, oAatoum npubausto nisnitpa Bogu. Mporpiiite

ZLyxoy Wwady npotarom npubnuzHo 3-5 xa. Mg yac rotyBaHHA ABepLATA ZyX0BOi LU NOBUHHI ByTI 3aKpuTi.

[Ina cvaxkeHHA BeNMKMX nopuiii M'Aca (Hixkw, poctbid, Kypyata). Knagitb cTpaBy Ha cepeaHi nonuui. Kopucryiiteca

(wow ) nipJ0HOM AN 36MpaHHA COKIB, L0 BUTIKAIOTb 3i CTPABM Y NPOLLECi FOTyBaHHA. YCTaHOBITb 1ioro Ha 1-wuy abo 2-ry nonuuo,

TYPBOIPWIb AoAaBLLy npubau3Ho NiBiTpa Bou. PeKoMeHIyeTbCA NepeBepTaTit M'ACO Mif YaC roTYBaHHA ANA PIBHOMIPHILLIOTO
=) nippym'anioBanHA. Jlyxosy wady He notpibHo nporpisaty. Mig yac rotyBaHHA ABEPLATA AyXOBOi LAV MaIOTb 3aAMLIATUCA
33UUHeHUMIA. 3 L€t dYHKLIEK MOXHA TaKOX BUKOPUCTOBYBATM POXKEH, AKLLO BiH €.

( ) . .

‘ PO3MOPOXY- [llna npuckopeHoro po3mopoxyBaHHA NpoayKTiB. [locTaBTe NPOAYKTY Ha cepesHI0 MOAMLI0. 3anuLuTe NPoAyKTY B yNaKoBLi,
@™ [ BAHHA 06 3an06irTi BUCUXAHHIO 330BHi
— t
[Ina CTpaB 3 XpyCTKUM HU30M Ta M'AKIUM BEPXOM. |eanbHo AnA NpUroTyBaHa TOPTIB 3 PiaKolo HAUMHKO Ta 6e3 0CHOBK-
‘\ TURBOFAN Hanidabpukary (Hanpuknag, nupory, IUPory 3i CINBamu, MPOTIA 3 CUPOM, a TaKOX MLl 3 BENMKOH KiNbKICTHO HAUMHKIA)
(,; (TYPBOBEHTUNA- | Ha oaHiit nonuui. MoctasTe npoyKkTv Ha noauwo 2. Mporpiiite niy nepes rotyBaHHAM. Lia GyHKLiA Takox € ineanbHoio Ana
\——/ [TOP) 3amopoeHux HaniBhabpukaTis (HaNpuKNag, niuw, XpycTka KapTonas, WTpyAeNb, Na3aHbA). [LoTpumMyiiTeCh IHCTPYKUIA,
HaBeJIeHNX Ha YNaKoBLi NPOAYKTIB.

—_— [Ins oZiHOYACHOTO NPUTOTYBAHHA Pi3HKX CTPaB, L0 NOTPebYIoTb 0AHAKOBOI TEMNEPaTypH, Ha KiNbKoX NoAnLAX (Hanpuknag,
(‘2 NPUMYCOBA pubu, oBoviB, TopTiB). LIA dyHKLiA K03BONAE 0AHOYACHO rOTYBATY Pi3Hi CTPABY i NPY LIbOMY YHUKATU 3MilLlyBaHHA apOMATB.
<_~ || BEHTUNALIA fKLL0 BV roTyBaTMMETE TiNbKM Ha OfHIl NOANL, BUKOPUCTOBYIiTE ANA LUbOTO 2-Ty NOANLI0. [1NA TOTYBaHHS Ha IBOX MOANLAX

PeKoMeHA0BaHO BUKOPUCTOBYBATM 1-1uy Ta 3-Tio NOAWL, NonepeaHbO NPOrpiBLUM AyXOBY Wady.
( ) HIDKHE BukopuctoByiiTe Lo ¢yHKUit0 nicna NpuroTyBaHH, Wo6 NifpyM' AHUTI HIKHIO YaCTIUHY CTPaBU. PeKOMEHAYETbCA CTAaBUTI iKY
HATPIBAHHS Ha piBeHb 12060 2. Lito GyHKLt0 TaKOX MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AA NOBINILHOMO FOTYBAHHA, HANPUKNAA, OBOYIB Ta M'ACHOr0
— pary; B LbOMy pa3i BUKOpUCTOBYiiTe 2-ry nonuwo. [lyxosy Wwady He noTpibHo nporpigatu.
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TABNINLUA NMPUTOTYBAHHA

Peuent Oyukuia | MonepepHe Monuua Temn. Yac | Akcecyapu Ta npumiTKm
nporpiBaHHA | (paxyrluu 3Hu3y) °Q (xB.)
Tak 2 160-180 35-55 | Dopma AnA BUNiKaHHA TOPTIB Ha peLuiTui
Muporu 3 APiXAKOBOrO Monuus 3: popma Ans BUNIKaHHA TOPTIB Ha
d peLuiTyi
Tak 13 150-170 30-90 - -
Monmuga 1: popma Ana BUNIKaHHA TOPTIB Ha
pewitui
. ! MinaoH/peKko Ana BunikaHHA abo Gopma ansa
Tek 2 150-190 30:85 BUNIYKI HA peLuiTui
Muporu 3 HaunHKoI
(ui3KeiiK, wWTpymens, Monuya 3: opma ANA BUNIKAHHA TOPTIB Ha
LT ewiTu
AGny4Huit nupir) Tak 13 150-190 | 3590 ot , ,
Monmuga 1: popma Ans BUNiKaHHA TOPTIB Ha
pewitui
Tak 3 170-180 15-40 | MignoH / meko AnA BUMIKaHHA
MeunBo/TapTaneTku Monus 3: peLuitka
Tak 13 150-175 20-45
Monuua 1: ninaoH / feko ans BUNikaHHA
@ Tak 3 180 30-40 | MigmoH / aeKko AnA BUNiKaHHA
3aBapHi TicTeuka Monuua 3: AMCT yX0BOT LAyt ANA BUMKaK-
HA Ha peLuiTui
Tak 1-3 170-190 35-45
MonuuA 1: nipaoH / feko AnA BunikaHHA
Tak 3 90 120-130 | MiggoH / nexo Ans BUNIKaHHS
bese Monuua 3: AucT AyxoBoi Wadu AnA BUNiKaH-
Tk 13 ) 130-150 (-2 Ha PELITU!
Monuus 1: ninaoH / feko ans BUNikaHHA
@ Tak 2 190-250 15-50 | MipaoH / Aeko AnA BUNIKaHHA
Xni6/niua/$okaua Monuuya 3: MCT yX0BOT WA ANA BUMKaH-
HA Ha peLuiTui
Tak 1-3 190-250 25-50
MonuuA 1: nipaoH / feko AnA BUNikaHHA
Tak ) 250 10-15 ﬂOﬂI{ILlH' 2: NiaaoH / ANCT ANA BUMIKAHHA Ha
pewuityi
3amopoxeHa niya Monwua 3: uct [AyXO0BOI LAy AN BUNIKaH-
HA Ha pewiTui
Tak 13 250 10-20
Monuus 1: ninaoH / feko ans BUNikaHHA
Tak 2 175-200 40-50 | ¢opma AnA BUNiKAHHA TOPTIB Ha pewiTui
NMikaHTHi nuporu
(oBOueBMii nUpir, Monuu 3: opma ANA BUNIKaHHA TOPTIB Ha
. ewiTui
Kilw-nope) Tak 13 175190 | 50-65 [t

Monuusa 1: popma AnA BUNIKaHHA TOPTIB Ha
pewiTui
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Peuent OyHKuia Honepemle Monunua Te:vm. Yac | Akcecyapu Ta npumiTku
NPOrpiBaHKA | (paxyrouu (0 (xB.)
3HU3Y)
J% Tak 3 180-200 | 20-30 | MimmoH/ nexo anA BUNIKaHHSA
BonoBaHu/ neunso 3 AUCTKOBOro | —
TicTa Monuua 3: nucT ayxoBoi Wwadu AnA BUNIKAHHA Ha peLuiTL
Tak 1-3 175-200 | 25-45
MonuA 1: nignoH / feKo anA BUMikaHHA
Ll 3a!|eqeua ac v MiasoH abo nuct ayxoBoi Wady AnA BUNIKaHHA Ha
Tpy6ouKH 3 TicTa 3 HauNHKoK / % Tak 2 190-200 | 40-65 pewiy
BiAKpWTi nuporu —
firuaTuHA / TenATUHA / ANOBUUMHA g g MiznoH abo uct fyxoBoi Wwadu AnA BUNIKaHHA Ha
/ cBuHMHa (1 Kr) Tak 2 190-200 1 90-110 peLwiTui
KypatuHa/kponatuHa/kavatuia | | "g g g MiasoH abo nucT ayxoBoi Wady AnA BUNIKaHHA Ha
(10 A Tak 2 190200 | 6585 [ oii
InguuaTiHa / rycatuna (3 kr) Tak 12 190-200 |140-180 gleﬂ(;ziaﬁo MUCT XOBOT Wiai 1A BATIKZHHA Ha
3aneyeHa puba/y neprameTi I Tk 5 180-200 | 40-60 MiznoH abo nucT ZyxoBoi Wwadu AnA BUNIKaHHA Ha
(Ppine, uina) = pewuiTui
CELE LR L Tak 2 175-200 | 50-60 | Juct ayxoBoi Lwadu AnA BUNIKaHHA Ha pewwiTu
Kabauku, 6aknaxanm)
Tocr Tak 4 200 2-5 | pewitka
— Monmua 4: peLuiTka (nepeBepHyTY CTPaBy Yepes NONoBK-
PubHe dine/ cteitkn gk Tak 4 200 30-40 | Hy Yacy NpUroTyBaHHs)
Monuua 3: nigaoH i3 Boaoko
— Monmua 4: peLuiTka (nepeBepHyTY CTPaBy Yepes NON0BK-
Kosgaa(u /ke6a6u / nopebpuna/ avw T 4 20 30:50 | Hy vacy npurotyBatis)
rambyprepu =
Monuua 3: nigaoH i3 Boaoo
Monmua 2: peLuitka (nepeepHyTY CTpaBy Yepes ABi
CmaxeHe kypya (1-1,3 kr) n - 2 200 55-70 | TPETUHI Yacy NpUroTyBaHHA, AKLLO HeobXiaHo)
Monuua 1: nignoH i3 BoAok
Z; Monuua 2: poxeH (AKLo €)
Cmaxene kypya (1-1,3 kr) 'O' - 2 200 60-80
o Monmua 1: nigaoH i3 Boaoo
— Jiuer pyxoBoi wadw Ana BuNikaHHA Ha peLuitui (nepe-
Poct6id i3 kpoB'to (1 kr) - 2 200 35-50 | BepHiTb CTPaBY Yepes3 ABi TPETUHI YaCy FOTYBAHHS, AKLLO
HeobxiHo)
— MiznoH abo auct ZyxoBoi Wwadu AnA BUNIKaHHA Ha
Hixka aruaTn/ rominku JQ - 2 200 60-90 | peLuiTui (3a HeobXiBHOCTI NepeBepHITb CTpaBy Yepes ABi
TPETUHY Yacy NPUroTyBaHHA)
CMakena Kapronna [ vw] i ) 200 1555 I'I.m,qou /nnct ana BI/I.I1IKaHHH (3a HeobxiaHocTi nepesep-
HiTb CTPaBY Yepes3 ABi TPETUHU Yacy roTyBaHH)
OBoyeBa 3anikaHKa JQ - 2 200 20-30 | /luct pyxoBoi wadm AnA BUNIKAHHS Ha peLuiTLi
Monuua 3: nucT AyxoBoi Wwadu AnA BINIKAHHA Ha peLuiTL
NasaHbA Ta M'sico é Tak 13 200 [50-100%

Monmua 1: nigaoH abo nuct AyxoBoi Wwadu AnA BUNiKaH-
HA Ha peLuiTL
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Peuent OyHKuia ﬂonepemle Monunua Temn. | Yac |Akcecyapy Ta npuMiTKMN
NporpiBaHKA | (paxyioun (O | (xs.)
3HU3Y)

Monnua 3: nuct ayxoBoi Wwadu AnA BUNIKaHHA Ha
peLwiTui

bal

M’sco Ta kapTonna Tak 1-3 200  |45-100%

Monuua 1: nipgoH abo nuct ayxoBoi wadu ana
BUNIKaHHA Ha peLuiTui

Monuua 3: nuct ayxoBoi wadw AnA BUNiKaHHA Ha

peLwiTui
Pu6a 1a oBoui | Tak 1-3 175 30-50*

Monuua 1: nipaoH abo nuct ayxosoi wadm ana
BUNIKaHHA Ha peLuiTLi

3HaueHHA yacy, HaBefieHi B TabNWLL, BIAHOCATLCA 0 FOTYBAHHA B PEXVUMi BiACTPOYEHHA 3aNyCKy (3a HAABHOCTI). [0TyBaHHA MOXe 3aiiHATY GinbLue yacy: ue
3aneXuTb Bif CTPaBi.

Mpumitka: cumBoAN dyHKLiH FOTYBAHHA MOXYTb TPOXY BiAPISHATUCH Bifl 306paXeHHs.

Mpumitka: yac npuroTyBaHHA Ta 3HaUeHHA TemnepaTypu BKa3aHi npubnusHo Ha 4 nopuii.

PEKOMEHAALLII TA NOPAAN 3 BUKOPUCTAHHA

AK untaTn TaGHVIU,IO npurotyBaHHA

Y 1abnuyi BKa3aHo, AKy GyHKLito KpatLie BCbOro BIUKOPUCTOBYBATI 1A NEBHOT CTPaBM i AK Ti roTyBaTU: Ha 0HIiA 200 KiNbKOX NOMLAX 0HOYACHO. Yac roTyBaHHA NOUMHAETHCA
3 MOMEHTY, KONIW POZLYKTIA NOCTaBAeHo B AyXoBy Lwacy, 6e3 ypaxyBaHHA uacy nonepesHbOro MporpiBaHHA (AKLLO HeobXiaH0). Yka3aHi Temneparypa Ta yac roTyBaHHA €
OpiEHTOBHUMI i 3aneXaTb Bif KiNbKOCTi NPOAYKTIB | TNy aKkcecyapiB, LU0 3aCTOCOBYIOTbCA. [0YMHaIATe 3 HAIIMEHLLIOTO PeKOMEHA0BAHOT0 3HAaYeHHS, a AKLLO CTPaBa He
JAO0CTaTHbO F0TOBa, NepeiiAiTb A0 6inbLLX 3HaueHb. BUKopuCTOBYIiTe akcecyapy 3 KOMMNEKTY i HajaBaliTe nepesary Gopmam A BUNIYKI Ta lekam TeMHOFO KONbopy.
MoHa TaKo KOpUCTYBaTVCA CKOBOPIAKaMY if akcecyapamm 3 mipekcy abo kepamiky, ane MaiiTe Ha yBasi, L0 TPUBANICTb FoTyBaHHA byfie AeLLio binbLuoio. 1A OTpUMaHHA
HalKpaLLVX pe3ynbTaTiB peTenbHo A0TPUMYIATeCA HaBeAEHIX y TabAVLI NpUroTyBaHHA Nopag CTOCOBHO BIGOPY akcecyapis (y KOMNNEKTi) i BIANOBIgHMX NOAMUD.

I'orysauua pi3H|/IX CTpaB 0iHO4acCHO
3a gonomoroto GyHKui «TPUMYCOBA BEHTITIALLIf» moxkHa oHOuacHo roTyBaTy pisHi CTpasy, ki noTpe6ytoTb 0AHaKOBOI TemnepaTypy (HanpuKnag, puby il oBoui), Buko-
PUCTOBYHOUM Pi3Hi noniALi. BuiimiTb i3 flyxoBoi wadu cTpasy, Akili noTPiGHO MeHLLe Yacy Ans NPUroTyBaHHS, i 3aNULLTe B Hill CTPaBY, AKa FOTYETbCA 0BLLE.

ﬂecepru

- [lenikatHi secepTu rotyiite 3a 4ONOMOroto GyHKLii TPaAMLIAHOTO roTyBaHHA NALLIE Ha OAHII nou. Bukopuctoyiite TemHi MeTanesi Gopmi AnA BUMIYKI | 3aBXaN
(TaBTe iX Ha PeLLiTKY, Lo NocTauaeTbeA B KomnnekTi. L6 rotyBatin Ha KiNbKoX NOAMLAX, YCTAHOBITH (YHKLlo NPUMYCOBOT BEHTUNALYT | po3cTaBTe GOpMM AnA BANIYKN
Ha NOANLAX Y LWaxoBoMy nopsAzaKky. Lle cnpuaTme onTumanbHIli LpKynAji rapayoro noBitps.

- ILlo6 nepeBipuTIA FOTOBHICTb MMPOTa, LLO NAIAMAETLCA, BCTaBTe iepeB'AHY NanuuKy B LEHTP nupora. AKLLO NaniuKa Builae YnCTOH, NPT roToBMIA.

- 3aBUKOPUCTAHHA OPM AA BUNIYKY 3 AHTUMPUTAPHIM MOKPUTTAM He 3MaLLlyiiTe KpaiB, OCKiNbKM NUpIr A0BKONA HUX MOXe MIHATUCA HePiBHOMIPHO.

- Akwo nupir "npociaae” nig Yac roTyBaHHs, HACTYMHOTO a3y BCTAHOBIT HUBKYY TemnepaTypy i, MOMBO, NOTPIGHO 3MEHLLIMTM KINbKICTb PiavHy B TicTi 1 0bepexHilue
i10ro nepemiLuyBarm.

- [InA conogKoi BUNIYKM 3 BOMOTOI0 HAUMHKOIO (CPHMIA MyuHT abo ¢pyKToBi nuporw) Bukopuctoyiite dyHKuiio "BIMIKAHHA 3 KOHBEKLIIEI". fiKwio ocHoBa nupora
TNIeBKa, OMYCTITb MOMALIIO HIRKYE | NOCUNTe AHO NUPOra KpUXTamin xniba abo neunsa, nepi Hixk AOAABATU HAUMHKY.

M'aco

- Bukopuctosyiite byab-Akuii nisgoH abo Nocya i3 nipexcy, LWwo nigxoauTb 3 po3Mipom AN WMaTka M'Aca, AKuil noTpibHo npuroTyBaTy. Mpn CMaXeHHi WMATKIB M'Aca
KpaLLie iofiaBaTy TPOXM GyNbIAOHY Ha AHO NOCYZY, 3MOUYIOUY HUM M'ACO i YaC rOTYBaHHA NA KpaLLoro cMaky. Konm cmaxkeHuHa rotoBa, AaiiTe iid nocToATH B AyXoBiit
wadi we 10-15 xBunuH abo 3aropHitb B antomiHieBy Gonbry.

- flKwwo BY XoueTe NPUroTyBaTIA M'ACO Ha FpUNi, BUBMpaiiTe LUMATKV 0HAKOBOI TOBLLMHI NO BCiil AOBXWH, LLI06 BOHIN PIBHOMIPHO 3acMaxunuca. Jlyxe TOBCTi LUMaTKu
m'Aca notpibHo rotysatu foBLLe. LLlo6 M'Aico He npuropano 330BHi, ONYCTiTb PELLITKY HKue, L6 iXa 3Haxogunaca nogani gig rpuna. MepesepHitb M'Aco yepe3 ABi
TPETUHIN Yacy roTyBaHHA.

[na 360py CoKiB, L0 BUTiKKOTb 3i CTPaBM Mifl YaC FOTYBAHHSA, PEKOMEHAYETbCA CTABUTY NiAZ0H i3 NIBAITPOM BOAW MPAMO Nify PELLITKOI0, Ha AKili (MaxuTbea M'Aco. lonvBaii-

Te B0y 3a HeobXigHoCTi.

PoxeH (nnwwe B geAkux mogensax

BukopucTosyiite Lieii akcecyap AnA piBHOMiPHOTO 06CMaX<eHHA LIMATKiB M'Aca Ta M. HaHuxiTb M'Aico Ha poxKeH (AKLLO Lie NTULA — NPUB'SMXITb MOTY3KOI0) i nepeBipTe,

4 HagiitHo BOHO TpUMAETLCA. TinbKu NiCNA LbOro BCTaBTe PoXeH Ha ioro MicLie Ha nepezHii CTiHLi AyXoBOi Lwady 1/ onycTiTb Ha BIANOBIAHY onopy. PekomeHA0BaHo Ha

nepLuvil piBeHb CTaBUTYA NiSAOH i3 NIBAITPOM BOAM: B HBOFO CTiKaTME CiK, Lo 3anobiratme yTBopeHHIo Aumy. PoxeH Mae nnacTMacoBy pyuKy; ii noTpibHo 3HATH nepen

MOYaTKOM roTyBaHHA il BUKOPUCTATU ANA BUVMaHHA FOTOBOI CTPaBM, Lo He obnekTicA.

MNiva

Jleab 3MacTiTb AMCT CManbLieMm, o6 nilia Mana XpycTKy ocHoy. [puTpyciTh ity cupom MoLiapena nicna 3aKiHueHHs ABOX TPETUH 3arallbHO0 Yacy roTyBaHHA.
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