Owner's manual

In order to receive a more complete assistance, please

THANKYOU FORBUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
=/ register your product on www.whirlpool.eu/register

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION
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;. I(:iontrocljpanelI "
Tl . Fan and circular heatin
@ element (not visible) J
= = 3. LamP
4, Shelf guides
2.0 /( ------------- \ - 6 (tpehlevel isk.indicated on the \)/vall
° = o of the cooking compartment
s LT B N 5. Door ? P
6. Top heating element/grill
7. ldentification plate
E (do not remove)
: .7
4
OK[ :[ (<]
5 o i
] ]
CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the O position to switch
the oven off.

2.LIGHT

With the oven switched on, press
O: to turn the oven compartment
lamp on or off.

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.
For displa¥ing the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

Turn to select the temperature you
require when activating manua
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware,

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

BAKING TRAY * SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

- Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

+ Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the runners.

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the
sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
ugwards, removing them from the upper hooks (2).
REFITTING THE SLIDING RUNNERS [di)

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the sliding runners against the

shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

FIRST TIME USE

[c]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to extract
ichg support and the two internal pins from the
odging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into their
lodgings. Next, %ositlon the external part near its
lodging, insert the support, and firmly press towards
the wall of the cavity to make sure the shelf guide is
properly secured.

[d]

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the

appliance for the first time: Press & until the © icon

gnd Ithe two digits for the hour start flashing on the
isplay.

N s
minteln
L
Q.

Use + or - to set the hour and press © to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing.

Use + or - to set the minutes and press & to confirm.
Please note: When the ® icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before startin% to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it.
Heat the oven to 250 °C for about one hour.

The oven must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.
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FUNCTIONS

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.
-~~| RISING

—l|For helping sweet or savoury dough to rise
effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

< | FORCED AIR

** IFor cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

s | PIZZA

<=IFor baking different types and sizes of pizza and
bread. Itis a %ood idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

[ &, ECO FORCED AIR

S Jror cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing .

~~| GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

~~ | TURBO GRILL

%
large joints of meat (legs, roast

£*_IFor roastin
beef, chicken). We recommend using a dripping pan

DAILY USE

to collect the cooking juices: L)osition the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

MAXI COOKING

XL _—IFor cooking large joints of meat (above 2.5kg).
We recommend turnln%the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

BOTTOM HEATING

Useful for browning the bottom of dishes.
Function also recommended for slow cooking, to
finish cooking dishes with a very liquid consistency or
concentrate sauces and gravies.

[—<>| BREAD AUTO

A—IThis function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe. Activate the
function when the oven is cold.

|£ PASTRY AUTO

A—IThis function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold.

@ SMARTCLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt and
food residues to be removed with ease. To activate
the “Smart Clean” cleaningiofunction pour 100-120ml
of drinking water into the bottom of the oven then
turn the selection knob and the thermostat knob

to the [¢] icon. It is best to use the function for 35,
The position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning cycle.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

4

NI
7N

Please note: During cooking you can change the function

by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on O /AUTO position. You can set
the cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to RisiSng position (40 de?) and put function
knob in Conventional position; Insert the food inside
to oven after preheat signal. Cover the dough with
wet cloth or put a pan of water on the bottom of the
cavity to create a humid environment.

SMART CLEAN

To activate the “Smart Clean” cleaning function, pour
100 - 120 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [&licon. The function will activate
automaticalli/: the display shows the time remaining
to the end; alternating with “HYD".

L
i

¢

Pleas note: The position of the icon does not correspond to
the temperature reached during the cleaning cycle.

Please note: It is only possible to programme the end time of
this function. The duration is automatically set to 35 minutes.

WhWOOl 3



3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon < on the display indicate that the
Weheating phase is active.

hen the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound
to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.
Please note: Placing food in the oven before the preheating
phase has finished may have an adverse effect on the final
result of cooking.
After cooking and with the function deactivated, the
icon % _may continue to remain visible on the display
even after the coolin%fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.
Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knobisat O.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressin until the @ icon and “00:00” start
flashing on the display.

S 2
FArLrr
LI
Use + or - to set the cooking time you require, then

press @ to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing © until the (& icon starts flashing on the display,
then use - to reset the cooking time to “00:00". This cooking
time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking duration has been set, starting the
function can be delayed by programming its end

time: press & until the A& icon"and the current time
start flashing on the display.
— . — %
dmyl
Fual,
¥

Use + or - to set the time you want cooking to end
and press (j to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically in time
calculated based on selected cooking end time.
Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob 0/ auTo.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Turbo Grill functions.

END OF COOKING
An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

I
Y
@
Turn the selection knob to select a different function

orto O to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
dering while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressin?I until the & and “00:00” icon and

“00:00” start flashing on the display.
SN 7
NN
JHLILIL
O3

Use + or - to set the time you require and press
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Please note: To cancel the timer, keep pressing & until the &
icon starts flashing, then use - to reset the time to “00:00".
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
3
= Yes 170 30-50 e
Leavened cakes Yes 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
4
Yes 160 40 - 60 S
2
Filled cake =] Yes 160 - 200 35-90 Ll
cheese cake, strudel, fruit pie P 4 2
(che rudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40-90 4 2
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35 - 45 42
=] Yes 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 - 4 .. 2 .
Yes 180 - 200 35-45  °, 3 1
= Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 90 140-200 4,2
Yes 90 140-200 (>, .3 1
= Yes 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia 4 2
BN Yes 190 - 250 20-50 i
=] Yes 250 10 - 20 L3
Frozen pizza 4 2
Yes 230-250 10-25 —
3
=] Yes 180 - 200 40 - 55 .
Salty cakes P ) ) 4 2
(vegetable pie,quiche) Yes 180 - 200 45-60 AR aFe
Yes 180 - 200 45-60 2
= Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry P ] ) 4 2
crackars Yes 180 - 190 20 - 40 e
Yes 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagne / baked pasta / ) _ 2
canneloni/ flans EI Yes 190 - 200 45-65 —
Lamb / veal / beef 1 kg = Yes 190 - 200 80-110 >,
Roast meat with crispy skin 2 kg =l Yes 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Chicken / rabbit / duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50-100 L 2 j
Turkey / goose 3 kg = ; 190 - 200 100-160 2|
Baked fish / en papillote ) ) 2
(fllets, whole) =] Yes 170 - 190 30-45 i
Stuffed vegetables P _ _ 3
(tomatoes, courgettes, aubergines) Yes 180 - 200 50-70 =
Toasted bread = 5 250 2-6 2
Fish fillets / slices ] - 230 - 250 15-30% _\_f‘f._,_ \Vi,vf
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RECIPE FUNCTION PREHEAT = TEMPERATURE (°C) DURATION (Min)  LEVEL AND ACCESSORIES
azxggféérl;ebabs / spare ribs / =] ) 250 15-30 * -\..fj...,- Livr
Roast chicken 1-1,3 kg Yes 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. \WVLVJ'
Roast beef rare 1 kg Yes 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Leg of lamb / knuckle Yes 200 - 210 60-90* | 3
Roast potatoes Yes 200 - 210 35-55 L
Vegetable gratin - 200 - 210 25-55 ;g
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,,
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** .\é, ;,
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Complete meal:
fruit tart (level 5) / lasagne Yes 180 - 190 40-120% > 3 1
(level 3) / meat (level 1)
J!Zc:ﬁ:: meat / stuffed roasting I3 ) 170 - 180 100 - 150 é

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking
(if necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been reached.

al=r

ACCESSORIES Baking dish on the wire

Wire shelf shelf

Baking tray/Drip tray or
baking dish on the wire

TS

Drip tray / Baking tray with
200 ml of water

Drip tray / Baking tray
shelf

§

Pizza

=

Conventional

PN
a%s
2]

Forced air

FUNCTIONS

Maxi cooking

e
XL

Grill

s
%27

Turbo grill Eco forced air

CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. a pliance.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

ear protective gloves.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues.

To dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

- The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

6 Whjr/lﬁool




REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

X N

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the Iigiht, replace the bulb
and screw the cover back on thelight.

3. Reconnect the oven to the power su
Please note: Use 25 W/230V type G9, T300 °

ply.
ha?ggen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

CLEANING OF THE DOOR GLASSES
1. After removing the door and resting it on a soft

surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “R”)
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

4, Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

WhWOOI 7



TROUBLESHOOTING

Problem =~ . ... Possiblecause Solution S
- Power cut. . Check for the presence of mains electrical power and
The oven is not working. Disconnection from the - whether the oven is connected to the electricity supply.
: mains. . Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
il;ek']c(tee(glfl-p" ?‘glfgv(\)/\évé g;/ea . Oven failure - Contact you nearest Client After-sales Service Centre

number or letter - and state the number following the letter “F".

The display is showing the z
message “Hot” and the : . Allow the oven to cool down before activating the
selected function will not Temperature too high. - function. Select a different function.

start.

The display shows unclear :
text and appears to be . Another language set. . Contact your nearest Client After-sales Service Center.
broken. z :

DOOR LOCK DEVICE*

When keeping door lock installed, door must be
manually closed. To open the door with the door lock
device (see Fig. 1).

The door safety device can be removed by following
the sequence of images (see Fig. 2).

* Available only on certain models

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu
Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

: Whirlpool LRI

400011712147




Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

@ ENTSCHIEDEN HABEN
Z ) Fir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr

Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register an

Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die
Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-CODE

AUF IHREM GERAT, UM WEITERE
INFORMATIONEN ZU ERHALTEN

PRODUKTBESCHREIBUNG

;. (Bae%ilentafeld Ringh |
L IO . Geblase und Ringheizelement
@ (nicht sichtbar) J
= = 3. Lampe
4, Seitengitter
I B —————— Aot tq- 6 (die Einschubebene wird auf der
F //’ = = T =; N\ \é\{a?l_cjjrdes Garraums angezeigt)
6. Oberes Heizelement/Grill
7. Typenschild
° (nicht entfernen)
: .7
4
OK[ (<]
5 o fin
] ]
BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES
°C
7 0/AUTO
@ ...... O + . »9 50
220 80
- eend® - 200 o
E 180 120
1 23 4 5 6
1. AUSWAHLKNOPF 3. EINSTELLEN DER UHRZEIT 6. THERMOSTATREGLER

Zum Einschalten des Ofens durch
Funktionsauswahl.

Auf O drehen, um den Ofen
auszuschalten.

2. LICHT

Bei eingeschaltetem Ofen
O: drucken, um die Lampe im
Garraum ein- oder auszuschalten.

Fiir den Zugang zu
Garzeiteinstellungen,
Startverzogerung und Timer.
Zur Anzeige der Zeit, wenn der
Ofen ausgeschaltet ist.

4. DISPLAY

5.EINSTELLTASTEN

Zum Andern der
Garzeiteinstellungen.

Drehen, um die gewlinschte
Temperatur bei Aktivierung
der manuellen Funktionen
auszuwahlen.

Bitte beachten: Die Art der Regler kann je nach Modell unterschiedlich sein. Wenn die Regler Druckkndpfe sind, den Knopf in
der Mitte runter dricken, um ihn aus seinem Sitz zu 16sen.

Whjr/lﬁool



ZUBEHOR

FETTPFANNE *

| S

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem
ofenfesten Kochgeschirr.

Fur die Verwendung als

Brater zum Garen von Fleisch,
Fisch, Gemuse, Fladenbrot
oder zum Aufsammeln

von Garflissigkeiten bei
Positionierung unter dem Rost.

*nur flr bestimmte Modelle erhéltlich

BACKBLECH *

Zum Backen von Béckerei-
und Konditoreierzeugnissen,
aber auch fur die Zubereitung
von Braten, Fisch in der Folie
USW.

Die Anzahl und Art der Zubehdrteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Weitere Zubehorteile sind separat Uber den Kundenservice erhaltlich.

DEN ROST UND ANDERE ZUBEHORTEILE
EINSETZEN

« Den Rost auf die gewtinschte Ebene einschieben,
ihn dabei leicht nach oben gekippt halten und die
angehobene hintere Seite (nach oben zeigend) zuerst nach

BACKAUSZUGE UND SEITENGITTER

unten legen.

BACKAUSZUGE *

=

Zum einfachen Einsetzen
oder Entfernen von
Zubehorteilen.

Diesen anschlieBend horizontal entlang der Schienen so
weit wie moglich einschieben.

« Weitere Zubehorteile, wie das Backblech, sind horizontal
einzusetzen, indem sie auf den Schienen eingeschoben

werden.

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a]
entfernen und anschliel3end die Schutzfolie [b] von den
Backausngen.

[a]
ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c]

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um die
unteren Haken (1) auszuhaken. Ziehen Sie die Backausziige
nach oben und entfernen Sie sie aus den oberen Haken &).
ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]

Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern (1) ein.
Driicken Sie dann den unteren Teil der Backausztige gegen

die Seitengitter, bis die untern Haken einrasten (2).

ERSTER GEBRAUCH

[d]

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER

SEITENGITTER

1. Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den

aulleren Teil des

itters fest und ziehen Sie es zu sich hin,

um die Halterung und die zwei inneren Stifte aus dem

Gehause herauszuziehen.

2. Um die Seitengitter wieder anzubrinﬂen, positionieren

Sie sie in der Nahe des Garraums und fU

ren Sie zunachst

die beiden Stifte in ihre Aufnahme ein. Als nachstes
positionieren Sie den duB3eren Teil in die Nahe seiner
Aufnahme, setzen Sie die Halterung ein und driicken Sie
fest auf die Wand des Garraums, um sicherzustellen, dass
die Seitengitter ordnungsgemal3 befestigt ist.

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss
die Zeit eingestellt werden: & driicken, bis das Symbol ®
erscheint und die beiden Ziffern fiir die Stunden auf dem
Display zu blinken beginnen.

S o
.11
V.

ul
LILELIL

Yo
Q
Mit + oder - die Stunde einstellen und & zur Bestatigung

driicken. Die beiden Ziffern fir die Minuten beginnen zu
blinken.

Mit + oder - die Minuten einstellen und & zur

Bestatigung driicken.

Bitte beachten: Wenn das Symbol & blinkt, zum Beispiel nach
langerem Stromausfall, mssen Sie die Zeit zuriickstellen.

2. HEAT THE OVEN (AUFHEIZEN DES OFENS)

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor
dem Garen von Speisen wird daher empfohlen, den Ofen in
leerem Zustand aufzuheizen, um maogliche Gerliche zu
entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen
entfernen und die Zubehorteile entnehmen.

Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen.

Der Ofen muss wahrend dieser Zeit leer sein.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten

Gebrauch des Gerats zu IUften.

) vvqw@bol



FUNCTIONS (FUNKTIONEN)

OBER- & UNTERHITZE

—IZum Garen aller Arten von Gerichten auf nur
einer Einschubebene.

/| AUFGEHEN LASSEN

=—IFir ein effektives Giren von siiBen und salzigen
Teigen. Den Thermostatregler auf das Symbol drehen,
um diese Funktion zu aktivieren.

«s | HEISSLUFT

** IFiir gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen
auf mehreren Ebenen (maximal drei) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
Geéchmacks(jbertragung von einer Speise auf die
anderen.

s | PIZZA

<=|7um Backen verschiedener Sorten und Formen
von Brot und Pizza. Es wird empfohlen, die Position
des Backblechs nach der Halfte der Garzeit zu
wechseln.

[ <s |ECO HEISSLUFT

A!;I
€' [7um Garen von Braten und geflllten
Bratenstiicken auf einer Einschubebene. Durch
eine sanfte, zeitweilige Luftzirkulation wird ein
Uubermafliges Austrocknen der Speise vermieden.
Bei der Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt die
Beleuchtung wahrend des Garvorgangs ausgeschaltet,
aber sie kann durch Driicken der Taste :O:wieder
eingeschaltet werden.

~~ | GRILL

Zum Grillen von Steaks, Grillspie8en und
Bratwdiirsten, zum Uberbacken von Gemiise oder
Rosten von Brot.

Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

A~

%~ | TURBO GRILL (GRILL + HEIBLUFT)

** 1Zum Garen ﬁroﬁer Fleischstiicke (Keulen,
Roastbeef, Hahnchen). Es wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebi%e
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

MAXI COOKING

XL—1Zum Garen von grof3en Fleischstlicken (Uber
2,5 kg). Es wird empfohlen, das Fleisch wahrend dem
Garvorgang zu wenden, um sicherzustellen, dass
beide Seiten gleichmaBig gebraunt werden. Es wird
auBerdem empfohlen, das Fleischstiick gelegentlich
zu begiel3en, um ein Ubermafliges Austrocknen zu
vermeiden.

BOTTOM HEATING (UNTERHITZE)

Zum Anbraunen der Unterseite der Speise.
Die Funktion wird auch zum langsamen Garen, zum
Fertigkochen von sehr fliissigen Speisen oder zum
Eindicken von Saucen und Bratensaft empfohlen.

[<| BROT AUTO

A—IDiese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit fir Brot aus. Flr optimale
Ergebnisse, das Rezept sorgfaltig befolgen. Aktivieren
Sie die Funktion, wenn der Backofen kalt ist.

=3 | PASTRY AUTO (GEBACK AUTO)

A—1Djese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit fir Kuchen. Aktivieren Sie
die Funktion, wenn der Backofen kalt ist.

@ SMARTCLEAN

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm bei niedriger Temperatur
entsteht, ermdglicht das einfache Entfernen von
Schmutz und Speiseresten. Zur Aktivierung der
,Smart Clean”-Reinigungsfunktion 100 -120ml
Trinkwasser auf den Ofenboden geben, dann den
Auswahlknopf und den Thermostatregler auf das
Symbol [¢]drehen. Verwenden Sie die Funktion am
besten 35 Minuten lang. Die Position des Symbols
entslgricht nicht der erreichten Temperatur wahrend
des Reinigungszyklus.

DAILY USE (TAGLICHER GEBRAUCH)

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf
das Symbol fiir die gewiinschte Funktion drehen: die
Anzeige leuchtet auf und ein Signalton ertont.

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

MANUELL

Um die Funktion zu aktivieren, miissen Sie den

Zj’he;\mostatregler auf die gewlinschte Temperatur
rehen.

N

N7

4

7

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kdnnen Sie die Funktion
andern, indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die

Temperatur durch Drehen des Thermostatreglers anpassen.,
Die Funktion startet nicht, wenn der Thermostatregler auf O /
AUTO steht. Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn
eine Garzeit ausgewahlt wurde) und einen Timer einstellen.

AUFGEHEN LASSEN

Zum Starten der Funktion “Aufgehen lassen” drehen
Sie den Thermostatregler auf Aufgehen lassen (40
Grad) und stellen den Funktionsknopf auf Ober- &
Unterhitze; Geben Sie das Lebensmittel nach dem
Vorheizsignal in den Backofen. Decken Sie den Teig
mit einem feuchten Tuch ab oder stellen Sie einen
Topf mit Wasser auf den Boden des Garraums, um
eine feuchte Umgebung zu schaffen.

SMART CLEAN

Fir die Aktivierung der Reinigungsfunktion ,Smart
Clean”, 100 - 120 ml Trinkwasser auf den Boden des
Ofens gieBBen, anschlieBend den Auswahlknopf und
den Thermostatregler auf das Symbol [&] drehen. Die
Funktion wird automatisch aktiviert: Das Display zeigt
glilei(\[/)grbleibende Zeit bis zum Ende im Wechsel mit

Whjr/lﬁool
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Bitte beachten: Die Position des Symbols entspricht nicht der
erreichten Temperatur wahrend des Reinigungszyklus.

Bitte beachten: Es kann ausschlielich die Abschaltzeit dieser
Funktion programmiert werden. Die Dauer wird automatisch
auf 35 Minuten eingestellt.

3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, ?eben ein Signalton
und ein blinkendes Symbol < auf der Anzeige an,
dass das Vorheizen aktiv ist.

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht wurde,
leuchtet das Symbol dauernd und ein neuer Signalton
zeigt an, dass die SPeise hineingestellt und mit dem
Garvorgang fortgefahren werden kann.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt,

bevor die Vorheizphase beendet ist, kann dies negative
Auswirkungen auf das endgulti%e Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter
Funktion, kann das Symbol #J, selbst nachdem sich
das Kiihlgeblase ausgeschaltet hat, weiter auf dem
Display sichtbar bleiben, um die Restwarme im
Garraum anzuzeigen.

Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol
ausschaltet, variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren
wie Raumtemperatur und verwendeter Funktion abhangt.
Auf jeden Fall sollte das Gerét als ausgeschaltet betrachtet
werden, wenn der Zeiger am Auswahlknopf auf O steht.

4. PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens mussen Sie
eine Funktion auswahlen.

DURATION (DAUER)

solange driicken, bis das Symbol & und ,00:00"
auf der Anzeige blinkt.

C3

N o
T
-l\\

4

4
A

+ oder - zum Einstellen der gewtlinschten Garzeit

verwenden, anschlieBend © zur Bestatigung
driicken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf
die gewilinschte Temperatur aktivieren: Es ertont ein
akustisches Signal und das Display zeigt an, dass der
Garvorgang beendet ist.

Bitte beachten: Um die eingestellte Garzeit zu dndern,
gedrlckt halten, bis das Symbol (& auf der Anzeige blinkt,
dann mit - die Garzeit auf,00:00" zurlickstellen. Diese
Garzeit enthalt eine Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/
STARTVERZOGERUNG
Nachdem die Gardauer eingestellt wurde, kann die
Aktivierung der Funktion durch die Programmierung
der Abschaltzeit verzogert werden: ricken, bis
das Symbol &¥ und die aktuelle Zeit auf der Anzeige
blinken.
\\:I M.
1

4

—r
N
l_\\

S 2
&

oder + verwenden - zum Einstellen der Abschaltzeit
und () zur Bestatigung driicken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers
auf die gewtlinschte Temperatur aktivieren: Die
Funktion ist angehalten, bis sie basierend auf dem
ausgewahlten Garzeitende automatisch rechtzeitig
startet.

Bitte beachten: Um die Einstellung abzubrechen,

den Auswahlknopf auf 07 autodrehen, um den Ofen
auszuschalten.

Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist fir
Grill- und Grill + HeiBBluft-Funktionen nicht verfligbar.
END OF COOKING (ENDE DES GARVORGANGS)
Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass die Funktion beendet ist.

—1
@

Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion
auszuwahlen, oder auf O drehen, um den Ofen
auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige
abwechselnd ,END" und die verbleibende Zeit an.

5. TIMER EINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht das
Garen, aber ermoglicht es lhnen die Anzeige als Timer
zu verwenden, sowohl wenn eine Funktion aktiviert
ist als auch bei ausgeschaltetem Ofen.

solange driicken, bis das Symbol & und ,00:00”
auf der Anzeige blinken.

N
Eninfuln
PRI NN
4 N ,\\
&
+ oder - zum Einstellen der gewiinschten Zeit
verwenden und © zur Bestatigung driicken.
Es ertont ein akustisches Signal, sobald der Timer das
Rickzahlen der ausgewahlten Zeit beendet hat.
Bitte beachten: Um den Timer abzubrechen, © gedrickt
halten, bis das Symbol @& zu blinken beginnt, dann mit —
die Zeit auf,00:00" zurlckstellen.

4 Whjr/lﬁool



GARTABELLE

REZEPT FUNKTION VORHEIZEN TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) EIN;S:‘EJ:?«:‘?:IEL[EJND
= Ja 170 30-50 3
Hefekuchen Ja 160 30-50 2.
Ja 160 40-60 | 2
Gefillter Kuchen = Ja 160-200 35-90 é‘
(Kasekuchen, Strudel, Obstkuchen) Ja 160-200 40 -90 -‘...i—...,- -....i—...,-
= Ja 160 25-35 3
Platzchen (Kekse), Tortchen Ja 160 25-35 ;,
Ja 150 35-45 4 2
= Ja 180 - 210 30-40 |3
Beignets Ja 180 - 200 35-45 4 2
Ja 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Ja 90 150-200 .3
Meringues (Meringen) Ja 90 140 - 200 é ;
Ja 90 140-200 >, 3 1
Pizza / Fladenbrot EI a 190 =230 1550 % 2
= Ja 190 - 250 20-5 22
Tiefkiihlpizza EI a 250 10-20 é’
Ja 230 - 250 10-25 2. 2
= Ja 180 - 200 40-55 3
o Berthe) Ja 180 - 200 45-60 2, 2
Ja 180 - 200 45-60 2 o'
= Ja 190 - 200 20-30 3
h om0 w0 A2
Ja 180 - 190 20-40 2 /3, 1
Lo etaceneatal | ] o 0o asees 2
Lamm/Kalb/Rind 1 kg = Ja 190 - 200 80-110 .3 |
Gebratenes Fleisch mit Kruste 2 kg =l Ja 180 - 190 110 - 150 é
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg = Ja 200 - 230 50-100 2
Truthahn / Gans 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 ;;
FFiﬁg?SlggeabnaZc)ken/in Folie = Ja 170 - 190 30 — 45 ;j
(G'Fgm!t:;,clzi?cﬁﬁi, Auberginen) Ja 180 - 200 50-70 '\‘é"‘
Getoastetes Brot ] 5' 250 2-6 .\”5_,_
Fischfilets/Scheiben ] - 230-250 15-30*% .~ \mivf

Whj;lﬁool



EINSCHUBEBENE UND

REZEPT FUNKTION VORHEIZEN  TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) ZUBEHORTEILE
s it/ = R - »
Brathdhnchen 1-1,3 kg Ja 200 - 220 55-70 ** .\__%__,. \VLN;
Roastbeef englisch 1 kg Ja 200 - 210 35-50 ** @
Lammbkeule, Haxe Ja 200 - 210 60 - 90 ** @
Bratkartoffeln Ja 200 - 210 35-55 |2
Gemisegratin - 200 - 210 25-55 [;ﬂ
Fleisch und Kartoffeln Ja 190 - 200 45-100%% 4 1
Fisch und Gemise Ja 180 30 - 50 *** .\”i_.__,_ ;,
Lasagne und Fleisch Ja 200 50 - 100 *** _\,ﬁiﬁ_h_ ;y
Komplette Mahlzeit:
Cradne Ensehubebene 3 Ja 180-190 401200 2 3 1,
Fleisch (Einschubebene 1)
Braten/gefiillte Bratenstiicke &l - 170 - 180 100 - 150 [;ﬂ

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden

** Das Gargut nach zwei Drittel der Garzeit wenden (bei Bedarf).
***Voraussichtliche Zeitdauer: Je nach personlichen Vorlieben kénnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem

Ofen genommen werden.

Die angegebene Zeit beinhaltet keine Vorheizphase: es wird empfohlen die Speise erst in den Ofen zu geben und die Garzeit

einzustellen, wenn die erforderliche Temperatur erreicht wurde.

) Aveeenar AR | | f T
ZUBEHOR :
Backblech / Fettpfanne Fettpfanne / Backblech mit
Rost Backform auf Rost oder Backform auf Rost Fettpfanne / Backblech 200 ml Wasser
s ) e 3

FUNCTIONS EI EI e
FUNKTIONEN
{ ) Ober-/Unterhitze Heilluft Pizza Maxi Cooking Grill Turbo Grill Eco Heissluft

REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren

beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen,
dass der Ofen abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

da diese

AUBENFLACHEN

Reinigen Sie die Fldchen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.
Verwenden Sie keine korrosiven oder scheuernden
Reinigungsmittel. Falls ein solches Mittel versehentlich
mit den Flachen des Gerats in Kontakt kommt, dieses
sofort mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

« Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen

und anschlieBend reinigen, vorzugsweise wenn dieser
noch warm ist, um durch Speiserlickstande verursachte
Ablagerungen oder Flecken zu entfernen.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel
oder aggressive/dtzende
Reinigungsmittel verwenden,
ie Flachen des Gerates
beschddigen kénnen.

Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der
Ofen von der Stromversorgung
getrennt sein.

Zum Trocknen von Kondenswasser, das sich beim
Garen von Speisen mit einem hohen Wassergehalt
bildet, den Ofen vollstandig abkiihlen lassen und
anschlieBend mit einem Tuch oder Schwamm
trockenwischen.

« Die Tur kann einfach entfernt und wieder angebracht
werden fiir eine einfache Reinigung des Glas

« Das Glas der Ofentiir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

ZUBEHOR

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in
GeschirrSﬁUImitteIIauge einweichen und
Backofenhandschuhe verwenden, solange die
Zubehorteile noch heil3 sind. Speiseriickstande kénnen
dann mit einer Spulbirste oder einem Schwamm
entfernt werden.
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AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR
1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen
und die Haken senken, bis sie sich in entriegelter
Position befinden.

A

4

2. Die Tir so weit wie moglich schlieen.

Die Tur mit beiden Hande festhalten — diese nicht am
Griff festhalten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben (a) gezogen
wird, bis sie sich aus ihrem Sitz 16st (b).

Die Tur seitlich abstellen und auf eine weiche
Oberflache legen.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen

g_eschoben wird und die Haken der Scharniere auf ihre
itze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf seinem
Sitz sichern.

4, Die Tiur senken und anschlieend vollstandig
offnen.

Die Haken in ihre Ausgangsposition senken:
Sichotlarstellen, dass die Haken vollstandig gesenkt
werden.

5. Versuchen, die Tir zu schlieBen und sicherstellen,
dass sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist

dies nicht der Fall, die oben aufgefiihrten Schritte
wiederholen.

AUSWECHSELN DER LAMPE

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2, Die Abdeckung von der Beleuchtung abschrauben,
die Lampe ersetzen und die Abdeckung erneut an der
Beleuchtung festschrauben.

3. Schlie3en Sie den Ofen wieder an das Stromnetz
an.

Bitte beachten: Halogenlampen des Typs 25W/230, G9 und
T300°C verwenden.

Die im Geréat verwendete Lampe ist speziell fir Elektrogerate
konzipiert und ist nicht fir die Beleuchtung von Radumen
geeignet (EU-Verordnung 244/2009).

Die GlUuhlampen sind tber unseren Kundendienst erhaltlich.
- GlUhbirnen nicht mit bloBen Handen berthren, da sie
durch die Fingerabdrlicke beschadigt werden kénnten.

Den Backofen erst benutzen, nachdem die Abdeckung der
Beleuchtung wieder aufgesetzt wurde.

REINIGEN DER GLASSCHEIBEN DER TUR

1. Nach dem Ausbau der Tir diese auf einer weichen
Flache mit dem Griff nach unten abgelegen,
gleichzeitig die zwei Halteklammern dricken und die
obere Kante der Tir zu sich ziehen und entfernen.

2. Das Innenglas mit beiden Handen anheben und
fest halten, es entfernen und auf eine weiche Flache
legen, um es daraufhin zu reinigen.

3. Bringen Sie die Zwischenscheibe wieder an
(gekennzeichnet mit “R”)
bevor Sie die Innenscheibe wieder einbauen: Um das
Glasscheiben richtig einzusetzen, sicherstellen, dass
das Zeichen ,R” in der linken Ecke sichtbar ist. Zuerst
die lange Seite des Glas, die mit einem ,R”
gekennzeichnet ist in die Halterungen einsetzen,
ann in die Position absenken. Wiederholen Sie
diesen Vorgang bei beiden Glasscheiben.

4, Die obere Ecke wieder anbringen: ein Klick
bestatigt die richtige Positionierung. Sicherstellen,
da]scsi die Dichtung vor Wiedereinbau der Tur befestigt
wird.




LOSEN VON PROBLEMEN

Abhilfemainahme

Problem =~~~ MoglicheUrsache
Der Ofen funktioniert  Stromausfall
nicht ¢ Trennung von der
' . Stromversorgung.

- Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fihrt und der
: Backofen an das Netz angeschlossen ist.
- Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um

Das Display zeigt ein ,F” ;
gefolgt von einer Nummer  Stérung im Ofen.
oder einem Buchstaben an.

Den nachsten Kundendienst kontaktieren und die
- Nummer angeben, die dem Buchstaben F* folgt.

Auf der Anzeige erscheint
die Meldung ,HeiB" und
die ausgewahlte Funktion
startet nicht.

Temperatur zu hoch.

Den Ofen abkihlen lassen bevor Sie die Funktion
- aktivieren. Eine andere Funktion auswahlen.

Das Display zeigt einen
unscharfen Text und

Andere Sprache eingestellt.
scheint kaputt zu sein. '

¢ Wenden Sie sich an das néchste Kundendienstzentrum.

TURVERRIEGELUNGSVORRICHTUNG*

Wenn die Tirverriegelung installiert bleibt, muss die
Tir von Hand geschlossen werden. Zum Offnen der
Tlr mit Turverriegelung (siehe Abb. 1).

Das Tursicherheitselement kann durch Befolgen der
Bildsequenzen abgebaut werden (siehe Abb. 2).

*nur fir bestimmte Modelle erhéltlich

Richtlinien, Standarddokumentation und zuséatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

Verwenden Sie den QR-Code an lhrem Gerat
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft).
Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

: Whjr/lﬁool
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Manuel du propriétaire

A Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance complete, veuillez
enregistrer votre appareil sur www.whirlpool.eu/register

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

;. \P/annleau de corlnmande
L I . Ventilateur et élément
@ chauffant rond (non visible)
= = 3. Ampoule
. a‘ Supports de grille |
ey 11 e niveau est indiqué sur la paroi
F //’ = = T =; N\ gu Iggpggartlment de cuisson)
6. Elément chauffant supérieur/
gril
N B 7. Plaque signalétique
(ne pas enlever)
.7
44
OK[ (o}
5 o i
] ]
°C
0/ AUTO
250 60
+ .
220 80
B 200 4100
§ 180 20
§ 160 140
1 23 4 5 6
1. BOUTON DE SELECTION 3. REGLAGE DE LHEURE 6. BOUTON DU THERMOSTAT

Pour allumer le four en
sélectionnant une fonction.
Tournez a la position O pour
éteindre le four.

2. ECLAIRAGE

Avec le four allumé, appuyez sur:Cx
pour allumer ou éteindre I'ampoule
du compartiment du four.

Pour accéder les réglages pour le
temps de cuisson, le depart différé,
et la minuterie.

Pour afficher I'heure lorsque le four
est éteint.

4. ECRAN

5.BOUTONS DE REGLAGES

Pour changer les réglages du
temps de cuisson.

Tournez pour sélectionner la
température désirée lorsque vous
utilisez les fonctions manuelles.

Veuillez noter : Le type de boutons peut varier en fonction du modele. Si les boutons pour de type bouton-poussoir, appuyez
au centre du bouton pour le sortir de son logement.

Whjr/lﬁool



ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE LECHEFRITE*

| —

Utiliser comme plat de
cuisson pour la viande,

le poisson, les légumes,

la focaccia, etc.,, ou pour
recueillir les jus de cuisson
en la placant sous la grille
métallique.

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules

a gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la chaleur.

* Disponible sur certains modéles seulement

RAILS TELESCOPIQUES *

=

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

PLAQUE A PATISSERIE *

Pour la cuisson du pain et des
patisseries, mais aussi pour
cuire des rotis, du poisson en
papillotes, etc.

Le nombre et gpe d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.

Il est possible

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

« Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant
légérement inclinée vers le haut et en déposant la partie
surélevée arriere (pointant vers le haut) en premier.

'acheter séparément d'autres accessoires auprés du Service Aprés-Vente.

Glissez-la ensuite horizontalement sur les glissiéres aussi
loin que possible.

« Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson, sont
insérés horizontalement en les laissant glisser sur les guides.

PATINS COULISSANTES ET SUPPORTS DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de protection

[a] puis enlevez la feuille de protection [b] des rails

télescopiques.
“

[a]

ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirezla ﬁartie inférieure du patin coulissant pour détacher
les crochets inférieurs (1) et tirez les patins coulissants vers
le haut, en les détachant des crochets supérieurs (2).
REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d

Accrochez les crochets supérieurs des supports de grille (1),
puis appuyez sur la partie inférieure des patins coulissants
contre les supports de grille, jusqu'a ce que les crochets

PREMIERE UTILISATION

inférieurs s'enclenchent (2).

Al
/i

@ y " [c]

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez fermement
la partie externe du support et tirez-le vers vous pour sortir
le support et les deux goupilles internes de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les prés de

la cavité et insérez en premier les deux goupilles dans leur
appui. Ensuite, placez la partie externe prés de son appui,
insérez le support, et appuyez fermement vers la paroi pour
s'assurer que le support est bien inséré.

[d]

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez l'appareil

pour la premiére fois : Appuyez sur djusqu‘é cequele
iquant I'heure

voyant ©  etles deux chiffres in
clignotent a I'écran.
N
FLTT I
JILILIL
Q

Utilisez + ou — pour régler I'heure et appuyez sur & pour
confirmer. Les deux chiffres des minutes clignotent.

Utilisez + ou - pour régler les minutes et appuyez sur
pour confirmer.

Veuillez noter : Lorsque le voyant @ clignote (par exemple apres
des pannes de courant prolongées), vous devrez régler I'heure
de nouveau.

2. HEAT THE OVEN (CHAUFFER LE FOUR)

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant de cuire
des aliments, nous vous conseillons de chauffer le four a
vide pour éliminer les odeurs. Enlevez le carton de
protection ou le film transparent du four et enlevez les
accessoires de l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure.

Le four doit étre vide durant cette opération.

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé
I'appareil pour la premiére fois.
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FONCTIONS

CONVEC NATURELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.
-~~| LEVAGE DE LA PATE

1

=—IPour aider les pates sucrées ou salées a mieux
lever. Tournez le bouton du thermostat sur I'icobne pour
activer cette fonction.

<> | CHALEUR PULSEE

**” IPour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction peut
étre utilisée pour cuire différents aliments sans que les
odeurs ne soient transmises de I'un a l'autre.

s | PIZZA

==IPour cuire différents types et tailles de pain et de
pizza. Nous vous conseillons d'échanger la position des
plaques de cuisson a la mi-cuisson.

[<ss | ECO CHALEUR PULSEE

Cres . Agp: . A e
Pour cuire les rotis farcis et les rétis sur une seule
rille. Les aliments ne s’asséchent pas trop grace a une
égeére circulation d’air intermittente.
Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé
temporairement en appuyant sur:Q:.

>~ | GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du pain.
Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d’utiliser une lechefrite pour recueillir les jus de
cuisson : placez la leéchefrite, contenant 200 ml d'eau,
sur un quelconque niveau sous la grille.

~~| TURBO GRIL (GRIL TURBO)

a%s
=* IPour griller de gros morceaux de viande (gigots,
réti de beoeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser
une lechefrite pour recueillir les jus de cuisson :
placez la lechefrite, contenant 200 ml d'eau, sur un
quelconque niveau sous la grille.

UTILISATION QUOTIDIENNE

.’

MAXI COOKING

XL —IPour cuire de gros morceaux de viande
(supérieurs a 2,5 kg). Nous vous conseillons de
retourner la viande durant la cuisson pour s’assurer
que les deux c6tés brunissent de facon égale. Nous
vous conseillons d’arroser le roti de temps en temps
pour éviter qu’il ne s'asséche.

BOTTOM HEATING (CHAUFFAGE INFERIEUR)

Utile pour dorer le fond des plats. Fonction
également recommandée pour la cuisson lente, pour
terminer de cuire les plats avec une consistance tres
liquide ou des sauces concentrées.

| PAIN AUTO
A—ICette fonction sélectionne automatiquement la

meilleure température et le meilleur temps de cuisson
pour le pain. Pour les meilleurs résultats, suivez
minutieusement la recette. Activez la fonction lorsque
le four est froid.

=3 | PASTRY AUTO (PATISSERIES AUTO)

A—ICette fonction sélectionne automatiquement la
meilleure température et le meilleur temps de cuisson
pour les gateaux. Activez la fonction lorsque le four
est froid.

@ SMARTCLEAN

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle

de nettoyage a basse température spécial permet
d'enlever la saleté et les résidus d'aliments plus
facilement. Pour lancer la fonction de nettoyage

« Smart Clean », versez 100 -120 ml d'eau potable

dans le fond du four, tournez ensuite le bouton de
sélection et le bouton du thermostat sur l'icone [&]. 1
est conseillé d'utiliser la fonction pour 35'. La position
de l'icobne ne correspond pas a la température atteinte
lors du cycle de nettoyage.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de
sélection sur le symbole de la fonction désirée : I'écran
s‘allume et un signal sonore retentit.

2. ACTIVATE A FUNCTION (ACTIVER UNE FONCTION)

MANUEL

Pour activer la fonction sélectionnée, tournez le bouton
du thermostat pour régler la température requise.

NI
7N

4

Veuillez noter : Lors de la cuisson, vous pouvez changer

la fonction en tournant le bouton de sélection ou ajuster

la température en tournant le bouton du thermostat. La
fonction ne démarre pas tant que le bouton de thermostat
est sur la position O /AUTO. Vous pouvez régler le temps de
cuisson, le temps de fin de cuisson (seulement si vous réglez
le temps de cuisson) et la minuterie.

LEVAGE

Pour lancer la fonction « Levage de la péte », tournez

le bouton du thermostat dans la position Levée (40
deg) et placer le bouton de fonction dans la position
Convection naturelle ; Insérez les aliments dans le four
apres le signal de préchauffage. Couvrez la pate avec
un chiffon humide ou placez une casserole d'eau sur le
fond de la cavité pour créer un environnement humide.

SMART CLEAN

Pour activer la fonction de nettoyage « Smart Clean
», versez 100 - 120 ml d'eau potable dans le fond du
four, puis tournez le bouton de sélection et le bouton
du thermostat sur l'icone [&]. La fonction s'active
automatiquement : I'écran affiche le temps restant
jusqu'a la fin ; en alternance avec « HYD ».

HrL. e
= e
¢

Veuillez noter : La position de l'icdne ne correspond pas a la
température atteinte lors du cycle de nettoyage.

Veuillez noter : Il est seulement possible de programmer la fin
de cette fonction. La durée est automatiquement réglée a 35
minutes.
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3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est activée, un signal sonore
et un voyant </ qui clignote a I'écran confirment que
la phase de préchauffage est activée..

Lorsque la température réglée a été atteinte, le voyant
devient fixe et un nouveau signal sonore retentit pour
indic?uer que l'aliment peut étre placé a l'intérieur et
que la cuisson peut se poursuivre.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

Aprés la cuisson et avec la fonction désactivée, le
voyant < peut rester visible sur I'écran méme apres
que le ventilateur de refroidissement s'est éteint

pour indiquer qu'il y a de la chaleur résiduelle dans le
com’oartiment.

Veuillez noter : Le temps nécessaire pour que l'icone
s'éteigne varie car cela dépend d'une série de facteurs tels
que la température ambiante et la fonction utilisée. Dans
tous les cas, le produit doit étre considéré comme éteint
lorsque le curseur sur le bouton de sélection est sur O .

4. PROGRAMMING COOKING (PROGRAMMER LA
CUISSON)

Vous devez sélectionner une fonction avant de
pouvoir lancer un programme de cuisson.

DURATION (DUREE)
Maintenez la touche © enfoncée jusqu'a ce que

I:i;éne @& et « 00:00 » commencent a clignoter a
écran.

N
wininly
LI

JC

Utilisez + ou - pour régler le temps de cuisson
souhaité, puis appuyez sur @ pour confirmer.

Activez la fonction en tournant le bouton du
thermostat a la température désirée : un signal sonore
et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

Veuillez noter : Pour annuler le temps de cuisson que

vous avez réglé, appuyez sur & jusqu'a ce que l'icbne

(B commence a clignoter a I'écran, puis utilisez - pour
remettre le temps de cuisson a « 00:00 ». Ce temps de
cuisson inclut la phase de préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/
DEPART DIFFERE

Apres avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez
retarder le début de la fonction en programmant
I'heure de fin de cuisson : appuyez sur ©) jusqu’a ce
que l'icone ¥ et I'heure actuelle clignotent a I'écran.

NS —
l\\

I |
Vs
Ay~
o

Utilisez + ou - pour régler la durée de cuisson et
appuyez sur (y pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du
thermostat a la température désirée : la fonction
restera en pause jusqu'a ce qu'elle démarre
automatiquement dans le temps calculé sur la base de
I'heure de fin sélectionnée.

Veuillez noter : Pour annuler le réglage, coupez le four en
tournant le bouton de sélection o7 AuTo.

Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est pas
disponible pour les fonctions Grill et Turbo Gril.

FIN DE CUISSON
Un signal sonore retentit et I'écran indique que la
fonction est terminée.

o
T

@
Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une
différente fonction ou placez-le dans la position O
pour éteindre le four.

Veuillez noter : Si la minuterie est activée, I'écran affiche
« END » en alternance avec le temps restant.

5. REGLAGE DE LA MINUTERIE

Cette option n’interrompt pas ou ne programme
pas la cuisson, mais permet d'utiliser I'écran comme
minuterie, durant le fonctionnement d’une fonction
ou quand le four est éteint.
Maintenez la touche © enfoncée jusqu'a ce que
I'icone & et « 00:00 » commencent a clignoter a
I'écran.
S
LI

LI
Utilisez + ou - pour régler I'heure désirée, puis
laJppuyez sur @ pour confirmer.

n signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie
a terminé le compte a rebours.
Veuillez noter : Pour annuler la minuterie, appuyez sur

jusqua ce que l'icone & commence a clignoter, puis utilisez
- pour remettre le temps a « 00:00 ».
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE | TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
. 3
=] Oui 170 30-50 .
Gateaux a pate levée Oui 160 30-50 ,‘”.2|__._,._,_
Oui 160 40-60 | 2
Gateau fourré = Oui 160 - 200 35-90 2
(gateau au fromage, strudel, 4 >
tarte aux fruits) Oui 160 - 200 40 - 90 A A
= Oui 160 25 - 35 3
Biscuits/Tartelettes Oui 160 25-35 3
Oui 150 35 - 45 4 2
= Oui 180 - 210 30- 40 3
Choux buns (Chouquettes) Oui 180 - 200 35-45 . 4 .. 2 .
Oui 180 - 200 35-45 >, 3 1,
= Oui 90 150 - 200 3
Meringues Oui 90 140-200 4, 2
Oui 90 140-200 >, 3 1
= Oui 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
== Oui 190 - 250 20-50 —r
= Oui 250 10-20 3,
Pizza surgelée 4 >
Oui 230 - 250 10-25 AR
= Oui 180 - 200 40 - 55 —
Gateaux salés 4 5
(tourte aux légumes, quiche et Oui 180 - 200 45 - 60 e, A
tarte) 5 3 i
Oui 180 - 200 45 - 60 e A
= Oui 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/biscuits a pate = : ) _ 4 2
feulletée Oui 180 - 190 20- 40 e
Oui 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagnes/pates au four/ : ) _ 2
cannellonis/tartes =] Oui 190 - 200 45-65 —J
Agneau/Veau/ Beeuf 1 kg =] Oui 190 - 200 80-110 L 3 j
Viande frite avec crolte 2 kg =l Oui 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Poulet/lapin/canard 1 kg =] Oui 200 - 230 50-100 L 2 j
Dinde / Oie 3 kg =] ; 190 - 200 100-160 |, 2 |
Poisson au four/en papillote : _ ) 2
(et entien = Oui 170 - 190 30-45 Sl
Légumes farcis = - _ _ 3
(tomates, courgettes, aubergines) Oui 180 - 200 50-70 ==
Pain grillé hd 5 250 2-6 ,\”5_,
Filets/tranches de poisson il - 230 - 250 15-30% .\‘f‘f._,_ 3
Whirjgool :



RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE ~ TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
e N~ - s s LS
Poulet réti 113 kg Oui 200 - 220 s5-70% 2 .1,

Roti de beeuf saignant 1 kg Oui 200 - 210 35-50 ** @

Gigot d'agneau/jarret Oui 200- 210 60 - 90 ** [;g

Pommes de terre roties Oui 200-210 35-55 ;

Légumes gratinés - 200 - 210 25-55 @

Viandes et pommes de terre Oui 190 - 200 45 - 100 *** .\”i_.__,_ [;y
Poisson et légumes Oui 180 30 - 50 *** ,\,ﬁir,l, ;,
Lasagnes & viande Oui 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ ;g
Repas complet : _ ) 5 3 1
tarte aux fruits (niveau 5)/ lasagne Oui 180 - 190 40-120%%* o L
(niveau 3)/ viande (niveau 1)

Rotis/rotis farcis & - 170 - 180 100-150 3,

*Tourner les aliments a mi-cuisson

** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

*** Temps approximatif : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles

Le temps indiqué n'inclut pas la phase de préchauffage : nous vous conseillons de placer les aliments dans le four et de régler

le temps de cuisson seulement apres avoir atteint la température requise.

—J

Plaque de cuisson/léchefrite
ou plat de cuisson sur grille

ACCESSOIRES Plat de cuisson sur la grille

Grille métallique

Lechefrite /plaque de

Toonnd

Léchefrite /plaque de
cuisson contenant 200 ml

B

métallique métallique cuisson deau
Py 5 s
=] el had &% |
FONCTIONS c i Cui
onvection Chaleur Pulsée Pizza UISSO.r\] grosse Grill Turbo gril Eco Chaleur Pulsée
naturelle piéce

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d'effectuer tout
entretien ou nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs

vapeur. I'appareil.

SURFACES EXTERIEURES

Netto¥ez les surfaces a I'aide d'un chiffon en

microfibre humide. Si elles sont trés sales, ajoutez

quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez

avec un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs.

Si I'un de ces produits entre en contact par

inadvertance avec les surfaces de I'appareil, nettoyez-

Ihe im.ré\édiatement avec un chiffon en microfibre
umide.

SURFACES INTERIEURES

- Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore tiede,
pour enlever les dépo6ts ou taches laissés par les

N’utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,
ou des détergents abrasifs

ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

Utilisez des gants de protection.

L’appareil doit étre débranché
de I'alimentation principale
avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

résidus de nourriture.

Pour enlever la condensation qui se serait formée lors
de la cuisson d'aliments avec une forte teneur en eau,
laissez le four refroidir complétement et essuyez-le
avec un chiffon ou une éponge.

« La porte peut facilement étre enlevée et replacée
pour faciliter le nettoyage de la vitre

+ Nettoyez le verre de la porte avec un détergent
liquide approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide
de lavage apreés l'utilisation, en les manipulant avec
des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu’a qu'ils soient déverrouillés.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four
A PR pour aligner les crochets des charniéres avec leurs
appuis et attacher la partie supérieure sur son appui.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la 4. Abaissez la porte pour ensuite l'ouvrir

tenez pas par la poignée. complétement. . o
Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer Abaissez les loquets dans leur position originale :
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit Assurez-vous de les abaisser completement.

2. Fermez le plus possible la porte.

dégagée de ses appuis (b).
Placez la porte sur un c6té, en l'appuyant sur une
surface douce.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle
est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes.

REMPLACEMENT DE 'AMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation électrique. L'ampoule utilisée dans le produit est spécifiguement concue
2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez pour des appareils domestiques et n'est pas adaptée pour un
I'ampoule, et revissez le couvercle. éclairage général de la piece dans la maison (Réglementation
3. Rebranchez le four a I'alimentation électrique. CE 244/20009).

Veuillez noter : Utilisez des ampoules halogenes de 25 W/230  Ces ampoules sont disponibles aupres de notre Service

V type G9, T300 °C. apres-vente. - Ne manipulez pas les ampoules a mains

nues, les traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.

NETTOYAGE DES VERRES DES PORTES

1. Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une 3. Remontez le panneau intermédiaire (marqué d’'un
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez ~ «R»)

sur les deux fermetures en méme temps et enlevezle  Avant de remonter le panneau intérieur : Pour placer
bord supérieur de la porte en le tirant vers vous. correctement les parois de verre, assurez-vous que la
marque « R » se trouve dans le coin gauche. En
premier, insérez la longue partie de la vitre marquée
d'un « R » dans les appuis des guides, abaissez-la
ensuite en place. Répétez cette procédure pour les

deux parois de verre.
o/ &‘ )

4. Remontez le bord supérieur : un déclic indique
qu'il est bien placé. Assurez-vous que le joint est bien
placé avant de remonter la porte.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure
avec les deux mains, enlevez-la et placez-la sur une
surface matelassée avant de la nettoyer.
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DEPANNAGE

Probleme

_Cause possible

) Coupure de courant.
Le four ne fonctionne pas.
- principale.

¢ Débranchez de I'alimentation

Solution

¢ Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que
¢ le four est bien branché.

¢ Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probleme

: persiste.

L'écran affiche la lettre « F »
suivi d'un numéro ou d'une
lettre. i

Défaillance du four.

¢ Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et
¢ contactez le Service Apres-vente le plus pres.

L'écran affiche le message ) o
« Hot » et la fonction ne - Température trop élevée.
démarre pas. i

- Laissez le four refroidir avant d'activer la fonction.
¢ Sélectionnez une fonction différente.

L'écran indique un texte V

difficile a lire et semble ngriuét{eéfngue est
cassé. | par fee

¢ Contactez votre Centre de service aprés-vente le plus proche.

DISPOSITIF DE VERROUILLAGE DE PORTE*

Lorsque le verrouillage de porte reste installé, la porte

doit étre fermée manuellement. Pour ouvrir la porte
avec le dispositif de verrouillage de porte (voir Fig. 1).

Le dispositif de sécurité de porte peut étre retiré via la

procédure illustrée ci-apres (voir Fig. 2).

* Disponible sur certains modéles uniquement

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  En utilisant le QR Code dans votre appareil
«  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu

+  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

l'appareil.

: Whjr/lﬁool
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Gebruikershandleiding

WI1J DANKEN U VOOR UW AANKOOP VAN EEN

WHIRLPOOL PRODUCT

www.whirlpool.eu/register

fﬂf Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

gebruikt.

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op

INFORMATIE

SCAN DE QR-CODE OP UW
APPARAAT VOOR MEER

PRODUCTBESCHRIJVING

;. \B/edielningspaneell
L I . Ventilator en circulair
@ verwarmingselement
— — (niet zichtbaar))
3. Lamp
2.0 /( ------------- \ -6 ?h Roostergeleiders
° = = = : o et niveau staat aangegeven op
W I = = de wand van de bere?dingsruimte)
5. Deur
6. Verwarmingselement
° B bovenwarmte/grill
7. Identificatieplaatje
.7 (niet verwijderen)
44
OK[ (o}
5 o i
[ [ ]
BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL
°C
25 0/ AuTO
...... [ 93 + 220 .
sreen® - 200 %
180 20 %
1 23 4 5 6
1. SELECTIEKNOP 3.DETIJD INSTELLEN 6. THERMOSTAATKNOP

Om de oven in te schakelen door
het selecteren van een functie.
Zet op O om de oven uit te
schakelen.

2.LAMP

Druk op:C- als de oven is
ingeschakeld om het lampje in de
oven in of uit te schakelen.

Voor toegang tot de instellingen
van de bereidingstijd, uitgestelde
start en kookwekker.

Om de tijd weer te geven wanneer
de oven is uitgeschakeld.

4. DISPLAY

5. REGELKNOPPEN

Om de bereidingstijd te
veranderen.

Draai om de gewenste
temperatuur te selecteren wanneer
handmatige functies ingesteld
worden.

Let op: Het soort knoppen kan van model tot model verschillen. Indien de knoppen met een drukknop worden bediend,
drukt u op het midden van de knop om deze vrij te schakelen..
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ACCESSOIRES

ROOSTER

DRUIPPLAAT *

J

Voor gebruik als ovenschaal
voor de bereiding van viees,
vis, groenten, focaccia, enz. of
om het bakjus op te vangen
wanneer geplaatst onder het
rooster.

Om voedsel te bereiden of
als draagrooster voor pannen,
cakevormen en ander
ovenvast kookgerei.

* Alleen bij bepaalde modellen

BAKPLAAT *

Kan gebruikt worden voor het
bereiden van brood of gebak,
maar ook voor gegrild vlees,

SCHUIFRAILS *

=

Om het plaatsen of
verwijderen van accessoires te
vergemakkelijken.

vis in folie, etc.

Het aantal en type accessoires is afhankelijk van het model dat u gekocht hebt.

Bij de klantenservice kunt u apart andere accessoires bestellen.

HET ROOSTER EN ANDERE ACCESSOIRES
PLAATSEN

- Plaats de rooster OP de gewenste hoogte door hem iets
naar boven te kantelen en de geheven achterzijde (naar
boven gericht) eerst neer te leggen.

SCHUIFRAILS EN ROOSTERGELEIDERS

Schuif het rooster vervolgens zo ver mogelijk horizontaal
over de roostergeleiders.

+ Andere accessoires, zoals de bakplaat, moeten
horizontaal ingebracht worden door ze over de geleiders
te schuiven.

Verwijder véor het gebruik van de oven de beschermtape
[a] en'de beschermende folie [b] van de schuifrails.

l (

[a]
DE SCHUIFRAILS VERWIJDEREN [c]

Trek aan het onderste deel van de schuifrail om de
onderste haakjes (1) los te halen en trek de schuifrail naar
boven, zodat ook de bovenste haaﬁ'es (2) loskomen.

DE SCHUIFRAILS WEER AANBRENGEN [c]

Haak de bovenste haakjes vast aan de roostergeleiders
(1) en druk vervolgens het onderste deel van de schuifrail
tegen de roostergeleiders, totdat de onderste haakjes

vastklikken (2).

EERSTE GEBRUIK

[c] [d]

DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN EN
TERUGPLAATSEN

1. Verwijder de roostergeleiders door het buitenste deel
van de geleider stevig vast te pakken en naar u toe te
trekken, zodat de steun en de twee interne pinnen uit hun
behuizing komen.

2, Plaats de geleiders in de buurt van de openin

en schuif de twee pinnen in hun behuizing, om de
roostergeleiders weer terug te zetten. Plaats vervolgens
het buitenste deel in de buurt van de behuizing, plaats de
steun en druk stevig richting de wand van de opening om
te zorgen dat de geleider goed vastzit.

1.DETIJD INSTELLEN
Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan

zet: Druk op @ tot het ® pictogram en de twee cijfers van
de uren beginnen knipperen op de display.

T
L
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Gebruik + of - om de uren in te stellen en druk op
om te bevestigen. Op het display gaan de twee cijfers die
de minuten aangeven knipperen.

Gebruik + of -“om de minuten in te stellen en druk op
om te bevestigen.

Let op: Wanneer het pictogram ® knippert, bijvoorbeeld na
een langdurige stroomuitval, moet de tijd gereset worden.

2.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal. Voordat u begint met het bereiden van voedsel,
raden we daarom aan om de lege oven te verwarmen, om
alle mogelijke geuren te verwijderen. Verwijder alle
beschermende karton of transparante film uit de oven en
verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.
Verwarm de oven tot 250°C gedurende ongeveer één uur.
De oven moet leeg zijn gedurende deze tijd.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik
van het apparaat te luchten.
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FUNCTIONS (FUNCTIES)

CONVENTIONEEL

Voor het bereiden van gerechten op één
steunhoogte.

~~] RIJZEN

=—|0m zoet of hartig deeg goed te laten
rijzen. Om de functie in te schakelen draait u de
thermostaatknop op het pictogram.

«s | HETE LUCHT

=* |0m verschillende soorten voedsel te bereiden
met dezelfde bereidingstemperatuur op verschillende
niveaus (maximaal drie) tegelijk. Met deze functie
worden er geen geuren van het ene naar het andere
gerecht overgebracht.

s | PIZZA

<|Voor het bakken van verschillende soorten en
formaten pizza en brood. Verwissel halverwege de
bereiding de positie van de ovenplaten.

[ < |ECO HETE LUCHT

€% |Gevulde braadstukken en stukken vlees op één
steunhoogte bereiden. Door zachte, intermitterende
luchtcirculatie wordt voorkomen dat het voedsel
teveel uitdroogt.

Wanneer de ECO-functie in gebruik is zal de
verlichting tijdens de bereiding uitgeschakeld blijven,
maar deze kan weer tijdelijk worden ingeschakeld
door te drukken op .

~~ | GRILLEN

Voor het grillen van karbonades, spiesen en
worstjes, gratineren van groenten of om brood te
roosteren.

Voor het grillen van vlees wordt geadviseerd de
druippan te gebruiken om het braadvet op te vangen:
Plaats de pan op één van de niveaus onder de rooster
en voeg 200 ml drinkwater toe.

~| TURBO GRILL

a%s
** _1Voor het grillen van grote stukken vlees
(lamsbouten, rosbief, hele kip). Er wordt geadviseerd

DAGELIJKS GEBRUIK

de druipBan te gebruiken om het braadvet op te
vangen: Plaats de pan op één van de niveaus onder
de rooster en voeg 200 ml drinkwater toe.

MAXI COOKING

XL_—Voor het bereiden van grote stukken vlees (meer
dan 2,5 kg). Het is raadzaam om het vlees tijdens de
bereiding te draaien, zodat beide kanten gelijkmatig
bruin worden. Het is ook raadzaam om het stuk vlees
zo vochtig mogelijk te houden, om te voorkomen dat
het teveel uitdroogt.

BOTTOM HEATING (ONDERWARMTE)

— Nuttig om de onderzijde van de gerechten mooi
bruin te bakken. Functie ook aanbevolen voor trage
bereiding, voor het bereiden van gerechten met een
heel vloeibare consistentie of het concentreren van
sauzen en jus.

~>| BROOD AUTO

A—_IDeze functie selecteert automatisch de ideale

temperatuur en bereidingstijd voor het bakken van

brood. Voor de beste resultaten, volg het recept

rk1au(\§vgezet. Activeer de functie wanneer de oven
oud is.

=3 | PASTRY AUTO (GEBAK AUTO)

A—IDeze functie selecteert automatisch de ideale
temperatuur en bereidingstijd voor het bakken van
taarten. Activeer de functie wanneer de oven koud is.

@ SMARTCLEAN (SNELREINIGEN)

Door de werking van de stoom die tijdens

deze speciale reinigingscyclus op lage temperatuur
vrijkomt, kunnen vuil en voedselresten gemakkelijk
worden verwijderd. Om de functie "Smart Clean" te
starten, giet 100-120 ml drinkwater op de bodem van
de oven en draai vervolgens de keuzeknop en de
thermostaatknop op het pictogram [&]. Aanbevolen
wordt functie voor 35' te gebruiken. De positie van
het pictogram komt niet overeen met de temperatuur
die bereikt wordt tijdens de reinigingscyclus.

1. EEN FUNCTIE SELECTEREN

Om een functie te selecteren, draai de keuzeknop op
het symbool van de gewenste functie: de display licht
op en er is een geluidssignaal hoorbaar.

2. EEN FUNCTIE INSCHAKELEN

HANDMATIG

Om de geselecteerde functie te starten, draai de
thermostaatknop op de gewenste temperatuur.

4
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Let op: Tijdens de bereiding kan de functie gewijzigd worden
door de keuzeknop te draaien of de temperatuur te regelen
met de thermostaatknop. De functie zal niet starten als de
thermostaatknop op O /AUTO staat. U kunt het einde van
de bereiding (alleen wanneer een bereidingstijd ingesteld
wordt) en een kookwekker selecteren.

RIJZEN

Om de functie “Rising (rijzen)” te starten, plaatst u

de thermostaatknop op Rising (40 graden) en de
functieknop in de positie Conventioneel; Zet het

eten in de oven wanneer het signaal aangeeft dat hij
voorverwarmd is. Bedek het deeg met een natte doek
of zet een pan met water op de bodem van de oven om
een vochtige omgeving te creéren.

SMART CLEAN

Om de reinigingsfunctie “Smart Clean” te starten,

giet u 100 - 120 ml drinkwater op de bodem van de
oven en draait u de keuzeknop en de thermostaatknop
op het pictogram [&]. De functie wordt automatisch
ingeschakeld: het display toont de resterende tijd tot het
einde; afgewisseld met "HYD".

¢
Let op: De positie van het pictogram komt niet overeen met
de temperatuur die bereikt wordt tijdens de reinigingscyclus.
Let op: Alleen de eindtijd van de functie kan

geprogrammeerd worden. De maximale duur is automatisch
ingesteld en bedraagt 35 minuten.
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3. VOORVERWARMEN EN RESTWARMTE

Zodra de functie gestart is, klinkt een geluidssignaal
en kni;zloert het pictogram </ op de display om aan te
%even at het voorverwarmen actief is.
odra de ingestelde temperatuur is bereikt, brandt
het pictogram continu en klinkt er opnieuw een
geluidssi naal om aan te geven dat de etenswaren in
e oven kunnen worden geplaatst.
Let op: Het plaatsen van etenswaren in de oven voordat
de oven is voorverwarmd, kan het resultaat negatief
beinvlioeden.
Na het koken en met de functie gedeactiveerd, kan
het pictogram <J zichtbaar blijven op het display, zelfs
nadat de koelventilator is uitgeschakeld om aante
geven dat er restwarmte in het compartiment is.
Let op: Hoe lang het pictogram blijft branden hangt af van
meerdere factoren, zoals de omgevingstemperatuur en de
gebruikte functie. Het agyparaat is hoe dan ook uitgeschakeld
als de keuzeknop op " 0 " staat.

4. PROGRAMMEREN VAN DE BEREIDING

Selecteer een functie om de bereiding te
programmeren.

DUUR

Blijf op © drukken tot het pictogram & en "00:00" op
het display beginnen te knipperen.

Gebruik + of - om de gewenste bereidingstijd in te
stellen en druk dan op © om te bevestigen.
Activeer de functie door de thermostaatknop te
draaien op de gewenste tem’oeratuur: er klinkt een
geluidssignaal en op de display wordt aangegeven
at de bereiding klaar is.
Let op: Om de ingestelde bereidingstijd te annuleren, houd
u @ ingedrukt tot het pictogram (® begint te knipperen
op de display. Gebruik vervolgens - om de bereidingstijd
te resetten op “00:00". Deze bereidingstijd omvat een
voorverwarmingsfase.

PROGRAMMEREN VAN EINDE BEREIDING/
UITGESTELDE START

Nadat een duur ingesteld is, kan de start uitgesteld
worden door de eindtijd te programmeren: druk op
tot het pictogram A¥ en de huidige tijd beginnen
knipperen op de display.

—7

N — —

I

CLfu
N

=
ot

Gebruik + of - om de gewenste eindtijd van de
bereiding te regelen en druk op () om te bevestigen.
Activeer de functie door de thermostaatknop te
draaien op de gewenste temperatuur: de functie blijft
gepauzeerd tot deze automatisch wordt gestart, met
een tijd die wordt berekend op basis van de gekozen
eindtijd voor de bereiding.

Let op: Om de instelling te wissen, zet de oven uit door aan
de keuzeknop 0/ auTo te draaien.

Startuitstel is niet beschikbaar voor de functies Grill
en Turbo Grill.

EINDE BEREIDINGSTIJD
Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de functie klaar is.

N
I
@
Draai de keuzeknop om een andere functie te
selecteren of op O om de oven uit te zetten.

Let op: Als de kookwekker actief is, toont de display “END”
afgewisseld met de resterende tijd.

5. DE KOOKWEKKER INSTELLEN

Deze optie stopt of start de bereiding niet maar geeft
ude mog{(elijkheid om de display te gebruiken als
kookwekker (timer), zowel wanneer een functie actief
is als wanneer de oven uit staat.

Houd © ingedrukt tot het pictogram & en "00:00" op
het display beginnen te knipperen.

A —
1 [
I

Vs

uinl
LrLILL
O
Gebruik + of - om de gewenste tijd in te stellen en
druk op © om te bevestigen.
U hoort een ?eluidssignaal eens de kookwekker
afgeteld heeft tot aan de geselecteerde
bereidingstijd.
Let op: Om de kookwekker te annuleren, houdt u
ingedrukt tot het pictogram @& begint te knipperen. Gebruik
vervolgens — om de tijd terug te zetten op "00:00"
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BEREIDINGSTABEL

RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN TEMPERATUUR (°C) DUUR (Min) NIVEAU EN ACCESSOIRES
= Ja 170 30-50 3
Luchtig gebak Ja 160 30-50 2
Ja 160 40-60 2
Cevulde taart = Ja 160 - 200 35-90 2,
(cheesecake, strudel, fruittaart) Ja 160 — 200 40 - 90 .\é“. .\é,.
= Ja 160 25-35 3
Koekjes / taartjes Ja 160 25-35 ir
Ja 150 35-45 4 2
= Ja 180 - 210 30-40 3
Soesjes Ja 180 - 200 35-45 42
Ja 180 - 200 35-45 0, 3 1
=] Ja 90 150-200 3
Meringues Ja 90 140-200 4, 2.
Ja 90 140-200 >, .3 1.
Pizza's/focaccia's EI ha 190~ 250 1550 % 2
= Ja 190 - 250 20-50 24 2
Diepvriespizza EI ha 250 1920 é
Ja 230 - 250 10-25 22
= Ja 180 - 200 40 - 55 —
g?gtei?\teegaagﬁ,shartige taart) Ja 180 - 200 45-60 "---i_---" "---i_---"
Ja 180 - 200 45-60 2 3 .1
= Ja 190 - 200 20-30 3
Pasteitjes / bladerdeeghapjes Ja 180 - 190 20-40 ,\éﬁ é
Ja 180 - 190 20-40 2 3, 1
e oebaken ey ] oo moom0  ases L2
I{akrgsvlees/kalfsvlees/rundvlees El Ja 190 - 200 80 - 110 é
Seelbzall:gen vlees met knapperig =] Ja 180 - 190 110 - 150 é
Kip / konijn / eend 1 kg = Ja 200 - 230 50-100 2,
Kalkoen/gans 3 kg = - 190 - 200 100-160 2|
Egilsegi;éj;)oven /in folie = Ja 170 - 190 30 - 45 ;j
ggr\%l’?ei,gcrgfrr;;tee}?es, aubergines) Ja 180 - 200 50-70 -‘..:i—.—'..n
Geroosterd brood ~] 5' 250 2-6 -\..5..,-
Visfilets/moten ~] - 230- 250 15-30* .\‘_f‘f._,. \miN;
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RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN = TEMPERATUUR (°C) DUUR (Min) NIVEAU EN ACCESSOIRES
Worstjes/spiesen/ spareribs/ 5 4
hamburgers EI B 250 15 - 30 * Aveeenn F oS
Gegrilde kip 1-1,3 kg Ja 200-220 55-70 ** .\,,%__,. @'
Rosbief rosé 1 kg Ja 200 - 210 35-50% |, 3
Lamsbout/schenkel Ja 200 - 210 60-90% | 3
Gebakken aardappeltjes Ja 200 - 210 35-55 2
Groentegratin - 200 - 210 25-55 1 3 j
Vlees en aardappelen Ja 190 - 200 45 - 100 *** .\”i_.__,_ q ! |
Vis en groente Ja 180 30 - 50 *** ,\,ﬁir,l, ! 2 ,
Lasagne en Vlees Ja 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ \ 1 )
Complete maaltijd: 5 3 1
vruchtentaart (niveau 5) / lasagne Ja 180 - 190 40-120%%* | = = |
(niveau 3) / vlees (niveau 1)

Braadvlees/gevulde = 3
braadstukken & - 170 - 180 100-150 (>,

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om
** Draai het voedsel na twee derde van
*** Geschatte tijdsduur: gerechten kunnen op versc
worden verwijderd.

e bereidin%stijd om (indien nod
illende tijdstippen a

ig).
T%ankelijk van de persoonlijke voorkeur uit de oven

De bereidinﬂstijd is exclusief de voorverwarmingsfase: het is aangeraden het voedsel in de oven te doen en de bereidingstijd

pas in te stellen nadat de gewenste temperatuur bereikt is.
Aueennn ~ AR=lr
ACCESSOIRES
Rooster Braadpan op rooster

—J

Bakplaat/Druipplaat of
ovenschaal op rooster

I

Druipplaat / Bakplaat

Tonnd

Druipplaat / Ovenschaal
met 200 ml water

§

Pizza

FUNCTIONS
(FUNCTIES)

=

Conventioneel

PN
a%s
2]

Hete lucht

e

Maxi Cooking

]

Turbogrill

P
l"

Sres/

Eco hete lucht

REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de oven afgekoeld schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten,
%pervlak van het
eschadigen.
beschermende

is vooraleer te onderhouden of te
reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.
Gebruik geen staalwol,

omdat deze het o
apparaat kunnen
Draa
handschoenen.

EXTERNE OPPERVLAKKEN

Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zii‘n, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het
water. Afdrogen met een droge doek.

Gebruik geen bijtende of schurende
reini%ingsmiddelen. Als een dergelijk product per
ongelukin contact komt met de odpé)ervlakken het
apparaat, verwijder het dan onmi

vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

« Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan
gereinigd worden, bij voorkeur wanneer die nog
warm is, om afzettingen of vlekken veroorzaakt door
voedselresten te verwijderen.

ellijk met een

De oven moet worden
losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden
uitvoert.

Laat voor het drogen van condens die zich heeft

Eevormd vanwege het breiden van voedsel met een
oog vochtgehalte de oven volledig afkoelen en veeg

het af met een doek of spons.

+ De deur kan makkelijk verwijderd en teruggeplaatst

worden om de ruit te reinigen

« Maak het glas van de deur schoon met een geschikt

vloeibaar reinigingsmiddel.

ACCESSOIRES

Laat de accessoires na gebruik weken in water met
afwasmiddel. Pak ze vast met handschoenen als

ze nog heet zijn. Voedselresten kunnen met een
afwasborstel of met een sponsje worden verwijderd.
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DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

1. Om de deur te verwijderen opent u deze volledig
en brengt u de vergrendelingen naar beneden totdat
ze ontgrendeld zijn.

4

2. Sluit de deur zo ver mogelijk.

Houd de deur stevig met beide handen beet - niet
vasthouden aan de handgreep.

Verwijder de deur door deze te blijven sluiten en
tegelijkertijd omhoog te trekken (a) totdat hij uit zijn
zitting (b) loskomt.

Zet de deur opzij en laat deze op een zachte
ondergrond rusten.

3. Monteer de deur opnieuw door deze te
bewegen in de richting van de oven, de haken van
de scharnieren uit te lijnen met de zitting en het
bovenste deel op de zitting vast te zetten.

4, Laat de deur zakken en doe deze vervolgens

volledig open.

Breng de vergrendelingen omlaag naar hun
oorspronkelijke positie: Zorg ervoor dat ze volledig
naar beneden staan.

5. Probeer de deur te sluiten en controleer of het in
lijn met het bedieningspaneel is. Als dit niet het geval
is herhaalt u de bovenstaande stappen.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE
1. Koppel de oven los van de netvoeding.

2. Schroef het beschermkapje van de lamp, vervang
de lamp en schroef het beschermkapje weer op de
lamp.

3. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.

Let op: Gebruik alleen halogeenlampen van 25 W/230V, type

G9, T300°C.

De lamp die in het product wordt gebruikt is specifiek
ontworpen voor huishoudapparaten en is niet geschikt voor
ruimteverlichting (EC-Richtlijn Nr. 244/2009).

De lampjes zijn verkrijgbaar bij de Consumentenservice.

- Raak de lampen niet met blote handen aan omdat
vingerafdrukken ze kunnen beschadigen. Gebruik de oven
niet voordat het beschermkapje is teruggeplaatst.

DE RUIT VAN DE DEUR SCHOONMAKEN

1. Verwijder de deur en leg die neer op een zacht
oppervlak met de handgreep naar onder toe. Druk
tegelijk op de twee clips en verwijder de bovenrand
van de deur door het naar u toe te trekken.

2. Hef en hou de binnenruit stevig vast met beide
handen, verwijder het en leg het op een zacht
oppervlak vooraleer het te reinigen.

3. Herplaats het middenpaneel (gemarkeerd met "R")
voordat u het binnenpaneel terugplaatst: Om de
ruiten correct terug te plaatsen, zorg ervoor dat het
merk "R" zichtbaar is in de linkerhoek. Breng eerst de
lange zijde van de ruit met het merk "R" in de
zittingen, en breng de ruit omlaag tot die o? zijn plek
komt. Herhaal deze procedure voor beide glasruiten.

4. Plaats de bovenrand terug: een klik geeft aan dat
hij goed zit. Zorg ervoor dat de afdichting goed zit
vooraleer de deur terug te plaatsen.
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem ~ Mogelijke oorzaak

_ Stroomonderbreking.
De oven werkt niet. - Losgekoppeld van de
. stroomvoorziening.

. de oven is aangesloten.
. Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het
. probleem opgelost is.

Op de display verschijnt de - Neem contact op met de dichtstbijzijnde
letter "F" gevolgd door een | Ovenstoring. . Consumentenservice en vermeld het nummer dat volgt
nummer of letter. - op de letter "F".

gp he'?dd_isplaﬁ/ verschijdnt :

e melding "Heet"ende

geselecteerde functie start = lemperatuur te hoog.
niet. :

- Laat de oven afkoelen voordat u de functie activeert.
- Selecteer een andere functie.

De tekst op het display is
onduidelijk, het display lijkt : Eris een andere taal ingesteld.
kapot te zijn.

Neem contact op met het dichtstbijzijnde centrum voor
- klantenservice.

VERGRENDELING DEUR*

Wanneer de deurbeveiliging is geinstalleerd, dient de
deur handmatig te worden gesloten. Voor het openen
van de deur met de vergrendeling (zie Afb. 1).

De deurbeveiliging kan worden verwijderd door de
volgorde van de afbeeldingen te volgen (zie afb. 2)

* Alleen bij bepaalde modellen

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:
+  De QR-code in uw apparaat gebruiken
Op onze website docs.whirlpool.eu
Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

: Whirlpool LRI

400011712147




Manual del usuario

A Antes de usar el aparato, lea atentamente las

Instrucciones de seguridad.

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO WHIRLPOOL

Para recibir una asistencia mas completa, registre su
producto en www.whirlpool.eu/register

ESCANEE EL CODIGO QR DEL
APARATO PARA OBTENER
MAS INFORMACION

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

;. \P/anell dde control |
L I . Ventilador y resistencia circular
@ (no visible) Y
< > 3. Luz
4. Guias para estantes
2.0 /( 1 6 Ejel|nive| estad indicad((j) en la par)ed
° = o el compartimento de coccion
s LT B : 5. Puert%
6. Resistencia superior/grill
7. Placa de datos
N (no quitar)
: .7
4
N
sl
] ]
DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL
°C
25 0/ AuTO
...... fe: + 220 ©
sreen® - 200 %
180 20 %
1 23 4 5 6
1. SELECTOR 3. AJUSTE DE LA HORA 6. SELECTOR DEL TERMOSTATO

Para encender el horno
seleccionando una funcion.
Péngalo en la posicion O para
apagar el horno.

2.LUZ

Con el horno encendido, pulse:0:
para apagar o encender la bombilla
del compartimento del horno.

Para acceder a las configuraciones
del tiempo de coccidn, inicio
diferido y temporizador.

Para ver la hora cuando el horno
estd apagado.

4. PANTALLA

5.BOTONES DE REGULACION

Para cambiar la configuracion del
tiempo de coccién.

Gire para seleccionar la
temperatura deseada cuando
active las funciones manuales.

Nota: El tipo de selector ,ouede variar segun el tipo de modelo. Si los selectores se quedan pulsados al activarlos, pulse en el

centro del selector para

iberarlo de su alojamiento.
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ACCESORIOS

REJILLA

Para cocinar alimentos o
como soporte de cazuelas,
moldes de tartas y otros
recipientes de coccion aptos

GRASERA *

| —

Para utilizar como bandeja

de horno para cocinar carne,
pescado, verduras, focaccia, etc.
0 para recoger los jugos de la

BANDEJA PASTELERA *

Se utiliza para la coccién de
pany pasteles, pero también
para asados, pescado en
papillote, etc.

GUIAS DESLIZANTES *

=

Para facilitar la insercion y
extraccion de accesorios.

para horno. coccion debajo de la rejilla.

* Disponible en determinados modelos solamente

El nimero y el tipo de accesorios pueden variar dependiendo del modelo comprado.
Se pueden comprar otros accesorios por separado a través del Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA REJILLA Y OTROS
ACCESORIOS

« Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero la

arte trasera elevada (orientada hacia arriba).

uego desplacela horizontalmente por las guias hasta el tope.
« Otros accesorios, como la bandeja pastelera, se deben
introducir horizontalmente, dejando que se deslicen por las
guias.

GUIAS DESLIZANTES Y GUIAS PARA ESTANTES

Antes de utilizar el horno, retire la cinta féotlectorq [a]
e las guias

y luego extraiga la [amina protectora [b
deslizantes.

[a]
EXTRAER LAS GUIAS DESLIZANTES [c]

Tire de la parte inferior de la guia deslizante para
desacoplar los ganchos inferiores (1) y tire de las guias
deslizantes hacia arriba para extraerlas de los ganchos
sugeriores (2). i

VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DESLIZANTES [d]
Enganche los ganchos superiores en las guias de los
estantes (1) y, a continuacién, presione la parte inferior
de las guias deslizantes contra las guias de los estantes
hasta que los ganchos inferiores (2) se enganchen.

PRIMER USO

CD V N [c]

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS
PARA ESTANTES

1. Para extraer las guias para estantes, sujete
firmemente la parte externa de la guia y tire hacia usted
para extraer el soporte y las dos clavijas internas del
alojamiento.

2. Para volver a colocar las guias para estantes,
coléquelas cerca de la cavidad e introduzca primero las
dos clavijas en sus alojamientos. Luego, coloque la parte
externa cerca de su alojamiento, introduzca el Sﬂoorte y
presione firmemente hacia la pared de la cavidad para
asegurarse de que la guia para estantes quede bien
sujeta.

=)

=
]

/

[d]

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
?,ustar la hora: Pulse © hasta que elicono ® e/ los dos
i a

gitos de la hora empezaran a parpadear en [a pantalla.
S
P L
JILELIL
Q

Utilice + o - para ajustar la horay pulse © para
confirmar. Los dos digitos de los minutos empezaran a
arpadear.
tilice + o - para ajustar los minutos y pulse © para
confirmar.

Nota: Si el icono © parpadea, por ejemplo después de un corte
de corriente muy largo, serd necesario volver a ajustar la hora.

2. CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacién: es
completamente normal. Antes de empezar a cocinar, le
recomendamos calentar el horno en vacio para eliminar
cualquier olor. Quite todos los cartones de protecciéon o
el film transparente del horno y saque todos los
accesorios de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante una hora
aproximadamente.

Durante este tiempo, el horno debe permanecer vacio.
Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.
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FUNCIONES

CONVENCIONAL

Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante.

/| FERMENTAR MASA

=—lPara hacer que las masas dulces o saladas
fermenten bien. Gire el selector del termostato hasta
el icono para activar esta funcion.

«> | AIRE FORZADO

"**" IPara hacer diferentes alimentos que requieren
la misma temperatura de coccién en varios niveles
(maximo tres) al mismo tiempo. Esta funcién puede
utilizarse para cocinar diferentes alimentos sin que se
mezclen los olores.

s | PIZZA

@. Para cocinar distintos tipos y formatos de pan
pizza. Es recomendable cambiar la posicion de las
andejas pasteleras a medio proceso de coccion.

[z, | AIRE FORZADO ECO

¥ Jpara cocinar asados y carne rellena en un solo
estante. Para evitar que los alimentos se resequen, el
aire circula de manera suave e intermitente.

Cuando se utiliza esta funcién ECO, la luz permanece
apagada durante la coccion, pero se puede volver a
encender pulsando O:.

~~| GRILL (PARRILLA)

Para asar al grill bistecs, kebabs y salchichas,

cocinar verduras gratinadas o tostar pan.

Cuando ase carne, le recomendamos colocar la

grasera debajo para recoger los jugos de coccién:
oloque el recipiente en cualquiera de los niveles

debajo de la rejilla y afada 200 ml de agua potable.

~| TURBO GRILL

a%s
** _IPara asar piezas de carne grandes (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la
grasera para recoger los jugos de coccion: Coloque el
recipiente en cualquiera de los niveles debajo de la
rejilla y anada 200 ml de agua potable.

USO DIARIO

=>| MAXI COOKING

XL —lPara cocinar piezas de carne de gran tamaro
(mas de 2,5 kg). Le recomendamos darle la vuelta a
la carne durante la coccién para que los dos lados se
doren uniformemente. TamBién le recomendamos
rociar las piezas de carne de vez en cuando para que
no se seque demasiado.

BOTTOM HEATING (CALENTAMIENTO
INFERIOR)

Util para gratinar el fondo de las comidas. Funcién
también recomendada para la coccién lenta, para
terminar de cocinar platos con una consistencia muy
liquida o concentrar salsas y salsas.

-~ PAN AUTO
A—_lEsta funcidn selecciona automaticamente la

temperatura y el tiempo de coccién ideales para

el pan. Para obtener los mejores resultados, siga
fe__at,entamente la receta. Active la funcion con el horno
rio.

=3| PASTRY AUTO (PASTELERIA AUTO)

A—IEsta funcion selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para
tartas. Active la funcion con el horno frio.

@ SMARTCLEAN

La accién del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a baja temperatura permite
eliminar la suciedad y los residuos de alimentos

con facilidad. Para activar la funcién de limpieza
«Smart Cleany, vierta 100-120ml de agua potable

en la base del horno y, a continuacion, gire el
selector y el selector del termostato hasta el
icono. Se recomienda utilizar esta funciéon durante
35'. La posicién del icono no se corresponde con la
temperatura alcanzada durante el ciclo de limpieza.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta
el simbolo de la funcion deseada: la pantalla se
iluminard y sonara una sefal acustica.

2. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL

Para iniciar la funcién seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

N\
7N

4

Nota: Durante la coccion puede cambiar la funcién girando
el selector o regulando la temperatura con el selector

del termostato. La funcion no se iniciard si el selector del
termostato esta en la posicion O /AUTO. Puede programar
el tiempo de coccién, el tiempo de finalizacion cfe la coccion
(solo si selecciona un tiempo de coccién) y un temporizador.

FERMENTAR MASAS

Para iniciar la funcién "Subida", gire el mando del
termostato a la posicion Subida (40 grados) y coloque

el mando de funcién en la posicién Convencional;
Introduzca los alimentos en el horno después de la seial
de precalentamiento. Cubra la masa con un pafno hiumedo
0 ponga un recipiente con agua en el fondo de la cavidad
para crear un ambiente hiumedo.

SMART CLEAN

Para activar la funcién de limpieza "Smart Clean", vierta
100 - 120 ml de agua potable en el fondo del horno y,

a continuacion, gire el mando de seleccion 'y el mando

del termostato hacia el icono [€] La funcién se activara
automaticamente: la pantalla muestra el tiempo restante
hasta el final; alternando con "HYD".

¢

Tenga en cuenta: La posicién del icono no se corresponde con la
temperatura alcanzada durante el ciclo de limpieza.

Nota: Solo se puede programar la hora de finalizacién de esta
funcion. La duracion se programa automaticamente en 35 minutos.
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3. PRECALENTAMIENTO Y CALOR RESIDUAL

Una vez iniciada la funcién, una sefal acustica y un
icono parpadeando < en la pantalla le indicaran que
la fase de precalentamiento esta activa.

Cuando se alcance la temperatura ajustada, el icono
se vuelve fijo y sonard una nueva sefal acustica para
indicar que es posible introducir los alimentos e iniciar
la coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado la fase de precalentamiento puede tener efectos
adversos en el resultado final de la coccion.

Después de la coccion y con la funcién desactivada,
el icono % puede permanecer visible en la pantalla
incluso después de que se apague el ventilador de
refrigeracién para indicar que hay calor residual en el
compartimento.

Nota: El tiempo necesario para que se apague el icono

varfa porque depende de una serie de factores, como la
temperatura ambiente o la funcion utilizada. En cualquier
caso, el producto debe considerarse apagado cuando el
puntero del selector se encuentraen O

4. COCCION PROGRAMADA

Antes de comenzar la coccién, debera seleccionar una
funcion.

DURACION

Mantenga pulsado @ hasta que el icono & y «00:00»
empiecen a parpadear en la pantalla.

| S

2
|
_I\\

Utilice + o - para configurar el tiempo de coccién
deseado y después pulse © para confirmar.

Active la funcion girando el selector del termostato
hasta la temperatura deseada: Sonara una sefal
acustica y la pantalla indicard que la coccién ha
terminado.

Nota: Para cancelar el tiempo de coccion programado,
mantenga pulsado & hasta que el icono (& empiece a
parpadear en la pantalla y después use - para reconfigurar
el tiempo de coccion a «00:00». Este tiempo de coccion
incluye una fase de precalentamiento.

SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA
COCCION/
INICIO DIFERIDO

Una vez programada la duracion de coccién, se puede
retrasar el inicio de la funcién programando su hora
de finalizacién: pulse & hasta que el icono /@?/ la
hora actual empiecen a parpadear en la pantalla

K4

R
I l:_=| I
LUl

Utilice + o - para ajustar el tiempo deseado de
finalizacion de la coccion y pulse (7 para confirmar.
Active la funcion girando el selector del termostato
hasta la temperatura deseada: la funcién permanecera
en pausa hasta que se inicie automaticamente en el
tiempo calculado en funcién de la hora de finalizacion

de la coccion seleccionada.

Nota: Para cancelar la programacién, apague el horno
Eirando el selector 0/ AuTo.

a funcion de inicio retardado no estd disponible para
las funciones Grill y Turbo Grill.
FINAL DE COCCION
Sonara una sefal acustica y la pantalla indicara que la
funcion ha terminado.

I
i
@

Gire el selector para seleccionar una funcién diferente
o pdéngalo en O para apagar el horno.

Nota: Si el temporizador esta activo, la pantalla mostrara
alternativamente «END» y el tiempo restante.

5. AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Esta opcion no interrumpe ni programa la

coccion, pero le permite utilizar la pantalla como
temporizador, tanto si la funcion esta activada como
si el horno estd apagado.

Mantenga pulsado © hasta que el icono ¥ “00:00" y
“00:00” empiecen a parpadear en la pantalla.

N
V.

\—

I

L
4

4
[
_lx\
Utilice + o - para configurar la horay pulse © para
confirmar. o ) )
Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonara
una sefal acustica.

Nota: Para cancelar el temporizador, mantenga pulsado

hasta que el icono & empiece a parpadear y después use -
para reconfigurar el tiempo a «00:00».
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TABLA DE COCCION

RECETA FUNCION PRECALENTAMIENTO | TEMPERATURA (°C) ~ DURACION (Min) NIVEL Y ACCESORIOS
. 3
=] Si 170 30-50 .
Leavened cakes (Tartas P . _ 2
esponjosas) Si 160 30-50 e
Si 160 40-60 2
Tartas rellenas =] Si 160 - 200 35-90 L 2 J
(Tarta de queso, strudel, tarta de 4 5
fruta) Si 160 - 200 40 - 90 A A
= Si 160 25 - 35 3
Biscuits / tartaletas Si 160 25-35 3
Si 150 35-45 42
= Si 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns (Lionesas) Si 180 - 200 35-45 . 4 . 2 ,
i 180 - 200 35-45 0, 3 1
= Si 90 150 - 200 3
Merengues Si 90 140 - 200 L 4 - 2 ,
i 90 140-200 >, 3 1
= Si 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 >
< Si 190 - 250 20-50 —r
= Si 250 10-20 3,
Pizza congelada 4 p)
Si 230 - 250 10-25 —,
. 3
=] Si 180 - 200 40 - 55 e
Tartas saladas P , ) ) 4 2
(tarta de verduras, tartas saladas) Si 180 - 200 45 - 60 A=r AR
Si 180 - 200 45-60 2 o
= Si 190 - 200 20-30 3
Volovanes/hojaldres Si 180 - 190 20-40 ,\éﬁ 2
Si 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasafa / pasta al horno / . _ 2
canelones / budines =] Si 190 - 200 45-65 —
1C(l)<2’dero/ternera / carne de res = S 190 - 200 80- 110 3
Carne frita piel crujiente 2 kg =2 Si 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Pollo/conejo/pato 1 kg =] Si 200 - 230 50-100 L 2 j
Pavo / oca 3 kg = - 190 - 200 100-160 2
Pescado al horno / en papillote . _ _ 2
(filetes, entero) EI Si 170 - 190 30-45 —J
Hortalizas rellenas Si 180 - 200 50 - 70 3
(tomates, calabacines, berenjenas) iy
Toasted bread = 5 250 2-6 L2
Fish fillets / slices 4 3
(Filetes de pescado/porciones) ] } 230 - 250 15-30* Aer
Whirjgool :



RECETA FUNCION PRECALENTAMIENTO = TEMPERATURA (°C) | DURACION (Min) NIVEL Y ACCESORIOS
i | ) - w0 e L2
Pollo asado 1-1,3 kg Si 200- 220 55-70 ** .\__%__,. @'
Rosbif poco hecho 1 kg Si 200 - 210 35-50 ** @

Pierna de cordero / codillo Si 200 - 210 60 - 90 ** @

Roast potatoes (Papas asadas) Si 200 - 210 35-55 ;

Vegetable (Verduras) gratinadas - 200 - 210 25-55 @

Carnes y patatas Si 190 - 200 45 - 100 *** .\”i_.__,_ [;y
Pescados y verduras Si 180 30 - 50 *** ,\,ﬁir,l, ;,
Lasafas y carnes Si 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ ;g

Menu completo: ) _ ; 5 3 1
Tarta de fruta (nivel 5) / lasafia Si 180 - 190 40-120%** o L
(nivel 3) / carne (nivel 1)

gsaar(rjlg asada/ carne rellena &) _ 170 - 180 100 - 150 éﬂ

*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccion (si fuera necesario).
***Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden extraer del horno antes o después seguin los gustos personales.

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentado: le recomendamos poner la comida en el horno y programar el tiempo

de coccién después de que haya alcanzado la temperatura necesaria.

Aueeenn ~ AR—=lr J | f S
ACCESORIOS " Bandeja para hornear sobre Bandeja pe.lstelera / Grasera . Grasera / Bandeja pastelera

Rejilla " o bandeja para hornear  Grasera / Bandeja pastelera

rejilla . con 200 ml de agua
sobre la rejilla
= =z P O ®m &
X2 = Sk4d
FUNCIONES X
Convencional Aire forzado Pizza MAXI COOKING Parrilla Turbo Grill Eco Aire forzado

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se
haya enfriado antes de llevar a
cabo las tareas de mantenimiento
o limpieza.

No utilice productos de lavado
con vapor.

SUPERFICIES EXTERIORES

No utilice estropajos de acero,
estropajos abrasivos ni productos
de limpieza abrasivos/corrosivos,
ya que podrian danar las
superficies del aparato.

Utilice guantes de proteccion.

Para secar la condensacion
formar debido a la coccién

El horno debe desconectarse de
la red eléctrica antes de llevar

a cabo cualquier trabajo de
mantenimiento.

ue se haya podido
e alimentos con un alto

Limpie las superficies con un pano humedo de
microfibra. Si estan muy sucias, afnada unas gotas de
deter%ente neutro al agua. Seque con un pano seco.
No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno
de esos productos entra accidentalmente en contacto
con la superficie del aparato, limpielo de inmediato
con un pano humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

« Después de cada uso deje que el horno se enfrie
y, a continuacioén, limpielo, preferiblemente cuando
aun esté tibio, para quitar los restos o las manchas
causadas por los residuos de los alimentos.

contenido en agua, deje que el horno se enfrie por
completo y limpielo con un pafio o esponja.

« La puerta se extrae y se vuelve a montar facilmente
para facilitar la limpieza del cristal

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

ACCESORIOS

Después del uso, sumerja los accesorios en una
solucion liquida con detergente, utilizando guantes si
aun estan calientes. Los residuos de alimentos pueden
quitarse con un cepillo o esponja.
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COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LA PUERTA

1. Para quitar la puerta, abrala por completo
y baje los pestillos hasta que estén en posicion
desbloqueada.

2. Cierre la puerta tanto como pueda.

Sujete bien la puerta con las dos manos -no la sujete

gor el asa.
implemente extraiga la puerta cerrandola mientras

tira de ella hacia arriba (a) hasta que salga de su

alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una

superficie blanda.

3. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el
horno, alineando los ganchos de las bisagras con
sus alojamientos y fijando la parte superior en su
alojamiento.

4. Baje la puerta y dbrala por completo.
Baje los pestillos hasta su posicién original: Asegurese
de haberlos bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esté
alineada con el panel de control. Si no lo est3, repita
los pasos de arriba.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Desenrosque la tapa de la ldmpara, sustituya la

bombilla y vuelva a enroscar la tapa de la [ampara.

3. Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica.

13\Ioga:CUti|ice bombillas halégenas de 25W/230V tipo G9, T
00 °C.

La bombilla que se usa en el aparato esta disefiada
especificamente para electrodomésticos y no es adecuada
para la iluminacion general de estancias en una vivienda
(Normativa CE 244/2009).

Las bombillas estan disponibles en nuestro Servicio
Postventa. - No manipule las bombillas con las manos
desprotegidas, ya que las huellas dactilares podrian dafnarlas.
No utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa
de la ldmpara.

LIMPIEZA DE LOS CRISTALES DE LAS PUERTAS
1. Después de desmontar la puerta y colocarla
sobre una superficie blanda con las asas hacia abajo,
presione simultdaneamente los dos enganches de
retencidn y extraiga la parte superior de la puerta
tirando hacia usted.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las
dos manos, extraigalos y coléquelos sobre una
superficie blanda antes de limpiarlos.

3. Vuelva a colocar la hoja intermedia (marcada con “R”)
antes de volver a colocar la hoja interna: Para colocar
las hojas de cristal correctamente, asegurese de que la
marca «R» se vea en la esquina de la izquierda.
Primero introduzca el lado largo del cristal marcado
con una “R"” en los soportesdy después bajelo hasta su
posicidn. Repita este procedimiento en ambas hojas
de cristal.

4, Vuelva a colocar la parte superior: un clic le
indicara que se ha colocado correctamente.
Asegurese de que el precinto esté asegurado antes de
volver a montar la puerta.




RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema ~ ~ Posiblecausa
_ - Corte de suministro.
El horno no funciona. - Desconexion de la red

- eléctrica.

Solucién

- Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que
- el'horno esté enchufado a la toma de electricidad.

En la pantalla aparecera :
la letra “F” sequida de un ' Fallo del horno.
numero o letra. 2

. Pongase en contacto con el Servicio Postventa mas
. cercano e indique el nimero que aparece detras de la
- letraF"

La pantalla muestra el

mensaje “Hot” y la funcién  Temperatura demasiado alta.

seleccionada no se inicia. |

DeH'e que el horno se enfrie antes de activar la funcion.
- Seleccione otra funcion.

La pantalla muestra un :
texto poco claro y parece : Otro idioma configurado.
estar rota. §

¢ Pongase en contacto con el Servicio Postventa mas cercano.

DISPOSITIVO DE BLOQUEO DE LA PUERTA*

Si se mantiene el bloqueo de la puerta instalado, esta
debe cerrarse manualmente. Para abrir la puerta con
el dispositivo de bloqueo (consulte la Fig. 1).

El bloqueo de seguridad de la puerta se puede quitar
siguiendo los pasos indicados en la Figura 2

* Disponible en determinados modelos solamente

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacién adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:
«  Utilizando el c6digo QR en tu aplicacién
«  Visite nuestra pagina web docs.whirlpool.eu

+  También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto de
la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los cédigos que figuran en la

placa de caracteristicas de su producto.

: Whirlpool LRI
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Hapws4yHuk Ha nompebumens

BJIATOAAPUM BU, YE 3AKYNMUXTE WHIRLPOOL

NPOAYKT

3a fa nonyyaBaTte No-Nb/IHO CbAeNCTBME, perncTpupante

BawwmA ypes Ha www.whirlpool.eu/register

i j E npenm Aa nsnonssarte ypepa, npoyetere BHUMaTeJIHO

MHCTPYyKUUNTE 3a 6e30nacHoCT.

MO, CKAHUPAUTE QR KOO A HA

BALUMA YPE[, 3A AA NONYYUTE
NOBEYE MHOOPMALINA

ONMMNCAHUE HA YPEAOA

..............

(He ce BMXKAaar)

1. Tabno 3a ynpaeneHue
2. BeHTnnatop 1 Kpbron
HarpeBaTefieH eNeMeHT

T T 3. Jlamna
2.0 4o 6 4. Bopaun Ha padToBeTe
o o (HMBOTO € yKa3aHO Ha CTeHaTa Ha
3eeger OTAENEeHNETO 3a roTBEHeE)
5. BpaTtunuka
6. Han-ropeH HarpeBaTeneH
enemeHT/rpun
7. NpeHTndmkaumnmoHHa Tabenka
7 (na He ce cBans)
4 L.
| Y
\~ D)
S 2
m ]
ONMUCAHUE HA KOMAHAHOTO TABJ1O
F °C
0 El 0/AuTO
= R ¥ *) &0
@ 220 80
1 = renee® - 200 0
é @ @ * 160 140 -
1 23 4 5 6
1.BbPTALL CE BYTOH 3A 3. HACTPOMKA HA 6. BbPTALL CEBYTOH HA
U3BUPAHE YACOBHUKA TEPMOCTATA

3a BKNOUBaHe Ha dypHaTa C
n3burpaHe Ha GyHKLMA.
3aBbpTeTe Ha no3uyna O, 3a ga
nsknounte GpypHara.

2. OCBETJIEHUE

Mpw BKNtoUeHa pypHa HaTUCHeTe
:C:, 3a ga BKJoUnTe Unn
WU3KKUNTE OTAEeNeHneTo Ha

¢dypHaTa.

3a 4OCTbM A0 HACTPOMKNUTE Ha
BPEMe 3a FOTBEHE, OTJIOXKEH CTapT

1 Tanmep.

3a n3BexJaHe Ha yaca, KoraTto
dypHaTa e usknyeHa.

4. ANCNNEN

5.YTOHW 3A PEIYJINPAHE
3a NpOMAHa Ha HAaCTPOMKNTE Ha

Bpeme 3a rotBeHe.

3aBbpTeTe, 3a Aa usbepete
HeobxoanmaTta TemnepaTypa npu
aKTVBUPAHE HA PbUYHUN GYHKLUN.

Mona, nmante npengsna: TUNBbT KON4Ye MoXe Aa Bapnpa B 3aBNCMMOCT OT moena. AKO KonueTaTa ce aKTMBUPAT 4pe3
HaTVCKaHE, HaTUCHETE HaOoJy LLEHTDbPA Ha KOMYETO, 3a ia ro OCBO60,D,I/IT€ OT MACTO.
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NMPUHAONEXHOCTU

PELLETDBYEH PAOT

TABA 3A OTUEXOAHE *

| -

3non3sawnTe Kato Tasa 3a
dypHa 3a NPUroTBsAHE Ha MecCo,
pu16a, 3eneHuyLn, Gokaum

W Ap., N pasronoxete

Nof PeLeTbYHNA PadT 33
oTLeXaaHe Ha COCOBETe Npu
roTBeHe.

V13non3BaiiTe 3a NpUroTBAHe
Ha XpaHa WM KaTo ornopa 3a
TaBu, POPMU 3a KEKCOBE U
APYTV OFHEeYNOPHM rOTBapCKM
cbaose.

* HannuHo camo npu onpegeneHn Mmogenmn

TABA 3A MNMEYEHE * MADb3rALWU CE BOOAAYN *

3non3ganTe 3a NPUroTBAHE
Ha BCUYKM BMAOBE X1A0 1
CNaAKMLLKY, @ CbLIO TaKa W1

Ha nevyeHn meca, puba B
neprameHT 1 ap.

33 ynecHeHKe Ha
NOCTaBAHETO U1 M3BaXKAAHETO
Ha NPUHAANEXHOCTY.

BDOHT N BUADBT Ha MPUHAONEXHOCTUTE MOXE [1a € Pa3in4yeH B 3aBUCMMOCT OT 3aKyreHnda moaen.
Llpyrm NOUHaANEXHOCTM MOTaT Aa 6'b,£|,aT 3akyrneHn oTae/IHO OT CJ'IG}J,I‘IDOL],EB?‘K6€HOTO O6CJ'|>/>KB&H€.

NOCTABAHE HA PELLETbYHUA PAOT U APYTUTE
NPUHARNEXHOCTU

- MocTaBeTe pelleTbyHMA padT Ha HEOOXOAVMOTO HUBO,
KaTo ro XBaHeTe Nop SIeK HAaKMOH Harope 1 MbpBO nognpeTe
NOBAMIHATUA 3afieH Kpaii (HacoueH Harope).

Cnep ToBa ro niTb3HETE XOPU30HTASTHO MO BoAaunTe Ao
Bb3MOXHO Hal-KpanHO NOOMeHMe.

« OcTaHannTe NPYHAANEXHOCTI, KAaTo TaBaTa 3a NeyeHe,
TpA6Ba Aa ce NOCTaBAT XOPU3OHTAJIHO, KaTo Ce MiTb3HaT Mo
HocaumTe.

MNb3rAliv CE BOAELWU EJIEMEHTU U BOAAYN

Mpeau pa n3nonseate dypHaTa, OTCTPaHETE NpeanasHaTa

neHTa [a] n cnep ToBa NpeanasHoTo ponvo [b] oT Nb3raunTe.
;

|

CBANTAHE HA NMJTb3rAYUTE [c]

M3Ternete gonHaTa YyacT Ha NiTb3raya 3a paskadaHe Ha
fonHute Kyku (1) v nsterneTe nab3raumte Harope, Kato rn
CBaNUTE OT FOPHUTE KYKM (2).

MOBTOPEH MOHTAX HA NJTb3rAYUTE [d]

3aKaueTe ropHuUTe KyKun Bbpxy Bogauute (1), cneg Koeto
HaTUCHeTe JOMHAaTa YacT Ha NiTb3raunTe KbM BOJQUNTE,

[OKaTO AONHUTE KyKM NpULLpaKar (2).

N3MOJI3BAHE 3A MbPBU MbT

[c] [d]

M3BAKOAHE U MOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a pa n3BagyTe BOAAYA, XBAHETE 34PaBO BbHLUHATA YacT
Ha Bofaya v ro usgbpnante Kbm cebe cu, 3a fa OTKauuTe
onoparta 1 fjBaTa BbTpeLuH WwudTa OT FTHe3[0TO VM.

2. 3a ja nocTaBuTe OTHOBO BOJAUNTE, Pa3MosiOXKeTe I
611130 [0 BbTpeLUHaTa YacT Ha QypHaTa 1 MbPBO BKapawiTe
ABaTa WrdTa B rHe3aata um. Cnep ToBa pasnonoxete
BbHLUHATa YacT 61130 40 rHe30TO 1, NOCTaBeTe onopata v
A HaTMCHEeTe KbM BbTpeLLHaTa CTeHa, 3a Aa CTe CUrypHU, ye
BofauuTe ca fobpe 3aKpeneHu.

1. HACTPOVKA HA YACOBHUKA

KoraTo BKntoumnTe ypeaa 3a mbpsu NbT, TpA6Ba Aa cBepuTe
yacoBHMKa: HaTnckawTe &, foKaTo MKOHaTa @ 1 ABeTe
umdpy 3a Yaca 3anoYHaT Aa MUraT Ha aucnnes.

N
mrmr
JRIE NN
o}

M3non3ganTe +unu -, 3a fa 3agafere vaca, M HaTucHeTe
, 3a fia notebpauTe. [1geTe Lndpr 3a MUHYTUTE LLe 3arnoyHaT
Ja Murar.

M3non3ganTe + nnn -, 3a Aa 3agagete MUHYTUTE, U
HaTucHeTe ), 3a fja MOTBbPAUTE.

Mong, umanTte npeasua; Korato nkoHata © mura, Hanpumep cnej
AbAro NPeKbCBaHE Ha 3aXPaHBaHETo, Lie TPAtBa Aa Hyn1pate
BpemeTo.

2.3ATPABAHE HA OYPHATA

Hogata ¢ypHa moxe fa 13nycka MUpr3mu, OCTaHanm ot
npoLieca Ha HeMHOTO NPOW3BOACTBO: TOBA € HAMb/IHO
HopMarsHo. MNpeau aa 3anoyHeTe Aa roTBUTe XpaHa BbB
dypHaTa, NpenopbyBamMe Aa A HarpeeTe Npa3Ha, 3a Aa
npemaxHeTe ocTaTbuHUTe Mupusmu. CBaneTe NpeanasHus
KapTOH 1 Npo3paYyHoTo Gonmo ot PpypHaTa 1 n3Bagete
HaMuVpaLLuTe ce B HeA MPUHAANEXKHOCTH.

3arpente ¢pypHata fo 250°C 3a OKONO yac.

B ToBa Bpeme ¢ypHaTa TpAbBa Aa e npasHa.

Mons, nmante npeasna: Cnen mbPBOTO WU3MNON3BaHE Ha ypenaa ce
NpenopbYBRa fla MPOBETPUTE NMOMELLIEHHETO.
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FUNCTIONS (OYHKLUI)

CONVENTIONAL (KOHBEHLUWOHANTHO
FOTBEHE)

3a roTBeHe Ha BCAKAKBMW ACTNA CAMO Ha €[JHO HUBO.
/~>\] RISING (BTACBAHE)

=——I3a o6po BTacBaHe Ha CNaAKo WK
apomaTu3MnpaHo TecTo. 3a Aa aKTMBMpaTe Tasu
byHKUMA, 3aBbpTeTe 6yTOHA Ha TepMOCTaTa KbM
MKOHaTa.

«ss | FORCED AIR (BEHTUJIATOP)

3a roTBEHEe Ha Pa3NYHN XPaHU, N3NCKBaLLV
cbliaTa TemnepaTtypa Ha roTBeHe, Ha PasfinuHm
padToBe (MaKCMyM Tpu) eAHOBPEMeHHO. Ta3u
PYHKLMA MOXe Aa ce N3MNof3Ba 3a roTBeHe Ha
Pa3fMUYHM XpaHW 6e3 NpemMrHaBaHe Ha MUPU3MUTE OT
elHaTa XpaHa KbM Jpyrara.

g | PIZZA (MALA)
<133 neueHe Ha NnLa 1 X196 C Pa3NNYHK BUAOBE 1
pa3mepu. [lobpe e fa ce CMeHM No3nuUyATa Ha TaBuUTe
3a neyeHe, cnep Kato NONoBMHaTa OT BPEMETO 3a
roTBeHe n3rteuve.

[ <3 | ECO FORCED AIR (EKO ®OPCUPAH
v |[Bb3AYX)

3a neyeHe Ha e|HO HMBO Ha MapyeTa Meco C NMIbHKa
nnu 6e3. NNpekomepHOTO N3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce
npegoTBpaTtABa nopaau cnabata, npekbcBallya oT
Bpeme Ha Bpeme LMpKynaumna Ha Bb3ayxa.

Mpwn n3nonseaHe Ha Ta3n ¢pyHKumA EKO namnunukaTta
He CBeTW MO BpeMe Ha rOTBEHETO, HO MOXe fia ce
BKJIOUM OTHOBO Ype3 HaTMUCKaHe Ha 6yToHa 0.

~~ | GRILL (TPWN)

3a neyeHe Ha rpun Ha cTeKkoBe, keban,
HageHuUN, MPUroTBAHe Ha 3efIeHYYKOB OrpeTeH n
npenunyaHe Ha xnso6.

KoraTto neyete meco, npenopbyBame fja usnonssaTte
TaBaTa 3a neyeHe, 3a Aa cbbupate otTgenaHuTe
COKOBe: NOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa Noja
peweTbyHNA padT 1 HanenTte B Hea 200 ml nuTenHa
BoAa.

.’

BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

~% | TURBO GRILL (TYPBO IrpPu)
=*_I3a neyeHe Ha egpu NapyeTa Meco (A>KonaH,
roexao neyeHo, nue). lNpenopbvyusame fa
n3non3BaTe TaBa 3a CbOMpaHe Ha OTAEeNAHUTe Npu
roTBEHETO COKOBE: NOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOEe OT
HUBaTa Noj pelweTbyHUA padT 1 Hanente B Hea 200

ml nuTenHa BoAa.
MAXI COOKING (MAKCU TOTBEHE)

XL —I3a roTBeHe Ha efpwu napyeta meco (Hag 2,5

kg). MpenopbuBame fa obpblyaTe MeCOTO MO Bpeme
Ha roTBEHETO, 3a [ia Ce oneye efHAKBO OT JBeTe
cTpaHu. [penopbyBame CblLO OT BpeEME Ha Bpeme Aa
nosinBaTe MecoTo, 3a fja He CTaHe NnpeKaseHo Cyxo.

BOTTOM HEATING (AOJIHO HATPABAHE)

Yno6HO 3a 3annyaHe Ha JOMHATA YacT Ha
ActuaTa. OYyHKLMA, KOATO Ce NpenopbyBa U 3a 6aBHO
roTBeHe, 3a NPUroTBAHE Ha ACTUA C MHOIO TeYHa
KOHCMCTEHLNA U KOHLEHTPUPaHN COCoBe.

| BREAD AUTO (XN116 ABTOMATUYHA)

A—ITa3m ¢pyHKUMA aBTOMATUYHO 13bMpa ngeanHarta
TeMnepaTypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha xna6. 3a Hai-

Ao6pu pe3ynTaTi CnasBanTe BHUMaTEIHO pelenTaTa.
AkTrBUpanTe pyHKUMATA, KoraTto pypHaTa e cTyaeHa.

[—s] PASTRY AUTO (CTAKMLIN
;=5 ABTOMATUYHA] A

Ta3n dyHKUMA aBTOMATUYHO N3brpa ngeanHarta
TemnepaTtypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha ClagKuLLu.
AKTUBUpanTe pyHKUMATA, KOraTo PpypHaTa e cTyfeHa.

@ SMARTCLEAN

[lenctBrneTo Ha Napara, KOATO Ce nycKa no
BPEMe Ha TO3U creynaneH UMKb/ Ha MOYNCTBaHeE,
NMO3BOJISABA JIECHOTO NMOYNCTBAHE Ha 3aMbPCABAHUA

W OCTaTbLy OT XpaHa. 3a Aa akTmempare d)gHKLWIFlTa
3a noyncTtBaHe “Smart Clean”, Hanente 100-120 ml
nuTeHa Boda Ha AbHOTO Ha dypHaTa, cnep KoeTto
3aBbpTeTe OyTOHa 3a n3bop 1 byToHa Ha TepmocTaTa
Jl0 KOHaTa (6], Ha|7|—,qo6|9|e ocTtaBeTe PyHKLMATA
akTUBMpaHa 35 MuHyTW. [lo3numATa Ha NKOHaTa He
CbOTBETCTBA Ha JOCTUIHATATa TeMnepaTypa no Bpeme
Ha LMKb/a Ha NOYNCTBaAHeE.

1. USBUPAHE HA OYHKLNA

3a pa nsbepete GyHKUMATA, 3aBbPTETE BYMOHA 3d
u3bupaHe o cMMBoOna 3a HeobxogumaTta GyHKUMA:
yyBa Ce 3BYKOB CUTHasN U ANCMIeAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLMA

MANUAL (PBYEH PEXWNM)

3a fa ctapTupate n3bpaHaTa pyHKUMA, 3aBbpPTETE
KJII04d Ha mepmMocmama 3a 3afjaBaHe Ha
HeobxoaumaTa Temneparypa.

N

N

4

7
)

Mona nmaite npensua: o Bpeme Ha roTBEHE MOXKETe Aa
npomeHuTe GYHKUKMATA, KaTo 3aBbPTUTe ByTOHa 3a 13bnpaHe,
WK fa perynupare TeMnepaTypaTa, KaTo 3aBbpTuTe ByTOoHa

Ha TepMOCTaTa. Tasu GyHKLMA HAMA [ CTapTPa, ako Oy TOHBT
Ha TepmocTata e Ha no3vuna O /ABTOMATUYEH (AUTO).
MoeTe fja 3a4aaeTe BPEMETO 3a FOTBEHe, KpaliHua Jyac 3a
roTeeHe (Camo ako 3afafeTe Bpeme 3a roTeeHe) v Tavep.

RISING (BTACBAHE)

3a pa ctapTuparte ¢yHkumATa ,BTracBaHe”, 3aBbpTeTe
6yTOHa Ha TepmocTaTa Ha no3nuua ,BtaceaHe” (40
rpagyca) u noctasete GyHKLUMOHaNHNA OYTOH B
KOHBeHUMOHanHa no3unyus; [NoctaBeTe xpaHaTta BbB

ypHaTa cnef curHana 3a npefBapuTenHo 3arpaBaHe.

OKpUITE TECTOTO C MOKPa Kbpna Win noctaBeTe Cba
C BOJA Ha ABHOTO Ha OTAEeNIeHNeTo, 3a Aa Cb3pajeTe
BNakHa cpepa.

SMART CLEAN (MHTENTUTEHTHO NOYUCTBAHE)

3a fa akTMBMpaTe GYHKLMATA 33 MOYNCTBAHE
,Smart Clean” (CamonounctBaHe), Hanente 100

- 120 ml nuTenHa BoAda Ha AbHOTO Ha dypHaTa,
cnep KOeTo 3aBbpTeTe bymoHa 3a uzbop n 6ymoHa
Ha mepmocmama po vkoHaTa [¢. QyHKuymATa ce
aKTMBMpPa aBTOMATUYHO: Ha AUCNeA ce N3nnucea
OCTaBaLLOTO BpeMe [0 Kpas; ce peaysa ¢ ,HYD".

WhWOOl 3



= e
¢

Monga, umante npeasua;: NosnumATa Ha MKOHaTa He
CbOTBETCTBA Ha AOCTUIHATaTa Temnepatypa no Bpeme Ha
UMKDBIA Ha MOYNCTBaAHE.

Mons, nmarTe npeasua: 3a Tasu GyHKUMA MOXe fia ce
NpPorpammpa Camo KPanHMAT yac. [Ipoab/mKNTENHOCTTa e
3aflafieHa aBTOMaTUYHO Ha 35 MUHYTU.

3. NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE U
OCTATDBYHA TOIJIUHA

Cnep kaTto PyHKUMATA CTapTMPa, 3BYKOB CUTHAN ”
MUralla MKoHa < Ha gucnnes nokaseart, ye ¢pa3arta no
npegBapuTenHO NoArpsABaHe e akTUBHa.

Korato 3apgageHata TemnepaTypa 6bae 4oCTUrHara,
MKOHATa OCTaBa Ha gucnsies 3a NOCTOAHHO N HOB
CMrHan nNpo3ByYaBa, 3a [a YKaxke, ue xpaHaTa MoXxe Aa
6bae cnoXeHa BbB PpypHaTa M rOTBEHETO L€ 3aMOoyHe.
Mons, umarnte npeasua;: [10CTaBAHETO Ha XpaHa BbB
dypHaTa, npean dazaTa No NpeaBapuTENHO NOArPABaHe Aa
e NPUKIIoYMIA, MOXe 1a UMa HebnaronpuaTeH queKT BbPXY
OKOHYaTeNHMA pe3ynTaT OT FOTBEHETO.

Cnep Kpas Ha rOTBEHETO U NPW AeaKTUBMpPaHa
byHKLUMA MKOHaTa <) MoXe fa NpPOoABbIKM fa ce
noKa3Ba Ha gucnnes, [opwu cnef Kato BEHTUNATOPbT
3a oxJ1ax[aHe ce e U3KNIOYWII, 32 la yKaxe, ye BbB
dypHaTa nma ocTaTbyHa TONAMHa.

Mons, umante npengua: Bpemeto, cnep Koeto MkoHaTa
13racBa, € Pa3NM4YHO, 3aLlOTO 3aBMCK OT peauLa GakTopw,
KaToO OKOJIHaTa TemnepaTtypa 1 13non3BaHata QyHKUMA. BbB
BCUYKN ClyYan ypeabT TPAOBa fa ce CMATA 33 M3K/oYeH,
KOraToO MoKa3aneLbT Ha OyToHa 3a n3bvpaHe coun kbm O .

4. NMPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

e e Heobxoammo aa n3bepete GyHKLMA, Nnpean ga
CcTapTupaTe NPOrpaMmMpPaHeTo Ha FOTBEHETO.
DURATION (MPOADBJIXXUTENHOCT)

HaTtuckante ©, gokato nkonata & n ,00:00" 3anouHaT
Ja MUraT Ha gucnnes.

S—
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M3non3gante + nnm -, 3aga |/|36epeTe KeJlaHaTa
npoAb/IXKUTENHOCT Ha roTBeHe, 1 CJie TOBa

HaTUcHeTe O, 3a fa NOTBbPAUTE.

3a pa akTuBMpaTe GYHKLMATA, 3aBbPTETE KJ1I04a
Ha mepmocmama po HeobxoanmaTa TemnepaTtypa:
yyBa Ce 3BYKOB CUIHaN N Ha Aucniea ce n3gexpa
NHbOpPMaL A, Ye rOTBEHETO € 3aBbPLUEHO.

Mons, umarTe npeasua;: 3a Aa OTMeHWTe 3aJaaeHaTa
NPOOBMKUTENHOCT Ha FOTBEHE, HAaTUCKanTe &, 0KaTO
MKoHata (B 3anouHe a Mura Ha Ancnnen, Cneg Koeto

C MOMOLUTA Ha — HYAMPANTE NPOABMKUTENTHOCTTA Ha
rotBeHe 00,00:00" BpemeTo 3a roTBeHe He BK/ouBa dasa Ha
noarpasaHe.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START (MPOrPAMWUPAHE HA KPAUHUA
YAC HA TOTBEHE/OTNOXEH CTAPT)

Cnep KaTo 3ajajeTe Bpeme 3a roTBEHE MoXeTe Ja
OTNIOXWTE CTapTa Ha GYHKUMATA, KaTo Nporpamypare
KpanHWA Yac: HaTUcKanTe (), AoKaTo nKoHaTta ¥ u
TEKYLMA Yac 3aMoyYHaT Jja MuraT Ha gucnnes.

Ype3 + nnm - 3apanTe yaca, B KOUTO MCKaTe Aa
3aBbpLUN FrOTBEHETO, U noTBbpaeTe ¢ ().

3a pa akTmBUupaTte GyHKLMATA, 3aBbpTETE KitoYa

Ha TepMocCTaTa fo HeobxoanmaTa TemnepaTypa:
dyHKUMATA We oCTaHe Ha Nay3a, foKaTo He CTapTupa
ABTOMATUYHO BbB BPEMETO, U3UMCSIEHO Bb3 OCHOBA Ha
n36paHOTO BpeMe 3a Kpall Ha rOTBEHETO.

Mons, nmarTte npeaBna;: 3a Aa OTMEHUTE HAaCTPOWMKATa,
n3KnoueTe GypHaTa, KaTo 3aBbPTUTEe OyTOHa 3a M3bop A0
no3ununs 0/ AUTO.

DyHKLMATa 3a 3abaBAHEe Ha CTapTUPAHETO He e
HanuyHa 3a dyHkumuTe MNpun n Typ6o rpun.

END OF COOKING (KPAU HA TOTBEHETO)

YyBa ce 3ByKOB CUTHas 1 Ha gucnnes ce nssexkaa
nHopmaymsa, ye PyHKUUATA € 3aBbpLUEHa.

CL
i
@
3aBbpTeTe 6ymoHa 3a u3bupaHe, 3a fa n3bepete
ppyra dyHkuus, nnm Ha nosuums O, 3a ga nsknounte
dypHaTa.

Mons, umaiite npeasna: AKO TanMepbT PaboTi, Ha Ancnnes
e ce peaysa END v ocTaBalloTo Bpeme.

5. HACTPOVKA HA TAUMEPA

Ta3n onumsa He NpeKbCBa UK NPorpamMmmnpa roTBEHETO,
HO BW NO3BOJIABA [1a U3NON3BaTe ANCNIen Kato
Tarimep no Bpeme Ha paboTewa GyHKUMA Uiy Nnpu
N3KNYeHa pypHa.
Hatuckante @, pokato nkoHata & n “00:00” 3anoyHar
Ja Murat Ha gucnres.
S 7
minimly
L
v 3

O}

Visnon3eante + wunm -, 3a Aa 3agagete
Heob6xoaMMoTO BpeMe, 1 noTBbpaeTe c O .

Korato 3afafeHoTo Bpeme u3sTeue, e ce vyye 3ByKOB
CcUrHan.

Mons, umainTte Npeasua: 3a Aa OTMEHUTE TaMepa,
HaTnckanTe &, OOKaTo MKoHaTa () 3anoyHe da Mura, cneq
KOETO C MOMOLLTa Ha — HynupanTte BpemeTo a0,00:00"
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FOTBAPCKA TABJIULA

= Ia 170 30-50 3.
Leavened cakes (KelikoBe ¢ Masi) Ha 160 30-50 _\é,_
Ha 160 40-60 q...i—...,-
Filled cake (MbnHeHa TopTa) =] Ha 160 - 200 35-90 L 2 j
(cheese cake, strudel, fruit pie) 4 5
(UNMBKeVIK, Wpyaen, NNohos naw) Ha 160 - 200 40-90 S
=] [a 160 25-35 3
Biscuits / tartlets P _ 3
(BuckeuTK / TapTaneTn) fa 160 25-35 —
Ia 150 35-45 4 2
=] a 180-210 30- 40 3
Choux buns (ByxTruku wy) Ha 180 - 200 35-45 . 4 ;A 2 -
Mla 180 - 200 35-45 >, 3 1
=] Oa 90 150-200 .3
Meringues (LlenyBkw) Ha 90 140 - 200 L 4 - 2 ,
Ia 90 140-200 >, 3 1
= [a 190 - 250 15- 50 1/2
Pizza / Focaccia (Mvua / pokaua) 4 p)
< Ha 190 - 250 20-50 —r
= [a 250 10-20 3
Frozen pizza (3ampaseHa nnua) 4 p)
Ja 230-250 10-25 .
= Mla 180 - 200 40-55 —
Salty cakes (ConeHu cnagkuLum) 4 D)
(vegetable pie,quiche) (3eneHuykos nai, Ha 180 - 200 45 - 60 Ae——r A—n
KuLLI)
[a 180 - 200 45-60 2 3 1
= la 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry crackers 4 5
(Vols-au-vents / kpekepu oT 6yTep Ha 180 - 190 20-40 —r
TecTo) — 5 3 1
Oa 180 - 190 20-40 — L
Lasagne / baked pasta / canneloni 2
/flans (JlazaHa / nacta Ha dypHa / =] Ha 190 - 200 45 - 65 L j
KaHegOHI/I /Id)gaH)f o 3
Lamb / veal / beef 1 kg (ArHewuko /
Tenewko / foBexao 1 kg) = fla 190 - 200 80-110 —
M 2
kO1l:p>|<eHo MECO C XPYrKaBa Koxa ] Mla 180 - 190 110 - 150 3
Chicken / rabbit / duck 1 kg 2
(Munewko / 3aewko / natewwko 1 kg) = Aa 200-230 50-100 —
Turkey / goose 3 kg (Myiika / rbcka 3 kg) =] - 190 - 200 100 - 160 L 2 j
Baked fish / en papillote(fillets, whole) 5
(MeveHa puba / eH nanunoT =] Ha 170 - 190 30-45 L j
(duneTa, usna))
Stuffed vegetables(tomatoes,
courgettes, aubergines) P ) ) 3
(MbnHeHW 3eneHuyLn fa 180 - 200 50-70 s
(OoMaTy, TUKBMYKM, NaTNamKaHw))
Toasted bread (Mpeneuen xns6) ] 5' 250 2-6 ,\”5_,
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NPEABAPUTEJTHO . NPOABIKUTENIHOCT HUBO 1
PELIENTA OVHKLWA 3ATPABAHE TEMMEPATYPA (°C) (mun) NPUHALNEXXHOCTU

Fish fillets / slices (Pn6Hwn puneta / 4 3
napqua) Iil - 230 - 250 15 - 30 * Peeooos ~ M
Sausages / kebabs / spare ribs / 5 4
hamburgers (Konbacu / kebanueta / i - 250 15-30*% I SO
pebpa /h xa|2n6vorepllzl) 5
Roast chi 11,3 N 1
]g%skg) icken g (MeyeHo nune fa 200 - 220 55 - 70 ** L2
Roast beef rare 1 kg (fToBexxgo neueHo 3
ananmne 1 ko) Ja 200-210 35-50% 2 |
Leg of lamb / knuckle (ArHewuko kpaue 3
/ Gyree) Na 200-210 60-90* | 2 |
Roast potatoes (MeueHn kKapTodu) Ja 200- 210 35-55 2
Vegetable gratin (3eneHuykoB orpeteH) - 200-210 25-55 \ 3 j
Meat and potatoes (Meco 1 kapTodm) Ha 190 - 200 45 -100 *** ,\é, L ! |
Fish and vegetables (Pu6a v 3enenuyuy) Ha 180 30 - 50 *** .\,ﬁirrl,. q 2 |
Lasagne and meat (JlazaHs 1 meco) Ja 200 50 - 100 *** ,\éﬁ \ ! !
Lisano meHto: 5 3 1
MNNOAOB TapT (HMBO 5) / NasaHs Ha 180- 190 40-120*%* | = =y |
(HnBO 3) / Mmeco (HMBO 1)
Roast meat / stuffed roasting joints 3
(MeyeHo Meco / MbAHEHW NAELLKM 3a Ea ] - 170- 180 100- 150 L )
neveHe)

* ObbpHeTe xpaHaTa No cpefaTa Ha roTBeHeTO

** ObbpHeTe XpaHaTa Ha [1Be TPEeTU OT rOTBEHETO (aKo e He0OXOAMMO).
*** OyaKBaHa NPOABIPKUTENHCOT: ACTUATA MOTaT Aia Ce M3BAXAAT OT dypHaTa Mo Pa3nMyHO BPEME B 3aBUCUMMOCT OT INYHUTE

npegnoynTaHna.

MocoyeHOTO BpemMe He BK/oYBa GpasaTa Ha NPeABaPUTENHO 3arpaBaHe: H1Me NpenopbYBame [ja NOCTaBUTE XpaHaTa BbB
dypHaTa 1 ja 3a[jafeTe BPEMETO 3a roTBEHe eflBa Cllef] KaTo e A0CTUIHaTa HeobxoamnmaTa TemnepaTypa.

Tonnd

NPUHALNERHOCTU Cbpa 3a NneyeHe Ha Taa 3a neuene/Tasa 3 TaBa 3a oTuexxkgaHe / TaBa 3a oTue)kaaHe / TaBa 33
PeweTbueH padt oTUeX/JaHe NN Cbf 3a neyeHe
peweTbyHuA padT TaBa 3a neyeHe neyeHe c 200 ml Boga
Ha pelweTbyHUA padT

oS $ =24 s
FUNCTIONS =] & had & ]
(OYHKLNW) .

KoHBeHLMOHanHo roteeHe BeHTunatop Pizza Makcu rotTBeHe lpun Typ6o 'PUN Eko BeHTUNatop

YBeperTe ce, ue pypHaTta e cTyieHa, npenapaTu unm abpasmsHu/ QypHarta Tpa6Ba ga 6bge

npean foa n3pbpliBaTe KakKBaTto n
Aa € nogAPDXKKa Win noyncrBaHe.

He nsnonssaiite napouncrayku.
He nsnonssaiite TeneHa Bara,
abpasuBHM NouncTBaWm

BbHLWHU MNOBBPXHOCTU

MouncreTe NOBBbPXHOCTUTE HA PpypHaTa C BNaKHA
MUKPOPUOGBPHA Kbpna. AKO ca MHOFO 3aMbPCEHH,
f06aBeTe HAKOJIKO KamnKu NoYncTBaLy npenapart ¢
HeyTpanHo pH. Hakpas 3abbpLieTe cbc cyxa Kbpna.

[la He ce n3non3BaTt KOPO3UBHU 1NN abpasnBHA
noyncTBawm npenapati. AKo nogobeH NnpoayKT
CJlyyariHo NonagHe Bbpxy NOBbPXHOCTTA Ha Ypeaa,
noumncreTe He3abaBHO C BaXHa MUKPOodMOBbpPHa Kbpna.

BbTPELUHN MNOBBPXHOCTU

- Cnep BCAKO U3MNon3BaHe n3yakalTe PpypHaTa aa ce
OXJ1ajini 1 A MOYNCTETE, 3a NpefnoYnTaHe JOKaTo e
ole TOMNa, 3a a OTCTPAHUTE OT/IaraHUATa 1 NeTHaTa,
MPWUYMHEHMN OT OCTaTbLMTE OT XpaHa.

3a ;ia M3CyLnTe KOHAEH3a, KOMTO ce e 06pasyBas B

ypegna.

KOpPO31BHU novncTealyn
npenapatu, Tb KaTo T€é Morart
Aa noBpeaAaT NOBbPXHOCTUTE Ha

Hocete PBbKaBunyn.

M3KJI0UYEHa OT efleKTpuyeckara
MpeXKa, Npeau Aa ce U3BbpLUBaT
KaKBMTO U Aa 61no aeinHocT no
noaapbXKKa.

pe3ynTaT Ha FOTBEHE Ha XPaHV C BUCOKO CbabprKaHue
Ha BoJa, ocTaBeTe pypHaTa a U3CTVHE HAMbIIHO U Cneq
TOBa A U3bbpLUEeTe C Kbpna unu roba.

« BpaTtaTa Mmoxe necHo fia ce feMOHTMpa 1 a ce
MOHTMPA OTHOBO, 3a [a Ce YNIeCHN NOYMCTBAHETO Ha
CTBKIIOTO

« MouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTUUKaTa C NOAXOAAL TeueH
npenapar.

MPUHALONEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakMcHeTe NpUHagNeXHOCTUTe
BbB BoJa C 100aBEH TeuyeH Muell npenapar,

KaTo M3non3eate pbKaBuLum 3a pypHa, ako
NpPUHagnNeXHoOCTUTe BCe oLe ca ropewn. Octatbum oT
xnga MOraT [la ce npeMaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa unm
rbba.
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OEMOHTUPAHE N MOHTUPAHE OBPATHO HA BPATATA

1. 3a fa cBanuTe BpaTaTa, OTBOPETE A HAMBJIHO
N CNYCHETE KITIoYaNIKNTe, OKATO He Ce OKaXaT B
NONOXeHMe 3a OTKIIoUBaHe.

2. 3aTBOpeTe BpaTaTa KOJIKOTO MOXeTe.

XBaHeTe 3paBO BpaTUYKaTa C ABe pble (He A
XBallaTe 3a ApbKKaTa).

MpocTo OoTKaueTe BpaTMuKaTa, KaTo i 3aTBOPUTE OlLLe
Masfiko U CblUeBPEMEHHO A U3TernAaTe Harope (a), 3a Aa
nsnese ot rHesgara (b).

OcTaBeTe BpaTUyKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO BbPXY
MeKa MOBbPXHOCT.

3. 3a pa noctaBuUTe BpaTMyKaTta, MbpBo 1
npubnuxete no dypHata, cief KoeTo BKapanTe
NaHTWTe B rHe3jaTa Taka, Ye Aa ce dpuKcmpar B
ropHaTa cu yacT.

4. CnycHeTe BpaTu4KaTa Haflofy 1 A OTBOpeTe
LOKpaw.

CnycHeTe ¢puKkcaTopuTe Haposy A0 MbPBOHAYANIHOTO
nm nonoxeHue: NpoepeTe ganun ¢prkcatopumTe ca
CrycHaTu JOKpan.

5. MNpo6BainTe fa 3aTBOPUTE BpaTMUKaTa U
npoBepeTe Aanu Ta 3acTaBa YCNopeaHo Ha TabioTo
3a ynpasneHue. AKO TOBa He ce Clyuun, NoBTopeTe
NOCOYEHUTE NO-rope CTHMKMU.

CMAHA HA TAMIIATA

1. U3knioueTe ypefa oT eneKTpo3axpaHBaHeTo.

2. Pa3BuinTe Kanaukata Ha OCBETUTEIHOTO TANO,
CMeHeTe namMnaTta 1 3aBMnTe OTHOBO KaravkarTa.

3. CBbprkeTe OTHOBO PpypHATa KbM eneKkTpuyeckara
Mpexa.

Monga, umanTe npensua: 13non3eanTte xanoreHHn namnu 25
W/230V t1n G9, T300 °C.

JlamnaTa, n3non3eaHa B ypeaa, € CneumanHo npefHasHayeHa
33 JOMaKMHCKW ypean 1 He e NOAXOAALLA 33 OCBETABAHE Ha
nometyeHns B noma (PernameHT Ha EO 244/2009).

KpyLlKnTe MoraT Aa ce 3aKynAT OT HallmA OTaen 3a
cnennpofaxobeHo obcnyKBaHe. - He bopaseTe C KpyLUKuTe C
rofv Pble, Tbl KaTo OTNeyYaTbUWTe OT NPbCTUTE B MOraT Aa
v noBpeaaT. He n3nonseante dypHaTa, Npean Aa nocTtaBute
Ha MACTO KamnaykaTa Ha Namnara.

MOYNCTBAHE HA CTDBKJIATA HA BPATUYKATA
1. Cnep KaTo MaxHeTe BpaTaTa 1 A MOCTaBUTe BbpXY
MeKa NOBBPXHOCT C ApbXKKaTa Hafosly, HaTUCHeTe
eIHOBPEMEHHO ABeTe puKcmpallm ckobu n nssagete
ropHUs Kpall Ha BpaTaTa, KaTo A u3abpnaTe Kbm cebe

2. lloBaurHeTe 1 XBaHeTe 3paBo BbTPELIHOTO
CTBHKJIO C A1BE pbLe, CBaNeTe ro 1 ro nocraBeTe Bbpxy
MeKa MOBbPXHOCT, Npean Aa ro noumcTure.

3. NocTaBeTe OTHOBO MeXAMHHUA NaHen (MapKupaH
C IlRll)

npegwv Aa NnocTaBuUTe OTHOBO BbTPELIHOTO CTbKNO: 3a
Aa NO3nUMOHUpPaTe NPaBUIIHO CTbKATa, yBepeTe ce,
ye B NleBUA bIrbi ce BmKAaa 3HakbT "R MNbpBo

BKapalTe Ab/rata cTpaHa Ha CTbKNOTO, MapKupaHa ¢
"R", B OoNOpHMTE rHe3[a, cnepj KoeTo ro crycHeTe Ha
mAcTo. [loBTOpETE Ta3m npoueaypa 1 3a gsete
CTbKNa.

4, 3akpeneTe ropHuA pbbo: LpakBaHe we yKkaxe
NpaBuUIIHO NO3ULMOHMpPaHe. YBepeTe ce, e
YNIbTHEHNETO e 34paBo, Npean Aa MOHTMPaTe OTHOBO
BpaTarta.

Whj;lﬁool



OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHA

Npobnem

DypHaTa He paboTu.

Ha gucnnes ce nssexaa

“F”, nocnepBaHo oT undpu
nnun 6yKBu.

Ha gncnnes ce nosBsBa

cbobuieHneTo “Hot” n
n3bpaHata GpyHKUMA He
cTapTupa.

[ncnneAat noka3Ba HeAcCeH

TEKCT U n3rnexmia e
noBpeneH.

 Bb3moxHa npnumHa

¢ Hama 3axpaHBaHe C

| eneKkTpoeHepruA.

: Ypenwrt e V3KtoyeH oT
: MpexaTa.

Pewenne

- HewsnpasHOCT Ha dypHara.

TebpLe BMCOKa TeMneparypa.

: HactpoeH e apyr e3uk.

- [poBepeTe aanu 1MMa HanpeXeHne B MpexaTta v Aanm
. dypHaTa e BK/oYeHa KbM MpesKaTa.

. CBbpXKETe Ce C Hal-6NM3KMA LIEHTBP 3a
: cnefnpofaxbeHo obCnyKBaHe Ha KNMEHTH 1 CbobleTe
- umcnoto cnep Oykeata k.

- OcTagete dypHata Aa ce oxnaau, Npeay fja akTvempare
- dyHKUmATa. V136epeTe paznnyHa GyHKLWA.

: CBbPXKETE Ce C Hal-6/IM3KNA LEHTBP 33 Ceanpoaak6eHo
i 0bC/yKBaHe Ha KIMEeHTW.

YCTPOWUCTBO 3A 3AKJIIOYBAHE HA BPATUYKATA*

KoraTo 3ak/nouBaHeTo Ha BpaTaTa € MOHTMPAHO,
BpaTaTa TpAbBa Aa ce 3aTBOPM PbYHO. 3a fa OTBOpUTE
BpaTMyuKaTa C YCTPOMNCTBOTO 3a 3aKJ/ilouBaHe (8uxme

¢pue. 1).

3a fa cBanuTe NpeanasHoTo YCTPOWCTBO Ha
BpaTWyKaTa, cnefBanTe NocsefoBaTeNHOCTTa,
noKasaHa Ha untcTpayunte (8uxme gue. 2).

* HanuyHo camo npw onpegeneHn Mogenm

MpaBunata, ctraHgapTHaTa AOKYMEeHTaUus 1 AONbJIHUTENHa MHpOopMaLs 3a NPoAYKTa MOXKeTe fla HamepuTe, KaTo:

. M3non3eaHe Ha QR Koaa Ha BaLeTo yCTPONCTBO
«  TNocetute Hawwms yebcant docs.whirlpool.eu

. Wnun kaTo ce CBbpKeTe coTheNna 3a cnennpona)KGeHo oﬁcnymsaue (BXTE TEﬂed)OHHVIH HOMep B rapaHUMOHHaTa
KHIKKA). anI KOHTAKT C oTA€eNa 3a cne,qnpona>K6eHo 06CJ'Iy>KBaH€ C'bO6U.l,aBaI7ITe KofgoBeTe, NOCOYEHU Ha

naeHTUdMKaLoHHaTa Tabenka Ha Bawua ypea.

Whjr/lﬁool
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Priruénik za viasnika

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL

iﬂf Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

uredaja.

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomo¢, registrirajte
svoj uredaj na adresi www.whirlpool.eu/register

INFORMACLA

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

OPIS PROIZVODA

;. Vpra\llljaékakploc":a
L I . Ventilator i kruzni grijac
@ (ne vidi se)
- = 3. Zarulja
. ? Vodilice resetke
D O e ———— e razina je oznacena na stijenci
° — — , o odjeljka za pecenje)
3o /f = < N\ 5. Vrata
6. Gornji grija¢/rostilj
7. Identifikacijska plocica
N P (ne skidati)
: .7
4
OK[ (o}
5 o i
] ]
°C
0/ AuTO
250 60
...... O +
220 80
o eens® - 200 100
§ 180 20
§ 160 140
1 23 4 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 6. GUMB TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije.

Okrenite u polozaj O za
iskljucivanje pecnice.

2.SVJETLO
Kada je pe¢nica ukljucena,

.....

pritisnite C: da biste ukljudili ili
Iskljucili svjetlo u pecnici.

Za pristupanje postavkama
vremena pecenja, odgodenog
Eokretanja i mjeraca vremena.

a prikaz vremena kada je pecnica
iskljucena.

4.ZASLON

5. GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena
pripreme jela.

Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima se
rucno upravlja.

Napomena: Vrsta gumba moze se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako

biste ga oslobodili iz lezista.

Whjr/lﬁool




DODATNI PRIBOR

ZICANA RESETKA POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE SOKOVA*

g VI Tal ‘ ‘

Upotrebljavajte za pripremu  Upotrebljava se kao posuda
namirnica ili kao nosac tavi,  za pecnicu za pecenje mesa,

kalupa za kolace i ostalog ribe, povréa, focaccia i sl. ili

posuda prikladnog za se postavlja ispod Zicane

upotrebu u pecnici. reSetke za prikupljanje sokova
pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima

LIM ZA PECENJE* KLIZNE VODILICE*

=

Upotrebljava se za pecenje Za lakse umetanje ili vadenje
kruha i peciva, ali i pecenki,  dodatne opreme.
ribe u ovitku itd.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG
PRIBORA

« ReSetku umetnite na zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore).

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica
koliko god je moguce.

» Ostali dodatni pribor, kao 5to je plitica za pecenje,
trebaju se umetnuti vodoravno tako da klize na
vodilicama reSetke.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili
donje kuke (1& i klizne vodilice povucite prema gore
skidajuci ih s gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim

pritisnite donji dio kliznih vodilica na vodilice resetki
sve dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[d]

FS‘II%_‘IIJ#II;IIJE I PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA

1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite
vanjski dio vodilice i povucete je prema sebi da biste
pog)oru i dva interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutradnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
lezista, umetnete nosac i Cvrsto ga pritisnete prema
stijenci unutradnjosti da biste provijerili je li vodilica
resSetke dobro ucvriéena.

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: pritisnite © sve dok ikona ® i dvije znamenke
sata ne zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

S

QLI
o

Upotrijebite + ili — za postavljanje sata i pritisnite © za
otvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet ce treperiti.
potrijebite "+ ili - za postavljanje minuta i pritisnite © za

potvradu.

Napomena: Kada ikona © treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat cete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno. Stoga
preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogudi neugodni
mirisi. Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije’iz
pecnice i izvadite pribor koji se nalazi u pe¢nici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C.

Za to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.
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FUNKCIJE

CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
-~~.] RISING (DIZANJE TIJESTA)

=—IKako bi se omogucilo uinkovito dizanje tijesta
za kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na
ikonu kako biste ukljucili ovu funkciju.

FORCED AIR (TERMOVENTILACIJA)

Za istovremeno pecenje razliitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za pripremu razli¢itih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

g | PIZZA
<=|7a pecenje razli¢itih vrsta i veli¢ina pizza i kruha.
Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje
na polovici pecenja.
[ < |ECO FORCED AIR
€% | (EKO TERMOVENTILACIJA)
Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj
resetki. Pretjerano isusivanje namirnica sprijec¢eno je
blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ce ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na <Cr.
<~ | GRILL (ROSTILJ)

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
Eripremu gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.
od rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti
liticu za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
uhanja: posudu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode.

% | TURBO GRILL (TURBO ROSTIL)J)
** _IRostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilic'af. Preporucujemo upotrebu plitice za

sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji

SVAKODNEVNA UPORABA

.’

g
)
\od,

nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

<»| MAXI COOKING (MAKSI KUHANJE)

XL —Za pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5
kg). Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja
kako biste osigurali da se obje strane ravhomjerno
zaEeku. Preporucujemo i da meso ¢esto premazujete
kako bi se izbjeglo da se pretjerano isusi.

BOTTOM HEATING (GRIJANJE S DNA)

Korisno za stvaranje korice na dnu jela.

Funkcija se takoder pre,ooruéuje za sporo kuhanje, za
dovrsavanje kuhanja jela iznimno tekuce konzistencije
ili koncentriranih sosova i umaka.

[ | BREAD AUTO )
2| (AUTOMATSKO PECENJE KRUHA)

Ova funkcija automatski bira idealnu temperaturu i
vrijeme pecenja za kruh. Pazljivo slijedite recept kako
biste ostvarili nai'bolje rezultate . Funkciju ukljucite
dok je pecnica hladna.

PASTRY AUTO L
Aé (AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA)

Ova funkcija automatski bira idealnu temperaturu i
vrijeme pecenja za kolace. Funkciju ukljucite dok je
ecnica hladna. L

@ SMARTCLEAN (PAMETNO CISCENJE)

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanije prljavstine i ostataka
hrane. Ako Zelite ukljuciti funkciju pametnog cis¢enja
»Smart Clean”, ulijte 100 - 120 ml pitke vode na dno
pecnice i zatim okrenite gumb za odabir i gumb
termostata u polozaj ikone [¢]. Najbolje bibilo da
funkciju ukljucite na 35'. PoloZaj ikone ne odgovara
temperaturi koja se doseze tijekom ciklusa ¢is¢enja.

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

(O,
i |

NI
7N

Napominjemo: Tijekom pecenja moZete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata. Funkcija se nece pokrenuti
ako je gumb termostata u polozaju O /AUTO. Mozete
postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrietka kuhanja (samo
ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

RISING (DIZANJE)

Za pokretanje funkcije ,Rising
gumb termostata u polozaj za RisiSng (Dizanje) (40
stupnjeva) i staviteLﬁaumb u polozaj Conventional
(Konvencionalno); Ubacite hranu u peénicu nakon
signala predgrijanja. Prekrijte tijesto mokrom krpom
ili stavite posudu s vodom na dno otvora za stvaranje
vlaznog okruzenja.

SMART CLEAN (PAMETNO CISCENJE)

Da biste ukljucili funkciju ¢is¢enja ,Smart Clean”,

ulijte 100 - 120 ml pitke vode na dno pecnice, a

zatim okrenite gumb za odabir i gumb termostata
prema ikoni [61"Funkcija ¢e se automatski ukljuciti: na
zaslonu Ce se prikazati vrijeme preostalo do zavrsetka;
naizmjeni¢no s porukom ,HYD".

n

(Dizanje) okrenite

¢

Napominjemo: PoloZaj ikone ne odgovara temperaturi koja
se doseze tijekom ciklusa cis¢enja.

Napomena: mozZe se programirati samo vrijeme zavrsetka
ove funkcije. Trajanje se automatski postavlja na 35 minuta.
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3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona </
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena
faza zagrijavanja pecnice.
Kad se dostigne postavljena temperatura, ikona
Eo_éne stalno svijetliti i oglasava se novi zvudni signal
oji oznacava da se namirnice mogu staviti u pecnicu i
priprema hrane moze poceti.
Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moZe nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
ecCenja.
Rlako% zavrietka pripreme hrane i iskljucenja funkcije,
ikona < moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i
nakon $to se ventilator iskljuci, $to znaci da u pecnici
jo$ ima zaostale topline.
Napomena: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razli¢ito
je jer ovisi 0 nizu ¢cimbenika, kao 5to su temperatura okoline
i funkciji koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju, proizvod
se smatra isklju¢enim kad je strelica na gumbu za odabir
okrenuta u polozaj O .

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim © sve dok ikona i “00:00”
zapoc¢nu treperiti na zaslonu.
S
In'mly
Yy

LI

4

Upotrijebite + ili - za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napomena: Kako biste ponistili vrijeme kuhanja koja ste
postavili, pritis¢ite © sve dok ikona (& zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite - za ponovno postavl«'ary‘e
vremena kuhanja na “00:00". To vrijeme pripreme ukljucuje
fazu zagrijavanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze se odgoditi programiranje
vremena zavrsetka: pritisnite &) sve dok ikona A¥ |
trenutacno vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

—7

N — —
Ay
CLfu

N

=
ot

Upotrijebite + ili - za postavljanje zeljenog vremena
zavrSetka i pritisnite (7y za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: funkcija ostaje pauzirana sve
dok se ne pokrene automatski u vrijeme izracunato na
temelju vremena zavrsetka pripreme hrane.
Napomena: Ako Zelite ponistiti postavky, iskljucite pe¢nicu
okretanjem gumba za odabir u poloigj 0/ AUTO.

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostilj.

KRAJ KUHANJA
Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je funkcija zavrsena.

- _
It
@
Okrenite Fumb za odabir kako biste odabrali drugu

funkciju iliu O kako biste iskljucili pecnicu.

Napomena: Ako je uklju¢en mjera¢ vremena, na zaslonu c¢e
se naizmjeni¢no prikazivati “END”" i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili E)rogramira pecenje, ali
omogucuje vam da zaslon upotreblﬂ'avate kao mjerac
vremena dok je funkcija ukljucena ili kada je pecnica
iskljucena.

Drzite pritisnutim © sve dok & ikona “00:00” i “00:00”
zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

\nln'nlnt
JLPLILL
Upotrijebite + ili - za postavljanje vremena i

Eritisnite za potvrdu.

ada mjerac¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.
Napomena: Mjerac vremena ponistite tako da drZite
pritisnuto ok ikona &J ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite - za ponovno postavljanje vremena na “00:00".
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TABLICA PECENJA

RAZINA I DODATNI

RECEPT FUNKCLJA ZAGRIJAVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) PRIEOR
=] Da 170 30-50 ....3;..—;,-
Leavened cakes (Kolaci od = 2
dizanog tijesta) Da 160 30-50 A
Da 160 40-60 | 2
2
Punjeni kola =] Da 160 - 200 35-90 il
(torta od sira, strudl, vocni kolac) Da 160 — 200 40 - 90 4 2
= Da 160 25 - 35 3
Keksi / vocne tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35 - 45 4 2
= Da 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns (Peciva za princes P 4 2
Krafne) Da 180 - 200 35-45 Lt
Da 180 = 200 35-45 2, 3 1
= Da 90 150-200 3 .
Meringues (Poljupci) Da 90 140 - 200 L 4 - 2 .
Da 90 140-200 (>, 3
= Da 190 - 250 15 - 50 1/2
Pizza/Focaccia 4 2
<L Da 190 - 250 20-50 —r
= Da 250 10-20 3,
Frozen pizza (Zamrznuta pizza) 4 p)
Da 230-250 10 - 25 .
= Da 180 - 200 40-55 3.
(pita od povrca, quiche) AR ARA
Da 180 - 200 45-60 2. 3 .1
= Da 190 - 200 20 - 30 3
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog o 4 2
tijesta Da 180 - 190 20 - 40 —
Da 180 - 190 20-40 2 3,1
Lazanje / zapeclena tjestenina / 2
kaneloni / kola¢i s vo¢em = Da 190 - 200 45-65 —
Janjeti teleti di
1alige ina / teletina / govedina = Da 190 — 200 80 - 110 3
Pohano meso s hrskavom 3
kozicom 2 kg = Da 180 - 190 110 - 150 L j
Pile / zec / patka 1 kg = Da 200 - 230 50-100 2,
Puran/guska 3 kg =] — 190 - 200 100 - 160 L 2 j
Baked fish 5
(Pecena riba)/en papillote =] Da 170 - 190 30-45 L j
(file, cijela)
Nadjeveno povrcée P 3
(rajcice, tikvice, patlidzani) Da 180 - 200 50-70 e
Prepeceni kruh il 5' 250 2-6 .\”5_,_
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RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAVANJE ~ TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) RAZ'NP‘;:::RDATN'
Riblji fileti/komad = _ 230 - 250 15-30* 4 3.
Kobasice / raznjici / rebarca / 5 4
pljeskavice \fl - 250 15-30* Avveeer b
Peceno pile 1 - 1,3 kg Da 200 - 220 s5-70% 2 .1,
]Slﬁgue peceno govede pecenje Da 200 - 210 35 _ 50 ** 3
Janjedi but/koljenica Da 200 - 210 60-90* 3|
Roast potatoes (Peceni krumpir) Da 200 - 210 35-55 2
Vegetable gratin (Zapeceno 3
Dovrce) — 200 - 210 25-55 >
. - 4 1
Meso i krumpiri Da 190 - 200 45-100 *** | | |
o , 4 2
Riba i povrce & Da 180 30-50 ***  —. | ,
Lasagne i meso Da 200 50-100 *** -\...i—...,- %91
Kompletno jelo: 5 3 1
Voc¢na torta (razina 5)/lasagne Da 180 - 190 40-120%** = = |
(razina 3)/meso (razina 1) | T
rPneeésec?o meso/punjeno peceno &5 . 170 — 180 100 = 150 3

* Okrenite hranu na polovici pecenja
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢ita vremena, ovisno o Zeljama.

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu zagrijavanja pecnice: preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja

postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

BT - A= J | f oS
DODATNI . P Plitica za pecenje/plitica za skupljanje Plitica za sakupljanje Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR . Lim za pecenje na o e . o . o J - P
Zicana resetka TN suvisne tekucine ili lim za pecenje na  viska tekucine/pliticaza tekucine/plitica za pecenje
Zi¢anoj reSetki S .
zi¢anoj resetki pecenje 5200 ml vode
s § A2
1 E B = )
Conventional Forced Air Pizza Maxi cooking Grill Turbo grill (Turbo Eco forced air (Eko
(Konvencionalno) (Termoventilacija) (Maksi kuhanje) rostilj) termoventilacija)

CISCENJE | ODRZAVANIJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢iS¢enja.

Ne upotrebljavajte parne Cistace. uredaja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralno%deterdéenta. Dovrsite suhom krpom.

Ne upotre Ijavajge nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cisc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

- Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi

i zatlmlie odistite, po mogucnosti dok je jo$ topla kako

Elste uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima
rane.

Ne upotrebljavajte celi¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za iScenje
jer bi to moglo ostetiti povrsSinu

Nosite zastitne rukavice.

Peénicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila kao

rezultat pecenja s visokim udjelom vode ostavite
ecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite
rpom ili spuzvom.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se

olaksalo ¢iscenje stakla

- Staklo vrata Cistite odgovarajuc¢im tekuc¢im

deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vruci. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

|

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku
povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajudi kuke 3arki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.
Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li th do kraja spustili.

5. Poku3ajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li _
poravnata s uEravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte Eeénicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i ponovno
zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Napomena: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25
W/230V, tip G9, T300 °C.

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za
kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kucanstvu
(Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. —
Zaruljama ne ruku{ote goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego 5to ponovno
postavite pokrov svjetla.

CISCENJE STAKLENIH VRATA
1. Nakon skidanja vrata i n{'(ihovog postavljanja na
meku povrsinu s ruckom okrenutom prema dolje,

istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
¢is¢enja.

3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu
(oznaceni slovom “R")

prije f)ostavljanja unutarnje staklene plohe: Kako biste
pravilno Igostavili staklene plohe provjerite moze li se
oznaka “R”" vidjeti u lijevom kutu. Najprije umetnite
dugu stranu stakla ozna¢enu slovom “R" u potporna
lezista, pa je zatim spustite u polozaj. Ponovite
postupak za obje staklene plohe.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Prov{eriteje li brtva pric¢vri¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

_Mogudi uzrok Rjesenje
Nestalo je struje. SPtrrou\J(JUerlte ima li struje u mrezii je li pec¢nica ukopcana u

¢ Doslo je doisklju¢enja iz
 mreze.

Peénica ne radi.

Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste

Na zaslonu se prikazuje
slovo ,F” iza kojeg slijedi

0, - Kvar pecnice.
broj ili slovo. i

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za
¢ korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F".

Na zakslor|1_|u se(erikgz)uje
poruka “Hot” (Vruce) i ;
odabrana se funkdija ne  Previsoka temperatura.

Pustite da se pec¢nica ohladi prije uklju¢ivanja funkcije.
- Odaberite drugu funkciju.

pokrece.

Tekst na zaslonu nije jasan i -
¢ini se da je u kvaru.

Postavljen je neki drugi jezik.

Obratite se najblizem postprodajnom servisnom centru.

MEHANIZAM ZA ZAKLJUCAVANJE VRATA*

Ako je instalirano zaklju¢avanje vrata, vrata se moraju

ru¢no zatvoriti. Otvaranje vrata s mehanizmom za
zakljucavanje (pogledajte na sl. 1).

Sigurnosni uredaj za vrata moze se ukloniti na nacin
prikazan na slikama (pogledajte sl. 2).

* Dostupno samo na odredenim modelima

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronadi tako da:

Koristec¢i QR kod na Vasem uredaju
posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada se obracate nasem
postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

: Whjr/lﬁool
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Pfirucka majitele

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY

WHIRLPOOL

na www.whirlpool.eu/register

iﬂf Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte

bezpecnostni pokyny.

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

POPIS PRODUKTU

;. \(?vlécliaci panel wruh
T, . Ventilatorové a kruhové topné
@ téleso (nenf vidét)
= = 3. Osvétleni
4, Vodici mfizky
2.0 /( ------------- \ - 6 (L’Jrovergje vyznacena ng s)téné
o = , o vnitiniho prostoru trou
N 17 = = == = 5. DviFkaIO /
6. Horni topné téleso / gril
7. ldentifika¢ni Stitek
° P (neodstranujte)
: .7
4
OK[ (o}
5 o il
[ [ ]
POPIS OVLADACIHO PANELU
°c
0/ AUTO
. 250 60
J\é (e Na [ [ 93 + 220 .
sreen® - 200 %
180 20
§ 160 140
1 23 4 5 6
1. VOLICi KNOFLIK 3. NASTAVENIi DENNIHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy O.

2. OSVETLENI

KdyZ je trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka:O: se zapina nebo vypina
svétlo vnitiniho prostoru.

Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu

a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4.DISPLEJ
5. TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozormneént: Typ knofliku se maze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostred je

z polohy usazenf uvolnite.
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PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

ROST

T

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolfiujicich se
stav, je-li umistén pod rost.

Pouziti: k peceni pokrm
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
zaruvzdorné nadobi.

* Dostupné pouze u urcitych model

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

PLECH NA PECENi*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusl a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mUzZete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

- VloZte ro3t do poZadované urovné. Piitom jej drZte tak,
ab¥ byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz nejprve
polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici nahoru).

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

- Dalsi pfisludenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pfed pouZitim trouby odstrarite z vysuvnych list
ochrannou pasku [a] a poté ochrannou fdlii [b].
-

VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni Cast vysuvné listy, aby doslo

k vyhaknuti ze spodnich hacki (1) a nasledné zatadhnéte
smerem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni z hornich

hackl (2). | . . .

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahdaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni

PRED PRVNIM POUZITIM

hacky nezacvaknou (2).

[d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bo¢nich vodicich mfizek pevné uchopte
VnéJFI' cast mfizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se
uvolni podpéry a dva vnitrni hacky z pfislusnych otvor(.
2. Pivraceni vodicich mfizek na misto nejprve zasurite
hacky do pfislusnych otvor(. Poté nastavte vnéjsi cast

k pFislusnému otvoru, zasurite podpéru a pevné zatlacte
smérem ke sténé trouby, aby se vodici mfizky zajistily na
miste.

1. NASTAVENi DENNiHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit ¢as:
Podrzte & , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona ®
a dvé cislice nastaveni hodin.

N
M

QLI
o}

Pro nastaveni hodin pouZijte + nebo - a pro potvrzeni
stisknéte © . Na displeji zacnou blikat dvé Cislice
nastaveni minut.

Pro nastaveni minut pouzijte + nebo - a pro potvrzeni
stisknéte & .

Upozornént: Kdyz bliké ikona @, napf. v disledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
Znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které souviseji
s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.
Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahtat troubu
prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu. Z trouby odstrarite viechny ochranné kartony
nebo folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
Eh’sluéenstvi.

ahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornénf: Pfi prvnim pouZziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.
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FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu. i
/| KYNUTI
—INapomaha sladkému nebo slanému téstu
ucinné vykynout. Funkce se zapina oto¢enim ovladace
termostatu na pfislusny symbol.
<> | HORKY VZDUCH
“=*" IPro pripravu rdznych druh jidel, které vyzaduiji
stejnou teplotu na nékolika v&ékov;'/ch urovnich
soucasné ﬁnaximélné trech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému pienosu vini mezi jednotlivymi jidly.

g | PIZZA
<2IK peceni pizzy a chleba rdznych druhd
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plech(
v poloviné doby peceni.
| a3 EKO HORKY VZDUCH

e v s v ; p . .
Pro Eecenl pecené a nadivaného masa na jedné
drovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chraneno pfed nadmérnym vysudenim.

Je-li tato usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
eceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim .
>~ | GRIL

Ke grilovani steaku, kebabt a uzenin, k zapékani
¢i gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapdvaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

~| TURBO GRIL

< . . cro
= IK peceni velkych kusi masa (kyt, rostbifd,
kufat). K zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme

pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na

BEZNE POUZIVANI

ktedroukoli uroven pod rostem a pfidejte 200 ml pitné
vody.
MAXI COOKING
XL _—ISlouzi k peceni velkych kusd masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby
bglo zajistéeno ddkladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.
BOTTOM HEATING (VYHRIVANi SPODNi CASTI)
Vyuziva se pro opékani spodni ¢asti pokrm{
dozlatova. Pouziti této funkce doporucujeme také
Ero pomalé peceni, k dokonceni peceni pokrmu,
teré maji velmi tekutou konzistenci, popfipadé pro
zahusténi $tav a omacek. o
BREAD AUTO (AUTOMATICKE PECENI
=| CHLEBA)

Tato funkce automaticky zvoli idedlni teplotu a dobu
peceni chleba. Pro dosazeni nejlepsich vysledku se
dlsledné fidte receptem. Pfed spusténim cyklu musi
trouba vychladnout.

=y| PASTRY AUTO

A—ITato funkce automatick?/ zvoli idealni teplotu
a dobu peceni pro dort?/ a kolace. Pred spusténim
cyklu musi trouba vychladnout.

@ SMARTCLEAN

PUsobeni pary, kterd se uvoliuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoZnuje snadno
odstranit necistoty a zbytky jidla. Pro aktivaci Cistici
funkce ,Smart Clean” nalijte na dno trouby 100-

120 ml pitné vody a poté otocte ovladacem volby
funkci a ovladac¢em termostatu na symbol [¢]. Nejlepsi
je pouzivat funkci v délce 35 minut, Poloha ikony
neodpovida teploté dosahované béhem cyklu ¢isténi.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
p_ozalcljovane funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy
signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

N\
7N

4

Upozormneéni: Behem peceni mdzete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik
termostatu v poloze O /AUTO. MdZete nastavit dobu
pfipravy, ¢as ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy)

a casovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupnd) a knoflik
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni; Po
zaznéni signalu predehfevu vlozte jidlo do trouby.
Tésto pfikryjte mokrou utérkou, popfipadé na dno
trouby umistéte panev s vodou, abyste vytvofili vihké
prostredi.

SMART CLEAN

Za ucelem aktivace cistici funkce ,Smart Clean” nalijte
na dno trouby 100-120 ml pitné vody a BOté otocte
volici knoflik a knoflik termostatu na symbol [¢]. Funkce
se aktivuje automaticky: na displeji se zobrazuje doba
zbyvajici do konce; stfidajici se zpravou ,HYD".

Mr.ar L |

O 110
©:

Upozornént: Poloha ikony neodpovida teploté dosahované
béhem cyklu cistent.

Upozornent: Je pouze mozné naprogramovat ¢as ukoncent
této funkce. Doba trvani je automaticky nastavena na

35 minut.
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3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona <) na displeji indikuji, ze faze pfedehfivani je
aktivni.

Jakmile se dosdhne nastavené teploty, ikona zlstane
svitit a ozve se zvukovy signal na znameni, Ze je
mozné do trouby vlozit jidlo a pokraCovat ve vafeni.
Upozornéni: VioZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehfevu mlze nezddoucim zpusobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce muze
zUstat ikona #/ viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventilatoru, na znameni toho, Ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé
radé faktord, jako je teplota okolniho prostfedi ¢i pouzita
funkce.V kazdém pfipadé je vyrobek vypnuty, pokud je
ukazatel na volicim knofliku oto¢en na, O “

4. PROGRAMOVANI PECENI

Ffeﬂ zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit
unkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte @, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @&
a ,00:00".

N —

_
[

v 3
K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo
- a potvrzeni provedte stiskem ©.
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi, ze je peceni ukonceno.
Upozornént: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim
© , dokud na displeji nezacne blikat ikona (, poté tlacitkem
- vynuIL#'te dobu peceni na,00:00" Tato doba peceni
zahrnuje fazi pfedehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim c¢asu ukonceni; Stisknéte
. dokud na displeji neza¢ne blikat ikona A¥ a aktualni

cas.

N —
a3
G i

PR

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouzijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem (iy.
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce z(istane pozastavena,
dokud se automaticky nespusti v cas, ktery byl
vypocitany na zakladé zvoleného ¢asu ukonceni
peceni.

Upozornéni: Nastaven( zrusite vypnutim trouby, tj. otocenim
voliciho knofliku do polohy o/ AuTo.

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril.

KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce
je ukoncena.

- _
It
@
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo

nastavenim O V{pnete troubu.

Upozornent: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé
zobrazuje ,END” a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba neprerusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
@ a,00:00"

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo - a provedte
Botvrzeni stisknutim ©.

o ukonceni odpocitavani zvoleného Casu
samglstatného Casového spinace bude znit akusticky
signal.

Ugozoménf: Casovac zrusite tak, ze tisknete &, dokud
nezac¢ne blikat ikona &, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na
,00:00",
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PR:'jslr.g\SI:I':STVi
= Ano 170 30-50 3
Kynuté kolace Ano 160 30-50 2
Ano 160 40-60 .‘...i—...,-
Kol4¢ s ndplni = Ano 160-200 35-90 2
(tvarohovy kola¢ — cheesecake, 4 5
Zévin, ovocny koldc) Ano 160-200 40-90 e
= Ano 160 25-35 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180-210 30-40 3
Choux buns (Odpalované P 4 2
pecivo) Ano 180-200 35-45 \ . ,
Ano 180-200 35-45 LT AL
= Ano 90 150-200 | .3 .
Pusinky Ano 90 140-200 4, 2
Ano 90 140-200 >, 3 1
1/2
Pizza/focaccia (typ chlebového EI Ano 190-250 15-50 —
Ci 5 4 2
peciva) = Ano 190-250 20-50 —
= Ano 250 10-20 3
Mrazena pizza
4 2
Ano 230-250 10-25 e
= Ano 180-200 40-55 —
Slané kolace P 4 2
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 180-200 45-60 N
Ano 180-200 45-60 2 .o 1
= Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (pInéné pecivo 4 5
z listového tésta) / drobné Ano 180-190 20-40 —r
pecivo z listového tésta 5 3 1
Ano 180-190 20-40 — L
Lasagne / zapecené téstoviny / 2
pInéné téstoviny ,canneloni” / =] Ano 190-200 45-65 L j
pecené pudingy typu .flan”
Jehnéci/ teleci / hovézi 1 kg = Ano 190-200 80-110 3
Smazené maso s kiupavou kizi 2 kg =) Ano 180-190 110-150 L 3 j
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 2,
Kréta/husa 3 kg = - 190-200 100-160 |2
Pecena ryba / v papiloté 2
(flety, vcelku) = Ano 170-190 30-45 L2
PInéna zelenina P 3
(rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 >0-70 AR
Opeceny chléb ] 5' 250 2-6 .\”5_,_
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UROVEN

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI
Rybi filé / plétky = - 230-250 15-30% 4 3.
Egonl?ka’)zyi/gkeerk;aby/iebirka/ i _ 250 15-30 * -\..fj...,- 1W4_Wr
Peené kute 1-1,3 kg Ano 200-220 ss70% 2 1.
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50 ** @
Jehnéei kyta/koleno Ano 200-210 60-90** |, 3 |
Pecené brambory Ano 200-210 35-55 ;
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 @
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** .\”i_.__,_ ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %+ 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** _\”_i_.__,_ ;g
Kompletni jidlo:
ovocny dort (Uroven 5) / lasagne Ano 180-190 40-120 *** q“f‘;‘_;___,_,_ _‘17_3;___!,_ u;x
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pecené maso / nadivané maso L - 170-180 100-150 @

*V poloviné doby pecenf jidlo obratte
**Ve dvou tfetinach pecenf jidlo obratte

(v pfipadé potfeby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zéleZf na vasich pozadavcich.

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehrevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

poZzadované teploty.

o . ’ Reeenen ~ s | E— | J oo
PRISLUSENSTVI . Pecici nddoba pro Plech na peceni/ Odkapévaci plech / Odkapavaci plech / plech na
Rost . . P . v I
poloZeni na rost odkapavaci plech na rostu plech na peceni peceni se 200 ml vody
= “ = = @
T = Sk4d
B = = =
Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Maxi cooking Gril Turbo gril Eko horky vzduch

CISTENI A UDRZBA

Pred provadénim jakékoliv
udrzby a Cidténi se ujistéte, Ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.

VNEJSi POVRCHY

houbick

Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete

Nepouzivejte draténku, drsné
ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu
spotiebice.

PouzZivejte bezpecnostni
rukavice.

Pred provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrickeé sité.

tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.
Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vt;tvof'eného v dusledku pfipravy jidla s vyssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

suchym hadiikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostFedkﬁ pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otrete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobég, kdyz je jesté

- Dvitka je mozné za ucelem snadného odisténi skla
vysadit a znovu nasadit ] }
« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbi¢kou na nadobi.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvifrka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dolu, dokud nedojde
k Jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzite
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je

itk t 2 > je pfiloZite k troubg,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvitka posunte smérem doll a poté je naplno
otevrete.

Posunte zapadky smérem dold do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolli aZ na
doraz.

5. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné

roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt Zarovky, vyménte ji a nasroubujte

kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

gpoTzoménCi: Pouzivejte halogenové Zzarovky 25 W/ 230V, typ
9,T300°C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrZzena

pro domaci spotfebice a neni vhodna pro vieobecné

osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

Zarovky lze zakoupit v servisnim stfedisku. — Zarovky

nechytejte holyma rukama, protoze otisky prsti mohou byt

Eh’éinou zniceni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného
rytu Zarovky.

CISTENI SKLA DVIREK
1. Po vyjmuti dvifek je poloZzte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé

zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

2. Zvednéte a pevne drzte vnitni sklo obéma rukama,
pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s cistenim.

3. Znovu nasadte stfedni tabuli (oznac¢enou
pismenem ,R")

pfed nasazenim vnitfni tabule: Pfi spravném usazeni
skla je symbol ,R” v levém rohu. Nejprve zasadte delsi
stranu skla oznacenou pismenem ,I& do ramecku

a poté sklo sklopte do spravné polohy. Tento postup
opakujte s obéma tabulemi skla.

4. Namontujte horni lidtu: Zacvaknuti indikuje '
spravnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Reseni

~ Mozna pricina

Trouba nefunguje. . Preruseni napaHem.

Odpojenf od elektrické sité.

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

¢ pripojend k elektrickému napajeni.

: Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
. pretrvava.

Na displeji je pismeno ,F”
nasledované cislem nebo

- Trouba je rozbita.
pismenem. i

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
: zdkazniky a uvedete ¢islo nésledujici za pismenem ,F".

Na c,iisplﬁ'i sezobrazi . )
zprava ,Horké” a zvolend | Teplota je pfilis vysoka.

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
¢ jinou funkci.

funkce se nespusti.

Text na displeji se )
zobrazuje nezfetelné a zda
se, Ze je'poskozeny.

Nastavenf jiného jazyka.

ZAMEK DVIREK*

: sluzeb.

Pokud je nainstalovany zamek dvifek, dvifka musite

zaviit manualné. Otevreni dvifek vybavenych zamkem

dvitek (viz obrdzek 1).

Bezpecnostni zafizeni dvefi Ize odinstalovat -
postupujte podle obrazk( (viz obr. 2).

* Dostupné pouze u urcitych modelU

Zasady, standardni dokumentaci a dal$i informace o vyrobku naleznete:

Pomoci QR kédu ve vasem spotiebici
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kddy na identifika¢nim Stitku produktu.
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Kasutusjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE

Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade
aadressil www.whirlpool.eu/register

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt ldbi
ohutusjuhend.

QR-KOOD

TAPSEMA TEABE SAAMISEKS
SKANNIGE OMA SEADME

TOOTE KIRJELDUS

;. {/uhtplaneel Uil
L IO . Ventilaator ja ringikujuline
@ kiitteelement %pole%é htJavaI)
= = 3. Lam
4. Riiulisiinid
D e — T © (tasandi number on margitud
L // = = = N\ E?pjﬁ’guskambrl seinale)
6. Ulemine kiitteelement/grill
7. Andmeplaat
° (drge eemaldage)
: .7
4
OK[ (<]
5 o i
] ]
JUHTPANEELI KIRJELDUS
°C
25 0/ AuTO
...... fe: + 220 ©
oo e - 10
180 20 %
1 23 4 5 6
1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 6. TERMOSTAADINUPP

Ahju sisselulitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju véljalulitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2. VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lulitatud, saate
seda vajutades:Cr lulitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri madaramiseks.

Kui ahi on valja lulitatud, nditab see
kellaaega.

4. EKRAAN

5.SEADENUPUD
Klpsetusaja muutmiseks.

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele: Nupu tltp voib mudeli tidbist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.
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TARVIKUD

TRAATREST

TILKUMISALUS *

T

Kasutamiseks ahju
kala, kddgiviljade, %ccaccia
jms kipsetamisel voi siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate

klpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

laadina liha,

KUPSETUSPLAAT* LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemise
ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala klipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tltbid vdivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

- Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakdlje
(suunaga ules) esimesena siinidele.

LIUGSIINID JA RIIULLJUHIKUD

ISﬂeejérel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel
Oppu.

» Muud tarvikud, nagu kiipsetusplaat, tuleb asetada
horisontaalselt, lastes neil siinidel liikuda.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip
[a] ja seejarel kaitsefoolium [b].

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake
liugsiine Ules, et need Ulemiste konksude (2) kiiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage Gilemised konksud riiulijuhikute (1) kllge
ja seejdrel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud klépsuga paika
kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

[c]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
valisosast ja tdommake seda enda poole, et eemaldada
tugi ja kaks sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejarel viige vdline osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

[d]

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Vajutage nuppu &, kuni tabloole ilmub
ik_lokon © ja kahekohaline tundide naidik hakkab
vilkuma.

N
M

QLI
o}

Kasutage tundide valimiseks nuppe + voi - ning
vajhutage kinnitamiseks nuppu © . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite naidik.

Valige nuppudega + ja - minutid ning vajutage
kinnitamiseks nuppu © .

Pange tahele: Kui ikoon @ vilgub (naiteks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu: see on
taiesti tavaparane. Soovitame enne esimest
kipsetamist ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid
véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt kéik kile- ja
Eappkatted ja seest koik tarvikud.

uumutage ahju umbes iiks tund temperatuuril 250 °C.
Ahi peab sel ajal olema tihi.
Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

) Whjr/lﬁool



FUNKTSIOONID

CONVENTIONAL _
(TAVAPARANE KUPSETAMINE)

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult thel
ahjutasemel.

/~>:| RISING (KERGITAMINE)

=—IMagusa voi soolase taigna téhus
kergitamine. Funktsiooni sisseltlitamiseks keerake
termostaadinupp vastavale ikoonile.

<> | FORCED AIR (OHU SUNDRINGLUS)

**” ISamal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel)
erinevate roogade kiipsetamiseks, mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et tihe toidu I6hn vOi maitse
kanduks (le teisele.

g | PIZZA (PITSA)
< Mitut tudpi ja suuruses pizza ning saia
kiipsetamiseks. Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.
[ &5, | ECO FORCED AIR (SAASTLIK SUNDOHK)
S [Uhes tiikis praadide vai taidisega lihaldikude
kiipsetamine ihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sutti tuli ECO, kuid
selle saab sisse lilitada, vajutades nuppu O:.
~~ | GRILL (GRILLIMINE)
Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
ratineerimine voi leiva rostimine.
rillimisel soovitame asetada liha alla
kipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage n()r?umispann resti alla Ukskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

77| TURBOGRILL

** |Suurte lihattikkide (koivad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada alla

IGAPAEVANE KASUTAMINE

kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérPumispann resti alla Gikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

XL —ISuurte lihattikkide (tle 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal imber pddrata, et
molemad pooled uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mdne aja tagant leemega tile valada,
et see dra ei kuivaks.

BOTTOM HEATING (ALUMINE KUUMUTUS)

Sobib roogade péhjade pruunistamiseks.
Funktsiooni soovitatakse kasutada ka aeglaseks
toiduvalmistamiseks, et saavutada vdaga vedela
konsiséentsiga roog voi kontsentreeritud kastmed ja
soustid.

~>| BREAD AUTO (SAIA AUTOMAATKUPSETUS)

A—ISee funktsioon valib saia jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja kiipsetusaja. Parimate
tulemuste saamiseks jargige hoolikalt retsepti.
Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm.

[—=| PASTRY AUTO, (KONDIITRITOODETE
A=) AUTOMAATKUPSETUS)

See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt
Parima temperatuuri ja klipsetusaja. Kaivitage
unktsioon, kui ahi on kilm.

@ SMARTCLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kaigus
vabaneb madalal temperatuuril veeauru, mis
holbustab korbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Puhastusfunktsiooni ,Smart
Clean” aktiveerimiseks valage ahju pohja 100-
120 ml joogivett, seejarel keerake vaIikunupEja
termostaadinupp ikoonile [¢]. Kasutage funktsiooni
35'. Ikoonide asetus ei margi puhastustsikli jooksul
saavutatavat temperatuuri.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pdorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kolab
helisignaal.

LI

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks p6orake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

4

N4
7N

Pange téhele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni

muuta, pddrates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinupp on asendis O /AUTO. Saate maérata
kUpsetusaja, klipsetamise I6puaja (ainult siis, kui maarate
kUpsetusaja) ja taimeri.

RISING (KERGITAMINE)

Kergitusfunktsiooni kdivitamiseks keerake
termostaadinupp kergitamise asendisse (40 kraadi) ja
funktsiooninupp tavaasendisse. Pange toit ahju parast
eelkuumutussignaali kélamist. Katke tainas marja
Iapi%(a vOi asetage Onaruse alla veevann, et luua niiske
keskkond.

SMART CLEAN

Puhastusfunktsiooni “Smart Clean” aktiveerimiseks
valage ahju p6hja 100-120 ml joogivett, seejarel
keerake valikunupp ja termostaadinupp ikooni
juurde. Funktsioon kdivitub automaatselt: Ekraanil
uvatakse I6puni jadnud aeg; vaheldumine “HYD” -ga.

€6

Pange tahele: Ikoonide asetus ei margi puhastustsikli jooksul
saavutatavat temperatuuri.

Pange tahele: Selle funktsiooni puhul véimalik
programmeerida ainult [dpuaega. Kestuseks on automaatselt
madratud 35 minutit.

Whjr/lﬁool



3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsioon kaivitub, annavad helisignaal ja
ekraanil vilkuv ikoon % marku, et eelkuumutamise
etapp on aktiveeritud.

Kui saavutatud on valitud temperatuur, |I6petab ikoon
vilkumise ja kolab uus helisignaal, mis tahendab, et
toidu voib ahju panna ja alustada selle kiipsetamist.
Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise

I6ppemist, voib see kuisetamise tulemusele halvasti méjuda.

Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon </ ekraanil nahtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lllitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jaakkuumusele.

Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon vélja llitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur

ja kasutatav funktsioon. Toote voib igal juhul lugeda
valjalUlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis O .

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida moni funktsioon.

DURATION (KESTUS)
Vajuta&e nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon @ ja ,00:00".
N\ 4
Anintuln
LI

Valige nuppudega + ja - soovitud kiipsetusaeg ning
vajutage kinnitamiseks nuppu © .

Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahele: Valitud kiipsetusaja tihistamiseks vajutage
nuppu © , kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon (®, seejarel
lahtestage nupuga - kUpsetusaeg vaartusele,00:00" See
kUpsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi likata, programmeerides selle
I6|puaja: vajutage nuppu &, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon /¥ ja praegune kellaaeg.

NI
| 11
[

Kiipsetamise l6puaja seadmiseks kasutage nuppu +
voi - ja kinnitamiseks vajutage (1.

Aktiveerige funktsioon, poorates termostaadinu!ou
vajalikule temperatuurile: Funktsioon jaab pausile,

kuni see automaatselt kdivitatakse valitud kiipsetusaja

[6pu jér%i arvutatud kellaajal.

Pange tahele: Selle satte tiihistamiseks IUlitage ahi vdlja,
milleks keerake valikunupp asendisse 0 / AuTO.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

END OF COOKING (KUPSETAMISE LOPP)
Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on l6ppenud.

I
@
PGorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend , 0 ” ahju valjalllitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejdanud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni to6tamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
[ulitatud).

Vajutage nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
ikoon @ ja ,00:00".

N
nigteln
LI

Valige nuppudega + ja - soovitud aeg ning vajutage
kinnitamiseks nuppu © .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,
kélab helisignaal.

Pange tahele: Taimeri tUhistamiseks vajutage nuppu ©, kuni
ikoon 5 hakkab vilkuma, seejdrel lahtestage nupuga - aeg
vaartusele,00:00"
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
= Jah 170 30-50 3
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 ,‘”.2|__._,._,_
Jah 160 40-60 | 2
Tsidisega kook = Jah 160 — 200 35-90 | 2,
(juustukook, struudel, 4 5
puuviliapirukas) Jah 160 - 200 40-90 .2
= Jah 160 25-35 3
Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 3545 42
= Jah 180-210 30 - 40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 200 35-45 - 4 -, 2 .
Jah 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Jah 90 150-200 3
Besee Jah 90 140-200 4, 2
Jah 90 140-200 (>, 3 1
= Jah 190 - 250 15-50 /2
Pitsa/focaccia 4 5
. Jah 190 - 250 20-50 | o
= Jah 250 10-20 3,
Kilmutatud pitsa 4 5
Jah 230-250 10-25
= Jah 180 — 200 40-55 | 3>
Salty cakes (Soolased pirukad) 4 D)
(koogiviljapirukas, lahtine Jah 180 - 200 45 - 60 e, e
plaadipirukas) 5 3 i
Jah 180 - 200 45-60 | 2 e
= Jah 190 - 200 20 - 30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 ,\éﬁ 2
Jah 180 - 190 20-40 2 3, 1
Lasanje / kiipsetatud pasta / _ 2
cannelloni / lahtine pirukas = Jah 190 - 200 45-65 —
Lammas/vasikas/ veis 1 kg =] Jah 190 - 200 80-110 L 3 j
Praetud liha krobeda 3
ahaaa 2 ko el Jah 180 - 190 110-150 > |
Kana / kiiilik / part 1 kg = Jah 200 - 230 50-100 2,
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg = — 190 - 200 100-160 2 |
Kipsetatud kala / kala b
kiipsetuspaberis =] Jah 170 - 190 30-45 2
(fileed, terve)
Taidetud koéogiviljad 3
(tomatid, suvikorvitsad, Jah 180 - 200 50-70 —-
baklazaanid)
Réstitud sai/leib had 5' 250 2-6 L2
Kalafilee/-15igud = _ 230-250 15-30% 4 3.

VVhEﬁﬁxﬂ



RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS = TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Vorstid / kebab / ribi / kotletid ] — 250 15-30 * quﬁu, L;ig
Grillkana 1-1,3 kg Jah 200 - 220 s5-70% 2 1.
Veisepraad pooltoores 1 kg Jah 200 - 210 35-50 ** \ 3 )
Lambakoot Jah 200 - 210 60-90% 3
Ahjukartulid Jah 200- 210 35-55 2
Kéogiviljagrataan — 200 - 210 25-55 3
Liha ja kartulid Jah 190-200 | 45-100%* 4 1

e 4 2

Kala ja kddgiviljad Jah 180 30-50 ***  —. | |
Lasanje ja liha Jah 200 50-100 *** _\”_i_.__,_ \ ! ,
Terve s66gikord: 5 3 1
puuviljakook (tase 5) / lasanje Jah 180 - 190 40 - 120 %% = 2 ,
(tase 3) / liha (tase 1)
Praad / téidisega praad L] — 170 - 180 100-150 3 |

*Pdorake toitu poole kiipsetusaja mooddudes

**Vajadusel podrake toit Umber pdrast 2/3 klipsetusaja moddumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

Madrgitud kUpsetusaeqg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata kipsetusaja alles parast vajaliku

temperatuuri saavutamist.

Aueennn ~ AR=lr
TARVIKUD

Traatrest Klipsetuspann restil

Ahjunéud / nérgumispann
voi kiipsetuspann restil

Tonnd

Nérgumispann /
kiipsetusplaat 200 ml veega

r
Nérgumispann/
kipsetusplaat

—J

g ”
=l \.;,.,

Sundoéhk Pitsa

FUNKTSIOONID
Tavapdrane

Maxi cooking (suur

=2 i

Grill

o
=% 1Y)

Okonoomne

Turbo grill sundéhk

kiipsetamine)

PUHASTUS JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
Ulrimispastasid

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
ihendada.

veenduge, et ahi on maha abrasiivseid

jahtunud. eg?‘ abrasiiv;ei%/s@ijivlztavaid -
Arae kasutage puhastusvahendeid, kuna nee
aurpuhastusseadmeid. S e e
VALISPIND

Puhastac?e valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vdga mustad, kasutage moni tilk pH-
neutraalset puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

Ar%e kasutage abrasiivseid voi soovitavaid
uhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
ogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige

seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)csauhastage see,
eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.

Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi
kasnaga.

+ Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks kergesti
eemaldada ja uuesti paigaldada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni - arge
hoidke seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tommates
salmgl ajal tlespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale Ghele kiljele maha.

3. Ukse tagasiﬂaigaldamiseks asetage see vastu

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langeta?e fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvorgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tdhele: Kasutage 25 W / 230V tltpi G9, T300 °C
halogeenpirne.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sdrmejéljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE
1. Eemaldage uks{a pan%e see pehmele
Einnale, kaepide allpool. Vajutage korraga kaht

innitusklambrit ja eemaldage ukse Glemine sery,
tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt moélema kaega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kuljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Paigaldage uuesti vaheplaat (tahistatud R-tahega)
enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite dige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse
nurka. Koigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika.
Korrake sama moélema klaastahvliga.

4. Paigaldage Ulemine serv: Klamber naitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

Whj;lﬁool



RIKKEOTSING

Probleem ~ Véimalik pohjus

Lahendus

: Voolukatkestus.
- Vooluvérgust lahti

Ahi ei toota. .
Uhendatud.

. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
¢ Uhendatud.
. Lulitage ahi vdlja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht
Fjﬁ selle jarel number voi | Ahju torge.
aht. i

- Votke ihendust 13hima teenindusega ja oelge neile

¢ F-tdhele jargnev number.

Ekraanil on kiri ,Hot”

La valitud funktsioon ei
aivitu.

- Temperatuur on liiga korge.

Laske ahjul enne funktsiooni kaivitamist jahtuda. Valige
: teine funktsioon.

Ekraanil on ebaselge tekst

ja see naib olevat katki. Teine keelekomplekt

UKSELUKU SEADE*

Votke Uhendust Iahima mudgijargse teenindusega.

Kui ukselukk on paigaldatud, tuleb uks kasitsi sulgeda.

Ukseluku seadmega ukse avamiseks (vt joon. 1).

Ukse ohutusseadme eemaldamiseks jargige kujutistel

toodud jarjekorda (vt joonis 2).

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kiilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu

teise vdimalusena votke lihendust meie miiiigijdrgse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas).
Kui votate ihendust muugijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

: Whjr/lﬁool
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Vdsdrloi kézikonyv

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET
VALASZTOTTA

Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez, kérjiik, regisztralja
termékét honlapunkon www.whirlpool.eu/register

A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO

iﬂf A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi itmutatot.

QR-KODOT

TERMEKLEIRAS

;. \}}ezellépanel w1 alak
L IO . Ventilator és kor alaku
@ fatéelem (nem lathato)
e = 3. Vilagitas
4, Polctarté sinek
2.0 /( 1 6 I(a %zint)jelzése a sUtétér oldalan
° = ° athato
6. Felsé fatéelem/grill
7. Azonosité tabla
° (ne tavolitsa el)
: .7
4
OK[ (<]
= 2
] ]
A KEZELOPANEL BEMUTATASA
°C
7 0/ AUTO
@ ...... £ 93 + = 50
= i 220 80
e\ sreen® - 200 %
EI 180 20 %
§ 160 140
1 23 4 5 6
1. VALASZTOGOMB 3.AZ IDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
Funkcio kivalasztasa és a siité A sUtési idd, a késleltetett inditas és | GOMB

bekapcsolasa.
A sut6 kikapcsolasdhoz forgassa O
allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt siténél nyomja meg a
:0: gombot a sutétér vilagitasanak
be- vagy kikapcsolasahoz.

az idézité beallitasara szolgal.
Kikapcsolt siténél a pontos id6t
jelzi.

4.KUELZO

5. BEALLITOGOMBOK

A sttési idd beallitasara szolgal.

Manualis funkciok hasznalatakor
forgassa el a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

Ne feledje: A gombtipus a modelltipustol figgben eltérd lehet. Ha a gombok nyomaéssal aktivalhatdk, a gomb kiolddséhoz

nyomja meg annak kdzepét.
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TARTOZEKOK

CSEPPFELFOGO TALCA*

SUTORACS

|

Etel siitésére szolgal, illetve
tepsi, sUtéforma és egyéb
héallé edény helyezhetd ra.

Hasznalhatd sutétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sUtéracs ald helyezve a
sUtéskor lecsopogd szaft
Osszegyljtésére.

* Kizérélag bizonyos tipusok esetén
A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltdl figg.

KIHUZHATO TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

SUTEMENYES TEPSI*

Hasznalhaté kulonféle
kenyerek és slitemények,
valamint siltek, sttépapirban
sUlt hal stb. készitéséhez.

A készllékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal killon megvésarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE
» Helyezze a siitéracsot a me%felelc'i szinthez, enyhén

dontse felfelé, és el6szor a (felfelé néz6) kiugré hatsé
oldalt illessze a helyére.

« Ezutan csusztassa be vizszintesen a vezetdsineken
utkozésig.

« Az egyéb tartozékokat, mint példaul a sutdétepsit,
vizszintesen kell becsusztatni a vezet&sinek segitségével.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a sutét hasznalja, vegye ki a véddszalagot [a],
majd a véddféliat [b] a kihuzhato sinekrél.

[a]

KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihuzhato sinek also részét, hogy kioldhassa
az alsé kampokat (1), majd hizza meg a kihuzhaté
sineket felfelé, hogy tavolithassa éket a felsé kampdkbdl

(2). . L. .

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a fels6 kampokat a kihtizhato sinekre (1), majd
nyomija a kihiizhato sinek also részét a polcvezetékhoz,

majd az alsé kampdk a helytikre nem kertilnek (2).

ELSO HASZNALAT

[c]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezet6sinek eltavolitdsahoz fogja meg hatarozottan
a vezetdsin kilsé részét, majd huzza maga felé, hogy
kiakassza a tamasztot és a két belsé rogzitépecket az
illesztékbdl.

2. A vezet6sin visszahelyezéséhez illessze a sint

a mélyedéshez, és el6szor a két rogzitépecket
pattintsa a helylkre. Ezutan illessze a sin kiilsé részét
az illesztékéhez, tegye helyére a tamasztét, majd
hatarozottan tolja a stit6tér fala felé, hogy a vezetésin
megfeleléen rogzitve legyen.

[d]

1.AZ IDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a pontos
id6t: Nyomja meg és tartsa lenyomva az & gombot,

amig az @ ikon és az 6rat jelzd két szamjegy villogni nem
kezd a kijelzén.

N
nintnly

L
o)

A + vagy - gomb segitségével allitsa be az 6rat, majd
nyomja meg a © gombot a mentéshez. A kijelzén villogni
kezd a percet jelzo két szamjegy.

A + vagy - gombbal dllitsa be a percet, majd nyomja
mega & gombot a jovahagyashoz.

Ne feledje: Ha az ® ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradas
utan), Ujra be kell allitani az idot.

2. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat ki:
ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a stitét étel készitésére
hasznalna, azt javasoljuk, hogy melegitse fel iresen a
lehetséges szagok eltavolitasa érdekeben. Tavolitson el
minden véddékartont vagy atlatszé filmréteget a stitérdl,
és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Mukodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6ran at.

Ezalatt a sitd legyen Ures.

Ne feledje: A készulék elsé hasznalatat kovetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.
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FUNCTIONS (FUNKCIOK)

ALSO ES FELSO SUTES
Tetszéleges étel egyetlen szinten torténé sutése.
-~~| KELESZTES

—l56s vagy édes tésztak hatékony kelesztésének
el6segitése. A funkcio aktivalasahoz forgassa el a
hémérséklet-szabalyoz6 gombot a megteleld ikonra.
<> | HOLEGBEFUVAS
= IUgyanazt az elkészitési hémérsékletet igényls,
de kilonbozd ételek tobb (le felfjebb harom) szinten
torténd eg?/ideju sutése. Ezzel a funkcidéval ugy
készithet el kiilonb6z6 ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik at egymas illatat.

g | PIZZA
<|Kiil6nb6z6 tipusu és méretli kenyerek és pizzak
sUtéséhez. A siités felénél ajanlott felcserélni a
sitétepsiket. o
|\;g5, ECO HOLEGBEFUVAS
% Isiiltek és toltott siltek egyetlen szinten torténd
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakaddlyozza az étel tulzott mértéku kiszaradasat.
Az ECO funkcié hasznélatakor a IémEa kikapcsolva
marad a sutés ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a O
ombbal. o
~~ | GRILL (GRILLFUTOTEST)

Steak, kebab és kolbdszok grillezése, rakott
z0ldségek siitése és kenyérpiritas.
Husok I?rillezésekor cseppfelfogé talca hasznalatat
ajanljuk a sutés kdzben lecsdpg6 szaft
0sszegyUjtésére: helyezze a talcat a sutdéracs alatt [évé
barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.
~% | TURBO GRILL

=* INagy egybesult husok sitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogé talca hasznalatat
ajanljuk a stités kézben lecs6p6g6 szaft

NAPI HASZNALAT

dsszegyljtéséhez: helyezze a talcat a sutéracs alatt
[év6 barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

MAXI COOKING

Nagyobb darab hus (2,5 kg felett) sutése
ePyben. avasoljuk a hus forgatasat a sttés ideje
alatt, hog% mindkét fele egyenletesen megbarnuljon.
A hus tobbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkertlése érdekében.

BOTTOM HEATING (ALSO MELEGITES)

Az ételek aljanak piritasahoz. A funkcié javasolt
lassu sttéshez, nagyon folyékony allagu ételek
sttésének befejezéséhez vagy sz6szok és szaftok
sGritéséhez is. ]

~>| AUTOMATIKUS KENYER
A—IEzzel a funkcidval automatikusan beallithaté a
kenyér stitéséhez optimalis hémérséklet és stitési ido.
A legjobb eredmény érdekében kdvesse a receptet . A
funkciét akkor kapcsolja be, ha a sit6 kihdilt.

=3 | PASTRY AUTO (AUTOMATIKUS TORTAK)

A—Ezzel a funkcidval automatikusan beallithaté
a sutemények stitéséhez optimalis hémérséklet és
iur‘:élsi idé. A funkciét akkor kapcsolja be, ha a siité
ihGlt.
@ SMARTCLEAN
A specialis, alacsony hdmérséklet( tisztitasi
ciklus soran kibocsatott g6z megkonnyiti a
szennyezd8dés és az ételmaradékok eltavolitasat. A
,Smart Clean” tisztitasi funkcié bekapcsolasahoz
ontsén 100-120 ml csapvizet a siitd aljara, majd allitsa
a vélasztémbot és a h6mérséklet-szabalyozé
ombot a ikonra. Hasznalja a funkciot 35 percig.
z ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran elért
hémérsékletet jelzi.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkci¢ kivalasztasahoz for%assa a vdlasztégombot a
kivant funkciot jelzé szimbolumra: a kijelzé kigyullad,
és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI
A kivalasztott funkcié inditasahoz forgassa el a

hémérséklet-szabdlyozé gombot, és allitsa be a kivant
hémérsékletet.

I
7|

N4
7N

Ne feledje: SUtés kdzben is modosithatd a funkcid a
valasztégomb elforgatasaval, illetve a hdmérséklet a
hémérséklet-szabalyozd gomb elforgatédsaval. A funkcid nem
kapcsol be, ha a hémérséklet-szabalyozd gomb O /AUTO
adllasban van. Bedllithato a sttési idd, a sutési idé vége

(csak akkor, ha bedllitja a sutési idét) és az iddzité.

KELESZTES

A Kelesztés” funkcié inditasdhoz allitsa a
homérséklet-szabdlyozé gombot Kelesztés pozicidba
(40 fok) és a funkciogombot a Légkeveréses pozicidba.
Az elémelegitési fazis végét jelzé hangjelzést
kovetben helyezze az ételt a sutébe. Takarja le a
tésztat nedves konyharuhaval, vagy helyezzen egy
vizzel teli edényt a siitd aljara a paras kornyezet
létrehozésa érdekében.

SMART CLEAN

A ,Smart Clean” tisztitasi funkcié bekapcsoldsdhoz
Ontson 100 - 120 ml csapvizet a siit6 aI}'éra, majd
allitsa a vdlasztégombot és a hémérséklet-szabalyozé
ombot al&]ikonra. A funkcié automatikusan
ekapcsol: a kijelz6n a folyamat végéig hatralevé id6
lathato; a ,HYD” felirattal valtakozva jelenik meg.

¢

Felhivjuk ﬁ%yelmét: Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus
soran elért hémérsékletet jelzi.

Ne feledje: Ennél a funkcional csak a befejezési idé allithatod
be. Az automatikusan beallitott idétartam 35 perc.
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3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcioé induldsa utan hangjelzés és a kijelzén
lathatd <0 ikon villogasa jelzi, hogy az el6melegités
szakasz aktiv.

Ha elérte a bedllitott hémérsékletet, az ikon allandoéra
valt, és Uj hangjelzés hallhatd, ami jelzi, hogy az étel
betehetd, az ételkészités pedig megkezdhetd.

Ne feledje: Ha az ételt az eldmeleqitési fazis befejezése eldtt
teszi a sutdbe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcioval, az </ ikon
tovabbra is lathaté marad a kijelz6n akkor is, ha a
h(té ventilator kikapcsol, igy jelzi, hogy a rekeszben
maradék hé van.

Ne feledje: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltéré lehet,
mivel szamos tényez&tdl fligg, mint példaul a kornyezeti
hémérséklet és a hasznalt funkcié. Mindenesetre a

terméket akkor kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a
vélasztogombon a, 0 "-n &ll.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sttés inditasa el6tt ki kell valasztani
egy funkciét.

IDOTARTAM

Tartsa nyomva a gombot, amig a kijelzén meg 00"

nem jelenik az & ikon, és villogni nem kezd a ,0
felirat.

A + vagy - gomb segitségével allitsa be a kivant
sutési id6t, majd nyomja meg a © gombot a
{?véha yashoz.

apcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a sltés befejez0dott.
Ne feledje: A kordbban bedllitott sUtési idé torléséhez tartsa
nyomva a gombot, amig a kijelzén villogni nem kezd
az ® ikon, majd nyomja meg a - gombot a sutési idd
visszadllitdsahoz,00:00"-ra. A sUtési idébe beleszamit az
elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES

BEALLITASA

A sutési idétartam beallitasat kovetéen késleltethetd

a funkcié bekapcsoldsa ugy, hogy me?adjuk a

befejezési id6t: nyomja meg és tartsa lenyomva az
gombot, amig a ikon és az aktualis id6 villogni

nem kezd a kijelz6n.

Mt
LI
Pt

Allitsa be a sltési id6 végéta + és - gombokkal,
majd nyomja meg az (") gombot a jévahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a h6mérséklet-
szabalyozé gombot a kivant hémérsékletre: a funkcio
szunetel, majd automatikusan elindul a kivalasztott
sttés befejezési idépontja alapjan kiszamitott idében.
Ne feledje: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sitét: forgassa
a valasztogombot a 07 AuTo dllasba.

_
px

A késleltetett inditas funkcié nem elérhet6 a Grillezés
és Turbo Grillezés funkciokhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a funkcié
befejez6dott.

—_
i
@
Forgassa el a vdlasztégombot e
kivalasztasahoz, vagy forgassa
kikapcsolasahoz.
Ne feledge: Ha az id6zitd aktiv, a kijelzén felvéltva latszik az
,END"felirat és a hatralevé idé.

5.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitas nem a siités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgal, hanem segitségével a
kijelz6 id6zitéként hasznalhaté (aktiv funkcié vagy
kikapcsolt siité mellett).

Tartsa nyomva a gombot, amig a kijelzén meg

nem jelenik az & ikon és a ,00:00" felirat, és a ,00:00”
el nem kezd villogni.
S 2

[ [
//—l —I\\

\\jo

A + vagy - gombbal dllitsa be a kivant idét, majd
nyomja mega © gombot a jovahagyashoz.

Amikor az id6ziton beallitott id6tartam letelik,
hangjelzés lesz hallhaté.

Ne feledje: Az id6zitét Ugy kikapcsolhatja ki, hogy addig tartja
nyomvaa © gombot,amigaz & ikon villogni nem kezd.
Ezutana - gombbal visszadllithatja az id&t,00:00"-ra.

masik funkcio
allasba a stité
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) SZINT ES TARTOZEKOK
= Igen 170 30-50 3
Leavened cakes (Kelt tésztak) lgen 160 30-50 ,‘”.2|__._,._,_
Igen 160 40-60 —
ittt torta = Igen 160-200 35-90 L2
(sajttorta, rétes, gyimalcstorta) Igen 160-200 40-90 .\é“. .\é,.
= Igen 160 25-35 3
Kekszek/aprésitemények Igen 160 25-35 ir
Igen 150 35-45 4 2
= Igen 180-210 30-40 3
Choux buns (Képvisel6fank) Igen 180 - 200 35-45 é ;
Igen 180 - 200 35-45 2, 3 1
= Igen 90 150-200 |3
Habcsok Igen 90 140200 4,2
Igen 90 140200 . >, 3 1.
= Igen 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
= Igen 190-250 20-50 |4 2
= Igen 250 10-20 3,
Fagyasztott pizza — 4 2
lgen 230-250 10 - 25 —_
= Igen 180 - 200 40-55 —
i etgee e auiche) Igen 180 - 200 45-60 &, 2,
Igen 180 - 200 45-60 1
= Igen 190-200 20-30 3
Voulevant/leveles tészta lgen 180-190 20-40 ,\éﬁ é
Igen 180-190 20-40 > 3, 1
oo tens = gen 0200 | ases 2.
Barany/borjd/marhal kg =] Igen 190-200 80-110 é;
Réntott hus ropogés bérrel 2 kg = Igen 180-190 110-150 3 |
Csirke/nyul/kacsa 1 kg =] Igen 200-230 50-100 ;;
Pulyka/liba 3 kg = . 190-200 100160 2 |
(S]ﬁill(lé'f/esg(tééizg))apirban stlt hal =] Igen 170 - 190 30-45 ;;
Contadican ok, padiizsan Igen 180 - 200 50-70
Piritott kenyér ] 5' 250 2-6 -\..5..,-
Halfilé/szeletek = ; 230-250 15-30% 4 3
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RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES =~ HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) | SZINT ES TARTOZEKOK
Eg:rk:gzzrélérebab/oldalas/ i ) 250 15-30 * -\..fj...,- 1W4_Wr
Siilt csirke 11,3 kg Igen 200 - 220 55-70% 2 ),
Marhastlt angolosan 1 kg Igen 200-210 35-50 ** @
Baranycomb/Iabszar Igen 200-210 60-90% | 3
Sult burgonya Igen 200-210 35-55 ;
Cs6ben silt zoldség - 200-210 25-55 @
Husok és burgonya Igen 190-200 45-100 *** .\”i_.__,_ [;y
Hal és zoldségek Igen 180 30-50 %% | 4 2
Lasagne és husok Igen 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ ;g
Teljes fogas:
gyumalcstorta (5. szint) / lasagne Igen 180-190 40-120 *** q;ﬁ _‘,;m_ u;x
(3.szint) / hus (1. szint)
Sillt hus/toltott siiltek ] - 170-180 100-150 3,

*Forditsa meg az ételt a sttési idé felénél
** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal (ha szuksé%
*** Az id6 becsult hossza: Az ételek kivehetdk a sttdbdl ettdl e

e
téré idépontokban is, személyes preferencidktél fliggden.

S).

AHeIzett idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz: javasoljuk, hogy csak azt kovetden helyezze az ételt a sutébe és
allitsa be a sutési id6t, hogy a suté elérte a kivant hémérsékletet.
Aveennn ~ ey —J | f TS
TARTOZEKOK o o I ’Sutotep5|{zs’]rf0f_;o Cseppfelfogé talca / Cseppfelfogé talca /
Sutéracs Sutéedény a slitéracson talca vagy sutéedény a - . ; o - .
i Suteményes tepsi Sutétepsi 200 ml vizzel
sttéracson
s il s
FUNCTIONS El @ Ifl el:l""
(FUNKCIOK) . i . . . e -
Alsé és felsé sttés Holegbefuvas Pizza Maxi cooking Grillfitétest Turbé grill Eco holegbefuvas

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vag(x. .
jon

tisztitasi munka el6tt gy6zo
meg arr6l, hogy a siito teljesen
kihult.

Ne hasznaljon godzzel tisztito

Ne hasznaljon fémbdl késziilt
vagy egyéb suroléparnat
vagy mard/surolo hatasu
tisztitoszereket, mert ezek
karosithatjak a késziiléek
feliileteit.

Viseljen védokesztyiit.

A sutét barmilyen karbantartasi
munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatradl.

berendezéseket.

KULSO BURKOLATOK

A fellleteket nedves, mikroszalas torl6kenddvel
tisztitsa. Ha erésen szennyezett a fellilet, par csepp
pH-semleges tisztitdszert tegyen a kendére. Torolje le
egy szaraz torlékenddvel.

Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitdszereket. Ha ezek koziil barmelyik termék
véletlenul kapcsolatba kerdil a késziilék feluletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékendbvel.

BELSO BURKOLATOK

- Hasznalat utdn hagyja kicsit kihGlni a sutét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
konnyebben eltavolithatja a lerak6dasokat vagy az

ételfoltokat.

A magas viztartalmu ételek siitésébél fakadéan
képzd8dd kondenzatumok megszaritasahoz hagyja
teljesen lehdlni a sut6t, majd tordlje le ruhdval vagy
szivaccsal.

+ Az lGiveg egyszerUlbb tisztitasa érdekében a sitbajtod
konnyen levehetd és visszahelyezhetd

« Az ajto6 Uvegét megfelel folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, haszndljon stitékesztydt, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE
1. Az ajtod levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

]

—

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudH'a.
Fogja meg erésen az ajtot két kézzel — ne a
fogantyunal fogva tartsa.

Egyszer(ien vegye le az ajtot ugy, hog?/ folytatja a
becsukasat, és ezzel eﬂyldejl'jleg felfelé huzza (a),
amig ki nem ugrik az illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldalara egy puha
felUleten.

3. lllessze vissza az ajtot Ugy, hogy a suté elé emel,
a zsanérok kapcsait beilleszti a helyukre, majd régziti
az ajto felsé reszét az illesztékbe.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantydkat az eredeti helyzetikbe:

y6z8djon meg arrol, hogy teljes mértékben
eengedte 6ket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerdl,
ismételje meg a fenti Iépéseket.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1. Vdlassza le a sit6t az elektromos halézatroél.
2. Csavarozza le a burat a [dmpardl, cserélje ki az
izzdt, majd csavarozza vissza a burat a ldmpara.
3. Csatlakoztassa vissza a sutét az elektromos
halézatra.

Ne feledje: Hasznaljon 25 W/230 V tipusu G9, T300 °C
halogénizzot.

A termékben lévé izzot kifejezetten héztartasi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvilagitdsara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet).

Az izz6lampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol. - Ne

nyuljon az izzokhoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok
karosithatjak az izzét. Ne mikddtesse a sttét, ha a ldmpabura
nincs visszahelyezve.

AZ AJTOUVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha fellletre
fogantyuval lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két
rogzitékapcsot, majd hizza maga felé és vegye le az
ajto felsd élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé
Uveget, majd vegye ki, és a tisztitashoz helyezze egy
puha feliletre.

3. Helyezze vissza a kdzépso keretet (,R"-rel jellve)
a belso keret visszahelyezése el6tt: A keretek helyes
elhelyezéséhez tgyeljen arra, hogy az ,R” jelzés a bal
oldali sarokba keruljon. ElI6sz6r csusztassa az Gveglap
hosszanti, ,R” jelzésu oldalat az illesztékekbe, majd
engedje le a helyére. Ismételje meg a miveletet
mindkeét Gveglappal.

4. Szerelje vissza a felsé élet: A megfelel poziciot
kattanas jelzi. Az ajto visszaszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a tomités a helyén van-e.
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A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma ~~ Lehetséges ok Megoldas

. Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziltség, és hogy a

© sUt6 elektromos bekdtése megtortént-e.

. Kapcsolja ki a sttét, majd kapcsolja be Ujra, hogy 1assa,
- fennéll-e még a probléma.

- Aramkimaradas.
A készlilék nem mUkodik. © Nincs csatlakoztatva a
- hdlozathoz.

A kijelzén az ,F” betl, majd
Y szam vagy egy betd = Sutshiba.
lathato. 5

Hivja a legkbzelebbi Ggyfélszolgélatot, és olvassa be az
¢ F"betl utan lathatd szamot.

fA Ikijelfc”m aR,Hot” (forro)
elirat latszik, és a L o,
kivalasztott funkcié nem Ul magas a hdmeérseklet.

indul el.

- Afunkci6 aktivéalasa el6tt varja meg, amig a sitd lehdl.
- Vélasszon egy masik funkciot.

A kijelz6 torottnek tdnik és

homalyos rajta a szoveg. i Masik nyelv bedllitva. Forduljon a legkdzelebbi vevdszolgélathoz.

AJTOZARO ESZKOZ*

Ha az ajtdzard eszkoz fel van szerelve, az ajtot
manuadlisan kell becsukni. Az ajtézard eszkozzel
felszerelt ajto kinyitasa (ldsd az 1. dbrdt).

Az ajtozaré eszkozt a képek sorrendjének kovetésével
lehet eltavolitani (Idsd 2. dbra).

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérheték:
+  Akésziléken 1év6 QR-kdd hasznalataval

a docs.whirlpool.eu honlapon

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot |asd a garanciafiizetben).

Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.

: Whirlpool LRI

400011712147




Ipasnieka rokasgramata

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, registréjiet savu ierici

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL IERICI!
=_/ vietné www.whirlpool.eu/register

A Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas

noradijumus.

LAI IEGUTU VAIRAK
INFORMACIJAS, SKENEJIET
KVADRATKODU UZ IERICES

PRODUKTA APRAKSTS

;. ¥adib|as panelis veid
L I . Ventilators un aplveida
@ sildelements (nav redzams)
e = 3. Alpgaismojuma spuldze
4, Plauktu stiprinajumi
2.0 /( ------------- \ - 6 (ITrrgjePis noradits sz gatavoSanas
° = : 9 nodalijuma sienas
N [ = 7 = = 5. Durvis
6. Virséjais sildelements/grils
7. Datu plaksnite
° (nenonemt)
: .7
4
OK[ (o}
5 o il
[ [ ]
VADIBAS PANELA APRAKSTS
°c
: 0/ AUTO
=710 S0\ EB 0 fe: + = &
220 80
=l
i) reene - 200 190
180 20
§ 160 140
1 23 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 6. TERMOSTATA SLEDZIS
Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties | Lai pieklutu gatavosanas laika Pagrieziet, lai atlasitu vélamo

funkciju.

Pagrieziet stavokli O, lai izslégtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet
Oz, lai ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

iestatijumiem, aizkavétajai
Ealalsanal un taimerim.

ai paraditu laiku, kad krasns ir
izslegta.

4. DISPLEJS

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavo3anas laika
iestatijumus.

temperatiru manualajam
funkcijam.

LOdzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var but dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai poga

izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.

Whjr/lﬁool



PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS

Izmantojiet partikas

Eatavoéanai vai par atbalstu
atliem, kaku veidném un

citiem gatavosanas traukiem.

NOTEKPAPLATE *

|

To varat izmantot ka cepeskrasns
trauku tadu édienu ka galas, zivju,
darzenu, fokacas u.c. gatavosanai,
ka arf gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja novietojat
to zem stieplu plaukta.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem
Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU

IEVIETOSANA

- levietojiet stieplu plauktu vajadzigaja limeni, turot
to ieslipi uz augsu un vispirms novietojot piepacelto
aizmuguréjo dalu (jabut vérstai uz augsu).

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu
ielikSanai un iznemsanai.

CEPESPANNA *

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet art cepesu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Pec tam bidiet to pa sliecém lidz galam horizontala
virziena.

« Citi piederumi, pieméram, cepespanna, ir jaievieto
horizontali, bidot tos pa sliecém.

Pirms krasns lietoSanas no slido3ajam sliecém
nonemiet aizsarglenti [a] un tad nonemiet

aizsargfoliju [b].
[

[a]

SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA I[c]
Pavelciet slido3as slieces apaksdaly, lai atvienotu
apaksejos akus (1), un velciet slidosas slieces uz augsu,

nonemot tas no a

iem akiem (2).

]| ugséj
SLIDOSO SLIECU IE%IIIgTOSANA [d]

Ieélsc('ejiet au
spiediet sli

$éjos akus plaukta vadotnés (1), tad
0350 sliecu apaksdalu pret plauktu

vadotném, lidz apakséjie aki fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[c] [d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet
vadotnes aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis,
izvelkot balstu un abas iek$éjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli,
novietojiet tas pie iedobes un vispirms ievietojiet
fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet pie fiksatora
aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri spiediet pret
iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta vadotni.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums buUs jaiestata laiks:
Nospiediet @, lidz displeja sak mirgot ® ikona un divi

skaitli, kas apzime stundas.

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu stundas, un
nospiediet @, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi

cipari, kas apzimés minates.

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamas mindtes, un
nospiediet ©, lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Ja mirgo ® ikona, pieméram, péc ilgstosa
|erjkergoapgédes partraukuma, bUs nepieciesams atkartoti iestatit
aiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadejadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet
no cepeskrasns visus piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatura apméram
vienu stundu.

Saja laika krasnij jabut tuksai.

LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvédinat telpu.
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FUNCTIONS (FUNKCIJAS)

CONVENTIONAL (STANDARTA REZIMS)

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

-] RISING (RAUDZESANA)

=—|| ai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu.
Lai_ﬁktivizétu $o funkciju, pagrieziet termostata slédzi
uz ikonu.

<> | FORCED_AIR (PIESPIEDU GAISA
‘% | CIRKULACIJA)

Lai viena temperatlra uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavos$anai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

g | PIZZA (PICA)
—

—ILai ceptu dazadu veidu un izméru picas un_
maizi. Ir ieteicams gatavo3anas laika vidu samainit
cepeSpannas vietam.

[ <s |ECO FORCED AIR (EKO PIESPIEDU GAISA

% | PLUSMA)

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena

plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plusma nelauj
roduktiem izzat.

zmantojot So EKO funkciju, lampina bas izslégta

visa gatavosanas laika, tacu to varislaicigi ieslegt,

nospiezot Cx.

~~ | GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.

Grilejot galu, iesakam izmantot notekEaO‘oIéti, kura
uztvert gatavo3anas laika iztecéjuso skidrumu:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

~%’ | TURBO GRILL (TURBO GRILESANA)

=* Il ai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Cepespannu ieteicams noietot vienu limeni

IKDIENAS LIETOSANA

zemak, lai taja savaktu cep$anas laika radusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

MAXI COOKING

XL —lLai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam
pusém, gatavo3anas laika to ieteicams apgriezt. Tapat
leteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu tiem
parmérigi izzat.

BOTTOM HEATING (APAKSEJA KARSESANA)

L Noderiga édienu apakspuses apbruninasanai.

St funkcija ir ieteicama Iénai édiena gatavosanai, lai
pabeigtu édiena gatavosanu ar |oti Skidru konsistenci
vai koncentrétu meéercu un galas mércu pagatavosanai.

[ | BREAD AUTO (AUTOMATISKAIS MAIZES
2| CEPSANAS REZIMS)

St funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un
metodi maizes pagiatavoéanai. Lai sasniegtu labaku
rezultatu, sekojiet lidzi receptei. Aktivizéjiet funkciju,
kad krasns ir auksta.

PASTRY AUTO (AUTQMATISKS MIKLAS
Aé IZSTRADAJUMU REZIMS)

S1 funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un
metodi desertu pagatavosanai. Aktivizéjiet funkciju,
kad krasns ir auksta.

@ SMARTCLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperataras tirisanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. Lai aktivizétu
~Smart Clean” tiridanas funkciju, ielejiet 100-120 ml
dzerama Udens cepeskrasns apakséja dala, pagrieziet
atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu [€T. Ir
ieteicams izmantot 35’ funkciju. Ikonas atrasanas vieta
n.elz(?tt?il_skt temperatarai, kas sasniegta gatavo3anas
cikla laika.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai izvelétos funkciju, palgrieziet atlases sledzi lidz
vélamas funkcijas simbolam: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

I
I

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai aktivizétu izvéleto funkciju, pagrieziet termostata
slédzi, lai iestatitu nepiecieSamo temperataru.

4

NI
7N

LOdzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases slédzi, vai pielagot temperatlru, pagriezot
termostata slédzi. Funkcija nesaks darboties, ja termostata
sledzis bas pagriezts uz 0 /AUTOMATISKO poziciju. Varat
iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai
tad, ja iestatits gatavoSanas laiks) un taimeri.

RISING (RAUDZESANA)

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet
termostata slédzi uz raudzésanas poziciju (40 gradi)
un pagrieziet funkcijas slédzi uz Tradicionalo poziciju;
levietojiet édienu krasni péc uzsildisanas signala.
Parklajiet miklu ar mitru dranu vai krasns apaksa
ievietojiet cepeSpannu ar tdeni, lai raditu mitru vidi.

SMART CLEAN

Lai aktivizétu ,Smart Clean funkciju”, ielejiet 100 -
120 ml dzerama udens cepeskrasns apakséeja dala,
grieziet atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu
(6], Funkcija tiks aktivizéta automatiski: displejs radis
laiku I1dz tirisanas beigam; parmainus ar “HYD".

¢

LUdzu, nemiet véra: lkonas atrasanas vieta neatbilst
temperatdrai, kas sasniegta gatavosanas cikla laika.

LOdzu, nemiet véra: lespéjams ieprogrammeét tikai $is
funkcijas beigu laiku. Darbibas laiks tiek automatiski iestatits
uz 35 minatém.
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3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Kad funkcija tiek ieslégta, tiek atskanot dzirdams
signals un displeja mirgo ikona <4, noradot, ka
ﬁrlekssﬂdlsana ir aktivizeta.

ad iestatita temperatura sasniegta, ikona tiek
fikséta un atskanés cits skanas signals, lai noraditu,
ka produktus var ievietot cepeskrasni un sakt
gatavosanu.
LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni Pirms
priekssildisana ir pabeigta, gatavoianas rezultats var tiek
letekmét negativi.
Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona
#J displeja joprojam var but redzama — pat péc
dzesésanas ventilatora izslegsanas, lai noraditu, ka
cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.
Ladzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs
no dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperatdras un
izmantotas funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata
par izslegtu, kad radtajs uz atlases slédza atrodas pie O

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DURATION (DARBIBAS LAIKS)

Turiet nospiestu ©, lidz displeja sak mirgot @ ikona
un “00:00".

Izmantojiet + vai -, lai atlasitu vélamo gatavo3anas
laiku, bet péc tam nospiediet ©, lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi uz velamo temperaturu: kad ?atavo.éana
pabeigta, tiks ieslegts skanas signals un displeja bus
redzams pazinojums.

Ladzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku,
turiet nospiestu © , lidz displeja sak mirgot & ikona, un
péc tam lietojiet -, lai iestatitu gatavosanas laiku uz “00:00".
Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisana.
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Péc gatavo3anas ilguma iestatisanas jus varat aizkavét
|orogrammas alaisanu, iestatot gatavosanas beigu
aiku: nospiediet ), lidz displeja sak mirgot ikona A¥
un pasreizéjais laiks.

| S —
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Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo gatavo3anas
beigu laiku, un nospiediet (3, lai apstiprinatu.
LaiCFaIaistu atlasito funkciju, pafgrieziet termostata
slédzi uz vélamo temperataru: funkcija tiks iepauzéta
lidz bridim, kad ta automatiski uzsaks darboties laika,
kas apréekinats, balstoties uz atlasito gatavosanas
beigu laiku.

LUdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet krasni,
pagriezot atlases sleédzi uz pozicijuo / AuTo.

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsaksanas aizkave.

END OF COOKING (GATAVOSANAS BEIGAS)
Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bas redzams pazinojums.

Ly
1t
@
Pagrieziet atlases slédzi, lai izvéletos citu funkciju vai

0 izslegtu cepeskrasni.

LGdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts “END" un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

STiespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet
gan |auj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad
aktivizéta kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir
izslégta.

Turiet nospiestu O, lidz displeja sak mirgot ikona @
un “00:00", ka ari “00:00".
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Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo laiku, un

nospiediet O, lai apstiprinatu.

Kad ’_cialmerls beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas

signals.

LUdzu, nemiet véra: Lai atceltu taimeri, turiet nospiestu

, lidz displeja sak mirgot & ikona, un péc tam lietojiet -, lai

iestatitu laiku uz“00:00"
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LiMEI;lI UN APRIKOJUMS
) 3
= Ja 170 30-50 e
Kukas no raudzétas miklas Ja 160 30-50 ,‘”.2|__._,._,_
Ja 160 40-60 —_
Kaka ar pildijumu = Ja 160 — 200 35-90 L2
(siera kuka, stradele, auglu 4 >
pirags) Ja 160 - 200 40-90 A A
= Ja 160 25-35 3
Cepumi/grozini Ja 160 25-35 3
J 150 35-45 42
= Ja 180 - 210 30-40 3
Choux buns (Véja kakas) Ja 180 - 200 35-45 . 4 . 2 .
Ja 180 - 200 35-45 . °, 3 1
= Ja 90 150-200 3
Bezé Ja 90 140200 [ 4, 2
Ja 90 140200 >, 3 1.
= Ja 190-250 15-50 172
Pica/fokaca 4 >
N Ja 190-250 20-50 i
= Ja 250 10 - 20 L3
Saldéta pica 4 5
Ja 230-250 10-25 e
_ 3
= Ja 180 - 200 40-55 .
Salas kukas = - ) : 4 2
(darzenu pirags, salais pirags) Ja 180 - 200 45-60 AFe aFn
- 5 3 1
Ja 180 - 200 45-60 .
= Ja 190-200 20-30 3
Volovani / kartainas miklas P - } 4 2
cepumni Ja 180-190 20-40 e
Ja 180-190 20-40 2 3, 1
Lazanja/cepta pasta/kaneloni/ = 2
aualu pirai =] Ja 190-200 45-65 L
Jéra/tela/ liellopa 1 kg = Ja 190-200 80-110 3,
Cepta gala ar kraukskigu = 3
adn 2 b & Ja 180-190 110 - 150 Lo
Vistas/trusa/piles gala 1 kg = Ja 200-230 50-100 L 2 j
Titara/zoss gala 3 kg = ; 190-200 100160 | 2 |
Cepta zivs/en papillote D)
(pergamenta pagatavota zivs) =] Ja 170-190 30-45 L j
(fileja, vesela)
Pilditi darzeni = - ) 3
(tomati, cukini, baklazani) Ja 180 - 200 50-70 N
Grauzdéta maize il 5' 250 2-6 ,\”5_,
Zivs fileja/gabalini il - 230-250 15-30 * .\‘f‘f._,_ 3
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RECEPTE FUNKCLJA PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
Desas/kebabi/ribinas/ 5 4
hamburgeri @ h 250 15-30°% Aveeer b
Cepta vista 1-1,3 kg Ja 200-220 55-70% 2. W)y
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg Ja 200-210 35-50 ** \ 3 )

Jéra stilbs / kajina Ja 200-210 60-90* | 3
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55 2
Vegetable gratin (Darzenu 3
sacepums) - 200-210 25-55 Lo
Gala un kartupeli Ja 190-200 45 - 100 *** .\”i_.__,_ q ! ,
Zivs un darzeni Ja 180 30-50%x 4 2
Lazanja un gala Ja 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ \ 1 )
Vesela maltite: 5 3 1
auglu pirags (5. limenis) / lazanja Ja 180-190 40-120 *** AEle AEe=i | |
(3. limenis) / gala (1. limenis)

v e . - 3
Cepesi/pilditi cepesi && ] - 170 - 180 100-150 1 )

* Gatavosanas laika vidU apgrieziet produktus uz otru pusi
** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).
*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperataru.

Aveenen ~ A=  J 1T TS

PIEDERUMI . Gatavosanas trauki uz Cepes:pann.a/skldruvmu savaksgnas Skidrumu savaksanas Notekpaplate/cepeipanna

Stieplu plaukts stieplu plaukta paplate vai gatavosanas trauki uz aplate/cepeSpanna ar 200 ml Gdens

plup stieplu plaukta pap pesp
= s B =B @
T = Sk4d

FUNCTIONS . Xt
FUNKCIJAS imala i i i
{ ) Konvencionals Piespiedu gaiss Pica ;\2::3:)?::‘2 Grils Turbo grils Eko pliﬁgﬁ:: gaisa

TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

abrazivus

virsmas.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.
Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tiriSanas
lidzek|us. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam.

Neizmantojiet metala suklus,
riekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

Lai izZavetu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus
ar lielu ddens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un
tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

« Lai notiritu stiklu, durvis iespéjams vienkarsi iznemt
un ievietot atpakal

i_giricla(tl.durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
idzekli.

PIEDERUMI

Pec lietoSanas iegremdéjiet piederumus maégééanas
Skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA
1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet

lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé

velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no savas vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamatinu akisus preti to vietam
un nostiprinot aug3éjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet fiksatorus sakotnéja stavokli: Parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka
tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravejiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskravéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

L0dzu, nemiet vera: izmantojiet 25 W/230V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas.

lericé uzstadita spuldze ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/20009).

Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas apkalposanas
dienesta. Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo

jUsu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

DURVJU STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznemsanas un novieto$anas uz mikstas
virsmas (ar rokturi verstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju
augsmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek3ejo stiklu ar abam
rokam, iznemiet to un pirms tiridanas novietojiet uz
mikstas virsmas.

3. Pirms iek3éjas rats ievietoSanas

ievietojiet atpakal vidéjo rati (markéta ar zimi “R”): Lai

pareizi ievietotu stikla ratis, parbaudiet, vai “R” zime

atrodas kreisaja stari. Vispirms ievietojiet balstos stikla

Raréko pusi, kas ir markéta ar “R” zimi, un nolaidiet to.
tkartojiet ar abam stikla ratim.

4. Uzlieciet augséjo malu: Klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievieto3anas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.
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PROBLEMU NOVERSANA

Probléema

Krasns nedarbojas.

Ekrana redzams burts “F”
un skaitlis.

Displeja ir redzams

pazinojums “Hot” (Karsts)
un izvéléta funkcija

nedarbojas.

Displejs uzrada neskaidru
tekstu un Skiet bojats.

Risinajums

_lespéjamais célonis

Elektroapgades traucéjumi.

- Atvienojiet no elektrotikla.

¢ Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
. pievienota elektrotiklam.

. |zslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzéty,
¢ vai klime ir novérsta.

Cepeskrasns nedarbojas.

- Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa
¢ centru un nosauciet numuru, kas noradits péc burta“F"

Parak augsta temperatara.

- Pirms funkcijas aktivizésanas |aujiet cepeskrasnij atdzist.
- Atlasiet citu funkciju.

Cits valodu kopumes.

DURVJU SLEDZENES IERICE*

Sazinieties ar jusu tuvako pécpardosanas klientu apkalpes
: centru.

Ja tiek saglabata uzstadita durvju slédzene, durvis
ir jaaizver manuali. Lai atvértu durvis ar durvju
sledzenes ierici, (skatiet 1. attélu).

Durvju drosibas slédzenes ierici var nonemt, rikojoties
ka noradits secigajos attélos (skat. 2.att.).

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Kvadratkoda izmantosana jasu iericé
Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

Whirlpool LRI

400011712147



Savininko vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL“GAMIN]

@ Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
2= ) pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.whirlpool.eu/register

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACIJOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO

fﬂf Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite PRIETAISU
saugos instrukcijas.
;. ¥a|dylmo skydelis g
L IO . Ventiliatorius ir Ziedinis
@ kaitinimo elementas (nesimato)
7 7 3. Lempa
4, Skersinés grotelés
----------------- - 6 lygis nurodytas orkaités priekyje)

5. Durelés

6. Virsutinis kaitinimo elementas
/ kepintuvas

7. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

. .7
44
OK[ (o]
5 [, A0
7 ]
°C
25 0/ AUTO
...... 0 + 0 o
o e . 100
180 o
1 23 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3.LAIKO NUSTATYMAS 6. TERMOSTATO RANKENELE

NaudoLama jjungti orkaite ir
asirinkti funkcija.

orédami isjungti orkaite, pasukite
jpadétj O.
2.LEMPUTE
Kai orkaité jjungta, paspauskite ¢
ir jjunkite arba isjunkite orkaités
lempute.

ljungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité isjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI

Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperaturg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite démesj: Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,
paspauskite vidurine rankenélés dalj, kad ji issokty.
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PRIEDAI

GROTELNJIBNUTYAPRIE DI KS/BRTY SURINKIMO KEPIMO SKARDA * SLANKIQJANCIOS
. Laideami Siek tiek pakreipFAREKEAK tatykite GROTELES *
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite

akel elliq dalj (nukre?

uorye ateq skersines
- Ki /" kepimo s yti /

Mtk 0% &rsines grote

[ VAP ~ \ , ~r

Skirta maistui gaminti

arba naudoti kaip atrama

Euodams, pyragy skardoms ir
itiems gaminimo indams.

Naudojamos kaip orkaites
padéklas kepant mésg, zuvj,
darzoves, italiskg duonele

ir pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pakt ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Palengvina priedy jstatyma ir
isémima.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai is aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite
apsaugine plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy
pasalinkite apsaugine folija [b].

[a]
SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine sIankiojanéiLf(grotequ dalj, kad
atkabintumete apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles auk3tyn ir nuimkite jas nuo
virsutiniy kabljuk%(Z).

SLANKIOJANCIY ROTELIlTJ ISTATYMAS [d]
UZkabinkite virSutinius kabliukus ant skersiniy groteliy
(1), tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy

dalj link skersiniy groteliy, kol uzsifiksuos apatiniai

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

kabliukai (2).

Z=
(1F

Y
N

[c]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite
iSorine kreipiamosios dalj ir truktelékite j save, kad
iStrauktumete atrama ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite

jas prie angos ir |statykite du kaidcius j jiems skirtas
vietas. Pridekite iSorine dalj prie jos vietos, jstatykite
atrama ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad
skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

[d]

1. LAIKO NUSTATYMAS

Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti laika:
Spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma ® ir
du valandy skaitmenys.

N P

Naudodamiesi + arba - nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami © . Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys.

Naudodamiesi + arba - nustatykite minutes ir
patvirtinkite paspausdami © .

Atkreipkite demesj: Kai mirksi piktograma ©, pvz, atsinaujinus
elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i$ naujo.

2. |KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: tai visiSkai normalu. Kad pasisalinty gamybos

metu like kvapai, pries pradedant gaminti maistg,
rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite. Tik pries tai i$
orkaités isSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsau%ine plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie
valanda.

Tuo metu orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.
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FUNCTIONS (FUNKCLJOS)

CONVENTIONAL (TRADICINIS GAMINIMAS)

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos. y

/~>\| RISING (TESLOS KILDINIMAS)

=—IPuikiai tinka saldZiai arba pikantiskai te3lai
kildinti. Norédami ijun%ti Sig funkcija, sukite
termostato rankenele iki atitinkamos piktogramos.

<> | FORCED AIR (PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)

** INaudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant
ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig
funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti
- maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

g | PIZZA (PICA)
<l Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;.
[ <3 |ECO FORCED AIR (EKO PRIVERSTINE ORO
€% | CIRKULIACIJA)

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia iSdziGti kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta
viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
aspaudus Cr.

<~ | GRILL (KEPINIMAS)

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar
paskrudinti duona.

Jei mésg kepate ant groteliy, naudokite skysciy
surinkimo skarda, kurioje susirinkty patiekalo sultys:
skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.

77| TURBO GRILL (INTENSYVUS KEPINIMAS)

a%s
** IDideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy

KASDIENIS NAUDOJIMAS

surinkimo skardg, kurioje susirinkty patiekalo sultys:
skysciy surinkimo skarda 1stati/kite et kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.
MAXI COOKING

XL _—IDideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5
kg) kepimas. Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty,
1Ipuséjus gaminimui, mésg rekomenduojama apversti.

ip pat rekomenduojama gaminimo metu mésg
subadyti, kad ji per daug neisdziuty.
BOTTOM HEATING (APATINIS SILDYMAS)

L Naudingas norint apskrudinti patiekalo apacia.
Sig funkcijg galima naudoti létam gaminimui, baigiant
gaminti labai skystus patiekalus arba sutirstinant
padazus ir uzpilus.

[ | BREAD AUTO (AUTOMATINE DUONOS
2| KEPIMO FUNKCIJA)

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatirg ir gaminimo buda duonai. Geriausiy
rezultaty pasieksite vadovaudamiesi receptu.
Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi.

PASTRY AUTO (AUTOMATINIS
Aé KONDITERIJOS GAMINIY KEPIMAS)

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig
temperatarg ir gaminimo budga konditerijos
kepiniams. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi.
@ SMARTCLEAN

Valymo ciklo metu specialiai iSleidziami Zemos
temperaturos garai, kad galétumeéte be vargo pasalinti
neSvarumus ir maisto likucius. Norédami suaktyvinti
~Smart Clean” valymo funkcija, jpilkite 100-120 ml
geriamojo vandens j orkaités apacia, tada pasukite
sirinklmo rankenéle ir termostato rankenéle ties
piktograma. Funkcija rekomenduojame naudoti
35". Piktogramos padétis neatitinka temperaturos,
pasiektos valymo ciklo metu.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiamg funkcija, sukite
asirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio.
fsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCIJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiama temperatara.

NV
Y
)

2

Atkreipkite démesj. S nustatyma galite keisti gaminimo
metu pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti
temperatlrg pasukdami termostato rankenéle. Funkcija
neveiks, jei termostato rankenélé bus nustatyta | padétj
0 /AUTO. Jus galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo
pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

RISING (KILDINIMAS)

Norédami jjungti ,Teslos kildinimo” funkcija, sukite
termostato rankenéle iki kildinimo (40 laipsn.) ir
nustatykite funkcijos rankenéle j jprasta padétj;
Nuskambeéjus jkaitinimo signalui jdékite maistg |
orkaite. Uzdenkite teslg drégnu ranksluostéliu arba
apacioje padékite inda su vandeniu, kad bty sukurta
drégna aplinka.

SMART CLEAN

Kad aktyvintuméte ,Smart Clean” valymo funkcija,
jpilkite 100-120 ml geriamojo vandens j orkaitées
apacia, tada pasukite pasirinkimo rankenéle ir
termostato rankenéle ties [¢piktograma. Funkcija
bus aktyvinta automatiskai: ekrane bus rodomas iki
pabaigos likes laikas; pakaitomis su ,HYD".

e L |

I
= e
¢

Atkreipkite démesj: Piktogramos padétis neatitinka
temperatQros, pasiektos valymo ciklo metu.

Atkreipkite démesj: Galima uZprogramuoti tik Sios funkcijos
pabaigos laika. Trukmé automatiskai nustatoma 35 minutés.
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3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE
SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma </ nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Kai pasiekiama nustatyta temperatdra, piktograma
ima 3viesti nuolat ir pasigirsta garsinis signalas,
prane$antis, kad maista galima deti '&vidq ir gaminti.
Atkreipkite démes;j: Jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija,
ekrane net ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali
bati ir toliau matoma </ piktograma, kuri nurodo, kad
skyriuje dar yra likutinés Silumos.

Atkreipkite démesj: Piktogramos issijungimo laikas skiriasi

ir priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario
temperatQra ir naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys
laikomas isjungtu, jei pasirinkimo rankenelés indikatorius
nustatytas | padétj O.

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcija prie$ pradedant
gaminimo programavima.

DURATION (TRUKME)

S(g)gl(i)%lglite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir

N P2

7 S
Naudodamiesi + arba - nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami
atvirtinkite.
orédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura. pasigirs garso
f)ig_nalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
aigtas.
Atkreipkite démesj: Jei norite atsaukti nustatyta gaminimo
laika, spauskite ©, kol ekrane mirksés piktograma (®,
tada naudodamiesi - nustatykite,00:00” gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/
ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo trukme galima atidéti funkcijos
paleidima uipro?ramavus gaminimo pabaigos laika.
spauskite ), kol ekrane ims mirkséti piktograma

ir dabartinis laikas.

N — —

ML

JLFTL
o

Naudodamiesi + arba - nustatykite gaminimo
r\)labai os laika, o paspausdami (% patvirtinkite.
orédami jjungti funkcija, sukite termostato
rankenéle Ir nustatykite reikiama temperatara:
funkcija bus pristabdyta, kol automatiskai jsijungs
nustatytu laiku, atsizvelgiant j pasirinktg gaminimo
pabaigos laika.
Atkreipkite démesj: Jei norite atSaukti nustatyma, isjunkite
orkaite pasukdami pasirinkimo rankenéle | padétj o/ auTo.
Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant
kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

END OF COOKING (GAMINIMO PABAIGA)
Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

I
@
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kitg
qukcijq, arba nustatykite jg j padéetj O iriSjunkite
orkaite.

Atkreipkite démesj: Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra iSjungta.

$p%%slége @, kol ekrane ims mirkséti piktograma @
ir ,00:00"

N —
In'nly
RINRI
v 3

Naudodamiesi + arba - nustatykite laika, o

Eas ausdami patvirtinkite.

Qi alaigsis atgaline laikmacio atskaita, isgirsite garso
signala.

At reiE ite démesj: Jei norite atSaukti laikmatj, spauskite
, kol ekrane mirksés piktograma @, tada naudodamiesi -
nustatykite,00:00" laika.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
. 3
=] Taip 170 30-50 .
Mieliniai pyragai Taip 160 30-50 -«...2|_—.—'..F
Taip 160 40-60 —
Pyragai su jdaru = Taip 160 - 200 35-90 ;g
(strio pyragas, strudelis, vaisiy
oyragas) Taip 160 - 200 40-90 4 2
= Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 3
Taip 150 35-45 4 2
= Taip 180-210 30-40 3
Choux buns (Bandelés su jdaru) Taip 180-200 35-45 . 4 . 2 .
Taip 180-200 35-45 2, 3 1
= Taip 90 150-200 3
Morengai Taip 90 140-200 4, 2
Taip 90 140-200 >, .3 1
= Taip 190 - 250 15-50 172
Pica / fokacija 4 >
== Taip 190 - 250 20-50 —r
) = Taip 250 10-20 3,
Saldyta pica 4 5
Taip 230-250 10-25 N
= Taip 180-200 40-55 —
Suras pyragai 4 2
(darzoviy pyragai, apkepai su Taip 180-200 45-60 e, A
jdaru) 5 3 1
Taip 180-200 45-60 e A
= Taip 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / P : _ _ 4 2
sluoksniuoti pyragéliai Taip 180-190 20-40 AFA -
Taip 180-190 20-40 2 3, 1
Lazanija / kepti makaronai / P
makaronai su jdaru / apkepas su = Taip 190-200 45-65 L j
vaisiais ir sariu
Aviena / versiena / jautiena 1kg = Taip 190-200 80-110 3
Kepta mésa su traskia oda 2 kg = Taip 180-190 110 - 150 3
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg = Taip 200-230 50-100 L 2 j
Kalakutiena / 2asiena 3 kg = ; 190-200 100-160 |, 2,
Kepta Zuvis / en papillote - _ B 2
(zuvis folijoje) (filé, visa) = Taip 170-190 30-45 —
|darytos darzovés P : _ _ 3
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) Taip 180-200 50-70 ~Ee
Skrudinta duona ] 5' 250 2-6 ,\”5_,
Whirjgool ;



RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
Zuvies filé / gabaléliai =] ; 230-250 15-30% 4 3.
Sonkauiickar/ mesainial had . 250 15-30% 2Ly
Keptas vis¢iukas 1-1,3 kg Taip 200-220 55-70 ** .\__%__,. @
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg Taip 200-210 35-50 ** @
Eriuko koja / karka Taip 200-210 60-90* | 3
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55 2
Darzoviy apkepas - 200-210 25-55 @
Mésa ir bulvés Taip 190-200 45-100%% 4 1
Zuvis ir darzovés Taip 180 30 - 50 *** .\”i_.__,_ ;,
Lazanija ir mésa Taip 200 50 - 100 *** _\,ﬁiﬁ_h_ ;y
Visas patiekalas:
vaisinis pyragas (5 lygis)/ lazanija Taip 180-190 40-120 *** _\,ﬁiﬁ_“_ _\;‘, u;x
(3 lygis)/ mésa (1 lygis)
e bt aryti didel L) - 170-180 100-150 3,

* Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite
** Praejus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités galima isimti ir kitu metu.

| trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei

pasiekus reikiamga temperatdra.

Aveenns ~ AF==lr J | J S
PRIEDAI Groteliu Lentyna Kepimo skarda ant Kepimo / skysc¢iy skarda arba Skysciy surinkimo padéklas Skysciy surinkimo / kepimo
Y y groteliy pyragy forma ant groteliy / kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
=] ER e =] =]
FUNCTIONS Turbo grill Eco forced air (,Eco”
FUNKCIJOS i i g
( ) |prastas badas Karstas oras Pizza (Pica) (lClAaalz(sl CIZ-OIi(rI:gs) Kepti ant groteliy (Intensyvus priverstiné oro
-Kep kepinimas) cirkuliacija)

VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami priezitiros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveso.

Nenaudokite valymo garais
irenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite dregna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai l[abai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai lEatenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atvesti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo

Valydami nenaudokite abrazyviy Pries vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
eésdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.
R/la“ pazeisti prietaiso pavirsius.

uvekite apsaugines pirstines.

priezitros darbus, orkaite butina

maisto likuciy.

Kad iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant
drégna maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite Sluoste ar kempine.

« Orkaites dureles lengvai nusiima ir uzsideda, kad
buaty lengviau nuvalyti stikla

« Dureliy stikla valykite tinkamu skystu plovikliu.
PRIEDAI

Panaudojle priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

Whjr/lﬁool




DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo
ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

|

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami ’LLuédarymo veiksma ir Siek
tiek patraukdami j virsy (ai ad islaisvintumeéte i
tvirtinimo vietos (lb).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. Istatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sultylgiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;j: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai apradytus veiksmus.

LEMPUTES KEITIMAS

1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25 W/230V G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes.

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik

buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui

namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempuciy jsigysite mUsy techninés priezitros centre. —

Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
ali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
emputés gaubtel.

DURELIY STIKLY VALYMAS

1. ISimtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacig, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis
rankomis, o pries valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

3. Tarpinj stikla (pazyméta ,R”) jstatykite

pries jstatydami vidinj: Kad tinkamai jstatytumete
stiklus, patikrinkite, ar matote ,R” kairiajame kampe.
Pirmiausia j vieta jstatykite ,R" pazymeétg ilgajj stiklo
krastg, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdékite kartodami
Sig proceddra.

4, |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Whj;lﬁool



TRIKCIY SALINIMAS

Problema

__Galima priezastis

Orkaite neveikia. i Netiekiamas maitinimas.

- ISjunkite i$ elektros tinklo.

‘Sprendimas

: Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
© prijungtas elektros maitinimas.

. Krosnele isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

. nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F” raidé su o .
skaiciais ar raidémis. - Orkaités gedimas.

Kreipkités j artimiausig techninés priezitros centrg ir
¢ nurodykite skaiciy po,F" raidés.

Ekrane rodomas g
pranesimas ,Hot” (karsta) ir | Per auksta temperatara.

Palaukite, kol orkaité atves ir tik tada jjunkite funkcija.
¢ Pasirinkite kitg funkcija.

pasirinkta funkcija neveikia. .

Ekrane rodomas neaiskus
tekstas ir atrodo, kad
jrenginys yra sugedes.

¢ Nustatyta kita kalba.

DURELIY UZRAKTO |TAISAS *

¢ Kreipkités j artimiausig techninés priezidros centra.

Jei paliekamas sumontuotas dureliy uzraktas, dureles

reikés uzdaryti rankiniu budu. Norédami atidaryti

dureles naudodami dureliy uzrakto jrenginj (Zr. 7 pav.).

Dureliy saugos jtaisg galima iSimti vadovaujantis
paveiksléliy seka (Zr. 2 pav.).

*Tik tam tikruose modeliuose

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

Naudojant QR kodg savo prietaise
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu

Arba kreipdamiesi j techninés priezitiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

: Whjr/lﬁool
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU FIRMY WHIRLPOOL

@ W celu uzyskania kompleksowej pomocy,
Z ) prosimy o zarejestrowanie produktu na stronie

www.whirlpool.eu/register

iﬂf Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA
URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

;. Wlpit 'Isterujqcy ika okraat
L IO . Wentylator i grzatka okragta
@ (nievvido)c/zne) J J
= = 3. Oswietlenie
. ? Prowadnice potek
O O ———r  a—— g g poziom jest zaznaczony na $ciance
o = = — , ° komory piekarnika)
3y /f = < N\ 5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/grill
7. Tabliczka znamionowa
° P (nie usuwad)
: .7
4
OK[ (<]
5 il i
] ]
°C
25 0/ AuTO
...... fe: + 220 ©
oo e - 10
180 20 %
1 23 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE CZASU 6. POKRETLO TERMOSTATU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.

Obréci¢ do pozycji 0, by wytaczy¢
urzadzenie.

2. OSWIETLENIE

Nacisniecie tegodorzycisku Ox przy
wiaczonym urzadzeniu powoduje
wiaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opoznionego startu i
czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony,
wyswietla godzine.

4. WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obréci¢, aby wybrac
zadang temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisngc¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

RUSZT BLACHA NA SCIEKAJACY BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *
TLUSZCZ*
[ VPR vl l ' r
Stuzy do pieczenia potraw Do stosowania jako blacha do Stuzy do pieczenia wszelkiego  Utatwiajg wkiadanie i
lub jako miejsce do potozenia  pieczenia miesa, ryb, warzyw, focaccii  rodzaju ciast i chleba oraz wyjmowanie akcesoriow.
patelni, form do pieczeniai itp. lub w przypadku umieszczenia miesa, ryb w folii itd.
innych naczyn zaroodpornych.  pod rusztem, do zbierania
ociekajacego ttuszczu i sokow.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
Liczba i rodzaj akcesoridow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna nabyc oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW Nastepnie przesungac ruszt poziomo wzdtuz szyny tak

» Umiescic ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu daleko, jak to mozliwe. . . .
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci « Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem wsuwac poziomo w szyny.

(skierowang ku gorze).

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usunac tasme ochronng [a], a
nastepnie folig ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[c]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK
1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac zewnetrzna

[d]

[a]

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c] czesc¢ drabinek i pociggnac jg do siebie, W?/jmlgqc z
Pociggnac dolng czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.
odczepic dolne haki (1) i pociggnac prowadnice wysuwane 2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiescic
do ?lor%zdejmwﬁc jez orr‘\X’c hakdw (2). je w poblizu komory i wlozy¢ dwie blokady w osadzenia.
PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d] Nastepnie nalezy umiescic cze$¢ zewnetrzng w osadzeniu,
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach potek (1), a zamontowac wspornik i mocno docisng¢ w strong $cianki
nastepnie docisnac dolng cze$¢ prowadnic wysuwanych komory, aby upewni¢ sig, ze drabinki s3 odpowiednio
do prowadnic pétek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2). zabezpieczone.
PIERWSZE UZYCIE
1. USTAWIANIE CZASU 2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA
Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawi¢ ~ Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktory
czas: Naciska¢ @ do czasu, az na wyswietlaczu bedzie jest pozostatoscig po produkcji:(iest to zjawisko normalne.
migac ikona © i dwie cyfry godziny. Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania

N 2 potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co

mimimin utatwi pozbycie sie tego zapachu. Nalezy wyjac z komory
L urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i zccijqc'
7N przezroczysta folig, a takze usuna¢ wszystkie znajdujace
JO! sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine.
Uzy¢ + lub -, aby ustawi¢ godzine, a nastepnie W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Botwierdzic’, wciskajac @ . Zaczng migac dwie cyfry minut.  Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
zy¢ + lub -, aby ustawi¢ minuty, a nastepnie pomieszczenie.

potwierdzi¢, wciskajac © .

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie
zdarzy¢ na przykfad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie
pradu, nalezy ponownie ustawic czas.
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FUNCTIONS (FUNKCIJE)

STATYCZNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

/~| WYRASTANIE

=—|Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢
pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.
<> | TERMOOBIEG
"**’ IDo gotowania réznych potraw Wl)&maga'qc ch
tej samej temperatury gotowania na kilku potkac
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkgja ta pozwala
na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachow
pieczonych potraw.

g | PIZZA
<=|Do pieczenia réznych rodzajow i wielkosci chleba
oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie
potowy czasu pieczenia.

[ &, TERMOOBIEG ECO

% Ibo pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa

na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym wysgchaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdil ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wylgczona przez caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis
czas wiaczy¢ z powrotem, naciskajac -Ox.

>~ | GRILL

Do grillowania stekéw, kebabéw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sief'(zastosowanie blachy
na $ciekajacy thuszcz: blache na $ciekajacy thuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.

~ | TURBOGRILL

“* Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na

CODZIENNA EKSPLOATACJA

-

$ciekajacy thuszcz: blache na $ciekajacy thuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.
MAXI COOKING
XL —IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5
kg). Zaleca sie obracanie migsa podczas pieczenia tak, aby
Eleczeﬁ z kazdej strony przyrumienita sie rownomiernie.
alecamy réwniez polewanie pieczeni sosem co jakis czas,
zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

BOTTOM HEATING (GRZALKA DOLNA)

Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkgcja
zalecana réowniez do wolnego pieczenia, koricowego
pieczenia potraw o bardzo ptynnej konsystencji lu
skoncentrowanych soséw.

[—<| CHLEB AUTO

A—ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsz
temperature i metode pieczenia chleba. Aby uzyskac
optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen
przepisu. Funkcje te nalezy wiacza¢, gdy piekarnik jest
zimny.

=y| PASTRY AUTO (CIASTO AUTO)
A—Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia ciast. Funkcje te nalezy
wiaczad, gdy piekarnik jest zimny.
@ SMARTCLEAN

Wramach tego specjalnego niskotemperaturowego
cyklu czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z
tatwoscig usunac za pomoca pary. Aby wiaczy¢ funkcje
czyszczenia ,Smart Clean”, nalezy nala¢ 100 -120 ml wody
pitnej na dno piekarnika, nastepnie ustawic okret’fo
wyboru oraz pokretto termostatu na ikone [&]. Najlepiej
jest uzywac funkgji przez 35 minut. Pozycja ikony nie
odpowiada temperaturze osiggnigtej w trakcie cyklu
czyszczenia.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obrocic pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem Zqﬁanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sig | bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WEACZANIE FUNKCJI

USTAWIANE RECZNIE
Aby wigczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrécic¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdang temperature.

I
7|

N4
7N

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic funkcje za pomocg
pokretta wyboru lub zmienic¢ ustawiong temperature

za pomocy pokretta termostatu. Funkcja nie zostanie
uruchomiona, jesli pokretto termostatu bedzie ustawione

w pozycji O AUTO. Mozna ustawic czas pieczenia, czas
zakonczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i
czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, obrécic¢ pokretto
termostatu do pozycji Wyrastanie (40 stopni) i
ustawic¢ pokretio funkcji w pozycji Konwencjonalne;
Wtozy¢ jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu
podgrzewania. Przykry¢ ciasto wilgotna tkaning lub
wstawi¢ miske z woda na dno komory, aby stworzy¢
wilgotne srodowisko.

SMART CLEAN

Abg wiaczy¢ funkcje czyszczenia ,Smart Clean”, nala¢
100 - 120 ml wody pitnej na dno piekarnika, nastepnie
ustawic pokretto wyboru oraz pokretto termostatu nal&]
ikone. Funkcja wiaczy sie automatycznie: wyswietlacz
pokazuje czas pozostaty do konca; na zmiane z “HYD".

Mr.ar L |

O 110
©:

Uwaga: Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze
osiggnietej w trakcie cyklu czyszczenia.

Uwaga: Mozna jedynie zaprogramowac czas zakonczenia
dziatania tej funkcji. Czas trwania jest automatycznie
ustawiony na 35 minut.

WhWOOl 3



3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dzwiekowy i migajgca na wyswietlaczu

ikona <0, poinformuja, ze zostata wtaczona faza
nagrzewania wstepnego.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury ikona staje sie
stafa i rozlega sie nowy sygnat dZzwiekowy wskazujacy,
ze potrawe mozna umiesci¢ w srodku i mozna
kontynuowac pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
Jakosc¢ przygotowywanych potraw.

) Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji,
ikona moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu
nawet po wytaczeniu wentylatora chtodzacego i
sygr}alizowac’, ze w komorze znajduje sie resztkowe
clepfto.

Uwaga: Czas, po ktorym ikona sie wylgcza, jest rozny,
poniewaz zalezy od szeregu czynnikéw, takich jak
temperatura otoczenia i uzywana funkcja. W kazdym razie,
produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy wskaznik na pokretle
wyboru znajduje sie w pozycji, 0"

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

DURATION (CZAS TRWANIA)

Nacisnac i przytrzymaé ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie ikona (gi migajace ,00:00".

N P2

7 S
Za pomoca + lub - ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajac © .

Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i
wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie
zostato zakonczone.

Uwaga: Aby anulowac¢ ustawienie czasu pieczenia, nacisngc
i przytrzymac ©, az na wyswietlaczu zacznie migac ikona
(®, a nastepnie za pomocq przycisku - zresetowac czas
pieczenia do wartosci,00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze
nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna op06znic
wiaczenie funkcji, programujac czas jej zakonczenia:
naciskac (), do czasu az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona ¥ i bedzie miga¢ aktualny czas.

S 7
AL rT
JoLFTL
X
Za pomoca +lub - ustawié czas i potwierdzi¢
rzyciskiem (7.
taczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu
W pozycji wybraneg1 temperatury: funkcja zostanie
wstrzymana i uruchomi sie automatycznie o godzinie
obliczonej na podstawie zadanego czasu zakonczenia.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgczy¢ piekarnik,
obracajac pokretto wyboru do pozycji,0 / AuTo”.
Funkcja opéznienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill i Turbo Grill.

END OF COOKING (KONIEC PIECZENIA)

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

@
Obrécic¢ pokretto wyboru, by wybrac inna funkcje, lub
do pozycji “0 ", by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat,,END" lub czas pozostaty do korca
cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywa¢ wyswietlacza jako
czasomierza, zarowno gdy wiaczona jest jaka$
funkcja, jak i kiedy piekarnik jest wytgczony.
Nacisnac i przytrzymadé ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie @, ikona ,00:00” i migajace ,00:00”".
S
LI
JHLILILL
@\\
Zapomoca + lub - ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia
i(}potwierdzic’, wciskajac © .
dy tylko zakonczy sig odliczanie wybranego
czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisngc i

przytrzymac ©,azikona & zacznie migac, a nastepnie za
pomoca przycisku - zresetowac ustawienie czasu do,00:00".
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE| TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (Min) ~POZIOM | AKCESORIA
3
= Tak 170 30-50 .
Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 ,‘”.2|__._,._,_
4
Tak 160 40-60 N
2
Ciasto z nadzieniem = Tak 160 - 200 35-90 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) P 4 2
Tak 160 - 200 40-90 N ——P
= Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
= Tak 180 - 210 30- 40 3
Choux buns (Ptysie) Tak 180 - 200 35-45 \ 4 ;- 2 ,
Tak 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Tak 90 150 - 200 3
Bezy Tak 90 140-200 4, 2.
Tak 90 140-200 >, 3 1
= Tak 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
<> Tak 190-250 20-50 —r
= Tak 250 10-20 3,
Mrozona pizza 4 5
Tak 230-250 10-25 —,
3
=] Tak 180 - 200 40-55 —
Stone ciasta P 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 AR AFe
Tak 180 - 200 45-60 — =
= Tak 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupiace P ) ] 4 2
passteciki Tak 180 - 190 20- 40 e
Tak 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagne / zapiekany makaron / 2
cannelloni / zapiekanki =] Tak 190-200 45-65 —J
Jaaniecina/cielec rowi
1akggjnlecma/ae ecina/wotowina = Tak 190-200 80-110 3
Smazone mieso z chrupigca _ B 3
skorka 2 kg = Tak 180 - 190 110 - 150 | ,
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg = Tak 200-230 50-100 L 2 j
Indyk/ges 3 kg = ; 190-200 100-160 |, 2 |
Ryba pieczona/ potrawy D)
pieczone en papillote =l Tak 170 - 190 30-45 L j
(w papierze) (filet, w catodci)
Nadziewane warzywa P _ _ 3
(pomidory, cukinie, bakfazany) Tak 180 - 200 50-70 =]
Tosty = 5 250 2-6 2
Filety rybne / kawatki il - 230 - 250 15-30% .\‘f‘f._,_ 3
Whjrlgool :



PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (Min) = POZIOM I AKCESORIA
Kietbaski/kebaby/zeberka/ 5 4
hamburgery ] B 250 15-30* I e
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200 - 220 55-70 ** .\__%__,. @-
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50 ** L 3 ]

Udziec barani/golonka Tak 200-210 60 - 90 ** \ 3 j

Roast potatoes 2

(Pieczone ziemniaki) Tak 200-210 35-55 ~r

Vegetable gratin 3

(Zapiekane warzywa) j 200-210 25-55 —J

Miesa i ziemniaki Tak 190-200 45 - 100 *** ,\”i_.__,_ \ ! ,
Ryby i warzywa Tak 180 30-50%+ 4 2
Lazania i mieso Tak 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ \ 1 ,
Petne danie:

tarta owocowa (poziom 5)/ = _ _ 5 3 1
lasagne (poziom 3)/mieso Tak 180 -190 40 - 120 *** N i L
(poziom 1)

Pieczenn/nadziewane kawatki s 3

miesa & - 170-180 100-150 >

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

Aeeeen ~ A= —J | f oS
Blacha do pieczenia/ Blacha na sciekajacy ttuszcz
AKCESORIA Forma do pieczenia Blacha na Sciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy qu y .
Ruszt . . . . : . / Blacha do pieczenia
umieszczona na ruszcie lub forma do pieczenia ttuszcz/ blacha do pieczenia .
. . napetniona 200 ml wody
umieszczone na ruszcie
o il =23 s
FncTions | | — ) el il &% |
(FUNKCJE) . . . . . . . .
Konwencjonalne Termoobieg Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill Termoobieg Eco

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry. Jedli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
krOﬁeI detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomocga wilgotnej $ciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gd&/ wWCigz

jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw.

Bowierzchnie urzadzenia.
zywac rekawic ochronnych.

Aby usung¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartosciag
wody, nalezy pozostawic¢ piekarnik do catkowitego
ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub

qbkq.
« Aby utatwic czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposob zdjac drzwiczki, a nastepnie zatozyc¢ je
ponownie
« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usungc za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

|

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposob zdja¢ drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciggajac do gory (a), az wysung sie z miejsc
zamocowania (%).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim
podiozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z miejscami
ich zamocowania i blokujgc gérng cze$¢ na swoim
miejscu.

4, Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzyc.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac zamknac¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczyc piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykrecic¢ os’rong z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

vaag% Uzywac zarowek halogenowych 25 W/230V typu G9,
T300 °C.

Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona

do urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego
oswietlania pomieszczen w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

Zarowki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac zarowek gotymi rekami - slady palcoéw pozostawione
na powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
mi?kkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dotowi, nalezy rownoczes$nie nacisng¢ dwa zaciski

zabezpieczajace i zdja¢ gbrna czes¢ drzwiczek,
wyciagajac ja ku sobie.

2. Unies$¢i mocno chwyci¢ obiema rekami
wewnetrzng szybe, wyjac ja i przed przystapieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Ponownie zamontowac srodkowy panel
(oznaczony literg "R")

przed przystapieniem do montazu panelu
wewnetrznego: Aby wtasciwie umiescic szyby, nalezy
upewnic sie, ze znak ,R” jest widoczny w lewym rogu.
W pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢
szyby oznaczong literg ,R” w odpowiednich
uchwytach, a nastepnie obnizy¢ jq] do witasciwej
pozycji. Powtorzyc te procedure dla obu szyb.

4. Zamontowac ponownie gérna krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek
nalezy upewnic sie, ze uszczelka nie zostanie
uszkodzona.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

'Rozwiazanie

Problem  Mozliwaprzyczyna
Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata. - Urzadzenie odfgczone od

- zasilania.

. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
¢ prawidtowo podtaczone do sieci.
Whytaczyc¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby

Wyswietlacz pokazuje litere
"F’, po ktorej nastepuje : Awaria piekarnika.
liczba lub litera. :

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
¢ podac¢ numer nastepujacy po literze F"

Na \livys'wie’f(laczg| pojawia

sie komunikat "Hot"

[Gor?‘cy], a wybrana funkcja Zbyt wysoka temperatura.
nie chce sie uruchomic.

Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie.
- Wybrac inng funkdje.

Wyswietlacz pokazuje ;
niewyrazny tekst i wyglada | Inny zestaw jezykowy.
na uszkodzony.

BLOKADA DRZWICZEK*

Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
i Posprzedazowej Klienta.

Gdy blokada drzwi jest zainstalowana, drzwi nalezy
zamykac recznie. Aby otworzy¢ drzwiczki z blokada
(patrz Rys.1).

Zabezpieczenie drzwi mozna zdja¢. W tym celu nalezy

postepowac zgodnie z instrukcjami przedstawionymi
na rysunku (patrz Rys. 2).

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac¢ sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy poda¢ kody z tabliczki znamionowej

produktu.

: Whirlpool LRI
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Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de
=/ asistenta, va rugam sa va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

SCANATI CODUL QR DE PE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE

iﬂf inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie |NF0RMAT"
instructiunile privind siguranta.
DESCRIEREA PRODUSULUI
;. \P/anqij de comanda
. tilat tenta
i O et o ooy
= < 3. Bec
4. Ghidaje pentru gratar
----------------- -6 (nivelul este indicat pe peretele

compartimentului pentru
preparare)

5. Usa

6. Rezistenta superioara/grill

7. Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)

: .7
4;
OK[ (o}
5 I, |
] ]
°C
25 0/ AUTO
’ 220 80
] o
: 23 2 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia O pentru a opri
cuptorul.

2.LUMINA

Cu cuptorul pornit, apasati O
pentru a aprinde sau stinge becul
din interiorul cuptorului.

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISAJ

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Tipul de selector poate varia in functie de model. Daca selectoarele trebuie apdsate pentru a
fi activate, apasati pe centrul selectorului pentru a-l elibera din locas.

Whjr/lﬁool



ACCESORII

GRATAR METALIC

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

T r

Pentru utilizare ca tavd de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.
sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prdjituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

- Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-|
usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din

spate care este ridicata (orientata in sus).

Apoi culisati-I pe orizontalad de-a lungul sinelor, cat mai in
spate posibil.

« Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse pe
orizontala, lasandu-le sa culiseze pe ghidaje.

GHIDAJE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de Féotec’gie
e pe

a acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b
ghidajele culisante.
[

[a]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a
decupla carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante
in sus, scotandu-le din carligele superioare (2).
REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar

(1), apoi apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe
ghidajele pentru gratar, pana cand carligele inferioare se
cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

[d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati

ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-l spre
dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei doi pini
interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-
le in apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini
in locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara
langa locasul sau, introduceti suportul si apasati ferm spre
peretele cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru
gratar este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Apdsati pe & pana cand pictograma ® si cele
doua cifre aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

N _
nintnly
L
Q

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati © pentru a
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca.

Utilizati + sau - pentru a seta minutele si apasati
pentru a confirma.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Cand pictograma @ clipeste,
de exemplu, dupd intreruperi indelungate ale alimentarii
electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul
Brocesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
rin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomanddm sa incélzi}i cuptorul gol pentru aindeparta
posibilele mirosuri neplacute. Indepartati elementele de
protectie din carton sau foliile transparente ale cuptorului si
scoateti accesoriile din interiorul acestuia.
Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Va rugam sda retine%i urmatoarele: Se recomandd sa aerisiti
incaperea dupa utilizarea aparatului pentru prima data.
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FUNCTIONS (FUNCTII)

CONVENTIONAL

: Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

-=~.| RISING (DOSPIRE)

—lPentru a ajuta la dospirea eficientd a aluaturilor
dulci sau picante. Rotiti butonul termostatului la
pictograma aferenta pentru activarea acestei functii.

<> | FORCED AIR (AER FORTAT)

"** Ipentru prepararea diferitor alimente care
necesita aceeasi temperatura de preloarare, pe mai
multe niveluri (maximum trei) in acelasi timp. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
ialinlwer;te fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment
a altul.

s | PIZZA

<l pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni
de pizza si paine. Este recomandat sa interschimbati
pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei de
preparare.

[ 3 ECO FORCED AIR (AER FORTAT ECO)

e\' . . . .

Pentru prepararea fripturilor simple si a
fripturilor umplute, pe un singur nivel. Alimentele
Nnu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va
ramane stinsa pe parcursul procesului de preparare,
dar poate fi aprinsa din nou prin apasarea pe .
~~ | GRILL

Pentru prepararea la grill a bucata de carne,
frigaruilor si carnatilor, pentru a gratina legume sau
pentru a praji painea.

Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 200 ml de apa potabila.

~~ | TURBO GRILL

< . " .
=2 _IPentru a frige bucati mari de carne (pulpe,

Rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta

UTILIZAREA ZILNICA

zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 200 ml de apa potabila.

MAXI COOKING

XL—IPentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea
in timpul prepararii pentru a va asigura ca se
rumeneste uniform pe ambele parfi. De asemenea,
va recomandam sa stropiti carnea din cand in cand
pentru a nu se usca excesiv.

BOTTOM HEATING (REZISTENTA INFERIOARA)

Utila pentru rumenirea partii inferioare a
preparatelor. Functia este recomandata si pentru
preparare lentd, pentru finalizarea prepararii
alimentelor cu o consistenta foarte lichida sau a
sosurilor si sucurilor proprii concentrate.

[ | BREAD AUTO (FUNCTIE AUTOMATA
2| PENTRU PAINE) !

Aceastd functie selecteaza automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a painii.
Pentru rezultate optime, respectati cu atentie reteta .
Activati functia cand cuptorul este rece.

=3 | PASTRY AUTO (FUNCTIE AUTOMATA
A—] PENTRU PRODUSE DE PATISERIE)

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a
rdjiturilor. Activati functia cand cuptorul este rece.

@ SMARTCLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta
permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdarie si a resturilor de alimente. Pentru a activa
functia de curatare ,Smart Clean”, turnati o cantitate
de 100-120 ml de apa Botabilé in partea inferioara a
cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si butonul
termostatului la pictograma [&]. Se recomanda
utilizarea functiei timp de 35'. Pozitia pictogramei nu
corespunde cu temperatura atinsa in timpul ciclului
de curatare.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti

gutonul termostatului pentru a seta temperatura
orita.

N
I

Va rugam sa retineti urmatoarele: In timpul procesului de
preparare, puteti modifica functia rotind butonul de selectare

sau puteti regla temperatura rotind butonul termostatului.
Functia nu va porni daca butonul termostatului va fi in pozitia
0 /AUTO. Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare

a procesului de preparare (numai daca setati o duratd de
preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiéi butonul
termostatului in pozitia Dospire (40 de grade) si
aduceti selectorul de functii in pozitia Conventional;
Introduceti alimentele in cuptor dupa emiterea
semnalului aferent preincalzirii. Acoperiti aluatul cu o
laveta umeda sau introduceti un recipient cu apa in
part%a inferioara a cuptorului pentru a crea un mediu
umed.

SMART CLEAN

Pentru a activa functia de curatare ,Smart Clean”,
turnati o cantitate de 100 - 120 ml de apa potabila
in partea inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul
de selectare si butonul termostatului la pictograma
. Functia sa va activa automat: afisajul indica timpul
ramas pana la final; alternativ cu ,HYD".
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Retineti: Pozitia pictogramei nu corespunde cu temperatura
atinsa in timpul ciclului de curatare.
Vd rugam sd retineéi urmadtoarele: Este posibilda numai
programarea orei de finalizare a acestei functii. Durata este
setatd automat la 35 de minute.

3. PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
s?.nor si aprinderea intermitenta a pictogramei J pe
afisaj.
Céh(j temperatura setata este atinsa, pictograma
rdmane fixa si va fi emis un nou semnal sonor pentru
a indica faptul ca alimentele pot fi introduse in
interiorul aparatului si ca procesul de preparare poate
incepe.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Introducerea alimentelor in
cuptor fnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului final al procesului de preparare.
Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma
) ar putea ramane in continuare vizibila pe afisaj
chiar si dupa oprirea ventilatorului de racire, pentru a
indica faptul ca in interiorul aparatului inca mai exista
caldura reziduala.

Vd rugdm sd retineti urmatoarele: Durata de timp dupa care
pictograma se dezactiveaza variaza deoarece depinde de o
serie de factori precum temperatura ambientald si functia
utilizata. In orice caz, se poate considera ca aparatul este
dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de selectare
se afld in dreptul simbolului O .

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA

Apésaﬁi in mod repetat pe © pana cand pictograma®
si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

C3
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Utilizati + sau - pentru a seta durata de preparare

dorita, apoi apasati pe © pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

Vd rugdm sd retineti urmadtoarele: Pentru a anula durata de
preparare setatd, apasati in mod repetat pe & pana cand
pictograma (® incepe sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati

- pentru a reseta durata de preparare la,00:00" Durata de
preparare cuprinde o etapa de preincdlzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe (0 pana cand
pfi;to_grama A¥ si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj.

D

—
M.
UL

G

VAR

Utilizati + sau - pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe ('
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: functia va ramane intrerupta pana
cand porneste automat la ora calculata in functie de
ora de finalizare selectata a prepararii.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Pentru a anula setarea,
opriti cuptorul rotind butonul de selectare 0/ AuTo.
Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.
FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

i
CLD

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
diferita sau O pentru a opri cuptorul.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Dacd temporizatorul este
activ, afisajul va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata
de timp ramasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator atat in timp ce o functie este activa,
cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma
@ ,00:00” si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe
afisaj.

s

N
ninteln
LI

/@\\

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati pe
entru a confirma.

ge va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul

a finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp

selectate.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Pentru a anula

temporizatorul, apasati in mod repetat pe & pana cand

pictograma (& incepe sa clipeascd, apoi utilizati — pentru a

reseta ora la,00:00"

4 Whjr/lﬁool



TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL I ACCESORII
3
= Da 170 30-50 a—1
Leavened cakes (Torturi dospite) Da 160 30-50 ,‘”_2|__._,._'_
4
Da 160 40-60 N
Préajiturs umpluté = Da 160 - 200 35-90 2
(prajiturd cu branzd, strudel, 4 5
placintd cu fructe) Da 160 - 200 40 - 90 A
= Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
= Da 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns (Choux a la créeme) Da 180 - 200 35-45 . 4 . 2 ,
Da 180 - 200 35-45 2, 3 1
= Da 90 150 - 200 3
Bezele Da 90 140-200 | 4, 2
Da 90 140-200 (>, 3 1
= Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia b 4 >
== a 190 - 250 20-50 —r
" ” = Da 250 10-20 3,
24 congelate Da 230-250 10-25 24 2
3
=] Da 180 - 200 40 - 55 .
Prajituri sarate = ) ) 4 2
(pldcinta cu legume, quiche) Da 180 - 200 45-60 AR AFe
Da 180 - 200 45-60 2 3 1
= Da 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents/pateuri din aluat P ) _ 4 2
de foieta] Da 180 - 190 20- 40 e
Da 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagna / paste la cuptor / 2
cannelloni / budinci =] Da 190 - 200 45-65 e
Miel/vitel/ vita kg = Da 190 - 200 80-110 3
Carne prajita cu piele crocanta 2 kg =l Da 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200 - 230 50-100 L 2 j
Curcan/gasca 3 kg = — 190 - 200 100-160 2
Peste la cuptor/in papiota ) ) 2
(fleur, intreg) =] Da 170 - 190 30-45 e
Legume umplute P _ _ 3
(rosii, dovlecei, vinete) Da 180 - 200 50-70 N
Paine prajita had 5' 250 2-6 ,\_f._,
Fileuri/medalioane de peste il — 230 - 250 15-30% .\”ﬁ._,_ 3
Whirlgool ;



RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE = TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
ﬁgmgggrgié\rui/coaste/ =] . 250 15-30 * -\..fj...,- kivr
Fripturd de pui 1-1,3 kg Da 200 - 220 s5-70% 2 .1,
Muschi de vita, in sange 1 kg Da 200 - 210 35-50 ** @

Pulp3 de miel/but Da 200 - 210 60-90** 3

Cartofi copti Da 200 - 210 35-55 ;

Legume gratinate — 200 - 210 25-55 @

Carne si cartofi Da 190 - 200 45 - 100 *** .\”i_.__,_ [;y

Peste si legume Da 180 30 - 50 *** ,\,ﬁir,l, ;,
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ ;g

Masa completa: _ 5 3 1
tarta cu fructe (nivelul 5) / lasagna Da 180 - 190 40-120%** o L
(nivelul 3) / carne (nivelul 1)

Fripturi simple/fripturi umplute L] — 170 - 180 100-150 3,

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare

**Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.

Durata de timp indicatd nu cuprinde etapa de preincdlzire: Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sd setati

durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

A ~ e | S— | f oS
ACCESORII Tavd de copt/tava de colectare Tavd de colectare a Tava de colectare a
< . Vas de copt pe e o < sl N
Gratar metalic « . a picaturilor sau vas de copt pe picdturilor/Tavd de picdturilor/tava de copt
gratarul metalic N . «
gratarul metalic copt cu 200 ml de apad
o i =23 s
FUNCTIONS E X D Ifl e
(FUNCTII) . . . . . .
Conventional Aer fortat Pizza Maxi Cooking Grill Turbo Grill Aer fortat Eco

CURATAREA S| INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati sugrafegele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti-le cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intrd accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
Ioreparérii alimentelor cu un continut de apa ridicat,
asati cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-I
folosind o laveta sau un burete.

+ Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curé}area geamului din sticla

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curdtare sau cu un burete.
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afld in
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa
si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana ¢
elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

nchideti

ol
and se

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati
etapele de mai sus.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energ?ie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cu[ptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Utilizati becuri cu halogen
de 25W/230V, de tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra
le-ar putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul
becului nu a fost montat la loc.

CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ri_dicaéi si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-| si amplasati-l pe o suprafata
moale inainte de a-l curata.

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu ,R")
inainte de a remonta panoul interior: Pentru a
pozitiona corect panourile de sticla, asit_c:;jura';i—vé ca
marcajul ,R” poate fi observat in coltul din partea
stanga. Mai intai, introduceti latura lunga a geamului
marcata cu litera ,R” in locasurile de sustinere, apoi
coborati-o in pozitie. Repetati aceasta procedura
pentru ambele panouri de sticla.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema

_Cauza posibila

. _ . Pandde curent.
Cuptorul nu functioneaza. ne
- electricd.

¢ Deconectare de la reteaua

Solutie
Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
¢ cuptorul este conectat la reteaua electrica.

¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

- defectiunea persista.

Pe afisaj apare litera ,F”
urmata de un numadr sau o

Defectiune cuptor.
litera. i

Pe afisaj apare mesajul
LHot" iar functia selectata
nu porneste.

Temperatura prea ridicata.

Lasati cuptorul sa se raceascd inainte de a activa functia.
¢ Selectati o functie diferita.

Pe afisaj apare un text
neclar, pare sa fie o - Alt set de limbi.
defectiune. :

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
i tehnicd post-vanzare pentru clienti.

DISPOZITIVUL DE INCUIERE A USII*

Atunci cand mentineti incuietoarea usii instalata, usa
trebuie sa fie inchisa manual. Pentru a deschide usa cu

dispozitivul de incuiere a usii (consultati Fig. 1).

Dispozitivul pentru siguranta usii poate fi indepartat

prin parcurgerea secventei urmatoare de imagini
(consultati fig. 2).

* Disponibile numai la anumite modele

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

Utilizarea codului QR de la aparat
Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numadrul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, precizati codurile specificate

pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

: Whjr/lﬁool

400011712147



Priruénik vlasnika

HVALA NA KUPOVINI WHIRLPOOL PROIZVODA

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj
proizvod na adresi www.whirlpool.eu/register

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

A Pazljivo proditajte bezbednosna uputstva pre upotrebe INFORMACIJA
uredaja.
;. \}?ontrlolna tzla(bla
L I . Ventilator i kruzni grejac
@ (nije vidljiv)
= = 3. Lampica
. ? Precke " . 4
O —— T et et LDl g nivoi su prikazani na zidu
3.0 // = — — = N\ ° unutrasnjeg dela pecnice)

5. Vrata

6. Gornji grejac / grill

7. Plocica za'identifikaciju
(ne uklanjajte je)

. .7
4
OK[ (o}
5 il il
] ]
°c
25 0/AuTO
...... fe: + 220 ©
e s . 10
180 20
1 23 4 5 6
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA
Za ukljucivanje pecnice biranjem Koristi se za podesavanje vremena | Ukljucite ga da biste izabrali

funkcije.
Okrenite prekida¢ u O polozaj kako
biste iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Kada je pe¢nica ukljucena,

.....

pritisnite C: da biste ukljudili ili
iskljucili svetlo odeljka pecnice.

trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podesavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4. EKRAN

5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

Zeljenu temperaturu pri ru¢nom
biranju funkcija.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,
pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz lezista.
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DODATNI PRIBOR

Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

N

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrcéa, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

KLIZNE VODICE*

=

Da bi olak3ale postavljanje ili
uklanjanje dodatnog pribora.

ziCane resetke ako Zelite da

pripremu hrane u pecnici.
prikupite saft od pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako Sto cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po
vodicama do kraja, koliko god je moguce.

« Ostali dodatni pribor, kao sto je pleh za pecenje, treba
urr(l_je_tnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajuci duz
vodica.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim i zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili
donje kuke (1J) i povucite klizne vodice nagore,

skidajuci ih sa gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VOPICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim

pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police,
dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[c]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji
deo vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i
dva unutradnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljadnji deo blizu leziSta, umetnite nosac

I ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica
pravilno pricvrstila.

[d]

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritiskajte © sve dok ® idve
cifre koje oznacavaju sat ne zatrepere na ekranu.

Koristite + ili - da biste podesili sate i pritisnite © za
potvrdu. Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju
minute.

Koristite + ili - da biste podesili minute i pritisnite © za
potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko ® ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vieme,

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego
sto zapocnete pripremu hrane, preporucujemo vam
da zagrejete praznu pecnicu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise. Uklonite zastitne kartone i folije iz
pecnice i uklonite sav dodatan pribor iz unutrasnjosti
Eec’nice.

agrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, pecnica mora biti prazna.
Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.
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FUNKCIJE

CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
redetki

l.
-~ | RISING (NARASTANJE TESTA)

=—IKoristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta
testa. Okrenite dugme termostata na odgovarajucu
ikonicu kako biste aktivirali ovu funkciju.

<t | FORCED AIR (VRELI VAZDUH)

=¥ [Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne me3aju medusobno.

s | PIZZA

<|Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i velicina
pizza i hleba. Preporuc¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.

[ 2z |ECO FORCED AIR
€% | (EKO KRUZENJE VAZDUHA)
Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog mesa
koristec¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom i
naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
Breviée suva nakon peéené')a.

rilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze
onovo ukljuciti pritiskom na .
~~ | GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznjica i kobasica,
%ratir_\iranog povrca ili za tostiranje hleba na rostilju.

a grllovande mesa, preporucujemo koris¢enje
posude za aﬁanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte
200 ml vode za pice.

~%”| TURBO GRILL

e
** IKoristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Preporucujemo korisc¢enje

SVAKODNEVNA UPOTREBA

posude za kaﬁanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte
200 ml vode za pice.

MAXI COOKING
x=| (INTENZIVNO SPREMANJE HRANE)

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete
kako bi se ravnhomerno zapeklo sa obe strane. Takode
preporuéu&'emo Cesto prelivanje mesa te¢nos¢u tokom
pripreme da ne bi bilo previse suvo.

BOTTOM HEATING (DONJI GREJAC)

Korisno da bi se donja strana jela zapekla.
Funkcija se takode preporucuje za sporo peéen{'e,
za zavrsetak pecenja jela koja su veoma tecnaiili
koncentrovanih soseva i preliva.

~>| BREAD AUTO (HLEB (AUTOMATSKI))

A—Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Za najbolje
rezultate, pazljivo pratite uputstva recepta. Aktivirajte
funkciju kada je pecnica hladna.

=y| PASTRY AUTO (KOLACI (AUTOMATSKI))

A—IOvom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme peclenja kolaca. Aktivirajte
funkciju kada je pecnica hladna.

@ SMARTCLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi kojoj
se svi ostaci hrane unutar pec¢nice mogu jednostavno
otkloniti. Da biste aktivirali funkciju ¢is¢enja ,Smart
Clean”, sipajte 100-120 ml vode za pi¢e na dno rerne,
zatim okrenite dugme za biranje i dugme termostata
na ikonu [¢]. Najbolje je da koristite funkciju trajanja
od 35 minuta. Pozicija ikone ne odgovara temperaturi
koja je dostignuta prilikom ciklusa cis¢enja.

1. 1ZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasice se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zzeljenu temperaturu.

I
7|

N4
7N

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto ¢ete ukljuciti dugme za odabir
ili podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata.
Funkcija nece poceti ako je dugme termostata na polozaju
0 /AUTO (Automatski). Mozete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vreme
pripreme) i tajmer.

RISING (DIZANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju ,Rising” (Narastanje),
okrenite dugme termostata na polozaj Rising
(Narastanje) (40 stepeni) i stavite dugme na polozaj
Conventional (Konvencionalno); Stavite hranu u rernu
nakon si%(nala za predzagrevanje. Prekrijte testo
vlaznom krpom ili stavite posudu sa vodom na dno
Supljine da bi se stvorilo vlazno okruzenje.

SMART CLEAN

Da biste pokrenuli funkciju ¢is¢enja ,Smart Clean”,
prolijte 100-120 ml vode za pi¢e po dnu rerne, potom
okrenite dugme za biranje i dugme termostata na
ikonu [&]. Funkcija ¢e se odmah aktivirati: na ekranu
se prikazuje ereostalo vreme do kraja; smenjuje se s
prikazom ,HYD".

n

¢

Obratite paznju na sledece: Pozicija ikone ne odgovara
temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa Cis¢enja.
Obratite paznju na sledece: Kod ove funkcije jedino mozete
podesiti vreme njenog zavrsetka. Trajanje je automatski
pode$eno na 35 minuta.
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3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon 3to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona
koja treperi < na displeju oznacavaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Kada se dostigne podesena temperatura, ikona
postaje fiksna i oglasava se nov zvucni signal koji
pokazuje da se hrana moze staviti unutra i da pecenje
moze da se nastavi.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona </
moze i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se
ventilator za hladenje iskljuci da bi pokazala da ima
preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona
iskljucuje varira, jer to zavisi od niza faktora kao $to su
ambijentalna temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U
svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim kada
pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na O

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego $to
zapocnete podeSavanje programa pripreme hrane.
TRAJANJE

Pritiskajte © dok ikona & i ,00:00” ne po¢nu da
trepere na displeju.
V4

N —

C
o

% N
Koristite + ili - da biste podesili zeljeno vreme
Beéenja, a zatim pritisnite @ za potvrdu.

okrenite funkciju tako $to ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada f'e hrana gotova.
Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podeseno
vreme pecenja, pritiskajte © dok ikona ® ne poc¢ne da
treperi na displeju, a zatim koristite - da biste resetovali
vreme pecenja na,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme hrane
uklju¢uje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME

HRANE/ODLOZENI START

Kada se podesi trajanje pecenja, pocetak funkcije

moze da se odlozi programiranjem vremena

zavrsetka: pritisnite i drzite & sve dok ¥ ikona i

&r.enrt_no prikazano vreme ne pocnu da trepere na
ispleju.

N —
| ghaly
JoLFTL
Mo
Koristite + ili - da podesite vreme kada Zelite da se

Beéenje zavrsi i pritisnite (7 za potvrdu.

okrenite funkciju tako $to ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ostaje
pauzirana dok se ne pokrene automatski u vreme koje
se izraCunava na osnovu izabranog vremena zavrsetka
pecenja.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje,
iskljucite rernu okretanjem dugmeta za biranje 0/ AuTo.
Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE
Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

- _
It
@

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkciju ili da O biste iskljucili pecnicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
e prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje prilpreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je pecnica
iskljucena.

Pritiskajte © dok @ i ikona ,00:00” i ,00:00” ne po¢nu
da trepere na displeju.

N
| II :I_il I
JILFLIL

Korisite + ili - da biste podesili zeljeno vreme i

pritisnite © za potvrdu.

Oglasic’e se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa

odbrojavanjem izabranog vremena.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali tajmer,
ritiskajte @ dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim
oristite — da biste restovali vreme na,00:00"
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TABELA ZA PECENJE

RECEPT FUNKCLJA PREDZAGREVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) | NIVO | DODATNI PRIBOR
= Da 170 30-50 =
Kola¢i s praskom za pecivo Da 160 30-50 ,‘”.2|__._,._,_
Da 160 40-60 | 2.
2
Torte i kolaci sa filom =] Da 160-200 35-90 —
(Cizkejk, Strudla, vo¢na pita) Da 160-200 40-90 4 2
Al B - L PN e Ve
= Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
= Da 180-210 30-40 3
Princes krofne Da 180-200 35-45 . 4 . 2 ,
Da 180-200 35-45 2, 3 1
= Da 90 150-200 3
Puslice Da 90 140-200 | 4, 2
Da 90 140200 >, .3 1
= Da 190-250 15-50 M2
Pica/Fokaca 4 >
== Da 190-250 20-50 —r
= Da 250 10-20 3
Zamrznuta pica 4 5
Da 230-250 10-25 e
= Da 180-200 40-55 —
Salty cakes (Slane pite) P _ _ 4 2
(pite sa povrcem, kis) Da 180-200 45-60 NS =
Da 180-200 45-60 |2 oL
= Da 190-200 20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog P 4 2
testa Da 180-190 20-40 e
Da 180-190 20-40 2 3, 1
Lazanje / zapecena testenina / 2
kaneloni / zapeceni kola¢i = Da 190-200 45-65 —
J jetina/teleti di
1akgqnje ina/teletina/govedina El Da 190-200 80-110 3
Przeno meso sa hrskavom 3
kozom 2 kg = Da 180-190 110-150 L j
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg =] Da 200-230 50-100 L 2 j
Curetina/guicetina 3 kg =] - 190-200 100-160 2 |
Pecena riba / u foliji 2
(fleti cela) = Da 170-190 30-45 o
Punjeno povrée = _ _ 3
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Da 180-200 50-70 N
Tostirani hleb ] 5' 250 2-6 ,\”5_,
Riblji fileti / komadi b _ 230 - 250 15-30% 4 .3
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RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) | NIVO | DODATNI PRIBOR
Eﬁlgsks;fﬁc/ec’evapi / rebarca / hd : 250 15-30 * -\..fj...,- 1W4_Wr
Peceno pile 1-1.3 kg Da 200-220 s5-70% 2 .1,

Krvavi biftek 1 kg Da 200-210 35-50 % | 3 |

Jagnjeci but / kolenica Da 200-210 60-90 ** |, 3 |

Peceni krompir Da 200-210 35-55 ;

Povrce gratinirano - 200-210 25-55 @

Meso i krompir Da 190-200 45 - 100 *** .\”i_.__,_ [;y
Riba i povrée Da 180 30-50% 4 2
Lazanje i meso Da 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ ;g
Kompletan obrok: ' _ 5 3 1
vocni kola¢ (nivo 5) / lazanje Da 180-190 40-120%** o L
(nivo 3) / meso (nivo 1)

Eiﬁ\?gr?on;)eeséoeéo meso &) B 170-180 100-150 éﬂ

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u pe¢nicu i podesite vreme
trajanja pripreme tek nakon $to se pecnica zagreje do zeljene temperature.

ENT , e — | f S
DODATNI o __ Plehzapecenje/pleh za . Pleh za sakupljanje
PRIBOR ., . Pecenje hrane na zic¢anoj sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje i L.
Zicana resetka P P 3 . . masnoce/ pleh za pecenje
resetki posuda za pecenje na masnoce / pleh za pecenje
S, sa 200 ml vode
Zi¢anoj resetki
s il =23 s
=] & ] &ei ]
FUNKCIJE . . N i
Conventional  Forced air (Kruzenje Pizza Maxi cookin Grill Turbo arill Eco Forced air (Eco
(Konvencionalno) vazduha) 9 9 kruzenje vazduha)

CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili cis¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za cis¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

¢iséenje parom. uredaja.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi
H-neutralnog deterdzenta. Na kraju obrisite suvom
rpom.

Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.

Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt

sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom

krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a
zatim je ocistite, ukoliko je moguce dokjeﬂ'o§ uvek

topla, kako biste uklonili'sve naslage ili mrlje nastale

od ostataka hrane.

Da biste osusili pe¢nicu od isparenja nastalih tokom
pri,oremejela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom obrisite krpom ili sunderom.

« Za $to jednostavnije CiS¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih ponovo
postaviti

- Staklo na vratima Cistite odgovarajuc¢im te¢nim
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristedi rukavice za peénicu ukoliko
su jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.
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SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako 3to cete nastaviti da ih
zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

PoloZite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako sto cete ih podici
ka pecnici, poravnajte kuke sa 3arki sa lezistem i
postavite gornji deo vrata u njihovo leZiste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

ZAMENA LAMPICE

1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite pecnicu na elektri¢cnu mrezu.
Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
od 25 W/230V tipa G9, T300 °C.

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana
za ku¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/2009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem postprodajnom servisu.

- Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.

CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego $to pocnete sa ¢is¢enjem.

Bé"I)Donovo postavite srednje okno (obelezeno slovom
pre postavljanja unutrasnjeg okna: Da biste pravilno
postavili staklena okna, vodite racuna da oznaka ,R”
moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite duzu
stranu stakla obelezenu slovom ,R” u lezista, a potom
ga spustite na polozaj. Ovu proceduru ponovite za
oba staklena okna.

4. Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavill. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego 5to vratite vrata na mesto.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem ~ Mogudiuzrok Resenje

¢ Proverite da li postoji dovod elektricne energije i da li je
¢ pecnica priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.
- Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste

o _ - Nestanak struje.
Pecnica ne radi. - Iskljucenje iz elektri¢ne
. mreze.

Kontaktirajte najbliZi Postprodajni servis za klijente i

Na ekranu se prikazuje
: recite im broj koji se pojavljuje uz slovo,F"

slovo ,F* uz slovo ili broj. Kvar pecnice.

Na dilfpleljlu se( ril<|a§uje
oruka ,Hot"” (Vrelo) i .

Pabrana funkcija se nece  ~ 1emperatura previsoka.

pokrenuti. :

Pustite da se pec¢nica ohladi pre aktiviranja funkcije.
- |zaberite drugu funkciju.

Na displeju se prikazuje : :
nejasan tekst i ¢ini se da je : Podeden je drugijezik. ¢ Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za klijente.
pokvaren. : :

UREDAJ ZA ZAKLJUCAVANJE VRATA*

Kada je instaliran uredaj za zaklju¢avanje vrata, ona
moraju ru¢no da se zatvore. Da biste otvorili vrata
kada je postavljen uredaj za zaklju¢avanje vrata,
(pogledajte sl. 1.)

Bezbednosni uredaj za vrata moze da se ukloni prateci
redosled slika (vidite sl. 2).

* Dostupno samo na odredenim modelima

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naé¢i:
+  KoriS¢enje QR koda na uredaju

putem nase internet stranice docs.whirlpool.eu

Takode, moZete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici).

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

: Whirlpool LRI

400011712147




Ndvod na obsluhu

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si
preditajte Bezpecnostné pokyny.

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL

Aby sme vdm mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte,
prosim, svoj spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register

SPOTREBICI

VIAC INFORMACIi ZiSKATE, AK
OSKENUJETE QR KOD NA VASOM

OPIS SPOTREBICA

;. \(?vlécliaci panil hiv oh
L . Ventilator a okruhly ohrevny
@ ¢lanok (nie je viditel’m'/{ Y
= = 3. Ziarovka
4, Vodiace list
2. /( ------------- \ - 6 (Uroven je )uve ena na stene vo
o = : ° vnutri rar
N 17 = = == = ) 5. Dvierké
6. Horné vykurovacie teleso/gril
7. Vyrobny stitok
° P (neodstranujte)
: .7
4
OK[ (o}
5 o il
] ]
OPIS OVLADACIEHO PANELA
°c
; 0/ AuTO
@ ...... £ 93 + = 50
':l i 220 80
=X e - 200 2
EI 180 20
§ 160 140
1 23 4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE fAS!J ' 6. OVLADACI GOMBIK
Na zapnutie rary volbou funkcie. Na nastavenie casu pripravy jedla, | TERMOSTATU

Ruru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked'je rdra zapnuta, stlatenim O
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

odloZeného Startu a Casomera.
Na zobrazenie Casu, ked'je rdra
vypnuta.

4. DISPLEJ

5.NASTAVOVACIE TLACIDLA

Nz(ajlzmenu nastavenia ¢asu pripravy
jedla.

Otocenim si zvolite poZzadovanu
teplotu pri aktivovani manualnych
funkcii.

Upozornenie: Typ gombika sa méZe 1isit od typu modelu. Ak st gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika,

aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

DROTENY ROST

N

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryby, zelenina,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

PouZiva sa na pripravu jedal
alebo ako podpera na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pelenie
akéhokolvek chleba

a cukrdrenskych vyrobkov,
ale tieZ pe¢eného masa, ryby
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prisluSenstva sa mbZu menit v zavislosti od zakipeného modelu,
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

- VloZzte rodt na poZzadovanu uroven tak, ze ho drZite
mierne nakloneny nahor a najprv uloZite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor).

« Potom ho vodorovne zasunite po vodiacich listadch az
na doraz.

« DalSie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie,
Imusi byt vlozené vodorovne. Zasunte ho do vodiacich
iSt.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rury odstrante ochrannu pasku [a]
gpvotom stiahnite’ochrannu féliu [b] z posuvnych
ezcov.

VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im
odpojite spodné haciky (1), a potiahnite posuvné
bezce nahor a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).
NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom
potlacte spodnu ¢ast posuvnych bezcov proti

PRVE POUZITIE

vodiacim listdm, az spodné haciky kliknu (2).

[d]

VYBRATIE A VKLADANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace liSty vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu cast Ii§ty,csootiahn|te ju k sebe, aby ste
vytiahli podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte’ich k priestoru
rdry a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu Cast k otvoru, zasunte podperu
a pevne zatlacte k stene priestoru rury tak, aby bola
vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk
a Cas: Stlacajte @, kym na displeji nezacne blikat
ikonka © a dve cislice oznacujuce hodiny.

N
min!
JRIN
7 , N

B
,@

Pomocou + alebo - nastavte hodinu a stla¢te ® na

Botvrdenie. Zac¢nu blikat cislice oznacujuce minuty.
omocou + alebo - nastavte minuty a stlacte & na

potvrdenie.

Upozornenie: Ked blikd ikonka ®, napriklad po dlhsom vypadku

prudu, bude potrebné resetovat Cas.

7.

3

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to uplne normalne. Preto prv nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
nayorézdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu.

Rdra musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

) Whjr/lﬁool



FUNCTIONS (FUNKCIE)

STATICKY OHREV

. 'Na pripravu lubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

/> | KYSNUTIE

=—INa u¢inné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte
ovladaci gombik na ikonku.

«> | HORUCI VZDUCH

> INa pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprenasala na druhé.

y | PIZZA

<=INa pecenie réznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu
plechov na pecenie.

| s, ECO HORUCI VZDUCH

_e"' Na pecenie masa i plnenych kusov mésa na
jedinej drovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
yzglluc u sa zabranuje nadmernému vysusovaniu
jedia. o . .

Pri pouZivani tejto EKO funkcie zostane svetielko
pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut
stlatenim C:.

>~ | GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
gratinovanie zelenina alebo opekanie chleba.

ri grilovani masa pouZivajte odkvapkavaciu nadobu
na zachytdvanie stavy z pecenia: Umiestnite nddobu
na hociktoru uroven pod dréteny rost a nalejte do nej
200 ml pitnej vody.
~~ | TURBO GRIL

e

** INa pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,

KAZDODENNE POUZIVANIE

kurca). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu
na zach&/tavanie Stavy zdpeéenia: Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod droteny rost a nalejte do nej
200 ml pitnej vody.

| MAXI COOKING
XL_—INa pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporucame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovnomerne. Odporucame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.
BOTTOM HEATING (SPODNY OHREV)

Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia
odporucana tiez na pomalé varenie, na dovarenie
jedal velmi tekutej konzistencie alebo zhustenie Stiav
a omacok.

[—>| CHLIEB AUTO

A—Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete,
ak budete désledne postupovat podla receptu .
Funkciu aktivujte, ked'je rura studena.

=y| PASTRY AUTO (MUCNIKY AUTO)

A—Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia kolacov. Funkciu aktivujte, ked je rura
studena.

@ SMARTCLEAN

Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto
$peciadlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahke odstranenie $piny a zvyskov jedla.

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [&].
Najlepsie je pouzit funkciu na 35 minut. Poloha ikonky
nelflodpove a teplote dosiahnutej pocas Cistiaceho
cyklu.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte g{omb/'kom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

N\
7N

4

Upozornenie: Pocas pecenia modzete funkciu zmenit
otocenim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otoc¢enim
gombika termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik
termostatu na polohe O /AUTO. MdZete nastavit ¢as pecenia,
¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia)

a ¢asomer.

KYSNUTIE

Pre spustenie funkcie Kysnutie otocte gombik
termostatu na polohu Kysnutie (40 stupriov) a gombik
funkcie na Staticky ohrev. Po signdli r)redohrevu
vlozte jedlo do rury. Prikryte cesto vlhkou utierkou
alebo vlozte na dno rury nadobu s vodou, aby sa
vytvorilo vlhké prostredie.

SMART CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [&].
Funkcia sa aktivuje automatickgl: na displeji sa zobrazi
Cas zostavajuci do konca; striedavo s ,HYD".

Upozornenie: Poloha ikonky nezodpoveda teplote
dosiahnutej pocas Cistiaceho cyklu.

Upozornenie: Tato operacia umoznuje iba naprogramovanie
¢asu ukoncenia tejto funkcie. Doba trvania sa automaticky
nastavi na 35 minut.

Whjr/lﬁool



3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca
ikonka <4 na displeji informuju, zZe bola aktivovana
faza predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka zac¢ne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a za¢ne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim fazy
predhrievania, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
moéze ikonka #0 na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventildtora, o znamena, ze
vnutri rdry je eSte zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne moéze byt rozny,

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota

a pouzitd funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika
naznacke O.

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

DURATION (TRVANIE)

Stlééa&te , az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
@ a,00:00".

| S

_
[

v 3
Pomocou + alebo - nastavte pozadovanu dobu
Eeéenia a potom stlacte © na potvrdenie.

unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, ze pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia,
stlacajte @, az kym na displeji nezacne blikat ikonka
, potom pomocou - resetujte dobu pecenia na,00:00"
V tomto ¢ase pecenia je zahrnuté aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim casu Jeégkoncenla. Stlacajte

. kym na displeji nezacne blikat ikonka /¥ a aktualny
cas.

N —
il huly
G i

PR

Pomocou + alebo - nastavte Zelany ¢as ukoncenia
Feéenia a stlacte () na potvrdenie.
unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
Egiadovanu teplotu: funkcia zostane pozastavena,
ym sa nespusti automaticky v ¢ase vypocitanom na
zaklade zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.
Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika 0/ AuTO.
Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna pre
funkcie Gril a Turbo Gril.

END OF COOKING (UKONCENIE PRIPRAVY
JEDLA)

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

I
i
@

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy O, ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit disEI(é[ ako casomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rara vypnuta.

Stlacajte ©, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
@ ,00:00” a,,00:00".

SN 7
AL
LI
Pomocou + alebo - nastavte pozadovany Cas

a stlacte © na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Upozornenie: Casovac zrusite stlacanim ©, az kym nezacne
blikat ikonka @, potom pomocou - resetujte cas na,00:00"
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRing;IEEI?STVO
=] Ano 170 30-50 q,,f;...,
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 2
Ano 160 40-60 | 2
Pineny koléé = Ano 160 - 200 35-90 2,
(Syrovy kolag, zavin, ovocny kolac) Ano 160 — 200 40 — 90 -‘...i—...,- -....i—...,-
= Ano 160 25-35 3
Susienky / kogicky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180 - 210 30-40 |3
Choux buns (Odpalované cesto) Ano 180 - 200 35-45 :\;,, ;
Ano 180 = 200 35-45 >, 3 1
= Ano 90 150-200 3 .
Snehové pusinky Ano 90 140 - 200 é ;
Ano 90 140-200 >, 3 1
= Ano 190 - 250 15-50 | 1/2
Pizza / focaccia . 4 2
= Ano 190 - 250 20-5 2 2
=] Ano 250 10-20 3,
Mrazena pizza - " 4 2
Ano 230 - 250 10-25 2. 2
= Ano 180 — 200 40-55 3
(Szlglgﬁil:%l\?;ioléé, ki%) Ano 180 - 200 45 - 60 e
Ano 180 - 200 45-60 |2, S 1,
= Ano 190 - 200 20-3 3
Listkové cesto/odpalované cesto Ano 180 - 190 20 - 40 -\...i—...,- ;
Ano 180 - 190 20-40 2 /3, 1
gmempsmecsony = g 90-20 | a5-6s (2
#alghacina / telacina / hovadzie = Ano 190 — 200 80 — 110 é
Vypréazané miso s korkou 2 kg =2 Ano 180 - 190 1M0-150 3,
Kurca/krélik/kacica 1 kg = Ano 200 - 230 50 -100 ;;
Morka/hus 3 kg = - 190 - 200 100-160 2 |
U labale (et oty < =] Ano | 170-190 0-45 2,
(Ppigfar:j?aﬁeylimeiy baklazany) Ano 180 - 200 50-70 s
Opeceny chlieb i 5' 250 2-6 ,\”5_,
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UROVEN

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV,  TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO
Rybie filé / platky = - 230 - 250 15-30* 4 .3,
ﬁgonliyka;zl(réérl;ebaby/rebierka/ ad B 250 15 - 30 * -\..fj...,- viq
Pecené kuréa 1 - 13 kg Ano 200 - 220 55 - 70 ** .\__%__,. @-
Krvavy rozbif 1 kg Ano 200 - 210 35 - 50 ** @
Jahnacie stehno / koleno Ano 200 - 210 60 - 90 ** [;g
Pecené zemiaky Ano 200 - 210 35-55 ;
Gratinovana zelenina - 200 - 210 25-55 @
Maso a zemiaky Ano 190 - 200 45 - 100 *** .\”i_.__,_ ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50%* 4 2
Lasagne a méso Ano 200 50 - 100 *** _\”_i_.__,_ ;g
Uplné jedlo:
ovocna torta (Uroven 5) / lasagne Ano 180 - 190 40 - 120 *** q“f‘;‘_;___,_,_ _‘17_3;___!,_ u;x
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pe¢ené miso/plnené kusy misa L] - 170 - 180 100-150 3,

*V polovici pripravy jedlo obrétte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
*** Odhadovany ¢as trvania: Jedld moézete z riry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odportcame vloZit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia az po

dosiahnuti pozadovanej teploty.

AabF=r
PRISLUSENSTVO Nadoba na pecenie na

Droteny rost .
Y roste

Plech na pecenie/
odkvapkavacia nddoba alebo
nadoba na pecenie na roste

S

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie s 200 ml
vody

I

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie

J

s
a%s
\obs

Vhéanany vzduch

)
<=

Pizza

FUNCTIONS

FUNKCIE
( ) Staticky ohrev

=l

Maxi cooking

]

Gril

Turbo gril

s
o

Eko vhanany
vzduch

CISTENIE A UDRZBA

Pred udrZbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.
spotrebica.

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

Pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY
Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak

Le povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
vapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou

z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY
- Po kaZdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju odistite, naHIepS|e, ak je este teEIé, aby ste
odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov jedla.

Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa
vytvorila ﬁo priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rdru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

- Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahSie Cisti

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouZziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

6 Whjr/lﬁool




VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

/]

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (bs).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

prilozite k rure,

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili dplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchdadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte rdru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymerite ziarovku

a naskrutkujte kryt naspat.

3. Rdru opat zapojte do elektrickej siete.
Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 25 W/230
Vtypu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je Specidlne
ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. -
Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoZe odtlacky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

CISTENIE SKLA DVIEROK

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2, Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky
povrch.

3. Nasadte strednu tabulku (oznacenu ,R")

Potom nasadte vnutornu tabulku: Aby ste sklené
tabulky umiestnili spravne, znacku ,R" musi byt vidiet
v lavom rohu. Najprv vloZte do opornej podlozky dlhu
stranu skla oznacenu ,R” potom ju spustite na svoje
rTI1(iIesto. Zopakujte tento postup pri oboch tabulkach
skla.

4, Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém  Mozna pricina
Vypadok prudu.
Rdra nefunguje. - Odpojenie od elektrickej

: siete.

Riesenie
- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢ije rura
. pripojenad k elektrickej sieti.

: Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

. problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno
,F“a za nim ¢islo alebo

- Porucha rary.
pismeno. i

Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,
© ktoré nasleduje po pismene,F".

Displej zobrazuje spravu :
,Hot” (horuca) a zvolena - Teplota je prilis vysoka.

Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut.
¢ Zvolte ind funkciu.

funkcia sa nespusta.

Text na displeji sa ]
zobrazuje nezretelne a zda

Nastavenie iného jazyka.
sa, ze je poskodeny. :

Obratte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
i popredajnych sluzieb.

ZARIADENIE NA UZAMKNUTIE DVIEROK*

Ak nechate zadmku dveri nainstalovanu, dvierka
sa musia zatvarat manualne. Otvorenie dvierok
vybavenych zamkom dvierok (pozri obrdzok 1).

Bezpecnostné zariadenie dvierok sa da vybrat podla
nasledujuceho postupu na obrazkoch (pozrite obr. 2).

*K dispozicii len na niektorych modeloch

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

Pouzitie QR kédu vo vasom spotrebici
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefonne ¢islo najdete v zarucnej knizke).
Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, kddy z vyrobného stitku vasho spotrebica.

: Whjr/lﬁool
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Proizvajal¢eva navodila za uporabo

Ce Zelite celovitejso pomo¢, vas prosimo, da izdelek

HVALA, KER STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE WHIRLPOOL
=/ registrirate na spletni strani www.whirlpool.eu/.register

iﬂi Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

navodila.

NAPRAVI

ZA PODROBNEJSE INFORMACIJE
POSKENIRAJTE KODO QR NA

OPIS IZDELKA

;. Vpra\llljalna plﬁééal ik
LI S . Ventilator in okrogli grelni
@ (ni viden) gne
< < 3. Lu¢
4. Vodila za pekace
2.0 /( - 6 (vidina je n_avedena)na steni
° = ° notranjosti aparata
N 7 = 5. Vra%a P
6. Z orn%'i grelnik/zar
7. ldentifikacijska ploscica
E (ostati mora namescena)
: .7
4
OK[ :[ (o}
5 o i
] ]
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
°C
0/ AUTO
250 60
----- r o3 +
220 80
s - 200 100
§ 180 20
§ 160 140
1 23 4 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CA_SA 5 6. GUMB ZA NASTAVITEV
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za dostop do nastavitve Casa TEMPERATURE

Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj O.

2.LUC

Ko je pecica vklopljena, pritisnite
O, Ce Zelite vklopiti ali izklopiti
osvetlitev notranjosti pecice.

priprave, zamika vklopa in
casovnika.

Za prikaz Casa, ko je pecica
izklopljena.

4.ZASLON

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev casa
priprave.

Ko vklopite ro¢ne funkcije,
gumb zavrtite v polozaj Zelene
temperature.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se

sprosti.
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PRIBOR

PRESTREZNI PEKAC*

RESETKA

T r

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

Lahko ga uporabite za
pripravo mesa, rib, zelenjave
in fokace oz. ga namestite
pod resetko za prestrezanje
sokov.

*Na voljo le pri dolo¢enih modelih

UNIVERZALNI PEKAC* DRSNA VODILA. *

=

Za lazje vstavljanje ali

Zaoloeko kruha in peciva ter
odstranjevanje pribora.

tudi za pripravo pecenke, rib v
lastnem soku itd.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

- Resetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drZite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

+ Drug pribor, kot je na primer pekac, vstavite v
voggl)_rr?vnem polozaju, pri cemer naj pribor zdrsne po
vodilih.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zas¢itni
trak [a] in nato $e zascitno folijo [b].

DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodniji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih
odstranite z zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato
spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se

spodnji zatici pritrdijo (2).

PRVA UPORABA

\ 1l
; 1‘”@

[

[c] [d]
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE
VODIL ZA PEKACE
1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite

zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz
lukenj'izvlecCete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni lukniji
vstavite dva zatica. Nato blizu ustrezne luknje
postavite zunaniji del, vstavite nosilec in mocno
pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate,
da je vodilo pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti das:
Pritisnite &, dokler ne za¢nejo utripati simbol ® in
Stevki za ure na zaslonu.

Za nastavitev ure uporabite + ali - in pritisnite © za
Eotrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.

a nastavitev minut uporabite +ali - in pritisnite © za
potrditev.

Opomba: Ko simbol @ utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti Cas.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo,
da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da
tako odstranite vse morebitne vonjave. S pecice
odstranite ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz
njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.

V tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.
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FUNKCIJE

CONVENTIONAL (KLASICNO)
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
-~~] RISING (VZHAJANJE)

—l7a boljse vzhajanje sladkega in kislega testa.
Za vklop funkcije gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj ikone.

<t | FORCED AIR (TERMOVENTILACIJSKA
‘%' | PRIPRAVA)

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na
vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko
uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se
vonj jedi prenasal z ene na drugo.

s | PIZZA

<=|7a peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.
Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj
pekacda.

[ < |ECO FORCED AIR

€% | (TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO)
Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini.
Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno
Eripravo skrbi nezno in ob¢asno krozenje zraka.

o uporabljate funkcijo ECO, je lu¢cka med priﬁravo
hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno v
ritiskom na =Cx.
~~ | GRILL (ZAR)

Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na Zaru

Ic(er rz]a pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
ruha.

Kadar pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da_

uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac

vstavite na katero koli viSino pod resetko in dodajte

200 ml pitne vode. .
% | TURBO GRILL (HITRI ZAR)

** _17a peko velikih kosov mesa (stegno, goveja

VSAKODNEVNA UPORABA

.’

lopite s

pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli
viSino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.
MAXI COOKING
xL__| (PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE)
Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate in
tako zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
obcasno polivate, s Cimer preprecite izsusevanje.
BOTTOM HEATING (SPODNJI GRELNIK)
—17a Iporjavitevjedi s spodnje strani. Funkcija je
priporocljiva tudi za po¢asno kuhanje, za zaklju¢ni
del priprave zelo tekocih jedi ali zgos¢evanje omak in
prelivov.
|® BREAD AUTO (SAMODEJNA PEKA KRUHA)

A—ITa funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke kruha. Za najboljse
rezultate dosledno upostevajte recept. Program
vklopite Sele, ko se pecica ohladi.

|£ PASTRY AUTO (SAMODEJNA PEKA PECIVA)

A—ITa funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke peciva. Program vklopite
Sele, ko se pecica ohladi.

@ FUNKCIJA ,SMARTCLEAN“

Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri
nizki temperaturi, omo%oca preprosto odstranjevanje
umazanije in ostankov hrane. Za vklop funkcije
¢is¢enja ,Smart Clean” na dno pecice zlijte 100-120
ml pitne vode in nato zavrtite izbirni qumb ter
gumb za nastavitev temperature v poloZaj ikone
. Priporo¢amo, da funkcijo pustite delovati 35 minut.
poloZaj simbola ne sovpada s temperaturo, na katero
se aparat segreje med cis¢enjem.

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v poloZaj
z_elenle funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvocni
signal.

2. VKLOP FUNKCIJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

4

W4
7N

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izBirni gumb ali da spremenite temperaturo
zZ gumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo
zagnala, Ce je gumb za nastavitev temperature v polozaju
07/AUTO. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, Ce nastavite cas priprave) in ¢asovnik.

RISING (VZHAJANJE)

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” obrnite gumb
termostata v polozaj ,Vzhajanje” (40 stopinj) in
postavite gumb funkcije v polozaj ,Klasi¢no”; Po
signalu za predgretje vstavite hrano v pecico. Testo
pokrijte z vlazno krpo ali na dno pecice postavite
posodo z vodo, da ustvarite vlazno okolje.

SMART CLEAN

Za vklop funkcije ¢is¢enja ,Smart Clean” na dno pecice
zlijte 100 - 120 ml pitne vode in nato zavrtite izbirni
g{(umb ter gumb za nastavitev temperature v polozaj
ikone. Funkcija se samodejno vklopi: na zaslonu se
prikaze preostali ¢as do konca; izmeni¢no z »HYD«.

¢

Prosimo upostevajte: polozaj simbola ne sovpada s
temperaturo, na katero se aparat segreje med ciscenjem.
Opomba: mozZno je nastaviti samo ¢as konca priprave za to
funkcijo. Trajanje je samodejno nastavljeno na 35 minut.
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3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvoc¢ni signal in utripajo¢ simbol
%0 na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Ko je dosezena nastavljena temperatura, simbol
neprekinjeno sveti in zaslisi se nov zvocni signal, ki
oznacuje, da je hrano mogoce postaviti v pecico in
nadaljevati s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja,
lanko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
Po zakljuéau priprave in pri izklopljeni funkciji

lahko simbol % ostane viden na zaslonu tudi po
izklopu ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni, da je v
notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek
izkljucen, ko je kazalec na izbirnem gumbu v polozaju, O “

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE

Pritisk?gte , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
ikona @ in prikaz ,00:00".

Nulntinint

JLILFLIL

Za nastavitev zahtevanega Casa priprave uporabite +
ali - in nato pritisnite © za potrditev.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v poloZaj Zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da {'e priprava hrane koncana.

Opomba: Ce Zelite preklicati nastavljeni ¢as priprave,
pritiskajte ©, dokler na zaslonu ne za¢ne utripati ikona
,.nato uporabite - za ponastavitev ¢asa priprave na,00:00",
Cas priprave vkljucuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite ), dokler na zaslonu ne zac¢neta utripati
simbol A¥ in trenutni Cas.

—7

S ML
[ |
Y . 3>

PR

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite + ali - in
za potrditev (7y.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane prekinjena, dokler se ne zazene
samodejno v Casu, izracunanem glede na izbrani cas
konca kuhanja.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj,0 7 AUTO.

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija konc¢ana.

—_
0t
@
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga

zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: Ce je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END” in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte ©, dokler na zaslonu ne za¢nejo utripati
@ in ikona ,00:00” ter prikaz ,00:00".

N
L
LI

Za nastavitev Zelenega uporabite + ali - in nato

ﬁritisnite za potrditev .

o se nastavljen cas iztece, se zaslisi zvocni signal.
Opomba: za preklic ¢asovnika pritiskajte &, dokler ikona &
ne zacne utripati, nato uporabite - za ponastavitev ¢asa na
,00:00"
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT FUNKCLJA PREDGREVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
3
=] Da 170 30-50 —1r
Leavened cakes (Kvaseno pecivo) Da 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Da 160 40-60 —_
Polnjeno pecivo =] Da 160-200 35-90 L 2 )
(skutino pecivo, zavitek, sadna 4 5
pita) Da 160-200 40-90 L
= Da 160 25-35 3
Pizkoti/kolaci Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
= Da 180-210 30-40 3
Choux buns (Princeske) Da 180-200 35-45 . 4 A 2 ,
Da 180-200 35-45 2, 3 1
= Da 90 150-200 3
Beljakovi poljubéki Da 90 140200  *, . 2%
Da 90 140200 (>, .3 1
o = Da 190-250 1550 2,
Fica/folaca = Da 190-250 20-50 a2
= Da 250 10-20 3
Frozen pizza (Zamrznjena pica) 4 5
Da 230-250 10-25 —r
= Da 180-200 40-55 —
Slane torte P 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Da 180-200 45-60 e aRRs
5 3 1
Da 180-200 45-60 .
= Da 190-200 20-30 3
Vol-au-vents/krekerji iz P 4 2
listnatega testa Da 180-190 20-40 AFAs s
Da 180-190 20-40 2 3,1
Lazanja / pecene testenine / 2
kaneloni / narastki =] Da 190-200 45-65 —J
J jetina/teleti di
1akgqnje ina/teletina/govedina = Da 190-200 80-110 3
Ocvrto meso s hrustljavo 3
ko302 kq =l Da 180-190 110-150 L j
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg =] Da 200-230 50-100 L 2 j
Puran/gos 3 kg = - 190-200 100-160 2 |
Baked fish / en papillote 5
(fillets, whole) (Pe¢ena riba/ = Da 170-190 30-45 Loy
v lastnem soku (fileji, cela))
Polnjena zelenjava = _ _ 3
(paradizniki, bucke, jajcevci) Da 180-200 50-70 =
Popecen kruh ] 5' 250 2-6 ,\_E._,
Ribji fileji/kosi ] - 230-250 15-30 * A \iN,
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RECEPT FUNKCIJA PREDGREVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
Klobase/raznijici/rebrca/ 5 4
hamburger;ji ] B 250 15-30* T S
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg Da 200-220 55-70 ** .\__%,_,. \WVLVJ'
%-]%eja pecenka, malo pecena Da 200-210 35_50 ** 3
Jagnje¢je stegno/kraca Da 200-210 60-90 ** \ 3 j
Roast potatoes (Pec¢en krompir) Da 200-210 35-55 2
Vegetable gratin (Gratinirana 3
zelenjava) - 200-210 25-55 L3
Meso in krompir Da 190-200 45 - 100 *** -\..i—...,- q ! j

oo . 4 2
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 *** T ‘<
Lazanja in meso Da 200 50 - 100 *** -\...i—...,- \ ! !
Celoten obrok: 5 3 1
sadni kola¢ (5. visina)/lazanja Da 180-190 40-120%** | =2 2
(3. viSina)/meso (1. visina)
Pecenke/polnjene pecenke & ; 170-180 100-150 3,

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano
**Hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave (po potrebi).
*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

Prikazan ¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na Zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v
pecico ter nastavite Cas priprave.

Aveeenn ~ AR _J | f oS
PRIBOR Originalni peka¢/prestrezni . . ) . .
Resetka Peka na resetki pekac ali posoda za peko Pre.st.rezm. pekacv/ Prestrezni pekac/pekat
PR originalni pekac 2200 ml vode
na redetki
= g B2 & )
FUNKCUE Forced Air Maxi cooking Turbo arill Eco forced air
Klasi¢no (Termoventilacijsko Pizza (Pica) (pecenje velikih Zar . g (Termoventilac.
L (Hitri zar)
pecenje) kosov hrane) Eko)
Pred vzdrZevanjem ali ¢i3¢enjem  Ne uporabljajte jeklenih gobic, Pred vzdrZevalnimi deli pecico
se prepricajte, da se je pecica abrazivnih Cistilnih gobic vedno odklopite iz elektricnega

ohladila. ali albra;‘zivn‘i’h/korozn"nihI . omrezja.
- SN cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
Ne uporabljajte parnih cistilcev. Bos'»kodovali povr§inje aparata.
porabljajte zascitne rokavice.

ZUNANJE POVRSINE ostankov hrane. ‘ ‘
Povriine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica

ovriine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic ~ Priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi,
pH nevtralnega sredstva za Jomivanje posocjie. I\I?aJ pgc‘q!(ajtel,(da selpecg_a popolnoma ohladi, in jo nato
Eoncu povrsine obrisite s suho krpo. oprisite s krpo ali gobico.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih - Vrata je mogpﬁedna PFGIPFOSit nacin odstraniti il?l
sredstev. Ce Iiateri koli od teh izdelkov nenamerno znova namestiti, da si tako olajsate ciscenje stekla
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z - Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekoc¢im cistilnim

vlazno krpo iz mikrovlaken. sredstvom.

NOTRANJE POVRSINE PRIBOR N .
. Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za

z U 5 : ; ; posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
gglﬁenlfgﬁlgg%%?gtgé g storg?lci{cfengg}gsgtgmerhggiéeie zascitne rokaV|Jce. Ostanke hrane lahko odstranite z

ustrezno krtaco ali gobico.

6 Whjr/lﬁool



DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT
1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v polozaj za sprostitev.

X N

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
roca;j.

VratzJ;l boste lahko povsem preprosto demontirali, ce
jih $e naprej zal;()irate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).
Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnate kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda spustite v prvotni poloZaj: prepriajte
se, da ste ju spustili do konca.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

1. Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z luci, zamenjajte zarnico in pokrov
ponovno privijte.

3. Pecico znova priklopite na elektri¢cno napajanje.
Opomga: uporabite halogenske Zarnice 25 W/230V tipa G9,
T300 °C.

Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate
in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba ES
244/2009). y

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova Zarnice.

CISCENJE VRATNIH STEKEL

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z roCajem navzdol, istoCasno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in Cvrsto drZite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

3. Ponovno namestite vmesno steklo (oznaceno z ,R”)
pred ponovnim namesc¢anjem notranjega stekla: Za
ustrezno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem vogalu vidna ¢rka ,R". V
drzali najpreH' vstavite dolgo stranico stekla, oznaceno
z ,R” in steklo nato spustite v ustrezni polozaj. Ta
postopek ponovite za obe stekli.

4. Ponovno namestite zgorniji rob: Ce zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja ‘Mozen vzrok _Resitev S S S
d elek Prelz/|erit|e, alijev \|/tikénici elektricni tok in ali je pecica
v ; . Izpad elektri¢ne energije. . priklopljena na elektri¢cno napajanje.
Pecica ne deluje. - Prekinitev napajanja. - Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je

‘ napaka Se vedno prisotna.

Na zaslonu je prikazana f , S . o .
- e g : . ¢ Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite
¢rka ,F*, ki ji sledi Stevilka | Napaka pecice. - Stevilko, ki sledi erki,F

ali ¢rka.

Na zaslonu je prikazano :
sporocilo ,Vroce” in izbrana = Temperatura je previsoka.
funkcija se ne vklopi. ‘
Zaslon prikazuje nejasno
besedilo in je videtiv : Nastavljen je drug jezik.
okvari. z

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
¢ |zberite drugo funkcijo.

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za
i poprodajne storitve.

NAPRAVA ZA ZAKLEPANJE VRAT*

Ko je zaklepanje vrat aktivno, je treba vrata zapreti
ro¢no. Za odpiranje vrat z napravo za zaklepanje vrat
(glejte sliko 1).

Varnostno napravo vrat lahko odstranite tako, da
sledite zaporedju slik (glejte sliko 2).

*Na voljo le pri dolo¢enih modelih

Do pravil uporabe, standardne dokumentacije in dodatnih informacij o izdelkih lahko dostopate na naslednje
nacine:

Uporaba QR-kode v vasi napravi

Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjizici).

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici izdelka.

: Whirlpool LA

400011712147




Moci6Huk kKopucmyeaya

A

AAKYEMO 3A NMPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

[lnA oTprMaHHA 6inbLl NOBHOT JOMOMOTM 3apeecTpyiTe CBil

npunag Ha canti www.whirlpool.eu/register

Mepea BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO NpoyuTaiiTe

iHCTPYKLUT 3 TexHiKn 6e3neku.

BIZICKAHYWTE QR-KO[] HA
CBOEMY NPUNAJ], LLIOB
OTPUMATU AOAATKOBY
IHOOPMALLIIO

ornnc BuPObBY

;. EaHenb KepyBaHHA
LI . BEHTUIATOP | KPyrosun
@ HarpiBasbHUN €NeMeHT (He
= = BUAHO)
3. Jlamnouka
2.0 /( 1 6 zl HanpamHi ona pewitkn 6
° ° PiBEHb BKa3aHO Ha CTiHLi poboyol
3eg = : Kamepw)
5. [lBepuAara
6. BepxHin HarpiBanbHWn
8 enemMeHT/rpunb
7. MacnopTHa Tabnunyka
.7 (He 3HiMaTh)
4
OK[ :[ (<]
5 o i
[ [ ]
ONnnUC NAHENI KEPYBAHHA
°C
0/ AUTO
: 250 60
@ (o Na 7 o) + 220 "
R <2 - 200 0
180 20 %
§ 160 140
1 23 4 5 6
1. PYYKA BUBOPY 3. HAJIAWLTYBAHHA YACY 6. PYYKA TEPMOCTATA

o6 yBiMKHYTK AyxoBy Wwady,
BMOepiTb 6yab-AKYy yHKLO.

LLlo6 BUMKHYTK AyxoBy wady,
NMOBEpPHITb KHOMNKY Yy nonoxeHHa O

2.CBITNO

Konu gyxoBy Luacl)%/ BBIMKHEHO,
HaTUCHITb Cr, WO yBIMKHYTM abo
BUMKHYTW namny B AyXOBin wadi.

Ana goctyny Ao HanawTyBaHb Yacy
roTyBaHHA, 3aTPMMKM 3aNyCcKy Ta
Tanmepa.

Ana BinobparkeHHA yacy, Konu
AYXOBY Wady BUMKHEHO.

4. AUCNNEN

5. KHOMKW PETYJIIOBAHHA

[nA 3mMiHK HanawTyBaHb Yacy
roTyBaHHA.

MoBepHiTb, Wob BNbpaTn 6axkaHy
Temneparypy, Konn akTMBOBaHO
bYHKUIT pyyHOro pexumy.

3BEPHITL YBary: TUM PyYKkM MOXe BIPI3HATUCA B 3aNeXHOCTI Bif MOAEN. AKLLO PYUKM € PYUYKAMM HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb

Ha LEHTP Py4KK, OO BMBECTW 1T 3 rHi3aa.
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NPUNALAA

PELLUITKA

MIAA0H*

|

BukopnctoByeTbCA ANA
rOTyBaHHA CTpaB abo fK
nigcTaBka 4nAa KacTpyb,
bopm ANA BMMiKaHHA TOPTIB
Ta IHLWOrO XapOCTiKOro
KyXOHHOIO MOCyay.

BrKopmnCTOBYETLCA Y AKOCTI
[eKa Anda rotyBaHHA M'ACa,
prbK, OBOUIB, poKaui

TOLWO abo AK MiACTaBKM Nif
PELWITKOI ANA COKY, WO
BMTIKAE Nif YacC roTyBaHHA.

*[JOCTYNHO NViLe B AEAKNX MOAENAX

AEKO ANA BUMNIKAHHA*  TENECKOMIYHI HAMPAMHI*

=

[na nonerweHHA
BCTaHOBNEHHA abo
BUTATYBaHHA Npunaaaq.

BrKopmnCTOBYETLCA ANIA
rOTYBaHHA XNiOOOYNOUYHMX |
KOHINTEPCbKMX OOPOWHAHNUX
BMPOOIB, @ TaKOX MeveHi,
3aneyeHol B neprameHTi prou
TOLO.

KinbKicTb Ta TVN NpUNaana Moxe BiApIi3HATUCA 3aneXHo Bia npuadaHol moaeni.
IHLWIi akcecyapy MOXKHa NPWAGATV OKPEMO B LIeHTPI NICAANPOAaXKHOTO 0OCTYrOBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PELLUITKWU TA IHLLOIo NnPUNAAAA
» CnoyaTKy BCTaBTe peLUiTKy Ha 6axaHoMy PiBHI,
YTPVIMYIOUU TT TPOXM HAaXNSIEHOKO BropY, i HATUCHITb Ha
NiAHATY 3a4HI0 CTOPOHY (CMPAMOBaHY Bropy) AOHU3Y.

Micns uboro NOCyHbTE Ti TOPU30HTaNbHO B30BX
HanNPAMHUX AKOMOra darni.

« |HWe Npunaaaa, Hanpuknag, 4eKo AnA BUMiKaHHS,
CNif, BCTaBNATUN rOPU30OHTasIbHO, NPOCYBakoym NOro no
HanNPAMHUM.

TEJIECKOMIYHI HAMNMPAMHI TA HANMPAMHI ANA PELWWITKA

lNepen BUKOPUCTaHHAM AYXOBKMW 3HIMITb 3aXUCHY CTPIUKY
[a], a noTim BMAaniTb 3axucHy ¢onbry [b] 3 TeneckoniuHmx

3HATTA TEJNIECKOMYHUX HAMPAMHUX [c]

MOTArHITb HYXHIO YaCTUHY TeneckoniyHoI HarNPAMHOI,

LLIOO BiguenunTy HUKHI radku (1), i NOTArHITL TeNecKomniyHi
HanpPAMHi Bropy, 3HABLUM 1X i3 BEPXHiX raykis (2).
NOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3aueniTb BEPXHi raukn Ha HaNPAMHUX AN1A PELUiTKN

(1), NOTIM NPUTUCHITb HUXKHIO HaCTUHY TENECKOMNIYHNX
HaNPAMHUX A0 HANPAMHUX ANA PELUITKI, MOKM HVXKHI Faukm

YyTHO He 3adiKcyoTbCA (2).

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX AnA
PELLITKA

1. LLo6 3HATN HAaNPAMHI ANa PELiTKKX, MiLHO TPUMaluncb
32 30BHILLHIO YaCTUHY HANPAMHOI, NOTAMHITb I Ha cebe,
o6 BUTArTV ONOPY i ABa BHYTPILLHI WTUHTK 3i CBOIX HIi3A,.
2. o6 BCTaHOBUTW Ha MicLIe HANPSAMHI 418 PELLITKN,
po3TaluyiiTe ix 6ina 3arnMbneHb, nonepeaHLO
BCTAHOBMBLUW Ha Micua ABa WtndTw. Nicna yoro po3micTitb
30BHILLHIO YacTWHY 6inA il rHi3ga, BCTaBTe onopy |

MiLHO NPUTUCHITb i1 4O CTIHKW 3 3arNn6neHHAMMY, LWob
BMNEBHUTICA, LLIO HAaNPAMHA HaNEeXHNUM YMHOM 3aKpirseHa.

NEPEL NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HANAWUTYBAHHA YACY

Mpw NepLIOMy BBIMKHEHHI Npuiajy NoTPiGHO BCTaHOBUTY
yac: HatnckanTe @, NOKM 3HAYOK () Ta ABi Lydpm roguH
He NOYHYTb 6nMMaTK Ha gucnnei.

N
ity
QLI
ol

KHonKkot + abo - BCTAHOBITb 3HAYEHHA FOAVH i
HaTUCHITb @ ANA nigTBepaKeHHA. [TouHyTb 6nvmaT AaBi
Unbpn XBUANH.

KHomnKot + abo - BCTAHOBITb 3HAYEHHSA XBUJIVH i
HaTUCHITb & ONA NiATBEPOXKEHHS.

3BepHiTb yBary: AKLIO 3Ha4YOK @ bNMMAE, HanpyKNag, Nicns
TprBanunx NepeboiB y Nofadi enekTpoeHeprii, NoTpioHO
BCTAHOBUTW Yac.

2.MPOIPIBAHHA IYXOBOI LLA®OU

Hosa gyxoBa wada Mmoxe BAAINATA 3anaxiu, Lo )
3a/MLLNANCA NICNA TT BUTOTOB/IEHHS: Lie He € HECNPaBHICTIO.
Tomy, nepLu HiXK roTyBaTW DKy, peKOMEHAYEMO NPOrpiTu
MOPOXKHIO AyXOBY LUady, W00 YCyHy TN Oyab-AKi MOXKNMBI
3anaxu. 3HIMITb i3 JyXOBOI LAy 3aXNCHY KaPTOHHY
yrnakoBKy abo Npo30opy nniBKY Ta BUTAMHITb 3 Hel BCe
npunagas.

HarpinTe nyxoBy wady ao 250 °C npoTarom nprbnnsHo
OfHI€l rOAUHN.

Mpw Lpomy niy Mae 6y T MOPOXKHBOIO.

3BEPHITb YBary: pekoMeHOyeTbCA MPOBITPUTI MPUMILLEHHSA
MiCNA NepLIOro BUKOPUCTAHHA Npuiaay.
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OYHKUII
—] CONVENTIONAL (CTAHAAPTHUI PEXIM)

[na roTysaHHA 6yAb-AKOI CTPaBM INLLE Ha OfHil
nonuui.

-~~| RISING (MIAHIMAHHA TICTA)

)

— I ins cngMHHHﬂ ed)eKTVl_BHOMﬁ/ nifHIMaHHIO
COJIOAKOro abo nikaHTHOrO TicTa. [oBepHITb pyuKy
TepMoCTaTa Ha 3HaYOK, WO aKTMBYBaTHK L0 GYHKLtO.

<t | FORCED AIR (MPUMYCOBA BEHTUNALIA)

=*" | nf roTyBaHHA Pi3HIX NPOAYKTIB 3 OAHAKOBOIO
TeMnepaTypoio roTyBaHHs Ha AeKiNbKOX MOMNYKax
(MaKkcMyM TpbOX) OfHOUAcHO. Lis dyHKuis Aae 3mory
OAHOYACHO rOTYBaTU Pi3Hi CTPaBM | PU LibOMY YHUKATK
3MilLyBaHHA apOMaTiB.

g | PIZZA (MILUA)
=

I [1nA BUNIKaHHA NiLy Ta x1iba pisHUX TUNIB i
PO3MipiB. Y cepeanHi NpoLiecy roTyBaHHA 6axaHo
MOMIHATM MICUAMY AeKa ANA BUMIKAHHSA.

[ <3 |ECO FORCED AIR
€% | (MPUMYCOBA BEHTUNALIA EKO)

[nA rotyBaHHA neveHi Ta papLUMpPOBaHMX LWMATKIB
M'Aca Ha ofHin nonuui. xy 3axmuae Big HagmipHoro
nepecmnxaHHA nepiognyHa nerka LMpKynagisa nosiTps.
Mpw BUKOpUCTaHHi pyHKLiT EKO iHaMKaTop 3anmiuaeTbea
BUMKHEHVIM NPOTArOM FOTYBaHHA, ajfie Moro MOXHa
3HOBY BBIMKHYTU, HATUCHYBLUW KHOMKY 0:.

~~~| GRILL (TPUJ1b)

[InA cmaeHHA cTelnKiB, kKebabiB i KoBOACOK,
3anikaHHA OBOMYIB i rOTYBaHHA rPiHOK.

Mig yac cMaXkeHHA M'ACa Ha rpuli PEKOMEHZYEMO
KOpUCTYBaTUCA NigA0HOM ANA 36MpaHHA COKY: MOCTaBTe
nigaoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI NiJ peLuiTKo Ta HanunTe y
Hboro 200 M1 MMTHOI BOAW.

7| TURBO GRILL (TYPBOI'PUJIb)

e
<t 11N cMaXkeHHs BeNMMKNX LUMATKIB M'Aca (HiXOK,
pocTOidiB, KypuaT). PeKOMEHAYEMO BUKOPMCTOBYBATU
niagoH anAa 30MpaHHA COKy: NOCTaBTe NigAoH Ha Oyab-
AKOMY PiBHi NiA PELLITKO Ta HanuiTe y Hboro 200 mn
NUTHOT BOAWN.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

&»| MAXI COOKING (BEJIVKI LUMATKU M'ACA)

XL —1[1nA roTyBaHHA BEeNNKMX WMATKIB M'Aca (MoHaj
2,5 Kkr). PekomeHZy€EMO noBepTaTyi M'ACO Nif, Yac
roTyBaHH#, Wo6 yci 60KK NigcmaxkyBanucs piBHOMIpHO.
TakoX pekoMeHAYEMO Yac Bif Yyacy NoNMBaTu LMATOK
M'Aica COycom, wob BiH He 6yB HaATO CyXMM.

BOTTOM HEATING (HUXXHE HATPIBAHHA)

KopuicHa dyHKLia ana nigpyM'aHIOBaHHA CTPaBn
3HUK3Y. PeKOMEHOYETbCA TaKOX BUKOPUCTOBYBATU LitO
bYHKLUi0 ANA NOBINbHOIO rOTYBaHHA, WO6 HANPUKIHUi
rOTYBaHHA CTPaB yTBOPIOBABCA Ay»Ke PiaKui abo
KOHLIEHTPOBaHWI CiK Ta NigaMBKa.

[ < | BREAD AUTO
2| (ABTOMATUYHE BUMNIKAHHSA XJIBY)

La dyHKUia aBTOMaTUYHO BMOUPAE ifgeanbHy
TemnepaTypy i Yac BunikaHHA xniba. na pocarHeHHA
HaMKpaLLMx pe3ynbTaTiB yBaXKHO AOTPUMYNTECA
peuenTa. YBIMKHITb GyHKLito, KON gyxoBa wada
XONOAHa.

| PASTRY AUTO
Aé (ABTOMATUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB)

Lia dyHKUiA aBTOMaTUUHO BMOMPAE ifjeanbHy
Temneparypy i yac BUNikaHHA NUPOTiB. YBIMKHITb
byHKUilo, KONn ayxoBa wada xonogHa.

@ SMARTCLEAN
~ | (IHTENIEKTYAJIbHE O4YULLIEEHHA)

[ia napwu, Wo BMBINbHIOETLCA Y LibOMY CreLianbHOMY
HU3bKOTEeMNepaTypHOMY LIMKNi OYMLLEHHSA, 4O3BONAE
nerko Buganatu opya i 3anuwku ixi. LLlob akTnByBaTtn
byHKUito iHTenekTyanbHoro ounweHHA Smart Clean,
HanuinTe 100-120 Mn NUTHOI BOAW Ha JHO AYXOBOI Wadwy,
MOTiM BCTAHOBITb PYUKYy BMOOPY Ta PyuKy TepmocTaTa
Ha 3HayvoK [¢]. Kpallie BUKOpUCToBYBaTH Lito GYHKLIO
NpoTArom 35 XxBUNWH. [NonoXeHHA 3HayYKa He BignoBigae
Temneparypi B Ayx0Bi wadi nig yac LMKy OUMLLEHHS.

1. BUBIP ®YHKUII

LLlo6 obpaTn $pyHKLiO, BCTAHOBITb py4Ky 8UGOPY Ha
CMMBOJ, WO BIANOBIAAE 6axkaHin PpyHKLUIi: 3aCBITUTbCA
aucnnen i NponyHae 3BYKOBUIA CUTHaT.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHUW PEXXUM

[nAa noyaTKy BMKOHaHHA 06paHoi GpyHKLUiT MOBEPHITb
py4Ky mepmocmama, wob BCTaHOBUTU BaxKaHy
Temneparypy.

NI
7N

4

3BepHiITb yBary: [ig yac rotyBaHHA MOXKHa 3MIHUTYK
GyHKLit0, NOBEPTaOUM PYUKy BMOOPY, abo Bifperynosaty
TeMNepaTypy, NOBEPTaOUM PyUKy TepMocTaTa. OyHKLiA
HEe 3aMyCTUTbCH, AKLO PyyKa TEPMOCTaTa 3HaXOAUTbCA B

nonoxerHi O /AUTO. MoXHa HanatiTysaTi Yac roTyBaHHs,
4ac 3aBepLUeHHA roTyBaHHA (TINbKKM Yy Pa3i BCTaHOBMEHHA
Yacy roTyBaHHs) i Tamep.

MAHIMAHHA TICTA

LWo6 3anyctmutn ¢yHKuito "MigHimaHHA TicTa",
NOBEPHITb PYYKY TepMOCTaTa B MOJIOXKEHHA
"MigHimaHHA TicTa" (40 rpagyciB) i BCTAHOBITb PYYKy
BNOOpPY GYHKUIT B nonoxkeHHA "CTaHaapTHUN pexnm".
MocTaBTe CcTpaBy B AyxoBy Wady nicia curHany
nporpiBaHHA. HakpunTe TICTO BONOrO TKAHNHOI
abo nocraBTe MUCKY 3 BOAOIO HAa AHO Kamepu, Wwob
CTBOPUTW BONOre cepefoBulLLe.

SMART CLEAN

o6 aktusyBath pyHKUito Smart Clean, HanuiTe 100-
120 MN NNTHOI BOAM Y HUXKHIO YaCTUHY AyXOBOI Wwadwu,
MOTiM BCTaHOBITb pyyYKy 8ubOpy Ta pyuyky mepmocmamy
Ha 3HauoK [G]. DyHKLiO byae akTVBOBaHO aBTOMATUYHO:
Ha aMcnnel BifobpaKaeTbCA Yac, WO 3annmBca Ao
KiHUA; yepryeTbca 3 "HYD"

¢
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3BEPHITb yBary: MONOXEHHA 3Hauka He BiANoBiaae
Temnepatypi B iyxOBiv Wadi nif Yac UMKy OUMLLEHHS.
3BEPHITb yBary: MOXHa 3anporpamyBsaTt finile yac
3aBepLIEHHA BUKOHAHHSA L€l GyHKLT. ABTOMATUYHO
BCTAHOBJ/IIOETbCA TPVIBASICTb 35 XBUINH.

3.NONEPEAHE NPOrPIBAHHA | 3AJINLLKOBE
TENJO

Mpu yBIMKHEHHI peXXnmy NyHa€ 3ByKOBUI CUMHa, a Ha
aucnnei 6anmae 3HauoK <4, Wo BKa3y€e Ha yBIMKHEHHSA
nporpiBaHHA.

Micna pocArHeHHA 3agaHol TeMnepaTypu 3HAYOK
PiKCy€eTbCA, a TAKOX JIYHAE HOBUI 3BYKOBUIA CUTHan,
AKNWM BKa3ye Ha Te, WO MOXHa CTaBUTU CTpaBy B
AyxoBy wady i NpOJOBXKYBaTN FOTYBaHHA.

3BEPHITb yBary: AIKWO NOKNACTX NPOAYKTY B AYXOBY Liady

J10 3aKiHUeHHA $a3n nonepeaHbOoro NPOrpiBaHHs, Lie MOXe
NOTIPWNTY OCTAaTOUHWI PE3YNLTAT FOTyBaHHA.

Micna 3aBepLieHHA roTyBaHHA i 328 BUMKHEHOI GyHKLiT
3HAYOK =J MOXKe 3anuLiaTUCAa BUAUMUM Ha anucnnei
HaBiTb NiC/A TOro, AK OXONOAXKYBa/lbHUI BEHTUIATOP
BMMKHYBCH, W06 BKa3aTu, WO Y BigAineHHi
3a/IMWAETbCA 3a/ULWKOBeE Tenso.

3BEPHITb yBary: 4ac, NPOTArOM AKOTO 3HAYOK BUMUKAETHCA,
BAPIOETHCA, TOMY WO BiH 3aNeXMTb BiA pAAy GakTopis, Takmx
AK TemnepaTypa HaBKOMULWHbOIO cepeAoBuLLa | GyHKLA, WO
BMKOPUCTOBYETLCA. Y OyAb-AKOMY BMMAAKY BMPIO BBAKAETHCA
BUMKHEHMM, KOM MOKaKUMK Ha pydlli BMOopy dyHKLl

n

3HaxoauTbCA B nonoxerHi "0 "
4. NMPOrPAMYBAHHA FOTYBAHHA

ﬂepe% MoYaTKOM NPOrpamyBaHHA rOTyBaHHA
NoTPibHO BUGpaTh dyHKLit0.

TPUBANICTb

HatucHiTtb i yTpumynte KHOMKY © , MOKW Ha gucnnei
He noyHe 6nmaT 3Hayok & 1"00:00".

\_ 2
Inimin
LU
KHonkoto + abo - BCTaHOBITb 6axaHWUI Yac
rOoTyBaHHA, MOTIM HAaTUCHITb ANA NigTBepAXeHHA.
AkTMBYIMTE QYHKUIiIO, BCTAHOBUBLLUN PYyYKY
mepmocmama Ha ba)kaHy TemnepaTypy: NPonyHae
3BYKOBUWI CUTHaN i Ha gucnnel 3'ABUTbCA
NOBIAOMJIEHHA NPO Te, WO roTyBaHHA Ki 3aBepLUEHO.
3BepHiTh yBary: LL|ob ckacyBaTu BCTaHOBEHMI Yac
FOTYBaHHA, HaTUCKalTe KHoMKy &, NOKW Ha gnucnnei He
NOYHe 6MMaTH 3HaYoK (B, MOTIM 33 AOMOMOTM KHOMKM
— CKMHbTE Yac roTyBaHHA Ha 3HadeHHA "00:00" Llen uac
FOTYBaHHA BKSIOYa€E Gpasy nonepeaHbOro HarpiBaHHs.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA
FOTYBAHHA/3ATPUMKU 3AMYCKY

llicnAa Toro AK 3afgaHo yac roTyBaHHsA, 3anycK
bYHKUIT MOXHA BigKNacTK, 3anporpamyBaBLUn Yac
3aBepLUeHHA Ti BUKOHaHHA: HaTuckanTe KHOMK
, MOKW Ha ancnei He noyHe 61MmaTy 3HauYoK i
3HAUYeHHA NOTOYHOTrO Yacy 3anycky.

N
.

VY —
.3t
[y

% S

KHonKkot + abo - BCTaHOBITb 6aXkaHMIN Yac

3aBepLUEeHHSA roTyBaHHA i HaTuUCHITL (U anAa

niaTBepaXeHHs.

AkTmBYIMTe GYHKLIiI0, BCTAHOBUBLLUN PYyUKY TepMOCTaTa

Ha 6axaHy TemnepaTypy: GpyHKLIA 3aMIIAETbCA Ha

naysi, MOKM BOHa He 3anyCcTUTbCA aBTOMAaTUYHO B Yac,

BMpPaxyBaHMWI Ha OCHOBI BUOPAHOro Yacy 3aKiHYeHHsA

roTyBaHHA.

3BepHiTb yBary: Ana ckacyBaHHA LUbOro HafalwTyBaHHA

BVIMKHITb AyXOBY Wady, NOBEPHYBLLN PyyKy BMOOPY B

NONOXEHHA 0 / AUTO.

DyHKUiA 3aTPUMKM 3anyCcKy HeJOCTyMnHa AnAa GyHKUIN

"Mpunb" i "Typborpunb".

3ABEPWEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBWI CUTHan i Ha gucnnel 3'ABUTbCA

NOBIAOMMEHHA NPO Te, WO BUKOHAHHA PyHKLUIT

3aBepLeHo.

@
MoBepHiTb pyuKky subopy, Wob obpaTtn iHWY PyHKLUiO,
abo y nonoxeHHsa O, wob BUMKHYTU AyXOBY Lady.
3BEPHITb yBary: AKLLO TaIMep YBIMKHEHO, Ha Ancnnel
nonepemiHHO 3'ABNATUMETLCA Hanmnc END i uac, wo
3aNULLIMBCA.

5. HANAWTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuis He nepepuBac Ta He Nnporpamye GyHKLiT
roTyBaHHA, ane Aa€ 3MOry BUKOPUCTOBYBATU Ancnnemn
ANA BigobpakeHHA Tanmepa Nif Yac BUKOHaHHA
bYHKUIT abo Konn ayxoBy wady BUMKHEHO.
Hatuckante ©, noku 3Hauok & i"00:00" He NOYHYTb
6nnumaTun Ha gucnnei.

Nnininint
LI

KHonkoto + abo — BCTaHOBITb GaXkaHWI yac i
HaTUCHITb ANA NigTBEpPAXEHHA.

Micna TOro AK Tamep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN BiaNiK
06paHoro yacy, NponyHae 3ByKOBMI CUTHAI.

3BepHiTb yBary: LLIob BUMKHY TV TaliMep, HaTUCKaTe KHOMKY
, MOKM 3Hauok (& He nmoyHe 6ivmaTy, MOTIM KHOMKO =
CKWHbTE Yac Ao 3HaveHHa "00:00",
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TABJINUA TOTYBAHHA

PELENT OYHKUIA ﬂI-FI’%II-I'IE:’BEI:\q::ﬂ TEMNOEPATYPA (°C) TPUBAJNICTb (xB) PIBEHb I TIPUNAQLA
= Tak 170 30-50 3
Muporu 3 apixaxoBoro TicTa Tak 160 30-50 _\éf
Tak 160 40 - 60 =
MUpir i3 HaumHKolo u = Tak 160 - 200 35-90 2
e WTPYRETE: GRyTOBAY Tak 160 - 200 40-90 4 2
= Tak 160 25-35 3
Meunso/TapTaneTku Tak 160 25-35 L
Tak 150 35 - 45 42
= Tak 180 - 210 30-40 3
3aBapHi TicTeuka Tak 180 - 200 35-45 4 2
Tak 180 - 200 35-45 0, 3 1
= Tak 90 150-200 .3 .
Bese Tak 90 140-200 4, 2
Tak 90 140-200 >, 3 1
' = Tak 190 - 250 15-50 /2,
Mia/borasa N Tak 190 - 250 20-50 2.2
‘ = Tak 250 10-20 3,
Samopoxena iz Tak 230-250 10-25 & 2
= Tak 180 - 200 40-55 3
o ) Tak 180 - 200 45-60 —_ 2
Tak 180 - 200 45-60 e
= Tak 190 - 200 20-30 3
TBiccn:;)laaHl/l/rleul/uao311|/|CT|<0|3oro Tak 180 - 190 20 - 40 -\...i—...,- L
Tak 180 - 190 20-40 2> /3, 1
JlazaHbA/3anikaHKM 3 o ) 2
;AS[K)?)}?SHaMVI/KaHeJ'IOHI/BI,quI/ITI =] Tak 190 - 200 45-65 Loy
‘/{IFP:_HTVIHa/TeJ'IﬂTI/IHa/HHOBI/ILII/IHa = Tax 190 - 200 80 - 110 é
oo iicos B wow | moeso 2
Kyptwia/kponatuia/ = Tak 200 - 230 50-100 2,
IHAMuKa/rycKa 3 Kr =] - 190 - 200 100 - 160 ;;
?&Egﬁ?;pm%/y neprameHTi =] Tak 170 - 190 30-45 ;g
?;gﬁnﬁgga?s;é;iﬁgaKﬂamaHM) Tak 180 - 200 50-70 "‘é"‘
MipcmakeHnin xni6 ] 5' 250 2-6 _\_E._,_
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PELIENT OYHKUIA ng%':gr:f::ﬂ TEMMEPATYPA (°C) TPUBAJICTD (xB) PIBEHb | NPUNIALLSA
PnbHe dine/cknbkm il - 230 - 250 15-30*% _\_f._,_ }:3::;
Kosbackun/kebabu/pebepus/ 5 4
rambyprepu B 250 15-30* EP I ST )
CmarkeHe Kypua 1-1,3 Kr Tak 200-220 55-70 ** a__%,_F \WVLVJ-
PocT6id 3 KpoB'to 1 KK Tak 200 - 210 35-50 ** \ 3 j
Hora aruatu/rominka Tak 200 - 210 60 - 90 ** 1 3 j
CmakeHa KapTonss Tak 200 - 210 35-55 2
OBoueBa 3anikaHKa - 200 - 210 25-55 1 3 j
M’aco Ta KapTonns Tak 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- | ! |
Pu6a i osoui B Tak 180 30-50% 4 2
Na3aHbaA Ta M'ACO Tak 200 50 - 100 *** -\...i—...,- \ ! ,
MNoBHoUiHHa cTpaBa: 5 3 1
OPYKTOBUIA NUPIr (piBeHb 5)/ Tak 180 - 190 40-120%%* | = |
nasaHbA (piBeHb 3)/MAco (piBeHb 1)
CmarkeHe m'aco/dapLuMpoBaHi = } _ 3
LIMaTKV M'sica =3 170 - 180 100 - 150 ! ]

* [epeBepHiTb CTPaBy MiC/A 3aBePLIEHHA NONOBMHM YacCy rOTYBaHHA
** [epeBepHiTb CTPaBy MiCNA 1BOX TPETUH YaCy roTyBaHHS (AKLIO HEOOXIAHO).
*** MNepenbavyBaHa TPVBaNICTb: CTPABM MOXHA BUAMATL 3 yXOBOI Wadu vepes pi3Hi MPOMIXKKM Yacy, 3a1eXHO Bif OCOOMCTOrO CMaKy.

BinobpaxaeTbca nepioa Yacy 6e3 ¢pasv nonepeaHbOro MPOrpiBaHHA: PeKoOMeHAyEMO KNacTu ixy [0 AyXOBOI wadn i
BCTAHOBJIIOBATY YacC rOTYBaHHA TiNbKM MIiCNA JOCATHEHHA HEOOXIAHOT TeMnepaTypu.

Aueennn ~ A a —J | oo
nPUNAAAA . Qopma AN1a BUNiKaHHA Ha):leKo AnA BMHIKaHHﬂ./HOTOK abo . . MippoH/neko anAa BunikaHHA
PewiTtka - dopma ana sBunikaHHA MNignoH/neko ana BUNiKaHHA
pewiTui . 3200 mn BOau
Ha peLiTyi
= s O &
OYHKLIT . ) . .
CraHpapTHWiA MpumycoBa . Maxi cooking (Benuki Mpumycosa
. Miua , lpunb Typ6orpunb R
pexnm BEHTUNALIA WMaATKN M'Aca) BeHTUnAUis EKO
Mepw Hi>K BUKOHYBaTKN 3a60poHAETbCA BUpoG6y.

06cnyropyBaHHA a60 ouNLLEHHS,
nepeKoHalTecs, Lo AyXoBa
wada oxonona.

3a60poHAETLCA 3aCTOCOBYBaTH
napoouviyBaui.

30BHILWHI NOBEPXHI

MpoTtupanTe NOBEPXHi BOMOrOK TKAHMHOIO 3
MIKpOo®ibpun. AKLLO BOHN fye OpyaHi, oAanNTe KinbKa
Kpanenb pH-HenTpanbHOro MnnHoro 3acoby. Ha
3aBepLEHHSA NPOTPITb CYXOK CEPBETKOIO.

He kopucTyiTeca KoposinHimMmu abo abpasnBHUM
3acobamu ana ynweHHA. AKWwo 6yab-aki 3 Umx 3acobiB
BMMNagKOBO NOTPaNAATb Ha NOBEPXHi Npwuiagy,
HEeramHo 3iTPiTb iX BONIOro TKAHNHO 3 MiKpodibpw.

BHYTPILIHI MOBEPXHI

« MNicna KoXKHOro BUKOPUCTAHHA fanTe AyXoBin wadi
OXOJIOHYTM, @ MOTIM OUMCTITh 11 Big 6yab-AKoro ocany
4n NAAM Bif NPOAYKTIB, Lie 6akaHO 3pobuTK, NOKK

ynLeHHsA 3 abpas

BMKOPNCTOBYBaTN APOTAHI
Mouanku abo 3acobu gns

KOPO3iilHOI0 AI€10, OCKINbKN BOHU
MOXKYTb NOLWKOANTY NOBEPXHi

HaparanTe 3axucHi pykaBuuku.

Mepen BMKOHaHHAM Gyab-AKNX
onepaLliit 06cnyrosyBaHHsA
Heob6XigHO Big'eaHaTN Ay XOBY
wady Bip eneKTpomepexi.

MBHOIO YN

BOHa e Tenna.

LUlo6 BUCYLWINTM KOHAEHCAT, AKUIA YTBOPUBCA
BHaACNiJOK roTyBaHHA CTPaB i3 BUCOKUM BMiCTOM BOAM,
[anTe fyxoBin wWadi NOBHICTIO OXONOHYTH, @ NOTIM
BUTPITb I1 TKaHMHOW abo rybkoto.

« [1nA nonerweHHA OYNLLEHHA CK/a ABepuUATa MOXKHA
NErko 3HATW | NOTiM BCTAHOBUTU Ha MicLe

+ CKNO ABEepUAT MUATE BiANOBIAHUM PIAKM MUNHUM
3acobom.

NPUNAAALA

3amouynTe Npunagna y BOGHOMY pPO3UuHi MUAHOTO
3acoby Bigpa3sy NicnA BUKOPUCTaHHA, TPUMAKOUM NOro
3a JOMNMOMOro0 NPUXBaTKK, AKLLO BOHO AOCi rapauve.
3anuWwKmM Ki MOXHa BUAANUTY WiTKOI abo ryokoio.

Whjr/lﬁool




3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLAT

1. I.I.l,o_6 3HATU ABEPUATA, NOBHICTIO BIAUNHITL iIX i
OnyCTiTb 3aCyBKW, MOKM BOHM He OyayTb Y NONIOXKEHHI
p036/10KyBaHHS.

|

2. 3aunHiTb ABepuATa A0 yrnopy.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLATa 060Ma pyKamu, He
TPUMaNTE X 3@ PYUKY.

LLlo6 3HATN ABepLUATa, 3aUMHANTE | BOHOYAC TATHITb
ix yropy (a), MOKn BOHM He BMBIIbHATLCA i3 ONOPHYX
MiCUb.

MNoknafiTb 3HATI ABepUATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. Wo6 BcTaHOBNTM ABEPLATA Ha MicLe, NiIAHECITb IX
A0 nyxoBoi wadu, BUPIBHANTE raykn neTesb 3 iXHiMu
nasamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YacTUHY B Nas3i.

4. OnycTiTb ABEPLUATA, @ MOTIM MOBHICTIO BIAUYNHITb 1X.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MONOMKEHHSA:
MNepekoHanTeCA, WO BOHM MOBHICTIO ONYLEHI.

5. CnpobyiiTe 3aunMHUTLK ABepUATa 1 NepeBipTe,
4ym nepebyBaloTb BOHW Ha OAHIN NiHiT 3 NaHeno
KepyBaHHA. AKLLO Le He Tak, 3HOBY BUKOHaunTe
ONMnCaHi BULLE KPOKMW.

3AMIHA TAMNNA

1. BigkniouiTb gyxoBy Wwady Bif enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb nnadoH iHgUKaTopa, 3aMiHiTb namny Ta
NPUKPYTITb NadoH Ha micue.

3. 3HOBY MigKNOYiTL AYXOBY Wady Ao
eneKkTpoMepexi.

3BEPHITb yBary: BUKOPUCTOBYWTE rafioreHosi namnu tmny GO,
25 B1/230 B, T300 °C.

Jlamna, 1o BUKOPUCTOBYETHCA Y BMPODI, po3pobieHa
cneuianbHO ANna NOOYTOBUX €NEKTPUYHIUX MPUNAAIB |

He NiaXoanTb A MoOYTOBOro OCBITAEHHA NpUMilLieHb
(PernamenT EC 244/20009).

Jlamnu MOXKHa NpvabaTy B LLeHTPI NicNANPOAaXHOro
00CyroByBaHHs. - He TopkanTeca namnu ronnmmn pykamu,
OCKINbKM BiAOUTKM NanbLiB MOXYTb NOWKOAWTA 1T, He
KOPUCTYMTeCA AyxOBOIO Wadoto, AOKM He BCTaHOBMTE NnadoH
Ha micue.

OYULWLEHHA CKJTA OABEPUAT

1. 3HABWN ABepuUATa | NOKNABLWM IX HA M'AKY
NOBEPXHIO PYYKOIO AOHM3Y, OAHOYACHO HATUCHITb
Ha ABa ¢pikcaTopw i 3HIMITb BEPXHill Kpall ABepuAT,
NOTATHYBLUM iX Ha cebe.

2. MigHIMITb | MILHO YTPUMYWNTE BHYTPILLHE CKNO
oboma pykamu, nepef] YNLIEHHAM 3HIMITb | NOKNaAiTh
MNOro Ha M'AAKY NMOBEPXHIO.

3. BcraHoBITb NpoMmixkHY NaHenb (Mo3HaveHa nitepoto R)
nepep BCTAaHOBNIEHHAM BHYTPIiWHbOI NaHeni: o6
NpaBUIbHO BCTAHOBUTW CKNAHI NaHeni,
nepekoHamnTecs, Wo B 1iBOMY KYTKY BUOHO MO3HAUKYy
R. CnoyaTKy BCTaBTe AOBry CTOPOHY CKJ/la, MO3HaYeHy
niTepoto R, B onopHi rHizga, a noTim onycTiTb NOro Ha
micue. MoBTOpPITb Lo Npoueaypy ANnA 000X CKNAHUX
naHenemn.

4. BCcTaHOBITb Ha Micue BepPXHIO KPpOMKY: KnauaHHA
CBiAYNTb MPO NpaBusibHe BCTAHOBNEHHA. [epL Hix
BCTAHOBUTY ABepuATa, NepeKoHanTeca y HaginHoCTi
YW iNbHEHHA.
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MOLWYK | YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema MoxnuBa npnunHa PiweHHsa

- [epeBipTe, un € Hanpyra B €NeKTPOMEPEXKI, @ TAKOX UK
| MiAKMoUeHo ayxoBy Wady A0 enekTpomepei.

- BuMKHITb ayxoBy Wady i 3HOBY YBIMKHITH i, OO

| MepeBIPUTY, UM 3HMKIE HECTIPABHICTb.

- BiKoUeHHS XMBNEHHS.
Hdyxosa wada He npauoe.  Bin'eaHarHa sig
. enekTpomepexi.

Ha pucnnei

BigobpaxaeTbca nitepa F

i uncno abo iHwa nitepa
nicna Hel.

Ha pucnnei

BigobGpaxaeTbcsa :
nosigomneHHsa "Hot", © 3aBMCOKa TemnepaTypa.
Ta obpaHa PpyHKUiA He :
3aMyCKaEeTbCA.

Ha pucnnei

BifOOpaXKaeTbCA HEYITKUN
TEKCT, 30a€TbCA, ANUCnnen
3namaBcA.

: - 3BEPHITHCA A0 HANGVXKYOTO LEHTPY MICAANPOAAKHOMO
: HecnpasHicTb AyxoBoi wadw. | 06CyroByBaHHA KNIEHTIB i NOBiAOMTe CreLianicTam
: . uncno, Ake BigobpaxaeTbca nicna nitepn F.

3anuwwTe gyxoBy Wady OXONOHYTH, NICNA YOro aKTUBYMTE
- dyHKuit0. O6epIThb iHLY dyHKUHO.

- 3BEPHITHCA 10 HABNVKYOrO LIeHTPa NiCNANPOAAKHOIO

BCTaHOBITb iHLWY MOBY. : S
; y Y : 06CyroByBaHHA KMIEHTIB.

NMPUCTPIN BJIOKYBAHHA OBEPLAT*

AKL0 BCTAHOBNEHO NPUCTPIN 61OKYBaHHA ABEPUAT,
ABepuATa HeobXiAHO 3aKpMBaTK pyKaMu. AK BigKpUTH
ABepuATa 3a ONOMOroK NPUCTPOLO ONOKYBaHHA,
NnoKasaHo Ha puc. 1.

3ano6iXHWI NPUCTPIV ABEPLAT MOXKHA 3HATH,
BUKOHABLUW MOCAIAOBHICTb Aii1, MOKa3aHy Ha PUCYHKaxX
(Ous. puc. 2).

*[lOCTYNHO NnLe B AeAKNX MOLENAX

3 npaBunammu, CTaHAAPTHOIO JOKYMEHTaLli€lo Ta floAaTKOBOIO iHpopMaLli€lo Npo BMpi6 MoXKHa O3HalloMUTUCA

HaCTYMHUM YNHOM:

+  3apgonomoroto QR-Kogy Ha BalwomMy BUPOGi

- BipBigaBlwwu Haw Be6-cant docs.whirlpool.eu

+  A60 3BepHiTbCA A0 HaLOI LLeHTPY NicnAnpoAaKHoro o6cnyroByBaHHA KNi€HTIB (Homep TenedoHy 3a3HayeHo y
rapaHTiiHOMY TasloHi). 3BepTalUMNChb A0 LEHTPY NICAANPOAAXKHOIO 06C/YroByBaHHs, MOBIAOMTE KOAY, 3a3HaYeHi Ha
nacrnopTHil Tabnunuui BUpoo6y.

: Whirlpool LA

400011712147
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