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CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée
pour consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de  sécurité
importantes qui doivent étre lues et observées
en tout temps. Le Fabricant décline toute
responsabilité si les consignes de sécurité ne sont
pas respectées, en cas de mauvaise utilisation
de [l'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

A\ MISE EN GARDE : L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre une température
élevée lors de 'utilisation. Evitez tout contact avec
les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a
moins d'étre sous surveillance constante.

A\ MISE EN GARDE : Ne pas utiliser la table de
cuisson si la surface est cassée ou fissurée - risque
de choc électrique.

A\ MISE EN GARDE : Risque d'incendie : Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

A\ ATTENTION : La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée
en tout temps.

A\ MISE EN GARDE : Une cuisson sans surveillance
sur une table de cuisson contenant de la graisse
ou de l'huile peut s'avérer dangereuse - risque
d'incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu
avecde I'eau, mais éteignez I'appareil puis couvrez
les flammes a l'aide d'un couvercle par ex. ou
d'une couverture antifeu.

A\ N'utilisez pas latable de cuisson comme surface
de travail ou support. Gardez les vétements et
autres matieres inflammables loin de l'appareil
jusqu’a ce que toutes les composantes soient
complétement refroidies - un incendie pourrait se
déclarer.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre
tenus a I'écart de l'appareil. Les jeunes enfants
(3-8 ans) doivent étre tenus a I'écart de I'appareil
sauf s'ils se trouvent sous surveillance constante.
Les enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que
les personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou ne possédant
ni l'expérience ni les connaissances requises,
peuvent utiliser cet appareil seulement s'ils sont
supervisés, ou si une personne responsable leur
a expliqué l'utilisation sécuritaire et les dangers
potentiels de I'appareil. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil. Les enfants ne doivent pas
nettoyer, ni procéder a l'entretien de l'appareil
sans surveillance.

A\ MISE EN GARDE : L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre une température

élevée lors de 'utilisation. Evitez tout contact avec
les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a
moins d'étre sous surveillance constante

A\ Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance
pendant le séchage des aliments. Si
une sonde peut étre utilisée avec l'appareil,
utilisez uniquement la sonde de température
recommandée pour ce four - un incendie pourrait
se déclarer.

A\ Gardez les vétements et autres matiéres
inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce que
toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer. Soyez
toujours vigilant lorsque vous faites cuire des
aliments riches en matiére grasse, huile, ou lorsque
vous ajoutez de l'alcool - un incendie pourrait se
déclarer. Utilisez des gants pour retirer les plats
et les accessoires. A la fin de la cuisson, ouvrez
la porte avec soin pour permettre a l'air chaud
ou la vapeur de s'évacuer graduellement avant
d'accéder la cavité - vous pourriez vous brdler.
Evitez d'obstruer les évents d'air chaud a l'avant
du four — un incendie pourrait se déclarer.

A\ Prenez garde de ne pas frapper la porte du
four lorsque qu’elle est ouverte ou en position
abaissée.

UTILISATION AUTORISEE

A\ MISE EN GARDE : Cet appareil n'est pas
congu pour fonctionner a l'aide d'un dispositif de
commutation externe, comme une minuterie ou
un systeme de télécommande.

A\ Cetappareil est destiné a un usage domestique
et peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants
: cuisines pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes; par les clients dans les hotels, motels,
et autres résidences similaires.

A\ Aucune autre utilisation n'est autorisée (p. ex.
pour chauffer des pieces).

A\ Cet appareil n'est pas concu pour un
usage professionnel. N'utilisez pas l'appareil en
extérieur.

A\ N'entreposez pas de substances explosives ou
inflammables (p. ex. essence ou bombe aérosol) a
I'intérieur ou prés de I'appareil - risque d'incendie.

INSTALLATION

A\ Deux personnes minimum sont nécessaires
pour déplacer et installer l'appareil - risque de
blessure. Utilisez des gants de protection pour
le déballage et l'installation de I'appareil - vous
risquez de vous couper.

A\ L'installation, incluant I'alimentation en eau
(selon le modeéle), et les connexions électriques,
ainsi que les réparations, doivent étre exécutées
par un technicien qualifié. Ne procédez a aucune
réparation ni a aucun remplacement de piece
sur l'appareil autre que ceux spécifiquement
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indiqués dans le guide d'utilisation. Gardez
les enfants a I'écart du site d'installation. Aprés
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas
été endommagé pendant le transport. En cas
de probleme, contactez votre revendeur ou le
Service Aprés-Vente le plus proche. Une fois
installé, gardez le matériel d'emballage (sacs en
plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
la portée des enfants - ils pourraient s'étouffer.
L'appareil ne doit pas étre branché a I'alimentation
électrique lors de l'installation - vous pourriez
vous électrocuter. Au moment de l'installation,
assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas
endommagé par l'appareil - risque d'incendie ou
de choc électrique. Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.

Retirez I'appareil de sa base en mousse

de polystyrene uniquement au moment de

l'installation.

A\ Ninstallez pas l'appareil derriére une porte

décorative - un incendie pourrait se déclarer.

A Sila grille est placée sur une base, elle
doit étre nivelée et fixée a la paroi par la
chaine de conservation fournie, pour éviter
I'appareil en glissant de la base.

MISE EN GARDE : Afin d'éviter I'appareil de
glisser, la chaine de retenue fournie doit
étre installée. Consultez les instructions
pour l'installation.

AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES
A\ La plaque signalétique se trouve sur le rebord
avant du four (visible lorsque la porte est ouverte).
A\ 1l doit étre possible de débrancher l'appareil
de l'alimentation électrique en retirant la fiche de
la prise de courant si elle est accessible, ou a I'aide
d’uninterrupteur multipolaire enamont de la prise
de courant, conformément aux regles de cablage
et I'appareil doit étre mis a la terre conformément
aux normes de sécurité électrique nationales.

A\ N'utilisez pas de rallonge, de prises multiples

ou d'adaptateurs. Une fois l'installation terminée,

['utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux

composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil

si vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus.

N'utilisez pas l'appareil si le cable d'alimentation

ou la prise de courant est endommagé(e), si

I'appareil ne fonctionne pas correctement, ou s'il a

été endommagé ou est tombé.

A\ Si le cable d'alimentation est endommaggé, il

doit étre remplacé avec un cable identique par le

fabricant, un représentant du Service Aprés-vente,

ou par toute autre personne qualifiée - vous
pourriez vous électrocuter.

hid

A\ Si le cable électrique doit étre remplacé,
contactez un centre de maintenance agréé.

A\ MISE EN GARDE : Pour éviter toute décharge
électrique, assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A\ AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil
est éteint et débranchez de I'alimentation
électrique avant d'effectuer le nettoyage ou
I'entretien ; n'utilisez jamais un appareil de
nettoyage a vapeur - risque de choc électrique.
A\ N'utilisez pas de produits abrasifs ou de
grattoirs métalliques pour nettoyer la vitre de la
porte, ils peuvent rayer la surface et, a la longue,
briser le verre.

A\ N'utilisez en aucun cas de produits abrasifs
ou corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a
récurer.

A\ Assurez-vous que l'appareil a refroidi avant de
le nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien. -
Risque de bralures.

A\ MISE EN GARDE : Eteignez l'appareil avant
de remplacer I'ampoule - vous pourriez vous
électrocuter.

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE

Les matériauxd'emballage sontentierementrecyclablescommel'indique
le symbole de recyclage Les différentes parties de I'emballage
doivent donc étre jetées de maniere responsable et en totale conformité
avec la réglementation des autorités locales régissant la mise au rebut
de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS
ELECTROMENAGERS

Cet appareil est fabriqué avec des matériaux recyclables ou pouvant
étre réutilisés. Mettez-le au rebut en vous conformant a la
réglementation locale en matiere d'élimination des déchets. Pour
toute information supplémentaire sur le traitement et le recyclage
des appareils électroménagers, contactez le service local compétent,
le service de collecte des déchets ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté I'appareil. Cet appareil est certifié conforme a la Directive
européenne 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques
et électroniques (DEEE). En s'assurant que ce produit est correctement
mis au rebut, vous contribuerez a empécher toute conséquence nuisible
pour l'environnement et la santé. Le symbole g sur le produit ou
sur la documentation qui I'accompagne indique qu'il ne doit pas étre
traité comme un déchet domestique, mais doit étre remis a un centre
de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils électriques et
électroniques.

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Préchauffez le four uniquement si cela est spécifié dans le tableau de
cuisson ou dans votre recette. Utilisez des plaques de cuisson foncées,
laquées ou émaillées, car elles absorbent mieux la chaleur.

DECLARATIONS DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les exigences d'écoconception du réglement
européen 66/2014 conformément a la norme européenne EN 60350-1.
Cet appareil respecte les exigences d'écoconception du réglement
européen 66/2014 conformément a la norme européenne EN 60350-2.
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SICHERHEITSHINWEISE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND
BEACHTET WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese  Anweisungen zum
Nachschlagen leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben,
die durchgelesen und stets beachtet werden
mussen. Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung
furdie Nichtbeachtungdieser Sicherheitshinweise,
fur unsachgemalle Verwendung des Gerats oder
falsche Bedienungseinstellung.

A\ WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Teile werden bei der Benutzung hei. Das
Berilihren heil3er Teile ist unbedingt zu vermeiden.
Kinder unter 8 Jahren dirfen sich dem Gerat nur
unter Aufsicht nahern.

A WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche
rissig ist, das Gerat nicht verwenden -
Stromschlaggefahr.

A&\ WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf
der Kochoberflache.

A\ VORSICHT: Das Garverfahren muss {iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss
kontinuierlich Gberwacht werden.

A&\ WARNUNG: Das Kochfeld beim Garen mit Fett
oder Ol unbeaufsichtigt zu lassen kann gefahrlich
sein - Brandgefahr. Versuchen Sie NIEMALS,
einen Brand mit Wasser zu l6schen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flammen mit einem Deckel oder einer speziellen
Brandschutzdecke ab.

M\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als
Arbeitsflache oder Ablage. Kleidung oder andere
brennbare Materialien vom Geréat fernhalten, bis
alle Komponenten vollstandig abgekuhlt sind -
Brandgefahr.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom
Gerat fern gehalten werden. Jiingere Kinder (3-8
Jahre) missen vom Gerat fern gehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.
Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren
sowie Personen mit herabgesetzten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und
Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung
durch eine fir ihre Sicherheit verantwortliche
Person verwendet werden. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Pflege
des Gerats darf von Kindern nicht ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.

A\ WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Teile werden bei der Benutzung hei. Das
Berlihren heil3er Teile ist unbedingt zu vermeiden.
Kinder unter 8 Jahren dirfen sich dem Gerat nur
unter Aufsicht nahern.

A\ Lassen Sie das Gerat wahrend des Dérrens
von Speisen niemals unbeaufsichtigt.  Eignet
sich das Gerat fur die Verwendung von Sonden,
ausschlieBBlich fir diesen Ofen empfohlene
Temperatursonden verwenden - Brandgefahr.

A\ Kleidung oder andere brennbare Materialien
vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten
vollstandig abgekiihlt sind - Brandgefahr. Beim
Garen von fett- oder oOlhaltigen Speisen
oder bei Zugabe von alkoholischen Getranken
besonders wachsam sein - Brandgefahr. Zum
Entnehmen von Topfen und Zubehorteilen immer
Schutzhandschuhe verwenden. Nach Ende des
Garens die Tur vorsichtig 6ffnen, damit heil3er
Dampf langsam entweichen kann, bevor in den
Backofen gelangt wird - Verbrennungsgefahr. Die
Warmluftklappen an der Vorderseite des Ofens
nicht abdecken - Brandgefahr.

A\ Vorsichtig vorgehen, wenn die Ofentiir
gedffnet oder heruntergeklappt ist, um zu
vermeiden, dass sie daran stof3en.

ZULASSIGE NUTZUNG

A\ VORSICHT: Das Gerét ist nicht fiir den Betrieb
mit einer externen Schaltvorrichtung, z.  B.
einem Timer oder einer separaten Fernbedienung,
ausgelegt.

M\ Dieses Gerét ist fir Haushaltsanwendungen
und ahnliche Anwendungen konzipiert, zum
Beispiel:  Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel,
in Biros oder in anderen Arbeitsbereichen;
Gutshauser; von Kunden in  Hotels,
Motels, Frihstlickspensionen und anderen
Wohneinrichtungen.

A\ Jegliche andere Art der Nutzung (z.B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

A\ Dieses Gerit ist nicht fiir den professionellen
Gebrauch ausgelegt. Das Gerat ist nicht fir die
Benutzung im Freien geeignet.

A\ Keine explosiven oder entziindbaren Stoffe
(z.B. Benzin oder Sprihdosen) in dem oder in der
Nahe des Gerates lagern - Brandgefahr.
INSTALLATION

A\ Das Gerit muss von zwei oder mehr
Personen gehandhabt und aufgestellt werden
— Verletzungsgefahr.  Schutzhandschuhe zum
Auspacken und zur Installation des Gerats
verwenden — Schnittgefahr.

A\  Die Installation, einschlieBlich  der
Wasserversorgung  (falls  vorhanden) und
elektrische Anschliisse und Reparaturen miissen
von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt
werden. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst
und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies
vom Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich
vorgesehen ist.  Kinder vom Installationsort
fern halten. Prifen Sie das Gerat nach
dem Auspacken auf Transportschaden.  Bei
auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte
an lhren Handler oder den Kundenservice.
Nach der Installation missen Verpackungsabfalle




(Kunststoff, Styroporteile usw.) auBlerhalb
der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden - Erstickungsgefahr.  Das Gerdt vor
Installationsarbeiten von der Stromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr.  Wahrend der
Installation sicherstellen, das Netzkabel nicht mit
dem Gerat selbst zu beschadigen - Brand- oder
Stromschlaggefahr. Das Gerat erst starten, wenn
die Installationsarbeiten abgeschlossen sind.
Das Gerat erst unmittelbar vor der Installation von
der Polystyrolunterlage nehmen.
A\ Das Gerit nicht hinter einer dekorativen Tiir
installieren — Brandgefahr.

Wenn der Herd auf einen Sockel

gestellt wird, muss er nivelliert und

mit der mitgelieferten Haltekette an

der Wand befestigt werden, um ein

Herunterrutschen des Gerats vom Sockel

zu vermeiden.

WARNUNG: Um das Gerat vor dem
Kippen zu schiitzen, ist die mitgelieferte
Haltekette zu installieren. Siehe

Installationsanweisungen.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

A\ Das Typenschild befindet sich an der
Vorderkante des Backofens (bei offener Tir
sichtbar).

A\ Es muss gemiB den Verdrahtungsregeln
moglich sein, den Netzstecker des Gerates zu
ziehen, oder es mit einem Trennschalter, welcher
der Steckdose vorgeschaltet ist, auszuschalten.
Das Gerat muss im Einklang mit den nationalen
elektrischen Sicherheitsbestimmungen geerdet
sein.

A\ Verwenden Sie keine Verlingerungskabel,
Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der
Installation diirfen Strom fiihrende Teile flr den
Benutzer nicht mehr zuganglich sein. Das Gerat
nicht bedienen, wenn Sie nasse Hande haben oder
barful sind. Das Gerat nicht in Betrieb nehmen,
wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt
ist, wenn es nicht einwandfrei funktioniert,
herunter gefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

A\ Wenn das Netzkabel beschidigt ist, muss
es aus Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von
seinem Kundendienstvertreter oder einer ahnlich
qualifizierten Fachkraft mit einem identischen
Kabel ersetzt werden - Stromschlaggefahr.

A\ Wenn das Netzkabel ausgetauscht
werden muss, einen autorisierten Kundendienst
kontaktieren.

A\ WARNUNG: Stellen Sie vor Austausch der
Lampe sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, es
besteht sonst die Gefahr eines Stromschlags.
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REINIGUNG UND PFLEGE

A\ WARNUNG: Vor der Durchfilhrung von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet und von der Stromversorgung
getrenntist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger
- Stromschlaggefahr.

/M Keine Scheuermittel oder Metallschaber
verwenden, um die Glasoberflache in der Tur
zu reinigen. Hierbei kann die Oberflache verkratzt
werden, was zu Glasbruch fiihren kann.

M\ Verwenden Sie keine Scheuermittel
korrosiven Produkte, Reinigungsmittel
Chlorbasis oder Topfreiniger.

A\ Vor dem Reinigen oder dem Ausfiihren von
Wartungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekuhlt ist. - Verbrennungsgefahr.

A\ WARNUNG: Das Gerit vor dem Austausch der
Lampe ausschalten - Stromschlaggefahr.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das
Recycling-Symbol . Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb

nicht einfach weg, sondern entsorgen Sie es gemdll den geltenden
ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerdat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren
Werkstoffen hergestellt. Entsorgen Sie das Gerdt im Einklang
mit den lokalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung. Genauere
Informationen zu Behandlung, Entsorgung und Recycling von
elektrischen Haushaltsgerdten sind bei der 6rtlichen Behdrde, der
Mullabfuhr oder dem Handler erhéltlich, bei dem das Gerdt gekauft
wurde. Dieses Gerdt ist gemdR der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU
fur Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Durch
Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses Produkts schiitzen Sie
die Umwelt und die Gesundheit lhrer Mitmenschen. Das E Symbol
auf dem Gerédt bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial weist
darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondernin
einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden
muss.

ENERGIESPARTIPPS

Heizen Sie den Backofen nur dann vor, wenn es in der Gartabelle oder
Ihrem Rezept so angegeben ist. Verwenden Sie dunkel lackierte oder
emaillierte Backbleche, da diese die Hitze besser aufnehmen.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerit erfiillt die Okodesign-Anforderungen der EU-Verordnung
Nr. 66/2014 in Ubereinstimmung mit der Europdischen Norm EN
60350-1.
Dieses Gerit erfiillt die Okodesign-Anforderungen der EU-Verordnung
Nr. 66/2014 in Ubereinstimmung mit der Europdischen Norm EN
60350-2.
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auf




RU |
gHCTPyKLI,I/IFI MO BE3OIMNACHO-
TV

OBA3ATEJIbHO MNMPOYTUTE U COBJIIO-
DAUTE

MNpexae yem Nonb3oBaTbCA NPUOOPOM, NpoUTUTE
OAHHYIO  MHCTPYKUMio  no  6e3omnacHoCTu.
CoxpaHute ee Ansa BO3MOXHOCTM oOpalleHua B
OynyLiem.

B HacToAwen WHCTPYKUMM W Ha CaMOM
npubope copep)kaTtCcA BaXHble YyKa3aHuA Mo
6e3oMmacHOCTW. Nx Heobxogumo npouecTb
N  BbINOMHATb MOCTOAHHO. N3rotoButenb
CHMMaeT C cebA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb
3@ MoCneacTBuA  HecobnogeHMa  HaCTOALMX
yKa3aHU no 6e30MacHOCTY, HeHagnexallero
NCNoNb30BaHMA Npubopa WA HenpaBusibHble
paboune HaCTPOWKK Ha NyfbTe yNpaBneHus.

A\ BHUMAHWE! MMpubop n ero [OCTynHble
YacTN HarpeBalTCA B Npouecce UCNosib30BaHUA.
Cobniopganite OCTOPOXKHOCTb BO  M3bexaHue
NPUKOCHOBEHNA K HarpeBaTeslbHbIM 3/1eMEHTaM.
Jetn mnagwe 8 neT MOryT HaxOAUTbCA PAAOM C
NPr6OPOM TONIbKO NOA NOCTOAHHbBIM MPUCMOTPOM
B3POCSIbIX.

A\ BHUMAHME! Ecnn noBepXHOCTb BapOYHOW
NMaHenn TPecCHyna, He WCNonb3ynTe npubop -
OMaCHOCTb MNOPaAXXeHUA SNEKTPNYECKMM TOKOM.
A\ BHUMAHWE! Bo usbexaHne noxapa: He
XpaHuUTe npeameTbl Ha paboueit NOBEPXHOCTU
BapO4YHOW NaHenu.

AN OCTOPOXHO: JlepxuTe nog
KOHTpONeM npouecc npuroToBieHNA nnLln.
KpaTKkoBpeMeHHbIN  npouecc NpUroToBieHnA

Tpe6yeT NMOCTOAHHOIO Habn roaeHnA.

A\ BHVIMAHUE! OctaBneHune BapoOYHON naHenu
6e3 npucMmoTpa npuv NPUroToBiaeHUn 6nioa Ha
Macsie WM »KMUpe OMacHO — OMacHOCTb MoXKapa.
H/A B KOEM CIYYAE HE nbitantecb TywwuTb
OrOHb BOAOW: BbIKIOUMTE NPUOOP N HaKpounTe
€ro KpbILKOW UM NPOTUBOMOXKAPHBbIM OfEANOM,
4yTOObI MEPEKPDLITL AOCTYN BO3AYXa.

A\ He ncnonb3yiiTe BapouHyto NaHesb B KauecTse
pabouei NOBEPXHOCTU N NOACTaBKK. [epxute
OofeXay W pgpyrue roprouve npegmeTtbl B4anu ot
npubopa, NoKa BCe €ro 4YacTu MOJSIHOCTbIO He
OCTbIHYT — OMACHOCTb NOXapa.

A\ OueHb ManeHbkux pgeTein (4o 3 neT) He
cnegyeT nopnyckatb K npubopy. Hetn B
BO3pacTte OT 3 A0 8 neT MOryT HaxopuTbCA
pAgoM C npubopoM TONbKO MOL MOCTOAHHbLIM
NPUCMOTPOM. Hetn, HaumHaa c 8-neTHero
BO3pacTa, M1ua C OrpaHMYeHHbIMU GU3NYECKNMNU,
CEHCOPHBIMU UV YMCTBEHHBIMK CMOCOBHOCTAMM
N NNUa, He MMmelowmne AOCTaTOYHbIX 3HAHUN U
HaBbIKOB, MOIyT NOJIb30BaTbCA NPNOOPOM TONIbKO
noA NPUCMOTPOM WAKN MOCe TOro, Kak nonydar
yKa3aHuA no ©6e30macHOMY WCMNONb30BaHUIO

npubopa M OCO3HAKT MMelLWwmneca OnacHOCTU.
He no3BonAnTte pgetam murpatb ¢ npubopom. Jetu
MOTYT OCYLLeCTBAATb YNCTKY 1 yXOA 3a Npnbopom
TONbKO NOA NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

AN BHUMAHUME! Mpubop n ero AOCTynHble
YacTU HarpeBaloTCA B Npouecce NCNob30BaHUA.
Cobnopganite  OCTOPOXKHOCTb BO  M3bexaHue
NPUKOCHOBEHNA K HarpeBaTesibHbIM 3J1IeMEHTaM.
Jetn mnagwe 8 net MOryT HaxoAUTbCA PAAOM C
NprbopPOM TONIbKO Mo NOCTOAHHbBIM MPUCMOTPOM
B3POC/bIX

A\ He octasnante npubop 6e3 npucmorpa BO
BpemMa CywKn npopyktoB. [lpmbop ponyckaet
NCNoOnb30BaHMe Tepmollyna. Ncnonb3ynte
TepMoLlyn, pPeKOMeHAOBaHHbIM ANA  [JaHHOWN
MOZEeNn AyXOBKN: ONAaCHOCTb NoXapa.

Hepxute ogexgy wn p[pyrnme ropwouune
npeameTbl Boanu OT npubopa, MoKa BCe ero
4YacTU MOJIHOCTbIO HEe OCTbIHYT — CyllecTByeT
OMacHOCTb noxapa. [loCTOAHHO BHMMAaTENbHO
cneguTe 3a NpUrotosnieHnem 6niog ¢ 6onbwmm
KONMMYeCTBOM Wpa, Macna unm ¢ gobaBneHnem
aNkorona — ONacHOCTb Noxkapa. [nAa nssneyeHus
NPOTUBHEN WM MNOCYAbl UCNONb3YNTE KYXOHHble
pykaBsuupbl. [10 OKOHYaHUN NPUrOTOBNEHWA Nepeq,
ocyuwlecTBneHneM JocTyna B MNeyb OCTOPOXKHO
OTKpOKTe ABepuy, NO3BONMB NMOCTENEHHO BbINTA
ropayemy BO34YyXy WM Mapy: MOXKHO MOAYyuYUTb
oxor. He 3akpblBanTe OTBepCTUA ANA BbiBOAA
ropAavero BO3gyxa Ha nepefHen CTOPOHE neyu:
OMacHOCTb No<apa.

A\ Cobriopante OCTOPOXHOCTb, KorAa [Bepua
AYXOBKW HAXOAUTCA B OTKPbITOM WM HUPKHEM
MONOXeHunu, YTobbl N36exaTb yaapa ABepu.
PA3PELWLEHHOE NCIMOJIb3OBAHUE

A\ OCTOPOXHO: [aHHbIl  npubop  He
npegHasHayeH panAa paboTbl C  ynpaBieHWeM
OT BHELWHero nepekYarLLlero YCTpoucTsa,
TaKoro Kak TaviMep, Unu nynbTa ANCTAaHLUOHHOIO
ynpasneHus.

A\ NaHHbIN npuoéop npegHasHayeH  4nA
NCMONb30BaHMA B ObITY, a TakKe B CleayoLmx
clyyasx: B ObITOBbIX KOMHAaTax MnepcoHana
B Pa3fIMuHbIX NpeanpuAtvax, oducax un ap.
TPYAOBbIX KONNEKTMBAX; Ha pepmax; B HOMepax
oTenemn, MoTenenm N NPOYNX KUJblX MOMELLEHUAX.
A\ 3anpeuwaetca wncrnonb3osatb npubop AN
nobbIx Apyrux uenen (Hanpumep, Ana oborpesa
NOMeLLeHWNIA).

A\ NanHbin npubop He npefgHasHayeH
ana npodeccroHanbHOro NCNONb30BaHNA.
3anpewaetca MCNOJSb30BaTb neyb BHE
nomMeLeHnn.

A\ 3anpellaetca xpaHUTb B3PbIBOOMACHbIE MW
roptoune BelecTBa (Hanpumep, OEH3UH wunw
a3po030/ibHble 6annoHbl) BHYTPU nNpubopa mnn
PAAOM C HUM BO M3b6exaHne noxapa.
YCTAHOBKA

A\ TMepemewatb u ycTtaHaBAvMBaTb npubop
LOMKHbI ABOE Ui bonee yenoBek BO nsbexaHuve
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TpaBM. [lpu pacnakoBke U YCTaHOBKe cnegyeT
MCNONb30BaTb 3alWUTHbIE NepYaTKM BO n3bexaHne
nopes3os.
A\ YcTaHOBKY, B TOM unCie MOAKMIOYEHMe
K CUCTEMe BOAOCHAGXKeHWA (Mpu HanmMunmn) W
BbIMOJIHEHME 3NEKTPUYECKUX COeauHEeHUr, a
TaKXKe PEeMOHTHble paboTbl JOMKEH BbINOMHATD
KBanMOULUMPOBAHHDBIN NepcoHan. 3anpellaeTcs
PEMOHTUPOBaATb WM 3aMeHATb Nobble fgeTanu
npubopa, 3a WCKIIOYEHMEM ClyyaeB, 0C060
OrOBOPEHHbIX B PYKOBOACTBE MO 3KCMsyaTauuu.
He paspewante petam noaxogutb OnM3KO K
MecTy ycTtaHoBKW. [locne pacnakoBku npubopa
ybeantecb, YTO OH He MOBpPEeXAeH BO BpeMms
TPAHCNOPTUPOBKMN. B cnyuae ob6HapyxeHus
npobnem obpawantecb K npogasuy WA B
6nVXKanLWM CepBUCHDBIN LeHTp. [ocne ycTaHOBKM
OTXOfAbl YMAKOBOYHbIX MaTepuanos (NnacTuk,
neHonnacToBble AeTanu 1 T.4.) BOMMKHbI XPaHUTbCA
B HeOOCTYNHOM A/ feTenl MecTe BO u3bexaHne
onacHoctn yayweHua. [lepen BbiNONHEHWEM
nobbiXx onepaunMi NO YCTaHOBKE OTKAUUTE
Npubop OT 3NeKTPOoCeTn: CyLecTByeT ONacHOCTb
MOPaXKeHNsA JNEKTPUYECKMM TOKOM. Mpw
yCTaHOBKe cobntoaanite OCTOPOXKHOCTb, UTOObI He
noBpeanTb CETEBON LIHYP KOpnycom npubopa -
OMacHOCTb MOKapa 1 Nopax}eHUA NeKTPUYECKM
TOKOM. He BKnouvanTe npubop A0 3aBepLUeHUA
YCTaHOBKMW.
He cHumamTe npnbop c 0CHOBaHMA N3 NeHonnacTa
[0 MOMEHTa YCTaHOBKW.
A\ He yctanasnusainte npubop 3a eKopaTUBHON
ABepLein — 0rnacHOCTb Noxkapa.
& ecnu npnbop yCTaHOBNEH HAa OCHOBaHMMY,
ero noTpebyeTcA BbIPOBHATb U
3apUKCMpoBaTb Ha CTEHE NMpuiaraemon
CTPaxoBOYHOW Lenbto, YTOObI
npeaoTBPaTUTb COCKaNb3blBaHUe Npubopa
C OCHOBAHWUA.

BHUMAHWE: 1na npegoTtepalyeHma
HaKnoHa npmnbopa HeobxoanNMo
YCTaHOBUTb NpUIaraeMyto CTPaxoBOYHYI0
uenb. CM. MHCTPYKLUUN MO MOHTAXY.

YKA3AHUA NO NEKTPUYECKON BE3OMNACHOCTU

A\ MacnopTHas Tabnunuka HaXOAUTCA C NepeHel
CTOPOHbI Neyn (OHa BUAHA NPV OTKPbITON ABepLE).

A\ [Ina npubopa Aon%Ha UMETbCA BO3MOMHOCTb
OTK/IIOYEHMA OT  SNEKTPOCETU MNOCPEACTBOM
OTCOeANHEHNA BUJIKWU OT PO3ETKM (ecnm K Hen
€CTb JOCTYNn) AN C MNOMOLLbIO MHOFOMOJTIIOCHOIO
BblK/loyaTeNna, YCTaHABMMBAEMOro A0 PO3EeTKMU.
Mpnbop gonmkeH ObiTb 3a3eMneH B COOTBETCTBUM
C HaLMOHANbHbIMW CTaHZAPTaMU SNEKTPUYECKON
6e30MacHOCTN.

A\ He vcnonb3yiTte yanuHUTenu, passeTButent u
nepexogHuku. [locne 3aBeplieHUA YCTaHOBKMU
3NIEKTPUYECKNE KOMMOHEHTbl  JOSIXKHbI  CTaTb
HeLOCTYNHbI AnA nonb3oBaTens. He ncnonb3yiite

npubop, ecnn Bbl mokpble unn 6ocMkom. He
NoNb3ynTechb NpOOPOM, eC/INY HEFO NOBPEXKAEHDI
CeTeBOM LWHYpP WIN BWIKA, €CM OH He
paboTaeT gomKHbIM 06pa3om 1nm bbbl NOBPEXKAEH
BCNeACTBME yaapa Wiv NageHus.

A\ B cnyyae noBpexaeHns CeTeBOro LHypa

BO  130eXaHue  BO3HWKHOBEHUS  OMaCHbIX
CuTyauum  OH  AomKeH  ObiTb  3aMeHeH
npousBoguTeneM, COTPYAHUKOM CEPBUCHOIO

LEHTPa nnn KBaJ'II/ICI)I/ILI,I/IpOBaHHbIM cneynannctom
- OMNaCHOCTb NOpPa*»KeHnA aNeKTpnYeCKNMM TOKOM.

A\ Ecnm cunosoil Kabenb TpebyeT 3ameHbl,

obpatntecb B aBTOPW3OBAHHbLIA  CEPBUCHbIN
LeHTp.
A\ BHUMAHVE! Bo wusbexaHue nopaxKeHus

3NEKTPNYECKUM TOKOM OTKIIOUMTE Npubop nepea
3aMeHOI NlaMnbl.

YACTKA nyxoa
A BHVMAHME! lNepen nposegeHnem
TeXHUYECKOro 06CnyK1BaHNA

npubopa ybegutecb B TOM, UYTO OH BbIK/IOYEH
N OTCOEAWHEH OT D3JIeKTPOCETU; HUKOraa He
NCMONb3ynTe  MNapOOUUCTUTENN: cywecTsyet
OMaCHOCTb MOPAXKEHUS NTEKTPUYECKMM TOKOM.
A\ He wcnonb3ynte abpasuBHble uUCTALIME
CpeacTBa 1 MeTanInyeckne CKpebKkn ana YncTku
CTeKNna ABepubl: OHM MOFyT mouapanaTtb
NMOBEPXHOCTb, YTO BNOC/IEACTBMM MOXKET MPUBECTY
K pacTpecKrBaHUIO CTEKNA.

M\ He nonb3ynTecb abpasvBHbIMY 7
KOPPO3MOHHbIMM  CPEeACTBAMM,  UYUCTALLMMMU
cpenctBamu Ha  OCHOBe  Xx/opa nnn
META/UIMYECKUMI  MOYaNKamMi AN YMCTKY
cKoBOpOA.

A\ Tepepn BbinonHeHVeM NobbIX AERCTBUAN MO
OUNCTKE U TexobCNyXMBaHWIO AaiTe npudopy
OCTbITb. BO M36€eXaHVe 0XKOroB.

A BHUMAHME! Bbikniouaiite  npubop
nepen 3ameHoil NaMnbl: CyL|ECTBYeT OMacHOCTb
Nopa}eHNA SNeKTPNYECKNM TOKOM.

YTUIU3ALUA YITAKOBOYHbIX MATEPUAJTIOB

YNakoBOUHbI MaTepurian JOMycKaeT NoJHyl0 BTOPUUHYIO NepepaboTky,
O UemM CBUAETEeNbCTBYET CUMBOJ PasfinuHble 4acTu ynakoBKu

AOKHbI ObITb YTUNN31pOBaHbl B MOTHOM COOTBETCTBUN C ,CI,EIZCTByIOIJ.l,I/IMI/I
MEeCTHbIMIW NpaBuiamMn No yTunmsaunm otxonos.

YAANEHNE B OTXO/bl CTAPOM
SJIEKTPOBbITOBOU TEXHUKU

JaHHbli  Npubop  M3roToBNEH U3  MaTepuanoB,  LOMYCKAOLMX
nepepaboTKy WM MOBTOPHOE WCMOJMb30BaHMe. Ytunusnpyire
npubop B COOTBETCTBMM C MeCTHbIMM MpaBuUnamu yTunmsaumm
OTXOAOB. [lononHutenbHyt MHbGOPMaUMio O MpaBuiax obpaleHus
C 3NneKTpoObITOBbIMM Mpubopamu, KX yTWaM3auum M nepepaboTke
MOXHO MONYyYUTb B MECTHbIX FOCYAAPCTBEHHbIX OpraHax, cnyxbe
cbopa ObITOBbIX OTXOAOB WM B MarasviHe, rge Obul npuobpeTteH
npubop.  aHHbI Npubop HeceT MapKUPOBKY B COOTBETCTBUM C
Esponenckon Aupektuson 2012/19/EC no yTunnsaumnm 3neKTpuyeckoro
N 3neKkTpoHHoro ob6opypoBaHua (WEEE). O6ecneuvB npasunibHyto
yTunmsaumio  faHHoro wmsfenvsa, Bbl nomoxeTe npepoTBpaTuTb
HeraTMBHble MNOCNEACTBMA [N1IA OKpYXalolen cpefbl U 340pOBbA
yenoseka. Cumson E Ha caMoM M3Aenuu Win Ha CONpPOBOANTENbHOW
[IOKYMeHTaLMK yKa3bIBaeT, YTO NpW yTUIM3aLumMm JaHHOTO N3AeNnA C HUM
Henb3A obpallaTbcA Kak C 0OblYHbIMU ObITOBbIMM OTXOAaMW. BmecTo
3TOro, ero cefyer cAaTb Ha nepepaboTKy B COOTBETCTBYIOLMIA MyHKT
nprieMa 351eKTPUYeCKoro 1 3N1eKTPOHHOro 06opyfoBaHMA.




COBETbI MO 3KOHOMWU SHEPT U

Monb3yinTtech GyHKUMEN MNpeABapUTENbHOrO HarpeBa TOMbKO B TOM
cflyyae, eCsin 3To yKasaHo B Tabnvue NnpurotosneHna 6ntog nnu B Ballem
peuente. lNonb3yiTecb BCTaBHbIMY MPOTUBHAMU, MOKPbLITHIMY TEMHbBIM
NakoM WM 3Masbto, Tak Kak OHY nyulle NOornoLatoT Tenso.

AEKNAPALUN O COOTBETCTBUA

Mpnbop cooTtBeTcTBYeT TpeboBaHMAM 3Kopm3aiHa EBponeiickoro
PernameHTta 66/2014 B cootBeTcTBMM C EBponenickum CtaHgaptom EN
60350-1.

Mprnbop cooTBeTCcTBYeT TpeboBaHUAM 3Kopm3aiHa EBponeiickoro
PernameHTa 66/2014 B cootBeTcTBMM € EBponenickum CtaHgaptom EN
60350-2.

KZ
KAYIMNCI3OIK H¥CKAYJIAPDI

OKbIN LWbIFY XOHE OPbLIHOAY
MAHbI3ObI

KypbiniFbiHbl  narvganaHbac  OypblH  OChl
HyCKaynapabl MyKUAT OKbIN LWbIFbIHGLI3. Onapabl
BGonaluakta kapay YLUiH cakTan KOMbIHbI3.

Byn Hyckaynap MeH kKypan  6apnbik
yakbiTTa yCTaHy KaXeT MaHbi3abl Kayincisgik
eCKepTynepiH kamTamacbi3 eTeqi. OHaipLyi
OCbl  Kayincisgik HyckaynapblH ycTaHbay,
Kypanapbl oypbic nanganaHbay Hemece 6ackapy
napamMmeTpniepiH AypbIC OpHaTNay HaTUXeciHae
TyblHOAFaH akaysblK YLUIH )XayanTbl eMec.

A\ ECKEPTY: Kypbinfbl oHE OHbIH Kepek-
XapakTtapbl nanganaHy 6apbicbiHOa bICbIN
keTedi. Kpi3gblpylbl 35ieMeHTTepai TypTnec
ywiH aban 06ony Kepek. Y3gikcia kapan
oTblpMaraH Xafgamga 8 »>kacka TosfimaraH
Gananapabl KypbUFbidaH anbiC yCTay Kepek.

A\ ECKEPTY: Erep nicipeTiH 6eTki kabat
WbITbIHAN KeTce, newTi nanganaHbaHbl3
ANEKTP TOFbl COFY MYMKiHAIr 6ap .

A\ ECKEPTY: ©prt kayni 6ap: Taram nicipeTiH
BeTke ellKkallaH 3aT caKkTamaHbl3.

O\ ABAVNAHDBI3:

Micipy npoueci 6ackapbinagbl. Keicka nicipy
npoueci y3aikcia 6ackapbliny Kepek.

A\ ECKEPTY: ToHManMeH Hemece CyMblK
ManMeH Tamak nicipreH Kkesge newwTi kapaycbl3
Kanablpy KayinTi 6onybl XKeHe epT WbIFy KaTepiH
TyAblpybl MymkiH.  OTTbl ELUKALUAH cymeH
ellipyre spekeTTeHOEeHI3, KypbiFbiHbI 6LUipin,
OTTbl KaknakK Hemece epT CeHAipy >XamnKbilbl
CUAKTbI HOpPCEMEH BYpPKEH;3.

AMAMewTi xymbic 6eTi Hemece Tipeyilu
peTiHae nanganaHbaHbI3. Bapnb||<_ 69ni_|<T_epi
TONbIFbIMEH  CybIMaMbIHLLA, KnimaepiHiaai

Hemece 6acka XaHaTbIH 3aTTapAbl KypblnfblaaH
aynak yCTaHbI3 - epT Tyy Kayrni.

A\ KiwkeHtan cebunepai (0-3  >kactarbl)
KYPbINfbIFa KakblHOATNay Kepek. YHeMmi
Gakbinay ©Gonmaca, »xac 6Gananapgbl (3-
8 XacTafbl) Kypblfblfa >XakblHOaTnay Kepek.
8 Xac >xaHe ofaH YIfKeH acTafbl Gananap
XoHe du3MKanblk, ce3iMAiK HemMece pyxaHu
MYMKIHLUINIKTEpI XXeTKiNiKCi3 Hemece Taxipnbeci

MeH BinimiXeTKinikci3 TynFanap KypblifFbiHbI TEK
Backapy GomnbIHLLA apHaWbl Kayinci3 nanganaHy
Hyckaynapbl 6GepinreHHeH KewiH nanganaHa
anagbl. bananap KypblnfbIMEH OMHaMaybl TUIC.
Erep KacblHOa XeTeKLWisik eTeTiH epecek agam
bonmaca, 6ananapablH Tazanay XeHe XeHaey
XYMbICTapblH OpblHAAYyblHa BonmManabl.

A\ ECKEPTY: Kypbinfbl eHe OHbIH Kepek-
)Kapaktapbl nanpganaHy OapbicbiHAa biCbIN
keTedi. Kbi3gbIpfFblll anemMeHTTepai KonMeH
yacTtayaaH cak 6ony kepek. 8 xxacka TonmaraH
Gananapgbl YHeMi kafaranamaraH —Kesge,
onapabl KypblfiFbiFa KakplHaaTyra Gonmangpbl

A\ Tarampapl Kypraty 6GapbicbiHOa Kypangsi
ewkKawaH HasapgaH TbiC KangblpMaHbi3.
Kypbinfbl 30HO Manganady YLWiH Konawusbl
bonca, ocbl new VYLWiH YCbIHbINATbIH 30HA
TemnepaTypacblH faHa KongaHblHbl - epT Tyy
Kayni.

VAN bapnbik GenikTepi TOSIbIFbIMEH
cyblManblHLLIA, KuiMAepiHi3ai Hemece 6Gacka
KaHatblH  3aTTapAbl  KypbinfblaH — aynak
yCTaHbI3 - epT Tyy kKayni. Mannel Taramgapap!
nicipreH Hemece CnUpTTI IWIMAIKTI KOCKaH ke3ae
cak 6onbIHbI3 - epT WbIFy kaTepi 6ap. Tabanap
MEH Kepek-XapaKTapAbl anbin WbIFy YLWiH new
KonFabblH KWiHi3. Tamak nicipin 6onfaH CoH
KaknafblH alkaH Kke3ge aban OOnbIHbI3, NeLTi
awnac 6ypblH Xannan 6yabl HemMece bICTbIK
ayaHbl LbIFapbIHbI3 -KyWin kKany kaTtepi Oap.
MewTiH angblHAaFbl bICTbIK aya caHbliaynapbIH
OiTeMeHj - epT Tyy Kayni.

A\ Ecik aWwblk HeMece TOMeH Kanbinta TypraH
Xafganaa, ecikTi COofbin KeTney VuWiH, aban
OOnNbIHbI3.

P¥KCAT ETITTEH NAWOANAHY

A\ ABAVNAHDBI3:  Byn  Kypbinfbl  CbIPTKbI
TanMep Hemece 6Genek KawblkTaH ©Gackapy
Kypanbl CUSKTbl anMacTblpy KOHAbIPFbICbIMEH
nanganaHblilyFa apHanvaraH.

AN\ Byn KypbInfbl TYPMbICTbIK KOHE COM CUSIKTbI
KongaHbiCTapda nanganaHbinyFa apHarnfaH,
MbIcanbl: AyKeHAepAeri, KeHcenep MeH XyMbIC
opTanapblHOafbl Kbl3MeTKepriepre apHarnfaH
acxaHa aymakTapbl;
LapyalblSiblK FUMapaTtTapbl; KOHaK YUNepaiH,
MoTenbAepadiH, WarfblH MerMaHxaHanapablH
XoHe Backa TYpFblIH XannapablH KNMeHTTepiHiH
nanganaHybl.

A\ Backa kongaHbic TYpiHE pyKcaT eTinmengi
(MbIcarnbl, benmvenepai XbibITy).
A\ Byn  KypbinFbl  KaCINTIK
navganaHyra apHarnmaraH.
cbipTTa NnanganaHb6aHbIs.

M\ KypbinfbiHbIH - ilWIiHOE HeMece >kaHblHaa
XapbinfFblll  HemMece TyTaHfblW  3aTTapAbl
(MbIcanbl, 6eH3MH HeMece Bypikkilw caybITTap)
cakrayra 6onmanabl - epT WbIFy katepi 6ap.

mMakcaTtTa
Byn KYpbINfFbIHbI
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OPHATY

A\ KypbinfblHbl €Ki He ofaH ken agam Tacybl
)KOHEe OpHaTybl Kepek - apakaT asy kaTepi.
KopabblHaH LbiFapbin, OpHaTy YLiH KorFan
KMiHI3 - KONbIHbI3Obl KECIN any KaTepi.

A\ OpHaTygbl, COHblH iWiHOE CyMeH
XabablkTayabl (erep 6onca) XoHe
3MeKTp cbiMAapblH Xanfayapl BinikTi
TEXHUK MaMmaH >Ky3ere acblpybl Kepek.

KypbinfbiHbl ewbip GeniriH xeHaeyre Hemece
aybICTblpyFa 6onmangbl, erep navganaHyllbl
HyCcKaymnblfblHOa@ cofank  gen  asblMaca.
Kypbinfbl opHaTbinatblH kepre 6ananapgbl
XakblHOAaTNaHbI3. KypbInfblHblI  OpamMHaH
LWblFapfFaH COH, OHbIH TacbiMarngay bapbiCbiHAa
3aKkbiMaanmaraHblHa Ke3 XeTKi3iHi3. Akaynblk
OpblH anca, pgunepre Hemece MaHaugarbl
TYTbIHyLWbIFA KbIBMET KepceTy opTalblfblHa
xabapnrachblHbl3. OpHaTbifnfaHHaH  KeuiH
opaybIWTbiH KangblkTapblH (NNacTuk, KebikTi
nonimcTnpon T.C.C.) GananapgpblH,  KOsbl
XEeTnenTiH Xepae cakTay KepeKk - TYHLUbIFbIN
kany katepi. Kes kenreH opHaTy >XYMbICbIHbIH
angbliHOa KypblfbIHbI KyaT Ke3iHEeH axblpaTy
KaXKeT - QnekTp Tofbl cofy kaTepi. OpHaTty
GapbiCbiHAA KYPbIFbIHBIH KyaT CbIMblHA HyKCaH
KENTIPMEMNTIHAITNHE KO3 XETKI3IHI3 - OpT LWbIFybl
HemMece aNeKTp TOfFbl COFy KaTepi. KypbinifbiHbl
TEK OpHaTy XXYMbICbl adKTasnifaH COH faHa icke
KOCbIHbI3.
OpHaTty  OGacranfanfa  gewiH  acnanTbl
NoSIMCTUPONbAI KeOIKTEH XacarfaH TyFblpblHaH
anvaHbI3.
A Byn KypbifFbiHbl  JEKOPATUBTI
apTblHa opHaTNaHpI3 — epT Kayni 6ap.
& Erep new TyfblpFa Komblnica, OHbIH
AEHreniH peTTen, KYPbINfbIHbIH,
TYFbIpOaH CbipFaHan KeTyiHe >on
BGepMey YLUIH XXMHaKKa KipeTiH YCTafblILL
LWbIHXbIPMEH KabblpFaFa B6ekiTy KaxerT.

ECKEPTY: KypbInfbIHbIH, TOHKEPInNin
KeTyiHe »kon 6epMey YLLUIH XXMHaKKa
KIpETiIH yCTarbILW LWbIHXbIPAbl OPHATY
kepek. OpHaTy Typarnbl Hyckaynapabl
KapaHbI3.

ANEKTPUKATbIK ECKEPTYNEP

A\ TMewrTiH anablHFbl LWETiHAer aepekTep
TakTacbl (€Cik alwbliiFaH Kkesae KepiHeai).

A\ KypbInfbiHbIH allackiHa Ko XeTKidy MyMKiH
GonfaH Xafganaa, po3eTkagaH Cyblpy apKbiibl
HemMece 9reKTp CbiMaap XYWecCi epexeciMeH
OoVibiHLWAa ONn po3eTkadaH Kaxer.

A\ ¥zapTkblwTapabl, 6GipHelwe poseTkaHbl
Hemece apgantepriepdi navganaHbaHbl3.  u.
OneKkTp Kypamgactapbl oOpHaTygaH KewiH
nanganaHylwbl kaTblHaca anaTbliHOanW Gonybl
KaxeT. AsafblHbI3 cy 6onca Hemece xanaH

€CIKTiH,

asKk 0OoncaHbl3, KypbUIfblHbl ManganaHyra
6onmangbl. KypbinfFbiHbIH KyaT CbiMbl HEMECe
awacsl OyniHreH ©onca, AOypbIC XYMbIC
icTemece Hemece Oy3bifiFaH Hemece KynaraH

©onca, oHbl nanganaHbaHbI3.

A\ Erep y3apTkblll 3akbiMaarnca, Kayinke
Xon ©Oepmey VYWiH OHbl ©HAIPYLWi, OHbIH
KbIBMET KepceTy Aergarbl HeMece COM CUSKTbI
Ginimai TynFanapbl CofaH ykcac y3apTKbllneH
anmacTbIpybl TUIC - 3NIEKTP TOFbIHbIH COFY Kayni.
A\ KyaT cbiMbIH aybiCThIpaTblH >afaanaa
YOKINeTTi  Kbl3MeT  KepceTy  opTarbifbliHa
xabapnacbliHbi3.

A\ ECKEPTY: Tok cofy KayniHiH, anabiH any
YWiH Wamapl aybiCTbIpMac OypblH KypbInfbiHb
MIHOETTI TypAe KyaT Ke3iHeH aXblpaTbiHbI3.
TA3AIAY XXOHE KYTIM XXACAY

A\ ECKEPTY: Taszanay Hemece TexHuKasblK
KbIBMET KOepCeTy XYMbICTapblH >XYyprisepaeH
OYpbIH KYPbINFbIHbIH, OLWipinin, KyaT Ke3iHeH
axblpaTblfifaHblHA K3 XKeTKi3iHi3 - 3nfeKkTp
TOFbIMEH 3aKkbiMAaHy kayni 6ap; 6ymeH Tazanay
XabablFbiH elkallaH nanganaHbaHpl3 - aNekTp
TOFbIMEH 3aKbiMAaHy kayni 6ap.

AN\ ECIKTiH LWbIHLICHIH Ta3anay YLiH KblpfbiLL
rybkanapabl Hemece MeTann KblpfbllUTapabl
nanganaHbaHbi3, cebebi onap WbIHbIHbIH 6€TiH
Cbi3blf, OHbIH LWbITbIHAYbIHA ceben Gonybl
MYMKIH.

A\ Typnini Hemece XeMiprill eHiMaepai, Xnop
HerigiHgeri TasapTKbllW Kypangapabl Hemece
Taba KbipfblluTapabl NanaanaHbaHbI3.

A\ Kes KenreH TexHuKasblK Kbl3MeT KepceTy

Hemece TasanaygaH OypblH KypbUIFbIHbIH
CyblfaHblHa KO3 XeTKi3iHi3. - Kyuin any karepi
6ap.

/N ECKEPTY: WambiH anmacTblpap angbiHga
KYPbUTFbIHbI ~ OLWIPIHI3 - 3NeKTp TOfbIMEH
3aKkbiMaaHy kayni 6ap.

OPAM MATEPUAINOAPbLIH TACTAY

Opam matepuanbl 100% kavita eHaenedi xaHe on kanWTa enaey
TaHbacbiMeH OGenrineHreH OpamHbIH 8p Typni Genikrepi

KOKbICTbl TacTayfa pykcat 6epeTiH Xeprinikti opraH epexenepiHe
TOMbIFbIMEH COMKEC XKOHE XayarnkepLUinikneH eTKi3inyi KaxeT.

NMAUOANAHBINbIN BOJFAH T¥PMbICTbIK
K¥PbIIFbINAPAObI KOKbICKA TACTAY

Byn Kkypbinfbl KaWTa eHaoenmeni Hemece kanTa KongaHGanbl
mMatepuangapgaH xacarnfad. OHbl  XeprinikTi  KangbIKTbl
Tactay epexernepiHe COMKeC KOKbICKa TacCTaHbl3. TypPMBICTbIK
3MeKTP KypbinfbinapbiH KongaHy, KanmnblHa KenTipy >XeHe kanta
nanganaHyfa Tancblpy OOMbIHIWIA KOCbIMWIA aknapaTt any YLiH
Ky3bIpeTTi Xeprinikti 6unik opraHbiHa, TYPMbICTbIK KanAblKTapabl
XUHAy KbI3METIHE Hemece Kypblifbl CaTbil  anbiHFaH [OyKeHre
xabapnacblHpi3. Byn Kypan anekTpnik keHe anekTpoHAbIK XababIKTbl
Kkokbicka Tactay (WEEE) 6owbiHwa 2012/19/EU  Eyponanbik
OvpekTuBacbiHa can GenrineHreH. Byn eHiMHeH Aypbic apbiny
apKblNbl KOpLUaFaH opTara XeHe agamaapablH eHcaynblfbiHa Tepic
acepfiH canpapbiHblH angplH anyfa kemektececis. KypbinfFbigarbl
Hemece OHbIMeH OepinreH KyxaTTamagarbl ﬁ 6enrici  6yn
KYPbINFbIHBIH Y KOKbICTapbiMeH Gipre Tactanman, 3nekTpOHAbIK
XOHEe SMeKTPMiK Kypbinfblnapdbl KOKbiCKa TacTay epexeciHe can
apHanbl XunHay OpHbIHA ©TKI3y KEepPEKTIriH kepceTeai.




KYAT YHEMAEY TYPAJIbl KEHECTEP

Micipy kecTeciHOe HemMece peuenTTe KepceTinreH xarganaa faHa
newTi andblH ana Kbi3ablpbiHbi3. Tek kapa lak Hemece amarlb
XarFbInFaH Micipy KanbinTapbliH navganaHbiHbI3, cebebi onap Kbi3yabl
XKaKkcblpak CiHipeai.

COUKECTIK OEKNAPALIUANAPDI

Byn kypbinFel EN 60350-1 Eyponanblk cTaHgapTbiHa CoMKeC,
66/2014 Eyponanblk epexXeHiH 3Kkoau3awH TanantapblHa colikec
Kenepi.
Byn kypbinFel EN 60350-2 Eyponanblk cTaHgapTblHa CaMKec,
Ne66/2014 Eyponarblk epexeHiH 9koau3aiH TananTapblHa caiikec
Kenepi.
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GUIDED'UTILISATION QUOTIDIENNE

FR

' Lire attentivement les Consignes de santé et de sécurité avant d'utiliser I'appareil.
o

DESCRIPTION DU PRODUIT

1 / 1. Plan de cuisson
vitrocéramique
2. Tableau de bord
2 3. Support GRILLE
4. Support LECHEFRITE
GLISSIERES
TT] 1111 5 .
3 mm 6 de coulissement
f H\ J 5. niveau 5
4 4 \ 373 6. niveau 4
9 7. niveau 3
8. niveau 2
9. niveau 1
10 —10 10. Pied de réglage
PANNEAU DE COMMANDES
3 7
r ""‘I\ % ey
OIOIDIE |
1 2
1. Manette de la plaque électrique 5. Manette de la plaque électrique
2. Manette de la plague électrique 6. Manette de la plaque électrique
3. Voyant lumineux thermostat 7. Voyant de fonctionnement de la plaque électrique
4. Manette du MINUTEUR
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Cette opération doit étre effectuée par un technicien
F R | agréé par le fabricant.
|

Conseils d’installation

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
. Pour les modéles équipés d’'une grille de réduction,
Tension et . o n'utiliser cette derniére que pour le brileur auxiliaire,
fréquence voir plaquette signalétique s .
d'alimentation : en cas d'utilisation de casseroles ayant moins de 12
cm de diametre.

Utilisation du four

ETIQUETTE ENERGIE et

ECOCONCEPTION - Consommation énergie
convection naturelle. . . .
Fonction four - Lors de son premier allumage, faire foncUonner
Four Patisserie le four & vide, porte fermée, pendant au moins une

heure en réglant la température a son maximum.
Puis éteindre le four, ouvrir la porte et aérer la piéce.
L’'odeur qui se dégage est due a I'’évaporation des
produits utilisés pour protéger le four.

Ne jamais poser d’objets a méme la sole du four,
I'émail risque de s’abimer.

1. Pour sélectionner le programme de cuisson
souhaité, tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Choisir la température conseillée pour ce
programme ou celle qu’on préfere a I'aide du bouton
THERMOSTAT.

Un tableau de cuisson sert de guide et indique
notamment les températures conseillées pour
plusieurs préparations culinaires (voir tableau cuisson
au four).

En cours de cuisson, il est possible a tout moment de :

e modifier le programme de cuisson a I'aide du
bouton PROGRAMMES;

e modifier la température a I'aide du bouton
THERMOSTAT;

e interrompre la cuisson en ramenant le bouton

*L’étiquette collée est a I'intérieur du portillon ou sur la PROGRAMMES sur “0".

paroi intérieure gauche (visible aprés avoir sorti le tiroir

chauffe-plats). Il faut toujours enfourner les plats sur la grille fournie

avec I'appareil.
Aprés avoir installé le cable dalimentation, vissez | 7T
le couvercle métallique a I'aide de trois vis. Voyant THERMOSTAT

Allumé, il signale la montée en chaleur du four. Il
s’éteint dés que la température sélectionnée est
atteinte. Le voyant s’allume et s’éteint tour a tour pour
indiquer que le thermostat fonctionne et maintient la
température au degré prés.

Eclairage du four

Pour I'allumer, amenez le bouton PROGRAMMES sur
une position autre que la position “0”. Il reste allumé
tant que le four est en marche. Si vous amenez le

bouton sur,//Q\* la lampe s'allume sans activer aucune
résistance.
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Programmes de cuisson

Pour tous les programmes, vous pouvez sélectionner
une température comprise entre 50°C et MAX., sauf
pour :

e GRIL et DOUBLE GRIL (il est conseillé dans ce cas
de sélectionner MAX.);

e DOUBLE GRIL VENTILE (il est conseillé de ne pas
dépasser 200°C).

Programme “Décongélation”

Le ventilateur situé a l'arriere du four fait circuler

I'air a température ambiante autour des aliments.
Cette fonction est indiquée pour décongeler tout
type d’aliment, et plus particulierement les aliments
délicats qui craignent la chaleur tels que, par exemple
. les gateaux glacés, les gateaux garnis de créeme
patissiere ou de creme fouettée, les gateaux aux
fruits. Le temps de décongélation est réduit environ
de moitié. Vous pouvez également utiliser la fonction
“Multicuisson” pour décongeler rapidement de la
viande, du poisson ou du pain, en sélectionnant une
température de 80°C -100°C.

@ Programme FOUR STATIQUE

Mise en marche des résistances de volte et de sole.
Pour cette cuisson traditionnelle, ne cuisez que sur
un seul niveau pour avoir une meilleure diffusion de la
chaleur.

Programme FOUR VENTILE

Activation, a tour de réle, de la résistance de sole et
de la résistance de vodte ainsi que de la turbine. La
chaleur est constante et bien répartie a I'intérieur du
four, I'air cuit et dore de fagon uniforme en tous points.
Vous pouvez cuire au maximum sur deux niveaux en
méme temps.

@ Programme FOUR VOUTE

Activation de la partie centrale de la résistance de
vo(te. La température élevée et directe du gril est
conseillée pour tous les aliments qui exigent une haute
température en surface (steak de veau et de boeuf,
filet, entrecote) Ce programme, idéal pour griller de
petites pieces permet de réduire la consommation
d’électricité. Attention a bien placer le plat au milieu de
la grille car, dans les coins, la chaleur ne suffit pas a le
cuire.

Mode PRECHAUFFAGE RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement. Attendre la fin
du préchauffage avant de placer les aliments dans
le four, puis sélectionner la fonction de cuisson
préférée.

@ Le “gril”

temp: entre 50°C et Max.

Un gril plus grand que d’habitude, au dessin novateur
: son rendement est augmenté de 50%. Avec ce
double gril, finies les zones d’angle ou la chaleur
n’arrive pas.

Important : Pour obtenir d’excellents résultats et
faire des économies d’énergie (10% environ), la
porte du four doit rester fermée lorsque vous
utilisez le gril.

Lorsque vous cuisinez en fonction barbecue, placez
la grille sur le gradin le plus haut (voir tableau
cuisson) et la I€chefrite juste en-dessous pour
recueillir la graisse qui fond.

Gril Ventilé

temp: entre 50°C et Max.

Lirradiation thermique unidirectionnelle s’ajoute au
brassage de l'air pour une répartition uniforme de la
chaleur dans I'enceinte du four. Plus de risque de
briler les aliments en surface et plus grande
pénétration de la chaleur. C’est I'idéal pour cuire :
brochettes de viande et [égumes (kebabs),
saucisses, cotelettes, cotelettes d’agneau, poulet,
cailles, cbtes de porc, etc. Mais aussi des tranches
de poisson (espadon, thon, mérou, etc.).

Cette fonction déclenche aussi la mise en marche du
moteur du tournebroche (si votre appareil en est
équipé). Ce type de cuisson est notamment
recommandé pour des piCces de viande telles que
longes, volaille, etc.

N.B. :cuisinez au gril porte fermée.

Four Inferieur Ventilé

L.élément chauffant inférieur ( ventilateur) est
branché.

Cette position est conseillEe pour parfaire la cuisson
d.aliments (placés dans des plats f rbti) qui sont
déjf bien cuits f la surface mais encore mous f
l.intérieur ou pour des gateaux garnis de fruits ou de
confiture qui ont besoin de se colorer modérément f
leur surface.

Q Four Pizza

temp: entre 50°C et Max.

Mise en marche de la résistance de sole et de la
résistance circulaire, ainsi que de la turbine. La
sélection de cette combinaison permet un
préchauffage accéléré du four grace f sa trés grande
puissance (2700 W). La chaleur dans ce cas est
distribuée par I'air pulsé et par la sole du four. La
fonction four pizza convient tout particuliCrement aux
plats exigeant une grosse quantité de chaleur, tels
que pizza et gros rétis. N'utilisez qu’une I¢chefrite ou
qu’une grille f la fois. La cuisson sur plus d’un gradin
f la fois n’est possible qu’f condition de les changer
de place f mi-cuisson.
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Four Patisserie

temp: entre 50°C et Max.

Mise en marche du ventilateur et de tous les

éléments chauffants. Ceci permet d’obtenir une

chaleur “douce” provenant surtout de la sole. Cette
fonction est tout particulicrement indiquée pour la

cuisson de mets délicats, notamment de gateaux f

lever qui gonflent mieux grace f I'arrivée de chaleur

par le bas. Quelques conseils :

* Réchauffez votre four avant d’enfourner

* N’enfournez pas plus d'un plat f la fois

« Utilisez la grille (f moins que vous ne cuisiez
directement dans la I€che-frite), vous aurez une
meilleure distribution de la chaleur. Ne laissez pas
dans le four vos IEche-frite inutilisées.

* Placez la grille sur le troisicme ou sur le deuxicme
gradin en partant du bas, vous profiterez mieux de
la chaleur provenant de la sole. Posez le moule f
gateau au milieu de la grille.

» N’ouvrez jamais la porte en cours de cuisson car
toute chute subite de température pourrait
interrompre la cuisson et vos gateaux risqueraient
de s’affaisser.

Cuisson simultanée sur plusieurs niveaux

S’il vous avez besoin de deux grilles, utilisez le
programme FOUR VENTILE car c’est le le seul qui
vous permet de cuire sur deux niveaux. Mieux vaut en
outre :

* ne pas utiliser les gradins 1 et 5 : ils sont
directement frappés par I'air chaud qui pourrait
brdler vos mets délicats.

e Utilisez surtout les gradins 2 et 4 et placez au gradin 2
les plats qui exigent davantage de chaleur.

e en cas de cuisson simultanée de plats dont les
temps et les températures de cuisson varient,
choisissez une température intermédiaire entre les
deux conseillées (voir Tableau cuisson au four) et
enfournez les plats plus délicats au gradin 4. Sortez
du four, avant les autres, le plat dont la cuisson est
plus rapide.

e |ors de la cuisson de pizza sur plusieurs niveaux a
une température de 220°C, mieux vaut préchauffer

le four pendant 15 minutes. Normalement, la cuisson
au gradin 4 exige davantage de temps : il est par
conséquent conseillé de sortir du four d’abord la
pizza placée au niveau inférieur et de laisser cuire
celle du gradin 4 quelques minutes de plus.

e Placez la lechefrite en bas et la grille en haut.

ATTENTION ! Le
four est équipé d’'un
systéme d’arréts de
grilles qui permet
de les retirer sans
que ces dernieres
sortent entiérement
du four.(1)

Pour sortir
complétement les
grilles il suffit, comme
illustré, de les soulever en les saisissant par I'avant et de
les tirer (2).

Niche inférieure*

Une niche ménagée
au-dessous du four
peut étre utilisée

pour entreposer des
accessoires ou des
casseroles. Pour ouvrir

\ le volet, faites-le pivoter
vers le bas (voir figure).

Ne pas stocker de
matériel inflammable dans la niche du bas.

Les surfaces intérieures du tiroir (s’il y en a un)
peuvent devenir chaudes.
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Fonctionnement de
I’horloge/Bip minute

. lcéne
PROCEDURE DE CUISSON

( ! AFFICHAGE
D, D,
e 1, e A LAY
AUTO L |
N Icone MINUTERIE
— M +
Bouton REDUCTION __ Q Q Q __ Bouton
DE LA DUREE AUGMENTATION
DE LA DUREE
Bouton
MODE

Réglage de I'horloge

L'horloge peut étre réglée lorsque le four est éteint ou quand il est
allumé, a condition que le délai d’'un cycle de cuisson n'ait pas déja
été programmé. Aprés avoir branché 'appareil au réseau électrique
principal,

ou apres une coupure électrique, les chiffres 00:00
de I'afficheur commencent & clignoter.

1. Appuyez simultanément sur les boutons « + » et « - ».

Les deux points entre les chiffres des heures et ceux des minutes
clignotent.

2. Utilisez les boutons « + » et « - » pour régler la durée ; si vous
appuyez et maintenez enfoncé I'un de ces boutons, I'écran va dé-
filer entre les valeurs trés rapidement, ainsi le réglage de la valeur
souhaitée sera facile et rapide.

Modification de la fréquence de I'avertisseur
La fréquence de I'avertisseur sonore peut étre modifié¢e enap -
puyant plusieurs fois sur « - ».

Réglage du bip minute

Cette fonction n’interrompt pas la cuisson et ne modifie pas le four ;

elle est simplement utilisée pour activer I'avertisseur a la fin de la durée

réglée )

1. Appuyez plusieurs fois sur le bouton S jusqu’a ce que l'icdne ﬂ
et les trois chiffres a I'écran commencent a clignoter.

2. Utilisez les boutons « + » et « - » pour régler la durée souhaitée ;
si vous appuyez et maintenez enfoncé I'un de ces boutons, I'écran
va défiler entre les valeurs trés rapidement, ainsi le réglage de la
valeur sera facile et rapide.

3. Patientez pendant 5 secondes, si vous appuyez a nouveau sur le
bouton, I'écran affiche la durée et lance le compte & rebours. A la
fin de cette période, 'avertisseur retentit.

Programmation de la cuisson

Sélectionnez un mode de cuisson avant la programmation.

Programmation de la durée de cuisson

1. Appuyez plusieurs fois sur le bouton jusqu’a ce que 'icone et
les chiffres DUR sur I'écran commencent a clignoter.

2. Utilisez les boutons « + » et « - » pour régler la durée souhaitée ;
si vous appuyez et maintenez enfoncé I'un de ces boutons, I'écran
va défiler entre les valeurs tres rapidement, ainsi le réglage de la
valeur sera facile et rapide.

3. Patientez pendant 5 secondes, aprés cela icone AUTO s'affiche
sur I'écran.

4. Alafin de la durée réglée, le four arréte la cuisson et un avertis-
seur sonore retentit. Appuyez sur n'importe quel bouton pour ar-
réter l'avertisseur.

« Par exemple : il est 9 h 00 et vous programmez une durée de1
heure et 15 minutes. Le programme s’arréte automatiquement a
10 h 15.

Réglage de I’heure de fin du mode de cuisson

1. Suivez les étapes 1 @ 3 pour régler la durée tel que détaillé ci-
dessus.

2. Ensuite, appuyez sur le bouton - jusqu'a ce que le texte END
(FIN) sur I'écran commence a clignoter

3. Utilisez les boutons « + » et « - » pour régler 'heure de fin de la cui-
sson ; si vous appuyez et maintenez enfoncé I'un de ces boutons,
I'écran va défiler entre les valeurs trés rapidement, ainsi le réglage
de la valeur souhaitée sera facile et rapide.

4. Patientez pendant 5 secondes ou appuyez a nouveau sur le bou-
ton ¢,

Lors du début de la cuisson, le symbole - est visible & 'écran.

5. Alafin de la durée réglée, le four arréte la cuisson et un avertisseur
sonore retentit. Appuyez sur n'importe quel bouton pour l'arréter.
La programmation est lancée lorsque I'icone AUTO s’allume

« Parexemple : Il est 9 h 00 et une durée de 1 heure a été program-
mée. 12 h 30 est programmée comme heure de fin. Le programme
démarre automatiquement a 11 h 30.

Annulation d’un programme

Pour annuler un programme :

* appuyez sur le bouton & jusqu'a ce que l'icdne corresponde au
réglage que vous souhaitez annuler et les chiffres a I'écran com-
mencent a clignoter. Appuyez sur le bouton « - » jusqu’a ce que les
chiffres 00:00 s’affichent a I'écran.

* Appuyez et maintenez enfoncé les boutons « + » et « - » ; ceci
annule tous les réglages sélectionnés auparavant, y compris les
réglages de la minuterie.
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Utilisation du plan de

cuisson vitrocéramique

La colle utilisée pour les joints laisse des traces de
graisse sur le verre. Nous conseillons de les éliminer
avant d’utiliser 'appareil a I'aide d’un produit d’entretien
non abrasif. Une odeur de caoutchouc peut se dégager
au cours des premiéres heures d’utilisation, elle
disparaitra trés vite.

Allumer et éteindre les foyers

Pour allumer un foyer, tourner le bouton correspondant
dans le sens des aiguilles d’une montre.

Pour I'éteindre, tourner le bouton dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusgu’a “0”.

L'allumage du voyant FONCTIONNEMENT FOYERS
signale gu’au moins un foyer du plan de cuisson est
allumé.

Les foyers

Le plan de cuisson est équipé d’éléments chauffants
électriques radiants. Ils deviennent rouges pendant leur
fonctionnement :

A. Foyers radiants
o B. Voyant de chaleur
A (\ q/ A residuelle : il signale une
\ ‘; température supérieure a 60°C
A - A\ A du foyer correspondant et ce
o ;!:\J méme aprés extinction de ce
B dernier.

Foyers radiants
Les résistances circulaires des foyers radiants deviennent
rouges 10-20 secondes a peine aprés allumage.

Position |Plaque normale ou rapide

0 Eteint

1 Cuisson de légumes verts, poissons

2 Cuisson de pommes de terre (a la
vapeur) soupes, pois chiches, haricots

3 Pour continuer la cuisson de grandes
quantités d'aliments, minestrone

4 Rétir (moyen)

5 Rétir (fort)

6 Rissoler ou rejoindre I'ébullition en peu
de temps

Conseils d’utilisation du plan de cuisson

e Utiliser des casseroles a fond plat et de forte épaisseur
pour gu’elles adhérent parfaitement a la zone de
chauffe ;

=T

utiliser des casseroles dont le diamétre couvre
complétement la zone de chauffe de facon a exploiter
au mieux toute la chaleur disponible ;

e KT

e s’assurer que le fond des casseroles est parfaitement
sec et propre : I'adhérence aux foyers sera ainsi
optimale et tant les casseroles que le plan de cuisson
dureront plus longtemps ;

e gviter d'utiliser des casseroles qui sont aussi utilisées
sur les braleurs a gaz : la concentration de chaleur des
brlleurs a gaz peut déformer le fond de la casserole
qui perd son adhérence ;

e ne jamais laisser un foyer allumé sans casserole, il
risque de s’endommager.
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Tableau de cuisson

NIVEAU DE )
FONCTION CUISSON TEMPERATURE
RECETTE CUISSON (du bas) (°C) TEMPS (min)
. ] Thermique 2 160 - 190 30 -60
Gateau éponge
Convection 2-4 160 - 180 30 - 55
Gateaux
fourrés (gateau .
au fromage, Thermique 3 180 - 200 50-100
strudel, gateau
aux fruits) Convection 2-4 160 - 190 40 - 90
o Thermique 3 160 - 180 20 - 45
Biscuits
Convection 1-3-5 140 - 150 30 - 45
Petits gateaux Thermique 3 160 - 180 20 - 45
9 Convection 135 150 - 160 30 - 45
Pizzas Thermique 3 230 - 250 10-25
Convection 2-4 190 - 210 15-30
Saucisses /
ribs de porc /
Hamburger Giril 4 MAX 15-30
Quiche
Lorraine Thermique 3 180 - 200 50-70
Quiche o4
Lorraine Convection ) 170-190 60 - 80
Toast Préchauffer 5’
Giril 5 MAX Cuisson 2.5’
Lasagnes Thermique 2 170 - 190 40 - 60
Thermique 2 200 - 230 50-90
Poulet
Turbobroil 3 200 - 220 55-70
Thermique 2 190 - 200 70-110
Boeuf
Convection 2 180 - 190 80-120
Thermique 2 190 - 200 70-110
Veau
Convection 2 180 - 190 80-120
_ Thermique 2 170 - 190 30-50
Poissons
Gril 4 200 20 - 30
Légumes farcis Convection 2 180 - 200 50-70
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Nettoyage et entretien

Economies et respect de I’environnement

e Pour vos cuissons au Gratin, nous vous conseillons
de garder la porte du four fermée : Vous obtiendrez
de meilleurs résultats tout en faisant de sensibles
économies d’énergie (10% environ).

e Evitez, dans la mesure du possible, de préchauffer
le four et veuillez toujours le remplir. Ouvrez le moins
possible la porte de votre four, car chaque ouverture
laisse échapper la chaleur. Pour faire des économies
considérables d’énergie, éteignez le four cing a dix
minutes avant la fin du temps de cuisson programmeé
et utilisez la chaleur dégagée par le four.

e Gardez les joints propres et bien rangés afin d’éviter
toute perte d’énergie par la porte.

e Si vous avez souscrit un plan tarifaire particulier
auprés de la compagnie d’électricité, vous pouvez
économiser en faisant fonctionner votre appareil
lorsque I'énergie vous revient moins chere.

e | a base de votre casserole ou de votre poéle doit
couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite,
une quantité précieuse d’énergie sera perdue et
les casseroles qui débordent laisseront des résidus
incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever.

e Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des
poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau possible.
Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes
augmente considérablement la consommation
d’énergie.

e Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a
fond plat.

e Sivous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup
de temps, il est préférable d'utiliser un autocuiseur
qui est deux fois plus rapide et économise un tiers

Mise hors tension

Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien coupez

I'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage du plan de cuisson
vitrocéramique

Ne jamais utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs,
tels que des bombes aérosols pour grilloirs et fours, des
détacheurs et dérouilleurs, des poudres a récurer ou
des éponges a surface abrasive : ils risquent de rayer

irrémédiablement la surface. .
e Pour un entretien courant, passer une éponge humide

sur la surface de la table et essuyer avec du papier
essuie-tout.

e Silatable est sale, frotter avec un produit d’entretien
adapté au verre vitrocéramique, rincer et essuyer.

e Pour enlever les salissures en relief, utiliser un grattoir
spécial (pas fourni avec I'appareil). Intervenir des que
possible, ne pas attendre que I'appareil ait refroidi afin
d’éviter toute incrustation des salissures. L'utilisation
d’'une éponge en fil d’acier inoxydable, spéciale verre
vitrocéramique, imprégnée d’eau savonneuse donne
d’excellents résultats.

e Tout objet, matiere plastique ou sucre ayant
accidentellement fondu sur la table de cuisson doit étre
aussitot enlevé a l'aide du grattoir tant que la surface

est encore chaude.
e Une fois que la table est propre, elle peut étre traitée

avec un produit d’entretien et de protection spécial :
celui-ci forme un film invisible qui protége la surface en
cas de débordement accidentel. Opérer de préférence
quand I'appareil est tiede ou froid.

Prendre soin de toujours bien rincer a I'eau claire et
d’essuyer la table : les résidus des produits pourraient
en effet s’incruster lors d’une prochaine cuisson.

Produits de nettoyage Ou les acheter
spéciaux pour

vitrocéramique

Raclette f lames et lames de  |Bricolage et
rechange quincaillerie
Stahl-Fix Articles ménagers
SWISSCLEANER Bricolage

WK TOP Quincaillerie
Autres produits pour Supermarchés

vitrocéramique

Remplacement de I’'ampoule d’éclairage
du four

1.Débranchez le four, enlevez le
couvercle en verre du logement
de la lampe (voir figure).
2.Dévissez I'ampoule et
remplacez-la par une autre de
méme type : tension 230 V,
puissance 25 W, culot E 14.
3.Remontez le couvercle et
rebranchez le four au réseau électrique.

Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage
de la piéece.

Pour obtenir de l'aide, appelez le numéro disponible
dans le livret de garantie fourni avec I'appareil, ou
suivez les directives sur notre site Web. Soyez prét a
fournir :

« Une breve description du probléme

+ Letype et le modéle exact de l'appareil

+ Le code d'aide (le nombre qui suit le mot SERVICE sur
la plaque signalétique PLACEE sur l'appareil, qui est
visible sur le bord intérieur gauche lorsque la porte
est ouverte)

+ Votre adresse compléte

« Un numéro de téléphone ou vous pouvez étre
rejoint

O

Z

- N\ ]

e i

1-C. o N
F i e

OO0
e e

Veuillez noter : Si des réparations sont nécessaires, veuillez
contacter un Service Apres-vente autorisé pour garantir que
des pieces d'origines sont utilisées et que la réparation est
effectuée correctement.

Veuillez vous référer au livret de garantie pour plus
d'information sur la garantie.

@vww | o caractéristiques complétes de I'appareil, incluant les taux d’efficacité énergétique, peuvent étre

téléchargées de notre site Web www.indesit.com
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

s

)

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains - ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit
dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte de c6té, l'appuyant sur une surface

souple. i

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour
aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis, et
insérez la partie supérieure sur son appui.

4., Abaissez la porte pour ensuite l'ouvrir complétement
Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser completement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est
alignée avec le panneau de commande. Sinon, répétez
les étapes précédentes.

CLIQUER POUR NETTOYER - NETTOYER LA VITRE

1. Aprés avoir enlevée la porte et l'avoir placée sur
une surface matelassée, les poignées vers le bas,
appuyez sur les deux fermetures en méme temps et
enlevez le bord supérieur de la porte en la tirant vers

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure

avec les deux mains, enlevez-la et placez-la sur une
surface matelassée avant de la nettoyer.

3. Lors du remontage de la porte intérieure
verre insérer le panneau de verre correctement,
de sorte que le texte écrit sur le panneau n'est
pas inversée et peuvent etre facilement lisibles.

4, Replacez le bord supérieur : un clique indique
qu'elle est bien placée. Assurez-vous que le joint est
bien placé avant de replacer la porte.

Nettoyage automatique du four par catalyse

Dans certains modeles de four, les parois verticales
intérieures sont revétues d’'un émail poreux dit émail
catalytique. Il a pour propriété de détruire les corps gras
sous l'effet de la chaleur. Ceci est possible quand la
température des parois dépasse 170°C.

En fin de cuisson, s'il y a encore des traces de graisse
sur les parois catalytiques, continuez a faire fonctionner le
four, avide, porte fermée, en amenant le bouton FOUR sur
la position MAX, pendant un laps de temps compris entre
60 et 90 minutes selon le degré de salissure. Vous pouvez
accelérer le dégraissage en nettoyant les projections
alimentaires plus importantes avec un peu d’eau chaude
et une brosse souple.

L’émail catalytique est résistant mais il faut éviter :
de gratter I'émail avec des objets tranchants (couteaux ...)
et d'utiliser des détergents ou des produits de nettoyage
abrasifs, les propriétés autonettoyantes de I'émail
risqueraient autrement d’étre détruites irrémeédiablement.

Assistance

Indiquez-lui :

® le modéle de votre appareil (Mod.)

e son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaguette signalétique
apposée sur votre appareil et/ou sur son emballage.
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KURZ
ANLEITUNG

' Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerits sorgfiltig die Sicherheitshinweise.
°

PRODUKTBESCHREIBUNG

© 0y O

00—

10

1. Glaskeramik-Kochfeld

2. Bedienfeld

3. Einschub BACKOFENROST
4. Einschub FETTPFANNE

GLEITFUHRUNGEN fir die Einschiibe
5. position 5
6. position 4
7. position 3
8. position 2
9. position 1
10. Hohenverstellbarer Stellfu?

BEDIENTAFEL

1. Schalter zur Einstellung
der Kochfeld-Kochzonen

2. Schalter zur Einstellung
der Kochfeld-Kochzonen

3. Betriebskontrollleuchte THERMOSTAT

4. Drehschalter THERMOSTAT

5. Drehschalter
TIMER

6. Schalter zur Wahl der Backofenfunktionen

7. Schalter zur Einstellung
der Kochfeld-Kochzonen
8. Schalter zur Einstellung
der Kochfeld-Kochzonen
9. Betriebskontrollleuchte Elektrokochplatte
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

[ TYPENSCHILD

Versorgungsspannung
und -frequenz:

siehe Typenschild
Typenschild, ist in der
Innenseite der Klappe
befindet, oder, nachdem der
Ofenkammer geoffnet worden
ist, auf der linken Wand im
Inneren des Ofens gezeigt
angepasst werden.

ENERGIELABEL
und ECODESIGN

Energieverbrauch natirliche
Konvektion — Heizfunktion:

BACK Modus

Nach der Installation des Stromkabels, schrauben
Sie die Metallabdeckung mit drei Schrauben fest.

Gebrauch des Ofens

Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der

leere Backofen fur etwa eine halbe Stunde bei
Hochsttemperatur und geschlossener Backofenttr in
Betrieb genommen werden. Luiften Sie den Raum gut
durch, bevor Sie den Ofen ausschalten und 6ffnen. Es
kann ein leicht unangenehmer Geruch entstehen. Es
handelt sich hier um die Schutzmittel, die wahrend der
Herstellung verwendet wurden und nun mit der Hitze
verbrennen.

Stellen Sie keine Gegenstande direkt auf den
Ofenboden, da die Emaillierung sonst beschadigt
werden kann.

1. Wéahlen Sie die gewlnschte Garart mit dem
FUNKTIONSWAHLER.

2. Wahlen Sie die fur die gewahlte Garart empfohlene
oder die gewlnschte Temperatur mit dem
TEMPERATURREGLER.

Eine Liste mit einer detaillierten Beschreibung der
Gararten und empfohlenen Temperaturen ist in der
entsprechenden Tabelle zu finden (siehe Praktische
Garhinweise).

Wahrend des Garvorgangs kann man jederzeit

e die Garart mit dem FUNKTIONSWAHLER &ndern.

e die Temperatur mit dem TEMPERATURREGLER
andern.

e den Garvorgang anhalten. Drehen Sie hierzu den
FUNKTIONSWAHLER auf die Position ,0".

Vor Gebrauch missen unbedingt die seitlich am
Gerat angebrachten Kunststofffilme abgenommen
werden.

Kontrollleuchte THERMOSTAT

Wenn diese eingeschaltet ist, heizt der Ofen. Sobald im
Ofen die eingestellte Temperatur erreicht wird, erléscht
die Leuchte. Jetzt schaltet sich die Kontrollleuchte

im Wechsel ein und aus und zeigt damit an, dass

das Thermostat in Funktion ist und die eingestellte
Temperatur konstant halt.

Backofenlicht

Sobald der FUNKTIONSWAHLER auf eine andere
als die Position ,,0" gestellt wird, schaltet sich das
Backofenlicht ein. Es bleibt eingeschaltet, solange
der Backofen in Betrieb ist. Wird der Schalter auf die

Position ,,/Q\\ gestellt, schaltet sich das Licht ein, ohne
dass der Backofen jedoch in Betrieb genommen wird.
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Garmethoden

Far alle Gararten zwischen 50°C und Max kann ein
Temperaturwert eingestellt werden, mit Ausnahme der
folgenden Modi

« DOPPELTER GITTER (empfohlen: nur
auf MAX. Leistungsstufe einstellen).

» Ventilatorgestltzter Doppelgrill (empfohlen: 200°C
nicht Uberschreiten).

Abtaumodus

Der Ventilator auf der Unterseite des Ofens lasst die
Luft bei Raumtemperatur um die Speisen zirkulieren.
Dies wird fir das Auftauen aller Arten von
Lebensmitteln empfohlen, insbesondere aber fiir
empfindliche Lebensmittel, die keine Warme
bendtigen, wie z.B.:Eiskuchen, Sahne- oder Pudding-
Desserts, Obstkuchen. Durch den Einsatz des
Ventilators wird die Abtauzeit etwa halbiert.

Bei Fleisch, Fisch und Brot ist es mdglich, den Prozess
im Modus "Mehrfachgaren" zu beschleunigen und die
Temperatur auf 80° - 100°C einzustellen.

©) STATISCHER OVEN-Modus

Sowohl die oberen als auch die unteren
Heizelemente werden aktiviert. Wenn Sie diesen
traditionellen Kochmodus verwenden, ist es am
besten, nur ein Regal auf einmal zu verwenden, da
sonst die Warme nicht gleichmaBig verteilt wird.

UMLUFTOFEN-Modus

Die oberen und unteren Heizelemente werden
eingeschaltet und der Ventilator beginnt zu arbeiten. Da
die Hitze im gesamten Ofen konstant bleibt, kocht die
Luft und braunt die Speisen gleichmaBig. Es diirfen
maximal zwei Regale gleichzeitig verwendet werden.

) GRILL Modus

Das mittlere Teil des oberen Heizelements schaltet sich
ein. Die hohe und unmittelbar Hitze des Grills wird fur
Speisen empfohlen, die eine hohe Oberflachentemperatur
benodtigen (Kalbs- und Rindersteak, Filetsteak und
Entrec6te). Dieser Kochmodus verwendet eine
eingeschrankte Menge an Energie und ist ideal fur das
Grillen von kleinen Portionen. Stellen Sie die Speisen
in die Mitte des Rosts, denn wenn Sie sie in die Ecken
stellen, werden Sie nicht richtig gekocht.

GRATIN Modus

Das obere Heizelement und der DrehspieB (wo
vorhanden) werden aktiviert und der Ventilator startet.
Diese Kombination von Einrichtungen erhéht die
Wirksamkeit der eindirektionalen Warmestrahlung der
Heizelement durch die erzwungenen Luftzirkulation
durch den ganzen Ofen. Dies verhindert, dass Speisen
an der Oberflache nicht verbrennen und ermdéglicht der
Hitze, tief in die Speisen einzudringen.

BACK Modus

Das hintere Heizelement und der Ventilator schaltet
sich an und garantieren so, dass die Hitze im Ofen fein
und gleichmaBig verteilt wird. Dieser Modus ist ideal flr
das Backen und Kochen von Temperatur empfindlichen
Speisen (wie Kuchen, die aufgehen missen) und fur die
Zubereitung von Platzchen auf drei Blechen.

& PIZZA Modus

Die runden Heizelement und die Elemente am Boden
des Ofens werden eingeschaltet und der Ventilator
aktiviert. Diese Kombination heizt den Ofen schnell
auf und produziert eine beachtliche Menge an Hitze,
besonders vom unteren Heizelement. Wenn Sie mehr
als einen Rost zur gleichen Zeit verwenden, verandern
Sie die Position des Geschirrs wahrend des Kochens.

BODEN VENTILATION Modus

Das untere Heizelement und der Ventilator werden
aktiviert,

was der Hitze es ermoglicht, sich in den ganzen
Ofenraum zu verteilen. Diese Kombination ist fUr das
leichte Kochen von

Gemuse und Fisch nttzlich.

@ Programm OBERHITZE

Das obere Heizelement sch”altet sich ein. Diese
Funktion kann zum kurzen Uberbacken bereits
gegarter Gerichte verwendet werden.

SCHNELLAUFHEIZ-Modus

Zum schnellen Vorheizen des Ofens. Das Ende der
Vorheizphase abwarten, bevor Speisen in den Ofen
gestellt werden, dann die gewiinschte Kochfunktion
wahlen.
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Kochen auf mehreren Regalen gleichzeitig

Wenn es notwendig ist, zwei Racks zu verwenden,

verwenden Sie den Garmodus FAN OVEN da

dies der einzige Garmodus ist, der flr diese Art des
Garens geeignet ist. Wir empfehlen das auch:

Die Positionen 1 und 5 werden nicht verwendet.
Denn GbermaBige direkte Warme kann
temperaturempfindliche Lebensmittel verbrennen.
Die Positionen 2 und 4 werden verwendet und das
Essen, das mehr Warme benétigt, wird in Position
2 auf das Gestell gestellt.

Wenn Sie Lebensmittel garen, die unterschiedliche
Garzeiten und -temperaturen erfordern, stellen Sie
eine Temperatur ein, die auf halbem Weg zwischen
den beiden empfohlenen Temperaturen liegt (siehe
Tabelle mit den Garhinweisen fir den Ofen) und legen
Sie die empfindlicheren Lebensmittel in Position 4
auf das Gestell. Entfernen Sie zuerst die Speisen,
die eine kiurzere Garzeit erfordern.

Beim Kochen von Pizzas auf mehreren Regalen mit
einer Temperatur von 220°C wird der Ofen fir 15
Minuten vorgeheizt. Im Allgemeinen dauert das
Kochen auf dem Regal in Position 4 langer: wir
empfehlen, dass die auf der untersten
Regalposition gekochte Pizza zuerst entfernt wird,
gefolgt von der in Position 4 gekochten Pizza einige
Minuten spéter.

Legen Sie die Tropfschale auf die Unterseite und
das Gestell auf die Oberseite.

Die Innenflachen des Fachs (wenn vorhanden)
kénnen heil3 werden.

ACHTUNG! Der Ofen ist mit einem
Stopsystem ausgerustet, um die Roste
herauszuziehen und zu verhindern,
dass sie aus dem Ofen kommen.(1)
Wie in der Zeichung gezeigt, missen
Sie die Roste nur vorne anheben und
an ihnen ziehen, um sie komplett
heraus zu ziehen (2).

Aufbewahrungsbereich unter dem
Ofen

\/ Unter dem Ofen befindet sich ein
Fach zur Aufbewahrung vonZubehor
oder groBBen Schusseln. Ziehen Sie

die Tur zum Offnen nach unten (siehe Abbildung).
Stellen Sie keine entflammbaren Gegensténde in das
untere Ofenfach.
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Bedienung der
Uhr/Minutenzeitschalter

GARVORGANG
Icon
r | ANZEIGE
| FsH
auto L - LNE
Icon L o —] Zeitschalter-Icon
p=
GARZEIT — Q O O — GARZEIT
VERRINGERN VERLANGERN
MODU
s

Einstellung der Uhr

Die Uhr kann bei ausgeschaltetem oder auch
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden, sofern die
Endzeit fiir einen Garzyklus nicht zuvor programmiert
worden ist. Nachdem das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen wurde oder nach einer
Stromunterbrechung, wird die Anzeige automatisch auf die
Ziffern 00:00 zurlckgestellt und die ANZEIGE beginnt zu
blinken.

1. Driicken Sie dazu gleichzeitig die ,+ und die ,-“-Taste.

Der Doppelpunkt zwischen der Stunden- und Minutenanzeige
beginnt zu blinken.

2. Stellen Sie die Zeit mit Hilfe der ,+“ und die ,-“-Taste ein.
Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt halten, scrollt die
Anzeige die Werte schneller durch, sodass die Einstellung
einfacher und schneller vorgenommen werden kann.

Anderung der Alarmtonhiufigkeit
Kann die Alarmtonhaufigkeit durch mehrmaliges
Beriihren der ,-“-Taste berlhren.

Zeitschalter einstellen

Diese Funktion unterbricht nicht den Backofenbetrieb,
sie dient nur dazu, den Alarmton zu aktivieren, wenn die
eingestellte Zeitm?bgelaufen ist.

1. Driicken Sie -+’ die Taste mehrmals, bis das[:l Icon

und die drei Ziffern auf der Anzeige zu blinken anfangen.

2. Stellen Sie die gewlinschte Zeit mit Hilfe der ,+“ und die
-~ -Taste ein. Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt

halten, scrollt die Anzeige die Werte schneller durch,
sodass die Einstellung einfacher und schneller
vorgenommen werden kann.

3. Warten Sie 5 Sekunden. Wenn Sie die Taste noch einmal
driicken, erscheint die Zeit auf der Anzeige als Count-down.
Sobald diese Zeit abgelaufen ist, wird ertént der Alarm.

Programmierte Zubereitung
Vor der Programmierung muss ein Gar-

Programmierung der Zubereitungsdauer

A
L

M
1. Driicken Sie “ die Taste mehrmals, bis dasg’ Icon
und die DUR Ziffern auf der Anzeige zu blinken
anfangen.
2. Stellen Sie die gewiinschte Dauer mit Hilfe der ,+“ und
die ,-“-Taste ein. Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt
halten, scrollt die Anzeige die Werte schneller durch,
sodass die Einstellung einfacher und schneller
vorgenommen werden kann.

fal
u

3. Warten Sie 5 Sekunden, nachdem das Icon [/ auf der
Anzeige sichtbar geworden ist.

4. Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist und der Backofen sich
ausgeschaltet hat, ertont der Alarmton. Driicken Sie eine beliebige
Taste, um den Alarm auszustellen
* Zum Beispiel: Es ist 9:00 Uhr morgens, und die Dauer

wurde auf eine 1 Stunde und 15 Minuten

programmiert. Das Programm wird automatisch um

Einstellen der Endzeit fiir einen Gar-Modus
1. Fliihren Sie die Schritte 1 bis 3 flir Dauer so wie oben

beschrieben aus.
M

2. Driicken Sie als Nachstes ™ die Taste, bis der Text END auf der
Anzeige zu blinken anfangt.

3. stellen Sie die Zubereitungsendzeit mit Hilfe der ,+ und die

-~ -Taste ein. Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt halten,

scrollt die Anzeige die Werte schneller durch, sodass die
Einstellung einfacher und schneller vorgenommen werden

kann.
M

4. Warten Sie 5 Sekunden, oder driicken Sie die -’ die Taste

erneut. Wenn der Garvorgang startet, wird das Symbol D quf

der Anzeige sichtbar.

5. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet sich der
Backofen sich aus
und ein Alarmton ertdnt.Driicken Sie eine beliebige Taste, um den
Alarm auszustellen.Die Programmierung ist eingestellt, wenn das

Icon leuchtet®

* Zum Beispiel: Es ist 9:00 Uhr morgens, und die Dauer
wurde auf eine 1 Stunde programmiert. 12:30 Uhr
wurde als Endzeit eingestellt. Das Programm wird
automatisch um 11:30 Uhr starten.

Ein Programm abbrechen
Um ein Programm abzubrechen:

* Drlicken Sie die ' Taste, bis das Icon fir die
abzubrechende Einstellung und die Zahlen auf der
Anzeige zu blinken anfangen.Driicken Sie die ,-“-
Taste, bis die Zahlen 00:00 auf der Anzeige
erscheinen.

 Halten Sie die ,+" und ,-“-Tasten gedrickt. Dadurch werden
alle vor gewahlten Einstellungen, einschlief3lich der
Zeitschalter-Einstellungen, geldscht.
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Nutzung des Glaskeramik-

Kochfeldes

DE

Der auf die Dichtungen aufgetragene Leim hinterlasst
Fettspuren auf dem Glas. Wir empfehlen lhnen, diese
vor Einsatz des Gerates mit einem herkédmmlichen
Reinigungsmittel (einer nicht scheuernden Poliercreme)
zu entfernen. Wahrend der ersten Betriebsstunden kann
der Geruch verbrannten Gummis wahrzunehmen sein.
Dies wird sich nach kurzer Zeit geben.

Ein- und Ausschalten der Kochzonen

Zum Einschalten einer Kochzone drehen Sie den
entsprechenden Drehschalter nach rechts.

Zum Ausschalten drehen Sie den Drehschalter nach
links bis auf “0”.

Das Einschalten der Kontrollleuchte KOCHZONEN zeigt
an, dass mindestens eine Kochzone des Kochfeldes in
Betrieb ist.

Die Kochzonen

Auf dem Kochfeld befinden sich elektrische
Hilitebeheizungselemente. Diese werden wéhrend des
Betriebs rot:

A. Kochzone mit Strahlungsbeheizung:

N 7D B. Warmeanzeige: zeigt
A v A ;
\ : an, dass die Temperatur der
entsprechenden Kochzone
A Uber 60°C liegt, auch wenn das
¥ Element ausgeschaltet aber noch
B warm ist.

Beschreibung der Heizelemente
Bei den Strahlerelementen handelt es sich um runde
Heizstrahler, die innerhalb von nur 10-20 Sekunden nach
dem Einschalten rot aufglihen.
Die Hilitebeheizung erfolgt mittels runder Heizelemente,
die, auBer den bezeichnenden Vorteilen, die
Hilitebeheizungselemente bieten, auch eine gleichmaBige
Warmeverteilung gewéhrleisten.
Die Hiliteelementen erzeugen unmittelbar eine &uBerst
hohe Licht- und Warmemenge, und bieten lhnen
demzufolge praktische Vorteile:
schnelle Hitzeerzeugung (im Vergleich zu Gasbrennern)
schnelles Abkuhlen
gleichmé&Bige Warmeverteilung auf der gesamten
Flache (dank der runden Heizelemente)

Einstellung|normal oder schnelle Zubereitung
0 Aus

1 Zubereitung Gemise, Fisch

Zubereitung Kartoffeln (mit Dampf)

2 Suppen, Bohnen
Die Zubereitung von grossen Mengen von
3 .
Essen, Minestrone fortsetzen
4 Fur rdsten (durchschnitt)
Fur rosten (Uberdurchschnittlich)
6 Fur braten und die Kochtemperatur

kurzzeitig zu erreichen

Praktische Hinweise zum Gebrauch des Kochfeldes

e Verwenden Sie Kochgeschirr mit dickem und ebenem
Boden, um sicher zu sein, dass dieser perfekt auf der
Kochzone aufliegt;

e Benutzen Sie stets nur Kochgeschirr, dessen
Durchmesser mit dem der Kochzone Ubereinstimmit,
d.h. dessen Boden die Kochzone ganz bedeckt, und
somit die gesamte Warme nutzt.

R

e Stellen Sie sicher, dass der Topfboden immer gut
trocken und sauber ist: die Haftung auf den Kochzonen
ist dann optimal und sowohl die Tépfe als auch das
Kochfeld halten langer;

e Vermeiden Sie den Einsatz von Kochgeschirr, das
auch auf Gasflammen verwendet wird: Die &uBerst
hohe Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte die
Topfbdden leicht verformen und demnach die korrekte
Auflage beeintrachtigen.

e |assen Sie nie eine Kochzone eingeschaltet, ohne
einen Topf darauf zu stellen, da sie sich beschadigen
koénnte.
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Tabelle Garen im Backofen

KOCHSTUFE | TEMPERATUR ZEIT
REZEPT GARFUNKTIONEN | (von unten) (°C) (min.)
S Thermisch 2 160 — 190 30-60
Biskuitkuchen
Konvektiv 2-4 160 - 180 30-55
Geflllte Kuchen
Kasekuchen, _
(Kagekyonen Thermisch 3 180-200 | 50-100
Obstkuchen) Konvektiv 2-4 160 — 190 40 - 90
) Thermisch 3 160 - 180 20 - 45
Platzchen
Konvektiv 1-3-5 140 - 150 30 - 45
Kleinaeback Thermisch 3 160 - 180 20 - 45
9 Konvekiv 135 150 - 160 30 - 45
Pizza Thermisch 3 230 - 250 10-25
Konvektiv 2-4 190 - 210 15-30
Wirstchen/
Schweinerippchen/

Hamburger Braten 4 MAX 15-30
Quiche Lorraine Thermisch 3 180 - 200 50-70
Quiche Lorraine Konvektiv 2-4 170 - 190 60 - 80

Vorheizen 5’
Toast Braten 5 MAX Garen2,5
Lasagne Thermisch 2 170 - 190 40 - 60
) Thermisch 2 200 - 230 50-90
Geflugel
Turbo Braten 3 200 - 220 55-70
_ Thermisch 2 190 - 200 70 -110
Rind
Konvektiv 2 180 - 190 80 -120
Thermisch 2 190 - 200 70 -110
Kalb
Konvektiv 2 180 - 190 80-120
, Thermisch 2 170 - 190 30-50
Fisch
Braten 4 200 20 - 30
Gefllltes Gemuse Konvektiv 2 180 - 200 50-70

26




' DE

VorsichtsmaBregeln und Hinweise

Energie sparen und Umwelt schonen

e Es empfiehlt sich, das Garprogramm GRILL stets bei
geschlossener Backofentur zu verwenden: Dadurch
erzielen Sie nicht nur optimale Ergebnisse, sondern
sparen auch Energie
(ca. 10%).

e Nutzen Sie die Restwarme lhrer Kochplatten
indem Sie bei Gusseisen-Kochplatten 10 Minuten
und Glaskeramik-Kochplatten 5 Minuten vor dem
geplanten Ende der Kochzeit ausschalten.

e Der Boden lhrer Kanne oder |hres Topfes sollte die
Kochplatte abdecken. Falls diese kleiner ist, wird
kostbare Energie verschwendet und ein Uberkochen
kann vorkommen und es kénnte schwierig werden die
Restkrusten zu reinigen.

e Kochen Sie Ihre Nahrung in Tépfen und Pfannen mit
passend geschlossenen Deckeln und verwenden Sie
moglichst wenig Wasser. Ohne Deckel zu kochen fuhrt
zu einem erheblichen Energieverbrauch

Verwenden Sie moglichst flache Tépfe und Pfannen
Falls Sie etwas kochen, dass eine langere Zeit bendtigt,
ist es angebracht wenn Sie ein Schnellkochtopf
benutzen, welches zweimal so schnell ist und ein drittel
der Energie spart.

Falls moglich, Vorwarmen des Backofens vermeiden
und immer versuchen es zu fullen. Offnen Sie die Tur
des Backofens etwas, da die Hitze bei jedem Offnen
verloren geht. Um eine erhebliche Menge an Energie
zu sparen, schalten Sie den Backofen 5 bis 10 Minuten
vor dem geplanten Ende der Backzeit aus und nutzen
Sie die Hitze im Backofen herzustellen.

e Automatische Programme basieren auf Standard
Nahrungsprodukte.

Halten Sie die Turdichtungen sauber und ordentlich
um Energieverluste zu vermeiden.

¢ \Wenn Sie einen zeitabhangigen Stromtarif haben, dann
macht die Option “verzégertes Kochen* es einfacher,
Geld durch Vorgange in gunstigeren Zeitrdumen
einstellen.

Abschalten des Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Austausch der Backofenlampe

1. Nachdem Sie den Backofen

von der Stromversorgung
abgenommen haben, entfernen

Sie die Glasabdeckung der
Lampenhalterung (siehe Abbildung).
2. Schrauben Sie die Lampe heraus
und ersetzen Sie sie durch eine
neue Lampe desselben Typs:
Spannung 230V, Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Setzen Sie die Abdeckung wieder ein und schlieBen
Sie den Backofen erneut an die Stromversorgung an.

Die Offenlampe darf nicht als Raumlampe
verwendet werden.

Reinigen des Glaskeramik-Kochfelds

Die Verwendung von Scheuermitteln oder scharfen
oder chemischen Reinigungsmitteln wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in

Pu

lverform und Scheuerschwamme ist zu vermeiden:

sie kobnnen die Oberflache des Kochfeldes dauerhaft

be

schéadigen.
Zur taglichen Pflege gentgt es, das Kochfeld mit einem

feuchten Schwamm abzuwischen und mit Kiichenpapier
abzutrocknen.

Bei besonders starker Verschmutzung sollte ein spezielles
Reinigungsmittel fur Glaskeramik verwendet werden.
Das Kochfeld anschlieBend mit Wasser abspulen und
sorgfaltig trocknen.

Starke Verschmutzungen lassen sich mit einem
zweckmaBigen Schaber entfernen (nicht im Lieferumfang
enthalten). Verschmutzungen sollten so schnell wie méglich
- und nicht erst nach Abkuhlen des Kochfeldes - entfernt
werden, um zu vermeiden, dass sich die Verschmutzungen
festsetzen. Gute Ergebnisse lassen sich auch mit einem
fur Glaskeramik geeigneten Spezialschwamm aus
Edelstahlwolle und einer einfachen Spullauge erzielen.
Auf dem Kochfeld versehentlich geschmolzene Alufolie,
Plastikteile oder Kunststoffe, sowie Zuckerreste missen
umgehend mit einem Schaber von der noch warmen
Oberflache entfernt werden.

Nach der Reinigung kann das Kochfeld mit einem
Pflegeprodukt nachbehandelt werden: Der unsichtbare
Schutzfilm, den ein solches Produkt hinterlasst, schiitzt
die Oberflache vor eventuell berkochenden Speisen. Es
empfiehlt sich, diese Nachbehandlung bei lauwarmem
oder abgekuhltem Geréat vorzunehmen.

Achten Sie darauf, das Kochfeld nach der Reinigung
stets mit klarem Wasser abzuspulen und anschlieBend
abzutrocknen. Reinigungsmittelriickstande kénnten sich
namlich bei der nachsten Benutzung des Kochfeldes
ihrerseits festsetzen.

KUNDENDIENST

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft des
Produktes an oder folgen Sie den Anweisungen auf
unserer Internetseite. Halten Sie bereit:

Eine kurze Beschreibung des Problems

Den genauen Geratetyp lhres Produktes

Der Kundendienstcode (die Nummer auf die das
Wort SERVICE folgt, angebracht auf dem Kennschild
am Produkt, welches auf der linken Seite in der Ecke
gesehen werden kann, wenn der Ofen gedffnet ist)
Ihre vollstandige Anschrift
Eine Kontaktnummer

O

Bitte beachten: Im Reparaturfall bitte einen autorisierten
Kundendienst kontaktieren, der Original-Ersatzteile
verwendet und die Reparaturarbeiten korrekt durchfihrt.

Bitte lesen Sie das mitgelieferte Garantieheft flr weitere
Informationen der Garantie.

@wvww Eine komplette Beschreibung des Produkts, einschliel3lich der Energieeffizienzbewertungen fiir diesen
Ofen, kann auf unserer Internetseite www.indesit.com gelesen und runtergeladen werden
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Reinigungsmittel fur Erhaltlich bei
Glaskeramik-

Kochflachen

Fensterschaber Baumarkten

Rasierklingen Schaber
Ersatzklingen

Baumarkte, Supermarkte,
Drogerien

Standen, Co-op Laden,
Kaufhdusern, Laden der
Stromversorger, Superméarkte

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

Katalytische Reinigung

In einigen Modellen sind die am starksten exponierten
vertikalen Innenseiten des Ofens mit porésem

Schmelz beschichtet, der als katalytischer Schmelz
bezeichnet wird. Beim Erhitzen zerstort dieser

Schmelz Fettpartikel, die von der Nahrung abgegeben
werden. Diese "Oxidation" der Fettpartikel tritt ein,
wenn die Temperatur der Seitenwénde 170°C
Uberschreitet. Die pordse Qualitat des katalytischen
Schmelzes vergréBert die Oberflache, auf der der fir
die Oxidation der Fette wichtige Austausch stattfindet.
Wenn sich nach Beendigung des Garprogramms noch
Schmutz auf den katalytischen Oberflachen befindet,
lassen Sie den leeren Ofen bei geschlossener Tir
eingeschaltet und drehen Sie den Temperaturregler auf
die maximale Einstellung. Lassen Sie den Ofen so fir
eine Zeitspanne zwischen 60 und 90 Minuten stehen, je
nachdem, wie viel Schmutz im Inneren geblieben ist. Der
Reinigungsprozess fur hartnéckigere
Lebensmittelriickstande kann durch heiBes Wasser und
eine weiche Blrste beschleunigt werden.

AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstiandig 6ffnen und die
an senken, bis sie sich in entriegelter Position befinden.

2. Die Tiir so weit wie méglich schlieBen.

Die Tur mit beiden Hande festhalten — diese nicht am Griff
festhalten. Die Tir einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben (a) gezogen wird, bis
sie sich aus ihrem Sitz 16st (b).

Die Tr seitlich abstellen und auf eine weiche Oberflache legen.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen geschoben
wird und die Haken der Scharniere auf ihre Sitze ausgerichtet
werden, den oberen Teil auf seinem Sitz sichern.

4, Die Tiir senken und anschlieBend vollstandig &ffnen.
Die Haken in ihre Ausgangsposition senken: Sicherstellen, dass
die Haken vollstandig gesenkt werden.

5. Versuchen, die Tiir zu schlieBen und sicherstellen, dass sie
auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall, die
oben aufgeflihrten Schritte wiederholen.

CLICK & CLEAN - GLASREINIGUNG KLICKEN

1. Nach dem Ausbau der Tiir diese auf einer weichen Fliche
mit dem Griff nach unten abgelegen, gleichzeitig die zwei
Halteklammern driicken und die obere Kante der Tiir zu sich
ziehen und entfernen.

2.Das Innenglas mit beiden Handen anheben und fest halten,
es entfernen und auf eine weiche Flache legen, um es
daraufhin zu reinigen.

3. Wenn Sie die innere Glastiir wieder einbauen,

fligen Sie die Glasplatte korrekt ein, so das der auf der
Platte geschriebene Text nicht verdreht ist und leicht
erkennbar ist.

4, Die obere Ecke wieder anbringen: ein Klick bestitigt die
richtige Positionierung. Sicherstellen, dass die Dichtung vor
Wiedereinbau der Tiir befestigt wird.
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KPATKOE CMMPABOYHOE |
PYKOBOACTBO

' Mpexae yeM NoNIb30BaTbCA NPUGOPOM, BHUMATENIbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO
° «3popoBbe N 6e30NacHOCTb.

ONMMNCAHUE NPUBOPA

. CTeknokepamunyeckasi NTOBEPXHOCTb
. MaHenb ynpaBneHus
. Pewertka AYXOBKM

A OWN P

- MpotuBeHb (NoanoH)

Mo3uuum (ypoBHU OyXOBKM)
Hanpaenstowue gnsa pewertku / NpoTUBHS
(noppoHa)

5. 5
6. 4
7.3
8 5
9.1
—10 10.P

erynmpyemble HOXKN

MAHEJIb YNPABJIEHUA

1 2 4 7 8
6

1. PykosTka ynpasneHus 4. Yinpukatop 7. PykoaTka ynpasneHus

3MeKTPOKOHOpKamm TepmocTata 3MeKTPOKOHdopKamu
2. PykoaTka ynpasneHus 5. ONeKTPOHHbIN 8. PykoaTka ynpasneHus

3NeKTPOKOHMOPKaMu Tanmep 9MeKTPOKOHhopKkamm
3. Wnaukatop 6. PykosTka 9. NHpukaTtop

TepmocTarta cenekTopa 3MNEKTPOKOH(OPOK

29



RU|
BknovyeHne U aKcnnyaTtayus

Wspenue: OnekTpryeckas nnuta
Mepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM B TeYEHME nofyyvaca Toprosas mapka: (D T
npokanuTe MnycTyto AyXOBKY C 3aKpbITOW ABepuen npu ToProBLi 3HaK waroTOBUTeNS:
o o Mo, . IS5V8CCWI/E
MaKcumarbHoi Temnepatype. 3atem oTKponTe AsepLy S — Whirlbool EMEA S A
N nposeTpute nomeweHune. NMosBUBLLMICA BO BpeMs zpa*'a'“mmme“b: Monewa
o |aCC 3aluuUTbl OT NopaxeHusa
NpoKanMBaHWUa HENPUATHBIN 3anax Bbl3BaH CropaHvem | onexTpueciu OO ;“a“ aaume |
|aCC 3HepronoT NeHns
3alUUTHBIX BELLECTB, UCMOMb3yeMbIX AN KOHCepBauum B
Pacxof anekTposHeprm HatypanbHas
obopygoBaHusa nepes ero MCnosib3oBaHNEM. KOHBEKLMS — (PYHKLSA HATPEBAHIS:
............................................................................ CraHgaptHas; @
3anch ,quOBKM B:E!J:!VII:TI\'A(G C SNEKTPUHECKVMA 3asBneHue o pacxoae aneKTpo3Heprum Knacca
. MPWHYAUTENb HOW KOHBEKLIMM - (DYHKLINS
1. Bbl6epVITe XernaeMbln pexXnm npurotoBneHns, Bpatlas HarpeBaHys: KoHauTepckas Bbineyka
pykosaTky CEJIEKTOPA.
2. BuibepuTe pekomeHayemyto Temneparypy, Bpaiias EAL R
pykositky TEPMOCTATA. nony-eH1s MHopMaLYM 1o
cepTucunkaTaM COOTBETCTBUS NN
[MepeyeHb pexxmmMoB NPUroTOBNEHNS N peKOMeHayeMble nony|eHa Kowii CcepTUAHIKaTOB
COOTBETCTBUSA Ha ,anHyno Texnmxy,
AN HUX TeMnepaTtypbl CM. B § PexxuMbi ipu2omoerneHusi Bbi MOeTe OTMPABMTS 3aNPOC Mo
n BcriomozamenbHolU mabnuye no fnpu2omosneHuto certris@indostt com.
8 dyxoeke.
[laTy npoun3BoACTBa AAHHOM TexHWKK | - 1-aa umcbpa B S/N cooTBeTCcTBYET NocneaHemn
Bo Bpemsi npurotoBneHnsi BO3MOXHO: MOXHO MOITY4HTs 13 CEpUIHOTO uvchpe ropa,
HOMepa, PacrorioXXeHHOro noa - 2-asi 1 3-a undpel B S/N - nopsigkoBoMy
® N3MEHUTb PEXMM NPUrOTOBIIEHNS, BpaLLas PyKOATKY wrpu-Komom (SN XXXXXXXXX * | Homepy mecaLa roa,
. XXXXXXXXXXX), crepytolmm -4-asi n 5-as undpbl B S/N - uncny
CE” EKTO PA’ 05p830MZ onpefeneHHoro Mecaua v roga.
BUPJINYJ1 EMEA C.I.A.
° U3MEHWUTb Temneparypy, Bpawiasa pykoatky TEPMO- MpomssoamTent: BUA KAPJIO TTM3AKAHE 1
CTATA 20016 [1EPO (MUJTAH) UTAJINA
’ WUmnopTep: 000 "BUPNNYN PYC"
e YCTAHOBUTb NPOAOMMKUTENbHOCTb MPUrOTOBIIEHUS Pocous, 127018, Mocksa, y.
. C Bonpocamu (B Poccum) . OBuHues, fom 12, kopn. 1
N BpeMA ero OKOH4YaHuA (CM. u,anee), o6palaThes no aapecy: TenedoH ropsyeit NUHUKM B pab:
8 -800 -333 -38 -87
° nFéeKF-)I—BOa;Z anFOTOBneHme' nOBepHyB pyKOQTKy CE_ YNONMHOMOYEHHOE NULO: 000 "BUPANYN PYC"
n B noanuuio «0O». C sonpocamn oBpaumaTsen Poccns, 127018, Mockea, yi.
. OsuHues, agom 12, kopn. 1
He nomelyanTte npeameTbl HENOCPEACTBEHHO Ha OHO no anpecy Tenzcggru rgggweﬁs ot 5 pep:
8 - - - -
OYXOBKM, YTOObI HE MOBPEANTL Er0 3ManeBoe NokpbITHE.

Mcnonb3ynte ypoBeHb 1 OyXOBKM TOSbKO MPU rOTOBKE
Ha BepTene.

Mocyny Bcerga cTaBbTe Ha peLUeTKy WUy NpoTVBEHb
[YXOBKM.

UHpukaTop TepmocTaTa

Kepamunyeckas Bapo4Has naHesnb
MepeaHss nesas 1200 Bt

3agHsasa nesas Bt 1700

3agHsa npaan1200 Br
MepegHasa npasas BT 1700

[opswmin nHankaTop NokKasbIBaeT, YTO AyXOBKa HarpeBsa-
etcs. lHavkaTop noracHeT, korga Temnepartypa B [yX0B-
Ke AOCTUIHET 3HaYeHWs1, yCTAHOBMEHHOIO PYKOATKOW Tep-
mMocTaTta. C 9Toro MOMeHTa nonepemMeHHoe BKIoYeHne
W BbIKIIOYEHUNE MHAMKATOpa OyaeT nokasbiBaTh, YTO B AY-

XOBKEe NnofaepXnuBaeTcs NOCTOSHHasA Temneparypa. Makc. normnoulaemasi MOLLHOCTb Kepamuyeckumu
............................................................................ BapouHbiMM naHenamu 5800 BT
OcBeLUeHne AyXOBKH MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a

nocrneacTBusi HecobnaeHUA nepevYnucrieHHbIX

OcBelleHne BkIoyaeTcs npun yCTaHOBKE PYKOATKU
Bbillue TpeﬁOBaHMM_

CEJIEKTOPA B ntoByto no3nLmio, OTANYHYO OT «0».
OcBelLeHe 0CTaeTcs BKIOYEHHbIM, Noka paboTaet ay-

xoBka. Mpu BbIBOpe pyKkosATKOM No3numm ,,“Q\\ ocBeLleHne
Oynet BktoyeHo 6e3 akTMBMPOBaAHUSA HarpeBaTerbHbIX
3M1EMEHTOB

BHMMAHMWE! Oyxoson
LwKadg yKkoMnnekToBaH
cucTemomn GroKMpoBKM
peLLETOK, NO3BONSAOLLEN
BbIHUMAaTb X U3 LyXOBKU
He NonHOCThio (1).

[nsi NoNHOro BblHMMaHWA
peLleToKk 4OCTaTO4HO
NOOHSATL WX, KaK
nokasaHo Ha CxeMme, B3SIB UX 3a NepeaHuin Kpan, u
NoTAHYTb Ha cebs (2).

Mocne NnpoknagKn NPoBoAa 3/1EKTPONUTAHUA 3aBUHTUTE
METa/IIMYECKYIO KPbILWKY TPEMSA BUHTAMM.
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Pexumbl n puroToBreHus

3HaveHune Temnepatypsbl oT 50 °C go Max MoxeT ObITb
YCTaHOBIIEHO ANSA BCEX PEXMMOB MPUrOTOBIEHUSA 3a
UCKIMKOYEHNEM PEXNMOB:

e [PUIIb — pekomeHOyeTCs yCTaHOBKa TOJTbKO MaKCu-
MarnbHoro (Max) ypoBHS1 MOLLHOCTM;

e BEHTUNUMPYEMBIN FPUINb — pekomeHayeTcs Tem-
nepatypa He Bbiwe 200 °C.

Bbibop pasnuuHbIx yHKUMIA NAUTHI OCYLLECTBASETCA
C NOMOLLbIO PYKOSATOK M KHOMOK, PacroOfoXeHHbIX Ha
naHenu ynpaeneHusl.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM OYXOBKW W rpuns
B TEYEHMe noryyaca npokanuTe nycTyt AyXOBKY C 3a-
KpbITON OBepuen npu MakcumanbHOW Temnepartype.
3arem oTKpowWTe OBepLy WU MPOBETPUTE MOMELLEHME.
MosiBMBLUMICSA BO BpeMs MpOKanuBaHWUs HENPUATHbIV
3anax Bbl3BaH CropaHneM 3aLUMTHbIX BELLECTB, UCMOIb-
3yembIX AN KOHcepBauuvM obopyaoBaHUs nepen ero
NCMNONb30BaHMEM.

Mcnonb3ynte HUXHWUIA YyPOBEHb OYXOBKM TOIbKO Mpu
roToBKEe Ha BepTene* n He nomelanTe nNpegMmeTbl He-
nocpeacTBEHHO Ha AHO AYXOBKM, YTOObI HE NOBPEanTb
ero amaneBoe MnokpbiTMe. KyxoHHyt nocyay, antomu-
HMeBble POpPMbI 1 MNp. BCErga ctaBbTe Ha peLleTky unm
NPOTMBEHb OYXOBKW, MPaBUIbHO BCTaBWB WX MO Hanpas-
NAOLWUM.

PA3MOPAXXUBAHUE

[MoBepHUTE pYKOATKY TepMocTaTta B fobyo nosuumio.
BeHTMnATOp, pacnonoXXeHHbIN B HAXHEN YacTun LyXOBKM,
3acTaBnsieT BO34yX KOMHATHOW TemnepaTypbl LMPKYuU-
poBaTb BOKPYr NuLM. Pexxum pekomeHayeTcsa Ans pas-
MOpanBaHWsi NPOSYKTOB BCEX BUAOB, HO OCOBEHHO Anst
OenukaTHbIx briod, HanpuMep, Takux, Kak: TOpPTbl U3 MO-
POXXEHOro 1N TopTbl C KpeMoM, dopykTamu. bnarogapsi
NCMNOMb30BaHNIO BEHTUIATOPA BpeMs pa3mopaxknBaHusi
CoKpallaeTcsa npuMmepHo BaBoe. Mpu pasmopaxnBaHum
msica, pblbbl 1 xneba ons yckopeHusi mpoLecca ncnosb-
3ynTe pexmm «BeHTunupyemas gyxoBka», YCTaHOBMUB
Temnepatypy 80-100 °C.

@ CTATUYECKAA OYXOBKA

MNonoxeHue pykoaTkn TepmocTtata mexay 50 °C n Max.
BkntodeHbl 06a HarpeBaTernbHbIX arieMeHTa — BEPXHUNA
N HWXHUIW. BKNoYeHbl BEPXHUI 1 HWXXHUIA HarpeBaTerb-
Hble 9MeMeHTbl. OTO KnacCuYeckuin, TpaguLMOHHbIN
TUMN AYXOBKM, KOTOPbIV OblN yCOBEPLUEHCTBOBAH, YTOObI
obecneynTb NPEBOCXOAHOE pacnpeeneHve Tenna npu
CHWXKEHHOM 3HepronotpebnexHuu.

CraTtnyeckas gyxoBKa [0 CUX Nop He3ameHuma A1 npu-
roToBrneHun 6ntog, COCTOALMX U3 ABYX UNu Gonee nHr-
PYAMEHTOB, KOMBUMHMPYEMBIX B OQHOM 6rtofe, HanpymMep
KanycTbl CO CBMHbIMU peBpbILLKaMU, TPECKM NO-UCNaHCKU,
pbiba MO-aHKOHCKN, HEXHOWN TEMATUHbLI C PUCOM U T.M.

* AMeeTcst TONbKO B HEKOTOPbIX MOAMMMKaLMIN Moaenen.

OTOT pexum 0COBEHHO MOAXOAUT AnNsi NPUrOTOBEHUS
MSACHbIX 6r1tog, KOTopble AOMKHbI FOTOBUTLCS MeAJIEHHO
1 B MPOLIECCE NPUrOTOBIEHNS TPEOYHT MOCTOSAHHOIO A0-
DaBrneHus XXnaKocTn, HaNpuMep: TyLLEHOEe MSICO, MSICHbIE
3anekaHku, rynsi, anyb, Hora 1 oune n3 CBUHMHbLI U Np.
Pexvnm octaeTca HaunydwnM Onsi BbINEYKN KEKCOB U
3anekaHus PPyKTOB B 3aKpbITbiX hopMax.

B aTOM pexume mcnonb3ynTe TONMbKO OAUH MPOTUBEHb
(Mnn pelueTky); Npu roTOBKE Ha HECKOMBbKUX YPOBHSX
pacnpegernexuve Tenna byaet HepaBHOMEpPHbLIM. YPOBEHb
pacnonoXeHnsi NPOTUBHS BblIOMpanTe B 3aBUCUMOCTHU
OoT HeobxogmmocTn Gonbllero Harpesa Gnoga ceepxy
WA CHU3Y.

BEHTUITUPYEMASA OYXOBKA

[MonoxeHune pykoaTkm TepmocTata mexgy 50 °C n Max.
BkntodeHbl HarpeBaTenbHble 9eMEeHTbl U BEHTUNATOP.
Tak Kak Tenno pacnpegensieTcs paBHOMEPHO Mo BCeW
OYyXOBKe, ropsynin Bo3dyX roTOBWUT U 3anekaeTt nuily
OOWHAKOBO MO BCEW MOBEPXHOCTMU.

OTOT pexum no3BOfseT roToBUTb OQHOBPEMEHHO pas-
nnyHble GMaa, ecnu Temneparypa Ux NPUroToBNEHUS
ognHakosa. OgHOBPEMEHHO MOryT UCNOMb30BaTbCs He
bonee ABYX ypoBHen OyxoBku (cM. § «[IpueomoeneHue
Ha HeCKOJIbKUX YPOBHSIX OOHOBPEMEHHO).

B yacTHOCTU, AaHHbLIN PEXUM PEeKOMEHAYeTCs UCMOMb-
30BaTb Ha OKOHYaTeNbHOW CTagumn NpuUroToBneHns niog,
Ha pelleTke («gratin») n gna 6niog, TpedyLwmx anv-
TeNbHOro NPUroTOBMNEHNS (Na3aHbs, 3anevyeHHas nanwa,
XapeHHble LbinnsaTa ¢ kaptodenem u 1.n.). Kpome T0ro,
pEeXMM MOXHO MUCMONb30BaTh A9 FOTOBKW XapKoro npu
MeHbLUEN TemnepaType, YTO MO3BONSAET NPUrOTOBUTb
Msico 6onee COYHbIM U HEXHbIM. PEeXnM BEHTUIMPYEMON
OyXOBKM OCOBEHHO NoOAXOAUT ANS NPUrOTOBMNEHUS PbiObl
C UCNoNb30BaHWEM MeHbLUEero Konuyectsa npunpas,
COXpaHsisi TakMMm 0b6pa3om BKyC 1 apomar bnoga.
BenuvkonenHble pesynbraThl NONy4YalnTCcs Npu Bblneyvke
n3genumn n3 JpoXxKeBoro Tecta.

Takke gaHHbIA PEXMM MOXHO MCMOoMb30BaTh AN ObICT-
poro pasmMopaxuBaHus Msica, pbiobl 1 xneba npu ycTa-
HoBke Temnepatypbl 80 °C. [ins pasamopaxusaHus bonee
[OenuKaTHbIX NPOAYKTOB yCTaHoBUTe Temnepatypy 60 °C
UNM NUCnonb3ynTe UMPKYNAUUIO XONOLHOro BO3AyXxa,
YCTaHOBUB PYKOATKY TepMmocTaTta B no3uuumio 0°C.

Mporpamma KOHAUTEPCKASA BbINEYKA
Bkrntouaetcst 3afHWiA HarpeBaTernbHbIA ANEMEHT U BEHTUMATOP,
obecneunBas yMepeHHbIN 1 OQHOPOAHbIN Kap BHYTPY yXOBKU.
JaHHas dyHKUMA pekoMeHAyeTCcs ANS NPUroTOBIEHUS
[enukaTHbiX 6nioa (Hanpumep, KOHAUTEPCKUX U3LEenun,
TpebytoLLux nogbeMa TecTa) v MENKoi BbiMeYkn OfHOBPEMEHHO
Ha Tpex ypOBHSIX.

& Mporpamma MALLLA
BknoyaroTCs HUKHWI U KPYMbliA HarpeBaTeribHbIE 31IEMEHTbI 1
BEHTUNATOP. Takoe coveTaHne No3BonseT GbICTPO pa3orpeTb
LYyXOBKy C 6onee CunbHbIM BbldeneHuem xapa cHudy. Ecmu
MCNOMNb3YITCSH HECKOMBKO YPOBHEW OAHOBPEMEHHO, He06X0AMMO
MeHsTb MecTamu 6rtoaa B cepenHe UX NPUroToBREHNS.
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@ Mporpamma MPUNb

BkntoyaeTcs LeHTparnbHas 4acTb BepXHero HarpeBaTenbHOro
anemeHTa. Bbicokas Temnepatypa u xap npsmoro AeicTBus
rpuMns pekoOMeHAyeTcs ANns NPUroTOBMEHUS NPOAYKTOB,
HYXZalLWwnxcs B BbICOKOW MOBEPXHOCTHOW Temnepatype
(TEnsYMA 1 TOBSXKMX OUELUTEKCOB, BLIPE3KW, aHTPEKOTOB).
370 nporpamMma He TpebyeT BonblIOro pacxoga 3Hepruu,
naeanbHO NOAXOAWT ANS NPUIOTOBIEHWS Ha rpune HebonbLUKX
nopumit. lNomecTnTe NPOAYKT B LIEHTP PeLUETKM, TaK KaK xap He
pacnpocTpaHsaeTcs no yrnam.

@ BEPXHWUMA HATPEBATENbHbIWA NEMEHT

Temnepatypa mexay 50 °C 1 Max.

BkntoyeHo ocBeLLeHne, a Takke AenCTBYET yrbTpa-kpac-
HOe 13ny4YeHne rpuns, MOTop Ha4YMHaEeT BpaLlaTb BepTen.
[loBOrbHO BbICOKOE M NPSAMOE Tenrno rpuns no3sonser
MrFHOBEHHO 3arneyb NOBEPXHOCTb MsCa, COXpaHsAs ero
COYHBIM U HEXHbIM.

Mporpamma NOAPYMAHUBAHUE

BkniovaeTca BepxHUN HarpeBaTenbHbIV 3fIEMEHT, BEPTEN U
BEHTUNATOP (ecnv oH uMeetcsl). CoyeTaeT ogHOHanpaBneHHoe
BblJeNeHVe Kapa ¢ NPUHYAUTENBHON LMPKynauuen Bosayxa
BHYTPM 4yXOBOro wkada. 310 npensTcTByeT obropaHuto
MOBEPXHOCTW NPOAYKTOB, MOBLILLIAS POHUKAIOLLYYH COCOBHOCTH
xapa.

[ns npurotoBnexus B pexxumax PUNb n NOAPYMAHVBAHVE
[BepLa QyxoBoro Lwkada AomkHa ObITb 3aKpbITa.

Pexxum BEHTUNALUU CHU3Y

BkntoyeH HUXHWIA HarpeBaTenbHbIN 3NIEMEHT U
BEHTUIATOP, rapaHTMpyeT LUPKYNSauMio Tenna no Bcew
OyX0BKe. DTOT pexmm yao6eH Ars Nerkoro npuroToBneHus
0BOLLEN U pbIbbI.

Pesxum «BbICTPbIV MPOrPEB»

BbICTpbIN  NpeaBapuUTENbHbI  HarpeB  OYXOBKW.
JoxauTechb 3aBepLUEHUs Nporpesa nepeg Tem, Kak
nomeLlaTb NPOAYKThI B AYXOBKY, a 3aTeM BblbepuTe
Heob6XxoaMMY0 OYHKLIMIO MPUrOTOBMEHMS.

* AMeeTCst TONbKO B HEKOTOPbIX MOAMMMKALMIA MOAENen.

OAHOBpeMeHHoe npurotToBrieHue
Ha HEeCKOJIbKMX YPOBHAX

Ecnn Heobxogumo rotToBUTb Ha ABYX YPOBHSX, UCMOSb-
3yNiTE PEXUM «BEHTVIJ'IVIPVEMAFI OYXOBKA», no-
CKOSbKY TOMbKO OH NOAXOAMWT Ansi 3TOro Buaa Npurotos-
nexus. PekomeHgyem:

e He ncnonb3ynte 1 n 5 ypoBHU OYXOBKM — OHU Ha-
X0OATCA B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTE C ropsynMm
BO3QYXOM, MO3TOMY «AenuKkaTHble» broga Ha HuX
MOTYT NPUrOpPETbH.

e [OTOBBLTE Ha 2-M K 4-M ypoBHsIX; britogo, TpebytoLlee
Gonee BbLICOKOV TemMnepaTypbl NPUroTOBIEHUS], MO-
MEeCTUTE Ha 2-1 YPOBEHb.

e Ecnu Bbl ogHOBpemMeHHO rotoBute 6ntoaa, Anst KoTo-
pbIX TpebyloTcs pasnuyHble TemnepaTtypa U Bpems
NPUroTOBINEHMWS, YCTAHOBUTE CPEAHIO TeMnepaTtypy
13 ABYyX pekomeHayembix (CM. BcriomozamerbHyto
mabnuyy rno npueomosneHuro 8 Oyxoeke), «aenu-
KaTHble» Ontoga pasmecTute Ha 4-M YpPOBHE U Bbl-
HUManTe nepBbIM 6ntoao ¢ 6ornee KOPOTKMM CPOKOM
NPUroTOBMEHMS.

e Korga rotoBute nMuLly Ha HEeCKOJTbKUX YPOBHAX Mpu

ycTaHoBKe TeMmnepatypbl 4o 220 °C, npegsaputernsHO
pasorpente OyxOBKy B TedyeHune 15 muHyT. Kak npasu-
10, NpUroToBrneHne Ha 4-M YpOBHE J0rbLUe, MO3TOMY
CHavana BblHbTE MULLY, pacnonoXxeHHyo Ha 6onee
BbICOKOM YPOBHE, a Yepe3 HECKONbKO MUHYT — pas-
MELLIEHHYIO Ha YpOBHe 4.

e [logaoH gnsa cbopa xupa (rnybokmin NpoTUBEHB) pac-

nonarante CHU3y, a peLLeTKy CBEpXY.

Mpu roToBke B pexxmume «purb» NOMecTUTe Ha NepBbIn
ypOBeHb NoALoH Ans cbopa xumpa / coka KapKoro.

e BcraBbre pewetky Ha 3 nnu 4 yposeHb. Ny pas-
MECTUTE B LEHTPE PEeLUETKN.

o PekomeHOyem yCTaHOBUTb MaKCUMaIibHbIN YPOBEHb
MOLLHOCTU: BEPXHUIN HarpeBaTerbHbIA 3MEeMEHT pe-
rynmpyeTca TepMocTtaTtoM U He BCeraa MOXeT ObITb
BKIOYEH

Mpu ncnonb3oBaHWUKM rpuUna AepxuTe OBepLy OYXOBKU

3aKPbITON — NS MOMYYEHUs: HaUMyyLnX pesynsraToB

NPUroToBNEeHna N 3KOHOMUWN INEKTPOIHEPTNN (OKOJ'IO

10%).

HunxHun otcek*

CHuzy gyxosoro wkada
UMeeTCs OTCeK,
KOTOPbIN MOXET ObITb
ucnonb3oBaH Ans
XPaHEHUS KYXOHHbIX
NpUHaANEXHOCTEN UMK

\ kacTptonb. Ons
OTKpbIBaHWSA OBEPLbI
NnoBepHUTE ee BHU3 (CM.
PUCYHOK).

He nomewtaute BO3ropaemMbiX npegMmeToB B HMXHUU
OTCeK.

BHYTpeHHSAS NOBEPXHOCTb SALLMKA (€CMU OH
MMeeTCsl) MOXKET CUIMbHO HarpeTbCs.
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Ucnonb3oBaHue CTeKNOKepaMniecKou

pabo4yen NoBepPXHOCTH

RU

Mepen vcnonb3oBaHNMeEM 00OOPYAOBaHUS yOoanute oc-
TaTKK KNes Co CTeknokepammnyeckon pabodeli nosepx-
HOCTW NANTbI C MOMOLLbIO CrieunanbHOro HeabpasnBHOIO
4YNCTALLEro cpeacTBa. B TedeHne nepBbIX YacoB UCMONb-
30BaHWsA paboyelt NoBEpPXHOCTM Bbl MOXeTe no4vyBCTBO-
BaTb HEMPUATHbIX 3anax Kay4yyka — OH UCYE3HET OYEHb
ObICTpO.

BkniovyeHue u BbIKNOYEHNE 30H HarpeBsa

YUToObl BKNHOYUTL 30HY HarpeBa, NMOBEPHUTE COOTBET-
CTBYHOLLYHO PYKOSITKY MO YaCOBOW CTPESKe.

[nsa BbIKMOYEHMS 30HbI HarpeBa MOBEPHUTE PYKOATKY
NPOTMB YacOBOW CTPENkn Ao noauumm «0».

Mpw BKMNoYEHMSA XOTs1 Obl OQHON 13 30H HarpeBa 3aropuT-
CSl MHOMKATOP 3NeKTPOKOHMOPOK.

Ucnonb3oBaHue 30H HarpeBa

Pabouas NOBEPXHOCTb NJINTbl OCHAaLleHa paanarnbHbIMU
HarpeBaTeribHbIMU 3N1eMeHTaMU, KOTOPble MNOCIie BKIIH0-
YeHWNA HaKanAanTCAa gOKpacHa.

A. 30Hbl Harpeea c paguarnb-

A__( \ (DL, HeMuM HarpeBaTenbHbIMM ane-
g N

MeHTaMu.
B. lHankaTop ocTaTto4Horo Tern-
na: nokasblBaeT, YTo Temnepary-
¥ pa COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI Ha-
rpesa Bbiwe 60 °C, gaxe korga
OHa YyXe BbIKMYEeHa, HO eLle
................................ He OCTBMTA: ...
HarpeBaTenbHble 30Hbl C ranoreHHbIMU
anemMeHTamMmu.
MepepatoT TeNno NOCpPeacTBOM U3MyYeHUs
BHYTPEHHEW ranoreHHou namnbl. Takon NpUHLMN
HarpeBaHWsi N0 CBOMM XapakTepUCTUKaM aHanormyeH

TUNMNYHbIM ra3oBbIM KOH(*)OpKaMZ 6bICTpaF| peakuua Ha

ynpasrieHne n MrHoBeHHaa BuU3yanusauund

MOLLHOCTM
He cneayet 0onro cMOTPeTb Ha BKIMHOYEHHbIE

ranoreHHble SMeMEHTbI.
[MoBepHMTE COOTBETCTBYIOLLYIO PYKOSATKY MO YacOBOM
CTPENKM M3 nonoxeHusa 1 B nonoxexHune 12.

OnekTpuyeckne KOHHOPKU

PyKosiTKy ynpaBrieHusi KOHGOPKOM MOXHO BpallaTb Mo
W NPOTUB YacOBOW CTPENKM, yCTaHaBnNnBast B OfHy 13

Mo3. | AnekTpuyeckas kaHdopka
0 [BbiknioyeHo
1 |[Ons TOnneHus cnMBOYHOro mMacna, wokonaaa
2
[ns pasorpeBaHns XXngkocTten
3
4
[Ins KpeMoB 1 coycoB
5
6
[ns npurotoBneHnsi Npu TemnepaType KUneHus
7
8
[ns xapkoro
9
10
[ns KpynHbIx BapeHbIx 6ntog
11
12 | [Onsa dpuTiopa

6 nosuumn:
Mosuuun OGbI4yHas unu 6bicTpas KoHopka
PYKOATKMN
0 BblIkntoveHo
1 Cnabbin Harpes

2-5 CpenHuin HarpeB

6 CwvnbHbIV Harpess

Mpu ycTaHOBKe PYKOATKM YrpaBrieHUs areKTPOKOHOp-
KoV B MtoBYI0 NMo3nLMIo, KpoMe «BblIki.», BydeT ropetb

COOTBeTCTByIOU.I,MVI MHOUKAaTOoP.

MpakTuyeckme coBeThbl MO UCMONb30BaHUIO
pabouyeli NoBepxHOCTU

e lcnonb3yite nocygy C TONCTbIM, MAOCKMM OHOM.
910 06ECNEYUT NOMHbINA KOHTAKT AHA NOCyAbl C 30HOW

Harpesa.

e Vicnonb3yiiTe nocyay AOCTaTOMHOMO AnameTpa: YTobbl
OHa MOMHOCTbLIO 3aKpblBaria KOHGOPKY / 30HYy HarpeBa,
3T0 cnocobcTByeT Hanbonee apHeKTUBHOMY UCMOSb-
30BaHuio Tenna.

e Bcerga nposepsiiTe, 4TOObl AHO KACTPIOMb U CKOBO-
poA 6bIN0 CyXUM M YMCTbIM. OTO 06ecneymT XopoLunii
KOHTaKT Mexay paboyert MOBEPXHOCTbI U KYXOHHOM

e OCYAOM U MPOANUT CPOK UX CIYXObI.

He nonb3yntecb nocynon, B KOTOPOW FrOTOBUNU Ha
rasoBblx ropenkax. KoHUeHTpupoBaHHOe Tenno oT
rasoBoVi ropenku MoxeT AedopMUpoBaTb AHO KYXOH-
HOW nocyabl, B peyrnbrate He OyaeT NOMHOro KOHTakTa
nocyabl ¢ paboyeri NOBEPXHOCTLIO.

e Hukorga He ocTaBnanTe NyCTbIMW BKITHOYEHHbIE 30HbI
Harpesa: OHU 6bICTpO HarpesarTCA OO0 Makcumarb-
HOro ypoBHA, YTO MOXET NPUBECTU K NOBPEeXaeHUo
HarpesaTesibHbIX 311eMEeHTOB U NocyAbl.
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RU
Tabnuua NnpuroToBneHus B AyXoBOM LwKady

YPOBEHb
PYHKUUA NPUrOTOBNEHUA | TEMMEPATYPA
PEUENT NMPUIOTOBJIEHUA (cumTas cHusy) (°C) BPEMA (MuH)
Tennosas 2 160 - 190 30 - 60
BuckBUTHBIN TOPT
MoppymsHMBaHWe 2-4 160 - 180 30-55
Muporu c
HaYMHKON
(Un3KeVK, TennoBsasn 3 180 - 200 50-100
WITpyaens,
DOPYKTOBbLIV
nmpor) MoagpymsHMBaHue 2-4 160 - 190 40 - 90
Tennosas 3 160 - 180 20-45
MNeyeHbe
MoagpymsHMBaHue 1-3-5 140 - 150 30 -45
Tennosas 3 160 - 180 20-45
MpoxHble
MoagpymsHMBaHue 1-3-5 150 - 160 30 -45
Tennosas 3 230 - 250 10-25
Muuua
MoppymsHMBaHWe 2-4 190 - 210 15-30
Coycbl / CBUHbIE
pebpbiwkn |
rambyprep >Kapka Ha orHe MAKC. 15-30
Kuw nopeH Tennosas 180 - 200 50-70
Kuw nopeH MoagpymsHuBaHue 2-4 170 - 190 60 - 80
MporpeB 5
TocTbl MpurotoeneHne
Kapka Ha orHe 5 MAKC. 2,5
JlasaHen Tennosas 2 170 - 190 40 - 60
Tennosas 2 200 - 230 50-90
Kypuua
Typboxapka 3 200 - 220 55-70
Tennosas 2 190 - 200 70-110
[oBagMHa
MoapymsaHuBaHue 2 180 - 190 80-120
Tennosas 2 190 - 200 70-110
TenatnHa
MoagpymsHMBaHue 2 180 - 190 80-120
Tennosas 2 170 - 190 30-50
Pbiba
XKapka Ha orHe 4 200 20-30
dapLumnpoBaHHble
OBOLLN MoapymsaHuBaHue 2 180 - 200 50-70
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Yacbl/Tanmep
obGpaTHoOro otcyeTa

RU

| AOMCNNEN
( l
2
ABTOM ‘ .’T' H.HB 1 .
ATUNE  =[> ee ugoHka TAUMFPA
- M o+
YMEHbLUEHUE YBENWYEHUE

BPEMEHU - O ﬂ BPEMEHMU
NPOLIECC FOTOBKM

MKOHKa
PEXUM

KHOMKa

MporpammupoBaHue yacoB

Yacbl MOXHO HaCTPOUTb KaK Npwu BbIKNOYEHHOM OYyXOBOM
wKkady, Tak 1 Npu BKIOYEHHOM, NMPU YCNOBUX, 4YTO He BbIno
3aaHO BpeMA OKOHYaHUANPUIroToBIEHUA. MNocne
nogknw4veHna r|p146opa K 3reKkTpoceTun

nnbo nocrie oTKIIYEHUs ANekTpuyecTsa
Ha gucnnee 6yayT murats uudpsl 00:00.

1. OgHOBPEMEHHO HaxXMuTe KHoMKy "+" n "-". Mexay yacamu
N MVHYTaMu Ha4YHeT Muratb ABOETOYME.

2. HacTtponTe BpeMs C NOMOLLbIO KHOMOK "+" 1 "-"; npun
HaXKaTun 1 yAepXunBaHnn Nobon 13 KHOMOK 3HaYEeHUs Ha
avicnnee OyayT MeHATbCs ObicTpee, U ycTaHOBKY Tpebyemoro
BPEMEHMN MOXHO OyaeT BbINOMHUTL ObicTpee.

N3meHeHMe 4acToTbl BKITHOYEHUA 3BYKOBOro curHana

1. CHavana ogHOBPEMEHHO HaXXmuTe KHonky "+" n "-", 3aTem
I

HaXXMUTe KHOMKY “+’Ans BbIBOAA MEHI0 M3MEHEHUS YacToTbl
BKIIOYEHMS 3BYKOBOrO curHana. lMpu otobpaxeHnn TekcTa
tonX yacToTa BKMHOYEHMS 3BYKOBOIO CUrHarna MoxeT ObiTb

M3MeHeHa nyTemM MHOIroKpaTHOro Haxatmsd KHOMKU .

YcTaHOBKa yCTpOMCTBa MOMUHYTHOIO

HanoOMUWUHaHUA

Mpw Ncnonb3oBaHMKM 3TON (OYHKLMM FOTOBKA He MpepbiBaeTCs,
M OHa He BNMSIeT Ha paboTy OyXOBOro Likada; oHa MpocTo
ucnonb3yeTcs AN BKMHOYEHUs 3BYKOBOTO CcurHanma no

ncre4yeHnn yCctaHoBNEHHOIro BpeMeHu.
M

1. HaXXMUTe HecKonbKo pas KHOMKy -, noka Ha aucnnee

He Ha4YHeT MuraTb MKOHKa 1 TpU undpbl.

2. HactpoiiTe Tpebyemoe Bpemsi C MOMOLLbO KHOMOK "+" 1 "-";
Npu HaXaTuun 1 yaepXxvBaHuy nobomn n3 KHOMoK 3Ha4YeHUst Ha
avcnnee OyayT MeHATbCH ObICTpee, U yCTaHOBKY BPEMEHU
MOXHO ByaeT BbINONHUTL BbicTpee.

3. MopoxanTe 5 cekyHa, Npy eLle OAHOM HaXaTun HUXKHEN
KHOMKM Ha aucnnee otobpasutcsa Bpemsa obpaTHOro otcyeTa.
Mo ncTeyeHnn aToro BpEMEHU BKIMHOYUTCHA 3BYKOBOW CUrHar.

MporpammupoBaHmne NPUroToBNEeHUS

MporpaMmupoBaHue BO3MOXHO TONbKO Nocre
BblGOpa nNporpaMmbl NPUrOTOBIIEHUSI.

Mopsaaok HaCTPOWKM NPOAOIMKUTENBLHOCTU NPUrOTOBIIEHUA
M

HaxkMuTe HecKonbko pa3 KHOMKy . , noka Ha aucnnee He
A

u

Ha4yHeT MUraTb UKOHKa o n undppsl DUR.

2. HactponTe Tpebyemoe Bpemsi C MOMOLLbIO KHOMOK "+" 1 "-";
Npv HaXaTun 1 yaepxveBaHum nobor n3 KHOMOK 3HaYeHNs Ha
avcnnee 6yoyT MeHATbCHA BbICTpee, U YCTaHOBKY BPEMEHNU
MOXHO ByaeT BbINONHUTL GbICTpee.

3. Mopoxaute 5 cekyHa, Nocre 3TOro Ha Aucniee oTobpasnTcs
A

u
T

MKOHKa ©.

4. Tlo NCTeYeHMM YCTaHOBIIEHHOTO BpeMeHN AyX0BOn Likad
npeKkpaTuT rOTOBKY, W BKITIOYUTCS 3BYKOBOW curHan. Ans
BbIKITFOYEHUS 3BYKOBOIrO CUrHamna Haxmure niobyto KHOMKY.

* Hanpumep: certyac 9:00 yTtpa, 1 3anporpammupoBaHO BpeMsi
1 4ac 1 15 MuHyT. MNMporpamma BbIKMOYUTCA aBTOMATUYECKN B
10:15 yTpa.

HaCTpOﬁKa OKOHYaHuUA npurotToBrieHuUsA

1. BeinonHute onepauun ¢ nyHkTa 1 No NyHKT 3, B KOTOPbIX
OMNMCbIBAETCSA MOPSAOK HACTPOVKM NPOAOIIKUTENBHOCTU.
M

2. 3aTeM HECKOSIbKO pa3 HaXMUTE KHOMKY ~'no Tex nop,
noka Ha gucnree He 3amuraet Hagnuce END

3. HacTponTte Bpemsi OKOHYaHMSA NPUrOTOBMEHNS C MOMOLLbIO
KHOMOK "+" 1 "-"; Npn HaXaTnm n yaep>xnBaHum nobon 13 KHOMoK

3HayeHus Ha gucnnee 6yayT MeHATLCH ObICTpee, N YyCTaHOBKY

Tpe6yeM0ro BpeMeHN MOXHO 6y,D,9T BbIMOJIHUTb 6bICTpee.
™

4. MopoxauTe 5 cekyHa unu cHoBa HaxmuTe KHonky . Koraa

Ha4YHEeTCA npouecc npuroToBneHuna, Ha gucnnee OTO6pa3I/ITCF|

4
cumBon i .

5. Mo ncTteyeHnn 3agaHHOro BpeEMEHM SyX0BOW LWKad
npekpaTut paboTy, 1 BKNHOYNTCA 3BYKOBOW curHan. [Ana
€ro BbIKITHOYEHMS HAXMUTE NIOOYH KHOMKY.

YcTaHoBKa 3aBepuieHa, Koraa 3aropuTcsi COOTBETCTBYOLaS

u
T

MKOHKa.°

* Hanpumep: B 9.00 Bbl nporpammupyeTe NpuMrotoBneHue, Ha
koTopoe noTpebyetcs 1 yac, «12:30» yCTaHOBMEHO Kak
BpeMsi 3aBepLueHus. Nporpamma BKITHYNTCS aBTOMATUYECKN
B 11:30 yTpa.

OTmeHa nporpammbl
YT06bl OTMEHUTL NPOrpammy:

[

* HaXmMuTe 1 yaepKuBaiTe KHomKy “-', moka He samuraet
MKOHKa, COOTBETCTBYIOLLAsA HACTPOMKE, KOTOPYIO Heo6XxoaMMo
OTMEHUTb, U UMpbl Ha aucnnee. HaxmuTe 1 yaepxusaiiTe
KHOMKy “-”, noka Ha gucnrnee He oTobpasaTcs undpst 00:00.

“, “ o,

* Haxmute n yaoepxvsanTe KHOMKM "+ 1 “-7; B 3TOM cryyae
OyayT OTMEHeHbI BCe BbibpaHHble paHee HacTpPOMKu,
BKItoYas HaCTPOMKKN Tanmepa.
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RU
O6cnyxuBaHue n yxop

OKOHOMMUSA 3HEeprum n oxpaHa oKpyxatrowien
cpeabl

e licnonb3oBaHne 06opyaoOBaHNS YTPOM UMW BE4YEPOM
MO3BOMSET CHU3NTb MMKOBYIO HAarpysKy Ha aMeKTpoceTb
N COKOHOMUTb NOTPEBNeHne aHepruw.

e [1ns nony4yeHnst HaMny4Lwmnx peaynsraTtoB NPUroTOBNEHUSI
N 9KOHOMWM 3neKkTpoaHeprumn (npumepHo 10%) Bcerga
ucnonb3ynte pexum «punb» n «BOMHON rpunb» Npu
3aKpbITOV ABEPLE AYXOBKM.

e PerynsipHo npoBepsawTe YNNOTHATENMN ABEPLbl AyXOBKM
N NpoTupanTe KX, oynLias oT Mbow rpsasu u copa: BO
nsbexaHve yTeykn Tenna yninoTHUTENW JOIMKHbI NIIOTHO
npuneratb k ABepLie.

OTKknoYeHne o6opyaoBaHUA

Mepepn nobbiMn paboTamu nNo obcnyxmeaHuo 0bopy-
[OOBaHMWsl OTKMOYalTe ero oT 3NeKTPOCETH.

Huvkorga He ucnonb3yinTe ANs YUCTKM OYXOBKM Napo-
OHUCTUTENN M @3POSOTIN: e
MpoBepka ynnoTHuTeneun

PerynsipHo npoBepsinTe yNnoTHUTENN ABepLibl NO BCemMy
nepumeTpy. B cnyyae ux noepexaeHus obpatuTtech
B ABTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIeHTP. He nonb3yntech
OYXOBKOW, NMOKa yNiOTHATENW He OyayT 3aMeHEeHbI.

3amMeHa namnbl ocBeLeHns

1. OTkntounte obopynoBaHus ot
ANEeKTPOCeTH, 3aTeM CHUMUTE CTEK-
NAHHBIN NIad)oH € NaTpoHa namnmbl
(cm. puc.).

2. BbiIBEpHUTE MeperopeBLlyto
namny nm 3ameHuTe ee namnoun
C aHanorm4yHbIMM XapakTepucTu-
kamu: HanpsbkeHne 230 B, mou-
HocTb — 25 BT, TN — E 14.

3. YcTaHOBUTE CTEKNSAHHbIA Nrad)oH Ha MEeCTO M CHOBa
NOAKIIOUMTE 000PYAOBAHME K 3NEKTPOCETMU.

He ncnonb3ynte namnoyky gyxosoro wkaca ans
ocBelleHusi NoMeLleHUs"

Uuctka cTeknokepammnyeckom
paboyent NOBEPXHOCTH

He vicnonb3yiite abpasnBHbIE UK arpeccuBHbIE YNC-
TALWMeE CpeacTBa (Hanp., aspo3onu Ans YNCTKM 6apbekto
N OYXOBOK), NSATHOBbLIBOAUTENU, aHTUKOPPO3MOHHbIE
cpeacTBa, NOPOLUKN UM abpasnBHbIe IyOKWU: OHWU MOTYT
©e3B03BpaTHO NOBPeanUTb (NoLapanaTtb) NOBEPXHOCTb.

e OO6bIYHO OOCTATOYHO MPOCTO MPOTEPETb pabouyio
NMOBEPXHOCTb BMAXHOW rybKow 1 BbITEPETL OYyMaXXHbIM
KYXOHHbIM MOSIOTEHLEM.

e Ecnu paboyas NOBEpPXHOCTb CUIbHO 3arpsid3HeHa,
MCI'IOJ'Ib3yIZTe cneunanbHble cpeacTBa aAnA YUCTKU
CTEKINoKepaMM1KK, 3aTeM XOPOLLO OMONOCHUTE U Bbi-
TpUTE Hacyxo.

e [Ina ycTpaHEeHUs1 CUIbHbIX 3arpsi3HEHWIA UCMOMb-
3yiTe cneumanbHbli CKpeboK Ans CTEeKNoKkepaMuKn
(He noctaBnsieTcs ¢ mu3genuem). Ytobbl nsbexarb
obpasoBaHusa Harapa, yaansawmTte 6pbI3rv 1 ocTaTkn OT
rOTOBKM, MOKa NOBEPXHOCTb He OCThbina. Mcnonbayn-
Te BMNaXKHY aHTUKOPPO3MINHYK TyOKy, cneuunansHo
npegHasHayYeHHyo OIS YACTKU CTEKITOKEPAMMNYECKUX
NOBEPXHOCTEN.

e Ecnu Ha ropsidyto paboyyro MOBEPXHOCTb CryYanHO
nonanu nnacTuK U1 caxopocoaepallime NpoayKTbl
(koTopble MOryT pacnnaBuTbCst), HEMeAIEHHO yaanu-
Te nx CerﬁKOM, NoKa NoOBEpPXHOCTb HE OCThbINa.

e EMHOBPEMEHHO MOXHO NPOn3BeCTM 06paboTKy cre-
LmanbHbIM CPEACTBOM 4151 CTEKMOKEPAMUKN, KOTOpPOEe
OCTaBMsEeT Ha NOBEPXHOCTM HEBUOUMYIO 3aALLUTHYH
NNeHKy, NPeaoXpaHsALL Yy OT G6pbI3r NpU roToBKe.
OTa onepauus JOMKHa BbINOMHATECS Ha Tennon (He
ropsiden) nnm xonogHom paboyen NOBEPXHOCTMU.

e He 3abbiBaliTe Bcerga XOpoOLLO OMNonackueaTb U Bbl-
cywmBaTtb paboyyo NoBEepPXHOCTb, YTOObI n3dbexatb
06pas3oBaHuMsa Harapa nocne criegytoLmnx roToBOK.

Yuctawme cpepcrTea
ANns cTeKrnokepamu- F'ne MoxHO npuobpecTtun
4eCKOM NOBEPXHOCTH

CerGKM C nessunem PUpMEHHblEe MarasuHbl, XO3AWCTBEH-
Razor Hble MarasuHbl

CMeHHble ne3Bus d>I/IpMeHHbIe MarasuHbl, cyrnepmapke-

Tbl, XO35IMCTBEHHbIE Mara3uHbl

COLLO luneta PUpMeEHHble MarasuHbl, Mara3vHbl

HOB BRITE 3MeKTPOo6LITOBOW TEXHUKM, Cynep-
Hob Clean MapKeTbl
SWISSCLEANER

YucTka NoBEpPXHOCTU U3 HEpPXKaBEeKLEeN cTanm

[MoBEPXHOCTb N3 HEPXXABEHOLLIEN CTarv MOXET NMOKPbITLCS
NATHAMW NPW ANUTENBHOM KOHTaKTE C KECTKOM BOOON
WM arpecCUBHBbIMU YUCTSLLMMU CPEACTBaMM, coaepKa-
LwmmMm cboccpop. PekoMeHayem XopoLLo ee ononackMBaTtb
1 BbITUPATb Hacyxo.

He nonb3ynteck ycryramu nuu, He YrnosTHOMOYEHHbIX
Mpownssogutenem. MNpu peMoHTe TpebynTe NcnonbL30Ba-
HWS OPUTMHAarbHbIX 3anacHbIX YacTen.

Coobwute B ABTOPM3OBaHHbIN CEPBUCHbINA LIEHTP:

e HOMEp rapaHTUNHOIO AOKYMEHTa (CEPBUCHON KHUXKKMU,
CepBUCHOrO cepTudmkara u T.n.);

e mogenb nnutel (Mog.) n cepuiiHblii Homep (S/N),
yKasaHHble B MHoOpMaunoHHon Tabnuyke, pac-
nonoXxeHHon Ha obopyaoBaHWMM, Ha ynakoBKe WMn
B rapaHTUMHOM JOKYMEHTE.

BokoBble U 3agHUe KaTtanuTudeckue

naHenu

OTO nmaHenu, MOKPbITble ChneuManbHOW aMarbio,
KoTOpasi MOXeT BMUTbIBaTb XXMP OT MWLM BO
BpeMs ee NpUroToBeHus.

OTa oamanb 4BNAeTcs [A0CTaTO4MHO MPOYHOW,
TakuMm ob6pas3om, MO Hew MOryT nepemeliatbcs
pasnuyHble akceccyapbl (MOACTaBKW, NOAAOHBI U
T.0.), He noBpexgas  MNOBepxHocTb. Ha
MOBEPXHOCTSX  MOTFyT  nosiBnATbcs  Oenble
OTMETKM, OHW He SABMAKTCA MNpPUYMHOM AN
GecnokovicTaa.

Tem He MeHee, peKOMEeHOyeTCs WUCKIOYUTb
crnegyowime 4encTBus:

- 4YucTKa amanu  OoCTpbIMW  npegmeTamu
(Hanpumep, HOXOM);

- NCMONb30BaHWE  CUHTETUYECKUX  MOMOLLMX
cpeacTs unu abpasmBHbIX MaTepranos.

36



CHATUE N YCTAHOBKA ABEPLbI

1. InA cHATWA ABeEpPLIbl MONHOCTbIO OTKPOWTE ee I
OTKUHbTE GMKCATOPDI B MOSIOXKEHVE Pa30OKNPOBKM.

e

2. MpuKpoiiTe fBEPLLY, HACKONBKO 3TO BO3MOXHO.
HapexHo 3axBaTuTe aBepLUy 0b6enmmmn pykamu (He 3a
pyuKy). CHumMmuTe aBepuy: AnA 3TOro NpogosiKanTe ee
NPUKPbIBATb N OAHOBPEMEHHO NMOTAHUTE BBEPX (a),
MoKa OHa He BbIgeT 13 na3os (b).

Monoxute p,BepW“Ha MArKYK NOBEPXHOCTb.

3. [lnA ycTaHOBKM ABEPLbI NOAHECUTE ee K [lyXOBKe,
COBMECTUTE KPIOKN NeTeNb C rHe3amun 1 BCTaBbTe
BEPXHME YacTu neTenb B rHe3aa.

4., OnyctnTe aBepLyY, a 3aTeM NOMHOCTbIO OTKPONTE ee.
MoBepHUTe GUKCATOPbI B UCXOQHOE MOSIOXKEHWE: BHU3
[0 ynopa.

5. 3akporite asepuy 1 ybeanTech, YTO OHa HaXOANTCS
B OFHOW NJIOCKOCTY C NaHenbio ynpasneHma. Ecnm HeT,
NMOBTOPWTE NPVBEAEHHbDIE BbILLE LIArN.

CLICK & CLEAN - OMUCTKA CTEKJIA

1. Korpa nBepua cHATa 1 NeXuUT Ha MArKo
NOBEPXHOCTN PYUYKOWN BHU3, OAHOBPEMEHHO HaXmuTe
ABa duKcaTopa 1 CHUMWTE BEPXHUI Kpai ABepLbl,
NOTAHYB ero K cebe.

2. MNogHnmunTe BHYTpPEHHEeE CTEKNO, KPEeNKOo yaepxKmnBana
ero obenmm PyKaMu, 3aTeémM CHUMNTE N MONOXKUTE Ha
MArKy NOBEPXHOCTb.

3. MNpu ycTaHOBKe BHYTPEHHETO
CTeKNa ABepLbl AyXOBOro WKada Ha mecTo
HeobXxoAMMO Pa3MecTUTb ero Takum obpasom,

4To6bl TEKCT Ha NaHen Gbl/l IErKO YUNTAEMbIM U He
nepesepHyTbIM.

4., 3adukcnpyinTe BepxHuii kpait: LLlenyok o3Hauaet
NpaBusIbHYI0 YCTAaHOBKY. [lepeq ycTaHOBKOM ABepLbl
npoBepbTe LIeSIOCTHOCTb YNJIOTHEHNA.

AnAa nonyyeHnsa nomoLym NO3BOHNTE NO HOMEPY,
yKa3aHHOMY B NpWIaraemMom K U3enuto rapaHTUnHoOm
TanoHe, NN CieaynTe NHCTPYKUMAM Ha HalweMm

caunte. bygbTe roToBbl NPEAOCTaBUTb C/IEAYIOLLYIO
nHbopmaumio:

« KpaTtkoe onvcaHue npobnembl

« Tun n mogenb n3genna

«  CepBucHbI Kof (Homep nocne cnosa “SERVICE” Ha
nacnopTHou Tabnnuke, 3SAKPEMNJIEHHOW Ha n3gennn
— OHa HaXOoAMWTCA C/ieBa HAa BHYTPEHHEM Kpato
AYXOBKM 1 BUAHA NPW OTKPbITON ABepLe)

+ Baw nonHbi agpec

+ Homep tenedona ana ceasu

O
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MpumeyaHuve: B cnyyae HeOOXOAMMOCTU PEMOHTA
obpalllanTech B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIV LIEHTP. ITO
rapaHTMpyeT NCMOSb30BaHNE GUPMEHHbIX 3an4acTel 1
MPaBWUIbHOE BbINMOSIHEHNE PEMOHTA.

bonee noapobHasa nHPopMaLIA O rapaHTUK CONEPKUTCS B
NpWIaraemMom rapaHTUNHOM TasloHe.

& Monnbiin nepeyeHb TEXHNYECKMX XapaKTEPUCTUK U3AENUSA, BKITIOYAOLWMIA NOKa3aTenm
3Hepro3pHeKTMBHOCTM, MOXHO NPOYECTb 1 3arpy3nTb Ha HaleM canTe www.indesit.com
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KZ |
AHbIKTAMANbIK

HYCKAYbIK

' AcnanTtbl nanganady anabiHaa deHcaynblk neH Kayincisgik
° HYCKaysbifblH MYKUAT OKbIHbI3.

©OHIM CUTTATTAMACHI

1 [ 1. WbIHbI
KepaMukKanbIK nnuTa
2. Backapy
TakKTachbl
22— 3. rPUNb TapTnacsbl
4. MAW XVUHAWNTbIH
TABA
Choipfbimansl
TapTnanapfa apHanfaH
BAFbITTAYbILW XXONOAP
. 5-nosnuma
4-no3num4a
3-nosuuus
2-no3nuums
1-no3nuums
10. Pettenmeni asiK

©o~No o

BACKAPY MNMAHENI

1. XbinymeH nicipy
KOH(popKa TyTKanapbl

7. XbinymeH nicipy
KOH¢popKa TyTKanapbl

4. nporpaMmMupoBaHus
5. TEPMOCTAT

ici 8. XbinymeH nici
& ﬁ:gzg::&ﬁ?gapb. 6. TAHOAY KOHqJZpKa T¥TKapI‘Iyapbl
3. TyTRace TyTKace! 9. BENCEH[I KOHOOPKA

WHOMKATOP WaMbl WHONKATOP WaMbl
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Kocy xaHe nanganaHy

KZ

IKypbInfFbiHbI anfalw peT naaanaHFaHaa oHbl 60c
KyWiHOE ecCiriH Xaybln, eH Xofapfbl TemnepaTtypaga
KeMiHAe »apTbl caFaTTan Kbi3ablpbiHbI3. [lewTi
eLwipin, oHbIH eciriH awnactaH 6ypbIH 66rMeHiH
XKaKCbl XenaeTifnreHiH TekcepiHis. OHaipy KesiHae
KongaHblFaH KopFarblll 3aTTapablH, KaHbIn KeTyiHe
GarinaHbICTbl XKEHiI KaFbIMCbI3 WIC LbIFYbl MYMKIH.

MewrTi Kocy

1. TAHOAY TyTKacblH Oypay apKbinbl KaXeTTi TaFam
JanbliHOay peXxnMiH TaH4aHbI3.

2. TEPMOCTAT TtyTKacblH 6ypay apKbinbl nicipy
peXuMiHe YCbIHbINFaH TemnepaTypaHbl Hemece KaXeTTi
TemnepartypaHbl TaHOaHbI3.

Taram panbiHOay pexumaepi KeHe YCbiHbIfFaH Tafam
AaribliHOay TemnepaTtypanapbl Typanbl ManiMeTTi
KaMTUTbIH Ti3iMAi TUICTi kecTeaeH Tabyra 6onagbl
(«lewme maram OalibiHOay 6olbIHWa KeHecmep»
KecmeciH KapaHbi3).

Taram fanblHOay KesiHOe apKallaH MblHa apekeTTepai

opblHAayfa 6onagbl:

* TAHIOAY TyTKacblH Oypay apkbifbl KQXeTTi TaFam
JanbliHOay pPeXnMiH esreprTy.

 TEPMOCTAT TyTKacblH bypay apkbinbl
TemnepaTtypaHbl e3repTy.

» Tonblk Nicipy yakbITbIH XaHe nicipyai askray yakbITbIH
opHaty (memeHdeai MomiHOI KapaHbi3).

* PETTEY 1yTKacbkiH «0» no3uumsicbiHa bypan, Taram
OavibiHaayabl TOKTaTy.

MewTiH acTbIHFbI XafblHa 3aT KOOLLIbI 6onMaHbI3,
anTnece amanbgi kabaT 3akpimganagpl. punb-6ap
icTiriMeH nicipreH keage newTe Tek 1-No3nUUSHbI
KONaaHbIHbI3.

OpkallaH acxaHa blgblCTapbiH 6epinreH Taptna(nap)
fa KOMbIHbI3.

TEPMOCTAT uHgukaTop Wwambl

Byn wam xaHbin Typca, Aemek neww kpidyaa. MNewwTin,

il TaHOanFaH Temneparypara XeTKeHae On ceHep,.
Byn ke3ge wam XaHbin ewin Typagpbl, COUTIN TepmocTat
XKYMbIC iCTEN TypFaHbl XXaHe TemneparypaHbl 6ip
KanbinTa ycran TypraHbl kepceTinesi.

Mew wambl

TAHOAY TyTkacbl «0» kannbiHaH 6acka Ke3 KenreH
Kanbinka OypanfaHga on xaHagbl. [eww xymbic icten
TypFaH Kesfe on xaHbin Typazsl. TyTKkaHbIH kKeMeriMeH

/O\ napameTpiH TaHAaraH4a ewobip Kbl3ablpy aNeMeHTi
s o
KOCbINMal, Lam xaHagbl.

ECKEPTY!-Hew—
TapTnanapabl-ad1bin—
WbIFyFa-apHanFaH—
YKoHe-ReLUTEH-HbIFbIN—
KeTyiHe-xon-6epMenTiH—
LLUEKTEriL-kynemeH—
»KababIKTanraH.
Cbi3baga—

KepceTinreHaen,FonblfbMeH-HblFapbIn-adly-ytUiH—
TapTnanapabl-ad1AbIHFblHHETIHEH-yETan-«eTepin,—
TapTcaHbl3+2)-60nFaHbl.

TEXHUKAIbIK
OEPEKTEP

Tok KepHeyi MeH
Xuiniri

[epeKTep KecTeciH kapaHbl3

Tabufn KOHBEKUMSA Knackl —
KbI3AbIPY KyWiHEe apHarnfaH Kyat
TYTBIHY:

Jarabinbl pexum; @

Max6ypni KOHBEKLUSA Krachbl

KYAT BEJTICI — KbI3ObIPY PEXUMI YLUIH
ManiMAEeHreH KyaT TYTbIHYbI:
MMicipy.
UMMOPTTAYLLbI: "BUPAMYN PYC" XILL,

CypakTapbiHbi3 6ap
6ornca, MbiHa

(Pecenge):

MeKeHXaWnfa xabapacbIHbI3

Kopnyc 1, 12— yi, [1BUHLEB KeLUEeCi
127018 Mackey, Pecen

xepen
8-800-333-38-87

YOKINETTI TYNIFA:

"BUPIINYN PYC" XILL

CypakTapbIHbI3 6ap
6onca, MblHa

MeKeHXanfa xabapacbiHbI3;

Kopnyc 1, 12 —yi, [1BUHUEB KeLLECi
127018 Mackey, Pecei

xeni TenedoHbI:
8-800-333-38-87

39



Barpapnamanap

«KibiTy» pexumi

MewTin TyGiHOET XenpeTkiw 6enme
TemnepaTtypacbiH4afbl ayaHbl TaFraM anHanacbiHaa
anHangbipbin oTblipagbl. On TaFramMHbIH 6apnbik
TypnepiH xibiTyre konavnsl, Bipak acipece Kbi3yabl
KaXKeT eTnenTiH HO3iK TaFraMaapFa >akCbl, MbiCcarnbl:
Ganmysgak TopTTapbl, KPEM He TOTTI KpeM AecepTTepi
Hemece eMiC KocblriFaH TopTTap. 2KenaeTkilTi
KongaHy apkbinbl XibiTy yakpITbl LLaMaMeH eki ece
asasagbl. ET, 6anblk »xaHe HaH XibiTKkeH ke3ae «ken
TaFaMm JanblHAay» PEXUMIH KongaHa oTbIpbir,
TemnepatypaHbl 80—100 °C-ka opHaTy apKbifbl
npouecTi Xblngamgaty MyMKiH.

KoHBekuunsa pexumi

TepmocTaT TyTKaCbIHbIH No3uumschl: 50°C meH

Makc. apackiHga. byn napameTp opHaTbifFaH

KEe3[€ >XOFapFbl )XOHE TOMEHTI KbI3AbIpy reMeHTTepi
Kocbinagbl. byn — xbinyabl ynecTipy MeH a3 Kyat
TYTbIHY XafblHaH eTe )aKcbl 601bIn TabblinaTblH NELTIH
Knaccukanblk, Aactypni Typi. KoHBekUus newi bipHelue
WHrpeaneHTTEH TypaTbiH TaFraMabl Micipy XafblHaH

ani y3aik 6onkbin ecenteneai, Mbicanbl kabbipranap
MEH KblpblkkabaT, ncnaH MaHepiHaeri Hanim, AHKOHa
MaHepiHAaeri kakTanfaH 6anblk, )xymcak by3ay eTi

MeH Kypiw, T.6. CoHaan-ak, 6ady nicipinyi Tmic xaHe
CYMBbIKTBIK KOCYAbl KaXeT eTeTiH by3ay eTiHeH Hemece
CUbIp €TiHEH TaFaMm (OyKTbIpbINFaH €T, OYKTbIpbIIFaH
TaFam, rynsw, xabawbl aH, caH €T, T.6.) AaribiHaaraH
Ke3[e >aKCcbl HaTUXere Kon xeTkisyre bonagbl. Conaa
a on TopT NeH XemicTepdi nicipy xoeHe newTe 6eTiH
Xaybin Kymblpaga nicipy YLiH eH XaKcbl Xyine 6onbin
Tabbinagel. KoHBekumsa pexnminge nicipreH kesge

Oip yakbITTa Tek 6ip Man X1HaNTbIH TabaHbl HEMece
nicipy TapTnacbiH KOnaaHblHpI3, aUTNece Kbldy Bipkenki
Tapamangpbl. Op Typni TapTna GuikTikTepiH KonaaHy
apKbinbl NELUTIH XXOFapFbl )XOHE TOMEHTI XXaKTapblHAAFbI
KbI3y MernLepiH TeHecTipyre 6onaapl. XKofapblgaH
KaHLa Kbidy 6epinyi Tvic ekeHiHe Herisgene oTbipbIn, ap
TYpni TapTna OuMiKTIKTEPIHIH iWiHEeH TaHOaHbI3.

XenpeTkiw KongaHbINaTbIH PEXUM
TepmocTaT TyTKacbIHbIH No3uumackl: 50°C meH Makc.
apacblHaa.

KbI3ablpy arneMeHTTepi MeH XenaeTkill Kocbinaabl.
MewrTiH iWwiHae KpI3y TypakTbl api Bipkenki
GonaTtbliHAbIKTAH aya TaFamMHbIH OeTiH TONbIFbIMEH
Gipkenki kbi3apTbin nicipeai. byn pexumae nicipy
Temnepatypanapsbl bipaer 6onca, ap Typni Taramapl
Gip yakbITTa nicipyre 6onagpl. bip yakbiTTa eH kebi

2 TapTnaHbl KongaHyra 6onagpl; MbiHa Genimaeri
Hyckaynapgabl opblHaay kepek: «bipHelle TapTnaga
Taram nicipy».

KengeTkiw KongaHbiNaTtbiH OCbl PEXUM rpaTUHMEH
KanTanybl TUiC HeMece Keneci Mbicangapgarbigan
y3aK yaKkbITTbl KQXeT eTETiH Tafamaap YLUiH acipece
Konannbl: nasaHbs, NiCipinreH nacta eHimaepi, Tayblk
neH kapTonThl KybIpy, T.6... OFaH Koca, Kbl3yablH XaKCbl
Tapaybl apkacblHAa KyblpblniFaH TaraMmgapabl nicipreH
Kesge TeMeH TemneparypaHbl KongaHyra 6onagbl.
HaTwxeciHae WhIpbIH a3blpak Xofanagpl, €T XKymcarbipak
Bonaapl XeHe KyblpblfiFaH TafaMHbIH, canmarbl asblpak
asaspl. XengeTkilw KonaaHbinaThliH PEXUM TY3AbIKTbI
asblpak Kocbin banblk AanbiHOayFa acipece Konannel,
CeWTIN OHbIH A8Mi MeH Typi cakTanagpl. [leceptrep:
XKengeTKil KonAaHbINaTbiH PEXUM allblThifFaH

KekcTepai nicipyre ete konawnbl. OfaH Koca, byn
pexvumai TemnepatypaHbl 80 °C-ka opHaTy apKblibl aK
HeMece KblI3bll eTTi )XaHe HaHAbI XbinAam XibiTy yLliH
KkonaaHyfa 6onagbl. Hasik Taramgapabl XibiTy yLiH
TepmocTaTTbl 60 °C-Ka opHaTbIHbI3 HEMece TEPMOCTaTThI
0 °C-ka opHaTy apKpifbl TEK CankblH ayaHbl alHanabIpy
MYMKiHAirMH nanganaHbiHbI3.

NICIPY pexumi

ApTKbI KbI3AbIPY 3rIEMEHTI XXaHe XenaeTKill icke
KOCbISbIN, XblyAblH OYyKin newke xymcak api 6ipkenki
Typae TapanyblH kKamTamachi3 etei. byn pexum
Temnepartypara cesimTan 6onatbiH Taramaapab!
(MbIcanbl, KeTepinyai KaxeT eTeTiH TOPT CUSKTbI
TaFamaap) XaHe YHHaH xacanfaH «bip Tictem»
KOHAUTEPNIK eHimaepai 3 TapTnaga bipaen ganbiHgayFa
apHarfaH.

&y MUULA pexumi

[eHrenek KbI3ablpy aneMeHTTepi XoHe newwTiH TybiHaeri
ANEeMEHTTEP KOCbINaabl XXaHe XernaeTKiLl XXyYMbIC icTen
GacTtangpl. byn KocbliHAObI, acipece acTblHFbl ANEMEHTKE
DarinaHbICTbI, XXOFapbl MerLepae Xbiny LWbiFapbin,
neLuTi Xblngam Kbiagblpagbl. bip yakpiTta 6ipaeH

Ken TapTna KongaHbinatbiH 6onca, TaFam gansiHgay
YPAiCiHiH opTacbiHaa TabakTapablH OpbIHAAPbIH
anmacTblpbIHbI3.

@ FPUNb pexumi

>Korapfbl KbI3ObIpy 3NEMEHTIHIH OpTaHfbl Beniri
Kocbinagbl. Fpunbain XofFapbl XXoHe Tikenew XeTeTiH
TemnepartypacblH 6eTTik TemnepaTypaHbIH Xofapbl
BonyblH KaXxeT eTeTiH Taramaap YLWiH KongaHFaH XeH
(by3ay MeH cublp €eTi, coune, CTenk, aHTepkoT). byn
nicipy pexxuMmi LUeKTeyni KyaT KenemiH KongaHazbl XoHe
rpunbge nicipy ete konawnel. Taramabl TapTnaHbIH
opTacbliHa KOWNbIHBI3, anTnece Bip Oypbillka KoMcaHbI3,
on gypbic nicnengi.

FPATUH pexumi

YCTiHri KbI3AbIPY ANEMEHTI XaHe rpuns icTiri (6ap 6onca)
iCKe KOChINbIM, XXenaeTkill )yMblIc icTen bactangpl. Ocbl
MYMKIHOIKTEPAiH XMblHbI NeLTeri ayaHblH, KyLUENTinreH
anHanbIMbl apKbirbl Kbi3AbIpy 3NeMEHTTEPIHIH kKeMerivMeH
KamTamachbI3 eTineTiH 6ip 6arbiTka Xbinbinblk 6eniHyaiH
THiMAINIriH apTTbipagbl. Byn TaraMHbIH Ky1in KeTyiH
fonapipmayra kemekTecej xxaHe XbinyablH TaFaMHbIH, iLLKi
XarblHa eHyiHe MyMKiHAiK 6epegi.

rPUIb, KOC M'PUJIb xaHe MPATUH nicipy
pexXMMAepiH KOCKaH ke3ae new eciri xabblk 6onybl THic.

TOMEHHEH XXENAETY pexumi

TemeHri xXenaeTy aneMeHTi XaHe xengeTkiw icke
KOCbInFaH, 6yn XblnyablH newTiH 6obiMeH TyTac
TapayblHa MyMKiHAiK 6epeai. Byn aaic kekeHicTep MeH
OanblIK nicipy ywiH nangansl 6onbin keneai.
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@ KOFapFbI KbI3AbIPY 3NeMeHTi BipHewe cepepe 6ip yakbITTa TaFam gavmbiHaay

-TyTka napameTpi: 50°C meH EH orapbl apacbiHaarbl Eki TapTnaHbl konaaHy kaxeT 6onca, XXENOETKILLTI
KE3 KenreH napameTp KONAAHbIM nicipy pexumiH(E) nainganaHbiHeI3, ce6e6i
Mew wambl xaxaas! A2, MHQPaKLI3LIN caynenep on TaFam AaiibiHaayAbiH 6yn TypiHe Konaiinbl Xanfbi3
rpuni KOCbINa/bl XeHe KO3FanTKbIL iCTIKTi anHanabipa nicipy pexvmi. CoHpaii-ak, TeMEeHerinepai opbiHaayab!
6.aCTaViD,bI. MPvnbAiH XeTepriKTelt XoFape! XoHe KOH CAHANMBI3:

TIKeneun 66p|J'|eTIH TemMmnepartypachbl €TTIH CbIPTbIH e 1-xeHe 5-nosvumanapgbl KonﬂaH6ay Kepek.
KbI3apTbIn, WbIPbIHOAPbLIH CaKTayfa XoHe XYMCaKTbIfbIH Ce6ebi, TbiM KaTTbl Typa barbiTTanfaH Kbidy bICTbIKKa
KaMTamachbl3 eTyre MyMKiHAik 6epegi. cesimTan Taramabl Kyngipin xioepyi MyMKiH.

e 2- MeH 4-no3numsa KongaHblnagbl XaHe kebipek
KbI3Ybl KXET eTeTiH TaFaM 2-no3nuunagarsl

FAST PREHEAT (ANAbIH ANA XbIJTOAM TapTnafra Konbinagbl.

KbI3AbIPY) pexumi « Ticipy yakbITbl MeH TemnepaTypachl ap Typni
Taramgapapl NicipreH ke3ge yCbiHbINFaH exi
TemnepatypaHbiH («[lewme maram dalibiHOay
bolbiHWa KeHecmep» KecmeciH KapaHbi3) opTalla
MOHiH OPHaTbIHbI3 XXOHE a3blpak Kbi3yabl KaxeT
eTeTiH TaraMmabl 4-No3numsaFa KonbiHbI3. AnabIMeH,
Xblgamblpak NiceTiH TaFamabl anbin WhbIFbIHbI3.

* TemnepatypaHbl 220 °C-ka opHaTbIn GipHeLle
TapTnaga nuuua nicipreH kesge new 15 MUHyT
angblH ana kei3gblpbinagel. XKannol antkanaa,
4-nosvuusaaarsl TapTnaga nicipy ysafblpak 6bonagi:
anabiMeH, TeMeHri TapTna no3numsiCbiHOaFbI
nuuuaHel anbin, ogaH GipHelle MUHYTTaH KeniH
4-no3vumagarbl NMULLAHBI anbin WbIKKaH XKeH.

e Maii X1uHanTbIH TabaHbl aCTbIHFbI XXakka, an
TapTnaHbl YCTiHTi )Xakka OpHaTbIHbI3.

MewTi Xblngam angbiH ana Kel3ablpy yuwiH. lMewwke
TamakTbl canmac OypblH, angblH ana Kbl3ablpy
PEXUMIHIH asikTanyblH KYTiHi3, CO4aH COH, KaXeTTi
nicipy yHKUMACBIH TaHOaHbI3.

* Tek Genrini mogenbaepae 6onagbl




KZ |
[MewTe Taram nicipy 6oubIHLWIA KeHecTep KecTeci

nicipy
OEHIEWI
niciPy (TyGiHeH TEMMNEPATYPA YAKbIT
PELUENT OYHKUUATNAPDI 6acran) (°C) (MuH)
TepMmuanbik 2 160 - 190 30 - 60
Bucksut
KoHBeKUMSNbIK 2-4 160 - 180 30-55
Canmaceol 6ap
GaniwTep
(UMN3KeiK, TepMmuanbik 3 180 - 200 50-100
LWITPYAESb, XXEMIC
kocbinFaH 6oniw) |  KoHsBekuuanbik 2-4 160 - 190 40 - 90
TepMmusanbly 3 160 - 180 20 - 45
lMeyeHbenep
KoHBEKUMSITIBIK 1-3-5 140 - 150 30 - 45
Ularuin GoriLTe TepMmusanbik 3 160 - 180 20 - 45
P KoHBEKUMANDBIK 1-3-5 150 - 160 30 - 45
Tepmusnblg 3 230 - 250 10-25
Muuua
KoHBeKUMANbIK 2-4 190 - 210 15-30
LLyxbikTap/
LLlowKaHbIH,
kabblpfa eTi/
ramOyprep Kyblpy 4 MAKC 15- 30
Kuw-nopeH TepMmusnbik 3 180 - 200 50-70
Knw-nopeH KoHBeKUMANbIK 2-4 170 - 190 60 - 80
AngbiH ana
Toct Kbl3abIpy 5’
Kyblpy 5 MAKC [Micipy 2.5’
Jasanba TepMusinbIK 2 170 - 190 40 - 60
, Tepmusnblg 2 200 - 230 50 - 90
TayblK eTi
TypOo-KybIpy 3 200 - 220 55-70
) TepMmuanbik 2 190 - 200 70-110
Cublp erTi
KoHBeKUMANbIK 2 180 - 190 80-120
. TepMmuanbik 2 190 - 200 70 - 110
Bysay erTi
KoHBeKUMANbIK 2 180 - 190 80-120
TepMmuanbik 2 170 - 190 30 - 50
Banbik
Kyblpy 4 200 20 - 30
lwiHe canma
canblHfFaH
KOKeHiCc KoHBeKUMANbIK 2 180 - 200 50-70
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LLbIHbIKepaMuKanbIK NAUTaHbl NanganaHy

Apanbik kabaTTarbl XXerniM LWbIHbIAA Mal i3gepiH
kangbipagbl. KypbinfbiHbl nanganaHbac 6ypbiH OHbI
KblPManTbIH Ta3anarblll 3aTNeH anbin TacTayfa KeHec
Oepewmis. MaganaHyablH anfallkel caFraTTapbiHaa Tes
KEeTiN KanaTtblH PE3EHKEHIH, NiCi WbiFaabl.

Micipy anmakTapbiH KOCY XXaHe eLlipy

Micipy aymarblH KOCY YLUiH TUICTi TyTKaHbl cafart Tini
BarblTbiMeH BypaHpi3.

OHbl ewwipy yLWiH TyTKaHbl «0» KannblHa XeTKEeHLLe
carfar TiniHe kapcbl 6arbiTTa BypaHbi3.

ONEKTP KOH®OPKACHI KOCYJIbl nugukatop wamsl
XaHbIn Typca, AemMek nnutaga kem gerexHae 6ip
KOHdpopKa KOCbINbIN Typ.

Micipy anmakrapbl

[nuTa anekTp Kbidy TapaTy anemMeHTTepiMeH
xabgbiktanfaH. Onap KongaHbinfFaH kesge nnuTaga
Keneci 3atTap Kbidapagpl.

A. KbI3y LWblFapatblH Kbi3ablpy
A (\ /\/ A 3nemMeHTTepi 6ap nicipy

anmarbl.
A / A} a B. Kangblk KbI3y nHamMkaTop
\_ t:,:\J LaMbl: O Kbl3ablpy SNeMeHTi
B ewwipinin, 6ipak ani bICTbIK

Kesge TWICTi nicipy ayMarbIHbIH,
Temneparypacbl 60 °C-TaH acaTbiHbIH bingipeai.
Kbi3y TapaTaTbiH 3nemeHTTepi 6ap nicipy
aymakrapbl
Onap iwiHgeri Kbi3y WamaapbiHaH Kbi3yabl
cayneneHaipy apkpinb! Wweirapagbl. Onap ras
XaKKbILLTapFa yKcac cunarTtapra me: onapabl 6ackapy
OHaW XoHe onap opHaTblfFaH TemnepaTypara Tes
xeTin, 6epinreH KyaTTbl kepyre MyMKiHAiK 6epeai.

TwicTi TyTKaHbl caraT Tini 6afbiTbiIMeH 1 MeH 6
apanblifblHAafFbl No3numsiFa GypaHbi3

MapameTp | KanbInTbl HEMece Xbingam nnuTa

0 Owipyni
1 KekeHic, 6anblIk nicipy
> KapTon (6ymeH), Hokat, BypLuak nicipy,

copna ganblHaay

YnkeH mernuwepne Taram XXsHe KOKBHIC

3 KOCbIfFaH eTTi copnaHbl AanblHOayab!
Xanfactblpy

4 Kyblpy yLUiH (opTaLua)

5 Kyblpy yLiH (opTallagaH xofapbl)

Kbi3apTy >xaHe KaliHayfa a3 yakblTTa
XKETKI3Y YLUiH.

MnutaHbl nanpganaHy 6oMbIHLLA KEHecTep
« T[licipy aimafbiHa TOMbIK TWIN TyPYybl YLWiH acTbl KarnbiH
api Teric Tabanapabl NaaanaHbIHbI3.

=T

o LlbiFapbinfaH Kbi3yabl TOMbIK Nanganady yLiH
KoHdopKaHbl ToMbIK XabaTblHAalk guameTpi yrkeH
Tabanapabl nanganaHbiHbI3.

e KT

» TabaHblH acTbl apaaribiM Ta3a api Kyprak 60nybiH
KamTamacbl3 eTiHi3: MyHbIH HOTUXeciHAe Tabanap
nicipy aymakrapblHa TONbIfbIMEH TWin, Taba MeH
nnuTa y3arblpak KblaMeT eTeai.

» [@a3 oTThbifblHAA NanaanaHbINaTbiH biAbICTbI
nanganaHbaHbI3: ra3 oTTbiFbIHAAFbI Kbi3y TabaHbIH
KannblHbIH Oy3bInbin, OHbIH 0€TKE TONbIK TUMEYIHE
ceben 6onagapl.

« [icipy arimarblH Tabacbl3 KOCbIN KETMNEHi3, aTnece
or 3aKblMaanybl MyMKiH.
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KZ |
CaraTt/MUHYT ecke
canfbil dpeKeTi

AUCNNEN

— S TAUMFP Renritneci
= M

YAKbITTbI — — YAKbITTbI

ASAAITY O 9 O APKTTbIPy

93IPNEY NMPOLECI
Genriweci
PEXU

Tymeci

CaraTtTbl OpHaTy

CaratTbl AyxOBKa eLWipyni kesfe Hemece KoCynbl kesae
opHaTyfra 6onagbl, Tek anabliHAa a3ipney LUMKIbIHbIH agkTany
yakblTbl 6argapnamvanarfrad 6onmaca. Kypbinfbl xenire
KOCbINFaHHaH KeniH

Hemece TOoK y3inreHHeH kenid 00:00
umdpnapsl JOVCMNEVOE xbinbinblkTain 6actaiigbl

1. «+» X3He «-» TyhMenepiH Gip yakbiTTa 6acblHbI3, COHAA
caraTTap MeH MUHYTTTap apacblHAarbl KOC HYKTe
XKbIMbINbIKTaANObBI

2. YakbITTbl peTTey YLiH «+» XoHe «-» TyMmenepiH
navaanaHbIHbI3; kKe3 KerreH TyhMeHi 6acbin TypcaHbI3,
aucnnen MaHAep apacbliHAa Te3ipek anHanablpbir, KaxeT
M8HZiI OpHaTyAbl XblNAaMbIpaK >aHe OHanblpak eTesi.

3ymmep KuiniriH e3repTy

1. 3yMMep XuiniriH e3repTyre apHanfaH masipai Tangay
VYLWiH angbIMeH «+» XaHe «-» TYUMenepiH Gip yakbiTta
I

6acbIHbI3, cogaH KeniH (& TyMecCiH 6acbiHbI3. MaTiH KepiHin
TypFaHga 3ymmep CUrHanblHbIH XWIFiriH «-» TyUMeCiHe kanTa-
KanTa TUo apkbifbl e3repTyre 6onaabl.

MVIHyT €CKe canfblillblH OpHaTy
Byn dyHkums osipneyai ys3bengi keHe p[yxoBkara acep
eTnengi; On >aW opHaTbififaH YakblT Mernwepi eTkeHAde
3yM|\nep;u GenceHaipy ywWiH nanganaHsinagbl

1. f‘--- TYWMeCiH aucnnenge D Oenriweci xaHe yw undp
XbInbinbikTan 6actaraHwa bipHelwwe peT 6acbiHpI3

2. KaxeT yakbITTbl OpHaTY YLUIH «+» XXaHe «-» TyhMenepiH
namaanaHblHbI3; ke3 KernreH TyiMeHi 6ackin TypcaHbI3,
aucnnen MeHAaep apacbiHaa Tesipek arHanablpbin, MaHAI
OopHaTyabl XblNgamblpak XeHe oHalblpak eTefi.

3. 5 cekyHa 6omibl kyTiHi3. TynmeHi Tafbl Oip peT 6accaHpbI3,
AVCnewn yakbITTbIH Kepi caHafbiH kepceTei. byn yakbIT
Ke3eHi eTkeHae 3ymmep 6enceHaipineni

O3ipneyai 6arnapnamanay
Bargapnamanayabl opbiHAan anyabiH anabiHaa
asipriey pexumiH TaHoay Kepek.

Osipney y3aKTbifrblH Gargapnamanay

M 7

Y Tyitmecin OUCMNENOE o Benrileci xene Y3aKThbIK
umdbpnapbl XKbIMNbINbIKTank 6actaraHwa GipHele peT
OacbIHbI3

2. KaxeT y3aKTbIKTbl OPHATY YLUIH «+» X8He «-» TyNMmenepiH
narganaHbiHbI3; Ke3 KenreH TyMMeHi 6acbin TypcaHbI3,
aucnnen MaHAep apacbliHAa Tesipek anHanablpbin, MOHAj
opHaTyabl Xblngamblpak XeHe oHalrbIpak eTefi.

A
u

v

3. 5 cekyHp Golibl KyTiHi3, cogaH KeriH © Genriweci gucnnenge
KepiHeai.

4. OpHaTbiNfaH yakbIT 6TKEHOE XoHe AyxOBKa a3ipneyai
TOKTaTkaHaa 3yMMep AblObiCTapbiH eCTuCi3. 3yMmepai
TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TynmeHi 6acbiHbI3.

* Mbicanbl: yakplT 9:00 xaHe 1 carat xaHe 15 MUHYT yakbITbl
OargapnamanadfaH. bargapnama 10:15 yakbITbiHOA
aBTOMaTThl TypAe TOKTangpl.

O3ipney pexuMi ywiH asKTany yakbITbiH OpHaTy

1. ¥3aKTbIKTbl XXOFapbl4a cunaTTanfaHgarn opHaty yuwiH 1-3
KagamaapblH OpbIHAAHbI3.
M

2. ComaH KeitiH TynmeciH gucnneiige END (COHbI) MaTiHI
XbINbINbIKTan 6acTtaraHwa 6acklHbI3

3. O3ipreyaiH asKTany yakbiTbiH PETTEY YLUIH «+» XaHE «-»

TyrMenepiH nanganaHbiHpI3; Ke3 KenreH TynmeHi 6acsin

TypCaHbI3, AUCNNEeNn MaHAep apacbiHaa Tesipek anHanablpbin,

KaXkeT MaHAi opHaTyAbl XblNAaMblpak XxaHe OHanblipak eTefi.
mnM

4. 5 cekyHp, 6oWibl KyTiHi3 Hemece -+’ TyiiMeciH KanTagaH

6acbiHpI3. O3ipney npoleci bactanfaHaa iy TaHbachbl

aucnnenge kepiHeai.

5. OpHaTbifiFaH yakbIT 6TKeHAe AyXOBKa a3ipneyai
TOKTaTadbl XXoHe 3yMmep Ablobic WhiFapaabl. OHbI
TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TyMeHi 6acbiHbI3.

o—Ccr

benriwe >xaHfanga 6amapnamanay OpHaTbINfaHbl

* Mbicanbl: YakbIT 9:00 xxaHe 1 caFaT y3akTblk
6arpapnamananraH. 12:30 — xocnapnbl asgkrany yakblTbl.
Bbargapnama 11:30 yakbITbiHOa aBTOMATThl TYpAE
bactanagbl.

Barpapnamanbl 6ongbipmay

Barfgapnamanbl 6onabipmay yiuiH:

M

« “ TylimeciH aucnneiine 6onasipmay kepek napameTpre can
Genriwe xoHe undpnap XbinbinbiKTaraHwa 6ackiHpI3. «-»
TynmeciH gucnnerge 00:00 undppnapbl nanga 6onFaHwa
0acblIHbI3.

*  «+» XOHe «-» TyhMenepiH 6acbin TypbIHbI3; Byn angbiHaa
TaHganfaH 6aprblk napaMeTpnepai, CoHbIH iWwiHae, Tanmep
napameTpnepiH 6onasipmangbi.
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KyTiMm )XoHe TexXHMKanblK KbI3MeT KepceTy

KoplaraH opTaHbl CaKTay XXoHe Kopfray

e [lewTi TaHEPTEH epTE HEMECE TYCTEH KEWMIH Kellipek
naviganaHy apkpifibl 9MeKTp KyaTblH KaMTamachI3
eTyLUi Xeninik KoMnaHusanapablH eH, XofFapbl
XKYKTEMECIH a3anTyra KeMeKTece anachbi3.

« [PUJIb, KOC MPUJIb xoeHe XXKENOETKILI
KONOAHbBINATbBIH KOC M'PUINb pexnmaepi
naviganaHbinfaHga new eciriH apkallaH xaybin KOl
kaxeT: byn KyaTTbl caktan oTbipbin (wamameH 10%),
YKakCbl HOTUXKEre XeTkizen,.

» ECcik Tbifbl3garbiuTapbIH XXWi TEKCEPIHI3, onap ecikke
TbIFbI3 KEMNETIHAEN eTin, Kanablk 6onmayb! yLUiH
Tasanan CypTin TYPbIHbI3, OCbINANLLA bICTLIKTbIH

KypbInfbiHbI owwipy

TOKTaH aXblpaTbiHbI3.

KypbinfFblga ewkalaH 6y TasapTKbILLTbl HeMece
LUIAHCOPFLILTHI NaiganaHGaHbI3.

Kes kenreH Gip yMbICTbl GacTamacTaH 6ypbIH KypbIFbIHbI

Mew ThiIFbI3AarbIWTapbIH TEKCEPY

MewrTeri ecik TbifbI3AafbILLITAPBIH XWi TEKCEPIN TYPbIHbI3.
Erep Tbifbi3garbiluTap 3aksiMaanfaH 6onca, xakbiH
xepperi CatyaaH KeliH KbI3MEeT KepceTy opTanblfbiHa
xabapnacblHbI3. Tbifbl3aarbilLTap aybICTbIpbINFaHFa AemiH
newTi naiaanaHbayApbl yCbiHAMbI3.

Mew wambiH aybICTbIPY

1. MNeLwTi TOKTaH axblpaTkaHHaH KeWiH Lam YACbIH Xaybin
TYPFaH LUbIHbI KaKMaKTbl LLELLN anbiHbI3 (Cypemmi KapaHbI3).
2. llamabl anbin, oHbl coHaan backa
LaMMeH aybICTbIpbIHbI3: kKepHeyi 230
B, kyatbl 25 BT, uokoni E 14.

3. KaknakTbl OpHbIHA KOMbIN, NeLwTi
TOKKa KanTagaH KOCbIHbI3.

WbIHBbI KepaMukKanbiK NnTaHbl Ta3anay

KbIpFbllL HEMece TaTTaHablpaTbiH Ta3apTKbIlW 3aTTapapl
(Mbicanbl, 6apbekto xacanTblH Kypangap MeH newtepgi
Tasanayfa apHanfaH cnpeunnep), gak Ketipriwutepai,

TarT KeTiprilTepai, yHTaK Ta3apTkplll 3aTTapabl Hemece
KblpFbill 6eTTepi 6ap rybkanapabl nanganaHbaHpi3: onap
KypbInfFbl 6eTTepiH Gipxkona Cbi3bin TacTaybl MyMKIH.

e BpeTTe, NNWTaHbI AbIMKbIN ryOKameH Xybin, COpFbiLL ac
YW CynriciMeH KypfaTy XeTKiniKTi.

» [lnwuTa eTe kip 6onca, OHbl apHavibl WbIHbI KEpaMuKaHbI
Tasanay 3aTbIMEH bICKbIan, o4aH KeniH xakcblinan
LWanbIHbI3 Aa, KenTipiHi3.

KeTnewn KonraH Kipgi KeTipy YLWiH TUICTi KbIpFbILWTbI
KonaaHbiHbI3 (0N KypbinfFsiMeH Gipre 6epinmengi).
TerinreH Tamak KaTbin Kanvaybl YLiH, KYpbIFbIHbIH,
CyFaHblIH KyTrnen-akK, OHbl Aepey cypTin anbiHbI3. LbIHbI
KepaMmukanblk 6eTTepre apHanfaH ToT 6acnanTbiH
Gonat CbiIMHaH acanfaH rybkaHbl cabblHAbl CyFa
MarnbIn KonAaHCaHpl3, Tamalla HOTMKEre KoM XeTKisyre
oonagbl.

MnacTmaccanblk HeMece KaHTka ykcac 3aTTap abaicbi3
nnutaga epice, nnuta 6eTi ani bICTbIK Ke3ge onapabl
Aepey KbIpFbILLMNEH anbin Tactay Kepek.

» TaganaraHHaH KeniH, NN1TaHbl apHambl KOPFaFbILW KyTiM
eHiMiMeH eHaeyre 6onagabl: Oyn eHiM kanablpaTbiH
Ke3re kepiHbenTiH ynaip nnuTaHbIH GeTiH nicipy kesiHae
TamaTblH TaMLbinapaaH KopFanapl. byn keiamet
KepPCETY >KyMbICTapbIH KyPbIFbl XblNbl (bICTBIK EMEC)
Hemece carnkblH ke3fie OpbIHAAY KEpeK.

* KypbInfbiHbl Ta3a CyMeH Luanbin, Xakcblnan KenTtipyai
YMbITNaHbI3: KanablkTap KeriH nicipreH kesae abbicbir,
KaTbln Kanybl MyMKIH.

LbIHBI KepaMUKanbIK

CarbinaTtbliH Xepnep
nnuTa TasapTKbIWTaphbl

Tepese Kblpfbllwbl ¥cTapa

XKY3iHiH KbIpFbiUTapbI Kepek-xapak Aykeraepi

Kypan-xabablk oykeHaepi,

Kocankei xyanep cynepmapkeTtTep, aepixaHanap

COLLO luneta
HOB BRITE
MnuTaHbl Taszanay
SWISSCLEANER

Boots, koonepaTtuBTiK AYKEH,
YHVUBEpMar, aiMakTblK anekTp
KOMMaHWACBIHBIH AyKeHaepi,
cynepmapkeTTep

ToTt 6acnanTbiH 6onaTThl Tazanay

Tot 6acnanTbiH 6onaTka oHbIH, 6eTiHaEe y3aK yaKbIT TypFaH
KaTTbIfbIfbl XXOFAPbI Cy HeMece KypambiHaa docdop

Gap KyLwTi TazapTKbIlW 3aTTap Aak Tycipyi MymkiH. Bonat
6eTTepai )akcbinan wanbin, MykusaT KkentipreH absan.

Keneci manimeTTepai oHaw xepae yCTaHpI3:

e KypbinfbiHbiH Mmogeni (Mog.).

* Cepusanbik Hemipi (C/H).

Byn aknapart Kypbinfblaa OpHaTbinFaH Aepekteme
KecTeciHAe Hemece opamMaaaH Tabbinybl MyMKiH.

Bynipnik xxeHe apTKbl KaTanuTUKanbIK

KabarTtap

byn naHenbgep e3iprey KesiHoe Tamak
WbIfapaTblH Mangpl CiHipeTiH apHarbl aManbMeH
KanTanfaH.

Byn amanb avTtapnblKTan KywTi, COHObIKTAH ap
TYpni Kocarnkpl Kypangap (cepenep,
Tynkonmanap, 7.6.) onapablH, bonbimeH
3akblMgaman cbipfu  anagbl. beTtTepoe  ak
benrinep nmamga 6onybl  MyMKiH;  ©Bynap
anaHgayLwbInbiK ywiH ceben emec.

[ereHmeH, kenecinepai 6ongpipmay Kepek:
-aMarnbfa yLUKip 3aTTapMeH (Mbicanbl, NblLakneH)
cbl3aTt Tycipmey;

-KYFbILL 3atTapapl Hemece
MaTepvangapAbl nanganHay.

abpasuBTik
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ECIKTI ANY XXOHE KAUTA OPHATY

_1. EcikTi any yLwiH oHbl TONbIfbIMEH aLlbIHbI3 )XeHe
invVeKTepi KynbintanmaraH KyiHae 6onmanbiHwa
TOMEHAETIHI3.

2. EcikTi MYMKIHAIMHLWE MbIKTan »xabblHbI3.

ECikTi eKki KONnblHbI30EH MbIKTan yCTaHbl3 — OHbl
TyTKacblHaH ycTayra 6onmangsbl. Ecik opHbiHaH (b)
©ocamaraHLla OHbl XXOfapbl kapau (a) TapTyMeH
KaTap abyapl XanfacTblpbiHbl3.

EcikTi x)xymcak 6eTke canbin, 6ip »akka opHaTbIHbI3.
3. EcikTi neLuke Kapaw XbIDKbITbIN, inrekrepai
yALlWbIKTapblHa CONKeCTeHAipin, )Kofapfbl 6eniriH
onblkTapbiHa 6eKiTin KanTa OpHaTbIHbI3.

4. Ecikri TOMEHAETIHI3 XXoHe TONbIFbIMEH allbIHbI3.
KblckbilTapabl 6acTankbl OpHbIHA TYMEHAETIHI3:
onapApblH TONbIFbIMEH TOMEHAETINIEHIHE KO3 XKETKI3iHi3.

5. EcikTi KaybIn KepiHi3 XoHe OHbIH H6ackapy TaKTacbIMeH
TypnaHaTbIHbIHaA Ke3 XeTKi3iHi3. Erep Typa bonmaca,
XOFapblaarbl kagaMmaapabl Kantanan LWbIFbIHbI3.

CLICK & CLEAN - 9UHEKTI TA3AJNAY

1. EcikTi anbin, TYTKaCbIH TOMEH KapaTy apKblnbl
XYMCaK xepre KouFaH COH, eKi KaTanTy KbICKbILLbIH
6ip yakbiTTa 6acblHbI3 XX8HE ECIKTiH XXOFapfbl XXMEriH
©3iHi3re Kapan TapTy apKblibl anbiHbI3.

2. ILki 9iiHeKTi eki KonblHbI36eH KeTepin, MbIKTan
YCTaHbI3, OHbI LWbIFapbIN anbiHbl3 4a, Tazanamac
OYpbIH XXymcak 6eTke KOMbIHbI3.

3. lwki ecikTiK aitHeriH KaiiTa canfaH

Ke3ae, NaHenb/Ae Xa3blfiFaH eCKepTy TOHKepinin
TYPManTbIHAAN XdHe aHbIK KepiHin TypaTbiHAan
eTin sHeK naHeniH AypbICTan canbiHbI3.

4, XKorapfbl XNEKTI KanTa BEeKiTiHi3: CbIpT €TKEH
AblObIC AypbIC OpHanackaHHbIH 6enrici. EcikTi kanTa
BekiTnec OypblH MepAiH KOpFanfaHblHA KO3 XEeTKI3iHi3.

Kemek any yLiH eHiMHiH KanTamacblHa canblHFaH

Keningik KitanwaceliHAa 6epinreH Hemipre
KOHbIpay WwanbiHbl3 Hemece BebcanTTarbl
HyckaynapAbl opblHOaHbI3. Keneci aknapatTbl
Oepyre ganbiH 60NbIHbI3:

» MaceneHiH Kbickalla cunaTramacsl;

*  OHIMiHIH HaKTbl TYpi MEH Yrrici;

* Kewmek any kogbl (OHIMIE XXAMNCbIPbIJTFAH
Taktagarbl SERVICE cesiHeH KeliHri caH, oHbl
NeLTiH, ecCiriH aLwblIn, Con »Xak iLWKi KblpblHaH
Kepyre 6onaapbl).

* TonblKk MEKeHXanbiHbl3

* bannaHbIc TenedoH Hemipi

1C SiN M
F e

.....

EckepiHis: Erep xengey kaxeT 6onca, TynHyckanbl
Kocankbl 6enwektepai navaanaHaTbliH XXoHe XeHaeyai
OypbIC OpbIHAANTBIH BKINeTTi KbI3MeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacbIHbI3.

Keningik Typans! TonbIFbIpak aknapart any YLiH iwiHe
canblHfaH Keningik KitanwacbklH OKbIHbI3.

(poww OHIMHIH TOMbIK cunaTTamMacblH, COHbIH, iLWiHAE OCbl NeLKe apHarnfaH SHeprusiHbl TypneHgipy

KoadppunLUMeHTIH www.indesit.com

CalTbIHaH OKYFa XaHe XyKTen anyfa 6onabl
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Via Carlo Pisacane n.1 XEROX FABRIANO

20016 Pero (M), Italy
VAT number: ITO0693740425
www.indesit.com
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