SRS

INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALAGAO, GUIA DE INICIAGAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

ﬁl)hirl ool

SENSING THE DIFFERENCE
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< OPSTILLING R

INSTALLATION AF APPARATE

FoLG DEN MEDF@LGENDE installationsvejled-
ning ved installation af apparatet.

FOR TILSLUTNING

KONTROLLER, AT SPENDINGEN Pa typepladen svarer
til spaendingen i hjemmet.

FJERN IKKE BESKYTTELSESPLADERNE i siden af ovn-
rummet. De hindrer, at der
kommer fedt og madpar-
tikler ind i belgelederne.

KONTROLLER, at ovnen er
tom, for den installeres.

KONTROLLER, AT OVNEN IKKE ER BESKADIGET. Kontrol-
Iér, at ovndaren lukker teet mod derholderen,
og at den indvendige teetningsliste i dgren
ikke er beskadiget. Tam ovnen, og gor den ren
indvendig med en blgd, fugtig klud.

ANVEND IKKE DETTE APPARAT, hvis netledningen el-
ler stikproppen er beskadiget, hvis det ikke
fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget
eller har veeret tabt pa gulvet. Dyp ikke netled-
ningen eller stikproppen i vand. Hold netled-
ningen veaek fra varme overflader. Ellers er der
risiko for elektrisk sted, brand eller anden fare.

BRUG IKKE FORLANGERLED-
NINGER:

EFTER TILSLUTNING

OVNEN KAN KUN ANVENDES, hvis ovndgren er luk-
ket korrekt.

DetTEe ApPARAT skal ekstrabeskyttes jvf. staerk-
stramsreglementet. Producenten fraleegger sig
ethvert ansvar for skade pa personer, dyr eller
ting som felge af manglende overholdelse af
lovgivningen.

Producenten fraleegger sig ethvert an-
svar for problemer, der skyldes manglende
overholdelse af disse angivelser.

NAR DU TANDER FOR OVNEN F@RSTE GANG, bliver du
bedt om at indstille sprog og klokkesleet. Folg
vejledningen under overskriften “Andring af
indstillinger” i denne brugervejledning. Nar
sprog og klokkeslzet er indstillet, er ovnen klar
til brug.
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VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER %

LAS DISSE REGLER OMHYGGELIGT, OG GEM DEM TIL SENERE BRUG

OPVARM ELLER ANVEND IKKE BRANDBARE MATERIALER
i eller teet ved ovnen. Dampene kan starte en
brand eller en eksplosion.

ANVEND IKKE MIKROB@LGEOVNEN til tarring af teks-
tiler, papir, krydderier, krydderurter, tree, blom-
ster, frugt eller andre braendbare materialer.
Det kan resultere i en brand.

Hvis DER GAR ILD | NOGET I ELLER UDEN FOR OVNEN,
ELLER HVIS DER ER SYNLIG R@G: Hold ovndaren luk-
ket, og sluk for ovnen. Tag stikket ud af stik-
kontakten, eller afbryd stremmen ved sikrin-
gen eller gruppeafbryderen.

BRUG IKKE FOR LANG TILBEREDNINGSTID. Det kan re-
sultere i en brand.

LAD ALDRIG OVNEN VARE UDEN OPSYN, isaer hvis der an-
vendes papir, plast eller andre breendbare ma-
terialer i forbindelse med en tilberedning. Papir
kan forkulle eller braende, og nogle plasttyper
kan smelte under opvarmning af madvarer.

AnvVEND IKKE aggressive kemikalier eller dampe

i ovnen. Denne type ovn er specielt konstrue-
ret til opvarmning og tilberedning af madva-
rer. Den er ikke beregnet til industri- eller labo-
ratoriebrug.

Lap kun Barn bruge ovnen under opsyn, og ndr
de har faet tilstraekkelig vejledning til at kunne
bruge den pd betryggende made, sa de er klar
over risikoen ved forkert brug.

APPARATET ER IKKE BEREGNET TIL at blive brugt af
barn eller personer med fysiske, sensoriske eller
mentale handicap, medmindre de er under opsyn
afen person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
ApvArseL!

BORN BOR IKKE OPHOLDE SIG | NARHEDEN AF OVNEN, NGr
den er i brug, da dens tilgaengelige dele kan blive
meget varme.

ANVEND ALDRIG MIKROB@LGEOVNEN til opvarmning af
nogetien lufttaet, lukket beholder.
Trykket i beholderen stiger, sd den
kan fordrsage skade, ndar den
dbnes, eller den kan eksplodere.

—
7

DOoRTATNINGEN 0G OMRADET OMKRING DENNE skal
jeevnligt efterses for skader. Hvis der er skader i
disse omrader, md ovnen ikke bruges, for den er
repareret af en servicetekniker.

AG

ANVEND IKKE MIKROBBLGEOVNEN til kogning eller
opvarmning af hele a&ag med el- \ V.
ler uden skal, da de kan eksplo- @
dere, selv nar mikrobglgerne Q

ikke varmer laengere. ~
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VIGTIGE FORHOLDSREGLER

GENERELT
DENNE OVN ER UDELUKKENDE BEREGNET TIL HUSHOLDN-
INGSBRUG!

OVNEN MA IKKE BRUGES Uden madvarer i, ndr der an-
vendes mikrobalger. Ellers kan det edelsegge ov-
nen.

Hvis pbu gver DiG 1 BRUG af ovnen, skal der saet-
tes et glas vand ind i den. Vandet optager mi-
krobglgeenergien, sa ovnen ikke bliver beska-
diget.

ANVEND IKKE OVNRUMMET til nogen form for op-
bevaring.

FJERN METALPOSELUKKERE fra papir- el-
ler plastposer, inden de anvendes i
ovnen.

FRITURESTEGNING
ANVEND IKKE MIKROB@LGEOVNEN til frituresteg-

ning. Olietemperaturen kan ikke kon- T
trolleres.

BRUG GRYDELAPPER ELLER OVNHANDSKER for at undga
at breende fingrene ved bergring af beholdere,
ovndele eller pander efter tilberedning.

OPVARMNING AF VASKER

FOR EKSEMPEL DRIKKEVARER ELLER VAND. Overophed-
ning af vaesken op over koge-

punktet kan ske, uden at der \.
kommer bobler. Det kan med- “

fore, at den varme vaeske plud- €&—) &

selig koger over.

Tag felgende forholdsregler for at undga
dette:

1. Undga anvendelse af cylindriske be-
holdere med smalle abninger.

2. Rer rundt i vaesken, for beholderen
saettes i ovnen, og lad skeen blive i be-
holderen.

3. Efter opvarmningen skal beholderen

hvile et gjeblik. Rgr atter rundt, og tag
beholderen forsigtigt ud af ovnen.

FORSIGTIG

SE ALTID 1 kogebogen til mikrobglgeovnen efter
rad og vejledning. Det gaelder specielt, hvis du
tilbereder mad, der indeholder alkohol.

NAR DU HAR OPVARMET BABYMAD eller vaeske

i en sutteflaske eller beholder,

skal du altid rgre rundt og kon-

trollere temperaturen for serve-

ring. Sa sikrer du, at varmen er jeevnt fordelt, og
du undgdr risikoen for skoldning eller vabler.
Fjern altid lag og sut for opvarmning!

POP UD-KNAPPER
NAR OVNEN LEVERES, ER OVNENS KNAPPER Pa linje
med knapperne pa betjeningspa-

nelet.

Nar der trykkes pa knapper-

ne, glider de ud, sa der bli-

ver adgang til de forskellige funktio- -

ner. Knapperne behgver ikke stik- /
ke frem fra panelet, nar ovnen er
i brug.

Tryk dem bare tilbage ind i pane- N
let, nar du har valgt indstillinger-

ne, og fortseet med at bruge ovnen.
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< TILBEH@R

GENERELT

Der eR et stort udvalg af tilbehor pad markedet.
For indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet
til brug i mikrobglgeovn.

S@RG FOR AT BRUGE TILBEH@R, der er ovnfast og til-

Isaedrzr mikrobglgerne at pas- f;@;{
B

NAR DU PLACERER MAD 0G TILBEH@R i mikrobglgeov-
nen, skal du sikre dig, at det ikke bergrer ovn-
siderne.

Dette er specielt vigtigt ved tilbehor af me-
tal eller med metaldele.

Hvis TILBEH@R, DER INDEHOLDER METAL, kommer i
bergring med ovnrummet, mens ovnen erii
brug, kan der opsta gnister, og ovnen kan be-
skadiges.

INDEN DU TENDER for ovnen, skal du altid sikre
dig, at drejetallerkenen kan dreje frit.

DREJEKRYDS

ANVEND DREJEKRYDSET under glasdre-
jetallerkenen. Seet aldrig andet ud-
styr pa drejekrydset.

=~ Monter drejekrydset i ovnen.

GLASDREJETALLERKEN
BRUG GLASDREJETALLERKENEN Ved alle former for
tilberedning. Den opsamler
dryppende safter og madrester,
der ellers ville breende fast pa
ovnbunden.
=2 Anbring glasdrejetaller-
kenen pa drejekrydset.

RIST
BRruG RISTEN, nar du griller med
grillfunktionerne.

CRISPHANDTAG

ANVEND DET MEDF@LGENDE SPECIELLE
CRISPHANDTAG, nar den varme cri-
sppande tages ud af ovnen.

CRISPPANDE

ANBRING MADEN DIREKTE PA CRISPPANDEN.
Anvend altid glasdrejetal-
lerkenen under crisppan-
den.

ANVEND IKKE NOGET TILBEH@R Pa Cri-
sppanden, da den hurtigt bliver me- >
get varm og sandsynligvis vil beskadi- X
ge redskabet.

CrisppANDEN kan forvarmes fer brug (maks. 3
min). Brug altid crispfunktionen til at forvarme
crisppanden.

DAMPKOGER

BRUG DAMPKOGEREN MED SIEN
ved tilberedning af madva-
rer som fisk, grentsager og
kartofler.

BRUG DAMPKOGEREN UDEN SIEN
ved tilberedning af madvarer som ris, pasta og
hvide bgnner.

AngriNG altid dampkogeren pa glasdrejetaller-
kenen.

LAG

LAGeT bruges til at deekke maden ) $ {
under tilberedning og opvarm- <z
ning, nar der kun bruges mikrobgl- | =5
ger. Desuden giver det faerre staenk, @
holder pa fugten i maden og for-

korter tilberedningstiden. =
Bruc laget, nar der opvarmes i to

niveauer

w



E}“) \STARTBESKYTTELSE i E}“)

STARTBESKYTTELSEN AKTIVERES ET MINUT EFTER, at OV- D@REN SKAL ABNES 0G LUKKES, f.eks. for at laegge
nen er gaet i standby. mad i ovnen, for sikkerhedslasen frigares.
{ @‘)
A
A vy Safety Lock is activated
\ close door and press ®

% < BORNESIKRING > 1

® « v ® B
3= 1330

0 Tryk samTIDIGT PA KNAPPERNE TILBAGE oG OK, og hold dem nede, til du hgrer to biplyde (3
sekunder).

Brua penNE FunkTioN til at forhindre, at barn bruger ovnen
uden opsyn.
NAR BORNESIKRINGEN ER AKTIVERET, Virker ingen af knapperne.

Bemark: Disse knapper fungerer kun sammen, nar ov- )
nen er slukket. L
Key Lock

has been activated

DER viISES EN BEKRAFTENDE MEDDELELSE | 3 sekunder, for der

vendes tilbage til den tidligere visning. &
B@RNESIKRINGEN DEAKTIVERES P samme made, som den Key Lock
aktiveres. has been deactivated

5 O
O
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g& < DONENESS

(KuN AUTO-FUNKTIONER)/)

DONENESs (PROGRAMAFVIGELSE) ER TILGANGELIG i de
fleste auto-funktioner. Du kan personligt kon-
trollere slutresultatet med programafvigelses-
funktionen. Med denne funktion kan du ind-
stille en hgjere eller lavere sluttemperatur i for-
hold til standardindstillingen.

VED ANVENDELSE AF en af disse funktioner skal ov-
nen veere i standardindstilling. Denne indstil-
ling giver normalt det bedste resultat. Men
hvis den opvarmede mad er blevet for varm til
at spise med det samme, er det nemt at justere
dette, for funktionen bruges naeste gang.

DET G@RES VED AT VALGE ET DONENESS-TRIN med ju-
steringsknappen, nar der er trykket pa Start-
knappen.

MEDDELELSER

DONENESS
Niveau EFFEKT
Ho) GIVER H@JESTE SLUTTEMPERATUR
NormAL STANDARDINDSTILLING
LET GIVER LAVESTE SLUTTEMPERATUR
400g
WEIGHT

Light
300g DONENESS 3
WEIGHT
AMOUNT
Normal Extra
DONENESS

L

a
NAR DU BRUGER NOGLE AF FUNKTIONERNE, Stopper
ovnen muligvis og beder dig om at udfgre en

handling, eller den rader dig maske om, hvilket
tilbeher du skal bruge.

NAR DER VISES EN MEDDELELSE:

~: Abn dgren (om ngdvendigt).

Udfer handlingen (om ngdvendigt).
Luk dgren, og genstart ved at trykke pa
Start-knappen.

o~

o~

i =k

Please use

hig

wire rack

B
=
Insert food in steamer
Press ® when done

a£

Plea

e stir food

Cooking nearly finished
Please check on food

I

Please add milk
Press ® when done

l

¥

W r

Please turn food

@2

Temperature reached
Insert food and press ®




ﬁ < AFKOLINGE ﬂ

4 V<

NAR EN FUNKTION ER FERDIG, starter ovnen mulig- VED AT ABNE DBREN KAN DU AFBRYDE AFK@LINGEN,
vis en afkelingsprocedure. Det er helt normalt. uden at det beskadiger ovnen.
Herefter slukkes ovnen automatisk.

7 < GENVEJE 77

FOR AT GORE DET LETTERE AT BRUGE DEN udarbejder

ovnen automatisk en liste over dine foretrukne Shortcut
genveje til dig. T

Shortcut

NAR pu BEGYNDER at bruge ovnen, bestar listen af

Your most used cooking functions

10 tomme positioner markeret “shortcut” (gen-

vej). Efterhanden som du bruger ovnen, udfyl-

der den automatisk listen over genveje med de ﬁ ( FrenchFries |
funktioner, du bruger mest. Shortout

Your most used cooking functions

NAR DU GAR | MENUEN OVER GENVEJE, er den funkti-

on du bruger mest forvalgt, og den er placeret French Fries

som genvej nr. 1. T

Bem&Rrk: Rekkefolgen af dine genveje i gen- Lasagna

Your most used cooking functions

vejsmenuen &ndres automatisk, nar du &n-
drer tilberedningsvaner.

: ® « French Fries v ®
@ ® ©

Your most used cooking functions

5

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at veelge den gnskede genvej. Den funktion du bruger mest, er for-
valgt.

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Shortcut,

Tryk PA OK for at bekraefte valget.

DreJ JusTERINGSKNAPPEN/OK for at lave de ngdvendige justeringer.

TRYK PA START.

@00 ©0



< ON/OFF >

DER TANDES OG SLUKKES FOR APPARA- @ NAR APPARATET ER SLUKKET, fungerer ingen af
1T med On/Off-knappen eller ved knapperne (inklusive justeringsknappen). 24-

ganske enkelt at dreje multifunkti- timers uret vises.

onsknappen. Bem&rk: Ovnen kan reagere anderledes end
NAR APPARATET ER TANDT, fungerer alle beskrevet herover afhaengigt af, om ECO-funk-
knapper normalt, og 24-timers uret tionen er aktiveret eller deaktiveret (se ECO
vises ikke. vedrgrende yderligere oplysninger).

BESKRIVELSERNE | DENNE BRUGERVEJLEDNING forud-
saetter, at ovnen er teendt.

ol ANDRING AF INDSTILLINGER >

Settings

® < v ®
O O O O
® ® @ *
@ Dres muLTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Settings.
@ DressusTERINGSKNAPPEN for at vaelge en af indstillingerne, der skal justeres.
© Trvk pA knaPPEN TILBAGE FOR AT FORLADE indstillingsfunktionen, nar du er faerdig.
NAR APPARATET SLUTTES TIL EN STIKKONTAKT F@RSTE GANG, bliver du bedt du
om at indstille sprog og klokkeslaet.
EFTER ET sTRoMsVIGT blinker uret og skal indstilles igen.

OvNEN HAR en raekke funktioner, der kan justeres efter personlig
smag.

;Yo T m———

0

« _

@ Eco Mode ‘/ @
Time
‘Appliance and display settings
o @Q— +
@ TrvkPAOK. __::;T.ii
. . ) Fi i
@ Dres susTeRINGsKNAPPEN for at vaelge et af de tilgaengelige e i
Sprog.
© Trvkpa OK igen for at bekraefte sendringen. /3
Language
has been set




o ANDRING AF INDSTILLINGER >

(~Y < INDSTILLINGAFUR > (™)

® <«

Time
ey

Brightness

Appliance and display settings

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN , til der vises Time.

Tryk Pi OK. (Cifrene blinker).

Tryk PA OK igen for at bekraefte aendringen.

© DresusTeRINGskNAPPEN for at indistille klokkeslzettet.
Nu

ER URET STILLET, OG DET GAR.

@ +

N7

ok

Press< to settime, V' to confirm

Time
has been set

® <«
O O

Tryk PA OK.

um, lav eller "stille".

© 000

Time
)

Brightness

Appliance and display settings

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN , til der vises Volume.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille lydstyrken pa hgj, medi-

Tryk PA OK igen for at bekraefte aendringen.

< ___INDSTILLING AF LYD,...>

80,

High

&)Y

For normal living conditions

)

Volume
has been set




Q ANDRING AF INDSTILLINGER 3

)é): BRIGHTNESS (LYSSTYRKE) fé):

® « } Volume v ® -
Q Q & Q Q Q
@@ @ +

Appliance and display settings

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN , til der vises Brightness.
Tryk PA OK.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille den gnskede lysstyrke.

-0~ )

Tryk PA OK igen for at bekraefte valget.

. High
&

Low

For normal living conditions

Brightness
has been set

E i S
@ « Brightness v @ B
@@ ©0) +

Appliance and display settings

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN , til der vises Eco Mode.
Tryk PA OK.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at stille ECO-indstillingen pa ON
eller OFF.

Tryk PA OK igen for at bekraefte aendringen.

© 000

e

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

NAr ECO er AkTIVERET, slukker displayet automatisk for at spare ener-
gi, nar der er gaet lidt tid. Det teender automatisk igen, nar du tryk-

ker pa en knap eller dbner dgren.

NAr OFF er vaLaT, slukker displayet ikke, og 24-timers uret er altid

synligt.

11



'f ANDRING AF INDSTILLINGER

(\_/_'; <__UNDER TILBEREDNING (\.{}

NAR TILBEREDNINGEN ER STARTET:
Ved at trykke pa Start-knappen kan du nemt forleenge tiden med
30 sekunder ad gangen. Hvert tryk @ger tiden med 30 sekunder. Du

Q kan ogsa dreje justeringsknappen for at forlaenge eller forkorte tiden.

VED AT DREJE PA JUSTERINGSKNAPPEN kan du skifte 07:00 |
GRILL POWER COO0K
N s
2009 \
| AEGHs

mellem parametrene, for at vaelge hvilken du

vil &endre.

VEep TRk PA OK bliver parameteren valgt, sa den kan blive sendret
(den blinker). Drej justeringsknappen for at eendre din indstilling.
Trvk PA OK igen for at bekraefte valget. Ovnen fortseetter automa-
tisk med den nye indstilling.

<\

<K

VED AT TRYKKE PA KNAPPEN TiLBAGE vender du direkte tilbage til den sidst
2ndrede parameter.

12



< MINUTUR(TIMER) >

0 © = 00:00:00 v ®
OO 2 190

Press < to set Timer, V/ to Start

On/Off-knappen.
Tryk PA OK.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille timeren til det gnskede tidsrum.

oo ©

Trvk PA OK for at starte nedtzellingen,

+

SLuk For ovNEN ved at dreje multifunktionsknappen til nul-positionen eller ved at trykke pa

BRUG DENNE FUNKTION, nar der er brug for et minutur til at

male den ngjagtige tid for f.eks. kogning af seg, pasta 00:59:59

eller haevning af dej.

FUNKTIONEN ER KUN TILGANGELIG, Nar ovnen er slukket eller Timer

i standby. 00:00: 00
————— >

DER H@RES ET LYDSIGNAL, Ndr nedtaellingen er slut. ross ~ 0 prolong, ¥ to switeh of

ker minuturet.

Hvis pu TRYKKER PA ON/OFF-KNAPPEN, for nedtaellingen er faerdig, sluk-

+ s
ﬁ ILBEREDNING OG OPVARMNING MED MIKROB@LGE %"%:

~ ® o« v ® -
o= 1330
® ® © N

)

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Microwave.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN med uret for at indstille den enskede til- 750w
beredningstid. POWER

Tryk PA OK for at bekraefte indstillingen.

oWt 00:05
COOK TIME

Microwave
19:00
END TIME

Drej justeringsknappen for at indstille effektniveauet.

TRYK PA START.

©00® ©0

Brua DENNE FUNKTION til normal tilberedning og genopvarmning af
f.eks. grentsager, fisk, kartofler og ked.

13
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ﬁ ILBEREDNING OG OPVARMNING MED MIKROB@LGE N %h:"'

< EFFEKTTRIN >

KUN MIKROB@LGER

EFFEKT ANBEFALET BRUG:

OPVARMNING AF DRIKKEVARER, vand, klar suppe, kaffe, te eller andre madvarer med hgijt

s00wW vandindhold. Hvis maden indeholder zg eller flade, veelges en lavere effekt.

750 W | TILBEREDNING AF GR@NTSAGER, kad osv.

650 W | TILBEREDNING AF fisk.

RETTER, DER KRAVER PAPASSELIGHED (f.eks. saucer med hgjt proteinindhold, oste- og

1L ®ggeretter) og feerdigtilberedning af sammenkogte retter.

350 W | VIDEREKOGNING AF RAGOUT, smeltning af smor og chokolade.

160 W | OpTeniNG. Blgdgering af smer og ost.

90 W | BLODG@RING AF is

OW | NArkun timeren er i brug.

14



@ —— JET START

e

2 R

Cooking

00:30
MM:SS

19:03
END TIME

: @ « 900 w
OLLE

10

@ Tryk PA START FOR AT STARTE AuToMATIsk med fuld mikrobglgeeffekt og tilberedn-
ingstiden indstillet til 30 sekunder. Hvert tryk eger tiden med 30 sekunder.

DENNE FUNKTION ANVENDESs til hurtig opvarmning af madvarer med hgijt

vandindhold, f.eks. klar suppe, kaffe eller te.

FUNKTIONEN ER KUN TILGENGELIG, Nar ovnen er slukket eller i standby,
mens multifunktionsknappen star i positionen Microwave.




e —

® <«
O O

®

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Crisp. e o
COOK TIME

(

I~
8
7

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN med uret for at indstille den gnskede til- Crisp
19:00

beredningstid. END TIME

®

TRYK PA START-KNAPPEN.

BRUG DENNE FUNKTION TIL Opvarmning og tilberedning af pizzaer og
andre retter med bunde af dej. Den er ogsa god til stegning af ba-
con og &g, pelser, hamburgere osv.

OVNEN STARTER AUTOMATISK mikrobglger og grill for at opvarme crisppan-
den. Det gor, at crisppanden hurtigt kommer op pa arbejdstempera-
turen og begynder at brune maden og give den en spred overflade.

s . T
oRG FOR, at crisppanden er placeret korrekt midt pa g ’\
glasdrejetallerkenen. %

OVNEN 0G CRISPPANDEN bliver meget varme ved brug af denne funktion.

S/T IKKE DEN VARME CRISPPANDE Pa varmefglsomme overflader.

Pas PA IKKE AT R@RE VED grillelementet.

BRUG OVNHANDSKER

eller det medfelgende specielle crisphdndtag, nér den varme

crisppande skal tages ud. 3

Brua kun den medfelgende crisppande til denne funktion. Andre

crisppander, der fas pa markedet, giver ikke et korrekt
resultat, nar de anvendes med denne funktion. @
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DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Grill.
. . . High R 07:00
DReJ JusTERINGSKNAPPEN med uret for at indstille den gnskede til- GRILL POWER o cooK TIME
; : Gril
beredningstid. -
END TIME

Tryk Pi OK for at bekraefte indstillingen.
DRrEJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille grilleffekten.

TRYK PA START.

©0® ©0

BRruG DENNE FUNKTION TIL hurtigt at give maden en flot brun overflade.
ANBRING MADEN PA RISTEN ved tilberedning af ost, toast, boffer og palser.

KonTROLLER, AT DE REDSKABER der anvendes, er varme- og ovnfaste, for de
benyttes med grillfunktionen.

ANVEND IKKE plastredskaber med grillfunktionen, da de vil smelte. Ting af
tree eller karton er heller ikke egnede.

VALG AF EFFEKT

Forvarm GRILLEN | 3 - 5 minutter pad grilleffekten High.

GRILL

ANBEFALET BRUG: EFFexT

PARIserTOAST, fiskekoteletter og hamburgere | Has

PoLser og grillspyd MippEL

LET BRUNING af retter Lav
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Grill + MW

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Grill + MW.

30
Gy @

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN med uret for at indstille den gnskede tilberedningstid.

Tryk PA OK for at bekraefte indstillingen.

DREJ JUsTERINGSKNAPPEN for at indstille grilleffekten.

Tryk PA OK for at bekraefte indstillingen.

+
5
Low EY 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
650 w 19:07

POWER END TIME

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille mikrobglgeeffekten.

TRYK PA START-KNAPPEN.

BRuaG DENNE FUNKTION TiL tilberedning af retter som lasagne, fisk og

kartoffelgratin.

VALG AF EFFEKT

Den maksiMALT muLice mikrobglgeeffekt er begraenset til et fa-
briksindstillet niveau, nar funktionen Grill anvendes.
ANBRING MADEN pa risten eller glasdrejetallerkenen.

GRILL KOMBI
ANBEFALET BRUG: | GRILLEFFEKT | MIKROB@LGEEFFEKT
LASAGNE Mip 350-500 W
KARTOFFELGRATIN | MiD 500-650 W
FISKEGRATIN Ho) 350-500 W
BAGTE £BLER Mip 160-350 W
FROSSEN GRATIN | Ho 160 - 350 W




o SENSE REHEAT >
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O O SEHSE
6th Sense

+

? 0
® @

®

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises 6th Sense.

®

6th Sense Crisp

NS
F’/ E 6th Sense Reheat

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til der vises 6th Sense Reheat. e 5th Sense Steam

For heating frozen, readymade food

Tryk PA OK for at bekraefte valget.

§54

6th Sense Reheat

Automatic
CONTROL

TRYK PA START-KNAPPEN.

L~ -~

BRrua DENNE FUNKTION til opvarmning af feerdigretter en-
ten frosne, keleskabskolde eller med rumtemperatur.
ANBRING MADEN pPa en ovn- og mikrobglgefast tallerken eller fad.

ProGRAMMET MA IKKE afbrydes.

NEetTov&GTEN skal ligge mellem 250 - 600 g, ndr denne funktion bru-
ges. Er dette ikke muligt, ber du bruge den manuelle funktion for at
opna det bedste resultat.

S@RG FOR, at ovnen har rumtemperatur, for funktionen tages i an-
vendelse, s der opnas det bedste resultat.

NAR pu GemMER en ret i kgleskabet eller leegger

den pa et fad fer opvarmning, skal du leegge
de tykkere og mere faste

. madvarer yderst pa

tyndere eller min-
dre faste madvarer
i midten.

~

AnNBRING TYNDE skIVER af ked oven pa hinanden
eller taglagt.

Tvkkere sTYKKER af f.eks. farsbrad eller palser
skal lzegges teet ved siden af hinanden.

1-2 MINUTTERS HVILETID FORBEDRER
ALTID resultatet, specielt for
frosne madvarer.

v/

J
29,

BRruG ALTID LAG, Ndr du bruger denne funktion.

Hvis MADEN ER INDPAKKET PA EN MADE, sa den alle-
rede har et lag, skal der skaeres 2-3 sniti em-

ballagen, sa trykket kan lettes under op-

( varmningen.

PLastriLm skal snittes eller
prikkes med en gaffel for
at mindske trykket og hin-
dre, at filmen springer, nar
der samler sig damp under
tilberedningen.

19



%Oé ‘\MANUEL OPTQNING‘—/‘v %Oé

FoLG vesLeDNINGEN for “Tilberedning og opvarm- SE JEVNLIGT TIL MADEN. Med lidt erfaring leerer du
ning med mikrobglger”, og veelg effekttrinnet den korrekte tid til de forskellige maengder.
160 W ved manuel optening.

FROSNE MADVARER I PLASTPOSER, husholdningsfolie VEND sTORE STYKKER efter halvdelen af opte-

eller kartonaesker kan seettes direkte i ovnen, ningstiden.
forudsat at materialet ikke indeholder \/
metaldele (f.eks. metalposelukkere). ) KOGTE MADVARER, GRYDERETTER OG K@DSOVSE
( tor lettere op, hvis der rgres rundt i dem
. 3 under optgningen.
EmBALLAGENS FAcoN har indflydelse pa 7 v
opteningstiden. Flade pakker ter hurti- .
= VEeDp opToNING anbefales det ikke at tg mad-
gere op end tykke.

varerne helt op, men at lade den endelige op-
toning afslutte under hviletiden.
AbsKiL STYKKERNE, efterhanden som de tor op.
Enkeltfrosne stykker ter hurtigere op.

HVILETID EFTER OPT@NING FORBEDRER
ALTID resultatet, da varmen
BeskyT DELE AF MADEN med sma stykker alufo- fordeler sig mere jeevnt i
lie, hvis de begynder at bli- maden.

ve varme (f.eks. kyllingelar
og den yderste del af kyllin-
gevinger).

20



K < JET DEFROST s> K
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B>

TRYK PA START.

0000

*

[4)
Jet Defrost

Tryk Pi OK for at bekraefte valget.

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Jet Defrost.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at vaelge madvaren.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille vaegten.

O 0
@ ®

®@+

200g % 15:00
AMOUNT o COOK TIME
Defrosting

19:15
END TIME

Brua DENNE FuNKkTION til optening af ked, flerkrae, fisk, grentsager og brad.
Jet Defrost bgr kun anvendes til madvarer med en nettovaegt mellem

100 og 3 kg.

ANBRING ALTID MADVARERNE Pa glasdrejetallerkenen.

21



'AXG \JET DEFROST > 'AX(’

VAGT: -

VED DENNE FUNKTION SKAL OVNEN 'KENDE' madens nettovaegt. /&
Derefter beregner ovnen automatisk den ngdvendige tid

til feerdiggerelse af proceduren.

ER VAGTEN ST@RRE ELLER MINDRE END DEN ANBEFALEDE: Folg proceduren for
“Tilberedning og opvarmning med mikrobglger’, og veelg 160 W til

optening.

FROSNE MADVARER: ﬁ
Hvis mADEN ER VARMERE end dybfrosttemperaturen (-18°C), % ?
skal du vaelge en lavere veegtindstilling.

Hvis mADEN ER KoLDERE end dybfrosttemperaturen (-18°C),

skal du veelge en hgjere veegtindstilling. { }
<
MADVARE TIPS
Kep (100 g - 2 kg) Hakkekep, koteletter, beffer eller stege.

VEND MADEN, nar displayet angiver det.

KvLLing, HEL, stykker eller fileter.
Fierkes (100 g - 3 kg) VEND MADEN, ndr displayet angiver det.

HeLg, koTeLeTTER eller fileter.
IR0 g -2l VEnD MADEN, nar displayet angiver det.

BLANDEDE GR@NTSAGER, &rter, broccoli osv.

Gronsacer (100 g - 2 kg) VEND mMADEN, nar displayet angiver det.

Breb, boller eller rundstykker.
HEp [ty =2k VEND MADEN, nar displayet angiver det.

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER N/EVNT | TABELLEN, Og hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning
med mikrobglger" og vaelge 160 W til optening.
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£% < EUSENSECRISP > # %

6th Sense

OOl & 160
%@

®

.

®
®

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises 6th Sense.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til der vises 6th Sense Crisp.

6th Sense Reheat

B2
Nl 6th Sense Steam

< 6th Sense Crisp

For heating frozen, readymade food

Tryk Pi OK for at bekraefte valget.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at vaelge madvaren.

Tryk Pi OK for at bekraefte valget.

French Fries

T
F/) K Thin Pizza
Er

Pan Pizza

Please select food

TRYK PA START.

) hand
Automatic Wk
CONTROL S COOK TIME

T
Thin Pizza
2009
WEIGHT END TIME

BRrua DENNE FUNKTION TIL hurtig opvarmning af mad fra frossen til-

stand til serveringstemperatur.
Aurto Crisp BRUGES KUN til frosne faerdigretter.

Brug kun den medfglgende crisppande til denne funktion. Andre
crisppander, der fas pa markedet, giver ikke et korrekt resultat, nar

de anvendes med denne funktion.

Anbring aldrig nogen form for beholdere eller indpakning pa

crisppanden!
Der ma kun anbringes mad pad crisppanden.



< 6"SENSECRISP o> #%

MADVARE

TIPS

]7/. Pommes FriTEs (300 - 600 g)

FORDEL POMMES FRITENE i et jeevnt lag pa
crisppanden. Drys evt. med salt.
Ror rRUNDT, nar displayet angiver det.

WK
% Pizza, tynd bund (250 - 500 g)

TiL pizzaer med tynd bund.

PanDEPIZZA (300 - 800 g)

TiL pizzaer med tyk bund.

& KyLLINGEVINGER (300 - 600 g)

TIL KYLLINGE-NUGGETS skal crisppanden pens-
les med olie. Tilbered med Doneness stil-
let pa Light.

VEND MADEN, ndr displayet angiver det.

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT I TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, bruges samme fremgangsmade som for manuel crispfunktion.
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SEMSE
6th Sense

®

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises 6th Sense.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til der vises 6th Sense Steam.
Tryk PA OK for at bekraefte valget.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille tilberedningstiden.

TRYK PA START.

BRuUG DENNE FUNKTION TIL at tilberede retter som grgntsa-
ger, fisk, ris og pasta.

FUNKTIONEN HAR TO TRIN.
! Ferste trin bringer maden hurtigt til kogepunktet.

%%% < 6" SENSE STEAM s é%%

6th Sense Reheat

{8 [ ensomesean

6th Sense Crisp

For vegetables, fish, rice and pasta

Automatic
CONTROL

e 00:05
“é&j’ COOK TIME

6th Sense Steam
19:00
END TIME

2585 &

Please use
steamer bottom and lid

2 Andet trin tilpasser automatisk effekten, s maden simrer og

ikke koger over.

DampkoGereN ER udelukkende beregnet til anvendelse med mikro-

bglger!
DEN MA ALDRIG ANVENDES MED NOGEN ANDEN FUNKTION.

Hvis DAMPKOGEREN ANVENDES med en anden funktion, kan det medfare

beskadigelse.

INDEN DU TENDER for ovnen, skal du altid sikre dig, at drejetallerkenen

kan dreje frit.
ANBRING ALTID dampkogeren pad glasdrejetallerkenen.
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é%% < 6" SENSE STEAMU > %%%

LAG
DK ALTID MADEN TIL MED ET LAG. Kontrollér, at

bade beholderen og laget er egnede til mikro-

balgeovn, for de tages i brug. Hvis du
ikke har et velegnet lag til kogekarret,
kan du anvende en tallerken. Den skal

kogekarret.

Brua IKkE plast eller alufolie til at deekke
maden med.

BEHOLDERE

DEN ANVENDTE BEHOLDER MA H@JsT veere halvt fyldt.

Hvis der skal tilberedes en stgrre portion, skal
du bruge en tilsvarende starre beholder, sa
den kun bliver halvt fyldt. Sadan undgar du, at
maden koger over.

26

TILBEREDNING AF GRONTSAGER
ANBRING GRONTSAGERNE i sien.
Hzeld 1 dl vand i underdelen.
Leeg Iag pa, og indstil tiden.

v kartofler skal have 4-5 minutter.

) BL@DE GRONTSAGER som broccoli og porrer
skal have 2-3 minutter.
anbringes med undersiden vendt mod 7 HARDERE GR@NTSAGER SOm gulergdder og

KOGNING AF RIS

FoLG ANBEFALINGERNE PA PAKKEN vedrgrende koge-
tid og maengde vand/ris.

H /LD INGREDIENSERNE | UNDERDELEN, laeg lag pa og
indstil tiden.
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< SOFTEN/MELT >

5 & e
@ @

0

Soften/Melt

®

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Soften/Melt.

@@@

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at veaelge funktion.

Tryk Pi OK for at bekraefte valget.

Dessert

Melt

For softening ice cream, margarine or butter

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at vaelge madvaren.

Tryk Pi OK for at bekraefte valget.

Margarine

Butter

Please select food

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille veegten/maengden.

200
Tryk pa Start-knappen. i

Softening

02:30
COOK TIME

02:30
19:02 W2s0f COOK TIME

END TIME Melting

19:02
END TIME

BRuG DISSE FUNKTIONER TIL AT bladgere smor, sa det bliver lettere at

bruge det, eller til at smelte madvarer let og uden staenk.
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< SOFTEN/MELT i

MADVARE

TIPS

Smgr (50 - 250 g)

VEND ELLER R@R | MADEN, Nar displayet angiver det.
Rer 0gsa rundt efter bledgeringen.

@ MaARrGARINE (50 - 250 g)

VEND ELLER R@R | MADEN, Nar displayet angiver det.
Rer oGsA RUNDT efter bladgeringen.

@ Is (2-21)

VEND MADEN, ndr displayet angiver det.
SeRVERES hurtigt, for den smelter mere.

CHokoLADE (50 - 250 g)

Br&k i mindre stykker.

Rer RuNDT, Ndr displayet angiver det.

Rar oGsA RUNDT, nar den er smeltet.

Bem&rk: Det er muligvis ngdvendigt at bruge Doneness-
niveauet High til chokolade med hgjt kakaoindhold.

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER N/EVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning

med mikrobglger”.
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I < OPSKRIFTER Ll

Recipes

®

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Recipes.
DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at vaelge en af opskrifterne.
Tryk PA OK for at bekraefte valget.

BRrua kNAPPEN OK/JUSTERINGSKNAPPEN til at navigere mellem og ud-
fore de nedvendige indstillinger.

TRYK PA START.

66 AUTO é%
@ O

®
‘@
+ |

Pizza/Pie

e

Snacks

i

&

Press V to view recipes

Scones

Canned Rolls

®

Please select food

4 (2% 09:00
Pieces COOK TIME
Baking

Normal 11:18
DONENESS END TIME

BRruG DENNE FUNKTION TIL hurtigt at navigere til din yndlingsopskrift.



\OPSKRIFTER

I—

MADVARE MZANGDE TILBEH@R TIPS
Kom grgntsagerne i bun-|
DampkoGerens | den af dampkogeren, og
Koar ECA LR BUND + LAG. haeld 1 dl vand ved. Laeg
lag pa.
OVNFAST FAD, .
DER ER VELEGNET Sk, 0g prik med en
BaGr 200G-1kG gaffel. Vend, nar display-

TIL MIKROOVN, PA
DREJETALLERKEN.

et angiver det.

OVNFAST FAD,

Sk&R de ra kartofler i ski-
ver, og leeg dem tag-

SARIOIARE DER ER VELEGNET | lagt med lgg. Krydr med
GRATIN 4 - 10 PORTIONER . .
TIL MIKROOVN, PA | salt, peber og hvidlgg,
DREJETALLERKEN. | 0g haeld flade over. Drys
med ost.
(FRossen) | Pommes FriTEs | 300 - 600 G Drys med salt.
SkRr£L, 0g skaer i bade.
c Drys med krydderier,
RISPPANDE ;
I 8ADE 300-800c smeor crisppanden let

med olie + steenk med
olie. Rer rundt, nar dis-
playet afgiver det

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning

med mikrobglger”.
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‘\OPSKRIFTER

i

MADVARE MZANGDE TILBEH@R TIPS
RiBBEN 700G - 1,2 kG | CRISPPANDE DRYS.MED K:WDPERIER' °9
anbring pa crisppanden.
ENTRECOTE 2-65TK. Kom K@DET | OVNEN, Nar
HeoJ risT PA grillen er forvarmet. Vend,
L AMMEKOTELET 2.8 stk DREJETALLERKEN | ndr displayet angiver det.
Drys med krydderier.
Smer crisppanden med lidt
PoLse 200-800G | CRISPPANDE olie. Kom k(ade:c pa,
og vend det, nér displayet
angiver det
DAMPKOGERENS AnBrING | dampkogerens
K@D (KoaT) Hotpoa 4 - 8 sTK. BUND UDEN LAG bund, og hald vand over,
sa det daekker.
Smer crisppanden med lidt
olie. Kom kgdet pa, nar
(FROSNE) HAmBURGERE | 100 - 500 G crisppanden er forvarmet.
Vend maden, nér displayet
CRISPPANDE angiver det.
Kom MADEN PA, ndr crisppan-
Bacon 50-150a den er forvarmet, og vend,
nar displayet angiver det
OVNFAST FAD,
DER ER VELEGNET | LAv den @nskede fars,
FARsBR@D 4 - 8 PORTIONER

TIL MIKROOVN, PA
DREJETALLERKEN

og form den til et bred

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAVNT I TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning

med mikrobglger”.
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\OPSKRIFTER

i

MADVARE

MANGDE

TILBEH@R

TIPS

FJERKRA

KyLLING

FiLETER (DAMP)

300-800a

DAMPKOGER

DRYs MED KRYDDERIER, OQ
anbring i dampristen.
Kom 1 dl vand i bun-
den, og leeg lag pa

FILETER (STEGTE)

300G-1kaG

PARTERET KYLLING

400G-1,2kG

CRISPPANDE

Smer crisppanden med
lidt olie. Drys med
krydderier, og kom fi-
leterne pa, nar crisp-
panden er forvarmet.
Vend maden, nar dis-
playet angiver det.

DRYS KYLLINGESTYKKERNE
med krydderier, og
leeg dem pa crisppan-
den med skindsiden
opad.

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning
med mikrobglger”.
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\OPSKRIFTER

MADVARE MANGDE TILBEH@R TIPS
OVNFAST FAD,
DER ER VELEGNET DRYS MED KRYDDERIER,
BaGt 600G-1,2kG .| og pensl med lidt
TIL MIKROOVN, PA
smar.
DREJETALLERKEN
Fisk (HEL) FAD MED LAG,
DRYS MED KRYDDERIER,
VELEGNET TIL MIK- og tilszet 1 dl
Koar 6006-1,2xa :zs::’l_i;::l_m fiskebouillon. Tilbe-
red tildaekket.
SoMm LAG
DRYS MED KRYDDERIER,
og anbring i dam-
FILETER (DAMP) 300-800aG DAMPKOGER pristen. Kom 1 dI
vand i bunden, og
.@ ( leeg lag pa.

i Smer crisppanden
med lidt olie. Drys
med krydderier, og

STEGE 300-800¢ CRISPPANDE kqm maden pa, nar
crisppanden er for-

FISK varmet. Vend ma-

KOTELETTER den, nar displayet
angiver det.
DRYS MED KRYDDERIER,
og anbring i dam-
Damp 300-800G DAMPKOGER pristen. Kom 1 dl
vand i bunden, og
leeg lag pa.
OVNFAST FAD,
GRATIN 600G-1,2kG DER ER VELEGNET
TIL MIKROOVN, PA
DREJETALLERKEN
Smer crisppanden
(FrosNe) med lidt olie. Kom
maden pa, nar cri-
PANEREDE FILETER | 200 - 600 G CRISPPANDE sppanden er forvar-

met. Vend maden,
nar displayet angi-
ver det.

Hvis DE PAG/ALDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning

med mikrobglger”.
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MADVARE MANGDE | TILBEH@R TIPS
(FROSNE) GR@NTSAGER | 300 - 800 G ANBRING | DAMPRISTEN. Kom
DampkoGer | 1 dlvandibunden, og
GULER@DDER 200-5006 leeg lag pa.
Kom grgntsagerne i bun-
DAmPKOGE- den af dampkogeren, og
(GRoNNE) | B@NNER 200-500G :;:s BUND + hald 1 di vand ved. Lzg
lag pa.
BroccoLl 200-500¢ ANBRING | DAMPRISTEN. Kom
DampkoGer | 1 dl vandibunden, og
BLomKAL 200-500G leeg 1dg pa.
(FROSSEN) GRATIN 400-800c OVNFAST FAD, DER ER VELEGNET TIL MIKROOVN,

PA DREJETALLERKEN

ANBRING | DAMPRISTEN. Kom
Damp 200-500cG | DampkoGer | 1dlvandibunden, og
leeg lag pa.

Smer crisppanden med
PEBERFRUGT lidt olie. Skaer i tern, og
GRONTSAGER leeg pa crisppanden, nar
STEGE 200-5006 den er forvarmet. Drys
med krydderier, og staenk
med olie. Rgr rundt, nar
displayet angiver det.

CRISPPANDE
SKZAR | HALVE, 0g drys med

salt. Lad hvile lidt. Smor
crisppanden med lidt olie,
AUBERGINE 300-800c og kom maden pa, nar cri-
sppanden er forvarmet.
Vend, nar displayet angi-

ver det.
COURGETTER | DAmP 200-500a ANBRING | DAMPRISTEN. KOm
DampkoGer | 1 dlvandibunden, og
MaJsKoLBER 300G-1kG leeg 1&g pa.

OVNFAST FAD,
DER ER VELEG- | SKZR I HALVE, smag til, og
NETTILMIK- | drys med ost.

ROOVN, PA RIST

TOMATER 300-800G

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT I TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den anbe-
falede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mi-
krobglger”.
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MADVARE MZANGDE TILBEH@R TIPS
INDSTIL DEN ANBEFALEDE til-
beredningstid for pasta-
DAmpkoGe- | en. Heeld vand i damp-
PasTA 1 - 4 PORTIONER| RENS BUND 0G | kogerens bund. Laeg lag
LAG pa. Kom pasta i, nar dis-
m playet angiver det, og
tilbered under Iag.
PASTA OVNFAST FAD, . .
FoLe din yndlingsop-
DER ER VELEG- . .
4 -10 por- skrift, eller folg opskrif-
HiEMMELAVET NET TIL MIK- .
TIONER X ten pa pakken med la-
L ROOVN, PA sagneplader.
ASAGNE DREJETALLERKEN ’
FROSSEN 4006-1Ka OVNFAST FAD, DER ER VELEGNET TIL
MIKROOVN, PA DREJETALLERKEN
INDSTIL DEN ANBEFALEDE
tilberedningstid for
Koar Ris 1-4pL risen. Kom vand og ris
i den nederste del, og
DAMPKOGE- leg lag pa.
RENS BUND OG | i\ Ris 0G VAND i damp-
LhG kogerens bund. Lzeg lag
RIS a. Ti 3
Ris 2 - 4 PORTIONER pa. UlL=ss ma(-:flk, nar
displayet angiver det,
og fortsaet tilberednin-
GR@D gen.
FAD UDEN LAG,
BLAND HAVREGRYN, salt og
HAVREGRYN 1 - 2 PORTIONER | VELEGNET TIL vand
MIKROOVN ’

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning
med mikrobglger”.
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MADVARE

MANGDE

TILBEH@R

TIPS

Pizza

HJEMMELAVET

1 PORTION

CRISPPANDE

FoLG DIN YNDLINGSOPSKRIFT
(dej lavet med 1% dl
vand), og anbring den
pa crisppanden

TYND (FROSSEN)

250-5006

PANDEPIZZA (FROSSEN)

300-800¢

K@LESKABSKOLD

200-500¢

PIZZA/TARTE

QuICHE

LORRAINE

1 PORTION

CRISPPANDE

(FrosSEN)

200-800a

Fiern emballagen

SAT PIZZAEN | OVNEN, NAr Cri-
sppanden er forvarmet.

Lav beJen (250 g mel, 150
g smer + 2 spsk. vand),
og beklaed crisppanden
med den. Prik dejen med
en gaffel. Forbag dejen.
Kom fyldet pa, nar dis-
playet angiver det: 200 g
skinke og 175 g ost. Haeld
en blanding af 3 &eg og 3
dl flede over. Seet i ovnen
igen, og fortseet tilbered-
ningen.

Fiern emballagen

Hvis DE PAG/LDENDE MADVARER IKKE ER N/EVNT | TABELLEN, Og hvis vaegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.

e SL S RRIBEE /

MADVARE MANGDE | TILBEH@R TIPS
RUND- Tac up af emballagen.
PA DASE 4 - 6 sTK. Seet dejen i ovnen, nar
STYKKER
den er forvarmet.
BR@D / KAGER CRISPPANDE | | av boller eller brad af
dejen, og seet dem/det
BoLLER 1 PORTION o .
pa den smurte crisp-
pande.

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAVNT | TABELLEN, Og hvis vaegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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MADVARE MZANGDE TILBEH@R ‘ TIPS
PopCoRn 90-100¢ |I.I-EG poseN pa drejetallerkenen. Tilbered kun
én pose ad gangen.
£ | Ristee Kom N@DDERNE PA, nar crisppan-
5% 50-200a den er forvarmet. Rer rundt,
N@DDER o 4 .
nar displayet afgiver det.
SNACKS
KYLLINGEV- 300- 600
INGER
KviLing NuGGETS KoM NUGGETS PA, Nar crisppan-
250-600¢ den er forvarmet. Vend, nar
(FROSNE) displavet iver det
CRISPPANDE isplayet angiver det.
Lav pes af 180 g mel, 125 g
smor og 1 g (eller brug feer-
diglavet dej). Beklaed crisppan-
Hiem- .
Erics 1 sTK. den med dejen, og fyld den
MELAVET e
T med 700-800 g &bler skaret i
skiver og blandet med sukker
og kanel.
Frossen 300-800¢ Fiern emballagen.
OVNFAST FAD,
DER ER VELEG- | FJERN KERNEHUSENE, 0g fyld dem
BAGTE ABLER 4 - 8 sTK. NET TIL MIK- med marcipan eller kanel, suk-
ROOVN, PA ker og smer.
DREJETALLERKEN

DESSERT

Creme CARAMEL

2 - 6 PORTIONER

OVNFAST FAD,
DER ER VELEGNET
TIL MIKROOVN,
0G CRISPPANDE

TiL 4 porTioNER skal du blande
4 ;eggeblommer, 3/4 dl suk-
ker og 1 spsk. vanilje. Varm 2 dI
flade +1% dl meelk i 3-3%2 min
pa Jet-effekt, og kom det i &g-
gene. Heeld blandingen i por-
tionsskale. Haeld %2 | vand i cri-
sppanden, og stil skalene i
vandet, nar lydsignalet afgi-
ves. Drys med sukker, nar des-
serten er kolet af, og smelt det
med et gasblus.

FruGTKOMPOT

300G-8pL

DAMPKOGER

ANBRING | DAMPRISTEN. Kom 1 dI
vand i bunden, og laeg lag pa.

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, Og hvis vaegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

RENG@RING ER DEN ENESTE FORM FOR VEDLIGEHOLDELSE,
der normalt er brug for.

Hvis ovNEN IKKE HOLDES REN, kan overfladerne
odelaegges. Det kan pavirke apparatets levetid,
og det kan ogsa medfere farlige situationer.

ANVEND IKKE METALSKURESVAM-

PE, SLIBENDE RENG@RINGSMI-
DLER, svampe af staluld,
skureklude o.l., da de
kan beskadige betjening-
spanelet samt ovnens indvendige og ud-
vendige overflader. Brug en svamp med
mildt opvaskemiddel eller et stykke kok-
kenrulle med en glasrensespray. Spraojt
glasrensemiddel pa et stykke kakkenrulle.
SpraouT IKKE direkte pd ovnen.

MED JEVNE MELLEMRUM, Og specielt ef-
ter overkogning, skal du fierne
drejetallerkenen og drejekryd-

set, sa ovnbunden kan renggres.

OVNEN ER BEREGNET til anvendelse med drejetal-
lerkenen monteret.

Anvenp Ikke mikrobglgeovnen, nar
drejetallerkenen er fiernet med henblik
pa rengering.

ANVEND ET MILDT OPVASKEMIDDEL, vand og en blgd

klud til rengering af ovhrummet, yder- og in-
dersiden af ovndgren samt derfalsen.
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6 LAp Ikke FepT eller madrester sidde om-
kring deren.

VED KRAFTIG TILsSMUDSNING skal du lade en kop
med vand koge i ovnen i 2 eller 3 minutter.
Dampen vil bledggre snavset.

6 ANVEND IKKE DAMPRENSERE til rengoring af
mikrobglgeovnen.

HALD LIDT cITRONSAFT i en kop vand, seet den pa
drejetallerkenen, og lad den koge nogle f& mi-
nutter for at fierne lugt fra ovnrummet.

GriLLELEMENTET har ikke behov for renggring, da
den steerke varme vil breende alle rester veek,
men det kan vaere ngdvendigt at renggre |of-
tet over elementet med jeevne mellemrum.
Det skal ggres med en svamp og varmt saebe-
vand. Hvis grillen ikke anvendes regelmaessigt,
skal den teendes en gang om méneden i 10 mi-
nutter, sa fedtstaenk braendes vaek.



RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

VELEGNET TIL VASK | OPVASKEMASKINE:

DREJEKRYDS.

GLASDREJETALLERKEN.

CRISPHANDTAG.

\9@

RisT.

S\

DAMPKOGER.

LAG. ‘. ',

OMHYGGELIG RENGORING:
CrispPANDEN skal renggres i vand til-

sat et mildt opvaskemiddel. - \
Pletter med fastbraendte re-
ster kan renggres med en

skuresvamp og et mildt opva-

skemiddel.

Lap ALTip crisppanden kele af, for den rengores.
CRrisPPANDEN MA IKKE komme i vand eller
skylles, mens den stadig er varm. Hurtig
afkeling kan skade den.

BRUG IKKE STALULDSSVAMPE. Det vil ridse
@ overfladen.

FEJLFINDINGSOVERSIGL_/"

Hvis ovVNEN IKKE FUNGERER, skal du kontrollere ne-

denstaende punkter, far du kontakter Service:

. Drejetallerken og drejekryds er anbragt
korrekt.

~: Stikket sidder rigtigt i stikkontakten.

. Deren er helt lukket.

< Kontrollér sikringerne,' og undersgg, om
der er stremafbrydelse.

=2 Kontrollér, at luften kan cirkulere omkring
ovnen.

<2 Vent 10 minutter, og prev at bruge ovnen
igen.

~: Abn og luk dgren, for du praver igen.

OVENSTAENDE RAD HAR TIL HENSIGT AT HINDRE Un@d-

vendig rekvirering af service, som vil blive fak-

tureret.

Ved opkald til Service bedes du opgive ovnens

serie- og typenummer (se Servicemaerkaten).

Se garantien angdende yderligere vejledning.

Hvis NETLEDNINGEN SKAL SKIFTES, skal den
& erstattes med en original
netledning, der kan leveres
fra vore servicecentre.
Netledningen ma kun ud-
skiftes af en uddannet ser-
vicetekniker.

SERVICE MA KUN UDF@RES AF EN
UDDANNET SERVICETEKNIKER. For
alle andre end uddannede
serviceteknikere er det for-
bundet med alvorlig fare at
udfore service eller repara-
tioner, hvor der skal afmon-
teres et deeksel, der beskytter mod mik-
robelgeenergien.

FJERN IKKE NOGET D/KSEL.
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DATA FOR TESTOPVARMNINGSYDEEVNE

| overenssTEMMELSE MED IEC 60705.
Den INTERNATIONALE ELEKTROTEKNISKE KommissioN har udviklet en standard, der bruges til at teste og
sammenligne forskellige mikrobglgeovnes opvarmningseffektivitet. Vi anbefaler falgende for

denne ovn:
Test |Meengde Ca. tid Effekttrin Beholder
12.3.1 1kg 12-13 min 650 W Pyrex 3.227
123.2 | 475¢ 5% min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
13.3 5009 10 min 160 W
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STREMFORSYNING 230V /50 Hz

M AERKESPANDING 2800 W

SIKRING 16 A
UDpGANGSEFFEKT MB 900 W

GRILL 1600 W
UpvenbiGe mAL (HxBxD) 455 x 595 x 560
INbvenDIGE MAL (HxBxD) 210x 450 x 420

TEKNISKE SPECIFIKATIOlER/)













o MILJ@TIPS
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EmBALLAGEN kan genbruges 100%
og er forsynet med et genbrugs—@
meerke. Folg de lokale reg-

ler for bortskaffelse af affald.

Emballage, der kan veere far-

lig for bern (plastposer, poly-

styren osv.) skal opbevares uden for

barns reekkevidde.

DetTE PRODUKT er maerket i henhold til EU-direk-
tiv 2002/96/EC om affald af elektrisk og elek-
tronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre at dette pro-
dukt bliver skrottet korrekt, hjeelper du med til
at forhindre potentielle, negative konsekven-
ser for miljget og folkesundheden, der kunne
opsta gennem uhensigtsmaessig bortskaffelse
af dette produkt.

MY,
& il

9 -321-01404

© Whirlpool Sweden AB 2009. All rights reserved. Made in Sweden.

SymBoLET pa produktet el-

ler pa dokumenterne, der

ledsager produktet, an-

giver, at produktet ikke ma

bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Det skal

i stedet afleveres pa en gen-

brugsstation for elektrisk

og elektronisk udstyr.

DET SKAL SKROTTES i hen-

hold til geeldende lokale

miljoregler for bortskaffel-

se af affald.

YDERLIGERE OPLYSNINGER Om handtering, genvin-
ding og genbrug af dette produkt fas hos de
lokale myndigheder, renovationsselskabet el-
ler forretningen, hvor produktet er kgbt.

NAR oVNEN KAssERES, skal netledningen skaeres
af, sa ovnen ikke mere kan tilsluttes lysnettet.

Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



