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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

These instructions shall also be available on website: www.whirlpool.eu

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

/A Thisis the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.
A All safety warnings are preceded by the danger symbol and the following terms:

j DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
i WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to
reduce risk of injury, damage and electric shock resulting from improper use of the appliance.
Carefully observe the following instructions:

- Use protective gloves to perform all unpacking and installation operations.

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any instal-
|lation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance
with the manufacturer’s instructions and local safety requlations. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

- Power cable replacement must be carried out by a qualified electrician. Contact an authori-
zed service centre.

- Regulations require that the appliance is earthed.

- The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its hou-
sing, to the main power supply.

- For installation to comply with current safety requlations, an allpole disconnect switch with
minimum contact gap of 3 mm must be utilized.

- Do not use multiple plug adaptors if the oven is fitted with a plug.

- Do not use extension leads.

- Do not pull the power supply cable.

- The electrical components must not be accessible to the user after installation.

- If the surface of the induction plate is cracked, do not use it and switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock (only for models with induction function).

- Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when bare-
foot.

- This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other
type of use is permitted (e.g.: heating rooms). The Manufacturer declines all responsibility
for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

- The appliance and its accessible parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Very young (0-3 years) and young children (3-8 years) shall be kept away unless continuou-
sly supervised.
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- Children from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe appliance use and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenan-
ce shall not be made by children without supervision.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the ap-
pliance - risk of burns. Do not allow the appliance to come into contact with cloths or other
flammable materials until all the components have cooled down completely.

- At the end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air
or steam exit gradually before accessing the oven. When the appliance door is shut, hot air
is vented from the aperture above the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating ele-
ments.

- Do not place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the ap-
pliance is inadvertently switched on.

- Do not heat or cook sealed jars or containers in the appliance.

The pressure that builds up inside might cause the jar to explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in
fat and oil.

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- If alcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember
that alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk that vapours re-
leased by the alcohol may catch fire upon coming into contact with the electrical heating
element.

- Never use steam cleaning equipment.

- Do not touch the oven during the pyrolysis cycle. Keep children away from the oven during
the pyrolysis cycle. Excess spillage must be removed from the oven cavity before cleaning
cycle (only for ovens with Pyrolysis function).

- Only use the temperature probe recommended for this oven.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

- Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility
of electric shock.

- Do not use aluminium foil to cover food in the cooking vessel (only for ovens with cooking
vessel supplied).
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Scrapping of household appliances

- This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping, cut off
the power supply cable.

- For further information on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection
service for household waste or the store where you purchased the appliance.

INSTALLATION

After unpacking the oven, be sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To avoid any damage, only remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.

PREPARING THE HOUSING UNIT

+ Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).

« (arry outall cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.

«  Afterinstallation, the bottom of the oven must no longer be accessible.

- For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.

ELECTRICAL CONNECTION

Be sure)the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front edge of the oven (visible when the door
is open).

+ Power cable replacement (type HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?) must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.

GENERAL RECOMMENDATIONS

Before use:

- Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.

- Remove the accessories from the oven and heat it at 200° for about an hour to eliminate the smell and fumes from the insulating materials and protective grease.
During use:

- Donot place heavy objects on the door as they could damage it.

- Do not cling to the door or hang anything from the handle.

- Donot cover the inside of the oven with aluminium foil.

- Do not pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.

- Do not drag pots or pans across the bottom of the oven as this could damage the enamel coating.

- Besure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Do not expose the oven to atmospheric agents.
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SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @\

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (L’?)).The various parts of the packing must therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Byensuring this product is disposed of correctly, you will help avoid potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- The symbol EL on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to

an appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic equipment.

Energy saving tips
- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.

ECO DESIGN DECLARATION

- This appliance meets the eco design requirements of European regulations n. 65/2014 and n. 66/2014 in conformity to the European standard EN 60350-1.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:
Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
The door will not open:
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
«  IMPORTANT: during self-cleaning, the oven door will not open. Wait until it unlocks automatically (see paragraph “Cleaning cycle of ovens with pyrolysis
function”).
The electronic programmer does not work:

If the display shows the letter”F " followed by a number, contact your nearest After-sales Service. Specify in this case the number that follows the letter“F".

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”
2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.
If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.
Always specify:
«+  abrief description of the fault;
the type and exact model of the oven;
the service number (number after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity (visible when the oven door is open).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;
your full address;
your telephone number.

N
0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).
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CLEANING

- Do not use steam cleaning equipment.
- (lean the oven only when it is cool.
- Disconnect power before servicing.
Oven exterior
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products unintentionally comes into contact with the appliance, clean
immediately with a damp Microfibre cloth.
(lean the surfaces with a damp Microfibre cloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off with a dry cloth.
Oven interior
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass.
After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and stains caused by food residues (e.g.
food with a high sugar content).
Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.
(lean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see MAINTENANCE).
The top heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.
N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.g. pizza, vegetables, etc.) condensation may form on the inside of the door
and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.
Accessories:
« Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still hot.
Food residues can be easily removed using a brush or sponge.
Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could damage the catalytic surface and
ruin its self-cleaning properties.
Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour
Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.
Cleaning cycle of ovens with pyrolysis function (if present):

- Do not touch the oven during the pyrolysis cycle.
& WARNING - Keep children away from the oven during the pyrolysis cycle.

This function burns off spatters produced inside the oven during cooking at a temperature of approx. 500°C. At this high temperature, the deposits turn into a light
ash which can be easily wiped away with a damp cloth, when the oven is cool. Do not select the pyrolysis function after every use, only when the oven is very dirty or
produces smoke or fumes while preheating or cooking.
If the oven is installed below a hob, make sure that all burners or electric hotplates are switched off during the self-cleaning (pyrolysis) function.
« Remove all accessories before running the pyrolysis function.
The appliance is equipped with 2 pyrolysis functions:
1. Energy-saving cycle (PYRO EXPRESS/ECO): which consumes approximately 25% less energy than the standard cycle. Select it at regular intervals (after cooking
meat on 2 or 3 consecutive occasions).
2. Standard cycle (PYRO): which is suitable for cleaning a very dirty oven.
+ Inany case, after a certain number of uses and depending on how dirty the oven is, a message on the oven display advises you to run a self-cleaning cycle.
N.B.: during the pyrolysis function, the oven door will not open; it will remain locked until the temperature inside the oven has returned to an
acceptably safe level.

EN6



MAINTENANCE

- Use protective gloves.
&WARN ING - Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

- Disconnect power before servicing.
REMOVING THE DOOR

To remove the door:

1. Open the door fully.

2. Lift the catches and push them forwards as far as they will go (Fig. 1).

3. Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (Fig. 2).
To refit the door:

1. Insert the hinges in their seats.

2. Open the door fully.

3. Lower the two catches.

4. (lose the door.

Fig. 1
MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).

2. Pull the heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).

3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, be sure it comes to rest on the lateral supports.

2
Ao
Fg-3 Hg- 2
REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on (Fig. 7).
3. Reconnect the oven to the power supply.

- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°Cincandescent lamps, or 20-40W/230V type G9, T300°C halogen lamps (depending on model).

- Thelamp used in the appliance is specifically designed for electrical appliances and is not suitable for household room illumination (Commission Regulation (EC)
No 244/2009).

- Lamps are available from our After-sales Service.
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IMPORTANT:
- Ifusing halogen lamps, do not handle with bare hands since fingerprints can damage them.
- Do not use the oven until the lamp cover has been repositioned.

INSTRUCTIONS FOR OVEN USE
FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION
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Control panel

Upper heating element/grill

Cooling system (if present)

Dataplate (not to be removed)

Light

Baking ventilation system (if present)

Turnspit (if present)

Lower heating element (not visible)

9. Door

10. Position of shelves

11. Rear wall

N.B.:

- Atthe end of cooking, after the oven has been switched off, the cooling fan may continue to run for a while.
- Your product may appear slightly different from the drawing.
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COMPATIBLE ACCESSORIES

(for the accessories supplied with oven refer to the tech fiche)

—

Fig. 3 Fig. 4

|/ L]

Fig.7 Fig. 8

Fig.9
Drip-tray (Fig. 1)

For collecting fat and bits of food when placed under the wire shelf, or as a plate for cooking meat, chicken and fish, etc., with or without vegetables. Pour a little
water into the drip-tray to avoid spatters of fat and smoke.

Baking tray (Fig. 2)

For baking biscuits, cakes and pizzas.

Wire shelf (Fig. 3)

For grilling food or as a support for pots, cake tins and other cooking receptacle. It can be placed on any available level. The wire shelf can be inserted with its curvatu-
re facing up or down.

Catalytic side panels (Fig. 4)

These panels have a special microporous enamel coating that absorbs fat spatters. It is advisable to do an automatic cleaning cycle after cooking particularly fatty
food (see CLEANING).

Turnspit (Fig. 5)

Use the turnspit as indicated on Fig. 9. Also check “Recommended use and tips” section for advice.

Grill Pan Set (Fig. 6)

The set comprises a wire shelf (6a) and an enamelled recipient (6b). This set must be placed on the wire shelf (3) and used with the Grill function.

Grease filter (Fig. 7)

Use only for particularly greasy cooking. Hook it on the rear wall of the oven compartment, opposite the fan. It can be cleaned in a dishwasher and used with the
fan-assisted function.

Sliding shelves (Fig. 8

They allow the wire shelves and drip-trays to be pulled half out during cooking. Suitable for all the accessories, they can be cleaned in a dishwasher.
The number of accessories may vary according to which model is purchased.

ACCESSORIES NOT SUPPLED

Other accessories can be purchased separately from the After - sales Service.

INSERTING WIRE SHELVES AND OTHER ACCESSORIES IN THE OVEN

1.Insert the wire shelf horizontally, with the raised part "A” upwards (Fig. 1).

2.The other accessories, like the drip tray and baking tray, are inserted with the same way as the wire shelf (Fig. 2).

EN9



CONTROL PANEL DESCRIPTION
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- Your product may appear slightly different from the drawing.
- ] Ilf knobs on your oven are retractable, push them in the middle and they pop up - depending on
model..
1. Function selector knob
2. Electronic programmer
3. Thermostat knob
4. Red thermostat led
HOW TO OPERATE THE OVEN
Turn the selector knob to the required function.
The oven light switches on.
Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature.
The thermostat led lights up, switching off again when the oven reaches the selected temperature.
At the end of cooking, turn the knobs to“0".

USING THE ELECTRONIC PROGRAMMER

1. Button -: to decrease the value shown on the display
(f > 2. Button (& (& :forselecting the various settings:

[
i B el a.Timer
ol I a g (] b. Cooking time
| @ 3. Button + : to increase the value shown on the display
OC

A. The symbol Q indicates that the timer function is in operation
B. The AUTO symbol confirms the setting has been made

O O
Q

(
|

%

Using the oven for the first time

Setting the time of day and the tone of the acoustic signal.

Upon connection of the oven to the mains power supply, AUTO and 0.00 flash on the display. To set the time of day, press buttons - and + at the same time: the
central dot flashes. Set the time of day using the buttons + and -. Having selected the desired value, press the middle button. The display shows “ton 1. To select the
desired tone, press button —. Having selected the preferred tone, press the middle button. To change the time of day, proceed as described above.

Setting the timer [\

To set the timer, long-press the middle button: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Set the timer using the button + (the maximum programmable
value is 23 hours and 59 minutes). The countdown begins after a few seconds. The display shows the time of day and the bell remains lit, confirming the timer has
been set. To view the countdown and change it if necessary, press the middle button again.

Setting cooking time
After selecting the cooking mode and temperature using the knobs, press the middle button: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Press the middle

button again: on the display s~ and 0.00 appear in sequence and AUTO flashes. Set cooking time using the buttons + and - (the maximum programmable value
is 10 hours). After a few seconds the display shows the time of day and AUTO remains lit, confirming the setting. To view the remaining cooking time and change it if

necessary, press the middle button for 2 seconds and then press it again a second time. At the end of the set time, the symbol &)' switches off, the alarm sounds and
AUTO flashes on the display. Press any button to deactivate the alarm. Return the functions and temperature knob to zero and press the middle button for two seconds
to end cooking.
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FUNCTION DESCRIPTION TABLE

|

FUNCTION DESCRIPTION
O OFF To stop cooking and switch off the oven.
LAMP To switch on the oven light.
L4 Part <
—_— CONVENTIONAL | To cook any kind of dish on one shelf only. Use the 2nd shelf. Preheat the oven to the required temperature. The thermostat led
turns off when the oven is ready and food can be placed in it.
— To eliminate the dirt created by cooking by means of a low temperature cycle. The combined action of the special enamel and
'O ' SMARTCLEAN the water vapour released during the cycle facilitates removal of grime. Activate the function when the oven is cold. Place
o 200m| of water in the bottom of the cavity, then run the cycle for 30 minutes at 90°C. At the end of the cycle, wait 15 minutes
before opening the door.
(—) For baking cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single shelf. This function can also be used for cooking on two
,‘s CONVECTION BAKE | 5p,ejyes. Switch the position of the dishes to cook food more evenly. Use the 2nd shelf to cook on one shelf only, and the Tstan
— 3rd to cook on two shelves. Preheat the oven before cooking.
e To grill steak, kebabs and sausages; to cook vegetables au gratin and toast bread. Place food on the 4th shelf. When grilling
GRILL meat, use the drip tray to collect the cooking juices. Position it on the 3rd shelf, adding approx. half a litre of water. Preheat
— the oven for 3-5 min. During cooking the oven door must remain closed.
—_— To roast large joints of meat (legs, roast beef, chickens). Position the food on the middle shelves. Use the drip tray to collect
hoad TURBO GRILL the cooking juices. Position it on the 1st/2nd shelf, adding approx. half a litre of water. It is advisable to turn the meat over
o during cooking for more even browning. The oven does not have to be preheated. During cooking the oven door must remain
closed. With this function you can also use the turnspit, if provided.
(2 )
J‘ DEFROST To speed up defrosting of food. Place food on the middle shelf. Leave food in its packaging in order to prevent it from drying
_ _J out on the outside.
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COOKING TABLE

Shelf .
Recipe Function | Preheating (from Temp. (°C) (Trlnr?:) Accessories and notes
bottom)
@ Yes 2 160-180 35-55 | Cake tin on wire shelf
Leavened cakes Shelf 3: cake tin on wire shelf (switch
Yes 1-3 150-170 30-90 | levels halfway through cooking)
Shelf 1: cake tin on wire shelf
Yes ) 150-190 30-85 DI'.Ip tray / baking tray or cake tin on
. . wire shelf
Filled pies (cheesecake, strudel, apple - - -
pie) Shelf 3: cake tin on wire shelf (switch
Yes 1-3 150-190 35-90 | levels halfway through cooking)
Shelf 1: cake tin on wire shelf
@ Yes 3 170-180 15-40 | Drip tray / baking tray
Biscuits / Tartlets Shelf 3: wire shelf (switch levels
Yes 1-3 150-175 20-45 | halfway through cooking)
Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes 3 180 30-40 | Drip tray / baking tray
Choux buns She!f 3;] Ioverll trr]a): f\(;: wiLe shelhf
Yes 13 o190 | 345 | S evelshalfvaythioug
cooking)
Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes 3 90 120-130 | Drip tray / baking tray
Meringues She!f3h: |t>ver|1 tLa);ﬁ(;:I wiLe she:‘
Yes 13 % 130-150 | (it evelshalfway throug
cooking)
Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes 2 190-250 15-50 | Drip tray / baking tray
Bread / Pizza / Focaccia She!f3h: |r>ver|1 t:);f:); Wi: She:
Yes 13 190250 | 2545 | Sitchlevelshaliway throug
cooking)
Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes ) 250 10-15 Shelf 2: drip tray / baking tray o wire
shelf
Frozen pizza She!f 3h Ioverll trr]a): f\(;;l Wi: she:
Ves 3 20 100 | Switchlevels halfway throug
cooking)
Shelf 1: drip tray / baking tray
Yes 2 175-200 40-50 | Cake tin on wire shelf
Savoury pies (vegetable pie, quiche
lorraine) Shelf 3: cake tin on wire shelf (switch
Yes 13 180-190 40-55 | levels halfway through cooking)

Shelf 1: cake tin on wire shelf
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Recipe Function | Preheating Shelf Temp. (°C) Time | Accessories and notes
(from bottom) P (min)
@ Yes 3 180-200 20-30 | Drip tray / baking tray
Vols-au-vent/ Puff pastry savouries Shelf3: oven tray on wire shelf
(switch levels halfway through
Yes 1-3 180-190 20-40 cooking)

Shelf 1: drip tray / baking tray
DX Faked B @ Yes 2 190-200 40-65 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Cannelloni/Flans
Lamb /Veal / Beef / Pork 1 kg @ Yes 2 190-200 90-110 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg @ Yes 2 190-200 65-85 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Turkey / Goose 3 kg @ Yes 1/2 190-200 140-180 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Baked fish / en papillote @ g y ) .
(fillet, whole) Yes 2 180-200 40-60 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Stuffed vegeta!) les {tomatoes, cour- Yes 2 175-200 50-60 | Oven tray on wire shelf
gettes, aubergines)
Toast @ Yes 4 200 2-5 | Wire shelf

Shelf 4: wire shelf (turn food halfway
Fish fillets / steaks @ Yes 4 200 30-40 | through cooking)

Shelf 3: drip tray with water

. Shelf 4: wire shelf (turn food halfway

Sausages / Kebabs / Spare ribs / @ Yes 4 200 30-50 | through cooking)
Hamburghers

Shelf 3: drip tray with water

Shelf 2: wire shelf (turn food two

. @ thirds of the way through cooking if

Roast chicken 1-1,3 kg - 2 200 55-70 necessary)

Shelf 1: drip tray with water

Shelf 2: turnspit (if present)
Roast chicken 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80

Shelf 1: drip tray with water

Oven tray on wire shelf (turn food
Roast beef rare 1 kg @ - 2 200 35-50 | two thirds of the way through

cooking if necessary)

Drip tray or oven tray on wire shelf
Leg of lamb / Shanks @ - 2 200 60-90 | (turn food two thirds of the way

through cooking if necessary)

Drip tray / baking tray (turn food two
Roast potatoes @ - 2 200 45-55 | thirds of the way through cooking if

necessary)
Vegetable gratin @ - 2 200 20-30 | Oven tray on wire shelf
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Time | Accessories and notes
(min)

Recipe Function | Preheating Shelf

(from bottom) Temp. (°0)

Shelf 3: oven tray on wire shelf
(two-thirds of the way through

. E o the cooking, invert the levels if
Lasagna & Meat Q Yes 13 200 50-100 necessary)

Shelf 1: drip tray or oven tray on
wire shelf

Shelf 3: oven tray on wire shelf
(two-thirds of the way through

Meat & Potatoes Yes 13 200 45-100% the cooking, invert the leves i
necessary)

Shelf 1: drip tray or oven tray on
wire shelf

Shelf 3: oven tray on wire shelf

(switch levels halfway through
Fish & Vegetables Yes 13 180 30-50% | cooking)

Shelf 1: drip tray or oven tray on
wire shelf

* Cooking time is approximate. Food can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
Cooking times may be longer, depending on the dish.

N.B.: the cooking function symbols can be slightly different from the drawing.

N.B.: cooking times and temperatures are approximate for 4 portions.

RECOMMENDED USE AND TIPS
How to read the cooking table
The table indicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking times start from the moment food is
placed in the oven, excluding pre-heating (where required). Cooking temperatures and times are purely for guidance and will depend on the amount of food and
type of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories
supplied and preferably dark coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking
times will be slightly longer. To obtain best results, carefully follow the advice given in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the
various shelves.

Cooking different foods at the same time

Using the “CONVECTION BAKE” function, you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time (for example: fish and vege-
tables), using different shelves. Switch leveles two-thirds through cooking if necessary. Remove the food which requires less cooking time and leave food which
requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- Cook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always position them on the wire shelf supplied.
To cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

- Tocheck whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

- Ifusing non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges

- Ifthe cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the mixture and mixing more gently.

- Forsweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE" function. If the base of the cake is soggy, lower the shelf and sprinkle the
bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.
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Meat

- Useany kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to add some stock to the bottom of the dish,
basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

- When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Very thick pieces of meat require longer
cooking times. To prevent the meat from burning on the outside, lower the position of the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat
two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (only in some models)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the turnspit rod, tying it with string if chicken, and check that it is secure

before inserting the rod in the seat located on the front wall of the oven and resting it on the respective support. To prevent smoke and to collect cooking juices, it is

advisable to place a drip-tray with half a litre of water on the first level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the

end of cooking to avoid burns when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through cooking.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Tento ndvod je k dispozici také na strankach: www.whirlpool.eu

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH 0SOB JE VELMI DOLEZITA
V tomto ndvodu a na samotném spotebici jsou uvedena diilezita bezpecnostni upozornéni, ktera si musite precist a dodrzovat je.

/A  Toto je symbol, ktery upozoriiuje uZivatele na mozna nebezpeci, jez by mohla hrozit jim nebo dalsim osobam.
\ Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je uveden symbol hroziciho nebezpeci a nasledujici slova:

j NEBEZPECi 0znacuje nebezpecnou situaci, které je treba predejit. V opacném pripadé povede k vaznému poranéni.
i POZOR 0Oznacuje nebezpecnou situaci, jejimuz vzniku je tieba predejit, jinak by mohla zpiisobit vaZné poranéni.

Vsechna bezpecnostni upozornéni uvadéji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpei a ob-
sahuji pokyny, jak sniZit riziko poranéni, poSkozeni a drazu elektrickym proudem zpilsobené
nespravnym pouZitim trouby. Pozorné dodrZujte nasledujici pokyny:

- P¥i rozbalovani a instalaci pouZivejte ochranné rukavice.

- Pfed kaZzdou cinnosti instalace je nutné spotrebic odpojit od elektrické sité.

- Instalaci nebo idrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokynii vyrobce a v souladu
s platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyménujte Zadnou cast
spotebice, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k pouZiti.

-Vyménu napdjeciho kabelu mize provadét pouze kvalifikovany elektrikar. Obratte se na
autorizované servisni stredisko.

- Uzemnéni spotiebice je podle zakona povinné.

- Napdjeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotfebice zabudovaného
do skrinky k elektrické siti.

- Aby spotfebic splfioval platné bezpecnostni predpisy, musi byt pouZit vicepélovy odpojovac
s minimdlni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- Je-li trouba vybavena zdstrckou, nepouZivejte zasuvkové rozdvojky.

- NepouZivejte prodluzovaci kabely.

- Netahejte za napdjeci kabel spotrebice.

- Po skonceni instalace nesmi byt elektrické komponenty pro uZivatele volné pfistupné.

- Je-li povrch indukeni desky praskly, nepouzivejte ji a vypnéte spotfebic, abyste zabranili
trazu elektrickym proudem (pouze u modeli s indukéni funki).

- Spotrebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouZivejte jej bosi.

- Tento spottebic je urcen vylucné k pripravé jidel v domacnosti. Neni pfipustné pouZivat jej
jinym zptisobem (napf. k vytapéni mistnosti). Vjrobce odmita jakoukoli odpoveédnost za
jeho nevhodné pouziti nebo nespravné nastaveni ovladacil.

- Spottebic a jeho pristupné soucasti se pfi pouZiti zahfivaji.

Je tieba dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.
Pokud se v blizkosti spotrebice budou pohybovat velmi malé (0-3 roky) nebo malé
(3-8 let) déti, musi byt neustéle pod dohledem.
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- Déti starsi 8 let a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim nebo bez patficnych
zkusenosti a znalosti mohou tento spotfebic pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy, po-
kud obdrZely informace o bezpecném pouziti spotfebice a rozuméji rizikiim, ktera s pouzi-
vanim spottebice souviseji. Nedovolte détem, aby si se spotrebicem hrdly. Nedovolte détem,
aby bez dohledu provadély cisténi a béznou idrzbu spottebice.

- Béhem pouZiti a po ném se nedotykejte topnych téles ani vnitfnich povrchii spotiebice, pro-
toZe byste se mohli popalit. Spotfebic nesmi pfijit do styku s textiliemi ani jinymi hoflavymi
materialy, dokud vsechny jeho soucasti zcela nevychladnou.

- Po dokonceni tepelné tpravy jidla otvirejte dvirka spotrebice opatrné, aby mohl postupné
uniknout horky vzduch nebo horké pdra. Kdyz jsou dvirka spotrebice zaviend, horky vzduch
se odvadi ven otvorem nad ovladacim panelem. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte.

- Kvyjmuti nddob a prislusenstvi pouZivejte kuchynské chinapky a davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych téles.

- Do spotiebice a v jeho blizkosti neumistujte hoflavé materialy: Pfi ndhodném zapnuti spo-
trebice hrozi riziko pozéru.

- Ve spottebici neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych sklenicich nebo nadobach.
Sklenice by mohla kviili vnitfnimu pretlaku explodovat a spotfebic poskodit.

- Nepouzivejte nddoby ze syntetickych materiald.

- Prehraté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi pipravé jidel s vysokym obsahem tuku
nebo oleje spotrebic peclivé sledujte.

- Pfi suseni jidla neponechdvejte spotfebic bez dozoru.

- Pouzivdte-li pfi peceni jidel alkoholické ndpoje (napf. rum, konak, vino), nezapomerite, ze se
alkohol pfi vysokych teplotach vypafuje. Hrozi nebezpedi, Ze se alkoholové vypary ve styku
s elektrickym topnym télesem vzniti.

- Nikdy nepouzivejte parni Cistice.

- Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolytického cisténi. Béhem cyklu pyrolytického cisténi
nedovolte détem, aby se priblizovaly k troubé. Rozlité tekutiny musi byt odstranény z vniti-
ku trouby pfed zahdjenim cisticiho cyklu (pouze u trub s funkci pyrolyzy).

- PouZivejte pouze teplomér doporuceny pro tuto troubu.

- K ¢isténi skla dvirek trouby nepouZivejte drsné abrazivni Cistice nebo ostré kovové Skrabky,
jinak se jeho povrch miize poskrabat a v diisledku toho roztfistit.

- Pred vyménou Zdrovky je nutné spotfebic vypnout, abyste predesli riziku trazu elektrickym
proudem.

- Neprikryvejte jidlo v nddobé na vafeni alobalem (pouze u trub s doddvanou nadobou na
vareni).
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Likvidace domacich elektrospotiebicii

- Tento spotebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materidli. Zlikvidujte jej podle mistnich piedpisd pro likvidaci odpadu. Pred
likvidaci spotfebic znehodnotte odiiznutim napajeciho kabelu.

- Daliinformace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotebicli ziskate na pfisluSném mistnim Gfadé, v podniku pro shér domaciho odpadu nebo v ob-
chodé, kde jste spotfebi¢ zakoupili.

INSTALACE

servisni stfedisko. Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit polystyrenovy podstavec az pfi instalaci.
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE
+ Kuchynsky ndbytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viii vysokym teplotdm (min. 90 °C).
Je-li nutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jesté ped zasunutim trouby do skfifiky. Peclivé odstrarite vechny dfevéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci piistupné.
Ke sprdvnému provozu trouby je nutné zachovat minimélni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotfebice odpovida napéti ve vaSem byté. Typovy Stitek je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny pfi
otevienych dvefich).
Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 31,5 mm?) smi v piipadé potieby vyménit pouze kvalifikovany elektrikar. Obratte se na autorizované servisni stiedisko.
OBECNA DOPORUCENI
Pied pouzitim:
- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou fdlii a nélepky z piislusenstvi.
- Vyjmétez trouby pfisluSenstvi a zahfejte ji pfiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného oleje a izolacnich materiali.
Béhem pouziti:
- Natroubu nepokladejte Zédné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.
- Nezavéujte nic na dvitka ani na drzadlo.
- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.
- Nikdy nelijte vodu do vnitfku horké trouby; mohla by se poskodit smaltova vrstva.
- Nikdy neposunujte nddoby po dné trouby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.
- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotfebicii nedotykaji horkych ¢asti trouby a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.
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RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI [%3|

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je 100% recyklovatelny a je oznacen symbolem recyklace ( (f?) ). Obalovy materidl proto nevyhazujte s domacim odpadem, ale zlikvidujte ho podle

platnych mistnich predpisd.

Likvidace spotfebice

- Tento spotebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ).

- Zqjisténim spravné likvidace tohoto spotiebice pomiZete zabranit piipadnym negativnim vliviim na Zivotni prosttedi a lidské zdravi, které by mohly byt nevhod-
nou likvidaci vyrobku zpdsobeny.

- Symbol \/ﬁ/ na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udévé, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovén spolu s doméacim odpadem, ale je nutné ho odevzdat do

pfisluinéh_o shérného stiediska k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Rady k uspoie energie

- Troubu piedehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce peceni nebo ve vadem receptu.
- PouZivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.

PROHLASENI O EKODESIGNU

- Tento spotfebic spliiuje poZadavky na ekodesign podle evropskych nafizeni ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-1.

ODSTRANOVANIi PORUCH

Trouba nefunguje:
Zkontrolujte, zda je v siti napéti a zda je trouba piiipojend k elektrickému napdjeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéle trva.

Dveie nejdou otevfit:
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéle trva.

« UPOZORNENI: Béhem automatického ¢idténi nejdou dvitka trouby oteviit. Pockejte, aZ se automaticky odblokuji (dal3f informace najdete v odstavci, Cistici
cyklus trouby s funkdi pyrolyzy“).

Elektronicky programator nefunguje:
Jestlize se na displeji zobrazi pismeno,, F“ a po ném nésleduje islo, obratte se na nejblizsi servisni stredisko. Uvedte Cislo nasledujici po pismenu,, F*.

SERVISNI STREDISKO
Nei zavolate do servisniho stiediska:

1. Ovéfte si, zda nemdzete vyresit problém sami pomoci bodli popsanych v oddilu, Pokyny k odstranéni poruchy”.
2. Vypnéte spotiebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.

Uvedte:
strucny popis poruchy;
typ a presny model trouby,
servisni ¢islo (Cislo za slovem , Service” na typovém Stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitrku trouby (je vidét pfi otevienych dvitkdch trouby).
Servisni Cislo je uvedeno i na zarucnim listé;
svou Uplnou adresu,
své telefonni Cislo.

N
0000 000 00000

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stedisko (abyste méli jistotu, Ze budou pouZity origindini nahradni dily a Ze bude oprava provedena spravné).
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CISTENI

- Nepoutzivejte parni distice.
& POZOR - Troubu distéte, az kdyZ vychladne.
- Pted jakoukoli idrzbou odpojte elektrické napajeni.
Vnéjsi plochy troub
DULEZITE: Nepouzivejte korozivni ani brusné distici prostiedky. Jestlize se tyto prostiedky piesto nahodné na spotiebic dostanou, ihned je otiete
vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Plochy cistéte vihkym hadiikem z mikrovlékna. Je-li velmi znecistény, omyjte jej roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostfedku na nadobi. Nakonec je
otfete suchym hadfikem.

Vnitrek trouby
DULEZITE: Nepouzivejte brusné houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch a sklenéné dvere
trouby.

Po kazdém pouZiti nechte troubu ¢astecné vychladnout a vlaznou troubu vycistéte. Lépe tak odstranite ulpélé necistoty a skvrny od zbytkd jidel (napf.

potraviny s vysokym obsahem cukru).

PouZivejte pouze specializované Cistici prostfedky pro trouby a dodrZujte presné pokyny vyrobce. o

Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvee trouby je mozné pfi ¢isténi sejmout ze zavést (viz ¢ast UDRZBA).

Horni topné téleso grilu (dal3i informace najdete v &asti UDRZBA) Ize spustit (pouze u nékterych model), abyste mohli vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: pfi delsim peéeni jidel s vysokym obsahem vody (nap¥. pizza, zelenina atp.) miiZe na vnitini strané dvifek a okolo tésnéni kondenzo-
vat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini cast dvifek hadiikem nebo houbou.

Prislusenstvi:
+  PfisluSenstvi vioZte ihned po pouZiti do roztoku myciho prostfedku na nadobi s vodou. Je-li jesté horké, pouZijte kuchyriské chiiapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartdcem nebo houbickou.
Cisténi zadni stény a katalytickych boénich panelii trouby (je-li jimi model vybaven):
DULEZITE: nepoutivejte agresivni anebo abrazivni distici prostiedky, drsné kartace, draténky nebo spreje na trouby, které by mohly poskodit
katalyticky povrch a zniit jeho samodistici vlastnosti.
Nechte zahfdt prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventildtorem asi na jednu hodinu.
Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.
Cistici cyklus trouby s funkci pyrolyzy (je-li jim model vybaven):

POZOR - Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolytického ¢isténi.
& - Béhem cyklu pyrolytického ciSténi nedovolte détem, aby se priblizovaly k troubé.

Tato funkce spali vystfiknuté zbytky jidel z peceni uvnitf trouby pfi teploté asi 500 °C. Pfi takto vysoké teploté se zbytky jidel spéli na jemny popel, ktery po ochlazeni
trouby lehce odstranite vihkym hadikem. Tuto samodistici funkci neni nutné zapinat po kazdém peceni, ale az tehdy, kdy je trouba velmi znedi$ténd a pii pfedehfati
Ci vafeni se v ni tvofi kouf ¢i vypary.
V pfipadé, Ze je trouba instalovand pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samofisticiho cyklu (pyrolyzy) vypnuté hoiaky i elektrické plotynky.
«  Pred spusténim funkce pyrolyzy odstrarite viechno prislusenstvi.
Trouba je vybavena dvéma pyrolytickymi funkcemi:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRESS/ECO): Ve srovnani se standardnim pyrolytickym cyklem je spotfeba energie snizena piiblizné o 25 %. Zapinejte jej v pravidelnych
intervalech (po 2 az 3 pecenich masa za sebou).
2. Standardni cyklus (PYROLYTICKE CISTENI): Zajistuje icinné vycisténi velmi znecisténé trouby.
Po urcitém poctu peceni v troubé a v zavislosti na stupni znecisténi se pokazdé objevi na displeji upozornéni k provedeni samodisticiho cyklu.
POZNAMKA: Behem funkce pyrolyzy nejdou dvefe trouby oteviit. Jsou zablokované a neni mozné je otevfit, dokud teplota uvnitF trouby neklesne
na bezpecnou tirovei.
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UPOZORNENI

— > - Pouzivejte ochranné rukavice.
& PRI UDRZBE - Pted dalsim postupem zkontrolujte, zda je trouba studena.
- Pted jakoukoli tidrzbou odpojte elektrické napajeni.

ODSTRANENI DVERI

Odstranéni dvefi:

1. Dvifka GpIné otevete.

2. Zdvihnéte blokovaci packy zavési a zatlacte je dopfedu az na doraz (obr. 1).

3. Zavfete co nejvice dvefe (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), dokud se neuvolni (D) (obr. 2).
Nasazeni dvefi trouby:

1. Zasadte zdvésy na misto.

2. Dvika UpIné oteviete.

3. Blokovaci packy na obou strandch opét sklopte.

4. Iavfete dvitka.

0Obr. 1 Obr.2

SKLOPENi HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrarite bo¢ni drézky na pfisludenstvi (obr. 3).

2. Povytdhnéte topné téleso smérem ven (obr. 4) a sklopte ho dold (obr. 5).

3. Zpétho vrétite tak, Ze ho zvednete nahoru a piiitom mirné pfitdhnete smérem k sobé. Zkontrolujte, zda leZi na bocnich drzacich.

J
AP
0Obr.3 Obr.4

VYMENA ZAROVKY V OSVETLENI TROUBY

Vyména zadni zarovky (je-li ji model vybaven):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. OdSroubuijte kryt Zarovky (obr. 6), vyméiite Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a naSroubuijte kryt osvétleni zpét (obr. 7).
3. Inovu pfipojte troubu k elektrické siti.

S—/ A | =—/A
e A

) &

Obr.6 0Obr.7

POZNAMKA:

- PouZivejte pouze Zarovky 25-40 W / 230V, typ E-14,T 300 °C, nebo halogenové Zérovky 20—40 W / 230V, typ 9, T 300 °C (podle modelu).

- I4rovka pouitd ve spotiebidi je uréena specialné pro elektrické pfistroje a neni vhodné pro pokojové osvétleni (nafizeni Komise (ES) €. 244/2009).
- Zarovky miiZete zakoupit v servisnim stfedisku.
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DULEZITE:
- Halogenovych Zarovek se nedotykejte holyma rukama, miizete je tak poskodit.
- Nepouizivejte troubu bez nasazeného krytu zarovky.

NAVOD K POUZITi TROUBY

POKYNY K ELEKTRICKEMU PRIPOJENI NAJDETE V CASTI O INSTALACI

o & o TO©
N f\l’ =L ?
U W/Z %
///\ % A1 @
| N @
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o— |,
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Ovladaci panel

Horni topné téleso / gril

Chladici systém (je-Ii jim model vybaven)

Typovy Stitek (neodstrariujte jej)

Osvétleni

Vétraci systém pro peceni (je-Ii jim model vybaven)

Otocny rozen (je-li jim model vybaven)

Dolni topné téleso (neni vidét)

. Dvefe

10. Polohy rostd

11. Zadnisténa

POZNAMKA:

- Podopecenijidla a vypnuti trouby méZe chladici ventilator zistat jesté néjakou dobu spustény.
- Vdmi zakoupeny vyrobek se miize oproti vyobrazeni mirné lidit.

® N AW =

=
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(prisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

—

0Obr. 1 Obr.3 Obr.4

|/ L]

Obr.7 Obr.8

Obr.9
Odkapavaci plech (obr. 1)

Slouzi k zachycovani tuku nebo kouski jidla pod rostem nebo jako pekac k peceni masa, driibeze ¢i ryb apod. se zeleninou i bez ni. Pii peceni masa nalijte do odkapd-
vaciho plechu trochu vody, aby se tuk nerozstiikoval a netvofil se kouf.

Plech na peceni (obr. 2)

Je urcen k peceni susenek, kol a pizzy.

Rost (obr. 3)

Je uréen ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro hrnce, dortové formy a jiné nddoby. Lze ho zasunout do libovolné drézky trouby. Zakfiveni rostu miize sméfovat
nahoru i doldi.

Bocni katalytické panely (obr. 4)

Tyto panely jsou pokryty specidlni mikroporézni vrstvou smaltu, kterd pohlcuje odstfikujici tuk. Po peceni velmi tucnych jidel se doporucuje spustit automaticky Cistici
cyklus (viz CISTENI).

Otocny rozeii (obr. 5)

RoZen pouzivejte podle ndvodu na obr. 9. Pfectéte si také ¢ast,Doporucené pouZiti a tipy"”.

Souprava grilu (obr. 6)

Skl&dd se z rostu (6a) a smaltované nddoby (6b). Tato souprava musi byt pii grilovani umisténa na rostu (obr. 3) a pouziva se s funkci grilu.

Tukovy filtr (obr. 7)

PouZivejte jej pouze k peceni velmi tunych jidel. Zavéste jej na zadni sténé trouby naproti ventilétoru. Lze jej myt v my¢ce nddobi a pouZit s funkci ventildtoru.

Vysuvné kolejnicky (obr. 8)

UmoZniuji vytaZeni rostd a plechd na polovinu své délky. Jsou vhodné pro veskeré piislusenstvi, Ize je myt v mycce nédobi.
Mnozstvi dodavaného piisluSenstvi se mlZe lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.

PRISLUSENSTVI NENI DODAVANO

V servisnim stiedisku si mlizete zakoupit dal3f prislusenstvi.

ZASUNUTI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI DO TROUBY

1. Zasuiite rost vodorovné s vyvySenou ¢dsti "A" smérem nahoru (obr. 1).

2. Dal3i pfisluenstvi, jako napf. odkapdvaci nebo pecici plech, se zasunuji stejnym zplsobem jako rost (obr. 2).
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POPIS OVLADACIHO PANELU
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- Vémi zakoupeny vyrobek se mlize oproti vyobrazeni mirné lisit.
Jsou-li ovladace trouby vysouvadi, stisknéte je uprostted, takZe vyskoci - podle modelu.
Ovladac volice funkci
Elektronicky programator
Voli¢ termostatu
. Cervend kontrolka teploty
JAK POUZIVAT TROUBU
« Pomoci otocného volice vyberte pozadovanou funkci.
Rozsviti se osvétleni trouby.
Ovladacem termostatu otocte doprava na poZadovanou teplotu.
Kontrolka termostatu se rozsviti a po dosaZeni zvolené teploty zhasne. Po ukonceni peceni vratte ovladace do polohy,0".

POUZITi ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU

@)
o]

S W =

® 1. Tlacitko — : pro sniZeni hodnoty zobrazené na displeji
2. Thadtko @ & :provolbu riiznych nastavent:

[
A -, w ) o e o
e R R gy | a. Casovac
T
ol I 0 L b. Doba tepelné dpravy
| (A) 3. Tiaitko +: prozvySeni hodnoty zobrazené na displeji
- ONC

A. Symbol Q znamend, Ze je funkce casovace aktivni

B. Symbol AUTO potvrzuje provedeni nastaveni

O O
°

+

J

|
Nastaveni pfi prvnim pouZiti

Nastaveni casu a ténu zvukového signalu.

Po pfipojeni trouby do elektrické sité bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Chcete-li nastavit as, stisknéte soucasné tlacitka - a +: prostfedni tecka blikd. Nastavte cas
pomoci tlacitek + a -. Jakmile navolite potfebnou hodnotu, stisknéte prosttedni tlacitko. Na displeji se zobrazi, ton 1“ Stisknéte tlacitko - a zvolte pozadovany tén.
Jakmile navolite vybrany tdn, stisknéte prostfedni tlacitko. Pro zménu nastaveného ¢asu postupujte podle pokyndi uvedenych vyse.

Nastaveni ¢asovace [\

Pro nastaveni ¢asovace stisknéte prostfedni tlacitko na del3i dobu: na displeji je zobrazeno 0.00 a blikd symbol zvonku. Nastavte casovac pomoci tlacitka + (maximalni
programovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po nékolika vtefinach zacne odpocitavani. Na displeji je zobrazen ¢as a symbol zvonku jako potvrzeni, Ze byl
Casovac nastaven. Pokud chcete vidét odpocet ¢asu, pfipadné ho zménit, stisknéte znovu prostredni tlacitko.

Naprogramovani doby peceni

Po provedeni volby peceni a nastaveni teploty pomoci ovlddacich prvki, stisknéte prosttedni tlacitko: na displeji je zobrazeno 0.00 a blika symbol zvonku. Znovu
stisknéte prostfedni tlacitko: na displeji oo se zobrazi 0.00 a blika AUTO. Nastavte Cas peceni pomoci tlacitek + a - (maximélni programovatelnd hodnota je

10 hodin). Po nékolika sekunddch se na displeji zobrazi ¢as a zlistane svitit symbol AUTO jako potvrzeni nastaveni. Pro zobrazeni a piipadnou zménu ¢asu peceni
stisknéte stfedni tlacitko po dobu 2 sekund a nasledné jesté jednou. Po uplynuti nastaveného casu symbol &)' zhasne, zazni alarm a na displeji blikd AUTO. Pro vy-
pnuti zvukového upozornéni stisknéte jakékoliv tlacitko. Pro ukondeni peceni nastavte funkce a tlacitko teploty na nulu a stisknéte na dvé sekundy prostfedni tlacitko.
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TABULKA FUNKCi

FUNKCE

POPIS

VYPNUTO

Slouzi k preruseni peceni a vypnuti trouby.

Ly

n o

.

OSVETLENI

SlouZi k zapnuti osvétleni trouby.

(L)

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu. PouZivejte druhou droven drézek. Troubu pfedehfejte na pozadovanou
teplotu. Zhasnuti kontrolky termostatu signalizuje, Ze je mozné vloZit do trouby jidlo.

=N
[}
[}
[}
p—

SMARTCLEAN

K odstranéni necistot z peceni za pomoci nizkoteplotniho cyklu. Kombinovany tcinek speciélniho smaltu a vody uvolfiované
béhem cyklu usnadriuje odstrafiovani necistot. Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Na dno trouby nalijte 200 ml
vody a poté spustte cyklus na 30 minut pfi 90 °C. Na konci cyklu pockejte pred otevienim dvitek 15 minut.

KONVEKCNI PECENI

K peceni jidel s tekutou ndplni (sladkych nebo slanych) na jedné trovni. Tato funkce je idedIni také pro peceni na dvou

pouZijte 2. droven drazek, pro peceni na dvou drovnich 1. a 3. droven. Pfed pecenim troubu predehrejte.

GRIL

Ke grilovani kotlet, raznici a klobds, zapékani zeleniny nebo opeceni chleba. Umistéte jidlo na 4. droven drazek. Pfi grilovani
masa doporucujeme pouZit odkapavaci plech k zachycovani vytékajicich Stav. Zasurite jej do 3. trovné drézek a nalijte do néj
asi pll litru vody. Troubu asi na 3-5 min. predehfejte. Dvefe trouby musi byt pfi peceni zavfené.

TURBOGRIL

Slouzi k peceni velkych kusti masa (kyt, rosthifdi, kurat). Jidlo umistéte do stfedni polohy. Doporu¢ujeme pouZit odkapdvaci
plech k zachycovani vytékajicich $tav. Zasuiite ho do prvni nebo druhé trovné drazek a nalijte do néj asi pdl litru vody. Béhem
peceni doporucujeme maso obracet, aby rovnomérné zhnédlo po viech strandch. Troubu nemusite predehfivat. Dvitka trouby
musi byt pfi peceni zaviend. Pokud mate k dispozici otocny roZen, miZete ho s touto funkci pouZit.

4
A

&0 L)

ROZMRAZOVANi

Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin. Doporucujeme vloZit jidlo do stiedni trovné drézek. Jidlo ponechte v plivodnim
obalu, aby se povrch pfilis nevysusil.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

Recept Funkce | Predehfiti | . ai’e’l‘("(’f;ol a) | Teplota (0 (If“‘;;) Piislusenstvi a poznamky
@ Ano 2 160-180 35-55 | Dortové forma na rostu
Kynuté kolace Uroveii 3: dortové forma na rostu
Ano 13 150-170 30-90 | (v poloviné peceni Grovné vymérite)
Urovefi 1: Dortové forma na rostu
Ao ) 150-190 3085 HIubfky pIe’chv/ }’)Iechvna peceni nebo
Plnéné kol pekac na draténém rostu
néné kolace — - -
(tvarohovy kolag, zavin, ovocny kolac) Uroved 3: dortova forma na rostu
Q Ano 13 150-190 35-90 | (v poloviné peceni Grovné vymérite)
Urovei 1: Dortové forma na rostu
@ Ano 3 170-180 15-40 | hluboky plech / plech na peceni
Susenky/muffiny UK?VEIV,I 3: drdtén 08t (v poloviné
Ano 13 150-175 | 2045 [ReCentrovné vyméte)
Urovefi 1: hluboky plech / plech na
peceni
@ Ano 3 180 30-40 | hluboky plech / plech na peceni
Odpalované petivo Urovefi 3: plech na pecen na rostu
Ano 13 170-190 3545 (lv poloviné peceni tirovné vyméiite)
Urovefi 1: hluboky plech / plech na
peceni
@ Ano 3 90 120-130 | hluboky plech / plech na peceni
Snéhové pedivo Urovefi 3: plech na pecen na rostu
Ano 13 90 130-150 (lv poloviné peceni trovné vyméiite)
Uroveri 1: hluboky plech / plech na
peceni
@ Ano 2 190-250 15-50 | hluboky plech / plech na peceni
Chléb/pizza/focaccia Urovefi 3: plech na pecen na rostu
Ano 13 190-250 2545 (lv poloviné peceni tirovné vyméiite)
Uroveri 1: hluboky plech / plech na
peceni
@ Ano ) 250 10-15 UroveEI 2:,0dkapa\vlaa plech / plech
na peceni nebo rost
Imrazena pizza Uroven 3 E)|edvl nef ;’)eéenvi na rov§fu
Ano 13 250 10-20 (lv poloviné peceni trovné vyméiite)
Uroveri 1: hluboky plech / plech na
peceni
Ano 2 175-200 40-50 | Dortova forma na rostu
Slané kolace Groweti 3 d r -
(zeleninové, quiche lorraine) roven 3 vort?val ?rma f‘a rosf‘f
g Ano 13 180-190 40-55 | (v poloviné peceni Grovné vymérite)

Uroveri 1: Dortové forma na rostu
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Piede- Uroven 0 Gs |pure oo ,
Recept Funkce hiéti (zdola) Teplota. (°C) (min) Ptisluenstvi a poznamky
@ Ano 3 180-200 20-30 | hluboky plech / plech na peceni
Pecivo z listového tésta Urovefi 3: plech na peceni na rostu
(v poloviné peceni drovné vyméite)
Ano 1-3 180-190 20-40 —
Uroveni 1: hluboky plech / plech na
peceni
Lasagne / zapecené téstoviny / @ . g Odkapdvaci plech nebo plech na
Cannelloni/ Pudingy Ano 2 190-200 40-65 pedeni na rostu
- . - _ . . Odkapévaci plech nebo plech na
Jehnéci/ teleci / hovézi / veprové 1 kg @ Ano 2 190-200 90-110 pecent na rostu
Lo . . Odkapdvaci plech nebo plech na
Kuie/kralik/kachna 1 kg @ Ano 2 190-200 65-85 peteni na rostu
. . Odkapdvaci plech nebo plech na
Husa/krocan 3 kg @ Ano 12 190-200 140-180 peceni na rostu
Ryba pecena v troubé/alobalu @ Odkapdvaci plech nebo plech na
(filety, celé) Ano 2 180-200 40-60 peceni na rostu
PInéna zelenina (rajcata, cukety, lilky) Ano 2 175-200 50-60 | Plech na peeni na rostu
Topinky @ Ano 4 200 2-5 | Rost
Urovefi 4: rodt (v poloviné peceni
Rybi filé / steaky @ Ano 4 200 30-40 | obratte)
Urovei 3: hluboky plech s vodou
A T Urovei 4: ro3t (v poloviné peceni
obasy / kebaby / Zebirka / @ Ano 4 200 30-50 | obratte)
hamburgery -
Uroveri 3: hluboky plech s vodou
Urovefi 2: rodt (podle potFeby ve dvou
Pecené kufe o hmotnosti 1X1,3 kg @ - 2 200 55-70 | tietinach peceni obratte)
Urovefi 1: hluboky plech s vodou
Urovei 2: otoény roze (je-li jim
Pecené kuie 0 hmotnosti 1X1,3 kg @ - 2 200 60-80 model vybaven)
Urovei 1: hluboky plech s vodou
Plech na peceni na rostu (podle
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg @ - 2 200 35-50 | potieby ve dvou tfetindch peceni
obratte)
Odkapdvaci plech nebo plech na
Jehnadi kita ks @ ) 20 6090 peceni na rostu
SIS LKA RN i " | (v pipadé potteby ve dvou tfetinach
pecenijidlo obratte)
0Odkapévaci plech nebo plech na pe-
Pecené brambory @ - 2 200 45-55 | ¢eni (podle potteby ve dvou tfetindch
peceni obratte)
Zapékana zelenina @ - 2 200 20-30 | Plech na peceni na rostu
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Uroveii Cas

Recept Funkce | Piedehrati (zdola) Teplota (°() (min)

Pfisluenstvi a poznamky

Urovefi 3: plech na pecen na rostu

(v pripadé potfeby ve dvou tfetindch
Lasagne a maso Ano 13 200 50-100* | pecenijidlo obratte)

Urovefi 1: hluboky plech nebo plech
na peceni na rostu

Urovefi 3: plech na pecen na rostu

(v pfipadé potfeby ve dvou tfetinach
Maso a brambory Ano 1-3 200 45-100* | pecenijidlo obratte)
Urovefi 1: hluboky plech nebo plech
na peceni na rostu
Urovefi 3: plech na peceni na rostu

Ryby a zelenina Ano 1-3 180 30-50* (,V pol?vme pecenll (rovné vyméfite)
Uroven 1: hluboky plech nebo plech

na peceni na rostu

* Doba peent je pouze orientaéni. Jidlo je mozné z trouby kdykoli vytahnout, zéleZi na vaich poZadavcich. Casy peceni
mohou byt i delsi, zavisi na mnozZstvi pokrmu.

POZNAMKA: Symboly tepelné tipravy se od nakresu mohou mirné liit.

POZNAMKA: Casy peceni a teplota plati pfiblizné pro 4 porce.

RADY A DOPORUCENI K POUZiVANI

Jak pouzivat tabulku tepelné tupravy

Tabulka udava nejlepsi funkci k peceni daného jidla na jedné nebo vice trovnich drazek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamziku vioZeni pokrmdi do trouby

a nezahrnuji predehfati (které se pouziva u nékterych receptd). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnozstvi jidla a pouzitého
prislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty. Pokud jidlo nebude dostatecné propecené, nastavené hodnoty zvyste. PouZijte dodévané pfisluenstvi

a nejlépe tmaveé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MiZete také pouZit nddoby a pfisludenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatuijte, Ze se tak
doba peceni mimné prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé dodrzujte rady uvedené v tabulce peceni tykajici se volby pfislusenstvi (doddvané) a vidy je
umistéte na doporucenou droven drazek.

Peceni riiznych pokrmii soucasné

Pomoci funkce , TRADICNI PECENI” mlizete péct soucasné riiznd jidla (napfiklad: ryby a zeleninu), na riznych trovnich drazek. Ve dvou tfetindch peceni mizete

prohodit pouZité drovné. Jidlo, které vyZaduje kratsi dobu peceni, vyjméte dfiv, a jidlo s deli dobou peceni ponechejte v troubé.

Moucniky

- Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradicniho peceni na jedné tirovni. PouZivejte tmavé zbarvené kovové formy a vidy je polozte na rost trouby. Chcete-li péct
na vice nez jedné drovni, zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Cheete-li zjistit, zda je kynuty koldc jiz upeceny, zapichnéte do jeho stfedu pardtko. Pokud je vytdhnete Cisté, je kola¢ upeceny.

- Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym povrchem, nevymazévejte okraje méslem, protoZe kola¢ by se pak nemusel na okrajich rovnomérmé zvednout.

- Jestlize kola¢ béhem peceni, klesne”, nastavte pristé nizsi teplotu. Mizete také sniZit mnozstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Umouéniki s vihkou ndpIni (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci, TRADICNI PECENI“. Jestlize je spodni ¢ast kolace promacend, snizte rost a pred
vloZenim ndplné do kolace posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- Poutijte jakykoli druh peciciho plechu nebo nddobu z tepelné odolného skla vhodnou pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby
trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomémé propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji del3i dobu peceni. Zasurite ro3t do nizsi polohy,
aby bylo maso dale od grilu a nespélilo se na povrchu. Ve dvou tfetindch peceni maso obratte.

Doporucujeme zasunout piimo pod grilovaci rost s masem odkapavaci plech s pil litrem vody k zachycovéni vytékajicich Stav. V pripadé potieby vodu dolijte.

Otocny roZeii (jen u nékterych modelii)

Toto pfislusenstvi pouZijte k rovnomérnému propeceni velkych kust masa a drlibeze. Maso nasurite na tycku otocného rozné, kufe piipevnéte $iidirkou. Pred vlozenim

do trouby zkontrolujte, zda nemiize spadnout. Tycku zasurite na misto v predni ¢asti trouby a polozte na piislusny drzék. Doporucujeme zasunout do prvni Grovné

drézek odkapdvaci plech s pill litrem vody, ktery zabréni vzniku koufe v troubé a zachyti vytékajici Stévy. Jehlice je opatfena plastovym drzadlem, které je tfeba ped

pecenim odstranit. Opét je pouZijte na konci peceni, abyste se pii vytahovani jidla z trouby nespalili.

Pizza

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy kiupavy. Ve dvou tietindch peceni posypte pizzu mozzarellou.

CZ28



FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
A tudnivalék weboldalunkon is megtalalhaték: www.whirlpool.eu

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIV{L FONTOS
A kézikonyvben és a késziiléken taldlhatd fontos biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el és tartsa be.

Ez egy biztonsdggal kapcsolatos veszélyt jelz6 szimbdlum, amely figyelmezteti a felhasznéldkat az Gket és mésokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.
A Minden biztonsdgi figyelmeztetés elGtt fel van tiintetve a veszélyt jelzd szimb6lum és a kivetkez6 kifejezések egyike:

j VESZELY' Veszélyes helyzetet jelez, amely siilyos sériilést okoz, ha nem keriilik el.
i VIGYAZAT Veszélyes helyzetet jelez, amely siilyos sériilést okozhat, ha nem keriilik el.

Minden biztonsagi figyelmeztetéshen ismertetjiik a szoban forgd lehetséges kockazatot, és
jelezziik, hogyan csokkentheto a késziilék helytelen hasznalatabol eredd sériilés, kar vagy
aramiités veszélye. Szigordan tartsa be a kovetkez6 utasitdsokat:

- A kicsomagolds és a beszerelés soran hasznaljon véddkesztyiit.

- Miel6tt barmilyen szerelési miveletet végezne, a késziiléket le kell valasztani az elektro-
mos haldzatrol.

- A késziilék beszerelését és karbantartasat képzett szakembernek kell végeznie a gyartd
utasitasaival és a helyi biztonsagi el6irasokkal dsszhangban. Csak akkor javitsa meg vagy
cserélje ki a késziilék egyes alkatrészeit, ha az adott mivelet szerepel a felhasznaldi kézi-
kdnyvben.

- A tépkdbel cseréjét szakképzett villanyszereldnek kell végeznie. Vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos veviszolgalattal.

- A késziiléket az el6irdsoknak megfelel6en foldelni kell.

- A tépkabelnek elég hossztnak kell lennie ahhoz, hogy a hazba beszerelt késziiléket csatla-
koztatni lehessen a héldzati aljzathoz.

- Az érvényben |év biztonsagi elirasoknak megfelelGen, a beszereléshez egy tébbpdlusd,
legaldbb 3 mm-es érintkez6tavolsdgi megszakitd kapcsold sziikséges.

- Ha a siitd csatlakozodugdval szerelt, ne hasznaljon tobbdugaszos elosztot.

- Ne haszndljon hosszabbitokabelt.

- Ne huzza meg a tapkabelt.

- Az lizembe helyezést kovetden az elektromos alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell
lenniiik a felhasznald szaméra.

- Ha az indukcids f6z6lap feliilete sériilt, ne haszndlja azt, hanem az esetleges dramiités
elkertilése érdekében kapcsolja ki a késziiléket (csak az indukciés funkcidval rendelkezé
modellekre vonatkozik).

- Ne érjen a késziilékhez nedves testrésszel, és ne hasznalja a késziiléket, ha mezitldb van.

- A késziiléket kizardlag ételek f6zésére, haztartasi haszndlatra tervezték. Egyéb célra torténd
hasznélata tilos (pl. helyiségek fiitése). A gyartd nem véllal feleldsséget a helytelen hasznd-
lathél vagy a kezeldszervek hibés beallitasdbol eredd karokért.
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- A késziilék és annak hozzéférhetd részei hasznélat kozben felforrdsodnak.
Ugyeljen arra, hogy ne érjen a flitelemekhez.
A kisgyermekek (0—3 éves kor) és gyermekek (3—8 éves kor) allandé feliigyelet nélkiil nem
tartozkodhatnak a késziilék kozelében.

- A késziiléket 8 éves vaqy iddsebb gyermekek, valamint testi, érzékszervi vagy szellemi
fogyatékkal él6, illetve tapasztalat vagy ismeretek hidnyaban hozza nem ért6 személyek
csak feliigyelet mellett vagy a késziilék biztonsagos hasznalatdra vonatkozo tajékoztatast
kovetden és a fenndlld kockazatok megértése utdn hasznélhatjak. Ne engedje, hogy a gyer-
mekek jatsszanak a késziilékkel. Gyermekek csak felligyelet mellett végezhetnek tisztitdsi és
karbantartdsi miveleteket.

- Haszndlat kozben és utan iigyeljen arra, hogy ne érjen hozz4 a fiit6elemekhez és a késziilék
belsejéhez — fenndll az égési sériilés veszélye. Ugyeljen arra, hogy a késziilékhez ne érjenek
ruhadarabok vagy egyéb gyulékony anyagok mindaddig, amig valamennyi alkatrész telje-
sen le nem hiilt.

- A siités végén Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajdt, és hagyja, hogy a forrd levegd vagy a
g6z fokozatosan tdvozzon, miel6tt a siitébe nyulna. Ha a késziilék ajtaja csukva van, forro
leveqd tavozik a kezelGpanel feletti nyildson keresztiil. Ne fedje le a szell6z6nyildsokat.

- Az edények és tartozékok kivételéhez hasznaljon fogokesztytit, és tigyeljen arra, hogy ne
érjen a flitéelemekhez.

- Ne helyezzen gyulékony anyagokat a késziilékbe vagy annak kozelébe, ezek ugyanis a
késziilék véletlen bekapcsoldsa esetén meggyulladhatnak.

- Ne hasznaljon zart edényeket a késziilékben torténd melegitéshez vagy siitéshez.

A zart edény a belsejében fejlddd nyomds hatdsara felrobbanhat, és kart tehet a késziilékben.

- Ne hasznaljon miianyaghél késziilt edényeket.

- A talheviilt olaj vaqy zsir konnyen meggyulladhat. B6 zsirban vagy olajban torténd siitéskor
legyen eldvigyazatos.

- Siitéskor soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket.

- Ha alkoholt (pl. rumot, konyakot, bort) hasznal az ételek elkészitéséhez, ne feledje, hogy az
alkohol magas hémérsékleten elpérolog. Ezért az alkoholbél tavozo g6zok az elektromos
fltoelemmel érintkezve belobbanhatnak.

- Soha ne hasznaljon gézzel tisztitd berendezéseket.

- A pirolizis ciklus kozben tilos a siit6hoz nydlni. A pirolizis ciklus kozben tartsa tvol a gyer-
mekeket a siitotol. A tisztitasi ciklus inditasa eldtt tavolitsa el a kiomlott ételt a siit6 belsejé-
bdl (csak pirolizis funkciéval rendelkezd siitok esetén).

- Kizarélag az adott siit6hoz ajanlott homérséklet-érzékel6t hasznaljon.

- Ne hasznaljon durva, strold hatdsl tisztitdszereket vagy éles fémkapardkat a siit6ajto iive-
gének tisztitasdhoz, mivel azok dsszekarcolhatjak annak feliiletét, ami az tiveg toréséhez
vezethet.

- Miel6tt kicseréIné a siitdvilagitas izzojat, gy6zddjon meg arrdl, hogy a késziilék ki van kap-
csolva — igy elkeriilheti az dramiités veszélyét.

- Ne takarja le alufélidval a f6z6edényben 1évg ételt (csak féz6edénnyel rendelkez6 siiték
esetén).
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A haztartasi késziilékek leselejtezése

- Ezakésziilék djrahasznosithatd vagy ujrafelhasznlhatd anyagok felhaszndldsaval készilt. Leselejtezéskor a helyi hulladékelhelyezési szabalyokkal sszhangban
jarjon el. A leselejtezés eltt vagja le a hdlézati tapkabelt.

- Ahdztartdsi elektromos késziilékek kezelésére, hasznositdséra és ujrafeldolgozésara vonatkozd tovabbi informdciéért forduljon a helyileg illetékes hivatalhoz, a
hdztartasi hulladékok begydijtését végzd vallalathoz vagy ahhoz az iizlethez, ahol a késziiléket vdsarolta.

UZEMBE HELYEZES

Akicsomagolds utdn ellendrizze, hogy nem sériilt-e meg a siitd szallitds kdzben, és az ajtaja megfelelden zarédik-e. Problémak esetén vegye fel a kapcsolatot a keres-
kedével vagy a legkdzelebbi vevdszolgalattal. A kédrosodds megeldzése érdekében csak az iizembe helyezéskor vegye le a siit6t a hungarocell véddalapzatrol.
ABEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE
+  Asiitdvel érintkez6 konyhabutor-elemeknek héalloknak kell lenniiik (min. 90 °C).

Végezzen el minden asztalosmunkat a bitoron, és gondosan tavolitson el minden faforgacsot és flirészport, mieldtt a siit6t a befoglal egységbe szerelné.

Az lizembe helyezést kbvetden a siitd alja mar nem lehet hozzaférhetd.

A késziilék megfelel6 mikodése érdekében hagyja szabadon a munkalap és a siitd felsd széle kozotti minimalis hézagot.
ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS
leﬁzédgb‘n meg arrdl, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik a haldzati fesziiltséggel. Az adatlap a siitd eliils6 szélén talalhatd (nyitott ajtonal
athatd).

A tépkabel (HO5 RR-F 3 x 1,5 mm? tipus) cseréjét kizarolag szakképzett villanyszereld végezheti el. Vegye fel a kapcsolatot a hivatalos vevdszolgélattal.
ALTALANOS AJANLASOK

Hasznalat eldtt:

- Tavolitsa el a karton véddelemeket, a véddfoliat és az ontapadd cimkéket a tartozékokrol.

- Vegye ki a tartozékokat a siit6hdl, és fiitse a siit6t 200 °C-on kb. egy 6rdn &t, hogy megsz(injon a szigetel6- és kendanyagok okozta szag- és fiistképzddeés.
Hasznalat kézben:

- Ne helyezzen nehéz térgyakat az ajtdra, mivel azok kérosithatjék az ajtot.

- Nekapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantydra.

- Nefedje le asiitd belsejét alufélidval.

- Nedntson vizet a forrd siitd belsejébe, mivel ez kdrosithatja a zomanchevonatot.

- Nehuzza a serpenyGket vagy labasokat a siitd aljan, mivel ez karosithatja a zoménchevonatot.

- Ugyeljen arra, hogy mds késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siitd forrd részeivel, és ne szoruljanak be a siit6 ajtaja mégé.
- Netegye ki a siit6t [égkori hatasoknak.
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KORNYEZETVEDELMITANACSOK [%|
A csomagoldanyag artalmatlanitasa

A csomagoldanyag 100%-ban tjrahasznosithatd, erre az Gjrahasznositést jelzd szimbélum utal (c’:‘) ). A csomagolds kiilonféle részeinek drtalmatlanitdsat felelds-

ségteljesen és a hulladékok elhelyezését szabalyozé helyi rendelkezésekkel teljes dsszhangban végezze.

A termék hulladékkezelése

- Ezakésziilék az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz616 2012/19/EK irdnyelv szerinti jelolésekkel rendelkezik.

- Atermék megfeleld hulladékkezelése esetén elkeriilhetdk a kirnyezetet és az emberi egészséget érintd esetleges negativ kivetkezmények, amelyek a termék
nem megfeleld rtalmatlanitasa esetén fenndlinak.

- Aszimbélum EL a terméken és a kisérd dokumentacioban azt jelzi, hogy a termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem egy megfeleld, az elektro-

mos és elektronikus berendezések djrahasznositasat végzé gy(jtéponton kell leadni.
Energiatakarékossagi tanacsok

- Asiitdt csak akkor melegitse el6, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt el6irja.
- Haszndljon sotét, lakkozott vagy zomdncozott siitéformékat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

ENERGIATAKAREKOS KIVITELRE VONATKOZO NYILATKOZAT

- Akésziilék megfelel a 65/2014/EU és 66/2014/EU rendeletek kirnyezetbardt tervezésre vonatkozd kdvetelményeinek, valamint az EN 60350-1 eurdpai szabvany
eldirasainak.

HIBAELHARITASI UTMUTATO

Assiitd nem miikadik:
Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és a siitd elektromos bekdtése megtortént-e.
Kapcsolja ki, majd ismét be a siit6t, és ellendrizze, hogy a hiba tovabbra is fenndll-e.
Nem nyilik az ajto:
Kapcsolja ki, majd ismét be a siit6t, és ellendrizze, hogy a hiba tovabbra is fenndll-e.
« FONTOS MEGJEGYZES: Az 6ntisztitas alatt a siitd ajtaja nem nyithato ki. Varjon, amig a zar automatikusan kiold (Iasd A siit6 dntisztitasi ciklusa pirolizis funkci-
oval” cimfi részt).
Nem miikodik az elektronikus programozg:
Ha a kijelz6n az,, F " bet(i és egy szam lathato, vegye fel a kapcsolatot a helyi vevdszolgalattal. Ilyen esetben adja meg az,, F ” betit kovetd szamot.

VEVOSZOLGALAT

Mielott a vevdszolgalatot hivna:
1. Ellendrizze, hogy a probléma megoldhatd-e a, Hibaelharitasi Gtmutatd” cimd részben ismertetett javaslatok segitségével.
2. Kapcsolja ki, majd ismét be a késziiléket, és ellendrizze, hogy a hiba tovabbra is fenndll-e.
Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legkozelebbi vevészolgalattal.
Mindig adja meg:
« ahiba rovid leirasat;
a siitd tipusdt és pontos modellszamat;
a szervizszamot (az adattablén a, Service” sz6 utan all6 szam), amely a siit6tér jobb szélén taldlhatd (akkor Idthatd, ha a siitd ajtaja nyitva van).
A szervizszam a garancialevélen is fel van tiintetve;
pontos cimét;
telefonszdmat.

N
0000 000 00000

Ha barmilyen javitasra van sziikség, csak a hivatalos Vevészolgalathoz forduljon (igy biztosithatd az eredeti alkatrészek haszndlata és a megfeleld javitas).
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TISZTITAS

< - Ne hasznaljon gozzel tisztité berendezéseket.
& VIGYAZAT - (sak azt kovetden tisztitsa meg a siitot, hogy az lehiilt.
- Akarbantartasi miiveletek el6tt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.
Asiitd kiilseje
FONTOS: Ne hasznaljon maré vagy suirolé hatasu tisztitoszereket. Ha ezek koziil barmelyik termék véletleniil kapcsolatba keriil a késziilékkel,
azonnal tisztitsa meg azt egy nedves, mikroszalas torlskenddvel.
A feliileteket nedves, mikroszélas torl6kenddvel tisztitsa. Ha a feliilet erdsen szennyezett, adjon a vizhez néhdny csepp mosogatészert. Széraz ruhdval tordlje at a
megtisztitott feliileteket.
Assiitd belseje
FONTOS: Ne hasznaljon dérzsszivacsot, illetve fémkaparot vagy -strolét. Ezek iddvel karosithatjak a zomancozott feliileteket és a siitdajto iivegét.
+ Minden haszndlat utdn hagyja hlni a siit6t, majd tisztitsa meg lehetdleg akkor, amikor az még meleg, hogy el tudja tavolitani az ételmaradvanyok (pl. a
magas cukortartalmd ételek) okozta szennyezddéseket és foltokat.
Haszndljon specidlis siit6tisztitd szereket, és kbvesse a tisztitdszer gyartéjanak utasitasait.
« Azajté iivegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel tisztitsa. A siit6 ajtajat a tisztitas megkonnyitése érdekében el lehet tavolitani (Iasd KARBANTARTAS).
A grill felsé fiitdeleme (Idsd KARBANTARTAS) leereszthetd (csak adott modellek esetén), igy megtisztithat a siitdtér teteje.
Megjegyzés: Nagy viztartalmai ételek (pl. pizza, zoldségek stb.) hosszan torténd siitésekor az ajto belsején és a tomités koriil paralecsapddas
keletkezhet. Ha a siit6 lehiilt, torolje szarazra az ajté helsejét egy ruhaval vagy egy szivaccsal.
Tartozékok:
A tartozékokat minden hasznélat utdn azonnal dztassa be mosogatdszeres vizbe. Ha még forréak, haszndljon fogdkesztyt.
Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal kdnnyedén eltévolithatok.

A siit6 hatso falanak és katalitikus oldalsé paneljeinek (ha vannak) tisztitasa:

FONTOS: Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu tisztitoszereket, durva kefét, edénysiirolot vagy siitotisztité sprayt, mivel ezek karosithatjak a
katalitikus feliiletet, és ronthatjak a késziilék ontisztito funkciojat.

Miikodtesse a siitdt Giresen, a Iégkeveréses funkciéval, 200 °C-on koriilbeliil egy 6rdig

Ezutdn hagyja lehdlni a késziiléket, majd egy szivaccsal tévolitsa el az ételmaradvanyokat.
A siit6 ontisztitasi ciklusa pirolizis funkciéval (ha van):

= - Apirolizis ciklus kdzben tilos a siitéhoz nyulni.
& VIGYAZAT - Apirolizis ciklus kozben tartsa tavol a gyermekeket a siitotdl.

Ez a funkcid a siitd belsejében a siités kdzben keletkezd froccsenések nyomait kb. 500 °Chémérsékleten leégeti. llyen hémérsékleten a lerakédasok kdnnyd hamuva
alakulnak at, amely a siit6 kihtilése utan nedves ruhdval konnyen eltavolithato. A pirolizis funkciot azonban nem minden siités utdn, hanem csak a siitd erdsen
szennyezett dllapota, illetve az elémelegités vagy a siités soran képzdddtt fiist és kellemetlen szag megléte esetén szabad bekapcsolni.
« Amennyiben a siit6 egy f6z6lap alatt taldlhatd, dgy iigyelni kell arra, hogy az ontisztitds (hébontas) sordn az égdfejek vagy elektromos f6zélapok ki legyenek
kapcsolva.
A pirolizis funkcié bekapcsoldsa eldtt ki kell venni a késziilékbdl a tartozékokat.
A késziilék 2 pirolizis funkciéval rendelkezik:
1. Energiatakarékos ciklus (PYRO EXPRESS/ECO): Ennél a ciklusnél az dramfogyasztds mintegy 25%-kal kisebb a normal pirolizis ciklushoz képest. Haszndlja rend-
szeres id6kozonként (ha 2-3 egymast kovetd alkalommal hust készitett).
2. Normél ciklus (PIROLITIKUS TISZTITAS): ez a ciklus az erésen szennyezett siitd alapos tisztitasat garantalja.
Meghatdrozott szam siitést kovetden, illetve a szennyezettség mértékétdl fiiggden, a késziilék kijelz6je minden esetben iizenetben javasolja egy ontisztitdsi
ciklus lefuttatdsat.
Megjegyzés: A pirolizis funkcid alatt a siitd ajtaja nem nyithato ki; mindaddig zarva marad, amig a siitdtér belsejének hdmérséklete nem éri el a
kellden biztonsagosnak tartott értéket.
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KARBANTARTAS

P - Hasznaljon véddkesztyiit.
&VIGYAZAT! - A kovetkezé miiveletek elvégzése eldtt gy6zddjon meg arrdl, hogy a siitd lehiilt.

- A karbantartasi miiveletek eltt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.
AZ AJTOLEVETELE

Az ajto levételéhez:

1. Nyissa ki teljesen az ajtét.

2. Emelje fel a kallantydkat, és nyomja ket eldre, amennyire lehetséges (1. dbra).

3. Zdrja be az ajtét, amennyire lehet (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem oldddik (D) (2. bra).
Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyiikre.

2. Nyissa ki teljesen az ajtot.

3. Hajtsa le a két kallantydt.

4. (sukja be az ajtot.

1.dbra 2. dbra

AFELSG FUTGELEM MOZGATASA (CSAK ADOTT MODELLEK ESETEN)

1. Vegye ki az oldals tartozéktartd rdcsokat (3. dbra).

2. Huzza ki enyhén a fiit6elemet (4. dbra), majd engedje le (5. dbra).

3. Afiitdelem visszahelyezéséhez emelje fel azt, mikdzben kissé maga felé hizza — ligyeljen arra, hogy az oldalsé tartdelemekre keriiljon.

J
QT
3. dbra 4. dbra
A SUTGOVILAGITAS 1ZZ0JANAK CSEREJE
A hatsd siitdvilagitas izzojanak cseréjéhez (ha van):
1. Vélassza le a siit6t az elektromos hélézatrol.

2. Csavarja ki a lampaburat (6. dbra), cserélje ki az izz6t (a tipussal kapcsolatban lasd a megjegyzést), majd csavarja vissza a ldmpaburdt (7. bra).
3. (satlakoztassa vissza a siit6t az elektromos halézatra.

S—/ A | =—/A
e A

) &

6. dbra 7. abra

Megjegyzés:

- (sak 25-40W/230V, E-14 tipus, T300 °Cizz6t vagy 20—40 W/230V, GI tipusd, T300 °C halogénizzét haszndljon (modelltdl fiiggden).

- Akésziilékben taldlhaté lampdt kifejezetten elektromos késziilékekhez tervezték, ezért nem alkalmas hdztartdsi helyiségek megvildgitéséra (a Bizottsdg
244/2009/EK rendelete értelmében).

- Azizzk beszerezhetdk a vevdszolgalaton.
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FONTOS:
- Halogénizzé hasznalatakor ne érjen ahhoz puszta kézzel, mivel az ujjlenyomatok miatt az izzé sériilhet.
- Nehasznalja a siitdt addig, amig a lampaburat nem helyezte vissza.

UTASITASOK A SUTO HASZNALATARA VONATKOZOAN
AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZOAN LASD AZ (ZEMBE HELYEZEST ISMERTETG RESZT
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KezelGpanel

Felsd fdtdelem/grill
Hiit6rendszer (ha van)
Adattabla (nem tdvolithato el)
Jelz6ldmpa

Légkeverd ventilator (ha van)
Forgdnyérs (ha van)

Alsé fiitdelem (nem l&thato)

. Ajto

10. Siitési szintek

1. Hétso fal

Megjegyzés:

- Asiités végén, miutdn a siit6t kikapcsolta, el6fordulhat, hogy a hitdventilator rovid ideig még mikadik.
- Atermék megjelenése némileg eltérhet az abratdl.
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KOMPATIBILIS TARTOZEKOK
(a siitdvel szallitott tartozékokra vonatkozoan lasd a miiszaki adatlapot)

—

3. dbra 4, dbra

|/ L]

7.dbra 8. dbra

9.4bra
Lsirfogo talca (1. abra)

Asiit6racs ald helyezve a zsir és az ételdarabok felfogdsdra szolgdl, illetve hs, csirke és hal stb. zoldségekkel vagy dnmagaban torténd siitésekor tepsiként hasznalha-
t6. A kifrdccsend zsiradék ellen és a fiistképzddés elkeriilése érdekében dntsdn egy kevés vizet a zsirfog télcara.

Siitotepsi (2. dbra)

Kekszek, siitemények és pizzak siitésére szolgal.

Siitdracs (3. abra)

Etelek grillezésére, valamint fazekak, siit6formak és eqyéb fdzdedények megtartasara szolgél. Barmelyik szintre helyezhetd, A siit6racs gorbiilettel felfelé és lefelé is behelyezhets,
Katalitikus oldalsé panelek (4. abra)

Ezek a panelek olyan speciélis mikropordzus zoméncbevonattal rendelkeznek, amely felszivja a kifroccsent zsiradékot. Kifejezetten zsiros étel készitése utan ajanlott
elvégezni egy ontisztitasi ciklust (Iasd: TISZTITAS).

Forgonyars (5. abra)

Aforgonydrsat a 9. abra szerint haszndlja. Olvassa el az, Ajanlott haszndlat és tippek” cimdi részt is.

Grillsiitd készlet (6. abra)

Akészlet egy rcsot (6a) és egy zomancozott edényt (6b) tartalmaz. A készletet a siitéracsra (3) kell helyezni és a Grill funkcidval kell haszndlni.

Lsiradéksziird (7. abra)

Csak kifejezetten zsiros étel siitésekor hasznélja. Akassza a siit6tér hatsé faldra, a ventilator elé. Mosogatdgépben tisztithatd, valamint a légkeveréses funkciéval is hasznélhaté.

Kihuzhato sinek (8. abra)

Lehetdvé teszik a racsok és a zsirfogd talcak félig torténd kihizdsat a siités alatt. Minden tartozékhoz hasznalhatdk, és mosogatdgéphen is tisztithatok.
A tartozékok szdma a megvasarolt modelltdl fiiggden véltozhat.

KULON MEGVASAROLHATO TARTOZEKOK
A késziilékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevdszolgalatndl kiilon megvasarolhatok.

ARACSOK ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE A SUTOBE
1. Amagasabb A" részt felfelé forditva, vizszintesen helyezze be a récsot (1. dbra).
2. Az egyéb tartozékok, mint példaul a cseppfelfogd télca és a tepsi, ugyandgy vannak behelyezve, mint a racs (2. bra).
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A KEZELOPANEL BEMUTATASA
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A termék megjelenése némileg eltérhet az dbratdl.
- Haasiitd siillyeszthetd gombokkal rendelkezik, a gombok kiemeléséhez nyomja meg azokat (modelltdl fiiggéen).
1. Funkcidvalaszté gomb
2. Elektronikus programozé
3. Homérséklet-szabdlyoz gomb
4. HBmérséklet-szabdlyozé piros jelz6fénye
A

SUTO MUKODTETESE
Forgassa el a valasztogombot a kivant funkcidra.
Kigyullad a siit6 Iampdja.
Forgassa el a hdmérséklet-szabdlyozé gombot az ramutaté jardsaval megegyezd irdnyba a kivant hdmérsékletre.
A hémérséklet-szabalyoz jelz6fénye kigyullad, majd a kivalasztott hémérséklet elérésekor kialszik. A siités végeztével forgassa el a gombokat a,0” alldsba.
AZ ELEKTRONIKUS PROGRAMOZ0 HASZNALATA

1. -gomb: a kijelz6n lathatd érték csokkentése
@ 2 gomb O & :kilonbozs beallitasok kivalasztisahoz:

[
e Sl = a.1dézit6
ol 0 b. Siitési id6
; l @ 3. + gomb: a kijelzdn Ithaté érték novelése
6

A. A szimb6lum Q jelzi, ha az id6zitd funkcié aktiv

B. Az AUTO szimb6lum jelzi, hogy a bedllitds megtortént

O O
@

(
|

Asiit6 elsé hasznalata

+
J
|
A pontos idd és a hangjelzés bedllitasa.

Miutén csatlakoztatta a siit6t a hdldzati aljzathoz, az AUTO és a 0.00 jelzés villog a kijelzdn. A pontos idG bedllitdsahoz nyomja meg egyszerre a — és + gombokat: a kozépsd
pontvillogni kezd. Allitsa be a pontos iddt a + és — gombokkal. A megfelel6 érték beallitésa utan nyomja meg a kiizépsé gombot. A kijelz6n a,ton 1”szdveq lathato. A kivant
hangjelzés kivélasztasahoz nyomja meg a — gombot. A megfeleld hangjelzés kivalasztésa utdn nyomja meg a kizépsé gombot. A pontos idét a fentiek szerint médosithatja.

Azidézitd bedllitasa [\

Azidézit6 beallitasahoz nyomja meg hosszan a kizéps6 gombot: a kijelz6n a 0.00 érték léthatd, és a csengd szimbélum villog. Allitsa be az id6zit6t a + gomb segitségével (a
legnagyobb beprogramozhato érték 23 dra 59 perc). A visszaszamlalds néhany mésodperc mulva elindul. A kijelz6n a pontos id6 lathatd, és a csengd szimbdlum vildgit, jelezve,
hogy az id6zitd be van dllitva. A visszaszamlalds megtekintéséhez vagy médositdsahoz nyomja meg ismét a kizéps gombot.

Asiitési idd beallitasa

Miutdn a gombok segitségével bedllitotta a siitési mddot és hémérsékletet, nyomja meg a kdzépsd gombot: a kijelz6n a 0.00 érték Iathatd, és a csengd szimbdlum villog. Nyom-
jameg ismét a kozéps6 gombot: a kijelz6n a s~ és 0.00 jelzés felvaltva lathatd, valamint az AUTO jelzés villog. Allitsa be a siitési idéit a + és — gombokkal (a legnagyobb
beprogramozhatd érték 10 éra). A kijelz6n néhany mdsodperc mulva megjelenik a pontos idd, és az AUTO jelzés vildgit, jelezve, hogy a bedllitds megtortént. A hétralévd siitési
id6 megtekintéséhez és mddositasahoz nyomja meg a kozépsd gombot és tartsa lenyomva 2 mésodpercig, majd nyomja meg ismét. A bedllitott id6 lejartakor a

szimbolum &)' kialszik, hangjelzés hallhatd, és az AUTO jelzés villog a kijelzn. A hangjelzés ledllitésahoz nyomjon meg egy tetszleges gombot. A siités ledllitasahoz allitsa a
funkcidkat és a hdmérséklet-szabalyozé gombot a 0 dlldsba, majd nyomja meg és tartsa megnyomva a kdzépsé gombot 2 mdsodpercig.
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A FUNKCIOK BEMUTATASA

FUNKCIO LEIRAS
O OFF Asiités ledllitasa és a siit6 kikapcsoldsa.
LAMPA A siitd vildgitdsanak felkapcsoldsa.
L4 Part <
—_— ] ; .| Barmilyen tipusu étel egyetlen szinten torténd siitése. Haszndlja a 2. szintet. Melegitse el a siit6t a kivant hémérsékletre. A
HAGYOMANY0S SUTES termosztat-jelz6fény kikapcsol, amint felmelegedett a siitd, és behelyezheti az ételt.
— Assiités soran keletkezett szennyezddés eltévolitdsa alacsony hémérsékletd ciklussal. A specidlis zomanchevonat és a ciklus
'O ' SMARTCLEAN sordn keletkezd vizg6z egyiittes hatdsa megkdnnyiti a szennyez6dés eltvolitasat. A funkcidt akkor kapcsolja be, ha a siitd
— kihdilt. Ontson 200 ml vizet a siit6tér aljéra, majd hajtson végre egy 30 perces ciklust 90 °C-on. A ciklus végén varjon 15 percet,
mieldtt kinyitnd az ajtot.
((—) LEGKEVERESES Folyékony toltelék(i (édes vagy s6s) siitemények egy szinten torténd siitéséhez. Ez a funkcié két szinten torténd siitéshez is
,‘s SUTES haszndlhat. Siités kozben forditsa meg az ételek helyzetét az egyenletesebb siités érdekében. Egy szinten torténd siitésnél
| — hasznélja a 2. szintet, két szint esetén pedig az 1. s a 3. szintet. Haszndlat eltt melegitse el a siit6t.
e Steak, rabl6hus és kolbasz grillezése; cs6ben siilt z6ldségek siitése és kenyér piritdsa. Az ételt a 4. szintre helyezze. His
GRILLFUTOTEST | grillezésekor hasznélja a zsirfogd talcdt a siités kizben lecsopdgd szaft dsszegy(ijtésére. Az ételt a 3. szintre helyezze, és adjon
— hozzd kb. fél liter vizet. Melegitse el a siitt 3-5 percig. Siités kdzben a siitd ajtaja legyen csukva.
Nagy egybesiilt husok siitéséhez (comb, marhahUs, csirke). Az ételt a kozépsd szintekre helyezze. Haszndljon zsirfog talcat
vow TURBO GRILL a siités kozben lecsopdgd szaft Gsszegy(jtésére. A télcdt az 1./2. szinten helyezze el, és toltson bele kb. fél liter vizet. Siités
o kdzhen ajanlatos megforditani a hust, hogy mindkét oldala egyenletesen meg tudjon pirulni. A siit6t nem kell elémelegiteni.
Siités kozben a siitd ajtajat zarva kell tartani. Ezzel a funkcidval haszndlhatja a forgdnyérsat is (ha van).
(2 )
J‘ KIOLVASZTAS Az ételek kiolvasztasénak gyorsitésara. Az ételt a kizépsé szintre helyezze. Hagyja az ételt a csomagoldshan, igy nem szérad
_ _J ki a kiilseje.
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SUTESI TABLAZAT

.. | Elomelegi- | Siitésiszint C Idé 0o N
Recept Funkcio tés (alulrol) Homérs. (°C) (perd Tartozékok és megjegyzések
@ Igen 2 160-180 35-55 | Tortaforma rdcson
Kelt tésztak 3. szint: tortasiitd racson (a sités felénél
Igen 13 150-170 30-90 | cserélje aszinteket)
1. szint: tortasiitd rdcson
gen ) 150-190 3085 Zﬁlrfo’go télca/tepsi vagy siitdforma
o o . . siitéracson
Toltott tortak (sajttorta, rétes, gyii- - — —_—
milcstorta) 3. SZI,n.t. tort.asuto racson (a siités felénél
Q Igen 13 150-190 35-90 | ceréljea szinteket)
1. szint: tortasiitd rdcson
@ Igen 3 170-180 15-40 | Zsirfogd télca/siiteményes tepsi
Kekszek/gyiimélcskosarkak 3. szint: récs (a sités felénél cserélje a
lgen 13 150-175 20-45 | szinteket)
1. szint: zsirfogd télca/siiteményes tepsi
@ Igen 3 180 30-40 | Zsirfogd télca/siiteményes tepsi
Fank 3. szint; siitGtepsi siitéracson
Igen 1-3 170-190 35-45 | (asiités felénél cserélje meg a szinteket)
1. szint: zsirfogd talca/siiteményes tepsi
@ lgen 3 90 120-130 | Zsirfogd télca/siiteményes tepsi
Habesok 3. szint: siit6tepsi siitrécson
Igen 1-3 90 130-150 | (asiités felénél cserélje meg a szinteket)
1. szint: zsirfogd télca/siiteményes tepsi
@ Igen 2 190-250 15-50 | Zsirfogé talca/siiteményes tepsi
Kenyér/pizza/focaccia 3. szint; siitGtepsi siitéracson
Igen 1-3 190-250 25-45 | (asiités felénél cserélje meg a szinteket)
1. szint: zsirfogd talca/siiteményes tepsi
@ gen ) 250 o5 |2t zsitfogo talca/siiteményes tepsi
siitéracson
Fagyasztott pizza 3. szint: siitdtepsi siitdracson
Igen 1-3 250 10-20 | (asiités felénél cserélje meg a szinteket)
1. szint: zsirfogd télca/siiteményes tepsi
Igen 2 175-200 40-50 | Tortaforma rdcson
Sds siitemények (zoldséges pite, quiche
lorraine) 3. szint: tortasiitd rdcson (a siités felénél
Igen 13 180-190 40-55 cserélje a szinteket)

1. szint: tortasiitd racson
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Szint

Recept Funkcio EIngslegl- (alulrol Homeérs. (°C) ( Ig?() Tartozékok és megjegyzések
szamolva) P
@ Igen 3 180-200 20-30 | Zsirfogd talca/siiteményes tepsi
Vols-au-vent/sés leveles tésztak 3. szint: siitGtepsi siitdracson
(asiités felénél cserélje meg a szinteket)
Igen 1-3 180-190 20-40
1. szint: zsirfogd talca/siiteményes
tepsi
Lasagne/sy BEDRG @ Igen 2 190-200 40-65 | Zsirfogd talca vagy siitGtepsi racson
cannelloni/flan
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg @ Igen 2 190-200 90-110 | Zsirfogo talca vagy siit6tepsi racson
Csirke/nyul/kacsa, 1kg @ Igen 2 190-200 65-85 | Zsirfogd talca vagy siitétepsi rdcson
Pulyka/liba, 3 kg @ Igen 12 190-200 140-180 | Zsirfogé talca vagy siitétepsi ricson
Siilt hal/foliaban siilt hal @ e L
(flé, egész) Igen 2 180-200 40-60 | Zsirfog talca vagy siitGtepsi racson
e e lgen 2 175200 | 5060 | Siittepsirdcson
padlizsan)
Piritos @ Igen 4 200 2-5 | Rdcs
4. szint: racs (a siitési idd felénél
Halfilé/steak @ Igen 4 200 30-40 | forditsa meg az ételt)
3. szint: zsirfogd talca vizzel
5 - 4. szint: récs (a siitési idd felénél
Kolbsz/kebabfélék/borda/ @ gen . 20 30.50 | forditsa meg az étet)
hamburger
3. szint: zsirfogd tdlca vizzel
2. szint: siitérdcs (sziikség esetén a
. @ siitési idd kétharmadanal forditsa
Siilt csirke, 1-1,3 kg - 2 200 55-70 meg az ételt)
1. szint: zsirfogé talca vizzel
2. szint: forgonyars (ha van)
Siilt csirke, 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
1. szint: zsirfogd talca vizzel
Siit6forma racson (sziikség esetén
Marhasiilt angolosan, 1 kg @ - 2 200 35-50 | asiitési idd kétharmadanal forditsa
meg az ételt)
Zsirfogd tdlca vagy siitétepsi racson
Baranycomb/csiilok @ - 2 200 60-90 | (asiitési idd kétharmaddnal forditsa
meg az ételt, ha sziikséges)
Isirfogd talca/siitdtepsi (sziikség
Siilt burgonya @ - 2 200 45-55 | esetén a siitési id6 kétharmadanal
forditsa meg az ételt)
Csdben siilt zoldség @ - 2 200 20-30 | Siit6tepsi racson
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Recept Funkcio Elon:egslegl- Si'z';:‘gilll‘lllar)o | Homeérs. (°C) (;g:c) Tartozékok és megjegyzések
3. szint: siit6tepsi siitéracson
(sziikség esetén a siitési idd kéthar-
Lasagne és hiisok lgen 13 200 50-100* | madanal forditsa meg az ételt)
1. szint: zsirfog télca vagy siit6tepsi
rdcson
3. szint: siit6tepsi siitéracson
(sziikség esetén a siitési idd kéthar-
Husok és burgonya Igen 1-3 200 45-100* | madanal forditsa meg az ételt)
1. szint: zsirfogd tdlca vagy siitGtepsi
rdcson
3. szint: siit6tepsi siitéracson
Hal és zoldségek Igen 1-3 180 30-50* ( s'u'tés fele:nél c?er’élje mege ?_Zi[]mke,t)
1. szint: zsirfog télca vagy siitGtepsi
rdcson

* A siitési idotartamok becsiilt értékek. Az ételt ettdl eltérd idopontokban is ki lehet venni a siit6hél, egyéni izléstél
fiigg6en. A siitési iddk az ételtél fiiggen hosszabbak lehetnek.

Megjegyzés: A siit6funkciok szimbdlumai némileg eltérhetnek az dbran jelzettektdl.

Megjegyzés: A hozzdvetdleges siitési id6k és hémérsékletek 4 személyes adagra vonatkoznak.

AJANLOTT HASZNALAT ES TIPPEK

A siitési tablazat hasznalata

Atablazat az adott étel egy vagy egyszerre tobb szinten torténd siitéséhez legmegfeleldbb funkciot jelzi. A siitési id6 attdl a pillanattol kezdddik, amikor az ételt a siitGbe helyezik,
nem tartalmazza az el6melegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hmérsékletek és iddk csak tdjékoztatd jellegiiek, az értékeket az étel mennyisége és a haszndlt tartozék tipusa is be-
folyasolja. ElGszor a legalacsonyabb ajanlott értéket haszndlja. Ha az étel nem siil &t eléggé, allitson be magasabb értéket. Hasznélja a mellékelt tartozékokat, és lehetdleg sotét szini,
fém siit6format és siit6tepsit haszndljon. Jénai vagy kerdmidhol késziilt edények és tartozékok is hasznalhatdk, de vegye figyelembe, hogy ilyen esetben asiitési id6tartamok némileg
hosszabbak. A legjobb eredmény érdekében kbvesse a siitési tablézatban megadott, az egyes szintekre helyezendd (mellékelt) tartozékokra vonatkozd tandcsokat.

Kiilonboz6 ételek egyszerre torténd siitése

A, LEGKEVERESES SUTES” funkci6 hasznélatakor lehetdség van ugyanazt a hémérsékletet igényl6, de kiilonbdz6 ételek (pl. hal és zoldségek) tobb szinten torténd
egyidej(i siitésére. Amennyiben sziikséges, a siités soran valtson a mésodik és a harmadik szint kozott. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési iddt igényel, és
hagyja bent a siitében azt az ételt, amelyik hosszabb siitési id6t igényel.

Desszertek

- Készitsen kiilonleges édességeket a hagyomanyos funkcid hasznalatdval egyetlen szinten. Haszndljon stét szin, fém siit6formékat, és azokat mindig a
mellékelt racsra helyezze. Egynél tobb szinten torténd siitéshez valassza a hdlégbefavas funkcidt, s tgy rendezze el a siit6formdkat a tartészinteken, hogy azzal
segitse a forrd levegd optimalis keringését.

- Haellendrizni szeretné, hogy a magasra kelt siitemény megsiilt-e, szirjon egy fa fogpiszkélét a siitemény kdzepébe. Ha a fogpiszkdlén nem lathatd tészta, a
siitemény elkésziilt.

- Tapaddsmentes siit6forma haszndlatakor ne vajazza meg a széleket, mert el6fordulhat, hogy a siitemény nem egyenletesen emelkedik meg a széleknél.

- Haasiitemény siités kozhen dsszeesik, legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet dllitson be, és esetleg csdkkentse a tésztdban lévé folyadék mennyiségét, illetve
Gvatosabban keverje ki a tésztat.

- Lédus toltelékkel toltott desszertekhez (sajttorta vagy gyiimolcsés pite) hasznalja a,LEGKEVERESES SUTES” funkciét. Ha a siitemény alsé tésztalapja atazott,
haszndljon alacsonyabb szintet, s szérja meg a siitemény aljat zsemlemorzsdval vagy dardlt keksszel, miel6tt hozzdadnd a tolteléket.

Hus

- Haszndljon tetsz6leges siitGtepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a siitésre vérd htisdarab méretének. Egybesiiltek készitésekor a legjobb megoldés, ha egy kevés
hisalaplét ont az edény aljdra, amely a siités alatt tovabb izesiti a hust. Amikor a siilt elkésziilt, hagyja llni a siitében 10-15 percig, vagy fedje be aluféliaval.

- Hahdst kivan grillezni, az egységes siitési eredmény érdekében valasszon egyforma vastagsagu darabokat. A nagyon vastag husdarabok hosszabb siitési iddt igényelnek. A
his kiilsejének megégését megel6zendd, tegye alacsonyabbra a racsot, igy az étel tévolabb lesz a grilltd. A siitési id6 kétharmadénal forditsa meg a hist.

Asiités kizben keletkez6 szaft felfogasahoz helyezze a fél liter vizzel megtoltott cseppfelfogd télcat kdzvetleniil az ald a récs ald, amelyen a his taldlhato. Sziikség
szerint toltson utana vizet.

Forgonyars (csak adott modellek esetén)

Ezt a tartozékot nagy hisdarabok és szarnyasok egyenletes siitéséhez haszndlja. Helyezze a hust a forgdnyarsra (a csirkét kotozze meg spérgaval), és ellendrizze, hogy
megfelelen rdgzitette-e. Ezutdn illessze a rudat a siitd eliils faldn lévd foglalatba, és fektesse a megfeleld tartora. A fiistképz6dés megeldzése érdekében és a siités
kozben keletkezd szaft felfogdsahoz ajanlott a fél liter vizzel megtdltott cseppfelfogé talcdt az elsd tartdszintre helyezni. A ridon egy méianyag fogantyd van, amelyet
a siités megkezdése el6tt le kell venni, és amellyel a siités végén az égési sériiléseket tudja megeldzni, amikor az ételt kiveszi a siit6bdl.

Pizza

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap ropogds legyen. A siitési idd kétharmadandl szrja a mozzarellat a pizzdra.
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KAYINCI3AIK TYPAJbl MAHbI3Abl H¥CKAYIAP

Byn Hyckaynap Be® TopanTa kormkeTimai 6onaabl: www.whirlpool.eu

©3 XXOHE BACKANAPAObIH KAYINCI3AIr ©TE MAHbI3[bl

Byn HyckaynbIK )aHe KypanablH 63i 6apnblK yakblTTa OKbINaTbIH XXaHEe KapacTbipbinaTbiH MaHbI3abl Kayinciaaik
eckepTynepiH kamTamachl3 eTeqi.

/A Byn — kayincisgikke kaTbiCTbl, NanganaHyLbinapra xoHe 6ackanapfa biKTMMan kayin-katep Typanbl
\ eckepTeTiH KayinTinik 6enrici.
Bapnblk kayincisgik eckepTynepi kayin TaHbacbIMeH XaHe Keneci lapTTapMeH kenegi:

K NI Anpbl anbiHGarFaH xarganga aybIp XKapakaTka aKerneTiH KayinTi xargangbl
& aHbIKTanabl.
Obl anbIHGaraH Xxarganaa ayblp XKapakaTka okenyi MyMKiH KayinTi
An : 6 : . y yi . yintl
( ) Karganabl aHbIKTanAabl.

Bapnbik kayinciaaik eckepTynepi anablH ana xioepinreH bIKTUMan kayinciaai
ManiMETTepiH Oepin, kypanabl AypbIC NaifanaHbaynaH doraTbiH xapakar,
3aKbIM XaHe aneKTp LLOrbI KayriH asanTy adiciH kepceteni. Keneci
HyCKayrapabl MYKUST KapacTblPbIHbI3:

- baprblk bocaty »eHe OpHaTy onepaumsniapbiH OpbiHAAY YLUIH KOpFaHbIC
KOnFanTapbIH NanaanaHbiHbI3.

- Ke3 kenreH opHarty »yMbICblH OpblHAAY angblHaa Kypan KyaT KesiHeH
aKbIPaTbIybl KAXKET.

- OpHarty »oHe TeXHUKarbIK KbIBMET eHIPYLLIHIH HyCKayrnapbl MEH XeprinikTi
Kayinciaaik epexenepiHe Conkec OiniKTi TEXHUK MamaH TaparblHaH Xyaere
acbIpbinybl Tvic. MNakaanaHyLLbl HyckaynbiFbiHOa epeKLle benrineHreH
6onmaca, KypbinFbiHbIH eLwoip GerLeriH XXeHOEMEHI3 HE aybICTbIPMaHbI3.

- Kyar kaberti aybICTbIPY XXyMbICbI BINiKTi ANEKTP MamaHbIMeH faHa
OpbIHAAITYbI KSXKET. OKINETTI KbIBMET KepCETY opTarbifbiHa XxabapiachiHpI3.

- Epexe 6olibIHLLIa KyPbInFbIHBIH XXepre TyVbIKTanybl Tarnan eTinei.

- Kyart KesiHiH, CbIMbl Kyparnibl Heriari KyaT kesiHe bainaHbICTbIpY YLUiH
KETKINIKTI TYpAe Y3bIH 60Mybl KAXKET.

- ArbiMaarbl Kayinciagik petreynepiHe Caikec OpHarTy YLUiH MUHUMAnbI
BannaHbIC apanbirbl 3 MM BonaTbiH 6apribIK MNOMKCTI @XKblPaTy KOCKbILLb
NanganaHbinybl KXKeET.

- Erep new TbifbIHVIEH KaMTbIFaH ©onca, BipHeLUe ThiFbiH adanToprapbIH
naviganaHoaHbI3.

- ¥3apTKbILL CbiMaapab! nanganaHbaHbI3.

- Kyar kesi kaberniH TapTraHpbI3.

- OneKTp KypamaacTapbl opHaTydaH KeviH NanganaHyLubl KaTbiHaca
anatblHaan 60nybl KXKET.

- Erep nHaykums TakracblHbIH O€ETi ChiHCA, OHbI NanaanaHbaHbI3 XXeHe ANeKTp
LLOTbI bIKTUMAnNAbIFbIH GonAblpMay YLLiH Kyparibl eLUipiHi3 (MHAYKLS
(pyHKLMACHI Dap ynrinepre faHa apHarFaH).

- Kypangapl geHeHiH cy GeniriMeH TypTreH|3 XaHe asik KMiMcCi3 6ackapMaHbI3.
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- byn Kypan Taramabl nicipyre apHarfaH iLUKi Kypan peTiHge navganaHbinyra
faHa apHarFaH. backa KorgaHbIC TypiHe pykcar eTinmenai (Mbicanbi:
XbIbITY GenmMenepi). OHaipyLLi AypbIc NanganaHbayra Hemece backapy
KypangapblH AypbIC opHaTnayra KatbICTbl DapribIK XayankepLuinikrepaeH
6ac TapTaapl.

- Kypan »eHe oHbIH KorxeTimai GenikTepi naitaanaHy GapbicbiHOa Kbiagb!.
KbiaOblpy anemeHTTepiHe Tvin keTney YLLiH abaii 0orbIHbI3.

EHai xypeTiH cabunepai (0-3 xac) xaHe xac bananapapl (3-8 »xac) y3aikcis
Bakbinay 6onmaca xonatnaHpi3.

- 8 )ac xoHe ofaH YIKeH xacTafbl bananap sHe Kosfary, cesy HeMece
OnnaHy MyMKIHAIKTEPI XETKIMIKCI3 Hemece Taxipnbeci MeH BiniMi eTKInikci3
TyrFanap Kypangb! Tek 6akbinayLubl KesiHLLE apHaKbl Kayinci3 nanganasy
Hyckayrapbl GepinreHHeH keliiH naiinanaqa anagbl. bananap KypblrrbiveH
OuHamay KaxeT. bananapra Tasanay xaHe TEXHUKarbIK KbI3MET KepCeTy
JKyMbICTapbIH DakbinaychI3 opbiHaAyFa pykcaT OepMeHs.

- KonpaHbic bapbicbiHaa XeHe KeviiH Kbi3ObIpy aneMeHTTEpiH Hemece
KypanablH iLLKi 6eTTepiH TYPTNEHI3 — KyWin kany kayni 6ap. bapnbik
KypamaacTapbl TONbiFbIMEH CybiFaHLLIa KypaniblH Maranapra Hemece Gacka
KaHaTblH MaTepuaniapra TUoiHe MyMKIHAIK 6epMeH;s.

- [icipy coHbIHAA, Kypan ecCiriH aLly KesiHae, bICTbIK ayaHbIH Hemece byabIH
LLIbIFbIN KETYIHE MYMKIHAIK BepiHi3, 63iHi3 abannaHbI3. Kypan eciri »abblk
Keaae bICTbIK aya Dackapy NaHeniHiH yCTiHAeri caHbinay apKbirbl aiHanab.
Kerpety caHpinaynapblHa keaepri xkacamaHpi3.

- KbI3abIpyLubl anemeHTTePAl TYPTNen KacTpenaepmi xeHe Kepek-
»kapakTapabl arbin Tactay YLUiH NeLw KonFanTapbiH naiaaraHbiHbi3.

- Kypan iLiHe Hemece aHblHa XaHaTblH MaTepuaniapapl KoMaHbI3: Kypar
Ke3OEeNCOoK KOCbISFaH Xafaanaa ept 60mybl MyMKIH.

- Kypan iwiHae Toirbi3gan »abblsFaH biablCTapabl HemMece KOHTeHeprepai
Kbl3OblpMaHbI3 HEMECE XbIrbITMaHbI3.
|LuiHAEr KbICbIM bIABICTLIH XXapbinyblHa, KypangblH 3akbiMAaHybIHa SKENY
MYMKIH.

- CMHTETMKanNbIK MaTepranaapaaH xacanfaH biablctapabl nanaanaHbaHbI3.

- KaTThl KblsfaH Mal xeHe Mal eHiMaepi oHal TyTaHazbl. Maii meH Mau
eHiMaepiHe bav Taramaapap! Nicipy kesiHae abai 0onbIHbI3.

- Tafamppl KypraTy GapbICcbiHaa Kyparbl eLkallaH kapaychi3 kanabipMaHbi3.

- Erep Taramgapab! nicipy KesiHae ankoronbaik ilwWiMaikTep nanganaHbinca
(MbIcankl, POM, KOHbSIK, LLiapart), arkorosb Xofapbl TeMnepaTtypanapaa
OynaHaTbIHbIH ECTE CaKTaHbI3. HaTvkeciHae ankoronbaeH LbIKkaH Oy
ANEKTP KbI3ablpy anemeHTIMeH GairnaHbicka Tycin, epTTiH Nainaa donybiHa
aKenefi.

- BymeH Tazanay xababiblH eLkaLlaH nanganaHoaHbI3.
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- [Tnponua umkni GapbicbiHaa NeLwTi TypTneHis. Mponms Lykni bapbickiHOa
Gananapabl NeLTeH anbiC yCTaHbI3. Tasanay UMKNiH opbiHAAY angbiH
LaMazjaH TbiC LaLlblpaHabiriapab! MeL KybICbIHaH O KaXKeT (Tek
[ponm3 dyHKUMsICLI 6ap neLuTepre apHarFaH).

- Ocbl NeLUKe YCbIHbIFaH TeMneparypa YiriciH FaHa navaanaHbiHbI3.

- OMHEKTIH, CbIHybIHa ceben BonatbiHaan BeTTiH Chi3blnybiHa Xon bepmec
YLLiH, NeLw eciriHiH, 8MHeriH Tasarnay KesiHae aybIp Kbipfbill Tasarnay
KypangapblH HEMECE YLLKIp MeTans KbiprbilUTapab! nanganaHbaqbI3.

- ONeKTp LWorbl KayniH 6onablpmay YLWiH Wwamabl aybICTbIpy angbiHaa
KyparngblH eLLIPINreHIH TEKCEPIHI3.

- [icipy Ka3aHbIHAarbl Taramab! Xaby YLLUiH antoMUHUA GONbraHbI
nanganaHbaHbI3 (kamMTamachbI3 ETifreH Micipy kazaHbl 6ap newTepae faHa).

TYPMbICTLIK KYPbINFbUIapabl Tactay

- byn kypan kanta eHaeneTiH HeMece KarTa KondaHblnaTblH MaTeprangapMeH xacanfaH. XKeprinikTi KanablKTbl
TacTay epexenepiHe cankec KongaHbiHbI3. Tactay angbiHaa Kyat kesi kabeniH kecin anbin TacTaHbI3.

- Byn KypbInfFbIHbI BHAEY, KannbiHa KENTiPY XoHe KOKbICKa TacTay Typarbl KOCbIMLLA aknapar any yLuiH,
KY3bIpeTTi XeprinikTi 6ackapy opraHbiHa, TYPMbICTbIK KOKbICTbI XK1HAY KbI3METIHE HEMeCe KypbINFbl caTbin
anblHFaH gykeHre xabapnacblHbI3.

OPHATY

KypbInfbiHbI OpaMHaH LblFapFaHHaH KewiH, OHbl TacbiMangay 6apbiCbiHAa OHbIH, 3aKbiMAanMaraHabIFbIHA XaHe
€CIKTiH TUWiCiHLe XabblnaTbiHObIFbIHA KO3 XKeTKi3iHi3. NpobrnemMa TybiHAaraH Xarganaa caTylwbIMeH HEMEeCe eH
XakblH CaTbINbIMHAH KEWiHr KbI3MET opTanblfbiMeH xabapnacbiHpl3. Kes kenreH 3akbIMHaH KOpFaHy YLUiH OpHaTy
KesiHae nonmcTupon KeI'IIpLLIIrIHIH, Heri3iHeH nNeLTi anbin TacTaHbI3.

K¥PbIJ1FbI KOPMYCbIH OANbIHOAY
MewneH GanaHbICTbI ac Y Kypangapb! biCTbikka Tedimai 6onybl kaxeT (MvH 90°C).

+ Bapnbik KaBUHETTI kecy XXyMbICbIH OpblHAAMN, NeLUTi yire opHaTy angbliHaa 6apnblk arawl kanablKTapblH XoHe
YHTaKTapblH MYKVUSAT anbin TacTaHpl3.

+ OpHaTygaH KewiH NewwTiH acTbiHa KON XEeTKi3y MyMKiH 6onmMangpl.

*  KypbInfbiHbIH AYPbIC XYMbIC iCTeYi YLLiH, XYMbIC YCTEMNi MEeH NeLUTiH XOofapfbl LWETi apacbiHAarbl MUHUManbl
aparnblkka 6ereT xacaMmaHpbl3.

SNEKTP CbIMOAPBIH XXANFAY

KypbInFbIiHbIH TOMEHTI XafFblHAa OpHanackaH AepeKkTep TakTacblHAa KepCeTIiNreH KepHey Y XeniciHaeri

KepHeyMmeH 6ipaen 6onybl kepek. [lepekTep TakTachl NeLUTiH angblHFbl Xueringe opHanackaH (ecik awwblnFaH

Kesge KepiHeai).

+ Kyart kabeniH aybicTbipy (HO5 RR-F 3 x 1,5 MM?2) Typi) X)XYMbICbIH TeK BinikTi anekTp MamaHbl OpblHAAYbl KaXeT.
OKINeTTi KbI3MET kepceTy opTarbifbiHa xabapnacblHbI3.

XANNbl ¥CbIHLICTAP
KonaaHy anabiHaa:

- KaTtblpma KafasgaH >xacanfaH kopray 6enikTepiH, KopfFay TacnachblH »xaHe Xabbickak benrinepai kepek-
XapakrapgaH anbin TactaHbl3.

- [lewTeH Kepek-xapakTapabl anbin TacTtan, okwaynay Marepuangapbl MeH Kopfay MamnblHbIH UIiCi MEH TYTiHiH
asaunTy ywiH 200°C Temnepatypaja Kbl3OblpblHbI3.

KonpnaHy 6apbicbiHaa:

- AybIp 3aTTapabl ecikke KoiMaHbI3, cebebi OHbl 3aKbiMaaybl MyMKIH.

- TyTKagaH eLHapCeHi ecikke HemMece iNTIMEKKe inveHis.

- [llewrTiH iwiHe antoMMUHMI onNbra TOCEMEHI3.

- blcTbIK new iwiHe ewkawaH cy KynmMaHbi3; Oyn amanb kabaTbiHa 3aKbIM KENTIpYi MYMKIH.

- MNewTiH acTbl apkeinbl biALICTAPALI HeMece KacTpenaepai eTkisbeHis, cebebi byn amarns kabaTbiHa 3aKbiM
KenTipyi MyMKiH.

- backa KypangapAblH 31ekTp kabenbaepi NewTiH bICTbIK OenikTepiHe TMMEWTIHIH HEMece eCik apKbirbl
©TNEereHiH TEKCEPIH;3.

- [lewke aTMocepanblk acepnepre ylwbipaTnaHbl3.
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KOPLUAFAH OPTAHbI KOPFAY E_@

Opam MaTepuanbiH Tactay

o . . . . N
Opam matepuansl 100% karita eHaenmeni 6onaabl xxaHe on KanTa eHaey TaHbacbiMeH BenrineHreH (&) ).
BymaHbIH ap Typni 6enikTepi KOKbICTbI TacTayFa pykcaT 6epeTiH XeprinikTi opraH epexenepiHe TONbIFbIMEH Caikec
XKoHe ayankepLuinikneH 6epinyi kepek.
©Himai TacTay

- Bbyn Kypan anekTpnik XaHe aneKTpoHAbIK )abapbIkTbl KoKkbicka TacTay (WEEE) 6ombiHwa 2012/19/EC
Eyponanbik gupekTvBacbiHa cav GenrineHreH.

- Bbyn eHiMHIH THiCiHLLE KOKbICKa TacTanyblH KaMTaMachl3 €Ty apKblifibl, Ci3 KOpLUaraH opTa MeH agam
OeHcaynblfblHAa TUETIH bIKTUMan Tepic acepnepaid anablH ana anacbi3, Oyn acepriep ocbl OHIMHIH OypbIC emec
KOKbICKa TacTarnfaHblHaH TyblHAAYbl MYMKIH.

- KypbinfFoligasbl }i Hemece oHbIMeH Bipre GepinreH Kyxattamagarbl 6enrici 6yn KypbinfFbl TYPMbICTbIK KOKbIC

Oonbin ecenTenmeyi Kepek XXaHe SMEKTPIiK )XoHe 3NEeKTPOHAbIK XKababIKTbl KanTa eHaeyre apHarnfaH apHaibl
XWHay opTarnblfblHa ©TKi3inyi TWiC ekenairiH kepceTteqi.

KyaT yHemAaey Typanbl KeHecTep

- [icipy kecTeciHae Hemece peuenTinepae KepceTinreH Xarganga faHa newTi angplH ana Kbl3ablpblHbI3.

- Kbinygpl XKblgam CiHIpeTIHAIKTEH kapa HeMece XbINThIp 3aTTapabl nanganaHbiHbI3.

3KO AU3AUH TYPANbI MONIMOEME

- Kypan EN 60350-1 Eyponanbik cTaHaapTka cankec Eyponanbik petteynep Hem. 65/2014 xaHe 66/2014 ako
On3aiHbl TananTapbiHa CONKec Keneai.

AKAYIbIKTAPAObI LUELLY H¥CKAYIbIf bl

Mew XyMbic icTemenai:

* Heriari anekTp KyaTblHbIH 6ap eKeHAiriH )xoHe NeLTiH 3NeKTp Ke3iHe KOCbIFaHbIH TEKCEPIHI3.

« Erep akaynblK KeTnemn Korca, neLwuTi eLwipin, kanTa icke KOCbIHbI3.

Ecik awbinmagsbi:

+ Erep akaynblK KeTnemn Korca, neLwTi eLwipin, kanTa icke KOCbIHbI3.

* MAHBbI3AbI: e3niriHeH Tasanay H6apbicbiHAa NeL eciri awbiManabl. ABTOMaTTbl Typae 6ocaTbifFaHbliH KYTiHi3
("Muponu3a yHKUMSACBIMEH NnewTepai Tazanay uukni' 6enimiH KepiHis).

AneKTpoHAbLIK Gafrgapnama Kypanbl XXYMbIC icTeMenai:

+ Erep ancnnen " F " apni MeH caHgapabl kepceTce, eH xakblH CaTyaaH KewiHri KbiameTke xabapnacbiHpl3.
BbyHpan xarganga " F " apniHeH KewniHri caHabl auTbIHpbI3.

CATYOAH KEWUIHI KbISMET

CarynaH kemiHri KbiI3aMeTke xabapnacy anabiHaa:

1. Mecenel-gi "AkaynblKTapabl KOk HyckaynbiFbl" iliHae G6epinreH yCbiHbICTAp apKbifbl LWeLle any MyMKiHAirH
TEKCepiHi3.

2. Kypangpl eulipin, akaynbiKTbiH 6ap-KOFbIH KanTa KOCY apKbifibl TEKCEPIHi3.

Erep xofapblaafbl TeKcepyrnepaeH KeiH akayrnblK keTnece, eH XaKkblH KbI3MeT KepceTy opTalbifbiIMeH

xabapnacbiHbI3.

OpKaLlaH KepCceTiHj3:

* akaynblKTbIH KbiCKalla cunaTTamachi;

* MEeLTiH HaKTbl YIriCi XXaHe Typi;

*  Kbl3MeT HeMmipi (ManiMeTTep TakTacbiHaarbl Service (KbI3MeT) cesiHeH KeuriHri HOMIp), Kypan KybICbIHbIH OH >XakK
WweTiHAe opHanackaH (new eciri alwbinFaH kesae kepiHesi).
KbI3amMeT HeMipi keninAgik KiTanwacbkliHAa ga KepCceTinreH;

*  TOmMbIK MEKEHXalbIHBI3;

*  TenedOoHbIHbI3AbIH HOMIpI.

1O
0000 000 00000

Erep xeHgey xyMbICTapbl Tanan eTince, ekinetti CatyaaH KeniHri KbiIameTneH xabapnacbiHbI3 (TynHycKanbl
Kocarnkpl 6enikTepain nanganaHbinFaHbIHA XXKoHe AYPbIC XeHAeY XyMbICTapbl OpbiHAaNfFaHbIHa Keninaik 6epy).
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TA3AJAY

- BymeH Tasanay KypangapbliH nanganaH6aHbi3.
& ECKEPTY - TMewTi cybiFaH Ke3ae FaHa Ta3anaHbl3.
- KbiaMeT angbiHAa KyaTTbl aXbipaTbIHbI3.

MewTiH CbIPTbI

MAHbI3[bl: Koppo3usanbl HeMece KbIpfbill Tasanay KypanaapblH nanganaH6aHbi3. Erep ocbl eHimaepain

Gipeyi KypanMeH 6annaHbiCKa Tycce, AbIMKbIN WaFbIH TanlbIKTbl MaTaMeH Aepey Ta3anaHbi3.

+ beTTepai AbIMKbIN WaFbiH TanLwbIKTbl MaTamMeH TasanaHpl3. Erep eTe binFangel 6onca, cyra Tasanay
€pITiHAICIHIH BipHelle TaMLWbICbIH KOCbIHBI3. COHbIHAA KypFak MaTaMeH CypTin KeNnTipiHi3.

New iwi

MAHbI3[bI: Kbipfbiw rybkanapabl Hemece MeTann KbIpFbIWTapAbl XXoHe Kbinwakrapabl nanganaHoaHbIs.

YakbIT ©TKEeH cavblH onap aManbpaHfaH 6eTTi XaHe AyXxOoBKa ecCiriHiH WbIHbICbIH KYPTYbl MYMKIiH.

* Op KOnAaHbICTaH KeWiH NeLwTi CybITbIM, XXUHArFaH KipAi XXoHe Tamak kanablkTapbliHaH (Mbicanbl, KypaMblHAA
KaHTbl Ken TaFaMHaH) 6onaTblH AakTapabl KeTipy YLWiH NeLwTi ani Xbinbl Kyhae TypraH Ke3ae TasanaHbis.

+  O®upmanbik neL Tasanay CymbIKTbIKTapbiH NanganaHblin, eHAipyLli HyckaynapbiH OpbIHAAHbI3.

» Ecik arHeriH apHavibl Tazanay CyMbIKTbIFbIMEH Ta3anaHbi3. [eww eciri TasanbiKTbl KAMTaMachI3 €Ty YLUiH
anbiHbin TacTanybl kepek (TEXHUKATIBIK KbIBMET 6enimiH KepiHi3).

+ TewrTi Tazanay ywiH TopabiH (TEXHUKATIBIK KbIBMET GenimiH kepiHi3) YCTiHr KbI3AbIpy 3MeMeHTIH

TemeHaeTyre 6onaabl (kenbip ynrinep faxa).

N.B.: Tarampapabl y3aK yakbIT 601bl XoFapbl Cy MernwepiMeH nicipy 6apbicbiHAa (Mbicanbl, NuMuua,

KOKeHicTep, T.6.) ecik iwiHAe HeMece GeKiTne anHanacbiHAA KOHAEHCALMSA XUHaNybl MYMKiH. Meww cybIk

6onfaH ke3pe ecik iliH MaTaMeH HeMece ry6KaMmeH KypfraTbIHbI3.

Kepek-xapakrap:

« [ManpganaHraHHaH KeniH kepek-xapakrapabl Aepey XYFbill Kypanabl CyFa manbin, onapabl neLu
KonfFanTapbiMeH Ta3anaHpl3.

+ Tafam KanablKTapblH Kbifwak Hemece rybka kemeriMmeH oHaln »otora 6onagbi.

MelwTiH apTKbl KabblpFracblH XaHe KaTanu3aTop XafblHAafbl NaHenbaepiH (erep bonca) Tasanay:
MAHbI3[ObI: wipiTkill HemMece KbIpFbilw Ta3anay KypangapbiH, aybIp KbinllakKrapabl, biAbICTbI KbIpy
KypanaapblH HeMece new cnpensnepid nanganaHb6anbi3, ce6ebi onap KatanuTUKanbIK 6eTTi XXoHe 63iH-03i
Tasanay cunatTtapbiH KYpTybl MYMKiH.

» 200°C temnepatypacblHaa xengeTkil yHKUmMsacbiMeH 60c newwTi wamameH Gip caraT KOCbIn KOMbIHBI3

» OpaH KeliH TaFam KanabifblH r'yGKaMeH KeTipy angabiHAa KYpbUIFbIHbI CybITbIN anblHbI3.

MNewTepai nuponut pyHKUMSICLIMEH Ta3anay (erep 6ap 6onca):

- TMuponu3 umkni 6apbicbiHAA NEWTi TYPTNEHI3.
& ECKEPTY - MNuponus uukni 6apbicbiHAa 6ananapabl NeWTeH anbIC YCTaHbI3.

Byn dyHkuus wamamen 500°C TemnepaTtypaga nicipy 6apbicbiHAa NewWTiH iwiHAe 6onaTtbiH TaMLwblnapabl XXosAbl.
OcblHOan xofapbl TeMnepaTypaa neLl CybiFaH Kesge oHaln ObIMKbIN WybepeKneH CypTineTiH AeHrenre kenTipesi.
Opbip KonaaHbICTaH KeriH NMponn3 PyHKUNACHIH TaHAaMaHbI3, OHbI NeL eTe Nac Hemece angblH ana XbinbITy
)KoHe nicipy kesiHae TyTiH Hemece Oy LublFapFaH Kesfe faHa naganaHblHbI3.

+ Erep new ycrenaiy acteiHaa 6onca, e3ajriHeH Tasanay (nuponu3) 6apbicbiiaa 6aprbik kaHabIpy Kypanaapbi
HeMece 3NeKTpP Kbl3Ablpy TakTanaphbl eLwipyni eKeHAiriH TeKCepiHi3.

*  TMvponua yHKUUSCHIH icke Kocnac BypbiH Baprbik Kepek-)xapakrapabl anbin TacTaHbI3.

Kypan 2 nuponuns gyHKUMACBIMEH XabablKTanfaH:

1. OnekTp KyaTbliH yHemaey umkni (PYRO EXPRESS/ECO): 6yn ctaHgapTThl Lumknre kaparaHaa 25%-fa a3
3HeprusiHbl TyThiHaabl. OHbI Xyneni apanbikTapaa TaHAaHbI3 (2 HeMece 3 xyneni XaraangaH KemiH eTTi
nicipreHHeH KewiH).

2. CrangaptTbl uukn (MUPO): 6yn eTe nac newTi Tazanayfa apHarfaH.

+ Bapnbik xargannapga 6enrini 6ip kongaHbICTaH KeRiH XaHe NeLUTiH, NacTaHy AeHreriHe 6annaHbICTbl neLwl

avcnnewviHgeri xabap e3giriHeH Tazanay UMKIiH KOCyabl YCbiHaabI.

N.B.: NMuponus dpyHKumusicbl 6apbicbiHAa New eciri awblK 6onmanabl; new iwiHaeri TemnepaTtypa

KonpaH6anbl Kayincis AeHrenre opanmanbiHWa KyNbinTaynbl Kanagbl.
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TEXHUKATDbIK KbISMET

- KopfaHbic KonfanTapblH NakganaHbIHbI3.
&ECKEPTY - Keneci onepauunsnapabl opbiHAay angbiHAa NewTiH CybiFaHbIH
TeKcepiHi3.
- Kbi3ameT angblHAA KyaTThl aXblpaTbIHbI3.

ECIKTI ANlbIN TACTAY

EcikTi any:
1. ECIKTi TONbIfbIMEH aLLbIHBI3.
2. ¥YcTafblWTapabl keTepin, anfa kapaw XypreHiHLe XblmKblTbiHbI3 (Cyp. 1).

3. EcikTi 6apbiHLwa xaybin (A), oHbl xofapbl keTepin (B), 6ocatbinfarwa (D) oHbl 6ypbiHbI3 (C) (cyp. 2).
EcikTti KauTa opHarty:

1. InmekTepai opHbIHA canbiHbI3.
2. ECiKTi TONbIFbIMEH aLUbIHbI3.
3. EKi yCcTafbIlWThl OpHbIHA CarnblHbI3.
4. EcikTi %abblHbl3.
d | D
D
3 | LZ
Cyp. 1 Cyp. 2

YCTIHI Kbi3ObIPY SNEMEHTIH XbUDXbITY (KEUBIP YATINEPOE FAHA

1. Bynipnik akceccyap ycTarbll TopnapAbl anbin Tactanpi3 (cyp. 3).

2. KbI3ablpy aneMeHTiH KilukeHe cbipTka uTepin (Cyp. 4), OHbl TYCIpiHi3 (cyp. 5).

3. KpI3gbipy aneMeHTiH OpHbIHa cany YLWiH keTepin anfa Tikenen TapTbin, natepanabl TipekKe KenreHiH TeKCepiHia.

Cyp. 3 Cyp. 4

YXOBKA LLUAMbIH AYbICTbIPY

Mew wambIH aybICTbIPY (0ap 6onFaH xarganga):
1. TMewTi KyaT Ke3iHEeH axbIpaTbiHbI3.

2. Wam kaknarblH 6ocatbin (cyp. 6), Wwamabl aybICTbIPbIN (LLaM Typi eCKepTNeciH KepiHi3), wam KaknafbiH (cyp. 7)
Kepi kanTa GypaHpi3.
3. MMewwi KyaT Ke3iHe KanTa KOCbIHbI3.

—— 7 ——2
)/ ),

Cyp. 6 Cyp. 7

H.A.:

- Tek 25-40 B1/230 B E-14, T300°C Typni bicTblk Wamaapabl Hemece 20-40 B1/230 B G9, T300°C Typni ranoreH
WwamaapbIiH nanganaHbiHpI3.

- Kypanpga nariganaHbinFaH LWaM anekTp KypanaapbiHa apHanfaH XeHe TYPMbICTbIK GernMeHi xapblkTaHablpyFa
yvinecimai (Kommunceuns petteyi (EO) Hemipi: 244/2009).
- Wampap CatynaH KemiHri KbIBMETTEH KOrKeTimai.
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MAHbI3Obl:

- Erep ranoreH wampapbl nanganaHbifica, caycakKrap 3akbiM KenTipeTiHAIKTeH XanaHall KoriMeH
eHAOeMeHi3.

- Llam KakKnarbIH canManbiHLIA NewTi nanganaHoaHbI3.

NMEWTI NAUOANAHY H¥CKAYIAPbI
SMNEKTP CbIMOAPbIH XAIFAY YLLIH OPHATY TYPATbI MAPATPA®TbI KAPAHbI3

o |m=] o T

® NNS=

o
|
QOO O

1
Re ~—1A10
/:;'\ 2 5 {
g PG s

&—

/

Backapy Takracsl

Xofapfbl KbI3abIpYLLbI 3NEMEHT/rpunb
CybITy XyWeci (bap 6onfaH xargaviaa)
[epekTtep Takrackl (Kombinmanabl)

KeHin

Micipy xenpeTy xyweci (bap 6onfaH xarganaa)
AybicTbIpFbiWw (6ap 6onca)

TemeHri Kbi3gbIpyLUbl aneMeHT (kepiHGenai)
. Ecik

10. Cepenep OpHbI

11. ApTkbl Kabbipra

H.A.:

®

/ﬂ

©OXNDOTAWN =

- [icipy coHplHAa neL eLwipinreHHeH KeniH CybITY XenaeTKilli )XYMbICbIH XarnfacTbIpybl MYMKIH.
- OHim cbi3bagaH repi WwWamansl e3rewe nanga 6onybl MyMKiH.
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YWNECIMAI KEPEK-XXAPAKTAP
(newneH Gipre 6epineTiH KOCbIMLIA Kypanaap Typanbl aknapaTTbl TEXHUKaNbIK MUKpodULIaaaH KepiHi3)

U —

Cyp. 9

Tamuwibl Hayach! (cyp. 1)

CbIMm TekLeciHe HeMEeCe KeKeHICTEpMEH He KOKBHICTEPCI3 ET, TayblK €Ti oHe 6anbik, T.0. nicipyre apHarFaH Tabara OpHanacTbIpy Ke3iHAe TaFram
MeH GeniKTepiH vHayFa apHarFaH. Maii xeHe TYTiH TapaTbinybiH 60nabipMay YLLIH TaMLLbl HAyachlHa LiaMarbl Cy KyiblHbI3.

Micipy Tamwbick! (cyp. 2)

BuckenTTEpai, TOKALITaPAbI XeHe nuuLanapab nicipyre apHarFaH.

Chim Tekwe (cyp. 3)

Tarampapl TOpAa nicipyre Hemece biabICTap, TOPT NiLLiHAEPIH XaHe 6acka NiCipy bIAbICHIH Tipeyre apHanFaH. ByHbl ke3 KenreH KorkeTimMEj AeHrelire
opHanacTbipyra 6onagbl. CbiM TeKLLEHIH GeTiH XoFapbl HEMECe TeMeH kapaTbin carnyra Gonagp!.

KaTtanutukanblk aK TaKranapb! (cyp. 4

Byn naHenbaepae Ma WallbIpaHabIChIH CIHIPETIH apHalibl 3Manbaj WarbiH Tecikrep 6ap. Maiinbl Taramap! nicipyaeH keliH aBToMaTTbl Tasanay
LWKNiH opbiHaay yebiHbinaae!l (TASATAY GerniMiH KepiHi3).

AybICTbIpFbIW (cyp. 5)

9-CypeTTe KepCETiNreH aybICTLIPFLILLTHI NaiaanaHbiHbI3. COHbIMEH KaTap, akmapar YLLiH "YCbiHbINFaH naiiaanaHy xaHe keHecTtep" 6enimiH KepiHia.

Top TabachbIHbIH XUbIHbI (Cyp. 6)

Byn mbiH CbiM TekwLeaeH (6a) xeHe aManbaaHFaH bigbiCtaH Typagb! (6b). Byn xubiHb! CoiM Tekwere (3) Koto xaHe Mpurb (hyHKUMSCHIMEH
nangarnaHy kepex.

Ma cysarici (cyp. 7

Tex 6enrini Gip maimeH nicipyre apHaraH. OHbl XenaeTKiLLKe kapama-kapehbl, [yXOBKa KybIChbIHbIH apTKbl KabbipracbiHa iniHi3. OHbl bigbiC
KYFbILUTa Tasanayra XeHe XenaeTkil dyHKUMSCLIMEH NaiaanaHyra 6onaap!.

Tekwenepai XbUpKbITY (CYp. 8

Onap nicipy 6apbicbiHaa CbIM TEKLLEMNEPi MEH TaMLLbl HayanapbiHbIH TapTblybiHa MyMKiHIK O6epei. Baprbik kepek-kapakTapra yunecimai
onapabl biabiC TasanarblluTa Tasanayra 6onagp.
Kepek-apaKrapabH CaHbl caTbin anblHFaH yririre OalinaHbICTbl e3repyi MyMKiH.

¥ChIHBIMMANTHIH KEPEK-XKAPAKTAP
Backa akceccyapnapap! CatbinbIMHaH KeliHri Kbl3MeT iLLiHeH 6enek catbin anyra Gornagpi.

MELKE CbiMAbI TEKWENEPI XXOHE BACKA KOCBIMLLA KYPANOAPOBI CAITY
1. "A" GeniriH oFapbl KapaTbIn CbIMAb! CEPEHi KeraeHeriHeH cany (1-cyp).
2. TamLLbl Hayach! aHe Micipy Hayachl CusikTbI 6acka akceccyapnap ChiMabl Cepe CUSKTbI KOMMEH CanbiHaab! (Cyp. 2)
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BACKAPY NAHENIHIH CUMATTAMACbDI

F C c
O |ivs O
o O O
| |

® & ®  ®

OHim cbi3bafaH repi LWamansb! e3reLue naga 6onybl MyMKiH.
Erep newuteri TeTikTep anbiHGanks! 6onca, onapapl opTara Kapar UTEpCeHi3, onap yiri TypiHe kapai Karkbin Lbiragp.
PyHKUMSA CENEKTOPbIHbIH, TYTKAaChI
OnekTpoHuKanblk bargapnamanay Kypanbl
TepmocTar TyTKachbl
. KpI3bin TepmocTar wambl
NELUTI NAWOANAHY 8[ICI
+  CeneKTop TYTKaCbIH K2XeTTi (PyHKUMsiFa OypbIHbI3.
[yxoBka Lwamaapbl xaHagpl.
» TepmocTar TyTKacbIH carar TifliMeH KaXXeTTi Temneparypara OypbiHbI3.
TepmocTar LiaMbl >KaHbIn, NeLL TaHAarnFaH TeMneparypara XXeTKeH keaae kawTa eweg;. [icipy coHpiHaa TyTkanapasl “0”
KyMiHe BypbIHbI3.
QNEKTPOHObIK BAFOAPNIAMAIAY K¥PANbIH NAUOANAHY

1. - TylMeci: gucnnenae KepceTinreH MaHAi TOMeHOeTy
<B) 2. tyimeci (3 (@ : Typni napameTpnepgi TaHaayfFa apHarnfaH:

CESISEN

I
A m o«
e [ el ol | a. Tanmvep
g]:' :: ; b ] b. Tamak nicipy yakbiThl
l @ 3. + Tyvmeci: gucnnenge kepceTinreH MaHai apTTbipy
- ONC +
@ @ @ A. TaHba Q onepaumvsgarbl TaiMep PYHKUMACHIH KepceTeai
L o | B. AUTO TaHbGacbl xacarnfaH napameTpai pactanabl
Il Il

MewTi anfaw pet navaganaH

KYH yaKbITbl MEH ObIObICTBI CUrHAIN YHIH OpHaTY.

Mewwi kyaT kesiHe Kocy kesiHae AUTO >xaHe 0.00 aucnnenae xoinbinbikrangpl. KyH yakbITbIH OpHATY YLUIH - koHe +
TyrmenepiH 6ip yakbITTa 6acbIHbI3: OpTaHFbl HYKTE XbIMblbIKTakabl. + XaHe - TyMenepiMeH KyH YakbITblH OpHaTbIHbI3.
Ka>xeTTi MoH TaHOarnFaH Kkeaae opTaHFbl TyMMeHi 6ackbiHpI3. Aucnneln “ton 1” xabapbiH kepceTeai. KaxxeTTi peHkTi TaHgay
YLUIH — TyMMeCiH 6acbiHpI3. KaxkeTTi peHK TaHaarFaH kesne opTaHfbl TYMMeHi 6achiHbI3. KyH yaKbITbIH e3repTy yLUiH
XOFapbifa cunarTanfaHaan XarnFacTbipbiHbI3.

Taiimepai opHaty [

Tanwvepai opHaTy YLUiH OE)TaH,FbI TyrMeHi y3ak 6acbiHbI3: avcnnen 0.00 kepcerin, KoHbIpay TaHbachk! KbIMNbInbIKTanapl. +
TYVIMECIMEH TaiMepai OpHaTbIHbI3 (Makcumanabl 6argapnamanaHarbiH MaHi: 23 carat 59 muHyT). Kepi caHak GipHelue
CeKkyHATaH KeWiH 6acTanagbl. Aucnnei kyH yakbITbiH KEPCETEL) koHe TalMep OpHaTbINFaHbIH PacTalTbIH KOHbIpay Kanazs.
Kepi caHaKTbl kepy YLLIH OHbl KXKETIHLLIE ©3repTiMn, OpTaHFbl TYMMEHI KaiiTa 6acbhIHbI3.

Micipy yaKbITbIH OpHaTy

MMicipy pexxmMmiH >xeHe TemnepaTtypaHbl TyTKanapMeH TaHgayaaH KeviH opTaHfbl TyMeHi 6ackiHbI3: ancrneii 0.00 kepcerin,
KOHbIpay TaHOachl XbINbirbIKranabl. OpTaHfbl TyMEHI KaliTa 6ackIHbI3: aucnnenae dlur xeHe 0.00 peTiMeH KepceTinin,
AUTO xbinbinbIKTangbl. + xaHe - Tymenepi apKbinbl NiCipy YakbITbIH OPHATBIHBI3 (Makcvmanapl 6argapnamanaHarbiH
maHi: 10 carar). BipHeLue cekyHATaH KeliH Aucnnen KyH yakbITelH kepcetesi xaHe AUTO xabapbl napameTpai pacran
»aHFaH KyviHae kanaabl. KanraH nicipy yakbITbIH Kepyre eHe KaXXeTiHLLIE e3repTyre opTaHfbl TYMMeEHi 2 cekyHz 6ackin,
OfaH KemiH ekiHLLi peT KaviTa 6acbiHbI3. OpHaTy yakbITbl COHbIHAA TaHOa ﬁ)' eLwuin, Aabbin AbIobICkI WbiFaabl xxoHe AUTO
xabapb! aucnnenae xaHagbl. Jabbingbl TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TyviMeHi 6acbiHpi3. yHKLmsANap xaHe Temneparypa
TYTKACbIH Herre KauTaphbIn, Nicipyai askTay yLUiH OpTaHFbl TYMMEHI exi cekyH 6achIHpI3.
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®YHKLUUA CUMNATTAMACDBIHbIH KECTECI

PYHKLUUNA CUMNATTAMA
O oLIPY Micipyai TOKTaTy aHe NeLuTi eLwipy.
= LAM Mew wamblH KOCyFa apHarFaH.
Tek Gip Tekweae Taram TypiH Nicipy. 2-TekweHi nanganaHbiHbI3. MewTi Tanan
@ O9CTYPNI €eTineTiH Temnepatypara angbiH ana kei3gblpy. MNew ganeiH 6onein, Taram
OpHanacTbIpbINFaH Ke3ae TepmocTaT WwaMbl ewesi.
TemeH Temnepatypa LKNi KypanaapbiMeH Nicipy apKbinbl XXacarnfaH nactbl
ZETTIN CMAPT Xoto. ApHaribl xabblH MeH umkni 6apbicbiHaa 6ocaTbinFaH cy bybl Tipkecimi
] ] AN
] 1 TA3ANAY KanabIKTbl )osapl. [Mew cybiFaH ke3ge dyHKUuSHbI 6enceHaipiniz. 200 mn cyabl

biabIC TYBiHe Kymbin, oaaH keniH 90°C wamacbiHaa 30 MUHYT LMKN XYPrisiHi3.
Linkn coHblHaa ecikTi awy angbiHaa 15 MUHYT KyTiH|3.

CONVECTION BAKE
(KOHBEKUMANbIK
MELL)

Cyviblk canmachl (TeTTi Hemece albl) 6ap TokawTapabl 6ip Tekweae nicipyre
apHanfaH. byn dyHKUMAHBI eki Tekweae Tamak nicipy YLWiH Ae nanganaHyra
6onapabl. TamakTbl Gipkenki nicipy yLUiH TaMakTblH OpbIHAAPbIH aybICTbIPbIN
TypbIHbI3. Tek Bip Tekweae nicipy yLiH 2-TeKweHi nakganaHbIHbI3, an eki
Tekweae faHa TaMak nicipy yLwiH 1-TeKLeHi xaHe 3-TeKLeHi nanaanaHblHbI3.
Tamak nicipmec OypbIH NeLWTi Kbi3AbIpbIn anbiHbI3.

r'PUIb

Ipynb cTeriH, kebab >xaHe LyKbIKLWanap xacay; KeMeLl XaHe TOCTep HaHbIH
ecimaikTepMeH nicipy. Taramabl 4-wwi Tekwere canbiHpl3. ETneH rpune xacay
KesiHAe NiCipy LWbIPbIHbIH XWHAY YLUIH TaMLLbl HAyacblH NakAanaHbIHbI3.
LLlamameH xapTbl NUTP Cy Kocbin, 3-TapTnara canbiHpl3. MNewTi 3-5 MWH angbiH
ana Kbl3gblpbiHbI3. Micipy 6apbicbiHAa New eciri xxabblk 60Mnybl KaXeT.

= | (9

TYPBO
r'PUIb

ET GenikTepiH KybIpy (askTap, KybIpbifiFaH cubIp €Ti, TayblK). Taramabl
OpTaHFbl TeKLenepre KonbIHpI3. Micipy CYCbIHbIH XWHaY YLUiH TaMLLbl HayacblH
nanganatbiHpi3. LlamameH xapTbl nMTp cy Kockin, 1-wwi/2-wwi Tekwere
canbiHbI3. Kapa 6onfaHwa nicipy 6apbicbiHaa 6eTTi aybICThIPY YCbIHbINaAbI.
Mew anabiH ana xbinNbiTbinMaybl kepek. lMicipy 6apbicbiHAa neLw eciri

xabblk 6onybl kaxeT. Ocbl PyHKUMAMEH kKaMTaMachl3 eTinreH xarqanaa
aybICTbIPFBILWTLI NaganaHyra 6onaabl.

XIBITY

Taramapl epiTy XblngaMabifbiH apTToipy. Tafamabl OpTaHfbl TEKLLEre canbiHbI3.
TaraMHbIH CbIpTTa KyprayblH GonasipMay yiliH GymacbiHAa kanablpbiHbI3.




NICIPY KECTECI

Peuent

DyHKUMA

AnpbiH
ana
XbINbITY

Tekwe
(acTbiHaH)

Temn.
(°C)

YakbIT
(MUH)

Kepek-xapakrap »xaHe
eckeprnernep

KanraH kekctep

ll

ZE)

2

160-180

35-55

CbIM TekLLeaeri nupor

ZE)

150-170

30-90

Tekwe 3: cbiM Tekweneri

TOKaLL niLlwiH KanbiBb (nicipy
KesiHae AeHrennepai xapTbinan
aybICTbIPbIHbI3)

Tekwe 1: CbiM TeKLIeaeri NMpor

TonTbipbinFaH nuporrap
(cbip nuporsl, cTpyaensb,
anma nuporbl)

ZE)

150-190

30-85

TaMLLUbl Hayacbl/HaH nicipy Hayachbl
Hemece CbIM TeKLeaeri TopT MiLLiHi

ZE)

1-3

150-190

35-90

Tekwe 3: cbiM Tekweneri

ToKaLU niLiH Kanbibbl (nicipy
KesiHOe AeHrennepi XapTbinan
aybICTbIPbIHbI3)

Tekwe 1: CbiM TekLIeaeri nMpor

BuckeutTep/ToptTap

ZE)

170-180

1540

TamLbl Hayacbl/HaH Micipy Hayachl

) |00

ZE)

150-175

2045

Tekwe 3: cbim TekLwe (nicipy
KesiHOe AeHrennepai xapTbinan
aybICTbIPbIHbI3)

Texwe 1: Tamwibl Hayacbl/HaH
nicipy Hayacbl

Yokc TokawTapbl

Ve

180

3040

TamLubl Hayacbl/HaH nicipy Hayachl

) |0

ZE)

170-190

35-45

Tekwe 3: CbiM TekLleaeri newu
Hayachbl

(nicipy kesiHOe oeHrennepai
XapTblnan aybiCTbIPbIHbI3)

Texwe 1: Tamwuibl Hayacbl/HaH
nicipy Hayacb!

MepeHra

Ve

90

120-
130

TamLubl Hayachl/HaH nicipy Hayachl

) |0

Ve

90

130-
150

Tekwe 3: CbiM TeKLLeaeri neLu
Hayachbl

(nicipy kesiHOe AeHrevnepai
»apTbinaw aybICTbIPbIHbI3)

Texwe 1: Tamwibl Hayacbl/HaH
nicipy Hayacbl

HaH / nuyua / dhokayya

l

ZE)

190-250

15-50

TaMmLbl Hayacbl/HaH nicipy Hayachl

Ve

1-3

190-250

2545

Texwe 3: CbimM TekLleaeri neLu
Hayachbl

(nicipy kesiHoe oeHreninepgi
XXapTblnan aybICTbIPbIHbI3)

Texwe 1: Tamwibl Hayacbl/HaH
nicipy Hayacbl




AngbiH

Tekwe | Temn. |YakbIT|Kepek-kxapakrap *xoHe
Peuent PyHKUMA N(b?:;':lw (actbiHaH)| (°C) | (mwuH) [eckepTnenep
Texwwe 2: TaMLLbl Hayachl/HaH
@ Vio 2 250 1015 nicipy Hayacbl He CbIM TeKLLe
Texwe 3: CbiM TeKLleaeri neLu
R :';ziz?)(;bllesime OeHrennepai
Vo 1-3 250 | 1020 XapThina aybICTbIpbIHbI3)
Texwe 1: TamLubl Hayacbl/HaH
nicipy Hayacbl
Ne 2 175-200 | 40-50 |Cbim Tekwweneri nupor
Oemai GeniluTep (KekeHic TngJe 3: cbim Te.KI:IJe,EI,eFi.TOKaLIJ
Gonilui, KL NopeH) MiLLiH ISaJ'IbI6.bI (nicipy kesiHae
ZE) 1-3 180-190 | 40-55 |OeHrennepi xapTbinam
aybICTbIPbIHBI3)
Tekwe 1: CbiM TeKweaeri nnpor
TaMmwbl Hayacbl/HaH nicipy
@ ZE] 3 180-200 | 20-30 Hayachl
Tekwe 3: Cbim Tekweperi
Vols-au-vent / Ka6atTbl neLl Hayachbl
Kambip Kpekepnepl (nicipy ke3iHoe aeHreiinepai
Ve 1-3 180-190( 20-40 XapTblnan aybICTbIPbIHbI3)
Tekwe 1: Tamwwbl Hayacbl/
HaH nicipy Hayachl
NasaHba / MicipinreH nacTta .
S| v | 2 |1o0200]a0cs|Gaureenet e
KaHHennoHwu / donaHpap y y
Koi/6y3ay/cubip/wioLlka @ ) : CbIM TeKweaeri TamLbl
1 Kkr e 2 190-200190-110 Hayacbl HeMece MnelLl Hayachl
. CbIM TeKLleaeri TaMmLubl
Taybik/KosiH/ypek 1 Kkr @ Ne 2 190-200 | 65-85 HayaChl HEMECe Nl Hayach
q 140- |CbIM TeKLLeaeri TaMLUbl
Yhaix/kase: 3 kr @ Vie 172 190-200 180 |Hayacbl Hemece nel Hayachl
GanuiKjan nanwanoTe = | w 2 |180-200 40-60 [Com Texweneri ramuwel
(>xas, TonbIK) Y y
i e i KeKefucrep . Ne 2 175-200 | 50-60 |Cbim Tekweneri neww Hayachl
(kbI3aHaKTap, kaginep, kaai)
KbITblpnak HaH @ Ne 4 200 2-5 |CbiM TekwWwe
Tekwe 4: CbiM Tekwwe (nicipy
KesiHA4e TaFaMAbl XapTbinan
BanbIK xasinapbl/cTenKTep @ Ne 4 200 | 30-40 [6ypy)

Tekwe 3: Cynbl TamMLbl
Hayacbl




Peuent

PYHKLMA

AnpbiH
ana

XblNbITY

Tekwe
(acTbIHaH)

Temn.

(°C)

YakbIT
(MUH)

Kepek-xapakrap xaHe
eckepTnenep

Lyxbikwanap/
KayanTap/Kocankbl
Kabbipranap /

Fambyprepnep

Ne

200

30-50

Tekwe 4: CbiM Tekwwe (nicipy
KesiHAoe TaraMabl XapTbinam oypy)

Tekwe 3: Cynbl TamLLbl Hayachb!

KyblpbinfaH Tayblk
eTi 1-1,3 kr

200

55-70

Tekwe 2: cbim Tekwe (nicipy
KesiHae TaFamabl YLWTEH EKiCiH
Bypy)

Tekwe 1: Cyrbl TamLLbl Hayachb!

KyblpbinfaH Tayblk
eTi 1-1,3 kr

200

60-80

Tekwe 2: aybICTbIpfbiLL (6ap
6onca)

Tekwe 1: Cynbl TamMLubl Hayachbl

KybipbinFaH cubip
eTiHiH KeciHaici 1 Kr

200

35-50

CbIM TeKwwegeri new Hayacol
(nicipy kesiHOe TaFamabl yLITEH
€ekiciH bypy)

Kow asifbi/caHpapbl

200

60-90

CbIM TeKweaeri Tamubl Hayacbl
Hemece neLl Hayachbl

(ka>xeT bonca, nicipy kesiHae
TaFraMabl YLUTEH eKi anHanbimFa
OypaHbI3)

KybipbinFaH
KapTonTap

200

45-55

Tamwbl Hayacbl/HaH nicipy Hayachl
(nicipy kesiHOe TaFamabl yLITEH
€eKiciH bypy)

KekeHic kemeLui

S e T ST R TR =

200

20-30

CbIM TeKwegeri new Hayacol

JlazaHbf XoHe eT

ZE)

200

50-
100*

Tekwe 3: CbiM Tekweaeri new
Hayacbl

(KaxeT 6onca, nicipy yakbITbIHbIH,
YLWITEH eKici eTKeHae cepenepai
aybICTbIPbIHbI3)

Tekwe 1: CbiM Tekweaeri TamLubl
Hayacbl HEMece MnelLl Hayachl

ET >xaHe KapTonTap

Na

200

45-
100*

Tekwe 3: CbiMm Tekweneri neLw
Hayachbl

(KaxeT 6onca, nicipy yakbITbiHbIH,
YLWITEH eKici eTKeHae cepenepai
aybICTbIPbIHbI3)

Tekwe 1: Cbim Tekweneri TamLbl
Hayacbl HEMece nelLl Hayachl

BanbIK xaHe
KeKeHicTep

ZE)

180

30-50*

Tekwe 3: CbiM Tekwwegeri new
Hayacbl

(nicipy kesinge aeHrennepgi
XapTbinan ayblCTbIpbIHbI3)

Tekwe 1: CbiM Tekweneri TamLbl
Hayacbl HEMece MnelLl Hayachl

* Micipy yakbITbl 6ormkangbl. XKeke TeHweyre 6aninaHbICTbl TaFaMAbl KE3 KENreH yakbiTTa NnewwTeH anyra 6onagsbl.
blabicka 6arinaHbICTbI NiCipy yakbITbl y3aK 60Mybl MYMKIH.
N.B.: nicipy dyHKumscbIHbIH TaHbanapbl cbidbagaH Lwamansl e3retle 6omnybl MyMKiH.
N.B.: micipy yakbITbl )eHe TemnepaTypanapbl lwamameH 4 6enikke apHarnfaH.
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¥CbIHbIJIFAH KOJIAAHbIC XXOHE KEHECTEP

Micipy kecTeciH oKy aaici

Kecte 6ip yakbiTTa BipHelue cepene nicipineTiH ke3 kenreH 6epinreH TaramFa nanganaHbinathiH y34ik YHKUUSIHBI
aHbikTangbl. MNicipy yakbITbl anabiH ana XbinbITyAbl eCKepMereHae Taram neLuke canblHFaH yakbITTaH 6actanagbl
(Tanan eTinreH opbiHAaA). MMicipy yakbITbl )XeHe TemnepaTtypanapbl TEK HyckaynbIK YLUiH 6epineai xxaHe
nanpanaHbinFaH Kepek-xapak Typi MeH TaFam MerwepiHe 6arinaHbICTbl. EH TOMeHri yCbiHbInFaH menwepnepai
narnganaHbiHbI3 XXeHe TaFaM nicipyre >eTKiNnikcia 6onFaH keaae oFapbl MaHAEpPre XbIMKbITbIHbI3. KamTamachk!3
eTinreH Kepek-xapakrapapl, kapa TyCTi MeTann TopT NiliHAEpPiH XoeHe neLl HayanapbiH NnanganaHeiHpl3. CoHpan-
ak, NMpeKc Hemece Kepamukagarbl KacTpenaepai XXaHe Kepek-xapakrapabl nanganaHyra 6onagpl, 6ipak nicipy
yakbITbl y3ak 6onatbiHbIH €CKepiHi3. Y3Aik HoTuXenepre Ko XeTKi3y YLUiH 8p Typni cepenepre KOMblnaTbiH Kepek-
XapakTrapabl TaH4ayfFa apHanfaH nicipy kecteciHae 6epinreH keHecTi OpbIHAAHbI3 (KaMTaMachI3 ETIMreH).

9p Typni Taramabl 6ip yakbiTTa nicipy

"KYLUTI AYA" chyHKUMACHI apKbinbl 8p Typni cepenepMeH Oip yakbiTTa Bip nicipy TemnepartypacbkiH Tanan eTeTiH
Taramgapapl nicipyre 6onaabl (Mbicansl: 6anblk Hemece kekeHicTep). KaxeT 6onca, ekiHWwi-yLwiHWwi AeHreinepai
aybICTbIPbIN KOCbIHbI3. A3 MiCipy yakbITblH Tanan eTeTiH Taramabl anbIin TacTan, newTe y3ak nicipy yakbITblH Tanan
€TeTiH TaFramabl kanabiPbiHbI3.

gecepTTep

- Tek Gip cepegeri AacTypni dyHKUMSA apKbinbl 4aMAi AecepTTepai nicipiHis. Kapa TycTi meTtann TopT niwiHAepiH
naviganaHblHbI3 XaHe onapabl YHEMi CbiMAbl cepere KoWblHbI3. bipHelle cepee nicipy yLiH KywTi aya
PYHKUMSACBIH TaHA4ar, bICTbIK ayaHblH OHTaMNIbl LUPKYNALUMSICBIH KOCY apKbirbl cepernepre TopT nilliHAepiH
OypbIC OpHaNacTbIpbIHbI3.

- TnporTiH nicipinreHiH Tekcepy YLWIH araLll Tic LYKbIFBILLTLI MMPOr OpTackiHa carnbiHpI3. Erep Tic LIYKbIFbILL Ta3a
LbIKCA, MUPOT AalbIH.

- Erep XabbicnavTblH NMPOT NilliHAEepi NakganaHbInca, WeTTepi AypbIC KeTepinyi YLWiH WweTTepiHe man
KyMaHbI3

- Erep nicipy 6apeicbiaa nupor "katanca", keneci yakbitta TeMeH TemnepaTtypaHbl OpHaTbIHbI3, Kocnaaarbl Ccy

MerLLEPiH a3anTbIHbI3 HEMECE >XaKCbinan apanacTbIpbiHbI3.

- blnfangpel Kocnanel gecepTTep yuwiH (cbip nupori Hemece xemicTi nuportap) "KOHBEKUNATbI HAH MICIPY"
PYyHKUMSACBIH NanganaHbiHbi3. Kamblip acTbl Wwuki 6onca, cepeHi TeMeHAeTin, Kocna Kocy angbiHaa nupor
acTblHa GUCKBUT yHTaKTapbIH CEBIHI3.

ET

- MicipineTiH eT GeniriHiH KenemiHe calikec neLl HayacblH HEMeCe NUPEKC bIAbICTbI NarAanaHbiHbI3. KybipbirFaH
GenikTepi yLiH KocbIMLIA AaM YLUiH nicipy 6apbicbiHaa eTTi Mannan, biabICTbIH acTbiHa Kenbip Kkocna Kocy
ycbiHbINaabl. Kysipma gavibiH 6onraH kesge newte 10-15 MuHyT 6onybiHa MyMKiHAIK GepiHi3 Hemece
antoMUHUA donbrameH opaHbI3.

- Erep eTTeH rpunb xacay kepek 6onca, 6ipTekTi nicipy HaTvxenepiHe Kon >eTki3y yLiH 6ipaev kanbIHAbIKNEH
KecCiHi3. ©Te KanblH eT 6enikTepiH y3ak nicipy kepek 6onagbl. ET CbIpThIHbLIH KyWiN KETYiHiH anablH any yLiH
TaFraMAbl IPUNbAEH anbIiC yCTay apKbifbl CbIM TEKLIE OPHbLIH TOMEHAETIHI3. Micipy 6apbicbiHAa ETTIH yLUTEH
eKiCiH anHanablpbIHbI3.

TamakTaH afaTblH CyAbl XXWUHAY YLUiH TaMLUbl HayacblH XapTbl NMUTP CYy KyMbiM, €T KOMbINaTbIH TEKLUEHIH 48N acTbiHa

KOWbIHBI3. KaxeT 6onfFaH ke3ge TONTbIPbIHbI3.

Aynapmansl icTikwe (Tek kenbip ynrinepae 6ap)

ET neH Kyc eTiHiH ynkeH 6enikTepiH Kyblpy YLUiH OCbl Kepek-xapakTbl NanaanaHbiHbi3. ETTi icTikke Kovibin (Tayblk
€Ti YLWiH xinneH 6annay), TMiCTi Tipekke kanablpa oTbIpbIM, New KabblpFacbiHbIH angbiHAAa OpHanackaH opblHFa
cany angblHaa Kayincia ekeHgiriH TekcepiHis. TYTIHHIH anablH any XoHe nicipy CyCbIHbIH XWHay >XXyMbICTapbl YLLiH
XapTbl NUTPIi CYMEH TaMLLbl HayacblH BipiHLLI AeHrevire opHanacTblpy yCbiHbinagbl. CTepxeHb nicipy angbiHaa
anbIHbIN TacTanybl KAXeT NNacTuK TYTKafaH Typaabl XXeHe TaramAbl NELUTEH anfaH Keaae KymikTi 6onabipMay yiliH
nicipy coHblHAa NanganaHbinagbl.

Muuua

MuuuaHbIH Herisi KbITbipriak 6onybl yiliH, HayanapfFa asgan Man xarbiHpl3. MNicipy 6apbicbiHAa MoLapennaHbiH,
YLUTEH eki 6eniriH nMuLaHbIH YCTiHE CeOIHi3.



BAXXHbIE YKA3AHUA MO BE3ONACHOCTU

J7a MHCTPYKLMA TaKKe BOCTYMHA Ha UHTEpHeT-caiiTe: www.whirlpool.eu
BALLA GE30MACHOCTb ¥ BE30NMACHOCTb APYTWX JIKOLEHA OYEHD BAXKHA

B HacToALemM pyKoBOACTBe 11 Ha Camom Npubope coaepaTca BaxHble YkazaHua no 6e3onacHocTyt. Vx HeobxoanMMo NpoyecTb 1 BLINOHATL NOCTOAHHO.

A . 3TOT CUMBOJT OMACHOCTH YKa3bIBa€eT Ha HaNlnuine noTeHUUanbHbIX PUCKOB ANA NOJIb30BaTENA U APYTUX noaeii.
\ Kaxnoe yKa3aHue no TeXHuke 6e3onacHocT npefBapAeTca C(UMBOIOM «0nacHoCTb» 1 neayowmmmn cnosamu:

j OnACHOCTb Onachas aTyauua, c 6onblLuoii cTeneHbio BepoATHOCTU NPUBOAALLAA K TAXKENON TPaBMe.
r_\ BH M MAH M E Onachas UTyauus, cnocobHas ¢ HEKOTOpON BEPOATHOCTbIO NPUBECTU K TAXKENOoU TpaBme.

B yKa3aHuAX 1o TexHmKe 6e30MacHOCTV CofepaTcA CBeeHINA 00 MMEIOLLIAXCA MOTEHLMAMbHbIX OMacHO-
CTAX 11 0 TOM, KaK yMeHbLLUTb PUCK TPABM, NOBPEXAEHIIA 1 MOPaMEHINA EKTPUYECKIM TOKOM, KOTopble
MOXET NoBMeub 3a €000ii HenpaBIIbHOE N0/b30BaHIE NPprbopom. TiLiatenbHo NpuaepMUBaiTeCh
1eayHoLLYX NPeanucaHKiA;

[pu pacnakoBKe 1 yCTaHOBKe paboTaliTe B 3aLLMTHbIX MepyaTKax.

- [epen BbINoNHeHeM MtoObix OnepaLiyii o YCTaHOBKe OTKI0UUTe NPLOOP OT MEKTPOCETIA.

- YCTaHOBKa 1 TexHuuecKoe 00CTyKInBaHVe JOMKHbI BLINOMHATHCA KBAMQULIVIPOBAHHbIM CELMANACTOM
B COOTBETCTBUY C MHCTPYKLVAMM U3rOTOBUTENIA  MECTHBIMIA PaBIaMit 6e30MacHOCT. 3anpeLLaeTca
PEMOHTIPOBATb U/ 3aMEHATH YaCTv NpIMOOPa, 3a MCKMKUEHIEM CTyuaeB, 0C060 0roBOPEHHDIX B pyKo-
BOACTBE M0 SKCrUTyaTaLn.

- 3aMeHa (eTeBOrO LLIHYPa 0/KHA BbINONMHATLCA KBAMAULMPOBAHHBIM NekTpuKkom. 0bpatutech B
ABTOPU30BAHHbIA CEPBUCHDIIA LIEHTP.

- [paBwna Tpebytot, uTo6bI AaHHbII NPUO0P ObiN 3a3eMIeH.

- (eTeBO LUHYP AOMKEH UMETb OCTAaTOUHYIO ZJIMHY AJ1A TOF0, YT06bI N0CIe BCTPayBaHuA npubop mor
ObiTb 6€3 Tpy/aa NoAKIHUEH K BbIXOY NEKTPOCETH.

- (ornacHo AeitCTBYHOLLYAM NpaBiAiaM 6e30MacHOCTV NpH YCTaHOBKe Np16opa A0MKeH ObITb UCMONb30BaH
MHOFOMO/TKOCHIA BbIKIIOUATeb € PACCTOAHMEM MeXy Pa3OMKHYTbIMIA KOHTAKTaMI He MeHee 3 MM.

- ECnin f1yxoBKa OCHALLIEH INMeKTPIYeCKoil BUIKOM, He CTONb3yITe SeKTPUYECKue PasBeTBITENIA.

- He ucnonb3yiite yamHuTenm,

- He TAHWTe 32 CeTeBOI LLUHYP.

- [ocne 3aBepLLEHIA YCTAHOBKIA MEKTPUYECKIAe KOMMOHEHTbI A0MKHbI ObITb HEAOCTYMHbI A1A NOb30Ba-
Tens.

- ECriv Ha noBEPXHOCTV MHAYKLIVIOHHOI MAINTbI NOABWINCb TPELLVHbI, He NOSb3yiATecb eto. BbikntouuTe
Mpubop BO M30&XaHIe NOParKeHIA NeKTPUUECKUM TOKOM (TONbKO 1A MOZENei C GYHKLMER MHAYKLAK).

- He npukacaiiecs K nprbopy MOKpbIMIA pyKaMin Wi ApYTVMM YacTAMM Tena. He nonb3yiitecs nprbopom,
Gynyum pasyTbiMu.

- [1aHHb Il Np16Op NpeaHa3HaueH UCKIOUUTENbHO A1A NPUTOTOBEHNA MALLY B JOMALLIHIAX YCTIOBMAX.
3anpeLLIaeTcA Mcnonb30BaTh NPK0P AnA NK0bIX APyriAX Lieneli (Hanpumep, AnA 060rpeBa nomeLLeHus).
W3roToBuTenb CHUMAET ¢ ceb BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a NOCNIEACTBIAA HEHAZWIEXALLIEO UCTIONb30Ba-
HutA Nprbopa Wk HenpaBUbHbIE Paboulte HACTPOITKY Ha MyfIbTe ypaBIeHus.

- [locTynHble YacTv npibopa MOryT CUNbHO HarpeBaTbCA BO BpeMA paboTbl.
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CobntogaiiTe 0CTOPOXHOCTb BO U30€XaHINE NPUKOCHOBEHMA K HArpeBaTe/bHbIM JeMeHTaM.

He fonycxaiime K npubopy Aeteit paHHero (0-3 net) u AoLUKonbHOrO (3-8 NeT) Bo3pacta 6e3 nocToAHHoro

HabMIoZeHMA O CTOPOHbI B3POCTIbIX.

- [leT, HaumHaA ¢ 8-NeTHero BO3pacTa, LA C OrPaHUYEHHbIMM QU3NYECKIMIA, CBHCOPHBIMM I YMCTBEH-
HbIMI CIOCOBHOCTAMIA W JIALIA, He MMetOLLVe IOCTATOYHBIX 3HAHWIA 1 HABbIKOB, MOMYT N0/b30BATbCA
MPVBOPOM TOSIbKO NOZ NPUCMOTPOM LI IOCTIE TOTO, Kak MOAyuaT yKasaHiAA 1o 6e30MmacHoMY UCnonb30-
BaHMH0 MPKBOpa 1 0CO3HAIOT MEtOLLMECA OMaCcHOCTU. He no3BonaifTe feTaAM urpathb C npubopom. [let He
LOMKHbI OCYLLIECTBAATD YCTKY W YXOZ 3a Npr6opom 0e3 Hazi30pa Co CTOPOHbI B3POCTbIX.

- Bo 36exaHme 0X0roB He KacaiiTech HarpeBaTe/IbHbIX J1eMeHTOB 1 BHyTPEHHIX MoBEPXHOCTel npubopa
BO BPEMA €ro UCnoNb30BaHIA 1 Moce. He onyckaifTe KOHTaKTa nprbopa C TKaHAMIA W UHBIMI TOPHOYMMIA
Marepianami, 1oka Be AeTaiv Mpiubopa He oCTbIHyT A0 Ge3onacold Temnepatypbl.

- o OKOHuaHW¥ MPUFOTOBAIEHIA OTKPbIBAVTe 1BEPLY MPUGOPA C OCTOPOKHOCTbH0, 00ECTIEUNB MIOCTENeH-
Hbll BbIMYCK FOpAYero Bo3/iyxa Wi napa. [1py 3akpbIoid iBepLie npibopa ropAYMii BO3/iyX BbIBOAVTCA
Yepe3 0TBepCTHE, PacronoeHHoe Haf NaHeNbHo ynpasneHus. He nepekpbiBaiite BEHTUNALMOHHbIE
OTBepCTU.

- [InA 3BNeUYEHINA KaCTpIoAb 11 APYriAX NPUHAANEXHOCTEN HafleHbTe KyXOHHble pyKkaBiLbl. CobniogariTe
OCTOPOXKHOCTb BO M30exaHIe NPUKOCHOBEHIAA K HarpeBaTe/IbHbIM ieMeHTaM.

- He pa3meL(aiiTe BHyTpI Nprbopa i1 BOAK3I OT HEro MpeAMETbI 13 FOPHOUIAX MaTepHanoB: ST0 MOXeT
MPVIBECTV K MOMapy NP CTy4aliHOM BKITIOYeHIM Npubopa.

- He pasorpeBaifTe 11 He rOTOBbTE MWILLY B rePMETUYHO 3aKPbITbIX OaHKaX W KOHTelAHepaXx.
baHKa MoeT B30pBaTbCA BUTEACTBYE NOBbILLIEHNA BHYTPEHHero AaBneHita 1 noBpeauTb npubop.

- He ncnonb3yiime KoHTeiiHepbI 113 CUHTETUYECKIAX MaTepUaros.

- HarpeTble [0 BbICOKOIA TemMnepaTypbI u1pbl ¥ Macsa MOryT Jerko BoCraMeHTbCA. [lepiTe nog nocto-
AHHBIM KOHTPOMEM NPOLIeCC NPUroTOBAEHNA OH0Z C O0NLLLIM KOMMYECTBOM MaCia Wi Kupa.

- He ocTagnaitte npubop 6e3 npuemoTpa Bo Bpema CyLLUIKI MPOZYKTOB.

- Ecm npu mpuroToBneHIn 611033 MCMOAb3YIOTCA CIMPTHbIE HAMUTKY (POM, KOHBAK, BIHO U T..), TOMHMUTe,
4TO NPY BbICOKOI TeMNnepaType Civpt cnapAeTca. [py 3ToM CyLLIECTBYET ONacHOCTb BOCTIAMEHeHMS
MaPOB CMIMPTa OT KOHTAKTA C NEKTPUYECKIM HarpeBaTesIbHbIM IeMEHTOM.

- He ncnonb3yiite napooumcrutenu,

- He npukacaiitech K ZiyXoBKe BO BpeMA LKA NPONATIAYECKOIA 04MCTKM. He pa3peLuiaiite AeTAm npubsnit-
MaTbCA K AyXOBKe BO BPEMA LIVIK/A MUAPOSATIAYECKOM 0uMCTKIA. [Tepe/ Hauarnom Lvikna niuposi3a Heoo-
XOZVIMO OUMCTUTb BHYTPEHHIOHK YaCTb AyXOBKY OT OCTATKOB Pa3NATBIX NPOAYKTOB (TONbKO A/1A AYXOBOK C
YHKLMei nponu3a).

- icnonb3yiiTe ToNbKO pekoMeH0BaHHbIe /1A JaHHOI JyXOBKY TeMnepaTypHble AaTuMKIA.

- He ncnonb3yitte abpasuBHble UnCTALLIe CPeACTBA 1 OCTPble MeTasnyeckie Ckpebky AnA YMCTKM CTekna
[1BepLibl ZlyXOBKIA: OHU MOrYT MOLiapanarb MOBEPXHOCTb, YTO BOUTEACTBIN MOMET MPUBECTU K pacTpe-
CKVBaHMIO CTEKJa.

- Bo 36exaHme nopaxkeHuA IMeKTPUYECKUM TOKOM OTKAIOYMTe MpUbOop Nepes 3aMeHOi laMnbl.

- He HaKpbIBaliTe NuALLY B @MKOCTV 1 FOTOBKY altoMIHIEBOIA (OMbroiA (TONIbKO A1 MANAT, B KOMIIEKT
KOTOPbIX BXOAUT eMKOCTb /1A FOTOBKM).
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Yrunusauus 6biToBbIX Npu6opoB

- 70T npubop U3roToBNeH U3 MaTEPUANOB, NPUTOAHBIX K NepepaboTKe Uin NOBTOPHOMY UCNONb30BAHMIO. YTUAM3UpYiiTe NPUGOP B COOTBETCTBIAM C MECTHBIMM
npaBunamin yTunu3aLmuy oTxofoB. Mepes yTunu3aumeit cpexste Kabenb NUTaHuA.

- [lononHuTenbHylo MHGOPMALMI0 0 NPpaBMNaX 06paLLEHNS C SNEKTPOOBLITOBbIMYM NPUGOPaMK, UX YTUAN3ALMM U NEPEPaBOTKE MOXHO NOYYUTb B COOTBETCTBYIO-
LLIMX FOCYAAPCTBEHHDBIX OpraHax, Cyx6e chopa ObITOBbIX OTXOZ0B UMK B MarasuHe, rae 6bin npuobpeTeH npubop.

YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKI ByX0BKY MPOBEpLTE ee Ha NpeAMET BO3MOXHDbIX NOBPEXAEHUiT BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKY, YbeauTech, 4o ABEpLIA 3aKPbIBAETCA JOMKHBIM
0bpazom. B cnyuae o6HapyeHus npobnem obpaLuaiitecs K NpogaBLLy Uu B 6iKaiLLmii CepBUCHBIN LeHTD. Bo 3bexaHue noBpexaeHmii cHumaiite ZyxoBky ¢
0CHOBHMA U3 NEHONNACTa TONbKO B MOMEHT YCTaHOBKIA.

NOAroTOBKA HULLIW AN NPUBOPA

+ KyxoHHas Mebenb, KOHTAKTUPYIOLLAA C AYXOBKOI, BOMKHA ObITb CTOIIKON K BbICOKMM TeMnepaTypam (He menee 90°C).

- Tpexpe yem BCTPauBaTL YXOBKY BbIPEXKbLTE BCe HEOOXOMUMbIE OTBEPCTYS B KYXOHHOI MeGeny, TLaTenbHO yanuTe Bee CTPYMKKIA 1 OMASIKY.
« Tocne 3aBepLIEHNA MOHTAXA HIXKHSASA YaCTb AYXOBKU JOMKHA CTaTb HEAOCTYNHOI.

« [Ina npaBunbHoii paboTbl npubopa 3a30p Mex Ay CTONELUHNLEN 11 BepXHeil CTOPOHOI AYXOBKY AOMKEH BCErda 0CTaBaTbCA CBOGOAHBIM.

NOLKNIOYEHWE K INEKTPUYECKOI CETUN

Y6eautech, UTo HaNPAXKEHME NUTAHNA, YKa3aHHOE Ha NACMOPTHOI Tabniuke npubopa, COOTBETCTBYET HANPAXKEHUHO B INEKTPUYECKOii ceTi. acnoptHad Tabnuuka

HaXOAUTCA Ha NepeHeil CTOpOHe AYXOBKY (BUAHA NPU OTKPbITON ABepue).

+  3ameHa ceteBoro WHypa (tn HO5 RR-F 3 x 1,5 MM?) 0MKHa BbINONHATLCA KBaNMULMPOBAHHBIM 3neKTpUKOM. 0bpaTiTeCh B aBTOPU30BAHHbIIi CEPBHUCHBII
LIEHTP.

OBLUVE PEKOMEHOALIUW
Nepen ucnonb3oBaHuem:

- YpanuTe C npUHagNeXHOCTelA 3aLLUTHBIE KYCKI KAPTOHA, MAEHKY U HaKNeKu.

- BbiHbTe npuHaanexHocTin U3 AyxoBku, pasorpeiite ee 4o 200°C v ocTaBbTe Ny 3Toil TeMNepaType NPUMEPHO Ha OANH Yac, YToBbI YCTPAHWUTL 3aNaxv 1 rasbl,

BblfenAemble U30MALMOHHBIMYM MaTepUanamm 1 3aLMTHOI CMa3KoIl.

Bo Bpema ucnonb3oBaHua:

- He (taBbe TAXenble npeMeTbl Ha AABEPLYY — 3T0 MOXET NPUBECTH K ee NONOMKe.

- He onupaiitech Ha iBepLy ZyXOBKM 1 He BeLLaiiTe HUKAKKUX NPEAMETOB Ha ee pyuky.

- He HakpbiBaiTe BHyTPeHHUe NOBEPXHOCTY AyXOBKY antoMIHIEBOI GONbIOi.

- He HanuBaiiTe Body BHYTPb ropAyeli AyX0BKM — 3T0 MOXET NPUBECTY K NOBPEX/AEHMI0 IManu.

- HuB Koem cnyyae He fBUraiiTe KacTpIONM 1 CKOBOPOAbI MO JIHY AYXOBKH, TaK Kak NPy 3TOM MOXHO MoLiapanaTb IManeBoe noKpbiThe.

- (nepwte 3a Tem, uToObl nEKTpUYECKIe NPOBOAA APYTUX NPUGOPOB, HAXOAALLMXCA OKONO AYXOBKM, HE Kacanucb ee HarpeBaloLLUXCA YacTeil U He 3aCTpeBany B
ABepLIe AYXOBKM.

- Tlpenoxpansiite AyxoBKy T BO3AEACTBUA aTMOCHEPHDBIX ABNEHMIA.

RU58



PEKOMEHALIU MO 3ALUUTE OKPYKAIOLLEA CPEAbI [%|
V'mnusauml YyNaKOBO4HbIX MaTepnanos
N\

YnakoBouHbIil MaTepuan Ha 100% npurogeH And nepepaboTky, 0 Yem CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYIOLLMI CUMBO ( £.,3 ). Pa3ninyHble YacTin ynakoBKM LOMKHbI
ObITb YTUIN3UPOBAHBI B NONHOM COOTBETCTBI € ACICTBYHOLUMMU MECTHBIMU HOPMaMU 110 YTUAN3ALMI OTXOLO0B.
V'mnusauuﬂ nigenua

- [laHHblit npubop Hecet MapKupOBKY B cooTBETCTBIN ¢ EBponelickoii upekTuBoil 2012/19/EC no yTunu3aumum sneKTpUYECKOro 1 S1eKTPOHHOro 060pysoBaxua
(WEEE).

- 06ecneuns NPaBWNbHYI0 YTUAU3ALMIO JAHHOTO U3ENKA, Bbl NOMOXETe NpeJoTBPaTUTh NOTEHLUMANbHbIE HeraTUBHbIe NOCEACTBUA ANA OKPYXaloLeil cpefbl
W 340p0BbA YeNnoBeKa.

- (umBon /& Ha CAMOM U3JeNnun UK B CONPOBOAUTENBHON JOKYMEHTALMM YKA3bIBAET, YTO NP YTUNM3ALMM U3LeNA C HUM Henb3s Oﬁpal.l.laTbCﬂ KakK ¢

—
06bI4HbIMIN BBITOBBIMYU OTXOZAMU. BMeCTo 3T0r0 ero clieflyeT CAaTb B COOTBETCTBYHLLMIA MYHKT NPUEMa 3eKTPUYECKOTO U 3NEeKTPOHHOT0 060pyoBaHNA.
CoBeTbl N0 KOHOMUK dHepruu

- nOﬂb3yVITECb ¢yHKLlMel7I npeaBapuTeNbHOro Harpesa ToJIbKO B TOM Cfly4yae, eC/n 310 YKa3aHo B Tabnuue npuroToBNieHnA 6ntog unn ncnonb3yemom peenre.
- ﬂOﬂb3yl7|T€Cb ¢0pMaMM [INA BbINeYKN, NOKPbITbIMIA TEMHbIM JIaKOM UNI 3Mablo, TaK Kak OHU NyyLle NOrnoLUarT Tenso.

3AABJIEHUE OB SKOAU3ANHE

- Hactoawnii npubop cootBeTCTBYeT TpeboBaHUAM IKoAN3aiiHa EBponeiickoro Pernamenta N°65/2014 n N°66/2014 B cootBeTcTBIM C EBpOnelickum (Tanaap-
oM EN 60350-1.

OBHAPYXXEHUE U YCTPAHEHUE HEUCNIPABHOCTEN
[lyxoBka He pa6oraer:

. I'IpOBepre Hanuymne HanpAMeHnA B CeTH, yﬁeﬂVITECb, YTO AyXOBKA BK/NIOYEHA B CETb.
. BblkniouwTe 1 CHOBa BK/lounTe [LYXOBKY, yTo6bI NPOBEPUTb, NPEKPATUNNCL NN HENoNaaKK.

gsepga He OTKpPbIBaeT(A:
« Bolkniouute 1 CHoBa BKJIH0UMTE AYXOBKY, UT0ObI NPOBEPUTD, MPEKPATUINCD N HEMONAAKM.

«  BAXHO: Ha Bpema camooumnCTKy ABepLiA AyXoBKI bnokupyetca. [loxauTech ee aBToMaTuyeckoil pa3dnokupoBki (cm. pazgen “OumncTka ayXoBoK € MCNOb30-
BaHeM pexxiuma nuponnza”).

He pa6otaer 3neKTpoHHOE Nporpammupyiolee yCTpoiicTBo:

« EcwiHa pucnnee oTobpaxaetca Gyka“ F ) 3a KoTopoii cnesiyeT Kakas-nnbo umndpa, obpatutecs B bnuxaiitumii cepsucHblii eHTp. Mpu 3tom coobiuute undpy,
Cneytouyto 3a bykeoin“ F .

CEPBUCHbDIA LIEHTP
Nepep obpalleHnem B cepBUCHbIIi LLEEHTp:

1. TMonpobyiiTe ycTpaHUTbL HEMCNPABHOCTb CAMOCTOATENBHO, CNlefyA YKa3aHUAM, NpuBeAeHHbIM B pa3aene "lTouck 1 ycTpaHeHue HencnpasHoCTed".
2. Bbikniounte 1 BKntounTe npubop, utobbl NPOBEPUTD, MPEKPATUANCH I HEMONAAKK.
Ecnu nocne BbinonHeHna BbIleONMCAHHBIX AeNCTBUII HeNONAAKK He NpeKpalLaloTca, 06paTuTech B GnKaIiLLNIT cepBUCHDBII LEHTP.
Bcerna coobwaiite:
+  KpaTKoe OnucaHue HencrpaBHOCTY;
+  TUN W TOYHOE Ha3BaHUe MOAENM AyXOBKM;
+  (epBUCHBIl HoMep (uncno nocne cnoBa “CepBicHoe 06CNyxuBaHMe” HA NACNOPTHON Tabnnuke, pacnonoeHHo Ha MPaBOM TopLe Kamepbl — OHa BIAHA NPK
OTKpbITOIA ZABEpLIE AYXOBKM).
(epBuCHbI HOMep TaKxe YKa3aH B rapaHTUItHOM TasoHe;
Bl NOMHbIA aapec;
+ Bl Homep TenedoHa.

XV | |
0000 000 00000
B criyuae HeOOX0AMMOCTH PEMOHTa AyXOBKI 06paLLaiiTech B aBTOPU30BaHHbI/i CePBUCHDIIA LLeHTp (370 rapaHTUPYeT UCNONb30BaHHE OPUTMHANbHBIX 3anyacTeii 1

NpaBWIbHOE BbINONHEHNE pEMOHTa).
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YUCTKA

& BHUMAHUE - :e ucnomisyl"n're napoo4ucTuTenu.
- bINONHANTE OYUCTKY AYXOBKM TONLKO NOCNE TOT0, KAK OHa OCTbIHET.
- MNepepn Hauanom o6cnyKMBaHNA OTKAKOUMTE NPUGOP OT INEKTPOCETH.
BHewuHne noBepXHOCTM AYXOBKY
BAMHO: He ucnonb3yiite arpeccuBHble unu abpasnBHbie yncTAwme cpeacTsa. lpu cnyyaiiHiom nonagaHMM TaknX CPeACTB Ha NOBEPXHOCTb
[DyXOBKU HeMe[/IeHHO NPOTpUTe ee BNaXHOII candeTkoi U3 MUKpoGuopbI.
«  [lpoTupaiiTe NoBepXHOCTM AyXOBKM BAAXHOI candeTkoi 3 Mukpoduopbl. lpu cuabHOM 3arpa3HeHim 4o6aBbTe B BOAY HECKONbKO Kanenb CpeAcTBa Ana
MbITbA NOCYAbI. [IpOTpUTE HACYXO CYXOii TKaHbIO.
BHyTpeHHMe NOBEpXHOCTH AYXOBKU
BAXHO: He nonb3yiitech ry6kamm ¢ abpasuBHbIM C10eM, MeTanMueckKUM1 Moyankamm unu ckpebkamu. cnonb3oBaHue Takux (pepcTB €0
BpemeHeM BefieT K NoBpeXAeHNI0 SManeBbIX NOKPbITUI U CTeKNa ABEPLbI.
« Tlocne kaxporo cnonb3oBaHMA HeobXxoA1MO AaTb [yXOBKe OCTbITb U OUNCTUTD ee (NpeAnouTUTeNbHee, NoKa AYX0BKa ellle Tennas) oT Harapa 1 NATeH,
KOTOpble MOTYT NOABAATLCA NPY NPUTOPaHINM OCTAaTKOB NPOAYKTOB (HaNpUMep, NPOAYKTOB C BLICOKUM COfiepKaHMeM (axapa).
+ Tlonb3yiitech cnewnanbHbIMK YUCTALYMMI CPEACTBAMM ANA AYXOBOK B COOTBETCTBUMN C YKa3aHUAMM X NPON3BOAWTENEIA.
« [Ina MbiTbA CTeKNa ABepLbI AyXOBKM NONb3yiiTeCh CNeLnanbHbIMU KIUAKMMU MORLLMMY cpeacTBaMU. Ina yRo6CTBa YMCTKM ABEPLY AYXOBKI MOXHO CHATD
(cm. pazpen “TEXHUYECKOE OBCTYMUBAHUE").
+ BepxHuil HarpeBaTeNbHblil 3NEMEHT rpUA MOXHO onycTTb (cm. pasgen “TEXHUYECKOE OBCTTYKUBAHUE") ana yaobcTea uncTkm Bepxa kamepbl (TONbKO B
HeKOTOpbIX MOZENAX).
NPUMEYAHUE: npu pnutenbHOM NpUroToBNAEHUM NPOAYKTOB C BbICOKUM COAepXKaHueM BNaru (Hanpumep, NuLLbl, 0BOLLEN U T.N.) Ha BHYTPeH-
Hell CTOPOHe ABepLbl U B pailoHe YNNIOTHEHUA MOXKeT 06pa30BbIBaTbcA KOHAeHaT. [locne Toro Kak AyXoBKa 0CTbIHET, He06X0AMMO NPOCYLIUTDL
ABepLYy U3HYTPU, NONb3YACb TKAHbIO UM rY6KOIA.
Npunagnexunocru:

« (pa3y xe nocre UCMosb30BaHNA 3aMOUNTE NPUHALNEXHOCTY B Boie € 06ABNEHNEM CPEACTBA NS MbITbsA MOCY/bl. ECM NPUHAANEXHOCTH eLe ropAume,
M0b3yITECh KyXOHHbBIMU PyKaBULAMIL.

. OcTaTku nuwm nerko YRANAKTCA NPU NOMOLLU LLIETKKA UNn Fy6KI/I.

YucTka 3agHeil CTeHKN 1 60KOBbIX KaTaNUTUYECKUX NaHeneii (npu Hanuuum):

BAXHO: ans uncTKM KaTanuTuyeckuX naHeneii He NoNb3yiitech abpa3uBHbIMU CPeACTBAMM, JKECTKUMU LETKaMM, MOYaNKamu ANA KacTpioib
UAW a3po30NAMM ANA AYXOBOK, TaK KaK 3T0 MOXeT NPUBECTY K NOBPEeXAHUI0 NOKPbITUAX NaHeneil u HapyLLeHUIo X COCOBHOCTH K camoouuLie-
HuIo.

« OcTaBbTe MycTyto AYXOBKY BK/IHOYEHHON B pexume KoHBeKLM npu Temnepatype 200°C npuMepHO Ha 0fMH Yac

«  3atem faiite npubopy OCTbITb U yAanuTe 0CTaTKi NPOAYKTOB ry6KOiA.

VKN YUCTKN AYXOBKU ¢ QYHKLMEI NMPONIUTUYECKOI OUNCTKM (eCnn npelycMoTpeHa):

- He npuKacaiitecb K gyxoBKe B0 Bpema LiMKNa MMPOANTUYECKOIl 0YMCTKM.
& BHUMAHMUE - He paspewaiite getam npubnmKaTbCa K AyXoBKe BO BpeMs LNKNA NUPONUTUYECKON OYUCTKM.

B 3T0M pexxime NpoucxoauT BblXMraHne HaKOMMBLUMXCA B NPOLIeCce NPUTOTOBNEHMA NULLM 3arpA3HeHNil npy Temnepatype okono 500°C. Mpu Takoii BbICOKOI
Temneparype 0TNOXeHWA NPeBPALLAIOTCA B 3071y, KOTOPYI0 MOXHO NErko yAANUTL BNaXKHOA TPAMKONA, KOrAa AYXOBKa OCTbIHET. He BKMouaiiTe pexum nuponusa
nocne KaxAoro ncnob3oBaxnA AyxoBKi. [onb3yiiTech UM, TONbKO KOrAa AYX0BKa CUbHO 3arpA3HeHa Uan eciv B NpoLiecce NpeaBapuTeNbHOTO Harpesa uin
MPUroTOBNEHNA NULLM U3 Hee UAET bIM.
« Ecnm pyxoBKa ycTaHoBNeHa o BapoYHOIi NaHeNbio, BbIKNKUMTE BCe 31eKTPOKOHGOPKM NaHen | Ha BpeMA camooumncTKu (nuponusa).
+  [lepen BKNOYeHMEM pexiMa NUPOAN3a BbIHBTE U3 JyXOBKM BCE NPUHA/NEXHOCTH.
B npubope npesycMoTpeHo B peXxiAMa NUPOAUTUYECKOIA OUMCTKM:
1. ueproc6eperatowymii uukn (PYRO EXPRESS/ECO), pacxonytowuuii npumepHo Ha 25% Hepriu MeHbLLe N0 CPaBHEHMIO CO CTAHAAPTHBIM LMKAOM. [onb3yiiTech
370l QyHKLMeN perynapHo (nocne npurotoBAeHna mAaca 2 - 3 pasa noapaa).
2. CraHpaptHblit uukn (Muponn3 120 MUH.) KOTOPBI NOAXOANT ANA OUNCTKN CUNBHO 3arpA3HEHHO AyXOBKM.
« Tlocne onpeseneHHoro KonnYecTBa NPUrOTOBNEHHBIX 6110 C YUeTOM CTeneHI 3arpA3HeHA Ha ANCned JyXoBKY BLIBOJUTCA Co06LLEHIe, peKOMEHAYIoLLee
BbINOMHUTb LMK CAMOOUNCTKM.
MpumeyaHue: Bo Bpema nuponuTUYeCKoi 04MCTKM OTKPbITHE ABEPLbI AYXOBKM HEBO3MOXKHO; ABEpLiA 0CTaeTcA 3a6/10KUPOBaHHOIl, NOKa Temne-
paTypa BHYTpM iyX0BKM He ONYCTUTCA 10 Ge3onacHoro ypoBHA.
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TEXHUYECKOE OBCJ1Y>KUBAHUE

- HOJIbBYVITECb KYXOHHbIMU pyKaBULlaMU-NpUXBaTKamMu.
& n PEnyn PE)I(HE H M E - I1epep, BbINoJIHEeHNEM onuncbiBaeMbiX HUXe onepauvw’l yﬁenmecb, YTo AYXOBKa 0CTbiNla.
- ﬂepeu Hayanom oﬁcnymusauuﬂ OTKNuyuTe I1PVI60P OT JNIeKTpOCeTu.

CHATUE ABEPLLbI

CHatue aBepubl:

1. MonHoCTbI0 OTKPOiiTE ABEPLY AYXOBKY.

2. TopHnmuTe duKcaTopbl U CABMHBTE MX Bneped 1o ynopa (Puc. 1).

3. 3akpoiite ggepuy o ynopa (A), nogHumute (B) n noephute ee (C) Tak, utobbl 0Ha BbiLuna n3 Kpenneruii (D) (Puc. 2).
YcraHoBKa ABepubI:

1. BcTtaBbTe NeTN B COOTBETCTBYIOLIME THE3AA.

2. TlonHoCTbIo OTKPOIiTE ABEPLY AYXOBKM.

3. Onycrute o6a dukcatopa.

4. 3akpoiite Bepuy.

d |

° D
| ; % Z
Puc. 1 Puc.2

W3MEHEHWE NON0XEHWA BEPXHETO HATPEBATEJIbHOI'0 IJIEMEHTA (TOJIbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX

1. CHumUTe 6OKOBbIE PELUETKM — feprKaTeNnu NPUHAANEXHOCTeN (puc. 3).

2. (nerka noTAHUTe HarpeBaTeNbHbIi 3NeMeHT Ha ceba (puc. 4) u onyctute ero (puc. 5).

3. [InA ycTaHOBKI HarpeBaTeNbHOrO 3fIeMeHTa Ha MecTo NPUNOAHUMUTE ero, Clerka NoTAHYB Ha ceba. YoeauTech, UTo 3nemeHT ynupaetcs B 60KoBbIe JepxaTenu.

=
2T

Puc.3 Puc. 4
3AMEHA IAMIbI B AYXOBKE

3ameHa namnbi B 3afiHeit yacTu(npu Hanuumn):

1. OTKniounTe AYXOBKY OT INEKTPOCETH.

2. OTkpytuTe nnadoH (puc. 6), 3amenuTte namny (TN namny ykasa B npUMeYaHun) 1, ycraHoBuTe nAadoH B UCXOAHOE NonoxeHue (puc. 7).
3. TonkniouuTe LyXOBKY K 3N1eKTpoCeTH.

— L N\

), S

Puc.6 Puc.7

Npumeyanme:

- Wcnonb3yitte TonbKo namnouku Hakanusanua 25-40 Br/230 B, Tun E-14, 7300 °C wau ranoreHoBble namnouki 20-40 Br/230 B, un G9, T300 °C (B 3aBucumocTy
0T MoJieNu).

- Jlamnbl, npumeHsieMble B Npubope, CneumanbHo NpeaHasHaueHbl AnA 1eKTPUYECKIX NPUOOPOB U HENPUTOAHDI AA OCBELLEHUS NOMeLLeHuii (PernameHT
Komuceum EC N2244/2009).
- 3TV NaMnbl MOXHO NPUOBPECTI B HALLINX CEPBUCHBIX LIEHTPAX.
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BAXHO:

- [pu ucnonb30BaHMM ranoreHoBbIX NaMNoYeK He Gepute X roNbIMKU pyKamu, T.K. 0TNEYaTKV NanbLes MOTYT NPUBECTH K pa3pyLLEeHUIo
CTeKna namnoyYku.
- He nonb3yiitecb AyxoBKOI A0 YCTAaHOBKK NNadoHa Ha MeCTo.

MHCTPYKLUUN NO 3KCIUTYATALIMA YXOBKU
CBEZIEHYSA 0 NIOJAKNIOYEHUN K SNEKTPUYECKOA CETM MPYUBE/IEHBI B PAJIENE, NOCBALEHHOM MOHTAXY IYXOBKM
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[anenb ynpasnenua

BepxHuii HarpeBaTesbHbIN INeMeHT / rpuib

(uctema oxnaxkaeHua (Mpu Hanuuum)

MacnoptHas Tabnuuka (He CHUMATD)

loncetka

(1cTema BEHTUAALMN NpY BbiNeKaHy (MpU Hanuynm)

Bepten (npu Hanuuum)

HuXHWii HarpeBaTeNbHbIN INEMEHT (He BUAEH)

. [Bepua

10. YpoBHU AnA KpenneHua npuHaanexHocTei

11. 3anHAA cTeHKa

Mpumeyvanne:

- BeHtunatop oxnaxzaeHuna MoXeT NPoAoIKaTh pabotath B TEUEHUE HEKOTOPOr0 BPEMEHM NOCNE 3aBEPLUEHMA NPUrOTOBIIEHUA U BbIKNKUEHUA AyXOBKY.
- Baw npubop moxeT cnerka 0TMuaTbCA OT NOKA3aHHOTO HA PUCYHKE.
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NCMONb3YEMbIE MPUHAANEXHOCTY
(cnucok npuHapnexHocTell, NOCTaBAACMbIX B KOMNNEKTe ¢ AYXOBKOI, NPUBOAUTCA B TEXHUYECKOM ONMCaHNM)

Puc. 1

U —

Puc.6 Puc.7 Puc. 8

Puc.9

Moapon (puc. 1)

MoxeT ycTaHaBnMBATLCA NOZ PeLLETKOiA ANA cBopa iMpa 1t KYCOUKOB MULLIKA, @ TAKXKe UCTONb30BATbCA B KauecTBe eMKOCTH ANA NPUroTOBAEHNA MAC, KypuLbl,
pbibbI C 0BOLLAMM MnK 63 HuX. HaneiiTe B NOAA0OH HEMHOTO BOAbI, YT06bI NpefoTBPaTUTL 06pa30BaHMe AbiMa 1 6PbI3r Xupa.

BcraBHoi1 npoTtuBeHb (Puc. 2

Mcnonb3yetca ans npuUroToBneHIA NeYeHbs, TUPOroB v MNLLbI.

Pewertka (puc. 3)

Wcnonb3yetca ana npuroToBneHua 6Mtof Ha rpune, a TakxKe B KauecTBe NOACTABKM ANA KacTpionb, Gopm ANA BbINeuKi 1 npoyeit nocyabl. Ee MoxHo ycTaHaBnnBath
Ha No60ii ypoBeHb. PellieTKa MOXKET yCTaHaBNUBATbCA U3rMOOM BBEPX UMK BHU3.

bokoBble kKaTanuTuueckue naxnenu (puc. 4

3TV NaHeNM MMENoT CneLyanbHoe MIKPONOPUCTOe SMaNMpOBaHHOE NOKPbITUE, MornoLLalolLee 6pbi3ru xupa. Mocne npuroToBneHuna 6atof ¢ 60NbLUM CopepKanm-
€M XU1pa PeKOMeHZyeTCA BLINOMHUTb LMK aBTOMaTHyecKoi ounctki (cm. paspen YACTKA).

Bepren (Puc. 5)

Wcnonb3yiiTe BepTen, Kak nokasaxo Ha puc. 9. lononHuTenbHyto MHdopmaLmio CM. B pasaene “PekomeHayemble Cnocobbl UCTIONb30BAHNA 1 NONE3HbIE COBETbI".
KomnnekT npuHaanexHocreit ana rpuna (Puc. 6

KomnnekT coctouT 3 petwetku (6a) 1 SManupoBaHHoii emkocTy (6b). laHHbIA KOMINEKT MOXHO YCTaHABAMBATb Ha peLueTKy (3) 1 ucnonb3oBatb ANA NpuroTosne-
HuA 6niof B pexume «[punb».

MKupoynaenusatowwuit Gunbrp (puc. 7

M(ﬂOﬂb3yl7IT€ €r0 TOJIbKO Npu NpUroToBAeHNN 6J1I0£| C 60ﬂbLIJI/IM cofiepaHuem xupa. (DMﬂpr HaBeLUUBAETCA Ha SaﬂHEVI (TEHKE Kamepbl YXOBKMN HaNpoTuB
BEHTUNATOPA. (DVIJ'Ipr MOXHO MbITb B I'Iocyp,OMOEl{HOFI MaLLnHe U nCnoNb30BaTh Npu NPUrotToBNeHNN 6J'IIOJ1 B peXume KOoHBeKLun.

BbigBmkHble HanpaBagowue (puc. 8

Teneckonuyeckme HanpasnAwLK1e N03BONAKT BbIABUTaTb HAaNONOBUHY peLUETKI U NPOTUBHU BO BPEMSA NPUTrOTOBNIEHNA. Mopxoaat ana niobbix I'IpI/IHa,Clﬂe}KHOCTeVI
1 MOTYT MbITb(A B nOC){,U,OMOQHHOVI MallinHe.
Konnuecrso npmuannemuoaeﬂ MOXET BapbupoBaTbCA B 3aBUCMMOCTN OT MOAENN.

NPUHALNIEXHOCTW HE BXOJAT B KOMITEKT NOCTABKU
[lononHuTenbHbIe NPUHaANEXHOCTIA MOXHO NPUOBPECTH B CEPBICHOM LieHTpe.

YCTAHOBKA PELUETOK 11 IPYTWX IPUHAZNEXHOCTEN B IYXOBKY
1. BctagbTe pelweTky ropu3oHTanbHo Tak, utobbl BbICTyn A 6bin 0bpaliieH BBepx (puc. 1).
2. [Ipyrvie NpUHAANeXHOCTY, Takue Kak NOALOH U NPOTUBEHb, YCTaHABAMBAIOTCA TeM e nocobom, uTo 1 pelueTka (Puc. 2).
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OMWCAHWUE NAHENW YNPABJIEHUA
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Mpumevanme:
Baww npubop moxeT cnerka oTMYaTbCA 0T NOKA3aHHOTO Ha PUCYHKe.
- Ecnu Bawa pyxoBKa umeeT yTannmnBaemble pyuku, HAXMUTE Ha LIEHTP PyuKI, 4ToObl BbIBECTI ee U3 KOpMyca NaHenw (B 3aBUCUMOCTY OT MOZenH).
Pyuka Bbibopa pexumos
IneKTPOHHOE NporpaMmmupytoLLiee YCTPOICTBO
Pyuka Tepmocrarta
. KpacHblit cBeToaMOAHbIA MHANKATOP TEPMOCTATa
JKCMIYATALIA OYXOBKK
+  BblbepuTe HyXHylo nporpammy, noBepHyB pyuKy nepekntoyatens.
[pu 3TOM BKAKUNTCA NOACBETKA AYXOBKM.
«  TloBepHuTe nepekniouatenb no YacoBOi CTpeNKe ANA yCTaHOBKY Tpebyemoli TemnepaTypbl.
Mpy 3T0M 3aropaeTca MHAMKATOP TEPMOCTATa; N0 AOCTIXKEHUM B AYX0BKe TpebyeMoii TeMnepaTypbl, MHANKATOp noracHer. o 3aBepLueHt NpUroToBeHuA
MWL YCTaHOBUTE NepeKntyaTeNb B NonoxeHue «0».
NONb30BAHUE NEKTPOHHbIM NPOrPAMMUPYHOLLIUM YCTPOCTBOM

1. KHomka - : cnyXuT AnA yMeHbLUEHNA 3HaYeHuA, 0ToBpaxaemoro Ha aucnnee
<B> 2. Khonka (I (B  cyxmT AnA BbiGopa HacTpoek:

S W =

[

i b B Bl a. Taiimep

ol I o o N | b. Bpema npurotosnenua
[

@ 3. Kxomka + : cnyXuT AnA yBeNMYeHNA 3HaueHus, 0T00pakaeMoro Ha Aucnnee

- e o+
O O O A. CumBon Q YKa3bIBaeT Ha BKNIoyeHue Talimepa
l o | B. Cumaon AUTO nopTBepaaeT Bblbop HacTpoek

Nepen nepBbiM NCNONb30BaHNEM AYXOBKU

HacTpoiika YacoB 1 3ByKOBOTO CUTHANA.

[lpu nepBOM BKMHOUEHUM SyXOBKM B CeTb Ha Ancniee noasutca muratowaa Haanucs AUTO v undpsi 0.00. Ytobbl nepeiitv K ycTaHOBKe BpeMeHH, HaxmuTe
OfJHOBPEMEHHO KHOMKM - 11 +. [TpK 3TOM HauHeT MUraTb pa3aenuTenbHad TouKa. YcTaHoBUTe BpemMA Npyu NOMOLLM KHOMOK + 1 -. [loce Bbl6opa HYXHOO 3HaueHua
HaXMuTe CpefiHiot KHoNKy. Ha aucnnee noAsuTca Hagnuco “ton 1”. Boibepute 3ByKoBOi curHan npu nomoLuy kHonkm —. Mocne Bbl6opa 3BYKOBOro CUrHana Haxmu-
Te CpefiHIolo KHOMKY. [InA n3MeHeHUA HaCcTpoeK BpeMeHy MOBTOPYUTE OMUCAHHbIE BbllLe AeiCTBIA.

YcraHoBka Taitmepa [\

[lnA ycTaHOBKM Taitmepa HaXMuTe 11 yaepXmBaliTe HEKOTOPOE BpeMaA CPEAHION KHOMKY: Ha Ancnnee BOSHUKHYT Lnpbl 0.00 1 MUraoLLnii CUMBON KONOKONbYMKA.
YcTaHoBwTe TaiiMep Npu NOMOLLY KHOMKM + (MaKCUManbHO BO3MOXHOe BpeMA — 23 yaca 59 MuHyT). 06paTHblii 0TCUET HAUHETCA Yepe3 HeCKoNbKo cekyHa. Ha
Aucnnee NOABUTCA TeKyLLee BPEMA 1 CUMBOA KONOKONbYNKA — 3TO NOATBEPXKAAET, uTo Talimep Obin ycTaHOBAEH. YT00bI yBUAETL 06paTHbIA OTCYET BpEMEHN 1
npu Heo6XOAUMOCTY U3MEHUTD €ro, CHOBA HAXKMUTE CPELHIOI0 KHOMKY.

Hactpoiika npogomkuTenbHOCT NPUrOTOBAEHUA NULLKA

[Tocne Toro Kak pexxum NpUroToBAEHINA ¥ TemnepaTypa byayT Bbl6paHbl, HAXMWTE CPeAHIO KHOMKY: Ha Aucnaee noABATCA uudpbl 0.00 u Muratowuii cumson
KONOKObUMKA. ElLie pa3 HaXMuTe CpefiHIN KHOMKY: Ha AnCnee BOSHUKHYT NonepemMeHHo CMeHsAIoLLye Apyr Apyra CAMBON dury undpol 0.00, a Hapnuco AUTO
HauHET MUraTb. YCTaHOBUTE ANIUTENbHOCTD NPUTOTOBAEHMA NPY MOMOLLM KHOMOK + U - (MaKCUManbHO BO3MOXHaA AnnTeNbHOCTb — 10 yacoB). Yepe3 Heckonbko
CeKYHZ Ha Ancnnee BHOBb NMOABNUTCA TeKyLuee Bpems, @ Haanucs AUTO ocTaHeTcA ropeTb — 370 NOATBEPXKAAET, UTO HACTPOIKM Obin 3afaHbl. YTobbl yBUAETb U
Mpu HeOBXOAUMOCTY U3MEHUTD OCTaloLLEeCA BPEMA NPUTOTOBNEHNA HAKMUTE CPELHIOI0 KHOMKY Y 3aAePXMTE €€ B HaXaToM NONOMKEHIUM Ha 2 CEKYHABI, NOCTIE Yero
HaXMuTe ee noBTOpHO. o ucTeYeHMN 3a1aHHOM0 BpeMeHU NPUroTOBAEHMA CUMBOA &7' MCYe3aeT, lyxoBKa NOZAeT 3BYKOBOI curHan, a Haanucb AUTO Ha anc-
nnee HauMHaeT Muratb. HaxmuTe nio6yto KHOMKY, 4T06bl BbIKNKUMTb 3BYKOBOI CUTHAM. YCTaHOBMTE Ha HOMb PyyKy BbIGOPA PEXUMOB 1 TeMNepaTypbl, HaXMUTe 1
3afiepXuTe CPeSHIo KHOMKY B HaXaTOM NONOMEHMN Ha AiBe CeKYHAbI, YT0ObI 3aBepLLNTL NPOLIECC MPUTOTOBAEHUA.
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TABJINLA ONMMUCAHNA PEXKUMOB

PEMUM OMUCAHUE

O BbIKN MpeKpalLieHe NPUroToBNEHIA 1 BbIKAKOUEHIE yXOBKIA.

CBET BKntoueHue ocBeLLeHNA AyXOBKN.

Pexum, noaxoaAwwuii AnA NPUrOTOBNEHMA NH0ObIX NPOAYKTOB TONbKO HA OAHOM ypoBHe. cnonb3yiite 2-i ypoBeHb. Mpea-
KOHBEKLMA BapUTENbHO NporpeiiTe AyxoBKy A0 HeobxoduMoii Temnepatypbl. Koraa MHaMKaTop TepMocTaTa noracHet, AyXoBKa rotosa
K MPUrOTOBNEHMI0 — NOMECTUTE NPOAYKT B AyXOBKY.

L

Hu3kotemnepaTypHblii KN yaaneHusa 3arpA3HeHuii, BOHUKAIOLLMX NPy NpurotoBReHnn nuiwn. Boaaxoi nap, o6pasy-
YMHAS” loLwmiica B npoLiecce Harpea, o6neryaeT yAaneHue 3arpA3HeHHil Co CNeLManbHoIl SMank, KOTopoii MOKPbITbI BHYTPeHHIe
OYUCTKA CTeHKI ByX0BKY. BKntouaite pexum, Koraa AyxoBka xonoaHas. Haneiite 200 mn Bozibl Ha AHO Kamepbl 1 3anycTute 30-mu-
HyTHbIIA Wk npu Temnepatype 90°C. Mocne 3aBepLuenua WMkna nogoxauTe 15 MUHYT, U TONbKO 3aTem OTKpOIATe ABepLY.
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Pexum, noaxoaALuii AnA NPUrOTOBNEHUA TOPTOB/NNPOFOB C MATKOIA HAUMHKOI (ClIaZiKoiA 11 HeCNaKoli) Ha 0HOM YPOBHE.
CONVECTION BAKE | B ZaHHOM pexiume AonycKaeTca npuroToBeHue 6tz 1 Ha ABYX YPOBHAX 0fHOBPeMeHHo. B nocnieHem cnyyae and bonee
(KOHBEKLIMOHHOE | paBHOMepHOro NpurotoBneHns peKoMEeHAYETCA MeHATb MecTamil NpuroTaBnBaemble 60fa. lpu NpuroToBReHUN ToNbKO

BBINEKAHUE) | 1a onHom ypoBHe ncnonb3yiite 2-it ypoBeHb, MpU MPUTOTOBEHHM Ha ABYX YPOBHAX — 1-if 1 3-it ypoBeHb. Mporpeiite
JyXOBKY NEpes Hauanom NpuroToBeHus.

Pexum, nopxopAwwmii AnA Xapku 0TOMBHDIX, LWaLLAbIKA, COCUCOK, NPUTOTOBAEHNA OBOLLHDIX 3aneKaHOK 1 XNeOHDbIX TOCTOB.
Pa3melaiite npopyKTbI Ha 4-M ypoBHe. lpu xapke MAca Ucnonb3yiiTe NoAJ0H ANA chopa CTekatLLero coka. Pazmeluaiite
MOAAO0H Ha 3-M yPOBHE, HANWB B HEro NPUMepHO NoN-NUTpa Bogbl. Mporpelite AyXoBKY B TeueHue 3-5 MuH. Bo Bpema
NpUroTOBNEHNA ABePLIA AYXOBKY IOMKHA 0CTaBATbCA 3aKPbITONA.

TPUIb

Y] (]

Pexum, noaxopAwmii AnA apKu KpyNHbIX KyckoB MAca (pocTbud, 6apaHba Hora, ubinnATa). Pa3meluaiite npogyKTbl Ha
CpesiHuX yPOBHAX AYX0BKM. Mcnonb3yiite noafoH ana cbopa cTekalowero coka. Pasmeluaiite noAA0H Ha 1-M UK 2-M ypoB-
He, HalWB B HETO NPUMEPHO NoN-NUTPa BoZbl. [lnA 6oniee paBHOMEPHOT0 NOAPYMAHUBAHINA PEKOMEHAYETCA NepeBepHyTH
MACO B NpoLiecce NpuUroToBneHua. MpeaapuTenbHblil HarpeB AyxoBKM He TpebyeTca. B npouecce npurotognenus Asepua
[ZYXOBKM J0MKHA 0CTaBaTbCA 3aKPbITO. B 3TOM pexxume MOXKHO N0/b30BATbCA BEPTENOM, ECTN OH BXOAUT B KOMMNEKTa-
LIV BYXOBKIA.

TYPBOTPWIIb

X

PA3MOPAKUBAHUE ItoT PEXNM 1cnonb3yeTca AnA yCkOpeHHOro pa3mopaxnBaHna NpoayKToB. PEKOMQHA){ET(H pa3mellatb 6ntoa Ha Cpen-
HEM ypOBHE. He cHumaitte YNaKoBKY, yTo6bI NpefoTBPaTUTL BbICbIXaHNE BHELLHETO CJ10A NPOAYKTa.
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TABJIMLA NPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA

Peuent

Pexxum

Mporpes

YpoBeHb
(cunTas cHusy)

Temnepartypa

(0

Bpemsa
(Mun)

"pVIHaAl'IE)KHOCTVI n
npumeyaHuna

TopTbl U3 ApOX:KEBOro TecTa

1

Jla

2

160-180

35-55

(Dopma [NA BbINEYKM Ha peLueTke

Jla

1-3

150-170

30-90

YpoBeHb 3: popma AnA Bbineykn
Ha peLLeTKe (NoMeHaiiTe ypoBHU B
CepefuHe NpUroToBneHna)

YpoBeHb 1: popma AnA Bbineykn Ha
pelueTke

Muporu ¢ HaunHKoi (YM3KeilK, WTpy-
Aenb, A6N0YHbIN Nupor)

Jla

150-190

30-85

MonzaoH / BCTaBHOI NPOTUBEHD UNK
$opMma AN BbiNeyKm Ha peLueTke

Jla

150-190

35-90

YpoBeHb 3: popma AnA Bbineykn
Ha peLLeTKe (NoMeHaiiTe ypoBHU B
CepefuHe NpuroToBReHNsA)

YpoBeHb 1: popma AnA Bbineykn Ha
pelueTke

NeyeHbe / TapTaneTkn

Jla

170-180

15-40

[TopoH / BCTaBHOI NPOTUBEHD

) (0

Jla

1-3

150-175

20-45

YpoBeHb 3: pelueTka (nomeHsiite
YPOBHY B CepeAMHe NPUroToBNeHIA)

YpoBeHb 1: noaA0H / BCTaBHOI
MpoTUBEHD

MupoxHble U3 3aBapHOTrO TecTa

Jla

180

30-40

[TopoH / BCTaBHOM NPOTUBEHD

) |00

Jla

1-3

170-190

35-45

YpoBeHb 3: NpoTuBEHD Ha peLueTKe
(nomeHsiiTe ypoBHU B cepeiitHe
NpUroToBNEHNA)

YpoBeHb 1: NoA/10H / NPOTUBEHD

be3e

Jla

90

120-130

MopoH / BCTaBHOW NPOTUBEHD

) |00

Jla

1-3

90

130-150

YpoBeHb 3: NpoTUBEHb Ha peLueTke
(nomeHsiiTe ypoBHM B cepeauHe
MPUTOTOBNIEHNA)

YpoBeHb 1: MOAAOH / BCTaBHOI
MpoTUBEHb

Xne6 / nuuua/ gpokayua

il

Jla

190-250

15-50

[TopoH / BCTaBHOM NPOTUBEHD

Jla

1-3

190-250

25-45

YpoBeHb 3: NpoTUBEHb Ha peLueTke
(nomensiiTe ypoBHM B CepeanHe
MPUroTOBNEHNA)

YpoBeHb 1: NOAAOH / BCTaBHOIA
NpoTUBEHb
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YpoBeHb | Temnepatypa | Bpems | punapnexxHocTi u
Pevent Pexkum | Tiporpes (cuutan cHusy) (°C) (MuH) | npumevanus
@ I ) 250 10-15 | YPoBeHb 2: nonon / Bcrasoit npo-
TUBEHD UNIN NPOTUBEHD Ha PELLETKe
YposeHb 3: [TpoTuBeHb Ha peLueTke
3amopoxeHHas nuuua (nomeHsiiTe YPOBHIU B cepennHe
Jit: 1-3 250 10-20 | npuroToBnenus)
YpoBeHb 1: NOAAOH / BCTaBHOIA
NpoTUBEHb
Jla 2 175-200 40-50 | ®opma ;s BbiNEUKM Ha peLueTke
Hecnapkas Bbineuka (nuporm ¢ oBoLL YpoBeHb 3: opMa AnA BbiNeuK
HOIi HAYMHKOW, NOpaHCKKUe NMporm) Ha pelueTKe (NOMEHiTe YpOBHH B
Jla 13 180-190 40-55 | cepeauHe NpuroToBeHuA)
YpoBeHb 1: Dopma A BbINeYKy Ha
peleTke
@ Jla 3 180-200 20-30 | MopgaoH / BCTaBHOI NPOTUBEHD
BonoBaHbi / nuporu u3 cnoeHoro Yposens 3: llpoTusens Ha pewerke
TecTa (nomeHaiiTe ypOBHY B cepeamHe
la 13 180-190 20-40 | npuroToBneHus)
YpoBeHb 1: NOAA0H / BCTaBHOIA
NpoTUBEHb
flazantA / MaKapoHKan sanexanka / @ Jla 2 190-200 40-65 | MogmoH v NPOTUBEHD Ha peLueTke
KaHHennoHn / Gnabl
bapaHuHa / TenATuHa / roBaauHa / @ g .
CBMHMHA 1 Kr Jla 2 190-200 90-110 | MopAoH unu NPOTUBEHD Ha peLLeTKe
Kypuua / kponuk / ytka 1 kr @ la 2 190-200 65-85 | MopaoH K NpoTMBEHb Ha peLueTke
Wnpeiika / rycb 3 kr @ Jit: 1/2 190-200 140-180 | MoaaoH unn NpoTMBEHb Ha peLueTke
3anevenHas pbib6a/ B Gonbre @ . ’
(une, uennKom) Jla 2 180-200 40-60 | MogmoH MM NPOTUBEHD Ha peLueTKe
e o o oLy Ia 2 175200 | 5060 | Mporusens Ha pewerke
pbl, Kabaukm, 6aKnaxaHbl)
TocTbl @ Jla 4 200 2-5 | Pewetka
YpoBeHb 4: peLueTka (nepeBepHuTe B
Pbi6a, pune / kyckamu @ Jla 4 200 30-40 | CEpeauHe NpuroToBNeHus)
YpoBeHb 3: noaA0H ¢ BOZOM
YpoBeHb 4: peLueTka (nepeBepHuTe B
Kon6acku / wawnbiku / pebpbiwikm / @ Ia 4 200 30-50 | cepemune npurotosnenns)

py6neHbie KOTNETDI

YpoBeHb 3: nop0H ¢ Bofoit
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Peuent

o
o
=
s
=

Mporpes

YpoBeHb
(cuutan cHusy)

Temnepartypa
(°Q

Bpemsa
(mMuH)

NpunapnexHocTu n
npumeyvaHus

Kypuua-rpunb 1-1,3 kr

200

55-70

YpoBeHb 2: pelueTka (npu Heobxoau-
MOCTY NepeBepHuTe Ha 2/3 BpemMeHN
NpUroToBNeH!A)

YpoBeHb 1: nopaoH ¢ Bogoit

Kypuua-rpunb, 1-1,3 kr

200

60-80

YpoBeHb 2: BepTen (Npu Hannumm)

YpoBeHb 1: noaA0H ¢ BoJol

Poct6ud ckpoBbio 1 Kr

200

35-50

MpoTuBeHb Ha petueTke (npu
Heo6X0AMMOCTU NepeBepHUTe Ha 2/3
BpeMeHY NPUroToBNeHNs)

bapaHba HoXKa / pynbka

200

60-90

MoAAOH MM MPOTUBEHD Ha peLLeTke
(npv HeobXxoANMOCTY NepeBepHITE
Ha 2/3 BpemMeHIn NpUroToBAeHNA)

MeyeHblit KapTodennb

200

45-55

Mo noH / BCTaBHOI NpoTUBEHB (Npy
Heo6X0AMMOCTU NepeBepHUTe Ha 2/3
BpeMeH NpUroToBNeHNsA)

3anekaHKa U3 oBoLyei

RO Y| 9] 0|1 B

200

20-30

[TpoTuBeHb Ha pelweTke

Jla3aHba c macom

Jla

1-3

200

50-100*

YpoBeHb 3: npoTvBeHb Ha peLLeTKe
(npv HeobxoANMOCTM NOMeHAliTe
YPOBHY Ha 2/3 BpemeHU NpuroToB-
Nexua)

YpoBeHb 1: NOA/I0H v NPOTUBEHD
Ha pelueTke

Msco c kapTopenem

Jla

1-3

200

45-100%

YpoBeHb 3: NpoTUBEHb Ha peLueTke
(Mpu HeoOXOAMMOCTY NOMEHSiATE
YPOBHM Ha 2/3 BpeMeHI NpUroTos-
nexns)

YpoBeHb 1: NOAAO0H UIN NPOTUBEHD
Ha peLueTke

Pbi6a c oBoLaMK

Jla

1-3

180

30-50%

YpoeHb 3: [poTuBeHb Ha pelueTke
(momeHsiiTe ypoBHU B cepesiHe
MpUroToBAEHNS)

YpoBeHb 1: NoA0H N NPOTUBEHD
Ha peLleTKe

* YKa3aHo OpUeHTMPOBOYHOE BPeMA MPUroToBAEHNA. Bio40 MOXHO BbIHUMATb U3 AyXOBKM NO3XKe UK paHbLUe B 3aBUCUMOCTI OT BaLUMX IMYHBIX NPeANOUTEHMUIA.
[lnuTenbHOCTb MPUrOTOBNEHNA MOXET YBENNUMBATHCA B 3aBUCMMOCTM OT UCNOAb3YeMOI MOCY.bl.
MPUMEYAHMUE: cumBOnbI peXxMMOoB MOTYT Cllerka 0TINYATbCA OT NOKA3aHHbIX Ha PUCYHKe.
NPUMEYAHUE: Bpema 1 TemnepaTypa yka3aHbl 3 pacyeTa Ha 4 nopuum 1 ABNAKTCA OPUEHTUPOBOYHBIMM.
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PEKOMEHAALUU NO NCNOJIb3OBAHUIO N NOJIE3HbBIE COBETDI

Kak nonb3oBaTbcA Tabnuuei npuroTtosneHus 6nion

B Tabnuuie yka3aH onTuManbHblii pexum Ans NpurotoneHua 61iofa Ha 0fHOM UM HECKONbKUX YPOBHAX OAHOBPEMEHHO. YKa3aHHasA ANUTENbHOCTb NPUTOTOBe-
HIA OTCUMTBIBAETCA OT MOMEHTa NOMeLLeHuA 61l B ZIyXOBKY, Bpema npeAiBapUTENbHOTO HarpeBa (e NpeaycMOTpeH) He yuuTbiBaeTcA. [puBeAeHHbIe 3Haue-
HIUA BAMTENbHOCTY M TeMMepaTypbl ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU. PeasnibHble 3HaueHuA 3aBICAT OT KONMYeCTBA NPOJYKTOB U McMoNb3yemoii nocysbl. Hauunaiite
€ CAMbIX HU3KMX PEKOMEH/0BAHHbIX 3HAUEHWIi TeMNEpaTypbl U ANUTENLHOCTY 1, €CIN 671H0/A0 OKAXKETCS He FOTOBbIM, NEPEXOAMTE K 6oree BLICOKUM 3HAUeHNUAM.
Wcnonb3yiiTe BXoAALLME B KOMMNEKT AyXOBKM NpuHagnexHocTy. 0TaaBaiite npegnouteHune Gopmam v NPOTUBHAM U3 TEeMHOr0 MeTanna. Bol Takxe MoxeTe
MCNOb30BaTb NMOCYAY U3 XAPOMPOUHOro CTEKNA UK KepaMuKiA. [Tpin 3TOM yumTbIBaliTe, UTO NPOAOMKUTENLHOCTL NPUTOTOBMEHNS B HUX HEMHOTO YBENUMBAETCA.
[lnA nonyueHna HaunyyLwX pe3ynbTaTos CneAyiiTe NpeACTaBaeHHbIM B TabnuLe peKoMeHAaLMAM Mo BbIGOPY NPpUHAZNEXHOCTEI (BXOAALLMX B KOMMNEKT AyXOBK)
1 ypOBHel ANA X Pa3MELLEHN.

OnHoBpeMeHHOe NPUroTOBNEHME HECKONbKNX 6nioa

B pexxume “KOHBEKLIUA', mox<Ho 0fHOBPeMEHHO roTOBUTb HECKObKO 610, TpebyioLLIX 0HON 1 TOil e TeMnepaTypbl NpUroToBAeHNA (Hanpumep, pbiby u
0BOLLY), Ha Pa3HbIX YPOBHAX AyXOBKIA. [Tp1 Heo6XOAVMOCTIN MOMEHAIiTE YPOBHY Ha ABYX TPETAX npoLiecca NpurotosneHua. BbiHbTe 3 AyXoBKY 61tofa C MeHbLUIMM
BpEMeHeM NPUTroTOBNEHNA 1 0CTaBbTe 61104a, NPUrOTOBNEHME KOTOPbIX TpebyeT bonee NPOAOMIKUTENBHOTO BPEMEH.

CnagKaﬂ BbiNneyYyka

- HexHyto cnagikyto Bbineyky criesyeT roToBUTb TONbKO Ha 0SHOM YPOBHe B 00bIuHOM pexxume. icnonb3yiite GopMbl NA BbINeUKM, CAeNaHHbIe 13 TEMHOT0
meTanna. Pasmeluaiite nx Ha peLueTKe, BX0AALLeEN B KOMNAEKT NOCTaBKM. B Cyyae npuroToBReHNA Ha HeCKONbKMX YPOBHAX BbIOUpaiiTe PeXum KOHBEKLMM 1
pa3meLLiaiite GopMbl ANA BbINEUKI Ha PeLLeTKaX B LIAXMaTHOM NopafKe, uTobbl 06ecneunts cBO6OAHYH LMPKYNALMIO ropaYero Bo3ayxa.

- Yrobbl npoBepuTL FOTOBHOCTL NMPOTa U3 APOXAKEBOTO TECTA, BOTKHUTE B €10 LIEHTP AepeBAHHYH 3y6ouncTky. Ecan ecam TecTo He npununaer K 3y6ouncrke,
3HAUUT NUPOT FOTOB.

- Tpuucnonb3oBaun Gopmbl ANA BbiNeKaHNA C NPOTMBONPUrapHbIM NOKPLITHEM He CMa3blBaiiTe ee Kpas CIMBOYHBIM MAC/IOM, Tak KaK Bbinekaemoe u3genie
MOXET Heo/IHOPOAHO NOAHATLCA N0 6oKaM.

- Ecnm B npouecce npurotoBnenna nupor "onapaet’, To B CeAytoLmii pa3 BbineKaiite ero npu 6onee HU3Koi TemnepaTtype; BOIMOXHO, CefyeT TaKkxKe YMeHb-
LUMTb 06BEM XKUAKOCTV U MeHee MHTEHCMBHO 3aMeLLMBaTb TeCTo.

- [Ina npuroToBNeHNA ecepToB C XKMAKOI HAUMHKOIA (MMPOrY € cblpom unu dpyKTami) ucnonb3yiite pexum "KOHBEKLIOHHOE BBIMEKAHWE". Ecnu ocHogaHme
MUpOra He MPONeK0Cb, CTaBbTe Gopmy Ha 6oee HU3KNIl ypOBeHb, @ 0CHOBAHME Nepes BbIKAAAKOM HAYNHKM NOCHINbTE NAHUPOBOYHBIMIU CyXapAMY UK
PACKPOLLEHHBIM NeYeHbeM.

Msco

- Tonb3yiitecb NPOTUBHAMY N106OFO TUNA WA EMKOCTAMM U3 XapPONPOYHOTO CTEKNa, Pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT MPUTOTABANBAEMbIM Kyckam MACa. lpu
MpUrOTOBNEHNI %apKoro Jo6aBbTe B eMKOCTb HEMHOTO 6yNIbOHa — OH He IACT MACY BbICOXHYTb M MPUAACT emy boNee HacbILLeHHbIN BKYyC. Koraa xapkoe
6yaeT rotoBo, 0CTaBbTE €ro B AyXoBKke elwle Ha 10-15 MUHYT unu 3aBepHUTE B aNlOMUHKEBYHO (ONbIY.

- Yr06bl OCTUYB OAMHAKOBOI CTEMEHM FOTOBHOCTI MACA, NPUTOTABNMBAEMOO Ha rPuAe, BbIGMPaiiTe Kycki 0fMHAKOBOI TOMLLMHbI. OUeHb TONCTbIE KyCKM
msca TpebyloT 6onbLuero BpemeHu NpuroToBeHua. Yto6bl n3bexarb noaropaHna noBepxHOCTM MACA, YCTaHaBNBaliTe peLLeTKy Ha 6onee HU3Kue YPOBHY,
noganblue oT rpuna. [lepeepHuTe MACO N0 UCTEYEHNM ABYX TPETel 0T 06LLero BpeMeH! NPUroToBEHNA.

[lIns cbopa coKa, CTeKatoLLero Npy NPUrOTOBNIEHMN MACA Ha PeLLETKe, PeKOMEeHZYeTCA CTaBUTb HeNOCPEACTBEHHO NMOA PeLLeTKY NOAAOH, HANUB B HErO NO-NNTpa

BoAbl. lonuBaiiTe Boay B NOAAOH N0 HeobXoaMMOCTH.

Bep‘ren (Tonbko B HEKOTOPbIX mopensx)

M(ﬂOﬂb3yl7ITe 3Ty NPUHAANEXHOCTb, yTo6bl 06ECneynTb PaBHOMEpPHOE NponeKkaHue KpynHbIX KyCKOB MACa N NTULbI. HageHbTe MAco Ha Bepren (8 CJlyyae npu-
TOTOB/NIEHMA LibINEHKa 00BAXMTE €ro CneLuanbHoi HUTbH) 1 yﬁeﬂMTECb, YTO OHO HaZleXHO YAePXKMBAETCA Ha BepTene. Bcrasbre BepTeN B rHE310 Ha nepenHeﬁ
CTEHKE yXOBKMN U Ha (OOTBeT(TByIOluVIVI fepxatesib. Qna npeaoTepaLleHna abiMa 1 and c60pa COKa, BblAenAtoLlerocsa B npotecce npurotoBieHns, peKOMeHayeTca
YCTaHOBUTb Ha I'IepBbIl7| YPOBEHb NOAAO0H, HAaNKB B HETO NON-NUTPA BOAbI. BepTen CHabXeH NnacTmMaccoBoit pylmoﬁ, KoTopyto HeobXoaMMO CHATH nepej Havyanom
NPUroToBiEeHUA. |/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe PYYKY ANA 3aLUTbl OT 0>KOr0B NpK U3BNIEYEHNN TOTOBOTO bniopa u3 [YXOBKMW.

NMuuua
Y106b1 nuyta nonyuunach ¢ Xp)I(TﬂI.LleVI K0p0qKOI7I, CNnerka CMaxbre NpoTMBEHb MacoMm. Mo ncreuenun ABYyX TpET6I7I 06LI.|£‘I'0 BpEeMEHU NPUroToBNIEHNA NoCbInbTe
nuyuy TepTbiM CbIpOM MOLiapenna.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Tieto pokyny ndjdete aj na webovej stranke: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INYCH 0SOB JE VEEMI DOLEZITA
V tomto navode a na samotnom spotrebici st uvedené dolezité bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrZiavat.

/A Toto je symbol nebezpecenstva upozoriiujlici pouZivatelov na mozné rizika, ktoré im a inym osobam hrozia.
N Vietky bezpecnostné upozorenia sti oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujticimi vyrazmi:

j NEBEZPE CENSTVO 0znacuje nebezpedcnu situaciu, ktora, ak sa jej nepredide, sposobi vazne poranenia.
i VAROVANIE 0znacuje nebezpecnu situdciu, ktora méze sposobit vaZne poranenia, ak sa jej nepredide.

Vsetky bezpecnostné upozornenia Specifikuji potencidlne nebezpecenstvo a uvadzaju, ako
znizit riziko poranenia, elektrického Soku a Skody, ktoré vznikni nesprdvnym pouzivanim
spotrebica. Ddsledne dodrZiavajte nasledujice pokyny:

- Pri rozbalovani a inStalacnych pracach pouZzivajte ochranné rukavice.

- Pred vykondvanim instalacnych prac musite spotrebic odpojit od elektrického napéjania.

- Instaldciu alebo tdrzbu smie vykonat iba Specializovany technik v sdlade s pokynmi vyrob-
cu, priom musi dodrziavat platné vnitrostatne bezpecnostné predpisy. Nikdy neopravuijte
ani nevymienajte Ziadnu cast spotrebica, ak to nie je uvedené v ndvode na pouzivanie.

-Vymenu napdjacieho kabla moZe vykonat len kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je povinné zo zakona.

- Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebi¢ zabudovany do ku-
chynskej linky dal zapojit do elektrickej siete.

-V silade s bezpecnostnymi predpismi namontujte pri instaldcii na dostupné miesto vypinac,
ktory dokaze vypnut vSetky pély, so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

- NepouZivajte rozdvojky, ak je rira vybavend zastrckou.

- NepouZivajte predlZovacie kable.

- Netahajte za privodny elektricky kabel.

- Po instaldcii spotrebica nesmd byt jeho elektrické casti pristupné pouZzivatelom.

- Ak je povrch indukénej platne prasknuty, spotrebic nepouZivajte a vypnite ho, aby ste
predisli moznému zraneniu elektrickym pridom (len pre modely s indukénou funkciou).

- Nedotykajte sa varnej dosky vihkymi castami tela a nepouZzivajte riru, ak ste naboso.

- Tento spotrebi je urceny iba na pouZzivanie v domécnosti na pripravu jedal. Nie je povolené
pouZivat ho na iné ticely (napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akdkolvek zodpo-
vednost'v pripade nevhodného pouZitia alebo nespravneho nastavenia ovladacich prvkov.

- Spotrebic a jeho dostupné Casti sa pocas pouZivania zahrievaju.

Dévajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych clankov.
Velmi malé (0 — 3 roky) a malé deti (3 — 8 rokov) by sa nemali zdrZiavat'v okoli spotrebica,
ak nebudu pod neustalym dohladom.
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- Deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schop-
nostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti mozu pouzivat tento spotrebic len

v pripade, ak sti pod dozorom alebo dostali pokyny tykajtce sa bezpecneho pouZzivania
spotrebica a chapu hroziace nebezpecenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie

a Udrzbu nesmu vykondvat deti bez dozoru.

- Pocas pouzivania a po nom sa nedotykajte ohrevnych ¢lankov alebo vnutornych povrchov
spotrebica, pretoZe hrozi riziko popalenin. Nedovolte, aby sa spotrebic dostal do styku s lat-
kami alebo inym horlavym materidlom, kym jeho Casti UpIne nevychladnu.

- Po ukonceni pripravy jedla si davajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Hortcu paru ne-
chajte najskor postupne uniknut. Ked st dvierka spotrebica zatvorené, hordci vzduch unikd
otvorom nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- Na odloZenie pekacov a inych nadob pouzivajte rukavice a davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych clankov.

- Do spotrebica ani do jeho blizkosti neumiestriujte horlavé materidly: v pripade nahodného
zapnutia spotrebica by mohlo dojst k poziaru.

-V spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych zavéracich pohdroch alebo
nadobach.

Tlak vytvoreny teplom vo vniitri nddoby by mohol spdsobit, ze nadoba vybuchne a poskodi
spotrebic.

- NepouZivajte nadoby zo syntetickych materialov.

- Prehriaty tuk a oleje sa moZu lahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov

a oleja na ne vzdy dohliadajte.

- Nikdy nenechavajte spotrebic bez dozoru pri suseni potravin.

- Ak pri priprave jedal pouZivate alkoholické napoje (napriklad rum, konak, vino a pod.),
nezabddajte, Ze alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje. MoZe tym vznikndt riziko, Ze
uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym clankom vznietia.

- Nikdy nepouzivajte Cistiace zariadenie vyuZzivajice paru.

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rury. Zabrante pristupu deti k rdre pocas pyroli-
tického cyklu. Pred cistiacim cyklom odstrante z riry nadmerné znecistenie (len pre riry

s pyrolitickou funkciou).

- PouZivajte len teplotnt sondu odpordcana pre tuato rdru.

- NepouZivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové skrabky na Cistenie
skla dvierok riry, pretoZe mozu poskriabat povrch a znicit sklo.

- Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi vypnuty, aby ste zabranili moznému zasa-
hu elektrickym pridom.

- NepouZivajte alobal na prekrytie potravin v nddobe na pecenie (len v pripade rir s dodanou
nadobou na pecenie).
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Likvidacia domacich spotrebicov

- Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materiélov. Zlikvidujte ho v stlade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov. Pred
odovzdanim spotrebica do zberu odrezte privodny elektricky kabel.

- Podrobnejsie informacie o zaohchédzani, obnove a recyklacii domécich elektrospotrebicov dostanete na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovindch
alebo v obchode, kde ste spotrebic kdpili.

INSTALACIA

Po vybaleni rdry sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodila a Ze sa jej dvierka sprévne zatvéraju. V pripade problémov sa obrétte na predajcu alebo najblizsie servis-
né stredisko. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri instaldcii riru iba vyberte z polystyrénovej zakladne.
PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE
« Diely kuchynskej linky, ktoré sa dostdvaju do kontaktu s rirou, musia byt teplovzdorné (min. 90 °C).
Pred vsadenim riry urobte v3etky potrebné vyrezy a odstrarite odrezky a piliny.
Po instaldcii nesmie byt spodnd ast rdry pristupnd.
Pre spravnu prevadzku spotrebica musi byt zaru¢end minimalna volnd medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom riry.
ZAPOJENIE DO ELEKTRICKE) SIETE
Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti vaSej domacnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji riry
(viditelny pri otvorenych dvierkach).
Vymenu elektrického kdbla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouZivanim:

- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a ndlepky z prislusenstva.

- Lriry vyberte prisluSenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izolacného materidlu a konzervacného
tuku.

Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich mohli poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovét nic nevesajte.

- Vndtro rury nevykladajte alobalom.

- Dovndtra hortcej riry nelejte vodu; mohol by sa tym poskodit smalt.

- Hmce a panvice neposuvajte po dne rtiry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Uistite sa, Ze elektrické kable inych spotrebicov v blizkosti rdry nemdzu prist do styku s jej hordcimi ¢astami, alebo ¢i sa nemozu zachytit do jej dvierok.

- Rdru nevystavujte poveternostnym vplyvom.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @
Likvidacia obalovych materialov
N\

Vsetky obalové materialy sa mézu dplne recyklovat, ako to potvrdzuje symbol recyklacie (&3 ). Preto sa rozne casti obalu musia likvidovat zodpovedne a v plnom

stilade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v stilade s Eurépskou smernicou o likviddcii elektrickych a elektronickych zariadeni 2012/19/ES (OEEZ).

- Zabezpecenim sprévneho postupu pri jeho likvidécii pouZivatel prispieva k tomu, Ze likvidécia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol /EL na vyrobku a v sprievodnej dokumentdcii udava, Ze sa s vjrobkom nesmie zaohchadzat ako s komundlnym odpadom, ale Ze sa musi odovzdat'v pris-

—
luSnom zbernom dvore uréenom na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Tipy na uisporu energie
- Rdru predhrievajte len v pripade, ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedél alebo vo vaSom recepte.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoze ovela lepsie pohlcuju teplo.

VYHLASENIE O EKODIZAJNE

- Tento spotrebi¢ spifia poZiadavky na ekologicky dizajn podIa nariadeni Eurépskeho parlamentu ¢ 65/2014 a 66/2014 v zhode s eurépskou normou EN 60350-1.

PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV

Riira nefunguje:
Skontrolujte, ¢ je elektrickd siet pod napétim a i je rdra pripojend k elektrickej sieti.
Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, i sa problém odstranil.

Dvierka sa neotvoria:
Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, i sa problém odstranil.

« DOLEZITE: pocas automatického istenia sa dvierka riiry nedaju otvorit. Pockajte, kym sa neodblokujii automaticky (pozrite si odsek,,Cyklus cistenia rdry pyroli-
tickou funkciou®).

Elektronicky programator nefunguje:
Ak sa na displeji zobrazuje pismeno,, F “ s Cislicou, zavolajte najblizSie servisné stredisko. V takom pripade uvedte cislo, ktoré nasleduje po pismene,, F“.

POPREDAJNY SERVIS

Skor, ako zavoldte servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokazete problém vyriesit sami podla bodov opisanych v casti, Prirucka na riesenie problémov”.
2. Spotrebi¢ vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvdva.

Nahldste tieto tdaje:
strucny opis poruchy,
typ a presny model rdry,
servisné cislo (€islo uvedené po slove,, Service” na typovom $titku) umiestnenom na pravom vnitornom okraji rdry (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Servisné Cislo je uvedené aj v zarucnom liste;
svoju UpInd adresu,
svoje telefénne €islo.

N
0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obrétte sa na autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym poufitie originalnych nahradnych dielov a sprévny postup pri oprave).
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CISTENIE

- Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtice paru.
& VAROVANIE - Ruru distite aZ po jej vychladeni.

- Pred vykonanim udrzby riru odpojte zo siete.

Povrch riry
DOLEZITE: nepouZivajte korozivne ani abrazivne cistiace prostriedky. Ak sa niektory z uvedenych prostriedkov dostane do kontaktu so spotrebi-
com, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.

Povrchy distite vihkou utierkou z mikrovlékna. Ak je povrch velmi 3pinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek Cistiaceho prostriedku na riad. Poutierajte suchou
utierkou.

Vniitro riry
DOLEZITE: Nepouzivajte drsné Spongie ani kovové skrabky ci drotenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach riry.

« Pokazdom poufiti nechajte riru vychladndit a vycistite ju, kym je eSte vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny spdsobené zvyskami jedal (napr. pri
priprave jedél s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte Specidlne Cistiace pripravky na riry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
« Skl dvierok oistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. Dvierka rdry sa dajd vybrat, &im sa ulah Cistenie (pozrite si cast UDRZBA).
Horny ohrevny élanok grilu (pozrite si éast UDRZBA) mézete spustit (iba na niektoryich modeloch), aby sa dala vycistit hornd stena riiry.
POZNAMKA: pocas dlhej pripravy jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riry a na tesneni
moZe zrazat voda. Vnuitornu stranu dvierok po vychladnuti riiry ocistite handrou alebo Spongiou.
Prislusenstvo:
PrisluSenstvo ihned'po pouziti namocte do vody, do ktorej ste pridali cistiaci prostriedok, a ak je prisluSenstvo hortce, pri manipuldcii pouZivajte rukavice.
Zvysky jedal sa dajui lahko odstranit kefkou alebo Spongiou.
Cistenie zadnej steny a boénych katalytickyjich panelov rary (ak si k dispozicii):
DOLEZITE: nepoufivajte korozivne ani abrazivne istiace prostriedky, drsné kefy, drdtenky na riad ani spreje na distenie riiry, pretoze by mohli
poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.
Nechajte prazdnu riru pustend s funkciou podporovanou ventilatorom pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu
Potom nechajte spotrebic ochladndit a odstrdrite v3etky zvysky jedla Spongiou.
Cyklus Cistenia riry pyrolitickou funkciou (ak je k dispozicii):

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rury.
& VAROVANIE - [laistite, aby sa deti nedostali k rire pocas pyrolitického cyklu.

Pocas tejto funkcie sa spalia zvy3ky vnutri riry, ktoré vystrekli pocas pecenia pri teplote cca 500 °C. Pri tejto vysoke] teplote sa zvy3ky jedal premenia na lahky popol,
ktory sa d jednoducho poutierat vihkou handrickou po ochladnuti rdry. Funkciu pyrolyzy neaktivujte po kazdom peceni, ale az po nahromadeni necistot alebo ak sa
pri predhrievani a peceni tvori dym a neprijemny pach.
Ak je ridra nain3talovand pod varnou doskou spordka, uistite sa, Ze v3etky hordky alebo elektrické platnicky budd pocas samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.
« Pred spustenim pyrolitickej funkcie odstranite prislusenstvo.
Zariadenie je vybavené 2 pyrolitickymi funkciami:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRES/EKO): spotreba energie je niZSia o priblizne 25 % v porovnani so standardnym pyrolitickym cyklom. Aktivujte ho v pravidelnyich
intervaloch (po peceni masa 2 — 3-krdt po sebe).
2. Standardny cyklus (PYRO CISTENIE): vhodny na cistenie velmi znecistenej rdry.
Po urcitom Case a v zavislosti od znecistenia rtry vam spréva na displeji odporudi spustit cyklus samoistenia.
POZNAMKA: pocas funkcie pyrolyzy sa dvierka riry nebudu dat otvorit; ostanii zablokované, az kym teplota vnditri riry nedosiahne opit bezpeéni
troven.
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UDRZBA

- Pouzivajte ochranné rukavice.
&VAROVAN IE - Pred vykonanim nasledujticich iikonov sa uistite, Ze rira vychladla.

- Pred vykonanim udrzby riru odpojte zo siete.
VYBERANIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka dplne otvorte.

2. Nadvihnite tchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).

3. Zatvorte dvierka ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte ich (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).
Montaz dvierok:

1. Vsurite zavesy na miesto.

2. Dvierka tplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.

4. Iatvorte dvierka.

0Obr. 1 Obr.2

PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH

1. Vyberte botné mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).

2. Ohrevny clanok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte dole (obr. 5).

3. Aby ste ohrevny clanok opdt namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bocné drziaky.

2
|
0Obr.3 Obr.4

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte riru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymerite Ziarovku (pozrite si Udaje o druhu Ziarovky) a zaskrutkujte ju spét (obr. 7).
3. Rdru opadt zapojte do elektrickej siete.

— L N\

), S

Obr.6 Obr. 7

POZNAMKA:

- PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 — 40 W/230V typu E-14, T300 °C alebo halogénové Ziarovky s vikonom 20 — 40 W/230V typu G9, T300 °C (v zavislosti od
modelu).

- Tiarovka pouZitd v spotrebii je Specificky navrhnuté pre elektrospotrebice a nie je vhodna pre osvetlenie miestnosti domu (nariadenie Komisie (ES) ¢
244/2009).

- Liarovky dostanete v nasom autorizovanom servise.
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DOLEZITE:
- Vpripade pouzitia halogénovych Ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.
- Riiru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJEN NAJDETE V CASTI O INSTALACII
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Ovladaci panel

Horny ohrevny clanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny stitok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)

Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny clanok (nie je viditelny)

. Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadné stena

POZNAMKA:

- (hladiaci ventildtor méZe ostat v cinnosti urcity Cas aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.
- Vzhlad vasho vyrobku sa mdze od nakresu mierne odlisovat.

®
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je opisané v technickom opise spotrebica)

—

0Obr. 1 Obr.4

|/ L]

Obr.7 Obr.8

Obr.9
Nadoba na odkvapkavanie (obr. 1)

Pouziva sa na zachytavanie odkvapkdvajiceho tuku alebo castic jedla, podklada sa pod ro3t alebo sa pouziva ako plech na pecenie mésa, hydiny, ryb atd., s alebo bez
zeleniny. Do nddoby na odkvapkdvanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie (obr. 2

Na pecenie susienok, koldcov a pizze.

Rost (obr. 3)

PouZiva sa na grilovanie jedél alebo ako drZiak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nddoby pouZivanej na pecenie v rire. MdZete ho vsundt na
[ubovolnt troveri v rire. Rost moZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bocné katalytické panely (obr. 4

Tieto panely st pokryté Specialnym mikroporéznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odporica vykonat automa-
ticky Cistiaci cyklus (pozrite CISTENIE ).

Otocny razeii (obr. 5)

Otocny razen pouZivajte podfa pokynov (obr. 9). Odpordcania najdete aj v Casti,Odportcania a rady pri pouZivani”.

Suprava grilovacich panvic (obr. 6)

Stiprava obsahuje rost (6a) a smaltovand nddobu (6b). Tdto sipravu musite uloZit na rost (3) a pouZivat s funkciou grilu.

Tukovy filter (obr. 7)

Pouzivajte iba pri priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho na zadnd vniitornd stenu rdry, oproti ventilatoru. Moze sa umyvat v umyvacke riadu a pouZiva sa
pri peceni s ventildtorom.

Zasuvné kolajnicky (obr. 8

Umoziiuju vytiahnut rodty a pekdce pocas pecenia. St vhodné pre vietky casti prisludenstva, mozu sa umyvat v umyvacke riadu.

Mnoizstvo prislusenstva sa moze menit v zavislosti od zakdipeného modelu.

IfRI’SLUiENSTVO, KTORE NIE JE SUCASTOU DODAVKY

DalSie prisluenstvo sa dd kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTOV A INEHO PRISLUSENSTVA DO RURY

1. Zasuiite rost vodorovne, zvy3enou castou, A" smerujticou nahor (obr. 1).

2. Ostatné prisluenstvo ako nadoba na odkvapkdvanie a plech na pecenie sa vstivaj rovnako ako rost (obr. 2)

_—
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OPIS OVLADACIEHO PANELA
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- Vzhlad vdsho vyrobku sa moZe od nakresu mierne odlisovat.
Ak md vasa rura zatlacacie ovladacie gombiky, stlacte ich uprostred a gombik vyskoci — v zévislosti od modelu.
Ovladaci gombik pre vyber funkcie
Elektronicky programator
Ovlddaci gombik termostatu
. Cervend kontrolka termostatu
AKO ZAPNUT RURU
«  Otocte ovlddaci gombik pre vyber funkcie na Zeland funkciu.
Rozsvieti sa osvetlenie rdry.
Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.
Rozsvieti sa kontrolka termostatu, ktord zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty. Po ukonceni pripravy jedla otocte ovladacie gombiky do polohy 0"
POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

@)
o]

S W =

1. Tlacidlo - : na znizenie hodnoty zobrazenej na displeji
@ 2. Tatidlo 3 (& :navyberroznych nastaveni:

[
e B Nl nll & a. Casovat
N i | ; b ] b. Cas pripravy jedla
i 3. Tlacidlo + : na zvy3enie hodnoty zobrazenej na displeji
- ONC] A. Symbol Q znamend, Ze funkcia ¢asovaca je zapnuta

B. Symbol AUTO potvrdzuje vykonanie nastavenia

e—'0-

Nastavenie pri prvom poufziti

Nastavenie ¢asu a tnu zvukovych signalov.

Po pripojeni riry k sieti bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Cas nastavite sti¢asnym stlacenim tlacidiel — a +: prostredna bodka blik. Cas nastavte pomocou tlacidiel
+a~—. Po zvoleni Zelanej hodnoty stlate stredné tlacidlo. Na displeji sa zobrazi hlasenie ,ton 1%, Zelany ton vyberte stla¢enim tlacidla —. Po zvoleni Zelaného ténu
stlacte stredné tlacidlo. Ak chcete zmenit Cas, pokracujte podla ndvodu uvedeného vysie.

Nastavenie ¢asovaca [ \

Ak chcete nastavit casovac, stlacte a podrzte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonceka. Casovaé nastavte pomocou tlacidla + (maxi-
malna naprogramovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 mindt). Odpocitavanie sa spusti po niekolkych sekundach. Na displeji sa zobrazi as a zvoncek zostane svietit, ¢im
potvrdzuje nastavenie Casovaca. Ak chcete zobrazit odpocitavanie a v pripade potreby ho zmenit, znovu stlacte stredné tlacidlo.

Naprogramovanie doby pecenia

Po vybere rezimu pecenia a teploty pomocou gombikov stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonceka. Znovu stlacte stredné tla-
Cidlo: na displeji ol andsledne sa objavi 0.00 a zatne blikat napis AUTO. Cas pecenia nastavte pomocou tlacidiel + a — (maximélna naprogramovatelnd hodnota
je 10 hodin). Po niekolkych sekundéch sa na displeji zobrazi cas a napis AUTO zostane svietit, cim potvrdi nastavenie. Ak si chcete pozriet zostévajlici Cas pecenia

a v pripade potreby ho zmenit, stlacte prostredné tlacidlo na 2 sekundy a potom ho opét na chvilku stlacte. Po uplynuti nastavenej doby sa symbol &)' vypne,
zaznie zvukovy signal a na displeji zacne blikat napis AUTO. Zvukovu signalizaciu vypnete stlacenim ktoréhokolvek tlacidla. Gombik pre vyber funkcie a nastavenie
teploty vrdtte na nulu a pecenie ukoncite stlacenim stredného tlacidla na dve sekundy.
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TABULKA S OPISOM FUNKCIi

FUNKCIA OPIS
O VYPNUT Na ukoncenie pecenia a vypnutie riry.
) O ) OSVETLENIE Zapnutie vntitorného osvetlenia riry.
td Pary -
— ENE Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni jedného rostu. PouZite 2. Groven. Rdru predhrejte na Zeland teplotu. Vypnutie
- TRADICNE kontrolky termostatu indikuje, Ze rira je pripravend na vlozenie jedla.
— Na odstranenie necistot vytvorenych pecenim pomocou nizkoteplotného cyklu. Odstranenie Spiny ufah¢uje kombinovany
! ! SAMOCISTENIE (icinok $pecidlneho smaltu a vodnych par uvolnenych pocas cyklu. Funkciu aktivuijte, ked'je rira studend. Do spodnej Casti riry
— vlejte 200 ml vody a spustite cyklus na 30 mindt pri teplote 90 °C. Po skonceni cyklu pockajte 15 minit a az potom otvorte
dvierka.
((—) PRUDENIE Na pecenie koldcov s tekutou plnkou (slanych alebo sladkych) na jednej drovni. Tato funkcia sa moze pouZit aj pri peceni na
,‘s VZDUCHU dvoch trovniach. Po urcitom Case vymeiite vzajomne polohu jedal, aby ste dosiahli rovnomernejsie upecenie jedal. Pouzivajte
~——— 2. iroven pri peceni na jednej Urovni a 1. a 3. Groved pri peceni na dvoch trovniach. Pred pecenim rdru predhrejte.
(vow ) Na grilovanie platkov mdsa, kebabov a klobasok; na zapekanie zeleniny alebo hrianok. Odporica sa vloZit jedlo na 4. Groven.
GRILOVANIE Pri grilovani mdsa pouZivajte nddobu na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Vlozte ju na 3. droven a prilejte do nej priblizne
— pol litra vody. Ruru predhrejte pocas 3 — 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka riry zatvorené.
Na pecenie velkych kusov mésa (stehnd, biftek, kurca). Jedlo vlozte na strednu roveni. Odpori¢ame pouZivat nddobu na
vow odkvapkévanie tuku na zachytenie $tavy z pecenia. Vlozte ju na 1. alebo 2. Groven a prilejte do nej priblizne pol litra vody.
( TURBOGRILOVANIE | ", ™", " . < v - . o . s
TP Pocas pecenia odporticame mdso otocit, aby sa lepsie opieklo. Riru netreba predhriat. Pocas pecenia musia zostat dvierka
riry zatvorené. Pri tejto funkcii moZete pouZivat otocny razen, ak je k dispozicii.
M
“~ ROZMRAZOVANIE | Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporica sa vloZit jedlo do strednej polohy v rire. Odporicame nechat potraviny
_ _J v svojom obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Recept

Funkcia

Predhriatie

Uroven v rire
(zdola)

Teplota
(°0

(Cas
(min)

PrisluSenstvo a poznamky

Kysnuté kolace

Ano

2

160 - 180

35-55

Forma na tortu na roste

Ano

150-170

30-90

Uroveri 3: forma na pecenie na roite
(Urovne vymeiite v polovici pecenia)

Uroveri 1: forma na tortu na rote

Plnené kolace (tvarohovy kolac,
Strudla, jablkovy kolac)

fno

150-190

30-85

Nédoba na odkvapkévanie/plech na
pecenie zakuskov alebo forma na tortu
na roste

Ano

150-190

35-90

Urovefi 3: forma na pecenie na roite
(drovne vymeiite v polovici pecenia)

Uroveri 1: forma na tortu na roste

Susienky/kolaciky

Ano

170-180

15-40

Nddoba na odkvapkdvanie/plech na
pecenie

fno

150-175

20-45

Urovefi 3: rost (Grovne vymefite v polovici
pecenia)

Urovefi 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie

Odpalované cesto

fno

180

30-40

Nédoba na odkvapkévanie/plech na
pecenie

I O T | O TR A CE A R R D)

fno

170-190

35-45

Urovefi 3: pekac na roste
(po uplynuti polovice doby pecenia
vymeiite (rovne)

Urovefi 1: Nadoba na odkvapkévanie/plech
na pecenie

Snehové susienky

fno

90

120-130

Nédoba na odkvapkévanie/plech na
pecenie

) |00

Ano

90

130-150

Urovefi 3: pekac na roste
(po uplynuti polovice doby pecenia
vymefite Urovne)

Urovefi 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie

Chlieb/pizza/posiich

Ano

190 - 250

15-50

Nédoba na odkvapkavanie/plech na
pecenie

|00

Ano

190 - 250

25-45

Urovefi 3: pekac na roste
(po uplynuti polovice doby pecenia
vymeite Urovne)

Uroveri 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie

Mrazena pizza

Ano

250

10-15

Urovefi 2: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie alebo rost

) |00

Ano

250

10-20

Urovefi 3: pekac na roste
(po uplynuti polovice doby pecenia
vymeiite (rovne)

Urovei 1: Nadoba na odkvapkévanie/plech
na pecenie

Slané plnené kolace (zeleninové
kolace, kis)

fno

175-200

40-50

Forma na tortu na roste

Ano

180-190

40-55

Urovefi 3: forma na pecenie na roite
(Urovne vymeiite v polovici pecenia)

Uroveri 1: forma na tortu na roite
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. o Uroven Teplota | Cas I ,
Recept Funkcia |Predhriatie (zdola) ) (min.) PrisluSenstvo a poznamky
i Nédoba na odkvapkavanie/plech na
@ Ano 3 180-200 | 20-30 peenie
Urovefi 3: peka¢ na roste
Slané a sladké odpalované cesta (po uplynuti polovice doby pecenia
Ano 1-3 180190 | 2040 | vymeiite rovne)
Urovefi 1: Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie
Lasagne/Zapecené cestoviny/ @ 0 _ _ Nédoba na odkvapkévanie alebo pekéc
Cannelloni/Flan Ano 2 190-200 | 40-65 na roste
Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Bravcové @ I Nédoba na odkvapkévanie alebo pekéc
Tkg Ano 2 190-200 190110 o e
Kuréa/kralik/kadica 1 kg @ fino 2 190200 | 65-gs | Nadopa na odkvapkavanie alebo peki
Moriak/Hus 3 kg @ fino 102 190-200 [140— 10| "adoba na odkvapkavanie alebo pekac
na rote
Pecené ryby/ryby pecené v alobale @ i _ _ Nédoba na odkvapkévanie alebo pekéc
(filety, celé ryby) Ao 2 180-200 | 40-60 na roste
PInenva 'zelemna (paradajky, cukety, Ano 2 175-200 | 50-60 | Peka¢ na roste
baklazany)
Hrianka @ Ano 4 200 2-5 | Rost
Urovefi 4: rost (v polovici pecenia jedlo
. obrétit
Rybie filé/filety @ Ano 4 200 30-40 — )
Uroven 3: nddoba na odkvapkdvanie
svodou
Urover 4: rost (v polovici pecenia jedlo
a i . bratit
Klobasy/kebab/rebierka/ @ ino s 200 3050 0, rétit)
hamburgery Uroveni 3: nadoba na odkvapkavanie
svodou
Urovei 2: rost (po uplynuti dvoch tretin
doby pecenia jedlo podfa potreby obrétit
Pecené kurca1-1,3 kg @ - 2 200 55-70 ,0 y pecenia jedio podia potreby obrdti
Uroven 1: nddoba na odkvapkdvanie
svodou
Urovefi 2: otoény razen (ak je k dispozicii)
Pecené kuréa1-1,3 kg @ - 2 200 6080 | (roveri 1: nadoba na odkvapkavanie
svodou
. ) _ Pekd¢ na roste (po uplynuti dvoch tretin
Krvavé pecené maso 1 kg @ 2 200 35-30 doby pecenia jedlo podla potreby obrétit)
Nadoba na odkvapkdvanie alebo pekac
naroste
Jahnacie stehno/koleno @ - 2 200 60— 90 ] o -
(po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
jedlo podla potreby obratit)
Nadoba na odkvapkdvanie/plech na pece-
Pecené zemiaky @ - 2 200 45 — 55 | nie (po uplynuti dvoch tretin casu pecenia
jedlo podla potreby obratit)
Gratinovana zelenina @ - 2 200 20-30 | Pekd¢ na roste
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Uroven Teplota | Cas

Recept Funkcia |Predhriatie (zdola) ) (min.) Prisluenstvo a poznamky

Urovefi 3: pekac na roste

(po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
Lazane a méso Ano 1-3 200 50— 100* | jedlo podla potreby obrdtit)

Uroveii 1: nadoba na odkvapkavanie
alebo pekac na roste

Urovefi 3: pekac na roste
(po uplynuti dvoch tretin casu pecenia
Méso a zemiaky Aino 1-3 200 | 45-100* | jedlo podla potreby obratif)

Urovefi 1: nadoba na odkvapkdvanie
alebo pekac na roste

Urovefi 3: pekac na roste

(po uplynuti polovice doby pecenia
Ryby a zelenina fino 1-3 180 30-50% | vymeiite drovne)

Uroveii 1: nadoba na odkvapkavanie
alebo pekac na roste

* Cas pecenia je priblizny. Jedlo mozete z riiry kedykolvek vybrat podla vasej osobnej volby. Casy pecenia mozu byt v zévislosti od nadob dlhsie.
POZNAMKA: symboly funkcif pecenia samozu od nakresu mierne odliovat.
POZNAMKA: teploty a ¢asu pecenia platia pre priblizne 4 porcie.

ODPORUCANIA ATIPY
Ako ¢itat tabulku pripravy jedal

V tabulke st uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané jedlo na pripravu na jednej alebo viaceryich drovniach siasne. Cas pecenia sa zacina vloZenim jedla do rdry,
nezahffia dobu predhrievania (ked'sa vyZaduje). Teploty a ¢as pecenia sd iba priblizné a zévisia od mnoZstva jedla a typu pouZitého prislusenstva. Na zaciatku pouZite
najnizsie odpordcané hodnoty, a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. PouzZivajte dodané prisluenstvo a uprednostiiujte tmavé kovové pekdce alebo plechy.
Okrem toho mozete pouzit nédoby a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite vak, 7e pecenie sa trochu predizi. Na dosiahnutie najlepsich vysled-
kov prisne dodrZiavajte odporcania v tabulke pripravy jedal a volte dodané prislusenstvo, ktoré sa ma vloZit na rozne drovne.

Pecenie roznych jedal sicasne

Pougitim funkcie, PRODENIE VZDUCHU“ sa dé pripravit naraz viac roznych jedal, ktoré si vyZadujii rovnakii dobu pecenia a rovnaky ¢as pecenia (napriklad: ryby a zele-
ninu) pri rovnakej teplote a na réznych drovniach. V pripade potreby po dvoch tretindch cyklu pripravy vymerite Grovne. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratSie, a jedlo,
ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rire.

Dezerty

- Jemné zdkusky pecte s funkciou tradiného pecenia iba na jednej Grovni. PouZivajte tmavé kovové pekace a vzdy ich uloZte na dodany rodt. Pri peceni na viace-
rych drovniach zvolte funkciu pecenia s vhaianym vzduchom a po ¢ase vymeiite polohy foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimaina cirkulécia horticeho
vzduchu.

- Ak chcete vyskusat, i je kysnuty kold¢ upeceny, pichnite do stredu koléca drevenou Spajdlou. Ak bude Spajdla po vybrati Cista, kolac je hotovy.

- Ak pouzivate pekdce s neprifnavym povrchom, okraje nepotierajte maslom, pretoze by sa kol okolo okrajov nemusel dvihnit rovnomerne

- Akkolac pocas pecenia,spadne”, nabudiice nastavte nizSiu teplotu alebo znizte mnoZstvo tekutiny v zmesi a miesajte opatrnejsie.

- Na pripravu kolaZov s mokrou plnkou (tvarohové alebo ovocné kolace) pouzite funkciu, PRUDENIE VZDUCHU, Ak je zaklad kolaca vihky, pecte ho na niziej drovni
a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca striihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- PouZivajte pekac alebo nadobu z varného skla vhodnej velkosti podla kusa mésa, ktoré sa ma piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekdca trochu vyvaru
a pocas pecenia maso podlievajte. Po upeceni nechajte maso odstat'v rire pocas dalSich 10 — 15 mindt alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked chcete grilovat mdso, zvolte si kusy rovnakej hribky, aby ste dosiahli rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzadujd dihsi cas pripravy. Aby sa predislo
spaleniu povrchu mdsa, zvolte nizsiu polohu v rire, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia méso obratte.

Na zachytavanie $tavy z mdsa sa odportca vsuniit priamo pod rost s pecenym mésom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obrétte.

Otocny razei (iba pri niektorych modeloch)

Tuto Cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Nasurite mdso na otocny razen, v pripade kuréata méso zviazte a pred vsu-

nutim razia na miesto v stene riiry a jeho opretim na drziak skontrolujte, ¢i méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajticej Stavy sa odporica

vloZit na prvd droved v rdre nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Razer md plastovd rukovét, ktord musite pred pecenim vybrat, a pouZit ju na vybratie jedla

zrlry po peceni, aby ste predisli popalenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia poukladajte na pizzu plétky mozzarelly.
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BAXJIUBI IHCTPYKL|IT 3 TEXHIKU BE3MNEKU

Lli iHcTpyKWiT TakoX AocTynHi Ha Be6-caiiTi: www.whirlpool.eu
BALLIA GE3NEKA TA BE3MEKA IHLIMX NIOAEN# — NOHAL YCE

Y LA iHCTpYKLi Ta Ha camomy Npunagi MiCTATbCA BaXNBI nonepekeHHA npo Hebe3neky, Aki CNif NpoYNTaTI | 3aBX AW BUKOHYBATH.

/A (MMBoN HeGe3nekm nonepeaye KOPUCTYBAYiB NPO NOTEHLIiAHI PU3MKI ANA HIX CAMUX Ta THLLIKX.
N Ycim nonepeaxeHHam npo Hebe3neky nepefye CMUMBON HeGe3neKM Ta Taki TepMiHu:

j HEBE3MEYHO YKa3ye Ha He6e3neyHy cuTyauiio, AKa npu3Bepe A0 Cepiio3HOi TPAaBMHU, AKLLO He 3ano6irTu iii.
i NONEPE ,U,)KEH HS Bkasye Ha HeGe3neuHy cuTyauio, AKa MOXKe NPU3BECTY 0 CePIi03HOI TPABMHU, AKLLO He 3ano6irTw i,

Yci nonepeykeHHA npo Hebe3neKy HafiakoTb KOHKPETHI BiLOMOCTI NPO HAABHIAI NOTEHLLAHIA PU3IK i
BK3yH0Tb Ha Te, Ik 3MEHLLIUTI PU31K TPABMU, MOLLKOZMKEHHA MaliHa 1 YPaXkeHH eNeKTPUYHIM CTpY-
MOM Y pe3ysibTaTi HenpaBWbHOT eKkcryaTaLlii npunagy. PeTeibHO AOTPUMYIATECA HaBEAEHIX HIbKUe
IHCTPYKLlA:

- Po3niakoByBaTy Ta BCTaHOB/KOBATY Npunaz NOTPIOHO B 3aXVICHNX PYKABILLAX.

- [punaa Cnig BigKNKOUMTY Bif eneKTpomepexi nepes npoBeaeHHAM 6yab-AKIXX MOHTAHUX POOIT.

- YCTaHOBEHHA Ta TexHiuHe 00CTyroBYBaHHA NOBIHEH BUKOHYBATY KBaIQikoBaHWiA CneLianicT Biano-
BIZHO J10 IHCTPYKLLil BUPOOHINKA Ta YMHHIX NPaBWA TeXHiKIA 6e3neKi. He peMOHTYiTe Ta He 3amiHsifTe
MKOZHY YaCTVHY Npunagy, AKLLO B IHCTPYKLI 3 eKcryaTaLlil IPAMO He BKa3aHo, LLIO Lie HeobXiaHO
3pobuTn.

- 3amiHa Kabes1to XXMBMIEHHA Ma€ BIUKOHYBATIACA KBaniiKoBaHUM eNeKTPUKOM. 3BepTaiiTeca B aBTOpU-
30BaHWIA CEPBICHMIA LIHTP.

- BignoBiAHO 10 HOPMATUBHMX BIAMOT NpUNaz Mae 0y 3a3eMsTeHIM.

- [loB>11Ha Kabeto XmMBMIEHHA Ma€ 0yTI JOCTATHBOK 1A MAKNIOUEHHA NPy 0 eNeKTPOMEpeXi
MICnA 1A0ro BCTAHOBMEHHA B MebieBHiA Kopmyc.

- LLlo6 niaksioueHHA BIAMOBIAAN0 YMHHIAM HOPMATUBAM TeXHiKI 6e3neKu, Clig BUKOPUCTOBYBATY
BUMUIKaY, KW 011 3a0e3neuyBaB PO3pYB KOHTAKTIB MiX yCiMa MosiocaMin He MeHLLe 3 MM,

- fKLLIO iy OCHALLIEHO BINKOIO, HE BUKOPUCTOBYITE YMCTEHHI NEPEXiAHIKY.

- He BUKOpICTOBYiATE NOZ0BXYBaui.

- He TArHITb 32 Kabenb XIBNEHHA Npunagy.

- [icns nigKnioueHHA enexTPINYHi KOMMOHEHTU MakoTb OYTU HeJOCAXHI KOPUCTYBaYeEBi.

- AIKLLIO Ha NOBEPXHI BIYCKHOI TIACTUHIA 3 ABUMIACA TPILLWVIHK, BUMKHITb MPINag, LL00 YHUKHYTU ypaxeH-
HA eNeKTPUYHIM CTPYMOM (TiNbKI ANA MOZENeN i3 QYHKLIE iHAyKLil).

- He TopKaiieca npunagy MOKp/MI YaCTUHAMIA Tifa il He KOPUCTYVTECA HuM, nepedyBatoui B0CoHI Ha
niano3i.

- Lev npunag npr3HaueHo AA BUKOPUCTaHHA LU B NOBYTOBIX YMOBAX A/1A NPUOTYBaHHA i, 3a00-
POHAETBCA BUKOPICTOBYBATM 1A0r0 ANA iHLLIAX LiineiA (Hanpuknag, 4nA onaneHHA KiMHar). BupobHuk
He Hece OAHOI BiANOBiAANIbHOCTI 33 HeHANEXHe KOPUCTYBaHHA ab0 HeNnpaBIIbHE HAMALLTYBAHHS
e/IeMEHTIB KepyBaHHS.

- [1i, yac BUKOPUCTaHHA NPUNAZ i 10ro AOCTYMHI YaCTUHY HarpiBatTLCA.

(i 6y 0bepexxHIMIA, LLI0O He TOPKHYTVCA HarpiBanbHIIX eNleMEHTIB.
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Mantokig (10 3 pokiB) i Manux aiteii (Big 3 40 8 pokiB) He BapTo 3amLLaTyi 6inA npunagy 6e3 Harnagy.

- [lo BUKOpUCTaHHA npunagy A0MyCKaloTbCA ATY BiKOM Bif} 8 poKiB, 0061 3 Gi3UYHIMIA, CEHCOPHUMMU
Y po3yMOBVIMY BaIaMK, @ TAKOX 000, AKi MaIOTb HE3HAUHMIA AI0CBI/ UM 3HAHHA LLIOZ0 BIUKOPUCTaH-
HA L{bOrO NPIIaZy, 3a YMOBMA, LLIO TaKi 0COOM OTPUMANM iHCTPYKLIT LLIOA0 6€3MeYHOro BUKOPUCTAHHA
MPUNaZLY, po3yMmitoTb MOXIMBHUIA PU3iAK a00 BUKOPUCTOBYHOTb NPUNAZ Mify HArMAZOM iHLLIMX BiaNOBi-
[anbHux ocib. He fo3onaiiTe aitam rpamica 3 npunagom. He 103BondiiTe AiTAM NPOBOAUTY UMLLIEHHA
Ta 00¢1yroByBaHHA NpUNazly 6e3 HarnAzy A0POUMX.

-[ig yaci nicnA KopuCTyBaHHA He TOPKalTeCA HarpiBaNbHKX efieMeHTiB a00 BHYTPILLIHIX TOBEPXOHb
Mpunagy — icCHye pu3vK OTPUMAHHA onikiB. (Tex<Te 3a TM, LLI00 Mpuaz He TOPKaBCA TKaHIH a60 iHLLMX
3alMICTIX MaTepiaiB, LOKY B 10r0 KOMMOHEHTY MOBHICTIO HE OXOMOHYTb.

HaanKiHui MPUrOTYBaHHA 6yane 06epe>KHi V1 BIAKPVBaHHI ABEPLIAT NPWIajy, NOBINbHO BUMYCTITb
rapAYe noBiTpA ab0o nap, nepLL HiX NOBHICTHO BiakpuBaTy AyxoBy Lwady. Kom JIBELIATa npunagy 3a4ut-
HeHi, rapAue NoBITPA BUXOAUT Yepes3 OTBI HaZi NaHeJUTKo KepyBaHHA. He nepekpuBaiiTe BEHTUNALLIHI
OTBOpW.

- [pw picraBaHHi nocyzy i akcecyapis KOPUCTYITECA NPIXBATKOIO Ta by/bTe 06epexHi, LL06 He TOPKHY-
TUCA HarpiBasbHIIX eNIEMEHTIB.

- He cTaBre 3aiiMicTi MaTepianu y npuiag abo nobni3y HHOro: AKLLIO Yepe3 HeyBaXHICTb Mpunag byae
BBIMKHEHO, MOe BUHUKHYTU MOMeXa.

- He HarpiBaifTe Ta He roTyiite iy y npunazi B repMeTUHO 3aKpUTUX KOHTeliHepax abo nocyai.

Tnck, AKNIA YTBOPIOETHCA BCRPEZVHI, MOXKe NPU3BECTU 10 BUOYXY KOHTeiHepa Ta NOLUKOMKeHHA
npunagy.

- He BUKOPVCTOBYVITe MOCYA, BUTOTOBMIEHYII I3 CUHTETUUHUX MaTepianiB.

- [TeperpiTi Xvp 1 oriist MOXYTb nerko cnanaxHyTy.. byAibTe 3BV MANbHI, FOTYI0UM Y 3 BIICOKIM
BMICTOM 1py ab0 onil.

- Hikonu He 3anuwwaiite npiunag 6e3 Harnagy, Ko CyLuTe NPOAYKTIA.

- AKLLLO Nify YaC NPUTOTYBAHHA Ki BIUKOPUCTOBYHOTLCA ANKOTOMbHI HANoI (HANPKNag, pOM, KOHbAK,
BYIHO), NaM'ATalATe, LLIO ANKO0fb BUMAPOBYETLCA NP BUCOKVX TeMnepaTypax. YHacNifoK Liboro BUHI-
Ka€ pU3vIK TOro, LLI0 Napi aKOro/IKo MOMYTb CriasiaXHyTV NP KOHTAKTI 3 eNeKTPUUYHUMM HarpiBa/TbHIA-
MU eIeMeHTaMu.

- Hikonu He 3aCToCOBYIATe NPUCTPOI 4/1A YMLLIEHHS NAPOM.

-He TopKa|7|Tec;| nyxoso'l' maq)m iz yac LKy niponisy. He Ao3BonsiiTe AiTAM NigXoavTA 10 JyXOBOI

Luadv nig vac uvmny niponizy. lepez NOYaTKoM LIMKAY YLLEHHA HAZUMLLIOK BOAM HeoOXiHO BUaanu-

T3 yXoBoi LWadm (ue CTOCYETBCA NALLIE FyXOBUX Wwadi3 ¢yHKL|,IEIO niponisy).

- BukopucToBYifTe iviLLIe TOI TeMNepATYPHUIA AATUMK, AKWIA PEKOMEH0BAHO 1A Lii€l AYXOBOT LLadu.

- He BUKopucTOBYiATe XXOPCTKi abpa3uBHi 0uMCHIKI ab0 rocTpi MeTaneBi ckpedki 1A OUMLLIEHHA Ckna

Ha 1BepLiATaX AyXO0BO LLad, OCKINbKI BOHI MOXYTb NOAPANATY NOBEPXHIO, YHACIOK YOr0 CKI0

MOMe TRICHYTH.

- [epeKoHaiiTeca, L0 NPUIaZ BUMKHEHO, NepLL HiX 3aMiHIOBATIA TaMy, LLIOO YHUKHYTI MOMXMBOCTI

YPaXKEHHA e/IeKTPUYHIM CTPYMOM.

- He BuKopucToBYiiTe antomiHieBy $onbry, LLI0O HAKpUBATI CTPaBI Y BAPUBHOMY KOTI (CTOCYETbCA

TiNbKI AYXOBUAX LU i3 BAPUIHIM KOTTIOM).
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Yrunisauia no6yroBux npunagis

- Lleit npunag BuroToBneHo 3 MaTepianis, Lo NiANAraloTb BTOPUHHIl nepepobLli abo NpuaaTHi AnA NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA. YTUAI3yiiTe i0ro BiANOBIAHO 10
MicLieBIX NpaBun yTuNi3avii Biaxoais. Mlepea ytunisavieto BigpixkTe Kabenb enekTpOXMBNEHHA.

- [inAa oTpuMaHHA foAaTKOBOI iHGOPMALLii Mo NOBOAMeEHHA 3 NOGYTOBUMU eNeKTPUYHUMI Npunagamu, ix yTuniauiio Ta BTOPUHHY nepepobky 3BepHiTbCA A0
KOMMETEHTHIIX MiCLieBUX OpraHiB, Cny6u yTuniauii nobyToBux BiaXoAie abo B MarasuH, e B1 npuabdani npunag.

YCTAHOBJIEHHA

Micna po3nakyBaHHA AyxoBoi Wady nepeKkoHaiiteca, Lo BOHA He byna NOLIKOAXeHa Nif ac TPaHCMOPTYBaHHA | ABEpLATA 3aUNHAKTLCA AK C1iA. Y BUnaaky
BUHUKHEHHA Npo6nem 3BepHITbCA A0 NpoAaBLA abo HaRbMKUOro LieHTpY NicnANpoAaxHoro 06cnyroysaHHs. LLl06 yHUKHYTI Gyab-AKUX NOLIKOAXeHDb, BUiimaiiTe
ZAyXxoBY Wady 3 NiHONNACTOBOI NiACTaBKY SIALLE B MOMEHT BCTaHOBAEHHA.

NIAroToBKA MEBJIEBOI0 KOPMYCY

« KyxoHHi mebni, o TopkaoTbca ayXoBoi Wwadu, MatoTb ByTi TepmocTiitkimm (MiH. 90°C).

« Yci cronapHi po6oTu BuKoHyiiTe 0 BOYNOBYBaHHA AyxoBoi Wadu B Mebnesuii Kopnyc i peTenbHo Npubepith ycio AepeBHY CTPYKKY Ta TMPCY.

«  Tlicna B6ynoByBaHHA AyX0Boi Wwadu AOCTYN A0 1T HUXKHLOT YaCTUHI Ma€ byTH NepeKpuTo.

+ [Ina HanexxHoi poboTi Npunagy He nepekpuBaiiTe MiHiManbHUi NPOCTiP Mix po60Y0Io MOBEPXHEHD Ta BEPXHiIM KpaeM AyXoBOi Wadu.

NIAKNKYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI

lepeKoHaiiTecs, Lo Hanpyra B eneKTpUYHiil Mepexi BiANOBiAa€ BKa3aHiil Ha nacnopTHiil Tabnuui npunagy. MacnoptHa Tabauuka po3TaluoBaHa Ha nepeaHbOMY
Kpato AyxoBoi wadw (ii BUAHO, KON ABEpUATA BIAKPUTI).

«  3amiy kabento xwmenenHa (tun HOS RR-F 3 x 1,5 MM? noBUHEH BIKOHYBATY KBani(ikoBaHMil eNneKTpuK. 3BepTaiiTecs B aBTOPU30BAHWIA CepBICHMUI LiEHT.

3ATANIbHI PEKOMEH AL
Nepepn excnnyarauieio:

- 3HiMiTb 3 aKcecyapiB KapTOHHi eNemMeHTI 3aXUCTY, 3aXUCHY NNIBKY Ta Haninku.

- Buimitb akcecyapu 3 myxoBoi Wwadw i nporpilite i npu Temnepatypi 200° npotarom NpU6AM3HO rodnHy, W6 No36yTrCA 3anaxis i 3aNULLKiB napw, AKi Hakonu-
YUANCA Ha i307ALIIHNX MaTepianax i 3aXMCHil 3MasLi.

N yac BUKOpUCTaHHS:

- He cTaBTe BaKi NpeAMeTU Ha ABEPLATA, OCKINbKI BOHW MOXYTb 31aMaTHCA.

- He BilwaitTe Hivoro Ha ABepUATa 60 PyuKy NpUNALY.

- He HakpuBaiite BHYTPiLLHI0 NOBEPXHIO NPUNaay anoMiHieBot Gonbroto.

- He HanuBaiiTe Bogy BcepeauHy rapauoi AyxoBoi Wadu; Le Moxe NOLIKOAUTM eMasneBe NOKPUTTA.

- He nepecygaitTe kacTpyni abo CKOBOPiAKM N0 AHY AyX0BOi Wady, OCKINbKM Lie MOXKe NOLIKOAUTY emasnese NOKPUTTA.

- [epexoHaitTeca, Lo enekTpuyHi kabeni abo iHLLi NpUNaAK He TOPKAIOTLCA FAPAYMX YACTUH yXOBOT LAyl i He 3aTUCKaTbCA ABEPLATaMY.
- 3axvwaiite gyxoBy wady Bia aTMOCHEPHOro BNAUBY.
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3AXUCT fOBKINNA [&|
YTunisauia nakyBanbHoro matepiany

lakyBanbHuii matepian Ha 100% nipJa€Tbca BTOPUHHIiA nepepobLi Ta No3HaueHuil BiANOBIAHUM CUMBONOM ( (_’,\) ). Tomy pi3Hi YacTMHI yNaKoOBKM C7Iif yTUAI3yBaTI

BiANOBiAANbHO Ta BIANOBIAHO 0 MiCLeBUX NPaBUN LA yTUNI3aLii BiAXopiB.

Y1unizauis npoaykry

- Lleit npunan MapkoBaHwii BigNoBigHo o €Bponeiicbkoi aupekTusin 2012/19/EC npo BigXoam eneKTpUYHOTO Ta eneKTPOHHOro obnagHanHa (WEEE).

- [lotpumylouncb npasun yTunisaulii Bupo6y, Bu JonomoxeTe 3ano6irT HaHeCeHH NOTEHLIAHO LWKOAWN HABKOAMLLHBOMY CepefoBULLY | 3A0POB'I0 Ntofell, Lo
MOe CTaTUCA Y pa3i HeHaNEeXHOro NOBOAMKEHHA 3 TAKUMM BiAX0AaMM.

- (umon ¥ Ha BMpobi abo B CynpoBiaHili AOKYMeHTALi BKa3ye Ha Te, LLO 3 HIM He CNli NOBOAUTUCA AK i3 N0ByTOBMMM BiaxoAamu, a NOTPi6HO 3AaBaTh Ha
—

yTUNi3aLito y BiANOBIAHI LieHTpu 300py BiAX0AiB ANA BTOPUHHOI NepepobKu enekTPUYHONO it eNeKTPOHHOTO 061 HaHHA.
Nopaau wopo eHepro3bepexseHns

- MporpiBaiiTe AyxoBy wady nuLLe TOAi, KON Le BKa3aHO B TabAMLi NpUroTyBaHHs abo B pewenti.
- BuKopuCTOBYiiTe TeMHi NakoBaHi a6o eManboBaHi GopMu ANs BUNIKAHHA, OCKINbKI BOH KpaLLe NOTMHAITb Tenso.

AEKJIAPALIIA PRO EKO AU3AUH

- Lleit nobyToBuit npunap BianoBigae BUMoram [0 eK0N0riyHoro NpoeKkTyBaHHA EBponeiicbkux HopmaTugis N2 65/2014 Ta N2 66/2014 3rigHo 3 €Bponeiicbkum
crangaprom EN 60350-1.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEN
[lyxoBa wada He npawoe:

« [lepeBipTe, un € Hanpyra B eNnekTPOMepeXi, a TaKOX Uy NiAKNI0YEHO AyXoBY Wady 40 enekTpomepexi.
+  BumkHiTb nyxoBy Wwady i 3HOBY BBIMKHITB i, 406 nepeBipuTH, Ui He 3HUKNA HECNPABHICTb.

[lBepuATa He BifKpUBaOTb(A:

+ BumkHiTb ayxoBy Wwady i 3HOBY BBIMKHITB i, LL06 NepeBipuTH, Ui He 3HUKNA HECMPABHICTb.

«  BAXIINBO: nig yac npoLecy camoounLLeHHA BepLATa AyX0BOi Lady He BiaKpuBakTbCA. [louekaiiTe, NOKN BOHI He po360KYI0TbCA aBTOMATUYHO (A1B.
NyHKT “LInkn unLeHHA ayxoBoi wadw 3a fonomoroto GyHKLii niponisy”).

EneKTpoHHuil nporpamyBanbHuii NPUCTPiil He NpaLioe:

« flKwo Ha Avcnnei 3'ABNAETLCA NiTepa” F ) 3a AKOIO CTOITb UNPaA, 3BEPHITBCA 10 HANBMKYOTO LIEHTPY NiCNANPOAAXKHOro 06cyroByBaHHs. Ha3gitb GaxisLio
umdpy, AKa CToiTb micna nitepu” F ",

LHEHTP NICNANPOAAXKHOIO OBCJIYTOBYBAHHA
Mepu Hix 3BepTaTUCA A0 LEHTPY NiCNANPOAAXHOro 06CNYroByBaHHA, BUKOHAIITe HaBeieHi HIKYe fii:

1. TepesipTe, un MOXHa BUpiLLMTI Npobaemy camOCTiiHO 3a AOMOMOTO0I0 Nopag, HaBedeHux y “TTocibHNKY 3 yCyHeHHA HecnpaBHoCTelA".

2. BUMKHiTb npunag i 3HoBYy BBIMKHITb i10r0, 1106 NepeBipuTH, Y He 3HUKNA HeCPaBHICTb.

flkuio nicna BuLLEBKa3aHOi NepeBipKu HeCnpPaBHICTb He 3HNKHe, 3BEPHITbCA 40 HANGNINKYOro LIEHTPY NiCNANPOAAXKHOr0 06CNYroBYBaHHA.

Migrotyiite TaKy iHpopmallito:

+  KOpOTKMIi ONUC HECNPaBHOCTi;

+  TUNiTOYHa MoAenb AyXoBoi wadu;

« cepicHuii Homep (Homep nicna cnoBa Service (CepBic) Ha nacnopTHili TabanyL), po3TaLoBaHuii Ha MpaBomy Kpai kamepy ByxoBoi Wwadu (ioro BUAHO npu
BiZKPUTIX ABEPLATAX AYXOBOI LWadm).
(epBicHMil HOMep TaKkoX YKa3aHO B rapaHTiHOMY TanoHi;

+  MOBHA NOLITOBA apeca;

+  BaLl HoMep TenedoHy.

XV | |
0000 000 00000
AKWo noTpibeH PeMOHT, 3BePHITLCA A0 ABTOPU30BAHOTO LIGHTPY NICNANPOAANKHOT0 06CYroBYBaHHs (106 rapaHTyBaTH NPaBUNbHICTL PEMOHTY Ta BUKOPH-

(TaHHA 0pVIFiHaJ'IbHI/IX 3anuacmu).
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YULLEHHA

- Hikonu He 3acTocoByiiTe NPUCTPOi YMLLLEHHA Napoilo.
& non EPE'D‘)KEHHH - YuwieHHa pyxoBoi wadu cnip BUKOHYBATH TiNbKM TOA|, KONW BOHa 0Xosona.
- [epep npoBegeHHAM 06CnyroByBaHHA BifKNIOUiTh eNeKTPOXKMBEHHA.
BAMIJINBO: He kopucryiiteca Kopo3iitHumu a6o abpasuBHMM 3aco6amu Ans unweHHA. Akwio 6yAb-AKi 3 uuX 3aco6iB BUNaAKOBO NOTPANAATD Ha
npunag, HeraiHo 3iTpiTb iX BONOrolo TKAaHUHOI 3 MiKpodi6pu.
«  [lpopitb noBepxHi Bonorotw TkaHuHolo 3 Mikpodibpu. fIKLLo noBepxHi Ayxe bpyaHi, fodaiiTe y Body ANA YMLLEHHA KiNlbKa kpanenb MuiiHoro 3aco6y. Ha
3aBePLUEHHA NPOTPITb CYX0I0 CEPBETKOI.
BHyTpiwHi noBepxHi AyxoBoi wadu
BAMJINBO! He kopucryitteca abpasusHumm ry6kamu a6o metaneBumm WKpe6Kamu uu moyankamu. 3 4acom BOHN MOXKYTb 3incyBaTi emanboBa-
Hi NoOBepXHi Ta CKNo ABepuAT AYX0BOi Wadu.
« Tlicna KoHoro BUKOPUCTaHHA faBaiiTe AyxoBiil Wwadi oxonoHyTw. [poBoAMTY 0umLLIEHHA Npunagy 6axaHo Toai, KoK BiH ilLe Tennuii, wob AKicHo BuAanM-
TV npuropinuii 6pya i nnAMK Bid pewuToK i (HaNpUKNaZ, 3aNuULLKN NPOAYKTIB i3 BUCOKUM BMICTOM LyKpY).
+  Bukopucroyiite $pipmoBi 3ac061 ANA YMLLIEHHA AYXOBUX LWad | AOTPUMYIATECH iHCTPYKLIIA X BUPOOHNKa.
« (Kno aBepuAT MuiiTe BiANOBIZHUM PiAKIM MUIOUNM 33C060M. [InA NoneriueHHA YMLLEeHHA ABepLATa AyXoBoi Wwadu MoxHa 3HimaTu (auB. "TEXHIYHE 06CNY-
[OBYBAHHA").
+ BepxHili HarpiBanbHuii enemeHT rpuna (ame. "TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHA") MoxHa onyckaty (uwe B AeAKIX MOAENAX), 06 0UMCTUTI BEPXHIO YaCTUHY
LyX0BOi Liadu.
NpumiTka: nig yac TpuBanoro NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB i3 BACOKMM BMicTOM BoAu (HanpuKnag, niua, 0Bovi i T.n.) Ha BHYTPIlLHIX ABepuATax
[RyXoBoi Wadu Ta AOBKONA YLLiNbHIOBaYa MOXe YTBOPIOBATUCA KOHAeHcaT. Konu fyxoBa Wwada oxonoHe, HacyXxo BUTPiTb BHYTPILLHIO CTOPOHY
NBEepUAT TKaHUHo10 abo ry6koio.

Akcecyapu:

+ 3amouyiite akcecyapy y BOAi 3 MUIOYMM 3aC060M Bifipa3y MicnA BUKOPUCTAHHS, TPUMAIOUH iX 33 IONOMOTOH MPUXBATKIA, AKILO BOHI BCe LU rapaui.

+ PewTkuixi nerko BuaanAKTLCA 3a 4ONOMOTOH LLTKN abo ry6Km.

YuweHHA 3aAHbOI CTIHKM Ta KaTaniTM4HUX GblYHMX NaHenei AyxoBoi wadu (AKwio €):

BAMJINBO: He BukopucToBYyiiTe Kopos3iiiHi a6o abpa3uBHi Mutoui 3aco6u, WiTKK ANA rpy6oro uMLLEeHHA, MOYanKu ANA KacTpynb abo cnpei gna
RyXoBuX Wad, AKi MOXKYTb NOLIKOAUTM KaTaniTMYHY NOBEPXHIO Ta 3incyBaTH ii CAMOOUMNCHI BNACTUBOCTI.

« YcraHoitb Temnepatypy 200°C it akTUBYIiTe QYHKLIit NPUMYCOBOT BEHTUAALT, 3aNMLLMBLLN AYXOBY LAQy B TAKOMY CTaHi NIPUBAN3HO Ha OAHY rofuHy (ayXxoBa
wada mae byTi NOpoXHbLOI0)

+  Tlepw Hix Buganat 6yab-Aki 3anwwKm i 3a Jonomoroto rybku, 3aueKaiite, oKW Npunag He 0X0NOHe.
VKN YWLLEeHHA AYX0Boi Wwadu 3a gonomorolo GpyHKLii niponisy (Ao €):

- He Topkaiiteca gyxoBoi wadm nig yac yukny niponisy.
& non EPE‘D‘)KE HHA - He po3Bonsiite gitam nigxoautn Ao AyxoBoi Wadu nig Yac yukny niponisy.

Li# dyHKLiA npu3HaueHa AnA BuNanioBaHHA 6pu3oK, Lo 3'ABUNCA BCepemHi AYX0BOT Wady Nif Yac NPUroTyBaHHA, i3 3aCTOCYBAHHAM LMIKNY HaABUCOKOT TeM-
nepatypy (npubausxo 500°C). Mpw Takiit BUCOKiA TemnepaTypi BiAKNaeHHA NePETBOPHIOTLCA Ha CBITNI NONIN, AKII MOXHA JIETKO CTepTY BONIOT00 CEPBETKOI0
nicnA ocTUraHHA AyxoBoi Wadu. He obupaiite dyHKuilo niponizy nicna KOXHOTO BUKOPUCTaHHA, i BapTo 3aCTOCOBYBATY nLLE KON AYX0Ba Wada ayxe bpyaHa abo
KOJM Mifi yac po3irpiBaHHA U roTyBaHHA BUHNKAE MM UM KiNTABa.
+  flkwo myxoBy Wwady BCTaHOBAEHO NiZ BAPUABLHOI0 NaHeNIH, Mif yac poboTi yHKLT camoCTiiHOro YmLLeHHA (Niponi3y) BCi ropinkn Yu eneKTPUYHi KOHPOPKM
MaKTb 6yTH BUMKHEHI.
«  Tlpubepirb BCi akcecyapn nepes BMUKaHHAM GyHKLT niponisy.
Mpunag ocHaLweHo 2 yHKLiAMHN niponizy:
1. Enepro36epiratounii umkn (PYRO EXPRESS/ECO): y akomy cnoxxiBaeTbca npubnmn3Ho Ha 25% meHLue eHeprii, HiX nif yac crangapTHoro uukny. 06upaiite Lo
dYHKLit0 yepe3 neBHuiA NPOMiXOK Yacy (nicna 2-3 pasis NpUroTyBaHHA M'Aca Nocninb).
2. CraHpaptHuii umkn (PYRO): nigxoauTb AnA ounwieHHA ayxe 6pyaHor ayxoBoi wadu.
Y 6ynb-akomy BUNaaKy nicnA NeBHOT KiNbKOCTi BUKOPUCTAHb Ta B 3aleXHOCTI Bi CTyNeHH 3abpyaAHeHHA AyXoBoi wadu Ha Ancnnei ayxoBoi wadu 3'aBuTbca
MOBIAOMEHHA 3 PeKOMeH/ALI€0 3aCTOCYBAHHA LMKNY CAMOCTIAHOTO YMLLEHHS.

Mpumitka: nig yac po6otn GpyHKuii niponisHoro uneHHA ABepLATa AyX0BOi Wadu He GyAYTb BiAKPUBATUCH; BOHN 3aNMILATbCA 3a6nokoBaHK-
MU, NOKN TeMnepaTypa BcepeAuHi AyX0BOi Wadu NoBepHeTbCA A0 NPUAHATHOTO 6e3MeYHOro piBHA.
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OBCJIYTOBYBAHHA

- Kopucryiiteca 3axucHumm pykaBuuamm.
&n on EPED«)KEH HA Mepexonaiitecs, o ayxoBa wada oxonona, nepiu Hix BUKOHYBATH ONUCaHi HIDKYe Aii.

- Mepen npoBefeHHAM 06CyroByBaHHs BiRKNIOYITb eNeKTPOXKUBIEHHS.

3HIMAHHSA ABEPUAT
1llo6 3HATH ABepuUATa, BUKOHANTe HABEAEHI HIKYe Aii:

1. TloBHicTio BigKpuiiTe ABEpLATA.

2. TlipHimiTb dikcaTopn Ta HATUCHITL Ha HUX ynepes Ao KiHua (Man. 1).

3. 3akpuiite nBepuATa Ao Kiua (A), nigHimito ix (B) i noepHirb (C), noku BoHM He BUBINbHATbCA (D) (Man. 2).
Lllo6 nocTaBUTH ABepLATA HA MicLie:

1. BcraBte HaBicu Ha iX Micuie.

2. TloBHicTio BigKpwiiTe ABEpLATA.

3. OnycriTb ABa dikcatopu.

4. 3aunHitb ABEPUATA.

g|

Puc. 1. Puc. 2.
NEPEMILLEHHA BEPXHbOIO HATPIBAJIbHOTO ENNEMEHTA (IULLE B AEAKWUX MOAENAX)

1. 3Himitb 6iuni pewwitku ana npukpinnexHa akcecyapis (Puc. 3).
2. Tpoxv BUTATHITb HarpiBanbHuii enemeHT (Puc. 4), a notim onyctito ioro (Puc. 5).
3. Lllo6 noBepHyT! HarpiBanbHUi eNeMEHT Ha MicLie, MiAHIMITb 1i0ro, TPOXY NOTATHYBLUM Ha cebe, nepeKoHaliTecs, Lo BiH CMUPAETbCA Ha 6OKOBI onopy.

2
o — |
Puc.3 Puc. 4 Puc. 5

3AMIHA NAMNOYKMN OCBITNEHHA AYXOBOT LAY

ILlo6 3amiHMTH Namny Ha 3aAHiii cTiHL (32 HAABHOCTI), BUKOHaIATe HaBedeHi HIKYe fii:

1. Biagkntouitb AyxoBy Wady Bia enekTpomepexi.

2. BukpytiTb nnadoH (puc. 6), 3aMiHiTb NaMNouKy (AuB. NPUMITKY LLOAO TUMY NaMMoYOK) i 3aKpyTiTb nadoH Ha3aa (puc. 7).
3. 3HoBy nigKMoYiTb AyX0BY Wady 0 eneKkTpomepexi.

S—/ A | =—/A
e A

) &

Puc. 6 Puc.7.

Npumitka.

- 3anexHo Bia Mogeni BUKOPUCTOBYiTe ALLe Namni poxaptoBaHHA T300°C 25—40 Bt/230 B tuny E-14 abo ranorenHi namnu T300°C 20—40 B1/230 B tuny G9.

- Jlamna, Lo BUKOPUCTOBYETbCA B NpUNagi, po3pobneHa cnewianbHo Ans enekTpUYHNUX NPUAAAIB, i He NiAXoAUTb AnA N06YTOBOro OCBITAEHHA NPUMilLeHb
(MoctanoBa Komicii (€C) Ne 244/2009).

- Jlamnu moxxHa npup6aty B LieHTpi NicnANpoAaXKHoro 06C1yroByBaHHA.
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BAX/NBO:
- flKio BUKOPUCTOBYIOTbCA FraNoreHHi Namnu, He TOpKaiTeca iX ronuMu pykamiu, 0CKinbKi BifilGUTKN NanbLiB MOXKYTb NOWKOAUTY Namny.
- He kopucryiiteca pyxoBoio Wwadoto, fOKN He BcTaHOBUTe NNadoH Ha Micue.

IHCTPYKUII 3 EKCMTYATALI YXOBOI LUA®U
AK BUKOHATU MIAKNIOYEHHA 10 ENEKTPOMEPEXI AWB. Y PO3A1TI NP0 BCTAHOBJIEHHA
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1. Mawenb KepyBaHHA
2. BepxHiii HarpiBanbHuii enemeHT / rpuib
3. (uctema oXonofKeHHs (SIKLLO €)
4. TacnoptHa Tabnuuka (He 3HimaTy)
5. Namna
6. (uctema BeHTURALT ANA pexxumy BUNiKaHHA (AKLLO €)
7. PoxeH (sKLLo €)
8. HuxHili HarpiBanbHwil enemeHT (He BUAHO)

N

. [llepusta

10. TonoxeHHA noAnLb

11. 3aaHA cTiHKa

Mpumitka.

- YKiHUi npuroTyBaHHA NicnAa BUMKHEHHA ByX0BOi LWadu 0X0N0[KyBaNbHUil BEHTUNATOP MOXe NPOJOBXYBATV NPALIOBATH MPOTAFOM NEBHOTO Yacy.
—  30BHiLLHil BUrNAR BaLLOro BUPOOY MoXe AeLLo BiAPI3HATUCA Bif 300paXeHHs.
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CYMICHI AKCECYAPH
(nepenik akcecyapis, 1o nocTa4aloTbCA B KOMNNEKTi 3 AYX0BOI0 Wadolo, AUB. Y TeXHiuHiil cneuudikaii)

—

Puc. 1 Puc.2 Puc.3 Puc. 4

|/ L]

Puc.7 Puc. 8.

Puc.9.

NianoH (puc. 1)

BukopuctoByeTbeA AnA 36MpaHHA XIUpY Ta LLIMATOUKIB i, KoM BCTAHOBNIOETHCA Nl PeLLiTKoto, abo AK AeKO ANA NPUrOTYBaHHA M'ACa, KypKY Ta pubm Towwo, 3
0BOYaMu un 6e3 Hux. HanuBaiite TpoXu BOAY Ha MiBZOH, LUO6 YHUKHYT po30PU3KYBaHHA XMPY I YTBOPEHHA AUMY.

[leko ana BunikaxHua (Man. 2)

BukopucToByeTbCA ANA BUNIKaHHA NeynBa, NUPOris i niuy.

Pewitka (puc. 3)

BUKOPHCTOBYETLCA ANA NPUTOTYBAHHA CTPAB Ha rpAi abo AK NiACTAaBK A KACTPY/b, GOPM ANA BUMIYKY Ta IHLLIMX NOCYAMH ANA NPUTOTYBaHHA i, ff MoXHa
BCTaHOBNIOBATY Ha BYb-AKOMY HaABHOMY piBHi. PeLwiTKy MOXHa BCTAHOBNIOBATU BUTHYTUM GOKOM OropY Ui IOHN3Y.

Kartanituyni 6iuni naneni (Man. 4)

Lli naneni matoTb CnewianbHe mikponopucTe emanese NokpuTTA, Ake Boupae 6pukm xupy. Micna npurotysaHHa 0c06a1BO XupHOT iXi pekoMeHAYETbCA MPOBOANTY
LMK aBTOMATMYHOTO uniiieHHs (aus. "YUILIEHHA").

Poxen (Man. 5)

BukopuctoyiiTe poxeH, K Bka3aHo Ha puc. 9. Takox 03HaliomTeca 3 nopagamu B po3Aini “PekomeHpaLii Ta nopaam 3 BUKOPUCTaHHA".

Habip ana rpunio (Man. 6)

Leit Habip cknaga€eTbea 3 pewwiTku (6a) i emanboBaHoro nisdoHa (6b). Lleli Habip noTpibHo cTaBUTY Ha pewiTky (3) i BUKOPUCTOBYBATY 3 GYHKLIEN rpuna.

MKuposwuii pinbrp (Man. 7)

NOCYBOMMITHII MaLLIUHI Ta BUKOPUCTOBYBATU 3 YBIMKHEHUM BEHTUNATOPOM AyX0BOI Ladu.

BucyBHi nonuui (Man. 8)

[lo3BonANTL BUTAraTH A0 NONOBMHU PELUITKY i MiAAOHN Nif Yac NpUroTyBaHHA ii. MiaxoAATb AnA BCX akcecyapiB, iX MOXHA MUTY Y NOCYAOMUIAHIA MaLLVHI.
KinbKictb akcecyapis Moxe Bifpi3HATUCA 3anexHo Bif npuabaxoi mogeni.

AKCECYAPW HE BXOAAT 210 KOMIMIEKTY MOCTAYAHHA
[HLWi aKcecyapu MOXHa NPUAGATM OKPEMO B LIEHTPI NICAANPOAAKHOT0 06CYroByBaHHS.

AK BCTABNATW PELLITKIA TA IHLLIE NPUNALLA Y IYXOBY LAY
1. Bcrare pewwiTKy ropu3oHTanbHo, NigHABLLM YacTuHy A Bropy (puc. 1).
2. IHwi akcecyapw, TaKi AK NiAZ0H Ta AeK0 ANA BUNIKaHHA, BCTABNAKTHCA Tak CAMO, AK peLuiTka (Man. 2).
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OMUCMAHENI KEPYBAHHA

F c c
- 0ce o+
o O O
[
|

Npumitka.

—  30BHilLHili BUTAAL BaLLIOTO BUPOOY MOXe feLLo BiPi3HATUCA Bif, 300paeHH.

- AKWo pyyKK Ha BaLLiil ByXOBLI € BUCYBHUMM, HATUCHITb iX NOCepeAMHi, il BOHW BUCYHYTHCA - B 3aNeXHOCTI Bif Mozeni..
Pyuka nepemukaya GyHKuili

EnekTpoHHuii nporpamatop

Pyuka TepmocTarta

YepBoHuil cBiTNOAI0A TepMOCTaTa

ﬂK KEPYBATW 1YXOBOH LUAOOH)
« [loBepHiTb pyuKy nepemukaua, o6 Bubpatin notpibHy dpyHKuito.
Y pyxoBiit Wwadi yBIMKHETbCA TamMnoyKa.
+ TloBepHiTb pyuky TepmoCTaTa 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOIO, LL06 BMOPaTH HeoOXigHY TemnepaTypy.
[HAvKaTOp TepMoCTaTa 3aropuTbCA | BAMKHETbCA, KONM AyX0Ba Luada AocArHe 3afaHoi Temnepatypu. 10 3aKiHYeHHI0 NPUrOTYBaHHA NOBEPHITb PyyKy B
nonoxenHs "0".

BUKOPUCTAHHA ENEKTPOHHOI'0 POTrPAMATOPA

S W =

1. KHonKa - : AnA 3MeHLUeHHA 3HaYeHHS, LU0 BigoOpaxaeTbca Ha ancnnei

I <B> 2. Kwonka (O (& :pansBuGopy pisHux napametpis:

e B Bl n@l a. Taiimep

1 e e | b. Yac roTyBanHa
i @ 3. KHonka + : AnA 36inbLueHHA 3HaYeHHS, WO Bi06paxaeTbca Ha aucnnei

ONC + A. Cumson Q BKa3y€ Ha Te, L0 NPaLLIo€ Talimep
O @ @ B. Cumon AUTO niaTBepAXYE, L0 HanaLuTyBaHHs 6yno 3ailicHeHo
( S J

|

O O O

epme BUKOPUCTAHHA AYXOBOI I.I.IaQ

YcTaHoBNEHHA yacy 06M i 3BYKOBOTO CUrHany.

Micna nigknioueHHa fyxoBoi Wwadu Ao nobyToBoi enekTpomepexi Ha Aucnnei nouHyTb 6numartu ingukauma AUTO Ta 0.00. LLlo6 3agatu yac fo6u, ofHouacHo
HaTUCHITb KHOMKIA - Ta +: Kpanka y LIeHTpi nouHe 6anmatyt. YCTaHoBITb Yac 4061 3a JONOMOTO KHOMOK + i -. 06paBLUM 6axkaHe 3HAUEHHS, HATUCHITb cepeaHio
kHonKy. Ha amcnnei 3'aButbca "ton 1" LLlo6 06paty 6axaHuil 3ByK, HaTUCHITb KHOMKY —. 06paBLUK 6axaHuil 3ByK, HATUCHITL cepesHio KHOMKy. LLlo6 3miHuTY uac
1106V, BUKOHaliTe onucaHi BuLLe Aii.

Hanawrysanns Taiimepa [\

L6 ycTaHOBWTM TaliMep, HATUCHITb CEPEAHIO KHOMKY Ta NeBHYIA Yac yTpumyiiTe i Ha Aucnnei 3'auTbca 0.00, i nouHe 6nMmaTyi cumBon A3BiHOUKA. YCTaHOBITH
Taiimep 3a J0NOMOrok KHOMKM + (MaKCUManbHWIA Yac, AKUA MOXHa 3a4aTi, CTAHOBWTb 23 rofMHIN 59 XBUNWMH). 3BOPOTHMIA BIANIK NOYHETHCA Yepe3 KinbKa CeKYHA.
Ha ancnnei 6yne nokaszaHo yac 406y, a cuMBON A3BiHOYKA NPOAOBXKYBATUME CBITUTUCA, NIATBEPAXYIOUM HANALUTYBAHHA Talimepa. LLlo6 noguBMTIACS, CKinbKIn Yacy
3anMWMN0CA, i 3a HeOOXiAHOCTI 3MIHUTY Lie 3HAUEHH, LU Pa3 HATUCHITL CEPefIHI0 KHOMKY.

HanaI.I.ITyBaHHﬂ Yacy roTyBaHHA
(06paBLLY 32 4ONOMOTOI0 PYYOK PEXIM i TeMNepaTypy roTyBaHHA, HATUCHITL CePeAHI0 KHOMKY: Ha Aucnnei 3'aBuTbea 0.00, i nouHe 6aumaTin CUMBON A3BiHOUKA.
3HOBY HaTUCHITb CePELHI0 KHOMKY: Ha AMCTINET N0 Yep3i 3'ABNAETHCA iHANKALA dur 120.00 i 6numac inankavia AUTO. YcTaHOBITb Yac roTyBaHHA 3a 4ONOMOT0i0
KHOMOK + i - (MakcuManbHuil Yac, AKMIA MoXHa 3a4aTi, CTaHoBuTb 10 roguH). Yepes Kinbka cekyHZ Ha aucnnei byae nokasaHo yac fobu, a cumaon AUTOnpo-
JOBXyBaTMe CBITUTIACA, NiATBEPAKYIOUN HanawwTyBaHHA. LLlo6 nobaumnTin Yac, o 3anuwIMBCA, Ta 3MIHUTY 10T0 Y pa3i HeobXiZHOCTI, HATUCHITL CepeaiHI0 KHOMKY
Ta yTpUMmyiiTe HaTUCHYTOI0 2 CeKYH/AW, @ MOTIM HATUCHITD Ti 3HOBY Le pas. [licnA 3aKiHueHHA BCTaHOBNIEHOMO Yacy cumBon /% m BMMUKAETHCA, NYHAE 3BYKOBMUIA
curHan, i Ha gucnnei 6numae inankavia AUTO. LLlo6 BigkniounTy 3BYKOBII CUTHAN, HATUCHITH BYb-AKY KHOMKY. ﬂOBepHITb pyuKu nepemmkaya GyHKLiii Ta Bu6bopy
TeMnepaTypu B NONOXeHHA "0" | HaTUCHITb CEPeAHI0 KHOMKY, YTPUMYIOUMN if IPOTATOM 2 ceKyHA, 06 3aKiHUMTI TOTYBaHHS.
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TABJINLA ONUCY OYHKLIN

OYHKLIA onunc
O BUMK [InA NpUNMHEHHA roTyBaHHA i BUMKHEHHA [yX0BOi Wadu.
NAMIA [l BBIMKHEHHSA OCBITNEHHSA AyX0BOi LWadu.
L4 -
[ )
[lina npuroTyBaxHA 6yab-AKoT CTPaBI NULLE Ha OZHiil nonuwi. Bukopuctosyiite nonuwto 2. Mepes rotyBaHHAM nporpiiite
TPAAWLIINHO | AyxoBy Wady Ao NoTpi6Hoi TemnepaTypu. IHAMKaTOp TePMOCTATa BUMKHETCS, KOAM AyX0Ba Wada bye roTosa i B Hei
MOHa 6yzie nocTaBuTh ixky.
[ina BupaneHHa 6pyay, Lo yTBOPUBCA BHACTILOK NPUTOTYBAHHA CTPaB i3 3aCTOCYBAHHAM LMKNY 3 HU3bKOHK TEMMEPATYPOLO.
IHTENEKTYANBHE (CnevjianbHa emanb y NOEAHAHHI 3 Napoto, LU YTBOPIOETHCA Nif Yac poboTK LKAy, NoneriLye npoLec BuaaneHHa bpyay.
YULLLEHHS YBIMKHITb QYHKLIlo, Konu AyxoBa Wwada oxonogxeHa. Moctaste 200Mn BOAK B HUXHIN YaCTUHI Kamepy, NOTIM 3amycTiTb
umKn Ha 30 xguanH npu Temnepatypi 90°C. MicnA 3akiHueHHA LMKNY noyekaitTe 15 XBUAMH, NepLU HiX BiJKpUBaTU ABEpUATA.
Qs BuNiKaHHA NUPOTiB i3 PiAKOI0 HAUMHKOIO (CONOAKYX a60 NiKaHTHKX) Ha oaHil noauwi. Lo dyHKUilo MOXHa TakoX
co(gxf_lcl.{(ﬁm‘\;ﬁ 3aCTOCOBYBATY ANA FOTYBAHHA Ha ABOX NonuuAX. MiHAiATe NONOXeHHA CTpaB ANA PiBHOMIPHILLIOr0 NpUroTyBaHHA. Buko-
= KOHBEKLI€I0) PUCTOBYIATE MONMLIO 2 ANA TOTYBAHHA NIALLE HA OAHII NonuLi, a nonuui 113 — ana npuroTyBaHHA Ha ABOX noanuax. Mepen
FOTYBaHHAM NporpiiiTe AyxoBy Lwady.
[lna cmaxkeHHA Ha rpuni cTeiikis, ke6abis Ta KoBOAcoK; ANA 3anikaHHA 0BOYIB NO-(paHLy3bKi Ta ANA NPUTOTYBaHHA Xniba
vov [PUTb anatoctig. lloctasTe NpoAYKTY Ha nonuwo 4. Tlig yac CMaxkeHHA M'Aca Ha rpuni KOPUCTYIATeCA NiAOHOM ANA 30MpaHHA
COKiB, L0 BUTIKaIOTb y NpoLieci roTyBaHHA. (TaBTe 1ioro Ha 3-Tio nonuLto, Aofakuv npubauzHo nienitpa sogwu. Mporpiitte
ZAyxoBy wady npotarom npubausHo 3—5 xB. i yac roTyBaHHA ABepLATa AyX0BOi LWadu NOBUHHI ByTv 3aKpwTi.
[Ina cmaxeHHsA BennKIX nopuiit m'aca (Hixkm, pocT6id, Kypuata). Knagitb cTpaBy Ha cepeani nonuui. Kopuctyiiteca
— NiAA0HOM AnA 361paHHA COKiB, L0 BUTIKAOTb 3i CTPaBY Y NPOLeCi roTyBaHHA. YCTaHOBITb /oro Ha 1-wy abo 2-ry noaunwo,
l‘ TYPBOIPUIIb ZAofasLuy npubniuHo nienitpa Boay. PekoMeHayeTbca nepeBepTaTin M'ACO Nif Yac roTyBaHHA ANA PiBHOMIPHILLOTO
= niapym’aHtoBaHHa. [lyxosy wady He notpibHo nporpisaty. Mig yac roTyBaHHA ABEPLATA AyXOBO Wadi MAKTb 3anLIATUCA
3aUnHeHNMN. |3 Liielo GYHKLIEID MOXKHa TaKOoX BUKOPUCTOBYBATY POXKeH, AKLLO BiH €.
“‘ PO3MOPOKYBAHHA [lna npuckopeHoro po3mopox<yBaHHA NpoaykTiB. [locTaTe NPOAYKTY Ha CEPELHI0 NOANLIO. 3anuLLUTe NPOAYKTY B YNaKOBLi,
_J 11106 3an06irTA BUCMXaHHIO 330BHi.
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TABIMLUA NPUTOTYBAHHA

Mone-

Monuua
OyHk- peRHe Temn. Yac .
Peuent . . axyoum o AKcecyapu Ta npUMITKU
u uia nporpi- (psuv):sy) (°C) (xB.) yap P
BaHHA
@ Tak 2 160-180 35-55 | Gopma Ana BunikaHHA TOPTIB Ha peLuiTLi
Muporu 3 ApikAKoBOrO TicTa ﬂfmmqn 3 ¢op|vla An.ﬂ BUNIKaHHA Ha peLiT-
- 13 150170 | 3000 LU (3MiHUTU iBEHb Mijj YaC NPUrOTYBaHHS)
Monuua 1: popma Ana BUNIKaHHA TOpTiB
Ha pewiTui
Tk 3 15019 | 30.85 ﬂ|nn0H/geKo A9 BUNIKaKHA a6o popma
ANA BUNIYKN Ha peLuiTui
Muporu 3 HauuHKolo (cUpHUiA NyAuHr, MonmuA 3: GopMa ANA BUNIKAHHA Ha pelliiT-
WTpyaenb, A6ny4Huii nupir) i (ami i i
Py y p Ik 13 150-190 | 35.00 |LL(3MinvTU piBenb nin uac mpuroryBanis)
Monuus 1: popma AnA BUNIKaHHA TopTiB
Ha pewiTui
@ Tak 3 170-180 15-40 | MipnaoH / jeko Ana BUMIKaHHSA
Meunso / Tapranetku Monwnug 3: pevwitka (3MiHUTY piBeHb nig vac
Tak 1-3 150-175 20-45 | npuroTyBaHHs)
Monuuga 1: niagoH / AeKo Ans BUNiKaHHA
@ Tak 3 180 30-40 | MigmoH / Aexo AnA BUMIKaHHA
3aBapHi TicTeuka Monuus 3: ucr [AyXO0BOI LIy AN BUNIKaH-
Q HA Ha pewwiTui
. Tak 13 170-190 | 3545 (3MiHUT piBEHb Nifj Yac NPUroTyBaHHS)
Monuuga 1: niagoH / AeKo Ans BUNIKaHHA
@ Tak 3 90 120-130 | NinaoH / aeko ana BunikaHHA
Bese Monuus 3:_m/|_CT JAyX0BOI Lady AN BUNiKaH-
g HA Ha peLuiTui
. Tak 13 %0 130-150 (3MiHUTY piBeHb M YaC NPUrOTYBaHHA)
MonuuA 1: ninaoH / feko Ans BUNikaHHA
@ Tak 2 190-250 15-50 | MigaoH / neko ana BUNiKaHHA
Xni6 / niua / oxaua Monuua 3:.J'Il/1.CT [AyXO0BOI LWy ANA BUNIKaH-
g HAl Ha pewwiTui
. Tek 13 190-250 | 2545 (3MiHMTY piBEHD Mifl YaC NPUTOTYBAHHS)
Monuuga 1: niagoH / AeKo AnA BUNIKaHHA
@ T ) 250 10-15 ﬂom{mﬂ' 2: Mg A0H / IUCT ANA BUNIKaHHA Ha
pewuiTyi
3amopoxena niya Monuus 3: ucr JAyXO0BOI LWy AN BUNIKaH-
HA Ha pewiTui
Tok 13 250 10-20 (3MiHUTY piBeHb M YaC NPUrOTYBaHHSA)
Monuua 1: niaaoH / feko Ans BUNiKaHHA
Tak 2 175-200 40-50 | Gopma Ana BUNiKaHHA TOPTIB Ha peLuiTL
NikaHTHi nuporu (oBoueBwit nupir, Moauua 3: GopMa ANA BUNIKAHHA Ha pelliT-
Kilu-nopex) i GMi i i
p - 13 180190 | 40-55 |LLi(3MituTu piseHt nig wac npuroryBaHHs)

Monuus 1: popma AnA BUNIKaHHA TopTiB
Ha pewiTui
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Mone-

Monuua
OyHk- peRHe Temn. Yac .
Peuent . . axyoum o AKcecyapu Ta NpUMITKU
u uia | nporpi- (psmrsy) (°C) (xs.) YapuTa nip
BaHHA
@ Tak 3 180-200 20-30 | MigpoH / peko ana BUNiKaHHA
BonoBaHu / BuniuKa 3 IMCTKOBOrO Monnua 3: nuct ayxosoi wadu ana
TicTa BUNIKaHHA Ha peLuiTui
Tak 13 180-190 20-40 (3MiHMTI piBEHb Mif YaC NPUTOTYBAHHS)
Monuua 1: nigaoH / feKo AnA BUNIKaHHA
Na3anba / 3aneyeHi makapoHHi
BUpo6u / ) @ Tak 5 190-200 40-65 I'Imgou a60o nuct AyX0BOi wadu ana
TpY60UKHM 3 TicTa 3 HAUNHKOIO / BMNIKaHHA Ha peLwiTui
BiAKpuTi nuporn
firuaTuna / TenaTuHa / anoBuumHa / @ ! . MingoH abo nuct pyxoBoi wadwm ana
cBuHMHa (1 Kr) Tak 2 190-200 | 90-110 BUMIKaHHA Ha peLuiTui
Kypatuna / kponaTuHa / KayaTuHa @ Tak 5 190-200 | 65-85 MNinpoH abo nuct ayxosoi wadw Ana
(1kr) BMNiIKaHHA Ha pewwiTui
. . Mipgox abo nuct pyxoBoi wadu ana
InanyatuHa / rycatuna (3 Kr) @ Tak 1/2 190-200 | 140-180 BUNIKaHHA Ha pewiTL
3aneyeHa pu6a/y neprameHri @ MinzoH abo nuct pyxoBoi wadwu ana
(¢pine, uina) Tk 2 180-200 40-60 BMNIKaHHA Ha pewiTui
OapmpoBaHi oBoui (nomigopu, Tak 5 175-200 50-60 J‘lM(T. ,uyxoao'l' Wwadu Ana BUNIKaHHA Ha
Kabauku, 6aKnaxaHu) pewiTui
Toct @ Tak 4 200 2-5 PewiTka
Monuua 4: pewwitka (nepeBepHyTH CTPaBy
Pu6He dine / creitku @ Tak 4 200 30-40 | uepe3 MONOBMHY Yacy NPUToTyBaHHS)
Monuus 3: nigaoH i3 Boaot
Monnua 4: pewitka (nepeepHyTH CTpaBy
Kos6acku / ke6a6u / nope6puta/ @ Tak 4 200 30-50 | Yepes nonoBuHy Yacy npuroTyBaHHs)
ram6yprepu
Monuus 3: nigaoH i3 Bogow
Monnua 2: pewitka (nepesepHyTH CTpaBy
yepe3 fiBi TPETUHM Yacy NPUTOTYBaHHA,
CmaxeHe Kypua (1-1,3 kr) - 2 200 55-70 AKLLL0 HeoXiaHo)
TMonuua 1: nigaoH i3 Bogow
Monuua 2: poxeH (AKLLO €)
(maxeHe Kypua (1-1,3 Kr) @ - 2 200 60-80 —
TMonuua 1: nigaoH i3 Bogow
Juct pna ayxoBoi wadu AnA BUNiKaHHA
Poct6i¢ i3 kpoB'io (1 Kr) @ - 2 200 35-50 Ha pewiry (33 nngeﬁm MEPEBEPHITD
(TpaBy uepe3 ABi TPETUHIN Yacy Npuro-
TyBaHHA)
MingoH abo nuct pyxoBoi wadm ana
. . BUMiKaHHA Ha pewwiTui
Hixkka arHaTi / rominkm - 2 200 60-90

(nepeBepHITb CTpaBy Yepe3 ABi TPETUHY
yacy NpuUroTyBaHH, AKLLO HEoOXiaHo)
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Peuent

OyHk-
uia

Mone-

penHe
nporpi-
BaHHA

Monuua
(paxytouu
3HU3Y)

Temn. (°C)

Yac
(xB.)

AKcecyapv Ta NpUMITKM

(max<eHa KapTonna

200

45-55

MigaoH / ACT ANA BUNIKAHHA
(32 HeobxiaHOCTi NepeBepHiTb
(TpaBy uepe3 JiBi TPETUHM uacy
TOTYBaHHS)

OBoyeBa 3anikaHKa

200

20-30

Jucr pyxoBoi Wwadu AnA BUNIKaH-
HA Ha pewwiTui

Jla3aHba 3 m'acom

Tak

1-3

200

50-
100*

Monmua 3: anct pyxoBoi wadm Ana
BUMIKaHHA Ha peLuiTui

(32 HeobxiAHOCTI NepeBepHiTb
(TpaBy yepe3 /iBi TPETUHU Yacy
TOTYBaHHs)

Monuua 1: ningoH abo nuct pyxosoi
Wwadu Ana BUNIKaHHA Ha peLuiTLy

M’sco Ta kapTonna

Tak

200

45-
100*

Monnua 3: anct ayxoBoi wadm ana
BUMIKaHHA Ha peLuiTui

(32 HeobXiAHOCTI NepeBepHiTb
(TpaBy yepe3 fiBi TPETUHU Yacy
TOTYBaHHs)

Monuua 1: ningoH abo nuct pyxoBoi
Wwadu Ans BUNIKaHHA Ha peLuiTLy

Pu6a Ta oBoui

Tak

1-3

180

30-50%

Monmua 3: anct pyxoBoi wadm Ana
BUNIKaHHA Ha peLuiTui

(3MiHUTU piBeHb Mg yac npuroTy-
BaHHS)

Monuua 1: ningoH abo nuct pyxosoi
Wwadu Ans BUNIKaHHA Ha peLuiTLy

*Yac npuroTyBaHHA BKazaHo NpubausHo. 3anexHo Big 0cobucTx ynogo6ab CTpaBi MOXHa BUAMATI 3 lyX0BOi Lady TaKoX B iHLLKIA Yac. [oTyBaHHA Moxe
3aiiHATY BinbLue Yacy: e 3anexuTb Bif CTpaBM.
MpumiTKa: cMBoONM GyHKLIil roTyBaHHA MOXYTb AelL0 BiAPI3HATUCA Bif imocTpajii.

MpumiTKa: yac NpUroTyBaHHA Ta 3HaUeHHA TeMnepaTypy BKa3aHi npubau3Ho Ha 4 nopuii.
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PEKOMEHAALLIT TA NOPAAN 3 BAKOPUCTAHHA

AK untatn Taﬁﬂllll.l,IO npUrotyBaHHA

Y Tabnuui BKa3aHo, AKy GyHKLto KpaLLe BCbOro BUKOPUCTOBYBATM ANA NEBHOI CTPaBY i AK ii FOTyBaTI: Ha OAHIN abo KiNbKOX NOAMLAX OBHOYACHO. Yac roTyBaHHA
MOYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KON NPOAYKTM NOCTaBAEHO B AyXoBY Wwady, 6e3 ypaxyBaHHA yacy nonepesHbOro NPOrpiBaHHA (AKLLO HeobXigHo). Yka3aHi Temnepatypa
Ta Yac roTyBaHHA € OPIEHTOBHUMMU | 3aneXaTb Bifl KiNbKOCTi NPOAYKTIB | TUMY akcecyapiB, L0 3aCTOCOBYHOTHCA. [ToUMHAIiTe 3 HaliMEHLLOrO PeKoMeH0BaHOro
3HaueHHs, a AKLLO CTPaBa He 0CTATHbO FOTOBA, NepeilAiTh A0 OiNbLLNX 3HaUeHb. BUKOpuCTOBYiiTe akcecyap 3 KOMNAEKTY | HajaBaiiTe nepesary Gopmam Ana
BUMIYKY Ta ekam TEMHOT0 Konbopy. MoxKHa TakoX KOpUCTYBaTUCA CKOBOPIAKaMY i akcecyapamu 3 nipeKcy abo kepamiku, ane maiiTe Ha yBasi, Lo TpUBanicTb
roTyBaHHA byae Aewwlo GinbLuoto. InA 0TPUMAHHA HaIKpaLLMX pe3yNbTaTiB peTeNbHo AOTPUMYIATECA HaBeAeHNX Y TabnuLi NPUroTyBaHHA Nopag CTOCOBHO BUGOpY
aKcecyapis (y komnneKTi) i BignOBiAHNX MOANLb.

ToTyBaHHA pi3HMX CTPaB 0iHOYACHO

3a ponomoroto ¢pyHkuii "BUNIKAHHA 3 KOHBEKLIIEIO" moxHa roTyBaTh 0AHOYACHO pi3Hi CTpaBy, AKi NOTPebyioTb 0HaKOBOI TeMnepaTypi T a yacy (Hanpuknag,
puOy it 0BOYI), BUKOPUCTOBYIOUY Pi3Hi MOMINALL. 3a HEOOXIAHOCTI, 3MiHITb PiBHI uepe3 ABi TPETUHM Yacy NpUroTyBaHHA. BuiimiTo i3 ayxoBoi wadm ctpasy, AKiit
noTpibHO MeHLLe yacy ANA NPUroTYBaHHA, i 3aNULLTe B Hiil CTPaBY, AKa FOTYeTbCA AOBLLE.

Deceptn

- [lenikaTHi secepy roTyiTe 3a ZONOMOT0I0 QYHKLi TPAAMLIAHOTO FOTYBaHHA NULLE HA OAHII nonuwi. BukopucToByiite TemHi meTanesi dopmin Ans BUNIYKK i
3aBX AN CTaBTe IX Ha PeLuiTKy, Lo NocTayaeTbeA B KomnnekTi. LLlo6 roTyBaTit Ha KinbKox NoauwAx, yCTaHoBiTb GyHKLK NpUMyCoBOT BEHTUNALT i po3cTaBTe
dbopmu AnA BUNIYKN HA NONALLAX Y LWAX0BOMY NopAAKY. Lle cnpuaTuMe onTumanbHiil LMpKynavii rapayoro nosirpa.

- Lllo6 nepeipuTi roTOBHICTb MMPOra, L0 NiAIAMAETbCA, BCTABTE AepeB'aHy NannyKy B LeHTp nupora. AKLL0 Nanuyka BUige YnCTolo, NUpir roToBHIA.

- 3aBUKOPUCTAHHA GOPM ANA BUMIYKI 3 aHTUNPUTAPHIM NOKPUTTAM He 3MaLLyiATe KPaiB, OCKiNbKY MUPIF AOBKONA HUX MOXe NIAHATUCA HepiBHOMIPHO

- flKwo nupir "npocigae” nip yac roTyBaHHA, HACTYMHOrO Pa3y BCTAHOBITb HIKYY TeMNepaTypy i, MOXAMBO, NOTPIGHO 3MEHLIMTY KINbKICTb PiauHK B TicTi it
obepexHiLue iioro nepemilLysaTi.

- [Ina conopKoi BUNiYKM 3 BONOTOI0 HAUMHKOI (CUpHUil MyauHT abo GpykToBi nuporu) Bukopuctosyiite GyHKuito "BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIE". Akiwo ocHoBa
MMpOra rneBKa, OMycTiTb NOANLI0 HUXKYE | NOCNTe AHO NMPOTa KPUXTaMi XAiba abo neunsa, nepLu Hix A0AABATU HAUNHKY.

M'aco

- BukopuctoByitte byab-aKuii ningoH abo nocya i3 nipexcy, Wo nigxo4nTb 3a po3MipoM ANA WMaTKa M'Aca, AKMI NoTpibHo npurotysaTi. [pu cMaXkeHHi Wmar-
KiB M'Aca KpalLe A0AaBaTy TPOXY OynbiloHy Ha HO NOCYZY, 3MOUYIOUI HUM M'ACO Mif} YaC FOTYBaHHA ANA KPaLLoro cMaky. Konm cvaxeHunHa rotosa, AaiiTe i
nocToATY B AyXoBil wadi we 10-15 xBuAuH abo 3aropHiTb B aniomiHieBy donbry.

- fIKwo B X0ueTe NpUroTyBaTH M'ACO Ha rPWA, BUOUpaiTe LIMATKIN 0HAKOBOT TOBLUMHM NO BCiil JOBXMHI, L4106 BOHU PiBHOMIPHO 3acMaxuamca. [lyxe ToBCTi
LUMaTKu M'Aica noTpibHo rotysati foBLue. LLlob m'Aco He npuropano 330BHi, ONYCTiTb PeLwiTKy HKYe, abu ixa 3Haxogmnaca nogani ig rpuna. lepeBepHiTb
M'AICO Yepe3 ABi TPETHU Yacy rOTyBaHHA.

[na 360py CoKiB, L0 BUTIKaIOTb 3i CTPaBM Nif Yac rOTYBaHHSA, PeKOMEHAY€ETbCA CTaBUTM MiZAOH i3 NIBAITPOM BOAM MPAMO Mif PELLITKOI, HA AKIll CMAXUTLCA M'ACO.

[llonuBaiiTe Bogy 3a HeobxigHoCTi.

PoxceH (nuwe B feAkux moaensx)

BukopuctoByiiTe Leit akcecyap AnA piBHOMiPHOTO 06CMakeHHA LUMATKIB M'Aca Ta nTui. HaHKiTb M'ACO Ha poXeH (AKLLO Lie NTULA — NPUB'AXiTb MOTY3K010)

i nepe.ipTe, U HaAiAHO BOHO TPUMAETLCA. TiNbKN NICNA LIbOT0 BCTABTe POXeH Ha 0ro MicLie Ha NepeaHiil CTiHLI AyX0BOi Wadw i OMyCTiTb Ha BiANOBIAHY ONopy.

PekomeH0BaHO Ha nepLuMil piBeHb CTABUTM MiZOH i3 NIBAITPOM BOAK: B HbOTO CTiKaTUMe CiK, L0 3anobiratume yTBOpeHHI0 AuMY. PoxkeH Ma€ NacTMacoBy pyuKy;

ii NOTPIOHO 3HATU NEepes NOYaTKOM roTyBaHHA il BUKOPUCTATU ANA BUIMaHHA rOTOBOT CTPaBM, o6 He obnekTucA.

Miva

Jlenb 3mMacTiTh ANCT cManbLem, o6 nila mana XpycTky ocHoBy. MpUTPYCiTh NiLy CUpOM MoLapena NicaA 3aKiHueHHA ABOX TPETUH 3araNbHOr0 Yacy roTyBaHHA.
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