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MONTAGE DES GERATS

BeroLGEN SIE zum Installieren des Gerats die
mitgelieferte separate Montageanleitung.

=

7

VOR DEM ANSCHLIESSEN

DiE SPANNUNG AUF DEM TYPENSCHILD muss der
Spannungsversorgung im Haus entsprechen.

FURr pie MonTAGE muss der Garraum des Gerats
leer sein.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BE-
SCHADIGT IsT. Die Tlir muss dicht mit dem Rah-
men abschlieBen und die innen liegende Tiir-
dichtung darf nicht beschadigt sein. Entfernen
Sie alle Gegenstande aus dem Gerat und reini-
gen Sie die Innenflachen mit einem weichen,
feuchten Tuch.

VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT, wenn das Netz-
kabel oder der Stecker beschadigt ist, wenn es
nicht einwandfrei funktioniert, heruntergefal-
len ist oder in irgendeiner Weise beschadigt
wurde. Tauchen Sie das Netzkabel oder den
Stecker nicht in Wasser. Halten Sie das Kabel
von hei3en Flachen fern. Andernfalls kdnnten
Stromschlag, Brand oder sonstige Gefahrdun-
gen die Folge sein.

VERWENDEN SIE KEINE VERLANGERUNGSKABEL?

/R
IMTIf SoLLTE DAS NETZKABEL zU KURZ SEIN, lassen
?ﬂ Sie einen qualifizierten Elektriker oder
Wartungstechniker eine Steckdose in der

Nahe des Geréts anbringen.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN,
wenn die Tir fest geschlossen ist.

Der Hersteller haftet nicht fiir Probleme,
die sich aus der Nichtbeachtung dieser
Anweisungen durch den Nutzer ergeben.

Die ERDUNG DIESES GERATES ist gesetzlich vorge-
schrieben. Der Hersteller haftet nicht fur Ver-
letzungen von Personen oder Tieren und fir
Sachschaden, die infolge Missachtung der o. g.
Vorschriften entstehen sollten.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH (zube-
reitung von lebensmitteln) muss
der ofen voll aufgeheizt werden
(250 °c).

GEHEN SIE HIERzU Wie folgt vor .

@ Drenen Sie bEn MuLTiFuNKTIONSKNOPF in die Stellung ,Vorheizen”.

@ Drenen Sie pen EinsTELLKNOPF, um die Temperatur auf 250 °C einzustellen.

9 DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

EA

WENN DIE TEMPERATUR ERREICHT IsT, behdlt das gerét sie 10 minuten lang

“  pejund schaltet sich anschlieBend ab.
LASSEN SIE DAS GERAT AUF ZIMMERTEMPERATUR ABKUHLEN.
WiscHEN UND REINIGEN Sie den Gerateinnenraum mit feuchtem k-

chenpapier.

x

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE i%

SORGFALTIG DURCHLESEN UND ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN

KEINE BRENNBAREN MATERIALIEN im Gerdt oder in
seiner Nahe erhitzen oder verwenden. Rauch-
entwicklung kann zu Brand oder Explosion
flhren.

Das MIKROWELLENGERAT NICHT zum Trocknen von
Textilien, Papier, Gewirzen, Krautern, Holz,
Blumen, Friichten oder anderer brennbarer
Materialien verwenden. Es besteht Brandge-
fahr.

WENN sicH MATERIAL INNERHALB ODER AUSSERHALB
DEs GARRAUMS ENTZUNDET ODER RAUCH BEOBACH-
TET WIRD, die Gerdtetlir geschlossen halten und
das Gerédt ausschalten. Den Netzstecker zie-
hen oder die Sicherung im Schaltkasten her-
ausnehmen.

SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG GAREN. Es besteht
Brandgefahr.

DAs GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT LASSEN, INSBESON-
DERE DANN, wenn beim Garen Papier, Kunststoff
oder andere brennbare Materialien verwen-
det werden. Papier kann verkohlen oder Feu-
er fangen. Einige Kunststoffe kdnnen schmel-
zen, wenn sie zusammen mit den Speisen er-
hitzt werden.

Keine Arzenoen Chemikalien oder Dampfe in
diesem Gerédt verwenden. Dieser Gerdtetyp
wurde speziell zum Aufwarmen oder Garen
von Lebensmitteln entwickelt. Er eignet sich
nicht fir industrielle Zwecke oder Laborzwek-
ke.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE %

EIER N\
DAs MIKROWELLENGERAT NICHT ZUMm Q
Garen oder Aufwdrmen ganzer Q/@

Eier mit oder ohne Schale ver- ~
wenden, da diese auch nach Be-

enden des Gar- oder Aufwarmvorgangs explo-
dieren kénnen.

Dieses GERAT KANN voN Kindern ab 8 Jahren und
von Personen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder eingeschrankter Erfahrung oder Un-
kenntnis benutzt werden, wenn sie in die si-
chere Verwendung des Gerédts eingewiesen

wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

DAs GERAT UND ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SICH
beim Gebrauch erhitzen.

Das BerUHREN heil3er Teile ist unbedingt zu ver-
meiden.

KINDER UNTER 8 JAHREN DURFEN sicH dem Gerat
nur unter Aufsicht ndahern.

DAs MIKROWELLENGERAT NIEMALS ZUMm

Erhitzen von Speisen oder Flissig-
keiten in luftdicht verschlosse-

nen Behaltern verwenden. Der

Druck im Behalter nimmt zu. Das kann beim
Offnen des Behélters zu Verletzungen oder zu
einer Explosion fiihren.

DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIGINALKA-
BEL AUSGETAUSCHT werden, das Sie Gber unseren
Kundendienst beziehen konnen.

VORSICHT!

KinpEer DURFEN nicht mit dem Gerat spielen.

Die ReiniGUNG UND BepIEnNuNG dieses Gerdts darf
nicht durch Kinder unter 8 Jahren erfolgen;
Kinder in einem Alter dariiber sind standig zu
beaufsichtigen.

Das Netzkabel darf nur von einem da-
fur geschulten Kundendiensttechniker
ausgetauscht werden.
REPARATUREN AM GERAT DURFEN NUR VON QUA-
LIFIZIERTEM KUNDENDIENSTPERSONAL VORGE- |
NOMMEN WERDEN. Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in Gefahr, bei denen
die zum Schutz vor Mikrowellenstrahlung
am Gerdt angebrachten Abdeckungen oder
Gehduseteile entfernt werden missen.
KEINE GEHAUSETEILE ENTFERNEN.
TURDICHTUNGEN UND UMLIEGENDE BEREICHE regelmal3ig
auf Beschadigungen priifen. Das Gerat nach
einer Beschadigung erst wieder in Betrieb
nehmen, nachdem es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert wurde.

A

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN %@

ALLGEMEINES
DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Dieses GERAT IsT FUR DEN Einbau vorgesehen.
Niemals freistehend verwenden.

Dieses GERAT IST FUR DAS ERHITZEN von
Nahrungsmitteln und Getrdnken vorgesehen.
Das Trocknen von Lebensmitteln,
Kleidungsstiicken oder das Aufwarmen

von Heizpolstern, Sandalen, Schwammen,
feuchten Tlichern oder dhnlichen Materialien
kann zu Verletzungen, Entziindung oder Brand
flhren.
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WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN i%-%

Bei NutzunG DER MIIKROWELLENFUNKTIONEN DARF DAS
GERAT NUR EINGESCHALTET WERDEN, wenn sich Speisen
im Garraum befinden. Andernfalls kann es zu
Schdden am Gerdt kommen.

UM sicH MIT DEN GERATEFUNKTIONEN VERTRAUT ZU MA-
cHEN, stellen Sie ein Glas Wasser in den Garraum.
Das Wasser absorbiert die Energie der Mikrowel-
len, so dass der Herd nicht beschadigt wird.

VERWENDEN SIE DEN GARRAUM nicht als Lagerraum.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE (Z.

B. VEerscHLUSSE) von Papier- oder
Kunststoffbeuteln, bevor diese in den
Garraum gelegt werden.

FRITTIEREN
VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Frittieren, da die Temperatur des Frittier-
0Ols nicht kontrolliert wer-
den kann.

VERWENDEN SIE STETS TOPFLAPPEN ODER HANDSCHU-
HE, wenn Sie nach dem Kochen Behalter, Gera-
teteile und Schalen berihren. Es besteht Ver-
brennungsgefahr.

FLUSSIGKEITEN

Z. B. GETRANKE oDER WAassER. Flissigkeiten konnen
uber den Siedepunkt hinaus er- '\ =

hitzt werden, ohne dass es zu ei-

ner sichtbaren Blasenbildung “ @
kommt. Das kann dazu fiihren, <«

dass die heil3e Fllssigkeit plotzlich Gberkocht.
Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmaBnahmen:

1. Verwenden Sie moglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal3 in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im GefaR.

3. Lassen Sie die Fliissigkeit nach dem Er-
hitzen kurz stehen und rihren Sie sie vor
der vorsichtigen Entnahme des Gefa3es
aus dem Gerat nochmals um.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN finden Sie in einem Mikro-
wellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir das Ga-
ren oder Erhitzen von alkoholhaltigen Speisen.

KIPPSCHUTZ

Der GRriLLROST besitzt eine kleine Aufwdlbung,

die immer nach oben zeigen muss.

> Sie dient als Kippschutz, wenn nur
\der Grillrost verwendet wird.

STELLEN SIE
SICHER, DASS DIESE
KippscHUTZAUFWOLBUNG beim Einschieben des
Grillrostes immer nach hinten zeigt.

HEeBEN SIE DIE VORDERKANTE DES GRILLROSTS
leicht nach oben an, wenn sie durch die
Kippschutzaufwdlbung gestoppt wird, und
ziehen Sie vorsichtig daran, um sie zu |6sen.

BABYNAHRUNG IN GLASERN oder Getréinke

in Babyfldschchen miissen nach

dem Erwédrmen immer um- @
gertihrt und auf die rich-

tige Temperatur lberpriift

werden. Dadurch wird eine gleichmdBige
Wdrmeverteilung sichergestellt und das Risiko
des Verbriihens oder Verbrennens vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbe-
dingt vor dem Erwdrmen ab!

VERSENKBARE BEDIENKNOPFE
Die KNOPFE DIESES GERATES be-
finden sich im Lieferzustand
in einer Hohe mit dem Tasten
auf dem Bedienfeld.

Werden die Knopfe gedriickt,
gleiten sie heraus und er-
maoglichen den Zugriff auf die
verschiedenen Funktionen.
Wenn das Gerat in Betrieb ist,
missen die Bedienknopfe
nicht mehr aus dem Bedienfeld herausragen.
Driicken Sie die Knopfe einfach in das Bedienfeld
zuriick, wenn alle Einstellungen vorgenommen
wurden, und nehmen Sie das Gerat in Betrieb.

ok
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ALLGEMEINES

EiNe RelHE von Zubehorteilen sind im Handel
erhaltlich. Prifen Sie vor dem Kauf, ob sie fiir
das Mikrowellengerat geeignet sind.

STELLEN SIE SICHER, DASS DIE UTENSILIEN, DIE SIE VER-
WENDEN, mikrowellengeeignet /ﬁm PR
sind, und testen Sie sie zu- W
nachst ohne Speisen in Jh

der Mikrowelle.

SCHIENEN-ANZEIGE

Be1 AuswaHL EINIGER FUNkTIONEN blinkt und leuch-
tet die Anzeige der einzelnen Schienen. Zu-
erst blinkt kurz die Anzeige der nutzbaren
Schienen und anschlieBend
leuchtet die Anzeige der fiir
die Funktion empfohlenen >
Schiene. In diesem Beispiel ~
blinken kurz die Schienen 1 >
und 3, und die empfohlene -
Schiene 2 leuchtet.

o e

BACKBLECH

VERWENDEN SIE DAS BACKBLECH zum Kochen oder
Backen mit Ober- und F
Unterhitze.
VERWENDEN SIE ES nie-
mals im Kombinationsbetrieb mit Mikrowelle.

GLASTROPFSCHALE

VERWENDEN SIE DIE GLASTROPFSCHALE Unter dem
Rost, wenn Sie den Grill,
oder den Grill + Mikro-
welle in Kombinati- =
on verwenden. Die Scha-
le kann auch als
Kochgefal3 oder
Backblech ver-
wendet werden, wenn Sie
Ober-/Unterhitze mit Mlkrowelle kombinieren.
MiT DER GLASTROPFSCHA-
Le werden Saftsprit-
zer und Speiseteil-
chen aufgefangen, die
sonst den Innenraum des Gerats verschmut-
zen wirden.

BENUTZEN SIE DIE GLASTROPFSCHALE immer, wenn
Sie Mikrowelle benutzen. Sie sollte auf die
Schiene 1 gesetzt werden. Stellen Sie Gefal3e
nicht direkt auf den Boden des Garraums.

GRILLROST

SiE KONNEN DEN GRILLROST fUir alle Garmethoden
verwenden, auBer wenn Sie allein mit
Mikrowelle garen. Der Grillrost ermdglicht eine
ungehinderte Zirkulation der Heif3luft um die
Speise herum.

Wenn Sie Speisen direkt auf den Grillrost
legen, stellen Sie die

Glastropfschale darunter.

STELLEN SIE SICHER, DASS die
Kippschutzaufwélbung nach

auflen zeigt, wenn Sie die

Kombination Glastropfschale

und Grillrost in den Ofen schieben.

Der Grillrost kann auch beim Garen und
Backen mit Umluft verwendet werden. Er
kann auch verwendet werden, wenn Sie diese
Funktionen mit Mikrowelle kombinieren.



=0

SICHERHEITSSPERRE/TASTENSPERRE _—O

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE

MINUTE NACH DEM ZURUCKSETZEN des Gerates o
den Bereitschaftsmodus aktiviert. ‘,/'

V4

W\

Gerét befindet sich im Bereitschafts- 2
modus, wenn die Uhrzeit im 24-Stun- 4
den-Format angezeigt wird oder, falls die

Uhr nicht eingestellt wurde, wenn keine Anzei-
ge erscheint.).

f}?}l GARSTUFE (nur automaTische FUNKTW

DIE SICHERHEITSSPERRE WIRD ERST DANN FREIGEGEBEN,
WENN DIE TUR GEOFFNET UND GESCHLOSSEN WIRD, Z. B.
wenn Speisen in das Mikrowellengerat gestellt
werden. Andernfalls zeigt das Display die Mel-
dung ,DOOR" (Tdir) an.

Die GarsTure IsT flr die meisten Automatikfunk-
tionen verfuigbar. Sie konnen das Endergebnis
personlich Gber den Modus ,Adjust doneness”
(Garstufe einstellen) regulieren. Verglichen mit
den standardmaBigen Voreinstellungen lasst
sich damit eine hohere oder niedrigere End-
temperatur festlegen.

Bel BEnuTzunG einer dieser Funktionen verwen-
det das Gerat die Standardeinstellung. Diese
Einstellung liefert normalerweise das beste Er-
gebnis. Wenn die erwarmte Speise fiir den so-
fortigen Verzehr zu heill geworden ist, kon-
nen Sie die Einstellung ganz einfach korrigie-
ren, bevor Sie diese Funktion das nachste Mal
verwenden.

LIy
GARSTUFE
STUFE WIRKUNG
HocH +2 | ERZIELT DIE HOCHSTE ENDTEMPERATUR
HocH +1 | ERZIELT EINE HOHERE ENDTEMPERATUR

MitTEL O | STANDARD-VOREINSTELLUNG

NIEDRIG -1 | ERZIELT EINE NIEDRIGERE ENDTEMPERATUR

NIEDRIG -2 | ERZIELT DIE NIEDRIGSTE ENDTEMPERATUR

HinweEis:

Die GArsTUFE kann nur wahrend der ersten
20 Sekunden des Betriebs eingestellt oder
geandert werden.

I c
’ HI G e

Dikes ERFOLGT DURCH WAHL EINER GARSTUFE mit dem
Regelknopf, direkt nachdem die Starttaste be-
dient wurde.

IL_ [] - oo



UMRUHREN ODER WENDEN VON SPEISEN (NUW)

BEI EINIGEN AUTOMATIKFUNKTIONEN KANN ES VORKOM- FORTSETZEN DES GARVORGANGS:
MEeN, dass der Ofen das Programm stoppt (ab- ~: Offnen Sie die Tur.
hangig von gewahltem Programm und Le- < Ribhren Sie das Gargut um bzw. wenden Sie es.
bensmittelkategorie) und Sie auffordert, das = SchlieBen Sie die Tiir und nehmen Sie das
Gargut umzurihren (,STIR FOOD") oder zu Gerat durch Driicken der Start-Taste wie-
wenden (,TURN FOOD"). der in Betrieb.

3% 3

[ @ WELKATEGON EN (nur AUTOMW ( ;ﬁ

WENN SIE DIE AUTOMATIKFUNKTIONEN VERWENDEN,
muss das Gerat wissen, welche Lebensmittel-
kategorie es benutzen soll, um ein ideales Er- FOOD
gebnis zu erzielen. ,FOOD" (Lebensmittel) und
eine Ziffer fur die Lebensmittelkategorie er-

scheinen, wenn Sie eine Lebensmittelkatego- ﬂﬂ MEaT (100g - 2.0Kg)

rie mit dem Einstellknopf auswahlen.

e
&
£

o ! KK A
IE' =“=|L H-” E’ﬁﬂ PouLtry (100g -
3

I Y Ko

cCrrmm c S

[ X
Die LEBENSMITTELKATEGORIEN sind in einer Tabel- Bei LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DEN TABELLEN aufge-
le unter der jeweiligen Automatikfunktion auf-  flihrt sind und die ein geringeres oder héheres
gefihrt. Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie ent-

sprechend dem Abschnitt ,Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowelle” vor.

jﬂ} — ABKUHLEN i ﬁ;

A A

NacH ABscHLUss EINER FUNKTION startet das Gerat
unter Umsténden einen Abkiihlvorgang. Das
ist normal.

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab.



ANDERN DER EINSTELLUNGEN ‘wl

i+ WENN DAS GERAT zuM ERSTEN MAL AN

|
® = I == ® DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WIRD,
Q Q 2 Q werden Sie aufgefordert, die Uhr

N
=
-

O

einzustellen.
@ NAacH EINEM STROMAUSFALL blinkt die
Uhr und muss neu gestellt werden.

@ Drenen Sie DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF, bis die Einstellung IR GERAT BESITZT cine Reihe von
angezeigt wird. Funktionen, die Sie beliebig ein-
@ Benutzen Sie pen EINSTELLKNOPF, um eine der folgenden stellen konnen.

Einstellungen auszuwahlen und zu d@ndern.

Uhr @

Ton

e~

e~

~: OKO

=2 HELLIGKEIT

@ Drucken Sie pie Stop-TasTe, um die Einstellfunktion zu been-
den und alle gednderten Einstellungen zu speichern.

()  <__EINSTELLENDERUHR > ™

! -1+

(®> O CLOCK % <®>
- 3

& @

Drucken Sie bie OK-Taste. (Die linken Ziffern (Stundenangabe) blinken.).

—
)

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Stunde einzustellen.
Drucken Sie bie OK-Taste. (Die beiden rechten Ziffern (Minutenangabe) blinken.).

DReHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Minuten einzustellen.

0000

Drucken Sie bie OK-TasTe erneut, um lhre Anderung zu bestatigen.

Die UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB.

SoLL NAcH DEM EINSTELLEN DER UHR die Zeitanzeige nicht mehr auf

dem Display erscheinen, gehen Sie einfach erneut in den Modus Q
zum Einstellen der Uhr und driicken die Stopp-Taste, wahrend die

Ziffern blinken.

\

!
| '
I

.
o
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‘“I ANDERN DER EINSTELLUNGEN

@ LAUTSTARKE EINSTELLEN @\
! —l+
® «< L C]

DRrucken Sie pie OK-TasTE.
DRreHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um den Signalton @ \

an- und auszuschalten.

DRUCKEN Sie pie OK-TasTe ErNEUT, um |hre Anderung zu bestitigen.

1 1 IR 7o W —— (&)

.,

)85

o DRUCKEN SiE DIE OK-TASTE.
@ Drexen Sie pen EinsTeLLKNOPF, um die Oko-Einstellung an- oder auszuschalten.
9 DRUCKEN SiE pie OK-TasTe ErNEUT, um |hre Anderung zu bestitigen.

Wenn pie OKO-FUNKTION EINGESCHALTET IsT, wird die Anzeige nach einer
gewissen Zeit automatisch ausgeschaltet, um Energie zu sparen. Sie
leuchtet automatisch wieder auf, sobald eine Taste gedrtickt oder
die Tiir geoffnet wird.

Bei EinsTELLUNG AUF OFF (Aus) schaltet sich die Anzeige nicht aus und
die 24-Stunden-Uhr ist immer sichtbar.

10
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o DRUCKEN SiE DIE OK-TAsTE.
0 DREeHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um die gewiinschte Helligkeit einzustellen.

© Dricken Sie pie ERNEUT DIE OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestitigen.

Q) < VERZOGERTERSTART > Q)

VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION,
wenn das Essen zu einer be-
stimmten Zeit fertig sein soll. Ge-
ben Sie die gewlinschte Garzeit
und die Uhrzeit ein, zu der das Es-
sen fertig sein soll.

o FUHREN SIE ALLE NOTWENDIGEN EINSTELLUNGEN fUir die ge-
wiinschte Funktion durch, bis Sie die Garzeit eingestellt

haben. DIE FUNKTION "VERZOGER-
Driicken Sie nicht die Start-Taste. TER START" KANN MIT DIE-
@ Drucken Sie pie OK-Tase. Sie gelangen automatisch zur SER FUNKTION VERWENDET
ndchsten Einstellung. WERDEN
0 DreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um das Ende der Garzeit ein- lil OBER-UNTERHITZE

zugeben. ==
I’ I GRILLFUNKTION

o Drucken Sie bie OK-TasTe erneut. Die Funktion ,Verzogerter —
Start” wird automatisch aktiviert, und das Gerat beginnt l l TURBOGRILL

den Garvorgang, wenn die verbleibende Zeit bis zum Ab- [_l

schluss des Garvorgangs der eingestellten Garzeit ent- UmLuFT

spricht.

11
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@ Drenen Sie ben MuttiFunkTionsknopr auf Null. Wenn die

—I+ VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION,
&= O wenn Sie einen Kurzzeitmesser
O O zur genauen Messung der Zeit fir
@ verschiedene Vorgange bendti-
@ gen, z. B. zum Kochen von Eiern
oder zum Gehenlassen von Teig

vor dem Backen usw. Dieses Ge-
rat besitzt auch eine Spezialfunk-

[t
Y
i
d
o

Uhr nicht eingestellt wird, bleibt das Display dunkel, tion zum Gehenlassen von Teig
bis die Garzeit eingestellt ist. (siehe ,Teig gehen lassen”).

@ Drucken Sie pie OK-Taste, um in den Einstellmodus zu
gelangen.

O DREHEN SIE DEN EINSTELLKNOPF, uM DIE ZEIT einzustellen.

Die ZeituHR STARTET DEN COUNTDOWN automatisch nach 3 Sekunden.
Um eher zu starten, driicken Sie die OK-Taste.

NAcH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertOnt ein Signalton.

DurcH Dricken per Stopp-TasTe vor Ablauf der eingestellten Zeit wird
die Zeitschaltuhr auf Null zurlickgesetzt.

12



” w\m AUFWARMEN MIT DER MI% \\\

1+ Diese FUNKTION DIENT ZuM norma-

by — = 0 len Garen und Aufwirmen von
InE = nl - .
Q P \IUJ-}U 650, O O g Gemdise, Fisch, Kartoffeln und

® ® % Fleisch.

DreHEN Sie DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Mikrowellen-Funktion gefunden haben.

DreHEN Sie pen EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

sten Einstellung.

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Garzeit einzugeben.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

© Dricken Sie pie OK-Taste, um Ihre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-

WAHREND DES GARVORGANGS:
Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Start-Taste in
30-Sekunden-Schritten verlangert werden. Mit jedem Tasten- OK

druck wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert. Die _—
select

Garzeit kénnen Sie auch durch Drehen des Einstellknopfes
verlangern bzw. verkiirzen.

DurcH DRUCKEN DER TASTE << konnen Sie zurlickkehren, um
die Garzeit und die Leistungsstufe einzustellen. Beide Ein-
stellungen kénnen wahrend des Garvorgangs mit dem Ein-
stellknopf gedndert werden.

BENUTZEN SIE DIE GLASTROPFSCHALE immer, wenn Sie diese
Funktion benutzen.

<____LEISTUNGSSTUFE >

NUR MIKROWELLE
LEISTUNGSSTUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
Zum AurwARMEN VON GETRANKEN, WAsSER, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen
850w Speisen mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls
die Speise Ei oder Sahne enthalt.
750 W GAREN VON GEMUSE, Fleisch etc.
650 W GAREN VON Fisch.
ScHONENDERES GAREN, . B. fiir Saucen mit hohem Eiwei3gehalt, Kase und Eierspeisen,
500w . . . .
sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.
350w K6cHELN von EiNTéPFEN, Schmelzen von Butter und Schokolade.
160 W Aurtauen. Weichmachen von Butter und Kase.
920 W WEICHERMACHEN von Eiskrem.
ow WENN NUR DIE ZEITSCHALTUHR verwendet werden soll.




SCHNELLSTARTFUNKTION > »
-1+
<« 0 Diese FunkTion pIENT zum schnel-
Q [W ¢ 0130 O O Q len Aufwdrmen von Speisen mit
@ einem hohen Wassergehalt, z. B.
klare Suppen, Kaffee oder Tee.

® Oe

\
€@ Drenen Sie bEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Mikrowellen-Funktion gefun-
den haben.

0 DRUCKEN SIE DIE STOPPTASTE.

9 DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

WEeNN Sie NormALERWEISE DEN Multifunktionsknopf in der Position Mikrowelle halten
und sich das Gerat im Standby-Modus befindet, wenn Sie beginnen, dann kénnen
Sie direkt mit Schritt 3 fortfahren.

Diese FunkTion sTARTET automatisch mit der hdchsten Mikrowellenlei-
stung und einer eingestellten Garzeit von 30 Sekunden. Mit jedem
weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekunden verléngert. Die
Garzeit lasst sich auch durch Drehen des Einstellknopfes verlangern
bzw. verkiirzen, nachdem Sie die Funktion gestartet haben.

BENUTZEN SIE DIE GLASTROPFSCHALE immer, wenn Sie diese
Funktion benutzen.

@

14



X

wUELLES AUFTAUD

X

GEHEN SIE BEIM manuellen Auftauen entspre-
chend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle” vor und stellen Sie die Lei-
stung auf 160 W ein.

UBERPRUFEN SIE DIE SPEISEN IN REGELMASSIGEN AB-
STANDEN. Mit der Zeit wissen Sie aus Erfahrung,
welche Einstellungen die unterschiedlichen
Mengen bendotigen.

TIEFKUHLKOST IN GEFRIERBEUTELN, KLARSICHTFOLIE

oder Pappverpackungen kdnnen Sie direkt mit

der Verpackung auftauen, solange die-

se) enthalt.

se keine Metallteile (z. B. DrahtverschIUs—) \/

DiE AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH DIE VER- 7
PACKUNGSFORM beeinflusst. Speisen in fla-
chen Verpackungen tauen schneller auf

als dicke Blocke.

TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese
antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE
(z. B. Hdhnchenschenkel oder
-fligel) mit kleinen Sttick-
chen Alufolie ab, sobald
diese warm werden.

WENDEN SIE GROSSE SPEISESTUCKE nach halber Auf-
tauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSOSSEN
tauen besser auf, wenn sie wahrend des
Auftauprozesses umgeriihrt werden.

v Die Aurtauzer sollte lieber etwas geringer
bemessen und der Auftauprozess wahrend
der Stehzeit abgeschlossen werden.

IMIT EINER STEHZEIT VON EINIGEN MIINUTEN ERGIBT SICH
IMMER EIN BESSERES AUFTAUERGEBNIS,) da

sich die Temperatur gleichma-
Biger in der Speise vertei-
len kann.




A

JE: C— VORHEIZEN &EA

Diese FUNKTION EIGNET SICH zum VOR-

® <« _ O HEizen des leeren Garraums.
O O ; O O Beim VorEizen muss der Garraum
0 ® ebenso wie bei konventionellen

@ Backofen vor dem Kochen oder
Backen leer sein.

@ Drenen Sie bEn MuttiFunkTionsknopF in die Stellung ,Vorheizen”.
@ Drenen Sie pen EinsTeLLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

9 DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

STELLEN SIE VOR ODER WAHREND DEs VORHEIZENS keine Speisen in den Garraum.
Sie kdnnen durch die starke Hitzeentwicklung anbrennen.

WAHREND DEs VORHEIZVORGANGES Wird die aktuelle Ofentemperatur ange-
zeigt und die Anzeige steigt an, bis die eingestellte Temperatur erreicht
ist.

NAcH pem BeaINN DEs Vorheizvorgangs kann die Gartemperatur noch durch
Drehen des Einstellknopfes nachgestellt werden.

WENN DIE GEWUNSCHTE TEMPERATUR ERREICHT IsT, wird die eingestellte Tempe-
ratur 10 Minuten lang beibehalten, bevor das Gerat abgeschaltet wird.
In dieser Zeit muss die Speise hineingegeben und eine Heilluftfunktion
ausgewdhlt werden, damit der Garvorgang beginnt.

16
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VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION Wie
bei Ihrem herkdmmlichen Back-
ofen zum Backen von Platzchen,
Kuchen, Brotchen und Schaum-
geback.

DreHEN Sie DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung ,Ober-Unterhitze”.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardtemperatur wird angezeigt).

DREeHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardgarzeit wird angezeigt).

DRreHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Hinweis: Wenn keine Zeit eingestellt ist, [duft diese Funktion so lan-

ge, bis Sie die Tir 6ffnen oder die Stopp-Taste drlicken. Wenn Sie die-
se Funktion nicht unterbrechen, wird sie automatisch nach 4 Stunden
abgeschaltet.

WenN Sie miT KOCHGESCHIRR GAREN, stellen Sie die Gefal3e auf den Grillrost.
VERWENDEN SIE DAs BAcksLECH flir Brotchen und Pizzen.



v\ OBER-UNTERHITZE+ MW >

| 1+ BENUTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM
Backen von Obstkuchen, Kasten-
@ brot und gefrorenen Fertigge-
% richten.

DREeHEN Sie DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung ,Ober-Unterhitze”.

DREeHEN Sie DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung ,Ober-Unterhitze + MW,

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardtemperatur wird angezeigt).

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardleistungsstufe wird angezeigt).

DreHEN Sie DEN EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardgarzeit wird angezeigt).

DRreHEN Sie Den EINsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

©0 060 00 QQQ@

OBER-UNTERHITZE + MW SCHIENE
LEISTUNGSSTUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: STUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
GAREN VoN gefrorenen 3 GEFRORENE FERTIGGERICHTE
350w . .
Fertiggerichten 2 OBSTKUCHEN
160 W | Backen von Obstkuchen 1 ey Eren
20 W Backen von Kuchen und Brot
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‘\GRILLFUNKTION e

g
Ao 24

BenuTzen Sie piese FunkTtion, um lh-
ren Speisen schnell eine knus-

DRreHEN SiE DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung ,Grill”.

Drucken Sie bie OK-Tastg, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen auto-
matisch zur nachsten Einstellung (Standardeinschubebene wird angezeigt).

SteLLEN Sie miT DEM EINsTELLKNOPF die Grillstufe ein (1-5).

Drucken Sie bie OK-Tastg, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen auto-
matisch zur nachsten Einstellung.

DRreHEN Sie DEN EiNsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Hinweis: Wenn keine Zeit eingestellt ist, lauft diese Funktion so lange, bis
Sie die Tur 6ffnen oder die Stopp-Taste driicken. Wenn Sie diese Funkti-
on nicht unterbrechen, wird sie automatisch nach 4 Stunden abgeschal-
tet.

LAsseN SIE DIE GERATETUR NICHT zU LANGE OFfFeN, wahrend der Grill in Betrieb
ist, da die Temperatur sehr schnell absinkt.

Fur SpeiseN wie Kase, Toasts, Steaks und Wiirstchen. Heizen Sie den Grill-
stab fur ein optimales Ergebnis 3 Minuten vor. Legen Sie die Speisen auf
den Grillrost und stellen Sie die Glastropfschale unter den Grillrost, um
den Saft aufzufangen.

STELLEN SIE SICHER, DASS DAS VERWENDETE KOCHGESCHIRR hitzebestdndig und herd-
fest ist, bevor Sie Speisen darin grillen.

VErweNDEN SiE zum GRILLEN keine Utensilien aus Kunststoff. Sie wiirden schmel-
zen. Auch Papier oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht geeignet.

prig-braune Kruste zu verleihen.

LEISTUNGSSTUFE GRILL SCHIENE
STUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: STUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
4-5 Zum GAREN VON Fischsteakf, diinnen 3 DUNNE FLEISCHSCHEIBEN, WURSTCHEN
Fleischscheiben und Gefllgel. UND KASETOAST.
1-3 | Zum BRAUNEN von Speisen wie Gratins. 1-2 | HAHNCHENTEILE, GEMUSE.
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VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION ZUR
Zubereitung von Lasagne, Fisch
und Kartoffelgratins.

.
O @

DRreHEN SiE DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung ,Grill".

0

@@
Oe
O
O

DREHEN SiE DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in Stellung Grill + MW.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch zur ndch-
sten Einstellung.

DRreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um die Grill-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie pie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DreHEN SiE DEN EInsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie pie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRreHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Garzeit einzugeben.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

©0 00 006 o000

Fur pen KomeinaTioNsBETRIEB Grill + MW wurde die maximale Mikro-
wellenleistung werkseitig begrenzt.
Lecen Sie pie Speise auf den Grillrost oder auf den Glasdrehteller.

GRILL+MW SCHIENE
LEISTUNGSSTUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: STUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
350 W | GARren von Gratins und Gefliigel. 3 FiscH
160 W gAREltl. von Hahnchenteile und 2 HAHNCHENTEILE
emuse. 1 ROSTEN
20 W GAREN VON Fischsteaks.
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® <« & o BENUTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM
O O e O O Garen von gefiilltem Gemuse und
¢ Hahnchenstiicken.
® G5

DREHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung Turbogrill.

@

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur néach-
sten Einstellung (Standardeinschubebene wird angezeigt).

SteLLeN Sie miT DEm EinsTELLKNOPF die Grillstufe ein (1-5).

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRreHEN Sie DEN EiNsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

@0 00 09,

Hinweis: Wenn keine Zeit eingestellt ist, [duft diese Funktion so lange, bis
Sie die Tur 6ffnen oder die Stopp-Taste driicken. Wenn Sie diese Funktion
nicht unterbrechen, wird sie automatisch nach 4 Stunden abgeschaltet.

LEISTUNGSSTUFE GRILL SCHIENE
STUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: STUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
Zum GAREN von Fischsteaks, diinnen 3 FiscH.
45 | Fleischscheiben und Gefliigel
eischscheiben und Gefliigel. 2 HAHNCHENTEILE.
1-3 | Zum BRAUNEN von Speisen wie Gratins. 1 e
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|

~!* Diese FunkTion eignet sich fiir Ge-

richte wie Gratins, Lasagne, Ge-
fligel und Folienkartoffeln.

DRreHEN SiE DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung ,Grill".
DreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF in den Modus Turbogrill + MW.

Drucken Sie pie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardgrillstufe und die empfohlene Einschubebene werden angezeigt).

STeLLEN Sie miT DEM EINsTELLKNOPF die Grillstufe ein (1-5).

Drucken Sie pie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardmikrowellenleistung wird angezeigt).

DreHEN SiE DEN EInsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie pie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DReHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

©0 00 00 000

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER MIKROWELLENFUNKTION WURDE DIE MA-
ximALE Turbogrill + Mikrowellenleistung werkseitig begrenzt.

GRILL+GEBL+MW SCHIENE
LEISTUNGSSTUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: STUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
GAREN VON Gemlse, Gratins, 3 FiscHSTEAKS, OBST.
350W | Gefligel & L
SIS G, 2 HAHNCHENTEILE, BACKFISCH.
160 W GAREN. voN Braten & ganzen 1 ROSTEN.
Backfischen.
GRATINIEREN VON Obst,
B Fischsteaks.
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Diese FUNKTION EIGNET sicH zum Bak-
ken von Obstkuchen, Brotchen,
Pizzas und Muffins.

DRreHEN Sie DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung Umluft.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardtemperatur wird angezeigt).

DREeHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardgarzeit wird angezeigt).

DRreHEN Sie DEN EiNsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

@0 00 ©0

Hinweis: Wenn keine Zeit eingestellt ist, [auft diese Funktion so lan-

ge, bis Sie die Tir 6ffnen oder die Stopp-Taste drlicken. Wenn Sie diese
Funktion nicht unterbrechen, wird sie automatisch nach 4 Stunden ab-
geschaltet.

WEenn Sie miT KOCHGESCHIRR GAREN, stellen Sie die Gefdl3e auf den Grillrost.
VERWENDEN SiE DAs BAckBLEcH flir Brotchen und Pizzen.
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BenuTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM

g \] e UMLUFT + MW [ﬂ]
v ©®
0 0 35; O O ’ Backen von Obstkuchen, Kuchen

® <«
@ O O Iﬂ @ d gefi Quich
+ una getrrorenen Quicnes.
. o
O

DREeHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF in die Stellung
Umluft.

DRreHEN Sie DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in Stellung Umluft + MW.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardtemperatur wird angezeigt).

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardleistungsstufe wird angezeigt).

DreHEN Sie DEN EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

DruckeN Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardgarzeit wird angezeigt).

DRreHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

©0 00 0606 o0 ©

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

UMLUFT + MW SCHIENE
LEISTUNGSSTUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: STuFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
350 W | Backen Apfelkuchen. 3 APFELKUCHEN.
160 W Backen Gefrorene Quiche. 2 TIEFGEKUHLTE QUICHE.
920 W Backen Kuchen. 1 KucHEN.
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BENUTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM

|
. ® <« & 0
T Aan 80° Warmhalten von Speisen bei Ser-
L HED
@ o O l—l ¢ ® @ ®@ viertemperatur (60 °C) fiir eine

®
(1)
(2]
©
o

bestimmte Zeitdauer.

DREHEN SiE DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Warmhaltestellung.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardwarmhaltezeit wird angezeigt).

DREeHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um das Warmhaltezeit einzugeben.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Hinweis: Wenn keine Zeit eingestellt ist, [duft diese Funktion so lan-
ge, bis Sie die Tir 6ffnen oder die Stopp-Taste driicken. Wenn Sie die-
se Funktion nicht unterbrechen, wird sie automatisch nach 4 Stunden
abgeschaltet.

| < GEHENLASSENVONTEIG > ]

iy Benutzen Sie piese FunkTion zum Teig

k

=

|
’ ® << ®
O O l_l o gehen lassen. Die Ofentemperatur
—l ¢ % ® bleibt dabei konstant 35 °C.
@®

©0 ©00

DREHEN SiE DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF in die Warmhaltestellung.
DRreHEN Sie DEN EiNsTELLKNOPF, um die Teig gehen lassen auszuwahlen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur
nachsten Einstellung (Standardzeit zum Gehenlassen des Teigs wird angezeigt).

DreHeN Sie Den EinsTELLKNOPF, um die Zeit flir das Gehenlassen des Teigs einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Hinweis: Wenn keine Zeit eingestellt ist, [duft diese Funktion so
lange, bis Sie die Tur 6ffnen oder die Stopp-Taste driicken.

Wenn Sie diese Funktion nicht unterbrechen, wird sie automatisch
nach 4 Stunden abgeschaltet.
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iy BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION ZUM

|

Q 5 O HW \\\‘IRE- HE e ‘ 6 <®> @ Aufwérmen von t.iefgek(jhlten,

L - % ® gekiihlten oder zimmertempe-
@ rierten Fertiggerichten.

GEBEN SIE DIE SPEISE auf einen mi-

krowellengeeigneten und hitze-

Autom. Aufwarmen. bestandigen Essteller oder in ein

DREHEN SIE DEN EINSTELLKNOPF, um die entsprechendes Kochgeschirr.

Lebensmittelkategorie auszuwahlen.

DReHEN Sie DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF in die Position

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardgewicht wird angezeigt).

DRreHeN Sie DeN EINSTELLKNOPF, um das Gewicht einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Das Gerat zeigt lhnen das empfoh-
lene GefaB fur die Benutzung an.

Drucken Sie pie OK-Taste. Das Gerat zeigt Innen den empfohlenen Zubehor fiir die Benutzung an.

0 606 © © ©

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Vor Verwendung dieser Funktion muss das Gerat auf Zimmertem-
peratur abgekiihlt sein, um optimale Ergebnisse zu gewahrleisten.
Einige ARTEN voN SpeiseN miissen wahrend des Garvorgangs gewen-
det oder umgerihrt werden. In diesen Féllen stoppt das Gerat und
zeigt lhnen an, welche Handlung Sie ausfiihren missen.

WIRD DIE TUR IN DIESER ZEIT NICHT GEOFFNET (INNERHALB VON 2
MINUTEN), FUHRT DAS GERAT FOLGENDEN VVORGANG AUS:

UmruHren | Den Garprozess fortsetzen. Das End-
ergebnis ist in diesem Fall evtl. nicht
optimal.

~: Offnen Sie die Tiir.

2 Ruhren Sie um.

2 Schlie3en Sie die Tiir und nehmen Sie das Gerat
durch Driicken der Start-Taste wieder in Betrieb.
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WENN EINE SPEISE IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT WUT-
de oder zum Aufwarmen auf einen Teller ge-

=g
-
a

des Tellers a

AUTOMATISCHES AUFWARMEN

Y

geben wird, ordnen Sie die

an dickeren, dichteren
Teile an der AuBBen-
seite und die dlin-

" ten Teile in der Mitte 7

n.

\/
=

LeGeN Sie DUNNE FLEIscHSCHEIBEN Ubereinander

oder ordnen Sie sie in Schichten an.

Dickere FLEIs

Wiirstchen sollten eng aneinander angeord-

net werden.

EINE STEHZEIT

VERBESSERT das Ergebnis, vor al-
lem bei Tiefkiihlkost.

cHsTUCKE wie Hackbraten und

von 1 Bis 2 MINUTEN

STECHEN SIE KUNSTSTOFFFO-

Lie vor dem Garen mit einer
Gabel oder einem Zahnsto-
cher ein, damit der sich auf-
bauende Druck entweichen
kann und die Folie durch
den entstehenden Dampf
nicht platzt.

VERWENDEN SIE BEI DIESER FUNKTION IMMER DIE MITGE-
LIEFERTE ABDECKHAUBE; nur zum Aufwarmen von
gekuhlten Suppen ist die Abdeckhaube nicht

erforderlich!

Sie die Verpackung zwei- bis dreimal
an, damit der beim Aufwadrmen entste-
hende Druck entweichen kann.

) (Smn DIE SPEISEN SO VERPACKT, dass sie be-
reits eine Abdeckung haben, stechen

EMPFOHLENES GEWICHT

TELLERGERICHT, gekihlt (250 g - 500 g)

DIE SPEISE ENTSPRECHEND O. G. EMPFEHLUNGEN
VORBEREITEN.
WARMEN SIE ES UNTER DER ABDECKHAUBE AUF.

TELLERGERICHT, gefroren (250 g - 500 g)

BEFOLGEN SIE DIE ANWEISUNGEN AUF DER VER-
PACKUNG ZU LUFTZIRKULATION, ANSTECHEN USW.

—

SUPPE, gekiihlt (1 - 4 Portionen)

IN MEHREREN SCHUSSELN ODER EINER GROSSEN
SCHUSSEL AUFWARMEN, DABEI NICHT ABDECKEN.

GETRANK (1 - 4 Portionen)

=

BEiM AUFWARMEN NICHT ABDECKEN UND EINEN
METALLLOFFEL IN DEN BECHER Bzw. DIE TASSE
STELLEN.

BEl LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder hoheres
Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen mit
der Mikrowelle" vor.
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[,”/ *‘l AUTOMATISCHE AUFTAUFUNKTION l.” %.l

iy Diese FunkTion dient zum Auftau-

C®> O [W \\\I R e WCW) C®) @, en von Fleisch, Geflligel, Fisch,
% ® Gemiise und Brot.
Die automatische Auftau-Funkti-
on Auto Defrost ist nur fir Spei-
DReHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF in die automatische sen mit einem Nettogewicht von
Auftaustellung. 100 g bis 3,0 kg vorgesehen.
SeTzen Sie pie Seeise auf den Glas-
drehteller auf Einschubebene 1.

DREeHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um die Art der
aufzutauenden Speisen einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung (Standardgewicht wird angezeigt)

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um das Gewicht der Speise einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

NAcH per HALFTE DER AUFTAUZEIT HALT DAS GERAT AN und es erscheint die

Meldung (Speise wenden).

~: Offnen Sie die Tir.

=2 Wenden Sie die Speise.

2 SchlieBen Sie die Tir und nehmen Sie das Gerat durch Driicken
der Start-Taste wieder in Betrieb.

Am ENnDE DEs AUFTAUVORGANGS schaltet das Gerat automatisch in den

manuellen Auftaumodus und wartet, bis Sie eine weitere Auftauzeit

einstellen. Wenn kein weiteres Auftauen nétig ist, driicken Sie die

Stop-Taste und entnehmen Sie die aufgetaute Speise.




) <__AUTOMATISCHE AUFTAUFUNKTION > \

GEWICHT:

-
Be1 DIESER FUNKTION Muss DAS NETTOGEWICHT DER SPEISE BEKANNT /&
sein. Das Gerat berechnet anschlieBend automatisch die
Zeit bis zur Beendigung des Vorgangs.
WENN DAS GEWICHT NICHT DEM EMPFOHLENEN WERT ENTSPRICHT: Gehen Sie

beim Auftauen entsprechend dem Abschnitt ,Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowelle” vor und wahlen Sie 160 W.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN:

WAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES Gewicht, falls die Speisen warmer
als die Tiefkiihltemperatur (-18 °C) sind.

WIiiHLEN SIE EIN HOHERES Gewicht, wenn die Speisen kalter als
die Tiefkihltemperatur (-18 °C) sind.

LEBENSMITTEL TIPPS
*E 0 e
o } Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
Z v s FLeisch (100 g bis 2kg) | wenpen Sie pas Garaut, wenn das Gerit Sie dazu auffordert.
KKK
o ) Ganze Hahnchen, Hahnchenstiicke oder Hahnchenfilets.
g GerLOGEL (100 9-3KQ) | Wenpen Sie pas Garaut, wenn das Gerit Sie dazu auffordert.
w K o Ganze Fische, Fischsteaks oder Fischfilets.
@Q Fisci (100 g - 2 kg) WENDEN SIE DAs GARGUT, wenn das Gerat Sie dazu auffordert.

S
&
S

0 GemUsE (100 g - 2 kg)

@

Mischgemiise, Erbsen, Brokkoli usw.

WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn das Gerdt Sie dazu auffordert.

+
*
*

© Bror (1009 - 2 kg)

)

Brotlaibe, stiBe Teilchen oder Brotchen.

WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn das Gerat Sie dazu auffordert.

Beir LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgeflihrt sind und die ein geringeres oder hoheres
Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen

mit der Mikrowelle" und wahlen zum Auftauen 160 W.
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WARTUNG UND PFLE(E/)

Im NormALFALL miissen Sie das Gerat nur reinigen.

WirD DAs GERAT nicht sauber gehalten, kann
dies zu Abnutzung der Oberflache fiihren, was
die Lebensdauer des Gerdts verringern und
moglicherweise zu gefahrlichen Situationen
fuhren kann.

VERWENDEN SIE KEINE TOPFREINIGER
@ Aus METALL, SCHEUERMITTEL, (—>
-~

Topfkratzer aus X3 %
ST D
Stahlwolle und keine S0

groben Reinigungstticher
usw., da diese das Bedienfeld sowie die
Innen- und Aul3enfléichen des Gercits be-
schddigen kénnen. Benutzen Sie zum
Reinigen einen Schwamm und ein mil-
des Reinigungsmittel oder ein Papiertuch
mit Glasreiniger-Spray. Spriihen Sie den
Glasreiniger auf das Papiertuch.

SPRUHEN SIE AUF KEINEN FALL direkt in das
Gerdit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTAN-
DEN, besonders wenn etwas liber-
gelaufen ist, den Drehteller und

die Drehtellerauflage und reini-

gen Sie den Boden des Gerats.

VERWENDEN SiE DAS MIKROWELLENGERAT NUR mit kor-
rekt eingesetztem Drehteller.

@ NEHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST WIEDER IN
Betries, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder korrekt eingesetzt ist.
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VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-
ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen
der Innen- und Aufenflachen.

6 FeTTsPrITZER Oder Speisereste dlrfen sich
nicht um die Tir herum festsetzen.
BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG lassen Sie eine

Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum
kochen. Der Dampf weicht den Schmutz auf.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG IHRES MIKRO-
WELLENGERATES keine Dampfreiniger.

STELLEN SIE ZUR BESEITIGUNG VON UNANGENEHMEN GE-
RUCHEN IM GARRAUM EINE TAsSE WASSER MIT ETWAS ZI-
TRONENSAFT auf den Drehteller und kochen Sie
das Wasser einige Minuten lang.

Der GriLLsTAB braucht nicht gereinigt zu wer-
den, da durch die starke Hitze eventuell vor-
handene Fettspritzer verbrennen. Die obere
Wand des Garraums tiber dem Grillstab muss
jedoch regelmafig gereinigt werden. Verwen-
den Sie dazu warmes Wasser, ein Reinigungs-
mittel und einen Schwamm. Wenn der Grill
nicht regelmaBig verwendet wird, sollte er ein-
mal im Monat flir 10 Minuten eingeschaltet
werden, um Spritzer verdampfen zu lassen.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

OFENROST

BACKBLECH

GLASTROPFSCHALE




ERST EINMAL SELBST PRUFEN

WENN DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,
Uberprifen Sie zundchst folgende Punkte, be-
vor Sie den Kundendienst rufen:
2 Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-
dose?
=~ Ist die Geréatetdr fest geschlossen?
2 Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden?
=~ Wird das Gerat ausreichend beliiftet?
=~ Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu neh-
men.
~: Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.
S0 VERMEIDEN SIE UNNOTIGE ANFAHRTEN DES KUNDEN-
DIENSTTECHNIKERS und damit verbundene Kosten.
Wenn Sie den Kundendienst anrufen, geben
Sie bitte die Seriennummer und Typenbezeich-
nung des Gerates an (siehe Kundendienst-Auf-
kleber). Weitere Hinweise finden Sie im Garan-
tieheft.
DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIGINAL-
KABEL AUSGETAUSCHT WERDEN, das Sie Uber

unseren Kundendienst beziehen kon-
& nen. Das Netzkabel darf nur
von einem daftr geschul-
ten Kundendiensttechniker (
ausgetauscht werden.
REPARATUREN AM GERAT DUR-
FEN NUR VON QUALIFIZIER-
TEM KUNDENDIENSTPERSONAL
VORGENOMMEN WERDEN.

& Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in Gefahr,

bei denen die zum Schutz
vor Mikrowellenstrahlung
am Gerdt angebrach-

ten Abdeckungen oder
Gehduseteile entfernt werden missen.
ENTFERNEN SIE KEINE GEHAUSETEILE.

DATEN ZUR PRUFUNG DER HEIZLEISTUNG

In UsereinsTimmunc mit IEC 60705.
Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KomMmissioN hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizlei-
stung verschiedener Mikrowellengeréte entwickelt. Fur dieses Gerdt empfehlen wir Folgendes:

Test | Menge |Ungefdhre Dauer Leistungsstufe Behilter/Gefa3
12.3.1 | 10009 12-13 Min. 650 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 5% Min. 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13-14 Min. 750 W Pyrex 3.838
133 5009 10 Min. 160 W
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HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VErPACKUNG besteht aus 100 %
recyclingfadhigem Material und @
ist daher mit dem Recycling-

Symbol gekennzeichnet. Be-

achten Sie bei der Entsor-

gung die 6rtlichen Bestimmun-

gen. Bewahren Sie Verpackungs-

material, das eine potenzielle Gefahr darstellt
(Kunststoffbeutel, Styropor usw.), nicht in der
Reichweite von Kindern auf.

In UsereinsTimmunG mit den Anforderungen der
Europaéischen Richtlinie 2002/96/EC Uber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist dieses
Geréat mit einer Markierung versehen. Durch
eine vorschriftsméaBige Entsorgung tragen Sie
zum Umweltschutz bei und vermeiden poten-
zielle Unfallgefahren, die bei einer unsachge-
maBen Entsorgung des Produkts entstehen
kdnnen.

Das SymeoL auf dem Produkt oder der bei-
liegenden Produktdo-

kumentation weist dar-

auf hin, dass dieses Gerat

nicht als normaler Haus-

mill behandelt werden

darf. Stattdessen ist es an

die zustandige Sammel-

stelle fur die Wiederver-

wertung elektrischer und

elektronischer Geréate aus-

zuhandigen.

Die ENTSORGUNG Muss ge-

maB den oOrtlichen Bestim-

mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

Um weiTere INFORMATIONEN Uiber die Behandlung,
Verwertung und das Recycling dieses Produkts
zu erhalten, wenden Sie sich bitte an die zu-
standigen Behorden lhrer Gemeinde, an den
ortlichen Recyclinghof fiir Hausmiill oder an
den Handler, bei dem Sie dieses Gerat erwor-
ben haben.

MACHEN SIE DAS GERAT VOR DEM VERSCHROTTEN
durch Abschneiden des Netzkabels funktions-
untiichtig.

<___ TECHNISCHEDATEN >

NETZSPANNUNG 230V /50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 2.800 W
SICHERUNG 16 A
AusGANGSLEISTUNG MW 850 W
GRILLFUNKTION 1.600 W
UNTERHITZE 1.000 W
AusseNABMESSUNGEN (Hx B x T) | 455 x 595 x 560
INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 210x450x 420

€8
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Made in Sweden.



