Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL

PRODUCT

www.whirlpool.eu/register

In order to receive a more complete
assistance, please register your product on

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by selecting
a function. Turn to the 0 position to
switch the oven off.

3.SETTING THE TIME
For accessing the cooking time settings,
delayed start and timer.

For displaying the time when the oven

6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions.

2. LIGHT . - is off. Please note: The knobs are retractable. Press
With thehoven switched on, prelss 283 4. DISPLAY the knobs in the middle and they pop up.
to turn the oven compartmentlampon o o\ et MENT BUTTONS

or off.

For changing the cooking time settings.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape [a] and then
remove the protective foil [b] from the sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the lower
hooks (1) and pull the the sliding runners upwards, removing
them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press the
lower part of the sliding runners against the shelf guides, until

[b]

FIRST TIME USE

the lower hooks are clicking (2).
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[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external part of
the guide, and pull it towards you to extract the support and
the two internal pins from the lodging.

2.To reposition the shelf guides, position them near the cavity
and initially insert the two pins into their lodgings. Next,
position the external part near its lodging, insert the support,
and firmly press towards the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press until the @ icon and the
two digits for the hour start flashing on the display.
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Use + or — to set the hour and press to confirm. The
two digits for the minutes will start flashing. Use + or — to
set the minutes and press to confirm.

Please note: When the ) icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left behind
during manufacturing: this is completely normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend
heating the oven with it empty in order to remove any
possible odours. Remove any protective cardboard or
transparent film from the oven and remove any accessories
from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven must be
empty during this time.
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Please note: It is advisable to air the room after using the appliance
for the first time.

FUNCTIONS & DAILY USE

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

FORCED AIR

¢

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum three) at
the same time. This function can be used to cook different
foods without odours being transferred from one food to
another.

AUTOMATIC CLEANING - PYRO

For cooking large joints of meat (above 2.5kg). We
recommend turning the meat over during cooking to ensure
that both sides brown evenly. We also recommend basting the
joint every so often to prevent it from drying out excessively.

PIZZA

For baking different types and sizes of pizza and bread.
It is a good idea to swap the position of the baking trays
halfway through cooking.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any of the
levels below the wire shelf and add 200 ml of drinking water.

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a dripping pan to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels below the
wire shelf and add 200 ml of drinking water.

--~] RISING
For helping sweet or savoury dough to rise effectively.
Turn the thermostat knob to the icon to activate this function.
ECO FORCED AIR
s

For cooking roasts and stuffed roasting joints on a
single shelf. Food is prevented from drying out excessively by
gentle, intermittent air circulation.

When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on again by
pressing & .

STEAM

FISH 5 MEAT %5 BREAD %5

The functions provide excellent results thanks to
the addition of steam in cooking cycles. Only when the oven
is cold, pour drinking water on the bottom of the oven and
select the specific function for your preparation. The optimal
water quantities and temperatures for each food category are
listed in the relative cooking table. Do not preheat the oven
before inserting food.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol
for the function you require: the display will light up and an
audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the thermostat
knob to set the temperature you require.

N
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Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by turning the
thermostat knob. The function will not start if the thermostat knob
willbe on @ .You can set the cooking time, cooking end time (only
if you set a cooking time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat knob to the
relevant symbol; if the oven is set to a different temperature,
the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time (only if
you set a cooking time) and a timer.

Only when the oven is cold, fill
the embossing of the cavity
with the quantity of drinking
water suggested in the relative
cooking table. Place the food
in the oven.

Set and activate the
function: At the end, carefully
open the door and let steam
escape slowly.

Please note: During steam
cooking, do not open the door
and never top up the water.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a flashing icon
[ﬂ: on the display indicate that the preheating phase has
been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the fixed icon
2 on the display will indicate that the oven has reached
the set temperature: at this point, place the food inside and

proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.
After cooking and with the function deactivated, the icon 2
may continue to remain visible on the display even after the
cooling fan has switched off to indicate that there is residual
heat in the compartment.
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Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product should be
considered to be off when the pointer on the selection knob is at
‘0",

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.
DURATION

Keep pressing until the (¢: icon and “00:00" start flashing
on the display.
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Use 4+ or — to set the cooking time you require, then press
to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: an audible signal will sound and the
display will indicate that cooking is complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep pressing
until the ¢ icon starts flashing on the display, then use — to
reset the cooking time to “00:00”". This cooking time includes a
preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/

DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the function can be
delayed by programming its end time: press until the fa
icon and the current time start flashing on the display.

press to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: the function will remain paused until
it starts automatically after the period of time that has been
calculated in order forcooking to finish at the time you have
set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by turning
the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill and Turbo Grill
functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will indicate that
the function has finished.

Turn the selection knob to select a different function or to 0
to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “"END”
alternately with the remaining time.

5.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking but
allows you to use the display as a timer, either during while a
function is active or when the oven is off.

Keep pressing until the & icon and “00:00” start flashing
on the display.
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Use 4 or — to set the time you require and press to
confirm. An audible signal will sound once the timer has

z——

P

—“ 1. “—I finished counting down the selected time.
[y | | Notes: To cancel the timer, keep pressing until the © icon
v o starts flashing, then use = to reset the time to “00:00".
SN
Use + or — to set the time you want cooking to end and
COOKING TABLE
° DURATION LEVEL AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) (MIN) ACCESSORIES
= Yes 170 30- 50 .
Leavened cakes & Yes 160 30-50 ,\éﬁ
Yes 160 40 - 60 —
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35 - 45 4 2
(= Yes 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia 4 2
Yes 190 - 250 20-50 e
Lasagne / baked pasta / 2
cannelloni / flans @ ves 190 -200 45-65 -
Lamb / veal / beef / pork 1 kg = Yes 190 - 200 80-110 L3
Chicken / rabbit / duck 1 kg (= Yes 200 - 230 50-100 L
Toasted bread @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,
—— — Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or Drip tray /
ACCESSORIES IR d on the wire shelf Baking dish on the wire shelf — Baking tray
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RECIPE FUNCTION | sSWATER (ML) ~ PREHEAT 8 TEMPERATURE (°C) (: DURATION (MIN) ?cég:é,?,':?
Fish fillets / cutlets 05 - 2cm %9 0 - 190-210 | 15-25 L3,
Who|e f|5h 300 6009 STEA i}@ ' 250 _ 190 2]0 [ 15-30 ;ﬂ """"""""
Wh0|e flSh 6009 -1.2 kg STEA E}@ ' 250 _ 180 200 [ 25-45 ;ﬂ """"""""
Roast Beef rare 1 kg STEA 8}@ ' 250 _ 190 2']0 [ 40-55 | _‘ir """"""""
Lamb shank 500 g-1 5 kg | EEmy 8@ o 2s0 - "'1 70 - 190 [ 60-75 | Wir
Mhoer forgr o/ ne mmmofy 2o - weeme | osses S
o I T T T T o
I oo O O . S oI .
Lamb / Beef / Pork 1 kg S ) 250 - 170 - 190 60 - 100 L3,
SmaII bread 80 100 g E}@ | 200 - "200 220 [ 30-45 Lr
SandWICh Ioaf intin 3OO SOO g ) 8’@ T 250 I - - "170 190 | 45-60 L """"""""
Bread IoafSOO 9-2 kg ) 5@ w0 - 160 170 [ 50-100 | Wir """""""
Baguettes 200 - 300 g | EmEme 5}@ o 2s0 - Hzoo 220 [ 30-45 L
The time indicated includes the preheating phase: we recommend ~ To remove the remaining limescale from the bottom of the
placing the food in the oven and setting the cooking time when cavity after the cooking, just pour 250 ml of white
starting the function. vinegar onto the embossing of the cavity (alternatively, use a

specific descaling product. For availability please contact the
After Sales Service). Leave it to work at room temperature for
30 minutes, then clean the cavity with warm drinking water
and a soft cloth. Cleaning is recommended at least for every 5
to 10 cooking cycles.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

Check for the presence of mains electrical power and
: whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

" Power cut.

The oven is not working. . . .
9 Disconnection from the mains.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and
: state the number following the letter “F".

The display shows the letter “F” .
followed by a number or letter. ! Oven failure.

The display is showing the :
message “Hot” and the selected | Temperature too high.
function will not start. :

- Allow the oven to cool down before activating the function.
. Select a different function.

The display shows unclear text

and appears to be broken. Another language set. Contact you nearest Client After-sales Service Centre.

W Download the complete Use and Care Guide from docs.whirlpool.eu for more informations about your product

[ . E Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu
m.;j'. +  Using QR Code
- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
™ contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
plate.
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Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOAAPUM BU, YE 3AKYTMNXTE

MPOAYKT HA WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

3a pa nonyyaBaTe No-MbJIHO CbAENCTBYUE,
pernctprpanTte Bawma npogyKT Ha

A Mpean ga nsnonseate ypefa, npoyetete BHUMATENHO
MHCTPYKLuuTe 3a 6e30nacHocT.

OMUCAHUE HA KOHTPOJIHUA MNMAHEN
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1. BYTOH 3A U3BUPAHE

3a BK/touBaHe Ha dypHaTa ¢ n3bmpaHe Ha
dyHKUwA. 3aBbpTeTe Ha nosuuma 0, 3a ga
n3KnoumnTe pypHara.

2. OCBETJIEHUE _

Mpw BKMtoueHa GpypHa HaTucHeTe ) ,3a
[1a BKJTIOUUTE UM U3KII0UMTE OTAENIEHMETO
Ha pypHarTa.

3. HACTPOVIKA HA YACOBHUKA
3a JOCTBM 10 HACTPOMKIMTE Ha BpeMe 3a
rOTBEHE, OT/IOXKEH CTAPT Vi TanMep.

3a u3BeXgaHe Ha yaca, KoraTo ¢pypHara e
M3KNioueHa.

4. ANCNNEN
5. BbYTOHW 3A PETYJIMPAHE

3a NpoMsAHa Ha HaCTPOWMKUTE Ha Bpeme 3a

6. BbPTALL CE BYTOH HA TEPMOCTA-
TA

3aBbpTeTe, 3a Aa M3bepeTe HeobxoaMMaTa
TemnepaTtypa npv akTMBrMpaHe Ha PbyHN
byHKUMN.

Mons nmanTte npeasu; Beprauwmte ce
ByTOHM Ca Npubnpatn ce. HatncHeTe OyTOHa
B Cpefiata 1 TOW e M3CKOUM.

roTBeHeE.

MOBb3rAwin CE BOAELL EIEMEHTUA U BOAAYU

Mpeau na nsnonseate ¢pypHaTa, OTCTPaHEeTe NpeAnasHaTa fieHTa
[a] u cnen ToBa npennasHoTo donuo [b] oT NTb3raunTe.

[a] [b]
CBAJTAHE HA MNDB3rAYUTE [c]

M3Ternete fgonHaTta YyacT Ha Niib3raya 3a paskayaHe Ha JONHUTe
KyKu (1) 1 n3ternerte nib3raunte Harope, KaTo rv CBanuTte ot
ropHUTE KyKu (2).

NMOBTOPEH MOHTA HA NN B3rAYUTE [d]

3aKaueTe ropHUTe KyKn Bbpxy BogauuTe (1), cneg koeto
HATUCHeTe AOoJIHaTa YacT Ha NTb3raunTe KbM BOAaunTe JOKaTO

OONHWTE KYKM He npuLpakar (2).

N3MOJI3BAHE 3A NMbPBU NbT
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[c] [d]

N3BAXOAHE U MOCTABAHE HA BOOAYAUTE

1.3a pa M3BaauTe BoAaYa, XBaHETE 34PaBo BbHLIHATA YacT Ha
BOJaya U ro n3gbpnainTe KbM cebe cu, 3a Ja OTKauUTe oropaTta 1
[BaTa BbTPELUHN WMdTa OT FTHE3AOTO UM.

2. 3a fja nocTaBuUTe OTHOBO BOAAUMTE, Pa3nosioxeTe rv 61130 fo
BbTPeLUHaTa YyacT Ha dypHaTa 1 MbpBO BKapariTe ABaTa wudTa B
rHesgaTa um. Cref TOBa Pa3nosoXeTe BbHLUHATa YacT 61130 Jo
rHe3[0TO M, MOCTABETE OMnopaTa 1 A HAaTUCHETe KbM BbTpeLLHaTa
CTeHa, 3a ia CTe CUrypHU, ue BoJauumTe ca fJobpe 3aKkpeneHu.

1. HACTPOVKA HA YACOBHUKA

KoraTo BKntounTe ypesa 3a mbpBu MbT, TpsibBa ;aa))csepme
YacoBHVKa: Hatnckante , [IOKaTO MKOHaTa 1 aBeTe Lumdpu
3a Yaca 3arMoyHaT Ja MUraT Ha aucnes.
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Upes + unu — ceepeTe yaca 1 noTebpaeTe C .OBeTe
UMPY 33 MUHYTUTE Le 3anoYHaT aa murat. Ypes + wim —
CBepeTe MVHYTUTE Y MOTBbPAETE C .

Monsa nmanTe npeasua: Korato MKoHaTa @ MUra, Hanpumep cneq
Ab/ro NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETo, e TpAOBa fAa HympaTe
BPEMETO.

2.3AIrPABAHE HA ®YPHATA

HogaTa ¢ypHa Mmoe fia n3nycka MUpr3MK, OCTaHanM oT npoLeca
Ha HEHOTO MPOM3BOACTBO: TOBA € HaMbHO HopMasHo. MNpeau
[ia 3anoyHeTe ja roTBMTE XpaHa BbB $ypHaTa, npenopbyBame fa
A HarpeeTe NpasHa, 3a a NPemMaxHeTe OCTaTbYHUTE MUPU3MU.
CsareTe NpeAnasHUA KapToH UM NPo3payHoTo Gonmno ot
¢dypHaTa 1 13BageTe HamMmMpaLLMTe Ce B Hest MPUHALJIEXHOCTL.
3arpelite pypHaTa go 250°C 3a okono yac. B ToBa Bpeme dypHaTta
TpA6Ba Aa e npasHa.
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Monsa nmarite npeasva: Cnef MbpBOTO K3MOf3BaHe Ha ypeaa ce
npenopbYBa fla NPOBETPUTE NOMELLEHWETO.

OYHKUUU N BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

KOHBEHLIMOHAJIHO TOTBEHE

3a roTBeHe Ha BCAKAKBU ACTUA CaMO Ha €4HO HMBO.

®OPCUPAH Bb3YX

3a eIHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOJIKO ACTUA (Hal-MHOIo
TpW) NpY efiHa 1 Cblla TemnepaTypa Ha pasnnuyHM H1Ba. Ta3u
dYHKLMA MOXKe fa ce U3M0os3Ba 3a FOTBEHE HAa Pa3fIYHU XpaHu
6e3 npeMnHaBaHe Ha MYPU3MIMTE OT efjHaTa XpaHa KbM pyraTa.

ABTOMATUYHO NOYNCTBAHE YPE3 NMNPOJIN3A

3a rotBeHe Ha efjpv napyeta meco (Hag 2,5 kg).
MNpenopbuBame Aa obpbLLaTe MECOTO MO BPEME Ha FOTBEHETO, 3a
[la ce orneye eAHaKBO OT [BETe CTpaHu. [penopbyBame CbLLo OT
BpeMe Ha Bpeme fia NosiMBaTe MecoTo, 3a fia He CTaHe NpeKasieHo

CyXxo.
PIZZA

é 3a neveHe Ha NnLA 1 X156 C Pa3IMYHU BUZOBE 1 Pa3mMepu.
[lobpe e fa ce cMeHM NO3MLUATA HA TaBUTE 3a NEYeHE, Cref KaTo
MoNIoBUHATa OT BPEMETO 3a FOTBEHE 13Teye.

rPAN

3a neveHe Ha rpun Ha MbPXosK, Keban, HaieHnLY,
MPUroTBsAHE Ha 3efIeHUYYKOB OrPeTeH 1 NpernuyaHe Ha xnsb.
Korato neuete meco, npenopbyBame fa 13Mo3BaTe TaBaTa 3a
neyeHe, 3a fla CbbrpaTe OTAENAHNTE COKOBE: MOCTaBETE TaBaTa Ha
HsAIKOE OT HMBaTa MNoj peLlleTbuHus padT 1 HanenTe B Hea 200 ml
nuTenHa Boaa.

TYPBO I'PUJ1

3a neyeHe Ha egpuv NapyeTa Meco (4>KonaH, roBexao
neyeHo, nune). MpenopbyBame [a 13Mos3BaTe TaBa 3a CbOvpaHe
Ha OTOEenAHNTE NPU rOTBEHETO COKOBE: MOCTABETE TaBaTa Ha
HAKOe OT HMBaTa Mo pPeLeTbyHMA padT 1 HanenTe B HeAa 200 ml
nUTenHa Boaa.

--~) BTACBAHE

1 \

3a 106po BTacBaHe Ha CNlafiko MU apoMaTH3MPaHO TeCTo.
3a a aKTUBMpaTe Ta3u GyHKLUA, 3aBbpTETE KIlloua Ha TepMocCTaTa
KbM MKOHaTa.

@ EKO ®OPCMUPAH Bb3aYX

3a neyeHe Ha eHO HMBO Ha NapyeTa Meco C MTbHKa UIx
6e3. [peKoMepHOTO M3CbXBaHE Ha XpaHaTta ce NpefoTBPaTABa
nopaam cnabata, NpeKkbcBalla oT BpemMe Ha Bpeme LiMpKynauma
Ha Bb3ayxa.

Mpu n3non3eaHe Ha Ta3un ¢yHKUMA EKO namnmnukaTa He cBeTH
Mo BPeMe Ha rOTBEHETO, HO MOXe A1a C& BK/0UM OTHOBO Ypes

HaTUCKaHe Ha 6yTOHa £ .

STEAM

PUBA I3 MECO %5 XNA6 %5

OyHKUMnTE oCurypaBaTt OTIMYHK pe3ynTaTy
6narofapeHue Ha 4OOABAHETO Ha Mapa KbM MporpamuTe 3a
roTeHe. Korato dpypHaTa e cTyAeHa, HaneinTte nuTeiHa Bofda Ha
ObHOTO Ha dypHaTa 1 n3bepeTe GyHKLUATA, KOSTO OTFOBapA Ha
MeTOoAia Ha NPUroTBsIHE Ha XpaHaTa. ONTUMaNHUTe KonnyecTsa
1 TemnepaTypw Ha BofaTa 3a BCAKa KaTeropus xpaHa ca
MOCOYEHM B CbOTBETHATa rotBapcka Tabnuua. He 3arpsiBaite
npeaBapuTenHo ¢pypHaTa, npeam Aa noctTaBuTe XpaHara.

1. UISBUPAHE HA OYHKLMA

3a fa n3bepeTe PpyHKLUATA, 3aBbpTETE OyTOHA 3a M3bUpaHe [0
CMMBONa 3a HeobxoarMaTa GYHKLMA: YyBa Ce 3ByKOB CUIHanM 1
ANCMNenT CBeTBa.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKL A

PBYEH PEXUM

3a fa cTapTrpate n3bpaHaTa GyHKLMSA, 3aBbPTETE Kiloua Ha
TepMmocCTaTa 3a 3aJjaBaHe Ha HeobxoarMaTa Temneparypa.

Monsa nmanTe npeasua: 1o Bpeme Ha roTBeHe MOXeTe fja NPOMeHUTe
GYHKUMATA, KaTo 3aBbPTUTE BYMOHA 3a U3bupaHe, nu aa
perynuparte TemMnepaTtypara, Kato 3aBbpTITe BYyMoHa Ha
mepmocmama. Ta3v GyHKLMA HAMa ia CTapTMPa, ako 6YymoHem Ha
mepmocmama e Ha @ . MoxeTe fa 3afjafieTe BPEMETO 3a roTBeHe,
KparHKWA Y4ac 3a roTBeHe (CaMo ako 3afafieTe Bpeme 3a roTBeHe) 1
Tanmep.

BTACBAHE

3a fa ctapTupate QyHKUMATa "BTacBaHe", 3aBbpTeTe OyTOHA Ha
TepMOCTaTa Ha CbOTBETHUA CMBOJT; ako dypHaTa e 3afafieHa Ha
Apyra Temnepatypa, GyHKLMSATA HAMa Aa CTapTupa.

Monsa nmanTte npeasua: MoxxeTe fa 3aaafete BpemMeTo 3a FOTBEHE,
KpamHK1A Yac 3a roTBeHe (CaMo aKo 3a1afeTe Bpeme 3a roTBeHe) U1
Tanmep.

Korato pypHata e cTyfeHa,
HanewiTe MOCOYEHOTO B
CbOTBETHaTa rotTBapcka Tabnmua
KOnnyecTBO BOAA B
onpeaeneHoTo 3a ToBa MACTO.
MNocTaBeTe xpaHaTa BbB
obypHarTa.

3apaBaHe 1 akTMBMpPAHe Ha
oyHkumaTa I ©): Cnen
Kpasi Ha NporpamMaTa OTBOpeTe
BHVMAaTE/IHO BpaThuKaTa 1
ocCTaBeTe Mapata fa n3nese
nocTerneHHo.

Mona nmante npeasua: o Bpeme Ha roTBeHe Ha napa He OTBapAnTe
BpaTWYKaTa 1 HMKOra He JoNMBanTe Boaa.

3.NMPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE N CTATBYHA
TOMJINHA

Cnep cTapTrpaHe Ha QyHKLMATA Ce YyBa 3BYKOB CUrHaJ 1 Ha
[Mcnnes ce NoKasBa Muralla MKoHa §2 , nokassalua, ye dasaTa Ha
npeaBapuTenHO 3arpsaBaHe e akTUBMpPaHa.

KoraTo Ta3u ¢da3za Npukmouy, ce uyBa 3ByKOB CUTHal U VIKOHaTa
2 cBetn HenpekbcHaTo Ha Ancrnes, 3a fa nokaxe, ye GpypHaTa
e AoCTVrHasna 3agageHara TemMrepartypa: Ha To3u eTan rnocraBere

npoayKTUTe BbB PypHaTa U NPOABIKETE C TOTBEHETO.

Mons nmarte Npeasua;: AKO NOCTaBMTe XpaHaTa BbB dypHaTa, npeau
npeaBapuTeNHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbpLUM, PE3YNTaTHT OT FOTBEHETO
MOXe [1a He € 33J0BOTENEH.
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Cnep Kpas Ha roTBEHeTO M Npu AeakTMBMpaHa GYHKLMA MKOHaTa
> MOXe Aa MPOAbIIKU fja Cce MOoKa3Ba Ha AnCnen, Jopw cneq,

KaTo BEHTMNIATOPBT 3a OXJIaXKaHe ce e U3KIoUMS, 3a A YKaxe, ue

BbB QypHaTa MMa oCTaTbyHa TOMIMHA.

Mona nmarte npensua: BpemeTo, cnepf KoeTo MKoHaTa 13racsa,

€ Pa3NMYHO, 3aLLIOTO 3aBKCK OT peaunLa GakTopH, KaTo OKOMHaTa

Temneparypa 1 u3nonssaHata GyHKLMA. BbB BCUUKM Cllyyan ypeasT

TpAbBa Aa ce CMATA 3a U3KJTI0YEH, KOraTo NOKasaneUbT Ha OyToHa 3a

n36unpaHe coum Kbm ‘0",

4. NMPOrPAMUWPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeobxoaMMO Aa n3bepeTe GyHKUNSA, Npean Aa cTapTupare
MPOrpaM1pPaHeTo Ha FOTBEHETO.

MPOODBITKUTENHOCT

Hatuckante , AOKATO MKOHaTa (v 1,,00:00” 3anoyHat aa mmrat
Ha gucnnes.

Nulnlinint

LI

Upes + nnm — un3bepeTte HEOOXOAUMOTO BPEME 3a FOTBEHE U
CNlef TOBA HaTUCHETe ¢ 3a NOTBbPKAEHME.

3a pa akTuBMpaTe GYHKUMATA, 3aBbPTETE Kitoua Ha TepMocTaTa
[0 HeobxoaMMaTa TemnepaTypa: UyBa ce 3ByKOB CUIHas 1 Ha
aucnnes ce n3Bexga uHopmaums, Ue rOTBEHETO € 3aBbPLUEHO.

Mona nmanTe npeasua: 3a Aa OTMeHUTE 3a4aAeHOTO Bpeme 3a
roTeeHe, Hatvckante €, nokato vkoHata (% 3anouHe fa Mura Ha
ancnnes, cnef KoeTo C MOMOLLTa Ha — HYyNMpanTe BPeMETO 3a
roteeHe 10 ,00:00". BpemeTo 3a roTBeHe He BKOUBa $a3a Ha
noarpsBeaHe.

NPOrPAMUPAHE HA KPAVIHUA YAC HA TOTBEHE/
OTNOXEH CTAPT

Cnep KaTo 3ajafieTe Bpeme 3a roTBeHe MOXeTe [la OT/IoKMTe
cTapTa Ha GyHKLMATa, KaTo Nporpammnpare KpanHua Yac:
HaTUcKanTe & , JOKaTO UKOHATA fip Y TEKYLLMA Yac 3arnoyHart aa
MuraT Ha gucnnes.
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Ypes 4 unn — 3agarite yaca, B KOUTO MCKaTe Ja 3aBbpLun
roTBEHETO, U NoTBbpAeTe C &) .

3a fa akTBMpaTe PyHKLUMATA, 3aBbpTETE Kitoua Ha TepmocTaTa
[0 HeobxoaMmaTa TemnepaTypa: PyHKLMATA Le OCTaHe Ha nay3a,
[OKaTO CTapTUpa aBTOMATUYHO cfiefl Nepuroaa OT Bpeme, KOMTo e
W34YUCIIEH, 3a [1a 3aBbPLUN FOTBEHETO B 3a4aJleHNs yac.

Mona nmante npeaBn;: 3a 4a OTMEHWTE HAaCTPOWKATa, M3KIToYeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE ByTOHA 3a M3GMpPaHe [0 nosvuws 0

CTapTrpaHeTo CbC 3aKbCHEHNE He ce npeanara 3a GyHKummuTe
Grill v Turbo Grill.

KPA/ HA TOTBEHETO

YyBa ce 3BYKOB CUrHa 1 Ha gucnies ce n3sexzaa nHoopmauus,
ye PyHKUMATA e 3aBbpLLEHA.

3aBbpTeTe OyTOH#3a N3bMpaHe, 3a fa n3bepete apyra GyHKUNA,
WM Ha No3uumvs,  3a Ja n3knouute pypHarta.

Mons nmariTe npeasva: AKO TaiMepbT PaboTw, Ha AMCTes e
ce peaysa END v ocTaBalLLoTO Bpeme.

5.HACTPOKA HA TAMMEPA

Ta3u onuma He NPeKbCBa UK NPOrpammpa rOTBEHETO, HO B/
Nno3BoJIsiBa 1a U3Mos3BaTe ANUCMIIes KaTo TaliMep Mo Bpeme Ha
paboTelua GyHKUMA Uy NpY N3KNQYeHa PypHa.

Hatuckante & , gokaTo MKOHaTa 1,,00:00” 3ano4Hat aa murat
Ha gucnnes.

N o
L

JRINNINN
8.

Upes + vnm — 3agaiite HEOOGXOAMMOTO BpeMe 1 NMOTBbPAETE C
. KoraTto 3apafgeHoTo Bpeme n3Teue, Lie ce uye 3ByKOB CUTHaJ.

3abenexky: 3a la OTMEHWTE TalMepa, HaTncKanTe & , nokato
nkoHata & 3amouHe fa Mura, crie KOeTo C MOMOLLTa Ha —

pelweTbyHuA padpT

TaBa 3a neyeHe

FTOTBAPCKA TABJIULIA Hynvpalite BpemeTo 40 ,00:00".
MPEABAPUTENHO TEMMEPATYPA NMPOABIKUTENHOCT HUBO U
PELIENTA OYHKUMA " 3 ArpABAHE (°C) (MUH) MPUHALNEXHOCTY
= [a 170 30-50 e
Keitkoge ¢ mas Lia 160 30-50 =y
& fia 160 40-60 I L
Na 160 25-35 3
BbuckeuTn / Taptanetu Ha 160 25-35 3
¢ Ja 150 35-45 4 2
(- fla 190 - 250 15-50 /2
Muua / dokaua
4 2
Lla 190 - 250 20-50 e
JlazaHA/nacTa Ha dypHa/KaHenoHU/GpnaH @ Oa 190 - 200 45-65 \ 2 j
ArHewko / Tenewko / lfoBexpgo / 3
Conmero 1 kg = fla 190 - 200 80-110 Lo
Munewxo / 3aewko / Matewko 1 kg = N 200 - 230 50-100 : 2 |
MpeneveH xna6 @ 5' 250 2-6 _\_”5“.’_
MNPUHAONEXXHOCTU Aeeeees " padr ==~ bopma 3a Keiik Ha L—J L cuene na peweTbHMA s oTuexpaHe /

padt

Whj;lﬁool
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PELIENTA ovhkuna | °5BOA NPEABARUTEIHO 8 TEM(TCE)P ATYPA| (b O b IKUTENHOCT Edumson
PnbHu dpuneta / ctekoe 0,5 - 2 cm 8@ 250 190 210 15 25
Lana pm6a 300—6009 8@ 250 190-210 15 30
Lana pm6a (6OO g- 2 kg) i}@ 250 180 - 200 25 45
Foaemno rneyeHo anaHrne 1 kg STEAM B E}@ 250 190 -210 40 55
ArHelKn KpayeTa SOO g-15 kg STEAM IE] D@ 250 170 - 190 60 - 75
i . T
Uana 1 - 1,5 kg, R L
Mune / Tokauka / natuuya o) 3

STEAM ] 250 200 - 220 40-60

Mune / nyiika / natuua _ 2
Ligna 3 kg e | 250 st w00 L2,
ArHeLuko / Fosem,qo / CrHcKo 1 FoTeAm BIRS ) ) 3
Kg. STEA @, 230 ,‘..170 190.,‘,‘. 60- 100 SR S
Xne6qe 80 - OOg E}é} 200 200 220 30 45 3
CaH,IJ,Bl/ILI pyno B TaBa 300 500 g E}é} 250 170 - 190 45 60 3
CamyH xnsa6 500 g-2 kg E}é)] 250 160 - 170 50 100 2
BareTn 200 - 300 g STEAM 8] ﬁ*@ 250 200 220 30 45 3

NocoyeHoTo Bpeme BKIOYBa c|>a3aTa Ha NpeaBapuTeNiHO 3arpAaBaHe:

NpenopbYNTENHO e [la NOCTaBUTe XpaHaTa BbB GypHaTa 1 a
3a/a/eTe BpeMETO Ha roTBeHe, KoraTo CTapTupaTte GyHKUMATa.

3a [1a OTCTpaHUTe OCTaHaNNA Mo AbHOTO Ha GypHaTa HaKuM cnep
rotBeHeTo ¢ B &), NpocTo HanewTe 250 ml 651 oLeT B MACTOTO
3a Bofa (KaTo aniTepHaTMBa MOXETe Aia M3Mo3BaTe npenapar 3a
npemMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK. 3a HaIMYHOCT Ha TaKbB Nnpenapar
Ce CBbpIKeTe C oTfeNa 3a cnegnponax6eHo o6chyKBaHe).
OcTtaBeTe fa paboTu Ha cTaliHa TemnepaTypa 3a 30 MUHYTH, cnej
KOETO MouuncTeTe BBTPELIHOCTTA Ha dypHATa C TOMJIa BOAA U MeKa
Kbpna. lNpenopbumntenHo e fa nouncteate dypHaTa Hal-Masiko Ha
BCeku 5 fo 10 umkbna Ha rotBeHe ¢ GyHKUMATa BRI ).

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTU

. PeweHune

: MpoBepeTe Aanu MMa HanpexXeHne B Mpexata 1 fanu

i dypHaTa e BK/lOYEHa KbM MpeXaTa.

© M3KnioueTe 11 BK/lOYETE ypeaa OTHOBO, 3a a BUAWTE Aanu
: I'IpO6J'IeM'bT He e OTCTPaHEeH.

Mpo6nem : Bb3moKHa npnynHa
. Hsama 3axpaHBaHe c
| eneKkTpoeHeprus.
DypHaTa He paboTu. : P P
 YpepnnT e U3KoYeH oT
{ Mpexara.
Ha pucnnes ce n3sexpga “F’ :
nocnenBaHo ot uudpu unu i HemsnpasHocT Ha dypHaTa.

6yKBM

CBbpKeTe ce C HaN-6M3KKA LEHTBP 3a CeanponakoeHo
{ 006CNy»KBaHe Ha KIMUMEHTU U CbobLLEeTe YNCNOTO Cref
¢ byksaTa F.

Ha gucnnes ce nosasABa

cbobueHreTo “Hot” n nsbpaHata : Tebppe BUCOKa TemnepaTypa.

(I)yHKLl,I/IH He cTapTipa.

: OcTaBeTe ¢ypHaTa fla Ce OXnaaw, Npeam Aa akTBMpaTe
i dpyHKumATa. 36epeTe pasnuuHa GyHKUUA.

,Elmcnnem NOKa3Ba HeACEH TeKCT
N M3rnexaa e noBpeaeH. i HacTpoeH e gpyr e3uk.

i CBbpeTe Ce C HaN-0NIM3KMA LIEHTBP 3a
. cneanpopfax6eHo obcnyxKBaHe Ha KMeHTU.

W VI3Ternete Lenua HapbyHKK 3a ynotpeba 1 rpuxa ot docs.whirlpool.eu 3a noseue nHdopmauma 3a Bawma NpoayKT

- QDupmeHUTe NONUTUKN, CTaHAApPTHaTa fJIOKYMEHTaLUA 1 oNb/IHNTeNIHa UHGOopMauu 3a ypeaa
W= E MoO)XeTe fja HamepuTe, KaTo:
MoceTuTe Hawwms yebcant docs.whirlpool.eu
. M3non3eate QR kona
. KaTto antepHaTiBa MOXeTe Aia Ce CBbpXKeTe C OTAeNa 3a cneanpopaxKk6eHo obcnyKBaHe (B/XKTe
[ | TenedoHHMs HOMep B rapaHUMOHHAaTa KHKKA). [pu KOHTaKT c oTaena 3a cnegnponaxb6eHo

O6CJ'Iy)KBaHe cbobLyaBaliTe KOJOBETE, MOCOYEHN HA VI,ClEHTI/Id)I/IKaLI,I/IOHHaTa Tabenka Ha Bawwua ypea.

Whj;lﬁool



Kratke upute

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
PROIZVODA WHIRLPOOL
Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju
=_J pomo¢, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

OPIS UPRAVLJACKE PLOCE

i}@ (2‘ ............ O + -
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1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije. Okrenite u polozaj 0 za
isklju¢ivanje pecnice.

2.SVIJETLO

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite

u pecnici.

3 4

3. POSTAVLJANJE VREMENA

Za pristupanje postavkama vremena

pecenja, odgodenog pokretanja i

mjeraca vremena. Za prikaz vremena

kada je pecnica iskljucena.
4. ZASLON

5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za promjenu postavki vremena

6. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali potrebnu
temperaturu prilikom ukljucivanja
funkcija kojima se ru¢no upravlja.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon
pritiska. Pritisnite gumbe na sredini kako bi
iskocili.

pripreme jela.

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim
skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke
(1) i klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih s gornjih
kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim pritisnite
doniji dio kliznih vodilica na vodilice resetki sve dok donje

kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[b]

@)

X
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[c]

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

1. Vodilice reSetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski
dio vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i dva
interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
leziSta. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
leziSta, umetnete nosac i ¢vrsto ga pritisnete prema stijenci
unutrasnjosti da biste provjerili je li vodilica reSetke dobro
ucvriéena.

[d]

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete uredaj:
pritisnite sve dok ikona () i dvije znamenke sata ne
zapocnu treperiti na zaslonu.

3 b

nluily
JILILIL
ol

Upotrijebite =+ ili — za postavljanje minuta i pritisnite
za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet Ce treperiti.

Upotrijebite =+ ili — za postavljanje minuta i pritisnite
za potvrdu.

Napominjemo: Kada ikona & treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom
proizvodnje: to je potpuno uobicajeno. Stoga preporu¢ujemo
da prije pocetka pripreme jela pecnicu zagrijete kako bi se
uklonili mogudi neugodni mirisi. Uklonite zastitne kartone

ili prozirne folije iz pe¢nice i izvadite pribor koji se nalazi u
pecnici. Otprilike jedan sat peénicu zagrijavajte na 250 °C. Za
to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Whj;lfz?ool



Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

a KRUZENJE ZRAKA

%) Zaistovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova funkcija
moze se upotrebljavati za pripremu razlicitih vrsta hrane, a da
se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane na drugu.

AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Za pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5 kq).
Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja kako
biste osigurali da se obje strane ravnomjerno zapeku.
Preporucujemo i da meso Cesto premazujete kako bi se
izbjeglo da se pretjerano isusi.

PIZZA

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha. Bilo
bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici
pecenja.

GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti pliticu za
sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja: posudu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml
vode.

TURBO GRILL

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska
tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte
200 ml vode.

--~] DIZANJE TIJESTA

Kako bi se omogucdilo ucinkovito dizanje tijesta za
kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na ikonu kako
biste ukljucili ovu funkciju.

@ ECO TERMOVENTILACIJA

Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj
reSetki. Pretjerano isusivanje namirnica sprije¢eno je blagim,
intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
isklju¢eno tijekom pecenja, no moze se ponovno ukljuiti
pritiskomna & .

STEAM

RIBA 33 MESO Z5) KRUH %5

Funkcije pruzaju izvrsne rezultate zahvaljujudi
dodavaniju pare u cikluse kuhanja. Isklju¢ivo kada je pecnica
hladna dodajte pitku vodu na dno pecnice i odaberite funkciju
koja odgovara vasem nacinu pripreme. Optimalna koli¢ina
vode i temperature za svaku od kategorija namirnica navedeni
su u odgovarajucoj tablici kuhanja. Nemojte zagrijati pecnicu
prije stavljanja jela.

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema
simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon i oglasit ¢e
se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb
termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

N
VRN

§

Napomena: Tijekom pecenja moZzete promijeniti funkciju
okretanjem gumba za odabir ili podesiti temperaturu okretanjem
gumba termostata. Funkcija se ne moze pokrenuti ako je ukljucen
gumb termostata 8 . MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrdetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac
vremena.

DIZANJE TIJESTA

Pokrenite funkciju “Dizanje” tako da okrenete gumb
termostata prema odgovarajucem simbolu; ako je pecnica

postavljena na drugu temperaturu, nece se pokrenuti funkcija.

Napominjemo: MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka
kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

Tek kada je pecnica hladna,
napunite udubljenje u pecnici
koli¢cinom vode navedenom u
odgovarajucoj tablici pecenja.
Namirnice stavite u pecnicu.
Postavite i ukljucite funkciju
B ©1: Na kraju pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
polako izade.

Napominjemo: Prilikom kuhanja
na pari nemojte otvarati vrata i
nikada nemojte nadolijevati vodu.

3. ZAGRIJAVANJE |
PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona @2 koja
treperi na zaslonu oznacavaju da je ukljucena faza zagrijavanja
pecnice.
Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljucena ikona
ﬂﬁ na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica dosegla postavljenu
temperaturu: tada stavite jelo u unutrasnjosti i nastavite s
pecenjem.
Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrine rezultate pecenja.
Nakon zavrsetka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije, ikona

2 moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon sto se
ventilator iskljuci, $to znaci da u pecnici jos ima zaostale
topline.
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Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razlicito je
jer ovisi 0 nizu ¢imbenika, kao Sto su temperatura okoline i funkciji
koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju, proizvod se smatra
iskljucenim kad je strelica na gumbu za odabir okrenuta na “0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE
Drzite pritisnutim sve dok ikona (¥: i“00:00" zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

S0z

v

Upotrijeblte <+ ili — za postavljanje potrebnog vremena
peclenja i pritisnite za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu
temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se
oznaciti da je pecenje zavrseno.

Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili,
pritis¢ite © sve dok ikona (% zapocne treperiti na zaslonu, a zatim
upotrijebite — za ponovno postavljanje vremena kuhanja na
"00:00". To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje
funkcije moze se odgoditi programiranjem vremena zavrsetka:
pritisnite © sve dok ikona &8 i trenutaéno vrijeme zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

zavrsetka i pritisnite za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: funkcija se priviemeno prekida dok se
automatski ne ukljuci nakon isteka izracunatog vremena kako
bi pecenje zavrsilo u vrijeme koje ste postavili.

Napominjemo: Postavku ponistite tako da iskljucite pe¢nicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije Rostilj i
Turbo rostilj.
ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaciti da je
funkcija zavrsena.

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu funkciju ili
u ( kako biste iskljucili pecnicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu c¢e
se naizmjenic¢no prikazivati “END" i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali omogucuje vam
da zaslon upotrebljavate kao mjera¢ vremena dok je funkcija
ukljucena ili kada je pecnica isklju¢ena.

Drzite pritisnutim sve dok ikona & i00:00” zapoé¢nu
treperiti na zaslonu.

ninnind
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Upotrijebite 4+ ili — za postavljanje vremena i pritisnite
za potvrdu. Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem

_l M. |_| odabranog trajanja oglasit ¢e se zvu¢ni signal.
C LI |_| Napomene, Mjera¢ vremena ponistite tako da drite pritisnuto &
dok ikona & ne pocne treperiti, a zatim upotrueblte —za
% ponovno postavljanje vremena na “00:00”".
Upotrijebite 4 ili — za postavljanje zZeljenog vremena
TABLICA KUHANJA
PRETHODNO o RAZINA | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN) PRIBOR
= Da 170 30-50 -....2=...,-
Kola¢i od dizanog tijesta & Da 160 30-50 ,\éﬁ
= 4 1
Da 160 40 - 60 A== al—ir
= Da 160 25-35 3
Keksi / vo¢ne tortice Da 160 25-35 3
¢ Da 150 35-45 4 2
() Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
Da 190 - 250 20-50 e
Lazanje/zapelena tjestenina/ _ _ 2
kaneloni/koladi s vo¢em @ Da 190 - 200 45-65 —
Janjetina / teletina / govedina / 3
svimjeting 1 kg = Da 190 - 200 80-110 Lo
A . . 2
Piletina / zeCetina / pacetina 1 kg @ Da 200 - 230 50-100 \ j
Prepeceni kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,
DODATNI : Plitica za pecenje / plitica za P_Il(itic?_ za
~ M — Posuda za pecenjeiili : \ j skupljanje viska tekucineili : prikupljanje
PRIBOR e Resetka o d lim za pecenje na zi¢anoj —  viska tekucine /

kalup za torte na resetki:

resetki Lim za pecenje

Whj;lﬁool




RECEPT FUNKCUA | 3VODA (ML) | SraeonNOe B TEMPERATURA (°C)| (% TRAJANJE (MIN) DO?AmIZL'xB'OR
Riblji fileti/odresci O,S -2cm 8@ 250 - 190 - 21 0 15-25 \ 3 j
Cuela rlba 300 600 g STEAM B i}@ 250 - 190 210 15-30 \ 3 J
Cijela riba 600 g - 1,2 kg S s 250 - 180 200 25 - 45 L3
poopecsnogouedepetenle ! mmmaf s - w020 0T e
Janjeca koljenica 500 9- 1,5 kg 8@ 250 - 170 - 190 60-75 2
bile 7 biserka / patka e : USSR _ “‘—fz ................
Cijela1 - 15kg pt I I N N N R o
Pile /biserka/patka o) 3

SsTEAM 250 - 200 - 220 40 -60

Komadi 5009~ 1,5 ka.. T R N A S S — ..
Pile / pura / patka _ 2
Ciela 3 kg om0 o oo 100 —
JanJetlna/teletlna/govedlna/ STEAM 250 ) 170 - 190 60 - 100 3
svinjetina 1 kg RN RSN A ssseen i
Mali kru§E|C| 80 - WOO g STEAV B E}@ 200 - 200 - 220 30-45 3
SendV|c kruh u kalupu 300 - SOO g STEAM IE] E}@_] 250 - 170 - 190 45 -60 3
Kruh 5oo g- 2 kg S s ) 250 - 160 - 170 50 - 100 2
Bagetl 200 - 3oo g 23 250 - 200 - 220 30-45 3

Navedeno trajanje ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da
jelo stavite u pecnicu i postavite vrijeme kuhanja kada pokrecete
funkciju

RJESAVANJE PROBLEMA

Da biste uklonili preostali kamenac s dna unutrasnjosti
nakon pecenja BEM =], samo ulijte 250 ml alkoholnog
octa u udubljenje (ili moZete upotrijebiti neki od proizvoda
za uklanjanje kamenca. Dostupne proizvode potrazite u
postprodajnom servisu). Pustite da djeluje 30 minuta, a
unutrasnjost zatim ocistite toplom vodom i mekom krpom.
Cis¢enje se preporucuje barem nakon svakih 5 - 10
ciklusa kuhanja.

Problem Moguci uzrok

Rjesenje

, . . Nestalo je struje.
Pecnica ne radi. : ) )

Doslo je do isklju¢enja iz mreze. :

. Provjerite ima li struje u mrezi i je li pe¢nica ukopcana u

i struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provijerili
Javlja li se kvar i dalje.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F*

iza kOJeg S|Ijedl bro; |I| sIovo Kvar pecnice.

. Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i

Na zaslonu se pnkazu;e poruka
“Hot” (Vruce) i odabrana se

Previsoka temperatura.
funkcua ne pokrece :

navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F"

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
. Odaberite drugu funkciju.

Tekst na zasIonu nije jasan i

¢ini se da je u kvaru. - Postavljen je neki drugi jezik.

Obratite se najblizem postprodajnom centru za kupce.

W Preuzmite cijeli Vodi¢ za upotrebu sa stranice docs.whirlpool.eu da biste dobili vise informacija o proizvodu

m|:=Im | standar : ;
«  posjetite naSe web-mjesto docs.whirlpool.eu
m.;j'. +  upotrebom QR koda
™ se obracate nasem postprodajnom servisnu navedi
proizvoda.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada

te kodove navedene na identifikacijskoj plocici

Whj;lﬁool



Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ArOPAZATE

ENA NPOION WHIRLPOOL

MNa va Aafete mAnRpn TeXVIKN UTTOOTAPIEN,
TTAPAKANOULIE VA KATAXWPICETE TN CUCKELN 0AG

otnv 1otooehida www.whirlpool.eu/register

. EL

A AlaBacTe TIG 0dnyieg yia TNV AGPANELA TPOGEKTIKA TPV
XPNOIUOTIOICETE TI) GUOKEUN.

NMEPITPAOH TOY MNMINAKA EAEMXOY

s ¢ G
. = a N
i}@-. ' _ _
: 5 O f
1 3 4 5 6

1. KOYMMI ENINOTHEZ

la Tnv evepyormoinon Tou goupvou
eMAEyovTaC pia Aertoupyia. MeplotpéPte o
B¢on U yla anevepyomnoinon Tou goupvou.

3. PYOMIZH XPONOY

Ma mpoofaong oTic pubioelg xpovou
Ynoipatog, kabuoTtépnon évapéng Kalt
XPovoSIaKOTTN. Na EPPAvion TS WG OTav

6. AIAKOINTHZ ©EPMOXTATH
MePIOTPEYTE TOV Yla VA EMAEEETE TN
Beppokpaocia mou embueite otav
EVEPYOTTOLEITE TIG N QUTOHATEC AEITOUPYIEG.

2.00x _
Meée 10 poupvo avappevo, Meote {x  ylava
avAETe 1 va oBACETE TN AGuma oTo Goupvo.

4.000NH

0 (POUPVOC ival ofNoToG.

5. KOYMIIA PYOMIZHX

> nueiwon: Ot Siakomteg eivar Fubilopevol.
MaTroTE TOUG SIOKOTTTEC OTO KEVTRO YIA VAl
Byouv &w.

Ma aMayn Twv pubuicswy Pnoipatod.

2YPOMENA AYAAKIA OAIZOHZHZ KAl OAHIOI PAOION

lp1v XpNOIOTIOINCETE TO POUPVO, APAIPECTE TNV TTPOOTATEVTIKA
Tauvia [a] Kol 0T CUVEXELD APAIPEDTE TO TIPOOTATEUTIKO GUANO [b]
armo Ta AUAAKIA ONioBnong.

[a]
AQAIPEXH TQN AYAAKIQN OAIZOHXHZ [c]

Tpafnéte To KdTw péPog Tou auAakioL oAicBnong yia va
amoouvdéoete Ta KATw dykiotpa (1) kat tpaBréte Ta auAdkia
oAioBnon¢ mPo¢ Ta MAvVW, APAIPWVTAG Ta armod Ta Avw AyKioTpa (2).
ENMANATOMOGETHZH TQON AYAAKIQN OAIZOHXHX [d]
AYKIOTPWOTE TA Avw AYKIOTPA 0TOUG 08nyouc paglwv (1) Kal otn
OUVEXELQ TTIEOTE TO KATW MEPOC TWV AUAAKIWY OAioBNnong kKévTpa
0ToUC 0ONYOUE PAPLWY, EWE OTOU OKOUOTE( TO KAIK amd Ta KATW

aykiotpa (2).

NPQTH XPHZH

[c]

AQAIPEZH KAI EMANATOMNOOETHZH OAHIQN PA®IOY

1. TNa va apaipéoete Toug 0dnyous paglwy, mdaote otabepd 1o
€€WTEPIKS TUNA TOU 08NYyOoU Kal TPafBr&Te To TPOC TO EPOC 0ag yia
VO AQAIPECETE TO OTAPLYHA Kal TOUS SU0 E0WTEPIKOUC TTEIPOUC ATTO
v umodoxn.

2. Ta va emavatomoBeTrioeTe Toug 08nNyoUC PAPIWV, TOTTOBETHOTE
TOUC KOVTA 0TNV KOINGTNTA KAl ApXIKA ElGAYAYETE TOuG SVO TIEIPOUC
OTIC UTTOSOXEC TOUG, TN OUVEXELQ, TOTTOBETNOTE TO EEWTEPIKO UEPOG
KovTd otV uroSoxrj, TOTTOBETHOTE TO OTHPLYHA KAl TTIEOTE 0TABEPA
TIPOG TO TOiXWHA TNG KONOTNTAG Yia va BeBaiwdeite 6Tt 0 08nyog Tou
PA@IoL ival oTaBePOTIOINUEVOC KAAG.

[d]

1. PYOMIZH XPONOY

Oa XPElaoTEl va PUBUICETE TN YAWOOO KAl TNV WA OTAV AVAPETE T
OUOKEUN Yla TpwTn @opd: MNatAoTe To €W¢ OTOU TO €IKOVIOIo E\D
kai ta SVo Pneia TG wpag apyicouv va avafoofrivouv otnv o8évn.

2 b
nlwialy
LILLIL
ol

Xpngwornoirote 1o + 10 — yiava pubpioste TV Wpa Kat MEOTE
T0 yla empBeBaiwon. Ta Svo Yneia Twv Aerrtwv Ba apxioouv va

avaBoofrivouv. Xpnowomonote 1o + 1110 — yia va pubpioete Ta
AENTA KAl TIECTE TO yla emBePaiwon.

Snueiwon: Otav 1o eikovidio & avaPooPrivel, yia mapddeypa énerta
amné peydAeg SIaKomEC peLLIATOC, Ba XPEIaoTel va pUBLIcETE Eavd TV
wpa.

2. OEPMANZH OOYPNOY

‘Evag katvoUpylog ¢oUpvog UImopei va eKAUEL OOUIEG TTOU €XOUV
mapapeivel amd v Sladikacia KaTaokeunc: AuTd ival amoAuTa
@uotohoyIko. Mpiv EeKIVOETE TO PROIUO GaynToU, CUVIOTATAIL va
(eotaivete T PoUPVO AdEIO £TOL WOTE VA ATTOPOAKPUVOOUV TUXOV
OOUEC. AQAIPEDTE TA XAPTOVIA I} TUXOV TTAAOTIKO QIAU OTTO TO (POUPVO
Kal a@aipéoTe amod péoa ta e€apTraTa.

Whj;lfz?ool



ZeoTAveTe TO poLpvo otoug 250 °C yia miepimou pia wpa. O poupvog
Katd ™ Sidpkela auTtiig TS AetToupyiag mpéemet va givat Adeloc.

NEITOYPIIEXZ KAl KAOHMEPINH XPHZH

2 nUeiwon;: 2uvioTdTal va agpIoETE TO XWPO PETA TN XEr 0N TNG CUOKEUNG
Yl TIpwTN POPA.

YHXIMO NMANQ KATQ

la o Yrotpo omoloudimote idouc @ayntoL o€ éva Hovo
pdgL
() E=ANATK. AEPAX

= Ta PAGCIUO SLAPOPETIKWY TPOPIWV TTOU amaitouv Tnv idla
Bepuokpacia oe SlagopeTika emimeda (LéyloTo Tpia) Tautdxpova.
Auth n Aertoupyia pmopei va xpnotpomoinBei yia o Yrotuo
SLOPOPETIKWV PAYNTWV XWPIC VA ETAPEPOVTAL OCHEG aTTo TO €val
@aynTo oto dN\o.

AYTOMATOX KAGAPIZMOX - MYPOA. KAGAPIZMA

7 0 va PAOETE PEYEAA KOPUATIA KPEATOC (VW TwV 2,5
KIAWV). ZuvioTtdrtal va yupilete o kpéag Katd tn didpkela Ynoiuatog
yia va e€aopahioeTe 6Ti Ba poSOKOKKIVIGOUV Kal 0t SU0 TIAEUPEC
OMOIOUOPPA. TUVIOTATAL ETTIONG VA OAEIPETE CUXVA TNV dPBpwon yla
Va NV OTEYVWOEL UTTEPBOAIKA.

MiTzA

MNa va Yroete SlapopeTikoL TUTTOUG Kal UEYEDN TTitoag
Kat Pwpiov. Mia koAn 16€a eival va alaleTe ) B6éon Twv Tapiwv
YNCipaTog ot pEon Tou YnoipaToc.

FKPIA

Ma va Yroete oto YKPIA UrmpllOAeC, couBAAKIQ, AOUKAVIKA,
AaavIKA OyKPaTEV, KABWGE KAl yla VA pPUYAVICETE YW,
‘Otav Privete KPEag 0To YKPIA, CUVIOTATAL VO XPNOILOTIOIEITE TO
AITOGUANEKTN Y1a TN GUAOYHA TWV XUUWV Pnaoipatoc: TormoBetriote To

Tayi oe omolodnmote emimedo KATw amo Tn oxdpa kat mpocbéote 200
ml méoipo vepo.

FPHIOPO IKPIA

Ma va PrioeTe Peyaa KOUUATIA KpEATOC (UMOUTIO, POOT WTTie,
KOTOTTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOLIOTIOLEITE TO MTTOCUANEKTN YIa TN
OUN\OYN TWV XUPWV Pnaoipatoc: TomoBetiote To Tayi o€ omolodnmoTe
eminedo kdtw amo T oxdpa kat Tpoodéote 200 ml mooo vepd.
OOYIKQMA
—_— ’ . . . ,

Ma va QOUOKWOEL AmOTEAECUATIKA N YAUKIA kat aApupr) COun.
la va evepyorolnoeTe auTr TN A&IToupyia, GTPEYTE TO KOUWTT TOU
Beppootamn.

ECO ME EZANATKAZMENO AEPA

[0 TO Pr)OILO YEUIOTWVY KOUMATIWY KAl QINETWY KPEATOC
o€ éva Povo pdgl. To OTEYVWHA TOU GAyNTOU QTTOTPETIETAL JIE
SlakeKopUEVN, aTTaAr] KUKAO(OpIa agpa.

‘Otav xpnolpomoleital autr n Aertoupyia ECO, To pwe mapapével
oPNOTO KAt TN SIAPKELD TOY LAYEIPEUATOC AANA UTTOPE(TE VO TO
avdaypete avd méfovtag to o

STEAM

WAPI 25 KPEAZ %3 YoMl B3

Ot Aertoupyieg Sivouv e€alpeTIKA amoteNéopata Xapn
oTnV mMPoodrikn atuoL oToug KUKAOUC Pnaoiuatoc. Mévo étav o
(QOUPVOG Elval KPUOG, PIETE TTOOIUO VEPO OTNV KATW EMPAVELQ TOU
@oUPVOU Kal EMAEETE TN AEITOUPYIA TTOU AVTIOTOIKEL OTOV TPOTIO
npoeTolpaciac. Ot BEATIOTEC TOOOTNTEC Kall BEPOKPATIEC VEQOU

yla KaBe katnyopia Tpo®iuwy mapatievtal otov avtioTolxo mivaka
payepépatog. Mnv mpoBeppaivete To oUpvo mptv TPocOECETE TO
@aynto.

1. ENIAOTH AEITOYPTIAZ

MNa va emAé€eTe pia Aertoupyia, TEPICTPEYPTE TOV SIAKOTITN EMAOYIAC
010 oUUPoo yia T Aeltoupyia TTou amarteitat:  08vn Ba avayel kat
Ba akouoTel éva NYNTIKS orjua.

2.ENEPTOIMOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

Ma va EekvoeTe pia Aeitoupyia mou emAEEATE, IEPIOTPEYTE TOV
emAoyéa BepooTaTn yla va pubpioste Tnv emBuuntr Bepokpaacial.

W/
VRN
[

§

> nueiwon: Katé t dlapkela Ynoiuatog pmopeite va alEEeTe Asrtoupyia
yupilovtag To Kouuri emAoyric ry va puBpiceTe T Beppokpacia
yupilovtag Tov emAoyéa Bepuootdtn. H Aertoupyia dev Eekivéel av To
Kkouurti Beppootdtn eivai evepyd 8 . Mmopeite va puBpioete o ypdvo
Pnoiuatog, To xpdvo TEAOUC PNnaiatod (Udvo edv pUBUICETE TO XPOVO
Pnoiuatoc) Kat To XpovodIakoTT.

OOYIKQMA

MNa va Eexkvroet n Asrtoupyia “OoUoKwd’, TEPIOTPEYTE TOV EMAOYEA
BeppooTatn oTo oXeTIKO GUUPBOAO. AV 0 POUPVOC ExEl PUBILOTEL O
SlagpopeTikn Bepuokpaaia, N Aettoupyia dev Ba Eexivroel.

> nueiwon: Mropeite va puBHIcETE TO XPOVO PNOIUATOC, TO XPOVO TEAOUC
PYnoluaTog (povo eav PUBUICETE TO XPAVO PNGIATOC) Kal TO
XPOVOSIAKOTTTN,

STEAM

Mévo 6tav o poupvog givat KpUog,
YEUIOTE TNV £00XN TOL BaAduou e
NV MPOTEIVOUEVN TTOCOTNTA
VEPOU OTOV QVTIOTOLXO TTiVOKAL.
TomoBetriote To Payntd oTo
@oupvo.

PuBpiote kat evepyomolnote T
Aertoupyia : 210 TéNOG,
QVOI&TE TTPOOEKTIKA TNV TTOPTA Kall
aproTe va S1apuyel 0 aTuoC apyd.
> nueiwon;: Katd o payeipepa e
ATHO, NV AVOIYETE TNV TTOPTA KAl
TIOTE [N CUUTTANPWVETE VEQOD.

3.MPOOGEPMANZH KAI YITOAEINOMENH OEPMOTHTA

Mo Eekivioel n Asitoupyia, €va nnTikd orjua Kat éva elkovidlo

miou avaooprvel [ﬂﬁ otV 086vn UTOSEIKVUOULVY OTLN PAoN
TPOBEPUAVONC evepyoTTolnONKE. XTo TENOC AUTAC TNG PAONC,

€va NYNTIKO orua Kal pia otabepr elkova 2 otnv 08évn Ba
umodelkvUouv OTI 0 PoUPVOC EPTATE OTN BepoKPaTia Tou: XTo onpeio

QUTO, TOMOBETHOTE TO PAYNTO PECA KAl TIPOXWPNOTE OTO HAYEIPEUQL.

Y nueiwon: H tormoBétnon Tou gpayntou oTo GoUEvVO TIPIY OAOKANPWOE( N

TIPOBEPUavVON eVOEXETAL VA EXEL AVETIBUUNTA QITOTEAECUATA YIC TO TEAKO

Priolo.

META TO YPROIUO Kal LUE TN AEITOUPYIA ATTEVEQYOTIOINMEVN, TO EIKOVISIO
* umopei va mopapEivel opatod oTnv 086vn akOUA Kal HETA TV

QTTEVEPYOTIOINON TOU AVEUIOTAPA PUENG yia va urtodeifel dTL umapyeL

umoAeimépevn Bepuotnta oto Bdlapio.

> nueiwon;: O xpdvog LETA TV OTToi0 TO EIKOVISIO amevEPYOTOIETAI TIOKIAAEL

EMEION €€0PTATAL Ao A OElPd TTAPAYOVTWY OMw¢ N Beplokpacia

TEPIBANOVTOC KAl N AEITOUpYia TTOU XPNCILIOTTOIETAL Y€ KABE TepimTwon,

To MPOIdV Ba TPéTtel va Bewpeital &Ti eival armevepyomnoinpévo étav o

Selktng otov SlakdTTn emAoyrg Bpioketal ato ‘0",

Whj;lﬁool



4. MPOrPAMMATIZMOX WHXIMATOX

Oa xpelaoTei va emAEEETE pia Aettoupyia TPV EEKIVIOETE TOV
TIPOYPOAMUOTIONO PNOiHaToG.

AIAPKEIA

Yuveyiote va méCete TO éwg 6Tou To ekovidio (¥ KkaiTo“00:00”
apxioouv va avaBoofrvouv otnv 086vn.

N 2

Xpnolpomonote To 4 1 T0 — Yla va pUBHICETE TO XPOVO YNGIaTOG
Kal TIathoTeE To yla emPBePaiwon. Evepyomoiiote tn Aertoupyia
OTPEPOVTAC TOV EMAOYEa BeppooTatn oTnv emBupunTr Bepuokpaaia:
Exméumetat éva nyntikd orfjpa kat atnv 086vn epgavifetal n évdeién
OTL TO Jayeipepa ONoKANpwONKe.

2nUEiwon: yia va akUpWOETE TO XpOVO PNo{UaTog Tou eMAEEATE,
ouvexioTe va TEETE TO £w¢ oTou To elkovidlo ¢ apyloel va
avaBooprivel aTnv 0BdVN, OTN CUVEXEID XPNCIUOTIOINOTE TO — VIA VAl
EMAVAPEPETE TO Xpdvo oTo “00:00”. O xpdvog Ynaoiuatog mephapBavel
Hia paon mpobéppavong,

MPOrPAMMATIZMOZ XPONOY TEAOYZ MATEIPEMATOZX/
KAOYXTEPHXH ENAP=HX

Metd ) puBion Tou Xpovou Pnaoipatog, n évapén tng Aerroupyiag
umopei va kaBuoTtepriogl mpoypaupatiCovTag Tov xpovo TEAouc:
MéoteT0 & €wg OTOL TO EIKOVISIO fFE Kl N TPEXOLOA WA
avaBoofrivouv otnv 08ovn.

2

Xpnotuororiote To + A To — yia va pubuioete Ty wpa ov Béhete
V0O TENEIWOEL TO HAYEIPEUA KAl TTIECTE TO &) Yia emBePaiwon.

Evepyormoinote T Aeltoupyia oTpéPovTag Tov eMAoyéd BepUOoTATN
otnv emBuunTr Bepuokpacia: H Asitoupyia Ba mapapeivel oe
avapovn éwg 0Tou EEKIVAOEL AUTOUATA ETA ATTO TO XPOVIKO SIdoTnua
TTOU UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIUEVOU VA TEQUOTIOTEI TO LOYEIPEUA OTO
XPOVO Tou emMAEEATE.

Y nueiwon: Ma va akupWOoETe T PUBION, ORAOTE TO POUPEVO
TIEPIOTPEPOVTAC TO KoL emhoyric otn Béon " 0

H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng Sev eivat SlaBéotun yia Tig
Aertoupyieg Grill kat Turbo Grill.

TENOZ WHZIMATOX

Exméumetal éva nyntikd orjua Kat otnv 08ovn eugavifetal n évdeién
OTL N A&ITOUPYIO OANOKANPWONKE.

MePIOTPEPTE TO KOUUTT EMAOYAC Y10 VA EMAEEETE A SIAPOPETIKN
Aettoupyia i oto U yia va ofirjoete 1o goupvo.

Y nueiwon: Av o xpovodlakomng efval evepyog, otny 08évn
eppaviCetal o “END” eVaMACCOUEVO LIE TOV ATTOUEVOVTA XOOVO.

5.PYOMIZH XPONOAIAKONTH

AuTti n emAoyr| ev SlakOmTEL 1 TPoYPApaTi(El TO ProIUO NG
EMTPETIEL TN XPNON TN 006VNG WE XPOVOUETPNTH, £iTE dTAV N
Aertoupyia givat evepyn €lTe 6TV 0 PoUpVoG gival q@nor()c.
Juveyiote va méCeTe 10 £WC OTOU TO €IKOVIOIO © ka110"00:00”
apxioouv va avaBoofrivouv aTtnv 086vn.

N _//
nin'uln
LI

8.

Xpnotpomoriote 1o + 1 10 — yia va puBpicETE TNV amautouevn
wpa katméote o & yia empBeBaiwon. Oa mapaydei éva nxNTIKO
orpa POAIG 0 XPovodIakdTTNG OAOKANPWOEL TNV AVTIOTPO®N PETPNON
TOU €TMAEYUEVOU XPOVOU.

2NUEWOELC: o Va aKUPWOETE TO XPovodIaKOMTH, ouvex(oTe va méletal
T0 €w¢ OTou To €lKovidlo & apyioel va avaBoorivel, 0Tn CUVEXEID
XONOWOTOINOTE TO = Y10 VA EMIAVAPEPETE TO XPOVO 0T “00:00".

Tayi Ynoipatog

2YNTAIH AEITOYPIIA | MPOOEPMANXIH | OEPMOKPAZIA (°C) A(}\II\EIT'IKI'EAlsA EEEAHP'IIE'ﬁ?AK'?A
(= Nau 170 30-50 e
K&K Tou pOUOKWVOUV Nat 160 30-50 _\_”2|__._,._’_
Nal 160 40 - 60 '\éf‘ '\%f‘
= Nat 160 25-35 3
MmiokdTa/tdpteg @ Nat 160 25-35 3
Nat 150 35-45 4 2
= Nat 190 - 250 15-50 /2
Mitoa/®okdtola 4 2
Nat 190 - 250 20-50 A
Aalavia/Zupapikd oto @oupvo/ ) ) 2
Kavehévia/Ohav @ Nau 190 -200 45-65 —J
Apvi/Mooxdapt/BoSivo/Xolptvo 1 KNG @ Nat 190 - 200 80-110 \ 3 J
Kotomouho/Kouvéh/Mama 1 kiAo @ Nat 200 - 230 50-100 \ 2 J
Ynpévo Yuyii ™) 5 250 2-6 Lo
— Tayi ynoipatog A Tai Tayi ynoiparoc/ /\lTIOGU)\)\éKTr]C/
A=EXOYAP P Meenee ~ Txapa a=ls : ATTOGUANEKTNG 1

yla KEIK Tadvw oTn oxapa:

Tayi ynoipatog otn oxdpa

Whj;lﬁool



ZYNTAIMH

OINETA PapLol / KOTONETEC 0,5 - 2
cm

OMOkANnpo Ydpt 300 - 600 g

O)\éK)\r]po Lpdpl 6009 -1,2 kg

lPr]To Boélvo kg

Apvnolo kétot 500 g - 5 kg

KoTomoulo / ppaykokota / mama
ONokAnpn 1 -1,5 kg

Kotomouho / <ppay|<ok6m / mama
KopudTt 500 yp.- 1,5 kg

Kotomoulo / yahomovha / mama
ONokANpo 3 kg

ApVQKl/ Boélvo / XOlprO 1 kg

Ywpakt 80 - OO g

PwudK ylo GAVTOUITC OE KOUTAKL
300 - 500 g

lepl 500 g- 2 kg

MnastTsc 200 300 g

AEITOYPTIA | »3NEPO (ML) IPOOEPMANZH § ©EPMOKPAZIA (°C) (% AIAPKEIA (MIN) EEEE:;.'::?A%(:'
S ) 250 — 190 - 210 15-25 L3
T 23 s T T T e 210 """""" 15-30 N
o 23 | Y 180 - 200 """"""" s-as | R
e o o 210 ,,,,,,,,,,,,, P 5
smmsts 250 | — ”170 190 """""" 6075 2
SE s ) 250 — 200 - 220 55-75 L2
EEN) ) 250 — 200 - 220 40- 60 3y
sren EIRHES 250 — 160 - 180 100 - 140 L2
3@250_ T R T N
8@200_ B P 5
sren EIREAS 250 — 170-190 45-60 3
- 5 T ,‘160_ 170 ,,,,,,,,,,, T i
E}@ e 200 220 ,,,,,,,,,,,, L N

O unodelkvudEevVog Xpovog ephapBdvel Tn edon mpoBépuavonc:
OUVIOTOUE VA TOTTOPETEITE TO PayNTO OTO (POVEVO Kal va pUBUICeTE TO
XPOVO PNoUaTog &Tav EEKIVAEL N AsTOUpYIa.

ANTIMETQMNIZH MPOBAHMATQN

Mava Cl(pdlpéOETE T UTTOAEIUATA AAATWV ATTO TO KATW UEPOC TOU
@oUpVoU UeTd To BEM Blayeipepa, amwg pigte 250 ml Aeukod

&SI oV ecoxr) Tou BaAdpou (vaNaKTIKA, XPNOIoTTOINoTE

€va OLYKEKPIUEVO TIPOTOV agaldtwong. MNa tn Slabeoipuotnta
ETMKOIVWVNOTE LIE TO TUNMA UTTNPETNONG TIEAATWV). APNOTE TO

va Aertoupynoel o€ Beppokpacia Swuatiou yia 30 AemTd Kalt YeTA
kaBapiote Tov BAAao pe (0O OGO VEPO Kal €va ahakd Tavi. O
KaBaplopdg cuviotatal TouNdxloTov KAbe 5 €éwg 10 KUKAOUG
Ynoipatoc.

MNpofAnua

MOavn artia

Noon

O poupvog dev Aeltoupyei.

>1nv 0086vn gugaviletal To :

ypAauua “F” akoAouBoupevo amd

évav apluo 1 éva ypdppa. :

Y1nv 0086vn gugaviletal n
évoelln “Hot” kat n emAeyuévn

_Aerroupyia dev Ba Eexvioet.,

H 086vn epgavilel acagéc
Keipevo kal gaivetal va givat
OTIACMEVN.

Al0KOTIH) PEVUATOG.
¢ Amoouvdeon amnd tnv mapoxn
: pevparog.

. BeBaiwbeite 0TI 0 PpoUPVOC TpoPoSoTeiTal pe peva Kat OTL
. gival owoTd ouvdedepévoc otnv mipida.
ZBr’]()Ts Kal avayte Eavd TO POUPVO Yl va SIATTIOTWOETE

BAAPNn poupvou.

i gdv r] BAGBN mapapével.

Emkovwvrote pe to minotéotepo Kévtpo Eummpétnong
: Mehatwv kat avagépete Tov aplbpuod Petd to ypdupa “F.

MoAU uPnAr Bepuokpacia.

A@PROTE TO POUPVO VA KPUWOEL TIPLV EVEPYOTIOINOETE TN
: )\elroupyla EmAé€te pia SlagopeTik Aeltoupyia.

AN\o oeT yAwooag.

Emkolvwvriote pe To minoiéotepo Kévipo
: E§umnpétnong Nehatwv.

W KatefaoTte tov mAripn O8nyo xpriong kat povtidag amd tTnv IoTooehiba docs.whirlpool.eu yia meplocdtepeg
TANPOPOPIEC OXETIKA UE TO TPOIOV

i

Mmnopeite va Bpeite MONITIKEG, TUTTIKN TEKUNPIWGN Kat MPpOcOeTEC MANPOPOpPiEg MPOIOVTOG:
Tnv 1otooehida pag docs.whirlpool.eu
XpnotuomoiwvTag Tov Kwdiko QR
EVOANOKTIKE, PTTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE HE TRV YTINpecia e§umnpétnong mehatwv (BA.
TNAEPWVIKO aptBuo oto BiBAapdki eyyunong). Otav emkovwveite pe 1o Kévtpo eummpétnong
TEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWEIKOUC TTOU avaypd@ovTal 0TNV ETIKETA AVAYVWELIoNE TTPOIOVTOC.
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Ghid de referintd rapida I RO
VA MUL;[UMIM CA A'[I ACHIZITIONAT UN

PRODUS WHIRLPOO
Pentru a beneficia de servicii complete de
= asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
de siguranta.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

D ENE
@ @ SR a N
=y @ — —
corer ‘@ g g _
' o O
1 2 3 4 5 6
1.BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru accesarea setarilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a
temporizatorului. Pentru afisarea orei cand
cuptorul este oprit.

4.AFISA)

5.BUTOANE DE REGLARE
Pentru modificarea setdrilor duratei de

Rotiti pentru a selecta temperatura doritd la
activarea functiilor manuale.

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea
unei functii. Rotiti in pozitia 0 pentru a opri
cuptorul.

2.BEC _

Cu cuptorul pornit, apasati -Q- pentru

a aprinde sau stinge becul din interiorul
compartimentului cuptorului.

Vd rugam s retineti: Butoanele sunt la nivelul
panoului. Apasati pe mijlocul butoanelor pentru
a le face sa iasd din locasul lor.

preparare.

GHIDAJE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de protectie a acestuia
[a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe ghidajele culisante.

[a]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a decupla
carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus, scotdandu-le
din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi apasati
partea inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele pentru gratar, pana
cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

@)

X
N

/i
L

)

12

I

(L

[c] [d]

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm de partea
exterioara a ghidajului si trageti- spre dumneavoastra pentru a scoate
suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-le in
apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile
aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa locasul sdu,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a va
asigura cd ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima data:
Apasati pe pana cand pictograma é) si cele doud cifre aferente
orei incep sa clipeasca pe afisaj.

S e
alnaly
JILILIL
ol

Utilizati 4+ sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru a
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa clipeasca.
Utilizati + sau — pentru a seta minutele si apasati pentrua

confirma.
VA rugdm sa retineti: Cand pictograma ) clipeste, de exemplu, dupi
intreruperi indelungate ale alimentdrii electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului
de fabricatie: Acest lucru este absolut normal. Prin urmare, inainte de
aincepe sa preparati alimentele, va recomandam sa incdlziti cuptorul
gol pentru a indepdrta posibilele mirosuri neplacute. Indepartati
elementele de protectie din carton sau foliile transparente ale
cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul trebuie
sa fie gol in acest interval de timp.

Whj;lfz?ool



Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.

FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

@ CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.
) AERFORTAT

>,

Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in
acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

CURATARE AUTOMATA - PYRO

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Va
recomanddm sa intoarceti carnea in timpul prepararii pentru a va
asigura ca se rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea, va
recomanddm sa stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se usca

excesiv.
PIZZA

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si paine.
Este recomandat sd interschimbati pozitia tavilor de copt la jumatatea
duratei de preparare.

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a gratina
legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultatd in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si addugati 200 ml de apa potabila.

TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de colectare a grasimii
scurse pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati
tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200
ml de apa potabila.

--~) DOSPIRE

1 \

Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci sau
picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma aferenta pentru
activarea acestei functii.

@ AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute,
pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei
delicate si intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din nou prin

apasareape & .

STEAM

PESTE %) CARNE %5 PAINEZS

Functiile permit obtinerea de rezultate excelente datorita
addugarii aburilor la ciclurile de preparare. Numai cand cuptorul este
rece, turnati apa potabila in partea inferioara a cuptorului si selectati
functia specifica pentru preparatul dumneavoastra. Cantitatile si
temperaturile optime ale apei pentru fiecare categorie de alimente
sunt indicate in tabelul aferent cu informatii privind prepararea. Nu
preincalziti cuptorul inainte de a adauga alimente.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal
sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

N\ 7
=
RN

Va3 rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica
functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului. Functia nu va porni dacd butonul termostatului va
fipe @ .Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de
preparare (numai daca setati o duratd de preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia,Dospire’, rotiti butonul termostatului spre
simbolul corespunzator; in cazul in care cuptorul este setat la alta
temperaturd, functia nu va porni.

Va rugam sd retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (humai daca setati o durata de preparare) si un
temporizator.

Numai cand cuptorul este rece,
umpleti locasul cavitatii cu
cantitatea de apa potabild
recomandatd in tabelul aferent cu
informatii privind prepararea.
Introduceti alimentele.

Setati si activati functia
:La final, deschideti cu grija usa si
lasati aburii sa iasa usor.

V3 rugam sa retineti: In timpul
prepararii cu aburi, nu deschideti usa
si nu completati niciodatd cu apa.

y 5 3.PREINCALZIREA SI
CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este
anuntatd prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei 82
pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in interiorul
cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si
prezentarea fixa a pictogramei 32 pe afisaj: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final.

Dupa preparare si cu functia dezactivatd, pictograma @2 ar

putea rdmane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in interiorul aparatului
incd mai exista caldura reziduala.
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Vd rugam sd retineti: Durata de timp dupad care pictograma se
dezactiveazd variaza deoarece depinde de o serie de factori precum
temperatura ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate considera
ca aparatul este dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de
selectare se afla in dreptul simbolului 0"

4, PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sd porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe pand cand pictograma (¥: si cifrele
,00:00"Incep sa clipeasca pe afisaj.

L .
nintaly
JLILFLILL
&

Utilizati 4+ sau — pentru a seta durata de preparare dorita, apoi
apasati pe pentru a confirma. Activati functia rotind butonul
termostatului la temperatura dorita: se va emite un semnal sonor, iar
pe afisaj va fiindicata finalizarea procesului de preparare.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in
mod repetat pe pand cand pictograma : incepe sa clipeasca pe
afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de preparare la ,00:00".
Durata de preparare cuprinde o etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepararii: Apasati
pe pana cand pictograma o si ora curentd incep sa clipeasca pe
afisaj.

N P
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Utilizati 4+ sau — pentru a seta ora doritd pentru finalizarea duratei

de preparare si apasati pe €& pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va ramane intrerupta pana la pornirea automata dupa o
perioadd de timp care a fost calculatd astfel incat prepararea sa fie
finalizata la ora setata.

Va rugam sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul
de selectare in pozitia .0

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibild pentru
functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
functiei.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferitd sau 0
pentru a opri cuptorul.

Va rugam sd retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator, atat in timp ce o
functie este activa, cat si atunci cand cuptorul este oprit.

apasati in mod repetat pe pana cand pictograma si cifrele
,00:00"Incep sa clipeasca pe afisaj.

N e e 7
M
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8

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentrua
confirma. Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numdrdtoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anutemporizatorul, apasatiin mod repetat pe pana
cand pictograma & incepe sa dlipeascs, apoi utilizati — pentru a reseta
orala,00:00"

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN) = NIVEL S| ACCESORII
= Da 170 30-50 e
Torturi dospite Da 160 30- 50 =
= Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
(= Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 2 3
Da 190 - 250 20-50 e
Lasagna / paste la cuptor / } ) 2
cannelloni / budinci @ Da 190 - 200 45-65 —J
Miel/vitel/vita/porc 1 kg = Da 190 - 200 80-110 L2
Pui/iepure/ratd 1 kg (= Da 200- 230 50 - 100 L
Paine préjits ) 5 250 2-6 Lo
5 < Vas de copt sau forma § Tava de copt/tava de colectareg Tava de
ACCESORII Receees r rg;;?;; == pentru prajituri pe N a picaturilor sau P . grécglri?it?gi?se/

gratarul metalic

d t, starul metalici 5
vas de copt, pe gratarul metalic Tavi de copt
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RETETA FUNCTIE s> APA (ML) | PREINCALZIRE § TEMPERATURA (°C) :DURATA (MIN) Aacyé\ég-msll
e eredepetets | mmmRg | w0 | o= poteemo s 3
Peste intreg 300 - 600 g &5@ 250 190-210 15-30 1 3 )
Peste intreg 600 g - 1,2 kg STEAM IE] @@ 250 180 - 200 25-45 1 3 j
Muschi de vitd, in sange 1 kg g;@ 250 190-210 40-55 3
Pulpa de miel 500 g - 1,5 kg 8@ 250 170-190 60-75 2
bui/bibilicsrats R _ S _ “‘—’2 ................
Intreq 1 - 1,5 kg gt P IO ot S —
Pui/bibilica/rata ) 3

STEAM 250 200 - 220 40 -60

Bucati de 5009 - 1,5 kg T R N AN SO S — ..
Pui/curcan/rata AR 2
Intreg 3k, St O F N B o N Bl
Miel/vita/porc 1 kg t}@ 250 170-190 60 -100 3
Paine mica 80-100 g D@ 200 200 - 220 30-45 3
Chifla pentru sandvis la tava 300 ga@ 250 170-190 45 - 60 3
25009 | .
Franzeld 500 g - 2 kg steaw B 5@ 250 160 - 170 50- 100 2
Baghetd frantuzeascd 200 - 300 g E:@ 250 200 - 220 30-45 3

Durata de timp indicata cuprinde etapa de preincalzire: va recomandam
sd asezati alimentele in cuptor si sa setati durata de preparare la pornirea

functiel.

Pentru a elimina calcarul ramas in partea inferioara a cavitatii dupa
preparare BEM =], pur si simplu turnati 250 ml de otet alb in locasul
cavitatii (ca alternativa, utilizati un produs de decalcifiere specific.
Pentru a verifica disponibilitatea acestuia, va rugam sa contactati
serviciul de asistentd tehnica post-vanzare). Lasati sd actioneze la
temperatura camerei timp de 30 de minute, apoi curatati cavitatea cu
apa potabila calda si o lavetd moale. Curdtarea este recomandata cel
putin la fiecare 5- 10 cicluri de preparare.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema

- Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu functioneaza.

Pe afisaj apare litera,F” urmata
de un numar sau o litera.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot", iar
functia selectata nu porneste.

Pe afisaj apare un text neclar,
pare sa fie o defectiune.

¢ Pana de curent.

- Deconectare de la reteaua
: electrica.

. Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric, iar
i cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

Defectiune cuptor.

% Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta

tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
este prezentat dupa litera ,F".

Temperatura prea ridicata.

: Lasati cuptorul sd se raceasca inainte de a activa functia.
i Selectati o functie diferita.

Alt set de limbi.

. Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
. asistenta tehnica post-vanzare pentru clienti.

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de la adresa docs.whirlpool.eu pentru informatii suplimentare
despre produs

" m Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
== j «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
«  Utilizdnd codul QR
. Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
[ | vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD

. SR

@ KOMPANIJE WHIRLPOOL Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe
Z ) Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte A uredaja.
svoj uredaj na www.whirlpool.eu/register
OPIS KONTROLNE TABLE
) E}@' * B
@ = a N
5}@. . @ — S
per & ‘@ . _
: m O :
1 3 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice biranjem

funkcije. Okrenite na polozaj 0 da biste

iskljucili pe¢nicu.
2. OSVETLJENJE

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje starta
i podesavanje tajmera. Prikazuje vreme
kada je pe¢nica ugasena.

Ukljucite ga da biste izabrali zeljenu
temperaturu pri ru¢nom biranju
funkcija.

Obratite paznju na sledec¢e: Dugmad se

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite 4. DISPLE)J

odeljka pecnice.

5.TASTERI ZA PODESAVANJE
Koriste se za izmenu podesavanja

uvladi. Pritisnite dugmad u sredini kako bi
iskocila.

vremena za pripremu jela.

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i
zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje kuke (1)
i povucite klizne vodice nagore, skidajudi ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite
donji deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke ne

Kliknu (2).
PRVA UPOTREBA

[b]

[c]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac¢ i dva
unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu i
prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim, postavite spoljasnji
deo blizu lezista, umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu
Supljine da bi se vodica pravilno pricvrstila.

[d]

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
uredaja: Pritiskajte sve dok ) i dve cifre koje ozna¢avaju
sat ne zatrepere na ekranu.

S
nininln

JILELIL

Q
Koristite + ili — da biste podesili sat i pritisnite da
potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju
minute. Koristite + ili — da podesite minute i pritisnite
za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko ® ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova peénica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane, preporuc¢ujemo vam
da zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali sve neprijatne
mirise. Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti rerne.

Zagrejte pec¢nicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom
ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna.
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Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije
nakon prve upotrebe uredaja.

FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

a KRUZ.VAZDUHA

%) Zaistovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija moze
da se koristi za spremanje razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne
mesaju medusobno.

AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete kako bi se
ravnomerno zapeklo sa obe strane. Takode preporucujemo
Cesto prelivanje mesa te¢nosc¢u tokom pripreme da ne bi bilo
previse suvo.

PIZZA

Koristi se za pecenje razlic¢itih vrsta i veli¢ina pizza i
hleba. Preporuc¢ujemo menjanje pozicija plehova za pecenje
na polovini pecenja.

GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznjica i kobasica, povrca
au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.
Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje posude za

kapanje za sakupljanje sokova od pelenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

TURBO ROSTIL)J

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pecena
govedina, piletina). Preporu¢ujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pelenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod redetke i dodajte 200 ml vode za pice.

--~) NARASTANJE TESTA

1 \

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.
Okrenite dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako
biste aktivirali ovu funkciju.

@ EKO KRUZENJE VAZDUHA

Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom i
naizmeni¢nom kruZenju vazduha, hrana nece biti previse suva
nakon pecenja.
Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje isklju¢eno
tokom procesa pripreme ali se moze ponovo ukljuditi
pritiskomna & .

STEAM
RIBA 35 MESO S5 HLEB 75

Funkcije obezbeduju izvanredne rezultate
zahvaljujudi dodatnoj pari u ciklusima pecenja. Kada je
pecnica hladna, sipajte vodu za pi¢e na dno pecnice i izaberite
odgovarajucu funkciju za svoj nacin pripreme. Optimalna
koli¢ina i temperatura vode za svaku kategoriju hrane je
navedena u odgovarajucoj tabeli za kuvanje. Pe¢nicu ne
zagrevajte pre stavljanja hrane.

1. 1ZABERITE FUNKCUIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljuc¢ite dugme za odabir simbola
koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetliti i oglasice se
zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

§
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Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako Sto ¢ete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija nece
otpoceti ako je dugme termostata ukljuceno @ . Mozete podesiti
vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste
podesili vreme pripreme) i tajmer.

NARASTANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju ,Narastanje testa”, okrenite
dugme termostata na odgovarajuci simbol; ukoliko je pec¢nica
podesena na drugaciju temperaturu od potrebne, funkcija se
nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

STEAM

Samo kada je pec¢nica hladna,
napunite prorez Supljine
koli¢cinom vode za pice koja je
navedena u odgovarajucoj
tabeli pecenja. Stavite hranu u
pecnicu.

Podesite i aktivirajte funkciju
B 5 1: Na kraju, pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
lagano izade.

Obratite paznju na sledece:
Tokom kuvanja na pari, ne
otvarajte vrata i nikad ne

dosipajte vodu..

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon $to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona koja

la

treperi @A na displeju oznacavaju da je aktivirana faza
predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvucni signal i podesena ikonica @2

na displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paZnju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona @2 moze
i dalje da bude vidljiva na displeju cak i kada se ventilator za
hladenje iskljuci da bi pokazala da ima preostale toplote u
odeljku.
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Obratite paZnju na sledece: Vreme nakon kog se ikona isklju¢uje varira,

jer to zavisi od niza faktora kao $to su ambijentalna temperatura i
funkcija i koja je koris¢ena. U svakom slucaju, proizvod treba smatrati
isklju¢enim kada pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na 0"

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto zapocnete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate sve dok (v ikona i,00:00” ne

pocnu da trepere na displeju.
I (L0 I
l N I

v

Pomocu + ili — podesite vreme pripreme hrane koje zelite,
potom pritisnite da biste potvrdili.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme termostata
na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni signal i na ekranu
Ce se prikazati kada je hrana gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno vreme
trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate sve dok ikona
& ne pocne da treperi na displeju, onda pomocu — resetujte
vreme pripreme hrane na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme
hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.

PODE§AVANJI§ ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Nakon sto ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako Sto cete podesiti
vreme zavrSetka pripreme hrane: pritisnite i drzite sve dok
& ikona i trenutno prikazano vreme ne poc¢nu da trepere na
displeju.

arart
l |

P
END(

Koristite 4 ili —_da podesite vreme kada Zelite da se pecenje
zavrii i pritisnite © za potvrdu. Pokrenite funkciju tako §to
cete okrenuti dugme termostata na zeljenu temperaturu:
funkcija ce biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da bi hrana
bila gotova u vreme koje ste podesili.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje,
iskljucite pe¢nicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj 0

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije Rostilj i
Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati kada je
funkcija zavrsena. Okrenite dugme za biranje da biste izabrali
drugu funkciju ili da 0 biste iskljucili pe¢nicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e
prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END” i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne utice na podesavanje pripreme hrane ali vam
omogucava da upotrebite displej kao tajmer kada je bilo koja
funkcija aktivna, kao i kada je pe¢nica isklju¢ena.

Nastavite da pritiskate sve dok ikona i,00:00” ne
poc¢nu da trepere na displeju.

3
AL I
L
&
Koristite 4 ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite

za potvrdu. Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene; Da biste otkazali tajmer, nastavite da pr|t|skate sve
dok ikona © ne poc¢ne da trepen a zatim pomocu — resetujte

TABELA PRIPREME HRANE vreme na,,00:00"
° TRAJANJE NIVO | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA: PREDZAGREVANJE : TEMPERATURA (°C) (MIN) PRIBOR
= Da 170 30-50 2.
Kolaci sa kvascem Da 160 30-50 ,\éﬁ
& Da 160 40-60 o 1
= Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice (&) Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
() Da 190 - 250 15-50 /2
Pica/Fokaca 4 2
Da 190 - 250 20-50
Lazanje / zapecena testenina / _ B 2
kaneloni / zapeceni koladi @ Da 190 - 200 45-65 —
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjetina 1 kg @ Da 190 - 200 80-110 L 3 j
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg = Da 200-230 50-100 = 2 |
Tostirani hleb ™ 5' 250 2-6 L2
Pleh za
: Pleh za peéenje/pleh za iami
DODATNI ——— n Posuda za pecenjeiili : sakupljanje masnoce ili s;l;l;gl(])aézj}e
PRIBOR ¢ — resetka i 7

modla na Zicanoj reSetki:

posuda za pecenje na 2|canOJ

resetki

Pleh za pecenje
urerni
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RECEPT FUNKCUA  «3VODA (ML) PREDZAGREVANJE § TEMPERATURA (°C) (ﬁ}T(m:GNJE DOD?T“IIY’ORIIBOR
Ribljiﬁleti/ko"c‘luetiO,S—é‘ cm o E}@ T 250 R W1 90—216 I 15_25 ] ;ﬂ o
Cela riba 300-600 g R — 23 s 190 210 15 30 ;ﬂ o
Cela r|ba 600 g 1,2 kg ‘ o STEA E}@ I 250 . _ o ’| 80- 200 [ 25 45 o ;ﬂ o
Krvav| biftek ] kg o STEA 8}@ T 250 R _ o W'| 90-21 0 [ "'40_55 T ‘ir o

Jagnjeca kolenlca SOO g-15 kg StEav IR0

Piletina / biserka / pacetina
Cela 1-1,5 kg

sTEAM B E’}@

Piletina / biserka / pacetina

5
sTEAM &
Komadi 500 g-1,5kg <]

250

)
250

250

- 170- 190 60-75 2

- 2oo 220 55-75 2

- 200-220 40-60 L3

L e St e e ——
Cela 3 kg EmsTy s - e o0 2
—— SV'”’eff","f mmoty B0 - e e 3
Mali hleb 80-100 g sren EIRS 200 - 200- 220 30 45 3

Sendwc vekna u kalupu300 SOO 9 sTeAw IR

Vekna hIeba 500 9-2 kg s )

Bagetl 200-300 g STEAM B3 53’@—]

Navedeno vreme ukljucuje fazu predzagrevanja:

250

1

250

preporucujemo da

hranu stavite u pec¢nicu i da podesite vreme pecenja prilikom

pokretanja funkcije.

OTKLANJANJE PROBLEMA

250

- 170- 190 45 60 3

- 160- 170 50 100 2

- 2oo 220 30 45 3

Da biste uklonili preostali kamenac sa dna odeljka nakon
pecenja, sipajte 250 ml belog siréeta u prorez Supljine
(ili koristite namensko sredstvo za uklanjanje kamenca. za
dostupnost kontaktirajte Postprodajni servis). Sacekajte da
odstoji na sobnoj temperaturi 30 minuta, potom odistite
unutradnjost toplom vodom i mekanom krpom. Cis¢enje

se preporucuje najmanje na svakih 5 do 10 ciklusa
pecenja.

Problem Moguci uzrok

Resenje

pecnica ne radi.

. Nestanak struje.
. Iskljucenje iz elektricne mreZe.

. Proverite dalli postoji dovod elektri¢ne energije i da li je

i pecnica priklju¢ena na elektri¢cnu mrezu.

- Iskljugite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili
da I| kvar i dalje postoji.

Na displeju se prikazuje slovo ,F" §
uz sIovo |I| brOJ

¢ Kvar pecnice.

Kontaktlrajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite
. im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F“

Na dISp|EJU se prlkaZUJe poruka

,Hot" (Vrelo) i izabrana funkcija Temperatura previsoka.

se nece pokrenutl

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.
. |zaberite drugu funkciju.

Na dISp|eJU se prikazuje

nejasan tekst i cini se da je Podesen je drugi jezik.

pokvaren.

. Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za
- klijente.

W Preuzmite kompletno Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa docs.whirlpool.eu da biste dobili dodatne informacije o

proizvodu
= . E Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naé¢i:
- sanaseinternet stranice docs.whirlpool.eu
m.;j'. + ilipomocu QR koda
- Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
™ kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
proizvoda.
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejso pomog, vas prosimo,

da izdelek registrirate na spletni strani

www.whirlpool.eu/.register

navodila.

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

o CRRS
@ @ SR a N
=y @ — —
; .......... . . _
: 5z O :
1 2 3 4 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 6. GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERA-

Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za
i%]klop pecice zavrtite gumb v polozaj

2.LUC

Za dostop do nastavitve ¢asa priprave,
zamika vklopa in ¢asovnika.

Za prikaz Casa, ko je pecica izklopljena.

TURE
Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb
zavrtite v polozaj Zelene temperature.

K e pecica vKlopli isnite 5 4.ZASLON Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite na
¢ 3eiite vlopits al isklopiti osvetiitey 5- NASTAVITVENA GUMBA sredino gumbs, da zskoct
Inotranjosti pecice Za spreminjanje nastavitev Casa
' priprave.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak [a]
in nato Se zascitno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zati¢e (1)

in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z
zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodnji del
drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodnji zatici pritrdijo

(2).
PRVA UPORABA

[b]

@)

X
N

i
J;. [

/ | AT

(L

[c] [d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, €vrsto primite zunaniji
del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvlecete
nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekac¢e ponovno vstaviti, jih postavite
blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica.
Nato blizu ustrezne luknje postavite zunanji del, vstavite
nosilec in moc¢no pritisnite proti steni vdolbine tako, da se
prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Pritisnite ,
dokler ne za¢nejo utripati simbol in Stevki za ure na

Opomba: Ko simbol & utripa, na primer po daljiem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.
2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico,
da tako odstranite vse morebitne vonjave. S pecice odstranite
ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz njene notranjosti

zaslonu.
\\I_l I_l//l_l ' aparata: to je povsem obicajno.
JLELIL
2 dstranit ib
. . . L s odstranite ves pribor.
Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite za P

potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali
— za nastavitev minut in pritisnite za potrditev.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V tem casu
mora biti pecica prazna.
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Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

FUNKCLE IN VSAKODNEVNA UPORABA

KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

=) Za pripravo razlicne hrane pri enaki temperaturi in
na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko

uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi
prenasal z ene na drugo.

SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITICNO

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate, da zagotovite
enakomerno pecenje mesa na obeh straneh. Priporo¢amo
tudi, da meso med pripravo obcasno polivate, s ¢imer
preprecite izsuSevanje.

PIZZA

Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti. Po
preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj pekaca.
ZAR
Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na Zaru ter za
pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli
visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

HITRI ZAR

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje
sokov: pekac vstavite na katero koli viSino pod resetko in
dodajte 200 ml pitne vode.

--~) VZHAJANJE

1 \
Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa. Za vklop
funkcije gumb za nastavitev temperature zavrtite v polozaj

ikone.
@ TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini.
Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo
skrbi nezno in obcasno krozenje zraka.
Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢cka med pripravo hrane
izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s pritiskom na
o

STEAM
RIBA 33 MESO S5 KRUH %5

Funkcije zagotavljajo odli¢ne rezultate zahvaljujo¢
dodajanju pare k ciklom priprave. Samo ko je pecica hladna,
na dno pecice vlijte pitno vodo in izberite posebno funkcijo
za vaso pripravo. Optimalne koli¢ine vode in temperature za
vsako kategorijo Zivil so navedene v ustrezni preglednici za
pripravo jedi. Pred dodajanjem zivil pecice ne segrejte.

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvocni signal.

2. VKLOP FUNKCUJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite zeleno temperaturo.

§
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Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da
zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z gumbom za
nastavitev temperature. Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za
nastavitev temperature v polozaju @ . Nastavite lahko ¢as priprave,
Cas konca priprave (samo, ¢e nastavite Cas priprave) in casovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” zavrtite gumb za nastavitev
temperature v polozaj ustreznega simbola; Ce je pecica
nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

STEAM

Samo ko je pecica hladna,
napolnite niso s koli¢ino pitne
vode, ki je navedena v ustrezni
preglednici za pripravo jedi.
Zivila polozite v pe¢ico.
Nastavite in vklopite funkcijo
B =1: Na koncu pazljivo
odprite vrata in pocakajte, da
para pocasi uide.

Opomba: Med kuhanjem s paro
ne odpirajte vrat in nikoli ne
dolivajte vode.

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvocni signal in utripajo¢ simbol @2 na
zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvo¢ni signal in svetle¢a ikona 2
na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela na nastavljeno
temperaturo: v tem trenutku polozite hrano v aparat in
nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko
to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.

Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol
[ﬂﬁ ostane viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za
ohlajanje, kar pomeni, da je v notranjosti preostala toplota.
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Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razli¢en, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek izkljucen,
ko je kazalec na izbirnem gumbu v polozaju ,0".

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.

TRAJANJE

Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol
¢ in prikaz,00:00".

N 7
min'mln
LI
&
Uporabite 4 ali —, da nastavite zelen cas priprave, in nato

pritisnite & , da izbiro potrdite. Funkcijo vklopite tako, da
gumb za nastavitev temperature zavrtite v polozZaj Zelene
temperature: zaslisi se zvoc¢ni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte & , dokler
ikona (¥ ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato z gumbom —
ponastavite ¢as kuhanja na ,00:00". Cas priprave vkljucuje
predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili Cas priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete
tako, da nastavite Cas konca priprave: drzite & , dokler na
zaslonu ne za¢neta utripati simbol &8 in trenutni ¢as.

Srart
JCLFIL

Sz

END,

2N

potrditev & .

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj Zelene temperature: funkcija ostane v nacinu
premora, dokler se samodejno ne zazene po preteku casa, ki je
bil izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da izbirni
gumb zavrtite v polozaj , 0

Zamik zagona ni na voljo za funkiji Zar in Hitri Zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvoc¢ni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je
funkcija koncana.

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v polozaj 0 , da pecico izklopite.

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA
Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane,
ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi
med trajanjem funkcije bodisi ob izklopljeni pecici.
I?é)itiskajte , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol

in prikaz,00:00"

N V
T
JLFLILL
&

Za nastavitev Zelenega ¢asa pritisnite 4 ali — in za potrditev

. Ko se nastavljen ¢as iztele, se zaslisi zvocni signal.
Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte © , dokler simbol ne

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite 4 ali — in za zacne utripati. Nato 7 gumbom — ponastavite ¢as na ,00:00"
RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE : TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN): VISINA IN PRIBOR
= Da 170 30- 50 s
Kvaseno pecivo Da 160 30-50 -\éu-
4 1
¢ Da 160 40-60 a— —
= Da 160 25-35 3
Piskoti/kolaci Da 160 25-35 3
b2 Da 150 35-45 4 2
S Da 190 - 250 15-50 /2
Pica/fokaca 2 5
Da 190 - 250 20-50 e
Lazanja/pecene testenine/ ) 2
kaneloni/narastki @ Da 190-200 45-65 | —
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina 3
e = Da 190 - 200 80-110 Lo
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ 2 |
Popecen kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5.._,_
Posoda za peko ali Originalni peka¢/prestrezni Prestrezni
PRIBOR P M. r Resetka aFr model za pecivo na pekat ali AN pekac/
: resetki posoda za peko na resetki Pekac¢
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E3VISINAIN

RECEPT FUNKCIJA | »3VODA (ML) PREDGRETJE | B TEMPERATURA (°C) (*TRAJANJE (MIN) PRIBOR
Ribji fileti/kotleti 0,5-2 cm 8@ 250 - 190-210 15-25 w3
Cela riba 300-600 g sTEAv ) 5”@ 250 - 190-210 15-30 L3
Cela riba 600 g-1,2 kg ) 250 - 180-200 25-45 L3
7 = S I Mo SO B
Jagnjetina 500 g-1,5 kg 8@ 250 - 170-190 60-75 2
it e e o LI— : “—fz ................
Celii-l5ka gt R I IS N SN —
Pis¢anec/pegatka/raca S 3

sTEAV ) 250 - 200-220 40-60

051,500.9-1,5 kg CA S I A N —

PiS¢anec/puran/raca
Celi3 kg

Jagnjetina/govedina/svinjina 1 kg 8@ 250

Majhen kruh (80-100 g) B3 200

Hlebec za sendvi¢ v modeluza

5
peko 300-500 g = 250

Struca kruha 500 g-2 kg steam B E:@ 250

Francoske 3truce 200-300 g 23 250

Navedeni ¢as vkljuCuje fazo predgretja: priporoc¢amo, da Zivila
vstavite v pecico in ¢as priprave nastavite ob zagonu funkcije.

B3 250

- 160-180 100-140 2

- W1 70-1 90 [ 60 S100 WL

_ 200_220 [ 30-45 | '\ir """"""""
T P =
_ ‘| 60_']70 [ 50_‘]00 """"""""""" '\ir """"""""

. ""200—22"(')‘ I 30-45 Wir

Za odstranjevanje kamna z dna vdolbine po pripravi hrane s
funkcijo v niso preprosto nalijte 250 ml belega kisa
(Uporabite lahko tudi poseben izdelek za odstranjevanja
vodnega kamna. Za razpoloZljivost se obrnite na servisno
sluzbo). Na sobni temperaturi pustite delovati 30 minut in
nato nio ocistite s toplo pitno vodo in mehko krpo. Cis¢enje
priporo¢amo najmanj vsakih 5 do 10 B =]ciklov priprave
jedi v pecici.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja . Mozen vzrok

Resitev

Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. . Prekinitev napajanja.

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
i priklopljena na elektri¢no napajanje.
Z izklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*, .
ki ji sledi stevilka ali ¢rka. Napaka pecice.

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite Stevilko,
¢ ki sledi ¢rki,F".

Na zaslonu je prikazano

sporocilo,Vroce” in izbrana - Temperatura je previsoka.

funkcija se ne vklopi.

. Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
- Izberite drugo funkcijo.

Zaslon prikazuje nejasno
besedilo in je videti v . Nastavljen je drug jezik.
okvari. ;

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom
. za poprodajne storitve.

W Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani docs.whirlpool.eu za dodatne informacije o izdelku

[ - E Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
«  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
m.;j'. +  zuporabo kode QR
«  Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjiZici).
™ Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
izdelka.
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY

OIPMU WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

[na oTpyMaHHs Ginbl NOBHOT onomMmoru
3apeecTpywTe CBill BUpiO Ha canTi

- UK

A Mepep BUKOPUCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoUYMNTaNTe

iHCTPYKLUiT 3 TeXHiKn 6e3nekn.

ONnUC NAHEJNI KEPYBAHHA

............

fe]
+

1. PYYKA BUBOPY
LLlo6 yBimKkHY TV gyxoBy Luady, obepitb 6yab-
AKy yHKLUjto. LLIob BUMKHYTV yXxOBY LAy,
NOBEpPHITb KHOMKY y nonoxerHa U /F.
2.CBITNIO
Konwn pyxoBa wady yBiMKHEHa, HAaTUCHITb

£: , Wo6 yBIMKHYTU a60 BUMKHYTV amry y
ZyxoBii wadi.

2 3 4 5

3. HANALUTYBAHHA YACY

[na foctyny Ao HanawTyBaHb Yacy
MPUroTyBaHHs, 3aTPUMKM 3amycKy i Tanmepa.
[ina BifobparkeHHs yacy, Konm Jyxosy wady
BUMKHEHO.

4. QUCTNEN
5. KHOIMKW PETYJTIOBAHHA

[nAa 3miHW HanawwTyBaHb Yacy NPUroTyBaHHA.

6. PYYKA TEPMOCTATA

lMoBepHiTb, W06 06paT HaxkaHy
TEMMepaTypy, KON aKTUBOBAHO GYHKLi
PYUHOrO peXxumy.

3BEPHITL yBary: Pyuku BUCYBaIOTbCA. HaTUCHITL
Ha LeHTP PYUKM, LWOO BUCYHY T iT Ha30BHI.

TENECKOMIYHI HAMPAMHI TA HAMPAMHI AN1A PELLITKU

lNepen BUKOPUCTAHHAM JyXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPIYKY [a], a noTim
BUAANITb 3axucHy donbry [b] 3 TeneckoniyHMX HaNPAMHUX.

[a]
3HATTA TENECKONMIYHUX HAMPAMHUX [c]

MOTATHITL HUXHIO YaCTUHY TeNECKONiYHOT HaNPAMHOI, o6 BiguenuTn
HIVPKHI raukim (1), | IOTArHITb TeNecKoniyHi HanNpPAMHI Bropy, 3HABLUM iX i3
BEPXHIX rauKis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TENECKOMIYHUX
HANPAMHWX [d]

3ayeniTb BePXHi rauky Ha HANPAMHUX ANA peLwwiTku (1), noTim
MPUTUCHITb HVXKHIO YaCTUHY TeNeCKOMIYHMX HANPAMHWX OO
HaNPAMHWX ANA PEeLLiTKI, MOKU HYPKHI raukm UyTHO He 3adikcytoTbca

NEPEA MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

[b]

).

[c] [d]
3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX OJ1A PELLITKA

1. LLIo6 3HATU HaNPAMHI ANA PeLLiTKK, MiLHO TPUMAYKCh 3a
30BHILLHIO YaCTUHY HaMPaBNAoYOl, NOTATHITH if Ha cebe, LWo6 BUTArTY
ornopy i Ba BHYTPILUHi WTUTY 3i CBOIX FHI3A.

2. lllo6 BCTaHOBUTM Ha MiCLie HaNPAMHI AN1A PELLITKK, po3TallyiTe iX
6inA 3arnnGneHb, MonepeaHbO BCTAHOBMBLUM Ha MicLs Wt Micns
YOro PO3MICTITb 30BHILLHIO YaCTMHY 6ins ii rHi3ga, BCTaBTe onopy i
MiLIHO MPWTUCHITB ii O CTIHKM 3 3arnnbneHHAMY, LWo6 BNEBHUTUCS, O
HanpAMHa HaneXHUM YNHOM 3aKpineHa.

1. HANAWTYBAHHA YACY

Mpw nepLuomy yBIMKHeHHi npunagy HeobXiAHO BCTaHOBWTH Yac:
Hatnckanre , TOKM 3Ha4OK (‘5 Ta ABi LMPV rofnH He NOYHYTb
6nMaTK Ha gncnnel.

N e
alwinly
JILELIL
o}

3a ponomoru kHonk + abo — BCTaHOBITb 3HAUEHHA FOAVH i
HATUCHITb ONA nigTBepaKeHHsA. MoyHyTb 6nmmaTi ABi Ldpm

XBWIIMH. 3a JOMOMOTU KHOMOK + a6o — BCTaHOBITb 3HAaUEHHS
XBUJIMHM Ta HATUCHITb KHOMKY LIS MiATBEPIPKEHHS.

3BepHiTb yBary: AKLO 3Hadok () 6rvvae, Hanpukiag, Nicna TPMBanKX
nepebois y Nofaui enekTpoeHeprii, He06XiAHO BCTAaHOBTM Yac.

2. MPOrPIBAHHA Y XOBOI LAWY

HoBa ayxoBa wada Moxe BUZINATX 3anaxu, WO 3aauLUmnInca nicna i
BUIOTOBJIEHHS: Lie HE € HECNPABHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTI XKy, PEKOMEHAYEMO NPOrPITV NOPOXKHIO
LyxoBy LWady, Wob ycyHy TV Oyab-AKi MOXIMBI 3anaxu. 3HIMITb i3
[YyX0BOI LWadu 3aXm1CHY KAPTOHHY YrMakoBKy abo Npo3opy NniBKy Ta
BUTArHITb 3 HEl BCe Nnpuniagas.

Harpiiite gyxoBy wady ao 250 °C npoTarom NpubM3HO OAHIET FOQVHN.
Mpy LboMy fyxoBa Lada Mae 6yTH MOPOKHBOI.

3BEpHITb YBary: pekoMeHAyETLCA MPOBITPUTH MPUMILLIEHHA NICNA
NEePLLOTrO BUKOPWCTAHHA NPMNagy.
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3. BCTAHOBUTb YKPAIHCbKY MOBY
Llo6 3mMiHUTW HanawTyBaHHA MOBY AWCMJIes:
« TMoBepHiTb pyuky BU6OPY B nonoxenHa O
- MNoBepHiTb pyuKy BUOOPY 3a rOAVHHUKOBOIO CTPINIKOIO,
o6 BMOpaTy NepLuy AOCTYNHY GYHKLiI0 MPUroTyBaHHA.
+ MosepHiTb pyuky Bubopy Hasaa y nonoxeHHa
* HaTtucHiTb i yTpumyiTe nikrorpamy 5, BOKM He
noyyeTe 3BYKOBUN CMTHaN, a NOTiM BignycCTiTb Ti.
+ Tpuui HaTUCHITb NikTOrpamy ©

Micna 3ByKOBOro cUrHany Bigobpaxaetbca i 6nimae
NMOTOYHa MOBA, aHrMiNcbKa (A) abo ykpaiHcbKa (B).

OYHKLIT | LLOAEHHE BAKOPUCTAHHA

- 3
E M
A B
BrKOPWCTOBYITE KHOMKM MiKTOrpam +., — 106 Bnépatm
6a’kaHy MOBY, a NOTIM YyTPUMYNTE HAaTUCHYTO 3, W06

I'Iip,TBep,D,VITI/I, OOKM He novyeTte 3ByKOBI/IVI CUrHarn, AK1Un BKa3ye
Ha Te, WO MOBa BCTaHOBJ1EHa.

HA

3BepHiTb yBary: KO BUKOHAHHA ONMCaHUX BuLle Jin 3anme y
Bac 3aHaATo 6araTo yacy i BM nepepBeTe HanalTyBaHHA MOBMU,
MOXJIMBO, NOTPi6HO ByAe 3anycTUTX NOro 3HOBY.

CTAH,U,APTHI/IVI
[na npurotyBaHHA Oyab-AKOI CTPaBM NKLLE Ha OfHIN NOANLL.

) MPUMYCOBA BEHTUNALIA

e [lnAa npuroTyBaHHA Pi3HNX NPOAYKTIB i3 O4HAKOBO
TeMMepaTypoio NPUroTyBaHHA Ha AEKINIbKOX NOIMUKaX (MakCMMym
TPbOX) offHOUACHO. LI GyHKLiA J03BONAE OHOYACHO FOTYBATH Pi3Hi
CTpaBu i NPV LibOMY YHMKaTL 3MiLLyBaHHA apoMaTiB.

ABTOMATUYHE YALLIEHHA - NMIPONI3

[nA roTyBaHHA BENMKIIX LIMATKIB M'Aca (MoHag 2,5 Kr).
PekomeHayeMo nosepTaTyi M'ACO Mif Yac roTyBaHHs, o6 yci 6oKK
nigcMa<yBanmca piBHOMipHO. TakoX pekoMeHAy€eMO Yac Bif vacy
MONMBATU LUMATOK M'AICa COYCOM, W06 BiH He 6YB HAATO CyXVM.

MiuA

[nsa BUNikaHHA niuw Ta xniba pisHKX TMNiB | po3mipis. Y
cepefvHi NpoLecy NpuroTyBaHHA 6akaHo NOMIHATY MicLAMY ieKo
[NA BUMIKaHHSA.

rPUJIb

[Ina cMaXkeHHs Ha rpwni CTelikis, keb6abiB | KOBOACOK; Ans
NPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3ariKaHOK i IPIHOK.
Mig yac cmaXkeHHA M'ACa Ha rpWAi peKOMeHAYEMO KOPUCTYBATHCA
nigaoHOM 4151 36MpPaHHA COKY: MOCTaBTe MiAJ0H Ha Oyb-SKOMY PiBHi
niJ PEeLiTKO Ta HanuiTe y Hboro 200 Mn NUTHOI BOAN.

TYPBOIPUJ1b

[na CMaXKeHHs BENMKUX LIMATKIB M'Aica (HiXKOK, poCTOidiB,
KypoK). PekomeHy€eMO BUKOPVCTOBYBaTY MiAAOH ANA 30MpaHHA COKY:
MocTaBTe NiafoOH Ha B6yab-AKOMY PiBHI Mif PELLITKO Ta HanwuiiTe y
Hboro 200 Mn NUTHOT BOAMW.

--~) MAHIMAHHA TICTA

[Ona cnpuaHHA epeKTMBHOMY NigHIMaHHIO conogKkoro abo
nikaHTHoro TicTa. [oBepHiTb PyuKy TepmMocTaTa Ha NMO3HauKy, LWo6
aKTVBYBaTK Lito GyHKLIitO.

@ NMPUMYCOBA BEHTWJIALIA ECO

[na npurotyBaHHA NeyeHi Ta papLUMPOBaHMX LWIMATKIB
M'ACa Ha OfHiIN nonuui. Ky 3axuLae Big HagMipHOro nepecxaHHA
nepioAmnyHa ferka LMpKynaLisa nosirps.
Mpw BuKkopucTaHHi GyHKLT «<ECO» iHAMKATOP 3aNMLLAETLCA
BMMKHEHVIM MPOTATOM FOTYBaHHS, ase ioro MOXKHA 3HOBY YBIMKHYTI,
HaTUCHYBLUWN KHOMKY &+ .

STEAM

PUBA %5 M'Aco %5 X116 5

Li byHKLi 3a6e3neuytoTb YyaoBi pe3ynbTaTyi 3aBAAKN
[OAaBaHHIO Napu B LKNax rotyBaHHs. Jluwe konu gyxosa Wwada
XONoAHa, HaNMINTe NUTHY BOAY Ha HO Ta BUOePITb dYyHKL;lo, Lo
BiZNOBIZA€E BaLIOMy CrOcoby NpUroTyBaHHA. ONTUManbHa KinbKicTb
BOAM Ta TemnepaTypa Ana KOXKHOI KaTeropii NpoayKTiB HaBedeHa y
BiZNOBIZHI TabnuLi rotysaHHs. Mepen BCTaHOBNEHHAM CTPaB He
posirpiBaiite gyxoBy wady.

1. BUBIP OYHKLII

LLlo6 obpaTty PyHKLIito, BCTAHOBITb PYUKy BUOOPY Ha CUMBOJI, LLO
BifnoBigae 6axaHin GyHKUIT: 3acBiTUTbCA fAUCnnen i nponyHae
3BYKOBUIA CUrHa.

2. AKTMBYBAHHA OYHKLII

PYYHUI PEXKUM

[nAa noyaTky BUKOHaHHA 00paHOi GYHKLi MOBEPHITb pyuKy
TEPMOCTaTa, OO BCTAHOBWTU GaxkaHy TeMMepaTypy.

N\
N\?
7"\

3BepHiTb yBary: Mig Yac NPUroTyBaHHA MOMKHa 3MIHTL GyHKUIHO,
noBepTatoun py4ky 8ubopy, abo BifperynioBaT Temnepatypy,
nosepTatoun pydky mepmocmama. QyHkLis He Oye 3anylieHa, AKLO
DPy4Ka mepmMocmama 3HaxoanTsCA B nonoxeHH 8 . MoxHa
HanaLTyBaTV Yac roTyBaHHS, YaC 3aBEPLUEHHA rOTYBaHHSA (TiNbKK Y pa3i
BCTAHOBMEHHA YacCy roTyBaHHs) | Tamep.

MIAHIMAHHA TICTA

LLlo6 po3nouati BUKOHaHHS GyHKUIT «[igHiMaHHs», BCTAHOBITb
PYUYKy TEpPMOCTaTa Ha BignoBigHMUI cuMBoOS; AKLLO y AyXOBil wadi
BCTAHOBJIEHO iHLLY TemnepaTypy, GyHKLito He byae 3anyLueHo.

3BEPHITb yBary: MoXHa HanaLTyBaTV Yac roTyBaHHS, Yac 3aBepLLeHHA
roTyBaHHA (TiNbKI Y pasi BCTAHOBNEHHA Yacy roTyBaHHs) | Taimep.

Jnwe konm pyxoBa Lwada OXoroHe,
3aMOBHITb 3arM6GNEHHA NUTHOO
BOJ0l0, HEOOXiAHa KiNbKiCTb
3a3HaueHa y BifnoBigHin Tabnui
rotyeaHHs. [loknagitTb NpoayKT B
Zyxosy wady.

Hanawtyiite Ta aktvByWTe
oyHKuio X < 1: B KiHui
obepeXxHO BifKpuITe ABepuATa i
JaviTe napi NOBiNbHO BUNTH.
3BepHiTb yBary: Mig yac
MPUrOTYBaHHA Ha Napy He
BiAKpWBalTe ABEPI Ta HIKOMM He

[OnMBaliTe BOLY.

3. MOMEPEAHE NMPOrPIBAHHA | SAJTALLIKOBE TEMJ10

Konv noyHeTbcA BUKOHaHHA GyHKLi, 3BYKOBUIA CMrHan | Gnrmatoumnia
3HAUYOK W2 Ha Amcnnei BKaxyTb Ha Te, Lo akTMBOBaHO pasy
nonepenHbOro NPOrpiBaHHA.

Y KiHUi Li€i da3u NponyHae 3ByKOBMIA CUTHaN i 3HAUOK @2 Ha gucnnel
MOYHe NOCTINHO CBITUTICA, Lie BKa3yBaTUMe Ha Te, Lo AyXOBa

wada pocarna 3agaHoi Temnepatypu: Y Len MOMEHT MOKNaAiTb Ky
BCepeadVHy i nepexofbTe A0 roTyBaHHS.
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3BEPHITb YBary: AKLLO NOCTaBUTM Xy B LUady [0 3aKiHUeHHsA

nonepenHbLOro NPOrPIBaHHA, Lie MOXe NOTPLMTIA OCTaTOYHIUIA pe3y/bTaT

rOTyBaHHA.

Micna 3aBepLUEHHA NPUIrOTYBaHHA | NPW BiAKOYeHiN GYHKLi 3HaYOK
2 MOXKe 3anMLIaTICA BUAVMUM Ha UCnIel HaBiTb MicaA Toro, AK

OXOJOKYBaSIbHUI BEHTUIATOP BUMKHYBCS, W06 BKa3aTty, Lo Y

BigAiNeHHi 3aN1WAaETbCA 3aMLLKOBE Tenso.

3BEPHITb YyBary: Yac, MPOTArOM AKOIO 3HAYOK BIfK/MIOUAETHCA, BAPIIOETHCA,
TOMY IO BiH 3aNeXWTb Bif PAAY GaKTOPIB, TakMX AK TemnepaTypa
HABKOMMLIHBOTO CEPEAOBNILLA | GYHKLIA, L0 BUKOPMCTOBYETHCA. Y
Oyb-AKOMY Pa3i BUPIO BBAKAETHCA BUMKHEHWIM, KOMM MOKAXKUMIK Ha pyyLl
BMOOPY 3HaXOAWTLCA B MONOMKEHHI «O.

4.NMPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA
Mepen noyaTkom NporpamyBaHHsA roTyBaHHA HEOOXigHO BMGPaTH
dbyHKUito.

TPUBAJICTb

HaTucHiTb | yTpumyiiTe KHOMKY &) , NOKW Ha Am1Crel He NoYHe
6nvmatyi 3Hauok (¥: i «00:00».

N 7
mintuln
LT
&t
3a 10MoMOroto KHOMKM =+ abo — BCTAaHOBITb GaxKaHWit Yac
roTyBaHHs, MOTiM HATUCHITb ANA NigTBepOXKeHHA.
AKTUBYITE BYHKLIIO, BCTAHOBMBLLN PYUKY TepMOCTaTa Ha 6axaHy

Temnepatypy: [lponyHae 3ByKOBWI CUrHan i Ha gucninei 3'aBnTbcA
MOBIJOMIIEHHA NPO Te, WO NPUIOTYBaHHSA iXKi 3aBepLUEHO.

3BepHiTb yBary: LLI0G CKacyBaT BCTaHOB/IEHII YaC rOTyBaHHS,
HaTVCKalTe KHOMKY & , MoK Ha Avcrnei He noyHe 6nmumati 3Hauok &,
NOTIM 3@ [ONOMOTY KHOMKN = CKMHBTE Yac roTyBaHHs Ha 3HaYeHHs
“00:00". Ller vac roTyBaHHaA BK/oUae a3y nonepeaHboro HarpiBaHHsA.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA/
3ATPUMKW 3ANYCKY

MicnA BCTaHOB/IEHHA Yacy FOTYBaHHA NOYATOK BUKOHAHHA GyHKLT
Moxe OyTI BiiKNafieHo 3a paxyHOK NporpamMyBaHHsA Yacy 3aBepLLeHHs
il BUKOHaHHA: HaTycKanTe KHOMKY &) , MOKM Ha AUCnel He noyHe
OGNUMATL 3HAYOK % i 3HAUYEHHA NMOTOYHOIO Yacy 3anycKy.

TABJIUA NPUTOTYBAHHA

M.

|_|_||_|\\

Sz

I_I_I

D

3a JONOMOrot KHOMKK 4+ abo — BCTAHOBITb 6aXKaHWI Yac

3aBepLUEeHHA roTyBaHHA | HATUCHITL &) ANA NiATBEPAMKEHHA.
AKTVBYITE GYHKLlO, BCTAHOBYBLLM PYYKY TepMOCTaTa Ha 6axkaHy
Temnepatypy: OyHKLUi0 6yae Npr3ynUHEHO A0 1l aBTOMATUYHOTO
3anycKy nicns nepiofy yacy, AK/ po3paxoBaHo Tak, o6 3aKiHUMTY
NPUroTyBaHHA 'y BCTaHOB/IEHNI Yac.

3BEPHITL yBary: [na ckacyBaHHA LibOro HaNaLTyBaHHA BUMKHITb [lyXOBY
wady, BCTaHOBMBLIM PyUKy BUOOPY Y nonokeHHs .0

OyHKLiA 3aTPUMKI 3anycKy HefoCTynHa ana GyHKUin «Mpunb» Ta
«Typborpunb».

3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

[MponyHae 3ByKOBWI CUrHan i Ha AUcnnei 3'ABUTbCA NOBIAOMIIEHHSA
Npo Te, WO BUKOHAHHA QYHKLT 3aBepLLEHO.

MoBepHiTb pyuKy BUOOPY, o6 06paTh iHLWY PyHKLIi, 360 y
nonoxeHHsa ( , o6 BUMKHYTM JyxOBY wady.

3BEPHITb yBary: AKLLO TaMep YBIMKHEHWI, Ha gncrnel
nonepemiHHO 3'ABATUMETbCA Hanmce «END» Ta yac, Wo 3anmwmnBecA.

5. HAJIAWUTYBAHHA TAMUMEPA

Lia onuia He nepepuBac Ta He Nporpamye GyHKLii roTyBaHHsA, ane
[03BOJIAE BUKOPUCTOBYBATU AMCMNEN ANA BinoOpaxeHHaA TanmMepa nig
yac BUKOHaHHA GyHKLii abo Konu ayxoBy Lwady BUMKHEHO.

HaTucHiTb | yTprmylite KHOMKY & , NOKM Ha AUCnel He NoyHe
6nmmaTh 3HauoK & i «00:00».

nininlnd
L lll

Yan

,j@

3a ponomory KHoMky +abo — BCTaHOBITb 6axaHWii Yac i HATUCHITL
© anA nigTBeppKeHHA. MicnA TOro AK TaitMep 3aBepLINTL 38B0POTHIAI
BifyNik 06paHoro uacy, NposyHae 3ByKOBWI CUTHan.

MNpumiTki: LG BYMKHYTY TaiMep, HaTUCKalTe KHOMKY , MOKM 3HaYOK
& He nouHe 6AMMATH, NOTIM 33 ONOMOTOI0 KHOMKMA — CKMHBTE Yac A0
3HadeHHsA «00:00».

MONEPEAHE o TPUBANICTb '
PELLENT OYHKLUIA MPOrPIBAHHA TEMMEPATYPA (°C) (XB) PIBEHb I NTPUNALLOA
= Tak 170 30-50 =
Mporu 3 [PiXAXKOBOTO TicTa ¢ Tak 160 30-50 _\éﬁ
Tak 160 40 - 60 —
= Tak 160 25-35 3
Meunso/TapTaneTku Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
=) Tak 190 - 250 15-50 /2
Miua / pokayva
4 2
Tak 190 - 250 20-50 e
JlazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamu/ 2
KaHEeNOoHI/BiaKpUTI Nuporu @ Tax 190 -200 45-65 | —
ArHaTUHA/TenATMHA/anoBUYMHa/ 3
e = Taxk 190 - 200 80-110 Lo
KypATuHa / KponATuHa / KayatuHa 1 Kr @ Tak 200 - 230 50-100 \ 2 j
MigcmaskeHuin xni6 @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
Dopma 451 BrnNiKaHHA [leko ans BunikaHHA / NOTOK Minpox/
NPNNALAQA L TR o Pewitka aF=s  abo dopmapgnaTtoptie : LT abo popma ans BUMiKaHHA Ha ~ - Jleko pns
Ha peLiTui : pewiTui BUNiKaHHA

Whj;lﬁool




PELIENT OYHKUIA | s3BOAA (MN)
PI/I6He d)ine / KoTnetu 0,5 -2am 8@ 250
Uina pV|6a 300 600 siea B 250
Lina pV|6a 600 r-1 2 Kr S o) 8@ 250
PocT6id 3 Kpos'to 1 Kr S o)
lominka aruatn 500 r - 1,5 kr E}@ 250
Kbk 7 lscanka 7 kaika B R R
Lina 1~ 15 K _ R R
Kypka / Liecapka / Kauka o)
STEAM [ 250
lWmatkamu, 500 T~ 1,5 Kr ©
KypﬂTVIHa / KponaTuHa / KauaTuHa _
e [osne | gty w0
Xni6Ha 6ynouka 80 - 100 kr 8@ 200
ByxaHKa xn|6a SOO r— 2 Kr STEAM E] 8}@ 250
Baret 200 - 300 1 23 250

'3 250

ST, ¥ reuneoara ) CTHEANCTe  Clenge)
e 21'6 IR 15_ S R
e 210 15 30;‘}
e 200 —— 45@
e 210 S e S
- ”170 - 190 W”””””g(')”_' 75 2
- 200 - 220 40 - 60 L3
- 160 - 180 100 - 140 2,
L e R
S weewo - 3
- 170-190 45 - 60 3
e 50_ 100 R
e 30 45 R

BKasaHMI yac BKOYaE eTan rnonepenHboro Hal'piBaHHFII perkoMeHOyeEMO IJ.lo6 BMOANUTA 3 iHA HAKWMM, WO 3annWMBCA Nicna NpUroTyBaHHA

KMacTu iy 0 AyX0OBOT Wadv i BCTAHOBMOBATY Yac roTyBaHHS Mpw
3anycKy QyHKLil.

BT &, npocTo BUAuiATe B 3arunbneHHs 250 mn 6inoro outy (B
AKOCTI anbTePHATMBM BUKOPUCTOBYITE CrieliaibHiA NPOAYKT AnA
BUAANeHHA Hakuny. LLo6 aizHaT1ca Npo JOCTYNHICTb, 3BEPHITbCA

fo LleHTpy nicnsnpopakHoro o6cyroByBaHHs). 3anuwuTe 1Moro

npw KiMHaTHI TemnepaTypi npoTArom 30 XBUWH, MOTIM OUYKCTITb
3arnnbneHHs TeNNOK NUTHO BOAO i M'AKO TKaHVHOW. OunLLeHHA
peKOMeHAYETbCA NPUHANMHI KOXHI 5 — 10 LMKniB
MPUroTyBaHHA.

NOLUYK TA YCYHEHHA HECITPABHOCTEN

Mpo6nema MoxxnuBa npnunHa

PiweHHA

¢ BiiKnioUeHHs XMBNeHHA.

[lyxoBa wada He npaLtoe. Bia'eqHaHHA Big
| eNeKkTpomMepeXxi.

. MepeBipTe, un € Hanpyra B eNeKTPOMEPEXKI, @ TAKOX UM
| MigKnoYeHo AyxoBy Wady A0 enekTpoMepesxi.

© BUMKHITb gyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITB ii, 1406

: nepeB|pv|TV| um 3anumnnaca HECI‘IpaBHICTb

Ha gucnnei BinobpaxaeTbca

3BepHITbCH ao Hal/l6ﬂI/I)K‘-IOFO LeHTpYy I'IICJ'IHI'IpOﬂa)KHOFO

nitepa F i yncno um iHwa nitepa . HecrpaBHicTb gyxoBoi wadu. | 06CyroByBaHHA KIEHTIB i MOBILOMTE iM UMCIIO, siKe

nicna Hel.

: BI,D,O6pa)Ka€TbCFI nicna nitepu F.

Ha avcnnei BIJJ,06pa>KaETbCﬂ 3
nosifomneHHs «Hot» Ta obpaHa  3aBUCOKa TemnepaTypa.
d)yHKU,Iﬂ He 3anyCKaeTbCA. :

| 3anuwe gyxoBy Wwady OXOSIOHYTU, MICA YOTO aKTNBYMTe
d)yHKLuro O6ep|Tb iHWY dyHKUit0.

Ha ,qmcnnel BI,IJ,O6pa)Ka€TbCﬂ :
HEUITKNI TEKCT, 30a€ThCA, ¢ BcTaHoBITb iHLWY MOBY.
AVCrnnen 3namaBscs. :

3BepPHITbCA [0 HANBNMXKUOTO LIeHTPY NiCNANPO4AaXHOIo
i 06cnyroByBaHHA KIi€HTIB.

W 3aBaHTaxTe NoBHWI «[lOBIAHNK i3 BUKOPUCTAHHA Ta gornaay» 3 seb-canty docs.whirlpool.eu ana otpumanHa
aonatkoBol iHGopmaLi’ Npo Ball BMPI6

- 3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEeHTaLi€lo Ta AofaTKOBOIO iHpopmaLi€io npo BMpi6 MoxxHa
== E 03HaNOMUNTNCA 3a afpecolo:
. BinsipaiTe Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu
«  Bukopuctante QR-kop
+  A60 3BepHiTbCA A0 HaLWWOI CNYKO6M NicnAnpoAaKHOro o6cnyroByBaHHA KNi€EHTIB (Homep
[ | TenedoHy 3a3HaYEHO y rapaHTiNnHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEHTPY NiCNANPOAAKHOrO

O6C}'IyFOByBaHHF|, NnoBiOMTe KOAMK, 3a3HaueHi Ha Tabnnuui 3 NacnopTHUMWU aHUMK Bmpo6y.

Whj;lﬁool

400011597956





