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TRYCK FOR e & . SNABBSTARTKNAPP
o gy TN off . ..
att stoppa eller aterstal- b . . Anvand den for att starta
s pefrost 5% 6 MUICTCoc—e . ; .
la ndgon av ugnens funk- B « | [7ER o ¥ s T gnnke v tillagningsprocessen eller
tioner. Stop s Mangal l//.;,\\l ::l Jet Start anropa snabbstartfunk-
etting —
? \/ / \ h tionen.
/I ‘\
FUNKTIONSRATT, / \
vrid for att valja: BAKATKNAPP DisPLAYEN OK KNAPP =/+ JuSTERINGSRATT
Av-lage Snabbuppvarmningsfunktion Anvand for att ga till innehaller en 24-timmars Anvand for att bekrafta install- vrid for att valja:
Mikrovagsfunktion instdllningslage féregdende parameter/  klocka och indikatorsymboler. ningen. Energiniva mikrovagor
Grillfunktion Assisterande kocklage status. Tillagningstid
Grill + Mikrovagsfunktion Snabbupptiningsfunktion Vikt
Krispfunktion 6th Sense tillagningsfunktion Temperatur
Varmluftsfunktion Matklass

Varmluftsfunktion + Mikrovagsfunktion

CPAUSAELLERSTOPPATILLAGNINGER> < TIMER >

AVBRYT TILLAGNINGEN SA HAR: ANVAND DENNA FUNKTION nar du behover en dgg-

Oppna ugnsluckan nér du vill avbryta tillag- klocka fér att kunna méta tiden i olika situationer, N .
ningen for att kontrollera, vdnda eller réra omi t.ex. for att jasa deg. VALJA MIKROVAGSEFFEKT

maten. Installda funktioner bibehalls i 10 minuter.

GOR SA HAR OM DU VILL FORTSATTA TILLAGNINGEN: o VRID FUNKTIONSRATTEN till Idge standby N
STANGER DU UGNSLUCKAN och trycker pa startknap- . ENDAST MIKROVAGOR
pen EN GANG. Tillagningen fortsitter da fran den © Tavck pA OK-knaPPEN. EFFEKT ANVANDNING:
punkt dar programmet avbrots. © Vrio pa pLus -/+ minusraTTEN for att stélla in ti- UrpviirmNING av drycker, vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hég vatten-
TRYCKER DU PA STARTKNAPPEN TVA GANGER &kas den som skall mitas JET u : oo A b N,
tiden med 30 sekunder. : halt. Om réatten innehaller &gg eller gradde bor ett lagre effektlage valjas.
OM DU VILL AVSLUTA TILLAGNINGEN KAN DU o TRYC';Pfoko!(' ELLER STARTKNAPPEN fOr att starta 750 W | TiLtaenin av fisk, gronsaker, kott, etc.
= ; nedrékningen.
TkA ut ""ATEN'HStangj lL;CkT(n.OCh tryé:ka I'rlll S;EOPP- J 650 W | TiLLaGNING Av ritter som det inte gér att rora .
nappen eller vrida funktionsvredet till Iige av. < > T - X - - — -
JET START (SNABBSTART) 500 W Forsiktig tillagning av t.ex. saser med hég proteinhalt, ost- och dggratter samt for att
avsluta tillagningen av grytrétter.
CSUMMER > ANVEAND DENNA FUNKTION f&r snabb uppvdrmning 350W s - | -
av mat med hog vattenhalt sdsom klara soppor, JUDA stuvningar, smafta smor.
NAR TIDEN GATT UT HORS EN LIUDSIGNAL. DEN UPPREPAS kaffe eller te. 160 W | UPPTINING.
en géng i minuten i 10 minuter. Tryck pé stopp_ TRYCK PA JET START FOR ATT AUTO'MATlsl'(T STA.RTA med 90W MJUKGBRING aV Sm6|’, ost och g|aSS.
knappen eller ('jppna luckan for att Sténga av standardeffekt (750W) och t|"agn|ngst|den In- /..\
ljudsignalen. (((O))) stalld pa 30 sekunder. Varje tryck kar tiden med V/
Nortera: Om luckan dppnas och 30 sekunder. Du kan ocksa minska eller 6ka tiden
sedan stings behalls de aktuella in- genom att vrida pa installningsratten efter att
stallningarna endast i 60 sekunder efter avslutad funktionen har startat.

tillagning.
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JET DEFROST (SNABBUPPTINING

AnvAnD ENDAST DENNA FUNKTION FOR Upptining.
Jet Defrost kan endast anvandas for mycket
snabb upptining av fryst mat som tillhor
kategorierna som listas har. Anvand manuell
upptining for andra livsmedel eller vikter som
inte listas.

NOTERA
FoR ATT UPPNA PERFEKT RESULTAT dr det NODVANDIGT
att:
~ Sanoggrant som mojligt ange VIKTEN for det
valda livsmedlet.
~ Vanda pa livsmedlet vid uppmaning.

MATKLASS MANGD
(1) Ko6tT (MEAT) 1006 - 2Ka
(2] FAGEL (PouLTRY) 1006 - 3Ka
(3) Fisk(FisH) 1006 - 2Ka
o GRONSAKER 1006 - 2K
(VEGETABLES)
(5} BRroD (BREAD) 1006 - 2Ka

< GRLINNG >

ANVAND DENNA FUNKTION Vid tillagning av:
~ Ostsmorgasar och varma smorgasar
~ Korvar

~  Grillspett

~ Pommes duchesse

~ Gratinering av frukt

A
< GRILLKOMBI >

VAL AV EFFEKTNIVA
EFFeEcT ANVANDNING:
650 W T.I.LLAGNING av gronsaker och gra-
tanger
350 - 500 W | TiLagning av kyckling och lasagne
160 - 350 W ;Izil;:.g:rrlma av fisk och frysta gra-
160 W | TiLLAGNING aVv kott
920 W GRATINERING aV frukt
ow BryNING, enbart under tillagningen

< KRISPNING >

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT vdrma och tillaga
pizza och annan degbaserad mat. Krispfunktio-
nen dr ocksa lamplig for att steka bacon, dgg,
korv, hamburgare, etc.

ANVAND GRYTLAPPAR ELLER det SAR-
SKILDA KRISPHANDTAGET SOm med-
foljer for att ta bort Krisppannan.

FORCED AIR

(VARMLUFT)

ANVAND DENNA FUNKTION Vid tillagning av:
~ Maranger

~ Bakverk
~ Kakor
~ Suffléer
~ Fagel

~ Stekt kott
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FORCED AIR COMBI
(VARMLUFT KOMBI
ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT tillaga stekt kott,

fadgel och bakad potatis, frysta fardigratter, kakor,
bakverk, fisk och puddingar.

VAL AV EFFEKTNIVA

EFFeEkT ANVANDNING:

350 W TiLLAGNING av fagel, bakad potatis,
lasagne och fisk

160 W TiLLaGNING av stekar och fruktkakor

920 W TiLLaGNING av kakor och bakverk

<_SNABBUPPVARMNING >

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT Vdrma den tomma
ugnen.

STALL INGEN MAT i ugnen fore eller under for-
varmningen. Den kan brannas av den intensiva
varmen. FOrRVARMNING gors alltid med tom ugn.

6™ SENSE KRISP (KRISPNING)

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att snabbt varma fryst
mat till serveringstemperatur. Denna funktion
anvands endast for att varma fryst, fardiglagad
mat.

MATKLASS MANGD
o POMMES FRITES, FRYSTA 2506 - 6006
(FReNCH FrIEs, FROZEN)
P1zzA MED TJOCK BOTTEN, FRYST
o (PaN Pizza, FrRozEN) 300c-800c
P1zzA MED TUNN BOTTEN, FRYST
o (THIN P1zzA, FROZEN) ZEn
o BUFFALO WINGS, FRYSTA 2506 - 6006
(BurraLo wiNGs, FROZEN)

NAR MATEN INTE FINNS MED PA NEDANSTAENDE LISTA eller nar
matens vikt ar lagre eller hogre an den rekommende-
rade foljer du anvisningarna som galler den manuella
Crispfunktionen.
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6™ SENSE ANGKOKNING

ANVAND DENNA FUNKTION FOR livsmedel sdsom gron-

saker, ris och pasta. Denna funktion &r avsedd

att anvandas med den medféljande angkokaren.

Om du anvédnder ndgonting annat an dngkokaren
galler riktlinjerna nedan.

TACK ALLTID GVER MATEN MED ETT Lock. FOrsdkra dig
om att bade karl och lock &r mikrovagssakra
innan du anvander dem. Om du inte har ett ldamp-
ligt lock till hands kan du istéllet Idgga en tallrik
over kérlet. Tallrikens botten skall vara vand
nedat, precis som ndr du stéller den pa ett bord.

ANVAND INTE plast- eller aluminiumomslag nér
maten tacks over.

ANVAND DENNA FUNKTION ndr tillagad mat som &r an-
tingen fryst, kyld eller rumstempererad vdarms

upp.

NerTovikTen farvara 250 - 600 g nar denna funk-
tion anvdnds.

ANVAND ALLTID DET MEDFOLJANDE

locket fér denna funktion férutom “
vid uppvédrmning av kylda soppor \g/
da locket inte behdvs! Om maten

ar forpackad pa ett sadant satt att

locket inte kan anvédndas, bor du gora 2-3 snitt

i forpackningen sa att det inte skapas 6vertryck
under vdarmningen.
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ASSISTERAD KOCK
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MATKATEGORI MATKLASS MANGD TILLBEHOR MATKATEGORI MATKLASS MANGD TILLBEHOR
RosTBIFF (ROAST BEEF) 800G-1,5ke | Mikrovags- och ugnssaker form pa det laga gallret POTATIS, KOKT 3006-1kG Angkokarens underdel och lock
FLAsksTEK (ROAST PORK) 800cG-1,5kG | Mikrovédgs- och ugnssaker form pa det lIaga gallret (TR L
LAmMSTEK (ROAST LAMB) 1kG-1,5kc | Mikrovags- och ugnsséker form pa det laga gallret Poraris, BAKAD 200c-Tks Mikrovags- och ugnssaker form pa glasplattan

(PoTATOES, BAKED)

KavvsTek (RoAsT veAL) 8006-1,5kc | Mikrovéags- och ugnssaker form pa det laga gallret l:;?;?:?.i)s GRATANG (GRATIN) 4 - 8 porTIONER | Mikrovags- och ugnssaker form pa det ldga gallret
ReveensspIALL (Riss) 7006-1,2 ke | Krisppanna POMMES FRITES, FRYSTA 3006-600G | Krisppanna
ENTRECOTE (ENTRECOTE) 2-4st. Hogt galler pa glasskivan (FRencH FriEs, FrRoze)
LAMMKOTLETTER 2-6sT. Hogt galler pa glasskivan POTATISKLYFTOR 3006-800c6 | Krisppanna

MEAT (KéTT) (LAMB CUTLET) (PotaTo WEDGES)
BRATWURST (BRATWURST) 200:6-800G | Krisppanna GRONSAKER, FRYSTA 3006-800c | Angkokare

N (VEGETABLES, FROZEN)

VARMKORV, KOKT 4-8sT. Angkokarens underdel och lock
(Hot pog, Boi) MoROTTER (CARROTS) 2006-5006 | Angkokare
HAMBURGARE, FRYSTA 1006-500G | Krisppanna GRONA BONOR 2006-5006 | Angkokarens underdel och lock
(HAMURGERS, FROZEN) (GREEN BEANS)
Bacon (Bacon) 506-1506 | Krisppanna Broccoli (BroccoLi) 200:6-5006 i\ngkokare
KOTTFARSLIMPA 4-8rortio- | Mikrovégs- och ugnssaker form pa det laga gallret BromkAL (CAuLI FLOWER) 2006-5006 | Angkokare
(MeaT LoaF) NER GRATANG, FRYST 4006-800G | Mikrovags- och ugnssiker form pa glasplattan
GRILLAD KYCKLING 8006-1,5kG | Mikrovags- och ugnssaker form pa det laga gallret Vfg:gﬁgklzs (GRATIN, FROZEN)
(RonsT CHicken) KER) PAPRIKA, ANGKOKT 2006-5006 | Angkokare
KYCKLINGFILEER, ANGKOKTA 3006-800G | Angkokare (PEPPER, STEAM)

POULTRY | (CHICKEN FILLETS, STEAM) PAPRIKA, STEKT 2006-500G | Krisppanna

(FAGEL) KYCKLINGFILEER, STEKTA 3006-1ke | Krisppanna (PepPER, Fry)

(CHicken FiLLeTs, FRY) AuBERGINE (EGG PLANT) 3006-800G | Krisppanna
KYCKLINGBITAR 400c-1,2ke | Krisppanna SQUASH, ANGKOKT 2006-5006 | Angkokare
(CHICKEN PIECES) (SquasH, STEAM)

KO‘!\ITROLLER.{\ ATT KYCKLIGEN ar kalar genom att stickaﬂin en andpetare i den tjockaste delen. Kottsaften ska vara MaJskoLvAR (CORN ON coB) 3006-1kG Angkokare

ofdrgad. Forlang koktiden nagot om kottsaften ar rédfargad.

- N - " N TomATER (TOMATOES) 300G6-800c | Mikrovags- och ugnssaker form pa det laga gallret
HEL FISK, UGNSSTEKT 600G-1,2 kG | Mikrovags- och ugnssaker form pa det laga gallret -
(WHOLE FisH, BAKED) Ris (Ricg) 100-400mL | Angkokarens underdel och lock
HEL FISK, UGNSSTEKT 600c6-1,2 kc | Mikrovagssaker form med lock. Anvand ev. plast- RISGRYNSGROT 2 - 4 PORTIONER Angkokarens underdel och lock
(WHoLE FisH, BoILED) folie som lock. Placera pa glasplattan. RICE (RIS) (RICE PORRIDGE)
FiLter (FILLETS) 3006-8006 | Angkokare HAVREGRYNSGROT 1-2porTioNER | Mikrovagsséker tallrik eller skél utan lock
(OAT PORRIDGE)
KOTLETTER, STEKTA 3006-800G | Krisppanna
FISH (FISK) (CurLETS, FRY)

KOTLETTER, ANGKOKTA 3006-8006 | Angkokare /f’\
(CuTLETS, STEAM) V/
GRATANG, FRYST 6006-1,2 kG | Mikrovags- och ugnssakert karl pa glasplattan.
(GRATIN, FROZEN)
PANERADE FILEER, FRYSTA 200G-600G | Krisppanna

(FiLLETS cOATED, FROZEN)
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ASSISTERAD KOCK

MATKATEGORI MATKLASS MANGD TILLBEHOR
PorcorN (PopPcorn) 1006
NOTTER, ROSTADE 506-200aG Krisppanna
SNACKS (MELLAN- | (ROASTED NUTS)

Mi’u_) BUFFALO WINGS, FRYSTA 3006-600G Krisppanna
(BurraLo WinGs, FROZEN)
NUGGETS, FRYSTA 2506-6006 Krisppanna
(NucaETs, FROZEN)

NAR STORA MANGDER/MATSTYCKEN som stekar och ugnsbakad fisk tillagas rekommenderas en statid pa 8 -
10 minuter. Grénsaker, varmkorv och angkokt fisk mar bra av en statid pa 2 - 3 minuter.

MATKATEGORI MATKLASS MANGD TILLBEHOR

PasTa, KOKT (PAsTA, BOILED) | 1 -4 PORTIONER f\ngkokarens underdel och lock
PASTA LAsAGNE (LASAGNE) 4 - 8 porTIONER | Mikrovags- och ugnsséker form pa det laga gallret

LASAGNE, FRYST 500c-1,2kG | Mikrovags- och ugnssaker form pa det laga gallret
(LAsSAGNE, FROZEN)
PizzA, HEMLAGAD 1 sars Krisppanna
(P1zzA HOME MADE)
P1zzA MED TUNN BOTTEN, 2506-500G | Krisppanna
FRYST (THIN P1zzA, FROZEN)
P1zzA MED TJOCK BOTTEN, 300G-800G | Krisppanna

PIZZA/PIE FRYST (PAN PizzA, FROZEN)

(PIZZA/PA)J)
Pizza, kYLD (P1zzA, CHILLED) 2006-5006G Krisppanna
QuicHE LORRAINE 1 saTs Krisppanna
(QuicHE LORRAINE)
QUICHE, FRYST 200G-800G | Krisppanna
(QuicHE, FrRozEN)
HEMLAGAD FRUKTPAJ 1 saTs Krisppanna
(FRUIT PIE HOME MADE)
FRUKTPAJ, FRYST 4006-800G | Krisppanna
(FruiT Pig, FROZEN)
APPLEN, UGNSBAKADE 4-8sT. Mikrovags- och ugnssaker form pa glasplattan

DESSERTS (APpPLES, BACKED)

(DESSERTER) A

FRUKTKOMPOTT 300-800m. | Angkokare

(Fruitr ComPOTE)

CREME BROLEE
(CrEME BROLEE)

2 - 6 PORTIONER

Mikrovags- och ugnssakra skalar pa krisppannan

SUFFLE (SOUFFLE)

2 - 6 PORTIONER

Ugnssaker form pa det lIaga gallret

BREAD/
CAKES
(BROD /
KAKOR)

HELA BROD (BREAD LOAF) 1-2sT. Bakplat
SMAFRANSKA (RoLLs) 1 saTs Bakplat
FRYSTA SMAFRANSKOR 1 sATs Bakplat
(RoLLs, FRozEN)

FORBAKADE SMAFRANSKA 1 saTs Bakplat
(Pre-BakeD RoLLs)

CROISSANTER, PA BURK 1 sATS Bakplat
(RoLLs, CANNED)

SCONES (SCONES) 1 saTs Krisppanna
SOCKERKAKA (SPONGE CAKE) 1 saTs Mikrovags- och ugnssaker kakform pa det laga gallret
Murrins (MuFFINs) 1 saTs Bakplat
Kakor (CookIEs) 1 saTs Bakplat
MARANGER (MERINGUES) 1 sats Bakplat

TEKNISKA DATA

NATSPANNING (SuPpLY VOLTAGE) 230V/50 Hz
EFFEKTFORBRUKNING (RATED 2200 W

Power InpPuT)

SAKRING (FusE) 10A
MikroVAGSEFFEKT (MW output 1000 W

POWER)

GRILL (GRILL) 1200 W
VARMLUFT (FORCED AIR) 1500 W
STANDBYEFFEKT (STANDBY POWER) | <2.0W
Av-LAGE ENERGI (OFF-MODE <1.0W

POWER)

UTviNDIGA MATT (HXBxD) 377 x 487 x 538
(OuTer pimMensions (HxWxD))

INvANDIGA MATT (HXBXD) 210x 395 x 370
(INNER DIMENSIONS (HXWXD))
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