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1. VASAKPOOLNE NAIDIK 4, TEMPERATUUR 7. AEG
Temperatuuri seadmiseks. Aja voi kiipsetusaja muutmiseks
2.0N/OFF 5. NUPP vOi seadmiseks.

Ahju sisse- ja valjallilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks
igal ajal.

3. TAGASI

Seadete muutmisel eelmisele
menudlle naasmiseks.

Menuu tksuste valimiseks ja
funktsiooni seadete muutmiseks
vOi seadmiseks.

6. ALGUS

Funktsioonide kaivitsmiseks ja
seadete kinnitamiseks.

8. KINNITAMINE

Valitud Gksuse voi funktsiooni
seade kinnitamiseks.

9. PAREMPOOLNE NAIDIK
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

TA RVI KU D vww mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu
REST : NORGUMISPANN . KUPSETUSPLAAT . GRILLVARRAS

Tarvikute arv voib soltuvalt ostetud mudelist
olla erinev.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde

osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tdstetud aar on ulevalpool, ja
lUkake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kuipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

GRILLVARDA KASUTAMINE

\ Asetage kiipsetusvarras

lihatuki keskele ja ltkake liha
vardale, kuni see istub
kindlalt kahvli otsas ja enam
lilkuma ei anna (linnuliha
siduge eelnevalt n66riga
kokku). Liikake teine kahvel
vardale ja libistage see nii
kaugele, et see hoiaks liha
kindlalt paigal. Keerake
kinnituskruvi kévasti kinni,
et kahvel oma kohal pusiks.

(0 Lo 1N TS

Asetage varda ots
klpsetuskambri seinas
asuvasse 66nsusse ja
Umar ots vastavale toele.

Pange tahele!
Kipsetusmahlade
kogumiseks asetage alla
nérgumispann ja valage
sinna 500 ml joogivett. Et
ennast mitte korvetada,
kasutage vardaga toimetamiseks plastist kdepidet (mis tuleb
enne kipsetamist eemaldada).

RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Siinide eemaldamiseks, tostke siine lilespoole ja
tdmmake 6rnale alumine osa oma pesast valja: Nuud
saab sooned eemaldada.

. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa siinide Glemine osa. Hoidke
neid uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.
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FUNKTSIOONID
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekiljelt docs.hotpoint.eu

(Evww

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

— | Mis tahes tllipi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

<<~ |GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndérgumispanni: Paigutage ndrgumispann
resti alla Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna
500 ml joogivett.

@2: SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis
vajavad valmimiseks sama temperatuuri. Seda
funktsiooni saab kasutada eri toitude Uiheaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

I KONVEKTSIOONKUPSETUS

——1Liha ja taidisega kookide kiipsetamiseks,
taidetud koogiviljade rostimiseks ainult Ghel
ahjutasandil. See funktsioon kasutab 6rna ja hootist
6huringlust, et takistada toidu kuivamist.

A AUTOMAATFUNKTSIOONID

@ ERIFUNKTSIOONID

X KIIRE EELKUUMUTAMINE

Ahju kiire eelkuumutamine. Kui
eelkuumutamine on I6ppenud valib ahi automaatselt
funktsiooni Tavaparane klipsetamine. Oodake enne
toidu sissepanemist, kuni eelkuumutamine on
[6ppenud.

<~ | TURBO GRILL

& Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast (kui on
olemas).

%ae SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasandil taidetud prae voi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni kasutamisel

ei sutti kiipsetamise ajal tuli. Saastliku tsukli
kasutamiseks ja seega voolutarbe vahendamiseks ei
tohi ahjuust avada enne, kui toit on valmis.

§§$ [SOOJASHOID
[ Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana

AVORMIROOG

_| See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

LIHA

_| See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi liha kiipsetamiseks.
Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt ventilaatori aeglase
tooreziimi, et valtida toidu liigset kuivamist.

A SUUR KUPSETAMINE

x Funktsioon valib automaatselt parima klpse-
tusreziimi ja temperatuuri suurte lihattkkide kiip-
setamiseks (Ule 2,5 kg). Moélemalt kiljelt Ghtlasema
pruunistumise saavutamiseks on soovitatav lihatlkki
kiipsetamise ajal poorata. Hea oleks liha aeg-ajalt
leemega Ule valada, et valtida selle kuivamist.

ASAl
_l See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete kiipsetamiseks.

APITSA
_l See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning klipsetusviisi igat liiki pitsade
valmistamiseks.

éA KOOGID JA MAGUSTOIDUD

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki kookide
valmistamiseks.

hoidmine.

,~ =~ KERGITAMINE

“—[Magusa véi soolase taigna paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kiipsetustsiiklist veel kuum.

gfgfgfgfg AUTOMAATPUHASTUS - PYRO
e Kipsetuspritsmete eemaldamine vaga kuuma
tsukll abil. Saadaval on kaks isepuhastustsuiklit:
taielik tsikkel (PYRO) ja lihem tsiikkel (ECO).
Soovitame kasutada lihemat tsiiklit reqgulaarselt ja

pikemat tsuklit ainult siis, kui ahi on vdga must.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr
65/2014
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG
Ahju esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata kellaaeg.
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Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait.
Keerake nuppu, et madrata 6iged tunnid ja vajutage
kinnitamiseks ok .

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake nuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks ok .

Pange tahele! Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on valjaltlitatud véhemalt sekundi jooksul all © ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid.

Véimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb kellaaeg
uuesti seada.

2. SEADED
Vajadusel saate muute vaikimisi maaratud
mootihikuid, temperatuuri (°C) ja nimivoolu (16 A).

Kui ahi on valjalilitatud, hoidke vahemalt 5 sekundit
all & .
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Keerake valikunuppu, et valida méotihik, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok .

Keerake valikunuppu, et valida nimivool, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ‘o« .

Pange tahele! Ahi on programmeeritud tarbima

elektrit koguses, mis vastab kodusele elektrivérgule,

mille nimivoimsus on suurem kui 3 kW (16 A). Kui teie
majapidamises on voimalik tarbitav voimsus vadiksem, tuleb
seda vaartust vahendada (13 A).

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu. See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tlhjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud [6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutada ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundéhk voi Konvektsioonkilpsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Kui ahi on valjalilitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sisselllitamiseks hoidke all nuppu @’ .
P6orake nuppu, et vaadata vasakpoolsel naidikul
saadaval olevaid peamisi funktsioone. Valige Uks ja
vajutage oKk .

=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval)
valimiseks, valige peamine funktsioon ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok ja liikkuge funktsiooni
menuusse.

P6orake nuppu, et vaadata parempoolsel naidikul
saadaval olevaid alamfunktsioone. Valige Uks ja
vajutage kinnitamiseks ok .

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui ekraanil vilgub ikoon °C/°F, keerake vaartuse

muutmlseks nuppu, ja seejarel vajutage kinnitamiseks
. Parast seda muutke jargnevaid seadeid (kui on

v0|maI|k)

Samuti saate samal ajal seada grillimise taseme (3 =

korge, 2 = keskmine, 1 = madal).

Pange tahele! Kui funktsioon on juba kédimas, saate
temperatuuri ja grilli tase muuta, kui vajutate  § , voi
keerate kohe nuppu.

KESTUS

N
e
47N

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢, saate soovitud
kiipsetusaja madrata seadete nupuga, kinnitamiseks
vajutage oK .

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
kiipsetusaega maarama: Vajutage T, et kinnitada ja
kaivitada funktsioon. _

Sellisel juhul ei saa klipsetusaja [6ppu viitkaivitusega

maarata.

Pange tahelel Kiipsetamise ajal saab mddratud kiipsetusaega
muuta nupuga @, : Keerake nuppu, et muuta tunde ja
vajutage kinnitamiseks ok’ .

KUPSETUSE LOPUAJA SEADMINE /

VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja.

Kui I6puaega on véimalik muuta, kuvatakse ekraanile
eeldatav I6puaeg ja ikoon () vilgub.

Vajadusel keerake nuppu, et madrata kiipsetamise
I6puaeg, ning seejarel vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kaivitamiseks > .

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine |6peks teie seatud ajal.

Pange tahele! Kaivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse ahju eelsoojendus. Ahi jéuab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tahendab, et kiipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud.

Ooteajal saate seadete nupuga muuta programmeeritud
|6puaega.

Temperatuuri ja kiipsetusaja seadete muutmiseks vajutage
& VoI O .Lopetamisel vajutage kinnitamiseks ok .
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3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE
Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks >’ .

Hetkel aktiivse funkt5|oon| voib igal ajal peatada,
selleks hoidke all O

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist nditab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

Niid saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada klipsetamist, selleks vajutage >, .

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
l6ppemist, vOib see kiipsetustulemusele halvasti moéjuda.

Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.
KUpsetusaeq ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga muuta.

5. KUPSETAMISE LOPP
Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on |6ppenud.

Kipsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajugate .

.AUTOMAATFUNKTSIOONID

TEMPERATUURI TAASTAMINE

Kui temperatuur ahjus peaks klipsetamise ajal
avatud ukse tottu langema, on olemas spetsiaalne
funktsioon, mis aktiveerub automaatselt, et taastada
algne temperatuur.

Temperatuuri taastamise ajal on nadidikul ,ussimangu”

animatsioon, kuni sihttemperatuur on saavutatud.

@‘

‘I_ _____l

Kui programmeeritud kipsetustsikkel on kdaimas,
suurendatakse parima tulemuse tagamiseks
kipsetusaega vastavalt sellele, kui pikalt uks lahti
seisis.

. ERIFUNKTSIOONID
AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Arge puudutage ahju tsiikli PURO ajal.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal
ja arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on
parast tsiikli Ioppu 6hutatud.

Enne piiroliiiisifunktsiooni kaivitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud.

Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis veenduge,

et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja lulitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne pirolldlsifunktsiooni kasutamist
6onsuse sisemusest Ulejadgid ja puhastage siseukse
klaas. Kasutage Pyro-funktsiooni ainult siis, kui ahi on
vaga must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Valige erifunktsioonid .Ja keerake nuppu, et valida
mendst [Z]. Seejarel vajutage kinnitamiseks ok .

,_,

Vajutage puhastustsikli kohe kdivitamiseks >, voi
keerake nuppu, et valida lihem tstikkel (ECO).
Vajutage puhastustsukli kohe kaivitamiseks >

voi vajutage I6ppaja voi edasiliikatud algusaja

maaramiseks ok .

Ahjus kaivitub puhastustsukkel ja uks lukustub
automaatselt.

Puroluudspuhastuse ajal ei saa ahju ust avada: Uks
jaab lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule
tasemele.

Parast Pyro tsukli kasutamist 6hutage ruumi.

Pange tdhele! Puhastustsukli kestust ja temperatuuri ei saa
muuta.

. KLAHVILUKK
KIahV|de lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all «

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Kahviluku saab aktiveerida ka siis, kui
klpsetamine parasjagu kaib.

Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal ajal valja lllitada,
selleks vajutage '@ .
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KASULIKUD NAPUNAITED

ET

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

v mille saate alla laadida lehekiiljelt docs.hotpoint.eu
KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA MAGUSTOIDUD

Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja klipsetusplaate. Kasutada voib ka plireksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on klpsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Kasutades sundohu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja kdogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust valja varem ja jatke
pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.
LIHA

Kasutage liha kiipsetamiseks sobiva suurusega mis
tahes tulpi ahjuplaate voi pyrex-néusid. Praetlikkide
kiipsetamisel on soovitav nou pdhja veidi puljongit
voOi lihaleent valada ja kiipsetamise ajal sellega liha
maitse tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle
toimingu kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis,
laske sellel ahjus seista 10-15 minutit véi mahkige
fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige thtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks véimalikult
vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tiikid
vajavad klpsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et
liha asuks grillelemendist kaugemal. P66rake lihal
2/3 kupsetusaja moddumisel teine kilg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse
resti alla, millele toit on asetatud, rasvavann, kuhu on
valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage
vett ka kiipsetamise ajal.

Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist tGihel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
valja tdommates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel darge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
aartest ebathtlaselt.

Kui toit kiipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge voimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust voi segada segu
ornemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt juustukook
voi puuviljapirukad) kasutage Konvektsioonklpsetuse
funktsiooni. Juhul kui koogi pohi jadb natskeks, tostke
vorm madalamale ahjutasandile ja puistake koogi
pohjale enne tadidise lisamist leiva- voi biskviidipuru.
PITSA

Madrige kupsetusplaati, nii saate krobeda pohjaga
pitsa. Kui kaks kolmandikku klipsetusajast on
moodunud, puistake pitsa Gle mozzarellaga.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes Uhe kolmandiku voérra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKT- . EELKUUMU- | TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
SIOON TUS (°C) (min) JA TARVIKUD
A
= . 160-180 30-900 23
Parmitaignast koogid = 4 1
% Jah 160-180 30-90
A 3
Taidisega kook - ; %' i 160-200 30-85 S
(kohupiimakook, struudel, puuviljakook) (: Jah 160-200 35-90 q”.i—.", -....i—...,-
A 3
=) - 170-180 15-45
Kiipsised/korvikesed & Jah 160-170 20-45 q,;m l ! D
& Jah 160-170 20-45%% > 3 T
A 3
= - 180-200 30-40
Tuuletaskud I Jah 180-190 35-45 4 T
& Jah 180-190 35450 > 3 1
— Jah 90 110-150 3
Besee & Jah 90 130-150 4 T
&% Jah 90 140-160 %% > 3 1
A 2
[==| - 220 - 250 20-40
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, > _ B 4 1
plaadipirukas) & Jah 220-240 20-40 A L
& Jah 220-240 25500 > 3 1
A
Saiapits 0,5 kg [ - 180 - 220 50-70 2
A
Kuklid [ - 180 - 220 30-50 2
Sai &% Jah 180-200 30-60 4 ]
A 2
<2 - 250 10-20
Siigavkiilmutatud pizza I:\‘ 4 1
% Jah 250 1020
s Jah 180-190 45-60 2
Soolased pirukad > 4 1
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas) @3 Jah 180-190 45-60 N A
> Jah 180-190 4570w > 3 1
- Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised @:Q Jah 180-190 20-40 qéh, I ! u
R Jah 180-190 20-40%¢ > 3 1
. A 3
Lasanje/suflee = : 190-200 40-65 >
.. . A 3
Kiipsetatud pastaroad / cannelloni @ - 190-200 25-45 : :
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ET

RETSEPT FUNKT-  EELKUUMU- TEMPERATUUR  KUPSETUSAEG TASE
SIOON ~ Tus (°C) (min) JATARVIKUD
Lambaliha/vasikaliha/ A 3
veiseliha/sealiha 1 kg @ ) 190-200 60-90 L
~ A 2
Krobeda kamaraga seapraad 2 kg = - 170 110-150 : :
Kanapraad/janesepraad/ no ) ) ) 3
pardipraad 1 kg @l : 200 - 230 50-80 —J
. A 2
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg @ - 190-200 90 - 150 : :
Kiipsetatud terve kala (filee, terve) —_|  an 180-200 40-60 >
Tiidetud kéogivili = 2
(tomatid, suvikorvitsad, baklazaanid) E3 Jah 180-200 >0-60 —
Rostitud sai/leib ol I 3 (kbrge) 3-6 ey
Kalafilee/-15igud = - 2(keskming)  20-30* _* 3
Vorstid/kebab/ < ) 2-3 (keskmine 15-30 * 5 4
ribi/kotletid - korge) SN ) e
Praekana 1-13 k g - 2 (keskmine) 55-70 ** 2 !
aekana ! g JQ es Ine [ o
Poolkiips rostbiif 1 kg g - 2 (keskmine) 35-50% 3
Lambakoot I - 2 (keskmine) 60-90 ** | 3 |
Ahjukartulid I - 2 (keskmine) 35-55 ** 3 |
Koogiviljagrataan g - 3 (korge) 10-25 _\!__3;!,_
Lasanje ja liha @:Q Jah 200 50-100 *** _\_|__4;!,_ : ! :
Liha ja kartulid & Jah 200 45-100 %% 4 1
Kala ja kégiviljad & Jah 180 30-50 % 4 1
Terve soogikord: Puuviljakook N . 5 3 1
(tase 5)/lasanje (tase 3)/liha (tase 1) % Jah 190 40-1207" e e
; 3
Tdidetud praad % - 200 80 - 120 *** :
Lihal6igud § ) 3
(kudlik, kana, lammas) % : 200 50-1007*% = ,

* Keerake toitu poole kipsetusaja moéddudes.
**Vajadusel poodrake toit Umber pdrast kahe kolmandiku

kUpsetusaja moodumist.

*** Arvestuslik ajakulu: toidu véib vastavalt isiklikule maitse-

eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.

@www Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekdljelt
docs.hotpoint.eu. Selles olev kontrollitud retseptide tabel

on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavuses

standarditega IEC 60350-1.

KASIFUNKTSIOO- —_ Jg, > e
NID
Tavaparane kiipsetamine Grill Turbogrill Sundohk Konvektsioonkiipsetus Saastlik sundohk
A A A A A A
AUTOMAATFUNKT- < i) = )| = |é
SIOONID
Vormiroog Liha Suur kiipsetamine Sai Pitsa Koogid ja magustoidud
[ ~ al—=r _J .\_r .\‘L*’f “ r
TARVIKUD 5 ;
Rest Ahjuplaat véi koogivorm Kii S'::Jgulr;’::?z?u/ laat NGraumispann Nérgumispann Kiinsetusplaat
restil P prestil up 9 P 500 ml veega P P
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SEADME HOOLDAMINE JA
PUHASTAMINE

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

Evww

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
Iga puhastusvahendit. LOpetage puhastamine kuiva
apiga.

- Arge kasutage abrasiivseid ega sddvitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma,
plihkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning
eemaldage véimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
iihendada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

KUPSETUSKAMBRI PUHASTAMINE PYRO TSUKLIGA

Arge puudutage ahju tsiikli PURO ajal.

Enne piroliiusitsuklii kdaivitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud.

See funktsioon voimaldab teil kiipsetamisel tekkivad
pritsmed korgel temperatuuril korvaldada. Sellisel
temperatuuril toidujaagid tuhastuvad ja tuha saab
parast ahju jahtumist niiske svammiga dra piihkida.
Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis veenduge,

et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja lulitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne purollisifunktsiooni kasutamist
60nsuse sisemusest Ulejadgid ja puhastage siseukse
klaas.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal
ja arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on
parast tsukli Ioppu 6hutatud.

Ahjul on kaks puroltitilist puhastusfunktsiooni:
standardtsuikkel (PYRO) on pohjalikuks
puhastamiseks, kui ahi on vdaga maardunud; saastlik
tsiikkel (ECO) on lihem ja kulutab vahem energiat kui
standardtsukkel, mistdttu on see sobiv regulaarselt
kasutamiseks.

Kasutage Pyro-funktsiooni ainult siis, kui ahi on vaga
must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Pange tdhele! Puroltutilise puhastuse ajal ahju ust avada ei
saa. Uks jaab lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule
tasemele. Parast Pyro tskli kasutamist dhutage ruumi,

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele! Kasutage ainult hddglampe 25-40 W / 230

V, tlUp E-14, T300°C, voi halogeenlampe 20-40 W / 2301V,
thlp G9, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Gldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale tihele
kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

ET

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
vOib see viga saada.
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
RI KKEOTSI N G vww mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

Probleem

 Ahi ei to6ta.

- Uks ei avane.

 Ekraanil on kuvatud téht Fja

. Véimalik pdhjus Lahendus

Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

- Vooluvérgust lahti - vooluvérku Ghendatud.

: Uhendatud. © LUlitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga
: . pusib.

Ukse luku viga. LUlitage seade vdlja ja uuesti sisse, et naha, kas

- Puhastusprotsess pooleli. - viga pusib. Oodake, kuni funktsioon 16peb ja ahi
: - maha jahtub.

- Tarkvara viga. - Vatke Gihendust 1ahima teenindusega ja delge

selle jarel number. - neile F tahele jargnev number.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Kiilastage meie veebisaiti docs.hotpoint.eu

QR-koodi kasutamine

Teise voimalusena votke ithendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt
telefoninumbrit garantiikirjas). Kui vétate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage
neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

ke [ EIRRANL

EAC
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