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VaZne napomene 0 Sigurnosti

VASA | SIGURNOST DRUGIH JE NA PRVOME MJESTU
Ove upute sadrze sigurnosna upozorenja, a neka su naznacena i na samom uredaju. Pazljivo ih

procitajte i uvijek ih se pridrzavajte.

//\ Ovo je simbol opasnosti koji korisnika upozorava na potencijalan rizik. Sva sigurnosna
& ) upozorenja sadrze ovaj simbol i sliedece pojmove:

& OPASNOST Ukazuje na opasnost koja moze izazvati ozbiljne ozljede.
& UPOZORENJE Ukazuje na opasnost koja moze izazvati ozbiljne ozljede.

Sva sigurnosna upozorenja sadrze pojedinosti

o potencijalnoj opasnosti i nude savjete kako

smanijiti rizik od ozljeda, Steta i strujnih udara

do kojih moze doci ako se uredajem ne rukuje
pravilno. Pazljivo proditajte sljedeée naputke:

— Uredaj se ne smije spajati na napajanje
prije ugradnje.

— Ugradnju i odrzavanje uvijek povjerite
struc¢noj osobi koja ¢e to napraviti u skladu
s preporukama proizvodaca i vazeéim
pravilima o sigurnosti. Nemojte popravljati ili
mijenjati bilo koji dio uredaja osim ako to nije
izriGito naznaceno u uputama za uporabu.

— Uredaj mora biti uzemljen.

— Mrezni kabel mora biti dovoljno dug za
spajanje uredaja nakon ugradnje.

— U skladu sa vazec¢im sigurnosnim
propisima potrebno je ugraditi FID sklopku
s minimalnim razmakom od 3 mm izmedu
kontakata.

— Nemojte koristiti viSestruke adaptere ili
produzne kabele.

— Prilikom odspajanja uredaja iz napajanja
nemojte povlaciti sam kabel nego prihvatite
utikac.

— Elektricne komponente ne smiju biti
dostupne nakon ugradnje.

— Nemojte dodirivati uredaj mokrim rukama i
nemojte njime rukovati bosi.

— Ovaj uredaj je namijenjen iskljuéivo
uporabi u ku¢anstvu za pripremu hrane.
Nije dopustena drugacija uporaba (npr. za
grijanje prostora). Proizvodac ne preuzima
odgovornost za Stete nastale uslijed
nepravilne uporabe uredaja ili nepravilnog
podeSavanija.

— Uredaj ne smiju koristiti fizicki, mentalno,
psihicki i osjetilno hendikepirane osobe
i djeca, ili osobe bez iskustva ili znanja o
uporabi uredaja, osim pod nadzorom ili ako
ih u to upute osobe odgovorne za njihovu
sigurnost.

Dostupni dijelovi uredaja mogu se jako
zagrijati tijekom uporabe. Djeca ne smiju
biti u blizini uredaja i treba paziti da se ne
igraju s uredajem.

Tijekom uporabe i poslije, nemojte
dodirivati grijace elemente ili unutarnje
povrsine uredaja kako se ne biste opekli.
Pazite da uredaj ne dode u kontakt s
tkaninama ili drugim zapaljivim materijalima
dok se dovoljno ne ohladi.

Kad zavrsite s pripremom hrane, budite
pazljivi prilikom otvaranja vrata i pustite da
para postupno izide prije vadenja jela. Kad
Su vrata zatvorena, iz otvora iznad kontrolne
ploce izlazi vru¢ zrak. Nemojte blokirati
ventilacijske otvore.

Kad vadite plitice s hranom i drugi pribor
uvijek nosite kuhinjske rukavice i nemojte
dodirivati vruée dijelove uredaja.

Nemojte ostavljati zapaljive materijale

u uredaju ili blizu njega. Ako se uredaj
sluéajno ukljuci, moze do¢i do pozara.
Nemojte zagrijavati ili peci hranu u
zatvorenim staklenkama ili posudama.
Pritisak koji se stvara u unutrasnjosti
uredaja moze prouzrociti eksploziju i
oStecenje uredaja.

Nemoijte koristiti posude od sintetickih
materijala.

Pregrijano ulje i masnoca lako se zapale.
Uvijek budite oprezni kad pripremate hranu
s mnogo ulja ili masti.

Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora
tijekom susenja hrane.

Ako prilikom pecenja koristite alkoholna
pic¢a (npr. rum, konjak, vino), ne zaboravite
da alkohol pri visokim temperaturama
isparava. Uslijed toga se moze dogoditi
da se alkoholne pare zapale u kontaktu s
elektriénim grija¢im elementom.
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Zhrinjavanje kuéanskih uredaja

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji
se mogu reciklirati i ponovo upotrijebiti.
Zbrinite ga u skladu s lokalnim zakonima

0 zbrinjavanju otpada. Prije toga prerezite
mrezni kabel.

Ugradnja

— Za daljnje informacije o tretiranju i
recikliranju kuc¢anskih uredaja upitajte u
odgovaraju¢em tijelu lokalne samouprave,
reciklaznom dvoristu ili trgovini u kojoj ste
kupili uredaj.

Nakon vadenja pecnice iz ambalaze
provijerite nije li se slu¢ajno ostetila tijekom
transporta te zatvaraju li se vrata pravilno.
U slucaju problema obratite se prodavatelju
ili najblizem ovlastenom servisu.

Kako biste sprijecili oStec¢enja, izvadite
pecénicu iz polistirenske pjenaste vrecice
tek kad je spremna za ugradnju.

Pecnice se ne smije ugraditi pored
Stednjaka.

PRIPREMA ELEMENTA ZA UGRADNJU

Kuhinjski element u koji ugradujete pecénicu
mora biti otporan na toplinu (min. 90°C).
Izrezite element prije stavljanja pecnice i
pazljivo uklonite iverje i piljevinu.

Nakon ugradnje dno pecnice vise ne smije
biti dostupno.

Kako bi pec¢nica radila pravilno, nemojte
blokirati minimalan razmak izmedu radne
povrsine i gornje strane pecnice.

SPAJANJE NA NAPAJANJE

Pazite da napon mreze odgovara naponu
navedenom na tipizacijskoj plocici pecnice.
Plocica se nalazi na prednjem rubu pecnice
(vidljiva je kad otvorite vrata).

Guvanje okoli$a

U slucaju potrebe za zamjenom mreznog
kabela, angazirajte struénog elektricara.

Kabel je potrebno zamijeniti kabelom
tipa HO5 RR-F 3x1,5 mm?. Obratite se
ovlastenom servisu.

OPCE PREPORUKE

Prije uporabe:

— Skinite kartonsku ambalazu, zastitni film i
naljepnice s pribora pecnice.

— lzvadite pribor iz pecnice i zagrijte je
na 200°C na oko jedan sat kako biste
eliminirali miris i pare od izolacijskih
materijala i zastitne masnoce.

Tijekom uporabe:

— Nemojte stavljati teSke predmete na vrata
jer se ona tako mogu ostetiti.

— Nemojte se vjeSati na vrata i nemojte nisa
vjesati na rucku.

— Nemojte prekrivati unutrasnjost pec¢nice
aluminijskom folijom.

— Nikad nemojte ulijevati vodu u vrucu
pecnicu jer se tako moze oStetiti emajlirana
obloga.

— Nikad nemojte povlaciti lonce ili tave po
dnu peénice jer se tako moze ostetiti
emajlirana obloga.

— Pazite da mrezni kabeli drugih uredaja ne
dodiruju vruce dijelove pecnice ili da ne
zapinju u vratima.

— Nemojte izlagati pe¢nicu atmosferskim
utjecajima.

Zbrinjavanje ambalaze

AmbalaZza se moZe u potpunosti reciklirati i
oznacena je simbolom za recikliranje (&). Razni
dijelovi ambalaZe stoga se moraju zbrinuti
odgovorno te u skladu s lokalnim zakonima
koji reguliraju zbrinjavanje otpada.

Zbrinjavanje uredaja

— Ovaj uredaj je oznacen u skladu s
Europskom direktivom 2002/96/EC o
otpadnoj elektricnoj i elektronic¢koj opremi.

— Pravilnim zbrinjavanjem uredaja pomazete
u sprecavanju potencijalno negativnih
posljedica za okolis i ljudsko zdravlje.



— Simbol )g na uredaju i prate¢i dokumenti
ukazuju da se ne smije zbrinjavati s
kuénim otpadom, ve¢ ga valja odnijeti
u odgovarajuéi centar za recikliranje
elektricne i elektronske opreme.

Stednja energije

— Pecnicu unaprijed zagrijte samo ako to
zahtijeva recept za jelo koje pripremate.

Izjava o sukladnosti C €

— Koristite tamne ili emajlirane posude jer
one daleko bolje upijaju toplinu.

— Isklju¢ite peénicu 10-15 minuta prije
podesenog kraja pecenja. Jela koja
zahtijevaju duze vrijeme pecenja i dalje ¢e
se peci ¢ak i nakon iskljucenja pecnice.

Ova pecénica, koja je namijenjena pripremi
hrane, uskladena je s Europskom uredbom
(C €) br. 1935/2004 te je dizajnirana,
proizvedena i prodana u skladu s direktivom o

U slucaju problema

niskom naponu 2006/95/CE (koja zamjenjuje
73/23/CEE i sve naknadne dopune) i
direktivom o zastiti od elektromagnetskih
smetnji 2004/108/CE.

Peénica ne radi:

e Provjerite ima li struje te je li pe¢nica
spojena na napajanje.

o |skljucite je i ponovo ukljucite kako biste
vidjeli je li problem rijesen.

Vrata se ne mogu otvoriti:

o |skljucite pecnicu i ponovno je ukljucite
kako biste vidjeli je li problem rijesen.

Senrvis

e Vazno: tijekom ciklusa automatskog
¢iS¢enja vrata pec¢nice ne mogu se otvoriti.
Pricekajte da se automatski otkljucaju
(pogledajte odjeljak “Ciklus automatskog
Cisc¢enja pirolizom”.

Elektronski programator ne radi:

e Ako se na pokazivatu pojavi slovo “F" s
brojem, obratite se najblizem ovlastenom
servisu i navedite broj pokraj slova “F".

Prije pozivanja servisa

1. Proucite natuknice u poglavlju “U slucaju
problema” i sluzec¢i se njima poku$ajte
sami rijesiti problem.

2. Iskljucite uredaj i pokusajte ga ponovno
ukljuciti kako biste vidjeli da li problem jo$
postoji.

Ukoliko problem postoji i nakon izvrSenih

provjera, obratite se najblizem ovlastenom

servisu.

Uvijek navedite:
e vrstu problema;
e tocnu vrstu i model uredaja;

e servisni broj (tj. broj iza rijeci Service na
plo€ici s podacima, koja se nalazi na desnoj

strani unutar pecnice, vidljivoj kada su vrata
pecnice otvorena). Servisni broj je takoder
naveden na jamstvenom listu;

e vasu punu adresu;

o vas telefonski broj.

S =AYAKelS 0000 000 00000

U slucaju da pecnica treba popravak, obratite
se ovlastenom serviseru (koji jam¢i uporabu
originalnih zamjenskih dijelova i pravilnu
zamjenu).



é.v 4 -

=
‘Whirlpool

/\ UPOZORENJA

— Nemojte koristiti uredaje za parno
ciScenje.

— Peénicu dodirujte samo kad se dovoljno
ohladi.

— Prije ¢iS¢enja odspojite pecnicu iz
napajanja.

Vanjski dijelovi peénice

VAZNO: Nemojte koristiti korozivne ili

abrazivne deterdzente. Ako bilo kakav takav

proizvod dode u kontakt s pe¢nicom, odmah

ga uklonite mokrom krpom.

o (Ocistite povrsine vlaznom krpom. Ako su
jako zaprljane, u vodu dodajte nekoliko kapi
sredstva za pranje. Prebrisite suhom krpom.

Unutrasnjost pecnice

VAZNO: Nemojte koristiti abrazivna sredstva
za CiScenije ili Celicnu vunu jer se tako s
vremenom mogu ostetiti emajlirane povrsine
i staklo vrata pecnice.

e Nakon svake uporabe ostavite pec¢nicu da
se ohladi i ocistite je dok je jo$ uvijek malo
topla kako biste lakse ocistili eventualne
ostatke hrane (primjerice, namirnice s
visokim udjelom $ecera).

o Koristite deterdzente namijenjene ¢isc¢enju
pecnica i pridrzavajte se uputa proizvodaca
deterdZenta.

e Staklo na vratima pecénice ocistite
tekuéim deterdzentom. Za lak$e ¢iséenje
pecnice, vrata se mogu skinuti (pogledajte
ODRZAVANJE).

e Za CiS¢enje gornje povrSine unutrasnjosti
pecnice potrebno je spustiti gornji gril
grijaC (samo kod nekih modela, pogledajte
ODRZAVANJE).

NAPOMENA: Nakon dulje uporabe pe¢nice

(osobito nakon pripreme hrane s visokim

udjelom vode, primjerice pizze, punjenog povrcéa

itd.), na unutradnjoj strani vrata ili na brtvi moze
do¢i do kondenzacije. Kad se peénica ohladi,
obrisite kondenziranu vlagu krpom ili spuzvom.

Pribor:

— Pribor odmah po uporabi natopite u vodi
i deterdZzentu. Ako je jo$ vru¢, navucite
kuhinjske rukavice.

— Ostatke hrane mozete otkloniti cetkom ili
spuzvom.

Ciséenje straznje stjenke i boénih

katalitickih plo¢a (ako su isporucene):

VAZNO: Nemojte koristiti korozivne ili

abrazivne deterdzente, grube cetke, spuzve

za tave ili rasprSivacCe za pecnice jer mogu

ostetiti kataliticki emajl i narusiti njegova

svojstva samociscenja.

e Zagrijte praznu pecnicu na temperaturu od
200°C na otprilike sat vremena.

e Nakon toga, kad se peénica ohladi, uklonite
ostatke hrane spuzvom.

Ciklus automatskog ¢isc¢enja pirolizom

/\\ UPOZORENJA

— Nemojte dirati pecnicu tijekom ciklusa
pirolize.

— Djecu drzite dalje od pecnice za vrijeme
ciklusa pirolize.

Ova funkcija spaljuje ostatke hrane unutar

pecnice pri temperaturi od priblizno 500°C.

Pri tako visokoj temperaturi, naslage se

pretvaraju u pepeo koji se moze jednostavno

obrisati vlaznom krpom, kad se pecnica
ohladi. Nemojte koristiti funkciju pirolize
nakon svake uporabe pecnice, upotrijebite

je samo kad je pec¢nica veoma prljava ili

proizvodi dim ili pare tijekom zagrijavanja ili

pecenja.

o Ako je pecnica ugradena ispod Stednjaka,
svi plamenici ili grijaci trebaju biti iskljuceni
tijekom funkcije automatskog ciséenja
(piroliza).

e |zvadite sav pribor prije pokretanja funkcije

pirolize.
Uredaj je opremljen dvjema funkcijama
pirolize:

. Ciklus s ustedom energije (PYRO
EXPRESS/ECO): trosi priblizno 25% manje
energije od standardnog ciklusa. Koristite
ovaj ciklus redovito (nakon $to 2 ili 3 puta
pecete meso zaredom).

2. Standardni ciklus (PYRO): prikladan za

ciScenje veoma prljave pecnice.

e U bilo kojem slucaju, nakon odredenog
broja uporabe peénice i ovisno o koli¢ini
zaprljanja, na pokazivacu pecnice prikaze
se savjet da pokrenete ciklus automatskog
¢iscenja.

Napomena: tijekom funkcije pirolize, vrata

pecénice ne mogu se otvoriti; ona ostaju

zakljucana sve dok temperatura unutar
pecnice ne padne na prihvatljivu sigurnu
razinu.

—



Odrzavanje

/\\ UPOZORENJA PREMJESTANJE GORNJEGA GRIJACA

(SAMO NEKI MODELI)

— Koristite zastitne rukavice. 1. Izvadite bo¢ne vodilice (slika 1).

— Prije sljedeéih postupaka pricekajte da 2. Malo izvucite grija¢ (slika 2) i spustite ga
se peénica ohladi. (slika 3). o o

— Odspojite peénicu iz napajanija. 3. Za premjestanje grijaca, podignite ga tako

da ga lagano povucete prema sebi tako da
bude oslonjen na boéne potpornje.

pa—— -
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Slika 1 Slika 2
ZAMJENA ZARULJE
Promjena zarulje straznjeg dijela peénice Promjena zarulje boénog dijela pecnice
(ako postoji): (ako postoji):
1. Odspojite peénicu iz napajanja. 1. Od;pojite pec’nichiz napajanja. o
2. Odvrnite pokrov zarulje ulijevo (slika 4), 2. Skinite bo¢ne vodilice, ako postoje (slika 1).
zamijenite zarulju (pogledajte napomenu 3. Odvijacem odignite pokrov zarulje (slika 5).
o tipu zarulje) i zavrnite pokrov zarulje na 4. Zamijenite Zarulju (pogledajte napomenu o
mijesto. tipu zarulje) (slika 6).
3. Ponovno spojite peénicu na napajanje. 5. Namjestite pokrov Zarulje i pritisnite ga

tako da klikne (slika 7).

6. Vratite bocne vodilice na mjesto i ponovno ih
pricvrstite.

7. Ponovno spojite pec¢nicu na napajanje.

Slika 4 Slika 5 Slika 6 Slika 7

NAPOMENE:

— Koristite samo zarulje sa zarnom niti snage 25-40 W/230 V, tip E-14, T300°C ili halogene
zarulje snage 25-40 W/230 V, tip G9, T300°C.

— Zarulje mozete nabaviti u ovlastenom servisu.

VAZNO:

— Koristite li halogene Zarulje, nemojte ih dodirivati golim rukama jer ih otisci prstiju
mogu ostetiti.

— Nemojte koristiti pe¢nicu bez pokrova zarulje.
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Upute za uporabu pecnice

UPUTE O SPAJANJU NA NAPAJANJE POTRAZITE U POGLAVLJU O UGRADNJI

®
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Kontrolna ploc¢a

Gornji grija¢/gril

Ventilator za hladenje (nije vidljiv)
Tipizacijska plocica (ne smije se skidati)
Zarulja

Kruzni grija¢ (nije vidljiv)

Ventilator

Razanj (ako postoji)

Doniji grija¢ (nije vidljiv)

SPONIARWN2

verzija i za ljevake)
11. Mijesta za police (od 1 do 5, odozdo)
12. Straznja stijenka

ISPORUCENI PRIBOR

0. Vrata s otvaranjem s desne strane (postoji

©®

NAPOMENE:

— Tijekom pecenja se ventilator za hladenje
moze ukljucivati u intervalima kako bi se
smanjila potro$nja energije.

— Na kraju pec¢enja, nakon sto iskljucite
peénicu, ventilator za hladenje ¢e mozda
raditi jo$ neko vrijeme.

— Kad tijekom pecenja otvorite vrata pecnice,
grijaci se iskljucuju.

A. ZICANA RESETKA (2): sluzi za pecenje
na grilu ili kao nosac za posude, kalupe za
torte i drugi pribor za pecenje.

B. PLITICA ZA SAKUPLJANJE MASNOCE
(1): koristi se za sakupljanje masnoce i
komadica hrane ako je postavite ispod
reSetke. Mozete je koristiti i kao posudu
za pe€enje mesa, ribe, povrca, pogaca i
sl.

C. RAZANJ (1): koristi se za ujednaceno
pecenje velikih komada mesa i peradi.

DODATNI PRIBOR

Ostali pribor mozete nabaviti zasebno u
ovlastenom servisu, a ukljucuje plitice za
pecenje i kataliticke ploce.



STAVLJANJE RESETKE | DRUGOG PRIBORA U PECNICU

Na re$etki, kao i na ostalom priboru, postoji mehanizam zaklju¢avanja koji spre¢ava nenamjerno
vadenje.

\—
B C
Slika 1 /
Slika 2 Slika 3

1. Ulozite reSetku vodoravno tako da uzdignuti 3. Vratite reSetku u vodoravan polozaj i

dio "A" bude okrenut prema gore (slika 1) gurnite je do krajnjeg polozaja “C" (slika 3).
2. Kad reSetka dosegne polozaj zaklju¢avanja 4. Za vadenje reSetke ponovite postupak

“B", nagnite je (slika 2). obrnutim redoslijedom.

Ostali pribor, primjerice plitica za sakupljanje
masnoce i plitica za pecenje, stavljaju se na
jednak nacin. Izbocenje na ravnoj povrsini

omogucava zaklju¢avanje pribora na mjesto.

& UPOZORENJE ?ril!kon.\ vadenja hrape nakon peéven.ja koristite kuhinifsk_e rukavice
i pripazite da ne dodirnete unutrasnju stranu vrata pecnice -

opasnost od opeklina!

OPIS KONTROLNE PLOCE

-~
Recipes
Traditional
Specials
~

Traditional manual
cooking functions

TIPKE OSJETLJIVE NA DODIR: za uporabu dodirnite odgovarajuc¢i simbol (potreban je samo
lagani dodir).
@  Ukljugenofiskijugeno

za pristupanje glavnom IZBORNIKU ili
povratak na pocetni prikaz

za pristupanje do deset najcesce
koristenih funkcija

za povratak na prethodni prikaz

@ E za pregled funkcija/opcija i

promjenu zadanih vrijednosti

za odabir i potvrdu podesenja

@ za pocetak pecenja
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Popis funkcija

o~

Nakon ukljucivanja pecnice pritisnite simbol @. Na
o pokazivacu ¢e se prikazati sliedeéi indikatori.
Traditional C } ) -
Specials A. Simbol oznacene funkcije

~ B. Oznacena funkcija moze se odabrati pritiskom
na

C. Ostale dostupne funkcije koje se mogu odabrati
D. Opis oznacene funkcije

Recipes

Traditional manual D
cooking functions

VISE O FUNKCIJAMA

Nakon odabira zeljene funkcije pritisnite tipku . Na pokazivacu ¢e se prikazati dodatne opcije i
detalji

Podrugje 1 Za kretanje po razliCitim podrucjima koristite

Podrudje 2 tipke (2] i [¥: vrijednosti koje se mogu podesiti
00:00 ; prikazane su ve¢im tamnosivim slovima. Pritisnite
CoOKTIVE Podrudje 3 za odabir vrijednosti, podesite je koristeci (8] i

Podrudje 4 @ te potvrdite podesenje pritiskom na tipku 071,

PRVA UPORABA UREDAJA - ODABIR JEZIKA | PODESAVANJE SATA
Za ispravno koristenje, potrebno je odabrati Zeljeni jezik i podesiti to¢no vrijeme prilikom prvog
uklju¢ivanja pecnice.
Postupite na sljede¢i nagin:
1. Pritisnite ©: na pokazivacu se prikazuju prva tri dostupna jezika.
2. Koristite tipke (21 i [¥] za kretanje po popisu.
3. Kad zeljeni jezik bude oznacen, pritisnite ] za odabir.
Nakon odabira jezika, na pokazivacu ¢e treperiti 12:00.

4. Tipkama (211 @) podesite to¢no vrijeme. Za brze kretanje po brojkama drzite tipku
pritisnutom.

5. Potvrdite podesenije pritiskom na [¥): na pokazivacu ¢e se prikazati popis funkcija.

ODABIR FUNKCIJA ZA PECENJE

Traditional

~

Traditional manual Traditional manual
cooking functions cooking functions

1. Ako je peénica isklju¢ena, pritisnite tipku @; na pokazivacu ¢e se prikazati popis funkcija.

2. Za pregled razli¢itih mogucnosti, pritisnite tipke (21 i (&: funkcija koja se moze odabrati
oznacena je tamnosivo na pokazivacu.
NAPOMENA: popis funkcija i njihov opis pogledajte u tablici na str. 14i 15.

3. Odaberite funkciju pritiskom na tipku ¥: na pokazivacu se prikazuju pode$enja za pecenje.
Ukoliko vam odgovaraju zadane vrijednosti, pritisnite tipku za po¢etak ®. U suprotnom,
promijenite ih postupkom opisanim iznad.
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PODESAVANJE SNAGE GRILA

Grill
StighZ

S
%o preheat

Medium
No Preheat

has been selected

Za podesSavanje snage grila, postupite na sljedeci nacin:

1. Tipkama (2] i (3] odaberite TRADITIONAL unutar izbornika GRILL i potvrdite pritiskom
tipke .

2. Ako vam odgovara unaprijed pode$ena razina snage, pritisnite ® za pocetak pecenja.

3. Ako Zelite podesiti drugaciju razinu snage, tipkama (2] i (3] odaberite vrijednost u popisu i
potvrdite tipkom ],

PODESAVANJE TEMPERATURE

1. Povjerite je li odabrana vrijednost temperature (podrucje 1) i pritisnite tipku ¥ za odabir
parametra koji ¢ete mijenjati: vrijednosti temperature trepere.

2. Tipkama (21 i (=] podesite Zeljenu vrijednost.

3. Pritisnite tipku ¥ za potvrdu i zatim pritisnite ®. Na pokazivadu pise na koju razinu treba
staviti hranu.

4. Pritisnite ® za podetak pecenja.
Podesena temperatura moze se na isti nacin mijenjati i tijekom pecenja.

5. Na kraju pecenja prikazuje se poruka o zavr§etku pecenja. U tom trenutku mozete iskljuciti
pecnicu pritiskom na (23 ili produljiti pecenje pritiskom na ©. Kad je peénica isklju¢ena na
pokazivacu se pojavi traka hladenja koja prikazuje kolika je temperatura unutar pecnice.

ZAGRIJAVANJE PECNICE

Ako Zelite zagrijati pec¢nicu prije stavljanja hrane, promijenite standardna podesenja na sljedeci
nacin:

1. Tipkama (21 i (¥] pomaknite kursor na zagrijavanje.

2. Pritisnite tipku ] za odabir podesenja: na pokazivacu treperi “No Preheating”.

3. Zapromijenu podesenja pritisnite (21 ili (: na pokazivacu se prikazuje “Preheating”.

4. Za potvrdu odabira pritisnite tipku [¥].
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BRZO ZAGRIJAVANJE

Conventional Conventional
Preheating Ovenis Hott

TEMPERATURE

Ako zelite brzo zagrijati pecnicu prije stavljanja hrane, promijenite standardna pode$enja na

sljedeci nacin:

1. Tipkama (23 i (& odaberite funkciju brzog zagrijavanja.

2. Potvrdite pritiskom na ¥ podesenja se prikazuju na pokazivacu.

3. Ako vam predlozena temperatura odgovara, pritisnite ®. U suprotnom, promijenite je
na nacin opisan u prethodnom odjeljku. Cut éete zvuéni signal kad pecnica dosegne
podesSenu temperaturu. Po zavr§etku zagrijavanja pec¢nica automatski odabire funkciju
konvencionalnog pecenja (3.

U ovom trenutku mozete staviti hranu u pecnicu.
4. Ukoliko Zelite podesiti drugu funkciju pec¢enja, pritisnite =4 i odaberite Zeljenu funkciju.

PODESAVANJE VREMENA PECENJA

Forced Air Forced Air FO!‘Cﬁd Air
Cooking

180°C

00:29 19:30

COOKTIME ENDTIME

Funkcija se koristi za podesavanje vremena pecenja namirnica, od najmanje 1 minute do
maksimalnog perioda koji odabrana funkcija dozvoljava, nakon ¢ega se pec¢nica automatski
iskljucuje.

1. Tipkama (2] i (& postavite kursor pored “COOK TIME" za odabir funkcije.

2. Pritisnite tipku [¥] za odabir podeSenja; na pokazivacu treperi “00:00".

3. Tipkama (2] i (& podesite zeljeno vrijeme pecenja.

4. Potvrdite odabranu vrijednost pritiskom tipke [v].
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DODATNO TAMNJENJE

Kod odredenih funkcija na kraju pecenja indikator pokazuje moguc¢nost dodatnog tamnjenja
vanjske povrsine jela. Ova funkcija se moze koristiti samo kad je podeseno vrijeme pecenja.

Browning Browning
In progress Finished!

Browning

00:05 19:36 00:00 19:36

COOKTIME ENDTIME COOKTIME ENDTIME

Na kraju vremena pecenja na prikazivacu se prikazuje “A to prolong, v’ to brown". Pritisnite
tipku i pecnica ¢e zapoceti ciklus dodatnog tamnjenja koji traje pet minuta. Funkcija se moze
koristiti samo jednom nakon pecenja.

PODESAVANJE VREMENA DOVRSETKA PECENJA/ODGODENI POCETAK

Mozete podesiti vrijeme dovrSetka pecenja koriste¢i funkciju odgodenog pocetka pecenja -
maksimalno 23 sata i 59 minuta. To se moze podesiti nakon podeSavanja vremena pecenja.
Ovo podesenje mozete koristiti samo ako za odabrani na¢in pe¢enja nije potrebno
zagrijavanje.
Forced Air
Start Delayed
No Preheat 180°C
00:30
21:00 01:14 21:00

exoive ENDTIME COOKTIME ENDTIME

Forced Air Forced Air

Start Delayed Cooking

180°C 180°C

&
< 2100
E\ ENDTIME COOKTIM ENDTIME

Nakon podesavanje vremena pecenja, na pokazivacu se prikazuje vrijeme dovr$etka pecenja
(primjerice 19:45). Za odgodu vremena dovrSetka pecenja te tako i vrijeme pocetka pecenja,
postupite ovako:

1. Tipkama (2] i v postavite kursor pored vremena dovrSetka pecenja.

2. Pritisnite tipku ¥ za odabir podeSenja: vrijeme dovrSetka pecenja treperi.

3. Kako biste odgodili vrijeme dovrsetka pecenja, podesite zeljenu vrijednost koristeci
tipke (&) i (&.

4. Potvrdite odabranu vrijednost pritiskom tipke V.

Pritisnite tipku ®. Na pokazivacu pige na koju razinu treba staviti hranu.

6. Pritisnite tipku ® za pokretanje funkcije. Peénica zapodinje s pe¢enjem nakon vremenskog
perioda izracunatog tako da pecenje zavrsi to¢no u podeseno vrijeme (primjerice, ako je
vrijeme dovrSetka pecenja podeseno na 20.10 za jelo kojem je potrebno 20 minuta pecenja,
peénica ¢e poceti s radom u 19.50).

NAPOMENA: U periodu prije podetka pe¢enja pecnica se moze ukljuditi pritiskom na tipku ®.

U bilo kojem trenutku tokom pecenja, podeSene vrijednosti (temperatura, pode$enje grila,

vrijeme pecenja) mogu se promijeniti tipkama =] i na nacin opisan u prethodnim

odjeljcima.

o
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INDIKATOR PREOSTALE TOPLINE
)
9 18:37

Ako je nakon pecenja ili iskljucivanja temperatura unutar pecnice visa od 50°C, na pokazivacu
¢e se prikazati trenutna temperatura i traka hladenja. Kad se temperatura spusti do 50°C, na
pokazivacu ce se prikazati to¢no vrijeme.

TIMER

S0
220000

OO:ZQ:DO 00:19:59

Ova funkcija se moze koristiti samo kad je pec¢nica isklju¢ena. Korisna je primjerice za kontrolu

vremena kuhanja tjestenine. Maksimalno vrijeme koje se moze podesiti je 1 sat i 30 minuta.

1. Dok je pec¢nica iskljucena pritisnite tipku ¥J: na pokazivac¢u se prikazuje “00:00:00".

2. Tipkama (2] i & podesite zeljeno vrijeme.

3. Pritisnite tipku ] za poc¢etak odbrojavanja. Nakon isteka podesenog vremena na pokazivacu
Ce se prikazati "00:00:00" i oglasit ¢e se zvucni signal. U tom trenutku vrijeme mozete
produljiti gore opisanim postupkom ili iskljuciti timer pritiskom na tipku (na pokazivacu ¢e
se prikazati to¢no vrijeme).

RECEPTI

Zahvaljujuci " Sixth sense” tehnologiji pe¢nica nudi 30 unaprijed definiranih recepata s idealnim
temperaturama pecenja.
Jednostavno pripremite namirnice na nacin naveden u receptu. Zatim postupite ovako:

s F
Recipes Poultry

“£ Roast Chicken
|

Roast Chicken
Cooking

00:44 21:00
COOKTME  ENDTIME

Tipkama (23 i & odaberite “RECIPES" i potvrdite tipkom 1.

S ponudenog popisa odaberite jelo koje Zelite pripremiti.

Potvrdite odabrano jelo tipkom [V1.

Tipkama (23 i v odaberite Zeljeni recept.

Potvrdite pritiskom na tipku J: na pokazivacu se prikazuje priblizno vrijeme pecenja.
Stavite namirnice u peénicu i pritisnite tipku ®. Na pokaziva&u pise na koju razinu treba
staviti hranu.

7. Pritisnite tipku ® za podetak pe¢enja. Za odgodu podetka pedenja pogledajte odjeljak
“Podes$avanje vremena dovr$etka pecenja/odgodeni pocetak”.

ok wON=
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| Cooklngnlshed at1930

Press A i prolong

NAPOMENE: neka jela potrebno je okrenuti ili promijesati u toku peéenja: peénica ce se
oglasiti zvuénim signalom, a na pokazivacu c¢e pisati koji je odgovarajuéi postupak.
Vrijeme pecenja koje je prikazano na pocetku je samo okvirno; moze se automatski
produljiti tijekom pecenja.

Kratko prije zavr$etka vremena pecenja peénica upozorava da provijerite je li hrana pe¢ena onako
kako zelite. Ako nije, tipkama (2] i (¥ mozete rucno produljiti vrijeme pecenja.

PRECACI

1. Pritisnite tipku [(&J: na pokazivacu se prikazuje 10 najéesce koristenih funkcija.

2. Za kretanje po popisu koristite tipke (2 i (=] .

3. Pritisnite ] za odabir Zeljene funkcije.

4. Za promjenu podesenja odabrane funkcije postupite na nacin opisan u prethodnim odjeljcima.

PODESENJA

~ -~
Cleaning Language
Settings i Time

Recipes et Volume
~ ~

Appliance and Appliance and
display settings display settings

1. Za promjenu nekog podesenja pokazivaca, koristeci tipke (2] i (¥) odaberite “SETTINGS" u
glavnom izborniku.

2. Potvrdite pritiskom na [ ]: na pokazivacu se prikazuje podesenje koje se moze mijenjati (jezik,
glasnoca zvuénog signala, svjetlina prikaza, vrijeme, funkcija ustede energije).

3. Tipkama (2] i (@] odaberite podesenje koje zelite mijenjati.

4. Pritisnite tipku (V] za potvrdu.

5. Za promjenu podesenje slijedite upute na pokazivacu.

6. Pritisnite MJ; na pokazivacu se pojavljuje poruka koja potvrduje vas odabir.

NAPOMENA: ako je, kad je pecnica isklju¢ena, funkcija ECOMODE (u$teda energije) ukljucena

(ON), pokaziva¢ se iskljucuje nakon nekoliko sekundi. U suprotnom, ako funkcija nije uklju¢ena

(OFF), pokaziva¢ se nakon nekoliko sekundi samo zatamni.

ZAKLJUCAVANJE TIPKI

Ova funkcija se koristi za zaklju¢avanje tipki kontrolne ploce.

Za ukljucenje, istovremeno pritisnite tipke i Vi drzite pritisnute barem 3 sekunde. Kad je
funkcija uklju¢ena, tipke su zaklju¢ane a na pokazivacu se prikazuje poruka i simbol. Funkcija se
moze ukljuciti i tijekom pecenja. Za isklju¢enje ponovite gore opisani postupak. Dok je uklju¢ena
funkcija zaklju¢avanja tipki pe¢nica se moze iskljuciti tipkom ©.
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AUTOMATSKO CISCENJE PECNICE
Za opis ove funkcije, pogledajte odjeljak CISCENJE i tablicu s funkcijama na str. 14.

9}
sl o
& )Cleanlng

Za ukljucenje ciklusa automatskog ¢is¢enja pecnice (piroliza), postupite na sljedeci nacin:

1. Tipkama (23 i (& odaberite "“Cleaning” u glavnom izborniku.

2. Pritisnite tipku ) na pokazivacu se prikaze “Pyro Express Cleaning” i “Pyro Cleaning”.

3. Tipkama (2] i (& odaberite jedan od dva ciklusa i potvrdite tipkom [¥]: pokaziva¢ prikazuje
trajanje i vrijeme zavr$etka odabranog ciklusa (vrijeme zavrSetka moze se odgoditi
postupkom koji je opisan u odjeljku “PODESAVANJE VREMENA DOVRSETKA PECENJA/
ODGOBENI POCETAK").

qﬁ &2

4. Pritisnite tipku ®: na pokazivadu su prikazane upute za pokretanje ciklusa. Nakon $to
provedete svaku napomenu, potvrdite tipkom 1.

Cleaning
i

-02:59 17:33
TIME ENDTIME

5. Nakon posljednje potvrde, pec¢nica zapocinje ciklus ¢iS¢enja i vrata se automatski
zakljuGavaju: na pokazivacu se prikaze poruka upozorenja u trajanju od tri sekunde. Odmah
nakon toga se na pokazivacu prikaze traka napretka koja oznacava napredak ciklusa Cisc¢enja.
NAPOMENA: Ako otvorite vrata pecnice prije nego sto se otklju¢aju automatski, na
pokazivacu se prikaze poruka upozorenja. Kad ponovno zatvorite vrata, ciklus se
treba ponovno pokrenuti pritiskom tipke (V1.

Cleaning
Finished 102°C
RESIDUAL HEAT
[ | | I 18:37

-00:00 17:33

TIME ENDTIME

6. Na kraju ciklusa, poruka o zavr§etku treperi na pokazivacu, nakon ¢ega se prikaze traka
hladenja koja oznacava da je u tijeku hladenje.Preostala temperatura prikazana je na
pokazivacu. Vrata ostaju zaklju¢ana sve dok temperatura unutar peénice ne padne na
prihvatljivu sigurnu razinu: na pokazivacu se prikaze tocno vrijeme.
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Tahlica s opisom funkcija

GLAVNI IZBORNIK

L

PODESENJA

Podesenja pokazivaca (jezik, vrijeme, svjetlina, glasnoca
zvucnog signala, funkcija ustede energije)

RECEPTI

Odabir izmedu 30 razli¢itih unaprijed definiranih recepata
(pogledajte priloZzenu knjizicu s receptima). Peénica
automatski podes$ava optimalnu temperaturu, funkciju i
vrijeme pecenja. Vazno je pridrzavati se uputa o pripremi,
priboru i razini pe¢enja navedenih u knjizici recepata.

AUTOMATSKO
CISCENJE

Za spaljivanje ostataka hrane od pecenja pri veoma visokoj
temperaturi (priblizno 500°). Dostupna su dva ciklusa
automatskog ¢isc¢enja: kraci ciklus (Pyro Express) i potpun
ciklus (Pyro). Potpun ciklus preporuca se kod veoma prljavih
pecénica, a kraci je namijenjen redovitom ¢iséenju.

TRADICIONALNO

Pogledajte TRADICIONALNE FUNKCIJE.

7

POSEBNO

Pogledajte POSEBNE FUNKCIJE.

TRADICIONALNE FUNKCIJE

Y

BRZO
ZAGRIJAVANJE

Za brzo zagrijavanje pecnice.

KONVENCIONALNO

Za pecenje svih vrsta jela samo na jednoj razini. Koristite tre¢u
razinu. Za pecenje pizze, pita i kolaca s tekuc¢im punjenjem
koristite prvu i drugu razinu. Nije potrebno prethodno
zagrijavanje pecnice.

Y

GRIL

Za pecenje odrezaka, raznji¢a i kobasica, pec¢enje gratiniranog
povrca i pripremu tosta. Hranu stavite na cetvrtu ili petu
razinu. Ako pecete meso, koristite pliticu za sakupljanje
masnoce u kojoj ¢e se sakupljati sokovi od pecenja. Stavite
je na tre¢u/Cetvrtu razinu i u nju ulijte priblizno pola litre vode.
Nije potrebno prethodno zagrijavanje pecnice. Vrata pecnice
moraju biti zatvorena tijekom pecenja.

»

N

TURBO GRIL

Za pecenje velikih komada mesa (butovi, govede pecenije,
cijelo pile). Hranu stavite na srednje razine. Koristite pliticu
za sakupljanje masnoce u kojoj ¢e se sakupljati sokovi od
pecenja. Stavite je na prvu/drugu razinu i u nju ulijte priblizno
pola litre vode. Nije potrebno prethodno zagrijavanje peénice.
Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena tijekom pecenja. S ovom
funkcijom mozete koristiti i razanj, ukoliko je isporucen.

Y

VENTILATOR

Za pecenje jela na vise razina (najvise tri) pec¢nice pri istoj
temperaturi (primjerice, riba, povrce, slastice). Funkcija se
moze koristiti za pecenje razli¢itih jela istovremeno bez
uzajamnog poprimanja mirisa. Za pecenje na samo jednoj
razini koristite tre¢u razinu, prvu i ¢etvrtu koristite za pecenje
na dvije razine, a prvu, trecu i petu za pecenje na tri razine.
Nije potrebno prethodno zagrijavanje peénice.

Y

KONVEKCIJSKO
PECENJE

Za pecenje mesa i kolaca s tekuc¢im punjenjem (slano ili
slatko) na jednoj razini. Koristite tre¢u razinu. Nije potrebno
prethodno zagrijavanje pecnice.
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POSEBNE FUNKCIJE

ODMRZAVANJE

Za ubrzavanje odmrzavanja hrane. Hranu stavite na
srednju razinu. Ostavite he u pakovanju kako biste sprijecili
isusivanje s vanjske strane.

m

ODRZAVANJE TOPLINE

Za odrzavanje upravo pecene hrane toplom i hrskavom
(primjerice meso., przena hrana ili rozate). Hranu stavite na
srednju razinu. Funkcija se nece ukljuciti ako je temperatura
u pecnici iznad 65°C.

DIZANJE TIJESTA

Za optimalno dizanje slatkog ili slanog tijesta. Kao zastita
za kvalitetno dizanje, funkcija se nec¢e ukljuciti ako je
temperatura u pecnici iznad 50°C. Tijesto stavite na drugu
razinu. Nije potrebno prethodno zagrijavanje pecnice.

PRAKTICNO

Pecenje gotovih jela sobne temperature ili iz hladnjaka
(keksi, tekuce smijese za kolace, kolaci¢i, predjela i pekarski
proizvodi). Ova funkcija njezno i brzo pece svu hranu; moze
se koristiti i za podgrijavanje ranije pripremljene hrane.
Pridrzavajte se uputa na pakiranju hrane. Nije potrebno
prethodno zagrijavanje peénice.

MAKSI PECENJE

Za pecenje velikih komada mesa (preko 2,5 kg). Koristite
prvu ili tre¢u razinu, ovisno o veli¢ini komada. Nije potrebno
prethodno zagrijavanje pec¢nice. Preporu¢amo da okrenete

Y ON meso tijekom pecenja radi ravnomjernijeg postizanja tamnije
bsigl boje. Takoder, mozete povremeno politi meso kako biste
sprijecili isusivanje.
Lazanje
Pizza Funkcija automatski odabire idealnu temperaturu i nacin
. Saviiaé pecenja za pet razli¢itih vrsta gotove zamrznute hrane.
: ; e Koristite drugu ili trecu razinu. Nije potrebno prethodno
. .. | ZAMRZNUTA [pomfrit | o oute drugu i -Nep P
(X1 HRANA zagrijavanje pecnice.

Kruh

Razno

Temperatura se moze podesiti izmedu 50 i 250°C za
pecenje razli¢itih vrsta proizvoda.




Tablica pecenja

19

Recept

Funkcija

Prethodno
zagrijavanje

Razina
(odozdo)

Temperatura
(°C)

Vrijeme
(min)

Pribor

Kolaé¢i od
dizanog tijesta

KONV.

2/3

160-180

30-90

Kalup za kola¢ na resetki

VENT.

1-4

160-180

30-90

Razina 4: kalup za kola¢ na reSetki

Razina 1: kalup za kola¢ na redetki

Pite s
punjenjem
(kola¢ od sira,
savijaca, pita
od jabuke)

KONV.

160-200

35-90

Plitica za sakupljanje masnoce/plitica
za pecenje ili kalup za kola¢ na resetki

VENT.

160-200

40-90

Razina 4: kalup za kolat na resetki

Razina 1: kalup za kola¢ na reSetki

Keksi/kolagici

KONV.

170-180

20-45

Plitica za sakupljanje masnoce ili
plitica za pecenje

VENT.

160-170

20-45

Razina 4: reSetka

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje

VENT.

160-170

20-45

Razina 5: plitica za pecenje na resetki

Razina 3: plitica za pecenje na resetki

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje

Lagano dizano
tijesto

KONV.

180-200

30-40

Plitica za sakupljanje masnoce ili
plitica za pecenje

VENT.

180-190

35-45

Razina 4: plitica za pecenje na reSetki

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje

VENT.

180-190

35-45

Razina 5: plitica za pecenje na resetki

Razina 3: plitica za pecenje na reSetki

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje

Puslice

KONV.

90

110-150

Plitica za sakupljanje masnoce ili
plitica za pecenje

VENT.

90

140-160

Razina 4: plitica za pecenje na resetki

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje

VENT.

90

140-160

Razina b5: plitica za pecenje na resetki

Razina 3: plitica za pecenje na resetki

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje

Kruh / Pizza /
Pogaca

KONV.

190-250

20-50

Plitica za sakupljanje masnoce ili
plitica za pecenje

VENT.

190-250

25-50

Razina 4: plitica za pecenje na redetki

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje

VENT.

190-250

25-50

Razina b: plitica za pecenje na resetki

Razina 3: plitica za pecenje na resetki

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje

Slane pite
(pita od
povréa, quiche
lorraine)

KONV.

180-190

40-55

Kalup za kolac na resetki

VENT.

180-190

45-60

Razina 4: kalup za kola¢ na re$etki

Razina 1: kalup za kola¢ na re$etki

VENT.

1-3-5

180-190

45-60

Razina 5: kalup za kola¢ na re$etki

Razina 3: kalup za kola¢ na redetki

Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje + kalup
za kolat




‘Whirlpool
.._| Prethodno | Razina | Temperatura |Vrijeme q
sz Al zagrijavanje | (odozdo) (°C) (min) i
KONV. B 3 190-200 20-30 Pl!t!ca za salgupl_]anje masnoce ili
plitica za pecenje
Razina 4: plitica za pecenje na resetki
Kosarice od VENT. - 1-4 180-190 20-40 |Razina 1: plitica za sakupljanje
lisnatog tijesta / masnoce ili plitica za pecenje
prhki kolaéi Razina 5: plitica za pecenje na resetki
VENT. ~ 135 180-190 20-40 Haz@na 3 pl@t@ca za peéenj_e na resetki
Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje
Lazanje /
zapecena KONV. - 3 190-200 45-55 |Plitica za pecenje na resetki
tjestenina /
kaneloni / rozate
Janjetina
/ teletl_na / KONV, . 3 190-200 80-110 Pl!t!ca za salfupl_]anje masnoce ili
govedina / plitica za pecenje na resetki
svinjetina 1 kg
Piletina / zecetina KONV. . 3 200-230 50-100 Pl!t!ca za salfup[]anje masnoce ili
/ patka 1 kg plitica za pecenje na redetki
Puretina / guska KONV. . 2 190-200 80-130 Pl!t!ca za salfup[]anje masnoce ili
3 kg plitica za pecenje na resetki
Sl Plitica za sakupljanje masnoce ili
omotu (fileti ili KONV. - 3 180-200 40-60 | ... L oo
Giela) plitica za pecenje na redetki
Punjeno povrée
(rajéice, tikvice, KONV. - 2 180-200 50-60 |Plitica za pecenje na resetki
patlidzani)
Tost GRIL - 5 Visoka 3-5 |Gril
Razina 4: re3etka (okrenite hranu
TR _ K Jovi PR
R:‘b"' fileti / GRIL - 34 Srednja | 20-30 |"3kon polovice petenal
(] Razina 3: plitica za sakupljanje
masnoce s vodom
Kobasice / Razina 5: redetka (okrenite hranu
obasice ) ’ PR
R nakon polovice pecenja
raznjiéi / rebrica/ | GRIL : 45 Srednia- | qggp (roon PROTKE RECE) -
hamburgeri Razina 4 plitica za sakupljanje
masnoce s vodom
Razina 2: re$etka (okrenite hranu
- 12 Srednja | 55-70 ;akf’” df_”ﬁ?;“‘”e pekcenl’_a' _
T TURBO azina 1: plitica za sakupljanje
masnoce s vodom
1-1,3 kg GRIL P —
Razina 2: razanj
- 1-2 Visoka 60-80 |Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce s vodom
. Plitica za pecenje na redetki (okrenite
Slabo pecena TURBO - 3 Srednja 35-45 |hranu nakon dvije trecine pecenja
govedina 1 kg GRIL -
ako je potrebno)
Plitica za sakupljanje masnoce ili
Jal!]ec_l but / TURBO B 3 Srednja 60-90 plitica za petenje na (gsetk| gokr_emte
koljenice GRIL hranu nakon dvije trecine pecenja
ako je potrebno)
Plitica za sakupljanje masnoce ili
S n TURBO B ’ 3 plitica za pecenje na redetki (okrenite
gecen lKiumply GRIL 3 Srednja 4555 hranu nakon dvije trecine pecenja
ako je potrebno)
Gratlplrano TURBO - 3 Visoka 10-15 |Plitica za pecenje na redetki
povrée GRIL
Razina 4: plitica za pecenje na resetki
Lazanjeimeso | VENT. ; 14 200 50-100 |zina 1: plitica za sakupljanje
masnoce ili plitica za pecenje na
reSetki
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Recept

Funkcija

Prethodno
zagrijavanje

Razina
(odozdo)

Temperatura
(°C)

Vrijeme
(min)

Pribor

Meso i
krumpiri

VENT.

1-4

200

45-100

Razina 4: plitica za pecenje na resetki

Razina 1: plitica za sakupljanje masnoce
ili plitica za pecenje na resetki

Riba i povrée

VENT.

180

30-50

Razina 4: plitica za pecenje na resetki

Razina 1: plitica za sakupljanje masnoce
ili plitica za pecenje na resetki

Zamrznuta
pizza

ZAMR,
HRANA

Automatska

10-15

Plitica za sakupljanje masnace / plitica
za pecenje na resetki

Automatska

15-20

Razina 4 plitica za pecenje na resetki

Razina 1: plitica za sakupljanje masnoce
ili plitica za pecenje

Automatska

20-30

Razina 5: plitica za pecenje na resetki

Razina 3: plitica za sakupljanje masnoce
ili plitica za pecenje

Razina 1: plitica za pecenje na resetki

1-3-45

Automatska

20-30

Razina b: plitica za pecenje na redetki

Razina 4 plitica za sakupljanje masnoce
ili plitica za pecenje

Razina 3: plitica za sakupljanje masnoce
ili plitica za pecenje

Razina 1: plitica za pecenje na reSetki
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Tablica testiranih recepata (uskladenih s pravilima IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 i
DIN 3360-12:07:07)

Recept Funkcija | Zagrijavanje (:::::‘i) Tem?oeé)atura V(rr"lﬁ:;e Pribor i biljeSke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
KONV. . 3 170 20-30 PI.|t‘|ca za salfup\]an]e masnoce /
plitica za pecenje
Prhko tijesto Razina 4: plitica za pecenje
VENT. - 1-4 160 20-30 |Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
KONV. . 3 170 2535 PI_|t_|ca za salfup\_]anje masnoce /
plitica za pecenje
Razina 4: plitica za pecenje
VENT. - 1-4 160 30-40 |Razina 1: plitica za sakupljanje
. .. masnoce
Sitni kolaci - — —
Razina b: plitica za pecenje na
reSetki
VENT. - 1-3-6 160 35-45 |Razina 3: plitica za pecenje
Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 & 8.5.1
Nemasni biskvit‘ KONV. ‘ - 2 ‘ 170 ‘ 30-40 |Kalup za kola¢ na resetki
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
KONV. - 2/3 185 70-90 |Kalup za kola¢ na resetki
Dvije pite od rF;aéz;rt\s‘& kalup za kola¢ na
jabuka VENT. - 1-4 175 75-95 . -
Razina 1: kalup za kola¢ na
reSetki
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Tost GRIL ‘ - 5 ‘ Visoka ‘ 35 |Gril
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Razina b: reSetka (okrenite hranu
Hamburgeri GRIL ; 5 Visoka | 20-g0 foakonpolovice pecenjal
Razina 4: plitica za sakupljanje
masnoce s vodom
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
) KONV. . 3 180 35.45 Pl_lt_|ca za salfup\_]anje masnoce /
Kola¢ od plitica za pecenje
Ja_buka, k(_)_laé od Razina 4: plitica za pecenje
dizanog tijesta VENT. - 1-4 160 55-65 |Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce
DIN 3360-12:07 § 6.6
Razina 3: gril
Pecena MAKSI . ~ Razina 2: plitica za sakupljanje
svinjetina PECENJE 8 190 180170 masnoce s vodom (nadopuniti
prema potrebi)
DIN 3360-12:07 aneks C
KONV. . 3 170 40-50 PI_|t_|ca za salfup\_]anje masnoce /
plitica za pe€enje
Biskvit Razina 4: plitica za pecenje
VENT. - 1-4 170 45-55 |Razina 1: plitica za sakupljanje
masnoce




Tablica pecenja predlaze idealnu funkciju i
temperaturu pecenja za najbolje moguce
rezultate kod svih recepata. Ako Zelite peci samo
na jednoj razini koriste¢i funkciju s ventilatorom,
stavite hranu na tre¢u razinu i odaberite
temperaturu preporucenu za funkciju “FORCED
AIR" s pecenjem na vise od jedne razine.

Kod uporabe grila, s prednje strane ostavite 3
do 4 cm slobodnog prostora kako biste olaksali
vadenje iz pec¢nice.

SAVJETI | PREPORUKE ZA UPORABU

Kako upotrebljavati tablicu pe¢enja

U tablici su navedene najbolje funkcije za
odredenu vrstu hrane. Moguce je peci na
jednoj ili vise razina istovremeno. Vrijeme
pecenja racuna se od trenutka stavljanja hrane
u peénicu i ne ukljucuje prethodno zagrijavanje
(ako je potrebno). Navedene temperature

i vrijeme pecenja samo su orijentacijski i

ovise o koli¢ini i vrsti hrane te priboru koji se
upotrebljava. Pocnite od najnize preporucene
vrijednosti i zatim je povecajte ako hrana nije
dovoljno pecena. Upotrebljavajte prilozeni
pribor i po moguc¢nosti kalupe i limove

za pecenje tamnih boja. Takoder mozete
upotrebljavati posude od vatrostalnog stakla
(pyrex) i zemljano posude, ali imajte na umu da
¢e vrijeme pecenja biti nesto dulje. Kako biste
postigli najbolje rezultate, postujte savjete iz
tablice pec¢enja o odabiru prilozenog pribora i
odabiru razine pecenja.

Peéenje razli¢itih vrsta hrane istovremeno

Pomocu funkcije “VENTILATOR" mozete
istovremeno pripremati hranu koja se priprema
na jednoj temperaturi i jednako vrijeme
(primjerice, ribu i povrée) na razli¢itim razinama.
Izvadite prvo hranu koja se priprema krace
vrijeme i ostavite hranu koja se priprema dulje.

Deserti

— Osjetljive deserte pecite uz uporabu
konvencionalnog pecenja na jednoj razini.
Upotrebljavajte metalne kalupe tamnih
boja i uvijek ih stavljajte na prilozenu zi¢anu
reSetku. Za pecenije na vise razina, odaberite
funkciju s ventilatorom i rasporedite kalupe
za pecenje tako da se osigura ravnomjerno
strujanje vruceg zraka.

— Kako biste provijerili je li kola¢ pecen, ubodite
ga drvenih $tapicem u sredinu. Ako je $tapi¢
Cist kad ga izvadite, kola¢ je pecen.

— Kod uporabe kalupa s presvlakom protiv
prianjanja, nemojte mastiti rubove kalupa
jer se time moze onemoguditi ravnomjerno
dizanje kola¢a na rubovima.

— Ako kola¢ "padne" tijekom pecenja, sljedeci
put podesite nizu temperaturu i mozda
smanjite koli¢inu tekucine u smijesi te
mijesajte njeznije.
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— Kod kolac¢a s vlaznim punjenjem (pite od sira
i voca) odaberite funkciju "KONVEKCIJSKO
PECENJE". Ako je donja strana kolaca
gnjecava, snizite razinu i pospite donju stranu
kolac¢a krusnim mrvicama ili zdrobljenim
keksima prije ulijevanja punjenja.

Meso

— Odaberite bilo koju posudu za pecenje ili
posudu od vatrostalnog stakla (pyrex) koja
odgovara veli¢ini komada mesa koje zelite
ispeci. Kod pecenja buta, preporucljivo je
dodati temeljac u posudu i zalijevati pecenje
kako bi se pobolj$Sao okus. Kad je pecenje
gotovo, ostavite ga mirovati u pecnici jos 10-
15 minuta ili ga zamotajte u aluminijsku foliju.

— Kod pec¢enja mesa na grilu, odaberite
komade podjednake debljine kako biste
postigli ravnomjerno pecenje. Vrlo debeli
komadi mesa peku se dulje. Kako biste
izbjegli da meso zagori izvana, snizite resetku
i rasporedite hranu podalje od grijaca.
Okrenite meso nakon isteka dvije trecine
vremena pecenja.

Za skupljanje sokova preporucljivo je postaviti

pliticu s priblizno pola litre vode izravno ispod

reSetke na kojoj se pe¢e meso. Dolijte vodu
prema potrebi.

Razanj (kod odredenih modela)

Razanj mozete upotrijebiti za ravnomjerno
pecenje velikih komada mesa i peradi. Stavite
meso na Sipku i zavezite. Provjerite je li

dobro ucvrééeno prije stavljanja umetanja
Sipke u otvor na straznjoj stjenci pecnice i na
odgovarajuci nosac¢. Kako biste izbjegli stvaranje
dima i za prikupljanje sokova od pecenja,
preporucljivo je postaviti pliticu s pola litre voda
na prvu razinu. Na Sipku se moze postaviti
plasti¢na rucka koju treba skinuti prije pocetka
pecenja. Upotrijebite je nakon zavrsetka
pecenja za vadenje raznja kako biste izbjegli
opekotine.

Pizza

Lagano nauljite limove kako bi pizza dobila
hrskavu podlogu. Pospite pizzu mozzarella
sirom nakon isteka dvije tre¢ine vremena
pecenja.

Funkcija dizanja tijesta (kod odredenih
modela)

Preporucljivo je uvijek prekriti tijesto vlaznom
krpom prije stavljanja u pe¢nicu. Vrijeme dizanja
tijesta pomocu ove funkcije je priblizno za
tre¢inu krace od vremena dizanja na sobnoj
temperaturi (20-25°C). Vrijeme dizanja 1 kg
tijesta za pizzu je priblizno sat vremena.

Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost za
eventualne tiskarske pogreske.
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1ZJAVA O SUKLADNOSTI
U skladu s ¢lankom 6 pravilnika o EMC — nn 112/2008
WHIRLPOOL CROATIA d.o.o.

Avenija V. Holjevca 40
Zagreb

Pod punom odgovornoséu izjavljujemo da je proizvod :

NAZIV: UGRADBENA PECNICA

TIP / MODEL: FXQP6 ; MOD: AKZM 693/MR/R/L
PROIZVODAC WHIRLPOOL

TRG. OZNAKA

Sukladan sa zahtjevima Pravilnika o elektromagnetskoj kompatibilnosti n.n. 112/2008
i primjenjenim normama :

HRN EN 55014-1:2008

Potvrdu o sukladnosti br.555 /2010 izdala ovlastena pravna osoba:
Pomorski Centar za Elektroniku d.o.o.

Zrinsko Frankopanska b.b.

21000 Split

O
o .
20.9.2010. oo% o {ire
Mjesto i datum “\\\“\3 dp.Oé e ® Pecat i potpis ovlaStene osobe
(e
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