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Kontrollpanel

1. Temperaturvred

2. ON-OFF-knapp

3. Lysdiod ON-OFF

Varmhallningslada

Det finns tvé instdllningselement: temperaturvred och ON-OFF-knapp.

Med knappen intryckt (position 1) &r varmhéllningsladan paslagen, medan om knappen dr utsléppt (position
0) sé dr den avstdngd.

Vred och knapp syns endast dé ladan dr Sppen.

D4 ladan dr stingd tédnds ddremot en lysdiod pé framsidan for att visa att apparaten &r paslagen.

Anvéndning

- Placera porslinet i ladan

- Stéll in en temperatur

- Sla pé apparaten, strémbrytaren slocknar

- Sting ladan genom att mjukt fora in den pa sin plats

- Stédng av apparaten innan du tar ut porslinet.



Val av temperatur

Temperaturvredet ger dig mojlighet att reglera temperaturen upp till 75 °C (max).

Vrid temperaturvredet medsols tills du kommer till maximal virmeposition, och vrid sedan tillbaka

motsols.

Forcera inte forbi max, eftersom du da kan skada termostaten.

Reglering av temperatur

Anvindning

40 °C

koppar, gla

Koppar och glas som varmts upp
till denna temperatur hjélper att
forsena nedkylningen av den
dryck som sedan hélls i dem.
Behéllaren ar dock mojlig att
hélla i handen

60 °C

tallrikar

Tallrikar som varmts upp till
denna temperatur hjélper att
forsena nedkylningen av den mat
som sedan placeras pa dem.
Baserat pa individuell kénslighet
kan du halla i dessa tallrikar utan
fara, om det kénns for varmt,
anvénd en grytlapp eller
grytvante.

MAX
(c:a 75 °C)

porslin

Termostaten dr instilld pa
maximal temperatur. Behéllarna
kan réras men ENDAST med
grytlapp eller grytvante.

Uppvarmningstider

Tidatgang for att virma upp porslin, glas, etc beror pd manga olika faktorer:

* Material och tjocklek pa porslinet
» Lastningsgrad
* Placering av lasten

* Instillning av temperatur

Det ar déarfor omajligt att ge absoluta svar pa den fragan.
Vi rader dig att ta fram bésta instéllningar for dina egna behov genom att gora praktiska experiment.




Lastkapacitet

Lastkapaciteten beror pé apparatens hojd och storlek pa porslin.
Vi paminner dessutom om att 14dan maximalt kan fyllas med en vikt om 25 kg.

12 flata tallrikar 0 24cm
12 consommékoppar 9 10cm
1 bricka 9 19cm
1 bricka ¢ 17cm
2 huvudrittstallrikar 0 32cm

Anmiérkning: dessa kvantiteter dr endast vigledande.

/\ VARNING:

Virmeplattans glasyta ér het.
Botten pa ugnsformen kommer att vara hetare édn den 6vre delen.



Varmhallning av livsmedel

Placera inte heta kastruller eller stekjérn pa varmhéllningslddans glasyta direkt efter att du tagit dem fran

den varma spisplattan. Detta kan skada glasytan. Overfyll inte ugnsfasta formar, sa att de inte kokar over.
Téck Oover matritten med ett varmeresistent lock, eller med aluminiumfolie. Vi rekommenderar att du inte
varmhaéller mat mer 4n i en timma.
Hushallsapparaten passar for att varmhalla kott, fagel, fisk, saser, gronsaker, tillbehor och soppor.

Gor sa som foljer

1. Placera den ugnsfasta formen i ladan.

2. Still in véljaren pa max och férvdrm apparaten under 15 minuter.

3. Léagg matrdtten i den forvarmda ugnsfasta formen.

4. Sting ladan igen.

Funktionslampan lyser, och apparaten haller virmen.
Varmhallningsladans avsténgning.

Ta ut matrétterna med hjélp av passande grytlappar eller vantar.

Anvindning
Tabellen visar olika sétt att anvdnda varmhallningsladan. Placera funktionsviljaren pa 6nskad instéllning.
Forvarm tallrikarna sa som visas i tabellen.

Reglering av Matriitter Anmiirkning
temperatur
30/40 °C Kinsliga djupfrysta livsmedel, som tartor med griadde, smor, Tina upp
korv, ost
30/40 °C Jasa deg Tack over
40/50 °C Djupfrysta livsmedel, som kott, efterrétter, brod Tina upp
N 11 .. . [, Forvérm tallrikarna, tick over

40/50 °C Varmhallning av dgg, till exempel kokta dgg, dggrora matritten

40/50 °C Varmhéllning av brod Forv?rm tallrikarna, tick over
matratten

50/70°C | Varmhallning av livsmedel Forvérm tallrikarna, téck Gver
matritten

50/70 °C Varmhallning av drycker Forvérm tallrikarna, tick Gver
dryckerna

50/70 °C Uppvarmning av matrétter av utkavlad deg, som wraps Forv?rm tallrikarna, téck Gver
matratten

o . . . . . Forvdarm tallrikarna, tack dver

50/70 °C Uppvéarmning av torra efterrdtter, som knapriga pajer matritten

50/70 °C Smiilta choklad eller bakverkschoklad Forv?rm tallrikarna, smula snder
matritten

50/70 °C Losa upp gelatin Téck inte over, cirka 25 minuter

Max Forvdrm tallrikarna

Att placera matriitten
Anmirkning: i de flesta fall reckommenderar vi att du ticker dver matritten for att reducera den fukt som
kan vara skadlig for apparaten.

Varmhallningstiden beror pé flera olika faktorer:
- Den kvantitet mat som lastats in.
- Den typ av mat som lastats in.

Det dr omdjligt att ge exakt information om hur matrétten skall placeras.

Det gar att variera detta efter eget tycke.

Sa langt som mdjligt bor du dock sprida ut maten dver hela ytan.




Att dra ut lddan =

A\ FORSIKTIGHET:

* Anvind skyddshandskar
« Skilj apparaten fran elniitet.

Det gér att ta ut ladan helt om den skall rengoras.
Oppna ladan fullstéindigt (Fig 1).

Lossa de tvé sidoskruvarna (en pa varje sida)

(fig 2).

Dra ut den utdragbara delen av ladan genom att ta

tag i den framre delen med bagge hinderna (fig 3).

Du kan nu rengéra apparaten invandigt, anvind
vatten och milt rengdringsmedel.

Da ladan ar utdragen, sdnk aldrig ned den i vatten.

Hur du monterar tillbaka lidan
For att ater placera lddan pa sin plats, folj
instruktionerna ovan baklénges.

For att gora detta, for in ladan pa sidoskenorna.

OBS

For in 1ddan med sidoskenorna helt utdragna.
Hall skenorna med ena handen och tryck in ladan
tills den dr i h6jd med de tva sidohélen

(fig 4-5).

Fig 2

Fig 3
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