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YKA3AHUWA 3A BE3SOMNMACHOCT

BAXHO E AA T NPOYETETE U AA TU
CNA3BATE

MNpean wn3nons3BaHeTo Ha ypeda mnpoyeTeTe
BHMMATENIHO Te3M YKa3aHuAa 3a 6e3omacHoCT.
JpbKTe rv Ha yaobHO MACTO 3a 6baeLyym crnpaBKu.
B Te31 yKa3aHuA 1 Ha camuA ypeq, ca NpeacTaBeHm
BaXXKHW NpeaynpexaeHna 3a 6e3onacHOCTTa, KOUTO
TpAbBa Oa ce npodyeTaT M Oa ce cbbObnogaeat
BMHarKn.  [Mpou3BoaMTENAT OTKa3Ba BCAKaKBa
OTFOBOPHOCT MpPW Hecna3BaHe Ha Te3U yKa3aHuA
3a 6e30MacHOCTTa, BbB BpPb3Ka C Henoaxoaslla
ynoTpeba Ha ypeaa wunv HenpaBWiHa HaCTPOWKa
Ha opraHuTe 3a yrnpasJieHue.

A\ Muoro mankn peua (0-3 rog.) Tpsabsa Aa
CTOAT paney oT ypepa. Manku geua (3-8 rog.)
TpAGBa Oa CTOAT faney oT ypeda, OCBEH ako
He ca noj NoCTOAHHO HabniogeHuwe. To3wn ypeq
MOXe fAa Ce W3MNof3Ba OT fAeula Ha 8 roauHu
N MNO-TONIeMK, KAaKTO M OT Ninua C OrpaHUYeHun
br3nYecKm, CeTMBHN UV YMCTBEHN Bb3MOXHOCTU
NN C HEeQOCTAaTbYEH OMNMUT N MO3HAHUS CaMO ako
ca noj Haf3op WM ca UM AafeHUn UHCTPYKLUUN
3a ynotpebaTa Ha ypefa no 6e3onaceH HauuH u
pa3bupat Bb3MOXKHMTE onacHOCTU. [euata He
TpA6Ba Aa cu UrpasT c ypega. lMouncrBaHeTo u
noaapbXKaTa OT NoTpebuTens He TpsabBa fa ce
N3BbpLIBA OT Aela 6e3 Haa3op.

A\ NPEQYNPEXIOEHVE: YpeabT v oTKpUtute My
YacTu Ce HaropewsBaT MO Bpeme Ha paboTa.
Tpabea aa ce BHMMaBa 3a U3bArsaHe JOKOCBAHETO
Ha HarpeBatenute. [euata noa 8-roguliHa
Bb3pacT TpsAbBa Aa CTOAT faney oT ypeda, OCBeH
aKO He ce nop NOCTOSIHEH HaA30p.

A\ He pokocsanite pypHaTa no Bpeme Ha LMKbAa
Ha NuMponmusa (CamornoymcTBaHe) - OMACHOCT OT
nsrapaHuA. leuata v JOMaLIHUTE XXUBOTHUN TPAOBa
[a CTOAT paney oT dypHata no Bpeme U cnep
LMKbIa Ha NMponm3a (4o MbAHOTO NPOBETPABaHE
Ha nomelleHneTo). lMpean NoUYMCTBAWMA LUK
BBTPELIHOCTTA Ha dypHaTa TpAbBa Aa ce NoUncTn
OT pa3fnetTn TeYHOCTW, OCOBEeHO Ma3HMHU W
macna. He ocrtaBante BbB QypHaTa HMKaKBU
NPUHAANEXHOCTU UM MaTepuany no BpPeme Ha
LUKDbIA Ha Nnponnsa.

A\ Axko dypHata e noctaBeHa nop nnoya 3a
roTBEHEe, BCUMUYKM TOPENKM WU eneKkTpuyeckun
KOT/IOHM TpAGBa Aa ca W3K/OYEeHU Mo Bpeme
Ha UMKbJla Ha CaMOMOYnCTBaHe (Nnponmsa) - uma
OMacHOCT OT M3rapAHUA.

A\ Huikora He octasanTe ypefa 6e3 HabnoaeHne
Mo BPeMe Ha CylleHe Ha XpaHW. AKO ypeabT e
NoaxofsALL 3a U3NoN3BaHe Ha COHa, U3Mon3BanTe
CcaMo TemnepaTypHa COHAA, NpenopbYaHa 3a Tasun
dypHa - Ma onacHOCT OT NoXap.

A\ Nasete gpexute 1 Apyry 3ananuMmn Matepun
paney OT ypefda, [OKAaTO BCUYKM  HEroBU

KOMMOHEHTN M3CTMHAT HaMbJIHO - MMa OMaCHOCT
OT noxkap. BuHarm BHuMaBanTe, Korato
nNpuUroTBATe XpaHu, 6oraTm Ha MasHUHK, Macno
nnu ¢ pobaBKka Ha anKoOXos - MMa OMACHOCT OT
noxap. V3nonseante pbkaBuum 3a GypHa, 3a fa
n3BaxgaTe TUraHuW W nNpuHagnexHoctn. Korato
roTBEHETO MPUKIIOYN, OTBOPETE BHMMATENHO
BpaTMuyKaTa M OCTaBeTe ropewma Bb3ayx WK
nmapaTa fda u3na3aT, npegn da OpbkHeTe BbB
dypHaTa - Mma onacHOCT OT wm3rapaHuA. He
3aKpvBanTe OTBOpUTE 3a ropew, Bb3AyX OT
npegHaTa cTpaHa Ha ¢ypHaTa - MMa OMacHoOCT
OT noxap.

A\ BHumasanTe, Korato BpaTnukaTa Ha dypHaTa
€ B OTBOPEHO WM [ONHO MONoXeHue, 3a fJa
n3berHerte ygap no Hes.

NMO3BOJIEHA YNOTPEBA

A\ BHVIMAHME: YpeabT He e npefHa3HayeH fJa
Cce M3non3Ba C BbHLIEH Tanmep UM C OTAENHA
cucTeMa € AUCTaHLMOHHO YrpaBneHue.

A\ Tosn ypen e npegHasHauyeH 3a ynotpeba B
[OMaLLHM YCNOBMA U NOJ0OHN NPUNOXKEHUS, KaTo:
KyXHW 3@ CNY>KUTeNn B MarasuHu, opucn n apyru
pabOTHN cpeawn; B CTOMAHCTBA; OT KIMEHTU B
XOTenu, MOTeNN 1 APYry MecTa 3a HacTaHABaHe.
A\ He e no3soneH HMKakbB Apyr BuA yrnotpeba
(Hanp. oTonNsABaHe Ha MOMeELLEeHMA).

A\ To3sn ypen He e npeaHasHaueH 3a
npodecroHanHa ynotpeba. He nsnonssante 1031
ypeq Ha OTKpUTO.

He cbxpaHaBante nsbyxnmem vnv 3anannumm
BewecTBa (Hanp. KyTumn ¢ 6eH3MH UK aepo30/)
BbB 1AM B 6M30CT A0 ypeaa — MMa OnacHoCT oT
no»<ap.

MOHTUPAHE

A\ BopaBeHeTO M MOHTaKbT Ha ypeaa TpAb6sa
[a Ce M3BbpLWBAT OT ABe WAW MoBeye nvua —
MMa OMACHOCT OT HapaHABaHuA. W3nonssante
npeanasHy pPbKaBuLM 3a Pa30MakoBaHETO U
MOHTaa Ha ypeja — WVMa OMACHOCT OT
nopA3BaHuA.

A&\ MoHTUpaHeTo, BKNIOUNTENHO NOJABAHETO Ha
Boda (aKO e MpuNoXnmo) u enekTPUYecKoTo
CBbp3BaHe N PeMOHT TpAbGBa fa ce M3BbpLUBAT
OT KBanuduuupaH TexHUK. He nonpaeanTte
W He MNOAMEHANTe 4yacTu OT ypeda, ako ToBa
He e M3PUYHO MOCOYEHO B PbBKOBOACTBOTO Ha
notpebutens. lNaseTe geuata faney oT MACTOTO,
KbAeTo ce M3BbplwBa MOHTaxbT. Cnepg Kato
pa3onakoBaTe ypepda, nNpoBepeTe fanvM He e
NnoBpeAeH Mo BpemMe Ha TpaHcnopTupaHeTo. MNpwu
npobnemn ce ob6bpHETE KbM TbproBeua WK
KbM Hamn-bnm3Kkma cepBm3 3a cnegnpopakbeHo
obcnyxBaHe. Cnep KaTto ypeabT 6bAe MOHTMPAH,
oTnagbuUKMTe OT ONakoBKaTa (nnacTmaca, CTuponop
n ap.) TpAbea ga cToAaT faney ot obcera Ha feua -
MMa OMaCHOCT OT 3afyLlaBaHe. YpeabT TpabBa fa
6bAe N3KII0YEH OT 3aXpPaHBAHETO NpPean MOHTaXa
— MMa OMAcHOCT OT enekTpuyeckn ypap. [lo
BpemMe Ha MOHTaXa BHUMaBanTe ypeabT Aa He
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noBpean 3axpaHBawma kaben — MMa onacHocCT oT
enekTpuyeckn ypap. Bkniouete ypepa enBa cneg
3aBbpLUBaHE Ha MOHTaxXa.

A\ V3sbpluete BCrukm paboTu No n3pA3BaHeTo Ha
wkada, Npean aa noctaBute GpypHaTta B HULLIATA, U
crnief ToBa OTCTPAHETE BCUYKM ObPBEHN OT/IOMKMU
N CTbprotMHu. He nokpuBaiTe nNpeaBMAEHOTO
MVHMMANTHO NPOCTPAHCTBO MeXay paboTHUA NoT
N ropHuA pbb Ha PypHaTa - UMa OMACHOCT OT
N3rapaHus.

N3Bagete ¢ypHaTa OT HeWHaTa OCHOBa OT
NOANCTUPONIOBA MNAHAa eABa MO Bpeme Ha
MOHTUPAHETO.

A\ Cnepn moHTaka AonHaTta yacT Ha ypefa He
TpA6Ba noBeue ga 6bae AOCTbMHA - MMA ONAaCHOCT
OT M3rapsiHuA.

A\ He moHTupaiiTe ypena 3aa AekopaTvBHa BpaTa
- ONaCHOCT OT NoXap.

NPEAYNPEXAEHUA OTHOCHO
ENIEKTPO3AXPAHBAHETO

A\ Tabenkata ¢ faHHM Ce HaMMpa Ha NpeHNA pbb
Ha dypHaTa (BMXKAa ce Npy OTBOPEHA BpaTMUKa).
A\ Tpabsa na e Bb3MOXKHO ypeabT fAa ce
M3KNIOYN OT 3aXpaHBAHETO 4Ype3 U3Ba)kAaHe Ha
Lencena, ako € AO0CTbMeH, UM 4Ype3 AOCTbMeH
MHOTOMOJIIOCEH MpPeBKIoYBaTeN, MOHTMPAH crepq
KOHTaKTa, KakKTo WM ypeabT fa € 3a3eMeH B
CbOTBETCTBME C HALUWOHANHUTE CTaHAApTM 3a
eneKkTpuyecka 6e3omnacHoCT.

A\ He usnonssaiite yabmxuteny, pasknoHUTenu
C HAKONKO rHe3da WM apanTepu. Cnep
MOHTUPAHETO eNeKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU He
TpAGBa ga 6baaT AOCTBMNHM 3a NoTpebutena. He
N3Non3BalTe ypepa, Korato Cte C MOKPU Wau
6ocn Kpaka. He w3nonspanite TO3U ypen, ako
3axpaHBaLLMAT My Kaben unu wencen e NOBPeLEH,
aKo He paboTn NpPaBWTHO NN aKo e 61 NoBpeaeH
nnn e nagan.

A Axo 3axpaHBalMAT Kaben e noBpeneH, TOW
TpAbGBa Oa Cce CMeHM C efHaKbB TakbB OT
NPOW3BOANTENA, HEFOB CEPBU3EH areHT Uiu nuue
C AoCTaTbyHa KBanuduKauua, 3a ga ce msberHe
onacHa cUTyauus, HanpuMep enekTpuYeckn yaap.
A\ Ako e Heob6xoaMMa CMAHAaTa Ha 3axpaHBaLua
Kaben, ce CBbpXeTe C OTOPU3NpPaH CepBU3EH
LeHTBP.

MOYUCTBAHE M NOAAPDBKKA

A\ MPEOYNPEXOEHUE: Mpeaun n3sbpluBaHe Ha
KakBaTo W Aa 6uno AerHOCT No noaapbKKaTa
Ha ypefa, ce yBepeTe, Ye TON e M3KMYEH U
He e CBbp3aH KbM 3axpaHBAHETO; HMKOra He
N3non3BanTe ypean 3a NoYnCTBaHe C napa - nma
ONacHOCT OT eNleKTpPUYeCKn yaap.

A\ He wu3snonssante rpybu  abpasvBHU
MOYMNCTBALLM MPenapaT WM OCTPU METANHU
CTbprafikKu 3a MOYMCTBAHE HA CTbKIOTO Ha

BpaTnyKaTa, Tb KaToO Te moraT Oa HajpacKaTt
MOBBPXHOCTTA, KOETO MOXe Oa p[JoBeane Ao
CcyynBaHe Ha CTbKIOTO.

A\ YBeperte ce, ue ypeabT ce e oxnaawn, npeaw
[a V3BbpLlUBATE AEVHOCTU MO MOYMCTBAHE WK
NOAAPBKKA - MMA ONACHOCT OT M3rapAHUS.

A\ NPEAYNPEXOEHWE: N3Kknouete ypepna,
npean ga CMeHUTe flamnaTta - MMa OMnacHOCT OT
enekTpuyeckn yaap.

N3XBBPJIAHE HA ONMAKOBBYHUTE MATEPUAIA

OnakoBbUHMAT MaTepuan e 100% rofieH 3a peurKIrpaHe U e MapKupaH
CbC cMBONa 3a peLuKnvpaHe € . PasnnuHuTe onakoBbYHM MaTepuanu

Tpﬂ6Ba na 6'b,D,aT N3XBDBPNEHN OTTOBOPHO U B CbOTBETCTBUE C Hapen6|/|Te
Ha MeCTHUTE OpraHn 3a N3XBbpAHE Ha OTNnagbUn.

N3XBBPNAHE HA AOMAKUHCKU ENEKTPOYPEL

To3n ypen e npouwsBedeH C MaTepuanu, TFOAHW 3a peuurKIupaHe
WM 3a MOBTOPHO u3nonssaHe. [lpy M3XBbpPNAHETO My cnas3BaiiTe
MeCTHUTEe pa3nopendu 3a N3XBbPJIAHE Ha OTNagbLM. 3a AOMbIHUTENHA
MHPOpMaLUs  OTHOCHO  TpPeTMpaHeTo,  OMon30TBOPABAaHETO U
peunKIMpaHeTo Ha [OMAKMHCKM enekTpoypean ce obGbpHeTe KbM
KOMMETEHTHUTE MECTHW opraHu, cinyxbata 3a 6UTOBM OTMAAbUM WAK
MarasuHa, OTKbAeTO CTe 3akynunu ypefa. To3u ypep e MapKupaH
B cbotBeTcTBME C [dupektuBa 2012/19/EC OTHOCHO oOTmagbuute OT
eneKTpUYecKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). Kato ce norpuxumte
ypenbT fa 6bae N3XBbpIieH No npaBuiieH HauvH, Bue we nomorHeTe 3a
npepoTBpaTABaHe Ha Bb3MOXXHUTE HEraTUBHM NOCNIeACTBUA 3a OKOJIHATa
cpefa u 3apaBeTo Ha xopata. CumBONBT )E, NnocTaBeH Ha M3genmeTo
NN Npuapy»aBalymTe JOKYMEHTY, MOKa3Ba, Ye To3M ypep He 6uBa fa ce
TpeTnpa KaTto 6TOB OTNAAbK, a TPAOBa Aa ce Npefaje B cneyvanvsnpaH
NYHKT 3a peLyKIvpaHe Ha eleKTpUYecko 1 enekTPoHHO obopyaBaHe.

CbBETU 3A MKOHOMMA HA EHEPI A

3arpsABaiiTe npeABapuTenHO ¢ypHaTa CamoO ako TOBa € YyKa3aHo B
roTBapckarta Tabnuua unu BbB Bawara peuenta. V3nonseante TbMHU
nakmpaHu unv emannupaHn ¢opmu 3a neyeHe, Tbll KaTo Te MoriblyaT
TonnMHaTa no-gobpe. XpaHuTe, HyXAaewm ce OT MPOLBLIIKUTENHO
roTBeHe, We Npoab/KaT fa Ce roTBAT JOPU Cref M3KIIOYBAHETO Ha
dypHarTa.

CraHgapteH uukbn (PYRO): nmoaxopsw, 3a MOYMCTBAHE Ha CWJHO
3ambpceHa ¢ypHa. EHeprocnectasawy, umkbn (PYRO EXPRESS/ECO) -
Camo NPV HAKOW MOAENM - : KOHCYMUPa OKOMO 25% No-Manko eHeprua ot
CTaHAAPTHMUA UMKbA. M3nbnHABaWTe ro peAoBHO (Cnep rotBeHe Ha Meco
2 unn 3 MbTU eQUH cneg apyr).

LEKNAPALA 3A EKOJIOTUYEH AU3AH
To3u ypea OTroBaps Ha W3MCKBaHMATA 3a eKOAM3aliH Ha PernameHTy

(EC) N° 65/2014 n 66/2014, B CbOTBETCTBME C eBponenckn ctaHgapT EN
60350-1.
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PbKOBOACTBO 3A
BCEKUAHEBHA CIPABKA

MoxeTe ga nsternute "MHCTpyKLmmM 3a
B/TATOAAPUM B, HE SAKYNUXTE 6e3onacHocT" 1 "PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba

MU3JEJIME HA WHIRLPOOL " -

32 N0-Nb/IHO CbAEACTBIE U NOAAPBKKA, [iW: ww 3gff@%?ﬁ;ﬂo?feﬂafamxﬂ%ef ;aaMcTnenBaTe
MONA, PETNCTPNPANTE 3aKyTIEHOTO U3eNe WHCTPYKLMUTE Ha 3énHaTa Kopuua Ha Tasu
Ha www.whirlpool.eu/register KHVKKA

' Mpean fa nsnonsearte ypeaa, npoyeTeTe BHUMaTE/IHO PbKOBOACTBOTO 3a
° 3apaBe n 6esonacHocT npu pa6ora.

ONMMNCAHUE HA YPEAQA

1. MaHen 3a ynpaBneHune

2. BeHTunatop

3. Kpbrbn HarpesaTten
6 (He ce Bk aa)
4, Hocaun
-7 (HMBOTO € MOCOYEHO Ha NpefHaTa
CTeHa Ha gypHaTa)
<~ 8 5. Bpatnuka
6. [opeH HarpeBaTeneH efieMeHT /
.9 lpun
7. Jlamna
..10 8. Touka Ha NocTaBAHe Ha COHAa
3a MecCo (aKko nma)

9. 3aBoacka Tabesnka
(He NnpemaxBaiTe)

10.[loneH HarpeBaTten
(He ce Bk Aa)

KOHTPOJIEH NMAHEN

1 23 4 5 6 78 9

1. NAB AUCNNEN HacTpolKaTa. 6. TEMNEPATYPA
5.BbPTALL CEBYTOH /BYTOH | 3a3apgaBaHe Ha TemnepaTypaTa.
2. OCBETJIEHME 6TH SENSE 7 BPEME
3a BKN./U3KN. Ha namnara. 3aBbpTeTe ro, 3a Aja ce 3:‘:1 CBepsABaHe Ha YaCoBHMKa U
3. BKJ1./U3KN npuaBKKBaTe NO yHKyMMTE 1 3ajaBaHe Ha NPOAb/IKNTENTHOCTTA
. . . 3a HacTpoliKa Ha NapameTpuTe Ha roTBeHe.
3a BKJ/IIOUBaHE U M3KJTIOUBaHE Ha Ha roTBeHe. HatucHete (@) 3a
dypHaTa 1 He3abaBHO cnupaHe Ha | n3bupaHe, HaCTPONBaHe, AOCT b 8. CTAPT
N3MbJIHABAHATA GYHKLMA. 1 NOTBbPXKAaBaHe Ha GyHKuUUTe 3a BKMIoUBaHe Ha bYHKLAM 1
UV NapaMmeTpuTe, a CbLo 1 3a >
4.HA3AL Hauyano Ha Nporpamara 3a roTBeHe. NoTEbpAAABANE Ha cToMHOCTUTE

3a BpblyaHe KbM NPegXoaHOTO Ha napametpute.
MEHI0 MPY NPOMAHA Ha 9. AECEH OUCIJIEN
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NMPUHAOQNEXHOCTHU

PELLETDBYEH PAOT TABA 3A OTUEXOAHE

COHJIA 3A MECO
(CAMO MNPY HAKOW MOZENN)

—

. TABA 3A NEYEHE

| MIB3rALLY BOAAYU
: (CAMO P HAKOW
: MOZENN)

BpoAT Ha NPYHaANEXHOCTHUTE MOXe a € Pa3NnyeH B

3aBMCUMMOCT OT 3aKyreHuvs mogden.
[pyrn npuUHaQnNexHOCTW MoraT fla Ce 3akKynsaT OT OTAena 3a
cneanpopaxbeHo obcnyxBaHe.

MNOCTABAHE HA PELLETbYHUA PAOT U APYTUTE
MPUHAQJIEXKHOCTU

BkapaiTe peweTbuHUA padT B HOCAunUTe, KaTo
BH/MaBaTe NOBAUIHATUAT CTPaHMNYEH Pbb fa e
Harope u ro nNib3HeTe HaBbTpeE.

Lpyrnte npnHagnexHoCTH, HaNnpumep TaBaTta

3a OTUeXK[aHe 1 TaBaTa 3a neyeHe, ce NOCTaBAT
XOPWU3OHTANTHO MO CbLUA HAUMH KAaTO peleTbYHmMA
paodT.

3AKPEMNAHE HA MTB3FAYUTE (AKO NIMA)

CBaneTte HocaunTe OT PpypHaTa; MaxHeTe
nnacTMacoBuTe NpeanasnTenn oT Nab3raynTe.

3akpeneTe ropHaTa ckoba Ha
nnb3raya Kbm Hocaya u A
BKapaunTe JOoKpan HaBbTpe.
CnycHeTe Ha MACTOTO M

1 BTOpaTa cKkoba.

3a fa 3aKkpenuTe HOcauva,
HaTVCHeTe foSIHATa YacT
Ha WunKaTa 34PaBo KbM
Hocaua. [TpoBepeTe ganu
nnb3raymTe ce ABUXKAT
cBobopaHo. MoBTopeTe
onucaHuTe CTbMKK 3a
APYrusi HOCay Ha CbLoTO
HUBO.

—
=———1
R A
-

Mons, nmarte npeasua;: MNnb3raunte morat aa ce MOHTUPAT
Ha BCAKO HMBO.

CBANAHE W NOCTABAHE HA HOCAYUTE
BuxTe n3obparkeHuns, 3a a OTCTPaHUTE
CTPaHUYHUTE onopu, 1 (aKo UMa) ranknuTe BbB
BbTPELWHOCTTa, KOUTO I'M NpuabpKaT.

N
D S
B =
)J 2 ,
/ ]
2 1)

3a ga noctaBMTE HOCAU HA MACTOTO MY, MbPBO IO
BKapaunTe B ropHuTe rHesfa. [lpbKTe HOoCauva
NOBAMIHAT, BKapanTe ro BbB pypHaTa 1 ro cnycHete
BbPXY [ONHUTE rHe3fa.
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OYHKLUUU

KOHBEHLUIMOHAJIHO NOTBEHE
3a rotBeHe Ha BCAKAKBM ACTWA CamO Ha eJHO HM1BO.

reyn

3a neyeHe Ha rpvn Ha Mbpxonu, Ke6an, HaaeHnUN,
NPUroTBAHE Ha 3€/1IEHYYKOB OrpeTeH 1 npenmyaHe Ha
xna6. Korato neyete MeCO, npenopbyBame fja U3nosn3eate

TaBaTa 3a OTUeXOaHE, 3a fa C'b6|/|paTe OoTAENAHNTE COKOBE.

lNocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa NOf PeLLeTbYHUA
padT 1 HanelTe B Hes MOSTOBYH TP NTENHa BoAa.

OOPCUPAH Bb3YX

3a egHOBPEMEHHO FOTBEHE Ha HAKOMKO ACTUA (Hawi-
MHOFO TPW) MPY €4Ha U Cblla TeMnepaTypa Ha pasnnyHy
HBa. Ta3n GyHKLMA MOXe Aia Ce U3MOM3Ba 3a FOTBEHE Ha
pasnunyHM xpaHu 6e3 NpeMrHaBaHe Ha MUPY3MUTE OT
e[iHaTa XpaHa KbM gpyrara.

MNEYEHE C KOHBEKL A

——/ 33 roTBeHe Ha MeCo, NMeyeHe Ha KeNKOBe C MbIHEX
WAV MbJTHEHV 3e/IeHYYLIM, MOCTABEHV CaMO Ha eJHO HUBO.
Ta3n dyHKUMA Cb3faBa C/aba, NeproanYHO NpeKbCBalla
LMPKynaums Ha Bb3fyxa, KoATo NpeaoTBpaTsBa
NPEeKOMEPHOTO V3CbXBaHe Ha XpaHaTa.

th

=i ) QYHKLIUW 6™ SENSE

3AAYWEHN ACTUA

Ta3n yHKUMS aBTOMATYHO U30Mpa Hall-fobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTog, 3a roTBEHE 3a ACTYA C NacTa.

@ MECO

Ta3u dyHKUMA aBTOMATMYHO U3bupa Hal-fobpata
Temnepartypa 1 MeTof 3a roTBeHe 3a Meco. Ta3u GyHKLMA
OT BpeMe Ha Bpeme aKTVBUPA BEHTUMATOPA NPW HMUCKa
CKOPOCT, 3a Aa NpeAoTBpaTH NPecyLLaBaHETO Ha XpaHaTa.

MAKCU TOTBEHE

XL Ta3m dyHKUMA aBTOMATUYHO M361pa Haln-gobpus
pexum 1 TemnepaTypa 3a roTBeHe Ha rofiemu napyeta
Meco (Hag 2,5 kg). Mpenopbusa ce No Bpeme Ha roTBEHETO
MecoTO Aia ce 00pbLLa, 3a Aa Ce NOCTUNHE PAaBHOMEPHO
3anuyaHe OT ABeTe cTpaHu. Hail-gobpe e mecoto
neproamnyYHo fa ce NoMKMBa CbC COCa, 3a Aa ce n3berHe
n3cyLiaBaHe.

XNAb

Ta3u dyHKLMA aBTOMATUYHO U30Upa Hall-fobpaTa
Temrepatypa 1 METOA 3a FOTBEHE 3a BCUYKM BUAOBE XNA0.

g NUUA
Ta3n dyHKUMA aBTOMATNYHO U36UMpa Hall-fobpaTa

Temnepatypa 1 METOA 3a rOTBEHE 3a BCUYKK BUAOBE NiLia.

CNAOKULIN N KEMKOBE

Ta3n yHKUMS aBTOMATYHO U30Mpa Hall-fobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTof, 3a FOTBEHE 3a BCVYKM BULOBE
CNAgKMLWN.

CNEUMANHU OYHKL N

2 BbbP3O NMPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

3a 6bp30 NpeABapUTENHO 3arpABaHe Ha
¢dypHaTa. Cnep KaTo NpeaBapUTENIHOTO 3arpsaBaHe
npuKntoun, pypHaTa aBTOMaTMUYHO N3bKpa
¢yHKUMATa ,KOHBEHUMOHANHO roTBeHe”. M3uakante
npeaBapuUTeNHOTO 3arpsABaHe Aa 3aBbplun, Npean aa
nocTaBuUTe XpaHa BbB pypHarTa.

wov) TYPBO 'PUN
&

3a neyeHe Ha egpy NapyeTa Meco (AKonaH,
roBexgo neveHo, nune). Npenopbvusame ga
n3nosi3BaTe TaBaTa 3a OTUEXAHe, 3a ia CbbupaTe
oTAeNAHUTE Npu roTBeHeTo cokoBe. [NocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HMBATa NoA peweTbyYHMA padT 1
HanenTe B HeA MNOMIOBUH NUTBP NuTernHa soga. C Tasm
byHKUMA MOXe a N3Mon3BaTe BbPTALMA Ce WULL
(koraTo nma).

EKO ®OPCUPAH Bb3YyX*

3a npennyaHe Ha eHO HMBO Ha NapyeTa Meco
C NnbHKa unu dune. NpekoMepHOTO N3CbXBaHe
Ha XxpaHaTa ce npefoTBpaTABa Nopaau cnabaTa,
npekbcBalla OT Bpeme Ha Bpeme LMpKynauyma Ha
Bb3ayxa. [pu n3nonssaHe Ha Ta3n ekodyHKUKA
namnaTta ocTaBa M3KJIloYeHa Mo Bpeme Ha roTBeHeTO.
3a ga usnonseaTte nporpamata EKO n cvotBeTHO Aa
onTMMK3MpaTe NOTPebNeHNETO Ha eHeprus, TPA6Ba
[la He oTBapATe BpaTU4yKaTa Ha ¢ypHaTa, JoKaTo
ACTMETO He CTaHe roToBo.

{§§ MOAADBPKAHE HA TOTUTMHATA

<= 33 3aMa3BaHe Ha TOKY-LLO CroTBEeHa XpaHa
ropeiya u Xxpynkasa.

~~, BTACBAHE
| —

3a oNTUMAaNHO BTAacBaHE Ha CNIafIKO MSIN CONEHO
TecTo. 3a a OCUrypuTe KaueCcTBEHO BTacBaHe, He
BKJIlOUBalTe GYHKLUUATA, ako PpypHaTa e BCe olye
ropeuia crief Npeaxo4HOTO roTBEHe.

ABTOMATVI‘-I HO NMOYUCTBAHE YPE3
NMAPOJIN3A

3a OoTCTpaHABaAHe Ha cieguTe OT NPBbCKK
ypes HarpsiBaHe 4O MHOTO BMCOKA TemnepaTypa.
B ypepna ca 3anoxeHu ca iBa UMKba 3a
ABTOMATUYHO MOYNCTBAHE: MbJIEH UKD
(MAPOJNN3A) n no-kpatbk Lurkbn (EKO).
MpenopbuBamMme NeproanyHoO Aa N3NbHABaATE
KpaTK1A UKD, @ MbJIHUS UMKDBA ga U3non3BaTe
CaMo MpU CUJTHO 3aMbpceHa dypHa.

* OyHKUMATa Ce U3NON3Ba KATO eTafloHHA B [leKnapaLmnaTa
3a eHepruHaTa eGeKTMBHOCT CbrnacHo pernameHT (EC)
65/2014
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U3NMONI3BAHE HA YPEOA 3ATIPDBB MNbT

1. CBEPAABAHE HA YACOBHUKA
KoraTo BKntoumTe dypHaTa 3a MbpBiA MbT, TpAOBa a CBepUTE YaCoBHIKA.

1AM
T Ul
[lBeTe Lundpy 3a YacoBeTe Luie 3aN0oYHaT f4a Mirart. 3aBbpTeTe GyTOHa,
3a 1a 33/1aJ1€Te YaCOBETE, U HaTUCHETe % 3a NOTBbPXKAEHIE.
=l
Jp |

[iBeTe Lydpm 3a MUHYTUTE L 3aMOYHAT @ MUraT. 3aBbpTeTe
6yTOHa, 3a ia 33fafeTe M HYTITE U HaTICHeTe (&) 3a
MOTBbPKAEHNIE.

Mons, uvaiie npeasig; Korato nak novckaTe fa CBepUTe YaCoBHMKE,
HATUCHETE 11 330PHKTE MOHe 3a efHa CeKyHa, Korato dypHata e
V3KMIOUEHa; CNef| TOBA M3Mb/IHETE OMVCAHTE NO-TOPE CTHIKNA,

Cren NpombPKMATENHO MPEKBCBAHE Ha 3aXPaHBALLOTO HANPEXKeHMe MoXe
[13 CE HanoX/ OTHOBO [1a CBEPUTE YGCOBHYIKA.

2.HACTPOVIKA

Mpy HeOOXOLVIMOCT MOXe fa MPOMEHNTE MepHaTa eauHILA 3a
Temnepatypara (°C no nogpasdbrpaHe) 1 HOMUHANHIA KOHCYMUPaH
TOK (16 A).

Mpw U3KMtoueHa dypHa HaTVCHeTe 1 3apbKTe §# NoHe 3a neT
CeKyHIW.

S 7
- gmm
CEL~
ey (s (o
[

3aBbpreTe HyTOHa, 3 fia 13bepeTe MepHaTa eAMHULA, U Clef TOBa
notebpaetec (§)

3aBbpTeTe OyTOH, 3a f1a 136epeTe HOMUHAMHIA TOK, U Clef TOBa
notebpaeTec (g) .

Mons, nmarite npeagug; OypHaTa e NporpaM1paHa 3a CBbp3BaHe KbM
[OMALLHa eNeKTpUYecKa MHCTanaLWa, KOATO MO3BONABA BKITKOUBAHE Ha
ypeav ¢ MOLHOCT Haa 3 KW (16 A). Ao BalliaTa eneKkTpuuecka MHCTanatms
€ 33 Mo-Masika MOLLHOCT, TosI0Ba A HamanuTe Tasv CTOMHOCT (13 A).

3. 3ArPABAHE HA OYPHATA

HoBata cl)ypHa MOXe ia N3nyCKka M1PKU3MK, CBbP3aHn C npoLeca Ha
HenHoTO MPON3BOACTBO: ToBa e HaMmb/IHO HOPMaJlHO.

Mpeny Aa 3anoyHeTe aa roTBUTE XPaHa BbB GypHaTa,
npenopbyBamMe fia A HarpeeTe npasHa, 3a fia npemaxHete
OCTaTbyHUTE MVIpVI3Ml/I.

CBarneTe npeanasHnA KAPTOH WK NPO3PaYHOTO $oNMOo OT PpypHaTa
V1 M3BafieTe HamypaLLTe Ce B HeA NMPUHALANEXHOCTH.

Harpelite ¢pypHata go 200 °C v A 0CTaBeTe Taka 3a OKOMO Yac, KaTo 3a
no-fo6bp edeKT BKNUMTE LIMPKYMaLMATa Ha Bb3ayxa (HanprMep
,QDopcnpaH Bb3gyx” unu ,leueHe ¢ KOHBEKLMA").

Cna3BaiiTe yKka3aHUATa 3a NPaBUIHO HACTPOIBaHe Ha PyHKLATa.

Mons, nmarite npeagua: Cnef mbpBOTO M3MOM3BaHe Ha ypeaa ce
MPEenopbYBa [1a MPOBETPUTE MOMELLIEHMETO.

BCEKUAHEBHA YNOTPEBA

1. U3BUPAHE HA OYHKLINA

Korato dypHata e 13KntoueHa, fa [VCries ce nokassa camo
YaCOBHVKBT. HaTncHeTe 11 3aapbxTe (1) ,3a a BKMIOUNTe dypHarTa.
3aBbpTeTe ByTOHa, 33 Aa NperneAaTe OCHOBHUTE GyHKLN (Ha
neByiA ancnnein). Vizbepete xenaHata GyHKLNA U HaTUcHeTe (§) .

=

3a fa u3bepeTe NoadpyHKLYA (KOraTo UMa), MbPBO 13bepeTe
OCHOBHaTa $yHKLMA 1 HaTUcHeTe (§) ,3a 4a NOTBbPAWTE U 1a
MpemIHeTe KbM MEHIOTO Ha 136paHaTa GyHKLMS.

D < (D =
= L

3aBbpTeTe OyTOHa, 3 Aa Npernenate NoAdYHKLMMTE Ha AeCHUS
Ancrinein. Vsbepere xenaHata noadyHKUmA v noTebpaete ¢ (§) .

2.HACTPOVKA HA OYHKLIVATA

Cnep KaTo n3bepete HeobxoaMMaTa GYHKLMS, MOXETe A
MPOMEHITE HAaCTPOMKUTE .

[vcnnesT nokasea NocnefoBaTeNHO HACTPOWKIATE, KOUTO MOraT fa
Ce MPOMEHT.

TEMMEPATYPA / HBO HA TPUTTA

Korarto Ha aucrnes mura cumsonst °C uni °F, 3aBbpTeTe OyToHa,
3a [1a NPOMEHUTE CTONHOCTTA, (e KOETO HaTicHeTe (§) ,3a Aa
MOTBbPANTE 11 Aa NPEMHETE KbM ApYriTe HACTPOVIKK (KoraTto e
Bb3MOXHO).

ColueBpemeHHO MoXe fja MPOMEHMTE 1 HUBOTO Ha rpuna (3 =
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CUNHO, 2 = cpefHo, 1= crabo).

Mons, maiite npensva; Cnen CrapTipaHe Ha GyHKLMAT], TemnepaTypata

VI HBOTO Ha rpIA/Ia MOTaT f1a Ce MPOMEHAT HaMPaBO C HaTVCKaHe Ha ¢
W CbC 3aBbpTaHe Ha GyToHa.

MPOOBITKATENNHOCT

- amEm mm

8
VA

Korato cumsomst & mura Ha vicrines, nsnonssaitre 6yToa, 3a 4
HaCTPOWTe eflaHoTO Bpeme 3a FOTBeHe, 1 HaTUCHETe (g) ,3a Aa
noTBbPAUTE.

He e HeobxoayMO fia 3aiaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, aKO KcKaTe fja
yNpaBrsiBaTe roTBEHETO PbyHO: HatncHete [> |, 3a fa notebpavite
11 a CTapTvipate $pyHKLMATa,

B TakbB Crlyyall He MOXe Aia 3aJjaBaTe Kpas Ha BPEMETO 3a FOTBEHE,
KaTo MporpamypaTe OT/IOKeH CTapT.

Mons, vimarite npesig; N0 Bpeme Ha roTBEHETO MOKE Aa NPOMEHATE
33aieHaTa B HauanoTo NMPOALIKATENHOCT Ha FOTBEHE; 33 LiENTa
HaticHere () . 3aBbpTeTe OyTOHa, 33 [1a MPOMEHUTE BPEMETO, U
HaTVIcHeTe (g) 3a NOTBbPXKEH/E.

3AJABAHE HA BPEMETO HA 3ABbPLLUBAHE HA TOTBEHETO/
OTJIOMEH CTAPT

Mpyi MHOTO GYHKLMM Cef KaTo 3aJj3ieTe BPEME 3a FOTBEHE MOXKeETE
[1a OTNIOXUTE CTapTa Ha GYHKLIVIATA, KaTo Mporpammnpare KpaiiHius
yac.

Korato BpemeTo Ha 3aBbpLLIBaHe Ha FOTBEHETO MOXe Aa ce
MPOMEHS, IVICTINEAT NoKa3Ba 04akBAHOTO BPEME Ha 3aBbpLLBaHE, @
aimBOTBT (%) Mura.

:l' - .

Ako e HeobX0aMMO, 3aBbpTETe OYTOH, 33 Aia 333JETe BPEMETO

Ha NMPUK/IOYBaHe Ha FOTBEHETO, (e KOeTo HaTicHeTe [> ,3aa
MnoTBbpAVTE 1 Aa CTapTVpaTe GyHKUMATA.

MocTaBeTe xpaHaTa BbB QypHaTa 11 3aTBOpETE BpaTUYKaTa.
OyHKUMATA LLie CTapTVPa aBTOMATVYHO CIef NepU1og OT BpeME,
KOWTO € M3UMCIIEH TaKa, Ye FOTBEHETO Aia 3aBbpLUV B 3a[jafieHNA yac.

Mong, vaite npeai; MporpaMMpaHETo Ha OTAIOXKEH Yac 3a CTapTVpaHe
Ha rOTBEHETO LLie OTMEHM $a3aTa 33 NPEABAPUTENHO 3arpABaHe

Ha GypHaTa. DypHaTa NoCTeneHHo Lie JOCTUMHe HeobxoayMaTa
TEMMEPATYPa, KOETO 03HaUaBa, Ue BPEMETO 3a FOTBEHE LLE € MasIKO Mo~
[Ib/rO OT MOCOYEHOTO B rOTBAPCKaTa Tabnmua.

M0 BPEMe Ha V134aKBaHETO MOXe C MOMOLLTa Ha ByTOHa f1a NPOMeHITe
MPOrPaMMPAHOTO BPEME Ha 3aBbPLLIBAHE Ha FOTBEHETO.

HamicHete = wm () |33 Aa NpoMeHuTe HaCTPOVKaTa 33
TemnepaTypara Wi BPEMETO Ha roTBeHe. Korato NpuKioumTe, HatucHeTe
() 33 Aa noTBbPANTE.

Mons, nmvaiite npensua: CTapTvPaHETO CbC 3aKbCHEHNE He Ce Mpe/ara
33 OyHKummTe Grill v Turbo Grill

3. AKTUBUPAHE HA OYHKLIMATA
Cnep KaTo NPUNOXITE HEOOXOAVMUTE HACTPOIKY, HaTCHeTe [> ,
3a fla aKTVBMpaTe GyHKLMATA.

[No Bcako BpeMe MOXe ia HaTUCHETE U 3abpXUTE (D ,3aa
MNOCTaBUTE aKTVIBHATa B MOMEHTa (I))/HKLI,I/IFI Ha nay3a.

4.NPEABAPUTE/THO 3ArPABAHE

Hskom GyHKLMM BKMIOUBAT $asa 3a NpeaBapyTENHO 3arpsiBaHe Ha
dypHata. Cnep crapTvipaHe Ha GyHKUMATA Ha JMCTiien ce NOKa3Bea
VHAVKALWA 32 aKTVBMPaHe Ha Ga3aTa 3a nogrpsBaHe.

Koraro Tasv d:asa npukiitoum, ce HyBa 3ByKOB CYIrHaJ 1 Ha AWCTI/IeN
ce n3Bexaa vHGopmaLms, Ye dypHaTa e JOCTUrHasa 3aaeHara
Temneparypa.

Ha 70311 eTan oTBOpETe BpaThyKaTa, MOCTaBETe XpaHaTa BbB
dypHata nHatucHeTe [> |, 3a 4 3amouHe roTBeHeTo.

Mons, vivaitte NpenBra; AKO NOCTaBUTE XpaHaTa BbB dypHaTa npeau
MPEnBaPUTENHOTO 3arpABaHE [1a 3aBbPLUY, KAUECTBOTO Ha MPUTOTBEHOTO
ACTME MOXe [a Ce BIIOLN.

OTBapAHETO Ha BpaTIUKaTa Mo Bpeme Ha $asaTa 3a NpefsapuTeHo
3arpsABaHe NocTasA QyHKLMATA B PEXKMM Ha ray3a.

BpE‘ME‘TO 3a rOTBEHE He BK/OYBa d>a3a 3a MNOArpABaHe.

C nomoLLTa Ha ByTOHa MOXe MO BCAKO BPEME f1a MPOMEHITe
TeMNepaTypaTa, KOATO vickaTe fa Gbae A0CTUrHaTa.
5.KPAVHATOTBEHETO

UyBa ce 3ByKOB CVIrHan 11 Ha AUCTIIEA ce U3Bexaa HdopmaLKs, Ye
FOTBEHETO € 3aBbPLLEHO.

3a /1a yab/Ku1TE BPEMETO 3a roTBeHe 663 f1a NpoMeHATe
HaCTPOVIKITE, 3aBbpTETe BYTOHA, 33 Aa 3343AETe HOBA
NPOIBLIBKUTENHOCT U HaTUCHeTe [> .

. OYHKLIUW 6" SENSE

Bb3CTAHOBABAHE HA TEMIEPATYPATA

KoraTo no Bpeme Ha roTBEHETO TemrepaTypata BbB GypHaTa
CrajiHe Nopaav OTBAPAHE Ha BPATMUKATa, aBTOMATWUHO Ce
aKTVBYIPa CrieLanHa GyHKLWA 3a Bb3CTaHOBABAHE Ha 3aflafieHaTa
Temnepatypa. [lokato TemneparypaTa ce Bb3CTaHOBABa, Ha
QVICTINes Ce BMKAA aHMMaLWA (,3M1s"), KOATO 134e3Ba, KOraTo
Temneparypara JOCTUrHe 3aJjaAieHaTa CTOMHOCT.

©

4— M

3a nocTuraHe Ha Hal7|-,E|,O6'bp [pe3ynTat OT rOTBEHETO, NPOABJIKNTENHOCTTA
Ha NPOorpamMmnpaHna LKbI1 3a rOTBEHE Ce YBe/YaBa B 3aBNCUMOCT OT
TOBa KOJMKO AbJIr0 BpaTYKaTa € CTOANIa OTBOPEHa.
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. CMELINAJTHU OYHKLIUA
ABTOMATUYHO MOYUCTBAHE YPE3 MUPOITA3A

He pokocBaiiTe ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONNTNYHNA LUK DI,

He ponyckaiite geua v XXNBoTHU Ao pypHaTa no
BpeMe Ha NUPOINTUUYHUA LNKDBA U crief, TOBa, A0
MbJIHOTO NPOBEeTPABaHE Ha NOMeLLeHNEeTO.

V13Bagete OT dypHaTa BCUUKI MPUHAGNEKHOCTY (BKITIOUUTENHO
HOCaumTe) Npeny Aa akTvempaTe GyHKUMATA 3a MAPOIUTUYHO
noumnctBaHe.Ako pypHaTa € HCTanMpaHa nog nioT 3a roTBEHE,
BCUYKM FOPESTKI 1 ENEKTPIYECKI KOTTIOHM TPAOBA Aa Ca V3KITH0UeHN
MO BPeMme Ha LIKbJla Ha CaMoroUMCTBaHe (MMponn3a).

3a ONTVIMAIHW PE3yNTaTV MY MOYKCTBAHETO OTCTPaHETe OCTaTbLNTe
B KyX1HaTa 11 3a0bpLLeTe BETPELUHOTO CTBKIIO Ha BpaTUYKaTa npeam
M3MOT3BaHETO Ha MponuUTuHaTa GyHKLMA. QyHKUmATa Muponisa
113r10/13BaliTe CaMo KOraTo ypHaTa e CUIHO 3aMbpCeHa N OTAENA
HenpurATHa MMpPKI3Ma Mo BPEME Ha FOTBEHE.

Breste B crieuantmTe dyHKumm &) v 3aBbpTeTe 6yToHa, 33
fAa n3beperte ] o meHtoTo. Crief ToBa HaTicHeTe (§) ,3a fia
noTBbpavTe.

HatucHete [> |, 3a He3abaBeH CTapT Ha LMKb/A Ha NOYMCTBAHE Ui
3aBbpTeTe OyTOHa, 33 Aa M3bepeTe Kpatkua LUk (ECO).

HatcHete > 3a HesabaBeH CTapT Ha LMKba Ha MOYMCTBaHe Ui
HaTicHeTe (&), 3a /1a HaCTPOWTE BPEMETO 3a Kpai/oTNOKeHMSA
CTapr.

DypHara LLe CTapTpa LyiKbia Ha MOYVCTBaHE 1 BpaTyyKaTa Lue ce
3aK/1H0uM ABTOMATVYHO.

BpaTiukaTa Ha GypHaTa He MOXe [ja Ce OTBap#, JOKATO Tpae
MPONTVYHOTO NOYKCTBAHE: TA OCTaBa 3aKITtoUeHa, JOKATO
Temneparypara criagHe 10 NprYemIBa CTONHOCT. [poBeTpsBaiiTe
MOMELLEHVETO MO BPEME Ha U1 CIEA MMPOTIMTYHMA LK.

Mons, nmaite npeasyia; MpONBIKATENHOCTT Vi TemnepaTypara Ha
LIMKBa 38 NOUMCTBAHE HE MOraT [ia Ce HaCTPOMBAT.

.M3MON3BAHE HA COHAATA 3A MECO (AKO UMA)

MpunoxeHata COHAA 3a MECO MO3BOJIAIBA 3MEPBAHETO Ha TOUHATa
BBTPELLHA TEMMEPATYPa Ha XpaHaTa Mo BPEME Ha FOTBEHE.
/13non3BaHeTo Ha CeH30PHa COH/Ia 3@ MeCo Ce Mo3BoJIABa CaMo 3a
HAKOU dYHKLMM 3a roTBeHe (KoHBeHLyoHanHo roteeHe, GopcvipaH
Bb3AYyX, [leyeHe ¢ koHBekUMs, Typbo rpun, 6th Sense Meco 1 6th
Sense Makcu rotBeHe).

OT MHOTO BaXKHO 3HaueHMe e ia NoCTaBuUTe
COHJaTa NPaBWITHO, 3 i Ce MojTyyaT
NepPPEKTHIN PE3YNTaTVi OT FOTBEHETO.
BkapaiiTe coHpaTa B Hall-MmececTara YacT,
KaTto 130arsare KOCTN Ui MasHUHW Mo
MecoTo.

Mpv NPUroTBAHE Ha MTIYe MECO COHAaTa
TpsbBa [la Ce BKapa CTPaHWYHO, Mo
cperarta Ha MbpauTe, KaTo ce 00pblLa
BHUMaHVIe BbPXBT 1 1a He MOMagHe B Kyxa
uact. AKO MEeCoTO € C HepaBHOMEPHa
nebennHa, NpoBepeTe aanv e fobpe
CrOTBEHO, MPeam fa ro 13saauTe ot dpypHata. CBbPKETE Kpas Ha
COH[aTa C OTBOPA, PA3MONIOXKEH Ha AACHaTa CTeHa Ha BLTPELLHOCTTa
Ha dypHaTa. KoraTo coHpata 3a Meco 6bAie BKIIoYeHa KbM
BBTPELIHOCTTa Ha dypHaTa, LLie NPO3BYYI 3BYKOB CUTHaJ 1 BBPXY
JUCTINen ce MOKa3Ba CYMBOS 1 LieieBaTa TeMrepaTypa.

Ao coHpaTa 3a Meco e BK/toueHa o Bpeme Ha 1361paHe Ha
GYHKLMA, AUCTINEAT ce NPEBKITIOYBA Ha LienieBaTa Temneparypa Ha
COHJaTa 3a Meco Mo nofpasbrpaHe.

HatucHete (§) ,3afja CrapTuparte HaCTPOIKMTE. 3aBbpTeTe
6yTOHa, 3a ja 3aiafieTe LieNeBaTa TemMnepaTypa Ha COHAaTa 3a Meco.
HaTicHete 6yToH (§) ,3a ja notBbpAMTE.

3aBbprTeTe GYTOHa, 3a [1a 3ajjafieTe TemnepatypaTa Ha
BBTPELLHOCTTa Ha ypHaTa.
HatucHete @ wwm [> ,3a fa notebpauTe v ja craptupare
Mporpamarta 3a roteeHe.
o Bpeme Ha NporpamaTta 3a roTBeHe ANCMNIEAT NMOKa3ga LiefieBata
TemMnepaTypa Ha CoHAaTa 3a Meco. Korato MecoTo focTurHe
3afiafieHara LieneBa TemrepaTypa, nporpamarta 3a roTBeHe crvipa 1
avcnnest nokassa “End” (Kpai).
3a la CTapTMpaTte OTHOBO Nporpamara 3a roteeHe ot “End”, Kato
3aBbpTITE BYTOHA, MOXETE fla perynmpare LiefieBaTa Temnepatypa
Ha COHp1aTa 3a Meco, KaKTo e MoCcoYeHo no-rope. HatcHete (§)
wwm > ,3aa NOTBbPANTE 1 Aa CTapTMpaTe OTHOBO MpOrpamMara
3aroTeeHe.
Mons, uMaitte mpengm; Mo Bpeme Ha NPOrpamaTa 3a roTBeHe CbC COHa
33 MECO MOXeTe [1a 3aBbpTuUTe BYTOH3, 33 f1a MPOMEHITE LieneBaTa
TemrepaTypa Ha COHfaTa 3a Meco. HavicHeTe & ,3a fja perynvipate
TemnepaTypata Ha BbTPELIHOCTTA Ha GypHaTa.
CoHaaTa 3a MeCO MOXe fja Ce NOCTaBA MO BCAKO BPEME, CbLLiO Taka Mo
BpeMe Ha Mporpama 3a roteeHe. B 103 criyuali e HeobxoaMmo fa ce
33/371aT OTHOBO MapameTpuTe Ha GYHKLMATA 33 FOTBEHE.
AKO COHAATa 33 MEeCO He e CbBMECTMA C HAKOA GyHKLA, GypHaTa
V3KIIOYBa NMPOrpamaTa 3a roTBeHe i 113aBa NpeayrpeavTeneH 38yKoB
curHarn. B To3u cyvait M3KIIoUETe CoHAaTa 3a MECo Wi HaT/CHeTe

<<, 33 /13 3aAaneTe Apyra GyHKUMA. OTIOXEHUAT CTapT 1 GasaTa 3a
NPeABAPUTENHO 3arPABAHE He Ca CbBMECTVMM CbC COHAATA 33 MECO.
.3AKJTIOMBAHE HA BYTOHUTE
3a fja 3aKntounTe GYTOHUTE, HATUCHETE 1 33ApbXKTE OYTOH <1
MoHe 3a 5 cekyHAau.

Hanpaserte cblL0TO, 32 fa fiebnoKmpaTe By ToHUTE.

Mons, nmaite npenem; ByToHMTe MOraT fia Ce 3aKioyBaT 1 Mo BpemMe Ha
roTeeHe.

OT CbobpakeHwd, CBbp3aHK € 6e30MacHOCTTa, PypHaTa MOXe fja ce
VBKTTIO4M N0 BCIKO BPEME C HaTUCKaHe Ha (1)
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NMONE3HU CbBETU

KAK OA CE YETE TOTBAPCKATA TABJINLA

B Tabnuuata ca nocoyeHn Hal-nogxoaaLmTe
(I)yHKLI,VIVI, NPUHagNeXXHoCTn N HNBa 3a NPUroTeBAHe
Ha pa3nuyHn ACTUA. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3anousaT
OT MOMEHTa, B KOMTO XpaHaTa ce NOCTaBu BbB
dypHaTa 1 He BKNOUBAT NpeABapuUTENHOTO 3arpsBaHe
(koraTo ce M3MCKBa TakoBa). TemnepaTtypute n
BpeMeHaTa 3a roTBeHe ca NpubAnN3nTENHN 1 3aBUCAT
OT KONMYeCTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT N3MNoNn3BaHuTe
NpUHagNeXxHoCTn. B HaYanoTo nsnon3eanTte Ham-
HUCKMTE NpenopbYBaHM CTOMHOCTM 1 aKo XpaHaTa
He ce croTeu gobpe, NpeMrHeTe KbM MO-BUCOKU
CTOMHOCTW. I3non3BanTe focTaBeHuTe ¢ pypHaTa
NPUHAANEXHOCTU UK MeTanHU GOpPMU 3a KeKoBe 1
TaBu 3a PypHa (3a npegnoynTaHe TbMHO OLBETEHN).
Moke na n3nonssate CbLO CbAOBE 1 akcecoapu

OT OTHEeYNOpPHO CTbKNO (MnpeKkc) nnmn KameHNHOBM
TakuBa, HO MMalTe NpeABu, Ye BpeMeHaTa 3a
roTBeHe Le 6bAaT Masko No-gbiru.

EAHOBPEMEHHO NPUTOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTUA

C dyHkumAaTta ,DopcrpaH Bb3ayx" MoOXe fa rotBuTe
eJHOBPEMEHHO Pa3fIYHUN XPaHU, KOUTO U3NCKBAT
e[lHa 1 Cblla TeMnepaTypa Ha roTBeHe (Hanpumep:
pnba 1 3eneHuYyUn), N3NON3BANKYM PA3NTUYHMN HUBA.
M3BapeTe xpaHaTa, KOATO U3NCKBA NO-MaJIKo Bpeme
3a roTBeHe 1 ocTaBeTe BbB PpypHaTa XxpaHaTa, KOATO
M3MCKBa NO-AbAro Bpeme 3a roTBeHe.

MECO

M3non3BaliTe KakbBTO U Aa € BUA TaBU 3a GypHa nnu
cbpose ,[upekc”, nogxogawm 3a paamepa Ha napyeTo
Meco, KOeTo TpAbBa Aa ce neye. 3a NeYeHe Ha rofiemu
napuyeTta Meco, Haln-gobpe e ga npubaBuTE ManKo
6yNbOH Ha ABHOTO Ha CbAa, KaTo MonMBaTe CbC COC
MeCOTO MO BpeMe Ha neyeHe, 3a fia NpuaageTe BKYC.
VmanTe npensug, ye No Bpeme Ha Ta3um onepauus we
ce noABuM napa. Korato MecoTo ce orneye, octaeeTte

ro b gpypHara 3a okono 10—15 MUHYTK 1N ro
06BUNTE B anyMnHneBo Gonumo.

Korato uckate fja neuete meco Ha ckapa, nsbepete
napuyeTta c paBHOMepHa AebenunHa, 3a fja ce NocTUrHe
paBHOMepHO onnyaHe. MHoro febenute napyeTa
MeCo M3KCKBAT NO-AbJIr0 BpeMe 3a neyeHe. 3a aa
npegnasnTe MecoTo OT M3rapsaHe OTBbH, CBaneTe
peweTbyHUA padT Ha NO-AOSHO HUBO, C KOETO
XpaHaTa ce nocTasa ganey ot rpuna. O6bpHeTe
MeCOTO Npu N3TUYaHe Ha ABe TPeTN OT BPEMETO 33
rotBeHe. BHumaBanTe npu oTBapAHEe Ha BpaTuukKaTa,
3all0TO LWe r3ne3e ropelya napa.

3a cbbupaHe Ha COKOBETE OT FOTBEHETO
npenopbyBame fa NOCTaBUTE TaBaTa 3a OTUeXAaHe C
NONOBUH NNTBbP NUTENHA BOLa B HEA HENOCPEACTBEHO
nop peleTb4YHMs padT, Ha KOWNTO e NocTaBeHa
XpaHaTa. [loneiTte, Korato e He06X0aMNMO.

OECEPTU
foTBeTe GMHM AecepTn C KOHBEHUMOHaNHaTa GyHKUUA
CaMo Ha efinH padT.

N3non3Baite TbMHU MeTanHn GopMmMM 3a KENKOBE ”
BMHArv rv NocTaBaAnTe Ha NPefoCTaBeHNA pelleTbyeH
padT. 3a fa neyeTe Ha NoBeye OT eguH padT, n3bepete
byHKUMATa 3a dopcmpaH Bb3[yX 1 pasnosnoxeTe
WwaxmaTHO popMmuTe 3a KelnkoBe Ha padpToBeTe, KOETO
nognomara onTMMasiHaTa LMpKynauma Ha ropewus
Bb3AYX.

3a fa NpoBepuTe Aanu KenK C Mas e n3neyeH,
nocTaBeTe AbpPBeHA KJleuka 3a 3b0M B LIeHTbpa Ha
Kenka. AKO KfleukaTa 3a 3b0u 13nese YncTa, KeNKbT e
roToB.

AKo n3nonseate Hesanensawm GOpMU 3a KEMKOBE, He
MarkeTe C Macsio pbboBeTe, Thbii KaTo KENKbBT MOXKe Aa
He ce HagurHe paBHOMEpPHO OKOJI0 pbboBeTe.

AKo n3genmueTo ce ,HagyBa“ Nno Bpeme Ha neyeHe,
13non3BariTe No-HMUCKa TeMnepaTypa clefBawus

NbT U 0OOMUCIETE HAMANIIBAHETO HA KONMMYECTBOTO
TEYHOCT, KoATo f00aBATe, NN NO-BHUMATENTHO
pa3bbpKBaHe Ha cMecTa.

3a cnagKkuwu € BAaXHU MABbHKN UMW TONWHT (YMN3KeNK
W NIOAOBU MaoBe) n3non3BanTte GpyHKUUATA
JleueHe c KOHBeKLMA". AKO JOoNHaTa YacT Ha KeWka

e HefoneueHa, cBanete padTta Ha NO-HOSIHO HUBO U
npean pobaBsHe Ha NNbHKATa NOpbCeTe OCHOBATA Ha
KeliKa C raneTa oT X186 nnm 6uckBUTH.

NMULIA

Hama»eTe neko TaBuTe 3a neyeHe c Ma3HWHa, 3a

da Ce rapaHTnpa, 4e nnuata nma XpynkaBa OCHOBa.
PasHeceTe MouapenaTta no n1uuata Npu N3TUYaHe Ha
OBe TpeTn OT BpeMeTO 3a roTeBeHe.

BTACBAHE

BuHarm e Han-pobpe na NnoKkpreTe TeCTOTO C BlaXKHa
Kbpna, npeau Aa ro noctaBute BbB dpypHaTta. Bpemeto
3a BTacBaHe Ha TeCTOTO C Ta3n GyHKUUA ce HaManaBa
C NpnbNn3NTENHO efHa TpeTa B CpaBHEHMeE CbC
CTanHa Temnepatypa (20 - 25°C). BpemeTo 3a BTacBaHe
Ha nuua 3anoysa oT okoso vac 3a 1 kg TecTo.
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FTOTBAPCKA TABJINLA
PELIENTA OYHKUUA ::::313:6 TEM"(EOIZI)\TYPA :z%ﬂzjlxﬁcm)::g: HMVIBO
3ATPABAHE HETO (MuH) NMPUHAONEXXHOCTU
=3 : 170 30-50 2
E:E::ﬁ]enca:mcm / KeiikoBe ¢ = Mla 160 30 - 50 quﬁ
Ia 160 30-50 4 1
KeiikoBe ¢ nnbHKa = . 160 - 200 30-85 ‘i'
(Yninskerk, Wwpyaen, AObAKOB Naw) Ila 160 — 200 35-90 %i"lﬁ ﬁ,;.,,
= - 160 - 170 20-40 3
Buckeutn / Mankmn Keinkose = Ja 150 - 160 20-40 i
fa 150 - 160 20-40 4 1
=3 - 180 - 200 30-40 3
CnagKuwim ot NapeHo TecTo Ha 180 - 190 35-45 R;F %1,
Na 180 - 190 35-45x > 3 1
D [a 90 1m0-150 3
LlenyBKku Ia 90 130 - 150 %i"lﬁ ;
na 90 140-160+ > 3 T
. 220 - 250 20-40 2.
Muua (TbHKa, nebena, dokaya) Oa 220 - 240 20-40 ﬂ;ﬁ ;
[la 220 - 240 25-50¢ 2 3 ]
CamyH xn76 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Xne6ue = - 180 - 220 30-50 3
Xnn6 &) Na 180 - 220 30-60 4 T
. 250 10-20 %,
3ampaseHa nuuya — 2 1
i 250 10-20 _* '
= N 180 - 190 45-60 2
(CBgJ?:Hthr(;aB:(ﬂ,MB;, KIALL) Aa 180 - 190 45-60 'ﬂwirrlﬁ .\;IF
Na 180 - 190 a5-70+ > 3 1
- fa 190 - 200 20-30 3.
E::T%Baulconeukw OT MHOFONINCTHO fa 180 - 190 20 - 40 ; 1_1,
Na 180 - 190 20-40x > 3 T
Nasausa/Mnoposu Nty = . 190 - 200 a0-65 3
MeuyeHa nacrta/KaHenoHn - 190 - 200 25-45 3
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peEnTA ovkuan  putenko | TEMPEPATYPA Lot
3ATPABAHE HETO (mm1)  MPUHAAJIEXXHOCTU
I(-:\;:fllculz(:?@nemxo/rosemno/ > 3 190 - 200 60 - 90 z;a
?(Iggiz?(\aa'upzef;né s kfupavou } 170 110 - 150 &;
Muneluko/3aewko/Matewko 1 kg < . 200 - 230 50-80% 3
Myewko/Mbwe 3 kg @ . 190 - 200 90-150 2
Pu6a Ha ¢pypHa / Pnba, o6BuTa B
XapTuA 3a neyeHe @ Ia 180 - 200 40-60 &;x
(duneta, uana)
(Boware, oo, potnegsany) X A2 180-200 50-60
MpeneuyeH xna6 @ - 3 (Bucoka) 3-6 .\,,,5,,,,,
Pu6a ¢une/ CrekoBe @ - 2 (CpepHa) 20 - 30%** ,‘,,,4,,,,, \;,
2-3

)I;I:nﬂg;lg:l:;:eﬁanwlpe&bpua/ @ ) (%‘,’,,'iﬂ',ig)‘ 15-30%% 2 \;{
MeueHo nune 1-1,3 kg - 2 (CpepgHa) 55 - 70%** .\,,,2,,,,, \;N,
MeueHo rosexpo ananrne 1 Kg - 2 (CpepHa) 35 - 50** ,‘,ﬁiﬂ,
ArHewKwn 6yTueTa/Kpaka - 2 (CpepgHa) 60 - 90** z;a
Kapto¢um Ha pypHa - 2 (CpepHa) 35 - 55%* &;
3eneHYyKOB orpeTeH - 3 (Bmncoka) 10-25 K;,
s R IR S N N S A
JlazaHa n meco Ja 200 50 - 120* qmi_mp 3125
Meco n kKapTodu Ja 200 45 - 120* ﬂép &;,
Pn6a n seneHuyuyn Ja 180 30-50 ,\,ﬁi"l, K1=,
MeyeHo meco ¢ NAbHKa - 200 80 - 120* 3;5
gaaepu::).rar‘lxw:fu?«o, arHeLKo) ) 200 50 - 120 5;5

* ﬂpl/l6)'ll/l3l/lTeJ'IHa NPOOB/TKATENHOCT Ha rOTBEHETO: MOXE [la U3BafnTe ACTATA OT d)ypHaTa M0 Pa3IMYHO BpemMe B 3aBUCMOCT OT NINYHWTE B MOEAMOYNUTAHNA.

** OBbpHeTe XpaHaTa NPV M3TUYaHE Ha [1BE TPETV OT BDEMETO 3 FOTBEHE.
% OBbPHETE XpaHaTa NPy 13T YaHe Ha NONOBIHATA OT BPEMETO 33 FOTBEHE

Mons, nmarite npengiig; QyHkUpaTa 6th Sense "Cragkun 1 Keiikose” 13non3sa Camo FOPHIA 1 0NHIA 3arpsBalLy eneMeHTV 6e3 LIMPKynaLms Ha GopcrpaH

Bb3ayX. Hee HeO6XO£I,I/IMO NPEeABAPUTENHO 3arpABaHE.

vow 4 —
= i & =
OYHKUMNW
KOHstTLé'ga:anHo fpun Typ6o rpun QopcupaH Bb3gyx  [leueHe c KoHBeKuymAa Eko ¢opcmpaH Bb3fyx
ABTOMATUYHM = g SF a>>) =
OYHKLMNN
H 3apyweHun actua Meco Makcu rotBeHe Xnsa6 Muua Cnagkuwmn n Kemkose
...... aFr 1 \ | T
MPUHALLNEX- M
HOCTH TaBa 3a dypHa vnm popma 3a TaBa 3a otuex/are/Tasa 3a TaBa 3a oTUex/jaHe/TaBa 3a  TaBa 3a OTLeXAaHe C
PeweTbueH padt C Y reyeHe 1nu TaBa 3a pypHa Ha
KelK Ha peLeTbyHusa padt peLeTbUHMA padT neyeHe NOJSIOBVIH NMUTHP BOAA
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NOAAPBXKA U
NMOYNCTBAHE

Mpeaw aa npucrbnUTe Kbm
noaApbXKKa NN NOYMCTBaHE Ha
¢dypHara, ce y6eperte, ue He e ropetuia.

He u3non3Baiite ypeau, NoYncTBaLLy
cnapa.

BbHLUHU NOBBbPXHOCTU

« [ouncTeTe NOBBLPXHOCTUTE Ha PypHaTa C BNlaxHa
MUKPOdUGBPHA Kbpra. AKO Ca CUITHO 3aMbpCeHH, JobaBeTe
HAKONKO KamnKu M1eLL, npenapar ¢ HeyTpaneH pH. MNoacyweTte
CbC Cyxa Kbpra.

« [la He ce 13non3BaT KOPO3MBHM M abPa3nBHI MOYNCTBALLM
npenapatit. AKO NoA06eH NPOAYKT CyyaliHO NOMagHe BbPXY
MOBbPXHOCTTA Ha ypeaa, NoumncTeTe He3abaBHO C BNlaxHa
MUKPObKODBPHA Kbpra.

BbTPELUHU MOBBbPXHOCTU

- Cnep BCAKO rOTBEHE M34aKaiiTe GypHaTa Aa ce oxnaam
1 21 noumncTeTe (3a NPEANoYNTaHe, JOKaTO € OLLe TOMa),
3a [1a OTCTPaHWTe OT/IaraHUATa U MeTHaTa OT XpaHara. 3a
OTCTpaHsBaHe Ha KOHAEeH3VpanaTa Blara npy roTBeHe Ha XpaHu

He nsnonssainre cromaHeHa

BbJIHA, CTbPranku unmn abpasmsHu/
passxpaLiy nouncTBaLLm
npenaparu, Tbil KaTo Te Morar fja
noBpeAAT MOBbpPXHOCTNTE Ha ypeaa.

Hocete npeanasHu pbKasuuy.

QypHata TpsA6Ba Aa ce U3KoUn
OT eNeKTpryeckaTa mpexa npegu
M3BbpLUBaHe Ha KAaKBUTO 1 Aa e
AEeNHOCTU 3a NogApPbKKa.

C ronAMO CbbPKaHVie Ha BOJa, 34aKaliTe dpypHaTa fja ce
OX/1aZV HAMBJHO 1 M3GbpLLETE BlaraTa C Kbpra Win rooa.
+ AKO MO BBTPELUHNTE CTEHM Ha $ypHaTa Ma 3acbxHara
MpPBCOTYSA, NpenopbuBame Bu aa BktoumnTe GyHKLWMATa 33
aBTOMATMYHO MOYMCTBAHE C L1 ONTVIMaHIN PesynTaTi oT
MOYMCTBAHETO.

« Bpatnukata Ha dypHaTa MoXe ce CBanvi 3a No-necHo
MOYMCTBAHE.

MPUHALANEXHOCTU

BepgHara cnen ynotpeba HakcHeTe NpriHaaneXHOCTITE BbB
BOfa C Jo6aBeH TeueH MMeLL Npenapar, KaTo 13nos3sarte
PbKaBMLM 32 GyPHa, ako NPUHALIEXXHOCTUTE BCE OLLE Ca
ropetuy. OCTaTbLyi OT XpaHa MOrarT Jja ce NpemMaxHat C MOMOLLTa
Ha YeTKa Unm rooa.

CMAHA HA TIAMNATA
1. NsknioueTe dpypHaTa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

2. Pa3BuinTe KanaukaTa Ha OCBETUTENIHOTO TANO,
CMeHeTe KpyLlKaTa n 3aBUNTE OTHOBO Kanaykara.

3. CebpsKeTe OTHOBO pypHaTa KbM efeKTpuyeckaTta
Mpexa.

Mons, umanTe npeasua;: 1anon3earte Camo XanoreHHu
Kpywkn 20—40 W / 230 V~, okbn G9, T300°C. KpyLukaTa,
M3MON3BaHa B M3AENMETO, e NpeaHasHauYeHa CneLmnanHo 3a
JOMaKVHCKN ypean 1 He e NoAxXoAALla 3a OCBETABAHE Ha
nomelleHna 8 goma (PernameHT Ha EO 244/2009). Kpywkute
MOraT [la Ce 3aKynaT OT HalinA OTAeN 3a CNeAnpPoAakbeHo
obcny»KBaHe.

- He nvnanTe ¢ pble xanoreHHata KpyLkKa, Tbit KaTo
OCTaBalLMTe MO HeA OTMeYaTbLM MOraT Aa A MOBPEeAAT.

He n3nonzgante ¢ypHaTa, Npear Aa nocTaBute Ha MACTO
KamaukaTa Ha namnarTa.

To3u ypen CbabprKa CBETIMHEH M3TOUHMK C KNac Ha
eHepruiHa edpeKkTnBHOCT G.
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CBAJNTAHE U NOCTABAHE HA BPATUYKATA
1. 3a pa ceannTe BpaTnukata, oTBOpeTe A HanbAHO U 4, CnycHeTe BpaTuyKaTa Halony 1 A oTBopeTe

3aBbpTeTe GrKCaTopuTe B OTBOPEHO MOJNIOXKEHME. AOKpal.

. 3aTBOpEeTE BpaTMyKaTa JOKONKOTO € Bb3MOXHO. 3aBbpTeTe puKcatopuTe 4O MbPBOHAYANHOTO UM
XBaHeTe 34paBo BpaTMyKaTa C ABe pble (He A nonoxeHue: NposepeTte ganu dukcatopuTe ca
XBallanTe 3a ApbKKaTa). 3aBbPTEHUN JOKpal.

CbLEBPEMEHHO A U3TErNATe Harope, 3a Aa n3nese oTr Ca Pa3nosiIoKeHW NpPaBUIHO.
rHe3naTta. OcTaBeTe BpaTn4yKaTa Ha noaxoaAwo MACTO
BbpPXY MeKa NOBBbPXHOCT.

a

5. Npo6saiite fa 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa U NpoBepeTe
Lanu TA 3acTaBa ycnopenHo Ha TabnoTo 3a

3. 3a ga nocTaBuTe BpaTMUKaTa, MbPBO A ynpasnieHre. AKO TOBa He e Taka, MoBTopeTe
NpnGAMKeTe 40 GypHaTa, Cles KOeTo BKapaliTe NnocoYeHunTe No-rope CTbNKW. Bpatnukata moxke fa ce
NaHTUTe B rHe3/jaTa Taka, Ye fa ce puKcmpar B NoBpeAr, ako He GYHKLMOHMPa NpaBuHo.

ropHarta cu yacT.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NMPABHOCTU

Mpo6nem

Bb3amoxkHa npvyvrHa

PeweHne

DypHaTa He paboTu.
eneKkTpoeHeprus.

mpexara.

Hama 3axpaHBaHe ¢

Ypenbt e n3knwuyeH ot

MpoBepeTe Aanu Ma HanpeXXeHve B
MpexaTta 1 ganu ¢ypHaTta e BK/loYeHa KbM
MpeaTa.

M3knioueTe 1 BKNOUETE ypeaa OTHOBO, 3a Aa
BUAWTE Janun Npo6emMbT He e OTCTPAHEH.

BpaTtuukara He ce oTBaps.
BpaTmyKaTa.

noyncTeaHe.

HewnsnpagHa Kntoyanka Ha

V3nbnHABa ce UMKbA 3a

M3knioueTe PpypHaTa 1 A BKNIlOUYETE OTHOBO,
3a fja NnpoBepuTe Jann Hem3npaBHOCTTa

e oTCcTpaHeHa. M3uakanTte PyHKUMATa Aa
npuknoun n GypHaTa fa ce oxnagu.

d

Ha gucnnes ce nssexpga “F”,
nocnenBaHo oT Unuppu unn
6yKBU.

Mpob6nem cbc codpTyepa.

CBbpKeTe ce C Hal-6n13KNA LeHTHbP 3a
cnepnpopaxbeHo 06Cy»KBaHe Ha KIIMEHTU U
cbobuleTe uncnoto cnep 6ykeaTta F.

MWHOOPMALNUA 3A YPEOA

@www flncToBKata C €HeprumHUTe NoKasaTenn Ha To3u
ypen Moxe fa 6bae cBaneHa oT caita Ha Whirlpool
docs.whirlpool.eu

KAK AA CE CHABAUTE C PbKOBOACTBOTO 3A
YNOTPEBA U NMOAAPDBXKKA

> @ Yzrernete PBKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 nogapbKKa OT Halwms yebcanT
docs.whirlpool.eu (moxe ga nsnonssare
To31 QR Kop), KaTo NocounTe Koaa Ha
npoaykra.

> MoeTe CblUO Taka Aja Ce CBbPXKeTe C Halus OTAenN 3a
cneanponaxbeHo 06CyKBaHe Ha KIIMEHTU.

CBDbP3BAHE C OTAENA 3A CJIEANPOAAMXBEHO
OBCJTYXKBAHE

NHdopmaunsTa 3a KOHTAKT e NpuBeaeHa B
PbKOBOACTBOTO

3a rapaHLUMOHHO
obcnyxBaHe. Mpwu
KOHTAKT C OTAena 3a
cnegnpopak6eHo
06cnyKBaHe Ha KNNeHTU
CcbobLaBaliTe HOMepaTa,
NMOCOYEHU Ha 3aBOACKaTa
Tabesika Ha Bawws ypegq.

P XXXKKK XXXXXK XXX XXXXXXX

enC s [N A
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SIGURNOSNE UPUTE

OBAVEZNOPROCITAJTEIPRIDRZAVAJTE
SE

Prije upotrebe uredaja procitajte ove sigurnosne
upute. Sacuvaijte ih za buducu referencu.

Ovaj priru¢nikisam uredaj sadrze vaznasigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvodac otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladno
koriStenje ili za pogre$no podesavanje komandi.
M\ Vrlo maloj djeci (0 — 3 godina) ne dopustajte
pristup uredaju. Maloj djeci (3 — 8 godina)
ne dopustajte pristup uredaju ako nisu pod
nadzorom. Djeca starija od 8 godina i
osobe smanjenih fizi¢kih, osjetilnih i mentalnih
sposobnosti ili osobe bez dovoljnog iskustva i
znanja mogu Kkoristiti uredaj samo ako su pod
nadzoromiili su dobili upute o sigurnom rukovanju
uredajem te ako razumiju potencijalne opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne smiju
Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.

A\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni
dijelovi zagrijavaju se tijekom upotrebe. Pazite da
ne dodirnete grijaCe. Djeca mlada od 8 godina
trebaju se drzati podalje od uredaja, osim ako su
pod nadzorom.

A\ Ne dodirujte pe¢nicu tijekom ciklusa pirolize
(samociscenja): opasnost od opekotina. Pazite da
se djeca i kucni ljubimci ne priblizavaju pecnici
tijekom ciklusa pirolize i nakon njega (sve dok
se prostorija potpuno ne prozraci). Prije ciklusa
pirolize visak prolivene tekucine, posebice masti i
ulja, moraju se ukloniti iz unutrasnjosti pec¢nice. U
unutrasnjosti pec¢nice ne ostavljajte pribor ili bilo
koji drugi materijal tijekom ciklusa pirolize.

A\ Ako je peénica postavljena ispod ploce za
kuhanje, pazite da su svi plamenici ili elektricne
grijace ploce isklju¢eni za vrijeme ciklusa pirolize:
opasnost od opekotina.

A\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora
prilikom suSenja namirnica. Ako je uredaj
prikladan za upotrebu sonde, upotrebljavajte
samo sondu temperature preporucenu za ovu
pecnicu: opasnost od pozara.

A\ Odjec¢u ili druge zapaljive materijale ne
priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi
potpuno ne ohlade: opasnost od pozara.
Uvijek pazite prilikom kuhanja namirnica bogatih
masnoc¢om ili uljem ili prilikom dodavanja
alkoholnih pica: opasnost od pozara. Za uklanjanje
posuda i dodatnog pribora upotrijebite rukavice
za pecnicu. Po zavrsetku kuhanja pazljivo otvorite
vrata i pustite da vruci zrak ili para postupno
izadu prije pristupanja unutrasnjosti: opasnost od
opekotina. Ne prekrivajte izlaze za vrudi zrak na
prednjem dijelu pecnice: opasnost od poZzara.

A\ Pazite kada su vrata pecnice otvorena ili
spustena kako biste izbjegli udaranje u vrata.
DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE

A\ OPREZ: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao $to je mjerac
vremenaiiliodvojeni sustav daljinskog upravljanja.
M\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u
kucanstvima i na sliénim mjestima, kao 3to
su: kuhinje za osoblje u trgovinama, uredi i
druge objekti u kojima se radi; seoske kuce; za
goste u hotelima, motelimaili sli¢nim smjestajnim
jedinicama.

A\ Ne dopusta se nikakva druga upotreba (npr.
grijanje prostorija).

A\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu.  Nemojte koristiti ovaj uredaj na
otvorenom prostoru.

A\ Ne odlazite eksplozivne ili zapaljive predmete
(npr. benzin ili raspriivace) u uredaj ili u njegovu
blizinu: opasnost od pozara.

POSTAVLJANJE

A\ Pri postavljanju, uredajem moraju rukovati
dvije ili vise osoba: opasnost od ozljeda. Za
raspakiranje i postavljanje uredaja upotrijebite
zastitne rukavice: opasnost od porezotina.

A\ Postavljanje, ukljucujué¢i dovod vode (ako je
uredaj opremljen), elektri¢ne prikljucke i popravke
smije obavljati samo kvalificiranitehni¢ar. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio ku¢anskog
uredaja osim ako se to izri¢ito ne navodi u
korisnickom prirucniku. Djeci ne dozvoljavajte
priblizavanje mjestu postavljanja. Nakon
uklanjanja ambalaze s proizvoda, provjerite da
tijekom transporta nije doslo do ostec¢enja. U
slucaju problema, kontaktirajte distributera ili
najblizi postprodajni servis. Nakon postavljanja
otpadni materijal pakiranja (plastiku, dijelove
od stiropora itd.) odlozZite van dohvata
djece: opasnost od gusenja. Uredaj se prije
postavljanja mora iskljuciti iz napajanja: opasnost
od elektricnog udara. Pazite da za vrijeme
postavljanja uredaj ne oStetiti elektri¢ni kabel:
opasnost od pozara ili elektricnog udara. Uredaj
ukljucite tek kada zavrsi postupak postavljanja.
A\ Obavite sve radove izrezivanja na ormaricu i
uklonite sve strugotinei piljevinu prije postavljanja
uredaja u element. Ne zatvarajte minimalni
potrebni razmak izmedu radne povrsine i gornjeg
ruba pecnice: opasnost od opekotina.

Pecnicu skinite s podnoZzja od pjenastog polistirena
tek u trenutku postavljanja.

A\ Nakon postavljanja dno uredaja vise ne smije
biti dostupno: opasnost od opekotina.

M\ Uredaj ne postavljajte iza ukrasnih vrata:
opasnost od pozara.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

A\ Nazivna plotica nalazi se na prednjem rubu
pecnice (vidi se kad su vrata otvorena).
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A\ Mora postojati moguénost isklju¢ivanja uredaja
iz struje uklanjanjem prikljucka ako je on dostupan
ilito uciniti pomocu dostupne sklopke s vise polova
instalirane uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozicenja
i uredaj mora biti uzemljen u skladu s nacionalnim
sigurnosnim standardima za elektri¢nu struju.

A&\ Nemojte koristiti produzne kabele, visestruke
uti¢nice ili viSestruke utikaCe. Nakon postavljanja
elektri¢ni dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku.
Uredaj ne upotrebljavajte kada ste mokri ili bosi.
Uredaj ne upotrebljavate ako su njegov dovodni
kabel ili utika¢ osteceni, ako ne radiispravno ili ako
je ostecen ili je pao na tlo.

A\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga
mora zamijeniti proizvodac, ovlasteni serviser ili
osobe sli¢ne kvalifikacije kako biste izbjegli opasne
situacije: opasnost od strujnog udara.

A\ Uslucajuzamjene kabela za napajanje, obratite
se ovlastenom servisnom centru.

CISCENJE | ODRZAVANJE

A&\ UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojen iz napajanja prije obavljanja bilo kojeg
zahvata odrzavanja; nikada ne upotrebljavajte
uredaje za (CiS¢enje parom:  opasnost od
elektricnog udara.

A\ Ne upotrebljavajte gruba abrazivna sredstva za
¢is¢enjeilioStre metalne strugace za CiS¢enje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to
moze uzrokovati rasprsnuce stakla.

A\ Provjerite je li se uredaj ohladio prije obavljanja
bilo kakve radnje cis¢enja ili odrzavanja: opasnost
od opekotina.

A\ UPOZORENLJE: Isklju¢ite uredaj prije zamjene
Zarulje: opasnost od strujnog udara.

ODLAGANJE AMBALAZNIH MATERIJALA

Ambalazni materijal moze se u potpunosti reciklirati i oznacen je
simbolom recikliranja ¥® . Razli¢iti dijelovi ambalaze moraju se stoga
odgovorno odlagati i u skladu s propisima lokalnih vlasti o odlaganju
otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREDAJA

Ovaj uredaj proizveden je od materijala koje se moze reciklirati ili
ponovno iskoristiti.  Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o
zbrinjavanju otpada. Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi
i recikliranju elektri¢nih kucanskih aparata, obratite se nadleznom
mjesnom uredu, sluzbi za skupljanje komunalnog otpada ili trgovini u
kojoj ste uredaj kupili. Ovaj uredaj je oznacen sukladno europskoj direktivi
2012/19/EU o elektricnom i elektroni¢ckom otpadu (WEEE). Osigurate li
ispravno odlaganje tog proizvoda, pomoci ¢ete u sprjecavanju mogucih
negativnih posljedica za okolis i zdravlje ljudi. Simbol E na proizvodu ili
na popratnoj dokumentaciji oznacava da se s njim ne smije postupati kao
s ku¢nim otpadom, nego ga treba odnijeti odgovaraju¢em sakupljalistu
za recikliranje elektri¢nog i elektroni¢kog otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGLJE

Prethodno zagrijte pe¢nicu samo ako se tako navodi u tablici pecenjaili u
vasem receptu. Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje
jer oni bolje upijaju toplinu. Jela koja zahtijevaju dulje kuhanje nastavit
e se kuhati i nakon sto iskljucite pecnicu.

Standardni ciklus (PYRO): prikladan je za ciscenje jako prljave pecnice.
Ciklus za ustedu energije (PYRO EXPRESS/EKO): samo na odredenim
modelima —: koji trosi priblizno 25 % manje energije od standardnog

ciklusa. Odabirite ga u redovitim intervalima (nakon 2 ili 3 uzastopna
pecenja mesa).

DEKLARACIJA O EKOLOSKOM NACINOM IZRADE

Ovaj uredaj udovoljava zahtjevima ekoloskog nacina izrade europskih
uredbi br. 65/2014 i 66/2014, sukladno europskoj normi EN 60350-1.
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VODIC ZA SVAKODNEVNU

UPOTREBU

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI

WHIRLPOOL PROIZVODA
Kako biste dobili potpuniju pomo¢ i
=/ podrsku, svoj proizvod registrirajte na
www.whirlpool.eu/register

Sigurnosne upute i Vodic za upotrebu i

l;w: ww odrZavanje mozete preuzeti tako da posjetite
— nase web-mjesto docs.whirlpool.eu i
slijedite upute na poledini ove knjiZice.

' Prije upotrebe uredaja pazljivo procitajte vodic za zdravlje i sigurnost.
[ ]

OPIS PROIZVODA

)

. Upravljacka ploca
. Ventilator
. Kruzni grijac¢

(nije vidljiv)

w N

4. Vodilice resetke
(razina je oznacena na prednjem
dijelu pecnice)

. Vrata
. Gornji grija¢/rostilj
. Zarulja

. To¢ka za umetanje sonde za
meso
(ako je uredaj opremljen)

9. Identifikacijska plocica
(ne skidati)

10.Donji grijac

0 N & Un

(ne vidi se)
UPRAVLJACKA PLOCA
E" @:
1 23 4 5 6 78 9

1. LLJEVI ZASLON

2.SVJETLO
Za ukljucivanje/isklju¢ivanje
svjetla.

3. UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE

Za ukljucivanje i iskljucivanje
pecnice ili zaustavljanje ukljucene
funkcije u bilo koje vrijeme.

4. NATRAG

Za povratak na prethodni izbornik
prilikom konfiguriranja postavki.

5. OKRETNI GUMB /GUMB 6TH
SENSE

Okrenite ga za kretanje kroz
funkcije i namjestanje parametara
kuhanja. Pritisnite @ za odabir,
postavljanje, pristupili potvrdu
funkcija ili parametara i eventualno
pokretanje programa kuhanja.

6. TEMPERATURE

Za namjeStanje temperature.

7. VRIJEME

Za namjestanje ili promjenu
vremena i podesavanje vremena
kuhanja.

8. POKRETANJE

Za pokretanje funkcija i potvrdu
postavki.

9. DESNI ZASLON
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DODATNI PRIBOR

) . PLITICA ZA . . KLIZNE VODILICE
RESETKA : SAKUPLJANJESOKOVA : PLITICAZAPECENJE ﬁgr\SE)LII\IN/?AI;JEKlm

. Broj komada dodatnog priboré moze varirati, ovisno o
SONDA ZA MESO kupljenom modelu.
(SAMO NA NEKIM MODELIMA) Ostali dodatni pribor moZe se odvojeno kupiti u
postprodajnom servisu.
N
UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE
Resetku vodoravno umetnite tako da je kliznite kroz VODILICA RESETKI
vodilice resetke pazedi da je strana s podignutim Pogledajte slike za skidanje bo¢nih nosaca i (ako je
rubom okrenuta prema gore. uredaj opremljen) matica unutrasnjosti koji istu
Ostala dodatna oprema kao $to je posuda za podrzavaju.
prikupljanje sokova i lima za pecenje, postavlja se Q@t
vodoravno, na isti nac¢in kao i resetka. — —1
________________________________________________________________________________________ @ S
POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA (AKO JE UREDAJ —r7 @:\\ \ A
OPREMLJEN) \ > )
Uklonite vodilice resetki iz pecnice i uklonite zastitnu =
plastiku s kliznih vodilica.
Pricvrstite gornju kopcu |
vodilice na vodilicu reSetke i 2 "
do kraja je klizno pomaknite. ’W’
—j Donju kop¢u spustite u
1 polozaj.
>
Vodilicu u€vrstite tako da
EWS:‘O p”t's?ﬁfe donji ?('0 Vodilice resetki postavite tako da ih najprije
opce na vodilicu resetke.  _eee—x postavite u njihovo gornje sjediste. Drzedi ih,

El'g)géegg‘g moon%i‘é;itfeo‘(/%di“ce:f klizno ih pomaknite u odjeljak za kuhanje, a zatim
Korake por?ovite na.drugoj : spustite u polozaj donjeg sjedista.
vodilici resetke na istoj ]

razini.

Napominjemo: Klizne vodilice mogu se postaviti na bilo kojoj
razini.
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FUNKCLJE

KONVENCIONALNO

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj
razini.

POSEBNE FUNKCLE

ROSTILJ

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha. Kod
rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju
tijekom kuhanija: Pliticu postavite na bilo koju razinu
ispod resetke i dodajte 500 ml vode.

2 BRZO PRETHODNO ZAGRIJAVANJE

Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.
Po zavrsetku zagrijavanja pecnica ¢e automatski
odabrati funkciju ,Konvencionalno”. Pri¢ekajte
zavrSetak zagrijavanja prije stavljanja hrane u
pecnicu.

) TURBO ROSTIL)J

g‘() TERMOVENTILACIJA

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

x Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: pliticu postavite na bilo koju
razinu ispod resetke i dodajte 500 ml vode. Razanj
(ako je uredaj opremljen) moze se upotrebljavati s
tom funkcijom.

KONVEKCIJSKO PECENJE

——/ Za peclenje mesa, kolaca s punjenjem ili
pecenje punjenog povréa na samo jednoj redetki.
Ta funkcija upotrebljava blago, intervalno kruzenje
zraka kako bi se sprijecilo pretjerano isusivanje jela.

th

s ) FUNKCIJE 6™ SENSE

— SLOZENAC

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za jela s tjesteninom.

EKO TERMOVENTILACIJA*

© za pecenje punjenih komada mesa i fileta
mesa na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje
namirnica sprije¢eno je blagim, intervalnim
kruzenjem zraka. Kada se upotrebljava funkcija
EKO, svjetlo ostaje isklju¢eno tijekom kuhanja. Kako
biste upotrebljavali ciklus EKO, a tako i optimizirali
potrosnju energije, vrata ne smijete otvarati sve dok
jelo nije gotovo.

@MESO

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nac¢in kuhanja za meso. Ta funkcija
povremeno ukljucuje ventilator na maloj brzini kako
bi se sprijecilo preveliko isusivanje jela.

({{ ODRZAVANJE TOPLINE

- 73 odrzavanje netom ispecene hrane toplomi
hrskavom.

-~ DIZANJE

== 7a optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta.
Za odrzavanje kvalitete dizanja tijesta ne ukljucujte
funkciju ako je peénica vruca nakon ciklusa kuhanja.

MAKSI KUHANJE

X Funkcija automatski odabire najbolji nacin
kuhanja i temperaturu za pripremu velikih
komada mesa (preko 2,5 kg). Preporucuje se
okretati meso tijekom pecenja, da bi s obje strane
jednako potamnilo. Najbolje ¢ete rezultate postici
povremenim polijevanjem mesa kako biste sprijecili
da se osusi.

a AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Uklanjanje prskanja od kuhanja pomocu
ciklusa vrlo visoke temperature. Dostupna su dva
ciklusa samociscenja: puni ciklus (PYRO) i kraci
ciklus (ECO). Preporucujemo redovitu primjenu
brzeg ciklusa, a cijeli ciklus primjenjujte samo kada
je pecnica jako prljava.

KRUH

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste kruha.

PIZZA
Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste pizza.

TIJESTO ZA KOLACE

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste kolaca.

* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu o
energetskoj ucinkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br.
65/2014
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PRVA UPOTREBA PECNICE

1. POSTAVITE VRIJEME
Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
pecnicu.

Dvije znamenke sata zapocet ce treperiti: Okrenite
gumb za podesavanje za postavljanje sata i pritisnite
@ za potvrdu.

Dvije znamenke minuta zapocet ce treperiti. Okrenite
gumb za podesavanje za postavljanje minuta i
pritisnite (§) za potvrdu.

Napominjemo: Za naknadnu promjenu vremena pritisnite i
drzite pritisnutim & najmanje jednu sekundu sok je pe¢nica
isklju¢ena i ponovite gore navedene korake.

Vrijeme ¢ete mozda trebati ponovno namjestiti nakon duljih
nestanaka struje.

2. POSTAVKE

Prema potrebi mozZete promijeniti zadane mjerne

jedinice, temperaturu (°C) i nazivnu jakost struje (16 A).

Kada je pecnica iskljucena, pritisnite i drzite pritisnutim
§# nanajmanje 5 sekundi.

-
l'lé\\
A -

Okrenite gumb za odabir mjerne jedinice i zatim
pritisnite (§) za potvrdu.

Okrenite gumb za odabir nazivne jakosti struje i zatim
pritisnite (g) za potvrdu.

Napominjemo: Pecnica je programirana za potrosnju razine
elektri¢ne energije kompatibilne s mrezom u domacinstvu
snage vece od 3 kW (16 A): Ako je snaga u vasem domacinstvu
manja, morat ¢ete smanjiti tu vrijednost (13 A).

3..ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova peénica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pe¢nici.

Pecnicu zagrijavajte na 200 °C otprilike sat vremena,
po moguc¢nosti koristedi funkciju kruzenja zraka (npr.
.Termo ventilacija” ili ,Konvekcijsko pecenje”).
Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCLJU

Kada je pecnica isklju¢ena, na zaslonu se prikazuje samo
vrijeme. Pritisnite i drzite (1) za uklju¢ivanje pecnice.
Okrenite gumb za prikaz glavnih dostupnih funkcija na
zaslonu s lijeve strane. Odaberite jednu i pritisnite (g) .

=

Za odabir podfunkcije (kada je dostupna) odaberite glavne
funkcije i zatim za potvrdu pritisnite (§) i idite na zbornik
funkcije.

Okrenite gumb za prikaz glavnih dostupnih funkcija na
zaslonu s desne strane. Odaberite jednu i pritisnite (¢) za
potvrdu.

2. POSTAVLJANJE FUNKCIJE

Nakon odabira Zeljene funkcije mozete promijeniti njezine
postavke.

Na zaslonu ce se prikazati postavke koje mozete redom
mijenjati.

TEMPERATURA/RAZINA ROSTILJA

&

S, ¢
e
|

Kada ikona °C/°F treperi na zaslonu okrenite gumb za
promjenu vrijednosti i pritisnite (§) za potvrdu te nastavite
s promjenom sljedecih postavki (ako je moguce).
Istovremeno mozete postaviti i razinu rostilja (3 = visoka, 2 =
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srednja, 1 = niska).

Napominjemo: Nakon pokretanja funkcije temperaturu ili
razinu rodtilia moZete promijeniti pritiskomna  ff¢ il izravnim
okretanjem gumba.

TRAJANJE

- amEm mm

8
VA

Kada ikona ¢ treperi na zaslonu, upotrijebite gumb za
podesavanje potrebnog trajanja kuhanja i zatim pritisnite
(¢) zapotvrdu.

Ne morate postavljati vrijeme kuhanja ako Zelite ru¢no
upravljati kuhanjem: Pritisnite [> za potvrdu i pokretanje
funkcije.

U tom slucaju ne moZete postaviti vrijeme zavrsetka kuhanja
programirajuci odgodu pokretanja.

Napominjemo: Vrijeme kuhanja koje je postavljeno mozete
prilagoditi za vrijeme kuhanja pritiskom na (& : Okrenite gumb
za promjenu sata i pritisnite (g) za potvrdu.

POSTAVLJANJE VREMENA ZAVRSETKA KUHANJA/
ODGODE POKRETANJA

U brojnim funkcijama nakon postavljanja vremena kuhanja
mozete odgoditi pokretanje funkcije tako da programirate
vrijeme zavrsetka.

Kada promijenite vrijeme zavretka na zaslonu ce se
prikazati oCekivano vrijeme zavrietka funkcije dok ikona

() treperi.

. : *
o R | I @

P

Prema potrebi okrenite gumb za postavljanje vremena
zavrdetka kuhanja, zatim pritisnite [> za potvrdui
pokrenite funkciju.

Stavite hranu u pecnicu i zatvorite vrata: funkcija se
automatski ukljucuje nakon isteka izraCunatog vremena
kako bi kuhanje zavrsilo u vrijeme koje ste postavili.

Napominjemo: Programiranje odgode pokretanja kuhanja
onemogucduje fazu zagrijavanja pecnice. Pecnica ¢e postupno
dosedi potrebnu temperaturu $to znaci da e vrijeme kuhanja biti
malo dulje od onog navedenog u tablici kuhanja.

Tijekom vremena ¢ekanja mozete upotrijebiti gumb za promjenu
programiranog vremena zavrsetka.

Pritisnite §# ili ) zapromjenu postavki temperature i
vremena kuhanja. Pritisnite (g) za potvrdu kada zavrsite.

Napominjemo: Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za
funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

3. UKLJUCITE FUNKCJU
Nakon primjene svih potrebnih postavki pritisnite [> za
ukljucivanje funkcije.

U bilo kojem trenutku mozete pritisnuti i drzati pritisnut (")
za pauziranje trenuta¢no ukljucene funkcije.
4.ZAGRIJAVANJE

Neke funkcije imaju fazu zagrijavanja pecnice: Nakon
pokretanja funkcije na zaslonu se prikazuje da uklju¢ena
faza zagrijavanja pecnice.

Po zavrsetku te faze oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ce se prikazati da je pe¢nica dosegna postavljenu
temperaturu.

Tada otvorite vrata, stavite namirnice u pecnicu, zatvorite
vrata i zapo¢nite kuhanje pritiskom na >

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

Otvaranje vrata tijekom faze zagrijavanja priviemeno ¢e pauzirati
fazu.
Vrijeme kuhanja ne ukljucuje fazu zagrijavanja.

Temperaturu koju Zelite dosedi uvijek mozete promijeniti
pomocu gumba.

5.ZAVRSETAK KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaciti da je
pecenje zavrseno.

Za produZavanje vremena kuhanja bez promjene postavki
okrenite gumb za postavljanje novog vremena kuhanja i
pritisnite [> .

. FUNKCLJE 6*" SENSE

OPORAVAK TEMPERATURE

Ako se temperatura u pecnici snizi tijekom ciklusa kuhanja
zbog otvaranja vrata, posebna ¢e se funkcija automatski
ukljuciti kako bi se obnovila originalna temperatura.

Dok se temperatura obnavlja na zaslonu se prikazuje
animacija ,zmije” sve dok se ne dosegne postavljena
temperatura.

@

‘I_ _____l

Dok je ciklus kuhanja u tijeku vrijeme kuhanja moze se
povecati ovisno o duljini otvaranja vrata kako bi se mogli
zajamditi najbolji rezultati.
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.POSEBNE FUNKCLJE
AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa Pyro.

Pazite da se djeca i ku¢éni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom i nakon rada ciklusa Pyro (sve dok
se prostorija potpuno ne prozraci).

Sav dodatni pribor izvadite iz pecnice, ukljucujudii vodilice
polica, prije pokretanja funkcije Pyro. Ako je pecnica
postavljena ispod ploce za kuhanje, provijerite jesu li svi
plamenici ili elektri¢ne ploce iskljuceni tijekom ciklusa
samociscenja.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja, prije pokretanja funkcije
pirolize uklonite to je vise moguce ostataka iz
unutradnjosti i ocistite unutarnje staklo na vratima.
Funkciju Pyro primjenjujte samo ako je uredaj jako prljav
ili stvara neugodne mirise prilikom kuhanja.

Pristupite posebnim funkcijama & i okrenite gumb za
odabir (3 s izbornika. Zatim pritisnite () za potvrdu.

Pritisnite [> za trenuta¢no pokretanje ciklusa ¢is¢enja ili
okrenite gumb kako biste odabrali kraci ciklus (ECO).

Pritisnite > kako biste odmah pokrenuli ciklus ¢is¢enja ili
pritisnite (§) za postavljanje vremena zavretka/odgode
pokretanja.

Pecnica c¢e pokrenuti ciklus Cis¢enja i vrata ¢e se automatski
zakljucati.

Vrata pecnice ne mogu se otvoriti dok je piroliticko ¢is¢enje
u tijeku: ostat ¢e zaklju¢ana sve dok se temperatura u
pecnici ne vrati na prihvatljivu razinu. prostoriju prozracujte
tijekom i nakon rada ciklusa Pyro.

Napominjemo: Trajanje i temperatura ciklusa ¢is¢enja ne mogu
se postaviti.

.UPOTREBA SONDE ZA MESO (AKO JE UREDPAJ
OPREMLIEN)

Isporu¢ena sonda za meso omogucuje mjerenje tocne
temperature unutar jela tijekom kuhanja.

Upotreba sonde za meso dozvoljena je samo za odredene
funkcije kuhanja (Konvencionalno, Termo ventilacija,
Konvencionalno pecenje, Turbo rostilj, Meso 6th Sense i
Maksi kuhanje 6th Sense).

Vrlo je vazno pravilno postaviti sondu
kako bi se postigli savrseni rezultati
kuhanja. Umetnite sondu do kraja u
najmesnatiji dio, izbjegavajuci kosti i
masne dijelove.

Ako je rijec o peradi, sondu bi trebalo
umetnuti postrance u sredinu prsa,
pazedi da vrh ne dospije u Suplji dio.
U slucaju da je rije¢ o mesu izrazito
nejednolike debljine, provjerite je li
dovoljno peceno prije vadenja iz
pecnice. Prikljucite kraj sonde u otvor
koji se nalazi na desnoj stijenci unutrasnjosti pecnice. Kada
se sonda za meso prikljuci u unutrasnjost pecnice oglasava
se zvucni signal i na zaslonu se prikazuje ikona i ciljana
temperatura.

Ako se sonda za meso ukljuci tijekom odabira funkcije,

prikaz zaslona prebacuje se na zadanu ciljanu temperaturu
sonde za meso.

Pritisnite @ za pokretanje postavki. Okrenite gumb za
postavljanje ciljane temperature sonde za meso. Pritisnite
@ zapotvrdu.
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Okrenite gumb za postavljanje Zeljene temperature

unutrasnjosti pecnice.

Pritisnite” @ ili (> za potvrdui pokretanje ciklusa

kuhanja.

Tijekom ciklusa kuhanja na zaslonu se prikazuje ciljana

temperatura sonde za meso. Kada meso dosegne

postavljenu ciljanu temperaturu, ciklus kuhanja se zaustavlja

i na zaslonu se prikazuje ,End”.

Kod ponovnog pokretanja ciklusa kuhanja iz faze ,End”

okretanjem gumba moZe se namjestiti ciljana temperatura

sonde za meso na gore opisani nacin. Pritisnite § ilina
> zapotvrdu i ponovno pokretanje ciklusa kuhanja.

Napominjemo: tijekom kuhanja sa sondom za meso moze se

okrenuti gumb za promjenu ciljane temperature sonde za meso.

Pritisnite &% za prilagodavanje temperature unutrasnjosti

pecnice.

Sonda za meso moze se umetnuti u bilo kojem trenutku pa

i tijekom ciklusa kuhanja. U tom sluc¢aju moraju se ponovno

namijestiti parametri funkcije kuhanja.

Ako sonda za meso nije kompatibilna s funkcijom, pe¢nica

iskljucuje ciklus kuhanja i oglasava se zvucni signal. U tom

slucaju iskljucite sondu za meso ili pritisnite << za postavljanje

druge funkcije. Odgodeno pokretanje i faza zagrijavanja nisu

kompatibilne sa sondom za meso.

.ZAKLJUCAVANJE TIPKI

Za zakljucavanje tipki pritisnite i drzite pritisnutim gumb
<44 na najmanje 5 sekundi.

Isto ponovite za otklju¢avanje tipki.

Napominjemo: Zakljucavanje tipki moze se ukljuciti i tijekom
kuhanja.

Iz sigurnosnih razloga, pecnica se u bilo kojem trenutku moze
iskljuditi pritiskomna 1y .
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KORISNI SAVIJETI

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu

koja se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajuci zagrijavanje (gdje
je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su
informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Po¢nite s najnizim
preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno
peceno, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte
isporuceni dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. MoZete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ¢e vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA
Primjenom funkcije ,Termoventilacija” mozete
istovremeno kuhati razli¢ite jela koja zahtijevaju istu
temperaturu kuhanja (na primjer: ribu i povrée) na
vise razina. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme
kuhanja i ostavite u pec¢nici ono koje zahtijeva dulje
vrijeme kuhanja.

MESO

Upotrebljavajte bilo koju vrstu plitice za pecnicuili
vatrostalnu posudu koja odgovara veli¢ini komada
mesa koji pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je
dodati malo govede juhe na dno posude: meso ce
imati bolji okus ako ga zalijevate tijekom kuhanja.
Napominjemo da se tijekom ovog postupka stvara
para. Kada je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jos
10 — 15 minuta ili omotajte aluminijskom folijom.

Kad zelite rostiljati meso, izaberite komade
ravnomjerne debljine radi postizanja ujednacenih
rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa
zahtijevaju dulje vrijeme kuhanja. Kako biste sprijecili
da meso izvana izgori, spustite reSetku u nizi polozaj,
tako da jelo bude dalje od rostilja. Okrenite meso kad
isteknu dvije trec¢ine vremena kuhanja. Pazite prilikom
otvaranja vrata zbog izlaza pare.

Preporucujemo da za prikupljanje sokova pecenja
postavite posudu za prikupljanje sokova s pola litre
vode tocno ispod reSetke na kojoj se nalazi jelo. Po
potrebi nadopunite.

DESERTI
Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na
samo jednoj razini.

Upotrebljavajte tamne, metalne kalupe i uvijek

ih stavite na isporucenu resetku. Za pecenje na
vise razina odaberite funkciju prinudnog strujanja
zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak ¢ime se
pospjesuje optimalno strujanje vruceg zraka.

Kako biste provjerili je li kola¢ pecen, probodite ga
drvenom c¢ackalicom u sredini. Ako izvadite Cistu
¢ackalicu, kola¢ je gotov.

Ako koristite neprianjajuce kalupe za kolace, rubove
nemojte namastiti maslacem jer kola¢ uz njih nece
ravnomjerno narasti.

Ako se jelo ,napuse” tijekom pecenja, sljededi

put upotrijebite nizu temperaturu i razmislite o
smanjivanju kolic¢ine tekucine koju dodajete ili lakse
promijesajte smjesu.

Za slastice s vlaznim nadjevom ili preljevima (pita od
sira ili vo¢ne pite), koristite funkciju ,Konvekcijsko
pecenje”. Ako je dno kolaca gnjecavo, spustite razinu i
prije stavljanja nadjeva pospite dno kola¢a mrvicama
kruha ili keksa.

PIZZA

Malo namastite plitice da bi pizza imala hrskavo dno.
Posipite pizzu komadi¢ima mozzarelle kad isteknu
dvije trecine vremena kuhanja.

DIZANJE

Najbolje je pokriti tijesto vlaznom krpom prije
stavljanja u pecnicu. Vrijeme dizanja tijesta ovom

se funkcijom smanjuje za otprilike jednu trec¢inu u
usporedbi s dizanjem na sobnoj temperaturi (20 - 25
°C). Vrijeme dizanja tijesta za pizzu iznosi oko jedan
sat za 1 kg tijesta.
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TABLICA PECENJA

RECEPT | FUNKCIJA ZAGRIJAV. TEMPTORCI;\TURA VRUE'\?;:‘E)CENJA |D0D|:\I;ﬁl:\:’l;|BOR
=3 - 170 30-50 2
Kola¢i od dizanog tijesta/Biskviti < Da 160 30-50 Réﬁ
Da 160 30-50 4 1
Punjeni kolaéi = - 160 - 200 30 -85 ‘—3'
(kola¢ od sira, savijaca, pita od jabuka) Da 160 — 200 35 - 90 “;F N;IF
=3 - 160 - 170 20-40 3
Keksi/Mali kolagi < Da 150 - 160 20-40 3
Da 150 - 160 20-40 4 1T
== - 180 - 200 30-40 3
Peciva za princes krafne Da 180 - 190 35-45 a;,,i,,uﬁ é
Da 180 - 190 35-45¢ > 3 T
- Da 90 Mno-1s0 3
Poljupci Da 90 130-150 4 T
Da 90 140-160¢ > 3 1
- 220 - 250 20-40 2.
]I(:(’)iczazcacg)tankim/debelim tijestom, Da 220 — 240 20 - 40 -\;,,i,,u,- 1_1,
Da 220 - 240 25-50+ > 3 1
Strucakruha05g ) - 180 - 220 50 - 70 Réﬁ
Mali kruh = - 180 - 220 30-50 3
Kruh &) Da 180 - 220 30-60 4 T
- 250 10-20  ?
Smrznuta pizza
Da 250 10-20 4 1
3 Da 180 - 190 45-60 2
?plgggdp&evrc’a, quiche) Da 180 - 190 45 -60 alwirrlﬁ «lwlrrlﬁ
Da 180 - 190 as-70+ > 3 1
- Da 190 - 200 20-30 3
t(i;)jsatr;ce/hrskavci od lisnatog Da 180 - 190 20 - 40 L ;
Da 180 - 190 20-40+ > 3 1
Lasagne/Pita =4 - 190 - 200 40 - 65 ;
Zapecena tjestenina/Cannelloni = - 190 - 200 25-45 3
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RECEPT FUNKCIJA = ZAGRIJAV. TEMPfORC’)‘TURA VR”E'\?:“: E)CENJA D OD:’;E'INP':“BOR
::mjeet:?naa/1tﬁ(lqetina / govedina / > _ 190 — 200 60 — 90 5;5
ﬁ‘:ir:Jci)I:’g gigenje s hrskavom _ 170 110 — 150 &;
Piletina/zeéetina/paéetina 1 kg & - 200 - 230 50 — 80 ** &;,
Puretina/guska 3 kg & - 190 - 200 90-150 2|
:Tﬁleeéii'}lealagiba/en papillote @ Da 180 — 200 40 - 60 5;5
Punjene pove o0 w0-20  so-e0 2,
Tost @ - 3 (visoko) 3-6 o
File ribe/odresci @ - 2 (srednja) 20 - 30*** ,\,,ﬂ,,,, \;,

. Ty 2-3
gﬁlg:;;cv?/creaznjIa/rebarca/ @ 3 (S\C?S%rl](j:)_ 15 — 30%** a...s...F \;‘N{
Peceno pile 1 - 13 kg - 2 (srednja) 55 - 70%* .\__%_,,, \“;L,
?Ila(\:ije peceno govede pecenje od _ 2 (srednja) 35 _ 5o*s .\;ﬁi,,l,
Janjeci but / koljenica - 2 (srednja) 60 — 90** z;a
Peceni krumpir - 2 (srednja) 35 — 55%* z;a
Zapeceno povrce - 3 (visoko) 10-25 &;
e et S T R R NN
Lazagne i meso Da 200 50 - 120* q,ﬁiﬂ, 3125
Meso i krumpiri Da 200 45 - 120* qmi_mp 3125
Riba i povrce Da 180 30-50 ﬂ,wiﬁ &;,
Punjena pecenka - 200 80 - 120* K;,
ge‘ec?gillgtﬁgjsacr:jetina) B 200 50 - 120* 5;5

* Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢ita vremena, ovisno o Zeljama.
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).
*** Okrenite hranu na polovici pecenja

Napominjemo: Funkcija 6th Sense za kolace funkcija upotrebljava gornje i donje grijace bez termo ventilacije. Nije

potrebno zagrijavanje.

FUNKCIJE @

™) 2

Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Termoventilacija Konvekcijsko Pec¢enje Eko termoventilacija
AUTOMATSKE = o ) =
FUNKCIJE . ) ) ) . ;
Slozenac Meso Maksi kuhanje Kruh Pizza Tijesto za kolace
Aveeeur N S [ 1 f SN

DODATNI PRIBOR
Resetka

Plitica za sakupljanje sokova/
plitica pecenje ili plitica za
pecnicu na resetki

Plitica za pecnicu ili kalup
za kolace na resetki

plitica za sakupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje

Plitica za prikupljanje
sokova s 500 ml vode
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ODRZAVANJE |
CISCENJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢is¢enja.
Nemojte koristite uredaje za .
ciS¢enje parim. uredaja.

VANJSKE POVRSINE

- Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdZenta. Na kraju obrisite suhom
krpom.

- Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za ¢iscenje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

- Nakon svake upotrebe ostavite pecénicu da se ohladi

i zatim je ocistite po moguénosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzro¢ene ostacima

Ne upotrebljavajte celicnu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za CiS¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Peénicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

hrane. Kako biste osusili kondenzaciju do koje je doslo
zbog kuhanja namirnica s visokim udjelom vlage,
pustite da se pecnica do kraja ohladi i zatim je obrisite
krpom ili spuzvom.

+ Ako na unutarnjim povrsinama ima tvrdokorne
prljavstine, za optimalne rezultate ¢is¢enja
preporucujemo pokretanje funkcije automatskog
¢is¢enja.

- Radi lak$eg cisc¢enja, vrata pecnice mogu se izvaditi.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

ZAMJENA ZARULJE
1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i
ponovno zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopéajte peénicu u struju.

Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene zarulje 20 -
40 W/230 ~ V tipa G9, T300°C. Zarulja koja se nalazi u
uredaju posebno je namijenjena za kucanske uredaje i nije
prikladna za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/2009).
Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.

— Ako upotrebljavate halogene Zarulje, zaruljama ne rukujte
goloruki jer biih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne
upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno postavite
pokrov svjetla.

Ovaj proizvod ima izvor svjetla klase energetske
ucinkovitosti G.
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozZaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate

dok se ne otpuste iz lezista. Stavite vrata sa strane,
oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomic¢udi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s leziStima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.
Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

Lagano pritisnite kako biste provjerili jesu li Sarke u
ispravnom poloZaju.

\

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti ako
ispravno ne rade.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogucdi uzrok

Rjesenje

Pecnica ne radi. Nestalo je struje.

mreze.

Doslo je do isklju¢enja iz

Provjerite ima li struje u mrezi i je li pecnica
ukopcana u struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu kako
biste provjerili javlja li se kvar i dalje.

Vrata se ne otvaraju.

Pogreska s bravom vrata.
Ciklus ¢is¢enja u tijeku.

Iskljucite i ponovno ukljucite peénicu

kako biste provijerili javlja li se kvar i dalje.
Pricekajte da funkcija zavrsi i da se pecnica
ohladi.

Na zaslonu se prikazuje slovo
.F" iza kojeg slijedi broj ili slovo.

Softverski problem.

Obratite se najblizem postprodajnom servisu
za korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi
slovo ,F".

OBRAZAC PROIZVODA

@www Obrazac proizvoda s energetskim podacima
uredaja moze se preuzeti na web-mjestu tvrtke
Whirlpool docs.whirlpool.eu

NACIN DOBIVANJA VODICA ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE

> @pww \/odi¢ za upotrebu i odrzavanje E:_—E
preuzmite s naSeg web-mjesta M':-F
docs.whirlpool.eu (mozZete upotrijebiti ovaj

QR kod) navodedi prodajnu Sifru proizvoda. E

> Ili kontaktirajte na$ postprodajni servis za korisnike.

KONTAKTIRANJE NASEG PROSTPRODAJNOG
SERVISA

Podatke za kontakt mozete pronadi u priru¢niku
jamstva. Kada se
obracate nasem
postprodajnom servisu
za korisnike navedite
kodove navedene na
identifikacijskoj plocici
proizvoda. [

XXXKKK XXXXXK XXX XXXXXXX

enC s [N A
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VARNOSTNA NAVODILA

POMEMBNE INFORMACLE, KI JIH
MORATE PREBRATI IN UPOSTEVATI

Pred uporabo aparata preberite ta varnostna
navodila. Navodila hranite na dosegu roke za
prihodnjo uporabo.

V  navodilih za wuporabo in na aparatu
so pomembna varnostna navodila, ki jih
mora uporabnik prebrati in vedno upostevati.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti v
primeru neupoStevanja varnostnih navodil,
nepravilne uporabe aparata ali napacne nastavitve
upravljalnih elementov.

A\ Zelo majhni otroci (0-3 let) ne smejo biti v
blizini aparata. Majhni otroci (3-8 let) ne smejo
biti v blizini aparata brez stalnega nadzora. Otroci,
stari 8 let ali ve¢, in osebe z omejenimi telesnimi,
cutnimi ali razumskimi sposobnostmi oz. osebe, ki
nimajo izkusenjin znanja, lahko aparat uporabljajo
le, ¢e so pod nadzorom oz. e so bili pouceni o
varni uporabi aparata in se zavedajo morebitnih
nevarnosti. Otroci se z aparatom ne smejo igrati.
Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti ali vzdrzevati
aparata.

A\ OPOZORILO: Aparat in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelnikov. Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo
zadrzevati v blizini aparata, e niso pod stalnim
nadzorom.

A\ Med pirolizo (samodejnim ¢is¢enjem) se ne
dotikajte pecice, saj obstaja nevarnost opeklin.
Med pirolizo in po njej se otroci in Zivali ne
smejo priblizevati aparatu (prostor morate najprej
popolnoma prezraciti). Pred zacetkom pirolize je
trebarazlitja, e posebejmas¢oboin olje, odstraniti
iz pecice. Med pirolizo v pecici ne smejo biti pribor
ali drugi predmeti.

A\ Ce je petica names¢ena pod kuhalno povrsino,
naj bodo vsi gorilniki ali elektri¢ne kuhalne plosce
med pirolizo izklopljeni — nevarnost opeklin.

A\ Aparata med sudenjem Zivil nikoli ne puscajte
brez nadzora. Ce je v pe¢ici dovoljeno uporabljati
temperaturno sondo, uporabite le sondo, ki je
priporo¢ena za to pecico, saj lahko pride do
pozara.

A\ Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami
ali drugimi vnetljivimi predmeti, dokler se vse
komponente povsem ne ohladijo, saj lahko pride
do pozara. Ko pripravljate hrano z visoko
vsebnostjo masti ali olja ter ko dodajate alkoholne
pijace, bodite zelo previdni, saj lahko pride do
poZara. Za odstranjevanje posode in pribora
uporabljajte zascitne rokavice. Po koncu priprave
hrane previdno odprite vrata in vroC zrak ali
paro iz pecice izpustite postopoma, Sele nato
lahko seZete v pecico, saj se lahko opecete. Ne

prekrivajte zra¢nikov za vro¢ zrak na spredniji strani
pecice, saj lahko pride do pozara.

A\ Bodite previdni pri delno ali povsem odprtih
vratih pecice, da se ne udarite.

DOVOLJENA UPORABA

A\ POZOR: aparat ni namenjen temu, da bi ga
upravljali zzunanjimi upravljalnimi napravami, kot
sta Casovnik ali lo¢en daljinski upravljalnik.

A\ Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu
in temu podobnim nadinom uporabe, kot so: v
kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih, na kmetijah, za goste v hotelih,
motelih in prebivalce drugih stanovanjskih okolij.
A\ Druga uporaba ni dovoljena (npr. segrevanje
prostorov).

A\ Aparat ni namenjen profesionalni uporabi.
Aparata ne uporabljajte na prostem.

A\ V aparatu ali v njegovi blizini ne shranjujte
eksplozivnih ali vnetljivih snovi (npr. bencin in
plocevinke z razprsili) — nevarnost pozara.
NAMESTITEV

A\ Za premikanje in namestitev aparata sta
potrebni najmanj dve osebi — nevarnost poskodb.
Za odstranjevanje embalaze in namestitev aparata
uporabite zascitne rokavice — nevarnost ureznin.
A\ Namestitev aparata, vklju¢no z dovodom
vode (Ce je ta prisoten), elektricnimi prikljucki
ter popravila smejo izvajati samo usposobljeni
tehniki. Ne popravljajte ali zamenjujte delov
aparata, razen Ce to ni izrecno navedeno v
uporabniskem priro¢niku. Otroci se mestu
namestitve ne smejo priblizevati. Ko aparat
odstranite iz embalaze, se prepricajte, da med
prevozom ni bil poskodovan. V primeru tezav se
obrnite na prodajalca ali najblizjo servisno sluzbo.
Ko jeaparat namescen, ostanke embalaZe (plastika,
deli iz stiropora itd.) shranite izven dosega otrok
— nevarnost zadusitve. Preden aparat namestite,
ga zaradi nevarnosti elektricnega udara odklopite
z elektricnega omrezja. Med namestitvijo pazite,
da aparat ne poskoduje napajalnega kabla, saj
to lahko privede do pozara ali povzroci elektri¢ni
udar. Aparat vklopite 3ele, ko je namestitev
koncana.

O\ Vse potrebne izreze v element izvedite pred
vgradnjo aparata in odstranite vse lesene trske
in zagovino. Ne prekrivajte minimalne razdalje
med delovno plosc¢o in zgornjim robom pecice, saj
lahko pride do opeklin.

Podstavek iz stiropora odstranite
namescanju.

A\ Ko je namestitev kon¢ana, spodnji del aparata
ne sme biti ve¢ dosegljiv, saj lahko pride do
opeklin.

A\ Aparata ne namescajte za okrasnimi vrati, saj
lahko pride do pozara.

Sele pri
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OPOZORILA GLEDE ELEKTRICNEGA TOKA

A\ Tablica s serijsko 3tevilko je names¢ena na
predniji strani pecice in je vidna, ko so vrata pecice
odprta.

A\ Prekinitev napajanja aparata mora biti mogoca
z izklopom vti¢a, Ce je ta na dosegu roke, ali
z vecpolnim stikalom, ki je v skladu s predpisi
za ozi¢enje namesc¢eno na vodu med vti¢nico in
aparatom. Aparat mora biti prav tako ozemljen
v skladu z drzavnimi standardi glede elektri¢ne
varnosti.

A\  Prepovedana je uporaba podaljskov,
razdelilnih vti¢nic in adapterjev. Elektri¢ne
komponente po namestitvi aparata uporabnikom
ne smejo biti dostopne. Aparata ne uporabljajte,
ko ste mokri ali bosi. Aparata ne uporabljajte,
Ce ima poskodovan napajalni kabel ali vti¢, ¢e ne
deluje pravilno oziroma Ce je bil poskodovan ali je
padel.

A&\ Poskodovan napajalni kabel sme z enakim
kablom nadomestitile proizvajalec, njegov serviser
ali podobno usposobljena oseba, saj obstaja
moznost elektrichnega udara. Na ta nacin se
prepreci ogrozanje uporabnika.

A\ Ce je treba zamenjati napajalni kabel, se
obrnite na pooblascen servisni center.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

A\ OPOZORILO: Aparat morate pred
vzdrzevalnimi deli izklopiti in izkljuciti z
elektricnega napajanja; ne uporabljajte parnih
Cistilcev, saj obstaja nevarnost elektri¢cnega udara.
A\ Ne uporabljajte grobih, abrazivnih ¢istil ali
kovinskih strgal za cis¢enje stekla vrat pecice, saj
lahko opraskajo povrsino, zaradi ¢esar lahko steklo
poci.

A\ Pred ¢is¢enjem ali izvajanjem vzdrzevalnih del
se prepricajte, da se je aparat ohladil, saj lahko
pride do opeklin.

A\ OPOZORILO: Pred menjavo lu¢i aparat
izklopite, saj lahko pride do elektri¢nega udara.
ODSTRANJEVANJE EMBALAZE

Embalazo je mogoce povsem reciklirati in je oznacena s simbolom za
recikliranje €9 . Dele embalaze zato zavrzite odgovorno in v skladu s
predpisi pristojnih sluzb, ki urejajo odlaganje odpadkov.
ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV

Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati oz.
ponovno uporabiti. Aparat zavrzite v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi. Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih
gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojnem obcinskem uradu,
pri komunalni sluzbi ali v trgovini, kjer ste aparat kupili. Aparat je
oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni elektri¢ni
in elektronski opremi (OEEQ). Aparat odlozite na predvidenih zbirnih
mestih, saj lahko s tem preprecite skodljive posledice za okolje in zdravje

ljudi. Simbol g na aparatu ali prilozeni dokumentaciji pomeni, da je

aparat prepovedano odlagati med komunalne odpadke. Oddati ga je
treba v zbirnem centru za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Pecico predgrejte samo, ce je to navedeno v razpredelnici za pripravo
hrane ali v receptu. Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace,

saj se veliko bolje segrevajo. Hrana, ki zahteva daljsi ¢as priprave, se Se
naprej kuha oz. pece tudi po izklopu pecice.

Standardni cikel (PYRO): primeren je za ciscenje zelo umazane pecice.
Cikel z varcevanjem energije (PYRO EXPRESS/ECO) — samo pri nekaterih
modelih: prihrani priblizno 25 % energije v primerjavi s standardnim
ciklom. Izberite ga v enakomernih intervalih (po pripravi mesa 2- ali
3-krat zapored).

DEKLARACIJA ECO DESIGN

Aparat izpolnjuje zahteve po ekoloski zasnovi evropskih uredb st.
65/2014 in $t. 66/2014 v skladu z evropskim standardom EN 60350-1.
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NAVODILA ZA VSAKODNEVNO

UPORABO

HVALA, KER STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE

Varnostna navodila in navodila za uporabo

WHIRLPOOL in vzdrzevanje lahko prenesete z nase
Za iz€rpnejSo pomoc in podporo registrirajte liWWW spletne strani docs.whirlpool.eu, za kar
= upostevajte navodila na zadnji strani te

svoj izdelek na spletni strani
www.whirlpool.eu/register

knjizice.

' Pred uporabo aparata pozorno preberite navodila za varovanje zdravja in varnost.
[ ]

OPIS IZDELKA

)

. Upravljalna plosca

N

. Ventilator

. Okrogli grelnik
(ni viden)

w

4. Vodila za pekace
(visina je navedena na sprednjem
delu pecice)

. Vrata
. Zgornji grelnik/zar
Luc

. Mesto vstavljanja sonde za
meso
(Ce je na voljo)

© N O U

9. Identifikacijska plos¢ica
(ostati mora namescena)

10.Spodnji grelnik

(ni viden)
UPRAVLJALNA PLOSCA
E" @:
; POy
1 23 4 5 6 78 9
1. LEVI PRIKAZOVALNIK 5. VRTLJIVI GUMB/GUMB 6TH 7.CAS

2.LUc
Za vklop in izklop Zarnice.

3. VKLOP/IZKLOP

Tipka, s katero lahko kadar koli
vklopite/izklopite pecico oz.
prekinete aktivno funkcijo.

4.NAZA)
Tipka za vrnitev v predhodni meni
pri urejanju nastavitev.

SENSE

Uporabljajte ga za pomikanje

med funkcijami in nastavitev vseh
parametrov priprave. S pritiskom
nagumb (g lahko izbirate,
nastavljate, potrjujete in dostopate
do funkcij ali parametrov ter
zaZzenete program priprave.

6. TEMPERATURA
Za nastavitev temperature.

Za nastavitev ali spreminjanje ure
in nastavitev ¢asa priprave.

8. START

Tipka za zagon funkcij in potrditev
nastavitev.

9. DESNI PRIKAZOVALNIK
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PRIBOR

5 : . : _ . DRSNA VODILA
RESETKA : PRESTREZNI PEKAC : UNIVERZALNI PEKAC : (SAMO PRI NEKATERIH
: : : MODELIH)
. Stevilo dodatkov se lahko razli.kuje glede na kupljeni model.
TEMPERATURNA SONDA ZA MESO . . Ny S s
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni
(SAMO PRI NEKATERIH MODELIH) Juzbi.
%\
VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE
PECICO VODIL
Resetko vodoravno vstavite tako, da jo potisnete
vzdolz vodil, pri ¢emer mora biti stran s Za pomoc pri odstranjevanju stranskih nosilcev in (¢e so
privzdignjenim robom usmerjena navzgor. na voljo) matic v notranjosti aparata, s katerimi sta
. . .. . . pritrjena stranska nosilca.
Drug pribor, kot npr. prestrezni pekac in univerzalni
pekac, vstavite vodoravno, in sicer na enak nacin kot @};1‘
resetko. ——
________________________________________________________________________________________ @ | / RN
NAMESCANJE DRSNIH VODIL (CE SO NA VOLJO) ﬁ'—\\ \ e
Iz pecice umaknite vodila za pekace in z drsnih vodil ) \‘_;9 /
odstranite plasti¢no zascito. =
Privijte zgornjo sponko
drsnih vodil na vodila za |
pekace in jo pomaknite AN

—j vzdolz vodil, kolikor gre.
L, Pritisnite in namestite Se

Da vodila zavarujete, spodnji
del sponke ¢vrsto pritisnite

na vodila za pekace. —
Prepricajte se, da je mogoce »
drsna vodila nemoteno
premakniti. Postopek
ponovite na drugem vodilu
za pekace, ki je na enaki
visini.

Za vnovi¢no namestitev vodil za pekace

vodila najprej vstavite nazaj v zgornji del vpetja.
V pokonénem polozaju jih pomaknite v notranjost
aparata, nato jih ustrezno namestite v spodnji

del vpetja.

Opomba: drsna vodila lahko namestite na katero koli visino.
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FUNKCLJE

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

POSEBNE FUNKCLE

ZAR

Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru,
za gratiniranje zelenjave in popekanje kruha. Kadar
pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na
katdero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml pitne
vode.

42 HITRO PREDGRETJE

Za hitro predgretje pecice. Po koncu predgretja
bo pecica samodejno izbrala funkcijo ,Obicajna
priprava hrane”. Poc¢akajte, da se predgretje zakljuci,
preden v pecico vstavite hrano.

v \HITRI ZAR

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki
temperaturi in na vec viSinah hkrati (najmanj na
treh). To funkcijo lahko uporabite za pripravo
razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z
ene na drugo.

Y Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite
na katero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml
pitne vode. S to funkcijo lahko uporabljate razenj (¢e
je na voljo).

KONVEKCIJSKA PEKA

——/ Za peko mesa, peciva z nadevi in polnjene
zelenjave na eni visini. Funkcija uporablja nezno
obcasno krozenje zraka, ki prepreci prekomerno
izsusevanje hrane.

FUNKCIJE 6™ SENSE

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO*

Za pripravo polnjenih pecenk in zrezkov na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj
za njeno pripravo skrbi nezno in obc¢asno krozenje
zraka. Kadar je v uporabi funkcija EKO, med pripravo
hrane v pecici ne gori lu¢. Za dobro izkoris¢anje
funkcije ECO in varcevanje z energijo vrat pecice ne
odpirajte pred koncem priprave hrane.

NARASTEK

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
jedi iz testenin.

{§4 OHRANJANJE JEDI TOPLIH

<. Da bi pravkar kuhana hrana ostala vroca in
hrustljava.

@MESO

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
mesa. Obcasno vklopi ventilator pri nizki hitrosti, da
se hrana ne bi prevec izsusila.

~VZHAJANJE

“mm'Za ¢im boljse vzhajanje sladkega ali slanega
testa. Funkcije ne vklopite, Ce je pecica po zakljuceni
pripravi hrane Se vedno vroca. Tako boste zagotovili
kakovostno vzhajanje testa.

PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE

X Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
velikih kosov mesa (nad 2,5 kg). Priporo¢amo, da
meso med pecenjem obrnete, da se enakomerneje
zapece. Priporocljivo je, da meso na vsake toliko casa
polijete in tako preprecite izsusitev.

@ SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITSKO

Za odstranjevanje umazanije, ki nastane med
pripravo hrane, pri izijemno visoki temperaturi.
Na voljo sta dva cikla za samodejno ¢is¢enje:
celoten cikel (PYRO) in skrajsan cikel (ECO).
Priporocamo, da skrajsan cikel uporabljate v rednih
intervalih in celoten cikel, kadar je peCica mo¢no
umazana.

KRUH

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
vseh vrst kruha.

g PICA

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
vseh vrst pic.

é BISKVITNE TORTE

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejSo temperaturo za pripravo
vseh vrst tort.

* Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o
energetski uc¢inkovitosti v skladu z evropsko uredbo
St.65/2014.
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PRED PRVO UPORABO PECICE

1. NASTAVITEV CASA
Ko pecico prvi¢ vklopite, morate nastaviti ¢as.

Stevki za uro za¢neta utripati. Z obra¢anjem gumba
nastavite uro in pritisnite @& za potrditev.

Stevki za minute za¢neta utripati. Z obra¢anjem
gumba nastavite minute in pritisnite () za potrditev.

Opomba: za poznejso spremembo ¢asa vsaj eno sekundo
drzite @, ko je pecica izklopljena, in ponovite zgoraj
opisane korake.

po daljsem izpadu elektricnega toka boste morali ¢as
mogoce znova nastaviti.

2. NASTAVITVE

Po potrebi lahko spremenite privzeto mersko enoto,
temperaturo (°C) in nazivni tok (16 A).

Ko je pecica izklopljena, vsaj 5 sekund pritiskajte §¢ .

Q&
4%

Z obracanjem izbirnega gumba izberite mersko enoto,
nato pa pritisnite (§) za potrditev.

Z obra¢anjem izbirnega gumba izberite nazivni tok,
nato pa pritisnite (g) za potrditev.

Opomba: Pecica je nastavljena tako, da je stopnja

porabljene elektricne energije zdruZljiva zdomacim
elektricnim omrezjem z mocjo nad 3 kW (16 A): ¢e v svojem
gospodinjstvu uporabljate nizjo moc¢, morate to vrednost
znizati (13 A).

3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

PriporoCamo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pecico priblizno eno uro pustite delovati pri 200 °C,
po moznosti z uporabo funkcije s kroZzenjem zraka
(npr. ,Termoventilacijska priprava” ali ,Konvekcijska
peka”).

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

VSAKODNEVNA UPORABA

1.1ZBIRA FUNKCLJE

Ko je pecica izklopljena, je na zaslonu prikazan le
cas. Drzite () , da vklopite pecico. Zavrtite gumb,
da si ogledate glavne razpolozZljive funkcije na levem
zaslonu. Izberite funkcijo in pritisnite (§)

=

Za izbiro podfunkcije (kjer je na voljo) izberite glavno
funkcijo in nato pritisnite (¢) , da jo potrdite. Za tem
se pomaknite v meni funkcij.

-

Zavrtite gumb, da si ogledate razpolozZljive
podfunkcije na desnem zaslonu. Izberite funkcijo in
pritisnite (§) za potrditev.

2. NASTAVITEV FUNKCIJE

Ko ste izbrali zeleno funkcijo, jo lahko spremenite v
nastavitvah.

Na zaslonu se bodo prikazale nastavitve, ki jih lahko
spremenite zaporedoma.

TEMPERATURA/STOPNJA ZARA

\9
|,\~

Ko na zaslonu utripa ikona °C/°F, obrnite gumb, da
spremenite vrednost, nato potrdite izbiro s pritiskom
na (¢ in nadaljujte z naslednjimi nastavitvami (¢e je
to mogoce).
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Obenem lahko nastavite tudi stopnjo Zara (3 = visoka,
2 =srednja, 1 = nizka).

Ne pozabite: ko je funkcija vklopljena, lahko temperaturo ali

stopnjo Zara spremenite tako, da pritisnete  f¢ ali preprosto
obrnete gumb.

TRAJANJE

"
7N

Ko na zaslonu utripa ikona &z uporabo
nastavitvenega gumba nastavite Zeleni ¢as priprave,
nato pa izbiro potrdite s pritiskom na (g) .

Casa priprave ni treba nastaviti, ¢e Zelite celoten
postopek kuhanja opraviti ro¢no: Pritisnite [> za
potrditev in zacetek funkcije.

V tem primeru ne morete nastaviti ¢asa konca
priprave z uporabo funkcije zamika vklopa.

Opomba: ¢as priprave, ki je bil nastavljen med pripravo,
lahko spremenite s pritiskom na (@ :z obrac¢anjem gumba
spremenite uro in izbiro potrdite s pritiskom na (g) -

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE/

ZAMIKA VKLOPA

Pri mnogih funkcijah lahko po nastavitvi ¢asa priprave
zamaknete vklop funkcije, tako da nastavite ¢as konca
priprave.

Kadar je mogoce nastaviti ¢as konca priprave, bo na
zaslonu prikazan predvideni ¢as zakljucka funkcije,
ikona () pa bo utripala.

-I =M

Po potrebi obrnite gumb in nastavite zeleni ¢as konca
priprave, nato pa pritisnite [> za potrditev in vklop
funkcije.

Vstavite hrano v pecico in zaprite vrata: funkcija

se bo samodejno vklopila po preteku ¢asa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.

Opomba: nastavitev zamika zacetka priprave bo
onemogocila funkcijo predgretja. Pecica se bo na izbrano
temperaturo ogrela postopoma, kar pomeni, da bodo ¢asi
priprave malo daljsi od tistih, navedenih v preglednici za
pripravo.

Med ¢akanjem lahko z gumbom spremenite nastavljeni ¢as
konca priprave.

Ce Zelite spremeniti nastavitve temperature in ¢asa priprave,
pritisnite ¢ ali (& . Ko izberete Zelene nastavitve, jih
potrdite s pritiskom na (g) .

Opomba: Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

3. VKLOP FUNKCIJE
Ko ste opravili vse potrebne nastavitve, pritisnite [> ,
da vklopite funkcijo.

Kadar koli lahko pritisnete in pridrzite () za premor
funkcije, ki je trenutno aktivna.

4. PREDGRETJE

Nekatere funkcije vklju¢ujejo predgretje pecice: po
vklopu funkcije se na zaslonu prikaze obvestilo o
vklopu faze predgretja.

Po koncu te faze se zaslisi zvocni signal, na zaslonu pa
se pojavi sporocilo, da je pecica dosegla nastavljeno
temperaturo.

Takrat odprite vrata, vstavite hrano v pecico, zaprite
vrata in zacnite pripravo s pritiskom na

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.
Ce med predgretjem odprete vrata pecice, se bo predgretje
zacasno ustavilo.

Cas priprave ne vklju¢uje predgretja.

Zeleno temperaturo lahko vedno spremenite z uporabo
gumba.

5. KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na prikazovalniku se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane konc¢ana.

Da podaljsate ¢as priprave brez sprememb nastavitey,
zavrtite gumb, da nastavite nov Cas priprave, in
pritisnite [> .

. FUNKCLJE 6" SENSE

OBNOVITEV TEMPERATURE

Ce med pripravo hrane odprete vrata in se
temperatura v pecici zniza, se bo vklopila posebna
funkcija, ki bo pecico znova segrela na prvotno
temperaturo.

V ¢asu obnavljanja temperature se na zaslonu pojavi
animacija ,kace”, ki se prikazuje, dokler se pecica ne
segreje nazaj na nastavljeno temperaturo.

@

‘I_ _____l

Med nastavljenim programom priprave hrane bo za
zagotovitev najboljsih moznih rezultatov ¢as priprave
podaljsan glede na to, koliko ¢asa so bila vrata odprta.
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. POSEBNE FUNKCLJE
SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITSKO

Med pirolizo se pecice ne dotikajte.

Med uporabo pirolitskega ciS¢enja in po njej
otrokom in zivalim ne dovolite v blizini pecice
(dokler prostor ni prezracen).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite ves pribor,
vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica namescena pod
kuhalno plo3co, naj bodo vsi gorilniki ali elektri¢na
kuhalis¢a med samodejnim ¢isc¢enjem izklopljeni.

Za optimalne rezultate ¢iS¢enja odstranite odvecne
ostanke iz vdolbine in ocistite steklo notranjih vrat,
preden uporabite piroliticno funkcijo. Funkcijo pirolize
uporabite le, kadar je notranjost aparata mocno umazana
ali kadar med pripravo hrane nastaja neprijeten von;.

Dostopajte do posebnih funkcij & in obrnite gumb,
tako da v meniju izberete (i3, nato pa pritisnite (¢) za
potrditev.

Pritisnite (> , ¢e Zelite takoj zaceti ¢is¢enje, ali obrnite
gumb za izbiro skrajsanega cikla (ECO).

Pritisnite [> , ¢e Zelite takoj zaceti ¢ii¢enje, oziroma
, Ce Zelite nastaviti ¢as konca priprave/zamik
vklopa.

Pecica za¢ne s postopkom ¢is¢enja in vrata se
samodejno zaklenejo.

Ko je pirolitsko ¢is¢enje v teku, vrat pecice ni
mogoce odpreti: vrata ostanejo zaklenjena, dokler
temperatura v pecici ne pade na vrednost, ki ne
predstavlja nevarnosti. Med uporabo pirolitskega
cisCenja in po njej zracite prostor.

Opomba: trajanja in temperature ¢is¢enja ni mogoce
nastaviti.

. UPORABA SONDE ZA MESO (CE JE NA VOLJO)

Prilozena sonda za meso vam med pripravo omogoca
natan¢no merjenje temperature sredice jedi.

Sonda za meso je dovoljena le za nekatere funkcije
priprave (obi¢ajna priprava hrane, termoventilacijska
priprava, konvekcijska peka, hitri Zar, 6th Sense meso in 6th
Sense maksi kuhanje).

Za doseganje popolnih rezultatov
priprave je pomembno, da
temperaturno sondo pravilno
namestite. Temperaturno sondo
popolnoma vstavite v najbolj
mesnati del mesa, pri cemer se
skusajte izogniti kostem in mastnim
delom.

Pri perutnini je treba temperaturno
sondo vstaviti s strani, v sredino prsi,
in pri tem paziti, da konica ne doseze
votlega dela. Preden meso
neenakomerne debeline vzamete iz pecice, preverite, ali je
ustrezno peceno. Konec temperaturne sonde vstavite v
odprtino na desni steni pecice. Ko je sonda za meso
vkljucena v notranjost pecice, se zaslisi zvocni signal in na
prikazovalniku se prikazeta ikona in Zelena temperatura.

) S
-

Ce je sonda za meso names¢ena, medtem ko izbirate
funkcijo, se na prikazovalniku pojavi prevzeta ciljna
temperatura sonde mesa.

Pritisnite , da zacnete z nastavljanjem. Obrnite
gumb, da nastavite Zeleno temperaturo sonde za
meso. Pritisnite (§ , da nastavitev potrdite.

L0y

== C
717 5
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Obrnite gumb, da nastavite temperaturo pecice.
Pritisnite @ ali > , da potrdite in zaZenete program
priprave hrane.

Med pripravo je na prikazovalniku prikazana zelena
temperatura sonde za meso. Ko meso doseze
nastavljeno Zeleno temperaturo, se priprava hrane
zaustavi in na prikazovalniku se pojavi beseda ,End”.
Za ponoven zagon programa priprave hrane po
prikazu besede ,End” obrnite gumb, s katerim lahko
nastavite zeleno temperaturo sonde za meso, kot je
prikazano zgoraj. Pritisnite @ ali [> , da potrdite in
znova zazenete pripravo jedi.

Opomba: med pripravo hrane s sondo za meso je mogoce
obrniti gumb in tako spremeniti Zeleno temperaturo sonde
za meso. Pritisnite 8, da prilagodite temperaturo pecice.
Sondo za meso lahko vstavite kadar koli, tudi med pripravo
hrane.V tem primeru je treba ponovno nastaviti parametre
priprave hrane.

Ce sonda za meso ni zdruZljiva z dolo¢eno funkcijo, pecica
zaustavi pripravo hrane in oglasi se zvocni signal. V tem
primeru izklopite sondo za meso ali pritisnite << , da
nastavite drugo funkcijo. Funkcija zamika vklopa in funkcija
predgretja nista zdruZljivi s sondo za meso.

.ZAPORA TIPK
Za zaporo tipk vsaj 5 sekund drzite << .

Za vklop tipk postopek ponovite.

Opomba: zaporo tipk je mogoce vklopiti tudi med kuhanjem.
Pecico lahko iz varnostnih razlogov kadar koli izklopite, tako
da pritisnete (ly .
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UPORABNI NASVETI

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najprimernejse funkcije,
pribor in visine, ki jih_lahko uporabite pri pripravi
razlicnih vrst hrane. Cas priprave se $teje od trenutka,
ko zivilo vstavite v pecico, brez predgretja (kjer je
zahtevano). Temperatura in ¢as priprave so okvirne
vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste
uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje
priporocene nastavitve. Ce Zivilo ni dovolj pe¢eno,
uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozen pribor
ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in
univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali
lon¢eno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte,
da bo cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Z uporabo funkcije za termoventilacijsko pripravo
lahko hkrati pecete razli¢ne jedi, ki zahtevajo enako
temperaturo pecenja (npr.: ribe in zelenjavo), z
uporabo razli¢nih visin. |z pecice vzemite jedi, ki
zahtevajo krajsi ¢as priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi
Cas priprave, pa pustite v pecici.

MESO

Uporabite poljuben univerzalni pekac ali stekleno
posodo ustrezne velikosti za pripravo izbranega
kosa mesa. Za pelenje pecenk je najbolje, ¢e na dno
posode vlijete nekaj tekocine ter pecenko za boljsi
okus polivate med pecenjem. Upostevajte, da med
postopkom nastaja para. Ko je pecenka gotova,

jo pustite v pecici $e 10-15 minut oz. jo zavijte v
aluminijasto folijo.

Ce Zelite peci meso na zaru, izberite kose z enako
debelino, da bo meso enakomerno peceno. Debelejsi
kosi mesa zahtevajo daljsi ¢as pecenja. Ce zelite
prepreciti, da bi se meso prekomerno zapeklo,
spustite reSetko na nizjo visino, da se meso pece na
vedji razdalji od grelnika za Zar. Meso obrnite po dveh
tretjinah ¢asa priprave. Vrata odpirajte pazljivo, saj bo
iz aparata uhajala para.

Za prestrezanje soka priporo¢amo, da neposredno
pod resetko s hrano podstavite prestrezni pekac,
v katerega nalijete pol litra pitne vode. Po potrebi
dolijte vodo.

SLADICE

Obcutljive sladice pripravljajte s funkcijo za obicajno
pecenje na eni visini.

Uporabite temne kovinske modele za pecivo

in jih vedno postavite na prilozeno resetko. Za
pripravo hrane na vec visinah izberite funkcijo
termoventilacijske priprave in razvrstite tortne
moli:lele, da zagotovite optimalno krozenje vro¢ega
zraka.

Ce zelite preveriti, ali je kvaseno pecivo peceno,
v sredino peciva zapicite lesen zobotrebec. Ce je
zobotrebec (ist, je pecivo peceno.

Ce uporabljate modele za pecivo z oblogo proti
prijemanju, robov ne namazite z maslom, sicer pecivo
ob robovih morda ne bo enakomerno vzhajalo.

Ce se jed med peko ,napihne”, naslednji¢ uporabite
nizjo temperaturo in mogoce dodajte manj vode ali
pa mesanico mesajte nezneje.

Za sladice z vlaznim nadevom (na primer skutne pite
ali sadne kolace) uporabite funkcijo ,Konvekcijska
peka”. Ce je biskvit peciva vlazen, pecite na nizji visini
in posujte spodnji del peciva s krusnimi ali piskotnimi
drobtinami, preden dodate nadev.

PICA

Pekace rahlo namazite, da bo spodnji del pice
hrustljav. Po dveh tretjinah pecenja posujte po pici sir
mocarela.

VZHAJANJE

Najboljse je, da testo pokrijete z vlazno krpo, preden
ga vstavite v pecico. S to funkcijo se ¢as vzhajanja
testa skrajsa za priblizno eno tretjino v primerjavi

z vzhajanjem pri sobni temperaturi (20-25 °C). Cas
vzhajanja testa za pico se zac¢ne pri eni uri za 1 kg
testa.
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RAZPREDELNICA PRIPRAVE JEDI

RECEPT 3 FUNKCUA PREDN(:'IIIEEVA- TEMPfoRCI;\TURA CAS :’:::;(AVE INVll,illNB:\)R
=3 : 170 3050 2
Kvaseno pecivo/biskvitne torte < Da 160 30-50 Réﬁ
Da 160 3050 4 1
Polnjenopecivo = - 160-200 30-85 .3
(Sil?aj)ma pita, jabol¢ni zavitek, jabol¢na oa 160200 2500 R;F R;IF
= - 160-170 20-40 3
Piskoti/kolacki ¥ Da 150-160 20-40 3
Da 150-160 20-40 4 T
== - 180-200 30-40 3
Princeske Da 180-190 35-45 4 1
Da 180-190 35-45¢ > 3 1
- Da 90 1no-150 3
Beljakovi poljubéki Da 90 130-150 4 T
Da 90 140-160 > 3 T
. 220-250 20-40 %
Pica (tanka, debela, fokaca) Da 220-240 20-40 4 1
Da 220-240 2550+ 2, 3 1
$truca kruha 05 kg = . 180-220 5070 2
Majhen kruh = - 180-220 30-50 >
Kruh &) Da 180-220 30-60 & 1.
- 250 1020 %
Zamrznjena pica
Da 250 10-20 4 T
¥ Da 180-190 45-60 2
Eszlealgr?jae:wtaepita, pita z nadevom) Da 180-190 45-60 m"i"uﬁ mwlr,uﬁ
Da 180-190 4570+ > 3 T
- Da 190-200 20-30 3
asienspatethersherii o o w0 4 T
Da 180-190 20-40+ > 3 1
Lazanje/pite = - 190-200 a0-65 3
Pecene testenine/kaneloni = - 190-200 25-45 3
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RECEPT FUNKCLIA PREDN(-';I:EVA- TEMPfoRC/)\TURA ¢As I(’r:::;RAVE INV;?;:;/(\) -
:‘a,?nr}jgﬁgiqig:eletina/govedina/ G ) 190-200 60-90 &;
2Picc;ena svinjina s hrustljavo kozo ) 170 110-150 z;a
Pis¢anec/zajec/raca 1 kg & - 200-230 50-80%* &;,
Puran/gos 3 kg & - 190-200 90-150 [ 2
:;le;itle?gagiba/v lastnem soku @ Da 180-200 40-60 5;5
Z)glrgé?ér:ﬂakfﬁteézje?i‘;éevci) Da 180-200 >0-60 “--é_---"

Toast @ - 3 (visoka) 3-6 o

Ribji fileji/zrezki @ - 2 (srednja) 20-30%** ,\,,ﬂ,,,, \;,

S eeue 2-3

I':L‘*g;ig:rzj?hu/rebrca/ ) i (S\;iesgrlg.;_ 15-30%%% O \;‘N{
Pecen pisc¢anec 1-13 kg - 2 (srednja) 55-70%** .\__%,,F \W_l,
Rostbif, anglesko pecen 1 kg - 2 (srednja) 35-50** .,,T,i,,l,
Jagnjecje stegno/kraca - 2 (srednja) 60-90** z;a
Pecen krompir - 2 (srednja) 35-55%* z;a
Gratinirana zelenjava - 3 (visoka) 10-25 &;
irlazania G viire)imeso (. vina) Da 190 404120 o e L
Lazanja in meso Da 200 50-120* ﬂ,ﬁiﬂ, z1=a
Meso in krompir Da 200 45-120* q__'i_m,, z1=a
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 ﬂ,ﬁiﬁ &;,
Polnjena pecenka - 200 80-120* K;,

ga‘?:g E)’iékégrswlehc, jagnjetina) ) 200 50-120 “;”

* Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.
*** Obrnite hrano po polovici ¢asa priprave.

Opomba: funkcija 6th Sense,Biskvitne torte” uporablja le zgornji in spodniji grelnik, brez krozenja zraka. Predgretje ni potrebno.

ow Yo' —
= ™) &
FUNKCIJE
Obicajna priprava 5 - Termoventilacijska - Termoventilacijska
hrane Zar Hitri zar priprava Konvekcijska peka priprava Eko
P
SAMODEJNE = g X = =
FUNKCIJE cenj iki
Narastek Meso Pecenjer:/realélgh kosov Kruh Pica Biskvitne torte
PSR s (I I S~ )
PRIBOR
Retetka Originalni pekac¢ ali model Prestrezni/originalni/ Prestrezni/univerzalni Prestrezni pekac s 500 ml
za pecivo na resetki univerzalni pekac na resetki pekac vode
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VZDRZEVANJE IN
CISCENJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih
cistilnikov.

ZUNANJE POVRSINE

- Povriine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
koncu povrsine obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, sele
nato jo odistite. To po moznosti storite, ko je 3e
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih distilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Uporabljajte zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, poc¢akajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali
gobico.

« Ce so na notranjih povrsinah trdovratni madezi, za
optimalne rezultate ¢is¢enja priporoamo samodejno
funkcijo ciscenja.

- Za lazje cis¢enje, lahko vrata snamete.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

MENJAVA ZARNICE
1. Petico odklopite z elektricnega omrezja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte Zarnico in pokrov
ponovno privijte.

3. Petico ponovno prikljuc¢ite na elektri¢cno omrezje.

Opomba: uporabljajte samo halogenske zarnice 20-40
W/230 ~ V tipa G9, T 300°C. Zarnica v izdelku je izdelana
posebej za gospodinjske aparate in ni primerna za splosno
osvetlitev prostorov (Uredba ES 244/2009). Zarnice so na
voljo pri nadi servisni sluzbi.

- Ce uporabljate halogenske Zarnice, se jih ne dotikajte z
golimi rokami, saj jih prstni odtisi lahko poskodujejo. Pecice
ne uporabljajte, dokler ne namestite pokrova Zarnice.

Ta izdelek vsebuje vir svetlobe razreda energijske
ucinkovitosti G.
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DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v polozZaj za sprostitev.
2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
rocaj.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih e naprej zapirate in jih istocasno nekoliko vlecete
navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja. Odlozite
vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnajte kljuki te¢ajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4, Spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda poklopite v prvotni polozaj:
prepricajte se, da ste ju popolnoma poklopili.

Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna vzvoda v
pravilnem polozaju.

\

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake: Ce se
vrata ne odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko
poskodujejo.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja Mozen vzrok

Resitev

Pecica ne deluje.

Izpad elektri¢ne energije.
Prekinitev napajanja.

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je
pecica priklopljena na elektri¢no napajanje.
Z izklopom in ponovnim vklopom pecice
preverite, ali je napaka $e vedno prisotna.

Vrat ni mogoce odpreti.

Napaka kljucavnice vrat.
Ciscenje je v teku.

Z izklopom in ponovnim vklopom pecice
preverite, ali je napaka $e vedno prisotna.
Pocakajte, da se funkcija zakljuci in da se

pecica ohladi.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*,

ki ji sledi Stevilka ali ¢rka. opreme.

Motnja programske

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in
navedite Stevilko, ki sledi ¢rki ,F".

PODATKOVNA KARTICA IZDELKA

@www podatkovno kartico izdelka s podatki o porabi
energije za ta aparat lahko prenesete s spletne strani
podjetja Whirlpool docs.whirlpool.eu

KAKO DO NAVODIL ZA UPORABOIN
VZDRZEVANJE

> @ww Navodila za uporabo in vzdrzevanje E:_—
prenesite z nase spletne strani M':-F
docs.whirlpool.eu (uporabite lahko to

k%d(I)kQR), pri cemer vnesite prodajno kodo E
izdelka.

> Lahko se obrnete tudi na naso servisno sluzbo.

STIK Z NASO SERVISNO SLUZBO

Nasi kontaktni podatki so v garancijski knjizici. Ko
stopite v stik z naso
servisno sluzbo, navedite
kode, ki so zapisane na
identifikacijski plos¢ici
izdelka.
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

VAZNO JE DA SE PROCITAJU | POSTUJU

PazZljivo procitajte ova bezbednosna uputstva
pre upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buducu
upotrebu.

Ovaj priru¢nik i sam wuredaj pruzaju vazna
bezbednosna upozorenja koja morate procitati
i kojih se morate uvek pridrzavati. Proizvodac se
odrice svake odgovornosti u slu¢aju nepostovanja
ovih bezbednosnih uputstava, nepravilnog
koris¢enja uredaja ili nepravilno podesenih
kontrola.

A\ Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje
od uredaja. Malu decu (3-8 godina) treba drzati
dalje od uredaja, osim ukoliko imaju konstantan
nadzor. Deca starosti od 8 godina i vise i
osobe sa umanjenim fizickim, ¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
mogu da koriste ovaj uredaj samo ako su pod
nadzorom ili ako su im data uputstva za bezbedno
koriS¢enje uredaja i ukoliko razumeju moguce
rizike. Deca se ne smeju igrati sa uredajem.
Cis¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca bez
nadzora.

A\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejac¢ima. Decu mladu od
8 godina treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu
pod stalnim nadzorom.

A&\ Ne dodirujte rernu za vreme ciklusa pirolize
(samociscenje) — postoji rizik od opekotina. Decu
i zivotinje treba drzati podalje za vreme ciklusa
pirolize (sve dok se prostorija potpuno ne izvetri).
Vedi ostaci prosute hrane, narolito masnoce i
ulja, moraju se ukloniti iz unutrasnjosti rerne pre
zapocinjanja ciklusa pirolize. Ne ostavljajte nikakav
pribor niti bilo $ta drugo u rerni za vreme ciklusa
pirolize.

A&\ Ako je rerna postavljena ispod aspiratora,
vodite rac¢una da svi gorionici ili elektri¢ne ringle
budu iskljuceni tokom ciklusa pirolize — postoji
rizik od opekotina.

A\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za
vreme susenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan
za koris¢enje sonde, koristite samo temperaturnu
sondu preporucenu za ovu rernu — u suprotnom,
postoji rizik od pozara.

A\ Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje
od uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade
— postoji rizik od pozara. Budite narocito oprezni
prilikom spremanja masne hrane ili prilikom
dodavanja alkoholnih pi¢a—postoji rizik od pozara.
Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda i
pribora. Po zavrSetku peclenja, pazljivo otvorite
vrata i pustite vreo vazduh ili paru polako napolje
pre nego Sto pristupite rerni — postoji rizik od

opekotina. Ne blokirajte otvore za vreo vazduh na
prednjoj strani rerne — postoji rizik od pozara.

A\ Budite paZljivi kada su vrata rerne otvorena,
kako ne biste udarili u njih.

DOZVOLJENA UPOTREBA

A\ MERA PREDOSTROZNOSTI: Uredaj nije
predviden da se njime upravlja spoljnim uredajem
za ukljucivanje, kao Sto je tajmer, ili odvojenim
sistemom za daljinsko upravljanje.

A\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu
u domadinstvu i takode se moze koristiti:
u kuhinjama za osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim okruzenjima; u
seoskim gazdinstvima; od strane gostiju hotela,
motela, smestaja prenocista sa doru¢kom i drugih
objekata za smestaj gostiju.

A\ Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanje prostorija).

A\ Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite ga na otvorenom.

A\ Ne ¢uvajte eksplozivne ili zapaljive materije
(npr. benzin ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja -
rizik od pozara.

UGRADNJA

A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati
ga dve ili vise osoba — postoji rizik od povrede.
Prilikom raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne
rukavice — postoji rizik od posekotina.

A\ Ugradniju, uklju¢ujuci dovod vode (ako postoji),
elektricne prikljucke i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehni¢ar. Ne popravljajte delove
uredaja i ne menjajte ih ukoliko to nije izric¢ito
navedeno u uputstvu za upotrebu. Drzite decu
podalje od mesta ugradnje.  Posle vadenja
uredaja iz pakovanja proverite da se nije oStetio
tokom transporta. U slucaju da postoje neki
problemi, obratite se svom prodavcu ili najblizem
postprodajnom servisu. Nakon ugradnje, otpadna
ambalaza (plasti¢ni delovi, delovi od stiropora
itd.) se mora Cuvati van domasaja dece — postoji
rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj se mora
iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik od
strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za
napajanje tokom ugradnje — postoji rizik od pozara
ili strujnog udara. Aktivirajte uredaj tek nakon sto
je postupak montiranja zavrsen.

A\ Sva secenja na vitrini obavite pre postavljanja
uredaja u kuciste i uklonite sve opiljke i strugotinu.
Ne blokirajte minimalni otvor izmedu radne
povrsine i gornje ivice rerne — postoji rizik od
opekotina.

Rernuizvaditeizstiroporatek u trenutku ugradnje.
A&\ Nakon ugradnje, donja strana uredaja ne
sme vise da bude pristupacna — postoji rizik od
opekotina.

A\ Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata —
postoji rizik od pozara.
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OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

A\ Plocdica sa tehni¢kim podacima se nalazi na
prednjoj ivici pecnice (vidljiva je kada su vrata
otvorena).

A\ Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlacenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko
joj se moze pristupiti, ili putem dostupnog
visepolnog prekidaca postavljenog iznad uti¢nice
u skladu sa pravilima ozi¢enja, a uredaj mora biti
uzemljen u skladu sa nacionalnim standardima
elektri¢ne bezbednosti.

A&\ Ne koristite produzne kablove, visestruke
uti¢nice i adaptere. Nakon ugradnje elektri¢ni
delovi ne smeju da budu dostupni korisniku.
Ne koristite uredaj kada ste mokri ili bosi. Ne
rukujte ovim uredajem ako mu je ostecen kabl za
napajanje ili utika¢, ako ne radi kako treba, ili ako
je ostecen ili ste ga ispustili.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebno
je da ga proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana
osoba zameni istim takvim kako bi se izbegla
opasnost — postoji rizik od elektri¢cnog udara.

A\ U slutaju zamene kabla za napajanje,
kontaktirajte ovlasceni servisni centar.

CISCENJE | ODRZAVANJE

A\ UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢is¢enja ili
odrZavanja, vodite racuna da uredaj bude iskljucen
idanebude priklju¢en na strujno napajanje; nikada
ne koristite opremu za ciS¢enje parom — postoji
rizik od elektricnog udara.

A\ Ne koristite gruba abrazivha sredstva za
CiS¢enje ili ostre metalne strugaCe za cis¢enje
stakla na vratima rerne, jer mogu da ogrebu
povrsinu, sto moze dovesti do pucanja stakla.

A\ Uredajse mora ohladiti pre bilo kakvog ¢is¢enja
ili odrzavanja — postoji rizik od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Isklju¢ite uredaj pre zamene
sijalice — postoji rizik od strujnog udara.
ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% recikliratii oznacen je reciklaznim
simbolom € . Razni delovi pakovanja se moraju odgovorno odlagati u
skladu i potpuno sa lokalnim propisima o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREPAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti. Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju
otpada. Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i
reciklazi ku¢nih elektricnih uredaja obratite se nadleznom lokalnom
organu vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u
kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznacen prema Evropskoj Direktivi
o odlaganju elektri¢ne i elektronske opreme 2012/19/EZ (Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE). Ako pravilno odlozite proizvod na
otpad, pomoci Cete u sprecavanju potencijalnih negativnih posledica po
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi. Simbol E na proizvodu ili na pratecoj
dokumentaciji ukazuje na to da sa njim ne treba postupati kao sa
komunalnim otpadom, ve¢ ga treba predati odgovaraju¢em centru za
sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGILJE

Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vasem
receptu, rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili

emajlirane kalupe za pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu. Hrana
koju treba duze peci nastavice da se pece posto se rerna iskljuci.
Standardni ciklus (PIROLIZA): pogodan je za ciscenje jako zaprljane
rerne. Ciklus sa ustedom energije (EKSPRES PIROLIZA/EKO) — dostupan
je samo kod odredenih modela: trosi otprilike 25% manje energije nego
standardni ciklus. Birajte ovu funkciju u redovnim intervalima (nakon
spremanja mesa 2 ili 3 puta uzastopno).

DEKLARACIJA O EKOLOSKOM DIZAJNU

Ovaj uredaj je usaglasen sa zahtevima za eko-dizajn Evropskih propisa
br.65/2014 i br. 66/2014 u skladu sa Evropskim standardom EN 60350-1.
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VODIC ZA SVAKODNEVNU
UPOTREBU

HVALA STO STE KUPILI WHIRLPOOL Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za
PROIZVOD upotrebu i odrzavanje, mozZete preuzeti na
U cilju dobijanja sveobuhvatne pomoc¢i i liWWW nasoj veb stranici docs.whirlpool.eu i tako
=/ podrske, registrujte proizvod na Sto Cete slediti uputstva na poledini ove
www.whirlpool.eu/register brosure.
' Pre upotrebe uredaja, pazljivo procitajte bezbednosna uputstva.
°

OPIS PROIZVODA

1. Komandna tabla
2. Ventilator

3. Kruzni grejac
(nije vidljiv)

4. Vodice
(nivo je naznacen sa prednje strane
rerne)

. Vrata

. Gornji grejac/grill

. Lampa

. Tacka umetanja sonde za meso

(ako postoji)

0 N & Un

9. Plodica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)

10.Donji grejac

(nije vidljiv)
KOMANDNA TABLA
1 23 4 5 6 78 9
1. DISPLEJ SA LEVE STRANE meni prilikom konfiguracije 6. TEMPERATURA
podesavanja. . Za podesavanje temperature.

2. OSVETLJENJE 5. ROTACIONI PREKIDAC/ 7. VREME
Za uklju¢ivanje/isklju¢ivanje lampe. | DUGME 6TH SENSE 74 podesavanje ili promenu

< Okrenite za navodenje kroz vremena i pode3avanje vremena
3. UKLJUCIVANJE/ funkcije i podesavanje svih kuvanja. P )
ISKLJUCIVANJE parametara za pripremanje hrane.
Za ukljucivanje i iskljucivanje Pritisnite (§) da biste odabrali, 8.START
pecnice ili za pauziranje ili prekid postavili, pristupili ili potvrdili Za pokretanje funkcija i
rada u bilo kom trenutku. funkcije ili parametrr]e i pokrenuli potvrdivanje vrednosti.
4.NAZAD program pripreme hirane. 9. DISPLEJ SA DESNE STRANE
Za povratak na prethodni




SR 48

DODACI

. PLEH ZA SAKUPLJANJE
: MASNOCE

ZICANA RESETKA

SONDA ZA MESO
(SAMO KOD NEKIH MODELA)

—

. PLEH ZA PECENJE U
. RERNI

' KLIZNE VOPDICE
: (SAMO KOD NEKIH
: MODELA)

Broj dodataka koje ste dobili se mozZe razlikovati u zavisnosti

od kupljenog modela.
Dodaci se mogu kupiti i odvojeno, preko postprodajnog
servisa.

POSTAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA
Horizontalno ubacite zicanu reSetku tako $to cete je
klizanjem pomeriti niz vodice, pritom vodedi racuna
da strana sa podignutom ivicom bude okrenuta
nagore.

Drugi pribor, kao sto je pleh za sakupljanje masnoce
i pleh za pecenje, se postavlja horizontalno na isti
nacin kao i zicana resetka.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA (AKO POSTOJE)
Uklonite vodice iz rerne i zastitnu plastiku sa kliznih
vodica.

Pri¢vrstite gornju Zabicu
kliza¢a za vodicu i pomerite
klizanjem do kraja. Donju

Da biste pricvrstili vodicu,
donji deo Zabice pricvrstite
za nju. Vodite rac¢una da

se klizaci slobodno krecu.
Ponovite ove korake na
drugoj vodici na istom
nivou.

Obratite paznju na sledece:
Klizne vodice se mogu postaviti na bilo koji nivo.

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA
Pogledajte slike za uklanjanje bo¢nih podupiraca i
(ukoliko su prisutni) navrtnjeva u unutrasnjosti rerne,

koji ih drze.
e
0] S
A =
(@
Q\ °H
/
AN

Da biste ponovo postavili vodice, prvo ih postavite
na gornje leziste. Drzedi ih, pustite ih da skliznu u
unutrasnji deo rerne, a potom ih spustite u polozaj u
donjem lezZistu.
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FUNKCLJE

KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta hrane samo na jednoj
resetki.

POSEBNE FUNKCLE

GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
povrca au gratin ili tostiranje hleba na rostilju. Kada
pecete meso, preporucujemo da koristite pleh za
skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od
pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke
i dodajte 500 ml vode za pice.

2 BRZO PREDZAGREVANJE

Za brzo predzagrevanje rerne. Kada se
predzagrevanje zavrsi, rerna automatski bira funkciju
,Konvencionalno”. Sacekajte da se predzagrevanje
zavrsi pre nego sto stavite hranu u rernu.

6@ KRUZENJE VAZDUHA

Za istovremenu pripremu razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mes$aju medusobno.

v TURBO GRILL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove
od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo ispod
resetke i dodajte 500 ml vode za pice. Razanj (ako
postoji) se moze koristiti sa ovom funkcijom.

KONVEKCIONO PECENJE

—— Za kuvanje mesa, pecenje kolaca sa punjenjem
ili pec¢enje punjenog povréa samo na jednoj resetki.
Ova funkcija koristi blago, naizmeni¢no kruzenje
vazduha kako bi se sprecilo preterano isusivanje
hrane.

th

i ) 6™ SENSE FUNKCIJE

EKO KRUZENJE VAZDUHA*
¢

Za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj
resetki. Zahvaljujuci blagom i naizmeni¢nom
kruzenju vazduha, hrana nece biti previSe suva
nakon pecenja. Kada se koristi funkcija ECO, svetlo
je isklju¢eno tokom pecenja. Da bi se koristio ciklus
ECO i time smanjila potro3nja energije, vrata rerne
ne bi trebalo otvarati dok se hrana ne skuva u
potpunosti.

— KASEROLA

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme jela od paste.

049 ODRZAVANJE HRANE TOPLOM

- 7a odrzavanje tek pripremljene hrane toplomi
hrskavom.

@MESO

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme mesa. Ova funkcija
povremeno aktivira ventilator na maloj brzini kako bi
se sprecilo isusivanje hrane.

" DIZANJE TESTA

= Koristi se za optimalno dizanje slatkog

ili pikantnog testa. Kako bi se oc¢uvao kvalitet
nadolazZenja testa, ne aktivirajte ovu funkciju ukoliko
je rerna jos uvek topla nakon ciklusa pripremanja
hrane.

INTENZIVNO SPREMANJE HRANE

X Ova funkcija automatski bira najbolji rezim
pecenja i temperaturu za pecenje ve¢ih komada
mesa (preko 2,5 kg). Savetujemo da meso tokom
pecenja okrenete kako bi se ravnomerno ispeklo.
Najbolje bi bilo da meso povremeno prelijete sokom
sa dna posude kako se ne bi isusilo.

a AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu
ciklusa na veoma visokoj temperaturi. Dostupna
su dva ciklusa samociscenja: kompletni ciklus
(PYRO) i kraci ciklus (ECO). Preporucujemo
koris¢enje brzeg ciklusa u redovnim intervalima, a
koris¢enje kompletnog ciklusa samo kada je rerna

HLEB

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta hleba.

jako zaprljana.

g PIZZA
Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta pizza.

é PECIVO

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta kolaca.

* Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65/2014
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA
Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
rerne.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju sate: Okrenite
dugme sa biste podesili sate i pritisnite & za potvrdu.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju minute.
Okrenite dugme da biste podesili minute i pritisnite (g) za
potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Da biste kasnije promenili vieme,
pritisnite i zadrzite & najmanje jednu sekundu dok je rerna
iskljucena i ponovite gorenavedene korake.

Moze biti potrebno da ponovo podesite vreme nakon duzih
nestanaka struje.

2.PODESAVANJA

Ako je potrebno, mozete da promenite podrazumevanu
jedinicu mere, temperaturu (°C) i nazivnu struju (16 A).

Kada je rerna isklju¢ena, pritisnite i zadrzite §# najmanje 5
sekundi.

s

Y
CEL-
iy (mm (em

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali jedinicu mere, a
zatim pritisnite (§) za potvrdu.

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali nazivnu struju, a
zatim pritisnite (g) za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Rerna je programirana tako da koristi
nivo elektricnog napajanja koji je kompatibilan sa napajanjem
domacinstva koje ima tarifu vise od 3 kW (16 A): Ako se u vasem
domacinstvu koristi manje napajanje, potrebno je da smanjite ovu
vrednost (13 A).

3.ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moZze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego 5to zapocnete pripremu hrane, preporucujemo
vam da zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice.

Zagrevajte rernu na 200 °C oko jedan sat, idealno uz
funkciju sa cirkulacijom vazduha (npr. ,Kruzenje vazduha” li
+Konvekciono pecenje”).

Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuije se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. BIRANJE FUNKCLJE

Kada je rerna iskljucena, na displeju se prikazuje samo vreme.
Pritisnite i zadrzite (¢ da biste ukljucili rernu. Okrenite
dugme da biste pregledali glavne funkcije, koje su dostupne
na displeju sa leve strane. Odaberite jednu i pritisnite

=

Da biste odabrali potfunkciju (gde je dostupno), izaberite
glavnu funkciju, a zatim pritisnite (§) da biste potvrdili i
presli na meni sa funkcijama.

Okrenite dugme da biste dostupne potfunkcije na displeju sa
desne strane. Izaberite jedu i pritisnite (§) za potvrdu.
2.POSTAVLJANJE FUNKCLJE

Nakon sto ste odabrali zeljenu funkciju, mozete izmeniti
njena podesavanja.

Na displeju ¢e se pojaviti podeSavanja koja se mogu
pojedina¢no menjati.

TEMPERATURA/NIVO GRILOVANJA

Kada ikona °C/°F treperi na displeju, okrenite dugme da

biste promenili vrednost, zatim pritisnite (§) za potvrdu i
nastavite da menjate podesavanja koja slede (ako je moguce).
U isto vreme mozete da podesite nivo grilovanja (3 = visok, 2
= srednji, 1 = nizak).
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Obratite paznju na sledece: Kada se funkcija pokrene, mozete da

promenite temperaturu ili nivo grilovanja pritiskom na = ili
direktno okretanjem dugmeta.

TRAJANJE

.
- em mm =m

N7
o

VERY

Kada ikona (% treperi na displeju, pomocu dugmeta za
podesavanje podesite Zeljeno vreme kuvanja, a zatim
pritisnite (g) za potvrdu.

Ne morate da podesite vreme pripreme hrane ukoliko
Zelite da ru¢no upravljate istim: Pritisnite > da potvrdite i
zapocnete funkciju.

U ovom slucaju, ne mozete da podesite vreme zavrsetka
kuvanja programiranjem odlozenog pocetka.

Obratite paznju na sledece: Vreme kuvanja koje je postavijeno
tokom kuvanja mozZete da podesite pritiskom na ) : Okrenite
dugme sa biste promenili sate i pritisnite (g) za potvrdu.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Kod mnogih funkcija, kada podesite vreme kuvanja mozete
da odloZite pocetak tako sto ¢ete podesiti vreme zavrsetka
pripreme hrane.

Kada moZete da promenite vreme zavrietka, na displeju ¢e se
prikazati vreme kada se ocekuje zavrsetak funkcije dok ikona

(™) treperi.

Ako je potrebno, okrenite dugme da biste podesili Zzeljeno
vreme zavrdetka, zatim pritisnite [> za potvrdu i pokrenite
funkciju.

Stavite hranu u rernu i zatvorite vrata: Funkcija se pokrece
automatski nakon vremenskog perioda koji je izracunat kako
bi se kuvanje zavrsilo u vreme koje ste vi podesili.

Obratite paznju na sledece: Programiranje odlozenog pocetka
kuvanja onemogucuije fazu predzagrevanja rerme. Rerna
postepeno dostiZze Zeljenu temperatury, 5to znadi da je vreme
kuvanja nesto duze od onog koje je navedeno na tabeli kuvanja.

Tokom perioda ¢ekanja, moZete pomocu dugmeta da promenite
programirano vreme zavrsetka.

Pritisnite ¢ ili (® da biste promenili podesavanja temperature
i vremena kuvanja. Pritisnite (g) za potvrdu kada zavrsite.

Obratite paZnju na sledece: Funkcija odlaganja pocetka nije
dostupna za funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

3. AKTIVIRANJE FUNKCLJE
Kada primenite sva Zeljena podesavanja, pritisnite [> da
biste aktivirali funkciju.

Mozete da pritisnite i zadrzite () u svakom trenutku da
biste pauzirali funkciju koja je trenutno aktivna.

4. PREDZAGREVANJE

Neke funkcije imaju fazu predzagrevanja rerne: Kada se
funkcija pokrene, na displeju se prikazuje da je aktivirana faza
predzagrevanja.

Kada se ova faza zavrsi, oglasice se zvucni signal i na displeju
se prikazuje da je rerna dostigla podesenu temperaturu.

Tada otvorite vrata, stavite hranu u rernu, zatvorite vrata i
pocnite kuvanje pritiskom na

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u rernu pre zavrsetka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Otvaranje vrata tokom faze predzagrevanja je pauzira.
Vreme kuvanja ne uklju¢uje fazu predzagrevanja.

Pomocu dugmeta uvek mozete da promenite temperaturu koju
Zelite da dostignete.

5.ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na displeju e se prikazati da je
hrana pripremljena.

Da biste produzili vreme kuvanja bez promene podesavanja,
okrenite dugme da biste podesili novo vreme kuvanja i
pritisnite [> .

. 6" SENSE FUNKCLJE

OBNAVLJANJE TEMPERATURE

Ako se temperatura rerne smanji tokom ciklusa kuvanja usled
otvaranja vrata, automatski se aktivira posebna funkcija za
vracanje pocetne temperature.

Dok se temperatura obnavlja, na displeju se prikazuje
animacija zmije dok se ne dostigne postavljena temperatura.

2

-7 - "'ﬁl':°c

L]

Dok je programirani ciklus kuvanja u toku, vreme kuvanja se
povecava u odnosu na to koliko dugo su vrata bila otvorena,
kako bi najbolji rezultati bili zagarantovani.
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.POSEBNE FUNKCIJE
AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Ne dodirujte rernu tokom ciklusa Pyro.

Decu i zivotinje drzite dalje od rerne tokom i
nakon (dok se prostorija ne provetri) ciklusa Pyro
(pirolize).

Uklonite sav pribor iz rerne pre pokretanja funkcije Pyro
(piroliza), ukljucujuci vodice. Ako je rerna postavljena ispod
aspiratora, vodite racuna da svi gorionici ili elektri¢ne ringle
budu isklju¢ene tokom obavljanja ciklusa samocis¢enja.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja, uklonite ostatke iz pecnice i
ocistite unutrasnje staklo na vratima pomocu piroliticke
funkcije.Funkciju Pyro (piroliza) pokrenite samo ako na
uredaju postoje tvrde naslage ili ukoliko se tokom kuvanja
stvaraju neprijatni mirisi.

Pristupite posebnim funkcijama & i okrenite dugme da biste
izabrali (2] iz menija. Zatim pritisnite (§) za potvrdu.

Pritisnite > da biste odmah zapoceli ciklus ¢is¢enja ili
okrenite dugme da biste izabrali kradi ciklus (ECO).

Pritisnite (> da biste odmah zapoceli ciklus kuvanja, ili
pritisnite (§) da biste podesili vieme zavrietka/odliozeni
pocetak.

Rerna ¢e zapoceti ciklus ¢is¢enja, a vrata se automatski
zaklju¢avaju.

Vrata rerne se ne mogu otvoriti dok je piroliticko ¢is¢enje
u toku: Ostace otkljucana dok se temperatura ne vrati na
prihvatljiv nivo. Provetrite prostoriju nakon ciklusa Pyro.

Obratite paznju na sledece: Trajanje i temperatura ciklusa ¢is¢enja
se ne mogu podesiti.

. KORISCENJE SONDE ZA MESO (AKO POSTOJI)

Sonda za meso omogucava merenje precizne temperature
unutrasnjosti hrane tokom spremanja.

Sonda za meso je dozvoljena samo kod nekih funkcija
pecenja (Konvencionalno, KruZenje vazduha, Konvekciono
pecenje, Turbo Grill, 6th Sense Meso i 6th Sense
Maxicooking).

Veoma je vazno da se sonda ispravno
postavi kako bi se dobili savrseni
rezultati pecenja. Umetnite sondu u
potpunosti u deo komada sa najvise

L mesa, izbegavajudi kosti i masne
delove.

Kod Zivine sondu treba umetnuti
bocno, u sredinu grudnog dela, vodei
racuna da vrh sonde ne zavrsi u
Supljini. U slu¢aju da je meso veoma
neravnomerne debljine, proverite da li
je dovoljno peceno pre nego $to ga
izvadite iz rerne. PoveZite kraj sonde sa otvorom koji se nalazi
na desnom zidu unutrasnjosti rerne. Kada je sonda za meso
prikacena za unutrasnjost rerne, Cuje se zvucni signal i
pojavljuje se ikona na displeju kao i ciljana temperatura.

o
-

Ukoliko je sonda za meso prikacena prilikom biranja funkcije,

displej ce se prebaciti na uobicajenu temperaturu koju meri
sonda za meso.

Pritisnite @ da biste zapoceli postavke. Okrenite dugme da
biste podesili Zeljenu temperaturu sonde za meso. Pritisnite
@ da biste potvrdili.

N
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Okrenite dugme da biste podesili temperaturu unutradnjosti
rerne.

Pritisnite @ ili (> da biste potvrdilii zapoceli ciklus
pecenja hrane.

Tokom ciklusa pecenja, displej prikazuije ciljanu temperaturu
koju meri sonda za meso. Kada meso dostigne ciljanu
temperaturuy, ciklus pecenja se zaustavlja i displej pokazuje
LEnd”.

Da biste ponovo pokrenuli ciklus pecenja od ,End”,
okretanjem dugmeta je moguce podesiti ciljanu
temperaturu koju meri sonda za meso kao sto je i prethodno
objasnjeno. Pritisnite @ ili [> zapotvrduirestartovanje
ciklusa kuvanja.

Obratite paZnju na sledece: tokom ciklusa pecenja uz koris¢enje
sonde za meso moguce je okrenuti dugme kako bi se promenila
ciliana temperatura koju meri sonda za meso. Pritisnite & da
biste podesili temperaturu unutrasnjosti rerne.

Sonda za meso moze biti ubacena u bilo kom trenutku, ¢ak i
tokom ciklusa pecenja. U tom slu¢aju, neophodno je ponovo
podesiti parametre funkcije pecenja.

Ukoliko funkcija ne podrzava program merenja sondom za meso,
rerna Ce iskljuciti ciklus pecenja i oglasice se zvuk upozorenja. U
ovom slucaju, iskljucite sondu za meso ili pritisnite << kako biste
podesili drugu funkciju. Sonda za meso se ne mozZe upotrebiti kod
programa,Odlaganje pocetka”i,Faza predzagrevanja”
.ZAKLJUCAVANJE TASTERA

Da biste zakljucali tastaturu, pritisnite i zadrZite << najmanje
5 sekundi.

Ovo ponovite da biste otkljucali tastaturu.

Obratite paznju na sledece: Zakljucavanje tastera moze takode da
se aktivira dok je kuvanje u toku.

Iz bezbednosnih razloga, rerna se moze iskljuciti u bilo kom
trenutku pritiskomna 1y .
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KORISNI SAVETI

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razli¢itih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujudi
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Po¢nite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana
nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.
Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogucstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.
ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA JELA
Koris¢enjem funkcije ,Kruzenje vazduha” mozete
istovremeno da pripremate vise jela koja se
pripremaju na istoj temperaturi (na primer: riba i
povrce) koristedi razlicite nivoe. Iz rerne izvadite jelo
kome je potrebno krace vreme pripreme, a ostavite
ono koje se priprema duze.

MESO

Upotrebite bilo koju vrstu pleha za rernu ili posudu od
pireksa koja odgovara velic¢ini komada mesa koji zelite
da ispecete. Preporucujemo vam da prilikom pecenja
vec¢ih komada mesa dodate malo temeljca na dno
posude za pecenje i da njime prelijete meso tokom
pecenja za jos bolji ukus. Imajte na umu da dolazi do
stvaranja pare tokom ovog postupka. Kada pecenje
bude gotovo, ostavite ga da odstoji u rerni jos 10-15
minuta ili ga umotajte u aluminijumsku foliju.

Kada zZelite da pecete meso na rostilju, izaberite
odreske koji su svuda podjednako debeli da bi se
ravnomerno ispekli. Veoma debeli komadi mesa
zahtevaju duze pecenje. Kako biste sprecili da meso
pregori, spustite reSetku drzeci hranu dalje od grila.
Okrenite meso na dve trecine pecenja. Kada otvarate
vrata rerne vodite rac¢una o pari koja izlazi.

Ako zelite da prikupite saft od pecenja, savetujemo
vam da postavite pleh za sakupljanje masnoce u koji
mozete da sipate pola litra vode odmah ispod Zi¢ane
reSetke na kojoj se nalazi hrana. Po potrebi dolijte
vode.

DESERTI
Pecite fine deserte pomocu klasi¢ne funkcije na samo
jednom nivou.

Koristite tamno obojene limene plehove i uvek ih
stavljajte na isporucenu zicanu resetku. Ukoliko Zelite
da pecete na vise nivoa, izaberite funkciju za pecenje
sa vru¢im vazduhom i rasporedite modle cik-cak

po nivoima kako bi se omogucdila $to optimalnija
cirkulacija vru¢eg vazduha.

Kako biste proverili da li je kola¢ sa kvascem spreman,
probodite ga u sredini drvenom ¢ackalicom. Ako
cackalica bude cista kada je izvucete, kola¢ je gotov.

Ukoliko koristite neprianjajuce plehove za pecenje,
ne mazite ivice maslacem posto pecivo mozda nece
ravnomerno narasti oko ivica.

Ukoliko hrana ,nabrekne” tokom pripreme, slededi
put koristite niZzu temperaturu i smanjite te¢nost koju
dodajete ili neznije mesajte tokom pripreme.

Za deserte sa kremastim punjenjem ili prelivom
(Cizkejk ili vo¢ne pite) koristite funkciju ,Konvekciono
pecenje”. Ako je donji deo kolaca gnjecav, spustite
reSetku i poprskajte dno kolaca mrvicama hleba ili
biskvita pre dodavanja punjenja.

PIZZA

Malo nauljite plehove da bi pizza dobila hrskavu
podlogu. Pospite mocarelu po pizzi nakon dve trecine
vremena pecenja.

DIZANJE TESTA

Najbolje je pokriti testo vlaznom krpom pre nego

$to ga stavite u rernu. Vreme rasta testa se smanjuje
priblizno na jednu treéinu koris¢enjem ove funkcije u
poredenju sa rastom testa na sobnoj temperaturi (20-
25 °C). Vreme dizanja testa za pizzu je otprilike jedan
sat za 1 kg testa.
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TABELA PRIPREME HRANE

3 PRETHODNO o VREME KUVANJA NIVO
RECEPT FUNKCIJA ZAGREVANJE TEMPERATURA (°C) (Min.) | DODACI
2
= - 170 30-50 e
v. .y .o — 2
Koladi sa kvascem/patiSpaniji = Da 160 30-50 i
Da 160 050 b,
3
Koladi sa filom _ _ = . 160 - 200 30-85 —
(kolac od sira, Strudla, pita od jabuka) Da 160 - 200 35.90 “;F N;IF
== - 160 - 170 20 - 40 3
Keks/sitni kolati = Da 150 - 160 20 - 40 3
Da 150 - 160 20 -40 4
=3 - 180 - 200 30 - 40 3
: 5 4 7
Princes krofne Da 180 - 190 35-45 a—
Da 180 - 190 35-45x > 3 1
- Da 90 1no-1s0 3
, S 47
Puslice Da 90 130-150 %
Da 90 140-160+ > 3 T
. 220 - 250 20 - 40 2
Pizza (tanka, debela, fokaca) Da 220 - 240 20-40 A4
Da 220 - 240 25-50¢ > 3 1
Vekna hleba 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Manji hleb = - 180 - 220 30-50 3
= 4 7
Hieb (&) Da 180 - 220 30-60
. 250 10- 20 2
Smrznuta pizza
Da 250 10-20 4 T
= 2
< Da 180 - 190 45-60 2
Pikantne pite Py 4 1
(pite s povréem, kis) Da 180 -190 45-60 ARl AR
Da 180 - 190 45-70+ > 3 T
- Da 190 - 200 20 - 30 3
Volovani/ lisnato testo / krekeri Da 180 - 190 20-40 4 !
Da 180 - 190 20-40¢+ > 3 T
Lazanje/pite = - 190 - 200 40 - 65 3
| S— )
Zapecena testenina/Kaneloni = - 190 - 200 25 - 45 3
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RECEPT FUNKCUJA ;AREESEITE TEMPERATURA (°C) VREM(EMKi:“)'ANJA IDI\g‘I;?\CI
JS?/?:jjeetti:l: ]/ 'kl'ct;:‘letina / Govedina / G ) 190 - 200 60 - 90 5;5
ﬁ\él::é;l:: Egenje sa hrskavom ) 170 110 - 150 z;a
Piletina/zeéetina/pacéetina 1 kg & - 200 - 230 50 - 80 ** &;,
Curetina/guséetina 3 kg G - 190 - 200 90-150 K;,
Pecena riba/u foliji - Da 180 - 200 40-60 3
::;g?ajdeg;zt,,gk(\,/‘i’cre‘::eplavi patlidzan) Da 180 - 200 >0-60 "--é_"-"
Tost @ - 3 (visoka) 3-6 o
Filei/odresci ribe ™) - 2 (Srednji) 20-300 4, \;,

. 5 e .. 2-3

gﬁlg:;;cv?c/;aznjla / svinjska rebra / @ ) (S&?S%Tig_ 15 - 30%** ﬂ”‘SWF \;‘N{
Peceno pile 1-1,3 kg - 2 (Sredniji) 55 -70%* .\__%_,,, \W_l,
Slabo pecen rozbif 1 kg - 2 (Srednji) 35-50%* .,,T,i,,l,
Jagnjedi but / Potkolenice - 2 (Sredniji) 60 - 90** &;a
Peceni krompir - 2 (Sredniji) 35-55%* &;a
Povrce gratin - 3 (visoka) 10 - 25 &;
e e 0w w22
Lazanje i meso Da 200 50 - 120* q,ﬁiﬂ, z1=a
Meso i krompir Da 200 45 - 120* a...i—...p &1:,
Riba i povrce Da 180 30-50 ﬂ,ﬁiﬂ, &;,
Punjeno meso - 200 80 - 120* K;,
égg;tair?;,gleeiﬁa, jagnjetina) ) 200 50-120* “;”

* Predvidena duZina trajanja: hranu moZzete po sopstvenoj Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.
** Okrenite hranu na dve trec¢ine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
*** Okrenite hranu na polovini procesa pripreme

Obratite paznju na sledece: 6th Sense ,Pecivo” funkcija koristi samo vise i nize elemente zagrevanja, bez koris¢enja cirkulacije
vrelog vazduha. Ne zahteva predzagrevanje.

FUNKCIJE @ @ & =

Konvencionalno Grill Turbo Grill Kruzenje vazduha  Konvekciono pecenje Eko kruzenje vazduha
<)
AUTOMATSKE = & O=4 = =
FUNKCIJE i i
Kaserola Meso Intenzwrr:?azp;remanje Hleb Pizza Pecivo
Arvvnnar aFe I I SN

DODACI Pleha za sakupljanje

masnoce/pleh za pecenjeili
pleh za rernu na resetki

Pleh za rernu ili kalup za
kolace na zicanoj resetki

Pleh za sakupljanje Pleh za sakupljanje

Zi¢ana redetka } i ;
masnoce/pleh za pecenje  masnoce sa 500 ml vode
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ODRZAVANIJE | CISCENJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili ¢iS¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za .
ciS¢enje parom. uredaja.

SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdZenta. Obrisite suvom krpom.

« Nemoijte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah je ocistite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

- Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se ohladi,
a zatim je ocistite, pozeljno dok je jos uvek topla,
kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od
ostataka hrane. Da biste osusili rernu od isparenja

Ne koristite vunene zZice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za CiScenje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

nastalih tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite
je da se potpuno ohladi, a potom je obrisite krpom ili
sunderom.

+ Ako na unutradnjim povrsinama ima uporne
prljavstine, preporucujemo koris¢enje funkcije
automatskog ¢isc¢enja radi dobijanja optimalnih
rezultata ciscenja.

«Vrata rerne mogu da se skinu da bi se olaksalo
ciscenje.

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su
jos uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

ZAMENA SIJALICE
1. Diskonektujte rernu iz elektri¢éne mreze.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i
vratite poklopac.

3. Ponovo priklju¢ite rernu na elektri¢nu mrezu.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Koristite samo
halogene sijalice od 20-40 W/230 ~ V tipa G9, T300°C. Sijalica
koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana za
kuc¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/2009). Sijalice se mogu
nabaviti u nasem Postprodajnom servisu.

- Ako koristite halogene sijalice, ne drZite ih golim rukama, jer
ih vrhovi vasih prstiju mogu osteti. Ne koristite rernu dok
ponovo ne postavite poklopac za svetlo.

Ovaj proizvod sadrzi izvor svetlosti klase G energetske
efikasnosti.
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SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite

kvacice sve dok se ne otkljucaju.
2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za dréku.

Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da

oslobadate iz njihovog lezista. Polozite vrata da leze
na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podi¢i ka
rerni, poravnajte kuke 3arki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo lezZiste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice u
dobrom polozaju.

\

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su u
istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu oSstetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem Mogucdi uzrok

Resenje

Pecnica ne radi. Nestanak struje.

Isklju¢enje iz elektri¢ne

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne
energije i da li je pecnica priklju¢ena na

mreze. elektri¢cnu mrezu.
Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako
biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.
Vrata se ne otvaraju. Kvar na bravi. Rernu iskljucite, a zatim ponovo ukljucite

Ciklus ¢is¢enja u toku.

ohladi.

da biste proverili da li je kvar otklonjen.
Sacekajte da se funkcija zavrsi i da se rerna

Na displeju se prikazuje slovo Problem sa softverom.

.F" uz slovo ili broj.

slovo ,F”.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za
klijente i recite im broj koji se pojavljuje uz

DOKUMENTACIJA UREDAJA

@www Dokumentaciju proizvoda, kao i podatke
o potrosnji energije za ovaj proizvod mozete da
preuzmete sa veb stranice kompanije Whirlpool
docs.whirlpool.eu

KAKO PREUZETI UPUTSTVO ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE

> @www \/odic za upotrebu i odrzavanje E:_—E
mozZete preuzeti na nasoj veb stranici M':-F
docs.whirlpool.eu (mozete da koristite

ovaj QR kod), tako sto cete navesti E
komercijalnu Sifru proizvoda.

> Takode, mozete kontaktirati nas Postprodajni servis
za klijente.

KONTAKTIRANJE POSTPRODAJNOG SERVISA
Nase kontakte mozete pronadi u garantnom

listu. Molimo vas da
prilikom kontaktiranja
Postprodajnog servisa
za klijente, navedete
Sifre koje se nalaze na
identifikacionoj plocici
vaseg proizvoda.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

IMPORTANT: TREBUIE CITITE SI RESPEC-
TATE

inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a
le putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu
isi asuma nicio raspundere pentru nerespectarea
acestor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

AN Nu lasati aparatul la indemana copiilor
foarte mici (0-3 ani). Nu lasati aparatul la
indemana copiilor mici (3-8 ani) decat daca sunt
supravegheati in permanenta. Copiii cu varsta
senzoriale sau mintale reduse sau fara experienta
si cunostinte pot folosi acest aparat doar daca sunt
supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea in siguranta si inteleg riscurile implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre
copii fara a fi supravegheati.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea rezistentelor. Copiii cu varste mai mici
de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat,
cu exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A\ Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
pirolitic (de autocuratare) - pericol de arsuri. Nu
lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si dupa finalizarea derularii
ciclului pirolitic (pana la finalizarea procesului de
aerisire a incaperii). Daca in interiorul cuptorului
s-au scurs cantitati mari de resturi de alimente, in
special de grasimi si ulei, acestea trebuie eliminate
dininteriorul cuptoruluiinainte de pornirea ciclului
piroliticc.  Nu lasati accesorii sau ustensile in
interiorul cuptorului in timpul derularii ciclului
pirolitic.

A\ n cazul in care cuptorul este montat sub o
plita, asigurati-va ca toate arzatoarele sau zonele
de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii
ciclului pirolitic - pericol de arsuri.

A\ Nu l3sati niciodata aparatul nesupravegheat
in timpul deshidratarii alimentelor. Daca aparatul
poate fi utilizat impreuna cu o sonda, utilizati
exclusiv o sonda de temperatura recomandata
pentru acest cuptor - pericol de incendiu.

A\ Nu amplasati articole vestimentare sau
materiale inflamabile langa aparat pana cand nu
s-au racit complet toate componentele acestuia -
pericol de incendiu. Fiti intotdeauna atenti atunci

cand gatiti alimente bogate in grasimi, ulei sau
la adaugarea de bauturi alcoolice - pericol de
incendiu. Folositi manusi de protectie pentru a
scoate tavile si accesoriile. La finalul procesului
de preparare, deschideti usa cu grija, permitand
aerului sau aburului fierbinte sa iasa treptat inainte
de a accesa cavitatea - pericol de arsuri. Nu blocati
orificiile de ventilare a aerului fierbinte din partea
frontala a cuptorului - pericol de incendiu.

A\ Actionati cu atentie atunci cand usa cuptorului
este deschisa partial sau complet, pentru a evita
lovirea acesteia.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: Aparatul nu trebuie si fie pus
in functiune prin intermediul unui intrerupator
extern, cum ar fi un temporizator, sau al unui
sistem de comanda la distanta separat.

O\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii similare, precum:
bucatarii destinate personalului din magazine,
birouri si alte spatii de lucru; ferme; de catre clientii
din hoteluri, moteluri, unitati de cazare de tip ,bed
and breakfast” si alte spatii rezidentiale.

A\ Orice altd utilizare este interzisd (de ex.
incalzirea incaperilor).

O\ Acest aparat nu este destinat utilizarii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

A\ Nu depozitati substante explozive sau
inflamabile (de ex. benzina sau doze de aerosoli)
in interiorul sau in apropierea aparatului - risc de
incendiu.

INSTALAREA

A\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie sa
fie efectuate de doua sau mai multe persoane
- risc de ranire. Folositi manusi de protectie la
despachetare si instalare - risc de taiere.

A\ Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesard) si la
reteaua de alimentare cu energie electrica, precum
si reparatiile trebuie efectuate de un tehnician
calificat. Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa
a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in
mod expres in manualul de utilizare. Nu lasati
copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta
nu a fost deteriorat in timpul transportului. Daca
apar probleme, contactati distribuitorul sau cel
mai apropiat serviciu de asistenta tehnica post-
vanzare. QOdata instalat aparatul, deseurile de
ambalaje (bucati de plastic, polistiren etc.) nu
trebuie lasate la indemana copiilor - risc de
asfixiere. Tnainte de orice operatie de instalare,
aparatul trebuie sa fie deconectat de la reteaua
de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpul instalarii, aveti grija
ca aparatul sa nu deterioreze cablul de alimentare
- risc de incendiu sau de electrocutare. Activati
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aparatul numai atunci cand instalarea a fost
finalizata.

A\ Efectuati toate operatiile de taiere a dulapului
inainte de montarea aparatului siindepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul. Nu obstructionati
deschiderea minima dintre blatul de lucru si
marginea superioara a cuptorului - pericol de
arsuri.

Nu scoateti cuptorul din suportul sau din polistiren
decat in momentul instalarii.

A\ Dupa instalare, partea inferioara a aparatului
nu trebuie sa mai fie accesibila - pericol de arsuri.
M\ Nu instalati aparatul in spatele unei usi
decorative - pericol de incendiu.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

A\ Plicuta cu datele tehnice este vizibila pe
marginea frontala a cuptorului, cand se deschide
usa.

A\ Aparatul trebuie sa poata fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului
din priza (daca stecherul este accesibil), fie
prin intermediul unui intrerupator multipolar
situat In amonte de prizd, in conformitate cu
normele privind cablurile electrice, si trebuie sa
fie impamantat in conformitate cu standardele
nationale privind siguranta electrica.

A\ Nu utilizati prelungitoare, prize multiple
sau adaptoare. Dupa finalizarea instalarii,
componentele electrice nu trebuie sa mai fie
accesibile pentru utilizator. Nu utilizati aparatul
daca aveti parti ale corpului umede sau cand
sunteti desculti. Nu puneti in functiune acest
aparat daca are cablul de alimentare sau stecherul
deteriorat, daca nu functioneaza corespunzator
sau daca a fost deteriorat sau a cazut pe jos.

A\ In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul
identic de catre producator, agentul sau de service
sau alte persoane calificate, pentru a evita orice
pericol sau risc de electrocutare.

A\ n cazulin care este necesarainlocuirea cablului
de alimentare, contactati un centru de service
autorizat.

CURATAREA S| INTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-vd ca aparatul este
oprit si deconectat de la sursa de alimentare
fnainte de a efectua orice operatie de intretinere;
nu folositi niciodata aparate de curatare cu aburi -
risc de electrocutare.

A\ Nu utilizati substante de curatare abrazive sau
razuitoare metalice pentru a curata geamul usii;
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce
la spargerea sticlei.

A\ Tnainte de a efectua orice operatie de curatare
sau intretinere, asigurati-va ca aparatul s-a racit -
pericol de arsuri.

A\ AVERTISMENT: Opriti aparatul inainte de a
inlocui becul - pericol de electrocutare.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii € . Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie

eliminate in mod corespunzator si in conformitate cu normele stabilite
de autoritdtile locale privind eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat din materiale reciclabile sau reutilizabile.
Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea
deseurilor.  Pentru informatii suplimentare referitoare la tratarea,
valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile
locale competente, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde ati achizitionat aparatul. Acest aparat este marcat
in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile
de echipamente electrice si electronice (DEEE). Asigurandu-va ca acest
produs este eliminatin mod corect, contribuitila prevenirea consecintelor
negative asupra mediului inconjurator si sanatatii persoanelor. Simbolul
E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul ca
acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la

un centru de colectare corespunzator pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice.

RECOMANDARI PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI

Preincalziti cuptorul numai daca se specifica astfel in tabelul cu informatii
privind prepararea sau in reteta dumneavoastra. Folositi forme de copt
inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai
bine. Alimentele care necesitd o perioada de preparare mai indelungata
vor continua sa se coaca si dupa oprirea cuptorului.

Ciclul standard (PYRO): este adecvat pentru curatarea unui cuptor foarte
murdar. Ciclul cu economisire a energiei electrice (PYRO EXPRESS/ECO)
- numai la unele modele - : consuma cu aproximativ 25% mai putina
energie fatd de ciclul standard. Activati-l la intervale regulate (dupa ce
ati preparat carne de 2 sau 3 ori consecutiv).

DECLARATIE DE PROIECTARE ECOLOGICA

Acest aparat indeplineste cerintele de proiectare ecologica ale
regulamentelor europene nr. 65/2014 si 66/2014, in conformitate
cu standardul european EN 60350-1.
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GHID DE REFERINTA ]
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI
ACHIZITIONAT UN PRODUS WHIRLPOOL
Pentru a putea beneficia de asistenta, va
=/ rugam sa va inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

brosuri.

Puteti descarca Instructiunile privind siguranta

si Ghidul de utilizare si intretinere vizitand site-
liWWW ul nostru web docs.whirlpool.eu si urmand

instructiunile de pe coperta din spate a acestei

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panoul de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioara/grillul
. Becul

. Punct de insertie a sondei
pentru carne
(daca intra in dotare)

0 N O Un

9. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

10.Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA

1
1. AFISAJUL DIN STANGA

2.BEC

Pentru aprinderea/stingerea
becului.

3. PORNRE/OPRIRE

Pentru pornirea si oprirea
cuptorului, precum si pentru
oprirea unei functii active in orice
moment.

4.iNAPOI

23 4 5 6 78
Pentru revenirea la meniul anterior

atunci cand se configureaza
setarile.

5.SELECTOR ROTATIV / BUTON
6TH SENSE

Rotiti pentru a naviga printre
functii si pentru a regla toti
parametrii de preparare. Apasati pe
pentru a selecta, seta, accesa
sau confirma functii sau parametrii
si, in cele din urma, pentru a porni
programul de preparare.

9

6. TEMPERATURA

Pentru setarea temperaturii.

7. DURATA

Pentru setarea sau modificarea

timpului si reglarea duratei de
preparare.

8. START

Pentru activarea functiilor si pentru
confirmarea setarilor.

9. AFISAJUL DIN DREAPTA
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ACCESORII

| TAVA DE COLECTARE A

GRATAR METALIC PICATURILOR

SONDA PT CARNE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

—

. TAVA DE COPT

: GHIDAJE CULISANTE
: (NUMAI LA ANUMITE
- MODELE)

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul

achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistenta tehnicad post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientatd in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA INTRA IN
DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a
sinei pe ghidajul pentru
gratar si culisati-o pana la
Ty capat. Coborati si cealalta
1 clema in pozitie.

Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea

inferioara a clemei spre e
ghidajul pentru gratar. ———
Asigurati-va ca sinele se pot 1

deplasa liber. Repetati acesti —

pasi si pentru celdlalt ghidaj
pentru gratar de la acelasi
nivel.

Vd rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRUGRATAR

Consultati imaginile pentru a demonta suporturile
laterale si (daca intra in dotare) piulitele cu care
acestea sunt fixate in interiorul cavitatii.

i
@ { S
7y

)J\ I\«_y/ i

AN

Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.
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FUNCTII

CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

FUNCTII SPECIALE

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru
a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci cand
frigeti carne, va recomandam sd utilizati o tava de colectare a
picdturilor pentru a colecta zeama rezultatd in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

2 PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Odata
preincalzirea finalizata, cuptorul va selecta in mod
automat functia ,Conventional”. Asteptati finalizarea
preincalzirii inainte de a introduce alimente in
cuptor.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesitd
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fifolosita
pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca
de la un aliment la altul.

COACERE CONVECTIE

—— Pentru prepararea cdrnii, coacerea prajiturilor cu
umplutura sau prajirea legumelor umplute pe un singur nivel.
Aceasta functie permite circularea delicata, intermitenta a
aerului pentru prevenirea uscarii excesive a alimentelor.

v \TURBO GRILL
&

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 500 ml de apa potabila. Tija pentru rotisare
(dacad intra in dotare) poate fi utilizata cu aceasta
functie.

th

=) FUNCTIILE 6™ SENSE

TOCANA

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

ECO AER FORTAT *

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul
desfasurarii procesului de preparare. Pentru a
utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru a optimiza
consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

@ CARNE

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime
pentru carne. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

{§§ MENTINERE LA CALD

<= Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

GATIT MAXI

X Aceasta functie selecteaza automat modul
optim de preparare si temperatura aferenta pentru
frigerea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Se
recomanda sa intoarceti carnea in timpul procesului
de preparare, pentru a obtine o rumenire uniforma
pe ambele parti. Se recomanda sa o stropiti din cand
in cand pentru a nu se usca excesiv.

-~ DOSPIRE

<= Pentru dospirea optimé a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte
dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

PAINE

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de paine.

CURi\]’ARE AUTOMATA - PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in
timpul prepararii folosind un ciclu la o temperatura
foarte ridicata.

Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare: Un
ciclu complet (PYRO) si un ciclu mai scurt (ECO). Va
recomandam sa utilizati ciclul mai rapid la intervale
regulate si ciclul complet numai atunci cand cuptorul
este foarte murdar.

PIZZA

g Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

PRODUSE DE PATISERIE

Aceastd functie selecteazd automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de prdjitura.

* Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti cuptorul pentru
prima data.

Cele doud cifre aferente orei vor Tncepg sa clipeasca: Rotiti
butonul pentru a seta ora si apasati & pentru a confirma.

Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa clipeasca.
Rotiti butonul pentru a seta minutele si apasati (§) pentrua
confirma.

Va rugdm sd retineti: Pentru a modifica durata la un moment
ulterior, apasati si mentineti apasat & pentru cel putin o secunda
in timp ce cuptorul este oprit si repetati etapele de mai sus.

Dupad intreruperi indelungate ale alimentdrii cu energie electricd, ar
putea fi necesar sd setati din nou ora.

2.SETARI

Daca este necesar, puteti modifica unitatea de masurare
implicita, temperatura (°C) si curentul nominal (16 A).

Avand cuptorul oprit, apasati butonul §# timp de cel putin 5
secunde.

Y
- g

iy
iy (mm (em

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea unitétii de
masurd, apoi apasati (§) pentru confirmare.

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea curentului
nominal, apoi apasati (g) pentru confirmare.

Va rugam sd retineti: Cuptorul este programat pentru a consuma
un nivel de energie electrica compatibil cu reteaua interna, care are
o capacitate de peste 3 KW (16 A): Dacd locuinta este alimentatd cu
putere mai mica, va trebui sa reduceti aceastd valoare (13 A).

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o or4, folosind
in mod ideal o functie de circulatie a aerului (de exemplu ,Aer
fortat” sau ,Coacere convectie”).

Respectati instructiunile pentru setarea corectd a functiei.

Va rugam sd retineti: Se recomandd sd aerisiti incdperea dupd
utilizarea aparatului pentru prima datd.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe afisaj. Apasai
simentinetiapasat () pentrua porni cuptorul. Rotiti butonul
pentru a vizualiza functiile principale disponibile pe afisajul din
partea stangd. Selectati una dintre acestea si apasati

=

Pentru selectarea unei subfunctii (daca este disponibild), selectati
functia principald (§) pentru confirmare si accesati meniul
functiei.

Rotiti butonul pentru a vizualiza subfunctiile disponibile pe

afisajul din partea dreapta. Selectati una dintre acestea si apasati
pentru confirmare.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Cand pictograma °C/°F clipeste pe afisaj, rotiti butonul pentru
modificarea valorii, apoi apasati pentru confirmare si
continuati sa modificati urmatoarele setari (daca este posibil).
De asemenea, puteti seta nivelul de grill (3 =ridicat, 2 = mediu, 1
=redus) in acelasi timp.
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Va rugam sa retineti: Odata ce functia a pornit, puteti modifica

temperatura sau nivelul de grillapasand ¢ sau direct rotind
butonul.

DURATA

.
- em mm =m

N7
o

VERY

Cand pictograma & clipeste pe afisaj, utilizati butonul de
reglare pentru a seta durata de preparare dorita si apoi apasati pe
(¢) pentrua confirma.

Nu este necesar sd setati durata de preparare daca doriti sa
gestionati manual procesul de preparare: Apasatipe [> pentru
a confirma si porniti functia.

In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a prepararii prin
programarea unei porniri temporizate.

Va rugam sa retineti: Puteti regla durata de preparare care a fost setatd
in timpul desfasurarii procesului de preparare apasand pe ) :Rotiti
butonul pentru a modifica ora giapasati (g) pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/

PORNIRE TEMPORIZATA

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata de
preparare, puteti amana pornirea functiei prin programarea orei
de finalizare a acesteia.

Pe afisaj, acolo unde puteti modifica ora de finalizare, va aparea
durata de timp preconizata pentru terminarea functiei in timp se
pictograma (¥) dlipeste.

Daca este necesar, rotiti butonul pentru a seta ora la care doriti
sa se finalizeze procesul de preparare, apoi apasati [> pentrua
confirma si a porni functia.

Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa: Functia va porni
automat dupa calcularea perioadei de timp necesara pentru
finalizarea prepararii la ora setata.

Vd rugdm sa retineti: Programarea unei ore de incepere temporizatd a

procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului.

Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adicd duratele
de preparare vor fi putin mailungi decat cele indicate in tabelul cu
informatii privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul pentru a modifica ora
de finalizare programata.

Apdsati {F sau (@ pentrua modifica setarile privind temperatura
si durata de preparare. Apdsati (g) pentru a confirma momentul
finalizarii.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pomire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI
Odatad aplicate setdrile necesare, apasatipe [> pentruaactiva
functia.

Puteti apasa si mentine apasat () in orice moment pentru a
intrerupe functia care este activa in mod curent.

4., PREINCALZIREA

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului: Odata
functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza de preincalzire
afost activata.

Odata ce aceasta fazd este finalizatd, se va emite un semnal sonor,
iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a atins temperatura setatd.

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in cuptor,
inchideti usa si incepeti prepararea prin apasarea
Va rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de

finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului
de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va intrerupe pentru un
timp.
Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa 0 atinget
utilizand butonul.

5. FINALIZAREA PREPARARII
Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul ca
prepararea a fost finalizatd.

Pentru a prelungi durata de preparare fara modificarea setarilor,
rotiti butonul pentru a seta o noud duratd de preparare si apasai

. FUNCTIILE 6*" SENSE

RECUPERAREA TEMPERATURII

Daca temperatura din interiorul cuptorului scade in timpul ciclului
de preparare din cauza ca usa este deschisa, o functie speciala va
fiactivatd automat pentru recuperarea temperaturii initiale.

In timpul recuperarii temperaturii, afisajul indicd o animatie
LSerpuitd” pand cand temperatura setatd este atinsa.

@

[ "'il':*’c

In timp ce un ciclul de preparare programat este in curs de
desfasurare, pentru a obtine rezultate optime, durata de
preparare se va mari in functie de cat timp usa a fost deschisa.
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. FUNCTII SPECIALE
CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.
Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului
Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a activa functia Pyro,
inclusiv ghidajele pentru gratar. In cazul in care cuptorul este
montat sub o plita, asigurati-va cd toate arzdtoarele cu gaz sau
zonele de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de
autocuratare.

Pentru a obfine rezultate optime de curatare, indeparteaza
reziduurile excesive din interiorul cavitatii si curatati geamul

usii interioare inainte de a utiliza functia de piroliza. Activati functia
Pyro numai in cazul in care aparatul este foarte murdar sau daca
emana mirosuri neplacute in timpul procesului de preparare.

Accesati functiile speciale ' si rotiti selectorul pentru a selecta
din meniu, apoi apasati (¢) pentrua confirma.

Apasati pe [> pentru a porni imediat ciclul de curatare sau rotiti
selectorul pentru a selecta ciclul mai scurt (ECO).

Apasati pe > pentru a porni imediat ciclul de curétare sau
apasati pe (€) pentru a seta ora de finalizare/de pornire cu
intarziere.

Cuptorul va incepe ciclul de curdtare si usa se va bloca automat.
Usa cuptorului nu poate fi deschisa in timp ce se desfasoara
curdtarea pirolitica: Aceasta va ramane blocata pana cand
temperatura revine la un nivel acceptabil. Aerisiti incaperea in
timpul si la finalizarea deruldrii ciclului Pyro.

Va rugdm sd retineti: Durata si temperatura ciclului de curdtare nu pot
fi setate.

.UTILIZAREA SONDEI PENTRU CARNE (DACA INTRAIN
DOTARE)

Sonda furnizata pentru carne va permite sa masurati temperatura
interna exacta a alimentelor in timpul prepardrii.

Utilizarea sondei pentru carne este permisa numai in cazul
anumitor functii de preparare (Conventional , Aer fortat, Coacere
cu convectie , Turbo Grill, 6th Sense Carne si 6th Sense
Maxicooking).

Pozitionarea corecta a sondei este
extrem de importanta pentru obtinerea
unor rezultate de preparare perfecte.
Introduceti complet sonda in carne,
evitand zonele osoase si partile cu
grasime.

Pentru carnea de pasare, sonda trebuie
introdusa pe diagonalg, in partea din
mijloc a pieptului, avand grija ca varful sa
Nnu ajunga intr-o portiune goald. Daca
gatiti o bucata de carne cu grosime
neregulatd, verificati ca aceasta sd fie
bine coapta inainte de a o scoate din cuptor. Conectati capatul
sondei la orificiul de pe peretele interior din dreapta al cavitatii.
Atunci cand sonda pentru carne este introdusa in cavitatea
cuptorului, avertizorul sonor emite o alarma, iar pe afisaj apare
pictograma si temperatura setata.

Daca sonda pentru carne este introdusa in timpul selectdrii unei
functii, afisajul trece la temperatura setata in mod implicit a
sondei pentru carne.

Apdsati @ pentru a activa setdrile. Rotiti selectorul pentru

a seta temperatura {intd a sondei pentru carne. Apasati (§)
pentru a confirma.

== C
717 5
=)

Rotiti selectorul pentru a seta temperatura cavitatii cuptorului.
Apasati @ sau [> pentrua confirma sia porni ciclul de
preparare.

In timpul ciclului de preparare, afisajul indica temperatura setata
a sondei pentru carne. Atunci cand carnea atinge temperatura
setatd, ciclul de preparare se opreste, iar afisajul indicd ,End”
(,Finalizare”).

Pentru a reporni ciclul de preparare dupa afisarea mesajului ,End”
(,Finalizare”), prin rotirea selectorului puteti regla temperatura
tintd a sondei pentru carne conform indicatiilor de mai sus.
Apasati @ sau [> pentrua confirma si repomni ciclul de
preparare.

Va rugdm sd retineti: in timpul ciclului de preparare in care se

foloseste sonda pentru carne, puteti roti selectorul pentru a modifica
temperatura tintd a sondei pentru carne. Apdsati & pentru aregla
temperatura cavitdtii cuptorului.

Sonda pentru carne poate fi introdusd oricand, chiar si in timpul unui
ciclu de preparare. In acest caz, trebuie sa resetati parametrii functiei de
preparare.

Dacd sonda pentru came nu este compatibild cu o functie, cuptorul
opreste ciclul de preparare, iar avertizorul sonor emite o alarma. In acest
caz, scoateti sonda pentru carmne sau apdsati <4< pentru a seta o altd
functie. Pornirea temporizatd si faza de preincalzire nu sunt compatibile
cu sonda pentru came.

.BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat << timp de
cel putin 5 secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Va rugdm s retineti: Blocarea tastelor poate fi activatd in timp ce
procesul de preparare este in deplind desfasurare.

Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit in orice moment
apasand butonul 1y .
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RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesard). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai
mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru prajituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.
GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat", puteti gati simultan,
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare (de exemplu: peste si legume), pe niveluri
diferite. Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.
CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru mdrimea bucatii de carne pe care o
veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa
de carne, stropind carnea in timpul procesului de
gatire, pentru a obtine un gust mai bun. Va rugam sa
tineti cont de faptul ca se vor genera aburi in timpul
acestei functionari. Cand friptura este gata, lasati-o

in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de
aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egala pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea cdrnii la exterior, coborati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distantd mai mare fata de
gratar. Intoarceti carnea dupa ce s-au scurs doua
treimi din durata de coacere. Deschideti usa cu grija,
deoarece pot iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,
va recomandam amplasarea unei tavi de colectare
a picaturilor, umpluta cu jumatate de litru de apa
potabila, direct sub gratarul metalic pe care se afla
alimentele. Completati cu apa cand este necesar.

DESERTURI
Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional,
numai pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.
Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia
JAer fortat” si amplasati in zigzag pe gratare formele
pelr&tru prajituri, pentru a favoriza circulatia aerului
cald.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt,
introduceti o scobitoare din lemn in centrul tortului.
Daca scobitoarea iese curata, prdjitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti
cu unt marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu
creasca uniform pe margini.

IN

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi
o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati
sa reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa
amestecati mai usor.

Pentru prajituri cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia ,Coacere convectie”. Daca baza
prajiturii este prea umeda, folositi un nivel inferior

si presarati la baza prajiturii pesmet sau biscuiti
sfaramati inainte de a adauga umplutura.

PIZZA

Ungeti putin tavile pentru ca blatul pizzei sa fie
crocant. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au
trecut doua treimi din durata de preparare.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul Tnainte de a-l introduce in cuptor.

Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se
reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu
dospirea la temperatura camerei (20-25 °C). Durata de
dospire pentru pizza este de aproximativ o ora pentru
1 kg de aluat.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

ReTeTA runere MM TNV e M
=3 : 170 30-50 2
Torturi dospite/pandispanuri < Da 160 30-50 a...qu
Da 160 30-50 A4 1
Préjituri umplute o = - 160 - 200 30-85 3
(rgg?gura cu branza, strudel, placintd cu oa 160 - 200 500 “Hi"lﬁ R;IF
= - 160 - 170 20-40 3
Fursecuri/prajiturele Ed Da 150 - 160 20 - 40 i
Da 150 - 160 20-40 4 1
=3 - 180 - 200 30-40 3
Choux a la creme Da 180 - 190 35-45 R;F %1,
Da 180 - 190 35-45x > 3 1
D Da 90 1no-150 3
Bezele Da 90 130-150 4 T
Da 90 140-160+ > 3 T
. 220 - 250 20-40 2.
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220 - 240 20-40 ﬂ;ﬁ ;
Da 220 - 240 25-50¢ 2 3 ]
Franzel 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Péine mica = - 180 - 220 30-50 3
Paine &) Da 180 - 220 30-60 4 T
. 250 10-20 %,
Pizza congelata — 2 1
Da 250 10-20 =+ '
= Da 180 - 190 45-60 2
{ggcc:ilr?ttéecﬂllceagﬂtSe, quiche) Da 180-190 45-60 alwirrlﬁ «l;lﬂ
Da 180 - 190 a5-70+ > 3 1
- Da 190 - 200 20-30 3.
}I:ile-:al}-vent/pateuri din aluat de Da 180 - 190 20 - 40 ; 1_1,
Da 180 - 190 20-40x > 3 T
Lasagna/budinci = - 190 - 200 40 - 65 ;
Paste la cuptor/cannelloni - 190 - 200 25-45 3
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Miel/vitel/vita/porc 1 kg < - 190 - 200 60-90 3|

Friptura de porc cu sorici 2 kg - 170 110 - 150 &;

Pui/iepure/rata 1 kg 2 - 200 - 230 50-80% 3

Curcan/gasca 3 kg 2 - 190 - 200 90-150 2

%Tg:ﬁ gﬁtfe‘:gt”/ in papiota = Da 180 - 200 40-60 >

(oo Cocieceinere Da 180-200  50-60 .

Paine prajita ™) . 3 (Ridicata) 3-6 2

Fileuri/medalioane de peste @ - 2 (Mediu) 20-300% 4, \;,
R e xo s 2-3

ﬁ:mggr/gg:igarm / coaste / @ ) g}/(‘jeig;g) 15 - 30%** a...s...F \W_if

Friptura de pui 1-1,3 kg - 2 (Mediu) 55 -70%* .\__%_,,, \;Nf

Muschi de vit3, in sange, 1 kg - 2 (Mediu) 35-50%% 3

Pulpa de miel / but - 2 (Mediu) 60 - 90** 3;5

Cartofi copti - 2 (Mediu) 35 - 55%* &;

Legume gratinate - 3 (Ridicata) 10-25 &L

b R S e NP ST

Lasagna si carne Da 200 50 - 120* q,ﬁiﬂ, 3125

Carne si cartofi Da 200 45 - 120* ﬂmf;,_.,, &123

Peste silegume Da 180 30-50 ﬂéﬁ &L,

Fripturi umplute - 200 80 - 120* a;a

Felii de carne _ 3

ﬁége de iepure, carne de pui, carne de - 200 50 - 120* L

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare

Va rugdm sd retineti: functia 6th Sense ,Produse de patiserie” utilizeazd exclusiv rezistentele superioard si inferioara, fara circularea
fortatd a aerului. Aceasta nu necesita preincalzire.

ow Yo' —
= )
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere convectie Eco aer fortat
FUNCTII = & ©:7 = =
AUTOMATE . . ) o . -
Tocana Carne Gatit Maxi Paine Pizza Produse de patiserie
NS s (I L o]
ACCESORII < < < oy
Tava de cuptor sau forma Tava de colectare a picaturilor/ X . -
« . oL < < < Tava de colectare a Tavéd de colectare a grasimii
Grétar metalic pentru prg\JlettL;rﬁ,cpe gratar Eﬁ;ﬁgf;:z&gf;ﬁg;i picaturilor/tava de copt scurse cu 500 ml de apa
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INTRETINEREA S|
CURATAREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu

aburi. aparatului.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curdtati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o lavetd uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intrd accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-1, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

«In cazul in care exista depuneri persistente pe
suprafetele interioare, va recomandam sa rulati
functia de curatare automata pentru a obtine
rezultate optime de curatare.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curdtare sau cu un burete.

iINLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Folositi numai becuri cu halogen de 20 -
40 W/230 ~ V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este
destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuintd
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

- Dacd folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.

Acest produs contine o sursa de lumina cu eficienta
energetica din clasa G.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si 4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
coborati dispozitivele de oprire pand cand se afla in Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
EOZAItIa de deblocare. Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafata moale.

\

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu functioneaza. Pana de curent.

electrica.

Deconectare de la reteaua

Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul
electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
daca defectiunea persista.

Usa nu se deschide.
usii.

de desfasurare.

Defectiune a incuietorii

Ciclul de curatare in curs

Opriti si puneti din nou in functiune cuptorul
pentru a verifica daca defectiunea persista.
Asteptati finalizarea functiei si racirea
cuptorului.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
de un numar sau o litera.

Problema de software.

Contactati cel mai apropiat serviciu de
asistenta tehnica post-vanzare si indicati
numarul care urmeaza litera ,F".

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@www Fisa tehnica a produsului, care include datele
energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de
pe site-ul web Whirlpool docs.whirlpool.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> @www Descarcati Ghidul de utilizare si E:_—E
intretinere de pe site-ul nostru web M':-F
docs.whirlpool.eu(poate fi utilizat acest

cod QR), specificand codul comercial al E
produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie. Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare,
va rugam sa precizati
codurile specificate

pe placuta cu date de
identificare a produsului
dumneavoastra.
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