Snabbguide | SV

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN
@\ W.HIRLR,OOL - Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander
Z= ) Forattfa en mer omfattande support, vanligen

registrera din produkt pa www.whirlpool.eu/register apparaten.
1. Kontrollpanel
T ©O O O 2. Flakt
= = 3. Lampa
2.l e 6 4. Sidostegar
g // T = = N}\ ° (nivan anges pa viaggen i
RN N S S = oy b ebees 7 ugnsutrymmet)
X e 5. Lucka
il 6. Ovre varmeelement / grill
...: (84 (<) .8
4870010 / 7. Runt varmeelement
. (dolt)
. > = 8. Identifieringsskylt
ﬁ (ska inte tas bort)
- //% 1+ 9 9. Undre varmeelement
- 4 (dolt)
5 oo oo o
] [
KONTROLLPANEL
°C
ego
= OO S/ ANl e e 112(1)0 ?
1 2 3 4
1. VALJARKNAPP 2. TIMERRATT 4. LAMPA TERMOSTAT/

For att sdtta pa ugnen genom att
valja en funktion.

Vrid till l1aget 0 for att stanga av
ugnen.

Anvands som timer.
Aktiverar eller stoppar inte
tillagning.

3. TERMOSTATRATT

Vrid for att valja 6nskad
temperatur nar de valda
funktionerna aktiveras.

FORVARMNING

Tands under uppvarmningsfasen.
Slacks nar dnskad temperatur har
uppnatts.

Observera: Typen av vred kan variera beroende pa modell. Om vreden ar tryckaktiverade ska du trycka i mitten pa vredet for

att frigéra den fran fastet.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan forvarmningen &r klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.
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TILLBEHOR

Ladda ner Anvdndar- och Skotselhandboken fran

(Zpww docs.whirlpool.eu for mer information
GALLER LANGPANNA * BAKPLAT * GLIDSKENOR *

Anvands for att laga mat
eller som stod for formar,
kakformar och andra
ugnsfasta kdksredskap.

T r

Anvands som ugnsplat for

att tillaga kott, fisk, gronsaker,
focaccia osv. eller placeras
under gallret for att samla upp

kottsaften.

* Endast pa vissa modeller
Antalet tillbehor kan variera beroende pa modellen du kopt.
Andra tillbehor kan kopas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret pa 6nskad niva genom att halla det
nagot vinklat uppat och lagga ned den upplyfta bakre
delen (uppatpekande) forst. Lat det sedan glida vagratt
langs sidostegarna sa langt in som mojligt.

=

For att underlatta att satta in
och ta ut tillbehor.

Anvands for att baka brod
och bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk osv.

De andra tillbehoren, sasom bakplaten, satts in vagratt
genom att lata dem glida langs sidostegarna.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

Det gar att ta av sidostegarna for att underlatta
rengoring av ugnen: Dra i dem sa att de lossnar fran
deras fasten.

Ladda ner Anvandar- och Skotselhandboken fran
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FUNKTIONER*
AV

0 For att stanga av ugnen.
:O’_ BELYSNING
“="" Fér att tinda belysningen i ugnsutrymmet.

OVER/UNDERVARME

For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.
Vi rekommenderar att anvanda den 2:a ugnsfalsen.

@ SMARTCLEAN

Effekten av dngan som slapps ut under detta
specialrengdringsprogram med lag temperatur tilldter
enkel borttagning av smuts och matrester. Aktivera
"Smart Clean”-rengdring genom att halla 100 - 120 ml
kranvatten pa ugnsutrymmets botten och sedan vrida
véljarvredet och termostatvredet till ikonen L&, [konens
position motsvarar inte temperaturen som nds under
rengoringscykeln.

<. | OVER/UNDERV.& FLAKT

LA . . o . 2
For att gradda tartor med flytande fyllning pa en
enda fals. Denna funktion kan dven anvandas for
tillagning pa tva falsar. Byt plats pa matratterna under
tillagningstiden for att fa en jamnare tillagning.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Vid grillning av kott
rekommenderar vi att anvanda en langpanna for att
samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

S~

=~ | TURBOGRILL

s
** | Fo6r ugnsstekning av stora kottstycken (ben,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att du anvander
en droppbricka for att samla upp steksky: Placera
ldangpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt
200 ml kranvatten.

% | TINAR UPP
O~ For att tina frysta matvaror snabbare.

NEDRE UGNSELEMENT

For att bryna matrattens undersida. Funktionen
kan dven anvandas for langkok, for att laga fardigt
ratter med mycket flytande fyllning (efterratter eller
middagsratter) eller tjocka sdser och fonder.

VARMLUFT*

For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (hogst tre)
samtidigt. Denna funktion kan anvandas for att laga
olika ratter utan att lukt overfors fran en ratt till en
annan.

w |PIZZA
=

For att baka olika typer av bréd och pizza med
olika storlek. Det ar en bra idé att andra placering av
bakplatarna halvvdgs genom tillagningen.

I'\
ale
\od/

* Funktionen anvands som referens i férklaringen om
energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014
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FORSTA ANVANDNING

VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/ékrma ugnen utan innehall for att avldagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess insida.

DAGLIG ANVANDNING

Varm ugnen till 250° Ci cirka en timme, helst med
funktionen "Over/undervdrme och flakt". Ugnen ska
vara tom nar detta gors.

Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Anmarkningar: Vi rekommenderar att du vadrar rummet
efter att du anvant apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen
for 6nskad funktion:

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten
for att stalla in 6nskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst stanger du av
u(();nen och vrider vdljarratten och termostatratten till
och.

SMARTCLEAN

For att aktivera den automatiska
rengdringsfunktionen “Smart Clean”, hall 100 - 120
ml kranvatten i botten av ugnen och vrid sedan
vdljarratten och termostatratten till ikonen [&].

Vi rekommenderar att anvanda funktionen i 35
minuter.

3. UPPVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens
lysdiod for att signalera att féorvarmningsfasen har
borjat.

| sutet av fasen slacks termostatens lysdiod for

att ange att ugnen har uppnatt den installda
temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan férvdrmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pd det slutliga
tillagningsresultatet.

4, STALLA IN TIMERN

Timervredet kan anvandas for att stalla in en
tillagningstid mellan 1 och 120 minuter. For att stalla
in tiden, valj forst 6nskad tillagningsfunktion, och vrid
sedan vredet at hoger i medurs riktning och sedan
tillbaka moturs till onskad tillagningstid. Nar den
installda tillagningstiden har gatt ut stangs ugnen av
och véljaren stannar kvar i lage () . For att anvanda
ugnen manuellt, dvs. utan tidsinstalld tillagning, se till
att timervredet star pa symbolen @.

VIKTIGT: Nar timervredet stdr pd () kan inte ugnen
sattas pa. For att satta pa ugnen ska du stalla vredet
pa symbolen ¥ eller stélla in en tillagningstid.
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TILLAGNINGSTABELL

. TEMPERATUR

- : TID NIVA
RECEPT FUNKTION FORVARMNING °C) (MIN) OCH TILLBEHOR
=] Ja 150-170  30-90 2
Tartor 4 ]
Ja 160 - 180 30-90
Fylld térta =] Ja 160-200  35-90 2 |
(cheesecake, appelstrudel, fruktpaj) Ja 160 - 200 40 - 90 .\..;,. .‘;,.
=] Ja 160-180  15-35 23
Smakakor — 2 5
Ja 150 - 170 20 - 45 2
Ja 150-170 ~ 20-45 >, * '
Petit-chouer
=] Ja 180-200 = 40-60 2,
Ja 170 - 190 35-50 Y, 2.
Maranger
=] Ja 90 150-200 |, 2,
Ja 90 140-200 [, °
Pizza / Brod — s 3 ]
%, Ja 90 140-200 (>, > '
Smorgasar 80 g El Ja 220 - 250 10-25 | 12 |
Brédlimpa (500 o) Ja 200-240  20-45 _* %
Brod < Ja 180-200 = 30-45 | * |
< Ja 180 50-70 2
Fryst pizza — 4 5
Ja 180 - 200 30-80 .+ %,
Middagspajer =] Ja 250 10-20 “:”2
(gronsakspaj, quiche) Ja 230 - 250 10 - 25 4 2
=] Ja 180-200  30-45 2
Vol-au-vent/smordegsbakning 2 5
Ja 180 - 200 35-50 .+ 2
;z?(?i:;/tlllagad pasta/cannelloni/ Ja 180 - 200 3550 -\...i—...,- -\...;.- -\”.1:!’
Lamm / kalv / nét / kétt 1 kg = Ja 190 - 200 20-30 [ ° |
Flasksteg med krispig sval 2 kg Ja 180 - 190 110 - 150 _\_;,_ . § ,,
Kyckling / kanin / anka 1 kg Ja 200-230  50-100 > >,
Kalkon / gas 3 kg El Ja 180 - 200 150-200 2 ,
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk 0,5 kg ) ) 2
gnsakat =] Ja 170-190 ~ 30-45 2,
4 Whiripool




RECEPT FUNKTION FORVARMNING TEMP(ES)ATUR (|1V-IIIDN) OCH TI:III.‘IfII;\EH(')R
gggg&%gnsaker (tomater, courgetter, Ja 180 - 200 50 - 70 .\é.,.
Rostat brod ] 5 250 2-6 .\,.?...,.
Fiskfiléer/skivor e 5 250 15-30*% .\,_f,,. \W3_Wf
IIg;rr‘;l{’gzlr:g:;rr:eett/revbensspjéII/ El 5 250 15 -30 * -\..?...,- 1;;
Grillad kyckling 1-13 kg - 200-220  60-80** q..fg..., 1w1_wr
Rostbiff blodig 1 kg : 200 35-50% 2
Lammligg/flaskligg - 200 60 - 90 ** K;u
Ugnsbakad potatis - 200 - 220 35 - 55 ** z;
Gronsaksgratang - 200 - 220 25-55 u;u
Kétt och potatis Ja 190-200 45-100%% 4 T
Fisk och gronsaker Ja 180 30-50 *** -\..i;,- u;x
Lasagne och kott Ja 200 50 - 100 *** .“f;, ‘;
mplet Gl pd (09 [@] s 180-190 4020

*Vand maten efter halva tiden
**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.

Lo VP ~ AF=e | l J m{ -
TILLBEHOR at L3 5 4 .
Galler Bakformﬂ eller bakplat Langpan[\a /:I'artform / Langpanna Langpanna med 200 BAKPLAT
pa galler Bakplat pa galler ml vatten

s §8§
=] i <

FUNKTIONER Convection bake

Over/underviarme Grill Turbogrill Varmluft (6ver/underviarme & Brod
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GODA RAD

Ladda ner Anvdndar- och Skotselhandboken fran
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HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den bdsta funktionen, tillbehoren

och nivan som ska anvandas for att laga olika typer
av mat. Tillagningstiden startar fran nar du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen
(dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider
ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa
vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan de
lagsta installningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du tankt dig kan du 6verga
till de hogre installningarna. Anvand de medféljande
tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta platar

RENGORING OCH UNDERHALL

av mork metall.

Det gar dven att anvanda formar och tillbehor i pyrex-
glas eller stengods, men tillagningstiderna blir en
aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT
SAMTIDIGT

Med funktionen Varmluft kan du tillaga olika sorters
mat samtidigt (t.ex. fisk och gronsaker) pa olika nivaer.
Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och lat tillagningen fortsatta for matratter som kraver
langre tid.

Ladda ner Anvandar- och Skotselhandboken fran
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Anvand inte

angrengoringsutrustning. ugn.

Anviand skyddshandskar nar

detta gors. elndtet.

INRE OCH YTTRE YTOR

- Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel. Om en produkt av denna typ av
misstag skulle spillas pa apparaten ska du omedelbart
rengdra med en fuktig trasa av mikrofiber.

INSIDAN

« Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas vid tillagning av mat med hogt
vatteninnehall ska du lata ugnen svalna helt och torka
sedan av den med en trasa eller svamp.

Atgirderna ska utforas med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

- Aktivera funktionen “Smart Clean” fér optimal
rengdring av insidorna.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlitta rengéring av glaset. (Zivww

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

+ Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengoOra ugnens ovansida.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester
kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

SANKA DET OVRE VARMEELEMENTET*

1. Ta ut virmeelementet fran dess plats och sdnk det
sedan.

* Endast pa vissa modeller

2. For att satta tillbaka virmeelementet pa plats,
lyft upp det, dra det ndgot mot dig och sakerstall att
fliken hamnar pa ratt plats.




TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN

1. For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sidnk
sparrarna tills de ar i olast lage.

—

—

N

2. Sting luckan s& 1angt det gér.

Ta ett fast tag i luckan med bada handerna - hall inte
i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sakra den Ovre delen i fastet.

4, Sink luckan och éppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: Se till att sanka
dem helt.

5. Testa att stinga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

BYTE AV LAMPA

Dra ur ugnens stromkabel fran uttaget, skruva av
locket fran lampan, byt ut glédlampan och skruva
tillbaka locket pa lampan. Anslut ugnen till elndtet
igen. Anvand inte ugnen forran du har satt tillbaka
lamplocket.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 25 W/230
V, typ G9, T300 °C. Glédlampan som anvands i produkten ar
sarskilt utformad for hushallsapparater och ldmpar sig inte
for allman rumsbelysning i hemmet. Glédlamporna finns att
kopa av var kundservice.

RENGORING AV LUCKANS GLAS

Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa de
tva lasklammorna (1) och ta bort luckans 6vre kant
genom att dra den mot dig (2).

Lyft upp och hall stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det (3).

@\

3

For att satta tillbaka innerglaset korrekt, kontrollera
att "R” ar synligt i det vanstra hérnet och att den klara
ytan (utan tryck) ar vand uppat. Satt forst in glasets
langsida som indikeras av "R” i dess hallare och sank
det sedan pa plats (4). Satt in den Ovre kanten (5). Ett
klickljud anger att det ar korrekt insatt. Forsakra dig
om att tatningen ar saker innan luckan monteras
tillbaka.

Whj;lﬁool
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Losning
Ugnen fungerar inte. Stromavbrott Kontrollera att spanningen kommer fram till
f ~Inte ansluten till elnatet.  eluttaget da ugnen ar ansluten till elnatet.

- Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se
- om felet kvarstar.

Wl adda ner handboken Anvandning och skotsel fran docs.whirlpool.eu for tabellen 6ver testade recept som

sammanstallts for certifieringsmyndigheterna i enlighet med standarden IEC 60350-1.

qzl:_jl_:

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom
att: policy, y garep g S~
Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu E
Anvanda QR-koden
Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.

oo
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