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Dessa instruktioner finns aven tillgangliga pa webbsidan: docs.kitchenaid.eu

Viktig sakerhetsinformation

DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG
Bade i denna bruksanvisning och pa sjalva apparaten ges viktiga
sakerhetsvarningar som ska lasas och alltid foljas.

Detta ar en sakerhetssymbol for fara och den varnar om eventuella
risker for anvandaren och andra i narheten. Alla sakerhetsvarningar
foregas av farosymbolen och foljande text:

/\ FARA Anger en farlig situation som, om den inte
undviks, kommer att orsaka allvarliga
personskador.

Anger en farlig situation som,
VARNING
A om den inte undviks, kan fororsaka svara skador.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den
potentiella risk som foreligger och talar om hur du ska
undvika risken for personskador och andra skador samt
elektriska stotar pa grund av felaktig anvandning av

apparaten. Folj féljande instruktioner noggrant:

- Anvand skyddshandskar nar apparaten packas upp

och installeras.

Apparaten ska kopplas bort fran elnatet innan

installationen pabdrjas.

- Installation och underhall ska utfoéras av behorig
fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar och
lokala sakerhetsbestammelser. Reparera eller byt inte
ut delar pa apparaten om detta inte direkt anges i
bruksanvisningen.

- Byte av elkabel far bara utforas av en kvalificerad
elektriker. Kontakta en auktoriserad kundservice.

- Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta apparaten
till jord.



Nar apparaten har monterats i avsett utrymme maste
natkabeln vara tillrackligt lang for att apparaten ska
kunna anslutas till ett eluttag.

For att installationen ska uppfylla gallande
sakerhetskrav maste en allpolig strombrytare med
minst 3 mm kontaktavstand anvandas.

Anvand inte grenuttag om ugnen ar forsedd med
stickkontakt.

Anvand inte forlangningssladdar.

Dra inte i apparatens natkabel.

Nar installationen ar klar ska det inte ga att komma at
de elektriska komponenterna.

Anvand inte om ytan pa induktionsplattan ar
sprucken och stang av apparaten for att undvika

risk for elektriska stotar (endast for modeller med
induktionsfunktion).

Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och
var inte barfota nar du anvander den.

Apparaten ar endast avsedd att anvandas i hushallet
for matlagning. Ingen annan anvandning ar tillaten
(t.ex. for att varma rummet).

Tillverkaren ansvarar inte for reglage som anvands pa

felaktigt satt eller som stallts in fel.

Under anvandning blir apparaten och dess atkomliga
delar heta.

Var noga med att inte vidrora varmeelementen.
Smabarn (0-3 ar) och barn (3-8 ar) ska hallas pa
avstand savida de inte halls under uppsikt hela tiden.
Barn fran 8 ars alder och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller
med bristande erfarenhet och kunskap far bara

lov att anvanda denna apparat om de noggrant
overvakas eller har fatt instruktioner om hur
apparaten ska anvandas pa ett sakert satt och har



forstatt alla faror som ar forknippade med den.
Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och
underhall far inte utféras av barn utan uppsikt.

Vidror inte varmeelementen eller de inre panelerna
under och efter anvandning av apparaten eftersom
du kan branna dig. Undvik att apparaten kommer i
kontakt med trasor eller annat brannbart material

tills alla komponenter har svalnat helt.

Nar du ar klar med matlagningen, 6ppna apparatens
lucka forsiktigt for att gradvis slappa ut den varma
luften eller angan innan du 6ppnar helt. Med stangd
lucka kommer varm luft ut fran 6ppningen som
finns dver apparatens kontrollpanel. Tapp aldrig till
ventilationséppningarna.

Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbehor
och var noga med att inte vidréra varmeelementen.
Lagg aldrig lattantandligt material inuti apparaten
eller i narheten av den: Om apparaten skulle slas pa
av misstag kan materialet fatta eld.

Varm och tillaga inte mat i slutna behallare i
apparaten.

Det tryck som utvecklas i behallaren kan fa den att
explodera och skada apparaten.

Anvand inte kokkarl av syntetmaterial.

Overhettad fett och olja kan litt fatta eld. Var vaksam
nar du lagar mat med mycket fett och olja.

Lamna aldrig apparaten utan uppsyn da du torkar
mat.

Om alkoholhaltiga drycker anvands vid
matlagningen (t.ex. rom, konjak, vin), tank pa att
alkohol avdunstar vid hoga temperaturer. Darfor
finns det risk for att dessa alkoholangor fattar

eld nar de kommer i kontakt med det elektriska
varmeelementet.

Anvand aldrig angtvatt for att rengora den.
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Ror inte vid ugnen under pyrolysrengoéringen.

Hall barn pa avstand fran ugnen under
pyrolysrengoringen. Storre mangder matrester i
ugnen ska torkas bort innan pyrolysrengoringen
startar (endast ugnar med pyrolysfunktion).

Se till att djur vistas pa avstand fran apparaten under
och efter pyrolysrengéringen (endast ugnar med
pyrolysfunktion).

Anvand endast termometern som rekommenderas
for den har ugnen.

Anvand inga starka, slipande rengoéringsmedel eller
vassa metallskrapor for att rengora ugnsluckans
glas. De kan repa ytan, vilket kan leda till att glaset
splittras.

Kontrollera att apparaten ar avstangd innan du byter
ut lampan for att undvika elektrisk stot.

Anvand inte aluminiumfolie for att tacka over
kokkarlet (endast for ugnar med tillhérande kokkarl).

KASSERING AV HUSHALLSAPPARATER

Denna apparat ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller
atervinnas. Kassera apparaten i enlighet med lokala miljobestammelser
om avfallshantering. Innan skrotning ska du klippa av natkabeln sa att
apparaten inte kan anslutas till elnatet.

For mer information om hantering, dtervinning och dteranvandning av
elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades.



Installation

Nar ugnen har packats upp, kontrollera att den inte
har skadats under transporten och att ugnsluckan
stanger ordentligt.

Om du inte ar saker, kontakta din aterforsaljare eller
narmaste kundservice. For att undvika eventuella
skador rekommenderar vi att du inte tar ut ugnen
fran emballaget forran du ska installera den.

FORBEREDNING AV INBYGGNADSUTRYMMET

«  De koksskap som skall sta alldeles intill ugnen
maste tala varme (minst 90° C).

- Utfor alla utskarningar pa inbyggnadsmobeln
innan du for in ugnen och avldagsna sagspan och
damm noggrant.

«  Apparatens undersida far inte langre vara
tillganglig efter installation.

«  For att apparaten ska fungera korrekt far inte
minimiutrymmet mellan arbetsbanken och
ugnens Ovre kant tackas over.

Elektrisk anslutning
Forsakra dig om att den spanning som anges
pa apparatens typskylt dverensstimmer med
natspanningen. Typskylten sitter pa framkanten av
ugnsutrymmet (syns nar luckan ar 6ppen).
+  Eventuellt byte av nédtkabel (av typ HO5 RR-F 3
x 1,5 mm2) far endast utforas av en kvalificerad
elektriker. Kontakta en auktoriserad kundservice.
Ugnen ar programmerad for att arbeta med en
stromforbrukning Gver 2,5 kW (anges av "HIGH"
i instdllningarna, som i figuren nedan), vilket
Overensstaimmer med en stromforsorjning i
hushallet 6ver 3 kW. Om hushallet har en lagre
stromforsorjning maste installningen sankas ("LOW" i
installningarna).
Tabellen nedan anger de rekommenderade
elektriska effektinstallningarna for de olika landerna.

LAND ELEKTRISK
EFFEKTINSTALLNING
TYSKLAND HOG
SPANIEN LAG
FINLAND HOG
FRANKRIKE HOG
ITALIEN LAG
NEDERLANDERNA HOG
NORGE HOG
SVERIGE HOG
STORBRITANNIEN LAG
BELGIEN HOG

1. For att andra stromforbrukningens installning,
vrid funktionsratten till "CLOCK" och vdlj sedan
"POWER" med navigationsratten.

2. Tryck pa knappen @ for att komma till
installningen.

3. Vrid navigationsratten for att vélja 6nskad

instalining och bekrafta med knappen@.

ALLMANNA FORESKRIFTER

Fore anvandning:

+  Tabort pappskydd, plastfilm och sjélvhaftande
etiketter fran ugnen och tillbehoren.

+ Tautalla tillbehor fran ugnen. Stéll in vérmen
pa 200 °C och lat ugnen vara pa i cirka en
timme sa att lukt och anga fran skyddsfett och
isoleringsmaterial elimineras.

Under anvéandning:

«  Lagg aldrig nagot tungt foremal pa ugnsluckan,
eftersom detta kan skada den.

« Lutadiginte pa ugnsluckan och hang inte saker
pa dess handtag.

« Tackinte ugnens inre vaggar med
aluminiumfolie.

«  Hall aldrig vatten direkt in i en het ugn emaljen
kan skadas.

+ Drainte kastruller och stekpannor 6ver ugnens
botten for att inte skada emaljen.

«  Forsakra dig om att elsladdar till andra
hushallsapparater inte vidror heta delar och att
de inte kan fastna i ugnsluckan.

+  Undvik att utsdtta ugnen for "vader och vind".



Miljoskyddsrad

Kassering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet bestdr av material som
kan atervinnas till 100 % och &r markt med
symbolen .

Darfor ska de olika delarna av férpackningen
kasseras pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet
med gallande lokala bestammelser for
avfallshantering.

&)

Kassering av apparaten

Denna apparat ar markt enligt EU-direktiv
2012/19/EU betraffande elektriskt och
elektroniskt avfall (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sdkerstalla att denna produkt
kasseras pa korrekt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa konsekvenser
for var miljo och var halsa.

Forsdakran om ekodesign
Denna apparat uppfyller kraven i den europeiska ekodesignférordningen nr 65/2014 66/2014 och

overensstammer med europastandard EN 60350-1.

Fels6kning

Ugnen fungerar inte:
Kontrollera ndtspanningen och forsakra dig om att ugnen ar ansluten till elnétet.
Stdng av och sétt pd apparaten igen for att se om problemet har 16st sig.

Den elektroniska programmeraren fungerar inte:

Symbolen == pa produkten eller i medféljande
dokument visar att denna produkt inte far
kasseras som hushallsavfall, utan ska ldmnas in
pa en miljéstation for atervinning av elektrisk
och elektronisk utrustning.

Tips for att spara energi

Varm bara upp ugnen om det specificeras i
tillagningstabellen eller om ditt recept kraver
det.

Anvand morka eller svartlackerade
ugnsformar och bakplatar, eftersom dessa
absorberar varme mycket battre &n andra
matlagningskarl.

Kontakta narmaste kundservice om bokstaven “F” &tfoljt av ett nummer visas pa displayen.
Specificera i detta fall numret som foéljer bokstaven™ F "



Kundservice

Innan du kontaktar kundservice:

«  Forsok att 16sa problemet pa egen hand enligt
anvisningarna i kapitel "Felsokning".

« Stang av och sdtt pa apparaten igen for att se
om problemet har [8st sig.

Om felet kvarstar efter ovanstaende kontroller,
kontakta narmaste kundservice.

Lamna alltid féljande uppgifter:

«  Enkort beskrivning av felet

«  Exakt ugnstyp och ugnsmodell

«  servicenumret (d.v.s. numret som finns efter
ordet "Service" pa markskylten) ar placerat
pa hoger innerkant i ugnsutrymmet (syns nar
ugnsluckan ar 6ppen).

Rengoring

/A VARNING

- Anvand inte angtvatt.

- Utfor rengdringen nar ugnen har svalnat
och ar ljummen.

- Koppla bort apparaten fran elnétet.

Ugnens utsida

VIKTIGT: Anvénd inte friatande eller slipande
rengoringsmedel. Om en sadan produkt av
misstag skulle spillas pa apparaten ska du

omedelbart torka bort den med en fuktig trasa.

+ Rengor ytorna med en fuktig trasa av
mikrofiber. Om den dr mycket smutsig kan du
tillsdtta ett par droppar flytande diskmedel till
vattnet. Torka med en torr duk.

Ugnens insida

VIKTIGT: Anvand inte slipande svampar,

stalull eller metallskrapor. Det kan skada de

emaljerade ytorna och luckans glas.

«  Efter varje anvéndning ska du lata ugnen
svalna och rengdra den, helst medan den
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Servicenumret anges dven i garantihaftet
« Dinfullstdndiga adress
« Ditt telefonnummer.

SE:AVARE S 0000 000 00000

Vand dig alltid till en auktoriserad kundservice
om det blir n6dvandigt med reparation (for att
garantera att originalreservdelar anvands och att
reparationen utfors pa korrekt satt).

fortfarande ar varm, for att ta bort ansamlad
smuts och flackar som orsakats av matrester
(t.ex. mat med hog sockerhalt).

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel. Det gar att ta av ugnsluckan
for att underlatta rengoring av ugnen (se
UNDERHALL).

OBS: Under langvarig tillagning av mat med
hog vattenhalt (t.ex. pizza, gronsaker) kan
kondens bildas pa ugnens insida och runt
tatningen. Nar ugnen har svalnat, torka av
insidan med en trasa eller en svamp.

Tillbehor:

- Diska tillbeh6ren med diskmedel direkt efter
anvandning. Hantera dem med ugnsvantar om
de fortfarande ar varma.

«  Matrester kan latt avlagsnas med en diskborste
eller tvattsvamp.



Underhall

- Anvand skyddshandskar.
& VARNING - Se till att apparaten har svalnat innan dessa atgarder utfors.

- Koppla bort apparaten fran elnitet.

TA AV UGNSLUCKAN

GOr sa har for att ta av luckan:

1. Oppna ugnsluckan helt.

2. Lyftde tva sparrhakarna i gangjarnen och skjut dem framat till anslaget (fig. 1).

3. Stang luckan sa langt det gar (A), lyft den (B) och vrid den (C) tills den lossnar (D)
(fig. 2).

GOr sa hir for att sitta tillbaka ugnsluckan: Fig. 1
1. Séttin gangjarnen pa deras platser.
Oppna ugnsluckan helt.

Skjut ned de tva sparrhakarna.
Stang luckan.

d | D
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DEMONTERA SIDOSTEGARNA
Sidostegarna haller tillbehoren och de ar forsedda med tva skruvar ?
(fig. 3) som gor att de sitter stadigt.

1. Avlagsna skruvarna och deras brickor till h6ger och vanster med
hjalp av ett mynt eller specialverktyg (fig. 4).
2. Tautsidostegarna genom att lyfta dem (1) och vrida dem (2) s&
som visas i bilden fig. 5.
BYTE AV LAMPA /
| . (_/

Fig.3
For att byta den bakre lampan (finns pa vissa modeller) 9

1. Koppla bort ugnen fran elnatet.

2. Skruva av lampskyddet, byt ut glédlampan (se notering for typ av
lampa) och skruva tillbaka lampskyddet.

3. Anslut ugnen till elndtet igen.

OBS:

- Anvand endast glédlampor 25-40 W/230V, typ E-14,T300 °C, eller
halogenlampor 20- 40W/230V typ G9, T300 °C.

- Lampan i apparaten ar sarskilt konstruerad for elektriska apparater
och lampar sig inte for hushallsbelysning (EU-férordning nr.
244/2009).

- Lamporna finns att kdpa av var kundservice.

VIKTIGT:

- Omdu anvéander halogenlampor far du inte ta i dem med bara
handerna eftersom de kan forstoras av fingeravtrycken.

- Séttinte pa ugnen forran lampskyddet har satts pa plats.

Fig. 5

1



Instruktioner for anvandning av ugnen

FOR ANSLUTNING TILL ELNAT, SE KAPITLET INSTALLATION

©

OO,

Y

N
\
\
)
/@ PEO OO ®

1.  Kontrollpanel

2.  Ovre varmeelement/grillelement

3.  Kylflakt (dold)

4. Typskylt (far inte tas bort)

5. Lampor

6. Runtvdrmeelement (dolt)

7.  Flakt

8. Roterande grillspett (pa vissa modeller)
9. Nedre viarmeelement (dolt)

10. Lucka

11. Falsar for plat/galler (antalet falsar anges pa ugnens front)
12. Panel

13. Anslutning foér kottermometer

OBS:

- Under tillagning kan kylfldkten slas pa och av for att minska energiférbrukningen. I slutet av
tillagningen, nar ugnen stangts av, kan det handa att kylflakten fortsétter att vara igang en stund.
- Nar ugnsluckan 6ppnas under tillagning stangs varmeelementen av.
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Instruktioner for anvandning av ugnen
MEDFOLJANDE TILLBEHOR
A. GALLER: Gallret kan anvdndas for att tillaga mat eller som

underldgg for bakplatar, kakformar och andra ugnsfasta
matlagningskarl.

B. BAKPLAT: Fér att baka brod och konditorivaror, men ven for
kottstekar, inbakad fisk, etc.

C. LANGPANNA: Langpannan kan placeras under gallret for att
samla upp fett, eller som langpanna for att tillaga kott, fisk,
gronsaker, focaccia etc.

(Fig. C)

D. KOTTERMOMETER: for att mita matrittens innertemperatur
under tillagning.

(Fig. D)

E. RORLIGA FALSAR (pa vissa modeller): for att underlitta
hanteringen av galler och platar.

(Fig. E)
Antalet tillbehor kan variera beroende pa modell.

TILLBEHOR SOM INTE MEDFOLJER

Andra tilloeh6r kan kdpas separat fran Kundservice.



Instruktioner for anvandning av ugnen
PLACERING AV GALLER OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

1. Forin gallret vagratt med den hojda sidan "A" uppat (fig. 1).
2. Ovriga tillbehor, sdsom bakplaten, sitts in pd samma satt som gallret 2.

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

DISPLAY

o o 6 0

1. FUNKTIONSRATT: For att sla pd/stdnga av ugnen och valja funktioner
2. NAVIGATIONSRATT: For att navigera i menyn och justera instdllda varden
3. KNAPP @: For att ga tillbaka till foregaende display

4. KNAPP i-<]: For att vdlja och bekréfta instéllningar

14



Instruktioner for anvandning av ugnen

BESKRIVNING AV DISPLAYEN

P99

Sses ¥4 o RE 20

o {EBBBE"

Visning av varmeelementen som &r aktiva for de olika funktionerna

Symboler for hantering av tider: timer, tillagningstid, tillagningens sluttid, klockslag

Information géllande valda funktioner

Automatisk funktion BREAD/PIZZA (BROD/PIZZA) vald

Indikation om last ugnslucka under automatisk rengoring (pyrolys)

Temperaturi ugnen

Pyrolysrengdringsfunktion (gj tillgdnglig pa denna modell)

Bryning

Specialfunktioner: defrosting (upptining), warm keeping (varmhallning), yogurt (yoghurt), rising (jasning),
meat slow cooking (langkok kott), fish slow cooking (langkok fisk), Eco Forced Air (Eko varmluft).

~IamMmoNw®p

STARTA UGNEN - STALLA IN SPRAK
Nar du forst startar ugnen visar displayen ENGLISH (engelska).

Vrid navigationsratten tills dnskat sprak visas och tryck darefter pa knappen @ for att bekrafta.
STALLA KLOCKAN

Nar spraket har angetts maste klockan stallas in. Pa displayen blinkar de tva siffrorna for timmen.
1. Vrid navigationsratten till korrekt timme.

2. Tryckpaknappen for att bekrafta Pa displayen blinkar de tva siffrorna for minuterna.
3.  Vrid navigationsratten till korrekt minut.

4. Tryck pa knappen @ for att bekrafta.

Fér att @ndra klockslag, till exempel efter ett strémavbrott, se nésta avsnitt INSTALLNINGAR).

VAL AV TILLAGNINGSFUNKTIONER

1. Vrid "Funktionsratten” till 6nskad funktion: Tillagningsinstallningarna visas pa displayen.

2.  Omvérdena som visas 6verensstammer med de vérden du vill ha, tryck pa @ For att andra dem gorsa
som beskrivs nedan.



Instruktioner for anvandning av ugnen

INSTALLNING AV GRILLENS TEMPERATUR/EFFEKT
Justera grillens temperatur eller effekt pa foljande satt:

1. Andra genom att vrida pa "Navigationsratten" tills du ser 6nskat vérde.
2. Tryck pa knappen I:EJ for att bekrafta.

~ N

1. Vrid funktionsratten till snabbuppvarmningsfunktionen.
2. Bekrafta med knappen IE-*::I: Installningarna visas pa displayen.
3. Omiinstalld temperatur ar lika med den temperatur du vill ha, tryck pa knappen I:EJ For att

dndra gor du sa som beskrivits i foregdende avsnitt. Pa displayen visas texten "PRE". Nar instélld
temperatur har uppnatts visas vardet (t.ex. 200 °C) pa displayen och en ljudsignal avges.

SNABBUPPVARMNING

4. Omdu vill stéllain en annan tillagningsfunktion, vrid pa navigationsratten och valj 6nskad
funktion.

INSTALLNING AV TILLAGNINGSTID
Denna funktion anvands for att tillaga mat under en férbestamd tid, fran minst 1 minut upp till hogst
den tid som tilldts av vald funktion. Dérefter stdngs ugnen av automatiskt.

1.  Efter att du bekraftat temperaturen blinkar symbolen <V
2. Andra genom att vrida p& "Navigationsratten" tills du ser 6nskat vérde.
3. Bekréfta tillagningstiden genom att trycka pa knappen I:EJ

INSTALLNING AV TILLAGNINGENS SLUTTID/FORDROJD START

VIKTIGT: Fordrojd start kan inte aktiveras tillsammans med féljande funktioner: FAST
PREHEATING (SNABBUPPVARMNING), BREAD/PIZZA (BROD/PIZZA).

OBS: med denna instdllning uppnas instilld temperatur gradvis, vilket innebar att
tillagningstiderna forldngs en aning i jamforelse med vad som star i tillagningstabellen.

Det gar att stadlla in tillagningens sluttid genom att férdroja starten av ugnen till maximalt 23 timmar och
59 minuter. Detta kan endast goras nar tillagningstiden redan har stallts in.

Nér en tillagningstid har stallts in, visar displayen tillagningstidens slut (t.ex 15:45) och symbolen @
blinkar. :

16



Instruktioner for anvandning av ugnen

For att fordroja tillagningens sluttid, och darmed aven tillagningens starttid, gor foljande:
1.  Vrid pa navigationsratten tills den tid da du vill att maten ska vara klar visas (t.ex. 16:00)

2. Bekréfta det valda vardet genom att trycka pa knappen I:Ejl: De tva prickarna vid tillagningens
sluttid blinkar for att visa att instédllningen har utforts korrekt.
3. Ugnen senareldgger automatiskt tillagningens starttid sa att maten ar klar pa installd tid.
Du kan nédr som helst é@ndra instdllda virden (temperatur, grilleffektniva, tillagningstid) med hjélp
av knappen @ for att ga bakat och med "Navigationsratten for att andra vardena och knappen
for att bekrafta.

TIMER

W
1“‘”’

Denna funktion kan endast anvandas da ugnen ar avstdangd, och dr utmarkt for att kontrollera koktid for

t.ex. pasta.

Maximal instéllbar tid pa timern &r 23 timmar och 59 minuter.

1.  Med "Funktionsratten" pa noll, vrid pa "Navigationsratten" tills du ser 6nskad tid.

2. Tryck pa knappen Ef::l for att starta nedrakningen. Nér den instéllda tiden har gatt visar displayen
texten "END” och en ljudsignal avges. For att stdnga av ljudsignalen, tryck pa knappen (pa
displayen visas aktuellt klockslag).

VAL AV SPECIALFUNKTIONER
Vrid funktionsrattens indikator till "DEFROST" for att 6ppna en undermeny som innehaller sju
specialfunktioner.

For att leta upp, vilja och starta en av dessa funktioner, gor sa har:

LA~

1. Vrid funktionsratten till "DEFROST" tillsammans med symbolen fér denna funktion.

2. Vrid pd "Navigationsratten" for att rulla genom listan med funktioner: DEFROST (UPPTINING),
WARM KEEPING (VARMHALLNING), YOGURT (YOGHURT), RISING (JASNING), MEAT SLOW COOKING
(LANGKOK KOTT), FISH SLOW COOKING (LANGKOK FISK), ECO FORCED AIR (EKO VARMLUFT).

3. Tryck pa knappen IE-*::I for att bekréfta.




Instruktioner for anvandning av ugnen

BRYNA
Mot slutet av tillagningstiden visas majlighet att bryna matratten, beroende pa installd funktion. Detta
kan endast goras efter att ha stallt in tillagningstiden.

Nar vél tillagningstiden &r slut visar displayen: “PRESS I:EJ TO BROWN". Om du trycker pa knappen I:EJ
startar ugnen en bryningscykel som varar i 5 minuter. Denna funktion kan bara aktiveras tva gangeri
foljd.

VAL AV FUNKTIONEN BROD/PIZZA
Vrid funktionsrattens indikator till "BREAD" for att 6ppna en undermeny som innehaller tva automatiska
funktioner for att baka bréd och géra pizza.

BROD

1. Vrid funktionsratten till "BREAD" och AUTO vid sidan om.
Tryck pa Ef::l for att valja funktionen.

3. Vrid navigationsratten for att stélla in 6nskad temperatur (mellan 180 °C och 220 °C) och bekrafta
med knappen I:EJ

4. Vrid navigationsratten for att stdlla in 6nskad tillagningstid och tryck pa knappen Er'::l for att starta
tillagningen.

Pizza

Vrid funktionsratten till "BREAD". Gor sa har for att vélja funktionen PIZZA:

Vrid navigationsratten: Pa displayen visas "PIZZA".

Tryck pa {EJ for att valja funktionen.

Vrid navigationsratten for att stdlla in dnskad temperatur (mellan 220 °C och 250 °C) och bekréfta
med knappen .

5. Vrid navigationsratten for att stdlla in 6nskad tillagningstid och tryck pa knappen IE-*::I for att starta
tillagningen.

PWNZS
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Instruktioner for anvandning av ugnen

KOTTERMOMETER

Kottermometern ger exakt innertemperatur (upp till 100 °C) som méts
under tillagningen for att garantera basta resultat.

Onskad innertemperatur fér maten kan stéllas in baserat pa maten som ska
tillagas.

Det ar viktigt att kdttermometern placeras korrekt for ett optimalt
resultat. For in kottermometern helt i den tjockaste delen av kottstycket,
undvik ben och fett (fig. 1). For kyckling skall kéttermometern foras

in fran sidan till mitten av brostet, se till att spetsen inte hamnar i
tomrummet (fig. 2).

Om kottets tjocklek &r oregelbunden boér du kontrollera att kottet &r
fardigkokt innan du tar ut det ur ugnen. Anslut &nden pa termometern i
halet i ugnens hogra innerpanel.

Tillagning med kottermometer

Nar kdttermometern sticks in hanteras ugnens temperatur enligt den valda funktionen, men
tillagningsprocessen &r klar sa fort den uppmatta temperaturen nar det malvarde som stéllts in pa
kottermometern av anvandaren.

Det finns ingen meny som &r speciellt avsedd fér funktionen, men det gar alltid att byta fran en
standardfunktion till termometerfunktionen genom att ansluta kéttermometern.

En ljudsignal avges nar kéttermometern detekteras och "PROBE" visas pa displayen i 3 sekunder.
Displayen visar sedan aktuell information igen.

CICIMTE
I

Om kéttermometern sticks in och detekteras i borjan av ett program (snabbuppvarmning, grill,
specialfunktioner, bryning) utan att termometern aktiveras kommer tillagningen inte att starta forrén
termometern avldgsnats. En larmsignal hors, och féljande meddelande visas:

LIy
[ 1%

\

Eftersom tillagningens sluttid beror pa kéttermometerns temperaturinstallning kan en nedrakning inte
stallas in for funktionen. Saledes gar det inte att stélla in en tillagningsfunktion med férdrojd start.

Vélj en tillagningsfunktion och justera ugnstemperaturen (uppe till hdger pa displayen) genom att vrida
pa ratten +/- och bekrafta med knappen @.Temperaturen for kottermometern (nere till hoger pa
displayen) kan nu stéllas in: Vrid ratten +/- och bekrafta med knappen {EJ for att starta tillagningen.

Ugnens och kdttermometerns temperatur kan @ndras nar som helst under tillagningen. Vrid bara pa
ratten +/- for att dndra ugnstemperaturen For att andra kdttermometerns temperatur, tryck tva ganger

pa knappen {EJ vrid ratten +/- for att stélla in vardet och bekréfta med knappen {EJ Koéttermometerns

fabriksinstéllda varde ar 70 °C och det kan justeras i steg om 1 °C.

Nar kottermometern detekteras i borjan av eller under en funktion hoppar ugnen over alla
uppvarmningsfaser och den férsta tillagningsfasen fér den valda funktionen utférs Lampan férblir tand
tills kdttermometern avldgsnas och inte langre detekteras.

Om kottermometern avldgsnas under pagaende tillagning visar displayen antalet minuter som
tillagningen har pagatt och raknaren okar detta varde tills anvandaren stanger av funktionen eller for in
kottermometern igen.

Da tillagningen ér klar visas "END" blinkande pa displayen.



Instruktioner for anvandning av ugnen

INSTALLNINGAR

Vrid funktionsrattens indikator till "CLOCK" for att dppna en undermeny som innehaller fem
displayinstallningar som du kan andra.

Klocka

Vrid instéillningsratten tills "CLOCK" visas. For att dndra klockslag, se féregdende avsnitt (INSTALLNING AV
KLOCKA).

Ljusstyrka

For att dndra ljusstyrkan pa displayen:

1.  Vridinstéllningsratten tills "BRIGTHTNESS" visas.

2. Tryckpa I:Ejl: Siffran 1 visas pa displayen.

3. Vrid navigationsratten for att 6ka eller minska ljusstyrkan och bekréfta med knappen I:EJ
Ljud

For att aktivera eller avaktivera ljudsignalen:

1. Vrid navigationsratten tills "SOUND" visas.

2. Tryckpa {EJ for att komma till instéliningslaget (PA/AV).

3. Vrid navigationsratten for att vdlja 6nskad installning och bekréfta med knappen Ef::l

Eko

Med Ekoléget aktiverat (PA) sinks displayens ljusstyrka och nar ugnen &r i standbylige visas klockslaget

bara i 3 minuter. Tryck pa en knapp eller vrid pa en ratt for att visa information pa displayen.
1.  Vrid navigationsratten tills "ECO" visas.

2. Tryckpa I:EJ for att komma till instéllningslaget (PA/AV).
3. Vrid navigationsratten for att vdlja 6nskad installning och bekréafta med knappen Ef::l
4

Om Eko-laget aktiveras under en tillagningsfunktion sa slacks lampan efter en minuts tillagning.
Den slas pa igen om anvandaren trycker pa vilken knapp som helst eller vrider pa vilken ratt som
helst pa apparaten.

Effekt
1. Foratt andra stromforbrukningens installning, vrid funktionsratten till "CLOCK" och vilj sedan
"POWER" med navigationsratten.

2, Tryckpa @ for att komma till instéliningen

3. Vrid navigationsratten for att vdlja 6nskad installning och bekrafta med knappen I:EJ

For mer information, se relevant stycke i avsnittet INSTALLATION (sida 8).

Sprak

1.  Vrid navigationsratten tills "LANGUAGE" visas.

2. Tryck pa knappen @ for att komma till installningen.

3.  Vrid navigationsratten tills dnskat sprak visas och tryck darefter pa knappen I:EJ for att bekrafta.

KNAPPLAS
Med denna funktion kan du lasa knappar och rattar pa kontrollpanelen.

Tryck samtidigt pa knapparna @ och {EJ i minst tre sekunder for att aktivera den. Nar funktionen ar
aktiverad ar knapparnas funktioner lasta och en nyckelsymbol visas pa displayen. Denna funktion kan
aven aktiveras under tillagning. Stdng av funktionen genom att upprepa stegen ovan. Nar knapplaset
ar aktiverat kan du stdnga av ugnen genom att vrida ratten till 0 (noll). D4 maste emellertid den tidigare
funktionen stallas in pa nytt.
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Funktionstabell

FUNKTIONSRATT
O AV For att avsluta tillagningen och stanga av ugnen.
- - LAMPA For att tanda/slacka ugnens innerbelysning.
4 et S
[ ] % For att paskynda upptining av livsmedel. Placera livsmedlet
pa den mittersta ugnsfalsen. Lat livsmedlet ligga kvar i
DEFROST forpackningen. Det forhindrar att ytan blir torr.
(UPPTINING)
] ”s For att halla nytillagade ratter varma och knapriga (t.ex.
) kott, friterad mat, pajer).
WARM KEEPING Placera livsmedlet pa den mittersta ugnsfalsen. Funktionen
(VARMHf\LLNING) kan inte aktiveras om temperaturen i ugnen éverstiger 65°.
For att gora hemlagad yoghurt. Anvand sma porslinskarl
[—] eller aluminiumformar.
Tack med aluminiumfolie innan de stélls in i apparaten.
YOGURT Placera ldangpannan med skalarna pa den 1:a ugnsfalsen.
(YOGHURT) Du behéver inte varma upp ugnen.
For optimal jasning av sot eller salt deg. Placera degen
[ ],r’\ pa den 2:a ugnsfalsen. Du behover inte varma upp
e ugnen. For att garantera bra resultat ska funktionen
RISING (JASNING) [ inte aktiveras om ugnen fortfarande &r varm efter en
tillagning.
— For langsam tillagning av kott i 90 °C. Denna funktion
re innebdr langsam tillagning, vilket garanterar att maten
SPECIAL § [:] forblir mor och saftig. Bryn forst stekarna i stekpannan
o) for att fa en stekyta som hjalper till att halla kvar de
FUNCTIONS g naturliga kottsafterna. Tillagningstiden varierar fran 4
(SPECIALFUNKTIONER) \SD MEAT SLOW timmar for en stek pa 1 kg till 6-7 timmar for en stek pa
<ZE R COOKINGE. 3 kg. For optimalt resultat rekommenderas att 6ppna
(LANGKOK KOTT) | ugnsluckan sé f& gdnger som majligt under tillagningen
och att anvdnda en ugnstermometer for att kontrollera
temperaturen inuti kottet.
For langsam tillagning av fisk i 85 °C. Denna funktion
P innebar langsam tillagning, vilket garanterar att maten
forblir mor och saftig. Tack vare de ldga temperaturerna
W bryns inte maten pa utsidan och resultatet liknar det for
FISH SLOW angkokning. Tillagningstiden varierar fran 2 timmar for
COOKING en fisk pa 300 g till 4-5 timmar for en fisk pa 3 kg. For ett
(Lf\NGKOK FISK) optimalt resultat rekommenderas att 6ppna ugnsluckan
sa fa gdnger som mojligt under tillagningen for att inte
sldppa ut varmen.
Anvénds for att tillaga fyllda stekar och kottbitar péa en
ugnsfals. Denna funktion anvander icke-kontinuerlig,
svag flaktluft som forhindrar att maten blir torr. Vid denna
[ @ ] EKO-funktion &@r lampan slackt under tillagningen och kan
tillfalligt tandas genom att trycka pa bekréftelseknappen.
ECO FORCED AIR For att anvéanda EKO-cykeln och minska energiférbrukningen
(EKO VARMLUFT) | bérduinte 6ppna ugnsluckan forran tillagningen ar avslutad.

Vi rekommenderar att anvanda den 3:e nivan. Du
behover inte varma upp ugnen.
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Funktionstabell

FUNKTIONSRATT

CONVENTIONAL
(OVER- OCH
UNDERVARME)

For att laga alla slags matratter pa en enda ugnsfals.
Anvand den 3:e ugnsfalsen. For att laga pizza,
middagspajer och efterrattspajer med flytande fylining,
anvand den 1:a eller 2:a ugnsfalsen. Varm upp ugnen
innan du stéller in maten.

CONVECTION BAKE

For att tillaga kott, middagspajer och efterrattspajer med
flytande fyllning pa en enda ugnsfals.

o~ (OYER- OCH " Anvand den 3:e ugnsfalsen. Varm upp ugnen innan du
— UNDERVARME & FLAKT) startar tillagningen.
Anvénds nar man vill laga flera olika matratter som kréaver
samma temperatur pa tva nivaer (t.ex: fisk, gronsaker,
( ) FORCED AIR bakverk). Funktioner: gor det mojligt att laga flera réter
@ (VARMLUFT) utan risk att f.ie fjrar ajc sig |t,lkt av varandra.nAn.vand_den 20:a
L ) ugnsfalsen for tillagning pa en enda fals. For tillagning pa
tva ugnsfalsar rekommenderar vi att anvéanda den 1:a och
den 4:e falsen, efter att ugnen varmts upp.
For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). Anvand den
b 1:a eller 2:a ugnsfalsen beroende pa kottstyckets storlek.
" MAXI COOKING Du behover inte vdrma upp ugnen. Vand gérna kottet
" under tillagningstiden for att fa jamnare stekyta. Os
kottet da och da for att undvika att det blir torrt.
For att grilla kotletter, grillspett och korv For att
gratinera gronsaker och rosta brod. Vi rekommenderar
S oaad att placera matratterna pa den 4:e eller 5:e ugnsfalsen.
[ ] Placera en langpanna under gallret nar du grillar kott
for att fanga upp kottsaften. Placera den pa den 3:e eller
E GRILL 4:e ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Du
= behover inte vdarma upp ugnen. Ugnsluckan ska vara
b R - -
cau runcrons | £ e
= Or att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff,
(GRILLFUNKTIONER) 5 kyckling). Placera kottet pa de mittersta ugnsfalsarna.
<S< . Placera en langpanna under for att samla upp
z kottsaften. Placera den pa den 1:a eller 2:a ugnsfalsen
[ ~ ] och fyll den med en halvliter vatten. Du behéver inte
TURBO GRILL varma upp ugnen. Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen.
Med denna funktion kan du anvanda det roterande
grillspettet, om du har detta tillbehor.
CLOCK (KLOCKA)
E BRIGHTNESS
& (LJUSSTYRKA)
" o SOUND (LJUD) For att stalla in displayen (sprak, klockan, ljusstyrka,
INSTALLNINGAR E ECO (EKO) volym, energibesparing).
£ | POWER (ENERGI)
s LANGUAGE
(SPRAK)
E [ ] Anvands for att baka olika typer av brod och pizza.
S —_— Denna funktion har tvd program med redan fardiga
BREAD / PIZZA g BREAD (BROD) | instaliningar. Det racker att du bestammer temperatur
(BR6D /PIZZA) E Saaad och tid. Ugnen tar sedan automatiskt hand om
g [ ] tillagningsprogrammet. Placera degen pa den 2:a
S —_ N
S PIZZA ugnsfalsen efter att ugnen har varmts upp.
FAST PREHEATING Anvands for att snabbt varma upp ugnen
® (SNABBUPPVARMNING) PP ugnen.
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Tillagningstabell

Recept Funktion Upp- Ugnsfals Temperatur | Tid Tillbehor
varm- (nedifran) (°C) (min)
ning
JA 2/3 160-180 30-90 | Tartform pa galler
Sockerkakor Ugnsfals 4: Tartform pa galler
@ A 1-4 160-180 30-90 Ugnsfals 1: Tartform pa galler
- JA 3 160-200 30-85 [ Langpanna/bakplét eller tartform pé galler
Fylldatértor n - 160-200 35-% Ugnsfals 4: Tartform pa galler
® | i i Ugnsfals 1: Tartform pa galler
JA 3 170-180 15-45 | Langpanna/bakplat
Smélcakor A ) Ugnsfals 4: Galler
1-4 160-17 -4
® ) 60-170 0-45 Ugnsfals 1: Lingpanna/bakplat
JA 3 180-200 30-40 | Langpanna/bakplat
Petit-choux A 4 1801 . Ugnsfals 4: Ugnsfast form pé galler
® ) | 80-190 30-40 Ugnsfals 1: Lingpanna/bakplat
JA 3 90 110-150 | Langpanna/bakplat
Marénger n 4 % 130-150 Ugnsfals 4: Ugnsfast form pé galler
® ’ i Ugnsfals 1: Lingpanna/bakplat
JA 1/2 190-250 15-50 | Langpanna/bakplat
Brédipizzalfocaccia n 4 190-250 20-50 Ugnsfals 4: Ugnsfast form pd galler
| i i Ugnsfals 1: Lingpanna/bakplat
BROD JA 2 180-220 30-50 [ Langpanna/bakplét eller galler
Pizza JA 2 220-250 15-30 | Langpanna/bakplat
JA 3 250 10-15 | Ugnsfals 3: Langpanna/bakplat eller galler
F .
rystpizza [ " - 250 10-20 Ugnsfals 4: Ugnsfast form pa galler
® ’ i Ugnsfals 1: Lingpanna/bakplat
Kott-och - JA 3 180-190 40-55 | Tartform pd galler
z;:ir::;aeklil:::r:e) n - 180-190 15-60 Ugnsfals 4: Tartform pa galler
® | i i Ugnsfals 1: Tartform pa galler
JA 3 190-200 20-30 | Langpanna/bakplat
Vol-au-vent/ —
smordegsbaknin Ugnsfals 4: Ugnsfast form pé galler
9 9 @ JA 1-4 180-190 20-40 9 I pag
Ugnsfals 1: Lingpanna/bakplat
Lasagne/Ugnsbakad (—
pasta/Cannelloni/ JA 3 190-200 45-65 | Ladngpanna eller ugnsfast form pa galler
Pudding —
Lamm/Kalv/Not/ . .
Flisk 1 kg JA 3 190-200 80-110 [ Langpanna eller ugnsfast form pé galler
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Tillagningstabell

Recept Funktion Upp- Ugnsfals Temperatur | Tid Tillbehor
varm- (nedifran) (°C) (min)
ning
Kyckling / kanin / . .
anka1kg JA 3 200-230 50-100 [ Langpanna eller ugnsfast form pé galler
Kalkon/Gas 3 kg JA 2 190-200 80-130 [ Langpanna eller ugnsfast form pé galler
Ugnsbakad fisk/ )
Inbakad fisk (hel fisk JA 3 180-200 40-60 | Langpanna eller ugnsfast form pa galler
ellerfilé) —
Fyllda gronsaker —
(tomater, squash, . JA 2 180-200 50-60 [Ugnsfast form pa galler
aubergine) —
Rostat brod - 5 3(Hog) 3-6 Galler
et Ugnsfals 4: Galler (vand efter halva tiden)
Fiskfiléer/Stekar - 4 2 (medium) 20-30 -
Ugnsfals 3: Lingpanna med vatten
Korv/grillspett/ A 2-3 Ugnsfals 5: Galler (vand efter halva tiden)
revbensspjall/ - 5 dehhs 15-30
hamburgare (medel-hdg) Ugnsfals 4: Langpanna med vatten

Ugnsfals 2: Galler (vand maten efter tva

2 (medium) 55.70 |tredjedelarav tiden)

Grillad kyckling, ["" i ) Ugnsfals 1: Lingpanna med vatten
1-13kg - Ugnsfals 2: Roterande grillspett (finns pa
3 (Hog) 60-80 | vissamodeller)
Ugnsfals 1: Lingpanna med vatten
. . AR ) - ) Ugnsfast form pa galler (vand maten efter
Rostbiff blodig 1 kg [ - 3 2 (medium) 35-50 2/3 avtiden om nédvandigt)
" e~ Léngpanna eller ugnsfast form pa galler
Lam nllagg/ . - 3 2 (medium) 60-90 | (vand maten efter 2/3 avtiden om
Flasklagg -~ o
nddvandigt)
Ugnsbakad potatis . - 3 2 (medium) 35-55 Langpanna/b;ikpl? t (\{and maten efter 2/3
-~ av tiden om nddvandigt)
Gratinerade MR " . .
gronsaker . - 3 3 (Hoq) 10-25 | Langpanna eller ugnsfast form pa galler
Ugnsfals 4: Ugnsfast form pa galler
Lasagne och kott @ JA 1-4 200 50-100* | Ugnsfals 1: Langpanna eller ugnsfast form
pa galler
Ugnsfals 4: Ugnsfast form pé galler
Kott och potatis @ JA 1-4 200 45-100* | Ugnsfals 1: Langpanna eller ugnsfast form
pa galler
Ugnsfals 4: Ugnsfast form pd galler
Fisk och gronsaker @ JA 1-4 180 30-50% | Ugnsfals 1: Langpanna eller ugnsfast form
pa galler
Fyllda kottratter [ @ }EKO - 3 200 80-120* | Langpanna eller form pa galler
Kottbitar (kanin, W A .
kyckling, lamm) @ £KO - 3 200 50-100* | Langpanna eller form pé galler

*Tillagningstiderna ar ungefarliga. Maten kan tas ur ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill
ha maten tillagad.
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Testade recept
(i enlighet med regelverken IEC 60350-1:2011-12 och DIN 3360-12:07:07)

Recept Funktion Uppvarmning | Ugnsfals | Temperatur | Tid Tillbehor och anmarkningar*
(nedifran) (°C) (min)
IEC 60350-1:2011-12§7.5.2
JA 3 170 15-25 | Langpanna/bakplat
Mérdegskakor Ugnsfals 4: Bakplat
) JA 1-4 150 25-35
Ugnsfals 1: Langpanna/bakplat
IEC 60350-1:2011-12§7.5.3
JA 3 170 20-30 [ Langpanna/bakplat
Smakakor " - 160 2535 Ugnsfals 4: Bakplat
® | | Ugnsfals 1: Ldngpanna/bakplat
IEC 60350-1:2011-12§ 7.6.1
JA 2 170 30-40 | Tartform pa galler
Sockerkaka utan fett Ugnsfals 4: Tartform pa galler
A 1-4 1 -4
© ! 60 35-45 Ugnsfals 1: Tartform pa galler
IEC 60350-1:2011-12§7.6.2
JA 23 185 70-90 |Tartform pa galler
2appelpajer " - 175 7595 Ugnsfals 4: Tartform pa galler
® | | Ugnsfals 1:Tartform pa galler
IEC 60350-1:2011-12§9.2
Rostat brod (Toast)** - 5 3 (Hog) 3-6 Galler
IEC60350-1:2011-12§9.3
- - s Ugnsfals 5: Galler (vand efter halva tiden)
amburgare ’ > 3(Hog) 18-30 Ugnsfals 4: Langpanna med vatten
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
JA 3 180 30-40 [ Langpanna/bakplat
Appelpaj, tirtaiform A - : Ugnsfals 4: Bakplat
® ! | 60 3565 Ugnsfals 1: Langpanna/bakplat
DIN 3360-12:07 § 6.6
Flaskstek - 2 170 110-150 | Ugnsfals 2: Langpanna
DIN 3360-12:07 bilaga C
JA 3 170 35-45 |Langpanna/bakplat
Tarta Ugnsfals 4: Bakplat
@ JA 1-4 160 40-50

Ugnsfals 1: Lingpanna/bakplat

Tillagningstabellen ger forslag pa funktioner och idealtemperaturer for att fa basta resultat for alla typer
av recept. Vi rekommenderar att anvanda den andra falsen for tillagning pa en niva med varmluft och
samma temperatur som foreslas for tillagning med FORCED AIR (VARMLUFT) pa flera nivaer.

*Tillbehor som inte medfdljer kan kdpas av kundservice.
**Vid grillning rekommenderar vi att lamna 3-4 cm frirum fran framkanten pa grillen for att underlatta

att ta ut maten.

Angivelserna i tabellen avses nar man inte anvander rorliga falsar.
Energiklass (enligt EN 60350-1:2013-07)
Anvand avsedd tabell for att utfora testerna.
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Rad och forslag

Hur du laser tillagningstabellen

Tabellen visar den béasta funktionen som ska anvandas for en specifik matratt som tillagas pa en eller
flera ugnsfalsar samtidigt. Tillagningstiderna startar fran den stund du satter in maten i ugnen och
utesluter uppvarmningen (dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider &r bara viagledande

och beror pa mangden mat och vilka tillbehér som anvands. Anvand i borjan de lagsta vardena som
rekommenderas, for att sedan — om tillagningen inte blir som du ténkt dig — 6verga till de hogre vardena.
Anvand de medféljande tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta formar i mérk metall. Det gar
aven att anvanda formar och tillbehér i pyrexglas eller keramik, men tillagningstiderna blir en aning
langre. For basta mojliga resultat, folj noggrant raden som anges i tillagningstabellen, speciellt vad galler
val av medféljande tilloehor och pa vilken ugnsfals de ska placeras.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Med funktionen FORCED AIR (VARMLUFT) kan du tillaga olika sorters mat, som kraver olika temperaturer,
samtidigt (t.ex: fisk och gronsaker) pa olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och lamna kvar matratter som kraver langre tid.

Bakverk

Baka bakverk med 6ver- och undervarme pa en enda ugnsfals. Anvand tartformar i mérk metall och
placera dem alltid pa det medféljande gallret. For tillagning pa flera nivaer, valj varmluftsfunktionen
och placera kakformarna pa avstand fran varandra pa gallren for att hjdlpa optimal cirkulation av
varmluften.

For att kontrollera om ett bakverk &r klart, for in en trésticka i mitten av kakan. Om tandpetaren
kommer ut ren ar kakan fardig.

Om du anvander teflonformar ska du inte smorja kanterna eftersom kakan da kanske inte jaser jamnt
pa sidorna.

Om kakan "sjunker” under bakningen, anvand en lagre temperatur nasta gang. Minska eventuellt
vatskemangden och blanda smeten forsiktigare.

Kakor med vat fyllning (t.ex. cheesecake eller fruktpaj) tillagas med funktionen CONVECTION BAKE
(OVER- OCH UNDERVARME & FLAKT). Om bakverkets botten blir fér vat, dndra till en lagre ugnsfals
och sprid brodsmulor eller smulade kakor pa botten av formen innan du tillsatter smeten.

Kott

Anvand alla typer av formar eller glasformar som passar for storleken pa det kéttstycke som ska
tillagas. Nar du steker kétt ar det bra om du héller lite buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kottet
under tillagningen for att ge det smak. Nar steken ar klar, lat den vila i ugnen i ytterligare 10-15
minuter, eller sla in den i aluminiumfolie.

Nar du ska grilla kétt blir tillagningen mer jamn om du anvander bitar som &r lika tjocka. Kottbitar
som ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. For att undvika att de branns pa ytan, placera dem
pa storre avstand fran grillen genom att sétta gallret pa en lagre ugnsfals. Vand pa kottet nar 2/3 av
tiden har gatt.

For att samla upp kottsaften rekommenderar vi att placera en langpanna med en halvliter vatten under
gallret dar kottet ligger. Fyll pa om nédvandigt.
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Rad och forslag

Rad for matratter som tillagas med traditionella funktioner

Recept Ugnsfals (nedifran) Rekommenderad Rekommenderad

tillagningstemperatur (°C) maltemperatur for

kottermometer (°C)
Rostbiff, lattstekt 2/3 200-220 48
Rostbiff medelstekt 2/3 170-190 60
Rostbiff, valstekt 2/3 170-190 68
Grillad kalkon 1/2 150-170 75
Ugnsstekt kyckling 2/3 200-220 83
Flaskstek 2/3 170-190 75
Kalvstek 2/3 160 - 180 68

Roterande grillspett (endast pa vissa modeller)

Anvands for att grilla storre bitar kott och fagel. Satt kottet pa grillspettet (for kyckling, bind fast det) och
se till att det sitter fast ordentligt innan du satter in grillspettet pa avsedd plats i ugnens frontvagg och
placerar det pa hallaren. For att undvika matos och for att fanga upp kéttsaften rekommenderar vi att
placera en ldangpanna med en halvliter vatten pa den nedersta ugnsfalsen. Spettet har ett plastvred som
ska tas bort innan du bérjar tillagningen, och detta ska anvandas igen vid tillagningens slut for att ta ut
spettet utan att du brénner dig.

Pizza
Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza dven i botten. Sprid ut mozzarellaost éver pizzan
da den bakats 2/3 av tiden.

Jasningsfunktion (endast pa vissa modeller)

Vi rekommenderar att du alltid tacker 6ver deg som ska jasas innan du placerar den i ugnen.
Jasningstiden med denna funktion reduceras med cirka en tredjedel jamfort med jasningstid i
rumstemperatur (20- 25 °C). Jasningstid for 1 kg pizzadeg &r ungefar en timme.
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