SICHERHEITSHINWEISE

" DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Laden Sie die vollstandige Bedienungsanleitung auf
http://docs.bauknecht.eu herunter oder rufen Sie
die Telefonnummer, die im Garantieheft angegebenist,
an.

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben,
die durchgelesen und stets beachtet werden
mussen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung
fur die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise,
fir unsachgemalle Verwendung des Gerats oder
falsche Bedienungseinstellung.

M\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom
Gerat fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8
Jahre) miissen vom Gerat fern gehalten werden, es
sei denn, sie werden standig beaufsichtigt. Dieses
Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person verwendet
werden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Die Reinigung und Pflege des Gerats darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
&\ WARNUNG: Das Gerit und die zugénglichen Teile
werden bei der Benutzung heil3.

Beruhren Sie die Heizelemente nicht. Kinder unter 8
Jahren diirfen sich dem Gerat nur unter Aufsicht ndhern.
M WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig
ist, das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.
A\ WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf
der Kochoberflache.

M\ VORSICHT: Das Garverfahren muss (iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
Uberwacht werden.

&WABNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett
oder Ol auf einem Kochfeld kann gefahrlich sein -
Brandgefahr. NIEMALS versuchen, das Feuer mit
Wasserzuloschen: Stattdessen das Geratausschalten
und dann die Flamme zum Beispiel mit einem
Deckel oder einer Loschdecke abdecken.

A\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsflache
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialien vom Geratfernhalten, bisalle Komponenten
vollstandig abgekihlt sind - Brandgefahr.

ZULASSIGE NUTZUNG

M\ VORSICHT: Das Gerét ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

A\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterklichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthauser; flr Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen
und anderen Wohnumgebungen.

A Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

M\ Dieses Gerit eignet sich nicht fiir den
professionellen Einsatz. Das Gerat ist nicht fur die
Benutzung im Freien geeignet.

INSTALLATION

& Zum Transport und zur Installation des Gerétes sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur |Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Dielnstallation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschliisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgeflihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation mdissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
GeratvorlnstallationsarbeitenvonderStromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

&\ Den Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal3 zurechtschneiden und
alle Sadgespane und Schnittreste entfernen.

M\ Wenn das Gerét nicht tiber einem Ofen installiert
ist, muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem
Fach unter dem Gerat installiert werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

&\ Es muss gemaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es
mit einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im
Einklang mit den nationalen elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.

M Verwenden Sie keine Verlingerungskabel,
Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation
dirfen Strom flihrende Teile fiir den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein. Das Gerat nicht in nassem




Zustand oder barfull verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei
funktioniert, wenn es heruntergefallen ist oder in
irgendeiner Weise beschadigt wurde.

&\ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter  oder  einer  adhnlich
qualifizierten Fachkraft mit einem identischen Kabel
ersetzt werden - Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

MAWARNUNG: Vor der Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet und von der Stromversorgung
getrennt ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

M\ Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tréagt das
Recycling-Symbol ¢%.

Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal den geltenden ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren
Werkstoffen hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den
lokalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen
zu Behandlung, Entsorgung und Recycling von elektrischen
Haushaltsgerdten erhalten Sie bei lhrer 6rtlichen Behorde, der Millabfuhr
oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Dieses Gerat ist
gemadl der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU fiir Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmaBige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz
bei und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgemafen
Entsorgung des Produktes entstehen kdnnen.

Das Symbol E auf dem Gerdt bzw. auf dem beiliegenden
Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler
Haushaltsabfall ist, sondern in einer Sammelstelle fiir Elektro- und
Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwdrme lhrer heien Platte, indem Sie sie einige
Minuten ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heile Kochplatte
vollstandig abdecken; Ein Behélter, der kleiner als die heiRe Platte ist, fiihrt
zu Energieverlust.

Decken Sie wahrend dem Garen lhre Topfe und Pfannen mit dichten
Deckeln ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie moglich. Garen ohne
Deckel erhoht den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat erfiillt die Okodesign-Anforderungen der EU-Verordnung
Nr. 66/2014 in Ubereinstimmung mit dem Europdischen Standard EN
60350-2.




INSTALLATION

» Das Kochfeld muss in eine 20-50 mm tiefe Arbeitsplatte eingesetzt werden. ———
« Zwischen Kochmulde und Ofen diirfen keine Querschienen, Winkel usw. sein. @
« Der Abstand zwischen der Unterseite des Glaskeramik-Kochfelds und Unterschrank oder

Trennwand muss mindestens 20 mm betragen.

« Wird das Kochfeld direkt neben einem Hochschrank installiert, muss es einen Abstand von W
mindestens 100 mm dazu haben.

« Fur Abmessungen und Installation der Einbauversion, siehe das Bild in diesem Abschnitt.

«  Zwischen dem Kochfeld und der dariiber liegenden Dunstabzugshaube muss ein Mindestabstand
eingehalten werden. Weitere Informationen finden Sie im Benutzerhandbuch der Dunstabzugshaube.

« Setzen Sie das mitgelieferte Dichtungsprofil (falls es noch nicht eingesetzt ist) ein, nachdem Sie die Oberfliche des Kochfelds wie in der
Abbildung gezeigt sorgfaltig gesdubert haben.

« Bauen Sie das Kochfeld nicht neben einer Spiil- oder Waschmaschine ein, damit die elektronischen Stromkreise nicht mit Dampf oder
Feuchtigkeit in Berithrung kommen, wodurch sie beschadigt werden kdnnten.

- Wenn ein Ofen unter dem Kochfeld installiert ist, stellen Sie sicher, dass er mit einem Kiihlsystem ausgestattet ist. Wenn die Temperatur der
elektronischen Stromkreise die maximal zuldssige Temperatur Gbersteigt, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus; in diesem Fall missen Sie
ein paar Minuten warten, bis die Innentemperatur der elektronischen Schaltkreise auf einen zuldssigen Wert abgekihlt ist und Sie das Kochfeld
wieder einschalten kdnnen.

AUFSTELLEN DES KOCHFELDS

Nach dem elektrischen Anschluss (siehe Kapitel ,Elektrischer Anschluss”) die Befestigungsklammern an den dafiir vorgesehenen Schlitzen an den
Seitenflachen des Kochfeldes positionieren wie in der Abbildung gezeigt. Driicken Sie dann das Kochfeld in den Ausschnitt und priifen Sie, dass das
Glas flach und parallel zur Arbeitsplatte ist. Die Befestigungsklammern sind fiir jede Art von Arbeitsplattenmaterial (Holz, Marmor usw.) ausgelegt.

580X510 mm

R= MII\'I]l'a?('.Ssnr:'l"r:l min 20 mm

560*2 mm i i
:J Min. 70 mm |::>

/
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die Giber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfligt, durchgefiihrt werden.
Vor allem muss die Installation gemaf den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlie3lich Erdungsleitungen) der entsprechenden GréRe.

ANSCHLUSS AN DIE KLEMMENLEISTE
Fir den elektrischen Anschluss ein Kabel vom Typ HO5RR-F gemaR den Angaben der nachfolgenden Tabelle verwenden.

KABEL ANZAHL x GROBE
220240V ~+ & 3x4mm?
230-240V ~ + @ 3 x4 mm? (nur fir Australien)

220-240V 3~ + @ 4x1,5mm?

380-415V 3N~ + @ 5x1,5mm?

380-425V 2N~ + (& [4x1,5mm?

Bei der Installation muss ein allpoliger Trennschalter mit einer Kontakt6ffnungsweite von mindestens 3 mm vorgesehen werden, mit
dem das Gerat spannungslos gemacht werden kann.

ACHTUNG: Das Stromkabel muss lang genug sein, um das Kochfeld von der Arbeitsplatte entfernen zu kénnen, und es muss so angebracht werden,
dass Schaden oder Uberhitzung durch Kontakt mit dem Sockel vermieden werden.

HINWEIS: Das gelb-griine Erdungskabel muss mit der Klemme mit dem Erdungs-Symbol @ verbunden werden und muss langer als die anderen

Kabel sein.

+  Etwa 70 mm des Netzkabels (B) abisolieren.

« Isolieren Sie etwa 10 mm der Kabel. Setzen Sie das Kabel in die Kabelklemme ein und schlieBen Sie die Litzen an die Klemmenleiste an, wie auf
dem Anschlussplan neben der Klemmenleiste dargestellt ist.

« Das Netzkabel (B) mit der Kabelklemme fixieren.

«  SchlieBBen Sie den Klemmenleistendeckel (A) und ziehen Sie ihn mit der mitgelieferten Schraube fest.

« Montieren Sie nach dem elektrischen Anschluss das Kochfeld und haken Sie es in die Tragerfedern gemaR der Abbildung ein.

PRODUKTBESCHREIBUNG

—1— 145 mm
120/210 mm ——

—+— 145x250 mm

145 mm ——

[&] [o]
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BEDIENFELD
Zonenauswabhlsteuerung und -anzeige
Doppelte/
| | Dreifache zone
TIMER ® |
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Timersteuerung

i Bedienfeldsperre
und -anzeige

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

Ein/Aus Kochen Schmelzen

Nach dem Anschluss des Kochfelds an die Stromversorgung ist das Bedienfeld
gesperrt. Um das Bedienfeld zu entsperren, missen Sie die Bedienelemente

@ fir 2 Sekunden beriihren. Die Sperranzeige des Bedienfeldes schaltet sich

TAGLICHER GEBRAUCH

aus und das Kochfeld kann verwendet werden. Lesen Sie den Absatz“Sperre des
Bedienfeldes” fuir weitere Informationen.

GERAT EIN- UND AUSSCHALTEN

Berlihren Sie zum Einschalten des Gerdtes die Taste , bis die
Kochzonenanzeigen aufleuchten.

Beriihren Sie zum Ausschalten dieselbe Taste, bis alle Anzeigen erléschen.
Alle Kochzonen werden deaktiviert.

Wird innerhalb von 10 Sekunden nach dem Einschalten keine Funktion
gewahlt, schaltet das Gerdt automatisch ab.

KOCHZONEN EINSCHALTEN UND EINSTELLEN

' —— Leistungsanzeige
: ‘ Anzeige der auswahlten Kochzone
(der Punkt blinkt, wenn auf der Zone ein Timer aktiv ist)

Stellen Sie den Topf auf die Kochzone, schalten Sie das Kochfeld ein
und aktivieren Sie die entsprechende Kochzone, indem Sie die Taste
,—" oder ,+" bertihren: Auf dem Display erscheint ,5“. Die gewiinschte
Leistungsstufe kann Uber die Tasten ,-" und ,+" ausgewahlt werden, von
min. 0 bis max. 9.

KOCHZONEN DEAKTIVIEREN

Beriihren Siezum Abschalten der Kochzone die Tasten ,—” und ,+" gleichzeitig
oder wdhlen Sie die Stufe 0 mit der Taste ,—".
Die Kochzone schaltet ab. Falls die Kochzone noch heif3 ist, wird auf dem
Zonendisplay der Buchstabe ,H” angezeigt.

—

.E. SPERRE DES BEDIENFELDES

Diese Funktion sperrt die Bedienelemente, um eine versehentliche
Aktivierung des Kochfeldes zu verhindern.
Um die Sperre des Bedienfeldes zu aktivieren, missen Sie das

Bedienelement &, berlihren; ein akustisches Signal ertdont und eine
Leichtanzeige erscheint auf dem Display. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme
der Abschaltfunktion gesperrt.

Um die Sperre des Bedienfelds zu deaktivieren, miissen Sie das Verfahren
wiederholen.

Das Vorhandensein von Wasser, Fliissigkeiten, die aus den Topfen tberlaufen
oderirgendwelcher Gegenstande, die sich auf den Bedienelementen befinden,
kann versehentlich die Sperre des Bedienfeldes aktivieren oder deaktivieren.

TIMER

Mit dem Timer kdnnen alle Kochzonen auf eine Kochzeit vom maximal 99
Minuten (1 Stunde und 39 Minuten) vorprogrammiert werden.

Wahlen Sie die zu verwendende Kochzone, beriihren Sie die Timertasten
,—" oder ,+" und ein Piepton weist auf die Funktion hin. Auf dem Display
wird ,00” angezeigt. Der Timerwert kann durch Halten der Tasten ,+" oder
,—" verringert bzw. erhéht werden. Nach der Auswahl des Timerwertes
blinkt das Display weiterhin 10 Sekunden lang, bevor der Countdown
beginnt.

Nach Ablaufen der eingestellten Zeit ertdnt ein Signalton und die
Kochzone schaltet automatisch ab.

Wahlen Sie zur Deaktivierung des Timers die Kochzone und beriihren Sie
die Timertasten ,—" und ,+" gleichzeitig.

WICHTIG:

- Der blinkende Punkt neben der Leistungstufenanzeige weist darauf
hin, das die Timerfunktion auf dieser Zone aktiv ist.

- Der Timer ist fur alle Zonen verfligbar, kann jedoch jeweils nur fiir
eine Kochzone verwendet werden.

Wird auf dem Display H angezeigt, ist die Kochzone noch heif3. Wenn die
Restwarmeanzeige einer bestimmten Kochzone leuchtet, kann diese Zone
beispielsweise zum Warmhalten einer Speise oder zum Schmelzen von
Butter verwendet werden.

Die Anzeige erlischt erst nach Abkiihlen der Kochzone.

RESTWARMEANZEIGE

WICHTIG: Um dauerhafte Schaden am Kochfeld zu vermeiden:
- Keine Kochtopfe mit unebenem Boden verwenden.

«  Keine Metalltopfe mit Emailboden verwenden.

«  Keine heiflen Topfe/Pfannen auf das Bedienfeld stellen.

@mknecht



SPEZIALFUNKTIONEN
Einige Modelle verfligen tber Spezialfunktionen:

Das Geratist auch mit der Funktion ,automatische Abschaltung” ausgeristet,
die Kochzone abschaltet, wenn je nach der Einstellung der Leistungsstufe
selbst innerhalb eines bestimmten Zeitraums keine Anderung an der

TASTE

FUNKTION
NAME

OPTISCHE
ANZEIGE

BESCHREIBUNG

Leistungsstufe vorgenommen wurde. Die Dauer jeder Leistungsstufe ist in

Die Taste aktiviert die doppelte bzw.

der Tabelle angegeben.

Doppelte/
dreifache
zone

dreifache Zone (falls verfugbar). Stellen
Sie einen Topf/Zubehor auf die gewahlte
Kochzone, schalten Sie das Gerat ein und
wahlen Sie die Kochzone. Wéhlen Sie die
Leistungsstufe und beriihren Sie die Taste
einmal, um die doppelte Zone zu aktivieren
bzw. zweimal, um die dreifache Zone zu
aktivieren. Beriihren Sie zur Deaktivierung
der Funktion einfach dieselbe Taste.
Die LEDs Uber den Tasten werden nur
eingeschaltet, wenn die Funktion fir die
ausgewdhlte Zone aktiv ist.

LEISTUNGSSTUFE

AUTOMATISCHE ABSCHALTZEIT

0

30 Sekunden

10 Stunden

5 Stunden

5 Stunden

4 Stunden

3 Stunden

-0 Kochen

Das Display zeigt:

Diese Funktion legt die maximale Leistung
der Zone fest (z. B. um Wasser schnell zum
Kochen zu bringen). Stellen Sie einen Topf/
Zubehor auf die gewahlte Kochzone,
schalten Sie das Gerat ein, wahlen Sie die
Kochzone und beriihren Sie die Tasten fiir
,Kochen”. Nach 10-mintitiger Verwendung
dieser Funktion stellt das Gerét die Zone
automatisch auf Stufe 9 ein. Beriihren Sie zur
Deaktivierung der Funktion einfach dieselbe
Taste oder verringern Sie die Leistungsstufe
mit ,~". Diese Funktion kann zusammen mit
der Funktion ,Doppelte/dreifache Zone”
verwendet werden.

2 Stunden

2 Stunden

2 Stunden

(XolN Nooll RN Ne )W U, [ IV NUVH § O3 )

1 Stunde

Schmelzen

Das Display zeigt:

Diese Funktion stellt eine geeignete
Leistungsstufe fiir das langsame Schmelzen
von zarten Produkten ein, ohne deren
typischen  Geschmackseigenschaften ~ zu
beeintrachtigen (Schokolade, Butter usw.).
Stellen Sie einen Topf/Zubehor auf die
gewdhlte Kochzone, schalten Sie das Gerat
ein, wahlen Sie die Kochzone und beriihren
Sie die Tasten fiir ,Schmelzen”. Driicken Sie zur
Deaktivierung der Funktion einfach dieselbe
Taste oder berthren Sie gleichzeitig ,-" und
,+",um die Zone abzuschalten. Diese Funktion
kann zusammen mit der Funktion ,Doppelte/
dreifache Zone" verwendet werden.

LEISTUNGSSTUFEN-TABELLE

LEISTUNGSSTUFE

ZUBEREITUNGSART

EINSTELLUNG LEISTUNGSSTUFE
(die Angabe erganzt lhre Erfahrung und Kochgewohnheiten)

Ideal zum schnellen Erwdarmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser

Hochste Kochen Schnelles Erwarmen oder schnellen Erhitzen von Gartissigkeiten.
Leistungsstufe
Braten - Sieden Ideal zum Schmoren, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden.
9-7 Schmoren - Anbraten — Ideal zum Anbraten, Erhalten einer hohen Kochtemperatur, Garen und Grillen
Garen - Grillen (kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Hohe
Leistungsstufe Schmoren — Garen - Dlnsten | Ideal zum Anbraten, Erhalten einer niedrigen Kochtemperatur, Garen und Grillen
- Anbraten - Grillen (mittlere Dauer, 10-20 Minuten), Vorwarmen.
7-5
Garen - Dunstgn - Ideal zum Diinsten, leicht am Kochen halten, Garen und Grillen (lange Dauer).
Anbraten - Grillen
Mittlere Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Flissigkeit (z. B. Wasser,
Leistungsstufe i3 Garen - Kécheln — Eindicken Wein, Briihe, Milch)und zum Quellen von Teigwaren.
~ Quellen von Teigwaren Ideal fiir langere Kochzeiten (weniger als ein Liter Menge: Reis, Saucen, Braten,
Fisch) in Flssigkeit(z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
Ideal zum Aufweichen von Butter, zum Schmelzen von Schokolade, zum Auftauen
Schmelzen — Auftauen — geringer Mengen an Lebensmitteln sowie zum Warmhalten von zuvor gekochten
Niedrige _ _ Speisen (z. B. Saucen, Suppen, Minestrone).
Leistungsstufe 2-1 Warmhalten - Quellen von

Risotto

Ideal zum Warmhalten von gerade zubereiteten Mahlzeiten, Quellen von Risotto
und zum Warmbhalten von Geschirr (mit induktion geeignetem Zubehor).

@luknecht



WARTUNG UND REINIGUNG
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& Trennen Sie das Gerit von der Stromversorgung.

« Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

- Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das
Glas beschddigen kénnen.

- Das (abgekiihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

LOSEN VON PROBLEMEN

«  Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kénnen das Kochfeld
beschadigen und missen sofort entfernt werden.

«  Salz, Zucker und Sand kénnen die Glasoberflache zerkratzen.

«  Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel
fur Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

«  Verschittete Fllssigkeiten konnen dazu flihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

« Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

Wenn das Kochfeld nicht korrekt funktioniert, ziehen Sie bitte zuerst
+Anleitung zur Fehlersuche” zu Rate, bevor Sie den Kundenservice anrufen.

« Lesen und beachten Sie die Anweisungen im Abschnitt “Taglicher
gebrauch”.
- Die Tabelle unten fiir Anweisungen einsehen.

«  Sicherstellen, dass der Strom nicht ausgefallen ist.
« Trocknen Sie das Kochfeld griindlich nach der Reinigung.

Falls die Stérung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter
besteht, rufen Sie bitte die ndchstliegende Kundendienststelle an.

FEHLERBESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN MASSNAHME

Keine Stromversorgung. Stellen Sie sicher, dass das Gerat mit Strom versorgt wird.

Das Gerét schaltet nicht ein. Hauptkabels.

Falscher Anschluss des

Wenden Sie sich an einen Fachmann, um den Anschluss des
Kabels zu prifen.

Geratefehler.

Kontaktieren Sie den Kundenservice.

Das Kochfeld schaltet sich ein, aber es wird "F" | Starkes Licht tber der
abwechselnd mit “L” auf jedem Display angezeigt. | Kochfldche beim Einschalten.

Verringern Sie die Lichtstarke (iber dem Bedienfeld, schalten Sie
das Gerat erneut ein (Stromversorgung unterbrechen und wieder
herstellen).

Das Kochfeld schaltet sich ein, aber es wird "F"
abwechselnd mit einem der Symbole "0, A, C, E, T, | Geratefehler.
H,J, U, 5,3, 4, r" auf den Displays angezeigt.

Starten Sie das Kochfeld erneut (trennen Sie es von der
Stromversorgung ab und schlieBen Sie es wieder an), rufen Sie
anschlieend, falls das Problem weiterbesteht, den Kundenservice an.

Heizelement erwdrmt sich nicht, das Display

leuchtet jedoch auf. Geratefehler.

Kontaktieren Sie den Kundenservice.

Das Gerat gibt 3 akustische Signale aus und

Eine oder mehrere Tasten

schaltet dann ab werden Uber 3 Sekunden Jegliche Gegenstande oder Fliissigkeit vom Bedienfeld entfernen.
) lang gedrtickt gehalten.
Das Gerat kann nicht abgeschaltet werden. Geratefehler. Unterbrechen Sie die Stromversorgung zum  Gerat und

kontaktieren Sie den Kundenservice.

Das Heizelement ist nicht standig eingeschaltet,

die Leistungsstufe auf dem Display nicht dndert.

es schaltet zyklisch ein und aus, auch wenn sich | Gerat funktioniert normal.

Der Ein-/Aus-Zyklus ermdglicht die Regelung der Stromversorgung
des Heizelements und ist vollstdndig normal. In einigen Fallen kann
ein Warmeschutz das Heizelement einige Zeit lang abschalten, um
eine Beschdadigung des Glases zu vermeiden. Beispiele solcher Félle
sind: langeres Kochen bei hoher Leistungsstufe, Verwendung von
Kochgeschirr, die kleiner sind als das Heizelement, unebene Topfbdden.

Das Kochfeld schaltet sich ein, aber es wird "F" | Uberhitzung des
abwechselnd mit "c" auf den Displays angezeigt. | Bedienfeldes.

Warten Sie, bis sich die Temperatur des Bedienfeldes abkiihlt.
Das Kochfeld schaltet sich automatisch ein, wenn die Temperatur
unter die Betriebsgrenze absinkt.

@luknecht



KUNDENDIENST

Fir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie |hr Produkt bitte
unter www.bauknecht.eu/register an.

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der in LOSEN VON
PROBLEMEN beschriebenen Ratschldge selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerédt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die
Stérung behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft an oder folgen Sie den
Anweisungen auf der Internetseite www.bauknecht.eu.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben
machen:

«  Eine kurze Beschreibung der Stérung,

«  Geratetyp und Modellnummer;

fﬂmﬁmuuﬂﬂﬂ

- Servicenummer (Nummer nach dem Wort , Service” auf dem Typenschild).
Die Servicenummer finden Sie auch auf dem Garantieheft;

1= AYANe S 0000 000 00000

« lhre vollstandige Anschrift;
« lhre Telefonnummer.

ImReparaturfallwendenSiesichbitteandenautorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden
und eine fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

@luknecht

400011341992



