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SAKERHET FOR DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sékerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.

L&s och folj alla sakerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppméarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehéller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Om du inte omedelbart foljer instruktionerna
kan det leda till allvarlig skada eller déd.
g VARN I N G Om du inte féljer instruktionerna kan det

leda till allvarlig skada eller déd.

Alla sdkerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
fér skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan handa om instruktionerna inte féljs.

) VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid
grundlaggande sakerhetsregler foljas, bland
annat foljande:

1. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. For att undvika elektriska stétar bér den professionella
stavmixerns motordel, natsladd eller stickkontakt inte
lAggas i vatten eller andra vétskor.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av
barn under 8 ar eller personer med nedsatt fysisk
eller mental formaga, eller brist pa erfarenhet
och kunskap, om de inte dvervakas eller forst
far instruktioner angaende séker anvandning av
apparaten och eventuella risker. Barn far inte leka
med apparaten. Barn far inte rengdra eller skéta
underhall utan vuxens dverinseende.

4. Koppla ur apparaten ur vagguttaget nar den inte
anvands, innan delar satts i eller tas bort och fére
rengdring eller byte av elborstar.

5. Undvik kontakt med rérliga delar.
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SAKERHET FOR DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

6. Anvand inte apparaten om natsladden eller stick-
kontakten &r skadad, om det ar nagot fel pa
apparaten eller om den har tappats eller skadats
pa annat satt. L&mna in apparaten till ndrmaste
auktoriserade servicecenter for undersékning,
reparation eller elektrisk eller mekanisk justering.

7. Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas
eller séljs av KitchenAid kan ge upphov till brand,
elektriska stotar eller personskador.

8. Anvand inte apparaten utomhus.

9. Lat inte sladden hénga 6ver en bordskant
eller liknande.

10. L&t inte natsladden komma i kontakt med heta ytor
(inklusive spisen).

11. Anvéand ett djupt kérl nar du mixar vatskor (speciellt
heta vatskor), eller bered sma mangder i taget for att
minska spill och risken fér skador.

12. Hall hdnder och redskap utanfér behallaren under
mixningen fér att minska risken for allvarliga
personskador eller skador pa mixern uppstar.

En slickepott eller liknande redskap kan anvéndas,
men endast ndr maskinen inte ar igang.

13. Knivbladen &r vassa. Varsam hantering.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

ENDAST FOR KOMMERSIELLT BRUK
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SAKERHET FOR DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

Spanning: 220-240 Volt
AVARN I N G Frekvens: 50-60 Hertz
Motoreffekt: 750 Watt

Risk for elektriska stétar

For att undvika risk for elektriska stotar
passar kontakten bara in i vagguttaget
pa ett enda sitt. Om den inte passar
maste du kontakta en behdrig elektriker.
Modifiera inte sjilv stickkontakten p&
nagot sitt.

Om en langre forlangningssladd anvands:

Anvénd jordade eluttag. * Forlingningssladden méste ha minst

Ta inte bort jordningen. samma spanning som apparaten.
* Sladden fér inte hinga &ver bank-

eller bordskanten dar ndgon kan
Anvand inte forlangningssladd. dra i den eller snubbla éver den.

Anvand inte en adapter.

Om inte dessa anvisningar féljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet bestar av 100 % - Om symbolen == finns pd produkten eller
tervinningsbart material och dr markt i den medféljande dokumentationen far den
med atervinningssymbolen ¢ 3. De olika inte slingas i hushdllssoporna utan maste
besténdsdelarna bér dérfér sopsorteras lamnas till dtervinningsstationen och sorteras
i enlighet med anvisningarna pé den lokala som elskrot.

atervinningsstationen. Mer detaljerad information om hantering,

Kassering av produkten atervinning och ateranvandning av denna
produkt kan du f& frdn lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.

- Den har produkten dr méarkt enligt
EG-direktivet 2012/19/EU rérande
avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att slinga denna produkt pa
ett riktigt sétt bidrar du till att varna
om milj6 och halsa.
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SAKERHET FOR DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

Elektrisk information for stavmixer och tillsatser

Stavmixer Visp Blandningsstav
Modeller S5KHBC412 KHBCI 10 5KHBCI 12
5KHBC414 5KHBCI 14
5KHBC418 S5KHBCI 16
S5KHBC416 5KHBCI 18
5KHBC420 5KHBCI120
Volt/hertz 220-240 V/50-60 Hz
Lagsta 9 000 varv/min. 550 varv/min. 9 000 varv/min.
hastighet
Hogsta 18 000 varv/min. 900 varv/min. 18 000 varv/min.
hastighet

Hastkrafterna i den professionella stavmixerns motorer har matts med hjalp av en
dynamometer, en maskin man anvéander sig rutinmassigt av i laboratorier for att

mita den mekaniska kraften i motorer. Nar det star 1,0 histkrafter (hk) ar det sjalva
motorns utgdende effekt som anges och inte mixerns utgdende effekt i mixningskirlet.
Den utgdende effekten i mixningskarlet blir ndgot lagre 4n 1,0 hk.

%

Risk for elektriska stotar

Dra ur sladden fére service.
Satt tillbaka alla delar och paneler innan du anvander apparaten.

Det foreligger annars risk for elektriska stotar eller livsfara.

Elborstarna i motorn kan underhéllas. Det finns lock pd sidorna av apparaten som du kan
Sppna for att komma 3t borstarna. All service bor utféras av en behdrig servicetekniker och
i enlighet med KitchenAids service- och reparationshandbok fér professionella stavmixrar.
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HANDBOK FOR DELAR OCH FUNKTIONER

Delar i den professionella stavmixern

Lasknapp

Mixningsknapp

/| Skalhingare £
@J 365 cm lang
— natsladd
g 2 Motorkropp s
— N
\

Hastighetsreglage

Knapp for
kontinuerlig

mixning
Elborstar som
kan underhallas

Faste for skalhiangare,
skyddskapsel och extra handtag

S

H—] Monteringsvred for
B skdlhiangare

-

Skalhingare

()

Extra handtag

st

Mixerstav i rostfritt
stal (SKHBC120
pa bilden)

Skyddskapsel Visp*
*Tillbehoret siljs separat.

JAMFORELSE AV MODELLER

5KHBC420 (508 mm)



HANDBOK FOR DELAR OCH FUNKTIONER

Extra tillbehor

Tillbehor Modelinr Langd
Visp* S5KHBCI I0WSS 254 mm
*Tillbehoret siljs
separat
S-universalblad S5KHBCI [2MSS 305 mm
(N [
5KHBCI [4MSS ) 356 mm
(5KHBI 2SS Visat)
5KHBCI [6MSS 406 mm
5KHBCI I8MSS 457 mm
5KHBC120MSS 508 mm
Rekommenderad | 5KHBC4120B | Skal pa 22,7 liter (max.)
skalstorlek S5KHBC4140B | Skal pa 53,0 liter (max.)
S5KHBC4160B | Skal pa 87,1 liter (max.)
5KHBC4180B | Skal pa 121, liter (max.)
5KHBC4200B | Skal pa 151,4 liter (max.)
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HANDBOK FOR DELAR OCH FUNKTIONER

Hastighetsreglage Kontinuerlig mixning

Ratt som sitter runt motordelens ovandel Nar den har funktionen anvands med
och som gor det litt att justera hastigheten.  skdlhdngaren behdver inte mixnings-
Kraftfull motor pa | hk knappen vara intryckt.

Ger en kraftfull mixningseffekt, utformad Blandningsstav i rostfritt stal

for lang livslangd. med vridlas

Satts ihop med motorkroppen och vrids

Mixningsknapp for att |3sas fast

Sitter pd handtaget, hdlls intryckt fér mixning.
Mixningen avstannar nér knappen slapps. Extra handtag

Lasknapp Monteras enkelt pd motordelen fér bittre
Trycks in for upplésning av mixningsknappen, ~ Stabilitet vid mixning.

trycks in igen fér 18sning av den nir den Skyddskapsel

professionella stavmixern inte anvands. Sitts fast pd motordelen som skydd

nar skdlhingaren eller extrahandtaget

Elborstar som kan underhdllas ! 'l
inte anvands.

Gor att du kan komma at elborstarna

s3 att de kan underhadllas nar de &r 365 cm lang nitsladd
utslitna, vilket dkar den professionella Tillrackligt lang fér att den professionella
stavmixerns livslangd. stavmixern ska kunna anvandas vid spisen

eller kéksbanken och rundad utan skaror

Skalhingare O Pank I«
sd att den &r latt att rengéra.

Monteras enkelt pd motordelen fér mixning
utan att du behéver hélla i mixern. Forvaringsvaska
Slitstark vaska for basta méjliga forvaring
av den professionella stavmixern.
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ANVANDA DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

Fore forsta anvandning

Innan du anvander KitchenAids professionella  Diska alla I6sa delar och tillbehér fér hand

stavmixer for forsta gdngen bor du torka bort  eller i diskmaskinen. Ett milt diskmedel gar

smuts och damm frén motordelen med en bra att anvdnda, men anviand inga slipande

ren och fuktad trasa. rengéringsmedel. Torka sedan ordentligt
med en mjuk trasa.

VIKTIGT: Séank inte ner motorkroppen VIKTIGT: Forsékra dig alltid om

i vatten. att stickkontakten har dragits ut ur
vagguttaget innan du satter fast eller
tar av tillsatser.

Avsedd anvandning

KitchenAids professionella stavmixer ar avsedd fér anvandning pa restauranger,
i professionella kok och i andra matférsaljningsmiljéer. Den professionella stavmixern
kan anvindas direkt i en kastrull eller skl fér mixning av en mingd olika ingredienser.

Tillbehor Anvandning
Visp* Pannkakssmet, majonnas, dggvitor, kaksmet, vispad gradde
*Tillbehoret

sdljs separat

S-universalblad | Soppa, grénsakspuré, mousse, kompott, sdser, kokt katt, sky, juice, firs
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ANVANDA DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

Anvanda den professionella stavmixern med bladtillsatserna

I. For in mixningsstaven i motordelen
och vrid om tills den I&ses pa plats.
Monteringsmarkeringen pa mixnings-
staven ska vara i linje med motordelens
undersida nar den ar ordentligt monterad.

o5

r

%

Risk for elektriska stétar

Anvéand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte férlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar féljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.

2. Anslut nitsladden till ett jordat eluttag.
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3. Still in dnskad hastighet pa den
professionella stavmixern med
hastighetsreglageratten.

k.

@

4. For ned den professionella stavmixern
i det som ska blandas.

OBS: Den professionella stavmixern

far inte stickas ned i vatska langre 4n

till maxstrecket pa mixningsstaven. For
att den professionella stavmixern inte
ska ga sénder bér du aldrig sticka ned
den 6ver skarven dar mixningstillsatsen
sitter fast. Sank inte ner emotorkroppen
i vétskor eller andra blandningar. Rér inte
vid mixerskalens botten med bladet och
anvind inte en mixerskal med utstickande
delar som kan komma in under metall-
skyddet eftersom bladet och/eller skalen
da kan skadas.



ANVANDA DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

5. L3s upp den professionella stavmixern
genom att trycka pa lasknappen.
Starta mixningen genom att halla
in mixningsknappen.

Mixningsknapp

Bist resultat uppnas nir den professionella
stavmixern med mixertillsatsen sitts ned

i sned vinkel i kastrullen eller skdlen med
ingredienserna. Om du monterar extra-
handtaget far du battre stabilitet. Sting

av den professionella stavmixern innan

du drar upp den ur kastrullen/skélen s&

att det inte stanker.

Mixning Uppdragning

Hall kvar den professionella stavmixern

mot kastrullens eller skdlens botten ndgon
sekund. Dra sedan langsamt upp den i vinkel
mot sidan pa kastrullen/skdlen. Nar den
professionella stavmixern dras uppét ser

du att ingredienserna fran kastrullens/sklens
botten dras med uppat. Nar ingredienserna
inte langre dras med upp frén botten fér du
ner den professionella stavmixern i botten
igen och upprepar processen tills alla
ingredienser har fatt énskad konsistens.

Anvidnd en ldtt cirkuldr rérelse och for den
professionella stavmixern langsamt uppat
och nedat i ingredienserna. Lat handleden
och den professionella stavmixerns vikt
gora jobbet. Vid behov kan du montera
extrahandtaget for extra stabilitet

under mixningen.

g

6. Nar du har mixat klart slapper du
mixningsknappen innan du drar
upp den professionella stavmixern
ur blandningen.

7. Dra genast ut stickkontakten ur
vagguttaget efter anvindning, innan
du avlagsnar eller byter ut tillsatser.

VIKTIGT: Om mat fastnar i skyddet runt
bladet féljer du anvisningarna nedan:

I. Slapp mixningsknappen och dra ur
kontakten till den professionella
stavmixern.

2. Ta bort den mat som fastnat i skyddet
med en slickepott. Forsok inte ta bort
fastsittande mat med fingrarna.

3. Satt i kontakten till den professionella
stavmixern och fortsatt mixa.
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ANVANDA DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

I. For in visptillsatsen i motordelen och vrid
om tills den lases pa plats. Monterings- AVARN I NG
markeringen pd visptillsatsen ska vara

i linje med motordelens undersida nar
den ar ordentligt monterad. llm

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag.

Ta inte bort jordningen.

T8

Anviand inte en adapter.

Anvand inte férlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.

2. Anslut nétsladden till ett jordat eluttag.

3. Still in dnskad hastighet p& den
professionella stavmixern med
hastighetsreglageratten.

-
N
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ANVANDA DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

4. For ned vispen i det som ska vispas. Bist resultat uppnds nir den professionella
stavmixern med visptillsatsen satts ned

i sned vinkel i kastrullen eller skdlen med
ingredienserna. Det blir stadigare om du
haller i skdlen/kastrullen med din lediga hand
eller haller i den professionella stavmixern
ndara motordelens bas. GI6m inte att stinga
av den professionella stavmixern innan du
drar upp den ur kastrullen/skalen s8 att

det inte stanker.

Handleds-
rérelse

Mixning

OBS: Den professionella stavmixern far
inte sankas ned i vdtska langre an upp till
skarven dar tillsatsen sitter fast. For att
den professionella stavmixern inte ska g
sonder boér du aldrig sticka ned den éver
skarven dar mixningstillsatsen sitter fast.
Sank inte ner motorkroppen i vitskor
eller andra blandningar.

Anvand en latt cirkuldr rérelse och for vispen

5. L3s upp den professionella stavmixern ldngsamt uppédt och nedat i ingredienserna.
genom att trycka p& l&sknappen. Lat handleden och vispens vikt géra jobbet.
Starta mixningen genom att halla Vid behov kan du montera extrahandtaget
in mixningsknappen. for extra stabilitet under mixningen.

6. Nar du har mixat klart slapper du
mixningsknappen innan du drar
upp den professionella stavmixern
ur blandningen.

7. Dra genast ut stickkontakten ur
végguttaget efter anvandning, innan
du avldgsnar eller byter ut tillsatser.
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ANVANDA DEN PROFESSIONELLA STAVMIXERN

Anvinda skdlhingaren och funktionen fér kontinuerlig mixning

VIKTIGT: Rekommenderade hogsta
mixningstider vid kontinuerlig mixning:

30 minuter — I3g hastighet
10 minuter — hog hastighet

N

w

For in klinkan med inskdrningen

i skdran pa skdlhingaren. Vrid sedan
justeringsvredet s langt som behovs
for att mixern ska sitta bra i skalen
som du ska mixa i.

Satt skdlhdngaren Sver kanten p3 skalen
som du ska mixa i sa att den vita skran
klammer at om skalens kant. Vrid fast
med monteringsvredet.

Satt fast den professionella stavmixern
i 6ppningen lingst ned pa skdlhingaren
s3 att den professionella stavmixern nér
ned i ingredienserna som du ska mixa.

L&s upp den professionella stavmixern
genom att trycka pd lasknappen. Tryck
sedan pa mixningsknappen och knappen

for kontinuerlig mixning samtidigt. Mixern
startar nar du slapper upp mixningsknappen.
Den professionella stavmixern kors nu utan
att du behéver halla i den.

TIPS FOR BRA RESULTAT

e Skar fasta livsmedel i sma bitar s3 att
de lattare kan mixas eller hackas.

* Den professionella stavmixern ar
forsedd med termiskt skydd mot hoga
drifttemperaturer. Om den professionella
stavmixern plotsligt skulle sluta fungera
ndr du anvéander den kan du dra ur
sladden och lata den vila i tio minuter
fér automatisk aterstillning.

* For att det inte ska stanka bor du
sanka ned den professionella stavmixern
i ingredienserna som ska mixas innan
du trycker in mixningsknappen, och p&
samma sétt slappa upp mixningsknappen
innan du drar upp den professionella
stavmixern ur ingredienserna.

* Om du mixar i en gryta som stdr pa spisen
bor du férst dra undan grytan fran plattan
for att forhindra att den professionella
stavmixern Overhettas.
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For basta mojliga mixningsresultat bor
du hdlla stavmixern i sned vinkel och
férsiktigt réra den uppét och nedat

i mixningskarlet. Tryck inte ned mixern
haftigt i blandningen.

For att undvika att blandningen rinner
over bor du rakna med att blandningen
utvidgas under mixningen.

Forsakra dig om att den professionella
stavmixerns extra langa nitsladd inte
ligger dver ndgot varmt virmeelement.

Lamna inte kvar den professionella
stavmixern i en het kastrull pa spisen
ndr den inte anvands.

Avligsna harda féremal (som till
exempel fruktkirnor eller ben) fran
blandningen innan du bérjar mixa
eller hacka ingredienserna s3 att inte
bladen tar skada.



SKOTSEL OCH RENGORING

Den professionella stavmixern bér alltid
rengéras fore forsta anvandningstillféllet,
efter varje gdng den har anvints och
innan den ldggs undan for forvaring.

I. Dra alltid ur kontakten ur den
professionella stavmixern innan
du rengor den.

2. Taloss tillsatserna genom att vrida
pa dem (se avsnittet "Anvinda den
professionella stavmixern”).

3. Torka av motordelen och nitsladden
med en varm, 16ddrig trasa och torka
sedan rent med en fuktad trasa. Torka
med en mjuk trasa. Ett milt diskmedel
gar bra att anvinda, men anvind inga
slipande rengdringsmedel.

OBS: Den professionella stavmixern kan
skadas om du sanker ned motordelen

i rengoringslosningar, skéljvatten eller
desinfektionslosningar.

Rengora tillsatserna

Vid anvandning fér matberedning bér den

professionella stavmixerns tillsatser i rostfritt

stdl diskas, skéljas och desinficeras fore

férsta anvandningstillfillet, efter varje gdng

« de anvints eller nér de inte ska anvindas
igen pa mer 4n en timme.

(EL

(D

Losning Produkt Spadning i vatten Temperatur
Diskning Noble Pan Pro | 30 milliliter/1 1,4 liter Varm 46 °C
Skéljning Vanligt vatten Varm 35 °C
Desinficering Clorox® Institutional 14,8 cm3/ 3,8 liter Kall 10-21 °C
Bleach - blekmedel
Om stavmixern anvands ofta forldngs livslaingden med regelbunden rengéring.

Ta bort tillsatsen frén motordelen. Skélj bort matrester under rinnande vatten.

Skrubba tillsatsen med en mjuk disksvamp. Skélj av bdde inre och yttre delar av tillsatsen
for att fa bort s& mycket matrester som méjligt.

3. Doppa en mjuk disksvamp i diskvatten och gor rent tillsatsen noggrant béde invindigt
och utvindigt. Sitt fast tillsatsen pa motordelen och fér ned mixningsstaven i ett karl
med diskvatten s3 att ungefar tre fjirdedelar av tillsatsen ar under vattnet. Kér mixern
pa hogsta hastighet i tvd minuter.

Upprepa steg 3 med rent skoljvatten istéllet for diskvatten.
Upprepa steg 3 med desinfektionslosning istéllet for diskvatten.
K&r inte mixern efter att den har desinficerats. L3t lufttorka fére anvindning.

N

Ll o
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FELSOKNING

Om den professionella stavmixern inte fungerar bér du kontrollera féljande:

Enhetens kontakt ar inte ansluten

* Slapp mixningsknappen. * Starta den professionella stavmixern
* Kontrollera strémtillférseln. igen enligt anvisningarna i "Anvinda

den professionella stavmixern”.

Maskinen ar 6verhettad

e Slapp mixningsknappen. e Starta den professionella stavmixern
e Dra ur kontakten. igen enligt anvisningarna i ”Anvanda

* L3t motorn svalna i ndgra minuter s3 att

den professionella stavmixern”.

Sverhettningsskyddet aterstiller sig.

Okand anledning
* Slapp mixningsknappen. * Kontrollera foljande:
e Dra ur kontakten. - eventuella skador p3 kontakten.
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- eventuella jack eller andra skador
pa sladden.

- att drivstaget kan rora sig fritt
(kontrollera genom att ta bort
tillbehdret och vrida pé drivstaget
for hand).

- att bladen kan réra sig fritt (mat kan ha
fastnat mellan bladen och plastskyddet).

VIKTIGT: Om mat fastnar i skyddet runt
bladet, folj instruktionerna nedan:

I. Slapp mixningsknappen och dra ur
kontakten till den professionella
stavmixern.

2. Tabort den mat som fastnat i skyddet
med en slickepott. Forsok inte ta bort
fastsittande mat med fingrarna.

3. Satt i kontakten till den professionella
stavmixern och fortsatt mixa.
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(mm) | (mm) [ (mm) | (mm) | (mm) | (mm) [ (kg)
5KHBCI12 | 734 | 420 | 7234|3839 [ 101,5] 115 | 43
5KHBCI14 | 734 | 420 | 7742|4347 [ 1015] 115 | 44
5KHBCI16 | 734 | 420 | 825 | 4855 [ 101,5] 115 | 45
5KHBCI18 | 734 | 420 | 8758|5363 [ 1015] 115 | 46
5KHBCI20 | 73,4 | 420 | 926,6 | 587,1 [ 101,5] 115 | 47

181




TEKNISKA SPECIFIKATIONER

EG - Forsikran om overensstimmelse

Harmed férsakrar vi pd eget ansvar att den produkt som beskrivs under "Tekniska
specifikationer” uppfyller alla tillimpliga bestaimmelser och direktiven 201 |/65/EU,
2014/30/EU, 2006/42/EG och 2009/125/EG. Féljande standarder har anvants:

Europeiska kommissionens férordning 1275/2008
EN12853: 2001 +A1:2010
EN55014-1:2006+A1:2009+A2:201 |
EN55014-2:2015

EN61000-3-2:2014

EN61000-3-3:2013

11 November 2016

/A
Mark Dahmer/Engineering Director
Med behoérighet att sitta samman teknisk fil

KitchenAid Portable Appliances Division
Saint Joseph, Ml USA

Uppgifter om ljudnivd/vibration

Matvarden uppmatta enligt EN 12853
Totala vibrationsvarden (vektorsumman av tre axlar) uppmiitta enligt EN12853

Mixningsstav med

S-universalblad Mixningsstav med visp

Ljudtrycksnivaer vid drift <85dB(A) <85dB(A)
Vibrationsnivaer vid drift <2.54 cm/ sek <2.54 cm/ sek
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GARANTI OCH SERVICE

Garanti for KitchenAids professionella stavmixer

Garantins
giltighetstid:

KitchenAid betalar for:

KitchenAid betalar inte for:

Europa, Mellanostern
och Afrika:
5KHBC412EXX,
5KHBC412BXX,

Reservdelar och
arbetskostnader
for reparation av
fel i material eller

A. Reparationer om
den professionella
stavmixern anvands
fér andra andamal &n
normal professionell
matberedning.

B. Skador till foljd av
olyckor, férandringar,

Tva ars fullstiandig
garanti raknat
fran inképsdatum.

S5KHBC414EXX, utforande. All service
5KHBC414BXX, maste utféras av ett
S5KHBC416EXX, auktoriserat KitchenAid
5KHBC416BXX, servicecenter.
5KHBC418EXX,

5KHBC418BXX,

5KHBC420EXX,

5KHBC420BXX

felaktig anvandning,
ovarsam hantering eller
installation/anvandning
som inte uppfyller lokala
elsakerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utféras lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta dterforsiljaren fér enheten fér
att f3 namnet p& nirmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770

Centralservice i Osby AB
Tegvagen 4

283 44 OSBY

0479-13048

Allmé&nna fragor: . 00800 3810 4026

Om du vill ha mer information kan du beséka var webbplats pa:
www.kitchenaid.eu

Dessa anvisningar finns &ven pa webbplatsen: www.kitchenaid.eu

©2017. Alla rattigheter férbehalls.
Specifikationerna kan dndras utan féregaende meddelande.
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