WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
- PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Pobierz petng instrukcje obstugi ze strony
http://docs.indesit.eu lub zadzwon na lokalny
numbertelefonu podanywksigzeczce gwarancyjne;j.

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukgji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktoére nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikle z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukcjibezpieczenstwa, nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewtfasciwego ustawienia
elementow sterujacych.

/\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci mogq nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkng¢ elementéow grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

/N OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko
porazenia pradem.

AN OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

A OSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

AN OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i ttuszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
prébowac gasi¢ ognia wodg: zamiast tego nalezy
wylaczyc urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopodki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygng - ryzyko pozaru.

& Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy moga korzysta¢ z urzadzenia wylgcznie pod
nadzorem lub po otrzymaniu odpowiednich instrukgji

dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia
zwigzane z obstuga urzadzenia. Nie pozwala¢, by
dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czyscic
ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

A\ Po zakoniczeniu uzywania ptyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

& OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomocag zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

M To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikow w
sklepach, biurach i innych $rodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientéw w
hotelach, motelachorazinnych obiektachmieszkalnych.
M\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

&\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

INSTALACJA

&\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac
co najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowaniaiinstalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M Instalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymieniac¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci -
ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczyc¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sig, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego
- ryzyko porazenia pragdem. Urzadzenie mozna
uruchomi¢ dopiero po zakonczeniu instalagji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i doktadnie usung¢ trociny i wiory.

A Jesli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).




OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
&\ Musi istnie¢ mozliwoé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jestdostepna) lub za pomocgdostepnego przetagcznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodnie z obowigzujgcymi normami
krajowymi.
A\ Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢zurzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.
A Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
AN OSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wylgczone i odtagczone od Zrodta
zasilania — ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie
nalezy stosowac urzadzen czyszczacych parg -
ryzyko porazenia pradem.

Nie nalezy uzywa¢ srodkéw sciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

. o

i jest oznaczony symbolem .

Czesci opakowania nie nalezy wyrzucad, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie zostato oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/
WE (WEEE) dotyczacg zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol )EK na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczy¢ ja
kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac powierzchnie
plyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz ptyta
grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczasgotowanianalezy przykrywac garnkilub patelnie $cisle dopasowanymi
pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki
znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkoéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu okreslone
Rozporzadzeniem Komisji (UE) N. 66/2014 i jest zgodne z normg europejska
EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostroznos¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptynaé na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.




INSTALACJA
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do zrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifilkowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W
szczegolnosci, instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic¢ sig, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowigzujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzy¢ jedynie przewodoéw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim
rozmiarze.
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OPIS PRODUKTU

1. Plyta
/ \ 2. Panel sterowania
1
. 2
(D npesit
J
PANEL STEROWANIA
2 4 — [ yp— 9
8 3§ec
7 10
-I 3 ............... 8 .............. :
1. Przycisk Wiacz/Wytacz 5. Wskazniki minutnika aktywne dla danego 8. Przyciskiregulacjimocyiczasuprzyrzadzania
2. Wybrany poziom mocy pola grzejnego 9. Kontrolka - funkcja aktywna
3. Wskaznik wyboru strefy 6. Wskaznik czasu gotowania 10. Blokada zabezpieczajaca przed dzie¢mi -
4. Przycisk wyboru danego pola grzejnego 7. Przycisk wtaczenia minutnika 3 sekundy
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AKCESORIA

GARNKI I PATELNIE
ptyt indukcyjnych:

AN < « garnki i patelnie ze stali emaliowanej
@ @ « garnkii patelnie zeliwne
+ specjalne garnki i patelnie ze stali nierdzewnej
przystosowane do gotowania indukcyjnego
Aby okresli¢, czy garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada on

symbol (zazwyczaj wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy dany garnek
jest ferromagnetyczny, mozna tez uzy¢é magnesu.

Jakos$¢ i struktura podstawy naczynia moga mie¢ wptyw na wydajnos¢
gotowania. Niektére oznaczenia $rednicy podstawy nie odpowiadaja
rzeczywistej srednicy powierzchni ferromagnetycznej.

Nalezy uzywac wytgcznie garnkéw i patelni wykonanych
z materiatéw ferromagnetycznych, odpowiednich do

Niektore garnkiipatelnie majg wykonanazmateriatu ferromagnetycznego
tylko cze$¢ dna, a pozostata czes¢ jest wykonana z innego materiatu,
ktoéry nie jest odpowiedni do gotowania indukcyjnego. Te obszary
moga nagrzewac sie w réznym tempie lub osiggac nizsze temperatury.
W pewnych przypadkach, gdy dno jest wykonane gtéwnie z materiatu
nieferromagnetycznego, ptyta indukcyjna moze nie wykry¢ patelni i tym
samym nie uruchomi¢ pola grzewczego.

Aby zapewnic¢ optymalng wydajnos¢, nalezy zawsze uzywac garnkéw i patelni
z ptaskim dnem, ktére réwnomiernie rozprowadza ciepto. Jesli dno jest
nieréwne, bedzie to miato negatywny wptyw na moc i przewodzenie ciepta.

7

Puste naczynia z cienkim dnem

Nie umieszczac pustych naczyn na wigczonej ptycie. Plyta jest wyposazona
w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktéry stale monitoruje temperature i

PIERWSZE UZYCIE

aktywuje automatyczne wytaczanie, jesli temperatura jest zbyt wysoka. Jedli
naczynia s puste lub maja cienkie dno, temperatura moze wzrosna¢ bardzo
szybko, a funkcja automatycznego wytaczania moze zosta¢ uruchomiona
z opoznieniem, co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia naczynia lub
powierzchni plyty. Jesli do tego dojdzie, nie nalezy niczego dotyka¢, ale
poczekad¢, az wszystkie elementy ostygna.

Jesli pojawi sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem
technicznym.

Minimalna srednica podstawy naczynia do gotowania dla réznych pél
grzewczych

Aby zapewni¢ prawidlowe dziatanie ptyty kuchennej, nalezy uzywac
garnkéw o odpowiedniej minimalnej srednicy (patrz rysunek ponizej).
Nalezy uzywac pola grzewczego, ktére rozmiarem najlepiej pasuje do
minimalnej srednicy dna garnka.

Ustawic garnek, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowany na danym
polu grzewczym.

Nie zaleca sie uzywania garnkéw, ktére majg wieksza $rednice niz dane
pole grzewcze.

2 min. “’%'
100 mm
150 mm

@ min.
T
100 mm
ADAPTER DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO

INDUKCJI

To akcesorium umozliwia korzystanie z garnkéw i patelni, ktére nie sg
przystosowane do ptyt indukcyjnych. Nalezy pamieta¢, ze uzywanie
adaptera wptywa na wydajnos¢, co przektada sie na czas potrzebny
do podgrzania jedzenia. Jego stosowanie powinno by¢ ograniczone,
poniewaz temperatury osiggane na jego powierzchni w znacznym
stopniu zalezg od uzywanego garnka/patelni, ich ptaskosci i rodzaju
gotowanej zywnosci. Uzywanie garnka lub patelni o mniejszej srednicy
niz $rednica dysku adaptera moze prowadzi¢ do gromadzenia sie ciepta,
ktore nie jest przekazywane do garnka lub patelni, co moze powodowac¢
zaczernienie zaréwno ptyty indukcyjnej, jak i adaptera. Nalezy dopasowac
srednice garnkéw/patelni oraz ptyty indukcyjnej do $rednicy adaptera.

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc ptyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak
jak opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektére poziomy
mocy i funkcje pdl grzewczych (np. gotowanie lub szybkie podgrzewanie)
moga by¢ automatycznie ograniczane, aby zapobiec przekroczeniu wybranej
wartosci graniczne;j.

Aby ustawic poziom mocy pfyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk "+" przez co najmniej 3 sekundy. Na ekranie wyswietli

sie symbol "PL".

Potwierdzi¢ naciskajac przyask -

Za pomoca przyciskéw "+ i "-" Wybrac': zadany poziom mocy.
Wyswietlane poziomy mocy to: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW (*).

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk @

(*) - Maksymalna dostarczona moc wyniesie 6,3 kW zgodnie ze specyfikacja produktu.

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jedli
zostanie ono odfgczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podtaczy¢
i powtorzy¢ powyzsze kroki.

Jesli podczas sekwencji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol "EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtérzy¢ sekwencje.
Jedli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem
technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczyc/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:
Podtaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;
- Poczekac na sekwencje wiaczania,
« W ciggu 60 sekund nacisngc¢ i przytrzymac jednoczesnie przyciski "+” i

przez przynajmniej 5 sekund.
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TRYB DEMO (podgrzewanie wytaczone, patrzrozdziat"Usuwanie usterek”)
Aby wigczy¢/wytaczyc tryb demo:
Podtaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wiaczania,

+ W ciggu 60 sekund nacisna¢ jednoczesnie i przytrzymac przez co
najmniej 3 sekundy przyciski wyboru pola grzewczego w lewym gérnym
rogu i prawym goérnym rogu (jak pokazano ponizej);

«  Nawyswietlaczu pojawi sie "DE".

— 3 sek. -
&) @
b O

CODZIENNA EKSPLOATACJA

I
g WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY
Aby wtaczy¢ plyte, nalezy nacisnac¢ przycisk wiacz/wylacz i przytrzymac
przez okoto 1 sekunde. Aby wytaczy¢ ptyte, nalezy ponownie nacisng¢
przycisk wigcz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostana wytaczone.

POLOZENIE

Znajdz zadana strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.
Nie nalezy zakrywa¢ symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku pdl grzewczych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spdd naczynia, jak i jego gérng krawedz, ktdra moze by¢ szersza).

W ten sposob zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych pol grzewczych,

gdy tylko to moZliwe.

WLACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | REGULACJA
POZIOMU MOCY

Aby wiqczyc pole grzewcze:

Wybrac¢ pole grzewcze, naciskajac odpowiedni przycisk wyboru pola. Na
wyswietlaczu pojawi sie poziom "0”.

Kazde pole grzewcze ma rézne poziomy mocy, ktére mozna regulowac za
pomoca przyciskdw "+"/"-", w zakresie od minimum 1 do maksimum 9.

I | Wyswietlacz wskaznika poziomu mocy
'—l o+ ——| Wskaznik wybranego pola grzewczego

Aby wytqczyc pole grzewcze:
Wybrac pole grzewcze, ktére ma zosta¢ wylgczone, naciskajac odpowiedni
przycisk wyboru pola (na wyswietlaczu zaswieci sie kropka, na dole po prawej

WSKAZNIKI

stronie wskaznika poziomu mocy). Nacisna¢ przycisk "—", aby ustawi¢ poziom
na 0"

W celu natychmiastowego wytaczenia przycisk wyboru pola nalezy
przytrzymac przez 3 sekundy. Pole grzewcze wytacza sie i na wyswietlaczu
pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego "H".

BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowac¢ ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie panelu
sterowania, nalezy nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk Blokady
zabezpieczajacej przed dzie¢mi. Sygnat dzwiekowy i wiaczenie sie kontrolki
nad symbolem wskazuja, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania
jest zablokowany z wyjatkiem funkcji wytaczania (©). Aby wytaczy¢ blokade,
nalezy wykonac te sama procedure, co przy wtaczaniu.

MINUTNIK

Minutnik umozliwia ustawienie czasu przyrzadzania dla wszystkich pol
grzewczych.

Aby wiqczyé minutnik:

Wybrac i wigczy¢ pole grzewcze, dla ktérego ma by¢ ustawiony minutnik.
Nacisna¢ przycisk zikona zegara i ustawi¢ zagdany czas za pomoca przyciskow
+"i"-". Dioda LED minutnika dla uzywanego pola bedzie podswietlona.
Kilka sekund po ostatnim dotknieciu minutnik rozpocznie odliczanie, a
kropka na wyswietlaczu, ktéra wskazuje, ze mijaja sekundy, bedzie migac.

Gdy ustawiony czas uptynie, zabrzmi sygnat dzwiekowy, a pole grzewcze

wylaczy sie automatycznie.

Po wybraniu strefy i ikony zegara czas mozna zmieni¢ w dowolnym

momencie oraz jednocze$nie moze by¢ wiaczonych kilka minutnikéw.

Minutnik zawsze wyswietla czas ustawiony dla wybranego pola albo

najkrotszy czas pozostaty do korca gotowania.

Gdy aktywny jest wiecej niz jeden minutnik, migajaca dioda LED wskazuje

strefe, dla ktérej czas przyrzadzania jest widoczny na wyswietlaczu.

Aby ustawi¢ minutnik dla kolejnej strefy, powtdrzy¢ powyzsze kroki.

Aby wytqczyé minutnik:

Wybra¢ pole grzewcze, dla ktérej ma by¢ wytaczony minutnik.

Nacisna¢ przycisk z ikong zegara (S ) i przytrzymac przez 3 sekundy.
Mozna tez nacisna¢ przycisk z ikong zegara, a nastepnie nacisnac i
przytrzymac przycisk "-", do czasu az wyswietlacz pokaze "0:0".

(N
I' | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego "H”, pole
grzewcze jest gorgce. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich
pdl lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera "H” zniknie.

~'  NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK
Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt
indukcyjnych, jest nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie
odpowiada wybranemu polu grzewczemu. Jesli w ciaggu 30 sekund
naczynie nie zostanie wykryte, pole grzewcze wytaczy sie.
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TABELA GOTOWANIA

UZYCIE POZIOMU

podsmazanie — grillowanie

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac¢ wg wiasnego doswiadczenia oraz
nawykoéw gotowania)
Maksymalna 8-9 Smazenie — gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
moc grzewcza produktéw, szybkiego gotowania.
7_g Przyrumienianie — podsmazanie — | Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzevicza 6—7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania (Sredniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
45 Gotowanie — duszenie — Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania

lub grillowania (dtugi czas gotowania).

Srednia moc

Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem

grzewcza 3-4 Gotowanie — utrzymywanie na ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
ogniu —zageszczanie — gotowanie

2-3 makaronu al dente Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,

pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmigkczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo

Mata moc Roztapianie — rozmrazanie — ugotowanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple —

grzeweza przyrzadzanie risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane

dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢
Moc zero 0 Powierzchnia podparcia ciepta resztkowego pozostatego po zakoriczeniu gotowania, sygnalizowana

przez symbol "H").

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE
fj E + Nie wolno stosowa¢ urzadzen czyszczacych para.

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze pola grzewcze sa wylaczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepta

resztkowego ("H").

Wazne:

« Nie uzywac gabek $ciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

«  Pokazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

«  Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci,
moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskdw panelu
sterowania.

«  Skrobaczki nalezy uzywac wylgcznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkfa,
nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki.

«  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszczg plyte i
nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

« SO, cukier i piasek moga rysowac¢ szklang powierzchnie.

« Nalezy uzywac miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie
zinstrukcjg producenta).

«  Ptyny rozlane na pola grzewczych moga powodowa¢ przesuwanie
sie lub wibrowanie naczyn do gotowania.

«  Powyczyszczeniu ptyty nalezy ja dokfadnie osuszyc.

(D) inpesit



USUWANIE USTEREK

. PL

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

«Jezeli po uzyciu plyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odtaczy¢ jg od
zasilania elektrycznego.

- Jedli ptyta grzewcza jest wtaczona a na wyswietlaczu pojawiaja
sie kody alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac
instrukcje dziatania.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipiacego z garnkéw lub
przedmiotéw jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskow
ptyty, moze spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje
blokady panelu sterowania.

KOD

WYSWIETLACZA OPIS

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Naczynie jest wykryte, ale nie jest

Naczynie

nie jest wiasciwie | Wcisna¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wytacz,

kompatybilne z Zagdana operacja.

ustawione na strefie gotowania lub

aby usunac¢ kod FOET i przywrdci¢ dziatanie

zbyt wysokich temperatur.

FOE1 nie jest kompatybilne z jedna lub | strefy gotowania. Nastepnie, sprébowac uzy¢
wiekszg liczba stref gotowania. naczynia na innej strefie gotowania lub uzy¢
innego naczynia.
Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podtaczenie zasilania nie jest | Dostosowaé podigczenie zasilania zgodnie z
FOE7 zasilania. wykonane doktadnie z rozdziatem | rozdziatem "PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
"PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
FOEA Panel sterowania wytacza sie z powodu | Temperatura wewnetrzna czesci | Poczekac, az ptyta ostygnie przed ponownym

elektronicznych jest zbyt wysoka.

uzyciem.

FOE2, FOE4, FOES, Odtaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

FOE8, FOEC, F1ET,

F6E1, F7E5, F7E6 o
wyswietlaczu.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy sie na

dE Ptyta indukcyjna nie wigcza grzania.
[gdy plyta jest Funkcje sie nie wtaczaja.
wytqczona]

TRYB DEMO wigczony.

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
w dziale "TRYB DEMO".

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Ptyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i sa zwigzane z cechami
dna (przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub
jest nierébwne).

SERWIS TECHNICZNY

Hafasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli
oraz od ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie
na stronie www.indesit.com/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wytaczyci ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka
nie ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWY2$ZYCI_-I CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzymac pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.indesit.com.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze
podac:

«  krotki opis usterki;

« doktadny typ i model urzadzenia;

\\%fmﬂhnunwﬂﬂ

+ numerserwisowy (numer po stowie "Service” natabliczce znamionowej).
Numer serwisowy znajduje sie réwniez w karcie gwarancyjnej;

»1=AYANe S 0000 000 00000

- doktadny adres;
« numer telefonu

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji na réwni z blatem, nalezy skontaktowacd sie z
serwisem w celu otrzymania zestawu srub montazowych 4801211 00112.
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