
AKT 325  FUNCIONAMIENTO DE LA BARBACOAES

5019 319 01349 Para aprovechar el rendimiento de la placa al máximo, lea atentamente estas instrucciones y guárdelas para futuras consultas.
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• Para utilizar la barbacoa, gire el mando hacia la derecha 
y sitúelo en el ajuste de potencia adecuado.

• Para apagar la placa, vuelva a situar el mando en la 
posición “0”.

• La placa incluye un indicador que se ilumina cuando se 
enciende la barbacoa (ON).

Asegúrese de que el voltaje indicado en la placa de 
identificación se corresponde con el del suministro 
eléctrico. A continuación se indican los datos técnicos de 
la placa de identificación situada por debajo de la placa:

DIMENSIONES DE LA PLACA BARBACOA 
Y LA ENCIMERA (mm)

1. Parrilla

2. Resistencia eléctrica inclinable

3. Bandeja con piedra volcánica

4. Mando de la resistencia

5. Indicador luminoso de resistencia encendida

CONEXIÓN ELÉCTRICA

Voltaje de 
alimentación

Conductores: número y 
tamaño

230 ~ +  H05 RR-F 3 x 1,5 mm2

Tipo PLBTD 230 V ~ 50 Hz 2,4 kW

CONSEJOS PARA LA PROTECCIÓN DEL 
MEDIO AMBIENTE
Eliminación del embalaje
• El material de embalaje es totalmente reciclable, según 

indica el símbolo de reciclaje .
• Elimine los distintos tipos de material de embalaje 

conforme a las normativas nacionales y locales que sean 
aplicables a cada caso.

Eliminación de electrodomésticos usados 
• Este aparato lleva la marca CE en conformidad con la 

Directiva 2002/96/CE del Parlamento Europeo sobre 
eliminación de aparatos eléctricos y electrónicos (RAEE). La 
correcta eliminación de este producto evita consecuencias 
negativas para el medio ambiente y la salud de las personas. 

El símbolo  en el producto o en la documentación que 
lo acompaña indica que no se puede tratar como un residuo 
doméstico. Es necesario entregarlo en un punto de recogida 
para reciclar aparatos eléctricos y electrónicos. Respete las 
normativas locales relacionadas con la eliminación de 
residuos.
Para obtener información más detallada sobre el 
tratamiento, recuperación y reciclaje de este producto, 
póngase en contacto con el ayuntamiento, el servicio de 
eliminación de residuos urbanos o la tienda donde lo haya 
adquirido.

CARACTERÍSTICAS DE LA   BARBACOA
• Este aparato permite asar carnes y pescados sin 

necesidad de grasa ni aceite.
• Debajo de la resistencia hay una bandeja con piedra 

volcánica, que garantiza una temperatura constante de 
unos 250 °C y absorbe las salpicaduras de grasa.

• Todas las piezas, la parrilla, la bandeja y las piedras 
pueden retirarse fácilmente para su limpieza.

USO DE LA BARBACOA POR PRIMERA VEZ
• Retire la película adhesiva que protege algunas piezas.
• Elimine con cuidado todos los residuos de pegamento, 

sin utilizar sustancias abrasivas para no dañar la 
superficie.

• Lave y seque la parrilla con cuidado (lo mejor es hacerlo 
en el lavavajillas).

• Levante la resistencia ( A ) hasta el tope ( B ) Fig. 4. 
Inserte la bandeja, colóquela correctamente y distribuya 
la piedra volcánica de manera uniforme. 

• Baje la resistencia y coloque la parrilla sobre ella.
• Encienda la barbacoa; para ello, sitúe el mando regulador 

de energía en la posición máxima (11-12) durante unos 15 
minutos para eliminar los residuos grasos.

USO DE LA BARBACOA
• Antes de cocinar, compruebe que las piezas extraíbles 

estén en posición correcta (la bandeja con piedra volcánica 
bien distribuida, la resistencia en la posición más baja, la 
parrilla bien colocada).

• Encienda la barbacoa, girando el mando a la posición 12.
• El indicador luminoso muestra que la barbacoa está 

encendida.
• Precaliente durante unos 5 minutos hasta que la piedra 

se caliente.
• Gire el mando a la posición que desee. Los números del 

1 al 12 indican las posiciones de funcionamiento. La 
temperatura aumenta con los números.

• Coloque los alimentos en la parrilla y compruebe el 
proceso de cocción.

• Para apagar la barbacoa, sitúe el mando en “0”.

Advertencias
• Esta barbacoa se ha diseñado para su uso exclusivo en la 

elaboración de alimentos. No está permitido utilizarla 
con ninguna otra finalidad. El fabricante declina toda 
responsabilidad derivada del uso inapropiado.

• Evite exponer la placa a la acción de agentes 
atmosféricos.

• Los trabajos de reparación o mantenimiento deben 
dejarse en manos de un técnico cualificado.

• No toque el aparato con las manos mojadas ni la utilice 
si no lleva calzado.

• Las partes accesibles del aparato se calientan mucho 
durante el uso. Para evitar el riesgo de quemaduras, 
mantenga a los niños alejados de la barbacoa mientras se 
esté utilizando.

• Este aparato no debe ser utilizado por personas 
(incluidos niños) cuyas capacidades físicas, sensoriales o 
mentales estén disminuidas o que carezcan de la 
experiencia y conocimientos necesarios, salvo que 
primero hayan recibido la instrucción debida o estén 
bajo la supervisión de la persona responsable de su 
seguridad.

• La barbacoa no está diseñada para ser utilizada por 
niños o personas discapacitadas sin supervisión.

• No permita que los niños jueguen con el aparato.
• Asegúrese de que los cables de otros aparatos situados 

cerca de la barbacoa no están en contacto con partes 
calientes.

• No pierda de vista los alimentos mientras los esté 
cocinando. El aceite y la grasa podrían calentarse en 
exceso y provocar un incendio.

• No coloque alimentos envueltos en papel de aluminio, 
plástico, paños ni materiales inflamables sobre la zona 
de cocción mientras esté caliente.

CONSEJOS PARA ASAR A LA PARRILLA
• Precaliente durante unos 5 minutos hasta que la piedra 

se caliente.
• Cuanto más caliente esté la piedra, más rápida y 

uniforme será la cocción.
• No vierta agua sobre la barbacoa cuando esté caliente o 

en funcionamiento.
• Tras terminar la cocción, deje la barbacoa encendida unos 

minutos para que la piedra absorba y queme la grasa.
TABLA DEL ASADO A LA PARRILLA
Los tiempos que se dan son indicativos y corresponden a la barbacoa 
precalentada al máximo.

Nota. A medida que adquiera experiencia en el uso de la barbacoa, 
podrá establecer el mejor tiempo de cocción para cada tipo de 
alimento.

TABLA DE TIEMPOS DE COCCIÓN

Alimentos
Posición del 
regulador de 

energía

Tiempo 
(min.)

Filete de ternera 12 8
Chuletón 12 12
Hamburguesas 12 14
Salchichas 12 13
Hígado 12 5
Chuletas de cordero 12 8
Filete de pollo 12 9
Muslo de pollo 11 - 10 17
Filete de salmón 11 - 10 10
Trucha 11 - 10 12
Trucha horneada en papel aislante 11 30



LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
• Antes de limpiar la BARBACOA, desconéctela del 

suministro eléctrico y espere a que se enfríe.
• Limpie el exterior con un paño humedecido en detergente 

líquido. Para facilitar la limpieza, retire la parrilla y la 
bandeja de piedra.

• Las superficies de acero inoxidable pueden limpiarse con 
productos especiales.

• No utilice estropajos de acero ni productos abrasivos, 
corrosivos o con cloro.

• No deje sustancias ácidas o alcalinas (vinagre, sal, zumo de 
limón, etc.) sobre las superficies de la barbacoa

• La bandeja de piedra y la parrilla pueden lavarse en el 
fregadero, pero es mejor hacerlo en el lavavajillas.

• Tras cada cocción, retire los residuos grasos de la piedra y 
lávela con cuidado. Esto evitará olores desagradables 
durante la cocción.

• Cada dos o tres cocciones, lave la piedra con agua 
corriente.

• Cambie la piedra dos veces al año, dependiendo de la 
frecuencia de uso.

• Retire y deseche las piedras usadas y limpie a fondo la 
superficie alrededor y los accesorios del aparato.

• Distribuya la piedra nueva de manera uniforme en la 
bandeja.

• Limpie la resistencia con mucho cuidado, utilizando un 
paño seco o humedecido con agua.

• Atención: no permita que el agua penetre en el aparato.
• No utilice limpiadores de vapor porque la humedad puede 

penetrar en el aparato y hacerlo peligroso.
GUÍA PARA LA SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
La resistencia no funciona:
Compruebe si:

- La luz indicadora de "encendido" está apagada.

- Se ha producido un corte de corriente.
- La resistencia está defectuosa. En tal caso, desconecte el 

cable de alimentación inmediatamente y llame al Servicio 
de asistencia técnica.

Se perciben olores desagradables:
- Compruebe si hay residuos de grasa de cocción en la 

bandeja de piedra.
SERVICIO DE ASISTENCIA TÉCNICA
Antes de ponerse en contacto con el Servicio de asistencia 
técnica:
• Consulte las indicaciones del apartado “” para ver si puede 

resolver el problema “ Guía para la solución de problemas”.
Si después de realizar las comprobaciones no consigue 
resolver el problema, póngase en contacto con el Servicio 
de asistencia más cercano.
Debe detallar:
• una breve descripción del problema;
• el tipo de placa y el modelo exactos;
• el número de asistencia (que aparece a continuación de la 

palabra Asistencia [SERVICE] en la placa de identificación, 
situada en la parte inferior de la placa de cocción). Este 
número aparece también en el folleto de garantía;

• su dirección completa;
• su número de teléfono con el prefijo de su zona.
Si fuera necesario efectuar reparaciones, póngase en contacto 
con el Servicio de asistencia técnica autorizado para 
garantizar el uso de piezas de recambio originales y una 
reparación correcta.
El incumplimiento de estas instrucciones puede 
comprometer la seguridad y la calidad del producto.

INSTALACIÓN
Recomendaciones
Importante: Antes de realizar cualquier instalación o 
procedimiento de reparación, desenchufe la barbacoa de 
la toma de corriente.
• Las conexiones eléctricas deben realizarse antes de 

enchufar el aparato a la toma de electricidad.
• La instalación deberá realizarla personal autorizado 

siguiendo las instrucciones del fabricante y las normativas 
locales que correspondan.

• Después de desembalar la barbacoa, revísela para 
comprobar que no ha sufrido daños durante el transporte. 
En caso de duda, póngase en contacto con el Servicio 
de asistencia técnica autorizado o con el distribuidor 
más próximo.

Preparación del compartimento de montaje
• Antes de insertar el aparato, realice todos los cortes 

necesarios en la encimera. Elimine con cuidado todos los 
restos de material que puedan dificultar el funcionamiento 
correcto del aparato.

• La barbacoa debe incrustarse en una encimera con un 
grosor mínimo de 30 mm y uno máximo de 50 mm.

• Inserte un panel de separación a una distancia mínima de 
20 mm de la parte inferior de la barbacoa, de forma que 
no sea accesible para el usuario.

• Si el aparato se va a instalar junto a un mueble de columna, 
deje una distancia mínima de 300 mm desde el borde de la 
barbacoa.

• Practique una abertura en la encimera con las medidas 
indicadas.

Coloque el sellante suministrado en la superficie de la placa (si no 
lo estuviera), después de limpiar cuidadosamente la superficie de 
aplicación.

MONTAJE
Una vez se haya limpiado el perímetro, coloque la junta en 
la placa como se muestra en la figura.

Importante: antes de instalar la barbacoa, retire cualquier 
película plástica protectora.
Compruebe que la abertura practicada en la encimera para alojar 
la barbacoa se corresponde con las dimensiones indicadas en el 
folleto, dentro de las tolerancias permitidas.
No fuerce la barbacoa para insertarla en la superficie de la 
encimera. 
• Para la instalación , utilice las abrazaderas apropiadas y 

los tornillos suministrados.
1. Coloque la placa en la abertura practicada en la encimera 

respetando las dimensiones indicadas en la primera página.
NOTA: el cable de alimentación debe tener la longitud 
suficiente para que se pueda extraer hacia arriba.
2. Para fijar la placa, utilice las abrazaderas ( A ) suministradas.
3. Coloque las abrazaderas en las ranuras correspondientes 

indicadas por las flechas y fíjelas con tornillos apropiados al 
grosor de la encimera (consulte la Fig. 1).

Conexión eléctrica
• La normativa exige que el aparato incluya toma de 

conexión a tierra.
• La conexión eléctrica deberá realizarla personal cualificado 

siguiendo las instrucciones del fabricante y la normativa 
local vigente.

• El instalador es responsable de la correcta conexión 
eléctrica del aparato y del cumplimiento de las normas de 
seguridad pertinentes.

• La normativa gubernamental vigente exige que para la 
instalación se utilice un interruptor unipolar con una 
holgura mínima entre contactos 
de 3 mm.

• No emplee adaptadores de 
enchufe múltiples ni cables 
alargadores.

• Los componentes eléctricos 
no deben quedar accesibles 
tras la instalación.

Conexión a la fuente de alimentación principal
Nota: El hilo de toma de tierra amarillo/verde (B) debe conectarse 
al tornillo. Si el cable de alimentación no está conectado:
• quite unos  70 mm del recubrimiento protector del cable 

de alimentación
• quite unos  10 mm del recubrimiento protector de los 

cables
• Abra el bloque de terminales (C) presionando las pestañas 

laterales con una herramienta apropiada.
• Inserte el cable de alimentación (D) en la abrazadera (E) y 

conecte los hilos al bloque de terminales. 
• cierre la tapa del bloque de terminales.
• terminada la conexión eléctrica, encaje la placa por la parte 

superior y fíjela a las abrazaderas de sujeción, como se muestra 
en la Figura 1.

Declaración de conformidad

• Esta placa de cocción es adecuada para el contacto con 
productos alimenticios y es conforme con la norma de la 
CEE, nº 1935/2004.

• Esta placa de cocción se ha diseñado para su uso exclusivo 
como aparato de cocina. Cualquier otro uso (por ejemplo, 
calentar una habitación) es incorrecto y peligroso.

• Esta placa de cocción se ha diseñado, construido y puesto a 
la venta de acuerdo con:

- los requisitos de seguridad de la Directiva sobre “Baja 
tensión” 2006/95/CE de la CEE (que sustituye a la 
normativa 73/23 de la CEE y a las enmiendas 
subsiguientes).

- los requisitos de protección de la Directiva de “CEM” 
(Compatibilidad Electromagnética)
 89/336 de la CEE;

- los requisitos de la Directiva 93/68 de la CEE.
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