Skrocona instrukcja obstugi
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@I W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register
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Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
Wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania

Grzatka okragta
(niewidoczna)

3. Wentylator

Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

Drzwiczki

Grzatka gérna / grill
Oswietlenie piekarnika
Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

9. Grzatkadolna
(niewidoczna)
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1. POKRETLO WYBORU 4, WYSWIETLACZ
Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez wybranie funkgji. Obrocic¢ do 5. POKRETLO TERMOSTATU

pozydji Q, by wylaczy¢ urzadzenie.
2.PRZYCISKI-/ +

Stuza do zmniejszania lub zwiekszania wartosci widocznej na
wyswietlaczu.

3.PRZYCISK ZEGARA

stuzy do wybierania réznych ustawien: czas trwania pieczenia, czas
zakonczenia pieczenia, czasomierz.

AKCESORIA

Obrdci¢, aby ustawi¢ zadana temperature dla wybranej uprzednio
funkgji.

6. DIODA TERMOSTATU / NAGRZEWANIA

Swieci podczas nagrzewania urzadzenia. Wytacza sie po osiggnieciu
wymaganej temperatury.

QWSEa: Pokretta s3 chowane. Pokretto wysuwa sie po nacisnieciu jego
$rodka.

Liczba i rodzaj akcesoridw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Akcesoria dodatkowe, ktérych nie ma w zestawie, mozna kupi¢ oddzielnie w
punkcie serwisu technicznego.
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PR BLACHA-OCIEKACZ. Do stosowania jako blacha do

‘ pieczenia miesa, ryb, warzyw, focaccii itp. lub w
przypadku umieszczenia pod rusztem, do zbierania

— ociekajacego ttuszczu i sokdw.

BLACHA DO PIECZENIA. Stuzy do pieczenia

wszelkiego rodzaju ciast i chleba oraz miesa, ryb w
folii itd.

RUSZT. Stuzy do pieczenia potraw lub jako miejsce
do potozenia patelni, form do pieczenia i innych
naczyn zaroodpornych.

Umiescic ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz prowadnic, upewniajac sie, ze
strona z uniesiona krawedzig jest skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na $ciekajacy ttuszcz czy blacha do pieczenia, s3
wsuwane poziomo, w taki sam sposob, jak ruszt.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

WYSUWANE PROWADNICE *

Utatwiaja wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.

Usung¢ z nich folie ochronng. Umiesci¢ ociekacz na

prowadnicach teleskopowych pomiedzy i zamocowac
tylnym a przednim zaczepem.

Szyny przesuwne mogda by¢ zamontowane na dowolnym poziomie. Aby
zamontowac szyny przesuwne, nalezy zamocowac gorny zacisk szyny do
prowadnicy potki i przesunac ja wzdtuz tak daleko, jak to mozliwe (1). Opusci¢ drugi
zacisk tak, aby znalazt sie w odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisna¢ mocno dolng cze$¢ zacisku do prowadnicy pétki (2). Sprawdzi¢,
czy szyny przesuwaja sie swobodnie. Powtdrzy¢ powyzsze czynnosci dla drugiej
prowadnicy potki na tym samym poziomie.

1
WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC

Aby wyjac prowadnice potek, nalezy je podniesc i nastepnie delikatnie
wyciggna¢ dolng cze$¢ z miejsca zamocowania: teraz prowadnice mozna

wyjac. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek, najpierw trzeba je umiesci¢
w gérnym miejscu zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione ku gorze,
wsunac je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE AKTUALNEJ GODZINY | DZWIEKU ALARMU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawic¢ aktualna
godzine: Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “AUTO” oraz “0.00".

o LT
oL
Aby ustawi¢ godzine, nacisna¢ rownoczesnie przyciski 4 i —: Ustawic

godzine, korzystajac z przyciskow -+ i —.
Nacisnac przycisk zegara, aby potwierdzi¢ ustawienie.
Po wybraniu zadanej godziny mozna zmieni¢ dzwiek alarmu:
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,ton 1".
L o’ o ‘
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Aby wybra¢ zadany dzwiek wcisngé przycisk —, nastepnie wcisngc
przycisk zegara, aby potwierdzi¢ ustawienie.
Uwaga: Aby pdZniej ustawi¢ aktualng godzine, na przykfad po dtugiej
przerwie w dostawie pradu, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci.

2. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze wydziela¢ zapachy, ktéry stanowig pozostatos¢
po produkgji: jest to zjawisko normalne. Dlatego przed przystgpieniem
do przygotowywania potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika,
co utatwi pozbycie sie niepozadanego zapachu.

Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i
zdja¢ przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niegj
akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty. Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

.WYBOR FUNKCJI
Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zadanej funkgji.

WYLACZONY

Do wytaczania piekarnika.
= OSWIETLENIE PIEKARNIKA

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabéw i kietbasek, do zapiekania
warzyw lub do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa
zaleca sie stosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy
tluszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.

O winezart X etienia brekarmik fol B © H
N czanie wewnetrznego o$wietlenia piekarnika.
2 N J P Tosty v 200 2-5 “_._4___,_
KONWENCJONALNE I 3
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie. Filety rybne / kawatki v 2000 30-40% . o
fol 2 e ¢ H Kietbaski/kebaby/zeberka/ Cenx 4 3
5 hamburgery v 200 30-50% I e
Ciasta drozdzowe v/ 160-180 35-55 — L . . .
S * Obrocic¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
. s 3
Kruche ciasteczka / rogaliki v/ 1170-180 15-40 TURBOGRILL
Mrozona pizza v 250 10-15 2 Do pieczenia duzych kawatkéw migsa (udziec, rostbef, kurczak).
1 ik 3 ; ‘:’2 Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na
asagne / zapiekany makaron v/ 190-200 40-65 $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
Jcagnfem_)”'//.zjl’;'?:::r/‘k' owin > blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
agnigcina/cielecina/wotowina ) B N )
wieprzowina 1 kg V' 1190-200 90-110 - fol ) e (& 3
o 2 . . 2 1
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg V' 190-200 65-85 | ] Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 200 55-70% | L .l.. 3 r
Ryba pieczona/w folii 0,5 kg 2 . 2
- - Befsztyk k ty 1k - 200 35-50 **
(Flety, w catoici) v/ 180-200 40-60 |, | efsztyk krwisty 1 kg s
2
Pieczone ziemniaki - 200 45 - 55 **
SMART CLEAN (Tylko w niektérych modelach) J
= W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu Zapiekane warzywa - 200 20-30 aéﬁ

czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscia usunag¢ za
pomoca pary. Funkcja moze zosta¢ uruchomiona wytacznie przy
zimnym piekarniku i po wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika.
Ustawi¢ minutnik na 30 minut i temperature na 90°C. Po zakonczeniu
cyklu nalezy odczeka¢ okoto 15 minut przed otwarciem drzwi
urzadzenia.

@ PIECZ. KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym nadzieniem, na jednej
potce. Ta funkcja zapewnia rownomierne wypieczenie czesci dolnej i
gornej. Caty wypiek jest ztoty i chrupiacy.

fol 2l e (G =
v 150-190 30-85 2

Ciasto z nadzieniem

Stone ciasta v/ 1175-200 40-50 2

Nadziewane warzywa v/ |175-200 50-60

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

() ROZMRAZANIE
0~ Dla szybszego rozmrazania zywnosci. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie potrawy w
opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.
(€2 ) TURBOWENTYLATOR

-

— Do przyrzadzania potraw z chrupkim spodem i miekka géra.
Jest to idealna funkcja do pieczenia ciast z ptynnym nadzieniem i bez
upieczonej wczesniej podstawy (np. tart, ciast ze sliwkami, ciast z
serem ricotta oraz pizzy z duza ilosci dodatkéw) na jednym poziomie.
Zaleca sie umieszczenie potrawy na drugim poziomie. Podgrza¢
piekarnik przed pieczeniem. Ta funkcja doskonale nadaje sie réwniez
do przygotowywania gotowych potraw zamrozonych (np. pizzy,
frytek, plackéw, lazanii). Nalezy przestrzegac wskazéwek dotyczacych
przygotowania podanych na opakowaniu produktu zywnosciowego.
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TERMOOBIEG

e Do jednoczesnego pieczenia réznych potraw wymagajacych
tej samej temperatury, na dwoch poétkach (np. ryby, warzywa, ciasta).
Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachéw pieczonych potraw.

tof &) e G H
Ciasta drozdzowe v/ 150-170 30-90 .\él,- -\11;1,-
Ciasto z nadzieniem v/ 1150-190 35-90 a,;", _ﬁf;‘ﬁ
Kruche ciasteczka/Rogaliki V' 150-175 20-45 .\él,- N 1#
Chleb/ pizza/ focaccia V' 190-250 20-50 al;l?) L 1 )
. . 3 1
Mrozona pizza v4 250 10-20 =3~
Stone ciasta v\ 175-190 50-65 aélp al-l:.-m
Lasagne i mieso v 200 | 50-100% =2, 1 1 )
Mieso i ziemniaki v 200 45-100% 2, 1 1 J
. 3 1
Ryby i warzywa v 175 30-50% o

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym
czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

GRZALKA DOLNA

Tej funkcji mozna uzy¢, by przyrumienic¢ spod potrawy. Funkgji
tej mozna réwniez uzy¢ do wolnego pieczenia np. gulaszu miesnego
lub warzywnego.

JAK POStUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

W tabeli podano przepisy 0], informacje o ewentualnej koniecznosci
nagrzewania wstepnego 2§, temperaturze §#c, czasie pieczenia ¢

, akcesoriach i sugerowanym poziomie £ pieczenia. Czasy pieczenia sg
liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia
sq orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriow.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare
mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

Pokazane akcesoria:

aF==~Forma do ciasta na ruszcie

~— rBlacha-ociekacz / blacha do pieczenia

L Tortownica na ruszcie lub blacha na sciekajacy ttuszcz / blacha do
ciast

teenf Blacha z woda

.WLACZANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrocic pokretfo termostatu, by
ustawi¢ zadang temperature.

Aby wytaczy¢ funkcje, ustawi¢ pokretto wyboru funkcji oraz pokretto
termostatu odpowiednio w potozeniach O oraz

Po wiaczeniu tej funkcji zapali sie kontrolka termostatu. Kontrolka
wytaczy sie w momencie osiggniecia wybranej temperatury. W tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej
pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
wstepnego nagrzewania moze miec¢ wptyw na jakos¢ przygotowywanych
potraw.

|
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.UZYWANIE PROGRAMATORA ELEKTRONICZNEGO

Weciskajac przycisk zegara mozna wybierac rézne tryby w celu zachowania
lub zaprogramowania czasu pieczenia.

Uwaga: Jesli nie podejmie sie zadnego dziatania w ciggu kilku sekund,
rozlegnie sie dzwiek brzeczyka i wszystkie ustawienia zostang zatwierdzone.

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie programuje go, pozwala tylko
uzywac wyswietlacza jako minutnika, zaréwno gdy wiaczona jest jakas
funkgja, jak i wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Nacisnac przycisk zegara aby uruchomi¢ minutnik: symbol 0 miga na
wyswietlaczu (1).

Aby ustawi¢ zadany czas pieczenia nalezy uzy¢ przyciskow - oraz
—: odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach. Na wyswietlaczu
jest widoczna godzina i podswietlony symbol £ potwierdzajacy
ustawienie minutnika (2).

Na koricu nacisnac i przytrzymac przycisk zegara, aby dezaktywowac alarm.
M (.
NI A =1 W ) W I | g
Uwaga: Aby wyswietli¢ odliczanie i zmieni¢ je jesli to konieczne, naciskac
ponownie przycisk zegara przez 2 sekundy.

USTAWIANIE CZASU PIECZENIA

Po wybraniu i aktywowaniu tej funkcji mozna ustawic czas pieczenia, aby
funkcja automatycznie sie wylaczyta.

Nacisnac i przytrzymac przycisk zegara: symbol 0 zacznie miga¢ (3).

Ponownie nacisna¢ i przytrzymac przycisk zegara: na wyswietlaczu zaczna
migac¢ komunikaty DUR i AUTO (4).

Nastawic czas pieczenia za pomocg przycisku 4 i—.

Po kilku sekundach na wyswietlaczu bedzie wida¢ godzine i podswietlony
napis AUTO potwierdzajacy ustawienie (5).

SK2

s ala b i anr
; uxuull,;\p:t'u / O T 1

Uwaga: Aby zobaczy¢ ile pozostato czasu i zmieni¢ pozostaly czas pieczenia,
nalezy powtdrzy¢ kroki opisane powyzej.

Gdy ustawiony czas pieczenia sie skoriczy, rozlegnie sie alarm i pieczenie
sie zakonczy (6).

\\A/' - -, -,
TR R N N
S I R gy |

6l
Nacisnac i przytrzymac przycisk zegara, aby dezaktywowac alarm. Ustawic¢
ponownie pokretfo wyboru i pokretto termostatu do pozycji O oraz @ ,aby

wylaczyc piekarnik.

PROGRAM CALKOWICIE ZAUTOMATYZOWANY / OPOZNIONY START
Mozna opdzni¢ rozpoczecie pieczenia programujac czas jego zakonczenia.
Po ustawieniu czasu pieczenia naciskac przycisk zegara, dopoki na
wyswietlaczu nie pokaze sie komunikat END (7).

Za pomoca przycisku -+ i — wybrac zadany czas zakonczenia pieczenia. Po
chwili na wy$wietlaczu pokaze sie aktualna godzina, symbol ™ zgasnie, a
symbol AUTO pozostaje zaswiecony, potwierdzajac ustawienie (8).

Uwaga: Aby zobaczy¢ i zmieni¢ zapisane ustawienia, nalezy powtérzy¢ kroki
opisane powyzej.

Funkcja pozostanie zatrzymana, dopoki nie zaswieci sie symbol ?: w

tym momencie piekarnik automatycznie rozpocznie kontynuowanie
wybranego trybu pieczenia (9).

Y = SAIILI 0 I
) g Iy g Y [N g N R RPN

Na koricu nacisnac i przytrzymac przycisk zegara, aby dezaktywowac alarm.
Ustawi¢ ponownie pokretto wyboru i pokretfo termostatu do pozycji Q oraz
@ .aby wylaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli wybierze sie jedynie czas zakoriczenia pieczenia (nie ustawiajac
czasu trwania pieczenia) funkcja natychmiast sie rozpocznie. Pieczenie bedzie
trwafo az do wymaganego czasu zakonczenia.

Whjr/lﬁool



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych lub czyszczenia upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowa¢ welny szklanej, szorstkich gabek lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz moga one uszkodzi¢

powierzchnie urzadzenia.
Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych upewnic sig, ze urzadzenie zostato odtagczone od zasilania.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z mikrofibry. Jesli

sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o neutralnym

pH. Wytrzec¢ do sucha sciereczka. Nie stosowac zracych ani $ciernych
detergentéw. Jedli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je
usuna¢ za pomoca wilgotnej $ciereczki z mikrofibry.
POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu nalezy poczekad, az piekarnik ostygnie i wyczyscic¢
go (najlepiej gdy wciaz jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usunaé¢ wszelkie skropliny,
ktére powstaty w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody,
nalezy pozostawic¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

Aby utatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic kuchennych, jesdli sg one
jeszcze gorace. Resztki zywnosci mozna usungc za pomoca szczotki do
mycia naczyn lub gabki.

USUWANIE USTEREK

WYMIANA LAMPY

Odtaczy¢ zasilanie piekarnika, odkrecic¢ ostone od lampki, wymienié
zaréwke i ponownie przykreci¢ ostone. Ponownie podtaczy¢ piekarnik
do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zarowki halogenowe o mocy 20-40 W/230V,
typ G9, T300°C. Zardwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzadzerh domowych i nie nadaje sie do ogdlinego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. Nie dotykac zarowek
gotymi rekami - $lady palcéw pozostawione na powierzchni moga
doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopoki
ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i podnie$¢ zaczepy
popychajac je do przodu do momentu az zostang odblokowane

(1). Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe. Mocno
przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich za uchwyt.
Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je przez caty czas i
jednoczesnie wyciagajac do gory, az wysuna sie z miejsc zamocowania
(2). Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i wyréwnujac
haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania oraz blokujac gérna
cze$¢ na swoim miejscu. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia (3): Upewni¢
sie, ze zaczepy zostaty catkowicie opuszczone. Delikatnie nacisna¢, aby
sprawdzi¢, czy potozenie zaczepow jest prawidtowe.

Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich potozenie jest
wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie, powtorzy¢ wyzej
opisane czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja
prawidtowo.

Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Awaria zasilania.
Urzadzenie odfgczone od zasilania.

Piekarnik nie dziata.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy kuchenka mikrofalowa
jest prawidtowo podtaczona do sieci.

Wytaczy¢ kuchenke i wtaczy¢ ja ponownie, sprawdzajac czy
usterka nie ustapita.

Mozna takze pobrac instrukcje bezpieczenstwa, instrukcje obstugi, karte produktu i dane

[ ] am | dotyczace energii:
— memmmd« Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu
«  Uzywajac kodu QR
r— «  Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu
[ | w ksigzeczce gwarancyjnej). Kontaktujac sie z nasza obstuga posprzedazowa, nalezy poda¢ kody

zamieszczone na tabliczce identyfikacyjnej produktu.

Whj;lﬁool

400011358392



