Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte sv(j
vyrobek na www.whirlpool.eu/register
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Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS PRODUKTU

1

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. Vodici mtizky
(uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

5. Dvitka
6. Horni topné téleso / gril
7. Zarovka
B i 8. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)
9. Spodni topné téleso
(nenf vidét)
/
POPIS OVLADACIHO PANELU
O & @ e - 7
N = g 'a Vo
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)
Zapnuti nebo vypnuti trouby

a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRISTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim

a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametrd nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

4. ZPET

Navrat na predchazejici obrazovku.

Umoznuje zménit nastaveni

v prabéhu vareni.

5. DISPLEJ

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce
nebo nastavené hodnoty.

7. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM PLUS

Pro prochazeni nabidkou a zvyseni

parametrl nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci

specialniho nebo zakladniho
nastaveni.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVI

ROST

Pouziti: k peceni pokrmd
nebo jako podloZka pro
nadoby, dortové formy a jiné
7aruvzdorné nadobi.

ODKAPAVACI PLECH

Pouziti: jako plech pro uUcely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
Jfocaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolfuijicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych modell
Pocet kust a typ prislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stiedisku si mizete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym

okrajem je oto¢ena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym

zpusobem jako rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH

VODICICH MRIZEK

+ Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
¢ast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici

miizky vyjmout.

- Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurite smérem doll do polohy pro

usazeni v dolni ¢asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI

U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych

drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz.

Druhou sponu posurite

smérem doll, dokud nedosdhne spravné polohy.

PLECH NA PECENI

Pouziti: k pecenf chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

POSUVNE DRAZKY *

—

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

Aby byla vodici mfizka dobfe zajiSténa, zatlacte
pevné spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte
se, ze drazkami lze volné pohybovat. Postupujte
stejné i na druhé strané vodici mfizky v ramci stejné

vyskové urovné.

éi

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli

drovné.
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FUNKCE

. CS

y 6™ SENSE

sense Umoznuje automatické peceni vsech druht
jidla (lasagne, maso, ryby, zelenina, koldce a cukrovi,
slané kolace, chléb, pizza).

Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich
vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné
tabulce pfiprav.

El COOK 4

ook’ . N L v «x s o
Slouzi k soucasné pripravé nékolika riznych
jidel, ktera vyzaduji odliSnou teplotu peceni, na
¢tyrech drovnich. Tato funkce se pouziva k peceni
susenek, kolacd, kulaté pizzy (i mrazené) a k pfipravé
kompletniho pokrmu. Pro dosazeni nejlepsich
vysledkl se fidte pokyny v tabulce peceni.

HORKY VZDUCH

Pro soucasnou pfipravu rliznych pokrmf
vyzadujicich stejnou teplotu na rdznych policich
(maximalné tfi). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

TRADICNI PROG.

- TRADIC. PECENI
Slouzi k peceni masa ¢i pIlnénych kolacu pouze na
jedné drovni.

« TURBO GRILL
K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(, kurat).
K zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme
pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

« ZMRAZENA JIDLA
Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 rtznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu nemusite pfedehfivat.

« SPECIALNI FUNKCE

» MAXI PECENI

Slouzi k peceni velkych kus( masa (nad

2,5 kg). BEhem peceni maso obracejte, aby
rovhomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme maso obcas polit, aby se moc
nevysusilo.

» KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horka po dokonceni
cyklu peceni.

» ROZMRAZOVANI

Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni tirovné
drazek. Jidlo ponechte v pavodnim obalu, aby
se povrch pfili$ nevysusil.

» UDRZOV.V TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» EKO S HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni nadivaného masa a fizkl na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chrdnéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li Usporna funkce ,EKO" aktivni,
osvétleni zUstava béhem peceni vypnuté.
Pti pouziti cyklu ,EKO” tedy pfi optimalizaci
spotieby energie, by se dvirka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

—] TRADICNI

— Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na

jednom rostu.

<~ | GRILL

Ke grilovani steak(, kebabt a uzenin, k zapékani

nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnujicich se 3tav pfi grilovani

masa doporucujeme pouzit odkapavaci plech:

Plech umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu

a pridejte 500 ml pitné vody.

2/) RYCHLY PREDEHREV
Pro rychly pfedehfev trouby.

CASOVE SPINACE

Pro upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
MINUTKA

Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.

i AUTOMATICKE CISTENIi TROUBY -

<] PYROLYZA

Pro odstranéni necistot z peceni pomoci cyklu pfi
velmi vysoké teploté. K dispozici jsou dva
automatické cykly ¢isténi: Uplny cyklus (Pyro)

a zkraceny cyklus (Pyro Eco).Doporucujeme vam
pouzivat rychlejsi cyklus v pravidelnych intervalech
a kompletni cyklus pouze v pfipadé silného
znecisténi trouby.

OBLIBENE

Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.

@0 NASTAVENI

Pro pfizplisobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni dsporny rezim ,EKO” jas displeje se za Ucelem
uspory energie ztlumfi a svétlo po uplynuti 1T minuty zhasne.
Pfi kazdém stisku tlacitka se automaticky znovu aktivuje.
Je-li zapnuta funkce ,DEMO, aktivnf jsou vsechny ovladaci
prvky a nabidky, trouba viak nehfeje. Pro deaktivaci tohoto
rezimu vyberte v nabidce ,NASTAVEN[" polozku ,DEMO”
a zvolte ,Off" (vypnout).
Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV” se spotiebi¢ vypne
a vrati se do rezimu prvniho zapnuti. Veskera nastaveni budou
vymazana.
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. VOLBA JAZYKA

PFi prvnim zapnuti spotrebice budete muset nastavit
jazyk a cas: Na displeji se zobrazi polozka ,English”.

1.English

K prochéazeni seznamem dostupnych jazyk stisknéte
+ nebo — a z nich vyberte ten, ktery pozadujete.

Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Vezméte prosim na veédomi: Jazyk |Ize nasledné zménit vybérem
polozky ,JAZYK" v nabidce ,NASTAVENI" kterd je dostupnd po
stisknuti & .

2. NASTAVENi SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovdana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umozniuje
domaci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vy3si nez 3 kW
(16): Pokud ma vase domadci sit nizsi vykon, bude tfeba
tuto hodnotu snizit (13).

VYKON
Stisknéte 4+ nebo — a zvolte 16 K,High” (vysoka

hodnota) nebo 13,Low” (nizkd hodnota) a pro potvrzeni
stisknéte v .

KAZDODENNI POUZIVANI

3. NASTAVTE CAS

Po volbé vykonu bude tfeba nastavit aktudlni ¢as: Na
displeji budou blikat dvé Cislice pro hodinu.

L Y
L 20
hzZouhd

HODINY ©

Stisknéte 4+ nebo — a nastavte aktudlni hodinu. Poté
stisknéte v : Na displeji budou blikat dvé Cislice pro
minuty.

Stisknéte 4 nebo — a nastavte aktudlni stav minut

a pro potvrzeni stisknéte v .

Vezméte prosim na védomi: Cas miize byt nutné nastavit znovu
po deléim vypadku napdjent. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte
polozku ,HODINY” ktera je dostupna po stisknuti & .

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfhovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna

se o zcela bézny jev. Pfed zapocetim varfeni tedy
doporucujeme zahtat troubu prazdnou za ucelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu. Z trouby
odstrarite viechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené prislusenstvi.
Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na 200 °C,
idealni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce ,Horky
vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Vezméte prosim na védomt: Pfi prvnim poufZiti trouby
doporucujeme prostor vétrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte : Na displeji se zobrazi
posledni probihajici hlavni funkce nebo hlavni nabidka.
Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich

funkci nebo prochazenim nabidky: Pro vybér polozky

z nabidky (na displeji se zobrazi prvni dostupna
polozka) stisknéte 4 nebo — a zvolte pozadovanou
polozku. Pro potvrzeni stisknéte v .

6. UdrZov. v teple

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mizete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které |ze postupné ménit. Pfedchozi nastaveni lze
opétovné zménit stisknutim << .

TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK.

[ e
(i

-
TEPLOTA |

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji,

stisknéte 4+ nebo — pro provedeni zmény a poté, pro
potvrzeni volby, stisknéte v a pokracujte v provadéni
nasledujiciho nastaveni (je-li to mozné).

Stejnym zplisobem Ize nastavit Groven grilu: Pro
grilovani jsou definovéany tfi irovné vykonu: 3 (vysokad),
2 (stredni), 1 (nizka).

Vezméte prosim na védomt: Po spusténi funkce Ize teplotu /
uroven grilu zménit pomoci + nebo — .

DOBA TRVANI

@/
b

7 N

°C

DOBATRVANI

Jakmile ikona & blika na displeji, stisknéte + nebo

— pro nastaveni pozadované doby pfipravy a poté,

pro potvrzeni, stisknéte v . Dobu peleni nemusite
nastavovat, pokud si prejete peceni fidit ru¢né (bez
pouziti casovace): Stisknéte v nebo [>] pro potvrzeni
a aktivujte funkci. V tomto rezimu nelze naprogramovat
odlozZeny start.

Vezméte prosim na védomi: Cas pecen, ktery jste nastavili
béhem peceni, mlzete nastavit stisknutim @ : stisknéte +
nebo — pro opravu a poté, pro potvrzen, stisknéte v/ .
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CAS UKONCENI (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mGzete u mnoha funkci
odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu jejiho
ukonceni. Na displeji se objevi ¢as ukonéeni a soucasné
blikd ikona @ .

CAS UKONCENI
Stisknéte 4+ nebo — pro nastaveni ¢asu, kdy si prejete
pfipravu ukoncit. Poté potvrdte stiskem v a funkci
spustte. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dviika:
Funkce se spusti automaticky po urcité dobé, ktera byla
vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena ve
vami nastaveném case.

Vezméte prosim na védomf: Naprogramovanf ¢asu spustent
odloZeného peceni deaktivuje fazi pfedehfivani trouby: Trouba
dosahuje pozadované vyse teploty postupné, coz znameng, Ze
doby pfipravy mohou byt o néco delsi, neZ je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu. Po dobu ¢ekani mizete stisknout + nebo
— a upravit ¢as ukoncenf programu, popifpadé << pro zménu
dalsiho nastavent. Stiskem @ je za Ucelem zobrazenf informacf
mozné prepinat mezi ¢asem ukonceni a délkou trvani.

. 6" SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim
pfipravy, teplotu a dobu trvani vafeni nebo peceni pro
vsechny dostupné pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledk(l jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

HMOTNOST / VYSKA (KULATY PLECH)
] ¢

N, 7
Kg
7 N

e N

X
1
7

KILOGRAMY

Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na displeji.

Po vyzvé stisknéte 4 nebo — a nastavte pozadovanou
hodnotu. Pro potvrzeni nasledné stisknéte v .
STUPEN PECENI / ZAPEKANI

U nékterych funkci,6™ Sense” je mozné nastavit Uroven
propeceni.

o}
o
STUPENPECENI =~

Po vyzvani stisknéte 4 nebo — a zvolte si pozadovanou
uroven od rare (-1) po well done (+1). Stisknéte v nebo [>]
pro potvrzeni a aktivujte funkci.

Stejny zplsobem je u nékterych funkci 6™ Sense mozné
nastavit Uroven zezlatnuti, a to od nizké (—1) po vysokou (+1).

3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfripadé jakmile provedete pozadovana nastaveni,
stisknéte [>]a kdykoli funkci aktivujte.

V pribéhu doby odlozeni stisknéte [>], ¢imz tuto fazi
preskocite,

a funkci spustite okamzité.

- CS
Vezméte prosim na vedomt: Po provedent vybéru funkce se na

displeji zobrazi doporuceni nejvhodnéjsi irovné kazdé funkce.
Zastavit spusténou funkci mdzete stisknutim :

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni maximalni
teplotu, na displeji se zobrazi zprava. Stisknéte <« pro
navrat na pfedchozi obrazovku a zvolte jinou funkci,
popfipadé vyckejte az do uplného vychladnuti.

4. PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi predehfati trouby: Po spusténi
funkce se na displeji zobrazi, ze faze predehftati byla
aktivovana.

PREDOHREV

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosaZeni nastavené teploty a zobrazovat
pokyn ,VLOZTE JIDLO" V tomto okamziku oteviete
dvere, vlozte pokrm do trouby, zaviete dvere a zacnéte
peceni.

Vezmeéte prosim na védomi: VloZeni jidla do trouby pred
dokoncenim predehfivani mdze nezadoucim zplsobem ovlivnit
konecny vysledek. Otevienim dveff béhem faze predehrati se
tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehfati nezahrnuje. Pomoci + nebo
— mUzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.

5. PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENI NEBO
KONTROLA JIDLA

Otevrenim dvifek dojde k do¢asnému pozastaveni
pfipravy deaktivaci vyhfivacich prvkd.
Pokud si pfejete proces pfipravy obnovit, zaviete dvirka.

Neékteré funkce 6" Sense mohou poZadovat otoceni
jidla béhem peceni.

i e

("L
I [y
OBRATTE JIDLO
Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukon¢eni
akce. Otevrete dvirka, provedte krok pozadovany
displejem, dvirka uzaviete a pokracujte v peceni.
Stejnym zplsobem vas 10 % doby pfed koncem peceni
trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

LN
U o)
ZKONTROLUJTE JID

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukonceni
akce. Zkontrolujte jidlo, zaviete dvitka a pokracujte

v peceni.

Vezméte prosim na védomi: Pro pfeskoceni téchto krokd
stisknéte [>]. Pokud nebude proveden Zadny zasah, trouba
bude po uplynuti ur¢ité doby pokracovat v peceni.

Whjr/lﬁool



6. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je peceni
ukonceno.

KONEC
Stisknutim = budete pokracovat ve vareni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim - prodlouzite

dobu vareni o nastavenou dobu. V obou pfipadech
budou nastavené parametry pro pfipravu zachovany.

ZAPEKANI
Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

STISK v ZAPEKANI

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potieby stisknéte v pro spusténi pétiminutového cyklu
zhnédnuti. Zastavit funkci a vypnout troubu muizete
kdykoliv stisknutim [@].

. OBLIBENE

Po ukon¢eni pfipravy vas displej vyzve k ulozeni funkce
na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1 az 10.

PRIDAT OBLIBENE?

Prejete-li si uloZzit funkci jako oblibenou a uchovat
aktualni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
v .V opacném pfipadé tento pozadavek ignorujte
stisknutim << .

Poté, co stisknete v, stisknéte 4+ nebo — a vyberte
Cislo pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .
Vezméte prosim na vedomi: Je-li pameét plng, nebo pokud je
zvolené ¢islo jiz obsazeno, trouba se vas dotaze na potvrzeni
prepsani predchozi funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste ulozili naposledy, stisknéte
Q : Na displeji se zobrazi seznam vasich oblibenych
funkci.

Pro vybér funkce stisknéte 4 nebo —, potvrdte
stiskem v a poté, pro spusténi, stisknéte [>].

. AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokon¢en cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
pfislusenstvi, véetné bocnich vodicich mfizek.

V pfipadé, ze je trouba instalovana pod varnou deskou,
zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho cyklu
vypnuté horaky ¢i elektrické ploténky. Abyste dosahli
optimalnich vysledkd Cisténi, pfed pouzitim funkce Pyro
odstrante z vnitiku trouby hrubé necistoty a ocistéte
vnitini sklo dvitek. Pokud je trouba silné znecisténa
nebo se z ni pfi peceni uvoliuji nepfijemné pachy,
doporucujeme pouzit vyhradné standardni funkci
Pyrolytické cisténi.

Stisknéte [#], aby se na displeji zobrazila polozka
,Cisténi”.

Stisknéte 4 nebo — pro vybér pozadovaného cyklu

a nasledné, pro potvrzeni, stisknéte v . Jakmile jste
vybrali cyklus, mGzete stisknout + nebo — a nastavit
¢as ukonceni (odlozZeni startu). Poté potvrdte stiskem
V.

Podle pokyn( vycistéte dvirka a vyjméte veskeré
pfislusenstvi. Po dokonceni dvifka uzaviete a stisknéte
[>]. Trouba spusti samodistici cyklus a dvitka se
automaticky uzamknou: Na displeji se objevi vystrazné
upozornéni soucasné s odpocitavanim, které upfesnuje
stav prabéhu cyklu.

Jakmile je cyklus dokoncen, dvitka zGstanou zamknut3,
dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na pfijatelnou
bezpecnou uroven.

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnuta, displej je mozné pouzivat

jako samostatny ¢asovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, ujistéte se, Ze trouba je vypnutd, a poté
stisknéte 4+ nebo — : Na displeji za¢ne blikat ikona @ .
K nastaveni pozadované doby stisknéte + nebo —

a Casovy spinac aktivujte stiskem v .

0
LI
MINUTKA

Po ukonceni odpoditavani ¢asu nastaveného na minutce
zazni signdl a na displeji se zobrazi upozornéni.

Vezméte prosim na védomi: Minutka neaktivuje zadny z cykld
vafeni/peceni. Stisknéte + nebo — prozménu casu
nastaveného na ¢asovém spinaci.

Poté, co byla minutka aktivovana, muzete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezdvisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.

Vezméte prosim na védomt: Beéhem této faze neni mozné vidét
minutku (bude zobrazena pouze ikona & ), kterd bude
pokracovat v odpocitavani na pozadi. Pro opétovné zobrazeni
minutky stisknéte , ¢imZ zastavite pravé probihajici funkci.
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6 TABULKA TEPELNE UPRAVY

. CS

KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVI = Dgral\\(cle'\IC“IENi) UROVEN A PRISLUSENSTVI
LASAGNE  :- 0,5-3 kg - ‘
Aallr
Pecené 0,62 kg ** - 3
. P —
T, 5 4
EHove2| pecené Hamburgery 1,5-3cm 3/5 .~ 7 ;
Pomalé peceni 0,6-2 kg ** 3
j —
Pecené 0,6-2,5 kg ** - 3
;Vepfové pecené Klizka * 0,5-2,0 kg ** 3
' . . 5 4
Parky a klobasy 15-4 cm 2/3 ~— A~ [
Teleci pecené * 06-2,5 kg ** 3
MASO : Pecené 0,6-2,5 kg ** ;_
:Jehnéli pecené 5
: Stehno 0,5-2,0 kg **
—_r
Celd 0,6-3 kg ** - :
3 -1
: Kuteci pe¢ené Nadivané celé * 0,6-3 kg ** 2
. j —
E 5 5 4
Rizek a prso 1-5cm 2/3 —~— . 1 [
E Celd * 0,6-3 kg ** 2
: Cela krita-pecena
: Nadivané celé * 0,6-3 kg ** :
5 4
.......................... Do OOk oo ORI CoOOON gy Sus Y
. 3 2
Filety 0,5-3cm -
RYBA : -\...3...:- %
...................... ZMIBZENETIEYY e eeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeee oot T oo e
Brambory 0,5-1,5kg - 3
Pecena zelenina PInéna zelenina 0,1-0,5 kg (kus) - 3
Pecend zelenina 0,5-1,5kg - 3
3
Brambory 1 plech - n—r
Ly 3
ZELENINA Rajcata 1 plech - e
: Papriky 1 plech - _“_i_,l_
:Gratinovana zelenina e T
3 Brokolice 1 plech - -\.|='..3...:-
" 3
Kvétak 1 plech - n—r
" 3
eSO bvodesSAOSOOSOOONY FO oot oS I N
3 0 es - S b
: Kynuté kolace ve formé  Piskotovy kolac 0,5-1,2 kg - n—r
Susenky 02-06 kg - N
KOLACE A Odpalované tésto 1 plech - 3
CUKROVI  :Cukrovi & pInéné y ) 3
kolace Kola¢ 0,4-1,6 kg —
2 ‘- 3
Zavin 0,4-1,6 kg -
......................................................... Pneny ovoeny KOIaE OS2 e S
. L P
SLANE KOLACE :- 0,8-1,2 kg - s

........................ B e e sasaosesesetecrtrcratarstases sessesesesesrtttererersasrassnon




3 ( OTACENI . . . .
KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVI (Z DOBY PECENI) UROVEN A PRISLUSENSTVI
i Zemle 60-150 g kazdy - 3
’ :Sendvi¢ ve formé 400-600 g kazdy - _\|_i_,’_
CHLEB - OO O D -~
Velky chléb 0,7-2,0 kg - 2
Bagety 200-300 g kazdy - 3
........................ H e e vaerea e eeae ettt tetaen o eartantaatataetteantnanenenen faenenenentattenrernenreerosatos anenenraaenrareesnensed TTTTT et eenseentneeeneenrerannenenes
: Tenké kulaty plech - 2
;Silné kulaty plech - 2
: 2
PIZZA ’ 4 .
3 . . As —r
f Mrazené 1-4 vrstvy - 5 3 1
Y e r
; 5 4 2 1
........................ F T O PO S U R TP PUUPE POPU T RORRR TP PUPPPPPPPPTRRRIN SUPPPPORRRPPPPRPRRIIN b oo ot S A S A rrrrrrudt

* Jen u nékterych modeld. Funkci Ize pouzit pouze v kombinaci se sondou do masa.
** Doporucené mnozstvi.

[ W o abFr | O ~ 5 M
PRISLUSENSTVI . Pedici p\ech Odkapavact plech / h|UbVOky, Odkapévaci plech / Odkapavaci plech
Rost nebo dortové formana  plech nebo plech na peceni lech .o Ivod
e na rottu plech na peceni s 500 ml vody
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE = PREDEMREV = TEPLOTA(°C)  DOBATRVANI (MIN) A PRiST_Sg-IIE-NSTVi
= Ano 170 30-50 e
L(g/srj(:té kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50 -‘...é—...:-
Ano 160 30-50 e
PInéné moucniky Ano 160200 30785 ;’
(cheesecake, zavin, ovocny kolac) Ano 160 — 200 35-90 -u%u- -‘...1|——.—'..,-
=] Ano 150 20-40 N
Ano 140 30-50 R
Susenky / linecké pecivo
Ano 140 30-50 A
Ano 135 40-60 RS
=] Ano 170 20-40 L3
N ' Ano 150 30-50 A
Kolacky/muffiny Ao 50 3050 \i, ;
Ano 150 40-60 P
=] Ano 180-200 30-40 L3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 _\é“_ 1;,
Ano 180-190 35-45* N L
= Ano 9 110-150 3
Pusinky Ano ) 130-150 —_
Ano 90 140-160 * N
= Ano 190-250 15-50 2
Pizza / chléb / chléb ,focaccia”
Ano 190-230 20-50 —_—
Pizza (tenka, silnd, focaccia) Ano 220-240 25-50* e e
= Ano 250 10-15 C
Mrazena pizza Ano 250 10-20 .‘,,,41—_,—1,_,- 1;;
Ano 220-240 15-30 Lo 3T
Ano 180-190 45-55 —
(zeteninovs, quiche) Ano 180-190 560 e
Ano 180-190 45-70 % e e L
=] Ano 190-200 20-30 3
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 o
Ano 180-190 20-40* I
I/_isaig:‘rglé:iékypy / zapékané téstoviny EI Ano 190-200 45-65 ;ﬁ
Jehn&&i / teleci / hovézi / veprové 1 kg =] Ano 190-200 80-110 Lo
=] = =2 B @)
FUNKCE Tradi¢nf Horky vzduch  Tradi¢ni pecenf Grill Turbo Grill Maxi Cookin Cook 4 Fko s horkym
Y P 9 vzduchem

Whj;lﬁool



5 5 o AN ROST
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (MIN) A PRISLUSENSTVI
Vepiova pecend s kizi 2 kg X@ - 170 110-150 I 2 |
Kufe/krélik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 3
Husa/krocan 3 kg =] Ano 190-200 80-130 L2
Pecend ryba / v papiloté 3
ity veelku) =] Ano 180-200 40-60 L3
PInéna zelenina )
(raj¢ata, cukety, lilky) Ano 180-200 2060 e
Topinky El - 3 (vysoké) 3-6 _\_”5“_’_
Rybi filety / Fizky ] - 2 (stredni) 2030 43
Klobasy / kebaby / Zebirka / ) 2-3 (stredni- o xx g 4
hamburgery Ifl \/ygoké) 15-30 [ S r o
Pecené kufe 1-1,3 kg - 2 (stfedn) 55-70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Jehnééi kyta / kyty : 2 (stiedn) 60-90%+ |3
Pecené brambory - 2 (stfedn) 35-55 *** L 3 J
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 L 3 J
Susenky |24 Ano 135 50-70 IS B
Susenky
@ 5 3 2 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 A, AT, AE—T, A=
kolace
Pizza (kulata) EY Ano 210 40-60 N
Pizza
Kompletni jidlo: Ovocny kola¢ (droven
5) / lasagne (Uroven 3) / maso (Uroven Ano 190 40-120 % q%F qéF \ 1 j
1)
Kompletni jidlo: Ovocny dort
(Groven 5) / pecend zelenina @4 Ano 190 40-120 * 5 4 2 1
(Uroven 4) / lasagne (Uroven 2) / porce ] N VN ——— PN
. . Nabidka
masa (Uroven 1)
Lasagne a maso Ano 200 50-100* -\...i—...,- \ ! J
Maso a brambory Ano 200 45-100* _\%’_ \ ! J
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 o L
Nadivané maso QF - 200 80-120* L 3 J
Naporcované maso ) nn * 3
(krali¢i, kuteci, jehnéci) 200 20-100 —J

* Odhadovand doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli
vytdhnout, zaleZi na vasich pozadavcich.

** Po uplynuti poloviny doby pecent jidlo obratte.

*** Po uplynuti dvou tfetin doby peceni jidlo obratte (je-li to
tfeba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkdi, prislusenstvi a Uroven, kterou je
tfeba pouZit pro pfipravu réznych druht jidel. Doba peceni se

[ S o (Y ===V
PRISLUSENSTVI Pecici plech
Rost nebo dortova forma na
rostu

pocitd od okamZiku vioZeni jidla do trouby bez doby predehfati
(které je u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni majf
pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla

a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené
hodnoty a nenf-li jidlo dostatecné propecené, teprve pak tyto
hodnoty zvyste. PouZijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmaveé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MizZete
pouZit také nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
pamatujte, e se tim doba peceni mirné prodlouZ.

—J —r M
Odkapavaci plech / hluboky
plech nebo plech na peceni na
rostu

Odkapédvaci plech / Odkapévaci plech
plech na pecenf s 500 ml vody
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CISTENi A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv Nepouzivejte draténku, drsné Pouzivejte bezpecnostni
udrzby a cisténi se ujistéte, ze houbicky nebo abrazivni/ziravé rukavice.

trouba stihla vychladnout. prostiedky, protoze by mohlo Pied provadénim jakékoliv
Nepouzivejte parni ¢istice. dojit k poskozeni povrchu Gdrzby musi byt trouba

spotiebice.

VNEJSI POVRCHY

« Povrchy Cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete
suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNI POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout a poté
ji vycistéte, idedlné v dobé, kdyz je jesté stale tepld,
aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla. Za
ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu vytvofeného
v dusledku pfipravy jidla s vy3sim obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté kondenzat
setfete hadfikem nebo houbou.

odpojena od elektrické site.

Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostfedkem.
Pro usnadnéni Cisténi Ize dvifka vymontovat z pantu.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouZziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchyriské chnapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbickou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

T

2. Dvirka dobfe uzaviete. Pevné je drzte obéma rukama
- nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete nepretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni
z usazeni. Odlozte dvirka na stranu na mékky povrch.

3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. Dvitka posunte smérem dol(i a poté je naplno
otevrete. Posunte zdpadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolt
az na doraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Ze na né
lehce zatlacite.

| o

. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné

roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte: Pokud dvirka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.
2. Odsroubuijte kryt Zarovky, vyménte ji a nasroubujte

kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Vezmete prosim na vedomi: Pouzivejte pouze halogenove
zarovky T300 °C, 20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je

spotiebic vybaven, je speciadlné navrzena pro domaci spotfebice

a neni vhodna pro veobecné osvetleni mistnosti
v domacnostech (smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit

v servisnim stredisku.

— Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi holyma
rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit. NepouZivejte
troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.

ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Trouba nefunguje.

PferuSeni napajeni.
Odpojeni od elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pripojena k elektrickému napdjeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva.

Na displeji je pismeno ,F“ ndsledované
¢islem nebo pismenem.

Trouba je rozbita.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva.

Pokuste se obnovit , TOVARNI NASTAV." dostupné z nabidky
NASTAVEN{",

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zdkazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F“

Trouba se nezahfiva.

Je-li zapnuta funkce ,DEMO”,
aktivni jsou vSechny ovladaci
prvky a nabidky, trouba viak
nehfeje.

Kazdych 60 sekund se na displeji
zobrazi napis,DEMO”.

V nabidce ,NASTAVENI“ vyhledejte moznost,,DEMO*
a zvolte ,Off".

Svétlo se zhasne.

Usporny rezim ,EKO" je ,Zap”.

V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost ,EKO" a zvolte
Vyp*

Dvere nelze otevrit.

Probiha ¢istici cyklus.

Vyckejte, dokud funkce neskonéi a trouba nevychladne.

Dojde k vypadku elektrické energie

Chybné nastaveni napajeni.

Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domdci sité alespon
3 kW. Pokud neni, snizte vykon na 13 amperu. V nabidce

v domé. ,NASTAVENI" vyhledejte moznost,VYKON" a zvolte ,NIZKY".
= . = =] Bezpecnostnipokyny, navod k pouziti, stitek vyrobku a energetické tidaje miizete
Hi-=-|0 stahnout:

.Iﬂ._-

«  znasi webové stranky docs.whirlpool.eu,
«  pomoci naskenovani QR kédu,

. pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pri
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku

produktu.

o,
e [T
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