Brzi vodi¢

INDESIT

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomoc, registrirajte
svoj uredaj na adresi www. indesit.eu/register

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

uredaja.

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

OPIS PROIZVODA

, 1. Upravljacka ploca
b O - O - 2. Ventilator
— - — 3. Zarulja
4. Vodilice reSetke iz dodatne
2.... - 6 opreme
° ° (razina je oznacena na stjenci
3o odjeljka za kuhanje)
5. Vrata
6. Gorniji grijac/grill
7. ldentifikacijska plocica
4 .7 (ne skidati)
“ 8. Donji grija¢
(ne vidi se)
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1. GUMB ZA ODABIR 3. TIPKA ZA POSTAVLJANJE 6. LED SVJETLO TERMOSTATA/
Za ukljuc¢ivanje pec¢nice odabirom | VREMENA ZAGRIJAVANJE

funkcije.
Okrenite O u polozaj za
isklju¢ivanje pecnice.

2.GUMB +/-
Za smanjenje ili povecanje
vrijednosti prikazane na zaslonu.

Za odabir raznih postavki: trajanje,
zavrSetak pripreme hrane, mjerac
vremena.

4.ZASLON

5. GUMB TERMOSTATA

Okrenite za odabir potrebne
temperature.

Ukljucuje se tijekom zagrijavanja.
IskljuCuje se kada se dosegne
Zeljena temperatura.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon
pritiska. Pritisnite gumbe na sredini
kako bi iskodili.
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DO DATN I P RI Bo R o Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i

odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

) : PLITICA ZA SKUPLJANJE : .
RESETKA : SUVISNE TEKUCINE (AKO : PLITICA ZA PECENJE
| JEUREDAJ OPREMLIEN)

f

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UPOTREBA DODATNOG PRIBORA

« ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite ~ Ostalu dodatnu opremu, kao 3$to je plitica za pecenje,
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite ~ vodoravno umetnite na Zi¢anu redetku.

podignuti straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je

vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilice resetke

koliko je moguce.

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i
F U N KC I J E ivww odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu
O ISKLJUCENO @ ROSTILJ
Iskljucivanje pecnice. Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
. pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Y SVIJETLO Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za pecenje
Ukljugivanje svjetla u pecnici. za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
@ KONVENCIONALNO dodajte 200 ml vode.
~/ Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj GRATIN

razini. Najbolje bi bilo da upotrijebite 2. razinu. F* Za roitiljanje velikih komada mesa (butova,

“\ KONVEKCIJSKO PECENJE rostbifa, pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za
Pecenje kolaca sa so¢nim punjenjem na jednoj pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
razini. Ova sJe funkcija moze koristitiJi zfa kuharfje ) kuvhzirkua_: ghgcgt pgéBaWtIe ng bilo koju razinu ispod
na dvije razine. Mijenjajte polozaj jela radi sto resetie 1 dodajte mi vode.

ujednacenijeg pecenja. @ ODLEDIVANJE
Brze odledivanje namirnica.
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

' HR

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: “AUTO” i “0.00” trepere na zaslonu.

R s alnl
oot

Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno
pritisnite tipke — i +: Postavite to¢no vrijeme pomocu
tipki +1i—.

Napominjemo: naknadno vrijeme dana mozete promijeniti

(primjerice nakon duljeg nestanka struja) tako da vrijeme
poONOVNO postavite istovremenim pritiskom na gumbe —i+.

2. POSTAVLJANJE ZVUKA

Nakon odabira Zeljenog trajanja, pritisnite tipku za
postavljanje vremena: na zaslonu se prikazuje “ton 1”.

e
N B

Za odabir Zeljenog tona, pritisnite tipku —, a zatim
pritisnite tipku za postavljanje vremena za potvrdu.

Napominjemo: postavke naknadno mozete promijeniti tako
da istovremeno pritisnete gumbe — i + i ponovite gore
navedene zahvate.

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnije: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 250 °C otprilike sat vremena
koristeci funkciju “Konvekcijsko pecenje”. Za to
vrijeme pecnica mora biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCLJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku tako
da iskljucite pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb
termostatanaOi@.

3.ZAGRIJAVANJE

Nakon ukljucivanja funkcije, ukljucit ¢e se LED svjetlo
termostata oznacavajudi da je postupak zagrijavanja
zapoceo.

Po zavrsetku postupka iskljucuje se LED svjetlo
termostata oznacavajudi da je pec¢nica dosegla
postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasnjosti i nastavite s pec¢enjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne
rezultate pecenja.

. PROGRAMIRANJE PECENJA
Nakon $to odaberete i ukljucite funkciju, moze se
postaviti trajanje.

C/ﬂ TRAJANJE
Na najmanje dvije sekunde prbtisnite tipku za
postavljanje vremena: simbol (3 treperi.

M
VNS

77N

Ponovno pritisnite tipku za postavljanje vremena: na
zaslonu se naizmjence prikazuje DURi 0.00, a bljeska i
poruka AUTO.
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Postavite trajanje pomocu tipki + i —. Nakon nekoliko
sekundi na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme, a
AUTO M ostaje uklju¢eno, ¢ime se potvrduje
postavka.
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Napominjemo: Preostalo trajanje mozete prikazati tako da na
najmanje dvije sekunde pritisnete tipku za postavljanje
vremena.

Da biste ga promijenili trebate je ponovno pritisnuti i
gumbima =+ i — promijeniti trajanje.

KRAJ KUHANJA

Po zavr$etku kuhanja ugasit ¢e se simbol ™, oglasit ¢e
se alarm, a na zaslonu ¢e treperiti AUTO.

P e = T

R R Gy N |

Pritisnite bilo koji gumb kako biste iskljucili alarm.

(ol Neih

R

Vratite gumb funkcije i termostata u polozaj O i @, zatim
na najmanje 2 sekunde pritisnite tipku za postavljanje
vremena da biste iskljucili pe¢nicu.
[ PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/ ODGODE POCETKA

Nakon odabira trajanja pritisnite tipku za postavljanje
vremena: na zaslonu se prikazuje END, vrijeme
zavrSetka pecenja i AUTO bljeskaju.
N 2 -
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Pritisnite gumb + za odabir Zeljenog vremena
zavrsetka pecenja.

Nakon nekoliko sekundl na zaslonu ce se prikazati
vrijeme, simbol M ¢e se ugasiti, a postavka AUTO
ostat ¢e ukljucena $to potvrduje aktiviranje postavke.

(1.
. 11

Napominjemo: kako biste provijerili vrijeme zavrietka kuhanja
i promijenili ga prema potrebi, ponovno na 2 sekunde
pritisnite tipku za postavljanje vremena i zatim je ponovno
dvaput pritisnite.

o-HcCc>»

Funkcija se privremeno prekida dok se simbol 4

ne ukljudi i pec¢nica automatski nastavi s odabranim
nac¢inom kuhanja nakon isteka izracunatog vremena
kako bi pecenje zavrsilo u vrijeme koje ste postauvili.

1
U
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1y gy

POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida i ne zapocinje pripremu, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
isklju¢ena.

Mjerac vremena ukljucite tako da na najmanje 2
sekunde pritisnite tipku za postavljanje vremena:
simbol () treperi na zaslonu.

w e lx
-3t

7

Pomocu tipki + i — postavite Zeljeno trajanje:
odbrojavanje zapocinje nakon nekoliko sekundi.

( 1. 1
G N

Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme i simbol 0
ostaje ukljucen, ¢cime se potvrduje da je mjerac
vremena postavljen.

Napominjemo: Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja
i promijenili ga prema potrebi, ponovno na najmanje 2
sekunde pritisnite tipku za postavljanje vremena.
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TABLICA KUHANJA

HR

; . PRETHODNO = TEMPERATURA TRAJANJE RAZINA
RECEPT § FUNKCLJA : ZAGRUAVANJE : (°C) (MIN) I DODATNI PRIBOR
£)  Da  150-170 30-90 2
Kolaci od dizanog tijesta — 4 ]
* Da 150 - 170 30 -90 *** L
2
Punjeni kola¢ . @ Da 160 - 200 35-90
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac) Da 160 — 200 35 . gQ *** “;’: mi_ﬂﬁ
© Da 160 - 180 15-35  2/3
Keksi/voéne tortice —~ 2 5
Da 150-170  20-40% 4 2
© Da 180 - 200 40-60 .2,
Peciva za princes krafne — 2 5
* Da 170 - 190 35 — 50 *** 1 r
© Da 90 150-200 2,
Poljupci —~ 7 5
3 Da 90 140 - 200 *** -
© Da 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ 4 5
Da 200-240  15-30% 4
. 2
Mali kruh 80 g © Da 180 - 200 30- 45
N 1/2
Struca kruha 500 g @ Da 180 50-70 g
Kruh Da 180-200  30-gow+ 4 2
2
Smrznute pizze @ o2 20 10-29
Da 250 10-20% 4 2
= 2
Slani kolati | * Da 180 - 200 30-45 i
(pita od povrca, quiche) T Da 170 - 190 40 — 60 *** q,..i—...ﬁ s\...Z:;F
2
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog @ Da 190 - 200 20-30 1
testa * Da 180-190  15-40%x 4 2
Lazanje /zapecena tjestenina/ B B 2
kaneloni / kolaéi s voéem @ Da 190 - 200 45-65 L
Janjetina / teletina / govedina/ @ D 190 — 200 80 — 110 2
svinjetina 1 kg a - B —
Eg;iecrzani»\éligetma s hrskavom T Da 180 - 190 110 = 150 2
o s v .. v .. 2
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg @ Da 200 - 230 50 -100 :
Puran/guska 3 kg © Da 180-200  150-200 2
FUNKCIJE @ @ E
Konvekcijsko Rostilj Gratin Convection Bake (Konvekcijsko pecenje)
DODATNI Aeeenen ~ AF==lr —J | f TS
P litica za pecenje/plitica za - T litica za sakupljanje viska
PRIBOR resena Povdnzpetenie ol aa uplnc S tuchen - FI I SluBlane ke akuinilgitn e pecene
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RECEPT : FUNKCUA : PRETHODNO | TEMPERATURA TRAJANJE RAZINA

ZAGRUAVANJE (°C) (MIN) | DODATNI PRIBOR
Pecena riba/en papillote 0,5 kg , , B , B 2
(file, cijela) @ § Da § 170 - 190 § 30 -45 J
Nadjeveno povrcée N 2
(raj¢ice, tikvice, patlidZani) e Da 180 - 200 >0-70 el
Prepeceni kruh @ 5’ 250 2-6 -\.E..,-
Riblji fileti/komadi ) 5 250 15-30% 4 3
Kobasice/kebabi/ ) 5 4
rebarca/hamburgeri @ > 250 15-307 R e
Peceno pile 1 - 13 kg - 200-220  e0-gox 3 T
Slabije pec¢eno govede pecenje 1 kg - 200 35 -50** ,\,;_,
Janjedi but/koljenica - 200 60-90** 3 0
Peceni krumpir - 200 - 220 35-55"% | 3 r
Zapeceno povrcée - 200 - 220 25-55 1 3 r
Lasagne i meso +* Da 200 50 — 100 **** ,\éﬁ u ! |
Meso i krumpiri S Da 190-200  45-100*x A4 T
Ribai povrée * Da 180 30 — 50 **** ,\éﬁ u 2 |

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporu¢ujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja postavite
tek kada se dosegne potrebna temperatura.

* Okrenite hranu na polovici pecenja. Vodic za upotrebu i odrZavanje preuzmite na docs.indesit.eu kako
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi). biste dobili tablicu isprobanih recepata sastavljenu za oviastena tijela
** Promijenite razinu kad je napola ispeceno. za certificiranje u skladu sa standardom IEC 60350-1.

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pecnice
u razli¢ita vremena, ovisno o zeljama. Razinu promijenite na
dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

© © £
FUNKCIJE
Konvekcijsko Rostilj Gratin Convection Bake (Konvekcijsko pecenje)
LY
DODATNI T | | f oo
PRIBOR . Posuda za pecenje ili kalup za PI|t|§a za pecsnje/plltlsa za Plitica za sakupljanje viska le,c.a za s_al_(upljanjevws!(a
Resetka < L: skupljanje suvidne tekucine ili o . P tekucine/plitica za pecenje s
torte na resetki . O o . tekudine/plitica za pecenje
lim za pecenje na zicanoj resetki 200 ml vode

(D) inpesit



ODRZAVANJE
| CISCENJE

Evww

|

. HR

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Ne upotrebljavajte pribor za
parno cCisc¢enje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice
tijekom svih zahvata.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana. Ako
su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog
deterdzZenta. Na kraju obrisite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda sluc¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi i
zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako biste
uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima hrane.
Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat
pecenja s visokim udjelom vode ostavite pecnicu da se do
kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Potrebne zahvate obavljajte
kada je pecnica hladna..

Iskopcajte uredaj iz struje.

Do Ne upotrebljavajte celi¢nu
vunu, abrazivne Zice ili
abrazivna/korozivna sredstva za
cisScenje jer bi to moglo ostetiti
povrsinu uredaja.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo ¢id¢enje stakla @ivww

« Staklo vrata Cistite odgovarajucim tekuéim deterdzentom.
« Gornji grill grija¢ moze se spustiti kako bi se ocistila
gornja ploca pecnice: Izvucite grijac iz njegovog
sjedista pa ga spustite. Grija¢ vratite u njegov poloZzaj
tako da ga podignete, lagano povucete prema sebi i
provjerite je li nosac jezi¢ca u odgovarajuc¢em sjedistu.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu i

poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pricvrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
ciséenja.

3. Unutarnje stakle ispravno je postavljeno ako je
slovo “R” vidljivo u donjem lijevom kutu. Umetnite

dugu stranu stakla oznacenu slovom “R” u potporna
leziSta, pa je zatim spustite u polozaj.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaditi to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

(D inpesit



RJESAVANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Evww

. Problem
Pecnica ne radi. NestaIOJe SUUJe

. mreze.

Mogua uzrok

- Dodlo je doisklju¢enja iz

Rjesenje

. Provjerite ima li struje u mreZii je li pe¢nica

- ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste
- provijerili javlja li se kvar i dalje.

KORISNI SAVJETI

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Evww

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu

koja se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje
je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su
informativni i ovise o kolicini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim
preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno
peceno, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte
isporuceni dodatni pribor i, po moguénosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pelenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ce vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA

Funkcija “Convection Bake” (Konvekcijsko pecenje)
omogucuje vam istovremenu pripremu razlicitih jela
(primjerice ribe i povréa) na razlicitim razinama.
Razinu promijenite na dvije tre¢ine pecenja (po
potrebi).

Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme kuhanja i
ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje vrijeme
kuhanja.

mozete preuzetl tako da:
posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu
upotrebom QR koda

plocici proizvoda.

Sigurnosne upute, korisnicki prirucnik, obrazac proizvoda i podatke o potrosnji energije

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada E=
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj
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