KitchenAid

ROOMIJSMAKER
INSTRUCTIES EN RECEPTEN

ICE CREAM MAKER
INSTRUCTIONS AND RECIPES

SORBETIERE
MODE D'EMPLOI ET RECETTES

SPEISEEISMASCHINE
BEDIENUNGSANLEITUNG UND REZEPTE

GELATIERA
ISTRUZIONI PER L'USO E RICETTE

HELADERA
INSTRUCCIONES Y RECETAS

GLASSMASKIN
INSTRUKTIONER OCH RECEPT

ISKREM-MASKIN
BRUKSANVISNING OG OPPSKRIFTER

JAATELOKONE
KAYTTOOHJEET JA RESEPTIT

ISMASKINE
INSTRUKTIONER OG OPSKRIFTER

SORVETEIRA
INSTRUGOES E RECEITAS

ISGERDARTZKI
LEIDBEININGAR OG UPPSKRIFTIR

NArQTOMHXANH
OAHFIEZ KAI ZYNTATEZ

Modell 5KICAOWH

Glassmaskin

Utformad uteslutande for
anvandning tillsammans med alla
kéksmaskiner fran KitchenAid®.



Innehallsforteckning

Sakerhetsforeskrifter fOr glassmaskin.........c.oovviiiiiiiii i 1
Viktiga sAKerhetSanViSNINGar ........oiiiiiiiie et 1
Glassmaskinens fUNKLIONET ..........oouiiiiii e 2
Montera glassmaskinen pd en koksmaskin med uppfallbart drivhuvud............c..cccoovne 3
Montera glassmaskinen pa en skallyftande koksmaskin. ..........ccccoocvviiniiiiiiiie, 5
ANVANAA glassmaskinen ... ..ooiiiii e 7
Tips fOr glasstillVerkniNg .........ooioie e 7
SKOSEl OCN TENGOIING ..ot 8
RECEPT . 8
Tillbehérsgaranti for KitchenAid® KOKSmMaskin..........oooiviiiiiiiiiiicec e 13
SBIVICECENTIA . 1.ttt 13



Sakerhetsforeskrifter for glassmaskin

Din och andras sdkerhet ar en mycket viktig fraga.

| denna handbok och pé din apparat finns det manga viktiga
sékerhetsmeddelanden. Lé&s alltid igenom och efterfélj samtliga.

Detta ar en symbol fér sékerhetsalarm.

Denna symbol uppmarksammar dig pa eventuella faror som kan
ddéda eller skada dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden féljer efter symbolen fér
sakerhetsalarm och antingen ordet “FARA” eller “VARNING”.
Dessa ord betyder:

Det kan leda till dodsfall eller

A FARA allvarlig skada om du inte

omedelbart féljer instruktionerna.
Det kan leda till dédsfall eller

A VARN I NG allvarlig skada om du inte féljer

instruktionerna

Alla sdkerhetsmeddelanden visar den eventuella faran, hur du minskar risken for
skada och vad som kan hdnda om instruktionerna inte efterfdljs.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Vid anvéndning av elektriska apparater ska alltid grundldggande sékerhetssdgarder vidtas,
bland dem féljande:
1. La&s igenom alla instruktioner.
2. Placera inte mixern i vatten eller annan vatska sd skyddar du dig mot risken for
elektrisk stot.

3. Apparaten ar inte avsedd att anvandas av sma barn eller svaga personer som inte
har dversikt.

. Koppla frdn mixern fran vagguttaget nar den inte anvands, innan tilloehéren
installeras eller avldgsnas och innan rengéring.
. Undvik att komma | kontakt med rérliga delar.

. Anvand inte mixern nar sladden eller kontakten ar skadad, nar den inte fungerar
eller nér den tappats eller skadats pa annat satt. Returnera mixern till till ditt
narmsta, auktoriserade KitchenAid-servicecenter for kontroll, reparation, elektrisk
eller mekanisk justering.

. Om tilloehér anvands som inte KitchenAid rekommenderar eller saljer kan det
resultera | brand, elektrisk stot eller skada.

8. Anvand inte mixern utomhus.
. L3t inte sladden hénga &ver kanten pad bordet eller arbetsbankar.
10. Denna produkt har utformats for privat anvandning i hemmet.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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Glassmaskinens funktioner

Glasskal — Nar vatskan i skdlens dubbla
vaggar ar helt frusen ger den en jamn
frysning av glassmeten under hela
blandningen.

Adapter — Fasts pd mixerhuvudet
ovanfér omroéraraxelns ring och
driver blandaren p3 alla europeiska
koksmaskiner fran KitchenAid®.

Blandare — Sitter fast i adaptern for att
sprida, skrapa och blanda glassmeten i
glasskalen.

OBS! Vatskan i glasskalen maste vara helt
frusen for att kunna goéra glass.

VIKTIGT! Maskindiska aldrig glasskalen!



Montera glassmaskinen pa kéksmaskin
med uppfallbart drivhuvud*

ey 4. Placera glasskalen pé héllaren.
% 5. Vrid forsiktigt glasskalen moturs
) (i riktningen @) for att l3sa den.
0,‘:!‘* - Glasskalen ska sitta fast pa hallaren.
> . “»
« N x“,\mﬂ\
> \’\ ]
-
SKALHALLARE
Montera glasskal och blandare:
>

OBS! Anvénd glasskalen omedelbart efter

att den tagits ur frysen, eftersom den tinar i

rumstemperatur.

VIKTIGT! Hall inte i glassmeten forrén alla

delar &r monterade och mixern startats.

1. Skjut hastighetsreglaget till lage “O”
(AVSTANGD) och dra ur kontakten.

2. Lyft mixerhuvudet bakat och ta bort
mixerskalen.

3. Montera blandaren i glasskalen.

* For skallyftande koksmaskin, se sid 5 och 6.
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Montera glassmaskinen
pa kéksmaskin med uppfallbart drivhuvud*

Montera adaptern:

1. Kontrollera att hastigheten &r satt till
“0" (av) och att stickkontakten inte
sitter i.

2. Mixerhuvudet ska vara lyft samt
glasskal och blandare vara monterade.

3. Kontrollera vilken mixermodell du
har genom att soka efter en fjader
pad omroraraxeln. Montera dérefter
adaptern pa ratt satt enligt bilden.

Den breda
anden
(markt “A")
-
B —\ 2
I—\Inget mellanrum i
al Fjader =
L}
Den smala
anden
(markt “B")
_ » -
N\ -
ﬁMellanrum E
Ingen fjader L

L]

4. For pa adaptern pd mixerhuvudet
tills den sitter fast. Om adaptern ar
ratt monterad ska de yttre rundade
hornen pd adaptern vara centrerade
mot mixerhuvudet. Om de inte skulle
vara centrerade kan adaptern vridas
i sidled s att den blir centrerad mot
mixerhuvudet. Forsakra dig om att
adaptern sitter fast genom att trycka
den uppat.

.

MIXERHUVUD

& J
AV 4
©  DRIVKOPPLING

OBS! Om adaptern inte passar pa
mixerhuvudet, prova att vdnda pa
adaptern.

5. Sank mixerhuvudet for att koppla ihop
adaptern med blandaren. Om adaptern
inte kopplar ihop med blandaren kan du
rora adaptern i sidled tills den kopplar
ihop med blandaren.

-

6. Forsdkra dig om att mixerhuvudet ar
ordentligt nerfallt.

' /
N"h Kaul-

7. Stall in I&sarmen i LAST lage.

8. Innan du startar mixern, kontrollera att
mixerhuvudet verkligen &r |3st.

9. Anslut till ett jordat uttag.

* For skallyftande koksmaskin, se sid 5 och 6.



Montera glassmaskinen pa
en skallyftande kéksmaskin *

Montera glasskal och blandare:

OBS! Anvand glasskalen omedelbart efter

att den tagits ur frysen, eftersom den tinar

i rumstemperatur.

VIKTIGT! Hall inte i glassmeten forran alla

delar &r monterade och mixern startats.

1. Skjut hastighetsreglaget till lage “O”
(AVSTANGD) och dra ur kontakten.

2. For ner skallyftspaken och ta bort
mixerskalen.

3. Montera glasskalen sd att den passar in
over styrpinnarna.

4. Tryck ner baksidan av glasskélen
tills skalens pinnarsnapper fast i
fjaderlasen.

-

L E:L\_—LL; <

STYRPINNARNA

OBS! Glasskalen &r utformad for att passa
alla skallyftande koksmaskiner. Om stiftet pd
skdlens baksida ar for kort eller for langt for
att 1dsas av haken kan du ta bort och vrida
skdlen sd att skdlens andra stift passar in
och kan l3sas. Upprepa steg 3 och 4.

/ y

For
kort stift a
Riktig placering
av stift 2

1

5. Montera blandaren i glasskalen.

* For koksmaskiner med uppfallbart
drivhuvud, se sid 3 och 4.



Montera glassmaskinen pa
en skallyftande kéksmaskin*

Montera adapter:

1. Kontrollera att hastigheten star pd “0"
(av) och att stickkontakten inte sitter i.
2. Kontrollera att skalen &r nedsénkt samt
att glasskal och blandare & monterade.
3. Kontrollera vilken mixermodell du
har genom att soka efter en fjader
pd omroraraxeln. Montera darefter
adaptern pa ratt satt enligt bilden.

Den breda
anden
(markt “A”)
— » -

=
%.—\‘Inget mellanrum

Fjader

Den smala
anden
(ndmnd “B"”)

A— -
| RMellanrum

Ingen fjader

4. For pa adaptern pd mixerhuvudet
tills den sitter fast. Om adaptern ar
ratt monterad ska de yttre rundade
hornen pd adaptern vara centrerade
mot mixerhuvudet. Om de inte skulle
vara centrerade kan adaptern vridas
i sidled s att den blir centrerad mot
mixerhuvudet. Forsakra dig om att
adaptern sitter fast genom att trycka
den uppat.

DRIVKOPPLING

OBS! Om adaptern inte passar pa
mixerhuvudet, prova att vdnda pa
adaptern.

UL

MIXERHUVUD

5.

Hoj skdlen for att koppla ihop
blandaren med adaptern innan du
startar mixern. Om adaptern inte
kopplar ihop med blandaren kan du
rora adaptern i sidled tills den kopplar
ihop med blandaren.

. Anslut till ett jordat uttag.

* For koksmaskiner med uppfallbart

drivhuvud, se sid 3 och 4.



Anvanda glassmaskinen.

GOr sa har:

VIKTIGT! Om smeten hélls i glasskalen

innan mixern startats kan smeten frysa for

tidigt och Idsa blandaren.

1. Placera glasskalen i frysen minst 15
timmar fére anvandning.

2. Blanda din glassmet i forvag (se “Tips
for glasstillverkning”)

3. Montera och koppla ihop glasskal,
blandare och adapter. i

4. Stall in mixerns hastighet pd 1 (RORA)
och hall i glassmeten i glasskalen; mixa
i 20-30 minuter eller till dess 6nskad
konsistens uppnatts. Fasta ingredienser
som frukt, notter, godis eller choklad
tillsatts 12-15 minuter efter att
mixningen startats.

OBS! Om blandaren borjar halka eller ett

klickande ljud uppstar innebar detta att

glassen ar klar.

5. Ta bort blandaren och glasskalen och
anvand en slickepott eller plast- eller
trasked for att fora 6ver glassen
till dessertskalar eller till en lufttat
behallare for forvaring.

OBS! Glassmaskinen skapar en glass med

mjuk konsistens. Om du 6nskar en fastare

glass: forvara glassen i en lufttat behallare

i frysen 2-4 timmar.

VIKTIGT! Du ska inte anvanda glasskalen

for att forvara glass i frysen. Du ska inte

anvanda metallféremal for att f3 ur glassen
ur glasskalen. Denna kan skadas.

Tips for glasstillverkning

e Vatskan i glasskdlen maste vara helt
frusen for att glass eller andra frysta
desserter ska kunna tillverkas.

e For bésta resultat: forvara glasskalen
langst in i frysen i minst 15 timmar.
Om du stéller in din frys pd infrysning
kommer glasskalen att uppna ratt
temperatur fortare.

e Om du alltid férvarar glasskalen i frysen
kan du nér som helst tillverka glass
utan drojsmal.

e Om ett recept innehaller uppvarmning
ska du se till att din glassmet har
svalnat helt i kylskdpet innan du startar
mixerprocessen.

* Alla blandningar ska kylas ner i
kylskapet innan glassen mixas.

* De flesta glassrecept innehdller en
kombination av gradde, mjolk, 4gg och
socker. Smakrikedom och konsistens
paverkas av fetthalten pa gradden.

Ju hogre fetthalt i gradden desto
kramigare glass. Du kan anvanda

vilken blandning du vill s lange som
méangden vétska ar oférandrad. Du kan
gora magrare glass genom att anvanda
magrare gradde. Det gar att anvanda
fettsnal mjolk men detta paverkar
konsistensen och glassen blir [6sare.

GRADDTYPER %
Vispgradde ......oooceiviiiiiiiiiiie 36%
Mellangradde ......cccoooviiiiiiiiiiin 30%
Matlagningsgradde............coceeennne. 18%
Kaffegradde.......ccocooviiiiiiiiiiiiiin 10%

* Nar du ska anvanda ingredienser
som till exempel frukt, nétter, godis
eller choklad, bér du lagga till dessa
under de sista tvd minuterna av
glasstillverkningen.

* Glasstillverkning gors i tva steg:
blandning och frysning. Genom att
blanda glassmeten i glasskalen far man
en mjuk glass. | frysen hardnar sedan
glassen under en tid av 2 till 4 timmar.

(fortséttning pé sid 8)




Tips for glasstillverkning orsittning

* Foljande mixerhastigheter rekommenderas. ¢ Borja inte med mer &n 1,365 ml

Hogre hastigheter medfér langre

blandningstid.
* Glassmetens volym okar pdtagligt sotman, vilket medfor att fardig glass
under blandningen.

glassmet for att gora 1,9 liter glass.
¢ Kom ihdg att nedfrysning minskar

ar mindre s6t an glassmeten.

Skotsel och rengoéring

Tillse att glasskalen haller rumstemperatur Glasskalen kan rengéras med varmt vatten
innan du rengor den.

och ett milt diskmedel. Se till att glasskalen
ar helt torr innan den stoppas in i frysen.

Adaptern och blandaren kan maskindiskas.  VIKTIGT! Maskindiska aldrig glasskalen.

Den fér bara handdiskas i varmt vatten
med ett milt diskmedel.

Fransk vaniljglass

600

230
590

ml kaffegradde
agqulor

g socker

ml mellangrédde
tsk vanilj

En nypa salt

Varm upp kaffegradden i en kastrull pd medelhog varme.
Ror om ofta. Gradden ska vara het men far inte koka.
N&r blandningen hettats upp, ta av kastrullen och stall 3t
sidan.

Lagg dggulor och socker i en mixerskal. Satt fast skalen
och montera visp pd mixern. Kér mixern pd hastighet
2 i cirka 30 sekunder eller tills allt &r blandat och
smeten har tjocknat ndgot. Fortsatt pd hastighet 2 och
tillsatt ldngsamt kaffegradden fran kastrullen. Hall Gver
graddblandningen i kastrullen och varm blandningen
tills den sjuder. Rér om hela tiden. Blandningen far
inte koka. Hall 6ver blandningen i en stor skal och

ror i mellangradde, vanilj och salt. Tack éver och kyl
blandningen ordentligt i kylskdp i minst 8 timmar.

Montera glasskél, blandare och adapter enligt monterings-
instruktionerna. Stall mixern p&d RORA (hastighet 1). Anvénd
ett karl med pip for att hélla blandningen i glasskélen.
Fortsatt pd RORA (hastighet 1) i 15 till 20 minuter eller

till dess att 6nskad konsistens uppnatts. For genast Gver
glassen till serveringsskalar eller till en lufttat behdllare.

Ger: 16 portioner (120 ml per portion).
ALTERNATIV

Glass med farska jordgubbar

Tag en medelstor skal och blanda 500 g hackade, farska
jordgubbar (eller annan farsk frukt) och blanda med 2 till
3 tsk socker (om s6tma 6nskas). Lat fruktblandningen vila
medan glassen tillverkas. Tillsatt fruktblandningen under
de sista 3 till 5 minuterna av infrysningstiden.

Ger: 20 portioner (120 ml per portion).



Fransk vaniljglass ¢ortssttning)

ALTERNATIV
Glass med chokladcookies

Tillsatt 100 g hackade kramfyllda chokladkakor (eller andra
kakor, notter eller godis) under de sista 2 minuterna av
infrysningstiden.

Ger: 19 portioner (120 ml per portion).

Glass med tre sorters choklad

450

30

30

450
230
40

50

ml mellangradde,
uppdelad

g fin mérk choklad,
delad i bitar

g vanlig mérk
choklad, delad i bitar

ml kaffegrédde

g socker

g osbtat kakaopulver
agqulor

tsk vanilj

En nypa salt

g mjélkchoklad,
hackad

Blanda 120 ml mellangradde, fin mérk choklad och vanlig
mork choklad i en liten kastrull. Smélt chokladen i gradden
pd medelhdg varme under omrérning. Nar blandningen
hettats upp, ta av kastrullen och stéll t sidan. Varm upp
kaffegradden i en kastrull pd medelhdg varme. Ror om ofta.
Gradden ska vara het men far inte koka. Nar blandningen
hettats upp, ta av kastrullen och stéll &t sidan.

| en liten kastrull blandar du socker och kakaopulver. Stall
at sidan. Lagg &ggulor i en mixerskal. Satt fast skdlen och
montera visp pd mixern. Kor mixern pa hastighet 2 och
tills&tt gradvis sockerblandningen och kér i cirka 30 sekunder
eller tills det &r val omrort och smeten har tjocknat ndgot.
Fortsatt pd hastighet 2 och tillsatt [Angsamt kaffegradden
och chokladblandningen. Kér tills allt blandats ordentligt.

Hall 6ver graddblandningen i kastrullen och varm
blandningen tills den sjuder. Rér om hela tiden. Blandningen
far inte koka. Hall 6ver blandningen i en stor skal och ror i
resterande 330 ml mellangradde, vanilj och salt. Tack éver
och kyl blandningen ordentligt i kylskdp i minst 8 timmar.

Montera glasskél, blandare och adapter enligt monterings-
instruktionerna. Stall mixern pd RORA (hastighet 1). Anvéand
ett karl med pip for att hélla blandningen i glasskélen.
Fortsatt pd RORA (hastighet 1) i 10 till 15 minuter eller tills
onskad konsistens uppnatts. Tillsatt mjolkchokladen de sista
2 minuterna av infrysningstiden.

For genast over glassen till serveringsskalar eller till en lufttat
behallare.

Ger: 16 portioner (120 ml per portion).




Glass med pecannétter och kola

850 ml standardmjélk Blanda alla ingredienser utom pecannétterna i en medelstor
1 burk osétad skal. Vispa tills alla ingredienser blandats ordentligt. Tack
kondenserad mjolk over och kyl blandningen ordentligt i kylskdp i minst 6 timmar.
230 ml fardig varm Montera glasskal, blandare och adapter enligt monterings-
kolasas e//e( instruktionerna. Stall mixern p& RORA (hastighet 1). Anvénd
karamellstrossel ett karl med pip for att hélla glassmeten i glasskalen.
(ca 340 g) o Fortsatt pd RORA (hastighet 1) i 15 till 20 minuter eller tills
1 paket snabbvanilisds  énskad konsistens uppnétts. Lagg till pecannétterna under
1 tsk vanilj den sista minuten av infrysningstiden. Fér genast ver
En nypa salt glassen till serveringsskalar eller till en lufttat behallare.
50- 100 g grovhackade Ger: 16 portioner (120 ml per portion).
pecanndtter
Pepparkaksglass
150 g krossade Hetta upp mjolken under omrérning, men koka inte. Ta av
pepparkakor kastrullen fran varmen och tillsatt pepparkaksbitarna.
600 ml standardmjolk Ldgg &ggulor, honung och socker i en mixerskdl. Satt
100 g socker fast skélen och montera visp p& mixern. Kér mixern p&
1 msk honung hastighet 4 i cirka 30 sekunder eller tills allt &r blandat
6 &agqulor och smeten har ljusnat ndgot.

Koka under stdndig omrorning upp mjolk- och
pepparkaksblandningen tills pepparkakorna har smalt.
Tillsatt gradvis blandningen med &ggulor, honung och
socker. Blandningen far inte koka. Nar blandningen
hettats upp, ta av kastrullen och stall &t sidan. Tack dver
och kyl blandningen ordentligt i kylskdp i minst 8 timmar.

Montera glasskél, blandare och adapter enligt monte-
ringsinstruktionerna. Stéll mixern pd RORA (hastighet
1). Anvand ett karl med pip for att halla blandningen
i glasskalen. Fortsatt pd RORA (hastighet 1) i 10 till 15
minuter eller till dess att énskad konsistens uppnatts.

For genast éver glassen till serveringsskalar eller till en
lufttat behallare.

Ger: 8 portioner (120 ml per portion).
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Kramig citron- och apelsinglass

500 ml lgttmjélk (2%)

4 (5x2 cm) strimlade
apelsinskal

4 (5x2 cm) strimlade
citronskal

6 kaffebdnor
5 d&gqulor
170 g socker

Hetta upp mjolk, apelsinskal, citronskal och kaffebonor i
en halvstor kastrull tills blandningen sjuder.

Vispa ihop aggulor och socker i en skal. Vispa gradvis
ner halften av mjélkblandningen i 4ggulorna. Hall
aggblandningen i kastrullen med den 3terstdende
mjolken. Ror dver svag varme tills blandningen tjocknat
ndgot. Detta tar ca 8 minuter. Koka inte. Hall dver
blandningen i en mellanstor skal. Stall i kylskap tills
blandningen &r val kyld.

Montera glasskal, blandare och adapter enligt monte-
ringsinstruktionerna. SI3 pd mixern pa lagsta hastighet
(1). Anvand ett karl med pip for att hélla blandningen
i glasskalen. Fortsatt pd RORA (hastighet 1) i 15 till 20
minuter eller till dess att 6nskad konsistens uppnatts.
Placera glassen i lufttat behallare och frys den flera
timmar for att smakerna ska mogna. Denna glass

kan goras upp till 4 dagar i forvdg. Om glassen éar
genomfrusen, kan den mjukas upp i kylskép cirka 20
minuter innan den serveras.

Ger: 8 portioner (120 ml per portion).

Sorbet pa farska hallon

750 g hallon
90 ml vatten

300 ml enkel sockerlag
(recept foljer)

Enkel sockerlag

500 g socker
500 ml vatten

Mixa hallon och vatten i matberedaren med metallblad.
Mixa till en jdmn smet. Passera genom en sil och tryck
forsiktigt sd att maximalt med saft kommer igenom men
inga fasta partiklar. Slang de fasta avsilade materialet.
Hall hallonsaften i en lufttat behallare och kyl ordentligt i
kylskdp i minst 8 timmar.

Montera glasskal, blandare och adapter enligt monterings-
instruktionerna. Stall mixern pd RORA (hastighet 1). Blanda
kyld hallonsaft och kyld sockerlag. Anvénd ett karl med pip
for att halla blandningen i glasskalen. Fortsatt pd RORA
(hastighet 1) i 7 till 12 minuter eller till dess att 6nskad
konsistens uppnatts. Hall genast Gver sorbeten i en lufttat
behdllare och stéll i frysen minst 2 timmar fére servering.

Ger: 8 portioner (230 ml per portion).

Blanda socker och vatten i en kastrull Koka upp pa
medelhdg varme och rér om tills sockret 10sts upp helt.
Detta tar cirka 10 minuter. Kyl ner sockerlagen i isbad
under omrérning till dess att den ar val kyld. Forvara i
kylskdp till dess att den ska anvandas.

Ger: 750 ml sockerlag




Andra sorbeter

Tabellen pd foregdende
sida visar méngder av olika
ingredienser beroende p3

vilken sorts sorbet som dnskas:

Smak Frukt Vatten Sockerlag
Citron jiiri)r?glaft inget 300 ml
Mango ﬁ:?k;ndl 60 till 120 ml 300 ml
Kiwi g?kg;: 135 ml limejuice 300 ml
Ananas ﬁ:?k;ndl 75 ml limejuice 300 ml
Blabar 1,2L 90 ml limejuice 300 ml

Mangosorbet med mint

230
700
60

g socker

ml standardmjélk
ml lag pé rérsocker
mogna mango,
skalade, urkarnade
och hackade

(ca 700 ml)

msk férs_k lime- eller
citronjuice

tsk finhackad férsk
mynta, om s3 6nskas

Blanda socker mjolk och sockerlag i en kastrull. Hetta upp
under omrdrning, men koka inte. Nar blandningen hettats
upp, ta av kastrullen och stall at sidan.

Blanda mangobitar och limejuice i matberedarens skal och
anvand multibladet for att mixa till en jdmn smet. Blanda
mangosmeten med myntan och mjélkblandningen. Tack 6ver
och kyl blandningen ordentligt i kylskdp i minst 8 timmar.

Montera glasskal, blandare och adapter enligt monte-
ringsinstruktionerna. Stall mixern pd RORA (hastighet

1). Anvand ett karl med pip for att hélla blandningen
i glasskalen. Fortsatt pd RORA (hastighet 1) i 7 till 12

minuter eller till dess att Gnskad konsistens uppnatts.

For genast Over sorbeten till serveringsskalar eller frys

den i en lufttat behallare.

Ger: 14 portioner (120 ml per portion).
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Tillbehorsgaranti

for KitchenAid® koksmaskin

Garantitid:

KitchenAid
betalar for

KitchenAid
betaler inte for

Tva ars fullstandig
garanti raknat fran
inkdpsdatumet.

Utbytesdelar och
arbetskostnad for
reparationer som
korrigerar fel pd material
och tillverkningskvalitet.
Servicen maste utforas av
ett auktoriserat KitchenAid
After Sales Service Center.

A. Reparation till foljd av
att glassmaskinen
anvands pd annat satt
an normal
hushallsmatstillagning.

B. Skada som uppstar vid
olycka, férandringar,
felaktig anvandning,
missbruk eller
installation/drift som
inte dGverensstammer
med lokala elektriska
foreskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecentra

All service bor skotas lokalt av ett av
KitchenAid auktoriserat Service Center.

Kontakta din terfolsaljare for att f8 namn

och adress till ndrmaste av KitchenAid
auktoriserade Service Center.

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Relectric Servcice
Kammakargatan 27
111 60 STOCKHOLM
08-230480

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
031-155060

Rakspecialisten
Mollevdngsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770



Kundservice

_SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 41
Box 2085
S-10312 STOCKHOLM
Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid .com

FOR THE WAY IT'S MADE.®

® Registrerat varumérke for KitchenAid, USA
™ Varumarke for KitchenAid, USA.
Den stdende mixern form ar ett varumarke KitchenAid, USA.
© 2006. Alla rattigheter forbehalina.

Specifikationer &r foremal for 4ndring utan féregdende meddelande.

9709864 (4042d2w806)
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