PRZEWODNIK
UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi
WHIRLPOOL i konserwacji urzadzenia mozna pobrag,
Aby moc korzystac z programu kompleksowe;j iWWW odwiedzajac nasza strone docs.whirlpool.eu
=-" pomocy i wsparcia, nalezy zarejestrowac swoj i postepujac zgodnie ze wskazéwkami
produkt na stronie www.whirlpool.eu/register zamieszczonymi na odwrocie tej broszury.
' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad
° bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

OPIS PRODUKTU

1. Pulpit sterujacy
2. Grzatka okragta
(niewidoczna)

3. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

Drzwiczki

Grzatka gorna / grill
Oswietlenie

Talerz obrotowy

Nowv s
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1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. WLACZANIE/WYLACZANIE (ON/ | Aby przewija¢ menu oraz zmniejsza¢ | 7. PRZYCISK NAWIGACYJNY PLUS
OFF) ustawienia i wartosci funkgji. Aby przewija¢ menu oraz zwiekszac
Do W%qc;an[a lub Wy’rq.czania. 4. POWROT ustawienia i wartosci funkgji.
kuchenki mikrofalowej, a takze Aby wréci¢ do poprzedniego 8. OPCJE / BEZPOSREDNI DOSTEP
wyfaczania lub wstrzymania ekranu DO FUNKCJI
wykonywania funkdji Aby zmienia¢ ustawienia podczas Aby uzyskac szybki dostep do
2D.ONI|!EUNI\llJK/CI3:EZPOSREDN| DOSTEP | gotowania. funkgji, ustawien i ulubionych.

. , 5. WYSWIETLACZ 9. START

Aby uzyskac szybki dostep do . Do witaczania funkcji z uzyciem
funkdji i gtéwnego menu. 6. POTW.IERDZI-C : specjaa}nych lub poéstawc))lwych
3. PRZYCISK NAWIGACYINY Do potwierdzania wyboru danej ustawien
MINUS funkcji lub ustawien. :
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AKCESORIA

TALERZ OBROTOWY

Umieszczony na podstawce

szklany talerz obrotowy moze by¢

uzywany do wszystkich metod

gotowania.

Talerz obrotowy musi zawsze
stanowi¢ podstawe dla innych pojemnikéw i
akcesoridéw, z wyjatkiem prostokatnych tacek do
pieczenia.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

Podstawki nalezy uzywac tylko ze
szklanym talerzem obrotowym.
Na podstawce nie nalezy
umieszczac innych naczyn.

TALERZ CRISP

Moze by¢ uzywany tylko z

wybranymi funkcjami.

Talerz Crisp musi by¢ zawsze
\- umieszczany na $rodku szklanego

talerza obrotowego i, kiedy jest
pusty, moze by¢ wstepnie ogrzewany przy uzyciu
specjalnej funkcji przeznaczonej tylko do tego celu.
Umiesci¢ potrawe bezposrednio na talerzu Crisp.

UCHWYT DO TALERZA CRISP

Stuzy do wyjmowania gorgcego
%

talerza Crisp z komory.
RUSZT DRUCIANY

Umozliwia umieszczenie potrawy

blizej grilla, a tym samym

lb doskonaty stopien przyrumieniania
\'J dania i optymalna cyrkulacje

powietrza.

Korzystajac z niektorych funkcji Crisp Fry, nalezy

uzywac jej jako podstawki pod talerz Crisp.

Umiescic¢ ruszt na talerzu obrotowym, upewniajac sie,

ze nie styka sie zinnymi powierzchniami.

.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze rdznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.

Na rynku dostepnych jest wiele r6znorodnych
akcesoriow. Przed ich zakupem nalezy upewnic sie,
czy nadaja sie do uzycia w kuchence mikrofalowej

i czy sg odporne na dziatanie temperatur
panujacych w jej komorze.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej
nigdy nie powinno sie uzywaé¢ metalowych
pojemnikéw na jedzenie lub napoje.

PROSTOKATNA TACKA DO PIECZENIA

Blachy do pieczenia mozna
uzywac tylko z funkcjami
umozliwiajgcymi pieczenie
konwekcyjne; nie wolno uzywac jej
w potaczeniu z mikrofalami.

Wtozy¢ talerz poziomo, umieszczajgc go na
podstawce wewnatrz komory.

Uwaga: Nie trzeba wyjmowac talerza obrotowego i jego
podstawki, gdy uzywa sie prostokatnej blachy do pieczenia.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE

Aby przygotowac na parze
potrawy takie jak ryby czy
warzywa, nalezy umiescic¢ je w
2 koszyku (2) i nala¢ wody pitnej
(100 ml) na dno naczynia do
gotowania na parze (3), aby
uzyskac¢ wtasciwg ilos¢ pary.
Aby ugotowac potrawy takie
jak ziemniaki, makaron, ryz lub produkty zbozowe,
umiescic je bezposrednio na dnie naczynia do
gotowania na parze (niekoniecznie w koszyku) i
doda¢ odpowiednig ilos¢ pitnej wody, w zaleznosci
od ilosci potrawy.
Dla uzyskania najlepszych rezultatow przykry¢
naczynie do gotowania na parze pokrywka (1)
dotaczong do zestawu.

Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze
umieszczac na talerzu obrotowym i uzywac go tylko
z odpowiednimi funkcjami gotowania lub z funkcja
mikrofal.

Dno naczynia do gotowania zostato zaprojektowane
w taki sposdb, aby mozna byto go uzywac w
potaczeniu ze specjalng funkcjg Smart clean.

Akcesoria dodatkowe, ktdrych nie ma w zestawie, mozna
kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

Nalezy zawsze upewnic sig, ze potrawy i naczynia
nie dotykaja wewnetrznych $cianek kuchenki.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie
swobodnie obraca¢. Przy wktadaniu i wyjmowaniu
naczyn nalezy uwaza¢, aby talerz obrotowy nie
wypadt ze swojego potozenia.

N
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FUNKCJE

. PL

y 6™ SENSE

sense  Te funkcje automatycznie wybieraja najlepsza

temperature i metode przyrzadzania wszystkich

rodzad'c’)w dan.

+ 6" SENSE ODGRZEWANIE
Do odgrzewania gotowych potraw — zamrozonych lub
w temperaturze pokojowej. Urzadzenie automatycznie
oblicza wartosci ustawien potrzebne do osiggniecia
najlepszych mozliwych rezultatéw w jak najkrotszym
czasie. Potrawe nalezy umiesci¢ na zaroodpornym
talerzu lub naczyniu przeznaczonym do kuchenek
mikrofalowych. Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie
zdja¢ catg folie aluminiowa. Odstawienie potrawy na
1-2 minuty po zakorczeniu procesu odgrzewania
pozwoli uzyskac lepszy efekt za kazdym razem,
szczegdlnie jesli chodzi o zywnos¢ mrozona. Kiedy
korzysta sie z tej funkgji, nie wolno otwiera¢ drzwiczek.

« 6™ SENSE NA PARZE
Stuzy do gotowania na parze potraw takich jak
warzywa i ryby przy uzyciu zatgczonego naczynia
do gotowania na parze. Faza przygotowania
automatycznie wytwarza pare, uzywajac do gotowania
wody wlanej na spdd naczynia do gotowania na parze.
Czasy gotowania w tej fazie moga sie rézni¢. Nastepnie
urzadzenie kontynuuje gotowanie potrawy na parze
zgodnie z ustawionym czasem. Ustawi¢ 1-2 minuty
dla miekkich warzyw, takich jak brokuty i por, lub 4-5
minut dla twardszych warzyw, takich jak marchewki
i ziemniaki. Kiedy korzysta sie z tej funkgji, nie wolno
otwierac drzwiczek.

meagane akcesoria: Naczynie do gotowania na parze
6" SENSE GOTOWANIE

Aby ugotowac kilka rodzajow dan i potraw, w szybki

i tatwy sposéb uzyskujac optymalne efekty. Aby
najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy
stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli
gotowania.

< _| CRISP FRY
—| Ta wyjatkowa funkcja, ktéra pozwala na zdrowe
przygotowanie potraw, taczy cechy funkcji Crisp z
wiasciwosciami cyrkulujgcego cieptego powietrza.
Dzieki niej mozna przygotowac chrupkie, smaczne
i przypieczone dania, ograniczajac ilos¢ thuszczu
potrzebnego do przyrzadzenia potrawy w poréwnaniu z
tradycyjnym gotowaniem. W niektorych przepisach mozna
nawet catkowicie wykluczy¢ konieczno$¢ stosowania
thuszczu. Jest to mozliwe przy przyrzadzaniu przeréznych
potraw, zaréwno ze $wiezych, jak i z mrozonych
sktadnikéw. Najlepszy efekt mozna uzyska¢, stosujac sie
do informacji zawartych w ponizszej tabeli i uzywajac
akcesoridow zgodnie z ich przeznaczeniem oraz rodzajem
przygotowanego dania ($wiezego lub mrozonego).

WAGA
POTRAWA POR CJ(E)
SWIEZE PRODUKTY
Filet z kurczaka w panierce
Przed pieczeniem lekko pokry¢ filet olejem. Roztozy¢ 100 - 500
rownomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz Crisp na
ruszcie drucianym.

WAGA (g)

POTRAWA PORCJE

Bakfazan

Pokroi¢, posolic¢ i odstawi¢ na 30 minut. Umy¢, osuszyc i
zwazy¢. Posmarowac oliwa z oliwek (5%). Roztozy¢
réownomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz Crisp na
ruszcie drucianym. Obréci¢, gdy pojawi sie odpowiedni
komunikat.

Cukinia

Pokroi¢, zwazy¢ i posmarowac oliwg z oliwek (5%).
Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz
Crisp na ruszcie drucianym.

MROZONE

Kawatki kurczaka

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz
Crisp na ruszcie drucianym.

Serowa panierka

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz
Crisp na ruszcie drucianym.

Krazki cebuli

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz
Crisp na ruszcie drucianym.

Ryba z frytkami

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp.

Ryby

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp.

Paluszki rybne w panierce

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Obréci¢, gdy
pojawi sie odpowiedni komunikat.

Frytki

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Obréci¢, gdy
pojawi sie odpowiedni komunikat.

TERMOOBIEG

Do takiego przygotowywania potraw, ktére
pozwoli uzyskac¢ podobny efekt jak w przypadku
zwyktego piekarnika. Do pieczenia potraw mozna
uzywac blach lub innych naczyn przeznaczonych do
pieczenia w piekarniku.

200 -600

200-500

200 - 600

100 - 400

100 - 500

1-3

100 - 500

100 - 500

200-500

POTRAWA TEMP. (°C) CZAS(;I?%ANIA
Suflet 175 30-35
Babeczka serowa 170 * 25-30
Herbatniki 175 * 12-18

*Wymagane wczesniejsze nagrzanie piekarnika

Zalecane akcesoria: Prostokatna tacka do pieczenia / podstawka
druciana

TRADYCYJNE

+ GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca sie
obracac potrawy podczas gotowania.

POZ. CZAS TRWANIA
POTRAWA GRILLOWANIA (min.)
Tosty 3 5-6
Langustynki 2 18-22

Zalecane akcesoria: Ruszt druciany

+  GRILL+MIKROFALE
Stuzy do szybkiego pieczenia i zapiekania potraw
dzieki potaczeniu funkcji mikrofal i grilla.

Whjr/lﬁool ’



ZASILANIE POZ. CZAS TRWANIA
POTRAWA (W) GRILLOWANIA (min.)
Zapiekanka 650 2 20-22
zZlemnlaczana
Z.w mundurkach 650 3 10-12

Zalecane akcesoria: Ruszt druciany
TURBO GRILL

Dla uzyskania najlepszych efektéw, potaczenie funkgji
grilla i pieczenia konwekcyjnego. Zaleca sie obracac
potrawy podczas gotowania.

POZ. CZAS TRWANIA
POTRAWA GRILLOWANIA (min.)
Mieso kebab z kurczaka | 3 25-35

Zalecane akcesoria: Ruszt druciany

TURBO GRILL + MF
Do szybkiego gotowania i zapiekania potraw, faczac
funkcje mikrofal, grilla i pieczenia konwekcyjnego.

ZASILANIE POZ. CZAS TRWANIA
POTRAWA (W) GRILLOWANIA (min.)
Makaron
cannelloni 650 3 20-25
(mrozony)
Kotlety 350 3 30-40
wieprzowe

Zalecane akcesoria: Ruszt druciany

TERMOOBIEG + MF

Stuzy do przygotowywania dan pieczonych w
krétkim czasie. Zaleca sie uzycie podstawki, co
zapewni lepszy obieg powietrza.

POTRAWA ZASILANIE 1o o) CZASTRWANIA

(w) (min.)
Pieczen 350 170 35-40
qulekanka z 160 180 -
miesem

Zalecane akcesoria: Ruszt druciany
SPECJALNE

» SZYBKIE NAGRZEW.

Stuzy do szybkiego nagrzania piekarnika

przed rozpoczeciem cyklu pieczenia. Przed
umieszczeniem potraw w piekarniku poczekac do
zakonczenia tej funkgiji.

Po zakonczeniu nagrzewania urzadzenie
automatycznie wybierze funkcje "Termoobieg".

» KEEP WARM

Pozwala na utrzymywanie ciepta i Swiezosci
przyrzadzonych potraw, np. miesa, potraw
smazonych lub ciast.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych
rodzajow ciast. Aby zachowac wysokga jakos$¢
wyrastania ciasta, nie nalezy wtgczac tej
funkgji, kiedy urzadzenie jest wciagz gorace po
poprzednim cyklu pieczenia.

—

. | CRISP
Pozwala doskonale przyrumieni¢ potrawe -

zaréwno z wierzchu, jak i od spodu. Tej funkcji mozna
uzywac tylko przy zastosowaniu specjalnego talerza

Crisp.

POTRAWA CZAS TRWANIA (min.)
Ciasto drozdzowe 7-10
Hamburger 8-10*%

* Obrécic¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

27\&| MIKROFALE
Do szybkiego gotowania oraz odgrzewania potraw
i napojow.
ZASILANIE
w) ZALECENIA
900 Szybkie podgrzewanie napojéw lub potraw o duzej
zawartosci wody.
750 Gotowanie warzyw.
650 Pieczenie miesa i ryb.
Gotowanie soséw miesnych lub sosdw zawierajacych ser
500 lub jaja. Dogotowywanie tart miesnych lub zapiekanych
makarondw.
Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate do
350 .
rozpuszczania masta lub czekolady.
160 Rozmrazanie mrozonych owocédw lub zmiekczanie masta i
sera.
90 Zmiekczanie loddéw.
DZIALANIE POTRAWA ZASILANIE CZAS TBWANIA
(w) (min.)
Odgrzewanie 2 szklanki 900 1-2
Odgrzewanie Ziemniaki tluczone 900 10-12
(1kg)
Rozmrazanie | Mieso mielone (500 g) 160 15-16
Gotowanie Biszkopt 750 7-8
Gotowanie Krem jajeczny 500 16-17
Gotowanie Pieczen rzymska 750 20-22

g0y

JET DEFROST
Do szybkiego rozmrazania roznych rodzajéw

zywnosci, na podstawie okres$lenia ich wagi. Aby uzyskac
najlepszy efekt, nalezy utozy¢ zywnos¢ bezposrednio na

szklanym ta

lerzu obrotowym.

ROZMRAZANIE CHRUPKIEGO CHLEBA

Ta wyjatkowa funkcja Whirlpool pozwala na rozmrazanie
zamrozonego chleba. Dzieki pofgczeniu technologii
rozmrazania z technologig Crisp chleb smakuje i pachnie tak,
jakby byt swiezo upieczony. Funkdji tej nalezy uzywac do
szybkiego rozmrazania i podgrzewania butek, bagietek i
rogalikéw. Aby korzystac z tej funkdji, nalezy uzy¢ talerza Crisp.
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POTRAWA WAGA
ROZMRAZANIE CHRUPKIEGO CHLEBA €2 50-800g
MIESO 100g-2,0kg
DROB 100g-3,0kg
RYBY 100 g-2,0kg
WARZYWA 100 g -2,0kg
CHLEB 100 g -2,0kg

CZASOMIERZE
Do edycji wartosci czasowych funkgji.

MINUTNIK

Do liczenia czasu bez koniecznosci uruchamiania
zadnej funkgji.

SMART CLEAN
<>¢<>

W ramach tego specjalnego cyklu czyszczenia
brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscig usuna¢ za
pomocg pary. Do dolnej czesci naczynia do gotowania
na parze (3) dofgczonego do zestawu lub do pojemnika
o przeznaczeniu do kuchenek mikrofalowych nala¢
szklanke wody pitnej i uruchomic te funkcje.

Wymagane akcesoria: Naczynie do gotowania na parze

PIERWSZE UZYCIE

ULUBIONE

Aby odtworzy¢ liste 10 ulubionych funkgji.
{2 USTAWIENIA

@ Do zmiany ustawien urzadzenia.

Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje
zmniejszona w celu zredukowania zuzycia energii, a po uptywie 1
min $wiatto wytgcza sie. Wyswietlacz wigczy sie ponownie
automatycznie, gdy tylko zostanie wcishiety ktorys z przyciskow.
Kiedy opcja “DEMO" jest wigczona ("On"), wszystkie polecenia sg
aktywne, a wszystkie menu sg dostepne, ale piekarnik nie
nagrzewa sie. Aby wylaczy¢ ten tryb, nalezy przejs¢ do "DEMO" z
menu “USTAWIENIA" i wytgczyc (‘Off").

Po wybraniu opdji “UST. FABRYCZNE" urzadzenie wytacza sie i
powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie ustawienia
uzytkownika zostajg anulowane.

1.WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrad jezyk i czas: Na wyswietlaczu pojawi sie “English”.

English
Wcisng¢ + lub — , aby przewing¢ liste dostepnych
jezykow i wybrac zadany jezyk.

Aby potwierdzi¢ wybdr, nalezy wcisng¢ v .

Uwaga: Mozna dokonac¢ pdzniejszej zmiany jezyka, wybierajac
"JEZYK" w menu "USTAWIENIA", dostepny po nacisnieciu
przycisku &P .

2. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru jezyka nalezy ustawic¢ biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry godziny.

ZEGAR

Wcisng¢ + lub — , aby ustawi¢ biezaca godzine, po
czym wcisng¢ v : Na wyswietlaczu beda migac dwie
cyfry minut.

Wcisng¢ + lub — , aby ustawi¢ minuty, po czym
wcisng¢ v w celu potwierdzenia.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu moze
7aj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu. Wybrac “ZEGAR” w
menu “USTAWIENIA', dostepny po nacisnieciu przycisku & .

3. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktdry jest pozostatoscia po produkgiji: jest to

zjawisko normalne. Dlatego przed przystapieniem

do przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie
piekarnika,na pusto', co utatwi pozbycie sie tego
zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujgce sie w niej akcesoria.
Zaleca sie nagrzanie urzadzenia do temperatury 200°C
na okoto godzine, najlepiej przy zastosowaniu funkgcji
“Szybkie nagrzew.". Aby prawidtowo ustawi¢ te funkcje,
nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wiaczyc¢ kuchenke, wcisngé : Na wyswietlaczu
pokaze sie ostatnio uzywana gtéwna funkcja lub menu
gtéwne.

Funkcje mozna wybiera¢, naciskajac ikone jednej z
gtéwnych funkcji lub przewijajagc menu.

Aby wybra¢ funkcje znajdujaca sie w menu, wcisnagé¢ +
lub —, po czym zatwierdzi¢ przyciskiem v .

PRS
®

°C

1ERM00&EG+MF

Uwaga: Po wybraniu danej funkgji, wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z nich.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zgdanej funkcji mozna zmienic jej
ustawienia. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniaé. Wcisniecie «
pozwala ponownie zmieni¢ poprzednie ustawienie.
ZASILANIE / TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA

Z &

e
|'||_|w

MOC MW ~

Gdy na ekranie miga wartos¢, wcisna¢ 4+ lub —, by
ja zmieni¢, a nastepnie nacisna¢ v , by potwierdzic i
przejs¢ do kolejnych ustawien (jesli to mozliwe).

W ten sam sposéb mozna ustawi¢ poziom grillowania:
Istniejg trzy zdefiniowane poziomy mocy dla
grillowania: 3 (wysoki), 2 (Sredni), 1 (niski).

CZAS TRWANIA

gy O

CZAS TRWANIA

Gdy na ekranie miga ikona @ ,wcisng¢ + lub —

, by ustawi¢ wybrany czas gotowania i potwierdzi¢,
wciskajac v .

Uwaga: Mozna zmieni¢ czas ustawiony w trakcie gotowania,
naciskajac @ :Wcisna¢ + lub — , aby dostosowac wartosc¢ i
zatwierdzi¢, naciskajac v .

Korzystajac z funkcji bez mikrofali, nie trzeba ustawiac
czasu pieczenia, jesli chce sie piec w trybie recznym
(bez okreslonego czasu): Wcisng¢ v lub [>], aby
zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje.

Wybor tego trybu uniemozliwia zaprogramowanie
opdznionego startu.

KONIEC (OPOZNIONY START)

Po ustawieniu czasu zakonczenia funkcje, ktére nie
aktywuja mikrofali (np. Grill lub Turbogrill), poprzez
zaprogramowanie zakonczenia pieczenia umozliwiaja
opOznienie aktywowania funkcji. W funkcjach
aktywujacych mikrofale czas zakonczenia jest rowny
czasowi trwania.

Gdy ikona @ miga, wyswietlacz pokazuje czas
zakonczenia pieczenia.
/Q\
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KONIEC

Wcisna¢ + lub —, aby ustawi¢ zadany czas
zakonczenia pieczenia, a nastepnie wcisng¢ v , aby
zatwierdzi¢ i uruchomi¢ funkcje. Wiozy¢ potrawe

do komory i zamkna¢ drzwiczki: Funkcja wiaczy sie
automatycznie po uptynieciu czasu obliczonego tak,
aby cykl pieczenia zakonczyt sie o ustalonej godzinie.
Uwaga: Programowanie czasu opdznienia gotowania/pieczenia
powoduje wytgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik
stopniowo nagrzewa sie do wybranej temperatury, o 0znacza,
Ze czas pieczenia jest nieco wydtuzony. W trakcie oczekiwania
mozna nacisna¢ 4+ lub — , aby ponownie dostosowac czas
zakonczenia, lub wcisna¢ <, aby zmienic inne ustawienia.
Wiskajac w celu wyswietlenia informadji, moZliwe jest
przejscie od czasu zakoriczenia do czasu trwania.

6" SENSE

Te funkcje automatycznie wybieraja optymalny
tryb pieczenia, moc, temperature i czas trwania dla
wszystkich dostepnych potraw.

sssss

2. MIESO

Jedli jest to konieczne, wystarczy jedynie wskazac cechy
produktu i cieszy¢ sie wspaniatym efektem.

CIEZAR / PORCJE
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KILOGRAMY

Aby poprawnie ustawi¢ funkcje, nalezy kierowac

sie wskazoéwkami na wyswietlaczu. Gdy pojawi sie
odpowiedni komunikat, wcisng¢ + lub — , aby ustawi¢
zadana wartos¢, po czym zatwierdzi¢ przyciskiem v/ .
Niektdre funkcje 6™ Sense nie wymagaja wprowadzania
ilosci: dzieki zastosowaniu inteligentnego czujnika
wilgotnosci kuchenka moze automatycznie dostosowac
czas pieczenia do ilosci potrawy.

WYPIECZENIE

Funkcje 6™ Sense umozliwiaja dostosowanie stopnia
dogotowania potrawy.

—%& ,,,,,
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WYPIECZENIE

Gdy pojawi sie odpowiedni komunikat, wcisng¢ +
lub —, aby wybrac¢ zadany poziom pomiedzy lekkim/
niskim (-1) i ekstra/wysokim (+1). Wcisna¢ v lub =],
aby zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje.

6 Whjr/lﬁool



3. WLACZANIE FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe
sg odpowiednie lub po zaprogramowaniu zadanych
ustawien, wcisng¢ [>] w celu aktywowania funkgji.

Po kazdym ponownym wcisnieciu przycisku [>] czas
gotowania wydtuza sie o kolejne 30 sekund (przy
funkcjach, ktére nie aktywuja mikrofali, wydtuzenie
Czasu wynosi 5 minut).

Po wcisnieciu [>] w fazie opdznienia piekarnik pominie
te faze i natychmiast uruchomi funkgje.

Uwaga: W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang
funkgje, wciskajac przycisk .

Jedli urzadzenie jest gorace, a funkcja wymaga
konkretnej temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat. Wcisna¢ « , aby powrécic

do poprzedniego ekranu i wybra¢ inng funkcje lub
poczeka¢ do catkowitego ostygniecia.

JET START

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, nacisna¢ ], aby

na 30 sekund uruchomi¢ prace urzadzenia z funkcja
mikrofal o petnej mocy (900 W).

4. NAGRZEWANIE
Funkcja termoobiegu wymaga fazy nagrzewania:

Po wiaczeniu funkcji wyswietlacz pokazuje, ze faza
wstepnego nagrzewania jest aktywna.

g--i--
NAGRZEWANIE

Po zakonczeniu tej funkgji urzadzenie wyda sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat,
ze piekarnik osiaggnat ustawiong wartos¢ temperatury
umozliwiajgcg umieszczenie potrawy wewnatrz
urzadzenia.

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢
potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczac
pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy
wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego
nagrzewania. Zawsze mozna zmieni¢ zadana
temperature za pomoca + lub —.

5.WSTRZYMAJ PIECZENIE / DODAJ, OBROC LUB
SPRAWDZ POTRAWE

PAUZA

Po otwarciu drzwiczek pieczenie zostanie chwilowo
wstrzymane poprzez dezaktywowanie elementéw
grzejacych.

Aby wznowi¢ proces gotowania, zamknga¢ drzwiczki i
wcisng¢ [>].

Uwaga: Korzystajac z funkgji 6™ Sense’, nalezy otwiera¢ drzwiczki
jedynie wtedy, kiedy zostanie podany taki komunikat.
DODAWANIE, OBRACANIE LUB MIESZANIE PRODUKTU
Niektore z przepiséw 6™ Sense wymagaja dodania
jedzenia po fazie nagrzania lub uzupetnienia sktadnikéw

|
. PL
po zakonczeniu gotowania. Pojawia sie komunikaty

dotyczace koniecznosci obrécenia lub wymieszania
zywnosci podczas gotowania.

-ﬂ&

OBROC POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka mowigca o koniecznosci
wykonania czynnosci.

Otworzy¢ drzwiczki, wykona¢ czynnos¢ wskazang na
wyswietlaczu i zamkna¢ drzwiczki, po czym wcisnac
[>], aby kontynuowac gotowanie.

Uwaga: Jesli wymagane jest obrécenie lub wymieszanie
zywnosci i jesli po uptywie dwoch minut od komunikatu nie
zostanie wykonana zadna czynnos¢, kuchenka wznowi
gotowanie. Faza "DODAJ POTRAWE" trwa dwie minuty: Jesli nie
zostanie wykonana zadna czynnos¢, funkcja zakonczy sie.

6. KONIEC GOTOWANIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajg, ze gotowanie zostato zakonczone.

Z %

KONIEC

Wcisna¢ [>], aby kontynuowac gotowanie w trybie
recznym, zwiekszajgc czas stopniowo o 30 sekund

(w funkcji z mikrofalg) lub o 5 minut (w funkcji bez
mikrofali) lub wcisng¢ + , aby wydtuzy¢ czas pieczenia
do nowo ustalonego czasu trwania. W obu przypadkach
wartosci gotowania zostang zachowane.

Po nacisnieciu [>] gotowanie rozpoczyna sie na nowo.
. ULUBIONE

Aby ufatwic sobie korzystanie z urzadzenia, mozna
zapisa¢ w jego pamieci do 9 ulubionych funkgji.

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie

wyswietlony komunikat z prosba o zapisanie funkgcji na
liscie ulubionych, pod numerem od 1 do 9.

DODAC ULUBIONE?

Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i zapisac
biezace ustawienia do wykorzystania w przysztosci,
nalezy nacisng¢ v , aby ignorowac nacisna¢ «a.

Po wcisnieciu v wcisng¢ + lub — , aby wybraé numer
pozycji i zatwierdzi¢ przyciskiem v .

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej funkgji
na danym numerze.

Aby w pdzniejszym czasie wywotac zapisane funkcje,
nacisna¢ QO : Na wyswietlaczu pojawi sie lista
ulubionych funkgji uzytkownika.

Whjr/lﬁool 7



2.GRILL
Zapomoca + lub — wybrac funkcje, zatwierdzi¢,
naciskajac v , a nastepnie nacisng¢ [>], aby
uaktywnic.

.SMART CLEAN

Przed uruchomieniem tej funkcji wyjac z urzadzenia
wszystkie akcesoria (z wyjatkiem talerza obrotowego).

Wcisna¢ R, aby uzyskac dostep do funkcji “Smart
Clean”

—%k&

(!
L (M
Smart Clean

Wcisna¢ [>], aby aktywowad funkcje czyszczenia: Na
wyswietlaczu pojawig sie sekwencje czynnosci, ktére

nalezy przeprowadzi¢ przed rozpoczeciem czyszczenia.

Po zakonczeniu wszystkich czynnosci wcisna¢ v .
Jesdli jest taka koniecznos$¢, do dolnej czesci naczynia
do gotowania na parze dotaczonego do zestawu

lub do pojemnika o przeznaczeniu do kuchenek
mikrofalowych nala¢ szklanke wody pitnej i zamkna¢
drzwiczki.

Po ostatnim zatwierdzeniu wcisna¢ [>], aby rozpoczac
cykl czyszczenia.

Po zakonczeniu usunac pojemnik, zakonczyc¢
czyszczenie za pomocg gltadkiej szmatki i wytrzec
whnetrze urzadzenia do sucha za pomoca szmatki z
mikrofibry.

. MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, wyswietlacz moze
stuzyc¢ za czasomierz. Aby wiaczyc¢ te funkcje, nalezy
upewnic sie, ze kuchenka jest wytaczona, i nacisng¢ +
lub — :lkona & bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

7

7|

.
i
MINUTNIK

Nacisna¢ + lub —, by ustawi¢ zadany czas, a nastepnie

wcisna¢ v , by rozpoczac odliczanie czasu.
Gdy tylko minutnik zakoriczy odliczanie wybranego

czasu, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie

sie sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Minutnik nie wigcza zadnego z cykli gotowania. Nacisnac

=+ lub —, by zmieni¢ czas ustawiony w timerze.

Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybrac i
wigczyc funkcje. Nacisnac , aby wigczy¢ piekarnik, a
nastepnie wybrac zadang funkcje.

Po uruchomieniu funkcji czasomierz bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie
samej funkgji.

W trakcie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (wida¢
jedynie ikone @), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby
przywrdci¢ ekran minutnika, wcisngé , przerywajac
obecnie aktywna funkcje.

. BLOK. KLAWIATURY

Aby zablokowac przyciski, wcisnac i przytrzymac

<« przez co najmniej pie¢ sekund. Powtdrzenie tej
procedury spowoduje zdjecie blokady klawiatury.

s O
| ® 0 1o
BLOK. KLAWIATURY

Uwaga: Funkcje te mozna wigczyc¢ réwniez podczas
przygotowywania potrawy. Ze wzgledéw bezpieczenstwa w
kazdym momencie piekarnik mozna wytaczy¢, wciskajac .

8 Whjr/lﬁool



6 TABELA PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

KLASA ZYWNOSCI / PRZEPISY AKCESORIA 1LOSC INFORMACJE DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW
N<: . ‘ ‘ . N ,
- = < B . Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac doskonate przyrumienienie, pola¢
<5 Lasagne + 410 porqj sosem beszamelowym i posypac serem
Z5:
<Q:
B
=\ .
& <§( : Mrozona lasagne 500g-12kg Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdja¢ cafa folie aluminiowa
N =
: — Ustawic zalecany czas gotowania dla ryzu. Dodac posolong wode i ryz do dolnej czesci
‘Ryz Uy 100-400g* naczynia do gotowania na parze i przykryc pokrywka. Uzy¢ 2-3 szklanek wody na kazda
: szklanke ryzu
: — Ustawic zalecany czas gotowania dla makaronu. Gdy urzadzenie wyswietli stosowny
.ﬁ * Makaron Uy 1-4 porgje * komunikat, doda¢ makaron i gotowac pod przykryciem. Uzy¢ okoto 750 ml wody na kazde
Q 100 g makaronu
- i o ) Dodac posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do gotowania na parze i przykry¢
CZ> : Quinoa —J 100-400g pokrywka. Uzy¢ 2 szklanek wody na kazda szklanke quinoa
°<C Orkisz o 100-400 Dodac posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do gotowania na parze i przykryc¢
ﬁ : —J 9 pokrywka. Uzy¢ 3-4 szklanek wody na kazda szklanke orkiszu
= . o S . . } .
- L o } Dodac posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do gotowania na parze i przykryc¢
'E : Jeczmien — 100-400g pokrywhka. Uzyc 3-4 szklanek wody na kazdg szklanke jeczmienia
o ) Dodac posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do gotowania na parze i przykryc¢
: Kuskus s 100-4009 pokrywka. Uzy¢ 2 szklanek wody na kazda szklanke kuskusu
: Owsianka 12 porge* W ppjgmn|ku o wysokich krawedziach umiescic¢ posolong wode i ptatki owsiane, wymieszac i
: wiozy¢ do komory
: . . < ) Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic czosnkiem i ziotami wedtug gustu. Po
: E Pieczefi wolowa + 8009-15kg zakoriczeniu pieczenia, przed rozkrojeniem, pozostawi¢ na przynajmniej 15 minut
{8 Stek - 26 571Uk Posmarowac o\ejem irozmarynem. Natrzec solg i czarnym pieprzem. Roziozy¢ réwnomiernie
: ;o na podstawce drucianej
: Hamburgery mrozone o 100-500g Przed rozpoczeciem procesu wstepnego nagrzewania, lekko nattuscic talerz Crisp
E Pieczeh wieprz. 800g-15kg Ppsmargwac olejem ba'ldz.roztoplonym rpas%em. Natrzec.sgla i pieprzem. Po zakonczeniu
= pieczenia, przed rozkrojeniem, pozostawic na przynajmniej 15 minut
: O p . . .. p . .
: g_ Zeberka 700g-12kg Ppsmarowa; olejemi doprz?vvlc wedtug gustu. Ngtrzec solgi pieprzern. Roztozy¢
S réwnomiernie na talerzu Crisp, strong z kos¢mi skierowang ku dotowi
= Boczek 50-150g Roztozy¢ rdwnomiernie na talerzu Crisp
e e B e e e -
a Pieczony kurczak 800g-25kg Posmgroyva; olejemi dppravwc wedtug gustu. Natrze¢ solg i pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku
= czescig piersiowg do gory
X e
o . ) Posmarowac olejem i doprawic¢ wedtug gustu. Roztozy¢ rownomiernie na talerzu Crisp, strong
§ Kawatki © 4009-12kg ze skora skierowang ku dotowi
=]
< Filety na parze @ 300-800g* Roztozy¢ réwnomiernie w koszyku naczynia do gotowania na parze
Filety smazone w panierce O+ 100-500¢g Posmarowac olejem. Roztozy¢ rdwnomiernie na talerzu Crisp
: . Umiesci¢ hot dogi w dolnej czesci naczynia do gotowania na parze i zalac je woda.
D 558 . %
5 Hot dogi — 48571k Podgrzewac bez przykrycia
R
CE o . ) . Przygotowac wedtug ulubionego przepisu i umiesci¢ w formie do pieczenia chleba,
P © Pieczen rzymska 48 porqi dociskajac, by zapobiec tworzeniu sie ,kieszonek powietrznych”
: C . . Ry . z
P 8 Kielbaskii paréwki o 200-800g Przed rozpoczeciem procesu wstepnego nagrzewania, lekko nattuscic talerz Crisp. Naktuc

kietbaski widelcem, aby zapobiec ich pekaniu

* sugerowana ilos¢. Nie otwierac¢ drzwiczek podczas przygotowywania potrawy.

AKCESORIA

Poj.

odpowiedni
do piekar./mf

=

Naczynie do got.
na parze
(kompletne)

L858 2
]\ 1

Naczynie do got. na

parze

(dolna czes¢ i pokrywka)

T}
—J

Naczynie do got.

Ruszt Prostokatna tacka )
na parze druci ; . Talerz Crisp
. ruciany do pieczenia
(dolna czes¢)
Uy <5 — o
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KLASA ZYWNOSCI / PRZEPISY AKCESORIA ILoSC INFORMACJE DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW
Ryba w catosci @ 600g-1.2kg Posmarowac olejem. Doprawic sokiem z cytryny, czosnkiem i pietruszkg
o Filety rybne @ 300-800g* Roztozyc réwnomiernie w koszyku naczynia do gotowania na parze
AN
®  Stekirybne @ 300-800g* Roztozy¢ réwnomiernie w koszyku naczynia do gotowania na parze
:© . . ., . . . L
Y Z Matze @ 4009-10kg Przed pieczeniem Fiopravwc olejem, pieprzem, czosnkiem cytrynowym i pietruszka.
: Dobrze wymieszac
Krewetki @ 100-600g Roztozy¢ réwnomiernie w koszyku naczynia do gotowania na parze
>
m:
=
==3

Ryba w catosci + 600g-12kg Posmarowac olejem. Doprawic¢ sokiem z cytryny, czosnkiem i pietruszka
2
o
o
g Zapiekanka mroz. =8 600g-12kg | Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdjg¢ catg folie aluminiowa
Ryba z frytkami - mrozone () 1-3 pordji Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp, na przemian filety rybne i ziemniaki
£ Ryby mrozone o 100-5009 Roztozy¢ rownomiernie na talerzu Crisp
8
E Paluszki mrozone o 100-500¢g Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
Steki rybne o 300-800g Przed rozpoczeciem procesu wstepnego nagrzewania, lekko nattuscic talerz Crisp.
Doprawic steki rybne olejem i posypac je ziarnami sezamu
Ziemniaki kroj. 4+ P 300g-12kg Przed umieszczeniem w komorze pokroi¢ na kawatki, doprawic olejem, solg i ziotami
3 todeczki ziemn. o 300-8009 Przed umieszczeniem w komorze pokroi¢ na todeczki, doprawic olejem, solg i ziotami
o o o : U . :
N Warzywa nadziewane 600g-22kg Wyjac ffyzecqu MiaZsz z warzyw nape@qe mleszankg samego'm@zszu,lmlelon('ego
g miesa i rozdrobnionego sera. Przyprawi¢ wedtug uznania czosnkiem, solg i ziotami
Burger warzywny - o 2-6 sztuk Lekko nattuécic talerz Crisp

Pokroi¢ i umiesci¢ w duzym pojemniku. Przyprawic solg, pieprzem i zalac¢ smietana.

_ Ziemniaki + S 4-10 pordji Posypac serem
< Pokroi¢ na kawatki i umiesci¢ w wiekszym pojemniku. Przyprawic solg, pieprzem i zala¢
S Brokuty =6 600g-15kg e . erszym poj -Hrayp 4 piep
2 $mietana. Posypac serem
'6- ' P « s e . . . .. . . .
kS Kalafior 600g-15kg E’okrom‘ na kawa’rk[ i umiesci¢ w wiekszym pojemniku. Przyprawic solg, pieprzem i zala¢
$mietana. Posypac serem
Zapiekanka mroz. 400g-800g  Wyjac danie z opakowania i dokfadnie zdjac cafg folie aluminiowa
Warzywa mrozone @ 300-800g* Roztozyc réwnomiernie w koszyku naczynia do gotowania na parze
o Ziemniaki @ 300g-1kg* | Pokroi¢ na kawatki. Roztozyc rownomiernie na dnie naczynia do gotowania na parze
: N
8 Brokuty @ 200-500g* Pokroi¢ na kawatki. Roztozy¢ réwnomiernie w koszyku naczynia do gotowania na parze
. ©
© 2 Marchewka @ 200-500g* Pokroi¢ na kawatki. Roztozyc rownomiernie w koszyku naczynia do gotowania na parze
Kalafior @ 200-500g* Pokroi¢ na kawatki. Roztozyc réwnomiernie w koszyku naczynia do gotowania na parze
Ziemniaki mroz. o 200-5009 Roztozyc réwnomiernie na talerzu Crisp
o Pokroi¢ i moczy¢ 30 minut w zimnej, solonej wodzie. Umy¢, osuszyc i zwazy¢. Zmieszac z
Q Baktazan O+ S 200-600g olejem, okoto 10 g na kazde 200 g suchego baktazana. Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu
S Crisp
Cukinia = 200-500g Pokroi¢, zwazy¢ i zmieszac z olejem, okoto 10 g na kazde 200 g suchej cukinii. Doprawic¢

solg i czarnym pieprzem. Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp

* sugerowana ilos¢. Nie otwierac drzwiczek podczas przygotowywania potrawy.

Poj. Naczynie do got. Naczynie do got. na Naczynie do got. RUsst Prostokatna tacka
odpowiedni na parze parze na parze druci do oi . Talerz Crisp
AKCESORIA | do piekar/mf  (kompletne)  (dolna czes¢ i pokrywka)  (dolna czes¢) ruciany O pieczenia
wy o Wy S — (>
10
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KLASA ZYWNOSCI / PRZEPISY AKCESORIA 1LOSC INFORMACJE DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW
Przygotowac ciasto z 250 g maki, 150 g masta, 100 g cukru, 1 jajka, 25 g kakao, soli i proszku
: Ciastka czekoladowe o T wypiek do pieczenia. Dodac¢ aromatu waniliowego. Pozostawi¢ do ostygniecia. Rozwatkowac do
: grubosci 5 mm, wyciac zadane ksztatty i roztozy¢ rdwnomiernie na talerzu Crisp
: Przygotowac ciasto ze 180 g maki, 125 g masta i 1 jajka. Wypetnic ciastem talerz Crisp i na
< :Ciasto owocowe o T wypiek tak przygotowanym spodzie utozy¢ 700-800 g pokrojonych owocdw, wymieszanych z
E : cukrem i cynamonem
é Ciasto owocowe mroz. o 300-800¢g Wyja¢ danie z opakowania i dokfadnie zdja¢ catg folie aluminiowa
> Kompot owocowy @ 300-800 ml * dObrac owoce iusunac z nich gniazda. Pokroi¢ na kawatki i umiesci¢ w koszyku naczynia
W 3 0 gotowania na parze
(%] X
E : Pieczone jabtka 4-8 sztuk Usunac srodki i wypeti¢ marcepanem lub cynamonem, cukrem i mastem
g - Przygotowac wedtug ulubionego przepisu, korzystajac z pojedynczego pojemnika.
: Goraca czekolada 8 porq Przyprawic¢ wanilig lub cynamonem. W celu zwiekszenia gestosci, dodac skrobi kukurydzianej
 Brownies 1 wypiek Przy_gotovvac vv.ed’fug‘ulublonego przepisu. Rozwatkowac ciasto na blasze pokrytej
: papierem do pieczenia
: Wytozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego spod butka tarta, by
: Ciasto owocowe +S$ 800g-15kg  wchioneta sok wyciekajacy zowocdw. Wypetni¢ masa przygotowang ze swiezych,
: krojonych owocdw zmieszanych z cukrem i cynamonem
o - Mufinki L 1 wypiek Kor;ystajac z ulubionego przepisu, przygotowac ciasto na 16*1}8 sztuk iwlacjedo
W papierowych foremek. Roztozy¢ rdwnomiernie na blasze do pieczenia
I . . Przygotowac bezttuszczowe ciasto biszkoptowe o wadze 500-900 g. Wla¢ na wytozong
(W] .
p : Biszkopt w formie + 1 wypiek papierem do pieczenia i nasmarowang ttuszczem blache do pieczenia
Z) : Butki mrozone N T wypiek Wyja¢ danie z opakowania. Roztozy¢ réwnomiernie na blasze do pieczenia
O Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na pieczywo lekkie. Przed wyrosnieciem
: Chleb tostowy w formie -~ 1-2 sztuk umiesci¢ w formie do pieczenia chleba. Uzy¢ funkcji piekarnika przeznaczonej specjalnie
: do wyrastania
Babeczki o 1 wypiek Uformowac jedng vv@kszq babeczke lub mniejsze babeczki i utozyc je na wysmarowanym
3 ttuszczem talerzu Crisp
Przygotowac ciasto na pizze, uzywajac 150 ml wody, 15 g swiezych drozdzy, 200-225 g
Pizza -6 porci maki, soli i oleju. Pozostawi¢ do wyrosniecia, korzystajac ze specjalnej funkgji piekarnika.
— pord Rozprowad?zi¢ ciasto na lekko nattuszczonej blasze do pieczenia. Dodac dodatki, np.
pomidory, ser mozzarella i szynke
: Pizza - cienkie ciasto mrozona o 250-500g* | Wyjac danie z opakowania i doktadnie zdjac cafg folie aluminiowa
< Pizza - grube ciasto mrozona o 300-800g* Wyjac danie z opakowania i doktadnie zdja¢ cata folie aluminiowa
@ :Pizza chtodzona o 200-500g Wyja¢ danie z opakowania. Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
= i . ) Wytozy¢ talerz Crisp ciastem, naktuwajac je widelcem. Przygotowac nadzienie do quiche
,<\E‘ : Quiche lorraine o 1 wypiek lorraine, uwzgledniajac taka ilos¢ skfadnikdw, by powstato 8 porcji
N o
& : Placekznadzieniem (@] 200-800g Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdja¢ catg folie aluminiowa
: mrozone
. . Wytozy¢ ciastem naczynie pozwalajace na wypiek 8-10 pordji ciasta, naktuwajac ciasto
: Stone ciasta + &R 1 wypiek widelcem. Wypetni¢ nadzieniem przygotowanym wedtug ulubionego przepisu
: Przygotowac mieszanke krojonych warzyw. Skropic¢ olejem i smazy¢ na patelni przez
: Strudel warzywny () 800g-15kg 15-20 minut. Pozostawi¢ do ostygniecia. Dodac $wiezy ser i doprawic solg, octem
: balsamicznym i przyprawami. Zawing¢ nadzienie w ciescie, zaginajac zewnetrzng czes¢
Popcorn ) 90-100g* Naczynie parowe nalezy zawsze kfas¢ na talerzu obrotowym. Przygotowywac tylko jedna
: torebke na raz
i Skrzydetka kurczaka mrozone () 300-600g*  Rozlozy¢ rdwnomiernie na talerzu Crisp
Z
L :Kawatki kurczaka mrozone = €5 + % 200-600g | Rozlozy¢ réwnomierie na talerzu Crisp
e Ser panierowany - o 100-400g Prged pieczeniem, posmarowac ser odrobing oleju. Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu
& :mrozony Crisp
=< Krazki cebuli mrozone (G 100-500¢g Rozfozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
< Jajecznica 2-10 sztuk Przygotowac wedtug ulubionego przepisu, korzystajac z pojedynczego pojemnika
Jaja sadzone o 1-6 sztuk Przed rozpoczeciem procesu wstepnego nagrzewania, lekko nattuscic talerz Crisp
:Omlet o T wypiek Przed rozpoczeciem procesu wstepnego nagrzewania, lekko nattuscic talerz Crisp

* sugerowana ilos¢. Nie otwierac drzwiczek podczas przygotowywania potrawy.

AKCESORIA

Poj.
odpowiedni
do piekar./mf

=

Naczynie do got.

na parze
(kompletne)

P
v

Naczynie do got. na

Naczynie do got.

Ruszt Prostokatna tacka '
parze na parze druciany do pieczenia Talerz Crisp
(dolna czesc¢ i pokrywka) (dolna czes¢)
© oy - o
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CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia, upewnic sig, ze
urzadzenie ostygto.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie stosowac

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE | ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha $ciereczka.

«  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Regularnie, w szczegdlnosci po wylaniu sie
ptynow, nalezy wyja¢ talerz obrotowy oraz jego
podstawke i umy¢ dno urzadzenia, usuwajac
ewentualne resztki potraw.

« Wiaczy¢ funkcje ,Smart Clean” w celu jak
najlepszego wyczyszczenia wewnetrznych

USUWANIE USTEREK

urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowac welny szklanej, szorstkich ggbek lub
sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

powierzchni.

« Grill nie wymaga czyszczenia, gdyz wysoka
temperatura powoduje spalanie wszelkich
zabrudzen. Zaleca sie regularne korzystanie z tej
funkcji.

AKCESORIA

Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem talerza Crisp, moga
by¢ myte w zmywarkach.

Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z fagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzec Sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczeka¢, az ostygnie.

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata.

Urzadzenie odtaczone od zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtaczone do sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢,
czy usterka nie ustapita.

Piekarnik wydaje gtosne dzwieki, nawet

jesli jest wytaczony. wiaczony.

Wentylator chtodzacy jest

Otworzy¢ czy przytrzymac drzwiczki lub odczeka¢, az
urzadzenie zakonczy proces chtodzenia.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po ktérej

nastepuje liczba. Btad oprogramowania.

Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, sprawdzajac,
czy usterka nie ustapita. Sprébowac przywrécic,UST.
FABRYCZNE" z poziomu menu ,USTAWIENIA". Skontaktowac
sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i poda¢ numer
nastepujacy po literze ,F"

Piekarnik nie nagrzewa sie.

DEMO.

Kiedy opcja “DEMO” jest wiaczona
("On"), wszystkie polecenia sg
aktywne, a wszystkie menu

sg dostepne, ale piekarnik nie
nagrzewa sie. Co kazde 60 s na
wyswietlaczu pojawia sie opcja

Z opcji USTAWIENIA wejs¢ do DEMO i wybra¢ OFF (Wytacz).

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zostac¢ pobrana ze
strony docs.whirlpool.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @WWWInstrukcje obstugi i konserwacji
mozna pobrac z naszej strony

docs.whirlpool.eu (mozliwe jest uzycie tegoﬂﬁ

kodu QR), podajac kod produktu. E

> Mozna rowniez skontaktowac sie z naszym
Serwisem technicznym.

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Dane kontaktowe znajduja

sie w instrukcjach gwarancji.
Kontaktujac sie z Serwisem
technicznym, nalezy poda¢ kody
z tabliczki znamionowej swojego
urzadzenia.

XXX/XXX

400011158690

Wydrukowano we Wtoszech
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