AKT 326 ANVANDNING AV FRITOSEN

I. Korg med krok for avrinnining och féllbart

: handtag
2. Oljebehillare
. 3. Fallbart, elektriskt varmeelement - 1600 W
i 4. Skyddslock
5. Vred for péslagning/avstangning - PA/AV
: 6. Termostatvred for installning av
oljetemperatur
| 7. Kontrollampa som visar att fritdsen ar PA
S [ 8. Kontrollampa som visar oljetemperaturen

Kontrollera att den spanning som anges pa typskylten ELEKTRISK ANSLUTNING

motsvarar natspanningen. De tekniska data som finns

pa typskylten pa hillens undersida finns dven har till Natspanning Ledare: antal och dimension
hoger.
oBer 230~ + (D HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?
.o .o o
FRITOSENS OCH BANKSKIVANS MATT (mm)
il —® - -

PLARD 230V ~ 50 Hz 1,6 kW

5019 319 62049/A For att fa stérsta mojliga utbyte av din nya spishill bér du lisa bruksanvisningen noggrant och férvara den som referens pa littillgianglig plats.

F()RSLAG TILL MILJOSKYDD

Atervinn férpackningsmaterialet

*  Forpackningsmaterialet kan atervmnas till 100%, vilket
framgar av &tervinningssymbolen ;™.

*  Hantera inte forpackningsmaterialet vardslost, utan ta ditt
ansvar och sortera och kassera det enligt de anvisningar
som finns vid &tervinningscentralen.

Kasserlng av uttjanta hushallsapparater
Denna produkt ar markt enligt Europadirektiv 2002/96/
EEG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE). Genom att
se till att denna produkt kasseras pa ritt sitt bidrar du till
att férhindra potentiella, negativa konsekvenser fér var
miljé och var hilsa.
Symbolen = p& produkten och p& de dokument som
medféljer produkten visar att denna apparat inte far
behandlas som hushdllsavfall. Den skall i stéllet limnas in p&
en limplig uppsamlingsplats for &tervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Hantera produkten i enlighet med
lokala bestimmelser om avfallshantering.
Mer information om hur denna produkt skall hanteras,
teranvindas eller atervinnas far du av kommunen, men
du kan dven kontakta den butik dar du kopte produkten.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
Fritésen dr endast avsedd att anvéindas fér matlagning i
hemmet. Inga andra anvandningsomraden 4r godkinda.
Tillverkaren frinséger sig allt ansvar fér olamplig
anvandning.

* Undvik att utsétta apparaten for vader och vind.

* Eventuella reparationer eller andra liknande atgérder far
endast utforas av behdrig tekniker.

* Vidrér aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var inte
barfota nar du anvander den.

¢ Atkomliga delar blir heta under anvandningen. For att undvika
brannskador, se till att barn halls borta fran apparaten.

* L3t aldrig barn eller personer med skador anvinda
fritdsen utan 6vervakning.

¢ Se till att barn inte leker med apparaten.

* Kontrollera att elektriska kablar fran andra apparater i
narheten av fritésen inte kommer i kontakt med dess heta
delar.

* Kontrollera alltid mat medan den tillagas. Olja och fett kan
overhettas och fatta eld!

* Ligg inte plastféremal, aluminiumfolie, trasor, papper
eller andra brandfarliga féremal i narheten av oljan da den
fortfarande ar varm.

* Ligg aldrig i vt mat i fritdsen.

* Kontrollera att det inte finns ndgot vatten pa
oljebehdllaren eller skyddslocket innan du bérjar anvinda
fritosen.

* Fryst mat ar ofta tackt med ett lager is som bor torkas
bort fore friteringen. Sank langsamt ned korgen s8 att
oljan inte kokar over.

* Ha aldrig vatten i nirheten av fritésen under
anvandningen - risk for olje-/vattenstink.

* Om oljan fattar eld, kvdv omedelbart flammorna med
hjalp av fritosens skyddslock och en torr handduk (anvand
inte vata trasor).

ANVANDA FRITOSEN FORSTA GANGEN

* Tabort den skyddande plastfilmen som finns pa vissa delar
av apparaten.

¢ Avlagsna noggrant eventuella limrester. Anvand inte
slipande rengéringsmedel som kan repa fritdsens yta.

* Lyft bort korgen, féll upp vairmeelementet och lyft bort
oljebehéllaren.

Diska och torka behdllaren och korgen noggrant
(resultatet blir bast i diskmaskinen).

Sitt tillbaka korgen, behdllaren och virmeelementet.
Fyll behdllaren med 3 liter vatten.

Vrid vredet till lage PA och termostatens vred till 150°C.
L&t fritésen vara pa tills vattnet bérjar koka och vrid sedan
bada vreden till lage AV.

L&t fritdsen svalna.

Toém behdllaren och torka bade behallaren och
varmeelementet omsorgsfullt.

Nu ar fritdsen redo att anvandas.

FYLLA PA OLJA

Ta bort korgen

Fyll behdllaren med cirka 2 liter olja. Om fett skall
anvindas maste det forst smaltas.

Fettet maste nd upp mellan maximi- och
minimimarkeringen pa behllaren.

Se till att varmeelementet &r nedsénkt sa langt det gar.

Viktigt: SIa aldrig pa virmeelementet om det inte ar
nedsankt i oljan.

KALLOMRADE

Under fritdsens varmeelement finns ett stort, kallt
omrade dir fasta partiklar kan avsittas.

Detta ger oljan langre hallbarhet och bittre resultat vid
friteringen, som blir jamn och utan branda fliackar.

SAKERHETSTERMOSTAT

Apparaten har en sdkerhetstermostat med manuell
aterstillning. Om ett fel uppstdr och temperaturen blir for
hog stianger termostaten av apparaten.

Kontakta Kundservice om s sker.

ANVANDNING AV FRITOSEN

Kontrollera olje- eller fettnivan: Oljan eller fettet maste nd
upp mellan minimi- och maximimarkeringen.

Se till att virmeelementet 4r nedsankt sa langt det gar.
Vrid det vanstra vredet till lige PA. Kontrollampan tinds.
Vrid termostatens vred till 5nskad temperatur.
Temperaturens kontrollampa tinds.

Nar temperaturens kontrollampa slocknar betyder det att
oljan eller fettet har uppnatt instilld temperatur och att
fritdsen ar redo for fritering. Kontrollampan tands och
slocknar under friteringen.

Innan maten liggs ner i korgen maste den torkas
noggrant. Om det kommer in vatten i den heta oljan kan
olja och vatten stanka ut, vilket ar mycket farligt.

Fyll korgen med maten som skall friteras och sank
ldngsamt ned korgen i oljan.

Varning: Om maten ar fér vat leder det till en valdsam
och farlig rokutveckling.

Né&r maten ar klar, lyft upp korgen, placera den pé stédet
och 13t all 6verflédig olja droppa av.
Torka bort all 6verflodig olja.

FORSIKTIGHETSATGARDER NAR FAST FETT
ANVANDS

Vissa friteringsfetter stelnar och blir fasta nar de svalnar.
Smalt fast fett sa har:

Gor ett hal i fettet, dnda ner till virmeelementet.
Sitt pa fritdsen pd 160°C i cirka en minut. Vrid sedan
termostatvredet till 0.

Fortsitt sa tills fettet har smailt helt.

Varning: Nar du smiilter fett mast du absolut se till att
viarmeelementet inte blir glodhett. Det finns namligen
risk att fettet fattar eld.

Viktigt:

Satt aldrig pa fritdsen nir virmeelementet &r i upplyft lige.
Om du rakar sitta pa fritdsen av misstag far du aldrig sanka
ner varmeelementet innan oljan eller fettet har svalnat.

Whirlpool &= & registered trademark of Whirlpool LSk,



TIPS FOR KORREKT FRITERING

- Olika matvaror kraver olika friteringstemperaturer, vilket
bor respekteras. Om temperaturen ar for lag blir den
friterade maten oljig och om temperaturen ar for hog blir
maten for hart stekt pa utsidan och ri pd insidan.

- Anvand specialolja av god kvalitet for friteringen. Anvand
inte blandfroéoljor.

- Sank inte ner korgen med maten som skall friteras i oljan
férran oljan har uppnatt korrekt temperatur (efter att
temperaturens kontrollampa har slocknat).

- Fyll inte korgen fér mycket. Annars sjunker
oljetemperaturen plétsligt och maten blir fet och ojamnt
stekt.

- Se garna till att all mat som skall friteras har samma
tjocklek. Om maten &r for tjock blir den inte genomstekt,
aven om den kanske ser god ut.

- Stora matbitar (kyckling, hel fisk, osv) miste vindas efter
halva koktiden.

- Torka maten (t.ex. potatis) noggrant fore friteringen.

- Fisk, kétt, grénsaker och annan mat som innehéller
mycket vatten skall paneras med strébréd eller mjél.
Skaka alltid av 6verflédiga brédsmulor och mjél.

- Salta inte maten i fritdsen.

- Taupp maten ur korgen efter friteringen: Annars blir den
friterade maten mijuk av fettdngorna som avgivs.

- Filtrera oljan eller fettet ett par gdnger efter anvindningen
och byt oljan eller fettet ofta.
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ANVANDNING AV SKYDDSLOCKET

* Vinta tills oljan har svalnat innan du ticker fritésen med
skyddslocket.

* For att skyddslocket skall kunna sittas pa plats maste
korgens handtag fillas in (Fig. A).

* For att filla upp handtaget igen, dra det utdt (Fig. B) tills
det klickar pa plats (Fig. C).

Viktigt:

Om oljan fattar eld, kviv omedelbart I8gorna med hjilp av

fritdsens skyddslock. Anvénd aldrig vatten i detta syfte,

eftersom vatten okar flambildningen.

BYTA FRITYROLJA

* Kontrollera regelbundet oljenivén. Lt aldrig oljan sjunka
under miniminivan.

* Byt olja regelbundet.

* Om oljan avger rok eller luktar illa under tillagningen bor
all olja bytas ut.

TOMNING AV BEHALLAREN

* To6m behdllaren nar oljan har svalnat.

* Gor s har for att ta bort behéllaren: Fall upp
virmeelementet och lyft behdllaren i handtagen. Téank pa
att det kan droppa olja nér du féller upp virmeelementet
och torka omedelbart bort eventuella droppar.

* Fdr att tdmma oljan tar du ett stadigt grepp om behdllaren
och tippar ut oljan frén ena hérnet.

* Om fast fett anvands maste virmeelementet fallas upp
innan fettet har stelnat.

KOKTIDSTABELL
Vidrdena som visas nedan ar ungefarliga. Tider och
temperaturer kan dven variera beroende pd matens kvalitet.

KOKTIDSTABELL
Mat som skall friteras l gi:ﬁ:; | T?,'E;) . ‘ (n11-|!:.)
Farsk mat
Skivad potatis | 800 [ 180 [ 6/8
Farsk mat som panerats med strobrod
[Blomkal i bitar 400/450 160 8/10
Skivade auberginer 250/350 170 6/8
Skivad zucchini 250/300 160 6/8
Kéttbullar (ungefar 7 st.) 400 160 6/8
Kotletter 220 160 7/9
Farsk mat som panerats i mjol
Tioarmad blackfisk 500 160 10/12
Sardiner 500 160 10/12
|Blackfisk 500 160 10/12
Kammusslor 400 160 7/9
Sjétunga 200 160 5/7
Fryst mat
Potatiskroketter 400 180 5/6
Skivad potatis 600 180 8/10
Blomkalsbitar som panerats i mjol 600 180 8
Auberginer som panerats i mjol 300 180 7
Zucchini som panerats i mjdl 300 180 12
Svamp som panerats i mjol 350 180 7
|ﬁskpinnar 300 180 4/6
|Kot|etter som panerats i strobrod 300 180 12

OBS! Nar du skaffat dig lite erfarenhet av den elektriska
fritésen blir du snart kapabel att avgéra hur linge olika
matvaror skall friteras for basta resultat.

RENGORING OCH UNDERHALL

¢ Stdng av fritdsen och vanta tills den har svalnat innan du
rengor den.

* Rengdr utsidan med en trasa som fuktats med hett vatten
och tval eller vatten och flytande rengéringsmedel. Se till
att sjilva behéllaren inte smutsas ner. Ta bort
oljebehllaren fér att underlitta rengdringen.

* Ytor i rostfritt stdl kan rengéras med specialprodukter.

* Anvind inte stilull eller produkter som ir slipande eller
fratande eller innehdller blekmedel.

* Torka genast bort sura och alkaliska &mnen (vinager, salt,
citronjuice, osv) som hamnar pa fritsens ytor.

* Det gér att diska oljebeh&llaren och korgen fér hand, men
det basta ar att diska dem i diskmaskinen.

* Rengdr virmeelementet mycket noggrant med en torr
trasa eller en trasa som fuktats i vatten. Flytta inte p3
temperaturgivaren.

* Var forsiktig sd att inget vatten trénger in i apparaten.

* Rengdr inte med dngrengdrare, eftersom det finns risk att
fukt tranger in i apparaten och gor den farlig.

VARNING

Fritdsen och nirstdende ytor blir mycket heta under
anvindningen och det finns ocks3 risk for att het olja
stanker ut.

Se till att barn vistas pa sékert avstand och se upp med
oljestank.

FELSOKNING

Oljan blir inte varm:
Kontrollera féljande:

- De tv3 kontrollamporna har slocknat. Om det inte &r
stréomavbrott betyder det att siakerhetstermostaten
har tratt i funktion, Ring Kundservice.

- Kontrollampan "PA" lyser och oljetemperaturens
kontrollampa ar slackt.

- Termostatvredet star pa "0".

Oljan kokar oéver:
Kontrollera féljande:

- Korgen har sinkts ner i oljan for snabbt.

- Oljan ndr éver maximimarkeringen.

- Det ar for mycket mat i korgen.

Det luktar obehagligt:
- Oljan eller matfettet ar gammalt och behover bytas.

KUNDSERVICE

Innan du kontaktar Kundservice:

*  Undersdk om du kan I6sa problemet p3 egen hand med
hjélp av de forslag som ges i avsnitt “Se till att barn vistas
pa sikert avstdnd och se upp med oljestink.”.

Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bér du

kontakta nirmaste Kundservice.

Var beredd att limna féljande information:

*  en kort beskrivning av felet,

*  typ av spishéll och exakt modell,

*  servicenumret (dvs numret som finns efter ordet
Service pa typskylten, som &r placerad under sjilva
spishillen). Servicenumret finns dven i garantihiftet.

* fullstandig adress,

* telefonnummer.

Om det blir nédvindigt med en reparation bér du kontakta

en auktoriserad servicefirma (vilket garanterar att original

reservdelar anvinds och att reparationerna utférs pé korrekt
sétt).

Underldtenhet att félja dessa anvisningar kan medféra

att produktens sakerhet och kvalitet dventyras.
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INSTALLATION

Rekommendationer
Viktigt: Skilj alltid fritésen fran elnitet innan nagot
installations- eller underhillsarbete gérs.

Elanslutningarna maste géras innan apparaten ansluts till
elndtet.

Installationen maste goras av en behérig tekniker i
enlighet med tillverkarens instruktioner och gillande
lokala bestimmelser.

Packa upp fritdsen och kontrollera sedan att den inte har

skadats under transporten. Om du ar tveksam,
kontakta kundservice.

Foérbereda kéksskapet foér inbyggnad

Saga ut dppningen i bankskivan och se till att allt
sdgarbete &r klart innan du sitter apparaten pa plats.
Rengér noggrant efterdt och se till att det inte finns kvar
flisor eller sdgspan som skulle kunna hindra apparatens
funktion.

Binkskivan som fritésen skall monteras i maste ha en
tjocklek pa min. 30 och max. 50 mm.

Satt in en skiljepanel under fritosen. Se till att panelen ar
pa minst 20 mm avstand fran fritdsens botten och att
den ar odtkomlig fér anvandaren.

Om fritésen skall installeras i ndrheten av ett hogt koksskap
maste koksskapet placeras pd minst 100 mm avstand fran
fritdsens kant.

Skar ut en 6ppning med angivna métt i bankskivan.

Fast den medféljande téatningen runt hillen (om den inte
redan sitter pa plats). Rengér férst noggrant ytan dar
tatningslisten skall sitta.

Viktigt: Ta bort all skyddande plastfilm fran fritdsen fore
installationen.

Kontrollera att dppningen i bankskivan dar fritésen skall
placeras har de matt som framgar av méttritningen och att
inga mattgranser 6verskrids.

Anvind aldrig vald fér att sitta in fritdsen i bankskivan.

Vid installationen skall medféljande beslag och
skruvar anvandas.
Placera hillen i 6ppningen som sdgats ut i bankskivan
enligt métten som anges pa férsta sidan.

OBS! Nitkabeln maste vara tillrackligt 13ng fér att kunna dras
upp och sittas pa plats.

2. Anvind de medfdljande beslagen (A) for att forankra

hallen.

MONTERING

3.

Sitt in beslagen p3 avsedd plats i borrhélen som pilen
pekar pd och fist dem med hjilp av skruvarna p& s&dant
satt att det passar bankskivans tjocklek (se fig. 1).

Elektrisk anslutning

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta apparaten till
jord.

Elanslutningen maste géras av behérig tekniker i
enlighet med tillverkarens anvisningar och gillande
lokala bestimmelser.

Installatéren ar ansvarig for att den elektriska
anslutningen av hillen gors pa korrekt sitt och att
tillimpliga sakerhetsbestammelser foljs.

For att siakerhetsdirektiven skall uppfyllas méste en
enpolig strémbrytare med minst 3 mm kontaktavstand
anvandas.

Anvind inga adaptrar eller forlangningssladdar.

De elektriska komponenterna skall vara odtkomliga
efter installationen.

Anslutning till elndtet

Obs! Den gula/gréna jordledaren (B) maste anslutas till
skruven. Om nitkabeln dnnu inte anslutits:

skala av ca. 70 mm isolering fran nitkabeln
skala av ca. 10 mm isolering fran kablarna

Oppna kopplingsdosan (C) genom att trycka in
sidoflikarna med ett lampligt verktyg.

Satt in nitkabeln (D) i klimma (E) och anslut kablarna
till kopplingsdosan.

Stang locket till kopplingsdosan.

Nér elanslutningen &r klar sitts spishallen in ovanifran
och fasts med beslagen enligt illustrationen i figur 1.

EU-férsikran om éverensstaimmelse C €

Denna spishill ar avsedd att komma i kontakt med
livsmedel och uppfyller kraven i EEG-direktiv 89/109.

Denna spishall ar endast avsedd att anvandas for
matlagning. All annan anvandning (t.ex. fér uppvarmning
av ett rum) ar olamplig och riskfylld.

Denna spishéll har designats, tillverkats och
marknadsférts i verensstimmelse med:

- Sakerhetskraven i “lagspanningsdirektiv”’ 73/23/EEG,
- Skyddskraven i EMC-direktiv 89/336/EEG,
- Kraven i direktiv 93/68/EEG.

Placera medféljande tatning runt spishallen enligt bilden efter
att ha rengjort ytan.

Top 50 mm

Fig. |




