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Ce Zelite celovitejSo pomog, vas prosimo,
=) daizdelek registrirate na spletni strani
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navodila.

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

1. Upravljalna plosca
2. Ventilator

3. Okrogli grelnik
(ni viden)

4. Vodila za pekace
(visina je navedena na sprednjem
delu pecice)

Vrata
Zgorniji grelnik/zar
Lu¢

© N oW

Mesto vstavljanja sonde za meso
(Ce je na voljo)

9. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)

10.Spodniji grelnik
(ni viden)

UPRAVLJALNA PLOSCA
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1. LEVI PRIKAZOVALNIK

2.LUC
Za vklop in izklop Zarnice.

3. VKLOP/IZKLOP

Tipka, s katero lahko kadar koli
vklopite/izklopite pecico oz.
prekinete aktivno funkcijo.

4.NAZA)
Tipka za vrnitev v predhodni meni
pri urejanju nastavitev.

23 4 5 6 78

5. VRTLJIVI GUMB/GUMB 6TH
SENSE

Uporabljajte ga za pomikanje

med funkcijami in nastavitev

vseh parametrov priprave hrane.

S Britiskom na gumb @ lahko
izbirate, nastavljate, potrjujete in
dostopate do funkcij ali parametrov
ter zazenete program priprave.

6. TEMPERATURA
Za nastavitev temperature.

9
7. CAS

Za nastavitev ali spreminjanje ure in
nastavitev casa priprave.

8. START

Tipka za zagon funkcij in potrditev
nastavitev.

9. DESNI PRIKAZOVALNIK
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PRIBOR

RESETKA

PRESTREZNI PEKAC

UNIVERZALNI PEKAC

. DRSNA VODILA *
: (SAMO PRI NEKATERIH
. MODELIH)

TEMPERATURNA SONDA ZA MESO
(SAMO PRI NEKATERIH MODELIH)

N

Stevilo dodatkov se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETK IN DRUGEGA PRIBORA V PECICO
Resetko vodoravno vstavite tako, da jo potisnete vzdolz
vodil, pri ¢emer mora biti stran s privzdignjenim robom

usmerjena navzgor.

Drug pribor, kot npr. prestrezni pekac in univerzalni
pekac, vstavite vodoravno, in sicer na enak nacin kot
resetko.

NAMESCANJE DRSNIH VODIL (CE SO NA VOLJO)
Izcr)e(“:ice umaknite vodila za pekace in z drsnih vodil
odstranite plasti¢no zas¢ito.

Privijte zgornjo sponko drsnih

vodil na vodiﬂa za pekace in jo
omaknite vzdolz vodil,

=: kolikor gre. Pritisnite in

- namestite Se drugo sponko.

/iy =

n

Da vodila zavarujete, spodnji

del sponke Cvrsto pritisnitena__
vodila za pekace. Prepri¢ajte S0——
se, da je mogoce drsna
vodila nemoteno premakniti. -
Postopek ponovite na

drugem vodilu za pekace, ki je
na enaki visini.

Opomba: drsna vodila lahko namestite na katero koli visino.

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, dvignite vodila
in spodnji del nezno povlecite iz vpetja: zdaj lahko
odstranite vodila za pekace.

. Za vnovi¢no namestitev vodil za pekace vodila
najprej vstavite nazaj v zgornji del vpetja. V pokonénem
polozaju jih pomaknite v notranjost aparata, nato jih
ustrezno namestite v spodnji del vpetja.
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FUNKCIJE

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

POSEBNE FUNKCIJE

ZAR
Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru,
za gratiniranje zelenjave in popekanje kruha. Kadar
pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da uporabite
ekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na
a'Ejero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml pitne
vode.

2 HITRO PREDGRETJE

Za hitro predgretje pecice. Po koncu predgretja
bo pecica samodejno izbrala funkcijo ,Obicajna
priprava hrane”. Pocakajte, da se predgretje zakljudi,
preden v pecico vstavite hrano.

g‘() TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA
\4

Za pripravo razlicne hrane pri enaki temperaturi
in na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo
lahko uporabite za pripravo razfic"‘.nih vrst hrane, ne da
bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

HITRI ZAR
Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja

pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero
koli viSino pod resetko in dodajte 500 ml pitne vode. S
to funkcijo lahko uporabljate razenj (¢e je na voljo).

KONVEKCIJSKA PEKA

——) Za peko mesa, peciva z nadevi in polnjene
zelenjave na eni visini. Funkcija uporablja nezno
obcasno krozenje zraka, ki prepreci prekomerno
izsuSevanje hrane.

th

e ) FUNKCIJE 6™ SENSE

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO*

Za pripravo polnjenih pecenk in zrezkov na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za
njeno pripravo skrbi nezno in obc¢asno krozenje zraka.
Kadar je v uporabi funkcija EKO, med pripravo hrane v
pecici ne gori lu¢. Za dobro izkoris¢anje funkcije ECO
in varcevanje z energijo vrat pecice ne odpirajte pred
koncem priprave hrane.

NARASTEK

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
pr(ifrave in najprimernejso temperaturo za pripravo
jedi iz testenin.

{§y OHRANJANJE JEDITOPLIH

<. D3 bi pravkar kuhana hrana ostala vroca in
hrustljava.

@ MESO

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejSo temperaturo za pripravo
mesa. Obc¢asno vklopi ventilator pri nizki hitrosti, da se
hrana ne bi prevec izsusila.

~ 7~ VZHAJANJE

w—'Za ¢tim boljse vzhajanje sladkega ali slanega

testa. Funkcije ne vklopite, Ce je pecica po zakljuceni

Eripravi hrane $e vedno vroca. Tako boste zagotovili
akovostno vzhajanje testa.

PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE

XL Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejSo temperaturo za pripravo
velikih kosov mesa (nad 2,5 kg). Priporo¢amo, da meso
med pecenjem obrnete, da se enakomerneje zapece.
Priporocljivo je, da meso na vsake toliko casa polijete in
tako preprecite izsusitev.

m SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITICNO

Za odstranjevanje zapecenih madezev z uporabo
cikla pri zelo visoki temperaturi.
Na voljo sta dva cikla za samodejno ¢iS¢enje: celoten
cikel (PYRO) in skrajsan cikel (ECO). Priporo¢amo, da
skraf'éan cikel uporabljate v rednih intervalih in celoten
cikel, kadar je pecica mo¢no umazana.

KRUH

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
vseh vrst kruha.

g PICA

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
vseh vrst pic.

BISKVITNE TORTE

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejSo temperaturo za pripravo
vseh vrst tort.

* Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o energetski
ucinkovitosti v skladu z evropsko uredbo 5t. 65/2014.
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PRED PRVO UPORABO PECICE

1. NASTAVITEV CASA
Ko pecico prvic¢ vklopite, morate nastaviti cas.
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Stevki za uro za¢neta utripati. Z obra¢anjem gumba
nastavite uro in pritisnite za potrditev.

Stevki za minute za¢neta utripati. Z obra¢anjem gumba
nastavite minute in pritisnite (§) za potrditev.

Opomba: za poznejso spremembo ¢asa vsaj eno sekundo drzite
@) , ko je pecica izklopljena, in ponovite zgoraj opisane korake.

po daljSem izpadu elektri¢nega toka boste morali ¢as mogoce
znova nastaviti.

2. NASTAVITVE

Po potrebi lahko spremenite privzeto mersko enoto,
temperaturo (°C) in nazivni tok (16 A).

Ko je pecica izklopljena, vsaj 5 sekund pritiskajte §* .
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Obrnite izbirni gumb, da izberete mersko enoto, nato
pritisnite (§) za potrditev.

Obrnite izbirni gumb, da izberete nazivni tok, nato
pritisnite (g) za potrditev.

Opomba: Pecica je nastavljena tako, da je stopnja porabljene
elektri¢ne energije zdruZljiva z domacim elektricnim omrezjem
zmocjo nad 3 kW (16 A): ¢e v svojem gospodinjstvu uporabljate
nizjo mo¢, morate to vrednost znizati (13 A).

3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pedice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno folijo
ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pecico priblizno eno uro pustite delovati pri 200 °C, po
moznosti z uporabo funkcije s kroZzenjem zraka (nEr.
LJermoventilacijska priprava” ali ,Konvekcijska peka”).
Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

VSAKODNEVNA UPORABA

1. 1ZBIRA FUNKCLJE

Ko je pecica izklopljena, je na zaslonu prikazan le cas.
Drzite () , da vklopite pecico.

Zavrtite gumb, da si ogledate glavne razpoloZljive
funkcije na levem zaslonu. Izberite funkcijo in pritisnite

=

Za izbiro podfunkcije (kjer je na voljo) izberite glavno
funkcijo in nato pritisnite @ , da jo potrdite. Za tem se
pomaknite v meni funkcij.

— =) D,
2o g =y

Zavrtite gumb, da si ogledate razpolozljive podfunkcije
na desnem zaslonu. Izberite funkcijo in pritisnite (§) za
potrditev.

2. NASTAVITEV FUNKCIJE

Ko ste izbrali Zeleno funkcijo, jo lahko spremenite v
nastavitvah. Na zaslonu bodo prikazane nastavitve, ki jih
lahko spremenite zaporedoma.

TEMPERATURA/STOPNJA ZARA

>
l- °C
I—'

7N

Ko na zaslonu utripa ikona °C/°F, obrnite gumb, da
spremenite vrednost, nato potrdite izbiro s pritiskom
na (¢) in nadaljujte z naslednjimi nastavitvami (¢e je to
mogoce).

Obenem lahko nastavite tudi stopnjo Zara (3 = visoka, 2
= srednja, 1 = nizka).
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Opomba: ko je funkcija vklopljena, lahko temperaturo ali stopnjo
Zara spremenite tako, da pritisnete  {§# ali preprosto obrnete
gumb.

TRAJANJE

L
AN

Ko na zaslonu utripa ikona (% , Z uporabo
nastavitvenega gumba nastavite zeleni ¢as priprave,
nato pa izbiro potrdite s pritiskom na (g) .

Casa priprave ni treba nastaviti, ¢e Zelite celoten
postopek kuhanja opraviti ro¢no: Pritisnite (©) za
potrditev in zacetek funkcije.

V tem primeru ne morete nastaviti ¢asa konca priprave z
uporabo funkcije zamika vklopa.

Opomba: ¢as priprave, ki je bil nastavljen med pripravo, lahko
spremenite s pritiskom na :z obracanjem gumba spremenite
uro in izbiro potrdite s pritiskom na (g) -

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE/

ZAMIKA VKLOPA

Pri mnogih funkcijah lahko po nastavitvi ¢asa priprave
zamaknete vklop funkcije, tako da nastavite ¢as konca
priprave.

Kadar je mogoce nastaviti ¢as konca priErave, bo na
zaslonu prikazan predvideni ¢as zakljucka funkcije, ikona
() pa bo utripala.

Po potrebi obrnite gumb in nastavite zZeleni ¢as konca
priprave, nato pa pritisnite [> za potrditev in vklop
funkcije.

Vstavite hrano v pecico in zaprite vrata: funkcija se bo
samodejno vklopila po preteku casa, ki je bil izracunan
tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.

Opomba: nastavitev zamika zacetka priprave bo onemogocila funkcijo
predgretja. Pecica se bo na izbrano temperaturo ogrela postopoma,
kar pomeni, da bodo ¢asi priprave malo daljsi od tistih, navedenih v
preglednici za pripravo.

Med ¢akanjem lahko z gumbom spremenite nastavljeni ¢as konca
priprave.

Ce zelite spremeniti nastavitve temperature in ¢asa priprave,
pritisnite ¢ ali (%) .Ko izberete Zelene nastavitve, jih potrdite s
pritiskom na (g) -

I

- SL
3. VKLOP FUNKCIJE
Ko ste opravili vse potrebne nastavitve, pritisnite [> ,
da vklopite funkcijo.

Kadar koli lahko pritisnete in pridrzite () za premor
funkcije, ki je trenutno aktivna.

4. PREDGRETJE

Nekatere funkcije vkljuéuH'ejo predgretje pecice: po
vklopu funkcije se na zaslonu prikaze obvestilo o vklopu
faze predgretja.

Po koncu te faze se zaslisi zvocni signal, na zaslonu pa
se pojavi sporocilo, da je pecica dosegla nastavljeno
temperaturo.

Takrat odprite vrata, vstavite hrano v pecico, zaprite
vrata in zacnite pripravo s pritiskom na

Opomba: e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

Ce med predgretjem odprete vrata pecice, se bo predgretje
zacasno ustavilo.
Cas priprave ne vkljucuje predgretja.

Zeleno temperaturo lahko vedno spremenite z uporabo gumba.

5. KONEC PRIPRAVE HRANE
Zaslisi se zvocni signal in na prikazovalniku se prikaze
sporocilo, da je priprava koncana.

Da podaljsate cas priprave brez sprememb nastavitev,
zavrtite gumb, da nastavite nov Cas priprave, in pritisnite

. FUNKCLJE 6 SENSE

OBNOVITEV TEMPERATURE

Ce med pripravo hrane odprete vrata in se temperatura
v pecici zniza, se bo vklopila posebna funkcija, ki bo
pecico znova segrela na prvotno temperaturo.

V asu obnavljanja temperature se na zaslonu pojavi
animacija ,kace”, ki se prikazuje, dokler se pecica ne
segreje nazaj na nastavljeno temperaturo.

©

[ "'ﬁ.’;°c

Ag_gm,m,t

Whjr/lﬁool



Med nastavljenim programom priprave hrane bo za
zagotovitev najboljsih moznih rezultatov ¢as priprave
podaljsan glede na to, koliko ¢asa so bila vrata odprta.

. POSEBNE FUNKCLJE
SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITICNO

Med piroliti¢nim ciklom se pecice ne dotikajte.
Med delovanjem piroliti¢nega ¢id¢enja in po njem
otrokom in zZivalim ne dovolite dostopa do pecice
(dokler se ne zakljuci prezracevanje v notranjosti
pecice).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite ves pribor,

vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica namescena

Eod kuhalno plosco, naj bodo vsi gorilniki ali elektri¢na
uhalis3¢a med samodejnim ¢is¢enjem izklopljeni.

Za optimalne rezultate CiS¢enja najprej odstranite

odvecne ostanke iz notranjost pecice in ocistite notranje

steklo vrat, Sele nato uporabite funkcijo pirolize.

Funkcijo pirolize uporabite le, kadar je notranjost

aparata mo¢no umazana ali kadar med pripravo hrane

nastaja neprijeten vonj.

Dostopajte do posebnih funkcij & in obrnite gumb,
tako da v meniju izberete [, nato pa pritisnite (g) za
potrditev.

vev v

Pritisnite [> , ¢e Zelite takoj zaceti ¢is¢enje, ali obrnite
gumb za izbiro skrajSanega cikla (ECO).

Pritisnite [> , Ce zelite takoj zaceti Ciscenje, oziroma
, Ce Zelite nastaviti ¢as konca priprave/zamik vklopa.

Pecica za¢ne s postopkom cis¢enja in vrata se
samodejno zaklenejo.

Ko je pirolitsko ¢is¢enje v teku, vrat pecice ni mogoce
odpreti: vrata ostanejo zaklenjena, dokler temperatura v
pecici ne pade na vrednost, ki ne predstavlja nevarnosti.
Med uporabo pirolitskega Cis¢enja in po njej zracite
prostor.

Opomba: trajanja in temperature ¢is¢enja ni mogoce nastaviti.

. UPORABA SONDE ZA MESO (CE JE NA VOLJO)

Prilozena sonda za meso vam med pripravo omogoca
natan¢no merjenje temperature sredice jedi.

Sonda za meso je dovoljena le za nekatere funkcije
priprave (obi¢ajna priprava hrane, termoventilacijska
priprava, konvekcijska peka, hitri Zar, 6th Sense meso in
6th Sense maksi kuhanje).

Za doseganje popolnih rezultatov
priprave je pomembno, da
temperaturno sondo pravilno
1L namestite. Temperaturno sondo

f popolnoma vstavite v najbolj
mesnati del mesa, pri c¢emer se
skusajte izogniti kostem in mastnim
delom.

Pri perutnini je treba temperaturno
sondo vstaviti s strani, v sredino
prsi, in pri tem paziti, da konica ne
doseZe votlega dela. Preden meso
neenakomerne debeline vzamete
iz pecice, preverite, ali je ustrezno peceno. Konec
temperaturne sonde vstavite v odprtino na desni steni
pecice.

Ko je sonda za meso vkljucena v notranjost pecice, se
zaslisi zvocni signal in na prikazovalniku se prikazeta
ikona in Zelena temperatura.

o mhs
-

Ce je sonda za meso namescena, medtem ko izbirate
funkcijo, se na prikazovalniku pojavi prevzeta ciljna
temperatura sonde mesa.

Pritisnite , da za¢nete z nastavljanjem. Obrnite
gumb, da nastavite zeleno temperaturo sonde za meso.
Pritisnite (§) , da nastavitev potrdite.

Obrnite gumb, da nastavite temperaturo pecice.

[
°C
o

=
2N

fl

sleo
B

Pritisnite @ ali >, da potrdite in zazenete program
priprave hrane.

Med pripravo je na prikazovalniku prikazana Zelena
temperatura sonde za meso. Ko meso doseze
nastavljeno Zeleno temperaturo, se priprava hrane
zaustavi in na prikazovalniku se pojavi beseda ,End”.

Za ponoven zagon programa priprave hrane po prikazu
besede ,End” obrnite gumb, s katerim lahko nastavite
zeleno temperaturo sonde za meso, kot je prikazano
zgoraj. Pritisnite (g ali , da potrdite in znova
zazenete pripravo jedi.

Opomba: med pripravo hrane s sondo za meso je mogoce obrniti
gumb in tako spremeniti zeleno temperaturo sonde za meso.
Pritisnite & , da prilagodite temperaturo pecice.

Sondo za meso lahko vstavite kadar koli, tudi med pripravo hrane.V
tem primeru je treba ponovno nastaviti parametre priprave hrane.
Ce sonda za meso ni zdruZljiva z doloceno funkcijo, pecica zaustavi
pripravo hrane in oglasi se zvocni signal. vV tem primeru izklopite
sondo za meso ali pritisnite <<, da nastavite drugo funkcijo.
Funkcija zamika vklopa in funkcija predgretja nista zdruZljivi s sondo
za meso.

.ZAPORA TIPK
Za zaporo tipk vsaj 5 sekund drzite <9 .

Za vklop tipk postopek ponovite.

Opomba: zaporo tipk je mogoce vklopiti tudi med kuhanjem.
Pecico lahko iz varnostnih razlogov kadar koli izklopite, tako da
pritisnete (1 .
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UPORABNI NASVETI
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VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najprimernejse funkcije,
pribor in visine, ki jih lahko uporabite pri pripravi
razli¢nih vrst Zivil. Cas priprave se Steje od trenutka,
ko zivilo polozite v pecico, brez predgretja (kadar je
zahtevano). Temperatura in ¢as priprave so okvirne
vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste
uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje
priporocene nastavitve. Ce Zivilo ni dovolj peceno,
uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozeni pribor
ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in
univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali
lon¢eno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte,
da bo cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Z uporabo funkcije za termoventilacijsko pripravo
lahko hkrati pecete razli¢ne jedi, ki zahtevajo enako
temperaturo pecenja (npr.: ribe in zelenjavo), z uporabo
razli¢nih visin. Iz pecice vzemite jedi, ki zahtevajo krajsi
Cas priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi ¢as priprave, pa
pustite v pecici.

MESO

Uporabite poljuben univerzalni pekac¢ ali stekleno
posodo ustrezne velikosti za pripravo izbranega kosa
mesa. Za pecenje pecenk je najbolje, e na dno posode
vlijete nekaj tekocine ter pecenko za boljsi okus polivate
med pecenjem. Upostevajte, da med postopkom nastaja
para. Ko je pecenka gotova, jo pustite v pecici Se 10-15
minut oz. jo zavijte v aluminijasto folijo.

Ce Zelite peci meso na zaru, izberite kose z enako
debelino, da bo meso enakomerno peceno. Debelejsi
kosi mesa zahtevajo daljsi ¢as pecenja. Ce zelite
prepreciti, da bi se meso prekomerno zapeklo, spustite
redetko na nizjo visino, da se meso pece na vedji razdalji
od grelnika za Zar. Meso obrnite po dveh tretjinah ¢asa
priprave. Vrata odpirajte pazljivo, saj bo iz aparata
uhajala para.

Za prestrezanje soka priporo¢amo, da neposredno pod
reSetko s hrano podstavite prestrezni pekac, v katerega
nalijete pol litra pitne vode. Po potrebi dolijte vodo.

SLADICE

Obcutljive sladice pripravljajte s funkcijo za obic¢ajno
pecenje na eni visini.

Uporabite temne kovinske modele za pecivo in jih
vedno postavite na prilozeno resetko. Za pripravo
hrane na vec visinah izberite funkcijo termoventilacijske
priprave in razvrstite tortne modele, da zagotovite
optimalno kroZenje vrocega zraka.

Ce Zelite preveriti, ali je kvadeno pecivo peceno,
v sredino peciva zapicite lesen zobotrebec. Ce je
zobotrebec ¢ist, je pecivo peceno.

Ce uporabljate modele za pecivo z oblogo proti
prijemanju, robov ne namazite z maslom, sicer pecivo
ob robovih morda ne bo enakomerno vzhajalo.

Ce se zivilo med peko ,napihne”, naslednji¢ uporabite
nizjo temperaturo in mogoce dodajte manj tekocine ali
mesanico premesajte nezneje.

Za sladice z vlaznim nadevom (na primer skutne pite alj
sadne kolace) uporabite funkcijo ,Konvekcijska peka”. Ce
je biskvit peciva vlazen, pecite na nizji visini in posujte
spodnji del peciva s krusnimi ali piskotnimi drogtinami,
preden dodate nadev.

PICA
Pekace rahlo namazite, da bo spodnji del pice hrustljav.
Po dveh tretjinah pecenja posujte po pici sir mocarela.

VZHAJANJE

Najboljse je, da testo pokrijete z vlazno krpo, preden
ga vstavite v pecico. S to funkcijo se ¢as vzhajanja

testa skrajsa za priblizno eno tretjino v primerjavi

z vzhajanjem pri sobni temperaturi (20-25 °C). Cas
vzhajanja testa za pico se za¢ne pri eni uri za 1 kg testa.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

: TEMPERATURA CAS PRIPRAVE

VISINA

RECEPT FUNKCIJA PREDGREVANJE ©C) (min) IN PRIBOR
= . 170 30-50 2
Kvaseno pecivo / biskvitne torte E Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 30-s0 4 1
Fﬁlnjeno pecivo - =3 . 160-200 30-85 3
skutna pita, jabolcni zavitek, jabolcna —
oita) Da 160-200 35-90 4 1
=3 - 160-170 20-40 3
Piskoti/kolacki Da 150-160 20-40 3
Da 150-160 20-40 4 1
=3 i 180-200 30-40 3
Princeske Da 180-190 35-45 A4 1
Da 180-190 35-45 > 3
- Da 90 110-150 3
Meringe (Beljakovi poljubcki) Da 920 130-150 _\__f|_i__,__,_ ;
o 0 s 531
. 220-250 20-40 2
Pica (tanka, debela, fokaca) Q Da 220-240 20-40 _\éﬁ ;
Da 220-240 25-50 2 . 3
Struca kruha 0,5 kg > - 180-220 50-70 _\éﬁ
Majhen kruh =) ; 180-220 30-50 3
Kruh &) Da 180-220 30-60 4 1
- 250 10-20 2
Zamrznjena pica —
Da 250 10-20 4 1
== 2
= Da 180-190 45-60 2
Slane pite ry 4 1
(zelenjavna pita, pita z nadevom) XY Da 180-190 4>-60 AT AR
Da 180-190 as-70x > 3 1
= Da 190-200 20-30 3
Maslene pastetke / krekerji iz y : : 4 1
listnatega testa Da 180-190 20-40 L —
Da 180-190 20-40+ > 3 1
. 3
Lazanje/pite = - 190-200 40-65
Pecene testenine/kaneloni - 190-200 25-45 3
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SL

RECEPT FUNKCUA PREDGREVANJE TEMPERATURA CASPRIPRAVE  VISINA
ielnl}%ﬁg?aké teletina / govedina / > } 190-200 60-90 ;ﬂ
g\ggnjska pecenka s hrustljavo kozo _ 170 110-150 ;}
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg e - 200-230 50-80%* | 3|
Puran / gos 3 kg < - 190-200 90-150 n;
(I?;g)ena riba / v lastnem soku (fileji, @ Da 180-200 40-60 ;ﬂ
Coarasimle, bucke. ficevc) X Da 180-200 5060 .oZo
Toast @ - 3 (visoka) 3-6 .\,_ﬁ_,,.
Ribji fileji/zrezki ™) . 2 (srednja)  20-30%+ 4.3
KIobase/rainjiéi/rebrca/hamburgerji% @ - (srechr?ja— 15-30%** -\..ﬁ..,- Liv;

z visoka)

Pecen pis¢anec 1-1,3 kg - 2 (srednja) 55-70** 2 LLLr
Rostbif, anglesko pecen 1 kg - 2 (srednja) 35-50** _\é,_
Jagnjecje stegno/kraca - 2 (srednja) 60-90** ;,
Pecen krompir - 2 (srednja) 35-55%* ;,
Gratinirana zelenjava - 3 (visoka) 10-25 ;,
et o w0 e kT
Lazanja in meso Da 200 50-120* _\é,_ ;,
Meso in krompir Da 200 45-120*% ,\é,_ ;,
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 _\._%,_ ;,
Polnjena pecenka - 200 80-120* ;,
?ga?;g ;ilé(gasr:le‘c, jagnjetina) ) 200 >0-120* ;9

* Ocena ¢asa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Obrnite hrano po polovici ¢asa priprave.

Opomba: funkcija 6th Sense ,Biskvitne torte” uporablja le zgornji in spodnji grelnik, brez krozenja zraka. Predgretje ni potrebno.

vow o —
O i ®
FUNKCLE Obicaj i T tilacijsk T tilacijsk.
icajna priprava Far Hitri sar ermov'en ilacijska Konvekcijska peka ermc?ven ilacijska
hrane priprava priprava Eko
= @ = = 3
SAMODEJNE % =
FUNKCIJE cenj iki
Narastek Meso Pecenje velikih kosov Kruh Pica Biskvitne torte
hrane
Aernnr N | \ f T f
PRIPOMOCKI
Retetka Originalni pekac ali model Prestrezni/originalni/ Prestrezni pekac¢/ prestrezni pekac¢ z 500 ml
za pecivo na redetki univerzalni pekac na resetki univerzalni pekac vode
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VZDRZEVANJE IN
CISCENJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih Cistilcev.

ZUNANJE POVRSINE

- Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH
nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na koncu
povrsine obrisite s suho krpo.

- Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno pride
v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z vlazno krpo iz
mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato
jo ocistite. To po moznosti storite, ko je se nekoliko
topla, da odstranite obloge in madezZe ostankov hrane.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Nosite zascitne rokavice.

Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica
priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi,
pocakajte, da se pecica popolnoma ohladi, in jo nato
obrisite s krpo ali gobico.

« Ce so na notranjih povrsinah trdovratni madezi, za
optimalne rezultate ¢is¢enja priporo¢amo samodejno
funkcijo ciscenja.

« Za lazje ¢isCenje, lahko vrata snamete.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

MENJAVA ZARNICE
1. Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte zarnico in pokrov
ponovno privijte.

3. Pecico ponovno prikljucite na elektricno omrezje.

Opomba: uporabljajte samo Zarnice 25-40 W/230 ~ V tipa E-14,
T300°C ali halogenske zarnice 20-40 W/230 ~ V tipa G9, T 300°C.
Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate in
ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba ES 244/2009).
Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi.

- Ce uporabljate halogenske Zarnice, se jih ne dotikajte z

golimi rokami, saj jih prstni odtisi lahko poskodujejo. Pecice ne
uporabljajte, dokler ne namestite pokrova Zarnice.
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DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
aporna vzvoda premaknite v polozaj za sprostitev.
2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za

rocaj.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e

jih Se naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko viecete
navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja. Odlozite vrata
na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

. SL

4. spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda spustite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju spustili do konca.

Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna vzvoda v
pravilnem polozaju.

\

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana
z upravljalno plosco. Ce vrata niso poravnana, ponovite
zgoraj opisane korake: ¢e se vrata ne odpirajo in zapirajo
pravilno, se lahko poskodujejo.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja Mozen vzrok Resitev
- Petica ne deluje. _ Izpad elektri¢ne energije.  Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je
% . Prekinitev napajanja. . pecica priklopljena na elektri¢no napajanje.

. Zizklopom in ponovnim vklopom pecice
. preverite, ali je napaka Se vedno prisotna.

- Vrat ni mogoce odpreti. - Napaka kljuc¢avnice vrat. - Zizklopom in ponovnim vklopom petice
: . Ciscenje je v teku. . preverite, ali je napaka Se vedno prisotna. ,
: - Pocakajte, da se funkcija zakljudi in da se pecica

- ohladi.

- Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F“,  Motnja programske - Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in
ki ji sledi Stevilka ali ¢rka. . opreme. - navedite Stevilko, ki sledi crki ,F*.

= m =] Pravilnike, standardno dokumentacijo in dodatne informacije o izdelkih najdete na
naslednje nacine:
+  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu

Z uporabo kode QR

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v

Whirlpool | ANINITANn

400011131980

.Iﬂ._-

identifikacijski ploscici izdelka.




