ANVANDNINGSANVISNINGAR FOR ESPRESSOMASKINEN

‘ INNEHALLSFORTECKNING

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR ESPRESSOMASKINEN

Viktiga SAKerhetSTOraSKIIfar . ........cocuiiiiriiirieee ettt sttt et b e b sttt a e saes 2
Avfallshantering av elektrisk ULFUSENING .......c.coeoiiiieriininirieeeereet ettt esbe e sae b seeee 3
Krav pd elektrisk ULIUSENING. .......coveueririeiiirieitieie ettt ettt ettt ettt be et be s 3
DELAR OCH FUNKTIONER
ESpressomaskingns delar............co.coiiiiiiieninieeeeee ettt ettt sttt ettt et 4
Espressomaskingns fUNKLIONET ..........ccceouiiiiriririeieicreneeeetetestestest ettt et sae et saesre s b s bt seeeesseee et 4
FORBEREDA ESPRESSOMASKINEN FOR ANVANDNING
FASta KOPPIACKEL .....oviniiiiiiiiiiiieit ettt et et a e sttt e sa e bt e nenenene 5
Ta bort och rengdra vattenbehBIIAren.............cccveveieieieiririeiriee ettt ees et s essesesassesesensesas 5
Fylla och skolja BrygGarna........cc.co ettt ettt ettt see bbb et eeae e et 6
ANVANDA ESPRESSOMASKINEN
BIYZEa @SPIrESSO ....c.eiuiiuiiiiiiiiiiiict ettt st et a e a e sttt n e nenene 7
SKUMMA OCh GNZA MOIK .....ceeveeiieieiiieiecteee ettt ettt et et e st et e st ebe et esaseesesanessesansesesanessasans 8
GOIa CAPPUCCINO.c..ceueeueenietentieieeiteteteste sttt et etestesbe s bt s bt e st et estebesae s bt e st eseeaebebessesatemtensensesaesbesseeneeneensensens 9
TAPPA Ut NEELE VALLEN ..c..cueuiiiieiieteieteietet ettt ettt et b st s et ettt e st et b et et s b et et eb et et esesse e enesseneen 9
SKOTSEL OCH RENGORING
INNaN eSPressOMASKINEN FENGOTS.........cccueiuerirerieterterterieestet et estesbeste et et etestesbesaeest et essessesbessesseesesensenee 9
Rengoring av skumningsarm och MUNSLYCKE. ..........cceiireriiiiiiieeninee ettt ee 9
Rengdring av k3pa 0Ch tillDENGT .........c.o.eciviiuiiieieeieie ettt enes 10
Rengdring av vattenspridningSfilter...........ooo ettt ettt 10
/&terfyllning efter 13nga perioder utan anVANANING..........cceireeieiririeenieeerteeert et se e st esseseseseens 10
AVKAIKNING ..ttt ettt ettt ettt sb e s b s bt et e e et e bt e bt st et et esaesseeseemeemaensensessennes 10
FELSOKNING.............ooooeeiireemiemmmmmeesseseeessssssessesssssssssssase s ssssssssssases e ssssssssssaesessssssssssssassessssssssssnnaes I
INNAN BRYGGNING: INGREDIENSERNA | EN GOD ESPRESSO
FArska KaffebONO .......coueeiiiiieee ettt ettt et ettt s e s bbb b e b s eaeen I
GOLE VALEEN....eiiiiciiciitete ettt st et b et a et bbb bbbt be b et sae b e s ben et e s s I
Den riktiga malningen — 0Ch KVarnen...........cocoeriiiiiinineninreeeeree ettt I
ESPRESSOBRYGGNINGSTEKNIK
BryggniNgStEMPEIAtU .........ccciiiuiriirtieiietetetente ettt et et e ste s bt e st et et e be b e s bt sae et eat et esbesbeesteut et ebebesesseeneen 12
AINING ettt ettt st s bt ettt sbe s b e bt s et e b e b e bt s bt s aeea e et e beebe bt ene et e b e benbeeseeneen 12
DIOSEING..c.veutuiteteutetetetet ettt ettt ettt et et b et be st et s et et e st b e et e b e st et e st et e st b et et e b e et sae e et eseten 12
JAMIN FOPAEINING ...ttt ettt et sttt et b et st b e ee 12
PACKNING ..ttt ettt s bbbt ettt et bt s a e et e et e b e e be e bt eat et et e benbeeaeeaeen 12
WVOIYIM ottt ettt ettt ettt s bt et et e b e s b e e be e bt e me et et e bt e bt e ae et et et e sbeebeene e e e benbeeseenes 13
UrdragSmEangd .......cceveeeeieuirieieienieeee ettt ettt et ettt ettt et b et s b st et b et e e bbbt be e et et et seten 13
Det GYIIENE SKUMMIEL.......couiiiiiriiieieiertcteitecte ettt ettt ettt sa ettt s bt e s b e et sae e et s anen 13
Fels6kning av eSpresso Vid Bryggning.........ccccoeeeriiieitenienenietetetestete sttt ettt et et be e e 13
GARANTI OCH SERVICE ............oooriiiiieiinteetrieiete ettt ettt et st se e s se e e s ses s e sanne 14
Garanti for KitchenAid eSpressomaskin ............c.cecverrerieririniererenestereseeseeeee et see e se e senes 14
SEIVICECENTET ...ttt 14
KUNGEIANSE ...ttt ettt ettt s bbbt e st et et et e e be s st eatea b et e sbeebeesteut et e benbebesaeeaten 14



SAKERHETSFORESKRIFTER FOR ESPRESSOMASKINEN

Din och andras sdkerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
Las och folj alla sdkerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.
Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada dig och andra.

Alla sakerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som innehaller antingen ordet
"FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

Du kan dédas eller skadas allvarligt om du inte
A FARA omedelbart féljer instruktionerna.
A Du kan dédas eller skadas allvarligt om du inte
VARN I N G féljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken fér skada kan
minskas och tala om for dig vad som kan handa om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid grundlaggande sakerhetsregler f6ljas,
bland annat foljande:

|. Las alla instruktioner.

2. Vidror inte heta ytor. Anvand handtag eller vred.

3. Undvik risk for eldsvdda, elektriska stotar och personskador — varken sladden, stickkontakten
eller apparaten far nedsankas i vatten eller andra vitskor.

4. Denna apparat far anviandas av barn fran 8 dr och uppat samt personer med nedsatt fysisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, forutsatt att de dvervakas eller
far instruktioner angdende siker anvindning av apparaten av en vuxen person och att de &r
medvetna om riskerna. Barn far inte leka med apparaten. Barn far inte rengora eller skéta
underhall utan vuxens &éverinseende.

5. Dra ur kontakten nar den inte anvands och fore rengoring. Vanta tills apparaten har svalnat
innan du monterar eller demonterar delar eller gor rent.

6. Anvind inte en apparat med en skadad natsladd eller stickkontakt, som det uppstatt tekniskt
fel pa eller som pa nagot annat sitt skadats. Limna in apparaten till narmaste auktoriserade
servicecenter for undersokning, reparation eller justering.

7. Anvandning av tillbeh6r som inte rekommenderas eller siljs av tillverkaren kan ge upphov
till brand, elektriska stotar eller personskador.

8. Anvand inte apparaten utomhus.

9. Lat inte sladden hinga 6ver en bordskant eller liknande. Sladden far heller inte vidréra heta ytor.

0. Stall inte apparaten nara en varm spis eller 6ppen ldga. Den far heller inte placeras i en varm ugn.

|. Stdng alltid av apparaten innan du sitter i kontakten i vagguttaget. Nar du vill koppla fran
apparaten stanger du av den och drar sedan ur stickkontakten.

|2. Apparaten far inte anvindas till nagot annat andamal an det avsedda (hushalisbruk).

I3. Var mycket forsiktig med varm dnga.

SPARA DESSA ANVISNINGAR



SAKERHETSFORESKRIFTER FOR ESPRESSOMASKINEN

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpackningsmaterialet

Fdrpackningsmaterialet bestar av 100 % &tervinningsbart
material och 4r markt med &tervinningssymbolen 5.

De olika bestandsdelarna bér darfér sopsorteras i enlighet
med anvisningarna p& den lokala dtervinningsstationen.

Kassering av produkten

— Den hir produkten ar markt enligt EG- direktivet 2002/96/EC
rérande avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning
(Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

— Genom att sedan slinga denna produkt pé ett riktigt sitt
bidrar du till att varna om miljé och hilsa.

— Om symbolen X finns p& produkten eller i den medfdljande
dokumentationen far den inte sldngas i hushéllssoporna utan
maste limnas till dtervinningsstationen och sorteras som elskrot.

Mer detaljerad information om hantering, dtervinning och
teranvindning av denna produkt kan du 3 frdn lokala
myndigheter, avfallsentreprenér eller fran butiken dar

du kopte produkten.

Krav pa elektrisk utrustning

Spanning: 220-240 V
Hertz: 50/60 Hz
Watt: max. 1300 W

OBS! For att undvika risk for elektriska stotar passar kontakten
bara in i vigguttaget pa ett enda sitt. Om stickkontakten inte
passar i vagguttaget ska du kontakta en behérig elektriker.
Modifiera inte sjilv stickkontakten pd nigot sitt.

Den medféljande sladden ar avsiktligen kort for att minska
risken for att ndgon person ska trassla in sig i eller snubbla
Sver den. Anvind inte férlangningssladd. Lt behérig elektriker
eller servicepersonal installera ett eluttag nira apparaten om
sladden é&r for kort.

AVARNING

%

Risk for elektriska stotar
Anvand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar féljs kan detta ge
upphov till dédsfall, brand eller elektriska stotar.




DELAR OCH FUNKTIONER

Espressomaskinens delar

e

Koppracke

Strombrytare (O/1)
|

Strémindikator (1)

Espressoknapp ( N )

Skumningskanna Kaffemétt och borste

Espressomaskinens funktioner

C N

Termostat for espressobryggare (%)

Hetvattenknapp ( - )

Angvred (&)

Vattentank (pa baksidan)

Skumningsarm & munstycke

Termostat for skumning ()

Filterkorgar Kaffepackare

Strombrytare (Q© )

Tryck en géng for att sl pa espressomaskinen, tryck igen for att
sld av den. Nar de dubbla bryggarna bérjar hettas upp kommer
knapparna” & ” och ” ™% ” att borja fungera.

Automatisk avstangning

Espressomaskinen ar utrustad med en funktion for automatisk
avstangning. Den stings av efter 30 minuters inaktivitet

(om ingen har tryckt pa knapparna ” & ” eller ” =2 7).

Stréomindikator (I)

Nar espressomaskinen ir pd kommer indikatorlampan att lysa.

Espressoknapp ( % )

Tryck pa knappen ” & ” for att aktivera vattenpumpen for
espressobryggning. For att stoppa bryggningen, tryck in
knappen ” & " knappen en andra ging.

Hetvattenknapp (™ )

Nar vredet ” & ” &r ppet, tryck och héll in knappen ” = ” for
att aktivera vattenpumpen och spola varmt vatten fran skumnings-
armen. Pumpen stinger av automatisk nar knappen slapps.

Angvred (%))

Om du vill slippa ut &nga eller hett vatten genom skumnings-
armen 6ppnar du vredet ” % ” genom att vrida det moturs.
Mangden dnga styr du med hjilp av vredets position: vrid
vredet moturs fér mer dnga eller medurs for mindre &nga.
Om du vill stinga av dngan vrider du vredet ” & ” genom att
rotera det medurs till det tar stopp.

Brygghuvud

Brygghuvudet i kommersiell storlek &r gjort av kromplaterad
missing for exceptionell hdllbarhet och stabilitet av bryggnings-
temperaturen. Bryggaren ir fast direkt pd grupphuvudet s& att
bryggrupperna varms snabbt och genomgéende.

Skumningsarm & munstycke

Slapper ut dnga eller varmt vatten genom skumningsarmen.
Armen svanger horisontellt och vertikalt for lamplig placering.
Munstycket 6kar skumningen och ar avtagbart for rengéring.

Dropptrag

Stort, avtagbart dropptrag fingar upp 6verflédet och gir att
diska i maskin om den placeras i den 6vre korgen. Traget
innehdller en avtagbar rostfri dropplatta.

BPA-fri vattenbehallare

Den avtagbara vattenbeh3llaren glider 3t vinster eller héger

for enkel fylining och har latt synliga fyliningslinjer for "max”
(1,8 liter) och "min”. Genomskinlig behéllare visar vattennivan
pa ett tydligt sitt. Den BPA-fria behallaren kan diskas i den &vre
korgen i diskmaskin.

Koppracke

Overdelen pa enheten har plats for 4 till 6 espressokoppar for
uppvarmning. Ett koppricke pa toppen héller kopparna pa plats.




Termostat for espressobryggare (% )

Termostaten visar nar espressobryggaren har ntt optimal
bryggtemperatur.

Termostat for skumning ( 4,)

Termostaten indikerar nar skumningskokaren har natt optimal
angtemperatur.

Filterhallare

Filterhdllare i kommersiell storlek konstruerad av krompliterad
massing och ett latt greppbart utsvangt handtag. Fasts vid
bryggarens huvud med en fast vridning till hoger.

Filterkorgar

Rostfria filterkorgar knépps fast i filterhallaren. Anvind den
lilla korgen fér en kopp (30 ml) espresso och den stora
korgen for tva koppar (60 ml). Den lilla korgen passar dven
till pods (kaffekuddar).

Skumningskanna

Den rostfria 255 ml stora kannan &r ovarderlig vid skumning.

Kaffepackare

Packa kaffet jamt i filterkorgen.

DELAR OCH FUNKTIONER

Kaffematt och borste

Anvind ett matt kaffe for varje kopp (30 ml) espresso.
Borsten kommer att hjilpa till att halla brygghuvudet och
vattenpridningsfiltret fritt fran kaffe.

Visas inte:

Dubbla bryggare

Separata bryggare eliminerar vantetiden som enkla bryggare
kraver vid vaxling mellan skumning och bryggning. Bryggarens
virmeelement vidror aldrig vattnet: de ar placerade pé
bryggarens utsida fér en ypperlig, jamn bryggtemperatur

och utbrinningsmotstand. Snabb uppviarmning av bryggarna,
som ndr arbetstemperatur pa cirka 6 minuter.

Droppfritt system med 3-vags magnetventil

En 3-vags magnetventil eliminerar i realiteten dropp genom att
omedelbart reducera trycket i bryggruppen nar pumpen stangs
av. Filterhdllaren kan tas bort omedelbart efter bryggning, utan
att kaffe sprutar ut och kladdar ner.

Pump 15 bar

En sjélvsugande vattenpump ger bekvamt det tryck som en
perfekt espresso kréver.

FORBEREDA ESPRESSOMASKINEN FOR ANVANDNING

Fasta koppracket

Rikta in de tre stiften p listen med hilen pa toppen av espresso-
maskinen. Tryck darefter fast stiften pa listen i halen.

Ta bort och rengora vattenbehallaren

I. Lyft behdllaren ndgot och ta direfter bort botten pa
behéllaren fran espressomaskinen genom att dra.

-

2. Tvitta tanken i varmt diskvatten och skolj med rent vatten.
Behallaren kan dven diskas i den vre korgen i diskmaskin.

3. Sitt tillbaka behdllaren i espressomaskinen och sikerstill
att sifonslangarna &r placerade inne i behdllaren. Rifflorna
i botten pa behéllaren passar i sparen pa kdpans bas.



AVARNING

”

Risk for elektriska stotar
Anvand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte férlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar féljs kan detta ge
upphov till dodsfall, brand eller elektriska stétar.

Bryggarna behdver fyllas och skéljas innan espressomaskinen

anvinds férsta gngen. Bryggarna behover édven fyllas nar:

* espressomaskinen inte har anvants under en ldngre period

* vattenbehdllaren torrkérs under anvindning (detta kan
skada espressomaskinen)

* flera drycker &ngas utan bryggning av espresso eller
upphallning av varmt vatten.

I. For vattenbehillaren &t vinster eller hoger for att
blottligga toppen och fyll pd med friskt kallt vatten
upp till maxfyllningslinjen.

OBS! Destillerat vatten eller mineralvatten kan skada espresso-
maskinen. Anvind inget av dem for att brygga espresso.

2. Sitt in den dnden av elsladden som &r utan spér
i sladduttaget p3 baksidan av espressomaskinen.

Satt in den andra dnden av sladden i ett jordat uttag.

>

Forsédkra dig om att vredet ” (&, ” @r stangt genom att
rotera det medurs sa langt som mojligt.

=

FORBEREDA ESPRESSOMASKINEN FOR ANVANDNING

5. Tryck p4 knappen ” @ ” fér att sld pa espressomaskinen.
Nar espressomaskinen ar paslagen kommer strém-
indikatorn (1) att lysa, de dubbla bryggarna kommer att
pabérja uppviarmningen och knapparna ” & ” och ” " 1.”
kommer att borja fungera.

6. Placera en kaffekopp under brygghuvudet. Fist inte
filterhdllaren vid brygghuvudet.

7. Tryck pd knappen ” & ” — det &r inte nédvindig att vinta pa
att bryggaren skall varmas upp. Detta aktiverar vattenpumpen
och fyller bryggaren med vatten. Efter ndgra sekunder
kommer vattnet att fléda fran brygghuvudet. Nar koppen
ar full, tryck pa knappen ” & ” igen for att stinga av
vattenpumpen. Bryggaren ar nu fardig for anvandning.

8. Placera skumningskannan under munstycket pa skumnings-
armen.

9. Oppna ldngsamt vredet ” <% ” genom att vrida det moturs,
tryck och hdll darefter in knappen ” == ”. Detta aktiverar
vattenpumpen och fyller skumkokaren med vatten. Efter nigra
sekunder kommer vattnet att borja fléda frén munstycket.




FORBEREDA ESPRESSOMASKINEN FOR ANVANDNING

10. Nar kannan &r ungefar halvfull, slapp upp knappen ” = ” I'1. Om ingen espresso 6nskas just nu, tryck pd knappen ” ® ”
knappen och sting vredet ” % ” genom att rotera det for att sld av espressomaskinen.
medurs tills det tar stopp. Skumkokaren ar nu fardig for
anvéindning. OBS! Tryck inte pa knappen ” & ” eller ” =2 ” utan

vatten i tanken. Skador pa vattenpumpen kan uppsta.

ANVANDA ESPRESSOMASKINEN

Brygga espresso

For basta resultat vid bryggning av espresso, se avsnittet 5. Tryck pé knappen ” @ ” for att sld pa espressomaskinen.
”Innan bryggning: Ingredienserna i en god espresso”.

I. Férsikra dig om att vattenbehallaren har tillricklig vatten-
tillférsel (vattennivan skall ligga mellan fyllningslinjerna
"max” och ”min”).

2. Vilj filterkorgen for liten eller stor kapacitet. Anvand den
lilla korgen fér en kopp (30 ml) espresso och den stora
korgen fér tvd koppar (60 ml). Den lilla korgen kan ocks3
anvandas passar adven till pods (kaffekuddar).

3. Pressa in filterkorgen i filterhdllaren till dess att den
snapper pa plats. Fyll inte filterhdllaren med kaffe dnnu.

6. Vinta tills espressomaskinen har nitt arbetstemperatur;
detta tar cirka 6 minuter.

Nair ndlen pd espressobryggarens termostat stigit till laget

» - »

& ” ar espressomaskinen fardig for bryggning.

4. Placera filterhdllaren under brygghuvudet och still in 7. Tabort filterhdllaren fran brygghuvudet genom att flytta
filterhallarens handtag med ” ¥ ” p4 vénster sida av handtaget till vinster. Placera ett mitt malt kaffe (eller en
trimringen av metall. Lyft filterhllaren till brygghuvudet pods) i den lilla korgen eller tva matt malt kaffe i den stora
och flytta direfter filterhdllarens handtag till hoger s8 att korgen. Var noggrann med att anvinda en bra espresso
det 4r i linje med ” B ” p& trimringen av metall. malning till ditt kaffe.

8. Anvind kaffepackaren fér att packa kaffet hart med en
vridande rdrelse. Kontrollera att ytan pd kaffet 4r sa
mycket som méijligt i niva. Mer information finns i avsnitten
”Jamn fordelning” och ”Packning”.

9. Borsta bort 6verflodigt kaffe fran filterhdllarens kant och
sitt i filterhdllaren i brygghuvudet.

10. Placera en eller tvd espressokoppar p& dropplattan under
filterhdllarens pipor. Tryck pa knappen ” & ”, sa bérjar
espresso att rinna ner i kopparna. Nar 6nskad mangd
espresso har bryggts, tryck pa knappen ” & ” for att

stoppa bryggningen.

OBS! Ta inte bort filterhllaren vid bryggning.




ANVANDA ESPRESSOMASKINEN

I 1. Espressomaskinen ar utrustad med en 3-vags magnetventil
som omedelbart slapper trycket i bryggruppen nar
vattenpumpen stings av, sa att filterhallaren kan tas bort
omedelbart efter bryggning. Ta bort filterhdllaren genom att
flytta handtaget till vanster. Undvik att sl& mot filterhallarens
handtag nér du knackar ur kaffet ur filterkorgen.

12. Nar filterhdllaren har tagits bort, placera en kopp under
brygghuvudet och tryck pa knappen ” & ” under en eller ett
par sekunder. Detta rengér vattenspridningsfiltret och spolar

ut kaffeoljor och kaffe som har vandrat in i brygghuvudet.

Skumning och dngning av mjolk kraver lite dvning, men du
kommer att bli 6verraskad 6ver hur snabbt dina fardigheter
kommer att utvecklas. Artisan espressomaskin kommer att ge
dig alla verktyg du behdver: en rostfri kanna formad speciellt
for skumning, en skumningsarm som justeras horisontellt och
vertikalt for en bekvam arbetsposition, ett skumningsmunstycke
formgivet for att 6ka skumning och ett vred &% ” som later dig
kontrollera volymen p3 skumningsingan exakt.

I. Tryck pa knappen ” @ ” for att sla pa espressomaskinen.

2. Vinta tills espressomaskinen har nitt arbetstemperatur;
detta tar cirka 6 minuter. Nar nalen pa skumkokarens
termostat stigit till laget ” % ” dr espressomaskinen fardig
for skumning.

3. Fyll skumningskannan till 1/3 med kall mjolk.

)

Med skumningsarmen i en tom kopp 6ppnar du vredet ” &’
under ett 6gonblick for att spola ut dverflédigt vatten fran
ledningen. Om du vill 6ppna vredet ” &% ”, vrid det l&ngsamt
moturs. For att stinga vredet ” & ”, rotera det medurs tills
det tar stopp.

13. For att brygga mer espresso, upprepa stegen 6 till 12,

men se barista-tipsen nedan.

Barista-tips

Vid bryggning av flera koppar:
1.

Anvind en handduk fér att rengéra och torka filterkorgen
innan den fylls med kaffe. Detta kommer att hjélpa dig att
forsdkra dig om att kaffet dras ur jamt.

For att bibehalla en lamplig bryggtemperatur ar det viktigt

att halla bryggruppen varm, s&:

* Skolj inte filterhdllaren med kranvatten — om man gor
det kommer det att kyla ner filtret. Det ar bast att borsta
bort dverflodigt kaffe fran filtret med en handduk.

* Nar du ar upptagen med andra uppgifter, som att mala
kaffe eller skumma mijolk, hall den tomma filterhdllaren
varm genom att sitta den p& brygghuvudet.

Med vredet ” & ” stingt justerar du skumningsarmen
sa att den befinner sig i en bekvim arbetsposition med
skumningsmunstycket nedsénkt precis under ytan pa
mijolken i skumningskannan.

Oppna langsamt vredet ” % ” genom att vrida det moturs.
Ju langre vredet "4 roteras, desto storre volym dnga
kommer att sldappas. Tippa kannan mot ena sidan for

att skapa en virvlande rérelse i mjclken genom att halla
spetsen pa skumningsmunstycket omkring 5 mm under
mjolkens yta. Om stora bubblor bildas eller om mijolken
stanker halls munstycket for hogt.

Efterhand som skummet expanderar maste man sinka kannan.

Nar den skummade mjélken har expanderat till omkring
3/4 av kannas volym, sinks skumningsmunstycket ner

i kannan for att avsluta &ngningen (upphettningen) av
mjolken. Hall kannan tippad for att bibehélla en virvlande
rorelse i mjolken. Anga mijo6lken tills den ar mellan 60 och
74 grader Celsius. (Vid dessa temperaturer kommer
kannan att vara mycket varm att vidrora.) Undvik att
koka mijoclken, vilket sker vid 80 grader.

Innan skumningsarmen tas ur mjolken stanger du
vredet ” & ” genom att vrida det medurs tills det
tar stopp. Detta férhindrar att det stanker.



ANVANDA ESPRESSOMASKINEN

Barista-tips

* Rengor skumningsarm och munstycke omedelbart efter | slutindan &r valet av mjolk en friga om experimenterade och
anvandning. Se avsnittet "Skotsel och rengdring”. smak. De viktigaste faktorerna for att 3 ett bra mjSlkskum &r
¢ Lattmijolk ar i allménhet ldttare att skumma. Skummijélk erfarenhet och kylning — ju kallare mjclk, desto bittre.

kan vara knepig eftersom den skummar mycket ltt, med
en tendens att bilda stora bubblor och torra toppar som
misspryder dess struktur.

Gora cappuccino

Om du ska géra en cappuccino kan du bérja med att i en cappuccinokopp och hill dérefter ner den skummade och
skumma och dnga mjélken innan espresson bryggs. Detta dngade mjolken i koppen med en litt skakande rérelse. Som
gor att skummet stelnar litt och helt separeras frén mjélken. avslutande utsmyckning, toppa din cappuccino med chokladspan.

Nar mjélken har forberetts, brygg en kopp (30 ml) espresso

Tappa ut hett vatten

Varmt vatten kan ocksa tappas ut fran skumningsarmen. V- ———
Detta ger ett behandigt sitt att géra Americanos, te eller varm =
choklad. Att fylla en halv kopp med varmt vatten dr ocks3 ett
utmarkt satt att varma den innan man brygger espresso.

OBS! Hill alltid hett vatten i en tom behallare — om man 5
hiller i en kopp eller kanna som innehdller andra ingredienser = |
kan det skvitta. ) »

I. Tryck pa knappen ” @ ” fér att sld pa espressomaskinen.

2. Vinta tills espressomaskinen har nitt arbetstemperatur;
detta tar cirka 6 minuter. Nar ndlen pd skumningskokarens

termostat stigit till liget ” & ”, 4r espressomaskinen fardig g = g
att spola hett vatten. /////// ////// _ @)

3. Med skumningsarmen i en tom kopp éppnar man i
vredet ” & ” genom att I3ngsamt vrida det moturs. OBS! Overfldig skumningsanga kan komma ut ur munstycket
Tryck och hill direfter in knappen ” =% " fér att innan vattnet halls ut. Det kan ta flera sekunder innan vattnet
spola vatten. flédar fran munstycket.

4. Nar onskad vattenmangd har hillts upp, slapp upp knappen
” ™2 ” och sting vredet ” 4 ” genom att vrida det medurs
tills det tar stopp.

SKOTSEL OCH RENGORING

Att hdlla Artisan espressomaskin ren &r absolut nédvandigt fér bryggning av den bésta méjliga espresson. Gamla kaffeoljor
pa filterhdllare, filterkorgar och vattenspridningsfiltret kommer att forstra smaken p3 det mest noggrant forberedda kaffet.
All mjélk som lamnats kvar pd skumningsarmen skall tas bort.

Innan espressomaskinen rengors

I. Stdng av espressomaskinen. 3. L3t espressomaskinen och eventuellt ditsatta delar eller

2. Koppla ur espressomaskinen fran viggkontakten eller tillbehdr svalna.

koppla bort strommen.

Rengoring av skumningsarm och munstycke

Skumningsarmen och munstycket skall alltid rengéras nar mjélk
har skummats.

I. Ta bort skumningsmuffen frdn skumningsmunstycket
genom att dra det neddt. Skumningsmuffen kan tvittas
i varmt diskvatten. Kontrollera s att alla dppningar
i muffen ar fria fran rester.

2. Torka skumningsarmen och munstycket med en ren
dammtrasa. Anvind inte ndgon striv skursvamp.

3. Ansluti ett jordat eluttag.

4. SI3 pa espressomaskinen och 13t bryggaren nd arbets-
temperatur. L&t skumningsarmen peka ner i en tom
kopp och &ppna vredet ” & ” tillfilligt fr att kora dnga
genom skumningsmunstycket. Detta kommer att rengora
munstyckets spets.




SKOTSEL OCH RENGORING

Rengoring av kapa och tillbehor

Anvand inte skurmedel eller skursvamp vid rengéring av
espressomaskinen eller delar och tillbehér.

* Torka espressomaskinens kdpa med en ren fuktig trasa och
torka torrt med en mjuk trasa.

* Tvitta filterbehdllaren i varmt diskvatten och skélj med rent
vatten. Torka med en mijuk trasa. Tvitta inte filterhdllaren
i diskmaskin.

* Filterkorgar, dropptrdg, dropplatta, vattenbehéllare och
skumningskanna kan diskas i det 6vre facket i diskmaskinen
eller for hand i varmt diskvatten och torkas med en mjuk
trasa. Om du tvittar den for hand, kom ihdg att skdlja med
rent vatten och torka med en mjuk trasa.

* Anvand borsten eller en fuktig trasa for att borsta
eller torka bort kaffe fran brygghuvudets packning
och vattenspridningsfiltret.

Rengoring av vattenspridningsfilter

En géng var 75:e till 100:e kopp espresso skall vattenspridnings-
filtret tas bort fran brygghuvudet fér noggrann rengéring.

I. Anviand en kort skruvmejsel, ta bort skruven i centrum
av vattenspridningsfiltret genom att vida den moturs.
Nar skruven lossats skall vattenspridningsfiltret falla ner
fran brygghuvudet.

I:\terfyllning efter langa perioder utan anviandning

For den godaste espresson, fyll espressomaskinen med friskt
vatten efter en lang period utan anvindning. Aterfyllningen
kommer aven att forsakra dig om att bryggarna &r fyllda och
att espressomaskinen ar fardig for anvandning.

2. Tvatta vattenspridningsfiltret i varmt diskvatten och skdlj
med rent vatten.

3. Placera vattenspridningsfiltret i brygghuvudet med den
mjuka sidan ner och fast med skruven. Vrid skruven
medurs tills den sluter ttt.

OBS! Nir vattenspridningsfiltret har fasts, skall centrumskruven
vara i jimnhdjd med riddns yta. Om den inte &r i jimnhdjd, lossa
och fast igen.

I. Tabort behillaren, tdm ur eventuellt gammalt vatten,
satt tillbaka och fyll med friskt kallt vatten upp till

maxfyllningslinjen.
2. Fyll bryggarna med friskt vatten. Anvisningar finns

i avsnittet "Fylla och skélja bryggarna”.

Avkalkning

Kalkavlagringar (beldggningar) fran vattnet kommer att byggas
upp i espressomaskinen dver tid och kan férsamra kvalitén
pa espresson.

OBS! Beldggningar skall tas bort var fjairde manad;
lokala vattenférhallanden med hart vatten kan kriva
tatare avkalkningar.

Anviand en férpackning avkalkningsmedel eller lampliga
avkalkningstabletter for att ta bort belaggning.

I. Tabort vattenspridningsfiltret frén brygghuvudet. Anvisningar
finns i avsnittet "Rengdring av vattenspridningsfilter”.

Forsikra dig om att vattenbehillaren dr tom. Folj riktlinjerna
pa avkalkningsmedlets paket, blanda avkalkningslésningen
och fyll i behéllaren.

For att samla upp rengéringslésningen placeras en stor
kopp under brygghuvudet (sitt inte i filterhdllaren) och en
annan under skumningsmunstycket.

4. Tryck pa knappen ” @ ” fér att sl p espressomaskinen.
Bryggaren behover inte hettas upp innan man fortsatter

till nasta steg.

Tryck p& knappen ” & ” for att spola rengéringsmedel
genom brygghuvudet under |5 sekunder. Tryck darefter

pa knappen ” & ” igen for att stinga.

Oppna vredet ” 4 ” genom att vrida det moturs och tryck
och héll darefter in knappen ” = ” under 15 sekunder

for att spola rengéringsmedel genom skumningsarm och
munstycke.

Tryck pé knappen ” @ ” fér att sld av espressomaskinen.

Vanta 20 minuter och upprepa sedan steg 4-7. Fortsitt
upprepa steg 4-7 var 20:e minut tills dess att néstan all
|6sning i behdllaren har kdrts igenom espressomaskinen.
L&t inte behallaren tdmmas helt.



SKOTSEL OCH RENGORING

9. Ta bort vattenbehéllaren och skolj med friskt vatten, sétt
sedan tillbaka den och fyll med friskt kallt vatten upp till
maxfyliningslinjen. Tryck pa knappen ” @ ” for att sl pa
espressomaskinen och fléda den genom att snabbt hilla ut
innehéllet i behallaren alternativt genom brygghuvud och
skumningsarm. L&t inte beh3llaren témmas helt.

FELSOKNING

Om stromindikatorn (I) indikatorn forblir av och
bryggarna inte virms upp nar knappen ” @ ” trycks in:

Kontrollera for att se om espressomaskinen ar inkopplad.

Om den ar det drar du ur kontakten, sétter i den igen och
trycker pa knappen ” @ ” igen. Om espressomaskinen
fortfarande inte fungerar, kontrollera sakring eller effektbrytare
pa den strémkrets som espressomaskinen dr ansluten till och
forvissa dig om att kretsen ar stangd.

Om kaffet inte rinner fran filterhallaren, kan...

— vattenbehdllaren vara tom, eller ocksa &r inte bryggkannan fylld
— vattenbehdllarens sifon vara snurrad eller felaktigt placerad

— vattenspridningsfiltret behdva rengéras

— espressomaskinen kan behéva avkalkas

— kaffet kan vara for fint malet

— kaffet kan vara fér hart packat.

Om vattenpumpen ar hégljudd kan...

— vattenbehallaren vara tom

— vattenbehdllarens sifon vara snurrad eller felaktigt placerad
— bryggarna kanske vara tomma.

10. Sitt fast vattenspridningsfiltret pa brygghuvudet. Anvisningar
finns i avsnittet "Rengoring av vattenspridningsfilter”. Var
noga med att fylla behllaren med friskt vatten for bryggning.

Om vatten licker fran filterhallaren kan det hinda att...

— filterhdllaren kanske inte ar riktigt fast pa brygghuvudet

— kaffe kan ha fastnat pa filterhdllarens kant eller packningen
pa brygghuvudet

— brygghuvudspackningen vara smutsig eller sliten.

Om lite dnga eller skum framstills, ar...

— skumningskokaren kanske inte uppe i arbetstemperatur annu
—vredet ” & ” kanske inte helt 6ppet

— skumningsmunstycket i behov av rengéring

— vattenbehdllaren kanske tom eller skumningskokaren inte fylld.

Om problemet inte kan l6sas med stegen ovan laser du
avsnittet "Garanti och service” for mer information.

INNAN BRYGGNING: INGREDIENSERNA | EN GOD ESPRESSO

Innan espressomaskinen ens kan kopplas in maste du skaffa
ingredienserna for att skapa ett utsokt kaffe.

Farska kaffebonor

Utsokt kaffe kan bara komma fran farska, riktigt rostade
kaffebonor. Flera baristas rekommenderar att man képer
bénor som inte rostats mérkare an mellanrost, fargen som visas
som jamt chokladbrun. Denna rostning bevarar de naturliga
sockerarterna och smaken pa bénan, vilken sitter nivan pa

en utsokt espresso. Mellanrost dr det morkaste en béna kan
rostas utan att oljor skapas pa ytan. Mérkrostade bdnor — vilka
ar moérkbruna eller nastan svarta — ser underbara ut, men den
extra rostningen &vervaldigar de mer delikata kaffesmakerna
och karamelliserar eventuellt socker. En smak av hért "rostat”
kaffe, ofta bitter och skarp, kommer att dominera med en
mork rostning.

For att bevara friskheten i kaffebénorna:

Ha bénorna i en mork, lufttit behillare och férvara dem pa en
kall, torr plats. Kylskdp rekommenderas inte, eftersom kondens
tenderar att bildas p& bénorna nirhelst behdllaren dppnas.
Frysning kan hjilpa till att bevara bénor som lagras under en
lingre period, men kommer ocks3 att paverka smaken.

En ofta forbisedd ingrediens i en god espresso ar bryggvattnet.
Om du inte njuter av smaken av ditt kranvatten, anvand det
inte for att brygga espresso — anvand renat vatten pa flaska

i stillet. Eftersom det inte tar lang tid for farskt vatten att fa
en "avslagen” kvalitet och smak &r det ocksa en bra ide att
byta vattnet i behllaren ofta och &terfylla bryggarna efter
ldnga perioder utan anvindning. Anvind inte mineralvatten
eller destillerat vatten — de kan skada espressomaskinen.

Den riktiga malningen — och kvarnen

Espresso kraver en mycket fin, mycket jamn malning.
Knivkvarnar och billiga krosskvarnar kommer vanligtvis till
korta, nar det giller att producera malningen som behévs
for en utmarkt espresso. Den bista espresson kraver en
kvalitetskvarn, som Artisan kaffekvarn. En bra kvarn kommer
att maximera smaken och aromen pa espresson genom att
den producerar en extremt jamn malning med mycket lite
friktionsuppvarmning.



Bryggningstemperatur

Vattentemperaturen och temperaturens jamnhet har en direkt
paverkan pa espressosmaken. Den optimala temperaturen for
att brygga en god espresso ar 90-96 °C.

For att forsdkra sig om ldmplig bryggtemperatur:

Satt alltid fast filterhdllaren (med filterkorgen) pd brygghuvudet
nar espressomaskinen hettas upp). Detta varmer upp filtret.

* Vinta alltid tills bryggaren har hettats upp helt innan
bryggning — det tar cirka 6 minuter.

* Dosera och packa ditt kaffe snabbt och brygg omedelbart.
Detta férhindrar att filterhdllaren kyls ner markbart.

* Skolj aldrig filterhdllaren med kallt vatten om du brygger
flera koppar. Efter att det gamla kaffet har knackats ut, torka
bort kvarvarande kaffe frdn korgen med en ren handduk.
Kontrollera att filterkorgen ar torr innan du fyller pd mer kaffe.

* L&t den tomma filterhillaren sitta fast pa bryggarens
huvud nar du ar upptagen av andra uppgifter som
malning eller skumning.

* Varm en kopp eller en halvkopp genom att placera den
pa espressomaskinens ovansida innan bryggning. Koppar
kan ocks3 virmas pa ett 6gonblick, genom att dnga dem
fran skumningsarmen.

En bra espresso kraver det farskaste kaffet och det farskaste
kaffet mals alltid omedelbart innan bryggning. De mest delikata
aromatiska féreningarna i kaffe tappar smak inom nagra
minuter efter malning, s& mal bara s3 mycket som du tanker
brygga omedelbart.

Dosering ar processen for att mata upp malt kaffe i filterkorgen.
En kopp (30 ml) espresso kraver 7 gram kaffe — tva koppar,
dubbelt sd mycket. Mattet som levereras med Artisan
espressomaskin &r ett nira nog perfekt matt fér en kopp
espresso. Fyll den dnda upp med finmalet kaffe.

Om du doserar kaffe utan hjilp av mittet ar det viktigt att du
inte overfyller filterkorgen. Kaffe behéver plats for att expandera
vid bryggning. Om kaffet pressas mot vattenspridningsfiltret
kommer det att forhindra en jamn spridning av vatten genom
filtret, vilket leder till ojagmn urdragning och délig espresso.
Har visas det om du 6verfyller filterkorgen.
I. Fyll korgen med kaffemangden och packa ordentligt
(se avsnittet ”Packning”).
2. Sitt fast filterhdllaren pa brygghuvudet och ta direfter bort
den omedelbart.
3. Om kaffet i filterhdllaren har ett marke av
vattenspridningsfiltret eller skruven, ar det for mycket kaffe
i filterkorgen.

Jamn fordelning

Jamnheten p3 kaffet efter att det har doserats i filtret &r en
avgorande teknik for en bra espresso. Om kaffet inte ar

jamnt fordelat i filtret kommer packningen av kaffet att skapa
omriden med hdg och l3gt tithet. Bryggvattnet med hégt tryck
kommer ofrénkomligen att félja minsta motstandets lag, fléda
tungt genom kaffet med I8g tithet — dverurdragning av de bittra
kaffeféreningarna — och floda latt genom kaffet med hogre
tathet, underurdragning av de smakrika essenserna. Denna
ojamna urdragning resulterar i en tunn, svag, bitter espresso.

ESPRESSOBRYGGNINGSTEKNIK

For att fa kaffet i filterkorgen i nivd:

* Kontrollera att filterkorgen &r torr innan du fyller pa kaffe;
fukt i korgen kommer att skapa en bana med mindre
motstand for bryggvattnet.

* Efter dosering med kaffe i filtret, jamna till kaffet genom att
svepa ett finger fram och tillbaka Sver filtret. Svep inte bara
i en riktning — detta kommer att gora s att kaffet samlas
i ena sidan av korgen och ger en ojamn urdragning. Forsok
att ge kaffet en litt skdlform, med ett ligre centrum &n sidor.

* Kontrollera s3 att det inte finns ndgra mellanrum mellan kaffet
och filtersidorna.

Riktigt utjamnat kaffe

Packning komprimerar kaffet pd en nivaskiva som ger ett

jamnt motstand foér hogtrycksvattnet. Korrekt utjimnat och
packat kaffe kommer att producera en jamn urdragning av
kaffeféreningar — och en god espresso. Kaffe som packats for
mijukt kommer att deformeras av bryggvattnet, vilket resulterar
i en ojamn urdragning, en snabb bryggtid och en medelmattig
espresso. Kaffe som packats for hdrt kommer att forlinga
bryggningstiden och skapa en bitter, éverurdragen dryck.

Ldamplig packningsteknik

I. Greppa handtaget pd kaffepackaren som om det vore
en dorrknopp, med basen pa handtaget stadigt mot
handflatan. Nar du packar, frsdk att hélla kaffepackaren,
handled och armb&ge i en rak linje.

2. Med botten pé filterhdllaren vilande mot en stadig yta,
trycker man mjukt kaffepackaren i kaffet med milet att
skapa en jamn yta. Ta bort kaffepackaren fran filterkorgen
med en litt vridande rorelse — detta hjalper till att hindra
kaffepackaren fran att dra upp bitar av kaffe.

3. Nar kaffepackaren tagits bort kan lite kaffe ha fastnat pd
filterkorgens sidor. Knacka filterhéllaren litt mot bordet fér
att skaka loss kaffekornen s3 att de hamnar p3 kaffeskivan.
Knacka inte for hart, for dd kan den packade kaffet
tappa formen.



ESPRESSOBRYGGNINGSTEKNIK
4. Ligg pd ett andra avslutande tryck (iven kallad poleringstryck).

Tryck rakt ner pa kaffet med cirka |5 kilos tryck och slapp
sedan ner trycket (till cirka 9 kilo) och polera kaffet genom att ~ Artionden av erfarenhet har visat att den bista espresson —
vrida kaffepackaren helt runt tva ginger. oavsett enkel eller dubbel kopp — tar cirka 20-25 sekunder

5. Kontrollera ditt tryck. Kaffeskivan skall vara mjuk och i nivd att brygga.

utan ndgot mellanrum mellan sidan pé filterkorgen och kaffet. ~ Om din espresso brygger mycket snabbare eller langsammare
an 20-25 sekunder och din packningsteknik &ar bra, justera
malningen! Mal finare f6r langsammare urdragningshastighet
och grévre fér snabbare. Behdll samma dosering och trycket
med kaffepackaren.

Kaffe ar kansligt for omgivande fuktighet och kommer latt att
ta upp fukt. Detta kommer att paverka urdragningshastigheten.
| en fuktig omgivning kommer urdragningshastigheten att saktas
ner; under torra férhdllande kommer urdragningshastigheten
att 8ka. Kanske m3ste du justera malningen efter 3rstid — eller
for vadret just den dagen.

Vissa kvarnar tilldter inte den finjustering som dr nédvindig fér
en korrekt urdragningshastighet. Den bésta I6sningen ar att
investera i en KitchenAid Artisan kaffekvarn. Om detta inte ar
mojligt, experimentera med packningstrycket. Packa |6sare for
9 kilo, 15 kilo — hur vet du hur mycket packningstryck du en snabbare genomstrémning av vatska och packa med mer
verkligen anviander? Gér som en barista — anvind en badrumsvdg!  kraft for trogflytande.

Placera vigen pa ett bord eller motvikt och packa ditt kaffe

pa ovansidan. Ganska snart har du utvecklat en kinsla fér hur Det gyllene skummet

mycket 9 eller |5 kilos tryck ar.

Matning av packningstrycket

Ett kdnnetecken for fin espresso ar skummet, det kompakta
gyllene skum av emulgerade kaffeoljor som innehaller
kaffesmakens essens. Ett gott skum skall vara tjockt och fastna
Bryggrupperna och bryggarna ir upphettade. Det firska kaffet ~ pa koppens insida nér den tippas; det basta skummet skall
har malts, doserats ner i filterhdllaren, expertmissigt utjgmnats ~ kunna stédja en gnutta socker nastan 30 sekunder.
och packats med precision. Nu kommer sanningens gonblick:

dags att brygga! Felsokning av espresso vid bryggning

For den bista espresson, gor aldrig mer @n en kopp (30 ml) Nar det rinner, om din espresso. ..
espresso med den lilla filterkorgen eller tvd koppar (60 ml)
med den stora. Att brygga mer kommer att 6verurdra kaffet
och resultera i en tunn, bitter espresso.

...har mer av kanelfarg istillet for att vara djupt brun:
* Kontrollera att din bryggrupp och bryggarna ar helt
upphettade.

En perfekt espresso ar djupt rédbrun och har en tjock * Anvind en mindre sur kaffeblandning.

konsistens nar den hills upp, som honung som rinner av en

sked. Den formar ofta vad som kallas mussvansar eller tunna ...ar vitaktig med tunna bruna rander:

spiraler. Allt eftersom fler och fler bittra och sura féreningar * Granska din packningsteknik — det packade kaffet har
dras ur, kommer espresson som rinner ut att borja ljusna; spruckit eller ett gap har utvecklats mellan kaffe och sidan
i vissa fall kommer det som rinner ut att bli néstan vitt. pa filterkorgen.

En barista tittar noggrant pd det som rinner ut och avslutar )

snabbt bryggningen om det bérjar ljusna. --dr tunn och vattnig:

* Granska din packningsteknik — packningen ar kanske inte
tillrackligt fast for att ge ett jamt motstand till bryggvattnet.

* Anvind en finare malning.

* Kontrollera kaffets farskhet.

Espresso Ristretto ar en espresso som bryggts med mindre an
normal volym. Férbered espressomaskinen for att brygga tva
koppar, men stoppa bryggningen nar endast 45 ml har dragits
ur. Vad du har gjort ar att begransa det som kommer ut till bara
de smakrikaste och minst bittra kaffeoljorna och essenserna. ...knappt droppar ut ur filterh3llaren:
* Granska din packningsteknik — packningen kan vara for fast.
* Anvind en grévre malning.



GARANTI OCH SERVICE

Garanti for KitchenAid espressomaskin

Garantins giltighetstid:

KitchenAid kommer
att betala for:

KitchenAid betalar inte for:

Europa, Mellanéstern och Afrika:
Tre ars fullstindig garanti riknat fran
inkdpsdatum.

Reservdelar och arbets-
kostnader for reparation av
fel i material eller utférande.
All service maste utforas av
ett auktoriserat KitchenAid
servicecenter.

A. Reparationer om espressomaskinen
anvinds fér andra dndamal dn normal
dryckesberedning.

B. Skador orsakade av olyckshandelse,
andringar, felaktig anvandning, missbruk
eller installation/anvanding som inte skett
i enlighet med lokala elféreskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service méste utféras lokalt av ett auktoriserat KitchenAid
servicecenter. Kontakta dterférsiljaren for enheten for att fa
namnet pa nirmaste auktoriserade KitchenAid servicecenter.

El & Digital
Ringvégen 17
118 53 STOCKHOLM

08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9
411 02 GOTEBORG

0700-906591

Rakspecialisten
Méllevingsgatan 34
214 20 MALMO

040-120770

SEBASTIAN AB
Osterlanggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid.eu
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