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Produktbeskrivelse og symboler

Lase riste til kogegrej

Lille blus

Halvhurtigt blus

Halvhurtigt blus

Professionelt wok-blus
Betjeningsknap til lille blus
Kontrolknap til halvhurtigt blus

N M A WN -

Kontrolknap til halvhurtigt blus

Betjeningsknappernes symboler
Standardblus Professionelt blus

@ Off @ Off
(b Sterste flamme

(b Mindste flamme

Betjeningsknap til professionelt wok-blus 99

®e0®

(b Sterste flamme i yderste ring/sterste flamme i inderste ring

(b Mindste flamme i yderste ring/sterste flamme i inderste ring

@ Sterste flamme i inderste ring/yderste ring slukket

@ Mindste flamme i inderste ring/yderste ring slukket

Brug af blussene

Teending af et af blussene:

I. Drej den tilherende betjeningsknap mod uret, til
indikatoren flugter med symbolet for storste
flamme ® .

2. Tryk pa betjeningsknappen for at teende blusset.

3. Nér blusset er teendt, holdes betjeningsknappen
indtrykket i ca. 5 sekunder for at give
sikkerhedstermoelementet pd hvert blus
mulighed for at koble til. Termoelementet
slukker for gastilferslen til blusset, hvis flammen
tilfaeldigt skulle gd ud (pa grund af et vindpust,
en midlertidig afbrydelse af gasforsyningen eller
vaskespild el. lign.).

Teending af det professionelle blus:

I. For at teende begge ringe samtidigt skal knappen
drejes mod uret for at stille den pd symbolet,
der viser den sterste flamme for den yderste og
inderste ring. Tryk derefter pd knappen for at
teende blusset.

2. For kun at bevare den inderste ring tendt skal
knappen trykkes ind og drejes mod uret til
positionen, der viser den sterste flamme for den
inderste ring og slukket for den yderste ring.

Sluk, hvis blusset ikke taender inden for 15
sekunder, og kontrollér, at braenderdaekslet
og pladen er anbragt korrekt. Vent i mindst |
minut, for der proves igen.

Hvis blusset gar ud, nar betjeningsknappen
slippes, koblede termoelementet ikke til.
Vent i mindst | minut, og gentag trin | til 3.



Praktiske rad om brug af kogesektionen

Laes anvisningerne pd optimal brug af
kogesektionen.

Brug gryder/pander med en diameter, der
svarer til blussets (se tabellen p& denne side)
Brug gryder og pander med flad bund undtagen
pa wok-risten.

Brug ikke for meget vand ved tilberedning af
mad, og brug l3g.

Kontrollér, at gryder/pander star midt pa risten,
sa de ikke rager ud over kanterne.

Brug aldrig:

gryder og pander af stgbejern, lavasten eller
terrakottafade pa kogesektionen, da de kan
beskadige gryderistene.

konvektorer, som f.eks. metalnet, eller andet.

to blus samtidigt med kun et stk. kogegrej, f.eks.

en fiskegryde.

Vigtigt:

Gryderistene m3 ikke ligge eller trackkes med
undersiden opad pa kogesektionen, da dette kan
lave ridser i den.

Manglende overholdelse af ovenstiende
anbefalinger kan medfere, at den
glaskeramiske overflade beskadiges eller gar i
stykker, og det kan ga ud over kogesektionens
sikkerhed.

Blus Kogegrejets @
wok fra 24 til 30 cm
hurtigt fra 24 til 26 cm
halvhurtigt fra 16 til 22 cm
lille fra 8 til 14 cm

Anbringelse af gryde- og wok-ristene

Gryderistene placeres ved ferst at fare hgijre rist ind ved hjaelp af stifterne pa dakslerne og hullerne i
risten og derefter fare den venstre rist ind ved hjzlp af stifterne p& deekslerne og hullerne nederst pa
risten, der passer pa krogene pa hgijre rist.




Afstande (i mm) mellem emhgzette,
kokkenelementer og kogesektion

Hvis der installeres en emhaette over kogesektionen, skal anvisningerne for installation af emhzetten folges
for at sikre den korrekte hgjde over kogesektionen

750 min.

50 min.l

|

Bemaerk: Hvis afstanden “A” mellem overskabene er mellem 600 mm og 730 mm, skal hgjden “B” vaere
mindst 530 mm. Hvis afstanden “A” mellem overskabene er sterre end bredden pé kogesektionen, skal
hejden “B” veere mindst 400 mm.

Dysetabel
Kategori 112H3+
Nominel N Reduceret Gastryk mbar
Type af . Kanact
Anvendt gastype bl Dysemarkering | varmestrgm forb var pacitet
us kW orbrug kW min. nom. maks.
2 ringe 130H3 +70HI 3.70 352101 220
(ydre + indre)
NATURGAS Indre T0HI 0.90 861/t 030
(Metan) G20 7 0 B
halvhurtig 97A 1.75 167 I/t 035
lille 78C 1.00 9511t 030
2 ringe 80 + 41 330 240 g/t 220
(ydre + indre)
FLASKEGAS Indre 41 0.90 65 g/t 030
(Butan) G30 20 28-30 35
halvhurtig 68A 1.75 127 glt 035
lille 50A 1.00 gt 030
2 ringe 80 + 41 330 236 g/t 220
(ydre + indre)
I 41 9 4 .
FLASKEGAS ndre 0.90 64 g/t 030
(Propan)G31 5 7 #
P halvhurtig 68A 175 125 glt 035
lille S0A 1.00 Tl gt 030
Konfiguration af model Nominel, termisk flowhastighed . Luftbehov (m’) til forbraending
Anvendt gastype 4 blus 2€ 3.7 kW oW Totalt, nominelt forbrug af | m® gas
G20 20 mbar 2C-25R -1AUX 8.20 781/t 9.52
G30 28-30 mbar 2C-25R -1AUX 7.80 567 gft 30.94
G31 37 mbar 2C-25R -1AUX 7.80 557 glt 23.80

Elforsyning: 220-240 V ~ 50/60 Hz 0,6W




Advarsler og rad

Laes denne vejledning omhyggeligt for at fa
det optimale udbytte af kogesektionen, og
gem den til eventuel senere brug.

* Denne vejledning gzelder kun for de lande, hvis
symboler er vist pa typepladen p&
kogesektionen.

* Emballagen (plastposer, polyurethanskum osv.)
skal opbevares uden for barns raekkevidde, da
den udger en potentiel fare.

* Kontrollér, at apparatet ikke er blevet
beskadiget under transporten, og fjern al
beskyttende emballage og film, inden
apparatet installeres.

* Denne kogesektion (kat. 3) er udelukkende
beregnet til husholdningsbrug til
tilberedning af madvarer. Enhver anden
brug (som f.eks. til rumopvarmning)
betragtes som forkert og er potentielt
farlig.

* Installation og tilslutning af dette apparat
til en gas- eller elforsyning skal foretages af
en faguddannet tekniker i
overensstemmelse med galdende
lovgivning.

* Dette apparat ma udelukkende installeres i
overensstemmelse med galdende
bestemmelser og anvendes i rum med god
lufttilfersel. Las anvisningerne, for dette
apparat installeres og tages i anvendelse.

* Den formonterede konnektor og dens
leveringstryk ses pa maerkaten pa bunden
af kogesektionen. Hvis denne type
gasforsyning ikke anvendes, bedes man
referere til afsnittet Tilpasning til
forskellige gastyper pa side 11.

Bemaerk:

Ukorrekt placering af gryderistene kan ridse
kogesektionen. For at undgar det skal man altid
sikre, at gummidupperne pa bunden af
gryderistene er den eneste del af gryderistene,
der bergrer kogesektionen, og at man aldrig
traekker ristene hen over kogesektionens
overflade.

P3 glasoverfladen m3 der ikke anvendes:

- stebejernsgrillpander eller kogegrej i
terrakotta.

- Varmekonvektorer (f.eks. metalnet).

- Brug af to blus til | styk kogegrej.

Under lzengerevarende brug kan yderligere
udluftning blive nedvendig (3bn et vindue, eller
indstil emhaetten til maksimal udsugning).

Advarsel

Born skal holdes vaek fra kogesektionen, nar
den er i brug, og de mé ikke lege med
betjeningsknapper eller andre dele af apparatet.
Apparatet ma ikke betjenes af personer
(herunder bgrn), som er fysisk, sensorisk eller
psykologisk funktionsha&emmede, eller som
mangler den nedvendige erfaring og viden,
medmindre de ferst er blevet instrueret i
brugen af den person, der har ansvar for deres
sikkerhed.

Lad ikke bern lege med gryderistene.
Gummidupperne pa ristene udger en risiko for
kvaelning for mindre bern.

Inden ristene szttes pa plads pa kogesektionen,
skal det derfor kontrolleres, at gummidupperne
sidder korrekt.

Efter hver brug skal det kontrolleres, at
betjeningsknapperne er i den slukkede position,
og der skal lukkes for hovedgashanen eller
hanen p3 gasflasken.

Bloker ikke ventilationsdbningerne pa apparatets
bagside p& nogen made.



Rad om miljebeskyttelse

Emballage

Emballagen kan genbruges 100% og er maerket
med genbrugssymbolet £2. Bortskaf emballagen i
overensstemmelse med gzeldende regler.

Produkt

Dette produkt er maerket i henhold til EU-direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE).

Na&r du serger for, at produktet bliver bortskaffet
korrekt, er du med til at forebygge risikoen for
miljg- og sundhedsskadelige virkninger. Symbolet

== pa produktet eller de medfelgende
dokumenter angiver, at produktet ikke m3
bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet.
Bortskaf dette apparat pa en genbrugsstation for
affald af elektrisk og elektronisk udstyr i
overensstemmelse med gzeldende lokale
miljeregler for bortskaffelse af affald. Kontakt de
lokale myndigheder for at fa yderligere oplysninger
om den lokale genbrugsstation.

EF-overensstemmelseserklaering

Dette apparat er designet, konstrueret og markedsfert i overensstemmelse med:

- sikkerhedskravene i “Gas-direktivet” 2009/142/EF (tidligere EQF 396/396),

- sikkerhedskravene i “Lavspeendingsdirektivet” 2006/95/EF (der erstatter 73/23/EQDF og efterfelgende
andringer).

- beskyttelseskravene i EMC-direktiv 2004/ 1 08/EF.

Dette apparat lever op til kravene om gkonomisk design i EU-forordning nr. 66/2014 i overensstemmelse

med europzeisk standard EN 30-2-1.



Installation

Tekniske oplysninger til installateren

* Dette apparat kan bygges ind i en 20 mm til 40
mm tyk bordplade.

* Hovis der ikke skal installeres en ovn under
kogesektionen, skal der placeres en skilleplade
under kogesektionen, s den ikke bliver
beskadiget, og s skabets indhold beskyttes.
Skillepladen skal daekke hele kogesektionens
underside, og den skal anbringes mindst 20 mm
fra kogesektionens bund og hgjst 150 mm fra
bordpladens underside.

* Denne kogesektion er konstrueret til at
fungere perfekt med enhver ovn i KitchenAid-
serien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar, hvis der installeres noget som helst
andet ovnmaerke.

Producenten fraskriver sig ethvert ansvar,
hvis der installeres et andet ovhmaerke.

Inden installation skal det kontrolleres, at:

* Advarsel: Dette produkt er tungt, og
installationen skal derfor udferes af to
personer.

* Gasforsyningen (type og tryk) og
kogesektionskalibreringen er kompatible (se

Gastilslutning

kogesektionens typeplade og tabellen p3 side 6).
Kabinettet og omgivelserne omkring/ved siden
af kogesektionen er varmebestandige og i
overensstemmelse med lokal lovgivning.
Forbraendingsprodukterne fjernes fra rummets
atmosfaere ved hjaelp af en emhaette eller en
elektrisk ventilator monteret pa vaeggen og/eller
i vinduer i overensstemmelse med galdende
bestemmelser.

Den naturlige luftstrem skal foregd gennem en
passende 8bning med et tvaersnit pd mindst 100
cm?, der skal vaere:

- permanent og tilgaengelig pa vaggen i det
ventilerede rum og suges ud i det fri.

- konstrueret sdledes, at det sikres, at dens
abninger pa inder- og yderside ikke kan
blokeres, heller ikke utilsigtet.

- beskyttet af et plastgitter, metalnet e.l., der
ikke mindsker tvaersnittet pa 100 cm?

- placeret pa en sidan méide, at den ikke
pavirker funktionen af regaftrak.

ADVARSEL! Gastilslutningen skal foretages af en autoriseret

vvs-installator.

* Gasforsyningssystemet skal vaere i overensstemmelse med lokale

bestemmelser.

* Der findes oplysninger om de specifikke lokale regler for nogle lande
i afsnittet “Reference til lokale bestemmelser”. Hvis der ikke er
oplysninger om installation i det pdgaeldende land, kontaktes en

autoriseret vvs-installater.

* Kogesektionen skal sluttes til gasforsyningsledningen eller gasflasken
ved hjzlp af et kobber- eller stdlrgr med fittings i overensstemmelse
med gzeldende lovgivning eller ved hjaelp af en ubrudt, rustfri
stdlslange i overensstemmelse med gaeldende lovgivning. Slangen ma

hgjst vaere 2 m lang.

* Monter det medfelgende vinkelrer (A)* eller (B)* med

kogesektionens indgangsrer, og indsat den medfglgende spandeskive (C) i overensstemmelse med

EN 549.

* Brug vinkelrer (A) i Frankrig og vinkelrer (B) i alle andre lande.

VIGTIGT: Hvis der anvendes en slange af rustfrit stil, skal den monteres, sa den ikke kan

komme i kontakt med bevagelige dele. Den skal vaere placeret, sa den ikke bliver klemt, og

hvor det er muligt at undersoge den i hele dens laengde.

* Efter gastilslutningen skal man kontrollere for udslip med szbevand. Tand for blussene, og drej
knapperne fra maks. position ¢) til min. position ¢ for at kontrollere flammens stabilitet.



Tilslutning til stremforsyningen

Tilslutningen skal foretages i henhold til geeldende, lokal
lovgivning og udferes af en autoriseret

installator.

* Oplysninger om spaending og effektforbrug er angivet p& L
typepladen.

* Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jeevnfor Jord
steerkstroemsreglementet. (gul/gren)

* Nar apparatet installeres, skal kogesektionen beskyttes af
en 3 mm 2-polet afbryder.

* Hyvis stromkablet er beskadiget, skal det udskiftes med et
identisk kabel (type HO5V2V2-FT90 °C eller HO5RR-F). Vi
anbefaler, at vores serviceafdeling udskifter stromkablet.
Kontakt kundeservicecentret pa 00800-3810-4026.

* Brug ikke forlaengerledninger.

* Producenten fralegger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting, der skyldes manglende
overholdelse af ovenstiende anvisninger.

N

Installation =

Monter den medfolgende pakning pa kogesektionen som vist 2 .
pa illustrationen, efter at kogesektionens overflade er blevet
rengjort.

Placer kogesektionen i udskaeringen i kekkenbordet med de mal, der
er angivet i vejledningen.

Bemaerk: Elkablet skal veere langt nok til, at det kan trakkes
opad.

Grillen fastgeres med de medfglgende (A) beslag. Monter beslagene i
de relevante huller, der er vist med en pil, og fastger dem med deres
skruer i overensstemmelse med bordpladens tykkelse (se felgende
figurer).

}0




Tilpasning til forskellige gastyper

Hvis der anvendes en anden type gas end den, der
er angivet pa typepladen og den orange meerkat pd
bagsiden af kogesektionen, skal dyserne udskiftes. |
tilfeelde af et wok-blus skal primaerluften reguleres
(se Dysetabel p3 side 6).

Den orange markat skal fijernes og opbevares

sammen med handbogen.

Anvend trykregulatorer, der passer til de

gastryk, der er anfert side 6.

* Vedrgrende udskiftning af dyserne kontaktes
enten kundeservice pa nr. 00800-3810-4026
eller en autoriseret installater.

* Dyser, der ikke medfglger som standard, skal

Udskiftning af dyserne

bestilles hos kundeservice pa nr. 00800-3810-
4026.

* Indstil minimumsindstillingen pa hanerne.

Bemaerk: for flaskegas (G30/G31) skal
bypassskruen skrues helt i bund. Hvis man
derefter oplever problemer med at dreje pa
betjeningsknappen, kontaktes vores
serviceafdeling gennem kundeservice pa nr.
00800-3810-4026, og de vil sorge for
udskiftning, nar det er konstateret, at hanen
er beskadiget.

Bemaerk: Se tabellen pd side 6 for at sikre, at den korrekte

dysetype anvendes.

Almindelige blus (T)
. Fjern dakslet (A).
. Fjern sprederen (B).
. Skru dysen (C) af med en topnggle nr. 7.

VuhWN-—-

. Seet braenderne og gryderistene pa plads.

Bemaerk: For kogesektionen installeres, skal

gaskalibreringsmarkaten, der leveres sammen med de nye
dyser, anbringes over gasinformationerne pa kogesektionens

underside.

. Udskift dysen med dysen, der passer til den nye gastype.

A




Udskiftning af dyserne i wok-blusset

Udskift dyserne i wok-blusset siledes:

I. Fjern sprederen (C), skruerne (B), der fastger dekpladen (A), og
selve dakpladen. C

2. Skru den inderste dyse (D) og den yderste dyse (E) af med en top-
nogle nr. 7.

3. Udskift dyserne.

4. Szt deekpladen, skruerne og sprederen tilbage pa plads.

Bemaerk: Serg for:
I. at anbringe sprederen (C) korrekt pa blusset efter udskiftningen.

Justering af gashanernes minimumflow

Justeringen skal foretages med tappen i minimumgasindstilling (lille
ﬂamme)é.

Der er ikke behov for at regulere primaerluften i blussene.
For at sikre at den lille flamme er korrekt reguleret, skal man fjerne
betjeningsknappen og justere skruerne pé hanen pa felgende made:

I. stram for at reducere fllmmens hgjde | (-)

2. lasn for at gge flammens hejde (+)

3. Med taendte blus drejes knapperne fra positionen for sterste
flamme ® til positionen for mindste flamme @ for at kontrollere
flammens stabilitet.



Rengoring og vedligeholdelse

Tag stikket ud af stikkontakten, og vent, til
kogesektionen er kold, inden nogen som helst
form for rengoring og/eller vedligeholdelse.
Fjern eventuelle madrester, og renger
kogesektionen efter hver brug, s& den holdes i
perfekt stand.

Rengering af kogesektionen:

- Renger kogesektionens overflader med lunkent
vand og/eller en neutral oplgsning, skyl, og ter
omhyggeligt efter med en blad klud eller
vaskeskind.

- Overflader af rustfrit stal kan blive plettede af
kalkholdigt vand eller aggressive
renggringsmidler, hvis de er i kontakt i for lang
tid. Rengeringsmidler, der indeholder klorin,
ammoniak eller andre stoffer, som er meget
syreholdige, kan forarsage uoprettelige skader

pa kogesektionen. Laes altid produktmaerkaten,
inden et produkt anvendes, for at kontrollere
om det er velegnet.

- Efterlad ikke syreholdige eller basiske stoffer, som
for eksempel eddike, sennep, salt eller
citronsaft, p& kogesektionen i lngere tid.

- Ter straks alle spildte rester (vand, sovs, kaffe
osv.) af.

- Brug ikke skure-/metalsvampe.

- Brug ikke damprensere.

- Brug ikke brandbare produkter.

- Alle lakerede overflader og glasoverflader skal
rengeres med varmt vand og/eller neutralt
renggringsmiddel.

Pleje og vedligeholdelse af gasbraenderne

Gryderistene og braenderne kan fjernes for at lette

rengeringen.

I. Renger dem forsigtigt manuelt med varmt vand
og et neutralt renggringsmiddel, s3 alle
fastbraendte madrester fjernes, og ingen af
braenderdbningerne er tilstoppede. Sprederen
(C) pa side 12 er fremstillet af messing, og
ndrer farve ndr den bliver varm. Renger den
med et produkt, der er specifikt beregnet til
messing, efter hver brug. Brug varmt vand og et
mildt rengeringsmiddel til at rengere sprederen
(element C p3 side 12). Brug aldrig slibende
produkter eller grydesvampe, der beskadiger de
specielle overfladedasksler.

2. Skyl og ter grundigt efter.

3. Sat braenderne og dakslerne korrekt pa plads.

4. Serg for at anbringe gryderistene korrekt for
hvert blus, ndr de sattes pa plads.

Bemaerk: P4 kogesektioner, der er udstyret med
elektrisk taending og sikkerhedstermoelementer,
skal enderne renggeres regelmaessigt og hyppigt
for at garantere korrekt funktion. Rengar dem
omhyggeligt med en fugtig klud. Alle fastbraendte
madrester skal fiernes med en tandstikker eller
tilsvarende.

For at undga at beskadige den elektroniske
taending ma kogesektionen kun anvendes, nar
braeenderne og gryderistene er anbragt
korrekt.



Fejlfindingsoversigt

Hvis kogesektionen ikke fungerer korrekt, skal man
forsege at lgse problemet selv ved hjaelp af
forslagene i fejlfindingsoversigten, far man
kontakter kundeservicecentret.

Blusset taender ikke, eller flammen er ujevn

Underseg om:

I. der er afbrydelser i gasforsyningen, eller der er
en stremafbrydelse, og at betjeningsknappen er
helt taendt.

2. gasflasken er tom.

. branderens 3bninger er blokerede.

4. den elektroniske tandingsmekanismes ende er
ren.

5. alle branderens dele er anbragt korrekt.

W

Flammen slukker Underseg om:

I. knappen blev holdt inde i tilstraekkelig tid til at
aktivere sikkerhedstermoelementet, da der blev
teendt for blusset.

Serviceafdeling

2. braenderens dbninger i forhold til
termoelementet er blokerede.
3. termoelementets ende er ren.

Kogegrejet er ikke stabilt Undersog om:

I. bunden af kogegrejet er helt plan.

2. kogegrejet er centreret pa blusset.

3. gryderistene er placeret korrekt, og alle
gummidupperne sidder korrekt.

Kontakt kundeservicecentret pd 00800-3810-4026,
hvis problemet ikke er last, efter at forslagene
herover er fulgt, og kogesektionen er blevet
slukket og taendt igen.

Undersog, om det er muligt selv at rette fejlen ved at folge

anvisningerne i fejlfindingsoversigten, inden
kundeservicecentret kontaktes.

I. Kontakt os pa 00800-3810-4026, hvis fejlen vedvarer. Oplys

venligst folgende:
* en kortfattet beskrivelse af fejlen
* apparatets serie- og modelnummer

SN AVANE S 0000 000 00000

* servicenummeret (tallet stdr efter ordet Service pa typepladen p3
kogesektionens bund). Servicenummeret star ogsd i garantibeviset.
* dit navn og din fulde adresse inklusive postnummer og

telefonnummer.

Bemaerk: Hvis kogesektionen ikke fungerer korrekt, og man
ikke kontakter kundeservicecentret, kan det ga ud over appa-

ratets sikkerhed og kvalitet.
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