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Lees sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet
tagesibrug.
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1. VALGEKNAP

Bruges til at taeende og slukke for ovnen,
ved at vaelge en funktion. Sluk for
ovnen, ved at dreje knappen over pd 0 .
2.LYS _

Tryk pa £ ,for teendt ovn, for at teende
eller slukke for lyset i ovnrummet.

ovnen er slukket.
4. DISPLAY

GLIDEHYLDER OG HYLDESKINNER

3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT
Til at tage adgang til tilberedningstidens
indstillinger, udskudt start og timeren.

Til visualisering af klokkeslaettet, nar

5.JUSTERINGSKNAPPER

Til &endring af tilberedningstidens
indstillinger.

6. TERMOSTATKNAP

Drej herpd, for at veelge den gnskede
temperatur, nar de manuelle funktioner
aktiveres.

For du anvender ovnen, skal du flerne beskyttelsestapen [a],
og derefter fierne beskyttelsesfolien [b] fra glideskinnerne.

[b]

FJERN GLIDESKINNERNE [c]

Treek i den nederste del af glideskinnerne for at dbne de nedre
kroge (1), og traek glideskinnerne opad, hvormed de fiernes fra
de gverste kroge (2).

GENMONTERING AF GLIDESKINNER [d]

Hold de gverste kroge pa hyldeskinnerne (1), tryk derefter den
nederste del af glideskinnerne mod hyldeskinnerne, indtil de

nederste kroge klikker pa plads (2).
FORSTEGANGSBRUG

[c]

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

1.Tag forsvarligt fat om skinnens ydre del og treek den ud mod
dig selv, for at treekke understgtningen og de to interne stifter
ud af seedet, for at afmontere skinnerne.

2. Anbring glideskinnerne i naerheden af ovhrummet og
start med at saette de to stifter i deres saeder, for at saette
styreskinnerne pa plads igen. Anbring herefter det ydre
afsnit i naerheden af saedet, stik understatningen i og tryk
hardt i retning af ovnrummets vaeg, for at vaere sikker pa at
styreskinnen er forsvarligt fastgjort.

[d]

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkesleettet fgrste gang, man
teender for apparatet: Tryk pa indtil ikonet & og timernes
to cifre begynder at blinke pa displayet.
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Benyt + eller — til atindstille timetallet, og tryk pa for
at bekraefte. Minutternes to cifre begynder at blinke. Benyt

+ eller — til atindstille minutterne, og tryk pa for at
bekreefte.

Bemaerk: Nér ikonet ) blinker, for eksempel efter en
lzengerevarende stremafbrydelse, er det ngdvendigt at indstille
klokkeslzettet.

2. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Som standard er ovnen programmeret til at fungere ved en
effekt pa mere end 3 kW (Hi): For at betjene ovnen ved en
effekt der er kompatibel med en stremforsyning i hjemmet pa
mindre end 2,9 kW (Lo), skal du aendre indstillingerne.
Menuen dbnes ved at dreje vaelgeknappen over pa

og
herefter tilbage pa ()

Whj;lfz?ool




Tryk og hold straks herefter + og — trykket i fem sekunder.
s
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Anvend + eller — til at zendre indstillingen, og tryk og hold sa
trykket i mindst to sekunder, for at bekraefte.

FUNKTIONER & DAGLIG BRUG

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: Det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, far du begynder at tilberede maden. Fjern
eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra ovnen, og
tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 250 °C i cirka en time. Oven skal veere tom i
dette tidsrum.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

OVER-/UNDERVARME
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

VARMLUFT

¢

Til tilberedning af forskellige retter, der kraeever samme
tilberedningstemperatur samtidigt pa flere (maks. tre)
niveauer. Denne funktion kan anvendes til tilberedning af
forskellige retter, uden at lugten overferes fra den ene til den

anden.
PIZZA

Til bagning af forskellige typer og starrelser af pizza
og brad. Det er en god ide, at vende om pa bagepladernes
placering, ndr halvdelen af tilberedningstiden er gdet.

GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpglse, til
gratinering af grentsager og ristning af brad.
Nar du griller ked, anbefaler vi at anvende en drypbakke til
at opsamle saften fra kedet: Stil bakken hvor som helst under
risten, og tilseet 200 ml drikkevand.

TURBO GRILL

Til stegning af store kadstykker (kgller, oksesteg,
kylling). Vi anbefaler at anvende en drypbakke til at opsamle
saften fra kedet: Stil bakken hvor som helst under risten, og
tilseet 200 ml drikkevand.

--~] DEJHAVNING

Hjeelper med at fa sed eller krydret dej til at haeve
effektivt. Drej termostatens knap over pa ikonet, for at aktivere
denne funktion.

OKO-VARMLUFT

< il tilberedning af hele stege og farserede stege pa én
ribbe. Maden undgar at terre for meget ud med skansom,
intermitterende luftcirkulation.

Nar denne @KO-funktion er i brug, er lyset slukket under hele

tilberedningen, men kan taendes igen ved at trykke pa E .

AUTOMATISK RENG@RING - PYROLYSE

Til eliminering af steenk fra tilberedningen vha. en
cyklus med en meget hgj temperatur.

STEAM

FISK 25 K@D %5) BR@D %5

Funktionen giver excellente resultater takket

veere tilseetningen af damp i tilberedningscyklusserne.

Heeld farst drikkevand i bunden af ovnen, nar den er kold,

og veaelg den specifikke funktion til din tilberedning. De
optimale vandmangder og -temperaturer for hver enkelt
fodevarekategori er anfort i de relevante tilberedningstabeller.
Forvarm ikke ovnen fgr maden saettes i.

1. VALG EN FUNKTION

Man veelger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen over pa
den gnskede funktions symbol: Displayet taender og der lyder
et signal.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

MANUEL

Drej pad termostatknappen for at indstille den gnskede
temperatur og starte den valgte funktion.
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Bemazerk: Under tilberedningen kan man andre funktionen, ved at
dreje pé veelgeknappen, eller justere temperaturen, ved at dreje pd
termostatknappen. Funktionen starter ikke, hvis termostatknappen
starpa @ .Man kan indstille tilberedningstiden, tilberedningens
sluttid (kun hvis man indstiller en tilberedningstid) og timeren.

DEJHAVNING

Funktionen “Dejhaevning” startes ved at dreje
termostatknappen over pa det relevante symbol; hvis ovnen
er indstillet pa en anden temperatur vil funktionen ikke starte.

Bemaerk: Man kan indstille tilberedningstiden, tilberedningens
sluttid (kun hvis man indstiller en tilberedningstid) og timeren.

Fyld forst ovnrummets
preegning med den anbefalede
maengde af drikke vand i den
tilsvarende tilberedningstabel,
nar ovnen er kold. Seet retten i
ovnen.

Indstil og aktivér
funktionen: Aben l&gen
forsigtigt, for at lade dampen
slippe langsomt ud, ndr den er
feerdig.

Bemaerk: Under
damptilberedning ma du ikke
abne dgren, og du ma aldrig tilfgje mere vand.

3. FORVARMNING OG RESTVARME

Nar funktionen starter, lyder der et signal og et blinkende ikon
@2 pa displayet angiver, at forvarmningsfasen er aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, lyder der et signal, og det fast
lysende ikon mﬁ pa displayet angiver, at ovnen har ndet den
indstillede temperatur: Saet nu retten i ovnen, og begynd
tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er
afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket pa en negativ
made.
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Efter tilberedning og med funktionen deaktiveret, kan ikonet
[ﬂ: fortsat veere synligt pa displayet, selv efter kaleblaeseren
er slukket, for at indikere, at der er restvarme i ovnrummet.
Bemaerk: Tiden hvor ikonet slukker varierer, afhaengigt af forskellige
faktorer, sdasom omgivelsestemperatur og hvilken funktion der er
blevet brugt. Under alle omsteendigheder ber apparatet ses som
vaerende slukket, nar veelgerknappen peger pa “0".

4. PROGRAMMERING TILBEREDNING

Det er ngdvendigt at veelge en funktion, for man kan starte
tilberedningens programmering.

VARIGHED

Hold trykket, indtil ikonet (¥: og“00:00” begynder at
blinke pa displayet.
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Brug + eIIer — for at indstille den gnskede tilberedningstid,
og tryk sa pa for at bekraefte.

Aktivér funktionen ved at dreje termostatknappen over pa den
onskede temperatur: Der lyder et horbart signal og displayet
vil angive, at tilberedningen er fuldfert.

Bemeaerk: Man kan slette den indstillede tilberedningstid, ved at
holde trykket, indtil ikonet (% begynder at blinke pa displayet
og herefter indstille tilberedningstiden pa “00:00" vha. —. Denne
tilberedningstid omfatter en forvarmningsfase.

PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGENS SLUTTID/
UDSKUDT START

Nar man har indstillet en tilberedningstid, kan funktionens
start udsaettes ved at programmere dens sluttid: Tryk pa
indtil ikonet & og det nuvarende klokkeslaet begynder at
blinke pa displayet.

WIIW
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Brug + eller — til at indstille det anskede slutningstidspunkt,

og tryk pa for at bekreefte.

Aktivér funktionen ved at dreje termostatknappen over pa
den gnskede temperatur: Funktionen forbliver i pausetilstand,
indtil den automatisk starter efter den beregnede periode for
at tilberedningen slutter pa det tidspunkt, du har indstillet.

Bemaerk: Indstillingen kan slettes ved at slukke for ovnen, ved at
dreje veelgeknappen over i positionen “ 0 "

Funktionen Udskudst start star ikke til radighed for Grill og
Turbo Grill funktionerne.

ENDT TILBEREDNING

Der lyder et signal og displayet vil angive, at funktionen er
fuldfort.

Drej pa veelgeknappen, for at vaelge en anden funktion, eller
over pa positionen” 0 ” for at slukke ovnen.

Bemaerk: Hvis timeren er aktiv, vises “SLUT" pa displayet skiftevis
med den tilbagevaerende tid.

5. INDSTILLING AF TIMEREN

Denne funktion hverken afbryder eller programmerer
tilberedningen, men giver dig mulighed for at anvende
displayet som en timer, bdade mens en funktion er aktiv, og
mens ovnen er slukket.

Hold trykket, indtil ikonet 0g “00:00" begynder at
blinke pa displayet.
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Brug + eller — for at indstille det nskede klokkeslet, og

tryk pa for at bekraefte. Der lyder et signal, ndr minuturet
er feerdig med nedtallingen til det valgte tidspunkt.

Bemaerk: Timeren kan slettes ved at holde © trykket, indtil ikonet
begynder at blinke og herefter anvende — til at indstille tiden
pa “00:00".

6. AUTOMATISK RENG@RINGSFUNKTION - PYRO

Ror ikke ved ovnen under pyrolysecyklussen.

Hold bgrn og dyr vaek fra ovnen under og efter (indtil
ovnrummet har afsluttet udluftningen) udferelsen af
pyrolysecyklussen.

Fjern alt tilbeher - inklusiv skinnerne - fra ovnen, fgr du
aktiverer funktionen . Hvis ovnen er installeret under en
kogesektion, skal man kontrollere, at alle blussene eller
kogepladerne er slukkede under selvrensningscyklussen.

For at opna optimale rengeringsresultater, bor du eliminere
overdrevne rester i ovnrummet og renggre lagens interne
glasrude, for du bruger pyrolysecyklussen.

Undga at aktivere cyklussen pyro rengaring hvis der er rester
af kalkbelaegninger tilbage.

Det anbefales kun at kere pyrolysefunktionen, hvis apparatet
er meget snavset eller udsender ubehagelige lugte under
tilberedning.

Den automatiske renggringsfunktion aktiveres ved at dreje pa
vaelgeknappen og dreje termostatknappen over pa ikonet (X3
. Funktionen aktiveres automatisk, lagen lases og lyset i oven
slukkes: Pa displayet vises den tilbageveerende tid skiftevis
med “Pyro”.

8 TI.C & O
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Nar cyklussen er fuldfert, kan lagen ikke dbnes, for

temperaturen i ovnrummet er ndet ned pa et sikkert niveau.
Udluft rummet under og efter pyrolysecyklussen.
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TILBEREDNINGSTABEL

OPSKRIFT FUNKTION FORVARMNING TEMPERATUR (°C) VARIGHED (MIN) NIVEAU OG TILBEH@R
= Ja 170 30-50 _\__.é!,_
Kager med haevemiddel Ja 160 30-50 _\éﬁ
& Ja 160 40-60 —
= Ja 160 25-35 3
Smakager/portionstaerter @ Ja 160 25-35 1;,
Ja 150 35-45 A2
= Ja 190 - 250 15-50 12
Pizza/Focaccia
Ja 190 - 250 20-50 —_ 2
e pesrt o S s w2
I]_akrgmeke)d/kaIveked/okseked/svineke)d @ Ja 190 - 200 80-110 ;ﬂ
Kylling / kanin /and 1 kg @ Ja 200-230 50-100 ;,
Ristet brad @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
TLGEHOR e R e (Sodeandedler Ly brdenande Duppebakie R
e —————————
OPSKRIFT FUNKTION  +3VAND (ML) FORVARMNING 8 TEMPERATUR (°C) A CVARIGHED (MIN) ET'I\'L';’EQE)SG
Fiskefileter / koteletter 05 -2 cm | BEEN® %5 250 | - 190-210 15-25 3,
Hel fisk (300600 g) 95 20 - 190-210 15-30 L3,
Hel fisk (600 g - 1,2 kg) sEm= Gy 250 0 - 180-200 25-45 | L3,
Oksesteg-rod 1kg B 20 - 190-210 a0-55 | 3
Lammekolle 500 g - 1,5 kg B 20 - 170-190 60-75 | 2
ST o =R S mo-z | s |t
st 00 151 mmste 0 - 2 | we | S
I;illligngq/ kalkun / and o) ) 250 - 160 - 180 100 - 140 L2
oo oiosedmneiod] | mmmty | a0 |- -0 | s | LG
Sma bred 80 - 100 g 23 200 - 200 - 220 30-45 3
Sandwichbrod iddse 300- 500 | BEENS D5 | 250 - 170-190 45-60 N
Brod500g-2kg C EmmeYy 250 0 - 160-170 50-100 2
Baguetter 200300 g S50 250 - 200-220 30-45 R

Den anfarte tid omfatter forvarmningsfasen: Vi anbefaler at saette
fodevaren i ovnen og indstille tilberedningens varighed, nar

funktionen startes.

For at fjerne resterende kalk fra bunden af hullet efter
tilberedning, skal du blot haelde 250 ml hvid eddike ned i hullet
(som et alternativ kan du bruge et specifikt afkalkningsprodukt.
For tilgeengelighed bedes du kontakte serviceafdelingen). Lad
det virke ved rumtemperatur i 30 minutter, derefter rengeres
hullet med varmt drikkevand og en blad klud. Rengaring
anbefales mindst hver 5. til 10. tilberedningscyklus.
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FEJLFINDING

Problem Mulig arsag Lasning
Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket sidder
i Ingen strgm. i i stikkontakten.

Ovnen fungerer ikke.

Displayet viser bogstavet "F',
efterfulgt af et tal eller bogstav.

Pa displayet vises meddelelsen
“Hot” og den valgte funktion vil
ikke starte.

Displayets tekst er uklar og det
- Andet indstillet sprog.

ser ud til at veere i stykker.

. Afbrydelse fra lysnettet.

Fejliovn.

For hgj temperatur.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er

fhjulpet.

- Kontakt din naermeste kundeserviceafdeling og angiv

Lad ovnen kgle af, for funktionen aktiveres. Veelg en anden
- funktion.

Kontakt det nzermeste servicecenter.

W Download den komplette brugs- og plejevejledning fra docs.whirlpool.eu for flere oplysninger om dit produkt

Hi-=-|N Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:
«  Besege vores website docs.whirlpool.eu
«  Ved hjeelp af QR-koden
Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihzeftet). Nar
[ | du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
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Pikaopas
KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-

TUOTTEEN
Z ) Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisteroitava

osoitteessa www.whirlpool.eu/register
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A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

KAYTTOPANEELIN KUVAUS
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1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon. Asentoon ( kaintdminen
laittaa uunin pois paalta.

2.VALO _

Uunin ollessa paalla €x -kohdan
painaminen sytyttaa tai sammuttaa
uunitilan lampun.

ajastimeen.

4. NAYTTO

3. AJASTIMEN ASETTAMINEN
Avaa paasyn kypsennysajan asetuksiin,
viivastettyyn kdynnistykseen ja

Nayttda ajan uunin ollessa pois paalta.

5. SAATOPAINIKKEET

Muuttaa kypsennysajan asetukset.

6. LAMPOTILAN VALITSIN
Kaantamalla valitaan haluttu lampdtila
manuaalisia toimintoja aktivoitaessa.

LIUKUVAT HYLLYT JA HYLLYKKOOHJAIMET

Ennen uunin kayttamista irrota suojateippi [a] ja sitten
liukuohjaimien suojakalvo [b].

[b]

LIUKUOHJAIMIEN POISTAMINEN [c]

Veda liukuohjaimen alaosaa siten, etta alakoukut (1) irtoavat ja
veda liukuohjaimia yl6spdin, jotta ne irtoavat ylakoukuista (2).
LIUKUOHJAIMIEN LAITTAMINEN TAKAISIN [d]

Kiinnita ylakoukut hyllykkdohjaimiin (1) ja paina sitten
liukuohjaimien alaosaa hyllykkdohjaimia vasten, kunnes
alakoukut naksahtavat (2).

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

[c]

HYLLYKKQ')OHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA
KIINNITTAMINEN

1. Hyllykkdohjaimet irrotetaan tarttumalla tukevasti ohjaimen
ulkopuoliseen osaan ja vetamalla sitd itsed pdin kunnes tuki

ja kaksi sisatappia irtoavat paikoiltaan. 2. Hyllykkéohjaimet
sijoitetaan takaisin paikoilleen asettamalla ne uuniosan lahelle
ja laittamalla aluksi kaksi tappia paikoilleen. Aseta sitten
ulkoinen osa sille kuuluvan paikan lahelle, laita paikalleen

tuki ja paina tukevasti uunitilan seinda kohden, jotta voit olla
varma, etta hyllykkéohjain on oikealla paikallaan.

[d]

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket laitteen paalle ensimmaisen kerran, on tehtava
kelloasetukset: Paina kunnes kuvake @ ja kaksi tuntia

tarkoittavaa merkkia alkavat vilkkua naytolla.

N_
nin'mln
JILLLIL
Q.
Aseta tunnit + - tai — -painikkeella ja vahvista painamalla
. Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua.
Aseta minuutit + -tai — -painikkeella ja vahvista
painamalla .

Huomaa: Kun kuvake @ vilkkuu, esimerkiksi pitemman
sdhkokatkon jdlkeen, on aika asetettava uudelleen.

2. VIRRAN KULUTUKSEN ASETUS

Oletuksen mukaisesti uuni on ohjelmoitu toimimaan yli 3 kW:n
teholla (Hi): Jos uunia halutaan huoneiston sahkonjakelusta
johtuen kayttaa alle 2,9 kW:n teholla (Lo), on asetuksia
muutettava.

Kyseiseen&jikkokohtaan paastaan kaantamalla valintanuppi
asentoon , ja sitten takaisin asentoon 0 .
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Paina + ja — pida niitd painettuina viiden sekunnin ajan
valittdmasti taman jalkeen.

N P

K4 3

Muuta asetusta kdyttden +- tai —- painiketta ja vahvista
sitten pitamalla painettuna &) vahintaan kahden sekunnin
ajan.

TOIMINNOT & PAIVITTAINEN KAYTTO

3. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat jadneet siihen
valmistuksen aikana: tdma on tdysin normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta suosittelemme
[dmmittamaan uunia tyhjana, jotta poistetaan mahdolliset
hajut. Poista uunista suojapahvit tai lapinakyvat kalvot seka
sisalla olevat tarvikkeet.

Lammita uuni 250 °C:een noin tunnin ajaksi. Uunin on oltava
tyhjana tana aikana.

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen ensimmaisen
kayton jalkeen.

CONVENTIONAL (PERINTEINEN)
Minka tahansa ruokalajin kypsentaminen vain yhdella

tasolla.
KIERTOILMA

g o e e . .
Erilaisten (enintaan kolme) useilla tasoilla
olevien saman kypsennyslampétilan vaativien ruokien
samanaikaiseen valmistukseen. Tata toimintoa voidaan
kayttaa eri ruokien valmistukseen ilman, etta tuoksut siirtyvat
ruokalajista toiseen.

PITSA

Erilaisten ja -kokoisten leipien ja pizzojen leipominen.
Suosittelemme vaihtamaan leivinpeltien paikkaa
kypsennyksen puolessa valissa.

GRILLAUS

Grillaa pihvit, kebabit tai makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa.
Lihaa grillattaessa suosittelemme kdyttdmaan uunipeltia
valuvien nesteiden kerdamiseksi: aseta pelti mille tahansa
ritilan alla olevalle tasolle ja liséa 200 ml juomakelpoista vetta.

TURBO GRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti, broileri).
Suosittelemme kayttamaan uunipeltia valuvien nesteiden
kerdamiseksi: aseta pelti mille tahansa ritilan alla olevalle
tasolle ja lisda 200 ml juomakelpoista vetta.

--~) RISING (KOHOTUS)

Kohottaa makeat tai suolaiset leivonnaiset tehokkaasti.
Aktivoi toiminto kaantamalla lampdtilan valitsin kuvakkeen
kohdalle.

SAASTO KIERTOILMA

Kypsentda tavallisia tai taytettyja paisteja yhdelld
tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa helldn ja jaksollisen ilmankierron
ansiosta. Taman saastotoiminnon aikana valo pysyy
sammuneena kypsennyksen ajan, mutta se voidaan laittaa
uudelleen paalle painamalla & .

AUTOMAATTINEN PUHDISTUS -
PYROLYYSIPUHDISTUS

Poistaa paistoroiskeet erittdin korkeassa lampétilassa
toimivalla jaksolla.

STEAM

KALA 55 LIHA B35 LEIPA %5

BEEM] ©]-toiminnot antavat erinomaisia tuloksia
kypsennysjaksoissa lisdattavan hoyrytyksen ansiosta. Kaada
uunin pohjalle juomakelpoista vetta (uunin on oltava kylma)
ja valitse ruoallesi sopiva toiminto. Ihanteelliset vesimaarat
ja lampdtilat kullekin ruokaryhmalle on ilmoitettu kyseisessa
kypsennystaulukossa. Ald esikuumenna uunia ennen kuin
laitat ruoan uuniin.

1. VALITSE TOIMINTO

Haluamasi toiminto valitaan kdantamalla valintanuppi
kyseisen toiminnon symbolin kohdalle: ndytto6n tulee valo ja
kuuluu aanimerkki.

2. AKTIVOI TOIMINTO

MANUAALINEN

Valitsemasi toiminto kdynnistetaan kaantamalla lampdtilan
valitsin halutun lampétilan kohdalle.

N
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Huomaa: Kypsennyksen aikana voit vaihtaa toiminnon kaantamalla
valintanuppia tai saataa lampoatilaa kdantamalla Idmpétilan
valitsinta. Toiminto ei kdynnisty, jos ldmpétilan valitsin on kohdassa

0 . \Voit asettaa kypsennysajan, kypsennyksen pasttymisajan (vain,
jos olet asettanut kypsennysajan) seka ajastimen.

RISING (KOHOTUS)

Kohotus-toiminto kdynnistetadn kaantamalla lampétilan
valitsin kyseisen symbolin kohdalle; jos uuni on asetettu eri
[ampdtilaan, toiminto ei kdynnisty.

Huomaa: Voit asettaa kypsennysajan, kypsennyksen paattymisajan
(vain, jos olet asettanut kypsennysajan) seka ajastimen.

Kun uuni on kylma, tayta
syvennys kyseisessa
kypsennystaulukossa
ilmoitetulla maaralla
juomavetta. Laita ruoka uuniin.
Aseta ja aktivoi
-toiminto: Avaa lopuksi luukku
varovaisesti ja anna hoyryn
tulla hitaasti ulos.

Huomaa: Ald avaa uunia
hoyrykypsennyksen aikana dlaka
koskaan lisaa vetta.

3. ESIKUUMENNUS JA JALKILAMPO

Kun toiminto kdynnistyy, kuuluu a@nimerkki ja naytolla
vilkkuva kuvake @2 ilmoittaa, etta esikuumennusvaihe on
kdynnistynyt.

Taman vaiheen lopussa kuuluu aanimerkki ja vilkkumaton
kuvake §# naytélla iimoittaa, ettd uuni on saavuttanut
asetetun lampédtilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa

kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin esikuumennus on
padttynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.
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Kypsennyksen jalkeen ja kun toiminto on kytketty pois,
kuvake ﬁ: saattaa jadda nakyviin naytolle senkin jalkeen
kun jadhdytyspuhallin on sammunut; sen tarkoituksena on
ilmoittaa, ettd osastossa on jalkilampoa.

Huomaa: Kuvakkeen sammumisaika vaihtelee, silld se riippuu eri
tekijoista, kuten esimerkiksi ympadriston ldampétilasta ja kdytetysta
toiminnosta. Joka tapauksessa tuotteen katsotaan olevan pois
paaltd kun valintanupin osoitin on kohdassa “0".

4. KYPSENNYKSEN OHJELMOIMINEN

Toiminto on valittava ennen kypsennyksen ohjelmoimisen
aloittamista.

KESTO
Pida painettuna -painiketta, kunnes kuvake (¥: ja“00:00”
alkavat vilkkua naytolla.

N 7
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Kayta + - tai — -painiketta haluamasi kypsennysajan
valitsemiseen ja vahvista sitten painamalla & .

Kdynnistd toiminto kaantamalla 1ampédtilan valitsin haluamasi
[ampotilan kohdalle: kuuluu danimerkki ja naytto ilmoittaa,
ettd kypsennys on paattynyt.

Huomaa: Asetettu kypsennysaika peruutetaan painamalla
kunnes % -kuvake alkaa vilkkua naytolla, minka jélkeen
kypsennysaika asetetaan arvoon "00:00" kdyttden — -painiketta.
Tama kypsennysaika sisaltda esikuumennusvaiheen.

KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN /

VIIVASTETYN KAYNNISTYKSEN OHJELMOIMINEN
Kypsennysajan asettamisen jalkeen toiminnon kdynnistymista
voidaan viivastaa ohjelmoimalla sen paattymisaika: paina
kunnes kuvake &8 ja nykyinen aika alkavat vilkkua naytolla.
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Aseta kypsennyksen haluttu paattymisaika < - tai —
-painikkeilla ja vahvista painamalla © .

Kaynnista toiminto kaantamalla lampatilan valitsin haluamasi
lampotilan kohdalle: toiminto jaa taukotilaan kunnes

se kdynnistyy automaattisesti kypsennyksen asetetun
padttymisajan perusteella lasketun odotusajan kuluttua.

Huomaa: Asetus peruutetaan sammuttamalla uuni kddntamalld
valintanuppi asentoon 0 .

Toiminnon alkamisviive ei ole kdytettavissa grilli- ja
turbogrillitoiminnoissa.

KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu danimerkki ja naytto ilmoittaa, etta toiminto on
paattynyt.

Valitse jokin toinen toiminto kddntamalla valintanuppia tai
sammuta uuni asettamalla se asentoon

Huomaa: Jos ajastin on aktiivinen, ndytdssa lukee "END” (LOPPU)
vuorotellen jdljelld olevan ajan kanssa.

5. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Tama lisdvalinta ei keskeyta tai ohjelmoi kypsennysta. Sen
sijaan talla lisdvalinnalla ndayttoa voidaan kayttaa ajastimena
joko toiminnon ollessa aktiivisena tai uunin ollessa
sammutettuna.

Pida painettuna -painiketta, kunnes kuvake ja“00:00”
alkavat vilkkua naytolla.

Aseta haluamasi aika +- tai — -painikkeella ja vahvista
painamalla . Adnimerkki ilmoittaa, kun ajastin on
lopettanut asetetun ajan kaanteisen laskennan.

Huomautuksia: Ajastin peruutetaan pitamalla painettuna
kunnes -kuvake alkaa vilkkua, minka jalkeen aika asetetaan
arvoon "00:00" — -painikkeella.

6. AUTOMAATTINEN PUHDISTUSTOIMINTO -
PYROLYYSIPUHDISTUS

Ala koske uuniin pyrolyysipuhdistusjakson aikana.
Pida lapset ja elaimet kaukana uunista pyrolyysipuh-
distusjakson aikana ja sen jalkeen (kunnes huone on
tuuletettu).

Poista kaikki varusteet - myds hyllykkdohjaimet — uunista
ennen toiminnon kdynnistamista. Jos uuni on asennettu
keittotason alle, on varmistettava, etta kaikki polttimet

tai sahkolevyt on sammutettu, kun itsepuhdistusjakso on
kdynnissa.

Optimaalisten puhdistustulosten saamiseksi on liiallinen lika
poistettava uunitilasta ja luukun sisdlasi puhdistettava ennen
pyrolyysitoiminnon kayttamista.

Al3 aktivoi pyrolyysipuhdistusjaksoa, jos uunissa on
kalkkisaostumia.

Suosittelemme kayttamaan pyrolyysipuhdistustoimintoa
ainoastaan, jos laite on erittdin likainen tai siita tulee hajua
kypsennyksen aikana.

Automaattinen puhdistustoiminto kdynnistetaan kaantamalla
valintanuppi ja lampétilan valitsin |[X:] -kuvakkeen kohdalle.
Toiminto kdynnistyy automaattisesti, luukku lukkiutuu

ja uunin sisalla oleva valo sammuu. Naytolla nakyy

toiminnon paattymiseen kuluva aika vuorotellen tekstin
“Pyrolyysipuhdistus” kanssa.

8 rncCCc
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Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna, kunnes uunin

sisdinen lampatila on palannut turvalliselle tasolle. Tuuleta
huonetta pyrolyysipuhdistuksen aikana ja sen jalkeen.
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KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI TOIMINTO  ESIKUUMENNUS LAMPOTILA (°C) ~ KESTO (MIN)  TASOT JA VARUSTEET

= Kylla 170 30-50 _\__.é,_
Kohoavat kakut Kylla 160 30-50 _\éﬁ

& Kylla 160 40- 60 —

= Kylla 160 25-35 3
Pikkuleivit/tortut (&) Kyll4 160 25-35 3

Kylla 150 35-45 2

= Kylla 190 - 250 15-50 12
Pizza/Focaccia B 4 2

Kyllé 190 - 250 20-50 —_—
s s O ew mw s 2,
Lammas/vasikka/nauta/porsas 1 kg @ Kylla 190 - 200 80-110 ;l
Broileri/kani/ankka 1 kg @ Kylla 200 - 230 50-100 ;,
Paahtoleipa ™) 5 250 2-6 Lo
VARUSTEET  nen Rl e SRSt e el U

RESEPTI TOIMINTO | o3VESI (ML) = ESIKUUMENNUS 8 LAMPOTILA (°.C) = CKESTO (MIN) %\;ﬁi?;#

Kalaflleet/ vupaleetOS 2cm  EmE3y 20000 - 190- 210 ' 15 25 .3,
Kokonalnen kala 300 - 600 g  mEmEZy 250000 - 190- 210 Cs- 30;4,
Kokonainenkala600g-12kg | BEMI=Sy 250 | - 180- 200 25 45;0
Raakapaahtopaisti 1 kg | EEWED3 250 | - 190- 210 40- 55;
Lampaankoipi 500 g - 1,5 kg B 20 - '1 70- 190 ””“60 s 2
et e | m
N e o B o Y M B
L T B S B I B Y
ek B B L O B0 BN
Pieni leip 80 - 100 g S ) 200 - 200 - 220 30-45 3
Vuokaleipd 300 - 500 g s Uy 250 0 - 170 - 190 4560 3
o0 ke S B ,160_ 170 ..‘50_ 100,‘;,
Patonki 200 - 300 g EEWs Yy 250 0 - 200 220 30 45 3

[Imoitettuun aikaan kuuluu myos esikuumennusvaihe:
suosittelemme laittamaan ruoan uuniin ja asettamaan
kypsennysajan toiminnon kdynnistyessa.

Jéljellejééneet kalkkisaostumat poistetaan tilan alaosasta

[5]-kypsennyksen jdlkeen kaatamalla yksinkertaisesti 250
ml valkoviinietikkaa tilan syvennykseen (vaihtoehtoisesti voit
kayttaa erityista kalkinpoistotuotetta. Huoltoliike antaa tietoja
saatavuudesta). Anna sen vaikuttaa huoneenlampdtilassa

30 minuutin ajan ja puhdista syvennys sitten [ampimalla
juomakelpoisella vedellad ja pehmealla liinalla. Puhdistaminen

-kypsennysjakson valein.

on suositeltavaa suorittaa vahintadan 5-10
Whirlgool



VIANMAARITYS

Ongelma Mahdollinen syy Korjaus
Tarkista, ettd verkossa on jannite ja etta uuni on kytketty
Lo i Sahkokatkos. : verkkoon.
Uuni ei toimi.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin
numero tai kirjain. :

Naytolla nakyy viesti “Hot” ja
valittu toiminto ei kdynnisty.

Nayton teksti on epdselvaa
ja ndyttd vaikuttaa olevan
rikki.

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

i Uunissa on vikaa.

Lampatila on liian korkea.

Toinen kieli asetettu.

© Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja tarkasta, onko
¢ vika poistunut.

Ota yhteys lahimpaan huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita

- Anna uunin jashtya ennen toiminnon aktivoimista. Valitse
: jokin toinen toiminto.

Ota yhteyttd |ahimpaan asiakkaiden
. jalkimarkkinapalvelukeskukseen.

W | ataa taydellinen kayttd- ja huolto-opas osoitteesta docs.whirlpool.eu tuotteen lisdtietoja varten

] - H Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdatiedot ovat saatavissa
osoitteesta:
m;:'. «  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
«  Kayttamalla QR-koodia

™ - Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteyttd asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat
yhteyttd asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
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Hurtigveiledning

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET
WHIRLPOOL-PRODUKT
For @ motta mer utfyllende assistanse, vennligst

' NO

A For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

registrer produktet ditt pa ngye.
www.whirlpool.eu/register
BESKRIVELSE AV BETJENINGSPANELET
,:
¢ 3
&) P 5 +
.@ g RNy _
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1 2 3 4 5 6

3. INNSTILLING AV TID
For a fa tilgang til innstillingene av

1. BRYTER FOR VALG
For & sla pa ovnen ved & velge en
funksjon. Vri til 0 posisjonen for & sl av

ovnen. For a vise tiden nar ovnene er av.

tilberedningstid, utsatt start og varselur.

5. REGULERINGSKNAPPER
For endring av innstillingene for
tilberedningstid.

6. TERMOSTATBRYTER

2.LYS _
Nar ovnen er slatt pa, trykk - forasla
pa eller av lyset i ovnsrommet.

4. DISPLAY

GLIDEHYLLER OG HYLLENES SPOR

Vri for a velge temperaturen du
gnsker nar du aktiverer de manuelle
funksjonene.

For du tar ovnen i bruk, flern den beskyttende tapen [a] og
fiern deretter filmen [b] fra glideskinnene.

(b]
HVORDAN FJERNE GLIDESKINNENE [c]

Dra den nedre delen av glideskinnene for & koble fra de nedre
krokene (1) og skyv glideskinnene oppover, ved a flerne de fra
de gvre krokene (2).

NY MONTERING AV GLIDESKINNENE [d]

Fest de gvre krokene pa hyllenes spor (1) trykk deretter den
nedre delen av glideskinnene mot hyllens spor, helt til de

nedre krokene klikker pa plass (2).

FORSTEGANGS BRUK

[c]

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV RISTENS
SKINNER

1. For & fierne hyllenes spor, ta et godt tak i den ytre delen av
sporet, og dra det mot deg for a trekke ut statten og de to
interne stiftene fra festet.

2. For @ omplassere hyllenes spor, plasser de naer ovnsrommet
og sett forst pa plass de to splintene i de tilhgrende festene.
Plasser deretter den eksterne delen nzer det tilhgrende festet,
sett inn statten, og trykk bestemt mot veggen i ovhsrommet
for & pdse at hyllens spor er riktig festet.

[d]

1. INNSTILLING AV TID

Du ma stille inn tiden nar du slar apparatet pa for fgrste gang:
Trykk pa helt til ®) ikonet og de to sifrene for time
begynner a blinke pa display.

N
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Bruk + eller — for 4 stille inn timen og trykk pa fora
bekrefte. De to sifrene minuttene vil begynne & blinke. Bruk
+ eller — for & stille inn minuttene og trykk pa fora

bekrefte.

Merk: Nar ® ikonet blinker, for eksempel etter et langvarig
strgmbrudd, ma du tilbakestille tiden.

2. STILLE INN STROMFORBRUK

Som default er ovnen programmert til 8 fungere med en effekt
starre enn 3 kW (Hi): Dersom du skal bruke ovnen med en
effekt som er kompatibel med husholdningens streamforsyning
lavere enn 2,9 kW (Lo), vil det veere ngdvendig a endre
innstillingene.

For & ga til endre meny, vri bryteren for valg til @ vri den
deretter tilbake til ().
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Trykk og hold nede 4+ og —i fem sekunder gyeblikkelig
etterpa.
NN P

K4 3

Bruk + eller — for & endre innstillingen og trykk deretter og
hold nede &)i minst to sekunder for a bekrefte.

FUNKSJONER & DAGLIG BRUK

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under fabrikasjonen:
Dette er helt normalt. Fer du begynner & lage maten,
anbefaler vi at du varmer opp ovnen nar den er tom for a
flerne eventuell lukt. Fjern eventuell beskyttelsespapp eller
transparent film fra ovnen og ta ut eventuelt tilbehgr inni den.
Varm opp ovnen til 250°C i omtrent én time. | lapet av denne
tiden ma ovnen veere tom.

Merk: Det anbefales a lufte rommet etter a ha brukt apparatet farste
gang.

CONVENTIONAL (KONVENSJONELL STEKING)
For a tilberede en hvilken som helst matrett pa ett niva.

VARMLUFT

For a steke ulike typer mat som krever samme
steketemperatur pa flere hyller (maksimalt tre) pa samme
tidspunkt. Denne funksjonen kan brukes til & tilberede
forskjellige retter uten at rettene tar smak av hverandre.

PIZZA

For steking av brad og pizza av forskjellige typer
og starrelser. Det er en god idé a bytte plasseringen til
bakebrettene halvveis igjennom tilberedingen.

GRILL

For grilling av biff, kebab og pglser, tilberedning av
gratinerte grennsaker eller ristet bred.

Ved grilling av kjett, anbefaler vi a bruke en langpannen for
a samle inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen av nivaene
under risten og tilsett 200 ml drikkevann.

TURBO GRILL

For grilling av store kjottstykker (larstek, roastbiff,
kylling). Vi anbefaler & bruke en langpanne for & samle inn
stekesjyen: Plasser pannen pa noen av nivaene under risten og
tilsett 200 ml drikkevann.

¢

--~) HEVENDE
For & hjelpe sot eller salt deig & heve effektivt. Drei

termostatbryteren til ikonet for & aktivere denne funksjonen.

ECO TRYKKLUFT

€ For tilberedning av ovnsstekte steker og stuede
kjottstykker pa ett enkelt niva. Maten vil ikke terke ut for mye
takket veere skansom, periodisk luftsirkulasjon. Nar denne
ECO funksjonen er i bruk, vil lyset vaere slatt av under hele
tilberedningen, men det kan slas pa igjen ved a trykke pa E

AUTOMATISK RENGJ@RING - PYROLYTISK
RENSING

For & eliminere flekker fra matlaging ved en syklus med sveert
hgy temperatur.

STEAM

FISH (FISK) %) | MEAT (KJ@TT) %) | BREAD (BR@D)%S

BEEM ©|-funksjonene gir ypperlig resultat takket vaere
dampen som tilfares i stekesyklusene. Kun ndr ovnen er kald
kan det helles drikkevann i ovnsbunnen og velg den spesifikke
funksjonen for din tilberedning. De optimale vannmengdene
og temperaturene for hver matkategori er listet opp i den
tilhgrende tilberedningstabellen. Ikke forvarm ovnen fgr du
setter inn maten.

1. VELG EN FUNKSJON

For a velge funksjonen, vri knotten for valg til symbolet til funksjonen
du ensker: display tennes og du vil hare et akustisk signal.

2. AKTIVER EN FUNKSJON

MANUELL

For a starte funksjonen du har valgt, vri termostatknotten for a
stille inn temperaturen du gnsker.

(AT
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Vennligst merk deg: Under tilberedningen kan du endre funksjonen
ved 4 vri knotten for valg eller requlere temperaturen ved a vri pa
termostatbryteren. Funksjonen vil ikke starte dersom
termostatbryteren star pa 8 . Du kan stille inn tilberedningstiden,
tilberedningens sluttid (kun dersom du stiller inn
tilberedningstiden) og et varselur.

HEVENDE

For a starte funksjonen “Heving’, vri termostatbryteren til det
aktuelle symbolet; dersom ovnen er stilt inn pd en annen
temperatur, vil ikke funksjonen starte.

Merk: Du kan stille inn tilberedningstiden, tilberedningens sluttid
(kun dersom du stiller inn tilberedningstiden) og et varselur.

STEAM

Kun nar ovnen er kald skal
pregingen i ovnsrommet fylles
med drikkevann i den
tilhgrende
tilberedningstabellen. Sett
maten inniovnen.

Still inn og aktiver
funksjonen: Etter endt
tilberedning, apne forsiktig
deren og la dampen sige
langsomt ut.

Merk: Mens dampstekingen
pagar ma man aldri dpne dgren

og aldri etterfylle med vann.

3. FORVARMING OG RESTVARME

Nar funksjonen starter, vil et akustisk signal og et blinkende

ikon @2 pa display indikere at fasen for forvarming er aktivert.
Pa slutten av denne fasen, vil et akustisk signal og det faste
ikonet @2 pa display indikerer at ovnen har nadd innstilt
temperatur: pa dette punktet kan maten legges inn og fortsett
med tilberedningen.

Merk: Hvis maten settes i ovnen far forvarmingen er ferdig, kan det
ha negativ innvirkning pa sluttresultatet.
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Etter stekingen og med deaktivert funksjon, vil ikonet [ﬂﬁ
fortsette & vaere synlig pa display selv etter at kjgleviften er
slatt av for & indikere at det er restvarme igjen i ovnsrommet.
Merk: Hvor lang tid det tar far ikonet slukkes varierer fordi det
avhenger av en rekke faktorer som omgivelsestemperatur og
hvilken funksjon som er brukt. Uansett, ma produktet anses d vaere
slatt av nar pekeren pa knotten for valg star pa “0".

4. PROGRAMMERT TILBEREDNING

Du ma velge en funksjon fer du kan programmere
tilberedningen.

VARIGHET

Hold nede helt til (¢: ikonet og “00:00” begynner a blinke
pa display.

S
Rk
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Bruk + eller — for & stille inn tilberedningstiden du trenger,

trykk deretter pa for & bekrefte.

Aktiver funksjonen ved & vri pa termostatbryteren til
temperaturen du gnsker: Du vil hgre et akustisk signal og
display indikerer at stekingen er avsluttet.

Merk: For & slette tilberedningstiden du stilte inn, hold nede
helt til & ikonet begynner & blinke pé display, bruk deretter — for
a stille tilberedningstiden tilbake til “00:00". Denne
tilberedningstiden inkluderer en fase for forvarming.

PROGRAMMERING AV TIDSPUNKT FOR AVSLUTTET
TILBEREDNING/
UTSATT START

Etter at du har stilt inn tilberedningstiden, kan funksjonens
start utsettes ved a programmere tilberedningens sluttid:
trykk helt til &8 ikonet og den aktuelle tiden begynner &
blinke pa display.
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Bruk + eller — for a stille inn tidspunktet du gnsker at

tilberedningen skal avslutte, og trykk for & bekrefte.
Aktiver funksjonen ved 8 vri pa termostatbryteren til
temperaturen du gnsker: funksjonen vil sta pa pause helt
til den starter automatisk etter den tidsperioden som er
beregnet for at tilberedningen skal vaere ferdig pa det
tidspunktet du har angitt.

Merk: For & slette innstillingen, sld av ovnen ved a vri knotten for
valg til posisjonen “ 0 ",

Funksjonen utsatt start er ikke tilgjengelig for
funksjonene Grill og Turbo Grill.

ENDT STEKING
Du vil hgre et akustisk signal og display indikerer at
funksjonen er avsluttet.

Vri pd knotten for valg for & velge en annen funksjon eller for
0 3sldavovnen.

Merk: Dersom varseluret er aktivt, vil display vise "END" mens
den veksler med tiden som gjenstar.

5.INNSTILLING AV VARSELURET

Denne opsjonen hverken avbryter eller programmerer
tilberedningen, men tillater deg a benytte display som et
varselur, enten under, mens en funksjon er aktiv, eller nar
ovnen er slatt av.

Hold nede helt til ikonet 0g “00:00” begynner & blinke
pa display.
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Bruk + eller — for a stille inn tiden du trenger og trykk pa ©
for & bekrefte. Et lydsignal vil heres ndr varseluret har avsluttet
nedtellingen.

Anmerkninger: For & slette varseluret, hold nede helt til
ikonet begynner a blinke, bruk deretter — for & stille tiden tilbake til
“00:00".

6. AUTOMATISK FUNKSJON FOR RENGJ@RING -
PYRO

Bergr ikke ovnen under Pyro-syklusen.
Hold barn og dyr borte fra ovnen under og etter
Pyro-syklusen (inntil rommet er helt luftet).

Fjern alt tilbeheor - inkludert glideskinnene - fra ovnen for

du aktiverer funksjonen. Hvis ovnen er installert under en
platetopp, ma du forsikre deg om at brennerne eller de
elektriske kokeplatene er slatt av mens den selvrensende
syklusen pagar.

For optimale resultat ved renhold, bgr en fierne rester fra
innsiden av ovnsrommet og deretter gjere ren derglasset for
en benytter den pyrolytiske funksjonen.

Unnga a aktivere pyro-syklusen for renhold i naervaer av
kalkrester.

Vi anbefaler at du kun benytter Pyro-funksjonen hvis
apparatet har sveert skitten eller avgir vond lukt under
tilberedningen.

For & aktivere den automatiske rengj@ringsfunks'onen, vri
pa knotten for valg og termostatens bryter til X3 ikonet.
Funksjonen vil aktiveres automatisk, deren vil vaere lukket
og lyset inne i ovnen vaere avslatt: Display vil vise tiden som
gjenstar for slutt og veksle med skriften “Pyro”.

@ Wrr Sl _
[ - ar
¢

Nar syklusen er avsluttet, vil dgren veere sperret inntil

temperaturen ikke utgjer noen fare. Ventilere rommet under
og etter & ha kjort Pyro-syklusen.
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TILBEREDNINGSTABELL

OPPSKRIFT FUNKSJON  FORVARM = TEMPERATUR (°C) VARIGHET (MIN) NIVA OG TILBEH@R
= Ja 170 30-50 _\__.é!,_
Gjeerkaker Ja 160 30-50 =
& Ja 160 40 - 60 —
= Ja 160 25-35 3
Kjeks/smakaker @ Ja 160 25-35 1;,
Ja 150 35-45 A2
= Ja 190 - 250 15-50 12
Pizza/Focaccia
Ja 190 - 250 20-50 —_— 2
sane ot st R o e 7
Lam/kalvekjott/oksekjott/svinekjatt 1 kg (= Ja 190 - 200 80-110 L2
Kylling / kanin /and 1 kg @ Ja 200 - 230 50-100 ;,
Ristet brad @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
MEEHOR | s R | e Sl St Lngpemecter e
e —————————
OPPSKRIFT FUNKSJION | s3VANN (ML)  FORVARM | B TEMPERATUR (°C) | VARIGHET (MIN) %L'\,'S'Q',f\go,f
Fiskefileter / fiskeskiver 05 -2 cm | BENN® %5 250 | 190-210 15-25 3,
Hel fisk 300-600g o R 190-210 15-30 .
Hel fisk 600 - 12 kg mEms Gy 250 00 180-200 | 25-45 L3,
Roastbiffra 1kg B9 20 190-210 40-55 3
Lammeskank 500 g - 1.5 kg B 20 170-190 | 60-75 2
ﬁ)éllllng/perleh(zme/and STEA E’}@ I 250 200_220 """""" .75 | _\Lr """""""""
Shider 00 1540, = S 2020 | we | S
I;illligngq/ kalkun / and o) ) 250 160 - 180 100 - 140 L2
Lam / Storfekjott / Svinekjott 1 kg B 20 170-190 60-100 3
Lite brad 80-100g o 55 200 200-220 | 30-45 RE
Sandwichbrad i form 300-500g 55 20 170-190 45-60 3
ot o e e e T S
Baguettes 200-300g mms Uy 250 0 200-220 | 30-45 | 3

Tiden som indikeres inkluderer fasen for forvarming: vi anbefaler a
plassere maten i ovnen og stille inn tilberedningstiden nar du starter

funksjonen.

For a flerne rester av kalk fra bunnen av ovnsrommet etter
tilberedningen, hell 250 ml hvit eddik i pregingen
i ovnsrommet (alternativt kan du bruke et spesifikt
avkalkingsprodukt. Ta kontakt med ettersalgsservicen for
informasjon om hvor produktet er tilgjengelig). La produktet
fungere ved romtemperatur i 30 minutter, gjor deretter
ovnsrommet rent med varmt drikkevann og en myk klut. En
anbefaler at ovnen gjeres ren minst hver 5. til 10.

syklus for tilberedning.
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PROBLEML@SNING

Problem

Mulig arsak

Lasning

Ovnen virker ikke.

Displayet viser bokstaven "F"

etterfulgt av et nummer eller en
bokstav.

Display viser meldingen “Hot”

(varm) og den valgte funksjonen
starter ikke.

Displayet viser uklar tekst og ser

ut til & veere gdelagt.

. Strembrudd.

Den er koplet fra nettet.

Feil ved ovnen.

For hgy temperatur.

Et annet sprak er stilt inn.

¢ Kontroller at det ikke er strembrudd og pase at ovnen er

tilkoblet stramnettet.

. Kontakte naermeste kundeservice med tjenester pa

ettermarkedet og oppgi nummeret etter bokstaven "F".

¢ La ovnen kjgle seg ned fer du aktiverer funksjonen. Velg en
- annen funksjon.

Ta kontakt med ditt naermeste Ettersalgsservicesenter.

W Last ned den fullstendige Bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon om
produktet ditt

Hi-=-|N Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:
«  besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
«  Ved a benytte QR-koden
Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
[ ] kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.
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Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT
FRAN WHIRLPOOL
Z ) Foratt fa mer fullstéandig service, registrera din

produkt pa www.whirlpool.eu/register

SV

apparaten.

j Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

,:
¢ 9
() FRRIES e B + .
.@ g §c.o.oc _
by P :
1 2 3 5 6
1. VALJARRATT 3. STALLA KLOCKAN 5. JUSTERINGSKNAPPAR

For att satta pa ugnen genom att valja
en funktion. Vrid till laget Q for att
stanga av ugnen.

2. BELYSNING _

Nar ugnen ar avstangd € , tryck
pa knappen for att tanda eller slacka
ugnslampan.

timern.

4. DISPLAY

GLIDBARA HYLLOR OCH HYLLSKENOR

For att komma till installning av
tillagningstiden, fordrojd start och

For att visa tiden ndr ugnen ar avstangd.

For att andra installningen av
tillagningstiden.

6. TERMOSTATRATT

Vrid for att vélja 6nskad temperatur nar
de manuella funktionerna aktiveras.

Ta bort skyddstejpen [a] innan du anvander ugnen och ta
sedan bort skyddsfolien [b] fran glidskenorna.

[a]
TA BORT HYLLSKENORNA [c]

Dra i den nedre delen av glidskenan for att lossa de nedre
krokarna (1) och dra glidskenorna uppat for att ta bort dem
fran de 6vre krokarna (2).

SATTA TILLBAKA HYLLSKENORNA [d]

Haka fast de 6vre krokarna pa hyllstyrningarna (1) och
tryck sedan pa den nedre delen av glidskenorna mot

IBRUKTAGNING

hyllstyrningarna tills de nedre krokarna klickar fast (2).

o

[d]

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

1. Sa har tar du bort sidostegarna: Ta tag i stegens ytterdel och
dra den mot dig for att fa ut stédet och de tva innerstiften fran
utrymmet.

2. Sa har satter du tillbaka sidostegarna: Satt dem néra halet
och borja med att fora in de tva stiften i deras utrymmen.
Placera sedan ytterdelen ndra dess utrymme, for in stédet och
tryck in ordentligt s att sidostegen faster.

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behéva stélla in tiden nar du slar pa apparaten
for forsta gangen: Tryck pa tills ikonen & och de tva
siffrorna for timmen borjar blinka pa displayen.

N e
alwinly
QLI
o}

Anviand + eller — for att stalla in timmen och tryck pé
for att bekrafta. De tva siffrorna for minuterna bérjar blinka.
Anvand + eller — for att stilla in minuterna och tryck
pa for att bekrafta.

Observera: Nar ikonen @ blinkar, till exempel efter ett
langvarigt stromavbrott, behdver tiden stéllas in igen.

2. STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad att kunna anvandas pa nivaer éver
3 kW (Hi) som standard: Om du vill anvanda ugnen med ett
eluttag som har en stromtillforsel pa under 2,9 kW (Lo) maste
du dndra installningarna.

Vrid valjarratten till @ och vrid sedan tillbaka den till 0 .
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Hall sedan + och — nedtryckt i fem sekunder.
s

Q
I
//l l_lx\

Andra instéllningen med 4+ eller — och héll sedan
nedtryckt i minst tva sekunder for att bekrafta.

3. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga dina ratter, rekommenderar vi darfor att
du varmer den tomma ugnen forst for att ta bort eventuella
lukter. Ta bort eventuell skyddskartong eller transparent film
frdn ugnen och ta bort eventuella tillbehor inuti den.

Véarm upp ugnen till 250 °Ci ungefdr en timme. Ugnen ska
vara tom nar detta gors.

Observera: Vi rekommenderar att man vadrar rummet efter att ha
anvant apparaten for forsta gangen.

FUNKTIONER OCH DAGLIG ANVANDNING

KONVENTIONELL
For tillagning av vilka ratter som helst pa bara ett plan.

VARMLUFT

¢

For tillagning av olika livsmedel som kraver samma
tillagningstemperatur pa flera hyllor (hogst tre) samtidigt.
Denna funktion kan anvandas for att laga olika ratter utan att
lukt 6verfors fran en ratt till en annan.

PIZZA

Anvands for att baka olika typer av brod och pizza.
Det ar en bra idé att danda laget pa bakplatarna efter halva
tillagningstiden.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera gréonsaker
eller rosta brod.
Nar du grillar kott rekommenderar vi att du anvander en

[angpanna for att samla upp steksky: Placera langpannan pa
en av falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff,
kyckling). Vi rekommenderar att du anvander en ldngpanna
for att samla upp steksky: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

~—) JASNING

For att hjalpa sota eller salta degar att jasa pa ett
effektivt satt. Vrid termostatratten till ikonen for att aktivera
funktionen.

ECO FANLI HAVA
e

For tillagning av kottbitar och fyllda stekar pa en enda
fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent luftcirkulation
hindras maten fran att torka ut alltfér mycket.

Nar ECO-funktionen anvdands kommer lampan att vara slackt
under tillagningen, men kan tdndas tillfalligt igen genom att

tryckapa & .

i) AUTOMATIC CLEANING - PYRO (AUTOMATISK
RENGORING - PYROLYS)
For att fa bort matlagningsstank med hjalp av ett program
med mycket hdg temperatur.

STEAM

FISH (FISK) %) | MEAT (KOTT) %3 BROD 5

Funktionerna ger utmarkta resultat tack vare
tillsatsen av dnga i tillagningscyklerna. Férst nar ugnen

ar kall, ska du hélla kranvatten ldngst ner i ugnen och
valja den specifika funktionen fér din tillagning. De
optimala vattenmangderna och temperaturerna for varje
livsmedelskategori anges i motsvarande tillagningstabell.
Forvarm inte ugnen innan du satter in mat i den.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att vdlja en funktion, vrid véljarratten till symbolen for
onskad funktion: Displayen ténds och en ljudsignal avges.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten for att
stalla in 6nskad temperatur.

(111
(1 1
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Observera: Under tillagningen kan du byta funktion genom att
vrida vdljarratten eller justera temperaturen genom att vrida
termostatratten. Funktionen startar inte om termostatratten star pa
0 . Du kan stélla in tillagningstiden, tillagningens sluttid (bara om
du staller in en tillagningstid) och en timer.

JASNING

For att starta funktionen “Jasning”, vrid termostatratten till
motsvarande symbol; Om ugnen dr instdlld pd en annan
temperatur, startar funktionen inte.

Observera: Du kan stélla in tillagningstiden, tillagningens sluttid

(bara om du staller in en tillagningstid) och en timer.

Endast ndr ugnen ar kall, ska
du fylla ugnens halighet med
den méngd dricksvatten som
foreslas i motsvarande
tillagningstabell. Satt in maten
i ugnen.

Stall in och aktivera
funktionen: Slutligen 6ppnar
du forsiktigt dorren och later
angan slappas ut langsamt.

Observera: Vid angtillagning,
Oppna inte ugnsdoérren och fyll
aldrig pd med vatten.

3. FORVARMNING OCH RESTVARME

Nar funktionen startar avges en ljudsignal och en blinkande
ikon @2 pa displayen anger att forvarmningsfasen har
aktiverats. Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och den
fastaikonen 2 pa displayen anger att ugnen har natt installd
temperatur: Lagg in maten och fortskrid med tillagningen.

Observera: Att placera maten i ugnen innan férvarmningen ar klar
kan ha en negativ inverkan pd slutresultatet.
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Efter tillagning och med funktionen inaktiverad kan ikonen

[ﬂ: fortsatta att visas pa displayen dven efter att kylflakten har
stangts av for att indikera att det finns kvar varme i ugnen.
Observera: Tiden efter vilken ikonen stdngs av varierar eftersom det
beror pa ett antal faktorer som t.ex. omgivningstemperatur och
funktion. | vilket fall som helst bor produkten anses vara avstangd
nar visaren pa valjarknappen star pa "0".

4. PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Du maste vélja en funktion innan du kan programmera
tillagningen.

TIDSLANGD

Hall intryckt tills ikonen (¥: och “00:00” borjar blinka pa
displayen.

2

N

\__

z——

v

Anvand + eIIer for att stalla in 6nskad tillagningstid och
tryck sedan pa & for att bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten till
onskad temperatur: En ljudsignal avges och displayen talar om
att tillagningen ar klar.

Observera: For att radera den installda tillagningstiden, tryck pa
tills ikonen ¢ borjar blinka pa displayen och anvand sedan — fér
att terstdlla tillagningstiden pa “00:00". Denna tillagningstid
inbegriper en forvarmningsfas.

PROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/
FORDROJD START

Nar tillagningstiden har stallts in kan funktionens start
fordrdjas genom att programmera dess sluttid: Tryck pa
tills ikonen & och aktuell tid borjar blinka péa displayen.

N
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Anvand + eIIer for att stalla in 6nskad sluttid for
tillagningen och tryck pa for att bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten

till dnskad temperatur: Funktionen forblir pausad och
startar automatiskt efter den tid som har berdknats for att
tillagningen ska vara klar vid installd tid.

Observera: For att radera instdllningen, stdng av ugnen genom att
vrida valjarratten till Idge 0 .

Funktionen fordrojd start ar inte tillganglig for funktionerna
Grill och Turbo Grill.

TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att funktionen ar
klar.

Vrid véljarratten for att vélja en annan funktion eller till laget
0 for att stinga av ugnen.

Observera: Om timern dr aktiv kommer displayen att visa “END"
alternerande med den dterstdende tiden.

5.STALLA IN TIMERN

Detta alternativ varken avbryter eller programmerar
tiIIagningen men tillater dig att anvanda displayen som timer,
bade nar ugnen dr i funktion och nar den &ar avstangd.

Hall © intryckt tills ikonen © och “00:00” borjar blinka pa
displayen.

N
L
LILPLIL
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Anvand + eller — for att stélla in 6nskad tid och tryck pa
for att bekréfta. En ljudsignal avges nar timern har slutat rakna
ner den valda tiden.

Anmadrkningar: For att radera timern, hall intryckt tills ikonen ©
borjar blinka, anvand sedan — for att dterstélla tiden till “00:00".

6. AUTOMATISK RENGORINGSFUNKTION - PYRO

Vidror inte ugnen under Pyro-cykeln.
Hall barn och djur pa avstand fran ugnen under och
efter (tills rummet har vadrats klart) med Pyro-cykeln.

Ta bort alla 16sa delar (inklusive ugnsstegarna) fran ugnen
innan funktionen aktiveras. Om ugnen &r installerad under
en spishall maste du se sakerstalla att alla gasbréannare

eller elplattor ar avstangda medan den automatiska
rengdringscykeln kors.

Ta bort alltfor stora rester inne i hdlrummet och rengér det
inre dorrglaset innan du anvander den pyrolysfunktionen for
ett optimalt rengoringsresultat.

Undvik att aktivera pyro-rengéringscykeln om det finns
kalkavlagringar i ugnen.

Vi rekommenderar att du bara anvander Pyro-funktionen
om apparaten ar kraftigt smutsig eller avger dalig lukt under
tillagningen.

For att aktivera den automatiska rengoringsfunktionen, vrid
véljarratten och termostatratten till ikonen [X:. Funktionen
aktiveras automatiskt, luckan lases och Iampan inuti

ugnen slacks: Pa displayen visas aterstaende tid till slutet,
alternerande med “Pyro”.

B I, I_I
L
¢

Nar programmet har slutforts forblir luckan 13st tills ugnens

temperatur har sjunkit till en sdker niva. Vadra rummet under
och efter att ha kort pyrolysrengéringen.

O _ _
2
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TILLAGNINGSTABELL

RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING TEMPERATUR(°)C)  T'DaliNGD  NIVA OCH TILLBEHOR
= Ja 170 30-50 _\__.é!,_
Jasta kakor Ja 160 30-50 —
= 4 1
és Ja 160 40 - 60 N a—n
= Ja 160 25-35 3
Smakakor @ Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 4 2
() Ja 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
Ja 190 - 250 20-50 e
Lasagne/Ugnsbakad pasta/Cannelloni/ _ B 2
Brvléoudding = Ja 190-200 45-65 Lo
Lamm/kalv/oxkétt/flaskkstt 1 kg () Ja 190 - 200 80-110 L2
Kyckling/kanin/anka 1 kg (- Ja 200 - 230 50- 100 L
Rostat bréd @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
A Bakplat eller kakform pé§ Bakplat/Langpanna Langpanna /
TILLBEHOR Tereres ~  Gallerhylla © ~F==i- galler — eller bakplat pa galler — Bakplat
STEAM
SVATTEN | ripyi . ¢ TIDSLANGD E3 NIVA OCH
RECEPT FUNKTIONER (ML) FORVARMNING | § TEMPERATUR (°C) (MIN) TILLBEHOR
Fiskfiléer / kotletter 0,5 - 2 cm SE s 250 - 190-210 15-25 3
Hel fisk 300 - 600 g e ERES) 250 - 190 - 210 15-30 L3
Hel fisk (600 g - 1,2 kg) S 250 - 180 - 200 25-45 L3
Rostbiff, blodig 1 kg B3 250 - 190 -210 40-55 3
Lammlagg 500 g - 1,5 kg B3 250 - 170 - 190 60 -75 2
Kyckllng/parlhona/anka . - ﬁ'} I H S 5
Hel1-15kg L R R R 200-220 | AL e
Kyckling / parlhéna / anka g;, 3
250 - 200 - 220 40 - 60
Stycken 5009 - 1,5 kg _ = e 209-220 ] e —
Kyckling / kalkon / anka 3
Hel3kg o B | %0 - 160-180 L. e 2
Lamm / Oxkétt / Flask 1 kg B3 250 - 170 - 190 60 - 100 3
Smafranska 80 - 100 g B3 200 - 200 - 220 30-45 3
Formbrad i platburk 300 - 500 g 23 250 - 170 - 190 45 - 60 3
Brodlimpa 500 g - 2 kg S ) 250 - 160 - 170 50 - 100 2
Baguetter 200 - 300 g SE s ) 250 - 200 - 220 30-45 3

Tiden som anges inkluderar forvarmningsfasen: vi rekommenderar
att du placerar maten i ugnen och stéller in tillagningstiden nar du
startar funktionen.

For att ta bort kalkavlagringar fran botten av

halrummet efter tillagningen, héll bara 250

ml vitvinsvinager i haligheten (du kan ocksa anvanda

en specifik avkalkningsprodukt). For tillganglighet,

kontakta eftermarknadsavdelningen). Lat den arbeta vid
rumstemperatur i 30 minuter, rengér sedan hadligheten med
varmt kranvatten och en mjuk trasa. Vi rekommenderar att du
rengor ugnen var 5:e till 10:e tillagning.
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FELSOKNING

Problem Mojlig orsak Losning
. Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget da
: Stromavbrott. i ugnen ar ansluten till elnatet.

Ugnen fungerar inte.

Displayen visar bokstaven "F"

foljt av ett nummer eller en
bokstav

Dlsplayen visar meddelandet

"Hot" (varm) och den valda
funktionen startar inte.

Displayen visar oklar text och

verkar vara trasig.

Inte ansluten till elnitet.

Fel pa ugnen.

Temperaturen &r for hog.

Stall in ett annat sprak.

© Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
¢ kvarstar.

Kontakta narmaste kundservice och ange numret efter
i bokstaven "F".

. L&t ugnen svalna innan du aktiverar funktionen. Valj en
© annan funktion.

Kontakta ditt narmsta kundtjanstcenter

W Ladda ner den kompletta anvandnings- och skotselhandboken fran docs.whirlpool.eu for mer information om din

produkt
] - ] Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom
att:
m;:'. +  Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
«  Anvdnda QR-koden
™ «  Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.

400011597967
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