Struény ndvod

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

@ WHIRLPOOL
spotrebi¢ na
www.whirlpool.eu/register

Aby sme vam mohli lepSie poskytovat
Z ) pomocg, zaregistrujte, prosim, svoj

. SK

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si
precitajte Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

OXOISIONONO)

Ovladaci panel
. Horny ohrevny ¢lanok/gril
3. Chladiaci systém (ak je
k dispozicii)
4, Xy)robny Stitok (neodstranujte
0

5. Osvetlenie

6. Ventilacny systém pri peceni
(ak je k dispozicii)

7. Otocny razen (ak je k dispozicii)

8. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

9. Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadna stena
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1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2. TLACIDLO +/-

Na zniZenie alebo zvysenie
hodnoty zobrazenej na displeji.

2 3 2 4

3. TLACIDLO NASTAVENIA
CASU

Na vyber réznych nastaveni: ¢asu
trvania, ukoncenia pripravy jedla,
Casovaca.

4.DISPLEJ

5. OVLADACi GOMBIK
TERMOSTATU

Otacanim zvolte pozadovanu
teplotu.
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6. LED KONTROLKA
TERMOSTATU/PREDOHREVU
Rozsvieti sa pocas prebiehajuceho
predohrevu. Vypne sa po
dosiahnuti pozadovanej teploty.
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PRISLUSENSTVO

: : ODKVAPKAVACIA
: NADOBA(AK JE
: PRILOZENA)

DROTENY ROST

PLECH NA PECENIE

: POSUVNE LISTY
(AK sU K DISPOZICII)

@@

Mnozstvo a typy prfsluéenstva sa mo2u menit v zavislosti od zaktjpeného modelu.
DalSie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

« VloZte rost na pozadovanu uroven tak, ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunte po vodiacich listach az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkdvanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, zasunutim po
vodiacich listach.

FUNKCIE

O VYPNUT
Na ukoncenie pecenia a vypnutie rury.

A\ OSVETLENIE
~=<* Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rary.

— |STATICKY OHREV

=——)J Na pripravu [ubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu. Pouzite 2. uroven. Ruru predhrejte
na zZelanu teplotu. Vypnutie kontrolky termostatu
indikuje, Ze rura je pripravena na vlozenie potravin.

TURBOGRILOVANIE

Na pecenie velkych kusov masa (stehna, biftek,
kurca). Jedlo vloZte na strednu urover. Odporuca
sa pouzivat nadobu na odkvapkavanie tuku na
zachytenie Stavy z pecenia. VloZte ju na 1. alebo 2.
uroven a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Pocas
pecenia odporic¢ame maso otocit, aby sa lepsie
opieklo. Ruru netreba predhriat. Po¢as pecenia musia
zostat dvierka rury zatvorené.

KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie kolacov s vlhkou plnkou (slanych
alebo sladkych) na jednej Urovni. Tato funkcia sa
mbze pouzit aj pri peceni na dvoch Urovniach. Aby
sa dosiahlo rovnomernejsie upecenie jedal, po urcitej
dobe vymerite vzajomne polohu jedal. Pouzivajte 2.
uroven pri peceni na jednej Urovni a 2. a 4. Uroven
pri peceni na dvoch urovniach. Pred pecenim rdru
predhrejte.

l q I ROZMRAZOVANIE
40\

Na urychlenie rozmrazenia potravin.
Odporuca sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporucame nechat potraviny v svojom obale, aby
sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

SPODNY OHREV + TRADICNE PECENIE
==) Na pecenie na jednej trovni, napr. ovocie,
torty, zelenina, pizza, hydina.

GRIL
Na grilovanie platkov masa, kebabov a klobasok;

na zapekanie zeleniny alebo hrianok. Odporuca sa vlozit

jedlo na 4. aroven. Pri grilovani masa pouzivajte nadobu
na zachytdvanie tuku a Stavy z pecenia. Vlozte ju na 3.
uroven a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Ruru 3 -
5 min. predhrievajte. Pocas pecenia musia ostat dvierka
rury zatvorené.

(= VHANANY VZDUCH
o>

Aj na sucasné varenie réznych typov jedal,
ktoré vyzaduju rovnaku teplotu varenia (napr. ryby,
zelenina, kolace) na maximalne dvoch urovniach.
Tato funkcia umoznuje varenie bez prenosu pachov
z jedného jedla na iné. Pri vareni na jednej Urovni
vam odporucame pouzit 2. Uroven. Pri vareni na
dvoch drovniach vam odporucame rdru najskor
predhriat a pouzit 1. a 3. Uroven.

SPODNY OHREV

Tato funkciu pouzite po upeceni na
zaistenie zhnednutia spodnej Casti jedla. Jedlo
vam odporu¢ame umiestit na 1./2. droven. Tuto
funkciu mézete pouzit aj na pomalé pecenie,
napriklad zeleniny, a na dusenie masa; v takomto
pripade umiestnite jedlo na 2. droven. Ruru netreba
predhrievat.
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit ¢as: Na
displeji blika ,AUTO" a ,,0.00".
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N
Cas nastavite su¢asnym stlac¢enim tlacidiel —a +: Cas
nastavte pomocou tlacidiel + a —.
Stlacte tlacidlo na nastavenie ¢asu na potvrdenie.
Po zvoleni Zelaného ¢asu mozete zmenit tén alarmu:
na displeji sa zobrazi ,ton 1“.
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Zelany ton vyberiete stla¢enim tla¢idla — a potvrdite
stlacenim tlacidlo na nastavenie casu.

Upozornenie: Ak chcete neskdr zmenit ¢as, napriklad po
dihsom vypadku prudu, postupujte, ako je opisané vyssie.

2.ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu

s funkciou ,Konvekéné pecenie”. Rira musi byt pritom
prazdna.

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouZziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite raru,
otocte voliacim gombikom a gombikom termostatu na
OCa ®.

3. PREDOHREV

Po aktivovani funkcie sa LED kontrolka termostatu
rozsvieti, ¢im signalizuje, Ze proces predhrievania sa
zacal.

Na konci tohto procesu sa LED kontrolka termostatu
vypne, ¢o znamena, Ze rura dosiahla pozadovanu
teplotu: Vlozte jedlo do rury a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

.POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA
Stlacenim tlacidla na nastavenie ¢asu je mozné zvolit
rézne rezimy na uchovanie alebo programovanie ¢asu
pripravy.

Upozornenie: Po niekolkych sekundach nec¢innosti sa ozve
bzuciak a vietky nastavenia budu potvrdené.

1. Tlac¢idlo - : na znizenie hodnoty zobrazenej na
displeji
2. Tlacidlo én @ ¢: na vyber réznych nastaveni:
a. Casovac
b. Cas varenia
c. Nastavenie ¢asu ukoncenia varenia
3. Tlacidlo +: na zvy3enie hodnoty zobrazenej na
displeji
A. Symbol 0 ukazuje, ze funkcia ¢asovaca je aktivna
B. Symbol auto potvrdzuje, Ze nastavenie je vykonané

. ®
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NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi ani neaktivuje program
pecenia, ale umozni vdm pouZzit displej ako ¢asovac,
bud'v priebehu funkcie, alebo ked je rura vypnuta.
Casomer aktivujete dlhym stlacenim tlacidla na
nastavenie ¢asu: na displeji blika symbol O (1).
Pomocou tlacidiel + a — zvolte Zelané trvanie:
Odpocitavanie sa spusti po niekolkych sekundach.
Na displeji sa zobrazi ¢as a 0 zostane svietit, ¢o
potvrdzuje, ze ¢asovac je nastaveny (2).
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Na konci dlhym stlacenim tlacidla na nastavenie ¢asu
alarm deaktivujte.

Upozornenie: Ak chcete zobrazit odpocitavanie a v pripade
potreby ho zmenit, znovu stlacte tlacidlo na nastavenie ¢asu
na 2 sekundy.

NASTAVENIE TRVANIA

Aby sa po zvoleni a aktivovani funkcia zastavila
automaticky, mézete nastavit ¢as pripravy.

Po dlhom stlaceni tlacidla na nastavenie casu: blika
symbol O (3).

Znova stlacte tlacidlo na nastavenie ¢asu: Na displeji
blika ,DUR" a ,AUTO" (4).

Pomocou tlac¢idiel 4+ a — nastavte trvanie.

Po niekol'kych sekunddch sa na displeji zobrazi ¢as

a napis AUTO zostane svietit, ¢im potvrdi nastavenie

(5).
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Upozornenie: Ak chcete vediet, kolko ¢asu zostéva, a zmenit
zostavajuci ¢as, zopakujte vyssie uvedené kroky.

Po uplynuti nastaveného Casu sa ozve alarm
a priprava jedla sa zastavi (6).

b D = T
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Alarm dezaktivujete dlhym stlacenim tlacidla na
nastavenie casu. Ruru vypnete tak, ze voliaci gombik
a gombik termostatu vratitena 0 a @.
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PLNE AUTOMATICKY PROGRAM/ODLOZENY START
Spustenie funkcie mézete odlozit naprogramovanim
Casu jej skoncenia.

Po nastaveni trvania tlac¢te tlacidlo na nastavenie ¢asu,
kym sa na displeji nezobrazi END (7).

Pomocou tlacidiel + a — vyberte pozadovany ¢as
ukoncenia pripravy. Po niekolkych sekundach sa na
displeji zobrazi ¢as, symbol # zhasne a napis AUTO
bude nadalej svietit, ¢im potvrdzuje nastavenie (8).

Upozornenie: Ak si chcete pozriet a zmenit nastavenie,
zopakujte vyssie uvedené kroky.

Funkcia bude pozastavend, kym sa nerozsvieti symbol
M: Potom rdra automaticky pokracuje so zvolenym
rezimom pripravy jedla (9).

N 7

4D an,

Na konci dlhym stla¢enim tlacidla na nastavenie ¢asu
alarm deaktivujte. Ruru vypnete tak, ze voliaci gombik
a gombik termostatu vratitena 0 a @.

Upozornenie: Ak zvolite iba ¢as ukoncenia (bez nastavenia
trvania), funkcia sa spusti ihned. Priprava jedla bude
pokracovat az do pozadovaného ¢asu ukoncenia.

! Whjr/lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. UROVEN oy, CAS e
RECEPT FUNKCIA i PREDHRIATIE . (zDOLA) iTEPL.( Q) (MINY PRISLUSENSTVO
@ Ano 2 150 - 175 35-90 §Forma na tortu na roste
Kysnuté kolace 3 ) § § ;Uroveh 3: forma na tortu na roste
(‘ Ano 1-3 £150-170: 30-90 —;
: : :Uroven 1: forma na tortu na roste
: : :Nddoba na odkvapkévanie/plech
B . Ano 2 £150 - 190 : 30 - 85 ina pecenie zdkuskov alebo forma
Plnené kolace : : : .
iy v . ina tortu na roste
(tvarohovy kolag, stradla, jablkovy : : —
kolag) o i : : {Uroven 3: forma na tortu na roste
o= Ano 1-3  :150-190:35-90 —
: : :Uroven 1: forma na tortu na roste
Ano 5 160175 20 - 45 ;Nadol?a n'a odkvapkavanie/plech
: : :na pecenie
Susienky/kolaciky — ; ; ‘Uroven 3: rost
Ano 1-3  1150-17520-45 jroven 1: nadoba na
: : §odkvapkévanie/p|ech na pecenie
Ano 5 175-200  30-40 ;Nadol?a rTa odkvapkavanie/plech
: : ina pecenie
Odpalované cesto — § § ‘Uroven 3: pekac na roste
(}5 Ano 1-3  170-190: 35-45 (roven 1: nadoba na
V V §odkvapkévanie/p|ech na pecenie
Ano 5 100 110 - ;Nadol?a rTa odkvapkavanie/plech
150 ina pecenie
Snehové pusinky o 130 - Uroven 3: pekaé na roite
> Ano 1-3 100 150 :Uroven 1: nadoba na
; ; :odkvapkavanie/plech na pecenie
C] Ano 5 190250 | 1250 ;Nadok:‘oa na odkvapkavanie/plech
: : :na pecenie
Chlieb/pizza/posiich o ; ; ‘Urovef 1: pekéé na rote
B Ano 1-3 190 - 250 25-50 ‘Uroven 3: Nadoba na
‘odkvapkdvanie/plech na pecenie
: ‘Uroven 1: Nadoba na
@ Ano 2 250 | 10-15 {odkvapkavanie/plech na zakusky
o i ‘alebo roét
Mrazena pizza ; 'Uroven 3: pekac na roste
Ano 1-3 250 10-20 ‘Uroven 1: nadoba na
‘odkvapkdavanie/plech na pecenie
Ano 2 ©175-200 : 40 - 50 : Forma na tortu na rote
Pikantné kolace — .
leni 5, slané . i i {Uroven 3: forma na tortu na roste
(zeleninové, slan€) ¢ Ano 1-3  175-190 55-65 —
‘ ‘ :Uroven 1: forma na tortu na roste
@ Ano 5 1752200 20 - 30 ;Nadotfa na odkvapkavanie/plech
: : ina pecenie
Slané a sladké odpalované cesto S i i ‘Uroven 3: pekac na rote
B Ano 1-3  175-200 25-45 (jrovep 1: nadoba na
3 : §odkvapkévanie/p|ech na pecenie
Lasagne/Z.ape:cene cestoviny/ @ Ano 2 200  45-55 Pekac naroste
Cannelloni/Nakypy : : :
Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Bravcové @ Ano 5 200 80-110 Nadfnvba na ?dkvapkavanle alebo
1kg ; : i pekdc na roste
Kuréa/Kralik/Kagica 1 kg C] Ano 2 200 50— 100 Nédoba na odkvapkdvanie alebo
: :pekac na roste
Moriak/Hus 3 kg @ Ano 1/2 200 80-130 Nad’ovba na ?dkvapkavame alebo
: :pekdc na roste
Pecené ryby/ryby pecené v alobale @ Ano 5 175 — 200 40 - 60 gNadoba na odkvapkdvanie alebo

(filé, vcelku)

pekdac na roste
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RECEPT

. FUNKCIA

. PREDHRIATIE

UROVEN
(ZDOLA)

TEPL.(°C)

CAS

PRISLUSENSTVO

baklazany)

Plnena zelenina (paradajky, cukety,

Ano

2

1175-200 .

(MIN.) |
50 - 60

iPekac na roste

Hrianka

Ano

4

200

2-5

Gril

Rybie filé/filety

Ano

200

120-30

Uroven 4: rost (v polovici pe¢enia

jedlo obratit)

:Uroven 3: nddoba na

odkvapkavanie s vodou

Klobasky/Spizy/rebierka/
hamburgery

Ano

200

130-40

:Uroven 4: rost (v polovici pe¢enia

jedlo obrétit)

:Uroven 3: nddoba na

§odkvapkévanie s vodou

Pecené kuréa 1-1,3 kg

200

1 55-70

:Uroven 2: rot (po uplynuti dvoch

‘tretin doby pecenia jedlo podla
| potreby obratit)

‘Uroven 1: nadoba na
iodkvapkdvanie s vodou

Pecené kurca 1-1,3 kg

200

1 60-80 ‘Yroven 1: nadoba na

‘Uroven 2: oto¢ny razeit

iodkvapkavanie s vodou

Krvavy rozbif 1 kg

200

¢ 35-45

:Peka¢ na roste (po uplynuti dvoch
‘tretin doby pecenia jedlo podla
| potreby obratit)

Jahnacie stehno/koleno

200

160 -90

Nadoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste (po uplynuti dvoch

itretin doby pecenia jedlo podla
{potreby obrétit)

Pecené zemiaky

200

 45-55

Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie (v pripade potreby

;v dvoch tretinach doby pripravy
‘jedlo obratte)

Gratinovana zelenina

o O O O 1 O

200

120-30

iPekac na roste

Lasagne a médso

N

Ano

200

150-100
: ‘odkvapkavanie alebo peka¢ na

‘Uroven 3: pekéé na roste

Uroven 1: nddoba na

iroste

Maéso a zemiaky

Y

Ano

200

145-100
: ‘odkvapkdvanie alebo pekac na

‘Uroven 3: pekéé na roite

Uroven 1: nddoba na

‘roste

Ryby a zelenina

&

Ano

1-3

175

‘Uroven 3: pekéé na roste

30-50

Uroven 1: nddoba na

‘odkvapkavanie alebo pekac na
iroSte

Casy uvedené v tejto tabulke platia pre pecenie pomocou rezimu oneskoreného spustenia (ak je k dispozicii). Casy varenia

mozu byt v zavislosti od nadob dlhsie.
POZNAMKA: symboly funkcii pecenia sa mozu od nakresu mierne odliSovat.
POZNAMKA: teploty a ¢asu pecenia platia pre priblizne 4 porcie.

ODPORUCANIA A TIPY

pouzitého prisluSenstva. Na zaciatku pouzite najnizsie
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom

hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo

a uprednostnujte tmavé kovové pekdace alebo plechy.

Okrem toho mozZete pouzit nadoby a prislusenstvo

z varného skla alebo kameniny, nezabudnite vsak,

Ze peclenie sa trochu predlzi. Na dosiahnutie ¢o

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie pre
dané jedlo na priprayu na jednej alebo viacerych
urovniach sucasne. Cas pecenia sa zacina vlozenim
potravin do rary, bez zaratania doby predhrievania
(ked' sa vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba
priblizné a zavisia od mnozstva jedla a typu

° Whjr/lﬁool



najlepsich vysledkov prisne dodrziavajte odporucania
v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo,
ktoré sa ma vlozit na rézne Urovne. Pri peceni jedal

s vysokym obsahom vody ruru predhrejte.

Pecenie roznych jedal sicasne
Pouzitim funkcie "KONVENCNE PECENIE" (ak je
k dispozicii), moZete piect rozne jedla, ktoré si

vyzaduju rovnaku teplotu pecenia sucasne (napriklad:

ryby a zeleninu) pri rovnakej teplote a na réznych
urovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie,

a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rure.
Dezerty

« Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia
iba na jednej Urovni. Pouzivajte tmavé kovové
pekace a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni
na viacerych urovniach zvolte funkciu pecenia

s vhananym vzduchom a po ¢ase vymente polohy
foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimalna
cirkulacia hordceho vzduchu.

« Pri skuske, ¢i je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do
stredu kolaca drevené Spéradlo. Ak bude spajla po
vybrati Cista, kolac je hotovy.

« Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje
nevymastite maslom, pretoze kola¢ by sa okolo
okrajov nemusel dvihnut rovhomerne.

« Ak kolac¢ pocas pecenia ,klesne”, nabudtce nastavte
nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo tekutiny v zmesi
a miesajte opatrnejsie.

+ U kolacov s vlhkou plnkou (tvarohovou alebo
ovocnou) pouzite funkciu "KONVENCNE PECENIE" (ak
je k dispozicii). Ak je zaklad kolaca vlhky, pecte ho na
nizsej urovni a pred pridanim plnky posypte korpus
kolaca struhankou alebo pomletymi suSienkami.

Maso

« Pouzivajte pekac alebo nddobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sa ma piect.
Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu
vyvaru a pocas pecenia maso polievajte, aby sa

I

- SK
zlepsila jeho chut. Ked' je maso upecené, nechajte ho
eSte 10 az 15 minut odpocivat v rure, alebo ho zabalte
do alobalu.

+ Ked' chcete maso grilovat, vyberte rovhomerne
hrubé kusky, aby sa ugrilovali rovnomerne. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dlhsi ¢as pripravy. Aby sa
zabranilo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu
v rure, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti
dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte.

Na zachytavanie $tavy z masa sa odporuca vsunut
priamo pod rost s pecenym masom nadobu, do ktorej
ste vliali pol litra vody. Podla potreby doplnte.

Otocny razen (iba pri niektorych modeloch)

Tato Cast prislusenstva pouzivajte na rovhomerné
opecenie velkych kusov masa a hydiny. Nasunte
maso na razen, v pripade kurcata maso zviazte a pred
vsunutim razna na miesto v stene rury a jeho opretim
na drziak skontrolujte, ¢i maso nespadne. Aby ste
predisli zadymeniu a na zachytenie unikajucej stavy,
odporuca sa vlozit na Frvu uroven v rure nadobu,

do ktorej ste vliali pol litra vody. Razen ma plastovu
rukovat, ktord musite pred pecenim vybrat, a pouzit
ju na vybratie jedla z rdry po peceni, aby ste predisli
popaleninam.

Pizza

Plech zlahka vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy
spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
poukladajte na pizzu platky mozzarelly.

Funkcia kysnutia (k dispozicii iba pri urcitych
modeloch)

Pred vloZenim cesta do rury sa odporuca prikryt ho
vlhkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta pri
izbovej teplote (20 - 25 °C) sa s touto funkciou ¢as
kysnutia cesta skracuje priblizne o jednu tretinu. Cas
na vykysnutie 1 kg davky cesta na pizzu je priblizne
jedna hodina.

UDRZBA A CISTENIE

Nepouzivajte cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych cinnostiach
pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak

je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekol'ko
kvapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom
ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby ste odstranili
usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla. Na vysusenie
pripadnej kondenzicie, ktora sa vytvorila po priprave
jedla s vysokym obsahom vody, nechajte ruru uplne
vychladnut a potom utrite handri¢kou alebo $pongiou.

Pozadované operacie
vykonavajte, ked'je rira studena.

Odpojte spotrebic od napajania.

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

« Na ulahéenie cistenia skla mozno dvierka lahko
vybrat a znovu nasadit @ww

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

+Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary: Vytiahnite ohrievacie
teleso zo sedla, potom ho spustite. Ohrievacie

teleso vratite na miesto tak, ze ho zdvihnete, trochu
potiahnete k sebe a presveddite sa, ¢i je podpera
spravne v sedle.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.
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VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte ruru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25—
40 W/230V typu E-14, T300 °C, alebo halogénové Ziarovky
s vykonom 20-40 W/230V typu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je $pecidlne
ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009). Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom
servise.

- Ak pouzivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoZe odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouZivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.
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2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvdérat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opét nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

RIESENIE PROBLEMOV

. Problém - Mozna pricina
- Rura nefunguje.

¢ siete.

Vypadok prudu.
- Odpojenie od elektrickej

. Riesenie

. Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napdtim a ¢i je
. rdra pripojena k elektrickej sieti.

¢ Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

i problém odstranil.

= Ill] udaje spotrebica si mozete stiahnut:

« Pomocou QR kodu

- Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

« Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefénne ¢islo ndjdete
n v zarucnej knizke). Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte,
prosim, kddy z vyrobného Stitku vasho spotrebica.

Bezpecnostné pokyny, Navod na pouzivanie, Technické a energetické
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