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Monteringsritningar




Dessa instruktioner finns dven tillgangliga pa: docs.kitchenaid.eu

VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG
| denna bruksanvisning och pa sjdlva produkten ges viktiga
sakerhetsvarningar som ska lasas och alltid f6ljas.

& Detta ar varningssymbolen som varnar om majliga risker for
anvandaren och andra personer.
All sakerhetsinformation foregas av varningssymbolen och
foljande ord:

& FARA Anger enfarlig situation som, om deninte undviks,
kommer att orsaka allvarliga personskador.

Anger en farlig situation som kan fororsaka
& VARNING allvarliga personskador om den inte undviks.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den potentiella risk
som foreligger och talar om hur du ska undvika personskada och
annan skada samt elektriska stotar pa grund av felaktig anvandning
av apparaten.

Foljande instruktioner ska alltid observeras:

- Anvand skyddshandskar nar apparaten packas upp och installeras.

- Apparaten ska kopplas bort fran elnatet innan installationen
pabdrjas.

- Installation och reparationer ska utforas av en kvalificerad tekniker
enligt tillverkarens anvisningar och lokala sakerhetsbestammelser.
Reparera eller byt inte ut delar pa produkten om detta inte direkt
anges i bruksanvisningen.

- Apparaten maste vara ansluten till jord.

- Natkabeln maste vara tillrackligt 1dang for att apparaten ska kunna
anslutas till elnatet nar den har installerats pa avsedd plats.

- For att installationen ska uppfylla gallande sakerhetskrav kravs en
allpolig brytare med ett kontaktavstand pa minst 3 mm.

- Anvand inte grenadaptrar eller forlangningssladdar.

- Dra inte i apparatens natkabel.



- Nar installationen ar klar ska anvandaren inte kunna komma at de
elektriska komponenterna.

- Apparaten ar enbart avsedd att anvandas i hushallet for
matlagning.

Ingen annan anvandning ar tillaten (t.ex. att varma rum).
Tillverkaren fransdger sig allt ansvar for felaktig anvandning eller
felaktig installning av kontrollerna.

- Denna apparat och dess atkomliga delar blir heta under
anvandning. Var noga med att inte vidréra varmeelementen.
Smabarn (0-3 ar) och barn (3-8 ar) ska hallas borta fran apparaten
forutom om de inte 6vervakas kontinuerligt.

- Denna apparat far inte anvandas av barn over 8 ars alder och
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller
bristande erfarenhet och kunskap, férutom om de halls under
uppsikt eller har fatt instruktioner om hur apparaten kan anvandas
pa ett sakert satt och forutsatt att de forstar vilka faror det innebar.
Barn far inte leka med apparaten. Lat inte barn anvanda, rengora
eller utféra underhall pa apparaten utan dvervakning.

- Vidror inte apparatens varmeelement under eller efter anvandning.
Undvik att [ata apparaten komma i kontakt med trasor eller andra
brannbara material tills alla komponenter har svalnat helt.

- Placera inte brandfarligt material pa eller nara apparaten.

- Upphettad olja och fett kan latt fatta eld. Var uppmarksam nar du
lagar mat som innehaller mycket fett eller olja.

- En skiljepanel (medfdljer inte) maste installeras i utrymmet under
apparaten.

- Om spishallens yta har spruckit, stang av apparaten for att undvika
risken for elektriska stotar (galler bara spishall med glasyta).

- Apparaten far inte styras med hjalp av en extern timer eller ett
externt fjarrkontrollsystem.

- Det kan vara farligt att lamna mat som innehaller mycket fett eller
olja obevakat pa spishallen och det kan leda till brand. Forsok
ALDRIG att slacka sadan brand med vatten, utan stang av
apparaten och tack 6ver eldslagan, t.ex. med ett lock eller en
brandfilt.

Brandrisk: Limna inte foremal pa varmezonerna.

- Anvand inte angtvatt.

- Metallféremal sasom knivar, gafflar, skedar och lock far inte placeras
pa spishallen eftersom de kan bli heta.
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- Efter anvandning av spishallen, stang av varmeelementet med
kontrollknappen och lita inte pa kastrulldetektorn (galler bara
spishall med glasyta).

Kassering av hushallsapparater

- Denna produkt &r tillverkad av material som kan ateranvéndas eller atervinnas. Den ska kasseras
enligt gallande lokala bestammelser for avfallshantering. Skdr av natkabeln innan apparaten skickas
ivdg for skrotning.

For mer information om hantering, dtervinning och ateranvandning av elektriska hushallsapparater, var
god kontakta de lokala myndigheterna, ortens sophanteringstjanst eller butiken dar produkten
inhandlades.



Miljoskyddsrad

Bortskaffande av forpackningsmaterial &'
Forpackningsmaterialet ar helt atervinningsbart
och &r markt med symbolen (£™,). Kassera de
olika delarna av forpackningsmaterialet pa ett
ansvarsfullt satt enligt gallande lokala
bestammelser om avfallshantering.

Kassering av apparaten
Denna apparat dr markt enligt EU-direktiv
2012/19/EU betraffande elektriskt och

elektroniskt avfall (Waste Electrical and Electronic

Equipment, WEEE).

Genom att sdkerstalla korrekt bortskaffande av
denna produkt bidrar du till att forhindra
eventuella negativa konsekvenser for var miljo
och hélsa.

Symbolen : pa apparaten eller i medféljande
dokumentation anger att denna produkt inte far

behandlas som hushallsavfall, utan maste lamnas

in till en insamlingspunkt for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Forsakran om ekodesign

Tips for energibesparing
Folj raden nedan for basta resultat:

Anvand kastruller och stekpannor som har
samma bottendiameter som kokzonen som du
anvander.

Anvand bara kastruller och stekpannor som
har platt botten.

- Satt locket pa kastruller och stekpannor, om

mojligt, nar du lagar mat.

Tillaga gronsaker, potatis och liknande med en
liten mangd vatten for att reducera koktiderna.
Med en tryckkokare sparar du annu mer
elektricitet och tid (kan inte anvandas med
funktionen "SENSOR").

Var noga med att placera kastrullen eller
stekpannan i mitten av kokzonen som ar
markerad pa hallen.

Denna apparat uppfyller kraven i den europeiska ekodesignférordningen nr 66/2014 och

Overensstaimmer med europastandard EN 60350-2.

Fore anvandning

VIKTIGT: Kokzonerna satts inte pa om kastrullen eller stekpannan som har
placerats pa dem inte har de ratta matten. Anvand endast kastruller som bar
symbolen "INDUCTION SYSTEM" (Se bilden intill). Placera kastrullen eller
stekpannan pa kokzonen som du vill anvanda innan du slar pa spishallen.




Anvandning av gamla kastruller

For att kontrollera om dina kastruller och stekpannor gar att anvdnda pa induktionshéllen kan du

anvdnda en magnet: Om magneten inte fastnar pa dess botten kan den inte anvdndas pa spishéllen.

- Forsakra dig om att kastrullerna och stekpannorna har en jamn botten, annars kan de skrapa
spishdllens yta. Kontrollera dven tallrikar.

- Stall aldrig varma kastruller eller stekpannor pa héllens kontrollpanel eftersom de kan skada den.

& BEERT P

Rekommenderad diameter pa kastrullens botten

' dia. 30 cm dia. 14 .cm

(dubbelzon) - 30 cm

Y dia. 18 cm
i dia. 28 cm ﬁ dia. 14 cm
(dubbelzon) - 28 cm

ﬁ dia. 15cm-21cm

dia. 14cm-18.cm

ﬁ dia. 177.cm - 24 cm

il dia. 14,5 cm ﬁ dia. 11ecm - 14,5 cm

VIKTIGT: Se avsnittet "SENSOR" for information om kastrullernas korrekta bottendiameter vid
anvdndning av funktionen SENSOR.

Om adapterplattor (medféljer inte) anvands eller om kastrullen &r tom kommer systemets inre
temperatur att 6verskrida installd gréns och stromforsorjningen till spishallen avbryts.

Detta sker for att skydda de inre komponenterna fran dverbelastning.

Vi rader till att stanga av spishallen och tillata att kokzonen svalnar till en temperatur da lamporna pa
kontrollpanelen slacks.

Installation

Packa upp hallen och kontrollera att den inte har skadats under
transporten. Kontakta din aterforséljare eller var kundservice om du ar
osaker.

FORBEREDNING AV INBYGGNADSUTRYMMET

/\ VARNING

- Installera en skiljepanel under spishéllen.

- Den undre delen av apparaten far inte vara atkomlig efter -
installation.

- Om det finns en ugn under spishéllen ska skiljepanelen inte
installeras.

min5mm

« Avstandet mellan apparatens undersida och skiljepanelen darunder
ska Overensstdmma med matten som anges pa bilden.

+ Om minimiutrymmet mellan spishéllen och enhetens ovansida inte
respekteras kan det hdnda att produkten inte fungerar perfekt.

«  Utfor alla utskdrningar pa bankskivan innan spishéllen installeras och
avlagsna noggrant alla sdgspan och allt damm.

« Om det finns en ugn under spishallen, férsakra dig om att den har ett kylsystem.

« For infélld montering av produkten, kontakta var kundservice fér montering av skruvuppséttningen,
som levererats tillsammans med produkten (4801 211 00112).

« Installera inte spishallen 6ver en diskmaskin eller en tvattmaskin, da deras elektronikkretsar kan
skadas av anga och fukt.

min 5 mm
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Elektrisk anslutning

/\ VARNING

- Koppla bort apparaten fran eluttaget.

- Installation ska utforas av behorig elektriker som har kainnedom om géllande
sdkerhetsforeskrifter och installationsregler.

- Tillverkaren ansvarar inte for skador pa person eller djur eller for materiella skador som uppstar
pa grund av underlatenhet att félja de bestammelser som presenteras i detta kapitel.

- Natkablarna maste vara tillrackligt langa for att spishéllen ska kunna tas bort fran bankskivan.

- Kontrollera att spanningen som anges pa apparatens typskylt 6verensstaimmer med hemmets
natspanning.

- Anvédnd inte férlangningssladdar.

Anslutning till kopplingsplinten

Om spishéllen redan &r foérsedd med tva nétkablar, natkabel, f6lj instruktionerna pa i pasen som sitter
fast vid kabeln..

Anslut kablarna till de tva kopplingsplintarna pa apparatens undersida.

VIKTIGT: Endast for 400 V 3N~ anslutningar:: Anvand endast en nétkabeln (ansluten till
kopplingsplinten pa den huvudsakliga elektroniska modulen) utéver 3 x 1,5 mm? kablarna for att
ansluta huvudkopplingsplinten till den elektroniska tillsatsmodulen. Se de instruktioner som &r fasta vid
3 x 1,5 mm? kablarna for information om anslutning.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V ~/400V 2N ~/230V 3 ~

f\<3x1.5mm2

]




Elektrisk anslutning

Om héllen inte levereras med néatkablar, anvand tva kablar av typ HO5RR-F (anslutna till de tva
kopplingsplintarna) for elektrisk kabling sa som anges i nedanstaende tabell.

Tradar Antal x tvarsnitt 380-415V3N ~

220-240V~+ © 3x4mm’

220-240V3~+ D 5x1,5mm?

380-415V3N~+ D |5x 1,5 mm?

380-415~+ D 4x1,5mm?

380-415V2N ~

220-240V ~

E
T
T

220-240V3 ~
(Belgien bara)

220-240V ~ (Australien och

380-415V 2N ~
(endast NL)

Anslut den gul-grdéna jordledningen till uttaget med symbolen @ .

Den hér ledningen ska vara langre @n de andra.

1. Avldgsna locket pa kopplingsplinten (A)genom att lossa skruven och for in locket i bygeln (B) pa

plinten.
. Skala av cirka 70 mm isolering fran natkabeln.

N

3. Skala av cirka 10 mm isolering fran ledningarna. For in ndtkabeln i kabelkldmman och anslut ledarna

till kopplingsplinten enligt schemat intill kopplingsplinten.
. Sakra nédtkabeln med kabelklamman.

v b

punkt (1).

Upprepa samma procedur fér den andra kopplingsplinten.

. Sténg locket (C) och skruva fast det till plinten med hjélp av den tidigare avldgsnade skruven - vid

Varje gang spishallen ansluts till eIndtet utfors en automatisk kontroll som varar nagra sekunder.
Koppla apparaten till elndtet med hjélp av en allpolig brytare med ett kontaktavstand pa minst 3 mm.
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Beskrivning av kontrollpanelen
Kontrollpanelen ar férsedd med touchknappar som mandvreras helt enkelt genom att trycka pa

motsvarande symbol (en latt berdring racker).

Valja och aktivera kokzonerna

ok @
Min. & 5 Mmin
For att stanga fg D
av en enskild For att aktivera
5 5 3 kokzon funktionen
For att satta pa . = — .
ichi P Min. & & Min flexibel zon
spishdllen —o‘ﬁ —gﬁ .
ON/OFF oo <@ For att
T fu; aktivera
- pausfunktion
off i Timer L en

Stélla in timern

|
(O 1@ E[E] orrrrrrsssnnnmmmmmmse [$53]308] § | @ |

Sensor Power

For att vélja en av de Pekfalt For att lasa
automatiska funktionerna kontrollpanelen

Forsta anvdndning eller efter stromavbrott
Efter att spishallen anslutits till eIndtet ar kontrollpanelen last (lampan 6ver knappen lyser).
For att lasa upp kontrollpanelen, hall knappen @ intryckt i 3 sekunder. Lampan sldcks och spishéllen

kan anvandas som vanligt.

Sla pa och sténaa av spishéllen
Hall knappen @ intryckt i cirka 2 sekunder for att sla pa spishallen: Lampan 6ver knappen ténds och

sma streck visas inuti kokzonernas cirklar.
Stdng av spishallen genom att halla samma knapp intryckt tills spishéllen stdngs av. Alla kokzoner

avaktiveras.

Stanga av en enskild kokzon
For att stdnga av en enskild kokzon, tryck pa knappen @

@ Spishaéllen stdngs automatiskt av om ingen funktion véljs inom 10 sekunder efter paslagning.

Aktivering och justering av kokzoner

Min. &

i [
&
Kokzonstimer min. &
)

Val av kokzon och visning av Off Timer
vald kokzon och effektniva - |+
Pekfélt
(effektjustering) Off 1 1 1 ¥ " N 8 W EEE®®NSEEEBooster

Power

Placera en kastrull eller stekpanna pa kokzonen som du vill anvdnda innan du slar pa spishallen.
Aktivera kokzonen genom att trycka pa dess runda knapp: Den runda knappen visar siffran u1, vilken
motsvarar en medeleffektniva.
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l:l _{ Symbolen "no pot" for tom kokzon visas pa displayen (se figuren till vanster) om kastrullen eller
stekpannan som du anvander inte dr av lamplig typ, inte &r korrekt placerad eller inte har de rétta
matten for din spishall. Om ingen kastrull eller stekpanna detekteras inom 60 sekunder sténgs
spishéllen av.

@ Nar zonen 5 kW aktiveras (om tillganglig) ska man foérsakra sig om att stalla en kastrull med ratt
matt pa zonen minst en minut innan ndgon annan kokzon sétts pa. Annars kan det hénda att spishéllen
stangs av efter en liten stund och da maste varje kokzon sedan aktiveras igen. Spishallen kan ocksa
stdngas av om kastrullen pa 5 kW zonen tas bort samtidigt som en annan kokzon slas pa.

V1. Andra effektnivan genom att rora fingret horisontellt Iangs pekfaltet: Numret inuti cirkeln andras helt
enkelt genom att réra fingret fran minst siffran 1 till hogst siffran 9. Aktivera boosterfunktionen genom
att trycka pa "BOOST” pa pekféltet ("P” pa displayen). "BOOST"-funktionen kan anvandas i upp till 10
minuter, darefter gar apparaten automatiskt tillbaka till effektniva 9. Om fler @n en kokzon &r paslagen
kan du dndra effekten pa den valda kokzonen med hjalp av pekfiltet. Vilken kokzon som &r vald anges
av pricken som tands nere till hoger pa effektindikatorn. For att vélja en kokzon racker det att trycka pa
motsvarande runda knapp.

Stanga av kokzoner
Vilj den kokzon som ska stdangas av genom att trycka pa motsvarande runda knapp (en punkt téands
nere till hoger pa effektindikatorn). Tryck pa OFF pa pekféltet.

H Kokzonen stdngs av och ett "H" visas inuti cirkeln om kokzonen fortfarande ar varm.

"H" &r indikatorn for restvarme. Spishéllen ar forsedd med en restvarmeindikator for varje kokzon. Dessa
indikatorer varnar anvandaren om att kokzonerna fortfarande ar varma. Nar respektive kokzon har
svalnat slacks indikatorn.

Instéllning av timer

Timern kan anvandas for att stélla in en koktid pa max 90 minuter.

Vélj den kokzon som ska anvandas med timern (en punkt tands langst ned till héger pa displayens
effektindikator) och stéll sedan in 6nskad tid med hjalp av knapparna + och - i timerfunktionen: Tiden
visas nu i minuter intill kokzonens display.

Nagra sekunder efter det sista trycket pa knappen startar timern nedrakningen (punkten for vald
kokzon bédrjar blinka).

Nar den instdllda tiden har 16pt ut avges en ljudsignal och kokzonen stangs av automatiskt.

For information om timern som ar kopplad till SENSOR-funktionen, se beskrivning av funktionen pa
sidorna nedan.

Kontrollpanellas

Denna funktion laser spishéllens alla kontrollknappar for att undvika att héllen slds pa av misstag (t.ex.
vid rengéring).

Tryck och hall knappen @ intryckt i 3 sekunder: En ljudsignal avges och en kontrollampa téands ovanfor
nyckelsymbolen for att bekréfta att funktionen har aktiverats. Alla funktioner pa kontrollpanelen &r lasta
utom OFF funktionen. For att lasa upp knapparna, gor pa samma satt som for att aktivera knapplaset.
Punkten slacks och spishallen aktiveras igen.

VIKTIGT: Vatten, utspilld vatska fran kastruller eller foremal som placeras pa knappen under
nyckelsymbolen kan orsaka ofrivillig aktivering/avaktivering av kontrollpanelens lasfunktion.

Paus

Denna funktion gor det méjligt att tillfalligt pausa spishéllen for att sedan starta den igen med samma
instéllningar som innan (forutom SENSOR-funktionen och timerinstéliningar). Tryck pa knappen @

: 11 bérjar blinka pa displayen istéllet for effektnivan. Fér att ateruppta matlagningen, tryck igen pa
knappen @
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Flexibel kokzon 3o8 303

Denna funktion gor att du kan anvanda tva kokzoner som en enda extra stor kokzon. Den &r perfekt for
rektangulara eller ovala pannor (med maximal bottenvidd pa 40x18 cm). Sétt pa spishallen och tryck pa
knappen 208 808 : Displayerna for de tva kokzonerna visar nivan "0". De tva punkterna intill nivasiffran
tinds for att ange att du har valt att anvinda de tvé kokzonerna som en enda kokzon. Andra
effektnivan genom att rora fingret langs pekfaltet: Numret inuti cirkeln dndras helt enkelt genom att
rora fingret fran minst siffran 1 till hogst siffran 9. Tryck pa knappen 28 808 for att avaktivera funktionen
for flexibel kokzon: De tva kokzonerna atergar till att fungera var for sig. For att stdnga av en kokzon,
tryck pa OFF.

@ Nér funktionen flexibel kokzon &r aktiverad kan du inte anvénda Boost eller SENSOR-funktionen.
Om du anvander timern kommer tiden att visas intill displayen for den hogsta kokzonen.

Beskrivning av de automatiska funktionerna

H Spishéllen &r utrustad med automatiska funktioner som ar tillgangliga for de olika kokzonerna.
Symbolerna for de tillgdngliga funktionerna visas bredvid valjarknappen for varje kokzon. Varje gang du
viljer en automatisk funktion tdands en lysdiod bredvid symbolen och pa kokzonens display visas
bokstaven "A".

SENSOR (*))

Funktionen SENSOR valjer automatiskt den perfekta effektnivan for att koka upp vatten och signalerar
nar kokpunkten uppnas.

Placera en kastrull med vatten pa kokzonen som visar texten SENSOR, sla pa spishéllen och vilj
kokzonen. Tryck pa knappen <('))) :"A" visas pa displayen och lampan ténds. En animering visas i
omradet intill kokzonen medan den varms upp.

@ FoOr att garantera korrekt funktion pa SENSOR-funktionen rekommenderar vi att du:

- Bara anvander vatten (rumstempererat)

- Inte tillsatter salt, ingredienser eller kryddor tills vattnet har kokat upp

- Inte dndrar kokzonens effektniva eller flyttar kastrullen

. Anvander kastruller och pannor med en bottendiameter mellan 17 och 19 cm,

- Fyller kastrullen till dtminstone 1/3 (minst 1 liter vatten) av dess volym men aldrig upp till kanten (max
5 liter),

- Inte anvander tryckkokare.

Folj dven raden nedan for basta resultat:

- Satt inte pa locket pa kastrullen om den anvéands med SENSOR-funktionen

- Aktivera inte SENSOR-funktionen om kokzonen fortfarande &r varm (bokstaven "H" visas pa displayen).

En ljudsignal avges nar kokpunkten uppnas. Denna ljudsignal avges tre ganger vid regelbundna

intervall. Efter den andra ljudsignalen startar en minutréknare automatiskt som mater koktiden. Efter

den tredje signalen stélls kokzonen automatiskt in pa en effektniva som passar for att uppratthalla

kokningen. Nu kan du tillsdtta ingredienserna, stélla in timern eller &ndra effektnivan.

Om du a@ndrar effektniva eller staller spishéllen i pausldage kommer SENSOR-funktionen att stdngas av.

- Spishallen hanterar funktionerna SENSOR och booster sjalvstandigt Detta betyder att det i vissa fall
inte gar att aktivera boostern om SENSOR-funktionen redan anvands.

- Kvaliteten pa kastrullen som anvands kan inverka pa SENSOR-funktionens prestanda.

FIerfunktionsknappLFI

Denna knapp gor det mojligt att vélja funktionerna sjudning, smaéltning eller varmhallning for en
specifik kokzon.

Vélj kokzonen och tryck sedan pa lﬂ knappen. Lampan intill specialfunktionens symboler for varje
kokzon anger den automatiska funktionen som valts. Tryck upprepande pa knappen lﬂ for att stalla in
onskad funktion.
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Sjudning‘§

Lat vattnet koka upp och tryck sedan pa respektive knappLFI for att vélja sjudningsfunktionen .
Lamplig effektniva stélls in automatiskt for att halla den strax under kokpunkten. For att stdnga av
funktionen behdver du bara trycka pa OFF pa pekfaltet.

Smaltning—d

Denna funktion bibehaller en lag temperatur pa kokzonen. Placera en kastrull eller ett tillbehor pa
kokzonen som du vill anvdnda, sla pa spishéallen och vélj kokzonen. Tryck upprepande pa knappen IEJ
for att valja funktionen. For att stanga av funktionen behdver du bara trycka pa OFF pa pekféltet.

Varmhallning Ty

Denna funktion identifierar effektnivdn som ar lamplig for att halla maten varm. Placera en kastrull eller
ett tilloehor pa kokzonen som du vill anvdnda, sla pa spishéllen och vélj kokzonen. Tryck upprepande
pa knappen l£I for att valja funktionen. For att stanga av funktionen behover du bara trycka pa OFF pa
pekfaltet.

GRIDDLE

Denna funktion gor det méjligt att grilla olika sorters matvaror med hjélp av det specifika tillbehoret.

@ Anvand endast det medféljande tillbehoret.

Anvandning av andra tillbehor kan inverka negativt pa funktionens prestanda.

Placera tillbehoret pa den kokzon som har texten "GRIDDLE". Tryck pa knappen ; en lampa tands
ovanfor knappen och bokstaven "A" visas pa displayen. Nar spishéllen nastan ar klar med att vdarma upp
tillbehoret avges en ljudsignal var 30:e sekund tre ganger. Nu kan du ldagga mat i pannan. Efter den
andra ljudsignalen startar en minutraknare som mater hur lange tillboehéret har haft den perfekta
temperaturen.

@ Nar funktionen GRIDDLE anvénds kan du inte samtidigt aktivera funktionerna "flexibel zon" eller
"booster" pa samma kokzon.



Rengoring

/\ VARNING

- Anviand inte angtvitt.

- Kontrollera att kokzonerna ar avstingda och att restvirmeindikatorn ("H") dr slackt innan

rengoring.

VIKTIGT: Anvand inte repande svampar eller stalull eftersom de kan forstora glasytan.

« Rengor spishallen efter varje anvandning (vanta tills den har svalnat) for att avlagsna alla matrester.
«  Socker och matrester med hog sockerhalt kan skada glaskeramikens yta och ska darfor avlagsnas

omedelbart.

« Salt, socker och sand kan repa spishéllens glasyta.

« Anvand en ren trasa, hushallspapper eller en rengoringsprodukt specifik for spishallar (se
tillverkarens anvisningar).

Felsokning

« Las och folj anvisningarna i avsnittet "Bruksanvisning".
+ Anslut spishallen till endtet och kontrollera att stromforsorjningen inte ar franskiljd.
+ Rengor spishéllen och torka noggrant efterat.
+  Om det inte gdr att stdnga av spishéllen efter anvandning ska den kopplas bort fran elnatet.
+  Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishallen slas p3, se tabellerna nedan for
instruktioner om vad som ska goras.

FELKOD

BESKRIVNING

MOJLIGA ORSAKER

ATGARD

Spishéllen stdangs av
och en ljudsignal avges

Standigt tryck pa
kontrollpanelens

Vatten eller redskap pa
kontrollpanelen.

Rengor kontrollpanelen.

spanning.

att apparatens
spanning inte
overensstammer med
elnatets spanning.

efter 30 sekunder var omrade.

10:e sekund.

C81,(C82,C83 Kontrollpanelen har De elektroniska Vanta tills spishallen har
stangts av pga. for hog | komponenternas svalnat innan du
temperatur. invandiga temperatur | anvander den igen.

ar for hog.
F42 eller F43 Ansluten till fel Sensorn har detekterat | Koppla bort spishallen

fran elnatet och
kontrollera
elanslutningen.

F12, F21, F25, F36, F37,
F40, F47, F56,

F58, F60, F61, F62, F63,
F64

Kontakta var kundservice och uppge felkoden.




Kundservice

INNAN DU KONTAKTAR KUNDSERVICE
1. Forsok att I6sa problemet pa egen hand enligt anvisningarna i avsnittet "Felsdkning".
2. Stang av spishéllen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Om felet kvarstar efter att ha utfort kontrollerna som listas ovan, kontakta narmaste

kundservice.

Uppge alltid:

« En kort beskrivning av problemet

« Typ av produkt och exakt modell

« Servicenumret (dvs. numret som finns efter ordet "Service" pa typskylten), placerad pa apparatens
undersida (pa en metallplatta). Servicenumret anges dven i garantihdftet.

« Din fullstandiga adress

- Ditt telefon- och riktnummer

SN AVARE S 0000 000 00000

Om det blir n6dvéandigt med reparation, kontakta en auktoriserad kundservice (vilket garanterar att
originalreservdelar anvands och att reparationerna utfors korrekt). Reservdelar finns tillgangliga i 10 ar.



Tabell 6ver effektnivaer

- . . Anvandning
Effektniva Typ av tillagning (typ av tillagning och vanor)
Boost Snabb upoVArmnin Perfekt for att snabbt hoja temperaturen pd mat
PP 9 och vatskor eller for att snabbt koka upp vatten.
Maxeffekt
Perfekt for att bryna, starta matlagningen, steka
89 Steka, koka frysta produkter, snabbkokning.
« . Perfekt for att frasa, halla ratter kokande, tillaga
78 Bryna, frésa, koka, grilla | ) grilla (kortvarigt, t.ex. i 5-10 minuter).
Brvna. koka. stuva Perfekt for att frasa, halla ratter smakokande,
Hog effekt | 6-7 yna, koxa, ! tillaga och grilla (medellang tid, t.ex. i 10-20
bryna, grilla . P ) .
minuter), férvarma tilloehor.
Koka, stuva, Perfekt for att stuva, halla ratter smakokande,
4-5 . . . R .
bryna, grilla tillaga och grilla (for langre period).
Perfekt for recept med lang koktid (ris, séser,
34 grytor, fisk), med vétska (t.ex. vatten, vin, buljong,
Koka, sjuda, koka ihop, | Mj6lk) och for att géra pastaratter kramig.
Medeleffe . ! '
Kt frasa ihop pasta med
sasen Perfekt for recept med lang koktid (volymer
2-3 under 1 liter: ris, saser, grytor, fisk) och med
vatska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjolk).
« . Perfekt for att mjukgora smor, forsiktigt smalta
1-2 Smalta, tina choklad eller tina en liten mangd livsmedel.
Lag effekt
- Perfekt for att varmhalla sma portioner
Varmhallning . « .. .
1 . - nytillagade matratter eller for att varmhalla
Gora risotto krdmig = . o
varmratter och gora risotto kramig.
I Spishéllen ar i standbylage eller avstangd (det
OFF Nolleffekt | Avstallningsyta kan finnas restvdarme, vilket anges med ett "H").




Tabell 6ver funktioner

Funktion

Beskrivning av de automatiska funktionerna

PN

Identifierar en effektniva som ar lamplig for att lata en matratt sjuda
under ldngre perioder. Perfekt for att koka tomatsas, kottfarssas, soppa,
minestrone och haller koknivan konstant. Perfekt for att koka i

-4

Sjudning vattenbad (krdmiga saser) och for att vdarma redan fardiglagad mat.
E Forhindrar att maten kokar 6ver och branner fast i botten pa kastrullen,
vilket &r vanligt vid denna typ av recept. Anvand denna funktion efter
att maten kokat upp.
I Identifierar en effektniva som ar ldmplig for att lata ett dmtaligt
Smaltning

livsmedel sakta smaélta utan att paverka dess textur (choklad, smor etc.).

==

'lﬂﬂ!l'

Varmhallning

Identifierar en effektniva som ar lamplig for att halla matratter varma.

<(<o>))

Sensor

Kanner automatiskt av nar vattnets kokpunkt uppnas och sanker
effektnivan for att halla vattnet kokande fram till dess att livsmedlet
tillsatts. Nar vattnet uppnar kokpunkten avges en ljudsignal for att
ange att du kan tillsdtta ingredienserna (t.ex. kryddor,

pasta, ris, gronsaker, kott, fisk). Den ar dven lamplig for att géra egna
konserver och for att desinficera tillbehor.

805

co8

Flexibel
kokzon

Denna funktion kombinerar tva kokzoner for att skapa en extra stor
kokzon for rektangulara och ovala grytor och grillpannor.

For att grilla stora bitar mat eller flera olika livsmedel samtidigt (t.ex.
fisk, grillspett, gronsaker, stek, korv).

For tillagning av recept med sas eller buljong sa som rullader och hel
fisk i kastrull/fiskkastrull/stekpanna.

Griddle

Anvand endast det medféljande tillbehoret. Denna funktion
identifierar automatiskt en effektniva som passar for att grilla olika
slags mat.

Vanta tills funktionen signalerar att tillbehoret har varmts upp till
korrekt temperatur innan du lagger pa maten. Det medféljande
tillbehoret ger en jamn varmeférdelning och garanterar perfekt
grilining av vilket livsmedel som helst, t.ex. kott, fisk, gronsaker,
grillspett, stekar, hamburgare, fiskskivor, korv, ost.
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Tillagningstabell

Matratt(er) eller

Effektniva och tillagningsforlopp

Typ av mat t tlagni
ypavmatlagning | e5.ct2 fasen Power Andra fasen Power
« s Koka ris och hlla vattnet
Farsk pasta Vdrma upp vatten Booster-9 kokande 7-8
" Koka ris och halla vattnet
Torr pasta Vdrma upp vatten Booster-9 kokande 7-8
Pasta och ris
Kokt ris Varma upp vatten Booster -9 Koka ris och halla vattnet 5-6
kokande
Risotto Bryna |6k och ris 7-8 B.Ibehé”a korrekt 4-5
tillagningstemperatur
Kokt Vérma upp vatten Booster -9 | Tillagning 6-7
Friterad Vérma upp friteringsolja | 9 Fritera 89
Gronsaker s ) " . .
" Stekta Vérma upp tillbehéret | 7-8 tillagning av mat 6-7
Bonor
Tillagning och
Grytor Vérma upp tillbehéret | 7-8 bibehéllande av 3-4
temperatur
Lattstekt Vérma upp tilloehoret | 7-8 Bryna 7-8
Bryna kétt med olja
Rostad (eller effektniva 6, vid 7-8 Tillagning 3-4
anvéandning av smor)
Grillad Uppvarmning av 78 Grilla pa bada sidor 78
stekpanna
Kott
Bryna med olja (eller
Brynt effektniva 6, vid 7-8 Tillagning 4-5
anvandning av smor)
Bryna med olja (eller Tillagning och
Grytor effektniva 6, vid 7-8 bibehallande av 3-4
anvéandning av smor) temperatur
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Tillagningstabell

Matratt(er) eller

Effektniva och tillagningsforlopp

Typ av mat t matlaanin
ypavmatlagning | e5,cta fasen Power Andra fasen Power
Grillad Vérma upp grillpannan | 7-8 Stekning pa bagge sidor | 7-8
Bryna med olja (eller Tillagning och
Fisk Grytor effektniva 6, vid 7-8 bibehallande av 34
anvéandning av smér) temperatur
Friterad Vérma upp olja eller fett | 8-9 Fritera eller bryna 7-8
Omelett Varma upp stekpanna 6 Stekning pa bégge sidor | 6-7
med smor eller fett 9 pabagg
Bondomelett Varma upp stekpanna 6 Tillagnin 5-6
med smor eller fett gning
Agg
Kokta . ) .
sqg/hardkokta dgg Vérma upp vatten Booster -9 | Tillagning 5-6
Vérma upp stekpanna L e .
Pannkakor B 6 Stekning pa bagge sidor | 6-7
med smor
Bryna med olja (eller
Tomat effektniva 6, vid 6-7 Tillagning 3-4
anvédndning av smor)
Bryna med olja (eller S opl:
Saser Kottfarssas effektniva 6, vid 6-7 KOkaf bibehalla mattlig 34
P . kokning
anvédndning av smor)
Béchamelsas For.t.>ereda.l.3asen (sn.1nalt 56 Kokﬂa upp latt och halla 34
smor och |8s upp mjol) smakokande
- Koka till 6nskad
Vaniljsas Koka upp mjolk 4-5 konsistens 4-5
Efterratter ) Koka till 6nskad
Kramprodukter Pudding Koka upp mjolk > konsistens 23
Rispudding Vérma mjolk 5-6 Tillagning 23
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FOR THE WAY IT'S MADE.

Whirlpool Europe S.r.l. - Socio Unico

Viale G. Borghi, 27 - 21025 Comerio (VA), Italy
Tel. +39 0332 759111 - Fax +39 0332 759268
www.whirlpool.eu
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