Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
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www.whirlpool.eu/register

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. Vodiace listy

(Uroven je uvedenad v prednej

casti rury)

Dvere

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Osvetlenie

Miesto zasunutia masovej

sondy

9. Vyrobny stitok
(neodstranuijte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
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OPIS OVLADACIEHO PANELA
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1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ZAP/VYP 4. SPAT 7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. FUNKCIE S PRIAMYM
PRISTUPOM

Na rychly pristup k funkciam a do
menu.
3. NAVIGACNE TLACIDLO MIiNUS

Na rolovanie v menu a znizovanie
nastavenia alebo hodnot funkcie.

Na navrat na predchadzajuce
zobrazenie.

Pocas pripravy jedla umozniuje
menit nastavenia.

5. DISPLEJ

6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodné6t funkcie.
8. MOZNOSTI/PRIAMY PRIiSTUP
K FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a obliubenym
polozkam.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim
$pecifickych alebo zakladnych
nastaveni.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

Pouziva sa ako pekac na
pecenie Masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nddoby
vhodné na peclenie v rure.

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE

Pouziva sa na pelenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tieZ peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

MASOVA SONDA*

B

B

Na meranie teploty vnutri
jedal pocas pecenia.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prisluenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VloZzte rost vodorovne posuvanim po vodiacich
listach tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

- Vodiace liSty vyberiete tak, Ze nadvihnete
kolajni¢ky a potom opatrne vytiahnete spodnu
Cast zo sedla: Vodiace liSty teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunite do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO
VYBAVE)

Vyberte vodiace listy z riry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide. Spustite druhu svorku do
polohy.

Vodiacu listu zaistite tak, ze potlacite spodnu cast
svorky pevne o vodiacu listu. Presvedcte sa, ¢i sa
bezce mo6zu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky
na druhej vodiacej liste na tej istej Urovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

POUZIVANIE MASOVEJ SONDY (AK JE VO VYBAVE)

Zasunte potravinovu sondu hlboko
do masa, tak aby ste sa vyhli
kostiam a mastnym castiam. Pri
hydine zasunte sondu po dlzke

do stredu pfs a vyhnite sa dutym
castiam.

Vlozte jedlo do rury a zastrcte
zastr¢ku do pripojky na pravej
strane vo vnutri rury.




FUNKCIE

. SK

y 6" SENSE
seise Tieto funkcie umoznuju Uplne automaticku
pripravu vietky typov jedla (lasagne, maso, ryby,
zelenina, kolace a zékusky, slané kolace, chlieb, pizza).
Aby ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie,
dodrziavajte pokyny v prisludnej tabulke.
Elm COOK 4

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na styroch
urovniach zéroven. Tuto funkciu mozno pouzit

na pripravu susienok, kolacov, okruhlej pizze (aj
mrazenej) a na pripravu kompletného jedla. Najlepsie
vysledky ziskate, ked sa budete drzat tabulky.

HORUCI VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zéroven. Tauto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.
TRADICNE PROGRAMY

- KONVEKCNE PECENIE
Na pripravu masa, pecenie koladcov s plnkou iba na
jednej Urovni.

- TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat nadobu na
zachytavanie stavy z pecenia. Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500
ml pitnej vody.

« PECENIE MRAZENYCH JEDAL

Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu
teplotu a rezim pecenia pre 5 réznych kategérii
mrazenych hotovych jedal. Riru netreba
predhrievat.

« SPECIALNE FUNKCIE

» MAXI PECENIE
Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim
pecenia a teplotu na pripravu velkych kusov
masa (vyse 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca
maso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné
zhnednutie na oboch stranach. Idealne
je z ¢asu nacas maso oblievat stavou, aby
nevyschlo.

»  KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo
slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rdra este horuca po
cykle pripravy jedla.

» ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporu¢ame nechat potraviny vo svojom

obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.
» VHANANY VZDUCH EKO
Na pecenie plnenych kusov madsa a reznov
masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Ked sa
pouziva tato EKO funkcia, pocas pecenia je
svetlo vypnuté. Pri pouzivani cyklu EKO a na
optimalizaciu spotreby energie by sa dvierka
rary nemali otvarat, az kym jedlo nie je celkom
hotové.
TRADICNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu.
GRIL
Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nddobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite nddobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.
2/) RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rury.
CASOVACE

Na funkciu Upravy ¢asovych hodn6ét.
CASOVAC
Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.
i PYROLYTICKE AUTOMATICKE CISTENIE

N2 24

| RURY
Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla
v cykle s velmi vysokou teplotou. Dostupné su
dva samocistiace cykly: kompletny cyklus (PYRO
CISTENIE) a skrateny cyklus (EKO). Odporuc¢ame
v pravidelnych cykloch pouzivat rychlejsi cyklus
a kompletny cyklus iba pri velmi znecistenej rure.
OBLUBENE
Na vybratie zoznamu 10 oblubenych funkcii.
@O NASTAVENIA
Na upravu nastaveni rury.
Ked je aktivny EKO rezim, jas na displeji sa znizi a svetlo sa po
1 minUte vypne, aby sa uetrila energia. Displej sa automaticky
znovu aktivuje po stlacenf lubovolného tlacidla.
Ked je zapnuty DEMO rezim, vietky prikazy su aktivne a menu
pristupné, ale rdra sa nezohrieva. Ak chcete tento rezim
dezaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO a potom
”vypu.
Po zvoleni POVODNE NASTAV. sa spotrebi¢ vypne a potom sa
vrati k prvému zapnutiu. Vietky nastavenia budd vymazané.
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PRVE POUZITIE

1. ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas: Na displeji sa zobrazi ,English”.

1.English

Stlacenim 4 alebo — mozete hladat v zozname
dostupnych jazykov a vybrat pozadovany.

Vyber potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Jazyk mozno potom zmenit vybratim polozky

JAZYK v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné stlacenim &f .

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3
kW (16 A). Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon,
musite tuto hodnotu znizit (13 A).

, 10
VYKON
Stla¢enim + alebo — zvolte 16,Vysoky” alebo 13
.Nizky” a potvrdte stlacenim v .

KAZDODENNE POUZIVANIE

3. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete vykon, je potrebné nastavit
aktualny cas. Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

N mlE
//I ol
HODINY

Aktudlnu hodinu nastavite stlatenim + alebo —

a potom stlacte v : Na displeji blikaju dve minutové
Cislice. Minuty nastavite stla¢enim 4 alebo —

a potvrdite stlacenim v .

Upozornenie: Po dlhych vypadkoch prddu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova. Vyberte HODINY v menu
NASTAVENIA dostupnom po stlaceni & .

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali

od vyroby. Je to Uplne normalne. Preto prv, nez

v nej zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat
ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo. Zohrejte
rdru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie

s pouzitim funkcie s cirkuldciou vzduchu (napr.
~Vhanany vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporica
miestnost vyvetrat.

1. ZVOLTE FUNKCIU

Stlacte [@], ¢im raru zapnete: na displeji sa zobrazi
posledna prebiehajica hlavna funkcia alebo hlavné
menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu

z hlavnych funkcii alebo posuvanim sa v menu. Ak
chcete zvolit polozku menu (na displeji sa zobrazi
prva dostupna polozka), vyberte pozadovanu
stlacanim + alebo — a potom potvrdte stlacenim v

[ e
(i

6. Udriav. v teple

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit
jej nastavenia. Na displeji sa postupne zobrazia
nastavenia, ktoré sa daju zmenit. Ak stlacite «,
mozete znova zmenit predchddzajluce nastavenie.

TEPLOTA / UROVEN GRILU

L Ja----
TEPLOTA

Ked' na displeji blikd hodnota, pomocou + alebo —
ju zmernite, potom potvrdte stlacenim v a pokracujte
zmenou nasledujucich nastaveni (ak je to mozné).
Rovnakym sp6sobom je mozné nastavit uroven grilu:
Pre grilovanie existuju tri definované urovne vykonu:
3 (vysoky), 2 (stredny), 1 (nizky).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu/Uroven
grilu zmenit pomocou + alebo —.

TRVANIE

N7
S’
AN

X

°C

TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka &, pomocou +

alebo — nastavte cas, kedy potrebujete mat jedlo
hotové, a potvrdte stlacenim v . Dobu pripravy
jedla nastavovat nemusite, ak chcete riadit pecenie
manualne (bez nastavenia ¢asu). Na potvrdenie
stlacte v alebo [>]a spustite funkciu. Po zvoleni
tohto programu nemézete naprogramovat odlozeny
Start.

Upozornenie: Nastaveny ¢as pripravy jedla mézete v priebehu
pecenia upravovat stlacenim & :zmente ju stlatenim +
alebo — a potom potvrdte stlacenim v/ .
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CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkciach, ked uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mézete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na displeji sa
zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka @ blika.

. Sl a0
CAS UKONCENIA

Zelany &as ukonéenia pripravy jedla nastavite
stlacenim + alebo —, potvrdte ho stlacenim v

a aktivujte funkciu. Vlozte jedlo do rury a zatvorte
dvierka. Funkcia sa spusti automaticky po uplynuti
¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila
v Case, ktory ste nastauvili.

Upozornenie: Naprogramovanie odloZzeného zaciatku pripravy
jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu teplotu
postupne, ¢o znameng, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie
ako tie, o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

. Pocas ¢asu cakania mozete stlacit 4 alebo — na zmenu
naprogramovaného ¢asu ukoncenia alebo stlacit <« na
zmenu dalsich nastavent. Stlacenim & sa zobrazia informacie
a je mozné prepinat medzi ¢asom ukoncenia a trvanim.

. 6" SENSE

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim
pre pripravu jedla, teplotu a trvanie varenia alebo
pecenia pre vietky dostupné jedla.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti
jedla, aby ste dosiahli optimalny vysledok.

HMOTNOST / VYSKA (OKRUHLA - PLECH -
VRSTVY)

6

KILOGRAMY

Na spravne nastavenie funkcie postupujte podla
udajov na displeji, po vyzve stlacte + alebo — na
nastavenie pozadovanej hodnoty a potom potvrdte
stlacenim v .

STUPEN PREPECENIA/ZAPEKANIE
Pri niektorych funkcidch 6" Sense je mozné upravit
Uroven prepecenia.

6

4 AN

N 7

STUPEN VARENIA

Po vyzve stlacte 4 alebo — na volbu zelanej drovne
od polosurové (—1) po dobre prepecené (+1). Na
potvrdenie stlacte v alebo [>]a spustite funkciu.

V pripadoch, ked je to mozné, pri niektorych
funkciach 6 Sense sa da nastavit Grovern zhnednutia
medzi nizkou (-1) a vysokou (+1).

3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak su standardné hodnoty podla vasich poziadaviek
alebo ste pouzili poZzadované nastavenia, funkciu
vzdy aktivujete stlacenim [].

Pocas fazy odkladu stla¢enim [>] preskocite tuto fazu

|
- SK
a funkcia sa okamzite spusti.

Upozornenie: Ked uz bola funkcia zvolena, na displeji sa
zobrazi odporuc¢ana najvhodnejsia Uroven pre kazdu funkciu.
Stlacenim mozete kedykolvek zastavit funkciu, ktord bola
aktivovana.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje Specificku
maximalnu teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.
Stlacenim <« sa vratite na predchadzajicu obrazovku
a mozete zvolit inu funkciu alebo pockajte do
uplného vychladnutia.

4. PREDOHREV
Niektoré funkcie maju fazu predhriatia riry: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana
faza predhriatia.

T
PREDOHREV

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signél a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu
a treba PRIDAT JEDLO. V tejto chvili otvorte dvierka,
vlozte jedlo do rury, zatvorte dvierka a zacnite
pecenie.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do casu pripravy jedla nie je zapocitana faza
predhriatia. Teplotu, ktoru chcete dosiahnut, mozete
vzdy menit pomocou + alebo —.

5. ZASTAVIT VARENIE / OBRATIT ALEBO
SKONTROLOVAT JEDLO

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla do¢asne zastavi
vypnutim ohrievacich ¢lankov.

Priprava jedla bude pokracovat, ked' zatvorite dvierka.

Pri niektorych funkciach 6™ Sense bude potrebné
jedlo pocas pripravy obratit.

60
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OBRATTE JEDLO

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi
sprava, ¢o treba urobit. Otvorte dvierka, vykonajte
pozadovany ukon, zatvorte dvierka a priprava jedla
bude pokracovat.

Rovnako vtedy, ked do ukoncenia pripravy zostava
10% casu, vas rura vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.

LNz
[ |
SKONTROLUJTE JEDLO

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka
a priprava bude pokracovat.

Upozornenie: Stlacenim [>] tieto ¢innosti preskocite. Inak, ak
ni¢ neurobite, po urcitom c¢ase bude rura pokracovat

v priprave jedla.
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6. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncéena.

KONIEC
Po stlaceni = bude rdra pokracovat v priprave jedla
v manualnom rezime (bez zadania casu) alebo stlacte
-+ a ¢as pripravy sa predlzi nastavenim nového
trvania.V oboch pripadoch sa parametre pripravy
jedla zachovaju.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

Tl ie
]

STLACTE v NAZHNEDNUTIE

Ked'sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to
pozadujete, stla¢te v a zacne sa patminutovy cyklus
zapekania do hneda. Funkciu mézete kedykolvek
zastavit stlacenim [@], ¢im sa rdra vypne.

. OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste
funkciu ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom
zozname oblubenych.

PRIDAT K OBLUB?

Ak si chcete funkciu ulozit ako oblUubenu a ulozit
aktualne nastavenia pre pouzitie v buducnosti,

po skonceni pecenia stlacte v , inak poziadavku
ignorujte a stlacte « .

Hned po stlaceni v, stla¢enim + alebo — zvolte
¢iselnu poziciu a potvrdte stlacenim v .
Upozornenie: Ak je pamét plng, alebo je ¢islo uz obsadené,
rdra vas poziada o potvrdenie prepisania predchadzajlcej
funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskor, stlacte QO :
Na displeji sa zobrazi zoznam oblubenych funkcii.

’ 2O A
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1. KONVENCNE

Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte
stlacenim v a potom aktivujte stlatenim [>].

. AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rary.
Pocas Pyro cyklu a po niom (kym nie je miestnost
vyvetrand), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.
Pred spustenim funkcie vyberte z rury vietko
prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, Ze
je rdra nainstalovana pod varnou doskou sporaka,

uistite sa, ze vietky hordaky alebo elektrické platnicky
budu pocas samocistenia vypnuté. Pre optimalne
vysledky Cistenia pred pouzitim pyrolytickej funkcie
odstrante z vnutra rury nadmerné zvysky a vycistite
vnutorné sklo na dvierkach. Odporiuc¢ame pouzivat
funkciu Pyro, iba ak je spotrebi¢ silne znecisteny
alebo z neho pocas pecenia vychadza neprijemny
pach.

Stla¢te [F=]a na displeji sa zobrazi,Cistenie”.

Stlac¢te + alebo — na volbu zelaného cyklu

a potvrdte stlacenim v . Po zvoleni cyklu mozete
stlac¢it + alebo — na nastavenie ¢asu ukoncenia
(odloZenie startu) a potom potvrdit stlacenim v .
Vycistite dvierka a na vyzvu vyberte vietko
prislusenstvo, potom zatvorte dvierka a stlate

[>]: rdra za¢ne samodcistiaci cyklus a dvierka sa
automaticky zamknu. Na displeji za zobrazi varovanie
spolu s odpocitavanim, v akom 3tadiu je prebiehajuci
cyklus.

Po skonceni cyklu dvierka ostanu uzamknuté do
chvile, kym sa vnutorna teplota rury nevrati na
bezpeclnu Uroven.

. CASOVAC

Ked je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly ¢asomer. Ak chcete funkciu aktivovat,
presvedcte sa, Ci je rdra vypnuta, a potom stlacte +
alebo —: Na displeji bude blikat ikonka @& .
Pomocou -+ alebo — nastavte pozadovanu dizku
¢asu a Casomer potom aktivujte stlacenim v .

0
A=
CASOVAC

Ked ¢asomer dokonc¢i odpocditavanie zvoleného ¢asu,
ozve sa zvukovy signal a zobrazi sa displej.
Upozornenie: Casovac neaktivuje ziadne cykly pripravy jedla.
Sta¢anim 4 alebo — menite ¢as nastaveny na ¢asovaci.

Po aktivovani ¢asomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Stlacenim rdru zapnete a potom zvolte
pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotne;j
funkcie.

Upozornenie: Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac
(zobrazi sa iba ikonka @ ), ktory pokracuje v odpocitavani

v pozadi. Na zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte na
zastavenie funkcie, ktord je momentalne aktivna.
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. ZAMOK OVLADANIA

Tlacidla zamknete stlacenim a podrZzanim << aspon
na pat sekund. Zopakovanim tohto postupu klavesy
opat odomknete.

T YR
] L|; 0 e
ZAMOK OVLADANIA
Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek
vypnut stlacenim [@].

C

.POUZIVANIE MASOVEJ SONDY (AK JE PRILOZENA)

Pouzivanie sondy vam umoznuje merat teplotu vnutri
jedla pocas jeho pripravy, aby ste zabezpecili dosiahnutie
optimalnej teploty. Teplota v ridre sa moze lisit podla
zvolenej funkcie, ale pecenie je vzdy naprogramované
tak, aby sa skoncilo po dosiahnuti uréenej teploty. Po
zasunuti sondy sa ozve zvukovy signal a na displeji sa
zobrazi,Probe Plugged” (sonda pripojena).

Zvolte pozadovanu funkciu spomedzi kompatibilnych

o] TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. SK
(Konvencné pecenie, Vhanany vzduch, Konvekéné
pecenie, Turbo gril, Vhanany vzduch Eko, Maxi
pecenie, funkcie 6" Sense). Displej vas vyzve na
nastavenie cielovej teploty sondy. Stlatenim 4 alebo
— ju nastavite a stlacenim v nastavite nasledujuce
parametre pecenia.

Pretoze pecenie je naprogramované tak, aby sa
skoncilo po dosiahnuti poZzadovanej teploty, nie je
mozné nastavit ¢as pecenia a konkrétny cas, kedy sa
ma pecenie ukoncit. Svetlo zostane svietit, az kym
nevytiahnete sondu.

Ak sondu vyberiete pocas pecenia, pe¢enie bude
pokracovat v tradi¢cnom rezime (bez nacasovania).
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa ukaze, kedy
potravinova sonda dosiahla pozadovanu teplotu.

7
=

KONIEC

Upozornenie: Ak chcete nastavenie nasledne zmenit,
stlacenim 4 alebo — zmenite teplotu sondy alebo stlacte
<« pre iné nastavenie. Zvukovy signal a sprava vam oznamia,
ak pouzitie sondy nie je kompatibilné s vykonanym ukonom.
V takom pripade sondu vytiahnite.

OBRATTE PO
KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVO (z CASU UROVEN A PRISLUSENSTVO
PRIPRAVY)
LASAGNE - 0,5 - 3kg _ 2
3 Al
Pecenie 06 -2 kg ** - 3 B
T 5 4
: Hovédzie pecené Hamburger 15-3cm 3/5 ~ 1 r
Pomalé pecenie 06-2kg** N ’ P~
Petenie 0,6-2,5 kg ** - 3w
‘Brave. prepeéené Nozi¢ka * 0,5-2,0kg ** 3 e
A “~
. . 5 4
Klobasy a parky 1,5-4cm 2/3 ~—— r oS
: Telacie pecené * 0,6 - 2,5 kg ** 3 e
. j —
MASO 3 Petenie 0,6 - 2,5 kg ** T
:Jahnacie pecené >
: Stehno 0,5-2,0 kg ** B
Veelku 0,6 - 3 kg ** - 2~
Prepecené kur¢a Vcelku s plnkou * 06-3kg** A ’ [~
: . : 5 4
Platky a prsia 1-5cm 2/3 ~—— 1 I
: Vcelku * 0,6 -3 kg ** 2 e
: Peceny moriak vcelku
i Vcelku s plnkou * 0,6 - 3 kg ** 2 e
—_r
5 4
.......................... OO OOOS OUPRUROOT e SOTPUNIOS OO SO oS I, SUON




OBRATTE PO
KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVO (z CASU UROVEN A PRISLUSENSTVO
PRIPRAVY)

T 3 2

:Filé 05-3cm -

RYBY -\...3...:- %

: Filé mrazené 05-3cm - .~ 1 r

Zemiaky 0,5-15kg - 3
Pecena zelenina PInena zelenina 0,1-0,5kg - 3
Pecena zelenina 0,5-15kg - 3
Zemiaky 1 plech - ,\%’_
ZELENINA Paradajky 1 plech - .

: Papriky 1 plech - _U_i_,’_

:Gratinovana zelenina e T

- Brokolica 1 plech - ‘“.3;!’

. 3
Karfiol 1 plech - —

3 Iné 1 plech - _‘%’_

........................ Kysnutekolacevo 2

forme Piskotovy kolac 0,5-12kg - —r

: Susienky 0,2-06kg - 3

KOLACE Odpalované cesto 1 plech - 3
A ZAKUSKY  :Zakusky a plnené 3
kolace Kolaciky 04-1,6kg - —r
: Zavin 04-16kg - - ’ r
PIneny ovocny kola¢ 05-2kg - -\éu-
SLANE KOLACE - 08-12kg - s
........................ S U PPN ! TP PPN

‘Rozky 60 - 150 g kazdy - 3

] - . )

:Sendyvic vo forme 400 - 600 g kazdy - —

CHLIEB T

: Velky chlieb 0,7 -2,0kg -

‘Bagety 200 - 300 g kazdé - 3
........................ H e evaeneaeeetae ettt te e aen eaetantaatataetetantanenenen faeneneneneateenremtanrtetatasos anenenreaenenrtesnensed TTTT vt enseentneeeneenreraneenenes

:Tenka okruhla - plech - 2

Hruba okruhla - plech - 2
2
—_r
PIZZA 4 1

Z , alFFr—

:Mrazené 1 =4 vrstvy - c 3 1

Al b s -

; 5 4 2 1
........................ F T O PO U TR P PO PUPU TR R TP POPPPPPPPPTRRRIN SUPPPPORRRPPPPRPRRIIN tn- oo po- S A St Aerrrrrsdl
*Iba pri niektorych modeloch. Funkcia je dostupna iba v kombinacii s masovou sondou.

** Navrhované mnozstvo.
[ W ~ ===~ | . r M q\
(- Nadoba na . ,
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na A Nadoba na Nadoba na o )
Rost tortu odkvapkavavme'/ odkvapkévanie/plech odkvapkévanie r\/\asova_ sgndg (ak je
. plech na pecenie . prilozend)
na roste na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. SK

RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) ROST A PRISLUSENSTVO
=] Ano 170 30-50 e
Kysnuté kolace/Piskétové kolate Ano 160 30-50 man
Ano 160 0-50 |
Ftl\?aergilc:\?)l’/élfgléé stradla, jablkovy Ao 1007200 S :
Koldd) ' ' Ano 160 - 200 35-90 S
=] Ano 150 2040 o
Ano 140 30-50 4
Cookies/Linecké cesto
Ano 140 30-50 4 1
Ano 135 40-60 > =]
= Ano 170 20-40 3
Ano 150 30- 50 _h
Malé torty /Muffin
Ano 150 30-50 L]
=] Ano 180 - 200 30-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 190 3545 -\...i—...:- !
Ano 180190 w-a5x o 3]
= Ano 90 110150 3
Snehové pusinky Ano 90 130 - 150 .‘%F '\=r1
Ano % 10-160% 2o e
= Ano 190 - 250 15— 50 2
Pizza/chlieb/focaccia
Ano 190 - 230 20- 50 o ]!
. . . . < 5 3 1
Pizza (tenkd, hrubd, focaccia) Ano 220 - 240 25-50* A, A=
=] Ano 250 10-15 L3
Mrazena pizza Ano 250 10-20 _\é“_ 1
Ano 220 - 240 1530 T
Ano 180 - 190 45 - 55 =
Pikantné kolace « 4 1
(zeleninové, slané) Ano 180190 4560 e AR
Ano 180 - 190 45-70 R
E Ano 190 - 200 20-30 3
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 " 4 j 1
i 5 3 1
Ano 180 - 190 20-40* e A
Lasagne/ndkypy/zapekané cestoviny/ ; 3
cannelloni EI Ano 190 - 200 45 -65 l j
JkaghnaC|e/TeIaC|e/Hovad2|e/Bravcove 1 EI Ano 190 — 200 80— 110 3
Bravéové pecené s kozou 2 kg (o2 - 170 110 - 150 : 2 ,
= =) = &
Konvencné Vhanany Kon\iekgne Gril TurboGril Maxi pecenie Cook 4 Vhanany
vzduch pecenie vzduch eko
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RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) ROST A PRISLUSENSTVO
Kuréa/Kralik/Kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50-100 3,
Moriak/Hus 3 kg =] Ano 190 - 200 80-130 2,
Pecené ryby/Ryby pecené v alobale ‘ B _ 3
(laty, cle) =] Ano 180 - 200 40- 60 L3
PInena zelenina ; )
(paradajky, cukety, baklazany) Ano 180 -200 °0-60 N
. . 5
Hrianka EI - 3 (vysoka) 3-6 Aeereean
Rybie filé/Steak ] - 2 (strednd) 0-30% |4 3,
. . B 2 — 3 (strednd - o xx [ 4
Klobasky/kebaby/rebierka/hamburgery Ifl vysokd) 15-30 ~— L . [
Pecené kuréa 1- 1,3 kg - 2 (strednd) ss—70%e 2 1.
Jahnacie stehno/Koleno - 2 (strednd) 60 — 90 *** L 3 J
Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35 — 55 **¥ L 3 J
Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10 - 25 L 3 J
Susienky |24 Ano 135 50- 70 IS
Susienky
E@‘l 5 5 3 2 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 A, A=, A=~ AE—r
kolace
I Fe=y) )
Okruhla pizza S Ano 210 40 - 60 _\_”5|__._,._’_ _\_”3|__._,._’_ _\!Tin_,_’_ _\!71_“_,_’_
izz
Uplné jedlo: Ovocné torta (Groven 5)/ ‘ B « 5 3 1
lasagne (Uroven 3)/méso (Uroven 1) Ano 190 40-120 AR A L
Uplné jedlo: Ovocny kola¢ (drover 5)/ &
pecena zelenina (Groven 4)/lasagne @ Ano 190 40-120* -\...i—...,- 4 _\%_’_ L
(aroven 2)/kusky méasa (uroven 1) Menu
Lasagne s masom Ano 200 50-100* _\_”i_m'_ \ ! J
Méso a zemiaky Ano 200 as-100* A1
Ryba so zeleninou Ano 180 30-50* _\%’_ \ ! J
) . 3
Plnené kusy masa ef - 200 80-120*% L J
Kusy masa _ 3 % 3
(kralik, kuréa, jahna) é®) 200 20=100 —

* Odhadovany ¢as trvania: Jedla mozete z rdry vybrat vinom
Case, v zavislosti od osobnych preferenci.

**V/ polovici pecenia jedlo obratte.
*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby
obrétte.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo

a Uroven na pripravu réznych typov jedal. Cas pripravy jedla
sa zac¢ina jeho vloZenim do rury, bez zardtania ¢asu
predhrievania (ked sa vyZaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba
priblizné a zavisia od mnozstva jedla a typu pouZitého
prislusenstva. Na zaciatku pouZite najnizsie odporucané
hodnoty a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. PouZivajte
dodané prislusenstvo a uprednostrujte tmavé kovové pekace
a plechy. Okrem toho méZete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite vsak, Ze pecenie
sa trochu pred|Zi.

[ ~ al—r | E—| ~ - S qy\
P (. Nédoba na . .
PRISLUSENSTVO ) Pekac alebo forma na odkvapkavanie / Nad,oba'na Nadobg na Msova sonda (akje
Rost tortu . odkvapkavanie/plech odkvapkavanie I
. plech na pecenie . priloZzena)
na roste na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste
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CISTENIE A UDRZBA

. SK

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rara vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy cistite vlhkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody
niekolko kvapiek pH neutrdlneho Cistiaceho
pripravku. Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou
utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

+ Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut
a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepld, aby
ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov
jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora
sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte ruru Uplne vychladnut a potom
utrite handric¢kou alebo Spongiou.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit

povrch spotrebica.
Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
raru odpojit od elektrickej siete.

+ Sklo na dvierkach vycistite vhodnym tekutym
Cistiacim prostriedkom.

+ Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je

prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte

rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou

alebo Spongiou.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka
chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa
neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky
povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, zZe ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

| o

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani
by sa dvierka mohli poskodit.
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VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrického napdjania.
2. Odskrutkujte kryt svetla, vymenite Ziarovku

a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogenové Ziarovky 20 — 40 W/
230V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri

spotrebica je Specidlne urcend pre domace spotrebice a nie je

vhodna na bezné osvetl'ov;mie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v naSom

autorizovanom servise.

- Ak pouZzivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RIESENIE

Rdra nefunguje.

Vypadok prudu.
Odpojenie od elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra
pripojena k elektrickej sieti.

Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F” a za nim
¢islo alebo pismeno.

Porucha rury.

Rudru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Skuste obnovit POVODNE NASTAV., ktoré najdete v ponuke
NASTAVENIA.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,
ktoré nasleduje po pismene ,F*“.

Rura sa nezohrieva.

Ked je zapnuty DEMO rezim,
vsetky prikazy su aktivne a menu

pristupné, ale rura sa nezohrieva.

Kazdych 60 sekund sa na displeji
zjavi DEMO.

DEMO najdete v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.".

Svetlo zhasne.

Je aktivovany Eko rezim.

EKO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte Vyp.“

Dvierka sa neotvaraju.

Prebieha cyklus Cistenia.

Pockajte, kym sa funkcia ukonci a rura vychladne.

V domacnosti sa vypne prud.

Nastavenie vykonu je nespravne.

Preverte, ¢i vasa domaca siet ma vykon viac ako 3 kW.
Ak nie, znizte vykon rary na 13 ampérov. VYKON néjdete
v NASTAVENIACH a zvolte ,NIZKY".

.Iﬂ._-

spotrebica.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
- Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
+ Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).

Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho |
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