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VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL
LASES OG OVERHOLDES

Download den fulde instruktionsvejledning pa
http://docs.whirlpool.eu eller du kan ringe pa det
telefonnummer der er vist i garantibogen.

Laes disse sikkerhedsanvisninger fgr apparatet tages
i brug. Opbevar deminaerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet
med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal
overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar
formanglendeoverholdelseafdissesikkerhedsregler,
for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte
indstillinger.

N\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele
kan blive varme, nar apparatet er i brug. Der begr
udvises forsigtighed, for at undga at rgre apparatets
opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes vaek
fra ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.
/N ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er
revnet ma apparatet ikke bruges - risiko for elektriske
stad.

N\ ADVARSEL:Risiko for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogesektionerne.

A\ GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kort tilberedningsproces skal overvages konstant.
A\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar der
tilberedes med olie og andre fedtstoffer - brandfare.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand: Sluk i
stedet for apparatet og kveel herefter flammen, for
eksempel med et lag eller et brandtaeppe.

M\ Kogesektionen maikkeanvendes somarbejdsbord
ellerunderstgtning. Hold klude ellerandre braeendbare
materialer veek fra apparatet, indtil alle apparatets
dele er fuldsteendig afkelede - brandfare.

&\ Der m3 ikke anbringes genstande af metal, som
f.eks. knive, gafler, skeer og lag, pa kogesektionens
overflade. De kan blive meget varme.

&\ Meget sma barn (0-3 &) skal holdes péa afstand af
apparatet. Sma begrn (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse er under opsyn eller er opleert i
brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Renggring og vedligeholdelse ma ikke
udfares af bgrn, medmindre de er under opsyn.
MNEfter endt tilberedning skal der slukkes for
kogesektionen ved hjelp af den tilhgrende
betjeningsknap. Stol ikke pa grydedetektoren.
TILLADT BRUG

M\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnet til at blive
startet ved hjzelp af et eksternt taendingssystem, som
f.eks. en timer, eller af et separat flernbetjent system.

A\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pa arbejdspladser, kontorer
og/eller forretninger; Pa landbrugsejendomme; Af
kunder pa hoteller, moteller, bed & breakfast og
andre beboelsesomagivelser.

A\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning
af rum).

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug.
Brug ikke ovnen udendars.

INSTALLATION

A\ Flytning og opistilling af apparatet skal foretages af
to eller flere personer - risiko for skader. Brug
beskyttelseshandskerunderudpakningoginstallation
- snitfare.

A\ Installation, inklusive vandforsyning (om forudset),
elektriske tilslutninger, og reparation skal udferes af en
kvalificeret tekniker. Reparér eller udskift ingen af
apparatets dele, medmindre dette specifikt er anfert i
brugsvejledningen.Holdbgrnvaekfrainstallationsomradet.
Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under
transporten.Kontaktforhandlereneller Serviceafdelingen,
hvis der er problemer. Efter installation skal emballagen
(plastik-, flamingodele etc) opbevares udenfor barns
reekkevidde-kvaelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten
for, der udfgres enhver form for installationsindgreb - risiko
for elektrisk stad. Kontrollér at apparatet ikke beskadiger
el-kablet under installationen - brandfare eller risiko for
elektrisk stad. Aktiver kun apparatet, nar installationen er
fuldendt.

M\ Skaer kokkenelementet til, s3 det passer, for
apparatet installeres i skabet, og flern omhyggeligt
eventuel savsmuld og traespaner.

M\ Hvis apparatet ikke installeres over en ovn, skal
der installeret et skillepanel (medfalger ikke) i
rummet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

A Strgmforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at
tage stikket ud eller ved hjzelp af en multi-polet afbryder,
der er anbragt fer stikkontakten i henhold til el-reglerne,
og apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med
nationale sikkerhedsstandarder for elektrisk materiel.

M\ Der m3 ikke anvendes forlaengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke veere
direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved
apparatet, hvis du er vad eller har bare fgdder. Anvend
ikke dette apparat, hvis stramkablet eller stikket er
beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget, eller har veeret tabt pa gulvet.

A Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af
en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende
kvalificeret person, for at undga fare for personskade
- risiko for elektrisk stad.




RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

&\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og
at stikket er trukket ud af stikkontakten, for der
udfgres nogen form for vedligeholdelsesindgreb;
Anvend aldrig damprensere - risiko for elektrisk stad.
M\ Brug ikke slibende, ztsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymboletgz\
Emballagens forskellige dele bar derfor ikke efterlades i miljget, men skal
bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF
HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald. Kontakt
de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den forretning, hvor
apparatet er kebt, for at indhente yderligere oplysninger om behandling,
genvinding og genbrug af elektriske husholdningsapparater. Dette
apparat er i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU, Affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper man med til
at forhindre negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

Di¢

Symbolet = pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,
at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pd naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

RAD OM ENERGIBESPARELSE

Fa mere ud af dine varme kogepladers restvarme, ved at slukke dem et par
minutter for tilberedningen er feerdig.

Bunden pa din gryde eller pande bgr deekke hele kogepladen; kogegrej,
som er mindre end kogepladen, vil medfgre spild af energi.

Dak dine gryder og pander til med teetsluttende Iag under tilberedningen,
og brug sa lidt vand som muligt. Tilberedning uden lag forgger
energiforbruget i betragteligt omfang.

Brug kun kogegrej med flad bund.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING
Dette apparat opfylder kravene om miljgvenligt design i radets forordning
N.66/2014, i overensstemmelse med den europaeiske standard EN 60350-2.

BEMARK

Bzaerere af en pacemaker eller lignende medicinsk udstyr ber veere
forsigtige i neerheden af denne induktionskogeplade, nar den er tendt.
Det elektromagnetiske felt kan pavirke pacemakere eller lignende udstyr.
Kontakt din laege eller fabrikanten af pacemakeren eller andet medicinsk
udstyr, for at indhente yderligere oplysninger om induktionskogepladens
elektromagnetiske felters pavirkning af udstyret.




INSTALLATION
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Min. 35 mm

Min. 480 mm
Max. 492 mm
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TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

Den elektriske forbindelse skal udferes, for apparatet sluttes til stremforsyningen.

Installationen skal udfgres af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle regulativer vedrgrende sikkerhed og installation. Det er seerdeles
vigtigt, at installationen udferes i overensstemmelse med reguleringerne fra den lokale elvirksomhed.

Kontroller, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. staerkstromsreglementet: Brug udelukkende isolering (inklusiv jordisolering) i den korrekte starrelse.
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-4yepHelii-4opHuit-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOPUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cnBo)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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PRODUKTBESKRIVELSE

1. Kogesektion
2. Betjeningspanel

Whjrjgool s
jrjpoo - 6+ oE [6]e.
BETJENINGSPANEL
8 11
’I 3 5 ................ 9 ...............
On/Off-tast Aktive timer-indikatorer for den valgte zone

nhwn =

Valgt tilberednings niveau
Zonevalgs indikator
Kogezonens markeringsknap
Specialfunktion ikon

VRN

Tilberednings varighedens indikator

Timer aktiveringsknap
Justeringsknapper til effekt og
tilberedningstid

10. Kontrollampe - aktiv funktion
11. Knappen 6" Sense/Tastelas — 3 sekunder
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GRYDER OG PANDER
Anvend udelukkende gryder og pander, som er
fremstillet af ferromagnetiske materialer beregnet til
T > brug pa induktionskogezoner:

« emaljerede stalgryder og -pander
@ @ - stgbejernsgryder og -pander

« specialgryder og -pander af rustfrit stal, egnet
til induktionskogeplader

Kontrollér om gryden har symbolet (seedvanligvis praeget pa bunden),
for at finde ud af, om den er velegnet . Man kan kontrollere gryderne er
magnetiske med en magnet.

Grydebundens kvalitet og struktur kan pavirke tilberedningen. Visse
angivelser af bundens diameter stemmer ikke overens med diameteren pa
den ferromagnetiske overflade.

Kun en del af bunden pa visse gryder og pander er af ferromagnetisk metal,
med dele af andet metal, som ikke egner sig til induktionskogeplader.
Disse omrade kan varmes op til forskellige niveauer eller med lavere
temperaturer. | visse tilfaelde, hvor bunden hovedsageligt bestar af ikke-
ferromagnetiske materialer, genkende kogesektionen muligvis ikke
panden og teender derfor ikke for kogezonen.

Brug altid gryder og pander med en flad bund, som fordeler varmen
ensartet, for at sikre optimal effektivitet. Hvis bunden er ujeevn, pavirker
dette stram- og varmefordelingen.

FORSTEGANGSBRUG

Tomme gryder eller pander med en tynd bund

Brug aldrig tomme gryder eller pander pa den tzendte kogesektion.
Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem som konstant
overvager temperaturen, og som aktiverer funktionen “automatisk slukning”
hvis der registreres hgje temperaturer. Ved brug af tomme gryder eller
gryder med en tynd bund kan temperaturen stige meget hurtigt, mens
funktionen “automatisk slukning” muligvis ikke straks aktiveres s panden
eller kogesektionens overflade tager skade. Skulle dette ske ma man ikke rgre
ved noget som helst, men vendt indtil alle komponenterne er kolet af.

Ring til servicecenteret hvis der visualiseres en fejlmeddelelse.

Minimumsdiameter pa bunden af gryden/panden for de forskellige
kogeafsnit

Brug gryder med en passende minimumsdiameter, for at sikre korrekt
funktion af kogesektionen (jfr. nedenstaende tegning).

Brug altid den kogezone, som passer bedst til minimumsdiameteren pa
grydens bund.

Anbring gryden og kontrollér, at den er centreret pa den anvendte kogezone.
Det frarades at bruge gryder med en sterre omkreds end den anvendte
kogezone.

@ min.
150 mm

0 min.
(a min.

120 mm
100 mm

ADAPTERTILGRYDER/PANDER, SOMIKKEEGNERSIGTILINDUKTION

Brug af dette tilbeher, giver mulighed for at anvende gryder og pander,
som ikke egner sig til Induktions-kogesektioner. Det er vigtigt at huske p3,
at brug heraf pavirker virkedygtigheden og derfor den nedvendige tid til
opvarmning af maden. Brug heraf bgr vaere begraenset, forditemperaturerne
som oparbejdes pa dens overflade, i hgj grad afhaenger af den anvendte
gryde/pande, deres fladhed og af typen af mad, som skal tilberedes. Brug
af en gryde eller pande, med en mindre diameter end adapterskiven, kan
medfere, at der oparbejdes varme, somikke overfares til gryden eller panden
og dette kan tilsode bade kogesektionen og skiven. Tilpas diameteren pa
dine gryder/pander og kogesektionen efter adapterens diameter.

POWER MANAGEMENT (INDSTILLING AF EFFEKT)

Kogesektionen er fabriksindstillet til den maksimale effekt. Justér
indstillingen i funktion af begraensningerne for el-systemet i dit hjem,
som beskrevet i det efterfglgende afsnit.

BEMARK: Afhangigt af den effekt, der er valgt til kogesektionen, kan der
vaere en automatisk begraensning af visse af kogezonernes effektniveauer
og funktioner (f.eks. kogning eller hurtig genopvarmning), for at forebygge,
at den valgte graense overskrides.

Sddan indstilles kogesektionens effekt:

Nar man har forbundet anordningen til ledningsnettet kan effektniveauet

indstilles indenfor 60 sekunder. .

Tryk og hold knaen “+" trykket i mindst 3 sekunder. Displayet viser “PL".
6

Tryk pa knappen S, for at bekraefte.
Brug knapperne “+" og “~" til at markere det gnskede effektniveau.
Disponible effektnlveauer 2 5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Det valgte effektniveau opretholdes i hukommelsen, ogsa selvom
stremforsyningen afbrydes.

Traek apparatets stik ud af stikkontakten i mindst 60 sekunder og saet det
herefteriigen og gentag de ovenstaende trin, for at eendre effektniveauet.

Hvis der opstar en fejl under indstillingssekvensen vil symbolet “EE” blive
vist, og der lyder et bip. Gentag handlingen hvis dette sker.
Kontakt serviceafdelingen hvis fejlen varer ved.

TANDING/SLUKNING AF DET AKUSTISKE SIGNAL

Til teending/slukning af det akustiske signal:

« Forbind kogesektionen til stremforsyningen;

« Vent pa teendingssekvensen;

«  Tryk samtidig, inden 60 sekunder og i mindst 5 sekunder, pa knapperne

uyu og

DEMOFUNKTION (inaktiveret genopvarmning, se afsnittet om “Fejlfinding”)

Teending og slukning af demofunktionen:

- Forbind kogesektionen til stremforsyningen;

« Vent pa teendingssekvensen;

«  Tryksamtidig,inden 60 sekunder og i mindst 3 sekunder, pa kogezonens
markeringsknapper for oven til venstre og for oven til hgjre (som vist
herunder);

- Padisplayet vises “DE".

‘ 3 sek. ‘
f:zr \ﬂr

W 6
e - O + =g
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TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk i cirka 1 sekund pa effektknappen, for at teende for kogesektionen.
Tryk igen pa den samme knap, for at slukke for kogesektionen, og alle
kogezonerne vil blive inaktiverede.

PLACERING

Find den enskede kogezone ved at referere til positionssymbolerne.
Serg for ikke at deekke betjeningspanelets symboler med gryden.

Bemaerk:l kogezonen, i narheden af betjeningspanelet, ber gryderne og
panderne holdes indenfor afmaerkningerne (tag hejde bade for pandernes
bund og @vre kant, som har tendens til at vaere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

AKTIVERING/INAKTIVERING AF KOGEZONER OG JUSTERING
AF EFFEKTNIVEAUERNE

Aktivering af kogezonerne:

Markér den forvalgte kogezone ved at trykke pa den tilsvarende
zonemarkeringsknap. Displayet viser niveau “0".

Hver enkelt kogezone har forskellige effektniveauer, som kan justeres pa
mellem 1 og 9 ved hjzelp af knapperne “+“/“-".

Visse kogezoner har en hurtig genopvarmningsfunktion (Booster), der
angives pa displayet med bogstavet “P.

— | Indikatordisplay for stremtilslutning
+ ——| Angiver den valgte kogezone

FUNKTIONER

Inaktivering af kogezonerne:

Vzlg den kogezone, der skal slukkes, ved at trykke pa den tilsvarende
zonemarkeringsknap (der teender et punkt pa displayet, forneden til hgjre for
effektniveauindikatoren). Tryk pa tasten “—*, for at indstille niveauet pa “0".
Tryk og hold zonens markeringsknap trykket i 3 sekunder, for at slukke
gjeblikkeligt. Kogezonen slukkes, og restvarmeindikatoren “H” vises pa displayet.

6 B LASNING AF TASTATURET

Tryk og hold knappen 6 Sense/ Tastelds trykket i 3 sekunder, for at lase
indstillingerne og forebygge teending ved et uheld. Et bip og en advarselslampe
over symbolet angiver at funktionen er aktiveret. Betjeningspanelet er last med
undtagelse af slukningsfunktionen ([©]). For at deaktivere bgrnesikringen
gentages aktiveringsproceduren.

- & + MINUTUR

Minuturet giver mulighed for at indstille tilberedningens varighed for
alle zonerne.

Aktivering af minuturet:

Markér og aktiver den kogezone som du vil indstille minuturet for.

Tryk pd knappen med urets ikon og indstil det enskede tidsrum med knapperne
“+“ 0g “—". Minuturets lysdiode til den anvendte zone vil blive teendt.
Minuturet starter nedtzellingen fa sekunder efter det sidste tryk og punktet
pa displayet, som angiver at tiden gar, blinker.

Naér den indstillede tid er gaet lyder der et akustisk signal, og kogezonen
slukker automatisk.

Efter markering af zonen og urets ikon kan tidsindstillingen aendres nar
som helst og man kan aktivere flere minuture pa samme tid.

Minuturet viser altid det indstillede tidsrum for det valgte omrade, eller
det korteste af de tilbagevaerende tidsrum.

Hvis flere minuture er aktive, angiver den blinkende lysdiode zonen for
hvilken tilberedningens varighed er synlig pa displayet.

Gentag de ovenstaende trin, for at indstille minuturet for en anden zone.

Inaktivering af minuturet:

Markér den kogezone som du vil slukke minuturet for.

Tryk og hold knappen med urets ikon ( @ ) trykket i 3 sekunder. Som
alternativ, kan man trykke pa knappen med urets ikon og derefter trykke
og holde knappen “—* trykket, indtil “0:0” vises pa displayet.

6™ SENSE

Knappen “6% Sense” aktiverer specialfunktionerne.

Placér gryden i den rette position og veelg kogezonen.

Tryk pa knappen “6t Sense”. Det valgte omrades display viser “A”.

Veelg kogezonen og tryk igen pa knappen “6™ Sense”, for at inaktivere
specialfunktionen og vende tilbage til den manuelle tilstand.
Effektniveauet for specialfunktionerne er forudindstillet af kogesektionen
og kan ikke sendres.

19 SMELTNING

Denne funktion giver mulighed for at bringe maden op pa den ideelle
temperatur til smeltning og for at opretholde madens tilstand, uden risiko
foratden braender pa. Denne metode er ideel da den ikke beskadiger sarte
fedevarer, sa som chokolade, og forebygger at de klaeber fast pa gryden.

M HOLD VARM

Denne funktion giver dig mulighed for at holde madens ideelle
temperatur, seedvanligvis efter at have fuldfert tilberedningen, eller hvis
safterne skal koges meget langsomt ind. Ideel til servering af fedevarer
ved den perfekte temperatur.

=7 SsIMREN

Denne funktion er ideel til at holde maden simrende, sa den kan std i
lang tid, uden risiko for at den braender pa. Ideel til opskrifter, der kraever
lang tilberedning (ris, saucer, stege) med letflydende saucer.

=7 KOGNING

Denne funktion tillader at bring vand i kog og holde det kogende, med
et lavere energiforbrug.

Der skal haeldes cirka 2 liter vand (helst ved stuetemperatur) i panden
uden 1&g. Under alle omstaendigheder ber brugeren altid overvdge det
kogende vand og jeevnligt kontrollere maengden af tilbagevaerende vand.

Whj;lﬁool
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I'l RESTVARME

Hvis der vises et “H" pa displayet, er kogezonen stadig varm. Indikatoren
teender ogsa selvom zonen endnu ikke er blevet aktiveret, men er blevet
varm pd grund af brugen af de tilstedende zoner, eller fordi en varm

=gy UKORREKT ANBRAGT ELLER MANGLENDE GRYDE

Dette symbolvises hvis grydenikke ervelegnet tilinduktionstilberedning,
hvis den ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har den rette storrelse
til den valgte kogezone. Hvis der ikke registreres en gryde inden for

gryde er blevet sat herpa.

Nar kogezonen er kolet af, forsvinder bogstavet “H".

TILBEREDNINGSTABEL

30 sekunder efter markeringen, slukker kogezonen.

EFFEKTINDSTILLING

TILBEREDNINGSTYPE

ANVENDELSE
(angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)

Ideel til hurtigt at ege madens temperatur, til hurtigt at bringe vand eller anden

P Hurtig opvarmnin <
Maksimal gop 9 vaeske i kog.
indstilling . . . . . .
8-9 Stegning - kogning Idee! til br_unlng, start pa en tilberedning, stegning af frosne produkter,
hurtigkogning.
7-8 Brunin‘g — svitsning - Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i kort tid, 5-10 minutter).
kogning - grilning
Hgj indstilling
6—7 Bruning - kogning - stuvning | Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i gennemsnitligt 10-20 minutter),
- svitsning — grilning forvarme tilbeher.
4-5 Stegning - stuvning - Ideel til at stuve retter, holde svagt i kog, stege (i lang tid). Vende pasta med

svitsning - grilning

f.eks. olie eller parmesan.

Mellemindstilling 3-4

Stegning - simring —
indkogning — vending med
afsluttende ingrediens

Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (eks. vand, vin,
bouillon, maelk), vende pastaretten til sidst.

Ideel til opskifter med en lang tilberedningstid (mindre end en liter i omfang:

2-3 ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, maelk).
1-2 Ideel til blodgering af smer, blid smeltning af chokolade, optgning af sma produkter
Smeltning - optening - ot til at holde netop faerdiglavede retter varme (f.eks. sovs, suppe, minestrone).
Lav indstilling varmholdning - afsluttende
1 vending Ideel til varmholdning af netop feerdige retter, vending af risotto med de sidste
ingredienser og varmholdning af serveringsfade (med tilbehgr egnet til induktion).
Ingen varme 0 Stotteflade Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen,

angives af et “H").

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL
- Anvend ikke damprensere.
- For rengeringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren (“H")

er slukket.

Vigtigt:

«  Brug ikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan
beskadige glasset.

«  Renger altid kogesektionen efter brug (ndr den er kold) sa alle
aflejringer og pletter af madrester elimineres.

- Hvis overfladen ikke holdes tilstraekkeligt ren, kan dette reducere
felsomheden for betjeningspanelets knapper.

- Brugkunen skraber, hvis der er fastbraendte rester pa kogesektionen.
Folg skraberfabrikantens anvisninger, for at undga at ridse glasset.

«  Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan
beskadige kogesektionen og skal flernes med det samme.

+  Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

« Brug en blgd klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er
beregnet specifikt til rengering af kogesektionen (fglg producentens
anvisninger).

+  Spildt veeske i kogezonerne kan medfare at gryderne flytter sig eller
vibrerer.

- Ter omhyggeligt kogesektionen af efter rengaring.

Hvis logoet iXelium™ logo vises pa glasfladen er kogesektionen behandlet

med iXelium™ teknologi, en eksklusiv Whirlpool finish der sikrer et perfekt

renggringsresultat og samtidig holder kogesektionens overflade blank i

leengere tid.

Folg de nedenstaende anvisninger, for at renggre iXelium™

kogesektioner:

«  Brug en blgd klud (mikrofibre er bedst) fugtet i vand eller med et
almindeligt pudsemiddel til glas.

« Det bedste resultat opnas ved at lade en vad klud ligge pa
kogesektionens glasoverflade i et par minutter.

Whj;lfz?ool



FEJLFINDING

+  Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.

« Huvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket
straks tages ud af stikkontakten.

- Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstdende tabel, hvis
displayetviser alfanumeriske koder, nar der teendes for kogesektionen.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt veaeske fra en gryde, eller genstande, der
hviler patasterne, kaneventueltaktivereellerinaktivere betjeningspanelets
ldsning.

DISPLAYKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER LOSNING
Kokkenudstyr er registreret, men | Kekkenudstyret er ikke godt placeret i | Tryk to gange pa On/Off-knappen for at fierne
det er ikke kompatibelt med den | kogezonen, eller det er ikke kompatibelt | FOE1-koden og genoprette funktionaliteten
FOE1 forespurgte operation. med en eller flere kogezoner. af kogezonen. Prev derefter at bruge
keokkenudstyret med en anden kogezone
eller brug andet kokkenudstyr.
Forkert netledningstilslutning. Stremforsyningens tilslutning er | Justér  stremforsyningens tilslutning i
FOE7 ikke ngjagtigt som angivet i afsnittet | henhold til afsnittet “TILSLUTNING TIL
“TILSLUTNING TILSTROMFORSYNINGEN". | STROMFORSYNINGEN".
FOEA Betjeningspanelet  slukker,  ndr | Temperaturen i de indre elektroniske | Vent til kogesektionen er afkelet, for den
temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hg;j. bruges igen.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOE8, FOEC, F1ET1,
F6E1, F7E5, F7E6

Fjern stremforsyningen til kogesektionen.

Vent et par sekunder og slut herefter kogesektionens stremforsyning til igen.
Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.

dE Kogesektionen teender ikke for | DEMOTILSTAND er slet til. Folganvisningerneiafsnittet“DEMOTILSTAND".
[ndr kogesektionen er opvarmningen.
slukket] Funktionerne starter ikke.
_ Kogesektionen tilladerikke aktivering | Effektregulatoren begraensereffektniveauet | Se afsnittet “Indstilling af effekt”.
feks. == 1} — — | af en specialfunktion. i overensstemmelse med den maksimale
veerdi, der er indstillet for kogesektionen.
feks. P — G Kogesektionenindstillerautomatisk | Effektregulatoren begraensereffektniveauet | Se afsnittet “Indstilling af effekt”.
[Lavere effektniveau end | €N minimumseffektniveau, for at | i overensstemmelse med den maksimale
det pékraevede niveau] sikre at kogezonen kan bruges. veerdi, der er indstillet for kogesektionen.

LYDE UNDER BRUG

Kogesektioner kan producere stgj under normal brug.

Under fasen hvor kogesektinen registrerer gryden lyder der et klik, mens
der kan lyde en hvaesen eller knitren under tilberedningen. Hvaesen og
knitren stammer reelt fra gryderne og skabes af bunden af den anvendte

KUNDESERVICE

grydes specifikke egenskaber (for eksempel hvis bunden bestar af flere
lag af materialer eller hvis den er ujeevn).

Disse lyde aendres afhaengigt af det anvendte kogegrej, samt maengden
af fedevarer heri, og er ikke et tegn pa en defekt.

Registrér venligst dit produkt pa www.whirlpool.eu/register, for at
modtage en mere komplet assistance.

FOR SERVICEAFDELINGEN KONTAKTES:

1. Undersgg, om det er muligt selv at rette fejlen ved at folge
anvisningerne i afsnittet FEJLFINDING.

2. Sluk og teend igen for apparatet, for at kontrollere, om fejlen er
afhjulpet.

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG
FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE KONTROLLER.

Ring til det nummer, der star i garantihaftet, eller falg anvisningerne pa
websitet www.whirlpool.eu, for at anmode om assistance.

Nar man kontakter vores kundeservice, skal man altid formidle:
«  En kort beskrivelse af fejlen.
»  Apparatets type og model;

[

Type 00— od X0
0000000XXINNE

- Servicenummeret (nummeret star efter ordet Service pa typepladen).
Servicenummeret star ogsa i garantibeviset;

Sl avale s 0000 000 00000

. Dinfulde adresse.
«  Telefonnummer.

Hvis det er nedvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret
servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt
reparation).

400011482263
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