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INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

IMPORTANT: TREBUIE CITITE Sl
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi
cu atentie aceste instructiuni
privind siguranta.

Pastrati-le la indemana pentru a
le consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in
sine furnizeaza avertismente
importante privind siguranta,
care trebuie respectate
intotdeauna.

Producatorul nu isi asuma nicio
raspundere pentru
nerespectarea acestor
instructiuni de siguranta, pentru
utilizarea necorespunzatoare a
aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de
comanda.

AVERTISMENTE PRIVIND
SIGURANTA

Copiii foarte mici (0-3 ani) si mici
(3-8 ani) nu trebuie lasati sa se
apropie de aparat, cu exceptia
cazurilor in care sunt
supravegheati in permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse
sau fara experienta si cunostinte
pot folosi acest aparat doar daca
sunt supravegheate sau au fost
instruite cu privire la utilizarea in
siguranta si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de catre copiifaraafi
supravegheati.

Nu atingeti cuptorul in timpul
derularii ciclului pirolitic. Nu
lasati copiii si animalele de casa
in apropierea cuptorului in
timpul si la finalizarea derularii
ciclului pirolitic (pana cand s-a
terminat aerisirea incaperii).
Daca in interiorul cuptorului s-au
scurs cantitati mari de resturi de
mancare, acestea trebuie
inlaturate inainte de pornirea
ciclului de curatare.
AVERTIZARE: Aparatul si partile
sale accesibile se infierbanta in
timpul utilizarii; copiii cu varste

mai mici de 8 ani nu trebuie
lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt
supravegheati in permanenta.
AVERTIZARE: Evitati sa atingeti
rezistentele sau suprafata
interna - pericol de arsuri.

Nu amplasati articole
vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana
cand nu s-au racit complet toate
componentele.

Nu lasati niciodata aparatul
nesupravegheat in timpul
deshidratarii alimentelor.
Grasimile si uleiurile
supraincalzite se aprind usor. Fiti
intotdeauna atenti cand gatiti
alimente bogate in grasimi, ulei
sau cand adaugati alcool (de ex.
rom, coniac, vin) - pericol de
incendiu.

Folositi manusi de bucatarie
pentru a scoate tavile si
accesoriile, avand grija sa nu
atingeti rezistentele. La
finalizarea procesului de
preparare, aveti grija ca, atunci
cand deschideti usa, sa lasati
aerul fierbinte sau aburii sa iasa
treptat, inainte de a umbla in
aparat.

Nu blocati orificiile de ventilare a
aerului fierbinte din partea
frontala a cuptorului.

Daca se poate utiliza o sonda cu
aparatul, folositi exclusiv o sonda
de temperatura recomandata
pentru acest cuptor.

UTILIZAREA PERMISA

Acest aparat este destinat
exclusiv uzului casnic, fiind
interzisa utilizarea sa in scop
profesional.

Nu utilizati aparatul

in aer liber.

Nu depozitati substante explo-
zive sau inflamabile, precum
doze de aerosoli, nu amplasati
si nu utilizati benzina sau alte
materiale inflamabile in interio-
rul sau in apropierea aparatului:
Daca aparatul este pus in func-
tiune din greseald, ar putea lua
foc.

ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa
fie pus in functiune prin inter-
mediul unui temporizator extern
sau al unui sistem de comanda
la distanta separat.

Orice alta utilizare este interzisa
(de ex. incalzirea incaperilor).

INSTALARE

Instalarea si reparatiile trebuie sa
fie efectuate de catre un
tehnician calificat, in
conformitate cu instructiunile
fabricantului si cu normele
locale referitoare la siguranta.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio
piesa a aparatului, daca acest
lucru nu este indicat in mod
expres in manualul de utilizare.
Efectuarea operatiilor de
instalare de catre copii este
interzisa. Nu lasati copiii in
apropierea aparatului in timpul
instalarii. Nu lasati ambalajele
(saci din plastic, bucati de
polistiren etc.) laindemana
copiilor in timpul instalarii si
dupa finalizarea acesteia.
Manevrarea si instalarea
aparatului trebuie sa fie facute
de doua sau mai multe
persoane. Folositi manusi de
protectie pentru a despacheta si
instala aparatul.

Dupa despachetarea aparatului,
asigurati-va ca nu a fost
deteriorat in timpul
transportului. Daca apar
probleme, contactati dealerul
sau cel mai apropiat serviciu de
asistenta tehnica post-vanzare.
Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie electrica.
In timpul instalarii, aveti grija ca
aparatul sa nu deterioreze cablul
de alimentare.

Activati aparatul numai atunci
cand instalarea a fost finalizata.
Executati toate operatiunile de
decupare a mobilei inainte de a
introduce aparatul si inlaturati cu
grija toate aschiile de lemn si
rumegusul.
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Dupa instalare, partea inferioara
a aparatului nu trebuie sa mai fie
accesibila.

Nu obstructionati deschiderea
minima dintre blatul de lucru si
marginea superioara a
cuptorului.

Demontati cuptorul de pe
suportul din polistiren doar in
momentul instalarii.

AVERTISMENTE PRIVIND
ALIMENTAREA CU ENERGIE
ELECTRICA

Pentru ca instalarea sa fie
conforma cu normele de
siguranta in vigoare, este
necesar un intrerupdtor
omnipolar cu o distanta minima
intre contacte de 3 mm si
aparatul trebuie sa fie
impamantat.

Daca stecherul prevazut nu este
adecvat pentru priza
dumneavoastra, contactati un
tehnician calificat.

Cablul de alimentare trebuie sa
fie suficient de lung pentru a
putea conecta aparatul la
reteaua de alimentare cu
energie electrica, dupa ce a fost
incastrat in mobila. Nu trageti de
cablul de alimentare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
inlocuiti-l cu unul echivalent.
Cablul de alimentare trebuie
inlocuit numai de catre un
tehnician calificat, in
conformitate cu instructiunile
fabricantului si cu reglementarile
curente de siguranta. Contactati

un centru de service autorizat.
La aparatele cu stecher montat,
daca stecherul nu este potrivit
pentru priza dvs., contactati un
tehnician calificat.

Nu utilizati prelungitoare, prize
multiple sau adaptoare.

Nu puneti in functiune acest
aparat daca a fost deteriorat
cablul de alimentare sau
stecherul, daca nu functioneaza
corect, sau daca a fost deteriorat
sau a cazut pe jos. Mentineti
cablul la distanta de suprafetele
fierbinti.

Dupa finalizarea instalarii,
componentele electrice nu
trebuie sa mai fie accesibile
pentru utilizator.

Nu atingeti aparatul daca aveti
parti ale corpului umede si nu-I
utilizati cand sunteti desculti.
Placuta cu datele tehnice este
vizibila pe marginea frontala a
cuptorului, cand se deschide
usa.

In cazul inlocuirii cablului de
alimentare, folositi numai
urmatoarele tipuri:

HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?>.

Aparatul trebuie sa poata fi
deconectat de la reteaua
electrica fie prin scoaterea
stecherului din priza (daca
stecherul este disponibil), fie
prin intermediul unui
intrerupator multipolar de retea
situat in amonte de priza, in
conformitate cu standardele
nationale privind siguranta
electrica.

" RO
CURATAREA SI INTRETINEREA
Purtati manusi de protectie in
timpul operatiilor de curatare si
intretinere.

Inainte de orice operatie de
intretinere, aparatul trebuie sa
fie deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie electrica.
Nu folositi niciodata aparate de
curatare cu aburi.
AVERTIZARE: Inainte de a inlo-
cui becul, asigurati-va ca apa-
ratul este oprit, pentru a evita
electrocutarea.

Nu utilizati substante abrazive
de curdtare sau razuitoare me-
talice ascutite pentru a curata
geamul usii; acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate duce la
spargerea sticlei.

Asigurati-va ca aparatul s-a racit
inainte de a efectua orice opera-
tie de curatare sau intretinere.
In cazul in care cuptorul este
instalat sub o plita, asigurati-va
ca in timpul ciclului de
autocuratare (pirolitic)
arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite.

Toate accesoriile trebuie scoase
din aparat inainte de activarea
functiei pirolitice (inclusiv
gratarele laterale).
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RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

INCONJURATOR

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie
de 100% sleste marcat cu simbolul
reciclarii ¥+,

Diferitele parti ale ambalajului nu
trebuie aruncate la intamplare, ci
trebuie reciclate in conformitate cu
normele stabilite de autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR
ELECTROCASNICE UZATE

Atunci cand eliminati aparatul uzat,
faceti-l inutilizabil tdind cablul de
alimentare si scotand usile si gratarele
(daca intra in dotare), astfel incat copiii
sa nu poata patrunde cu usurintd in
interior si sa ramana blocati.

Acest aparat este fabricat cu materiale
reciclabile ®+ sau reutilizabile.
Aruncati-l in conformitate cu normele
locale referitoare la eliminarea
deseurilor.

Pentru informatii ulterioare referitoare
la eliminarea, valorificarea si reciclarea

aparatelor electrocasnice, contactati
autoritatile locale competente,
serviciul de eliminare a deseurilor
menajere sau magazinul de unde ati
cumpadrat aparatul.
Acest aparat este marcat in conformitate
cu Directiva europeana 2012/19/UE
privind deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE).
Asigurandu-va ca acest produs este
eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea potentialelor consecinte
negative asupra mediului inconjurator
si sanatatii persoanelor, consecinte
care ar putea fi cauzate de eliminarea
necorespunzatoare a acestui produs.
Simbolul =

—

de pe produs sau de pe documentele
care il insotesc indicd faptul ca acest
aparat nu trebuie eliminat ca deseu
menajer, ci trebuie predat la un centru
de colectare corespunzator, pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice.

RECOMANDARI PENTRU
ECONOMISIREA ENERGIEI

Preincalziti cuptorul numai daca se
specifica astfel in tabelul cu informatii
privind modul de preparare sau in
reteta dumneavoastra.

Folositi forme de copt inchise la
culoare, lacuite sau emailate, pentru
ca absorb caldura mai bine.

Opriti cuptorul cu 10-15 minute inainte
de terminarea duratei de preparare
setate. Alimentele care au nevoie de o
preparare mai lunga vor continua sa
se coacd, chiar si dupa oprirea
cuptorului.

Ciclul economic (PYRO EXPRESS/ECO):
consuma cu aproximativ 25% mai
putind energie fata de ciclul standard.
Activati-l la intervale regulate (dupa ce
ati gatit carne de cel putin 2-3 ori
consecutiv). Ciclul standard (PYRO):
adecvat pentru curatarea unui cuptor
foarte murdar.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat a fost proiectat, construit
si distribuit in conformitate cu
cerintele directivelor europene:

LVD 2014/35/UE, EMC 2014/30/UE si
RoHS 2011/65/UE.

Acest cuptor, care a fost proiectat

pentru a veni in contact cu produse
alimentare, este in conformitate cu
Regulamentul european nr.
1935/2004/CE.

Acest aparat indeplineste cerintele de
proiectare ecologica prevazute de

Regulamentele europene nr. 65/2014
si nr. 66/2014, in conformitate cu
standardul european EN 60350-1
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Ghid de utilizare si ingrijire

DESCRIEREA
PRODUSULUI

1. Panoul de comanda

Ventilatorul

-
g
il 18]
BHl<]>]
=
N

.

C 5C 5 5 3. Rezistenta circulara
2. I (nu este vizibila)
3.4 4. Ghidaje pentru gratar
5 (nivelul este indicat pe partea
frontala a cuptorului)
YARN
Eiln 5. Usa
SR 6. Rezistenta superioara/grillul
2T 7. Becul
-1 T .
8. Racordul sondei pt carne
9

Placuta cu date de
identificare

5. 7.
(a nu se demonta)

10. Rezistenta circulara
inferioara
(nu este vizibild)

Va rugam sa retineti:

In timpul procesului de preparare, este posibil ca ventilatorul de racire sa se activeze din cand in cand pentru a reduce
consumul de energie.

Odatéd procesul de preparare finalizat si cuptorul oprit, este posibil ca ventilatorul de racire sa continue sa functioneze
pentru o anumita perioada de timp.

In cazul deschiderii usii cuptorului in timpul procesului de coacere, rezistentele se dezactiveaza.
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PANOUL DE COMANDA
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1 23 4 5 6 7 8
1. ON (PORNIT)/OFF (OPRIT) | 4.iNAPOI 7. OK / SELECTARE
Pentru pornirea si oprirea Pentru revenirea la meniul anterior. | Pentru selectarea functiilor si
cuptorului. 5. AFISAJ confirmarea setarilor.
2, MENIU | 6.BUTOANE DE NAVIGARE | 8-START .
Pentru accesarea rapida a meniului Pentru navigarea prin meniuri Pentru activarea functiei care a fost
principal. deplasarea cursorului si modificarea selectata.
3. FAVORITE setarilor.
Pentru accesarea celor mai frecvent
utilizate 10 functii.
AFISARE MENIU
1. Simbol pentru functia selectata
- et 2. Functia selectata
[ oo miionds S AR
Functii speci 3. Alte functii disponibile
unctii speciale ..o it 3
o ” 4. Descrierea functiei selectate
Functii de gatit manuale traditionale =~ =wcoeeeeeeeees 4 ’
AFISARE SETARI
1 1. Cursor
: (evidentiaza valoarea selectatd)
200°C T 02:00.).... 4 2. Temperaturd/putere grill
TEMPERATURA DURATACOACERE
2-g s H 3. Preincalzire
Conventional M
3 Nl{ ) : 19:20-H 5 4, Durata
PREINCALZIRE ORATERMINARE
5. Oradefinalizare a functiei
6 6. Numele functiei
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ACCESORII ' RO

5 . TAVA DE COLECTAREA ' .
GRATAR METALIC . PICATURILOR § TAVA DE COPT § GHIDAJE CULISANTE
Pentru utilizare la Pentru utilizare ca tavd de Pentru utilizare la coacerea Pentru a facilita
prepararea alimentelor ; cuptor pentru a prepara : painii si a produselor de : introducerea sau scoaterea
sau ca suport pentru oale, : carne, peste, legume, ¢ patiserie, dar si pentru : accesoriilor.
tavi de copt si alte vase : focaccia etc. sau pentrua @ prepararea carnii, a pestelui :
de gatit adecvate pentru  : colecta zeama rezultata : In papiota etc. :
cuptor. : In urma prepardrii atunci :

: cand este pozitionatd sub
i gratarul metalic.

SONDA PT CARNE ROTISOR

Pentru mdsurarea Pentru frigerea uniforma
temperaturii interne a : a bucatilor mari de carne
alimentelor in timpul : si de carne de pasare
prepararii. : atunci cand este utilizata

: Tmpreuna cu functia,Turbo

Gl

Numadrul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR ACCESORII

1. Introduceti gratarul metalic orizontal, 2. Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a
culisandu-l pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu | picaturilor si tava de copt, sunt introduse orizontal,
marginea ridicata este orientata in sus. in acelasi mod ca si gratarul metalic.

V\:
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DEMONTAREA $S1 REMONTAREA
GHIDAJELOR PENTRU GRATAR

1. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, 1. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
ridicati-le (1) si apoi trageti usor partea inferioara reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
din locas (2): ghidajele pentru gratar pot fi acum
demontate.
O
4t
TN
@y
p) u 2. Mentineti-le ridicate pe masura ce le apropiati
de compartiment.
© %ﬁ
— Y
N
\ — (
‘\ =
’/4 /
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MONTAREA SINELOR CULISANTE

' RO

1. Scoateti ghidajele pentru gratar.

2. Scoateti protectia din plastic de pe ghidajele
culisante.

3. Cuplati clema superioara a ghidajului pe

ghidajul pentru gratar si culisati-l pana la capat. (fig.

A); coborati si cealalta clema in pozitie.

4. Pentru a fixa ghidajul, apasati ferm portiunea
inferioara a clemei spre ghidaj. Asigurati-va ca
sinele se pot deplasa liber.

=]

5. Repetati acesti pasi si pentru celalalt ghidaj
pentru gratar de la acelasi nivel. Sinele culisante pot
fi montate pe orice nivel.

i L%
W&@ﬁ

T

6. Remontati ghidajele pentru gratar.

s w0
\/\/
7y |
(@ ii
=

7. Pozitionati accesoriile pe ghidajele pentru
gratar.

>
D
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UTILIZAREA ROTISORULUI

1. Introduceti tija in centrul bucatii de carne si
culisati-o pana cand carnea se mentine ferm in
pozitie pe furca.

2. Impingeti cea de-a doua furca in bucata de
carne si culisati-o pana cand o mentine ferm in
pozitie.

3. Strangeti surubul de fixare pentru a se mentine

in pozitie.

4. Daca gatiti carne de pasare, asigurati carnea
folosind ata.

5. Asezati suportul pe al doilea nivel, apoi
introduceti varful tijei in locasul de pe peretele
posterior al compartimentului cuptorului.

I I

)
V2l

72

Y 4 SN

6. Sprijiniti partea rotunda a tijei de suportul
corespunzator.

Pentru a utiliza rotisorul, selectati functia
,Turbo Grill”. Pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii, pozitionati tava de colectare a
picaturilor sub carne si adaugati 500 ml de apa.

Pentru a evita arsurile provocate de tija fierbinte,
manevrati-o apucand de manerul din plastic (care
trebuie indepartat inainte de a incepe procesul de
preparare).

12 Hotpoint
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FUNCTII

TRADITIONAL

¥ X x

Q FUNCTII SPECIALE

""" CONVENTIONAL*
=== Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel. Utilizati nivelul 3.
Pentru coacerea pizzelor, a placintelor picante sia
prajiturilor cu umpluturi lichide, folositi nivelul 1 sau 2.

Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

DECONGELARE
8" Pentru a decongela alimente mai rapid.
Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc. Se
recomanda sa lasati alimentele in ambalajul lor
pentru a evita uscarea acestora.

Y GRILL

" 77 Pentru afrige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Pozitionati alimentele pe nivelul 4 sau 5.

Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: pozitionati-o pe nivelul 3
sau 4, adaugand aprox. jumatate de litru de apa.

Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

In timpul procesului de preparare, usa cuptorului
trebuie sa ramana inchisa.

¢$¢ MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante
alimentele proaspat gatite (de ex.: carne, alimente
prdjite sau budinci). Pozitionati alimentele pe
nivelul din mijloc. Functia nu se activeaza daca
temperatura din interior depdaseste 65°C.

Nz TURBO GRILL

. Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
rosbif, carne de pui).

Pozitionati alimentele pe nivelurile din mijloc.

Va recomandam sa utilizati o tava de colectare a
picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepardrii: pozitionati-o pe nivelul 1 sau 2, adaugand
aprox. jumatate de litru de apa.

Nu este necesar sa preincalziti cuptorul. In timpul
procesului de preparare, usa cuptorului trebuie sa
ramana inchisa.

Tija pentru rotisare (daca intra in dotare) poate fi

/= DOSPIRE

Pentru a ajuta la dospirea eficienta a
aluaturilor dulci sau picante. Amplasati aluatul pe
nivelul 2.

Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

Pentru a pastra calitatea procesului de dospire, nu
activati aceasta functie in cazul in care cuptorul a
fost utilizat recent si este inca fierbinte.

<> CONVENABIL

Pentru a gati alimente semipreparate,
pastrate la temperatura camerei sau in vitrine
frigorifice (biscuiti, amestecuri lichide pentru
torturi, briose, feluri principale si produse de
panificatie). Aceasta functie gateste toate
alimentele in mod rapid si delicat; poate fi utilizata
si pentru a reincalzi alimente deja preparate.
Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.
Urmati instructiunile de pe ambalajul alimentelor.

utilizata cu aceasta functie.

& AERFORTAT

“—  Pentru a gati simultan, pe mai multe niveluri
(maxim trei), diferite tipuri de alimente care necesita
aceeasi temperaturd de preparare (de ex. peste,
legume, prajituri).

Aceastad functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la

un aliment la altul. Folositi nivelul 3 pentru a gati

pe un singur nivel, nivelurile 1 si 4 pentru a gati pe
doua niveluri si nivelurile 1, 3 si 5 pentru a gati pe trei
niveluri.

Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

&P GATIT MAXI

Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(de peste 2,5 kg). Utilizati nivelul 1 sau 2, in functie
de dimensiunile bucatii de carne.
Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.
Va sugeram sa intoarceti carnea in timpul prepararii
pentru a obtine rumenirea uniforma pe ambele
parti. Se recomanda sa stropiti carnea din cand in
cand pentru ca aceasta sa nu devina prea uscata.

COACERE CONVECTIE

Pentru gatirea carnii si a placintelor cu
umplutura lichida (picante sau dulci) pe un singur
nivel.
Utilizati nivelul 3.
Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

::%2 PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Va
rugdm sa consultati paragraful corespunzator pentru
instructiuni privind utilizarea.

ALIMENTE CONGELATE
Lasagna - pizza - strudel - cartofi prajiti - paine.

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
de preparare optima si cel mai bun mod de
preparare pentru cinci tipuri diferite de alimente
semipreparate congelate. Utilizati nivelul 2 sau 3.
Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

Selectati optiunea,Personalizat” pentru a seta
temperatura celorlalte tipuri de produse.
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$$$ COACERE LENTA

Pentru prepararea delicata a carnii (la 90 °C) si
a pestelui (la 85 °C).
Aceasta functie gateste alimentele incet pentru a le
mentine fragede si suculente.
Datorita temperaturii joase, preparatul nu se
rumeneste la exterior, iar rezultatul final este similar
celui obtinut in urma prepararii cu aburi.
Este recomandat sa prajiti mai intai friptura intr-o
tigaie pentru a rumeni carnea si a-i pastra sucurile
naturale.
Duratele de preparare sunt cuprinse intre doua
ore pentru un peste de 300 g si patru sau cinci ore
pentru un peste de 3 kg, si intre patru ore pentru
bucati de carne de 1 kg si sase sau sapte ore pentru
bucati de carne de 3 kg. O fripturd cu o greutate de
1 kg trebuie gatita timp de 4 ore, iar o friptura cu o
greutate de 3 kg trebuie gatita timp de 6-7 ore.
Pentru rezultate optime, mentineti usa cuptorului
inchisa in timpul procesului de preparare pentru a
evita dispersia caldurii; utilizati sonda pentru carne
(daca intra in dotare) sau un termometru obisnuit
pentru cuptor.

%::* CURATARE AUTOMATA

ooooo

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii folosind un ciclu la o temperatura foarte
ridicata (aprox. 500 °C). Sunt disponibile doua cicluri
de autocuratare: un ciclu complet (PYRO) si un ciclu
mai scurt (PYRO EXPRESS).

Utilizarea unui ciclu complet este recomandata
numai in cazul unui cuptor foarte murdar, iar
utilizarea ciclului mai scurt este recomandata daca
functia este utilizata la intervale regulate.

SETARI

Pentru modificarea setarilor cuptorului (putere,
limba, ora, volum semnal sonor, luminozitate, mod
Eco).

Va rugam sa retineti: Cand cuptorul este oprit, insa modul
Eco este activ, luminozitatea afisajului va fi redusa pentru a
se economisi energie. Aceasta este reactivata automat dupa
apasarea oricdruia dintre butoane.

ECO ECco AER FORTAT *

2% Pentru prepararea fripturilor umplute si
a bucatilor de carne pe un singur nivel. Aceasta
functie utilizeaza ventilatie usoard, intermitenta
pentru a preveni deshidratarea excesiva a
alimentelor.
Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina
aferenta va rdmane stinsa pe parcursul desfasurarii
procesului de preparare, insa poate fi reaprinsa
temporar apasand sass.
Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecintd, pentru
a optimiza consumul de energie, usa cuptorului
nu trebuie deschisa pana cand alimentele nu sunt
gatite complet.
Se recomanda sa folositi nivelul 3.
Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

([‘@E]'ETE COMPLET AUTOMATE

Pentru a va asigura cd folositi aceasta functie in mod
corect, cititi si descarcati cartea de bucate de pe site-
ul nostru web www.hotpoint.eu

Pentru selectarea uneia dintre cele 28 de retete
presetate diferite. Cuptorul seteaza automat
temperatura, functia si durata de preparare optime.
Este important sa respectati sugestiile privind
prepararea, accesoriile si nivelurile care trebuie
utilizate, indicate in cartea de bucate.

(... RETETE SONDA CARNE

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr.
65/2014

Aceasta functie selecteaza automat modul de
preparare optim pentru diferite tipuri de carne.

Va va fi sugerata temperatura optima atat pentru
compartimentul de preparare, cat si pentru
interiorul alimentului, in functie de tipul de carne pe
care il preparati. Aceste temperaturi sunt indicate
sub tabelul special cu informatii privind prepararea.
Cu toate acestea, ambele temperaturi pot fi ajustate
dupa preferintd, pe un anumit interval.

Pentru a va asigura ca introduceti si utilizati sonda
in mod corect, urmati instructiunile furnizate in
paragraful aferent.

Asezati carnea pe nivelul 3, folosind fie o tava

de cuptor plasata pe gratarul metalic, fie doar

tava pentru scurgerea grasimii. Nu este necesara
preincalzirea cuptorului.

In timpul procesului de preparare, puteti deschide
usa cuptorului pentru a verifica stadiul de preparare
sau pentru a adauga supa de carne, dar aveti grija ca
sonda pentru carne sa nu se deplaseze din pozitie.
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UTILIZAREA
CUPTORULUI

' inainte de utilizarea produsului, cititi cu atentie instructiunile privind siguranta

PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. ALEGETI LIMBA

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Pe afisaj va aparea o
lista cu limbile disponibile.

A

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Apasati A sau V pentru a evidentia limba dorita,
apoi apasati ;3. pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi modificatd din nou la
o data ulterioard, accesand meniul ,Setari”.

2. SETATIORA
Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora
curenta: pe afisaj va clipi, 12:00"

) 12:00;

Apasati % pentru a seta durata, OK cand terminati

Utilizati A sau V pentru a seta ora, apoi apasati
=2+ pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Este posibil sa fie necesara resetarea
orei in urma unor pene de curent de lunga durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un
nivel de energie electrica compatibil cu reteaua
interna, care are o capacitate de peste 3 kW: Daca
locuinta este alimentata cu putere mai micad, va
trebui sa reduceti aceasta valoare.

Utilizati A sau V pentru a selecta meniul Setari,
apasati s3%;, selectati,Putere” si apasati s95% pentru
a confirm.

Redusa
=

Peste 2,5 kW

Utilizati A sau V pentru a selecta ,Mic” si apasati
s3K: pentru a confirma.

4. INCALZIREA CUPTORULUI

Cuptoarele noi pot emite mirosuri neplacute din
cauza operatiilor de procesare efectuate in fabrica.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton
sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ora, folosind in mod ideal o functie de circulatie
a aerului (de exemplu, Aer fortat sau Coacere
convectie).

Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea
dupa utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pe butonul ® pentru a porni cuptorul: pe
afisaj va aparea meniul principal si o lista cu
functiile disponibile.

Setari

Coacere traditionala

Functii speciale

Functii de gatit manuale traditionale

Apasati pe A sau V pentru a naviga prin meniul
principal si pentru a evidentia elementul pe care
doriti sa il selectati.

Odata ce elementul pe care doriti sa iI selectati
este evidentiat pe afisaj, apdsati pe 3= pentru

a confirma selecgla si accesati meniul de setari
(consultati informatiile de mai jos) sau lista de
functii.

Coacere convectle

- Preincalzire rapida

Conventional

Pentru a incalzi rapid cuptorul fara alimente

Apasati pe A sau V pentru a naviga prin lista
prezentata. Apdsati sdece pentru a confirma si
accesati meniul Setdri: Pe afisaj vor aparea setarile
de baza ale functiei.

2. START

Atunci cand valorile presetate corespund cu cele
dorite, apasati butonul > .

200°C jisisieielsly - L

Conventional

Nu
PREINCALZIRE

Atunci cand vi se solicita acest lucru, introduceti
alimentele in cuptor; pentru a obtine rezultate
optime, respectati instructiunile din tabelul cu
informatii privind prepararea.

3

.3 .
Introduceti alimentele si
apasati®

Apasati pe [> din nou pentru a incepe prepararea.

Vd rugdm sa retineti: dacd functia selectatd necesitd
preincalzire, pe afisaj va apdrea un mesaj prin care vi se va
solicita sa introduceti alimentele in cuptor dupa finalizarea
etapei de preincélzire.

Pentru a opri functia in orice moment, apasati butonul Q).

3. SETAREA TEMPERATURII/NIVELUL DE GRILL
Utilizati A sau V pentru a deplasa cursorul la
setarea TEMPERATURA sau NIVEL GRILL, apoi
apasati sseet: valoarea va clipi.

S s e
2000 0 e
¢ N DURATA COACERE

TEMPERATURA

Conventional
Nu ’ ——tee

PREINCALZIRE ORATERMINARE

Utilizati A sau V pentru a modifica setarea, apoi
apasati ssescpentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Setdrile pot fi modificate in timpul
procesului de preparare, repetand aceleasi operatii.

4., PREINCALZIREA

Acest cuptor poate gati orice tip de alimente,
chiar si fara o etapa de preincalzire. Selectand ,Nu
se va reduce durata totala de preparare (inclusiv
preincalzirea) si consumul de energie cu pana la
25%.

Utilizati A sau V pentru a deplasa cursorul pe
setarea PREINCALZIRE si apasati seset pentru a
confirma.

n

200 000
TEMPERATURA DURATA COACERE
. L Conventional
Pa
N
PRI

Modificati setdrile apasand A sau V, apoi apdsati
sest pentru a confirma.

Odata preincalzirea finalizata, se va emite un
semnal sonor pentru a indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata.

Introduceti alimentele in cuptor si incepeti
procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
Tnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.

. PREINCALZIRE RAPIDA
Puteti preincalzi rapid cuptorul folosind aceasta
functie.

Utilizati A sau V pentru a selecta functia din
meniul principal, apoi apasati sasse pentru a
confirma.

JZOO"( A ::%3
TEMPERATIRA

Apasati $ pentru aregla

Daca temperatura recomandata corespunde cu cea
dorita, apasati [>; in caz contrar, procedati dupa
cum vi s-a indicat anterior pentru a o modifica.
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200°C =4/ -00:10
TEMPERATURA _ INTRODUCETIIN
Preincilzirerapida
C_ B

Odata preincalzirea finalizata, se va emite un
semnal sonor pentru a indica faptul ca cuptorul

a atins temperatura setata. In acest moment,
introduceti alimentele in cuptor si incepeti procesul
de preparare apasand > : cuptorul va selecta in
mod automat functia Conventional.

Daca doriti sa setati o functie de preparare diferita,
apasati pe MENU si selectati functia dorita.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
Tnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.

5. SETAREA DURATEI

Utilizati A sau V pentru a deplasa cursorul la
setarea DURATA COACERE si apasati s3%: pe afisaj
va clipi, 00:00".

200°C B 100:00

TEMPERATURA .. ? mm:s$
T Conventional

Nu -

PREINCALZIRE ORATERMINARE

Utilizati A sau V pentru a modifica setarea: pe
afisaj va apadrea si ora la care se preconizeaza
finalizarea procesului de preparare.

200°C e 01:00
TEMPERATURA . . DURATA COACERE
] Nu Conventional 19:20
PREINCALZIRE ORATERMINARE

Apadsati s35¢ pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Puteti modifica durata de timp setats,
chiar siin timpul prepararii unor alimente, urmand din
nou acesti pasi. De asemenea, puteti alege sa nu setati

o duratd de preparare: in acest caz, va trebui sd opriti
cuptorul manual odata finalizat procesul de preparare.

6. SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Prin modificarea orei de finalizare a prepararii, puteti
amana ora de pornire si programa inceperea procesului.
Atunci cand setati durata functiei, pe afisaj va aparea ora
la care se preconizeaza finalizarea prepararii.

Utilizati A sau V pentru a deplasa cursorul pe ORA
TERMINARE si apasati seteet: Ora va clipi.

200°C T 02:00

TEMPERATURA ~ meeee- DURATA COACERE
M Conventional

Nu 19 20

PREINCALZIRE ORATE!MINARE

" RO
Utilizati A sau V pentru a selecta ora la care ati
dori sa se finalizeze prepararea si apasati s .
Apasati D siintroduceti alimentele in cuptor.
Apadsati pe [> din nou pentru a activa functia:
cuptorul va porni automat dupa expirarea
perioadei de timp calculate, astfel incat procesul de
preparare sa se termine la ora dorita.

200°C e -07:10

TEMPERATURA  ______ INCEPEIN
Pornire cu intarziere M

20:20

ORATERMINARE

Pentru a activa functia imediat, anuland durata de
temporizare programata, apasati D .

Va rugam sa retineti: aceasta setare este posibild numai
daca etapa de preincélzire nu este necesara.

. RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata
ce prepararea a fost finalizata.

Coacerea s-a terminat la 20:00
/\ pt. a prelungi,OK pt. a rumeni

Daca este necesar, apasati seloct pentru a activa un
ciclu de rumenire de cinci minute. De asemenea,
puteti prelungi durata de preparare, mentinand
functia activa in acelasi timp, apasand A.

Pentru a dezactiva functia de rumenire, apasati
® pentru a opri cuptorul sau apdsati MENU pentru a
accesa meniul principal.

. RETETE COMPLET AUTOMATE ()
Cuptorul este prevazut cu 28 de retete complet
automate pentru care sunt presetate functiile si
temperaturile de preparare optime.

Pentru a beneficia din plin de aceasta functie si
pentru a obtine rezultate optime de preparare, se
recomanda sa cititi si sa descarcati cartea de bucate
de pe site-ul nostru web www.hotpoint.eu.
SeIectati,,Retete”din meniul principal folosind A
sau V. Apasati s9&5 pentru a confirma si accesati
lista de preparate disponibile.

&

Frigarui

Friptura de pui

Piept de pui

Vezi cartea de bucate pentru descriere
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UtiIizati A sau V pentru a derula lista, apoi apasati
st pentru a confirma selectia.

Automat -00:32
CONTROL 1uEhgf DURATA COACERE L

Friptura de pui 19:20

ORATERMINARE

Apasati > si introduceti alimentele in cuptor. Apasati
> din nou pentru a activa functia.

Aceste retete va permit sa setati o ora de terminare a
prepararii.

Vd rugdm sa retineti: Se va emite un semnal sonor, iar pe
afisaj vor apdrea actiunile necesare pentru derularea functiei
selectate si momentul in care trebuie sd le efectuati (de
exemplu, intoarcerea alimentelor sau verificarea progresului
Inregistrat in procesul de preparare).

-
. RETETE SONDA CARNEL,.,
Folosirea sondei pentru carne va permite sa
masurati temperatura interna a alimentelor in timpul
prepararii.
Apasati A sau V pentru a selecta Retete sonda
pentru carne din meniul principal, apoi apasati sslect
pentru a confirma.
Apasati A sau V pentru a selecta un preparat
din lista recomandata, apoi apdsati s9s pentru a
confirma.

Friptura de vitel

@ Carne speciala

Rosbif

Retete sonda carne

Va rugam sa retineti: Selectarea functiei,Carne speciald”va
permite sa modificati toate setarile (temperatura cuptorului si
temperatura sondei). Celelalte retete va permit sa modificati
doar o parte din setari.

Introduceti sonda adancin
carne, evitand zonele osoase sau
cele cu grasime. In cazul carnii
de pasare, introduceti sonda pe
lungime in centrul pieptului,
evitand portiunile goale.
Conectati stiftul introducandu-I
in priza amplasata pe partea
dreapta a compartimentului
cuptorului.

Modificati (daca este posibil) setarile presetate
conform necesitatilor sau apdsati pe

150°C 100°

TEMPERATURA 'I'f i'} SONDAPTCARNE
PREPARARE

79°

-m ) CURENT

Se va emite un semnal sonor, iar afisajul va indica
momentul in care sonda pentru alimente a atins
temperatura necesara.

Odata ce prepararea a fost finalizata, rezultatul poate
fi perfectionat prelungind durata de preparare.
Apasati A sau V pentru a seta durata de timp:
cuptorul va utiliza in mod automat functia
Conventional.

Va rugam sa retineti: Se va emite un semnal sonor si va
apdrea un mesaj in cazul in care sonda nu a fost conectatd
corect.

UTILIZAREA SONDEI PENTRU CARNE iIMPREUNA CU
FUNCTII MANUALE

Sonda pentru carne poate fi utilizatd, de asemenea,
impreuna cu unele dintre functiile manuale pentru a
obtine rezultate optime la prepararea carnii.

Selectati o functie manuala si conectati sonda: in
partea superioara din dreapta a afisajului va fi indicata
temperatura pe care trebuie sa o atinga sonda.

il 100°
...... SONDAPTCARNE

180°C

TEMPERATURA

Conventional

Pentru a modifica aceasta setare, utilizati A sau \V
pentru a deplasa cursorul langa valoarea aferenta si
apasati pe select.

Atunci cand setarea incepe sa clipeasca pe afisaj,
setati valoarea necesara folosind A sau V, apoi
apasati s3%; pentru a confirma.

Consultati tabelul aferent pentru a vizualiza
temperaturile recomandate pentru diferite tipuri de
carne.

.FAVORITE
Pentru a facilita utilizarea cuptorului, puteti memora
pana la 10 dintre functiile dumneavoastra favorite.

Coacerea s-a terminat la 20:00
/\ pt.a prelungi,OK pt. a rumeni

Daca doriti sa memorati o functie ca favorita si sa
salvati setarile curente pentru utilizare ulterioara,
apasati si mentineti apasat yx odata ce prepararea a
fost finalizata.

Apasati pe 85 pentru a confirma: pe afisaj va aparea
un mesaj prin care vi se va solicita sa memorati
functia la un numar cuprins intre 1 si 10 in lista
dumneavoastra de functii favorite.
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T T

Apasati OK pentru a salva, << pentru a anula

Utilizati A sau V pentru a selecta numarul, apoi
apasati s3&pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Apasati << pentru a anula.
Dacd memoria este plind sau daca numarul este deja utilizat,
functia va fi suprascrisa.

Pentru a accesa functiile salvate la o data ulterioara,
apasati si mentineti apasat y¥: pe afisaj apare lista cu
functiile dumneavoastra favorite.

W

Utilizati A sau V pentru a selecta functia, confirmati
apasand 9%, apoi apdsati [> pentru a activa.

Conventional

Aer fortat

Pizza

Selectia dv. de retete preferate

.SETARI

Utilizati A sau V pentru a selecta Setari din meniul
principal, apoi apasati sslect pentru a confirma.
Selectati elementul pe care doriti sa-I schimbati si
apasati s9e pentru a accesa menlul Setsri. Odats ce
ati ales setarea noua, apasati sass.

Vd rugdm sa retineti: Dacd modul Eco este activat,
luminozitatea afisajului va fi redusa atunci cand cuptorul este
oprit. In timpul procesului de preparare, lumina se va stinge
dupa un minut.

.TIMER

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
timer. Pentru a activa functia asigurati -va ca este oprit
cuptorul si apoi apasati pe st temporizatorul va
clipi pe afisaj.

~00:00:00_

(HH)  (MM)  (SS)

Apasati § pentru a seta timerul, OK pentru a incepe

Apasati pe A sau V pentru a seta durata de timp
necesara, apoi apasati pe sas pentru a activa
temporizatorul. Se va emite un semnal sonor odata ce
timerul a terminat numaratoarea inversa a duratei de
timp selectate.

Va rugdm sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.
Temporizatorul poate fi oprit in orice moment, apasand pe O.

I

' RO
. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apésati si mentineti

apasate simultan tastele 3% si << timp de cel
putin cinci secunde.

=

Blocarea tastelor a fost activata

Pentru a debloca tastatura, repetati aceeasi
procedura.

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in
timpul procesului de preparare a alimentelor.

Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit oricand
apasand butonul .

.CU RATARE AUTOMATA %
Utlllzatl A\ sau V pentru a selecta Curatare din
meniul principal, apoi apdsati :3&; pentru a
confirma.

Pyro Express

Curédtare de 2 ore la temperatura ridicata

P
FRE
R

Selectati,Pyro” sau,Pyro Express” din meniu si
apasati saeet: pe afisaj va aparea durata de timp a
ciclului selectat si ora la care se va termina.
Apadsati pe butonul D : pe afisaj vor aparea
instructiunile care trebuie urmate pentru a incepe
ciclul de curatare.

2/3

Scoateti toate accesoriile din cuptor si
apasati OK

Aveti grija sa scoateti toate accesoriile din cuptor
inainte de curatare, inclusiv ghidajele pentru
gratar.

Odata ce ati urmat toate instructiunile, apasati salece
pentru a trece la urmatorul pas.

Dupa ultima confirmare, cuptorul va incepe ciclul
de curatare si usa se va bloca automat: pe afisaj

va aparea imediat un mesaj indicand o bara de
progres pentru ciclul de curatare.

&

Usa se va bloca in timpul curatarii
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o.o.o.o.o -00:59

L Y DURATA

e

Curatare

15:00
@ ) ORATERMINARE

Odata ciclul finalizat, pe afisaj va incepe sa
clipeasca un mesaj. Temperatura reziduala va fi
indicata pe afisaj, iar usa va ramane blocata pana
cand temperatura din interiorul cuptorului revine la

un nivel de siguranta adecvat.
Pe afisaj va aparea ora curenta.

20
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UTILIZAREA ZILNICA
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CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND PRE-
PARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diferite
tipuri de alimente. Duratele de coacere incep din
momentul in care alimentele sunt introduse in
cuptor, fara a se lua in calcul si preincalzirea (in
cazurile in care este necesara).

Temperaturile si duratele de preparare au caracter
orientativ si depind de cantitatea de alimente si de
tipul de accesorii utilizate.

La inceput, folositi cele mai mici valori
recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite
suficient, treceti la valori mai mari.

Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt din metal, de culoare
inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si
accesorii Pyrex sau din ceramica: in acest caz,
durata de preparare poate fi mai mare.

PREPARAREA SIMULTANA A MAI MULTOR TIPURI
DE ALIMENTE

Folosind functia AER FORTAT, se pot gati simultan
alimente diferite (de exemplu: peste si legume),
asezandu-le pe niveluri diferite.

Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele
care necesita un timp de preparare mai indelungat.

DESERTURI

Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional,
numai pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa,
si asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din
dotare.

Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati
functia Aer fortat si puneti tavile de copt in zigzag
pe gratarele metalice, pentru a facilita circulatia
aerului.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt,
introduceti o scobitoare din lemn in centrul
tortului. Daca scobitoarea iese curata, prajitura este
gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti
cu unt marginile, deoarece este posibil ca prajitura
sa nu creasca uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla”in timpul coacerii,
folositi o temperatura mai scazuta data viitoare si
incercati sa reduceti cantitatea de lichid adaugat
sau sa amestecati mai usor.

Pentru prajiturile cu umpluturi umede (prajitura
cu branza sau placinte cu fructe) trebuie sa folositi
functia Coacere convectie.

Daca baza prajiturii este prea umeda, folositi un
nivel inferior si, inainte de a adauga umplutura,
presarati baza prajiturii cu pesmet sau cu biscuiti
sfaramati.

PIZZA

Ungeti putin tavile pentru ca baza pizzei sa fie
crocanta.

Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut
doua treimi din durata de preparare.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul inainte de a-l introduce in cuptor.
Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se
reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu
dospirea la temperatura camerei (20 - 25 °C).
Durata de dospire pentru pizza este de aproximativ
o ora pentru 1 kg de aluat.

CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru marimea bucatii de carne pe care
o veti gati.

Cand preparati fripturi, adaugati supa de carne in
tava, stropind carnea in timpul gatitului pentru a
obtine un gust mai bun. Cand friptura este gata,
l[asati-o in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o in
folie de aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati
de carne cu grosime egala pentru a obtine o
preparare uniforma. Bucatile de carne foarte groase
necesita durate de preparare mai indelungate.
Pentru a evita arderea carnii la exterior, coborati
gratarul metalic, mentinand carnea la o distanta
mai mare fata de grill. Intoarceti carnea dupa ce
s-au scurs doua treimi din durata de preparare.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,
se recomanda amplasarea unei tavi de colectare

a picaturilor, umpluta cu jumatate de litru de apa,
direct sub grillul pe care se afla carnea. Completati
cu apa cand este necesar.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

% . PREIN- < o DURATA COACERE
ALIMENTE FUNCTIE CALZIRE gTEMPERATURA( C) (MIN.) NIVEL SI ACCESORII
= e o 23
Torturi dospite —— : 7 1
- 160-180 30-90 NI
Prajitura umpluta - 160-200 35-90 3
o o ~ o o i L J
(prajitura cu branza, strudel, tarta cu : 2 1
fructe) - 160-200 40-90 s
o - 170 - 180 20-45 3
3 %}
Biscuiti / Tarte mici & : 160-170 2045 41
- 160-170 20-45%+ > 3 ]
il - 180-200 30-40 3
P %ﬂ
Chousx a la créme . 180-190 35-45 4 ]
- 180-190 35-45%xx > 3 ]
o - 90 110-150 3
3 Kxﬂ
i ~ 4 1
Bezele J - 90 140-160 a—n
: 90 o0 > S 1
il . 190-250 15-50 1/2
PN %ﬂ
Paine/pizza/focaccia - 190-250 20-50 aéﬂ 1
- 190-250 25-50 > 3 1
. 180-190 a0-55 23
Placinte picante - 180-190 45-70 4 1
(placinta cu legume, quiche) : nFre AR
- 180-190 45700 > 3 1
= A &, g %
CONVENTIONAL GRILL TURBO GRILL AER FORTAT COACERE CONVECTIE DECONGELARE ECO AER FORTAT
Aeenen -~ A=~ %‘WE . J ot | — / %\
VAS DE COPT SAU - TAVA DE COLECTARE .
" u COLECTAREA  TAVA DE COLECTARE u u SONDA PT CARNE
GRATAR METALIC ~ TAVA DE COPT PE < ~ v A PICATURILORCU  TAVA DE COPT ROTISOR .
GRATARUL METALIC PICATURILOR/TAVA A PICATURILOR 500 ML DE APA (optional)

DE COPT
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‘PREINCAL-: < 'orn. DURATA COACERE
ALIMENTE ~ FUNCTIE ZIRE ETEMPERATURA( C)E (MIN) NIVEL $I ACCESORII
i . 190-200 20-30 3
e
Vols-au-vent/pateuri din aluat de i 180-190 20-40 4 1
foietaj : AR —
- 180-190 20400 > 3 1
AT £~ AT 7~ I ﬂ
Lasagne/paste la cuptor/ = - 190-200 45-65 3
cannelloni/budinci s : —
Miel/vitel/vita/porc 1 kg e T 190-200 80-110 R
Pui/iepure/rata 1 kg il - 200230 50-100 3 e
’ = : —J
Curcan/gasci 3 kg il - 190-200 80-130 2 o
Pe§te la cuptor / in papiota (file, _ i 180-200 40-60 3
intreg) § J
Legume umplute o i ) 2
(rosii, dovlecei, vinete) 180-200 >0-60 e
Paine prajita - Ridicata 3-6 ﬁ”?_ﬁ
I . . 4 3
Fileuri/medalioane de peste - Medie 20 - 30* -
Carnati / Frigarui / Cotlete / o o oex 2 % 5 4
Hamburgeri gMedle Rldlcatag 15-30 o s
. « . . 2 1
_ _ _ *%
Friptura de pui 1-1,3 kg | Medie 55-70 o R
. « . : Cy s 2 1
Friptura de pui 1-1,3 kg - Ridicata 60-80 o
Rosbif - putin facut 1 kg - Medie 35.50%% S o
< . . 3
Pulpa de miel / But - | Medie 60-90 ** I
Cartofi copti - Medie 35-55 ** 3
’ :
Legume gratinate - Ridicatj 10-25 a...i—...f
Lasagna/carne - 200 s0-100 %% 4 1
Carne/cartofi - 200 45-100 *** ; 1
H Al ~
Peste/legume - 190 30-50 % 4 1
Masa completa 5 3 1
Tartd cu fructe (nivelul 5)/Lasagna - 190 40-120*** — —
(nivelul 3)/came (nivelul 1) :
CONVENTIONAL GRILL TURBO GRILL AER FORTAT COACERE CONVECTIE DECONGELARE ECO AER FORTAT
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§ 'PREINCAL-: + o~ . DURATA COACERE
ALIMENTE FUNCTIE ZRe gTEMPERATURA( C)g (MIND NIVEL $1 ACCESORII
- . Automatid 10-15 3
: : L J
: : . 4 1
; - - Automata 15-20 -
. o H : : A= I R |
Pizza congelata §1§ ; ; 2 > 1
5 - . Automata 20-30 -
EY fo e ~ ﬂ
: . 4 32 1
- Automata 20-30 ——
Friptur umplut3 - 200  80-120%x 3
: : | S
Carne taiata in bucati 3
(carne de iepure, carne de pui, carne - 200 . 50-100 ***
de miel) : :
RETETE SONDA CARNE
TEMPERATURA
- . RECOMANDATA PEN- | . PREIN- | . TEMPERATURA DURATA COA-
RETETA  TRUSONDADECARNE = 'ONCTIE  cpizipe NIVEL (°C) © CERE (MIN.)
H (oc) H H
Rosbif, in sdnge 48 Automata - 3 215 40-60
Rosbif, mediu facuta 60 Automata - 3 180 50-70
Rosbif, bine facut 68 Automata - 3 180 60-80
Friptura de curcan 75 Automata - 1/2 160 90-180
Friptura de pui 83 Automata - 3 205 50-70
Friptura de vitel 68 Automata - 3 170 60 - 90
Carne speciala 45-90 Automata - 3 200 -

Va rugam sa retineti:
* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare
** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimatd: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
personale.

[ VP ~ A==~ —J l J M “ / q;\
VAS DE COPT SAU TAVA DE TAVA DE COLECTARE
GRATAR METALIC  TAVA DE COPT PE PIC(/::\(?FLLJER(I:E(/)-\IF;ETAAVA TA\;AP?CEA(':r?JI}_jf(-)HI;RE APICATURILORCU  TAVA DE COPT ROTISOR SON([O)AtT;—nCaﬁRNE
GRATARUL METALIC DE COPT 500 ML DE APA Pt
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RETETE TESTATE

I
Intocmite pentru autoritatile de certificare in | Ro
conformitate cu standardul IEC 60350-1

‘Nivel 4: Tava pentru scurgerea

Do z . DURATA
RETETA FuncTie  PREINCAL-  \IVEL  TEMP.(°C) COACERE | ACCESORII* S| NOTE
ZIRE f (MIN.)
S ) 3 150 40-50 Tav? pentru scurgerea grasimii /
tava de copt
Biscuiti din ) 3 150 35-45 Tav? gentru scurgerea grasimii /
aluat fraged ta_va e copt
‘Nivel 4: Tava de copt
- 1-4 150 | 30-45 Nivel 1: Tava pentru scurgerea
: ‘grasimii / tava de copt
) 3 170 535 %Tav? pentru scurgerea grasimii /
— 5 tava de copt
» ) 3 160 20-30 ﬁTaV? pentru scurgerea grasimii /
Prajiturele ‘tava de copt
‘Nivel 4: Tava de copt
- 1-4 160  25-35 Nivel 1: Tava pentru scurgerea
: ‘grasimii / tava de copt
- - 2 170 30-40 éTavé de copt pe gratarul metalic
- 2 160 30-40 éTavé de copt pe gratarul metalic
Pandispan : p Ped “
fara grasimi ‘Nivel 4: Tava de copt pe gratarul
‘metalic
i 1-4 160 3>-45 Nivel 1: Tava de copt pe grétarul
‘metalic
- 2 185 70-90 iTavé de copt pe gratarul metalic
.. - 2 175  70-90 Tavide copt pe gratarul metalic
2 placinte cu ; :
mere , Nivel 4: Tava de copt pe gratarul
‘metalic
i 1-4 175 75-95 'Nivel 1: Tava de copt pe gratarul
‘metalic
Paine prajita = Yrr - 5 ' Ridicatd  4-6  Gratar metalic
. . : : Nivel 5: Gratar metalic (intoarceti
Hamburgeri bood ) 5 Ridicats 18-30 ‘alimentele la jumatatea coacerii)

.grasimii, cu apa

* Accesoriile care nu intra in dotare pot fi
achizitionate de la serviciul de asistenta tehnica
post-vanzare.

Instructiunile din tabel nu includ utilizarea
ghidajelor culisante. Efectuati teste fara ghidajele
culisante.

Consumul de energie si durata de preincalzire
Selectati functia si efectuati testul numai cu optiunea
Preincalzire activata. (,Preincalzire activata”)

Clasa de eficienta energetica (in conformitate cu
standardul IEC 60350-1): pentru a efectua testul,
utilizati tabelul aferent.

Testul de control al preciziei

Selectati functia si efectuati testul numai atunci
cand optiunea Preincalzire este dezactivata (atunci
cand preincdlzirea este activa, elementul de control al
cuptorului creeazd intentionat o fluctuatie a profilului de
temperatura).

T R— Aol s *
o B =
CONVENTIONAL GRILL TURBO GRILL AER FORTAT COACERE CONVECTIE DECONGELARE ECO AER FORTAT
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CURATAREA

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH
neutru. La final, stergeti cu o lavetd uscata.

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati cuptorul de la
reteaua electrica.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

+ Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se
radceasca si apoi curatati-I cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de
resturile de alimente. Pentru a indeparta condensul
care s-a format in urma prepararii alimentelor cu
un continut de apa ridicat, lasati cuptorul sa se
rdceasca complet si apoi stergeti-l folosind o laveta
sau un burete.

« Curatati geamul usii cu un detergent lichid
adecvat.

. Usa cuptorului poate fi demontata pentru a
facilita curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu
manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.

Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie
de curatare sau cu un burete.

26 Hotpoint

ARISTON



' RO

CURATAREA COMPARTIMENTULUI PENTRU PREPARARE |

PRINTR-UN CICLU PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea

Aceasta functie va permite sa eliminati stropii de
grasime care apar in timpul prepararii folosind

o temperatura de aprox. 500 °C. La aceasta
temperatura, resturile de alimente se transforma in
depuneri care pot fi sterse cu usurinta folosind un
burete umed, odata ce cuptor s-a racit.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plit3,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele
de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii
ciclului de autocuratare.

Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de
a activa functia Pyro (inclusiv ghidajele pentru
gratar).

Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
eliminati depunerile de dimensiuni mari cu un
burete umed, inainte de a utiliza functia Pyro.

cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

Cuptorul este prevazut cu doua functii diferite de
curatare pirolitica: Ciclul standard (PYRO) asigura
curatarea amanuntita in cazul in care cuptorul

este foarte murdar, in timp ce ciclul economic
(PYRO EXPRESS) este mai scurt si consuma mai
putina energie decat ciclul standard, ceea ce il face
adecvat pentru utilizarea la intervale regulate.

Se recomanda sa activati functia Pyro numaiin
cazul in care aparatul este foarte murdar sau daca
emana mirosuri neplacute in timpul procesului de
preparare.

Vd rugam sd retineti: Usa cuptorului nu poate fi deschisd
in timp ce se desfdsoara curatarea pirolitica. Aceasta va
ramane blocatd pana cand temperatura revine la un nivel
acceptabil.

Ventilati incaperea atat in timpul, cat si dupa efectuarea
ciclului de curatare pirolitica (pana cand incaperea este
aerisitd complet).
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INTRETINEREA

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

SCOATEREA USII

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati cuptorul de la
reteaua electrica.

1. Deschideti complet usa.

2. Coborati dispozitivele de oprire cat de mult se
poate.

3. Inchideti usa cat de mult posibil.

4. Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti
de maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locas.

5. Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata
moale.
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REMONTAREA USII

' RO

1. Tineti usa in apropierea cuptorului si aliniati
carligele balamalelor in locasurile aferente.

2.

3. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

4. Coborati dispozitivele de oprire in pozitia
initiala: Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Aplicati o presiune usoara pentru a verifica
daca dispozitivele de oprire se afla in pozitia
corecta.

6. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.
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INLOCUIREA BECULUI

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si

infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou aparatul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

Va rugdam sa retineti: Folositi numai becuri cu
incandescentd de 25-40 W/230V, tip E-14, T300 °C sau
becuri cu halogen de 20-40 W/230V, tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special
pentru aparate de uz casnic si nu este destinat
iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul
CE nr. 244/20009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu
mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot
deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu
a fost montat la loc.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problemele sau defectiunile care apar pot fi adesea solutionate cu usurinta.

Inainte de a contacta serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, verificati urmatorul tabel pentru a vedea
daca puteti rezolva problema pe cont propriu.

Daca problema persista, contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta tehnica post-vanzare.

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

.Cuptorul nu functioneaza.

Defectiune.

Intreruperea curentului electric.

Deconectare de la reteaua
‘electrica.

.Cuptorul nu se incélzeste.

Functia selectat.

Ora clipeste.

:U§a este deschisa.

Pana de curent.

- ,Utilizarea aparatului pentru prima
data’,

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
‘de un numar.

Defectiune software.

:Cbnt‘acta‘;i cewlwﬁﬂéi apropi'éutmc‘éntru

‘post-vanzare si indicati numarul care
_apare dupi litera ,F". r

§U§a nu se deschide.

Incuietoarea usii este defecta.

§Oprigi si reporniti cuptor'uul;mb‘entru a
verifica daca problema persista.

Ciclul de curétare este activat.

Va rugam sa asteptati pana cand
functia s-a terminat si cuptorul s-a
racit.

Dispozitivele de oprire de
‘Usa nu se inchide corespunzator.:
: aferente.

siguranta nu sunt in pozitiile

Cititi cu atentie instructiunile privind siguranta
inainte de a efectua oricare dintre urmatoarele operatii

SOLUTIE

 Asigurati-va ca nu este intrerupt
-curentul electric, iar cuptorul este
_conectat la reteaua electrica.
 Opriti si reporniti cuptorul, pentru a
verifica daca problema persista.
Selectati o functie diferita. Opriti si
‘reporniti cuptorul, pentru a verifica
.daca problema persista.
Inchideti usa si verificati daca
problema persista.
‘Trebuie sa resetati ora: Respectati

instructiunile din sectiunea

de servicii de asistenta tehnica

-Asigurati-va cd dispozitivele de
-oprire de siguranta sunt pozitionate
_corect, conform descrierii din 5
‘instructiunile privind asamblarea si
.dezasamblarea usii din sectiunea
Intretinere.
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PROBLEMA

Procesul de preparare nu
_porneste si/sau este emis un
;semnal sonor.

_Functia selectat nu este
.compatibila cu actiunea pe care
%.d‘qri,;i 53,0 efest,u‘ati-

Luminozitatea af|§aJuIU| este

redusa.

'Nu se intampla nimic atunci

_cand sunt apasate butoanele.

?Cuptorul emite zgomote chiar si

.cand este oprit.

Ventilatorul de ricire
este activ.

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

§Se|ectat| functla din nou. Scoatetl
.si apoi relntroduce'gl sonda pentru

§Respecta§| instructiunile pentru
.inlocuirea becului din sectiunea
Intretinere.

Din meniul Setari, selectati optlunea'é
' ECO, apoi ,Nu”pentru a o dezactlva

%Cuptorul este oprit.
Blocarea tastelor este activati.

Panoul de comanda este
‘murdar.

Apasati pe CD pentru a porni
_cuptorul si verificati daca problema
_persista.

Dezactivati blocarea tastelor
‘apésand pe butoanele e i <&
‘acelasi timp.

.Curatati suprafata panoului de
.comanda folosind o laveta din
_microfibra (consultati sectiunea
Curatare).

Deschideti U§a sau asteptati pana 3
.cand procesul de racire este finalizat. |
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DATE TEHNICE

ww Documentatia completd cu specificatii privind produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui
cuptor, poate fi citita si descarcata de pe site-ul nostru web www.hotpoint.eu

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

POST-VANZARE

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL
NOSTRU DE ASISTENTA TEHNICA
POST-VANZARE

1. Verificati daca puteti rezolva problema pe cont
propriu folosind oricare dintre masurile descrise in
sectiunea ,Remedierea defectiunilor”.

2. Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
daca problema persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA DUPA CE ATI EFECTUAT
TOATE VERIFICARILE NECESARE, CONTACTATI CEL
MAI APROPIAT CENTRU DE SERVICII DE ASISTENTA
TEHNICA POST-VANZARE.

Pentru asistentd, sunati la numarul indicat pe
certificatul de garantie furnizat impreuna cu
produsul sau urmati instructiunile de pe site-ul
nostru web. Fiti pregatiti sa oferiti:

+ 0 scurta descriere a problemei;

« tipul si modelul exact al produsului
dumneavoastra;

« codul pentru solicitare asistenta (numarul care
apare in urma cuvantului SERVICE de pe placuta cu
date de identificare atasata de produs, care poate
fi gasita pe marginea interioara din stanga, atunci
cand usa cuptorului este deschisa);

- adresa dumneavoastra completa;

« un numar de telefon pentru contact.

Model: xoxXXXXXxx XXXAXXXXXAXX  XXXOCKAXXXAX

enr s | 1R DDA

Va rugam sa retineti: Dacd sunt necesare reparatii,
contactati un centru de service autorizat care utilizeaza
piese de schimb originale si efectueaza reparatiile in mod
corespunzator.

Va rugam sa consultati certificatul de garantie inclus
pentru mai multe informatii privind garantia.
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