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BIZTONSAGI UTASITASOK
OLVASSA EL ES TARTSA BE

MEzek az utasitasok akkor érvényesek, ha az or-
szagjelzés szerepel a késziiléken. Ha a jelzés nem
szerepel a készulléken, olvassa el a milszaki utasita-
sokat, és azok alapjan allitsa at a készuiléket az adott
orszag gazhalézatanak megfeleléen.

M\ VIGYAZAT! A gaztlizhely hasznalata kézben hé,
nedvesség és égéstermék keletkezik abban a helyi-
ségben, ahol a készuléket izembe helyezték. Biz-
tositsa a konyha megfeleld szell6zését, kiilonosen
a készulék hasznalata kozben: hagyja nyitva a ter-
mészetes szell6zényilasokat, vagy épitsen be me-
chanikus elszivoberendezést (paraelszivét). Ha a
készliléket hosszabb ideig intenziven haszndlja, fo-
kozott vagy hatékonyabb szell6zésre lehet sziik-
ség: példaul nyissa ki az ablakot, vagy kapcsolja
magasabb fokozatra a mechanikus elszivast (ha le-

Kztséges).
Ha nem tartja be pontosan az Utmutaté utasitdsait, t(iz vagy robbanas
keletkezhet, amely anyagi kért vagy személyi sériilést okozhat.

A készilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen
a biztonsagi utasitasokat. Orizze meg a késébbi fel-
hasznalas érdekében.

A kézikonyvben és a késziléken talalhatd fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el és
tartsa be. A gyarté nem vallal felel6sséget a bizton-
sagi utasitasok figyelmen kivil hagyasabol, a ké-
szlilék nem rendeltetésszerl hasznalatabol vagy a
készulék kezel&szerveinek helytelen bedllitasaibol
eredd karokért.

M\ FIGYELEM: Ha a féz6lap feliilete megrepedt, ne
hasznalja a készliléket - fennall az aramités veszé-
lye.

M\ FIGYELEM: Tizveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a f6z6lapon.

A\ VIGYAZAT! A f6zési folyamat sordn ne hagyja a
késziiléket hosszabb iddre felligyelet nélkul! Rovid
f6zési folyamat soran a készilék folyamatos fel-
ugyelete sziikséges.

A\ FIGYELEM: Ne hagyja felligyelet nélkiil a tz-
helyt, amikor olajban vagy zsirban suti az ételt,
mert a kifroccsend zsiradék tlizet okozhat. SOHA
ne prébalja a keletkezett tiizet vizzel eloltani! In-
kabb kapcsolja ki a tlizhelyt, és takarja le a lango-
kat egy fedével vagy takaroval.

M\ Ne hasznélja a fézélapot munkafeliiletként vagy
tartofellletként.

Tlzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon konyharuhat
vagy mas gyulékony targyat a készulék kozelében,
amig annak minden része teljesen ki nem hdil.
MKisgyermekeket (0-3 év kozott) ne engedjen a
készllék kdzelébe. A 3-8 év kozotti gyerekek kiza-
rélag feln6tt felligyelete mellett tartézkodhatnak a
készulék kozelében. A késziiléket 8 éves vagy id6-

sebb gyermekek, valamint testi, érzékszervi vagy
szellemi fogyatékkal él6, illetve tapasztalat vagy
ismeretek hidnydaban hozza nem ért6 személyek is
hasznalhatjak, de kizarolag feligyelet mellett vagy
a biztonsagos hasznalatra vonatkozo6 tajékoztatast
kdvetden és a fennallo kockazatok megértése utan.
Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készu-
|ékkel! A készulék tisztitasat és karbantartasat gyer-
mekek kizarélag felligyelet mellett végezhetik.

A\ VIGYAZAT! Ha a fé6z6lap Uivege eltdrt: - azonnal
zarja el az 0sszes gazrdzsat és az elektromos flitée-
lemeket, és valassza le a készuléket a halézatrol; -
Ne nyuljon a fé6zbélap felszinéhez; - ne hasznalja a
készuléket
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Az lGvegburkolat eltorhet, ha felforrésodik.
Kapcsolja ki az 6sszes gazrozsat és az elekt-
romos fézblapokat, miel6tt lehajtand az
Uvegburkolatot. Soha ne hajtsa le a tlizhely
fedelét, amig a gazrézsak égnek

AN FIGYELEM: A késziilék és annak hozzaférhetd ré-
szei haszndlat kozben felforrésodnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érjen a fltéelemekhez. A 8 évesnél
fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos felligye-
let mellett tartézkodhatnak a készuilék kozelében
&\ Hasznéalat kdzben soha ne hagyja feliigyelet nél-
kil a késziléket. Ha a késziilékben ételszonda is
hasznalhato, csak az ehhez a stitéh6z ajanlott tipu-
sokat haszndlja, ellenkezd esetben tliz keletkezhet.
A\ Tiizbiztonsagi okokbdl ne hagyjon konyharuhéat
vagy mas gyulékony targyat a készulék kdzelében,
amig annak minden része teljesen ki nem hdil. Min-
dig kisérje figyelemmel a zsiros, olajos ételek készi-
tését, és legyen ovatos az alkoholos italok hozza-
adasakor, mert azok tiizet okozhatnak. Az edények
és tartozékok kivételéhez hasznaljon fogdkeszty(it.
A siités végén ovatosan nyissa ki a stitd ajtajat, és
az égési sérilések elkerllése érdekében hagyja,
hogy a forré levegd vagy a g6z fokozatosan tavoz-
zon, miel6tt a sutébe nyulna. Ne torlaszolja el a
sttd elején levé szell6zbket, ahol a forrd levegd ta-
vozik, mert azzal tuzet okozhat.

&\ Legyen évatos, amikor a siité ajtaja nyitva van
vagy le van hajtva, nehogy megiisse magat.

A racs behelyezésekor tgyeljen arra, hogy a meg-
allito felfelé nézzen, és a sutétér hatuljaban legyen.
Az eszkozt legfeljebb 15 masodpercig szabad lize-
meltetni. Ha az ég6 15 masodperc utan nem ég,
flggessze fel az eszk6z mlkddtetését, és nyissa ki a
rekesz ajtajat, és/vagy varjon legalabb 1 percig, mi-
elétt megkisérli az égd Ujabb begyujtasat.
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A VIGYAZAT! Kialakitasabol adédéan a késziilék
mUkodtetése nem lehetséges kiilsé id6zitd szerke-
zettel vagy kiilon taviranyitoval.

N\ Ezt a késziiléket haztartasi, illetve ahhoz hason-
|6 célokra tervezték, mint példaul: Gizletekben, iro-
dakban és munkahelyeken Iévé konyhakban; ta-




nyan; szallodak, motelek, reggelit és szobat kinalo
és egyéb szallashelyek vendégei szamara.

M\ Minden mas felhasznélasa tilos (pl. helyiségek
fltése).

A\ A késziilék nem nagyiizemi hasznélatra valé. Ne
hasznalja a készuléket a szabadban.

M\ Ne tegyen a késziilékbe vagy annak kozelébe
robbanasveszélyes vagy gyulékony anyagokat (pl.
benzint vagy aeroszolos flakont), mert ezek tiizet
okozhatnak.

MOlyan edényeket hasznaljon, amelyek aljanak &t-
mérbje a gazrozsa méretével azonos vagy annal
kissé nagyobb (lasd a vonatkozo tablazatot). Ugyel-
jen arra, hogy a racsokra helyezett edények ne
nyuljanak tul a tlizhelylap szélén.

A racsok helytelen hasznalata karosithatja a ké-
szliléket: ne haszndlja a racsokat forditva, és ne
hlzza 6ket a fézélapon.

Ne hagyja, hogy a gdzrézsa langja tovabbérjen az
edény szélénél.

Ne hagyja, hogy a gdzrézsa ldngja tovabbérjen az edény szélénél.

Ne haszndlja a kovetkezéket: Ontdttvas serpenydket, rémai talakat,
terrakottaedényeket; héeloszté eszkozoket, példaul fémhalét vagy
barmilyen mds halét; egy edényhez (pl. hosszukds halsiuté edény)
egyszerre két gazrozsat.

Ha a gazszolgaltatas helyi koriilményei miatt a gazrozsdk begyujtasa
nehézkes, javasoljuk, hogy prébalja ujra ugy, hogy kdzben a gazrézsat a
legkisebb langra allitja.

Ha a f6zélap folé elszivoberendezést szerel, kdvesse az elszivohoz
mellékelt utasitdsokat az izembe helyezéshez.

A racsok gumi véddétappancsai kockazatot jelentenek a kisgyermekek
szamdra, mert azokat lenyelhetik. A racsok levétele utdn ellendrizze,
hogy a gumitalpak megfeleléen vannak-e rogzitve.

UZEMBE HELYEZES

I\ A késziilék mozgatésat és lizembe helyezését a
sérulések elkertilése érdekében két vagy tobb sze-
mély végezze. Viseljen véddkeszty(t a késziilék ki-
csomagolasa és tzembe helyezése soran, nehogy
megvagja magat.

A\ Az elektromos és gazcsatlakozasoknak meg kell
felelnitk a helyi el6irasoknak.

A A beszerelést, — a vizbekoétést is beleértve
(@mennyiben sziikséges) — az elektromos csatlakoz-
tatast és a javitasi munkalatokat megfelelé képesi-
téssel rendelkezd szakembernek kell elvégeznie.
Csak akkor javitsa meg vagy cserélje ki a késziilék
egyes alkatrészeit, ha az adott muvelet szerepel a
felhasznaloi kézikonyvben. Ne engedje a gyerme-
keket abba a helyiségbe, ahol az izembe helyezést
végzi. A kicsomagolas utan ellenérizze, hogy a ké-
szlilék nem sérilt-e meg a szdllitas soran. Probléma
esetén vegye fel a kapcsolatot a keresked6vel vagy
a legkozelebbi vevészolgalattal. Uzembe helyezés
utan a csomagoléanyagokat (mianyag, habszivacs
stb.) az esetleges fulladasveszély miatt olyan he-
lyen tarolja, ahol gyermekek nem férhetnek hozza.
Az aramutés elkerulése érdekében az Gzembe he-
lyezési miveletek el6tt huzza ki a készulék halozati
csatlakozojat. Az daramutés és a tlizveszély elkerilé-

se érdekében az izembe helyezés soran gy6z6djon
meg arrol, hogy a készulék miatt nem sérul-e a ha-
|6zati tapkabel. A késziiléket csak a telepités utan
kapcsolja be

AN FIGYELEM: A késziilék adott orszagnak megfele-
|6 médositasa és az izembe helyezés modja alap-
vet6 fontossagu a készlilék biztonsagos hasznalata
szempontjabol.

A\ Az Gtmutatéban szereplé gaznyomésnak meg-
felel6 nyomasszabalyozdkat hasznaljon.

MDA helyiségben elszivoberendezést kell elhelyez-
ni az égés soran keletkez6 flistok elvezetéséhez.
AEmellett megfeleld légaramlést kell biztositani a
helyiségben, mivel a gaz normal égéséhez levegd
szikséges. A légaramlasnak minden kW
teljesitményre legalabb 2 m*h-nak kell lenni.

A szelldzbrendszer kdzvetlenil a szabadbol
szivhat be levegét egy minimum 100 cm’ belsé
keresztmetszetd csovon keresztil;, a nyilast
folyamatosan szabadon kell hagyni.

A rendszer a gaz égéséhez szilkséges levegét
kdzvetett modon is biztosithatja, azaz a lakas mas
helyiségeibdl atvezetett szell6z6csovek révén.
Viszont ilyen esetben ezek a helyiségek nem
lehetnek koz0s helyiségek, halészobak vagy
tdzveszélyes helyiségek.

A propan-butan gaz nehezebb a levegénél, ezért
lesuillyed a padloszintre. Ezért ha gazpalackrol oldjak
meg a gazellatast, a helyiségben biztositani kell egy
padlonkialakitott, alsé szell6z6tis, hogy gazszivargas
esetén a gaz tavozni tudjon. Ez azt jelenti, hogy a
teliesen feltoltott vagy részben kiurilt PB-
gazpalackokat tilos a talajszintnél mélyebben fekvé
helyiségekben (pl. pincékben) tarolni vagy tizembe
helyezni. Javasoljuk, hogy kizarélag az éppen
hasznalt gazpalackot tartsa a helyiségben, és ugy
helyezze el, hogy kiilsé héforrasoktdl tavol legyen
(sutdk, kandalldk, tlizhelyek stb.), igy azok ne

emelhessék a palack hémérsékletét 50 °C folé.

Ha a gdzrézsdk gombjai nehezen forgathatok, forduljon a
vevdszolgalathoz: munkatarsaink kicserélik a hibas gombokat.

Soha ne fedje le a szell6z6- és hékivezeté nyilasokat.

MDA Kkésziiléket csak az lizembe helyezéskor vegye
le a hungarocell véd6alapzatrol.

Csatlakoztatas merev csével (réz vagy acél). Ha a
gaznyomas nem egyezik az ajanlott értékkel, a bejo-
v6 cs6be megfeleld nyomasszabalyzot kell szerelni
a hatalyos el6irasoknak megfeleléen.

M\ T(izbiztonsagi okokbdl ne helyezze iizembe a ké-
szlléket diszajtd mogott.

7N

ha a tGzhelyt megemelt aljzatra helyezik, a
készuiléket szintezni kell és a falhoz kell ro6g-
ziteni a mellékelt lanc segitségével, nehogy
lecsuisszon az aljzatrol.




FIGYELMEZTETES: Annak érdekében, hogy
a késziilék nehogy lebillenjen az aljzatrdl, a
mellékelt lanccal a falhoz kell rogziteni. Ko-
vesse a felszerelési utasitasokat.

GAZCSATLAKOZTATAS

AN FIGYELEM: Uzembe helyezés elétt gy6z6djon
meg arrél, hogy a helyi gazhalézat jellemzbi (gazti-
pus és gaznyomas) megfelelnek a késziilék bealli-
tasainak.

ANEllendrizze, hogy a gazhalézat nyomésa megfe-
lel-e az 1. tablazatban (,Gazrézsak és fuvékak ma-
szaki adatai”) szerepl® adatoknak.

A\ FIGYELEM: A késziilék konfiguracios feltételei a
cimkén (vagy adattablan) taldlhatok.

A\ FIGYELEM: A késziilék nincs felszerelve a robba-
nasveszélyes gazok elvezetésére szolgalé beren-
dezéssel. A késziiléket a hatalyos izembehelyezési
eléirdsoknak megfeleléen kell Gizembe helyezni.
Kilonosen fontos a vonatkozé, szell6zéssel kap-
csolatos el8irasok pontos betartasa.

MHa a késziiléket folyékony gazra csatlakoztatjak,
a szabalyozécsavart a lehetd legszorosabbra kell
hazni.

AFONTOS: Ha a késziiléket gazpalackrél lizemelte-
tik, a palackot megfeleléen kell elhelyezni (fligg6-
legesen).

ANFIGYELEM: Ezt a mdveletet csak szakképzett
szereld végezheti.

A gézcsatlakozashoz csak rugalmas vagy merev
fémcsovet hasznaljon.

M\Csatlakoztatas merev csével (réz vagy acél) A
gazellatashoz torténd csatlakoztatast ugy kell elvé-
gezni, hogy a késziiléket ne érje terhelés. A készu-
lék bemeneti nyilasara csatlakozé, L-alaku csé allit-
hato, és egy tomitéssel is fel van szerelve a szivargas
megel&zése érdekében. A tomitést minden alka-
lommal ki kell cserélni, miutan a cs6észerelvényt el-
forgatjak (a tomités a készilék tartozékai kozott
talalhatd). A gazellatast biztosité cs6 egy menetes,
1/2-es, henger alaku cs6, apa csatlakozéval.

&\ Rugalmas, nem csuklés rozsdamentes acél csé
csatlakoztatdsa menetes csatlakozéra.

A gazellatast biztositd csé egy menetes, 1/2-es,
henger alaku cs6, apa csatlakozoval. Az ilyen cso-
veket mindig ugy kell felszerelni, hogy azok telje-
sen kinyujtva soha ne legyenek hosszabbak 2000
mm-nél. A csatlakoztatas utan ellendrizze, hogy a
rugalmas acélcsé nem érintkezik-e semmilyen
mozg6 alkatrésszel, és nem préseli-e dssze valami.
Kizarolag az adott orszagra vonatkozo, hatalyos
eléirasoknak megfelel6 csoveket és toOmitéseket
hasznaljon.

MAFONTOS: Ha rozsdamentes acéltdmlét hasznal,
ugy szerelje be, hogy az ne érjen hozza a butorzat
mozdithat6 elemeihez (példaul fivkok). Olyan he-
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lyen kell dtvezetni, ahol nem Utkozik akadalyba, és
sziikség esetén a teljes hossza konnyen ellenériz-
etd.
M\ A késziiléket az adott orszagban hatalyos el&ira-
soknak megfeleléen kell a helyi gazhalézathoz
vagy gazpalackhoz csatlakoztatni. Csatlakoztatas
el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék kom-
patibilis a hasznalni kivant gazhalozattal.
Ha nem kompatibilis, kovesse az ,Atalakitas mas
gaztipusra” részben szerepld utasitasokat.
MDA gazhalozatra torténd csatlakoztatas utan szap-
panos vizzel ellenérizze, hogy nincs-e szivargas.
Gyujtsa be a gazrozsakat, majd forgassa a gombo-
kat nagy langrdl (1. allas) kis langra (2. allas), hogy
ellendrizze a lang stabilitasat.
M\ A gazhélozathoz vagy gazpalackhoz torténd csat-
lakoztatashoz rugalmas gumi- vagy acéltomlé szuk-
séges a helyi hatalyos el6irdasoknak megfeleléen.
KULONBOZO FAJTA GAZOK HASZNALATA
(A miveletet szakképzett személynek kell elvégeznie.)
MAnnak érdekében, hogy a késziiléket az eredeti-
leg tervezett (az adattablan szerepl6) gaztdl eltéré
gaztipussal is hasznalni lehessen, kovesse az lizem-
behelyezési abrakon bemutatott, erre vonatkozo
|épéseket.

ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS FIGYEL-
MEZTETESEK

MFONTOS: A késziilék lizemeltetéséhez sziikséges
aramerdsség és fesziiltség az adattablan van fel-
tuntetve.

M\ Az adattabla a siitd eliilsé szegélyén van (latha-
to, amikor az ajté nyitva van).

A\ Fontos, hogy a késziiléket le lehessen vélasztani
az elektromos halézatrdl a villasdugo kihuzasaval
vagy az aljzat és a készulék kozé szerelt, tobbpolu-
sU megszakitoval, illetve kotelezd a késziiléket az
orszagos elektromos biztonsagi el6irasoknak meg-
ﬁeléen foldelni.

A tadpkéabelnek elég hosszunak kell lennie ahhoz, hogy a hazba
beszerelt késziilék csatlakoztathaté legyen a hdlézati aljzathoz. Ne
feszitse meg a tapkabelt.

&\ Ne hasznéljon hosszabbitét, elosztét vagy adap-
tert. Beszerelés utan az elektromos alkatrészeknek
hozzéférhetetlennek kell lennitik a felhasznal6 sza-
mara. Ne haszndlja a készuléket mezitlab, és ne
nyuljon hozza nedves kézzel. Ne hasznalja a készu-
léket, ha a tapkabel vagy a csatlakozédugé sérdilt,
illetve ha a készulék nem mikddik megfeleléen,
megsérllt vagy leejtették.

A\ If the supply cord is damaged, it must be repla-
ced with an identical one by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard - risk of electric shock.

&\ Ha cserélni kell a tdpkébelt, forduljon a hivatalos
vevOszolgalathoz.

M\ FIGYELEM: Miel6tt kicserélné a siitévilagitas iz-
z0jat, gy6z6djon meg arrdl, hogy a készuilék ki van




kapcsolva, mert igy elkertlheti az dramUtés veszé-
lyét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

ANFIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mdvelet
elétt gy6zddjon meg arrél, hogy a késziléket ki-
kapcsolta és kihuzta a konnektorbdl. Az aramutés
elkerilése érdekében soha ne hasznaljon géznyo-
massal makodd tisztitokésziléket.

A\ Ne hasznaljon durva, korroziv tisztitdszereket
vagy éles fémkaparodkat a stitdajté livegének tiszti-
tadsahoz, ugyanis azok 6sszekarcolhatjak a felliletét,
ami az liveg toréséhez vezethet.

&\ Ne hasznaljon surold- vagy korroziv szerveket,
kloros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.

A\ A tisztitasi vagy karbantartasi miveletek elétt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék kihlt. Fenn-
all az égési sértilés veszélye.

AN FIGYELEM: Az dramiités elkeriilése érdekében a

Idmpa cseréje elétt kapcsolja ki a készuléket.
Az elektromos gyujtészerkezetben kart okozhat, ha Ugy haszndlja,
hogy a gazrézsék nincsenek a foglalatban.

Viseljen véddkeszty(it a késziilék tisztitasahoz és
karbantartasahoz.

A CSOMAGOLOANYAGOK HULLADEKKEZELESE
A csomagoléanyagok 100%-ban ujrahasznosithatdk, és el vannak
latva az Ujrahasznosités jelével: €. Ezért a csomagolas kiillénbodzé
részeit felelésen és kdrnyezettudatosan, a helyi eléirdsoknak megfe-
leléen kell hulladékként elhelyezni.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTE-
NO ELHELYEZESE

Ez a készulék Ujrahasznosithato vagy
hasznalhato anyagok felhaszndlasaval
Leselejtezéskor a helyi hulladékkezelé-
si szabalyokkal 0sszhangban jarjon el.
Az elektromos haztartasi késziilékek kezelésére, hasznosi-
tasara és Ujrafeldolgozasdra vonatkozé tovabbi informacié-
kért forduljon az illetékes helyi hatésdghoz, a haztartasi hulla-
dékok begyljtését végz6 vallalathoz vagy az Uzlethez, ahol a
készlléket vasarolta. A készilék az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl szélé6 2012/19/EU iranyely, illetve
az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szé-
16 2013. évi (modositott) elbirdsok szerinti jeldléssel rendelkezik.
A hulladékka valt termék szabalyszeru elhelyezé-
sével On segit elkeriilni a koérnyezettel és az embe-
ri egészséggel kapcsolatos negativ kovetkezményeket.
A terméken vagy a kiséré6 dokumentaciéban 1évé E szimbdlum azt
jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad héztartasi hulladékként kezel-
ni, hanem el kell szallitani az elektromos és elektronikus berendezé-
sek Ujrahasznositasat végzé megfeleld gy(jtépontra.

ujrafel-
készilt.

2

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A sutét csak akkor melegitse eld, ha a stitési tdblazat vagy a recept
ezt irja el6. Hasznéljon sotét szindre lakkozott vagy zomancozott si-
téedényeket, mert ezek jobban felveszik a hét.

Az energia- és idémegtakaritas érdekében hasznaljon kuktat.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ez a készllék megfelel: a kdrnyezettudatos tervezésre vonatkozé
66/2014/EU rendelet iranyelveinek; az energiafogyasztas cimkézésé-
re vonatkozo 65/2014/EU rendelet irdnyelveinek; a kdrnyezettudatos
tervezésre és energiacimkézésre vonatkozéd (médositott) (EU Exit)
2019-es rendelet irdnyelveinek, az EN 60350-1 eurdpai szabvannyal
O0sszhangban.

A kdérnyezettudatos tervezésre vonatkoz6 66/2014/EU rendelet irdny-
elveinek, valamint a kérnyezettudatos tervezésre és energiacimké-
zésre vonatkozd (mdédositott) (EU Exit) 2019-es rendelet irdnyelvei-
nek, az EN 30-2-1 eurépai szabvannyal 6sszhangban.
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TERMEKLEIRAS

Gazrézsa
Racs
Kezel6panel
Sitéracs
Talca

Ajtod
Vezetésin a csusztathatd racshoz
1. helyzet

2. helyzet

3. helyzet

. 4.helyzet

. 5. helyzet

6. helyzet
Uveg fedélap
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FORGOKAPCSOLO 6 ERZEK KAPCSOLO

A kapcsol6 elforgatasaval navigalhat az “ Megnyomasaval kivalaszthatja, bedllithatja és
egyes funkciok kozott, és ezzel éllithatjabe  \ g megerdsitheti a funkcidkat vagy paramétereket,
az Osszes sutési paramétert. valamint elindithatja a stitési programot.

HOMERSEKLET

% VILAGITAS
=" A hémérséklet bedllitasa.

= A ldampa be- és kikapcsolasa.

=

Q) BE/KI D INDITAS
A siité be- és kikapcsolasa. A sutési funkciok mikodtetése.
IDO
VISSZA . . it gx
<K Visszatérés az eléz6 képernyére. Az 6ra, az ételkészitési id6tartam beallitasa vagy a

sutési ciklus idejének meghosszabbitasa.




A\ VIGYAZAT! Ezt a mlveletet csak szakképzett szerel6 végezheti.
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UZEMBE HELYEZES

Uj késziiléke hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt

a hasznalati utmutatot. Az utmutato fontos informaciokat
tartalmaz a készilék biztonsagos lizembe helyezésével és
hasznalataval kapcsolatban.

Orizze meg az Utmutatét. Ha a késziiléket eladja, atadja vagy
elkoltdzteti, az utmutatét is mellékelje hozza.

A készuléket szakképzett személynek kell beszerelnie, a
mellékelt utmutato alapjan.

A szukséges modositasok és karbantartasi mlveletek elétt a
késziléket le kell valasztani az elektromos hal6zatrol.

A kovetkez6 utasitasokat el kell olvasnia a szakképzett
személynek: igy biztosithato, hogy a készilék beszerelése,
szabalyozasa és muszaki karbantartasa a hatélyos
el6irasoknak megfeleléen torténik.

Elhelyezés és vizszintbe allitas

A készllék szekrénybe épithetd, amennyiben a szekrény nem
magasabb a tlizhelynél.

A tlizhelyet kdzvetlenil a padidra kell helyezni. Ne szerelje
emelvényre.

Ugyeljen, hogy a késziilék hatuljaval érintkezé fal anyaga
héallé (90 °C) és nem gyulékony legyen.

Fontos: Ne szerelje a készlléket ablak vagy mas bejarat
mellé, igy elkerilhetd, hogy az onnan érkezdk hozzaérjenek
az edényekhez vagy a tlizhely feltletéhez.

A talmelegedés elkeriilése érdekében a készilék
nem szerelhet6 diszajté mégé

A készilék nem szerelheté emelvényre.

A tlizhelyet ugy tervezték, hogy elférjen a konyhaszekrényben

elékészitett 600 mm széles helyen. Mindkeét oldalon elegendé

helynek kell lennie a tlizhely kihuzasahoz szervizeléskor.

Beszerelheté ugy, hogy mindkét vagy csak az egyik oldalon

hatarolja szekrény, valamint sarokba. Szabadon allé

készulékként is hasznalhato.

A tlizhelynél magasabb szomszédos oldalfalaknak

legalabb 150 vagy 65 mm tavolsagra kell lennitik és azokat

héallé anyaggal kell védeni. A belégd fellleteknek és a

paraelszivonak legaldbb 750 mm tavolsagra kell lennitk.

a. A tizhely elhelyezheté konyhaban, konyha-étkez8ben vagy
nappaliban, azonban nem helyezheté flirdészobaba vagy
zuhanyzoba.

b. A paraelszivot az utmutatdjaban szereplé kdvetelmények
szerint kell beszerelni.

c. A tlizhely hatuljaval érintkezé falnak t(izallé anyagbdl kell
készllnie.

d. A tlizhely biztonsagi lanccal rendelkezik, amelyet a késziilék
mogotti falhoz rogzitett kampodba kell akasztani.

A tlzhely mozgatésa el6tt gy6z6djdn meg arrdl, hogy az
lehlt és kikapcsoltak a tlizhely kezelbfelileténél. A tizhely
legkdnnyebben ugy mozgathato, ha felemeli az elejét a
kdvetkezék szerint:

A tlizhely mozgatasa

4

A abra

Nyissa ki a grillezé ajtajat annyira, hogy kényelmesen meg
lehessen fogni alulrél a sutdtetd elllsd elét. Ne érjen a grillezd
alkatrészeihez. (A ABRA)

A tlzhely mozgatasat 6vatosan végezze, mivel az nehéz.

Elektromos csatlakozas

Tapellatasi feszultség és frekvencia: 230-240 V.a.c.
50/60 Hz

A tapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy soha ne

érjen a szobahdmérsékletnél 50 °C-kal magasabb
hémérsékletu felllethez. A vezetéket a hatso szell6zéket
kikerulve kell elvezetni. Szikség esetén haszndlhato
hosszabb vezeték, de ilyenkor tgyelni kell arra,

hogy a késziilékhez mellékelt vezetékkel azonos
jellemzékkel rendelkezd, a hatalyos szabvanyoknak és

FIGYELEM: A KESZULEKET FOLDELNI
KELL.

A tlizhelyet kapcsolt (kétpolusu) tizhelycsatlakozo-aljzattal
kell csatlakoztatni, melyet megfelelé biztositékkal kell ellatni
a tlzhely adattablajan szerepl6 teljesitmény szerint.

A fogyasztd egységet a tlizhellyel kapcsolt kétpolusu
tizhelycsatlakozé-aljzattal 6sszekoté elektromos
vezetékeknek megfeleld tipusunak és aramerdsségtinek kell
lennilk (lasd fent).

A tapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy soha ne érjen a
szobahémérsékletnél 50 °C-kal magasabb hémérsékletl
felllethez. A vezetéket a hatsé szell6z6ket kikerulve kell
elvezetni.




Biztonsagi lanc

Annak érdekében,
hogy a készulék
iy d y ne déljén el
' | véletlentil (pl.
ha egy gyermek
felmaszik a suté
- ajtajara), be
KELL szerelni
1§ a mellékelt
S biztonsagi lancot!

A tlizhely biztonsagi lanccal rendelkezik, amelyet csavarral
(nem része a csomagnak) a készllék mogotti falhoz kell
régziteni, a lanc késziiléken 1évé csatlakozasi pontjaval
megegyez6 magassagba.

A csavart és a tiplit a készulék mogoétti fal anyaga alapjan
valassza ki. Ha a csavarfej atmérdje kisebb, mint 9 mm,
hasznaljon alatétet. Betonfal esetén legalabb 8 mm atmérdji és
60 mm hosszusagu csavart hasznaljon.

Ugyeljen, hogy a lanc az abra szerint legyen rogzitve a
tlizhely hatso falahoz és a falhoz: igy beszerelés utan
megfeleléen feszul és parhuzamos a talajjal.
Gazcsatlakoztatas

A tlizhelyet engedéllyel rendelkezé gazszerelének kell
csatlakoztatnia a gazhalozatra. A termék telepitésekor
kotelezé jovahagyott gazcsapot beszerelni a készilék
halézatrodl torténd levalasztasahoz, amelyre egy késobbi
kiszerelés vagy javitas soran lehet sziikség. A készlléket a
hatalyos el6irasok szerint kell csatlakoztatni a gazhalézathoz
vagy gazpalackhoz, miutan ellendrizték, hogy kompatibilis
a hasznalni kivant gaztipussal. Ha nem kompatibilis,
kdvesse az ,Atalakitas mas gaztipusra” részben szerepld
utasitasokat. Bizonyos tipusokon a gazcsatlakozas igény
szerint jobb és bal oldalon is létrehozhatd; a csatlakozas
maodositasahoz cserélje fel a tomlétartét és a sapkat,

és helyezze at a tomitést (megtalalhatd a csomagban).
Gazpalackhoz térténd csatlakoztatas esetén hasznaljon

a hatalyos el6irasoknak megfeleld nyomasszabalyozokat.
A gazcsatlakozast a készliilék bal oldalan kell 1étrehozni.
Ugyelien, hogy a témlé ne haladjon &t a tizhely hatoldalan,
ahol forr6 részekhez érhet.

Kulénb6z6 fajta gazok hasznalata

A készulék atalakithatd az alapértelmezettdl (a burkolaton
Iévd adattablan lathato) eltérd gaztipushoz.

A tiizhely atalakitasa

A gazrdzsak fuvokainak cseréje:
1.Vegye le aracsokat, és huzza le a
gazrozsakat a foglalatrol.

2. Csavarozza ki a fuvokakat egy 7
mm-es csOkulccsal (lasd az dbrat) és
cserélje azokat

az uj gaztipushoz megfelel6 fuvokakra
(lasd a ,,Gazrozsak és fuvokak
muszaki adatai” tablazatot).

3. Cserélje az 6sszes alkatrészt: ehhez hajtsa végre a fenti
utasitasokat forditott sorrendben.

A tlzhely gazrézsaira vonatkozo minimalis beallitas
maodositasahoz:

1. Forgassa a csapot a minimalis allasba.

2.Vegye le a gombot, és dllitsa be a szabalyozdcsavart

(a gazcsap tengelyében vagy a mellett talalhatd), amig
szabalyos kis lang nem lathaté.

Ha a készlléket gazpalackhoz csatlakoztatjak, a
szabalyozdcsavart a lehetd legszorosabbra kell huzni.

3. Eg6 gazrézsa mellett gyorsan tekerje a gombot a maximum
allasbol a minimum allasba és forditva, tdbbszdr egymas utan.
igy ellenérizhets, hogy kialszik-e a lang.

A beallitas végeztével tdmitsen Ujra tdmitéviasszal vagy azzal
egyenértékl anyaggal.

A tlizhely gazrézsainal nem sziikséges a primer levegd
bedllitasa.

A készulék masik gaztipusra torténd atallitasa utan cserélje
ki a korabbi adattablat egy ujra, amelyen az Uj gaztipus
szerepel (cimkék a hivatalos miszaki szervizkdzpontokban
igényelhetdk).

Ha a hasznalt gaznyomas eltér (akar enyhén ingadozik) az
eldirt nyomastdl, megfelelé nyomasszabalyozét kell szerelni
a bevezet6 tdmléhdz a gazhaldzati szabalyozdkrél sz616 EN
88-1 és EN 88-2 szabvanyoknak megfeleléen.

A haromgyiiriis égo fuvokajanak cseréje

1. Vegye le az edénytart6 racsokat, és huzza le az égéket a
foglalatrdl. Az ég6 ket kiildnallo részbdl all (lasd a képeket).

2. Csavarozza ki a fuvékakat egy 7 mm-es csékulccsal.
Cserélje a fuvokakat az uj gaztipusnak megfeleld tipusra
(lasd az 1. tablazatot). A két fuvéka nyilasanak atméréje
megegyezik.

3. Cserélie az 6sszes alkatrészt: ehhez hajtsa végre a fenti
mUveleteket forditott sorrendben.

* Az égék primer levegdjének beallitasa:

Nem igényel beallitast.

* Az ég6k minimalis fokozatanak beéllitasa:

1. Forgassa a csapot a kis lang allasba.

2.Vegye le a gombot, és éllitsa be a szabalyozécsavart
(a gazcsap tengelyében vagy a mellett talalhato), amig
szabalyos kis lang nem lathaté.

3. Ha megtoértént a kis lang beallitasa, égé gazrézsa
mellett gyorsan tekerje a gombot a maximum allasbol a
minimum &llasba és forditva, tdbbszér egymas utan. igy
ellendrizhetd, hogy kialszik-e a lang.




Gazrozsak és fuvokak miszaki adatainak tablazata

Hoéenergia
kW (p.c.s*) G20 G25.1 G30
Favoka Fuavoka Megkeriilé Fuvoka
Atméré Csokken-| 1/100 | Aramlas | 1/100 | Aramlas | 1/100 | 1/100 Aramlas
Gazrézsa (mm) |Névleges tett (mm) g/h (mm) g/h (mm) (mm) g/h
Félgyors
(kdzepes) (S) 75 2.00 0.40 97T 190 110 T2 221 30 69 145
Kiegészité (kis
méret) (A) 51 1.00 0.40 68 T2 95 79 T2A 211 30 50 73
TC 130 3.30 1.5 2x 92 T2A 314 2x108 T2 365 63 2x65 240
Névleges (mbar) 25 25 30
Haloézati Minimalis (mbar) 20 20 25
nyomas Maximum 30 30 35

* szaraz gaz 15 °C 1013 mbar

** Propan P.C.S=50,37 MJ/kg

*** Butan P.C.S=49,47 MJ/kg
Foldgaz G20 P.C.S=37,78 MJ/m?
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ELSO HASZNALAT
NAPI HASZNALAT

A tlizhely hasznalata

A gazrézsak meggyujtasa

Minden EGO gombjahoz egy teljes fokozatskala tartozik, amely
az adott ég0 langjanak erésségét jelzi.
A tlzhely egyik égdjének meggyujtasahoz:

1. Nyomja be az EGO gombjat, és forgassa el azt az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyba, hogy a legnagyobb langfokozatra
mutasson 8.

Elektromos gyuijtas gombbal () rendelkezé tipusoknal nyomja
meg a gombot, majd forgassa el az ég6é gombjat.

2. Allitsa be a lang erésségét a kivant szintre

az EGO gombjanak az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba
torténé elforgatasaval. Ez lehet a legkisebb fokozat 8, a
legnagyobb fokozat 6 vagy barmely fokozat ezek k6z6tt.

Ha a készilék rendelkezik elektromos gyujtas™ (C) funkciéval,
nyomja be a gyujtas gombijat (a

szimbodlum jeléli), majd nyomja
be és forgassa el az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba, a
legnagyobb fokozat felé az EGO
gombjat, amig az égé meg nem
gyullad.

Eléfordulhat, hogy az g6 kialszik
a gomb elengedésekor. Ebben az esetben ismételje meg a
muveletet ugy, hogy hosszabb ideig tartja nyomva a gombot.

! Ha a lang varatlanul kialszik, kapcsolja ki a gazrézsat, és
varjon legalabb 1 percet, mielétt ujra megprébalna meggyuijtani.

Ha a készllék rendelkezik langérrel (X)*, nyomja be és
tartsa nyomva az EGO gombjat kb. 2-3 masodpercig a lang
fenntartasahoz és a langér aktivalasahoz.

Az ég6 kikapcsolasahoz forgassa el a gombot a kikapcsolt
helyzetbe .

A lang fokozatok szerinti bedllitasa

A gazrdézsa langjanak eréssége a gombbal allithaté 10
teljesitményszint szerint, a legnagyobbtdl a legkisebb langig, 5
kdztes allassal:

®lle

a gomb elforgatasakor kattanas jelzi a kdvetkezd szintre
ugrast. A rendszer pontosabb bedllitast biztosit, segitségével
kénnyen megtalalhaté a kivant langerdsség és az egyes fézési
muveleteknél kedvelt fokozat.

Tanacs a gazrézsak hasznalatahoz

A gazrézsak lehet6 leghatékonyabb hasznalatahoz és a
gazfogyasztas csokkentéséhez javasoljuk, hogy mindig lapos
alju és feddvel rendelkezd edényeket hasznaljon. Az edény
mérete legyen megfeleld a gazrozsa méretéhez.

Gazrézsa Edény atmérdje (cm)
Haromkoronas (TC) /
24-2
Gyors (R) 6
Kiegészitd (A) 10-14
Félgyors (S) 16 - 20

Az égbtipus azonositasahoz lasd a ,Gazrozsak és fuvokak
mUszaki adatai” részben talalhato abrakat.

SUTESI MOD
a kovetkez6hoz javasolt

MELEGEN TARTAS

KIMELO FOZES

GYONGYOZTETES

PAROLAS

SUTES

OLAJBAN SUTES

RAZVA PIRITAS

GRILLEZES

10 GYORS MELEGITES
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OLDALSO RACSOK FELSZERELESE

SUTO HATULJA

|
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2. abra 3. abra

A stitéhoz 2 krém racstarté tartozik, amely a rdcsokkal egytt a siit6térben taldlhaté.
Ugyeljen, hogy a felsé rudak hosszabbak az alsoknal, és a kampoknak a siité hatuljanal kell lenniiik. Lasd az 1. dbrat.
A rdcstarté felsé részét a sité oldalan 1évé nyilasokba kell illeszteni, a 2. dbra szerint.

Ha beillesztette a felsd részt, nyomja az alsé rudakat a siité oldalan 1évé alsé nyilasokba. Enyhén engedje le a racstartokat, majd tolja
be. Lasd a 3. dbrat

A CSUSZTATHATO POLCOK BESZERELESE (HA VANNAK)

A részben vagy teljesen kihtizhaté rdcsokkal k6nnyebben
kezelhet6k a stitérdcsok és -tepsik

1. Vegye ki az oldalsé tartoracsokat (1. dbra)

2. Vegye le a mlanyag védéfélidt a csusztathato
polcokrél (2. dbra).

3. Akassza a csuszkak felsd részét a tartordcsokra.
Ugyeljen arra, hogy a teleszkopos csuszosinek
akadalytalanul mozoghassanak a siité eleje felé.
Ezutan hatarozottan nyomja le a csusztathaté
polc alsé részét a tartoracs felé, amig az a helyére
nem pattan (3. dbra).

4. Szerelje vissza az oldalsé tartéracsokat a
sut6térbe (4. dbra).

5. Helyezze a tartozékokat a csuszkara (5. és 6. dbra).

5. abra 6. abra
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TARTOZEKOK

RACS MELY TEPSI SUTOTEPSI FORGONYARS-KESZLET

A tartozékok szdma a megvésarolt modelltél figgden véltozhat. Azok a
tartozékok, amelyek nem részei a csomagnak, kilon vasarolhatok meg
a vevészolgalaton.

A RACSOK ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE A SUTOBE

1. Tegye be a sutéracsot vizszintesen ugy, hogy az
,A”jeld, magasabb rész felfelé nézzen (1A abra, 1B
abra)

1A abra 1B abra

2. Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfogé
talcat és a tepsit, ugyanugy kell behelyezni, mint a
racsot (2. dbra).

2. abra
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FOZESITABLAZAT

Ez a tablazat a kilénb6z6 tipusu ételekhez legjobban hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet tartalmazza. A sitési id6
az étel sttébe helyezésével kezdédik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez sziikséges). A sitési hdmérsékletek és idék
tajékoztatd jelleglek, figgnek az étel mennyiségétdl és a hasznalt tartozék tipusatdl. Kezdetben hasznalja a legalacsonyabb
ajanlott beallitdsokat, és ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon at magasabb beallitasokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg s6tét szinl fém suteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétalakat és
tartozékokat, de ne feledje, hogy a sutési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

. ELOMELEGI- HOMERSEKLET. IDOTARTAM SZINT (,L” és szam)
RECEPT FUNKCIO TES °C) (perc) ES TARTOZEKOK
HAGYOMANYOS
Kelt siitemények / Piskéta (ALSO ES FELSO IGEN 170 30-50 R
SUTES)
Kelt siitemények / Piskéta HOLEGBEFUVAS IGEN 150 50 -70 t? [ R —
HAGYOMANYOS
Toltott torta (sajttorta, rétes, gyimdlcsos pite) (ALSO ES FELSO IGEN 160-180 40-60 L2 5 o
SUTES)
Toltott torta (sajttorta, rétes, gylimolcsds pite) HOLEGBEFUVAS IGEN 150 - 170 40-70 tg L e
HAGYOMANYOS
Aprésiitemények / Keksz (ALSO ES FELSO IGEN 140 30-60 L3
SUTES)
Aprosiutemények / Keksz ECO hélégbefuvas - 140-150 30-60 L4 1 g
Aprosiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140 30-60 R M
P g L-6
Aprésiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140-150 40-50 L4 Lt L
P . . e L-6
Aprésiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140 35-60 [ B
L-3
HAGYOMANYOS
Kisebb torta / Muffin (ALSO ES FELSO IGEN 160-180 20 - 50 L4 L1
SUTES)
Kisebb torta / Muffin ECO hélégbefivas - 160-180 20-50 L2 1 1
Kisebb torta / Muffin HOLEGBEFUVAS IGEN 150 - 160 30-50 R T
o R L
Kisebb torta / Muffin HOLEGBEFUVAS IGEN 150 - 160 30-50 tfu T f
-2
HAGYOMANYOS
Képviseléfank (ALSO ES FELSO IGEN 170 - 200 20-50 L3
SUTES)
Képvisel6fank HOLEGBEFUVAS IGEN 170 - 200 20 - 50 b
L-3 L RN =——N
o P L-6
Képviseléfank HOLEGBEFUVAS IGEN 170-180 20-50 L4 Lt
HAGYOMANYOS
Habcsok (ALSO ES FELSO IGEN 80 - 100 120 - 200 L3 1
SUTES)
Habcsok HOLEGBEFUVAS IGEN 80 - 100 120 - 200 b
-3 L—1J e
L. ., L6 [ —
Habcsok HOLEGBEFUVAS IGEN 80 - 100 120 - 200 L4 —
HAGYOMANYOS
Pizza / kenyér / focaccia (ALSO ES FELSO IGEN 190-250 15-50 L2 17 g
SUTES)
Pizza / kenyér / focaccia HOLEGBEFUVAS IGEN 190 - 230 20 - 50 S
P - L-6
Pizza / kenyér / focaccia HOLEGBEFUVAS IGEN 190 - 230 20 - 50 [ T
L-1
Sos piték (z6ldségtorta, quiche) LEGKEVERESES IGEN 170-180 30-60 L3 L
Sos piték (zoldségtorta, quiche) ECO hélégbefuvas - 180 30-60 L3 L—J ~Fn
Sés piték (zoldségtorta, quiche) HOLEGBEFUVAS IGEN 180 50-80 tg L ~Fe
bt g HAGYOMANYOS
Vol-au-vent/ leveles tésztabol kész(ilt (ALSO ES FELSO IGEN 170 -190 15-40 R
sttemények SUTES)
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Vol-au-vent / leveles tésztabdl készult

HOLEGBEFUVAS

IGEN

180-210

15-40

R B B

slitemények R R
- . L HAGYOMANYOS
Lasagna / felfujtak (flan) / tepsis tészta / o x : —r
cannelloni (ALSO ES FELSO IGEN 180 - 200 30-65 13 L—d  ~F
SUTES)
HAGYOMANYOS
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg (ALSO ES FELSO IGEN 190 - 200 40 - 80 L3 — ==
SUTES)
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg TURBO GRILL - 3 40-90 L3 — =
HAGYOMANYOS
Csirke/nydl/kacsa, 1 kg (ALSO ES FELSO IGEN 190 - 220 50-80 13—~
SUTES)
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg TURBO GRILL - 3 50—100 N
Pulykalliba, 3 kg TURBO GRILL - 3 130 - 170 L3 — ==
HAGYOMANYOS
Pulykalliba, 3 kg (ALSO ES FELSO IGEN 160-180 130 - 170 3 = =
SUTES)
HAGYOMANYOS
Halfilék / Siilt szelet (ALSO ES FELSO IGEN 180 - 200 20-30 L3 meeer oS
SUTES)
Halfilék / Siilt szelet GRILLFUTOTEST - 3 10-30 [ A oo
s i . - HAGYOMANY!
Toltott zoldségek (paradicsom, cukkini, (ALgO%S FELgSO' IGEN 190 - 220 40 - 80 13 T ==
padlizsan) SUTES) —
Toltott zoldségek (paradicsom, cukkini, 4 ) g 3 LT .
padiizsan) TURBO GRILL 3 30-60 L3 el
HAGYOMANYOS
Cs6ben siilt z6ldség (ALSO ES FELSO IGEN 180 - 200 20-30 13 = =
SUTES)
Cs6ben siilt zoldség GRILLFUTOTEST - 3 10-30 L-4 1‘_’r e
Piritds GRILLFUTOTEST 5' 3 1-2 L5 meeeer
Kolbasz / Kebabfélék / Oldalas / Hamburger GRILLFUTOTEST - 3 15-30 [ A = |
HAGYOMANYOS
Siilt burgonya (ALSO ES FELSO IGEN 190 - 220 40 - 80 L3 — ==
SUTES)

Slt burgonya TURBO GRILL - 3 30-60 L3 = =
Baranycomb/csiilok TURBO GRILL - 3 50-100 13— e
Teljes meni (3 fogas): L6 —

GylUmolcstorta - A L-4

Lasagne HOLEGBEFUVAS - 180 - 190 40 - 80 S S
Siilt —
Teljes menu (4 fogas):
Gylumolcstorta L o ti L ~Fe
Lasagne HOLEGBEFUVAS - 180 - 190 40 - 80 L3 L[
Husszeletek [ g N
Silt zéldségek
Vastag fagyasztott pizza 6th Sentsgsfza;gyasztott - 180 - 250 25-45 I3 L—1J  ~Fn
’ 6th Sense fagyasztott
Fagyasztott pizza teszta - 180 - 250 25-45 L3 1 JS—
Fagyasztott lasagna 6th Sentsegasfze;gyasztott - 180 - 250 25-45 L3 J—
Siilt krumpli 6th Senfg fagyasztott } 180 - 250 25 .45 L2 1 Fou )
észta
Marhasiilt 6th Sense his - 190 - 200 40-90 13— =
Csirke 6th Sense hus - 200-220 50-100 13— =
Sertéssiilt 6th Sense hs - 170 - 200 40-90 13— =
Teljes mena (5 fogas): e
ool e
A - - - L-3

Gyumdlcstorta 6th Sense 5 fogas 180 - 190 40 - 80 O

Husszeletek o |_,l—‘ AFn

Silt zéldségek

e
Aprosutemények / Keksz 6th Sense 5 fogas - 140 45 -80 L2 1 [

L-3

L-1
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L-6
Pizza 6th Sense 5 fogas 190 - 230 45-70 :szzl T J
L1

Zso6mle (60-80 g/db) 6th Sense kenyér 210 25-45 31 5 g
Kenyér (1 kg) 6th Sense kenyér 170 - 210 50 -120 31 5 g
Szendvicskenyér (0,5-0,7 kg) 6th Sense kenyér 170-180 70-100 L3 1 5 g
Pizza, vékony 6th Sense pizza 220 - 250 15-25 L3 1 5 g

Pizza, vastag 6th Sense pizza 190-210 30-45 L3 1 5 g

Zsémle SHS 210 25-40 L3 5 w3

Halfilék / Stilt szelet SHS 180 15-35 L3 L_—J ~Fn

Siilt csirke 1-1,3 kg SHS 200 50-80 L3 5 w1
Marhasult SHS 200 35-60 L3 5 1
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg SHS 200 60-90 L3 5 1
Kisebb torta / Muffin SHS 160-170 30-55 L34 5

Kelt stitemények / Piskéta SHS 170-180 30-60 L2 L e
Focaccia SHS 200-220 20-40 L3 1 5 g

Kenyér, vekni SHS 170-180 70-100 L3 1 5 g

Silt burgonya SHS 200-220 50-70 L3 1 5 w1
Marhasiilt (2 kg) SHS 200 40-70 31 7 g
Baranycomb SHS 180 - 200 65-75 L3 1 5 g
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg SHS 200-220 50-70 L3 1 g
Toltott zéldségsgd(l%asgr?)icsom, cukkini, SHS 180 - 200 25-40 ERI

Aeenr NS —J 1 f TS
TARTOZEKOK
Siitéracs ) "St'Jtc'Sedén}_/. vagy Sﬂtéte‘ps"i/cseppfelfpgé’télca Cseppf_elfogé talca / _(_Dgeppfelfogé télqa/
sutéforma a sttéracson  vagy sutéforma a sutéracson sutétepsi Sutétepsi 200 ml vizzel
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA ES NAPI HASZNALAT

BAL OLDALI KIJELZO

JOBB OLDALI KIJELZO

th

sense

g

als

EE
-
7]

@

Ezen a kijelzén lathatok a f6 siitési funkciok.

A vélaszthato funkciok fényesebben jelennek meg. A
funkcidkat szimbolumok jelzik. A teljes leirast lasd a
22-23. oldalon.

D>
o
= o [
0 &)

A kijelz6 mutatja az idét, a 6'Sense és specialis

valaszthato opcidit, az 6sszes funkcio

a2

funkciok
adatait, valamint segit megadni a fézési bedllitasokat.
MEGJEGYZES: a kijelz6 képe az én dltal megvdsdrolt modellté|
fliggGen eltérd lehet.

Ha a specidlis funkciok kézétt a jobb szélsé ikon nem vildgit,

nem elérheté az Automatikus tisztitds funkcio.

1.AZ IDO BEALLITASA
A készlilék elsé bekapcsolasakor be kell dllitani a pontos
idét.

/ a— —

1amnN
gy [y |
A kijelzén villogni kezd az 6rat jelz6 két szamjegy: Az 6ra

bedllitdsdahoz forgassa el a bedllitégombot, majd hagyja
jéva az (@) gombbal.

I I‘r!a.l-lf’
o |
L AL L

A kijelzén villogni kezd a percet jelz6 két szamjegy. A
perc bedllitdsahoz forgassa el a beallitdgombot, majd
hagyja jové az @ gombbal.

Ne feledje: Késébb is barmikor atéllithatja az idét, ha a
kikapcsolt sitén legaldbb egy masodpercig nyomva tartja a
™ gombot, majd megismétli a fenti lépéseket.

Hosszabb aramkimaradasok utan valoszinlleg ujra be kell
majd dllitania az id6t.

2. BEALLITASOK

Szlkség esetén modosithatok a kovetkez6 értékek,

ha kikapcsolt stiténél megnyomija és legaldbb 5
masodpercig lenyomva tartja a gombot [
mértékegység, hdmérséklet (°C), aramerosség (16 A).

j— — \\"C/’
e s
i (mm

'

A beadllitégombbal valassza ki a mértékegységet, majd
hagyja jova az (§) gombbal.

(]
vl

A bedllitbgombbal valassza ki az aramerésséget, majd
hagyja jova az (§) gombbal.

Ne feledje: A sité Ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3

kW-nal (16 A) nagyobb besorolasu lakossagi aramhalozattal:
Ha az On haztartasaban kisebb a teljesitmény, az értéket
csOkkenteni kell (13 A).

3.A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sitd a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sttt étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszé
filmréteget a sut6rdl, és tavolitson el minden tartozékot
a belsejébdl.

Melegitse fel a siit6t nagyjabol egy 6ran keresztiil

200 °C-ra, lehetbleg egy légkeveréses funkcid
(pl.,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

A funkcié megfeleld bedllitasahoz kdvesse az
utasitasokat.

Megjegyzés: A készUlék elsd hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.
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1 BE-ES KIKAPCSOLAS

3 GYORSINDITAS

A készliléken kikapcsolt dllapotban csak a 24 6rds éra
lathato.

Nyomja meg a[(h]gombot asiité bekapcsolasahoz
(tartsa lenyomva 2 masodpercig).

A stité bekapcsolt dllapotdban mindkét kijelzé aktiv.

A forgdkapcsold és az érintégombok minden
funkcidja mikéodik.

=l

MEGJEGYZES: a gomb megnyomdsdra az aktiv
stitési ciklus minden esetben ledll, mivel ez a gomb
kikapcsolja a készliléket.

2 FUNKCIO KIVALASZTASA

Stitési ciklusok és egyéb funkciok kivdlasztdsa.

A részletes informdcidkért Idsd a 22-23. oldalon lévé
tabldazatot.

Asiténkikapcsoltallapotban csaka pontosidé latszik.
Tartsa nyomva a () gombot a siité bekapcsolasahoz.

A bedllitogombbal léptethet a bal oldali kijelz6n
megjelend, elérhet6 fébb funkcidk kozott.

Nyomja meg a gombot (§)
=

Részfunkcidk (ahol vannak) kivalasztasdhoz elészor
valasszon egy fébb funkciét, majd nyomja meg az (§)
gombot a jovahagyashoz és a funkcié menujébe vald
belépéshez.

6 [

KB =

A bedllitdgombbal Iéptethet a jobb oldali kijelzén
megjelend, elérhetd részfunkciok kozott. Valasszon ki
egyet, és nyomja meg az(§) gombot.

A ,Gyorsinditas” részben leirtak szerint (3. rész)
inditson el azonnal egy sttési funkciot, vagy hasznalja
az Uzemmod bedllitasara szolgald varazslot (4., 5. és 6.
rész)

Az lizemmod-bedllité vardzslé kihagydsdhoz és a
stitési ciklus gyors elinditdsdhoz.

Nyomja meg a [ > | gombot barmely funkci6 gyors
elinditasahoz.

A suté végrehajt egy iddzités nélkali sutési
ciklust (lasd 5.1 szakasz) az alapértelmezett
hémérséklettel, és a kijelzé felfelé szamlalva jelzi az
idé mulasat.

A[D>]gomb megnyomasara a siitési ciklus azonnal
elindul a legutébb bedllitott értékekkel.

4 A HOMERSEKLET BEALLITASA

Minden elérheté siitési program hémérsékletének
bedllitdsa, a kbvetkezék kivételével: Grill Turbo

Grill Melegen tartds
Nyomja meg a \ 4/ kapcsolot a jovahagyashoz.
A °C/°F ikon villog.

p- ., @ _I !_

Forgassa el a €y kapcsolot a kivant hémérséklet
beallitasahoz.

_"_ °c

Nyomja meg a \a/ gombot a jovahagyashoz, majd
allitsa be az id6tartamot (lasd 5. szakasz), vagy
nyomja meg a gombot a Gyorsinditashoz.

MEGJEGYZES: a kapcsolé elforgatdsdval a
hémeérsékletet a stitési ciklus kbzben is médosithatja.
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4.1 AGRILLEZESI SZINT BEALLITASA

5 AZIDOTARTAM BEALLITASA

Az dramerdsség szintjének bedllitasahoz a Grillezés
és Turbo grillezés [ | stitési funkcidkhoz.

A grillezéshez 3 meghatarozott dramerésségszint
tartozik:

-1- (alacsony), -2- (kbzepes), -3- (magas).
A kijelz6 jobb oldalan, két villogo ,- - jel kozott
lathato az alapértelmezett érték.

i a1
- __ -

- |
Forgassa el a @ kapcsolot a kivant szint
beallitasahoz.

A jovahagyashoz nyomja meg a gombot , majd
Iépjen tovabb az idétartam beallitasahoz

(5. rész), vagy nyomja meg a gombot @ a
gyorsinditashoz.

MEGJEGYZES: a {} kapcsolé elforgatdsdval a
grillezési szintet siitési ciklus kézben is mddosithatja.

4.2 ELOMELEGITESI SZAKASZ

Bizonyos funkcidkhoz (Alsé és fels6 siités @
Hélégbefiuvds , Légkeveréses slités ,Gyors
elémelegités ) elémelegitési szakasz tartozik,
amely automatikusan indul és segitségével gyorsan
elérheté a kivant h6mérséklet.

TS
i
i

8

i

A hémérséklet bedllitdsat kévetéen az adott funkcio
idétartamdnak bedllitdsa.

Az (v:ikon villog.

Nyomja meg a (§) vagy a [ > ] gombot egy idézités
nélkdili sutési ciklus (5.7) végrehajtasahoz.

Forgassa el a kapcsolot az id6tartam
beallitdsahoz.

ML= ()
1) |
@

Nyomja meg a gombot az id6tartam (5.2)
jévahagydsahoz, majd adjamegazidétartam végét,
vagy nyomja meg [ > |a gombot a Gyorsinditashoz.

MEGIEGYZES: A © gombbal a siitési ciklus kézben
is mddosithatja az idétartamot.

A célhédmérséklet mellett korkérosen villogd nyil
jelzi az elémelegitési szakaszt.

Amikor a suté eléri a célhémérsékletet, hangjelzés
hallhato.

1>

Helyezze az ételt a sitébe és zarja be az ajtot: a
stt6é automatikusan megkezdi a kivalasztott stitési
ciklust.

MEGJEGYZES: Ha az elémelegitési fdzis befejezése
elétt teszi be az ételt a stitébe, a stitési teljesitmény
nem feltétlendil lesz megfeleld.

5.1 SUTESIDOZITES NELKUL

Id6zités nélkali sutési ciklusnal a jobb oldali
képernyén az id6tartam lathatd percenként
szamlalva, és a,:" villog.

A gomb megnyomadsaval barmikor befejezheti
a sutési ciklust, és kikapcsolhatja a stit6t.

MEGJEGYZES: nyomja meg a gombotg, ha idézités

nélkiili programrdl idézitett programra kivan vdltani,
és dllitsa be a befejezési id6t.
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5.2 SUTESIDOZITESSEL

7 6TH SENSE FUNKCIOK

Idézitett siitési ciklusnal a jobb oldali képernyén az
id6tartam lathato percenként visszaszamlalva, és a,:"villog.

= =
(7L 2N (TL 22
[ | 1 S 1 I P

A QO ]gombbal barmikor befejezheti a stitési ciklust.

A sutési id6 lejarta utan a jobb oldali kijelzén az
,End”felirat lathato, és hangjelzés hallhaté.

C o_ _l
gl o IR

MEGJEGYZES: Az idétartamba nem szdmit bele az
elémelegitési szakaszhoz sziikséges idé.

6 A CIKLUS BEFEJEZESI IDEJENEK
BEALLITASA KESLELTETETT INDITASSAL

Stitési funkcid kivdnt befejezési idejének bedllitdsdhoz.
A jobb oldali kijelzén a sutési ciklus befejezési ideje
latszik, és az @ ikon villog.

Forgassa el a @ kapcsolot a kivant befejezési id6é
beallitasahoz.

Nyomja meg a( ¢ ) kapcsolot a jévahagyashoz.

L
I R

MEGJEGYZES: a kijelzén ldthaté id6 magdban
foglalja a bedllitott id6tartamot. A késleltetés sordn
mindig lehetéség van arra, hogy:

A kapcsold elforgatasaval meghosszabbitsa

@

az id6tartamot.
A 8 gombbal médositsa a hémérsékletet.
A © gombbal médositsa az idétartamot.

Ha az adott funkcié el6melegitéssel indul, azt a késztilék
dtugorja, amikor én a késleltetés idejét bedllitja.

6 klilonbozoé specidlis stitési ciklus elére bedllitott
értékei koziil vdlaszthat. A funkcidk teljes listdja és
leirdsa a 22-23. oldalon lévé tabldzatban Idthatd.

Forgassa el a £y kapcsolét a 6™ Sense funkci6

kivalasztasahoz.

o} |
s 3

sense P ——

Nyomja meg a (2 ) gombot a jovahagyashoz.
Forgassa le a @ kapcsolot a kivant 6" Sense

funkcio kijeloléséhez.

Nyomja meg a gombot a jovahagyashoz,
majd lépjen a beallitott id6étartam/befejezési
id6 értékekre, vagy nyomja meg a \E gombot a
Gyorsinditashoz.

MEGJEGYZES: a siit6 elémelegitése nem minden 6.
érzék funkcio esetében sziikséges. A javasolt siitési
hémeérsékletek és id6k a 14. oldalon lévé tabldzatban
lathatdk.

6.ERZEK HOMERSEKLET-VISSZAALLITAS

Ha a 6. érzék stitési ciklus alatt a h6mérséklet a siité
belsejében csékken, mertkinyitottdkazajtot, a6.érzék
hémérséklet-helyredllitdsi  funkcié automatikusan
visszadllitja az eredeti h6mérsékletet.

A 6. érzék ho6mérséklet-visszadllitdas soran a
kijelz6n ,kigy6é animacio” lathaté a célhémérséklet
eléréséig.

MEGJEGYZES: idézitett ciklus sordn a siitési
teljesitmény garantdldsa érdekében az idétartam
meghosszabbodik azzal az idével, amilyen hosszan az
ajto nyitva volt.
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8 SPECIALIS FUNKCIOK

9 SUTOVILAGITAS

Kiilonbdzé specidlis stitési ciklusok kbziil vdlaszthat.
A funkciok teljes listdja és leirdsa a 22-23. oldalon
lévé tabldzatban lathato.

Forgassa el a @ kapcsolot a specialis funkcid
kivalasztasahoz.

.' | ‘
aenye

| @ gg E D] &= &H [w

Nyomja meg a (£ ) gombot a jévahagyashoz.
Forgassa el a @ kapcsolot a kivant specialis
funkcié kijeloléséhez.

Nyomja meg a gombot a jévahagyashoz és
az értékek megaddasahoz, vagy nyomja meg a
gombot @ a gyorsinditashoz.

8.1 GYORS ELOMELEGITES

A slit6 gyors elémelegitése. A teljes leirds a 22-23.
oldalon taldlhatd.

Nyissa meg a specialis funkcidkat @

Forgassa el a gombot @ a kovetkezé
kivalasztasahoz: 2 .

Nyomja meg a{} ) kapcsolét a jovahagyashoz.
Forgassaela kapcsolot a kivant hdmérséklet
beallitasahoz.

Nyomja meg a @ gombot egy gyors
elémelegitési ciklus végrehajtasahoz, vagy
nyomja meg a gombot az ezt kdvetd siitési
ciklus idétartamanak beallitasahoz.

Amikor a sut6 eléri a célhémérsékletet,
hangjelzés hallhato.

Helyezze az ételt a siit6be és zarja be az ajtot: a
suté automatikusan megkezdi a siitési ciklust,
mikozben megtartja az elért hémérsékletet.
Ne tegyen ételt a siit6be a gyors el6melegitési
ciklus vége elétt.

Nyomja meg a Q© gombot a
vilagitasanak be- vagy kikapcsolasahoz.
Az Eco hélégbefivas &%, funkcié hasznalatakor
alampa

1 perc utan kikapcsol.

sutotéri

10 GOMBZAR

A kezel6panel gombjainak zdroldsa.

Tartsa lenyomva a 99 gombot legaldbb 5
masodpercig.

Kikapcsolds.

Tartsa lenyomva a I gombot legalabb 5
masodpercig.

A\Biztonsdgi okokbdlaslité aslitésiprogramok

alatt barmikor kikapcsolhatd a BE/KI gombbal.
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HAGYOMANYOS FUNKCIO

HAGYOMANYOS (ALSO
ES FELSO SUTES)

Barmilyen tipusu étel csak egy szinten torténd siitése. Hasznalja a 3.szintet.
Pizzdkhoz, s6s pitékhez, illetve folyékony toltelékl édességekhez viszont
haszndlja az 1.vagy 2.szintet. Az elkészitend6 étel behelyezése el6tt
melegitse eld a sitét.

GRILLEZES

Karaj, rabléhus és kolbasz grillezése; csében siilt zoldségek stitése vagy
kenyér piritasa. Javasoljuk, hogy az ételt a 4- vagy 5 szinten helyezze el. Hisok
grillezésekor ajanlatos zsirfogé talcat hasznalni a siités kdzben lecs6pogé
szaft OsszegyUjtésére. A zsirfogo talcat a 3/4 szintre helyezze, és adjon hozza
kb. fél liter vizet. A stit6t nem sziikséges elémelegiteni. Stités kdzben a siité
ajtajat zarva kell tartani.

"\
‘b

HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld, de kiilonb6z6 étel (pl. hal,
z6ldségek, stitemények) tobb (legfeljebb harom) szinten torténd egyidejd
sUtése. Ezzel a funkcioval elkeriilhetd az, hogy az ételek atvegyék egymas
szagat. Egy szinten torténd sutésnél haszndlja a 3- szintet, két szintnél az 1. és
4. szintet, harom szintnél pedig az 1, 3- és 5 szintet. Hasznalat el6tt melegitse
eld a sutét.

L
a.e
o

TURBOGRILL

Nagy egybesult husok siitéséhez (baranycomb, marhahus, csirke). Az ételt
a kdzépsé szinteken helyezze el. Ajanlatos zsirfogé télcat hasznalni a stités
kdzben lecsopdgé szaft 6sszegydjtésére. A talcat az 1/2- szinten helyezze
el, és toltson bele kb. fél liter vizet. A stitét nem szlikséges eldmelegiteni.
Sutés kozben a sttt ajtajat zarva kell tartani. Ezzel a funkciéval lehetséges a
forgdnyars hasznalata, amennyiben rendelkezésre all a sziikséges tartozék.

6™ SENSE FUNKCIOK

th

sense

%

FAGYASZTOTTTESZTA
6 Sense

A funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb siitési médot

a kulonb6z6 gyorsfagyasztott készételekhez. A hémérséklet

180 és 250 °C kozott allithatd a kiilonbozd ételek elkészitéséhez.
Hasznalja a 2- vagy 3- stitdszintet. A sitét nem sziikséges elémelegiteni.

P

6t Sense HUS

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb siitési izemmaddot és
hémeérsékletet barmilyen fajtaju hus sttéséhez (szarnyas, marha, borju,
sertés, barany stb.). A hémérséklet adott tartomanyban mddosithato,
tokéletesen a kiilonbozé receptekhez és egyéni izléshez igazitva. Ez a funkcio
megszakitdsos, kiméletes Iégkeverést alkalmaz, amely megakadalyozza az
ételek tulzott kiszaradasat. Haszndlja a 2 szintet. A siitést megel6z6en nem
szlikséges a siitd eldmelegitése.

_
g

6" Sense 5 fogasos menii

Kiilonboz6 ételek siitéséhez, ha mind az 6t szinten hasznalhaté ugyanaz a
sttési hdmérséklet. Ez a funkcié hasznalhato (akar fagyasztott) siitemény,
torta és pizza slitéséhez, vagy egy teljes menu elkészitéséhez.

Kovesse a suitési tablazat javaslatait a legjobb eredmény elérése érdekében. A
sttét nem sziikséges elémelegiteni.

=S

6™ Sense KENYER

ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb siitési modot és
hémérsékletet barmilyen kenyérfajta stitéséhez (bagett, zsemle,
szendvicskenyér stb.). a hémérséklet adott tartomanyban modosithatd, igy
az adott recepthez és az egyéni izléshez igazithaté. hasznalja a 2 szintet. A
sttét nem sziikséges elémelegiteni.

=

6™ Sense PIZZA

ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb siitési modot és hémérsékletet
barmilyen pizzafajta siitéséhez (vékony, hdzias, focaccia stb.). a hémérséklet
adott tartomanyban modosithato, igy az adott recepthez és az egyéni izléshez
igazithato. haszndlja a 2- szintet. A sttét nem sziikséges elémelegiteni.
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E A st gyors elémelegitéséhez. Az eldmelegitési fazis végén a siitd
=y automatikusan kivalasztja a hagyomanyos siités funkciot. Etel behelyezése
elétt varja meg az elémelegités végét.
GYORS ELOMELEGITES
e Husok, toltott piték (sajttorta, rétes, gylimolcsos pite), és toltott zoldségek
s egy szinten torténd siitéséhez hasznalhaté. Ez a funkcid megszakitasos,
kiméletes [égkeverést alkalmaz, amely megakadalyozza az ételek tulzott
LEGKEVERESES SUTES | kiszaradasat. Hasznélja a 2 szintet. Etel behelyezése el6tt varja meg az
elémelegités végét.
Toltott husok és husszeletek siitése egy szinten. Ez a funkcié megszakitasos,
kiméletes |égkeverést alkalmaz, amely megakadalyozza az ételek tulzott
| ‘;g;" kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor a stit6 vilagitasa ki van kapcsolva
e v sttés kozben, de ideiglenesen Ujra bekapcsolhaté a megerdsités gomb

¢ ECO HOLEGBEFUVAS megnyomasaval. A maximalis energiahatékonysag elérése érdekében

:g azt tanacsoljuk, hogy siités kdzben ne nyissa ki az ajtét. Ajanlott a 3 szint

E‘ hasznalata. A sitét nem sziikséges elémelegiteni.

3

b -1 KELESZTES: Sés vagy édes tésztak optimalis mértéki kelesztése. Helyezze a

] .[:.H tésztat a 2. szintre. A stitét nem sziikséges elémelegiteni.

9 A megfelel6 kelesztés érdekében ne kapcsolja be ezt a funkciot, ha az el6z6

% sUtési ciklus miatt a stité még mindig forré.

ALACSONY -2 MELEGEN TARTAS: A frissen elkészult ételek meleg és frissen tartasara (pl.
HOMERSEKLET husok, rantott ételek, felfujtak). Helyezze az ételt a kzépsé szintre.
Az ételek kiolvasztasanak gyorsitasara. Az ételt a k6zépsd szintre helyezze.
* Hagyja az ételt a csomagolasban, igy elkeriilhetd, hogy kiszaradjon a kiilseje.
Kiolvasztas
A funkciok kivalé eredményt nydjtanak a gézoléses siitési programoknak
oy koszonhetben. Hideg siiténél ontson csapvizet a siitd aljara, és valassza ki
az elkészitendd ételnek megfelelé funkcidt. Az egyes ételekhez sziikséges
. vizmennyiség és hémérséklet a vonatkozd stitési tabldzatban lathaté. Ne
GOZOLES melegitse el a siit6t, mielétt betenné az ételt.
JELENTES (a hibakédok a felhasznaléi feliileten

HIBAKOD lathatok) LEHETSEGES MUVELETEK
Nyomja meg a BE/KI gombot, és inditson el egy tetszéleges sutési programot,
melyet mikddtessen 20/30 percig.

F1E1 ACU egység elektronikus hibaja Ha a hibajelzés nem tiinik el, hivja a vev8szolgalatot.

Varja meg, amig a késziilék lehdl. Ha a hibajelzés nem tiinik el, hivja a

F1EA A készilék tulmelegedett vev@szolgalatot.

F2E1 Felhasznaldi fellilet/ Gombok/Kijelzd hibaja. A vevészolgalat szamara.

F3EO A sUt6 f6 érzékel6jének hibaja A vevészolgalat szamara.

F3E3 A husszonda érzékel6jének hibaja A vevészolgalat szamara.

Nyomja meg a BE/KI gombot, és hagyja az ételt a sttében.

F4E1 Beragadt RTD. Ezutan inditsa Ujra a funkciot. Ha a hibajelzés nem tlnik el, hivja a vev8szolgalatot.
Valassza le a készuléket a halozatrdl, és varjon 3 mp-nél hosszabban. Ezutan
kapcsolja vissza a halozati tapellatast.

F5E0 A 16 ajtd és a zar kapcsoldja eltérd parancsot kapott Ha a hibajelzés nem tiinik el, hivja a vevészolgalatot.

Valassza le a késziiléket a halézatrdl, és varjon 3 mp-nél hosszabban. Ezutan
kapcsolja vissza a halozati tapellatast.

F5E1 F6 ajtézar motorjanak hibaja Ha a hibajelzés nem tiinik el, hivja a vev8szolgalatot.

Kommunikacios hiba az ACU és a felhasznaloi
F6E1 felulet kozott Kommunikaciés hiba. A vevdszolgalat szamara
FBE1 Sitétér tulmelegedése Nyissa ki az ajtot, és hagyja lehdilni a késziiléket
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

ALLITSA KIKAPCSOLT ALLASBA A FOKAPCSOLOT, ES
UGYELJEN, HOGY TISZTITASKOR A TUZHELY HIDEG LE-
GYEN.

Ne hasznaljon g6znyomassal
miikodo tisztitokésziilékeket.

Viseljen védokesztyiit mindegyik
miivelethez.

Valassza le a késziiléket az aramforrasrol.
A kérnyezet megoévasa

e Amikor csak lehetséges, ne melegitse el a sltét, és probalja
minél jobban kihasznalni a stt6teret. A stitéajtot a lehet6 legritkab-
ban nyissa ki, mivel minden nyitaskor hé tavozik. Jelentés mennyi-
ségu energia takarithaté meg, ha a sltés tervezett vége el6tt 5-10
perccel kikapcsolja a siitét és annak maradékhdjét hasznalja.

e Az ajtd tdmitéseit tartsa tisztan, igy elkertilhetd az energia-
veszteség az ajtonal

e Vezérelt dijszabasu villamosenergia-szolgaltatas esetén a
skésleltetett f6zés” opcidval kdnnyebben csdkkentheti kdltsé-
geit: a fézést az olcsébb idészakokra kell idéziteni.

e Azedény vagy serpenyd alja takarja a f6z6fellletet.

Ha kisebb annal, értékes energiat veszit, valamint a kifuté étel
makacs foltokat okozhat, melyeket nehéz lehet eltavolitani.

* FOzéskor fedje az edényeket és serpenyéket megfelelé méretl
feddvel, és a lehetd legkevesebb vizet hasznalja. A fed6 nélkli
fézés nagymértékben néveli az energiafogyasztast

e Kizarolag lapos alju edényeket és serpenyéket hasznaljon

Ha hosszu slitést igénylé ételt f6z, érdemes kuktat hasznalni,

amelyben feleannyi idd alatt elkészll az étel, és az energia

harmada megtakarithato.

A késziilék kikapcsolasa

Miel6tt barmilyen mlveletet végezne, valassza le a készlléket az
elektromos haldzatrol.

Fedélap *

Ha a tlzhely Giveg fed6lappal
rendelkezik, annak tisztitasa-
hoz hasznaljon langyos vizet.
Ne hasznaljon dérzshatasu
anyagokat.

A fé6z6lap mog6tti terllet kony-
nyebb tisztitasa érdekében a
fedélap levehetd. Nyissa fel
teljesen a fed6lapot, majd huzza
felfelé (lasd az abrat).

! Ne csukja le a fedélapot, ha a
gazrozsak egnek vagy még melegek.

A gazcsapok karbantartasa
Eléfordulhat, hogy idével a csapok eltémd&dnek vagy nehezen
forgathatok el. llyen esetben a csapot cserélni kell.

KULSG BURKOLATOK
« A fellileteket nedves, mikroszalas torl6kendovel tisztitsa.
Ha erésen szennyezett a felilet, par csepp pH-semleges
tisztitdszert tegyen a kenddre. Szaraz ruhéval tordlje
szarazra.

« Ne hasznaljon maré vagy surolé hatdsu tisztitoszereket.
Ha ezek kozul barmelyik termék véletlentl kapcsolatba
keril a késziilék felliletével, azonnal tisztitsa meg a
késziiléket egy nedves, mikroszalas torl6kenddvel.

A sziikséges miiveleteket mindig
hideg siitonél végezze.

Viélassza le a késziiléket az
elektromos halozatrol.

BELSO BURKOLATOK

ISMETELT BEKAPCSOLAS ELOTT GYOZODJON MEG
ARROL, HOGY AZ OSSZES VEZERLO KIKAPCSOLT ALLAS-
BAN VAN.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy
egyéb suroloparnat vagy maré/
surolo hatasu tisztitoszereket,
mert ezek karosithatjak a késziilék
feliileteit.

A FELSO FUTOELEM MOZGATASA
1. Tavolitsa el az oldalsé tartozéktarté racsokat.

2. Enyhén huzza ki a ftéelemet ( dbra: 1), majd hajtsa le (dbra: 2).
3. Afitbéelem visszahelyezéséhez emelje azt fel, kissé hizza maga
felé, kdzben pedig gy6z6djon meg arrél, hogy az az oldalsé

tartéelemre kerdil.

- Haszndlat utdn hagyja kicsit kihdlIni a stt6t, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
kénnyebben eltavolithatja a lerakdédasokat vagy az
ételfoltokat. A magas viztartalmu ételek sitésekor képz6dé
para felszaritdsahoz hagyja teljesen lehdlni a siit6t, majd
torolje ki ruhaval vagy szivaccsal.

+ Az 3jt6 Gvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be mosogatdszeres
vizbe, hasznaljon stitékeszty(t, ha még forrék. Az ételmaradékok
mosogatokefével vagy szivaccsal tavolithatok el.

1ZZOCSERE

1.Valassza le a sut6t az elektromos
halézatrol

2, Csavarozza le a burat a ldampardl, cserélje
ki az izzét, majd csavarozza vissza a
burat a ldampdra.

3. Csatlakoztassa vissza a s(it6t az
elektromos haldzatra.

Megjegyzés: Haszndlja a kovetkezét tipust: 40W/230V, G9

A termékben 1évé izzot kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték,

ezért helyiségek megvilagitasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet).

Az izz6ldmpak beszerezhetdk a vevészolgalattol.

- Ne nyuljon az izzékhoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok

kérosithatjak az izzot. Ne mikodtesse a sitét, ha a l[dAmpabura nincs

wsszahelyezve

KATALITIKUS TISZTITAS

Ezek a panelek specidlis zomancbevonattal rendelkeznek,
amely sités kézben magaba szivja az ételbdl szarmazo zsirt.
Ez a zomanc igen tartés, igy a kildnb6z6 tartozékok (racsok,
cseppfelfogo talcak stb.) sérulés nélkil végighuzhatok rajta. A
felUleten fehér foltok jelenthetnek meg; ez normélis jelenség.
Ennek ellenére Ugyeljen a kdvetkezdkre:

- ne kaparja a zomancot éles targyakkal (példaul késsel);

- ne hasznaljon tisztitdszert vagy surol6 hatasu anyagokat

* Csak bizonyos tipusok esetén
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A SUTOAJTO UVEGENEK KISZERELESE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja meg a
fogantyut.

Egyszerlen vegye le az ajtot ugy, hogy folytatja a becsukasat,
és ezzel egyidejlleg felfelé huzza (a), amig ki nem ugrik az
illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajt6t az egyik oldalara egy puha fellleten.

3. Helyezze vissza az ajtét azaltal, hogy a suté felé mozgatja, illessze
a zsanérok kampait a helylkre, és rogzitse a felsé részt a helyén.

4. Engedie le az ajtot, majd nyissa ki teljesen.

Engedije le a kallantyukat az eredeti helyzetliikbe: gy6z6djon
meg arrél, hogy teljes mértékben leengedte éket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy illesz-
kedik-e a kezelépanelhez. Ha nem siker(l, ismételje meg a fenti
Iépéseket.

CLICK-TO-CLEAN - AZ UVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha feliiletre fogantyuval
lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két rdégzitékapcsot, majd
hiuzza maga felé és vegye le az ajt6 felsd élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé Gveget, majd
vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy puha felliletre.

3. A belsd ajtéliveg visszaszerelésekor tUgyeljen, hogy az
Gvegpanelt megfeleléen helyezze vissza: a panelen lévé szbveg
ne forditva alljon, és kénnyen olvashato legyen.

4. Szerelje vissza a felsé élet: a megfelelé helyzetet kattanas
jelzi. Az ajté visszaszerelése el6tt ellendrizze, hogy a tomités a
helyén van-e.

A PROBLEMAK MEGOLDASA
Mi a teendé, ha... Lehetséges okok

Megoldasok

A késziilék nem mikodik. Aramkimaradas.
Nincs csatlakoztatva a halézathoz

Ellendrizze, hogy van-e halézati feszlltség, és hogy a sitd
elektromos bekdtése megtértént-e. Kapcesolja ki a sitét, majd
kapcsolja be ujra, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.

VEVOSZOLGALAT

Ha segitségre van sziksége, hivja a termékhez mellékelt garan-

ciafuzetben talalhaté telefonszamot, vagy kévesse a webolda-

lon megadott utasitasokat.

Kérjlk, hogy készitse eld:

¢ ahiba rovid ismertetését;

e atermék pontos tipusat és modelljét;

* aszervizszamot (a terméken Iévd adattablan a SERVICE szé
utan allé szam; az adattabla nyitott sutdajtonal a belsé élnél
lathato)

e ateljes cimét;

¢ atelefonszamat.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Megjegyzés: Ha javitasra van szikség, kizarélag hivatalos szervizt
hivjon, mert csak igy garantalhatd, hogy a javitas megfelelden,
eredeti alkatrészek felhasznalasaval torténik.

A garanciarol tovabbi informaciokat a mellékelt garanciafliizetben
talal.

[zWWW A termék teljes leirdsa a stité energiahatékonysdagi besorolasaval egyiitt weboldalunkon taldlhaté: www.whirlpool.com
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INSTRUCTIUNI DE SIGURAN'[i\

IMPORTANT: TREBUIE CITITE SI
RESPECTATE

M\ Aceste instructiuni sunt valabile numai dacd
simbolul tarii in care este utilizat aparatul este pre-
zent pe acesta. Daca simbolul corespunzator nu
este prezent pe acesta, consultati instructiunile
tehnice deoarece acestea contin instructiunile ne-
cesare privind modificarea aparatului in functie de
conditiile de utilizare specifice tarii respective.
A\ ATENTIE: Utilizarea aparatului de gétit cu functi-
onare pe gaz are ca rezultat producerea de caldura,
umiditate si produse de combustie in incaperea in
care este instalat. Asigurati-va ca bucatadria este
bine ventilatd, in special atunci cand aparatul este
in functiune: mentineti deschise orificiile de venti-
lare naturala sau instalati un dispozitiv de ventilare
mecanica (hota cu extractie mecanica). Utilizarea
intensiva si indelungata a aparatului ar putea im-
pune necesitatea unei ventilari suplimentare, de
exemplu, deschiderea ferestrei sau o modalitate
mai eficienta de ventilare, de exemplu, prin creste-
rea nivelului de ventilarea mecanica (daca este po-
sibil).

Nerespectarea cu exactitate a instructiunilor din acest manual poate

duce la incendiu sau explozie, care se soldeaza cu pagube materiale sau
vatdmari corporale.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a
le putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fsi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea
acestor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

N\ AVERTISMENT: Daca suprafata plitei este crapa-
ta, nu utilizati aparatul - risc de electrocutare.

&\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozi-
tati obiecte pe zonele de gatit.

A\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie sa fie su-
pravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.
M\ AVERTISMENT: L&sarea plitei nesupravegheata
in timpul prepararii cu grasime sau ulei poate fi pe-
riculoasa - pericol de incendiu. Nu incercati NICIO-
DATA sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie
sa opriti aparatul si apoi trebuie sa acoperiti flacara,
de exemplu cu un capac sau cu o patura ignifuga.
M\ Nu utilizati plita ca suprafaté de lucru sau suport.
Nu amplasati articole vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte
mici (0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copii-
lor mici (3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanenta. Copiii cu varsta de peste 8 ani si per-
soanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu tre-
buie sa fie efectuate de catre copii fara a fi suprave-

heati.
i ATENTIE: In cazul spargerii suprafetei din sticld a
plitei: - inchideti imediat toate arzatoarele si toate
elementele electrice de incalzire si izolati aparatul
de retea de alimentare cu energie electrica; - nu
atingeti suprafata aparatului; - nu utilizati aparatul

Capacul din sticla se poate sparge daca
este incalzit excesiv. Opriti toate arzatoare-
le si placile electrice inainte de a inchide
capacul. Nu inchideti capacul daca arzato-
rul este aprins

N\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea elementelor de incalzire. Copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazurilor in care sunt suprave-
ihea’;i in permanenta

Nu lasati niciodata nesupravegheat aparatul in
timpul utilizarii acestuia. Daca aparatul poate fi uti-
lizat impreuna cu o sonda, utilizati exclusiv o sonda
de temperatura recomandata pentru acest cuptor
- pericol de incendiu.
M\ Nu amplasati articole vestimentare sau materia-
le inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu. Fiti intotdeauna atenti atunci cand gatiti
alimente bogate in grasimi, ulei sau la adaugarea
de bauturi alcoolice - pericol de incendiu. Folositi
manusi pentru cuptor pentru a scoate tavile si ac-
cesoriile. La finalul procesului de preparare, deschi-
deti usa cu grija, permitand aerului sau aburului
fierbinte sa iasa treptat inainte de a accesa cavita-
tea - pericol de arsuri. Nu blocati orificiile de venti-
lare a aerului fierbinte din partea frontala a cupto-
rului - pericol de incendiu.
A Actionati cu atentie atunci cand usa cuptorului
este deschisa partial sau complet, pentru a evita lo-
virea acesteia.
Atunci cand introduceti raftul in interiorul cuptoru-
lui, asigurati-va ca opritorul este orientat in sus si ca
se afla in partea din spate a cavitatii.
Dispozitivul nu trebuie sa functioneze timp de mai
mult de 15 s. Daca dupa 15 secunde arzatorul nu
este aprins, opriti functionarea dispozitivului si
deschideti usa compartimentului si/sau asteptati
cel putin 1 minut inainte de a incerca sa aprindeti
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din nou arzatorul.

UTILIZAREA PERMISA

ANATENTIE: Aparatul nu trebuie s& fie pus in functi-
une prin intermediul unui intrerupator extern, cum
ar fi un temporizator, sau al unui sistem de coman-
da de la distanta separat.

MAcest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip ,bed and brea-
kfast” si alte spatii rezidentiale.

MNu este permisé nicio alta utilizare (de ex., incal-
zirea incaperilor).

MAcest aparat nu este destinat utilizarii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

M\ Nu deporzitati substante explozive sau inflama-
bile (de ex. benzina sau doze de aerosoli) in interio-
rul sau in apropierea aparatului - pericol de incen-
diu.

A\ Utilizati oale si cratite ale caror baze au un dia-
metru egal sau putin mai mare decat diametrul ar-
zatoarelor (consultati tabelul specific). Aveti grija ca
vasele de gatit asezate pe gratare sa nu iasa in afa-
ra marginilor plitei.

A\ Utilizarea necorespunzatoare a gratarelor poate
provoca deteriorarea plitei: nu asezati gratarele cu
susul in jos si nu le tarati pe suprafata plitei.

Aveti grija ca flacara arzatorului sa nu se extinda

dincolo de marginea vasului.

Aveti grija ca flacara arzatorului sa nu se extinda dincolo de marginea
vasului.

Nu utilizati: Tigai din fontd, placi de piatra pentru gdtit, oale sau cratite
din teracota. Difuzoare de céldura, de tipul plaselor metalice sau de alte
tipuri. Doud arzatoare in acelasi timp pentru un singur vas (de ex. o tava
de gatit peste).

In cazul in care conditiile locale specifice de distribuire a gazelor fac ca
aprinderea arzatorului sa fie dificila, este indicat sa repetati operatia cu
butonul rotit la pozitia pentru flacara mica.

In cazul instalarii unei hote deasupra plitei, consultati instructiunile care
insotesc hota pentru a identifica distantele corecte de montare.
Piciorusele de protectie din cauciuc ale gratarelor reprezinta un pericol
de asfixiere pentru copiii mici. Dupa indepartarea gratarelor, asigurati-
va ca toate piciorusele sunt montate corect.

INSTALARE

M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare
si instalare - risc de tdiere.

M\ Racordurile pentru electricitate si gaz trebuie s&
fie in conformitate cu normele locale.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de ali-
mentare cu apa (daca este necesara) si la reteaua de
alimentare cu energie electrica, precum si reparati-
ile trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu
reparati si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului, daca
acest lucru nu este indicat in mod expres in manua-
lul de utilizare. Nu lasati copiii in apropierea zonei
de instalare. Dupa despachetarea aparatului, asigu-

rati-va ca acesta nu a fost deteriorat in timpul trans-
portului. Daca apar probleme, contactati distribui-
torul sau cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica post-vanzare. Odata instalat aparatul, dese-
urile de ambalaje (bucati de plastic, polistiren etc.)
nu trebuie lasate la indemana copiilor - risc de as-
fixiere. Inainte de orice operatie de instalare, apara-
tul trebuie sa fie deconectat de la reteaua de ali-
mentare cu energie electrica - risc de electrocutare.
In timpul instalarii, aveti grija ca aparatul sa nu de-
terioreze cablul de alimentare - risc de incendiu sau
de electrocutare. Activati aparatul numai atunci
cand

&\ AVERTISMENT: Modificarea aparatului si a meto-
dei de instalare a acestuia sunt esentiale in vederea
utilizarii corecte si in siguranta a aparatului in toate
tarile ale caror simboluri nu sunt specificate pe
acesta.

A\ Utilizati regulatoare de presiune adecvate pen-
tru presiunea gazului precizata in instructiuni.

M\ ncaperea trebuie sa fie previzutd cu un sistem
de extractie a aerului care sa elimine din incinta ga-
zele combustibile.

M\ De asemenea, in incépere trebuie s fie permisé
circularea libera a aerului, deoarece acesta este
absolut necesar pentru o ardere normala. Debitul
de aer nu trebuie sa fie de sub 2 m’h per kW de
putere instalata.

A\ Sistemul de circulare a aerului poate extrage
aerul direct din exterior prin intermediul unei
conducte cu o sectiune transversala interna de cel
putin 100 cm? este necesar ca deschiderea sa nu
poata fi blocata.

M De asemenea, acest sistem poate asigura
indirect aerul necesar pentru ardere, adica din
incaperile adiacente prevazute cu conducte de
circulare a aerului, conform descrierii anterioare.
Totusi, aceste incaperi nu trebuie sa fie camere de
zi, dormitoare sau sa comporte riscul de izbucnire
a unui incendiu.

A\ Gazul petrolier lichefiat se scurge pe planseu
deoarece are o greutate mai mare decat cea a
aerului. Astfel, incaperile in care se afla butelii de
GPL trebuie sa fie de asemenea prevazute cu orificii
de aerisire pentru a se permite eliminarea gazului
in cazul scurgerii acestuia. Acest lucru inseamna ca
buteliile de GPL, incarcate partial sau complet, nu
trebuie sa fie instalate sau depozitate in incaperi
sau spatii de depozitare aflate sub nivelul solului
(pivnite etc.). Este recomandat ca in incdpere sa fie
depozitata numai butelia utilizata, aceasta fiind
pozitionata intr-un loc ferit de caldura produsa de
sursele externe (cuptoare, semineuri, sobe etc. )
care ar putea determina cresterea temperaturii

buteliei la o valoare de peste 50 °C.
In cazul in care rotiti cu dificultate selectoarele arzitorului, contactati
serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, care poate inlocui robinetul
arzatorului daca se constatd cd acesta este defect.
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Deschiderile destinate ventilarii si dispersiei caldurii nu trebuie sa fie
niciodata acoperite.

&\ Nu scoateti aparatul din suportul sdu din polisti-
ren decat in momentul instalarii.

Racord rigid (din cupru sau otel). Daca presiunea
gazului difera de cea recomandata, la teava de ad-
misie trebuie montat un regulator de presiune co-
respunzator in conformitate cu normele nationale
in vigoare.

&\ Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorati-
ve - pericol de incendiu.

7N

daca produsul este amplasat pe o baza,
acesta trebuie aliniat si fixat pe perete cu
lantul de fixare furnizat, pentru a preveni
alunecarea aparatului de pe baza.

AVERTISMENT: Pentru a preveni rasturna-
rea aparatului, trebuie instalat lantul de fi-
xare. Consultati instructiunile de instalare.

RACORDAREA LA GAZ

A\ AVERTISMENT: Tnainte de instalare, asigurati-va
ca conditiile de distributie de la nivel local (tipul de
gaz si presiunea gazului) sunt compatibile cu confi-
Kjra’;ia aparatului.

Verificati daca presiunea de alimentare cu gaz
este conforma cu valorile specificate in tabelul 1
(,Specificatii privind arzatorul si duza”).

A\ AVERTISMENT: Conditiile de configurare a apa-
ratului sunt specificate pe eticheta (sau pe placuta
cu date tehnice).

A\ AVERTISMENT: Acest aparat nu este conectat la
un dispozitiv de evacuare a produselor de ardere.
Dispozitivul trebuie sa fie instalat si conectat in
conformitate cu normele in vigoare privind instala-
rea. Trebuie sa se acorde o atentie deosebita cerin-
telor relevante privind ventilarea.

A\ Daci aparatul este racordat la o sursd de alimen-
tare cu gaz lichefiat, surubul de reglare trebuie sa
fie strans cat mai mult posibil.

&\ IMPORTANT: Cand sunt instalate butelia sau re-
zervorul de gaz, acestea trebuie sa fie asezate in
mod adecvat (orientare verticala).

N\ AVERTISMENT: Aceastd operatie trebuie s3 fie
efectuata de un tehnician calificat

A Utilizati numai furtunuri metalice flexibile sau
rigide pentru racordul de gaz.

A\ Racordul cu o teavé rigida (din cupru sau otel)
Racordul la sistemul de alimentare cu gaz trebuie
sa fie efectuat astfel incat sa nu se exercite presiuni
asupra aparatului. Pe rampa de alimentare a apara-
tului este prezent un racord in forma literei L regla-
bil care este prevazut cu o garnitura care previne
scurgerile. Garnitura trebuie sa fie inlocuita intot-
deauna dupa rotirea racordului (garnitura este li-
vrata impreuna cu aparatul). Racordul conductei
de alimentare cu gaz este un racord 1/2 cilindric fi-

letat de tip tata.

A\ Racordarea unei tevi flexibile din otel inoxidabil
si fara sudura la un racord filetat.

Racordul conductei de alimentare cu gaz este un
racord 1/2 cilindric filetat de tip tata. Tevile trebuie
sa fie instalate astfel incat sa nu aiba niciodata o
lungime mai mare de 2000 mm atunci cand sunt
complet extinse. Odata ce a fost realizata racorda-
rea, asigurati-va ca teava metalica flexibila nu intra
in contact cu nicio componenta mobila si ca nu
este presata. Utilizati numai tevi si garnituri care
sunt conforme cu normele nationale.

& IMPORTANT: Dacé se utilizeazd un furtun din
otel inoxidabil, acesta trebuie instalat astfel incat
sa nu atinga nicio componenta mobila a mobilieru-
lui (de exemplu, un sertar). Trebuie sa treaca prin-
tr-o zona in care nu exista obstacole si care sa per-
mita inspectarea furtunului pe toata lungimea sa.
A\ Aparatul trebuie s fie racordat la reteaua de ali-
mentare cu gaz sau la butelia de gaz in conformita-
te cu normele nationale. inainte de a efectua racor-
darea, asigurati-va ca aparatul este compatibil cu
tipul de gaz pe care doriti sa-1 utilizati.

In caz contrar, urmati instructiunile de la paragraful
,Adaptarea la diferite tipuri de gaz".

M\ Dupa racordarea la reteaua de alimentare cu
gaz, verificati etanseitatea utilizand o solutie de
apa cu sapun. Aprindeti arzatoarele si rotiti butoa-
nele de la pozitia de maxim 1* la pozitia de minim
2* pentru a verifica stabilitatea flacarii.

M\ Racordarea la reteaua de gaz sau la butelia de
gaz poate fi realizata utilizand un furtun flexibil din
cauciuc sau otel, in conformitate cu legislatia natio-
nala in vigoare.

ADAPTAREA PENTRU DIFERITE TIPURI DE GAZ
(Aceasta operatiune trebuie efectuata de un tehni-
cian calificat.)

A\ Pentru a adapta aparatul la un alt tip de gaz de-
cat cel pentru care a fost fabricat acesta (indicat pe
placuta cu date tehnice), urmati pasii corespunza-
tori, indicati dupa desenele aferente instalarii.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

AN IMPORTANT: Informatiile despre consumul de
curent si tensiune sunt furnizate pe placuta cu date
tehnice.

A\ Plicuta cu datele tehnice se afld pe marginea
frontala a cuptorului (este vizibila cand usa este
deschisa).

A Aparatul trebuie sa poat fi deconectat de la re-
teaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul este accesibil), fie prin inter-
mediul unui intrerupator multipolar situatin amon-
te de priza, in conformitate cu normele privind ca-
blurile electrice, si trebuie sa fie impamantat in
conformitate cu standardele nationale privind si-
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%Jran’ga electrica.

Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea
conecta aparatul la reteaua de alimentare cu energie electrica, dupa ce
a fost incastrat in corpul de mobilier. Nu trageti de cablul de alimentare.

A Nu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componen-
tele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu pu-
neti in functiune acest aparat daca are cablul de
alimentare sau stecherul deteriorat, daca nu functi-
oneaza corespunzator sau daca a fost deteriorat
sau a cazut pe jos.

M\ n cazul in care cablul de alimentare este deteri-
orat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de
catre producator, agentul sau de service sau alte
persoane calificate, pentru a evita orice pericol sau
risc de electrocutare.

A\ Daci cablul de alimentare electricd trebuie inlo-
cuit, contactati un centru de service autorizat.

A& AVERTISMENT: Tnainte de a inlocui becul, asigu-
rati-va ca aparatul este oprit, pentru a evita posibi-
litatea electrocutarii.

CURATAREA SI INTRETINEREA

A\ AVERTISMENT:  Asigurati-vd cd aparatul este
oprit si deconectat de la reteaua de alimentare
electrica inainte de a efectua orice operatie de in-
tretinere; nu utilizati niciodata aparate de curatare
cu aburi - risc de electrocutare.

M\ Nu utilizati substante de curatare abrazive sau
raclete metalice pentru a curata geamul usii; aces-
tea pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la
Kargerea sticlei.

Nu utilizati produse abrazive sau corozive, pro-
duse pe baza de clor sau bureti de sarma pentru
vase.

MAsigurati-vi ca aparatul s-a ricit inainte de efec-
tuarea oricaror activitati de intretinere sau curata-
re. - pericol de arsuri.

A\ AVERTISMENT: Opriti aparatul inainte de a inlo-

i becul - pericol de electrocutare.

Pentru a evita deteriorarea dispozitivului electric de aprindere, nu-|
utilizati atunci cand arzdtoarele nu sunt montate in locasurile lor.
Purtati manusi de protectie in timpul operatiilor de
curatare si intretinere.

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
recicldrii €. Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie elimi-
nate in mod corespunzator si in conformitate cu normele stabilite de
autoritatile locale privind eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile.

2

Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea
deseurilor.

Pentru informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si
reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale com-
petente, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de
unde ati achizitionat aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate
cu Directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE) si cu normele din anul 2013 privind de-
seurile de echipamente electrice si electronice (astfel cum au fost mo-
dificate).

Asigurandu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti
la prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurator si sa-
natatii persoanelor.

Simbolul g de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica
faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie
predat la centrul de colectare corespunzator pentru reciclarea echipa-
mentelor electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA ENER-
GIEI

Preincalziti cuptorul numai daca se specifica astfel in tabelul cu infor-
matii privind prepararea sau in reteta dumneavoastra. Folositi forme de
copt inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura
mai bine.

Utilizati o oala sub presiune pentru a reduce si mai mult consumul de
energie si durata de preparare.

DECLARATII DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste: Cerintele de proiectare ecologica prevazute
de Regulamentul european nr. 66/2014; Regulamentul privind etichete-
le energetice nr. 65/2014; Regulamentele din 2019 (lesire UE) (Amenda-
mentul) privind proiectarea ecologica aplicabila produselor cu impact
energetic si informatiile energetice, in conformitate cu Standardul eu-
ropean EN 60350-1.

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevazute
de Regulamentul european nr. 66/2014, precum si Regulamentele din
2019 (lesire UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si pro-
iectarea ecologica aplicabila produselor cu impact energetic, in confor-
mitate cu Standardul european EN 30-2-1.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

14

1. Arzatorul plitei
2. Gratarul plitei
3. Panou de comanda
4. Gratar metalic
5. Tava
6. Usa
7. Sine de ghidare pentru rafturi
culisante
8. pozitia 1
9. pozitia 2
10. pozitia 3
7 11. pozitia 4
12. pozitia 5
13. pozitia 6

14. Capac din sticla

PANOU DE COMANDA

ARZATORUL  BUTON DE COMANDA TASTETACTILE ~ TASTETACTILE ARZATORUL PLITEI

PLITEI | BUTON

| AFISAJUL DIN STANGA

BUTON DE
COMANDA

AFISAJUL DIN DREAPTA ‘

COMUTATORUL ROTATIV
@ Rotiti pentru a naviga printre functii si a A

regla toti parametrii de preparare.

2 Y.| BEC
“=""| pentrua aprinde/stinge lumina.

(C=}

Q) PORNRE/OPRIRE >
pentru a porni/opri cuptorul.
<K INAPOI
pentru a reveni la ecranul anterior.

T
6 v A (4] I;',, B = |
.. "6 ) & |:GRag,
= — (> |TEE& e ®
BUTONUL 6™ SENSE

Apasati pentru a selecta, seta, accesa sau confirma
functii sau parametrii si, la final, pentru a porni
programul de preparare.

TEMP
pentru a seta temperatura.

PORNIRE
pentru a activa functiile de preparare.

TIMP
pentru a seta ora, durata de preparare sau pentru a
prelungi durata ciclului de preparare.




A\ AVERTISMENT: Aceasta operatie trebuie sa fie

efectuata de un tehnician calificat

RO |
INSTALARE

inainte de a pune in functiune noul aparat, cititi cu atentie
aceasta brosura cu instructiuni. Aceasta contine informatii
importante privind instalarea si functionarea in siguranta a
aparatului.

Pastrati aceste instructiuni de utilizare Tn vederea consultarii
ulterioare. Asigurati-va ca instructiunile sunt pastrate impreuna
cu aparatul in cazul in care acesta este vandut, donat sau
mutat.

Aparatul trebuie instalat de catre un personal calificat, conform
instructiunilor furnizate.

Orice ajustare sau intretinere necesara trebuie efectuata dupa
deconectarea aparatului de la sursa de alimentare cu energie
electrica.

Urmatoarele instructiuni trebuie citite de catre un tehnician
calificat pentru a se asigura ca aparatul este instalat, reglat si
servisat corect din punct de vedere tehnic, in conformitate cu
normele aflate in vigoare.

Pozitionarea si nivelarea

Aparatul poate fi instalat Ianga dulapuri a caror inaltime nu o
depaseste pe cea a suprafetei plitei.

Acest aragaz trebuie instalat direct pe pardoseala. Nu instalati
acest aragaz pe niciun fel de baza artificiala.

Asigurati-va ca peretele care intra In contact cu partea din
spate a aparatului este realizat dintr-un material neinflamabil,
rezistent la caldura (T 90 °C).

Important: Nu instalati acest aparat in apropierea usii sau a
altor cai de acces, pentru a minimiza astfel probabilitatea ca
persoanele care utilizeaza usa sa intre in contact cu vasele de
gatit de pe suprafata plitei.

Pentru a evita supraincalzirea, aparatul nu trebuie
instalat in spatele unei usi decorative

Acest aparat nu trebuie montat pe o platforma.

Aragazul este proiectat pentru a fi montat intre dulapuri de

bucatarie aflate la o distantd de 600 mm unul fata de celalalt.

Spatiul de pe ambele parti trebuie sa fie suficient pentru a

permite scoaterea aragazului in vederea efectuarii lucrarilor de

intretinere. Acesta poate fi amplasat in partea laterala a unui
dulap sau intre doua dulapuri, precum si intr-o zona de colt.

De asemenea, acesta poate fi montat independent.

Peretii laterali adiacenti care depasesc nivelul plitei nu trebuie

sa prezinte o distanta mai mica de 150 mm sau 65 mm fata

de aragaz si ar trebui sa fie protejati cu un material rezistent
la caldura. Nicio suprafata suspendata si nici hota aragazului
nu trebuie sa se afle la o distanta mai mica de 750 mm fata de
plita.

a. Aragazul poate fi amplasat intr-o bucatarie, sala de mese
sau garsonierd, insa nu intr-o baie sau sala de dusuri.

b. Hotele trebuie instalate in conformitate cu cerintele din
manualele corespunzatoare acestora.

c. Peretele care intra in contact cu partea din spate a
aragazului trebuie sa fie realizat dintr-un material
neinflamabil.

d. Aragazul este prevazut cu un lant de siguranta care trebuie
atasat de un cérlig, fixat in peretele din spatele aparatului.

Inainte de a deplasa aragazul, verificati daci acesta este
rece si opriti-| de la unitatea de comanda a acestuia.
Deplasarea aragazului se realizeaza cu usurinta prin
ridicarea partii din fata a acestuia, dupa cum urmeaza:

Deplasarea aragazului

4

Fig. A

Deschideti suficient usa grill-ului pentru a permite prinderea
confortabila a marginii inferioare din fata a plafonului cuptorului,
evitand orice element al grill-ului. (FIG. A)

Aveti grija la deplasarea aragazului, deoarece acesta este

greu. Asigurati-va ca nu este deteriorata nicio portiune a
pardoselii.

Tensiunea de alimentare si frecventa: 230-240V c.a.
50/60 Hz.

I Cablul de alimentare trebuie pozitionat astfel incat sa

nu atinga in niciun moment o temperatura cu 50 °C peste
temperatura incaperii. Cablul trebuie indepartat de orificiile
de ventilare din spate. Daca este necesar, puteti utiliza

un cablu mai lung, insa trebuie sa va asigurati ca cablul
furnizat impreuna cu aparatul este inlocuit cu unul cu
aceleasi caracteristici, in conformitate cu standardele si
legislatia in vigoare.

AVERTISMENTE: ACEST APARAT TREBUIE
SA FIE IMPAMANTAT.

Aragazul trebuie conectat la reteaua de alimentare cu energie
electrica printr-o priza cu comutator (bipolara) pentru aragaz
cu sigurante fuzibile

0 capacitate corespunzatoare celei indicate pe placuta cu date
tehnice a aragazului. Toate cablurile electrice de la unitatea
consumatoare de la aragaz, conectate la priza bipolara cu
comutator pentru aragaz, trebuie sa fie de un tip acceptabil si
sa furnizeze curentul nominal indicat mai sus.

Cablul de alimentare electrica trebuie pozitionat astfel incat sa
nu atinga in niciun moment o temperatura cu 50 °C mai mare
decéat temperatura din incapere. Cablul trebuie indepartat de
orificiile de ventilare din spate.
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Lantul de siguranta

Pentru a preveni
rasturnarea
[ : accidentald a
: | aparatului, de
exemplu, de
o catre un copil
~ care se agata de
| usa cuptorului,
TREBUIE sa fie
: : montat lantul de
siguranta furnizat!

o

\..Z‘. N

Aragazul este prevazut cu un lant de siguranta care trebuie sa fie
fixat cu un surub (care nu este furnizat impreuna cu aragazul) pe
peretele din spatele aparatului, la o inaltime identica cu cea de
atasare a lantului la aparat.

Alegeti surubul si diblul in functie de tipul de material al peretelui
din spatele aparatului. in cazul in care capul surubului are un
diametru mai mic de 9 mm, trebuie utilizata o saiba. Peretele din
beton necesita un surub cu diametrul de cel putin 8 mm si cu
lungimea de 60 mm.

Asigurati-va ca lantul este fixat de peretele posterior al
aragazului si de perete, conform indicatiei din figura, astfel
incat, dupa instalare, acesta sa fie tensionat si paralel cu solul.
Racordarea la gaz

Aragazul trebuie racordat la sursa de alimentare cu gaz de
cétre un instalator calificat, specializat in instalatii de gaz. in
timpul instalarii acestui produs, trebuie neaparat sa montati un
robinet de gaz omologat pentru a izola alimentarea de aparat
si pentru a facilita astfel eventualele lucrari de demontare sau
intretinere ulterioare. Racordarea aparatului la reteaua de gaz
sau gaz lichefiat trebuie efectuata in conformitate cu normele
in vigoare si numai dupa ce se asigura faptul ca acesta este
adaptabil la tipul de gaz care urmeaza sa fie utilizat. Daca
aparatul nu este adaptabil, urmati instructiunile de la paragraful
»Adaptarea la diferite tipuri de gaz”. La unele modele,
alimentarea cu gaz poate fi racordata pe partea stanga sau
pe partea dreaptd, dupa cum este necesar; pentru a modifica
racordul, inversati pozitia suportului furtunului cu cea a
capacului si inlocuiti garnitura (furnizatd impreuna cu aparatul).
in cazul racordarii la o sursa de alimentare cu gaz lichefiat,
prin intermediul unui rezervor, utilizati regulatoare de presiune
conforme cu normele in vigoare. Sursa de alimentare cu gaz
trebuie conectata in partea stanga a aparatului. Asigurati-va
ca furtunul nu trece prin spatele aragazului si ca nu intra in
contact cu piesele fierbinti.

Adaptarea pentru diferite tipuri de gaz

Aparatul poate fi adaptat la un alt tip de gaz decét cel implicit
(acesta este indicat pe eticheta cu date tehnice de pe capac).
Adaptarea plitei

Inlocuirea duzelor pentru arzitoarele
plitei:

1.Indepértati gratarele plitei si scoateti
arzatoarele din locasurile lor.

2. Desurubati duzele utilizand o cheie
tubulara de 7 mm (consultati figura) i
inlocuiti-le cu duze

adecvate pentru noul tip de gaz
(consultati tabelul cu caracteristicile arzatorului si duzei).

3. Remontati toate componentele urmand instructiunile de mai

sus, in ordine inversa.

Reglarea setarii minime a arzatoarelor plitei:

1. Rotiti robinetul in pozitia de minim.

2. Scoateti selectorul si ajustati surubul de reglare, care este
amplasat in interiorul sau langa stiftul robinetului, pana cand
flacara este mica, dar constanta.

I Daca aparatul este conectat la o sursa de alimentare cu gaz
lichid, surubul de bypass trebuie setat la minim.

3.1n timp ce arzatorul este aprins, schimbati rapid pozitia
selectorului de la minim la maxim si invers, de mai multe ori,
verificand ca flacara sa nu se stinga.

Dupa finalizarea operatiunii de reglare, resigilati utilizadnd ceara
sau un material echivalent.

Arzatoarele plitei nu necesita reglarea aerului primar.

Dupa reglarea aparatului astfel incat acesta sa poata fi utilizat
cu un alt tip de gaz, inlocuiti eticheta cu date tehnice veche cu
una noua care corespunde noului tip de gaz (aceste etichete
sunt disponibile la centrele de asistenta tehnica autorizate).
Daca presiunea gazului utilizat este diferita (sau variaza

usor) fata de presiunea recomandata, pe furtunul de
alimentare trebuie montat un regulator de presiune adecvat,
in conformitate cu standardele actuale EN 88-1 si EN 88-2 cu
privire la ,regulatoarele pentru gaz directionat”.

inlocuirea duzelor arzitorului triplu cu inel

1.Indepértati suporturile pentru tigéi si ridicati arzatoarele din
locasurile lor. Arzatorul este alcatuit din doua parti separate
(consultati imaginile).

2. Desurubati duzele utilizand o cheie tubulara de 7 mm. inlocuiti
duzele cu modele care sunt configurate pentru a fi utilizate cu
noul tip de gaz (consultati tabelul 1). Cele doua duze au acelasi
diametru al orificiului.

3. Remontati toate componentele efectuand operatiunile de mai
sus, in ordine inversa.

* Reglarea aerului primar al arzatoarelor:

_®)

Reglarea nu este necesara.

* Setarea la minim a arzatoarelor:

1. Rotiti robinetul in pozitia pentru flacara mica.

2. Scoateti selectorul si ajustati surubul de reglare, care este
amplasat in interiorul sau langa stiftul robinetului, pAna cand
flacéra este mica, dar constanta.

3. Dupa ce ati reglat flacara la nivelul scazut dorit, in timp ce
arzatorul este aprins, modificati rapid pozitia selectorului de la
minim la maxim si vice versa, de mai multe ori, verificand ca
flacara sa nu se stinga.

32



Tabel cu caracteristicile arzatorului si duzei

Gaz lichefiat
Putere calorifica Debit Gaz natural
kW (p.c.s*) Bypass Duzi g/h
. . 1/100 1/100 Duza .
Arzitor ~ pPrametru o inald| PPt | (mm) | (mm) = 11100 | Debit
(mm) caloric (mm) g/h
TC 130 3.30 1.50 61 2x65 240 236 2x99 314
Semi Rapid
(Mediu) (S) 75 2.00 0.40 30 69 145 143 104 190
A“x"'(f;)(m'c) 55 1.00 0.40 30 50 73 71 78 95
Alimentare Nominala (mbari) 30 30 20
Presiuni Minima (mbari) 20 20 17
Maxima 35 35 25

*cu gaz uscat 15 °C 1013 mbari

** Propan P.C.S = 50,37 MJ/kg
*** Butan P.C.S = 49,47 MJ/kg

Gaz natural G20 P.C.S = 37,78 MJ/m?
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PRIMA UTILIZARE

UTILIZAREA ZILNICA

Utilizarea plitei

Aprinderea arzatoarelor

Pentru fiecare selector al ARZATORULUI exist& un inel complet
care indica puterea flacarii pentru arzatorul respectiv.
Pentru a aprinde unul dintre arzatoarele de pe plita:

1. Apésati selectorul ARZATORULUI si rotiti-l in sens antiorar,
astfel incat s indice reglarea nivelului maxim al flacarii &.
Pentru modelele cu buton de aprindere electronica (¥), apasati
butonul, iar apoi rotiti selectorul.

2. Reglati intensitatea flacarii la nivelul dorit

rotind in sens antiorar selectorul ARZATORULUI. Aceasta poate
fi setarea minim& @, setarea maxima @ sau orice alté pozitie
dintre cele doua.

Daca aparatul este dotat cu un dispozitiv electronic de
aprindere* (C), apasati butonul de
aprindere, marcat cu simbolul

‘k, apoi mentineti apasat
selectorul ARZATORULUI si rotiti-I
in sens antiorar, catre setarea
nivelului maxim al flacarii, pana
cand arzatorul se aprinde.
Arzatorul se poate stinge atunci
cand butonul este eliberat. Daca se intampla acest lucru,
repetati operatiunea, mentinand selectorul apasat pentru o
perioada mai lunga de timp.

! Daca flacéara se stinge accidental, stingeti arzatorul si asteptati
cel putin 1 minut inainte de a incerca s-o reaprindeti.

Daca aparatul este dotat cu un dispozitiv de siguranta in cazul
stingerii flacarii (X)*, apasati si mentineti apasat selectorul
ARZATORULUI timp de aproximativ 2-3 secunde pentru a
mentine flacara aprinsa si pentru a activa dispozitivul.

Pentru a stinge arzatorul, rotiti butonul pana cand acesta ajunge
n pozitia de oprire .

Reglarea flacarii in functie de niveluri

intensitatea flacarii arzatorului poate fi reglata cu ajutorul
selectorului in functie de 10 niveluri de putere, de la maxim pana
la minim, cu 5 pozitii intermediare:

®lle

n timpul rotirii selectorului, un clic sonor va indica trecerea de la
un nivel la altul. Sistemul asigura o reglare mai precisa, permite
reproducerea intensitatii flicarii si identificarea cu usurinta a
nivelului adecvat pentru diferite operatiuni de preparare.

Recomandari practice privind utilizarea arzatoarelor

Pentru ca arzatoarele sa functioneze in cel mai eficient mod
posibil si pentru a economisi gaz, este recomandata utilizarea
de tigdi cu capac si cu baza plata. De asemenea, acestea
trebuie sa corespunda dimensiunii arzatorului.

Arzator Diametrul accesoriilor
pentru gatit (cm)
Corc.>ana tripla (TC)/ 24 - 96
Rapid (R)
Auxiliar (A) 10-14
Semi-rapid (S) 16 - 20

Pentru a identifica tipul de arzator, consultati diagramele din
~Caracteristicile arzatorului si duzei”.

NIVEL METODA DE PREPARARE
,recomandat pentru”
103 MENTINERE LA CALD
PREPARARE U$OARA
4.5 FIERBERE LA FOC MIC
FIERBERE TN/:\BU$ITA
FRIGERE
6-7 =
PRAJIRE
PRAJIRE LA FOC IUTE
8-9 =
FRIGERE LA GRATAR
10 INCALZIRE RAPIDA
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GRATARELE LATERALE DE MONTARE

PARTEA DIN SPATE A CUPTORULUI

’ ju
&
b
i
i

= w ® & o

Fig. 2 Fig. 3

Noul dumneavoastrd aragaz este dotat cu 2 suporturi cromate pentru gratare, ambalate in cuptor impreuna cu gratarele.

Retineti ca tijele superioare sunt mai lungi decat cele inferioare si ca carligele se afld in partea din spate a cuptorului. Consultati fig. 1.
Partea superioara a suportului de gratar se fixeaza in fantele din peretele lateral al cuptorului, asa cum se arata in Fig. 2.

Odata fixate in partea de sus, impingeti tijele inferioare in fantele inferioare din peretii laterali ai cuptorului. Acum permiteti
suporturilor de gratar sa coboare usor si sa se fixeze. Consultati Fig. 3

MONTAREA GRATARELOR CULISANTE (DACA INTRA iN DOTARE)

Extinderea partiald sau completd a gratarelor
culisante faciliteazd manevrarea gratarelor metalice si
a tavilor

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere (Fig. 1)

2. Scoateti protectia din plastic de pe gratarele
culisante (Fig. 2).

3. Agatati partea superioara a gratarelor culisante
pe gratarele de sustinere. Asigurati-va ca sinele
telescopice se pot deplasa liber in partea din fata
a cuptorului.

Apoi apasati ferm partea inferioara a gratarelor
culisante pe gratarul de sustinere pana cand se
fixeaza in locas (Fig. 3).

4. Montati la loc in cuptor gratarele laterale de
sustinere (Fig. 4).

5. Asezati accesoriile pe glisor (Fig. 5, 6).

Fig.5 Fig.6
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ACCESORIILE

GRATAR TAVA ADANCA TAVA DE COPT KIT ROTISOR

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat. Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate
separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARELOR METALICE Sl A ALTOR ACCESORII iN CUPTOR

1. Introduceti orizontal gratarul metalic, cu partea
ridicata,A” orientata in sus (Fig. 1A, Fig. 1B)

2. Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a
picaturilor si tava de copt, se introduc la fel ca
gratarul metalic (Fig. 2).

Fig. 2
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de alimente. Duratele de
preparare incep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de
tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient,

treceti la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru prajituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul acestora,

duratele de preparare vor fi putin mai mari.

M PREINCAL- TEMPERATURA DURATA NIVEL (N-numar) Sl
RETETA FUNCTIE ZIRE. °C) (Min) ACCESORII
Torturi dospite/pandispanuri (88“&5“38“?[) DA 170 30-50 L1 e
Torturi dospite/pandispanuri AER FORTAT DA 150 50-70 tg 1~
Prajitura umpluta (prajitura cu branza, strudel, CONVENTIONAL B
placintd cu fructe) (CONVENTIONAL) DA 160 - 180 40-60 e
Prajitura umpluta (prajitura cu branza, strudel, L-5
placinta cu fructe) AER FORTAT DA 150 - 170 40-70 -3 b—d nFmn
Fursecuri / biscuiti fragezi égmgmﬂgmf\‘b DA 140 30-60 ER
Fursecuri / biscuiti fragezi Aer fortat ECO — 140 - 150 30-60 L4 L
Fursecuri / biscuiti fragezi AER FORTAT DA 140 30-60 tg L I O N
L6
Fursecuri / biscuiti fragezi AER FORTAT DA 140 - 150 40 - 50 tzzt f —
L6
Fursecuri / biscuiti fragezi AER FORTAT DA 140 35-60 tﬁ 1
L3
Prajiturele / brioge (ggmgmﬂgmt) DA 160 - 180 20- 50 La 1
Prajiturele / briose Aer fortat ECO — 160 - 180 20 -50 [ 20 I SR
Prajiturele / briose AER FORTAT DA 150 - 160 30-50 tg R I R
L6
Prajiturele / briose AER FORTAT DA 150 - 160 30-50 II:-4 f —
-2
Choux & la créme (ggmgm:gmb DA 170 - 200 20 - 50 L3
Choux a la creme AER FORTAT DA 170 - 200 20-50 s
L-3 L NN
L6
Choux a la créme AER FORTAT DA 170 - 180 20-50 tg | S ) S
CONVENTIONAL L-
Bezele (CONVENTIONAL) DA 80 - 100 120 - 200 3L —1
L- ] r
Bezele AER FORTAT DA 80 - 100 120 - 200 >
L3 L—J ~F=r
L-6 1 —J
Bezele AER FORTAT DA 80 - 100 120 - 200 t;l \ —
Pizza / paine / focaccia (ggwgm:gmb DA 190 - 250 15 - 50 L2 L5
Pizza / paine / focaccia AER FORTAT DA 190 - 230 20-50 tg —
L6
Pizza / paine / focaccia AER FORTAT DA 190 - 230 20 -50 L4 [ 1
L1
Placinte picante (placinta cu legume, quiche COACERE CU . B B J—
lorraine) CONVECTIE DA 170-180 30 - 60 13 L~
Placinte picant lacinta | ich
acinte picante (Fl’;fgi‘nae)c“ egume, quiche Aer fortat ECO — 180 30-60 L3 L ~mn
Placinte picante (placinta cu legume, quiche L-5
lorraine) AER FORTAT DA 180 50 - 80 13 L—d ~Fe
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj (88%5“%8%&) DA 170 - 190 15 - 40 L3 1
L5 L L
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj AER FORTAT DA 180 - 210 15-40 o
L-3 m——
Lasagna / budinci / paste la cuptor / cannelloni (88“&5”‘}—:8“?[) DA 180 - 200 30-65 L3 L—1J A&
Miel / vitel / vita / porc 1 kg égmgmﬂgmt) DA 190 - 200 40-80 R
Miel / vitel / vita / porc 1 kg TURBO GRILL — 3 40-90 L3 — ==
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CONVENTIONAL

Carne de pui / iepure / rat, 1 kg (CONVENTIONAL) DA 190 - 220 50 - 80 L3 — ==
Carne de pui / iepure / rats, 1 kg TURBO GRILL — 3 50 - 100 I
Carne de curcan/gasca, 3 kg TURBO GRILL — 3 130 - 170 L3 — =
Camne de curcan/gasci, 3 kg (88“&“%:8“?[) DA 160 - 180 130 - 170 R
Fileuri / medalioane de peste (ggmgm:gmb DA 180 - 200 20-30 L3 men o]
Fileuri / medalioane de peste GRILL — 3 10-30 L4 ~eeeer Yoondf
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) égmgmﬂgmt) DA 190 - 220 40-80 L3 L e
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) TURBO GRILL — 3 30- 60 L3 — =
Legume gratinate (ggwgm}:gm'{) DA 180 - 200 20-30 L3 e
Legume gratinate GRILL — 3 10-30 L4 T e
Paine prajita GRILL 5' 3 1-2 L-5 meeeer
Carnatj / kebab / coaste / hamburgeri GRILL — 3 15-30 [ = |
Cartofi copti (ggmgmlgmt) DA 190 - 220 40 - 80 EY W
Cartofi copti TURBO GRILL — 3 30 - 60 L3 — ==
Pulpa de miel / but TURBO GRILL — 3 50 - 100 13—  aeme
MaséTc?trppletfé\ (Ciook3): L6 e
arta cu fructe L-4
Lasagna AER FORTAT — 180 - 190 40 - 80 Ly 1 A
Friptura —
Masa completa (Cook4):
Tarté cu fructe H L e
Lasagna AER FORTAT — 180 - 190 40 - 80 3 '
Felii de carne L] g ~F
Legume la cuptor
. 5 6th Sense Coacere
Pizza cu aluat pufos congelata produs congelat — 180 - 250 25-45 L3 L—J ~Fn
Pizza congelats Gtgrfgl:‘:i;‘;z‘l’:{e — 180 - 250 25-45 Ls o —
Lasagna congelats Gtg  Sense ;%ae‘l’ae{e — 180 - 250 25-45 s —
Cartofi praiiti 6th Sense Coacere L-2
artofi prajiti produs congelat — 180 - 250 25-45 7 —
Muschi de vits 6th Sense Carne — 190 - 200 40 - 90 13— =
Pui 6th Sense Carne — 200 - 220 50 - 100 L3 ==
Friptura de porc la cuptor 6th Sense Carne — 170 - 200 40 -90 L3 H, sl
Masa completa (Cook5): Le
(agna L e
_ - - L-3
Tart cu fructe 6th Sense Cook5 180 - 190 40 - 80 O
Felii de carne [
Legume la cuptor
e
Fursecuri / biscuiti fragezi 6th Sense Cook5 — 140 45 -80 L4 1 [ —
L-3
L1
12
Pizza 6th Sense Cookb5 190 - 230 45-70 Il:g 1 [ —
1
Chifle 60-80 g fiecare 6th Sense Paine — 210 25-45 L-3 4 [t J
Paine 1 kg 6th Sense Paine — 170 - 210 50-120 L3 3 [
Paine pentru sandvis 0,5 - 0,7 kg 6th Sense Paine — 170 - 180 70-100 L-3 4 [t J
Pizza subtire 6th Sense Pizza — 220 - 250 15-25 L3 1 [ S
Pizza groasa 6th Sense Pizza — 190 - 210 30-45 L-3 4 [t J
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Chifle SHS — 210 25-40 L3 5

Fileuri / medalioane de peste SHS — 180 15-35 L3 L—J ~Fman
Friptura de pui 1-1,3 Kg SHS — 200 50 - 80 (R T S N

Muschi de vita SHS — 200 35-60 L3 1 5 g

Miel / vitel / vita / porc 1 kg SHS — 200 60 - 90 L3 1 5 g
Prajiturele / brioge SHS — 160 - 170 30-55 (B T S N

Torturi dospite/pandigpanuri SHS — 170 - 180 30-60 L2 L e
Focaccia SHS — 200 - 220 20-40 31 5 g

Franzela SHS — 170 - 180 70-100 L3 5 g

Cartofi copti SHS — 200 - 220 50-70 [ I T S S

Muschi de vita de 2 kg SHS — 200 40-70 [ I T S S

Pulpa de miel SHS — 180 - 200 65-75 L3 5 g

Carne de pui / iepure / rat3, 1 kg SHS — 200 - 220 50-70 L35
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) SHS — 180 - 200 25-40 L3 1 5 g

Aeernr N J 1T |
ACCESORI 3 ) Vas de S:_(_)pt sau fo[mé cogs\grgeacp?iggﬁ:iigz au Ta_v% de_ colectgre a ] :Favé de covlectare a
Gratar metalic pentru prajituri pe gratarul vas de copt, pe gratarul picaturilor/Tava de picaturilor/tava de copt cu
metalic copt 200 ml de apa

metalic
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI SI UTILIZAREA ZILNICA

AFISAJULDIN STANGA

AFISAJUL DIN DREAPTA

th

sense

~ g

Afisajul indica principalele functii de preparare a alimentelor.

,
-
7]

Functia selectabila este afisata mai luminos. Simbolurile
indica functia. Pentru o descriere completa, consultati tabelul

de la paginile 22, 23.

P OS> =
o o o
o o L
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Acest afisaj prezintd ceasul, grupul de simboluri pentru functiile

6"Sense si speciale @ precum si detaliile tuturor

functiilor si faciliteaza reglarea tuturor parametrilor de preparare.

D> %]

NOTA: imaginea afisatd poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Daca ultima pictograma de pe partea dreaptd a sectiunii Functiilor
speciale nu se aprinde inseamnd cd o functie de Curdtare automatd

nu intra in dotare.

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti cuptorul pentru
prima data.

/ a— —

N 171

Cele doua cifre aferente orei vor incepe sa clipeasca: Rotiti
butonul pentru a seta ora si apasati (§) pentru a confirma.
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Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa clipeasca.
Rotiti butonul pentru a seta minutele si apasati @ pentru a
confirma.

Va rugdm sd retineti: Pentru a modifica durata la un moment ulterior,
apasati si mentineti apasat & pentru cel putin o secundd in timp ce
cuptorul este oprit si repetati etapele de mai sus.

Dupd intreruperi indelungate ale alimentdrii cu energie electrica, ar
putea fi necesar sa setati din nou ora.

2.SETARI

Daca este necesar, puteti schimba unitatea de masurare
implicita, temperatura (°C) si curentul nominal (16 A). Cu
cuptorul oprit, apasati si mentineti apasat jj:

timp de cel putin 5 secunde.
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Rotiti butonul de selectare pentru selectarea unitatii de
masura, apoi apasati @ pentru confirmare.

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea curentului
nominal, apoi apasati @ pentru confirmare.

Va rugam sd retineti: Cuptorul este programat pentru a consuma un
nivel de energie electricd compatibil cu reteaua internd, care are o
capacitate de peste 3 kW (16 A): Dacd locuinta este alimentata cu
putere mai mica, va trebui sa reduceti aceasta valoare (13 A).

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomanddm sd incdlziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora, folosind
in mod ideal o functie de circulatie a aerului (de exemplu,Aer
fortat” sau,Coacere convectie”).

Respectati instructiunile pentru setarea corectd a functiei.

Va rugam sd retineti: Se recomanda s aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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1 PORNIT/OPRIT

3 PORNIRE RAPIDA

Atunci cand aparatul este oprit, apare afisatd numaiora in
formatul de 24 de ore.

Apésati pentru a porni cuptorul (mentineti apasat
timp de %2 sec).

Atuncicand cuptorul este pornit, ambele afisaje sunt active.
Butonul si toate tastele tactile sunt perfect functionale.

NOTA: prin apdsarea , se intrerupe intotdeauna ciclul
de preparare activ si se OPRESTE aparatul.

2 SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta ciclurile de preparare si alte functii.

Pentru descrieri, consultati tabelul de la pagina 22 si pagina
23.

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe afisaj.
Apasati si mentineti apasat () pentru a porni cuptorul.
Rotiti butonul pentru a vizualiza functiile principale
disponibile pe afisajul din partea stanga.

Selectati pornire si apasati @

=

Pentru selectarea unei subfunctii (daca este disponibild),
selectati functia principala @ pentru confirmare si accesati
meniul functiei.

6 [

M e E e =

Rotiti butonul pentru a vizualiza subfunctiile disponibile pe
afisajul din partea dreapta. Selectati una dintre acestea si
apasati @ pentru confirmare.

Procedati dupa este indicat in sectiunea ,Pornire
rapida” (sectiunea 3), pentru a activa imediat functia de
preparare sau pentru a naviga prin programul de setare a
modului, conform indicatiilor din sectiunile 4,5 5i 6

Pentru a ignora programul de setare a modului si pentru a
lansa rapid un ciclu de preparare.

Apasati| > | pentru a porni rapid orice functie.

Cuptorul va derula un ciclu de preparare necronometrat
(consultati sectiunea 5.1) utilizand temperatura
implicitd, iar pe afisaj va apdrea numaratoarea in ordine
crescatoare, pentru a indica derularea timpului.

Apasati @ pentru a porni imediat ciclul de preparare a
alimentelor, utilizand cel mai recent set de valori.

4 SETAREA TEMPERATURII

Pentru a regla temperatura pentru toate ciclurile de
preparare disponibile, cu exceptia Grill Turbo Grill

Mentinere la cald

Apdsati {3/ pentru a confirma functia dorita.

Pictograma °C/°F clipeste.

p- ., |§| _l !_

Rotiti € «  pentru a seta temperatura doriti.

B
) )2

Apasati \a pentru a confirma si treceti la setarea duratei
(consultati sectiunea 5) sau apasati pentru pornirea
rapida.

NOTA: rotiti € « ¥ pentru a regla temperatura in timpul unui
ciclu de preparare.

Y|




4.1 SETAREA NIVELULUI DE PUTERE PENTRU GRILL

5 SETAREA DURATEI

Pentru a seta nivelul de putere pentru functiile de

coacere Grill si Turbo Grill .

Exista 3 niveluri definite de putere pentru functia grill:
-1- (redus), -2- (mediu), -3- (ridicat).

Afisajul din dreapta indica valoarea implicita intre doua
clipiri - -"

' .
Rotiti € ¥ pentru a seta nivelul dorit.

Apadsati\z/ pentru a confirma si treceti la setarea duratei
(sectiunea 5) sau apasati @ pentru pornirea rapida.

NOTA: rotiti @ pentru a regla nivelul de putere pentru
grill in timpul unui ciclu de preparare.

4.2 FAZADE PREINCALZIRE

Pentru anumite functii (Conventional [j , Aer fortat ,
Coacere cu convectie | , Preincdlzire rapidd 2f] ) existd o
faza de preincalzire care se activeazd automat si faciliteazd
atingerea rapidd a temperaturii dorite.

TS
i
i
S
i

O sageata care clipeste in bucld langa temperatura setata
indica faza de preincalzire.

Atunci cand cuptorul atinge temperatura setatd,
avertizorul sonor emite o alarma.

1>

Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa: cuptorul
porneste automat ciclul de preparare ales.

NOTA: Dacd introduceti alimentele in cavitate inainte de
finalizarea fazei de preincalzire, rezultatele procesului de
preparare ar putea fi compromise.

Pentru aregladuratauneifunctii dupd setarea temperaturii.

Pictograma (~': clipeste.

ApasatilZ Jsau @ pentru a activa un ciclu de preparare
necronometrat (5.1).

Rotiti € <y pentru a seta durata.

©)

Apasati pentru a confirma durata de preparare
cronometrata (5.2) si treceti la setarea orei de finalizare
sau apasati | > | pentru pornirea rapid.

NOTA: apdsati 9 pentru a regla durata in timpul unui
ciclu de preparare.

5.1 CICLUDEPREPARARE NECRONOMETRAT

in timpul unui ciclu de preparare necronometrat, afisajul
din dreapta indica durata, cronometrand derularea
timpului in ordine crescatoare minut cu minut, iar "
clipeste.

Apasati| O ] oricand doriti sa finalizati ciclul de preparare
si OPRITI cuptorul.

NOTA: apdsati 9 pentru atrece de la ciclul necronometrat

la cel cronometrat si setati o ord de finalizare.

42




5.2 CICLU DE PREPARARE CRONOMETRAT

7 FUNCTIILE 6TH SENSE

in timpul unui ciclu de preparare cronometrat, afisajul
din dreapta indica durata, cronometrand derularea
!

timpului in ordine descrescatoare minut cu minut, iar .’
clipeste.

Apasati oricénd doriti sa finalizati ciclul de preparare.
Dupa finalizarea duratei de preparare, afisajul din
dreapta indica ,End” (,Finalizare”), iar avertizorul sonor
emite o alarma.

L |
C _ |
[ S

NOTA: duratanuincludetimpul aferent fazei de preincilzire.

6 SETAREA OREIDE FINALIZARE A PREPARARII
CU PORNIRE CU iNTARZIERE

Pentru a seta ora de finalizare doritd a unei functii.

Afisajul din dreapta indica momentul finalizdrii ciclului de
preparare, iar pictograma @ clipeste.

Rotifi pentru a seta ora de finalizare dorita.

Apasati( ¢ ) pentru a confirma ora de finalizare.

NOTA: ora indicatd pe afisajinclude durata setatd. In timpul
temporizdrii, aveti intotdeauna posibilitatea sa:

Rotiti € +  pentru aavansa ora de finalizare.
Apasati = pentru aregla nivelul de temperatura.

Apésati © pentruaregla durata.

Dacd functia asigurd o faza de preincalzire, aceastava fi
omisdin cazul in care ati setat o duratd de temporizare.

Pentru a alege dintre 6 cicluri de preparare specifice diferite
cu valori presetate. Pentru lista completa si descrierea
functiilor, consultati tabelul de la paginile 22 si 23.

Rotiti €y pentru a selecta functia 6" Sense.

6 ]
sense S e Dc

Apasati (2 ) pentru a confirma.

Rotiti @ pentru a selecta functia 6™ Sense dorita.

Apdsati\ s/ pentruaconfirma sitrecetila setarea valorilor
pentru duratd/ora de finalizare sau apasati @ pentru
pornirea rapida.

NOTA: nu este necesard preincdlzirea cuptorului pentru
toate functiile 6" Sense. Consultati tabelul de la pagina 14
pentru temperaturile si duratele de preparare recomandate.

RECUPERAREA TEMPERATURII CU 6™ SENSE

Dacd, in timpul unui ciclu de preparare cu functia 6 Sense,
temperatura din interiorul cuptorului scade deoarece usa
a fost deschisd, functia de recuperare a temperaturii cu 6"
Sense va recupera automat temperatura initiald.

in timpul recuperarii temperaturii cu 6™ Sense, afisajul
indicd o ,animatie serpuita” pana cand este atinsa
temperatura dorita.

==

NOTA: in timpul unui ciclu cronometrat, pentru a se
garanta cele mai bune rezultate de preparare, la aceasta
durata va fi adaugat timpul in care usa a fost deschisa.
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8 FUNCTII SPECIALE

9 BECUL CUPTORULUI

Pentru a alege intre cicluri de preparare specifice diferite.
Pentru lista completa si descrierea functiilor, consultati
tabelul de la paginile 22 si 23.

Rotiti pentru a selecta functia speciala.

o x| ] &%) @ [W

Apasati(2 ) pentru a confirma.

Rotiti pentru a selecta functia speciala dorita.

Apasati pentru a confirma si setati valorile sau
apasati[ > | pentru pornirea rapida.

8.1 INCALZIRE RAPIDA

Pentru a preincalzi rapid cuptorul. Consultati descrierea
completd de la paginile 22 si 23.
Accesati functiile speciale @ .

Rotiti @ pentru a selecta 2f .
Apasati( 2 ) pentru a confirma.

Rotiti € =y pentru a selecta temperatura doritd.

Apasati ‘E pentru a rula rapid ciclul de preincalzire
sau apasati @ pentru a seta durata urmatorului ciclu

de preparare.

Atunci cand cuptorul atinge temperatura setata,
avertizorul sonor emite o alarma.

Introduceti alimentele in cuptor siinchideti usa:
cuptorul porneste automat un ciclu de preparare,
menfinand temperatura atinsa.

Nu introduceti alimente in cuptor inainte de finalizarea
ciclului de preincalzire rapida.

Apasati 6 pentru a APRINDE sau a STINGE becul
cuptorului.

In timpul rularii functiei Aer fortat eco %], becul
se va stinge dupa 1 minut.

10 BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca butoanele de pe panoul de comanda.

Mentineti apasat ﬁ timp de cel putin 5 secunde.

Pentru a dezactiva.

Mentineti apasat X9 timp de cel putin 5 secunde.

A\ Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit

intotdeauna in timpul unui ciclu de preparare, prin
apdsarea butonului de PORNIRE/OPRIRE.
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TABEL CU DESCRIEREA FUNCTIILOR

FUNCTIA TRADITIONALA

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de mancare, pe un singur nivel. Utilizati nivelul 3. Pentru coacerea
pizzei, a placintelor picante si a prajiturilor cu umpluturi lichide, folositi nivelul 1 sau 2. Preincalziti
cuptorul inainte de a introduce alimentele.

GRILL

Pentru a prepara pe grill antricoate, frigdrui si carnati; pentru a gratina legume si pentru a praji
paine. Se recomanda sa pozitionati alimentele pe nivelul 4 sau 5. Cand frigeti carnea pe grill,
utilizati tava pentru scurgerea grasimii, pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii.
Pozitionati-o pe nivelul 3 sau 4, adaugand aproximativ o jumatate de litru de apd. Nu este necesara
preincélzirea cuptorului. In timpul procesului de preparare, usa cuptorului trebuie sa rimana
inchisa.

AER FORTAT

Pentru a gati simultan, pe mai multe niveluri (maximum trei), diferite tipuri de alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare (de ex.: peste, legume, prdjituri). Aceastd functie poate
fifolosita pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.
Folositi nivelul 3 pentru a gdti pe un singur nivel, nivelurile 1 si 4 pentru a géti pe doua niveluri

si nivelurile 1,3 i 5 pentru a gdti pe trei niveluri. Preincalziti cuptorul inainte de a introduce
alimentele.

ale

b

TURBOGRILL

Pentru a frige bucdti mari de carne (pulpe, fripturd de vitd, carne de pasare). Pozitionati alimentele
pe nivelurile din mijloc. Utilizati tava pentru scurgerea grasimii pentru a colecta zeama rezultata

in urma prepardrii. Pozitionati-o pe nivelul 1 sau 2, adaugand aprox. jumatate de litru de apa. Nu
este necesara preincélzirea cuptorului. In timpul procesului de preparare, usa cuptorului trebuie sa
ramand inchisa. Cu aceasta functie se poate utiliza rotisorul, dacd intra in dotare.

FuNcTIILE 6™ SENSE

th

sense

%

6w Sense COACERE PRODUS
CONGELAT

Functia selecteaza automat modul de preparare ideal

pentru diferite tipuri de alimente congelate semipreparate. Temperatura poate
sa fie setatd de la 180 la 250 °C pentru a prepara orice tip de produs.

Utilizati nivelurile 2 sau 3. Nu este necesara preincalzirea cuptorului.

P

6t Sense CARNE

Aceasta functie selecteazd automat modul optim de preparare si temperatura aferentd pentru
frigerea oricarui tip de care (pui, vita, vitel, porc, miel etc.). Temperatura poate fi modificata intr-
un anumit interval pentru a se adapta perfect la diferitele retete si gusturi personale. Cu aceasta
functie, procesul de coacere este sustinut prin functionarea intermitenta si la intensitate redusa a
ventilatorului, ceea ce impiedicd uscarea excesiva a alimentelor. Utilizati nivelul 2. Nu este necesara
preincdlzirea cuptorului inainte de utilizare.

]
C

6% Sense Meniu Cook 5

Pentru prepararea in acelasi timp a unor alimente diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare pe cinci niveluri. Aceasta functie poate fi utilizata pentru a prepara fursecuri, tarte, pizza
de forma rotunda (inclusiv pizza congelata) si pentru a prepara o masd completa.

Respectati tabelul cu informatii privind prepararea pentru a obtine cele mai bune rezultate. Nu
este necesara preincalzirea cuptorului.

=S

6™ Sense PAINE

aceasta functie selecteaza automat modul optim de preparare si temperatura aferenta pentru
coacerea oricarui fel de péine (baghete, chifle, paine pentru sandvis etc.). temperatura poate
fimodificatd intr-un anumit interval pentru a se adapta perfect la diferitele retete si gusturi
personale, utilizati al 2-lea nivel. Nu este necesara preincélzirea cuptorului.

=

6™ Sense PIZZA

aceasta functie selecteazd automat modul optim de preparare si temperatura aferenta pentru
coacerea oricarui fel de pizza (pizza cu aluat subtire, pizza de casd, focaccia etc.). temperatura
poate fi modificatd intr-un anumit interval pentru a se adapta perfect la diferitele retete si gusturi
personale, utilizati al 2-lea nivel. Nu este necesara preincalzirea cuptorului.
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TABEL CU DESCRIEREA FUNCTIILOR

Functii speciale

ﬂ Pentru a preincalzi rapid cuptorul. La incheierea etapei de preincalzire, cuptorul selecteaza
o automat functia Conventional. Asteptati finalizarea preincalzirii inainte de a introduce alimente in
cuptor.
PREINCALZIRE RAPIDA
Pentru coacerea carnii si prepararea placintelor umplute (placinta cu branza, strudel, placinta cu
-;!: fructe) si alegumelor umplute, pe un singur nivel. Cu aceasta functie, procesul de coacere este
— sustinut prin functionarea intermitentd si la intensitate redusa a ventilatorului, ceea ce impiedica
uscarea excesiva a alimentelor. Utilizati nivelul 2. Asteptati finalizarea preincalzirii inainte de a
COACERE CUCONVECTEE | | sivaaal ! steptat P
introduce alimente in cuptor.
Pentru prepararea pe un nivel a fripturilor umplute si a bucatilor de carne. Cu aceasta functie,
procesul de coacere este sustinut prin functionarea intermitenta si la intensitate redusd a
I o By ventilatorului, ceea ce impiedicd uscarea excesivd a alimentelor. Pe durata utilizarii functiei ECO,
ey lumina rdmane stinsa in timpul procesului de preparare si poate fi aprinsd temporar prin apasarea
butonului de confirmare. Pentru a creste la maximum eficienta energeticd, se recomanda sa nu
AERFORTAT ECO * fa energetica

deschideti usa cuptorului pe durata procesului de preparare a alimentelor. Se recomanda utilizarea
nivelului 3. Nu este necesara preincdlzirea cuptorului.

)

TEMPERATURA SCAZUTA

-1 DOSPIRE: Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate. Amplasati aluatul pe nivelul 2.
Nu este necesara preincalzirea cuptorului.

Pentru ca dospirea sa fie optima, nu activati functia in cazul in care cuptorul este incé fierbinte
dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

-2 MENTINERE LA CALD: Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat preparate (de ex.:
camne, alimente prajite sau budinci). Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc.

3

Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc. Lasati
alimentele in ambalaj pentru a se evita uscarea acestora la suprafata.

Decongelare
Functiile permit obtinerea de rezultate excelente datorita adaugarii aburilor la ciclurile de preparare.
E} Numai atunci cand cuptorul este rece, turnati apa potabila in partea inferioard a cuptorului si selectati
functia specifica pentru preparatul dumneavoastra. Cantitatile si temperaturile optime ale apei pentru
ABURI fiecare categorie de alimente sunt indicate in tabelul aferent cu informatii privind prepararea. Nu

preincalziti cuptorul inainte de a adauga alimente.

COD EROARE

DESCRIERE (toate codurile de eroare
apar pe afigsajul HMI)

MASURI POSIBILE pentru CLIENTI

apasati butonul de PORNIRE/OPRIRE si porniti orice ciclu de preparare timp de aproximativ
20-30 minute.

F1E1 Eroare electronica la ansamblul ACU daca defectiunea apare chiar si dupa aceea, contactati centrul de service.
Asteptati ca produsul sa se raceasca. Daca eroarea este inca prezenta, contactati centrul de
F1EA Supratemperatura a produsului service
F2E1 Eroare la HMI/keypad/afisaj. Numai pentru centrul de service.
F3EO Eroare la senzorul principal al cuptorului Numai pentru centrul de service.
F3E3 Eroare la senzorul sondei pentru carne Numai pentru centrul de service.
apasati butonul de PORNIRE/OPRIRE si mentineti carnea in interiorul cavitaji.
Apoi reporniti functia. Daca defectiunea apare chiar si dupa aceea, contactati centrul de
F4E1 RTD blocat. service.
Comutatoarele usii principale si ale Deconectati cablul de alimentare si asteptati t>3s. Apoi conectati cablul de alimentare.
F5E0 dispozitivului de blocare nu se potrivesc daca defectiunea apare chiar si dupa aceea, contactati centrul de service.
Eroare la motorul de blocare a usii Deconectati cablul de alimentare si asteptati t>3s. Apoi conectati cablul de alimentare.
F5E1 principale daca defectiunea apare chiar si dupa aceea, contactati centrul de service.
Defectiune la sistemul de comunicatie intre
F6E1 ACU si HMI Eroare de comunicare. Numai pentru centrul de service
FBE1 Supratemperatura a cavitatii principale Deschideti usa si lasati produsul sa se raceasca
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CURATAREA SI INTRETINEREA

INAINTE DE CURATARE, DECONECTATI COMUTATORUL PRINCI-
PAL SI ASIGURATI-VA CA ARAGAZUL ESTE RECE.

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie pe

parcursul tuturor acestor operatiuni. electrica.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Respectarea si conservarea mediului

* Ori de céte ori este posibil, evitati preincalzirea cuptorului si incercati
intotdeauna s&-I umpleti. Deschideti usa cuptorului cat mai putin
posibil deoarece se produc pierderi de caldura de fiecare datd cand
aceasta este deschisa. Pentru a economisi o cantitate semnificativa
de energie, opriti cuptorul cu 5 pana la 10 minute inainte de finalul
duratei de preparare planificate si utilizati caldura pe care cuptorul
continud sa o genereze.

* Mentineti curate garniturile pentru a evita pierderile de energie la
nivelul usii

* Daca aveti un contract de furnizare a energiei electrice cu tarife stabi-
lite In functie de perioada de utilizare, optiunea ,preparare intarziata”
va va ajuta sa economisiti bani, temporizand procesul de functionare
pentru perioadele de timp cu tarife mai reduse.

* Baza oalei sau cratitei trebuie sa acopere plita.

Daca baza este mai mica, se va irosi energie valoroasa, iar alimentele
varsate din vasele de gatit in timpul fierberii vor forma reziduuri care
se vor intdri si care ar putea fi greu de indepartat.

* Preparati alimentele in oale sau tigdi acoperite cu capace potrivite si
utilizati cat mai putina apa. Prepararea in vase fard capac va creste
semnificativ consumul de energie

o Utilizati oale si tigdi plate

Daca prepararea dureaza mult timp, este recomandata utilizarea

unei oale sub presiune, care are o actiune de doua ori mai rapida si

economiseste o treime din energie.

Oprirea aparatului
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare cu energie electrica
inainte de a efectua orice fel de lucrari la acesta.

Capacul *

Dacé aragazul este dotat cu un ca-
pac din sticla, acest capac trebuie
sé fie curatat cu apa calduta. Nu
folositi produse abrazive.

Capacul poate fi indepartat pentru
a facilita curatarea zonei din spatele
plitei. Deschideti complet capacul si
trageti-l in sus (consultati figura).

! Nu inchideti capacul dacé arzétoa-
rele sunt aprinse sau daca sunt inca
fierbinti.

T T

intretinerea robinetului de gaz
In timp, robinetele se pot bloca sau rotirea acestora poate deveni difici-
la. In acest caz, robinetul trebuie inlocuit.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din microfibre.
Daca acestea sunt foarte murdare, addugati cateva picaturi de
detergent cu pH neutru. Stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Dacd un asemenea produs intrd
accidental in contact cu suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o lavetd
din microfibre umeda.

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la reteaua

INAINTE DE A-L RECONECTA, ASIGURATI-VA CA TOATE BUTOA-
NELE DE COMANDA SE AFLA iN POZITIA OPRITA.

Nu utilizati bureti de sarma abrazivi
sau agenti de curatare abrazivi/
corozivi, deoarece acestia pot
deteriora suprafetele aparatului.

DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE

1. Scoatetigratarelelaterale de sustinerea accesoriilor.

2. Extragetiputinrezistenta ( Fig. ) si coborati-o
(Fig.2 ).

3. Pentruapunelaloc rezistenta, ridicati-o, trageti-oputin catre
dumneavoastra,avand grija sa se sprijine pe suporturile
laterale.

L

=

/..
(Z / \-z
Fig.1

Fig.2

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupé fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si apoi curatati-l,
de preferat cat inca este cald, pentru a indepérta depunerile sau petele
cauzate de resturile de alimente. Pentru a indeparta condensul care
s-a format in urma prepararii alimentelor cu un continut de apa ridicat,
lasati cuptorul sd se raceasca complet si apoi stergeti-I folosind o
laveta sau un burete.

« Curétati sticla usii folosind un detergent lichid adecvat.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent lichid de
spalare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fiindepartate cu o perie de curatare sau cu un
burete

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de
alimentare cu energie electrica

2, Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou aparatul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Nota: Utilizati tipul G9 de 40 W/230V

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru aparate de

uz cashic si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta

(Regulamentul CE nr. 244/2009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

- Nu manevrati becurile cu mainile neprotejate deoarece varfurile degetelor

dumneavoastra le-ar putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul

becului nu a fost montat la loc.

CURATAREA CATALITICA

Aceste panouri sunt acoperite cu un strat emailat special, capabil sa
absoarbé grasimile eliberate de alimente in timpul prepararii. Acest
strat emailat este foarte rezistent, iar diferitele accesorii (rafturi, tavi
de colectare a picaturilor etc.) pot glisa pe acesta fara a-| deteriora.
Pe suprafete ar putea apérea pete albe; acest lucru nu reprezinta o
problemd. Totusi, ar trebui evitate urmétoarele:

- razuirea cu obiecte ascutite (de exemplu, cu un cutit) a stratului de
email;

- utilizarea de detergenti sau materiale abrazive

*Disponibil numai la anumite modele
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DEMONTAREA S| REMONTAREA GEAMULUI USII CUPTORULUI

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coboréati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele méaini — nu o tineti de méaner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si tra-
gand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza din
locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasénd-o spre cuptor, aliniind cuplajele
balamalelor cu locasurile si fixand partea superioara in locas.

4. Coboréti usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va ca
le-ati coborat complet.

5. Incercati s inchideti usa si asigurati-va c& se aliniazi cu
panoul de comanda. in caz contrar, repetati etapele de mai sus.

CLIC PENTRU A CURATA - CURATAREA GEAMULUI
DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan cele
doua cleme de fixare si demontati marginea superioara a usii,
tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-I si amplasati-l pe o suprafatd moale nainte de a-I
curata.

3. Lareasamblarea geamului usii interioare, introduceti corect
panoul din sticla, astfel incéat textul inscriptionat pe panou sa nu
fie inversat si sa poata fi usor lizibil.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta se
realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca garnitura
este fixata sigur inainte de a remonta usa.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Ce trebuie sa faceti Motive posibile
daca...

Solutii

Cuptorul nu functioneaza. intreruperea curentului electric.

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul

Deconectarea de la reteaua electrica este conectat la reteaua electrica. Opriti si reporniti cuptorul,

pentru a verifica daca defectiunea persista.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VAN-
ZARE

Pentru asistentd, sunati la numarul indicat pe certificatul de
garantie furnizat impreuna cu produsul sau urmati instructiunile
de pe site-ul nostru web.

Fiti pregatiti sa oferiti:

e 0 scurta descriere a problemei;

¢ tipul simodelul exact al produsului dumneavoastra;

e codul pentru solicitarea asistentei (numarul care urmeaza
dupa termenul SERVICE de pe placuta cu date de identifica-
re fixatd pe produs, care este vizibila pe marginea interioara
atunci cand usa cuptorului este deschisa);

e adresa dumneavoastra completa;

e un numar de telefon pentru contact.

SN XXX

M

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Va rugam sa retineti: Daca sunt necesare reparatii, contactati un
centru de service autorizat care utilizeaza piese de schimb origi-
nale si efectueaza reparatiile in mod corespunzator. Va rugam sa
consultati certificatul de garantie inclus pentru mai multe informatii
privind garantia.

[zWWW Documentatia completa cu specificatii privind produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui cuptor, poate fi consultata si des-

carcata de pe site-ul nostru web www.whirlpool.com




WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
' PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

M\ Niniejsze instrukcje obowiazuja wytacznie, jesli na
urzadzeniu wystepuje oznaczenie danego kraju. Jezeli
na urzadzeniu nie ma tego symbolu, nalezy zapoznac
sie z instrukcja techniczng, ktéra zawiera niezbedne
wskazéwki dotyczace dostosowania urzadzenia do
warunkow uzytkowania w danym kraju.
& OSTROZNIE: Uzytkowanie urzadzenia do gotowania
na gazie wigze sie z wytwarzaniem w pomieszczeniu,
w ktérym jest ono zainstalowane, ciepfa, wilgoci i
pozostatych produktéw spalania. Nalezy dopilnowac,
aby kuchnia byta dobrze wentylowana, szczegélnie w
czasie uzytkowania urzadzenia: zadba¢ o droznos¢
naturalnych otworéwwentylacyjnych lubzamontowac
urzadzenie do wentylacji mechanicznej (mechaniczny
wyciag kuchenny). Przedtuzajace sie intensywne
uzytkowanie urzadzenia moze wymagac dodatkowej
wentyladji, np. otwarcia okna, lub bardziej efektywnej
wentylacji, np. zwiekszenia poziomu wentylagji
mechanicznej (jesli to mozliwe).
A\ Nieprzestrzeganie zalecern podanych w niniejszej
instrukcji moze spowodowac pozar lub wybuch, a w
konsekwendji szkody materialne lub obrazenia ciata.
Przed przystagpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Nalezy przechowywac je w poblizu, aby méc z nich
skorzystac w przysztosci.
Niniejsze instrukcje i samo urzadzenie zawierajg wazne
ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, ktérych nalezy
bezwzglednie przestrzegal. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukgji
bezpieczenstwa, niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia
lub nieprawidtowe ustawienie elementow sterujacych.
ANOSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko
porazenia pragdem.
AN OSTRZEZENIE: Niebezpieczerstwo pozaru: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.
AN OSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.
AN OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju lub innych tluszczdw moze spowodowac
zagrozenie - ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy gasic
ognia wodg! Nalezy wylgczy¢ urzadzenie, a nastepnie
przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej.
Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru.

M Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé w
poblizu urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia, o ile nie sa pod statym
nadzorem. Dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonychzdolnosciachfizycznych,sensorycznych
lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy moga
korzystac¢ z urzadzenia tylko pod nadzorem lub po
otrzymaniu instrukcji bezpiecznego uzytkowania i
zrozumieniu zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie
nie stuzy do zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i
konserwacji nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

A\ OSTROZNIE: W przypadku stluczenia szyby ptyty
grzejnej:- natychmiast wylgczy¢ wszystkie palniki oraz
elektryczne elementy grzejne i odfgczy¢ urzadzenie
od zasilania; - nie dotykac powierzchni urzagdzenia; -nie
uzywac urzadzenia

Szklana pokrywa moze pekngc,
zostanie podgrzana.

Nalezy wylaczy¢ wszystkie palniki oraz
ptyty elektryczne przed zamknieciem
pokrywy. Nie naktada¢ pokrywy, gdy palnik
jest zapalony

M\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktdrych
jest dostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotkngc elementow grzejnych..
Dzieci do lat 8, o ile nie znajdujg sie pod statym
nadzorem, nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia

M Nigdy nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas uzytkowania. Jesli urzadzenie nadaje
sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne fatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopoki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna — ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywac
czujnos¢ podczas pieczenia pokarméw bogatych w
ttuszcze, olej lub podczas dodawania napojow
alkoholowych - ryzyko pozaru. Do wyjmowania
patelni i innych akcesoriow nalezy uzywac rekawic
kuchennych. Na koniec pieczenia nalezy ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do
niego dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie goracego
powietrza lub pary — ryzyko oparzen. Nie zaktocac
przeptywu goracego powietrza z przodu piekarnika —
ryzyko pozaru.

Aby uniknag¢ uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowa¢ ostroznos¢, gdy sg one otwarte lub
skierowane w dot.

Umieszczajac w komorze ruszt piekarnika, nalezy

jesli
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upewnic sie, ze element zatrzymujacy skierowany jest
ku gorze i znajduje sie w tylnej czesci komory.
Urzadzenie nie moze pracowac dtuzej niz 15 s. Jezeli
po 15 sekundach palnik nie zapali sig, nalezy wytaczy¢
urzadzenie oraz otworzy¢ drzwiczki przedziatowe i/
lub poczekac co najmniej minute przed kolejng préba
zapalenia palnika.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

M\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przylaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

M To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;
gospodarstwa wiejskie; samodzielna obstuga przez
klientéw hoteli, moteli, pensjonatéw oferujacych
nocleg ze $niadaniem i innych tego typu miejsc do
zamieszkania.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
M\ Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substancji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

Garnki lub patelnie powinny mie¢ srednice dna
rowng lub nieco wiekszg od palnika (patrz specjalna
tabela). Upewnic sie, ze garnki postawione na ruszcie
nie wystaja poza krawedz ptyty kuchennej.

M\ Niewtasciwe uzytkowanie rusztu moze skutkowac
uszkodzeniem ptyty kuchennej. nie nalezy ustawiac
rusztu do géry nogami lub przesuwac go po ptycie
kuchennej.

Nie dopuszczac, aby ptomien palnika wychodzit poza
krawedz dna naczynia.

Nie wolno uzywac : Zeliwnych blach, kamiennych ptyt
typu ‘ollar stones, garnkéw i patelni z terakoty.
Dyfuzordw ciepta takich jak siatki metalowe lub innych.
Dwa palniki jednoczesnie dla jednego pojemnika (np.
brytfanna do ryb).

Jesli zapalenie palnika bedzie utrudnione z powodu
szczegolnych lokalnych warunkéw dostarczania gazu,
zaleca sie powtdrzenie czynnosci przy pokretle
skreconym do uzyskania matego ptomienia.

W przypadku montowania okapu nad ptyta kuchenna
nalezy odnies¢ sie do instrukcji montowania okapu,
aby sprawdzi¢ prawidtowg odlegtos¢ miedzy nim a
ptyta kuchenna.

Ochronne podkfadki gumowe na rusztach stwarzajg
ryzyko zadfawienia u matych dzieci. Po zdjeciu rusztu
nalezy upewnic sie, ze wszystkie ochraniacze zostaty
prawidtowo zatozone.

INSTALACJA

N\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwdch oséb - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywac rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

M\ Podlaczenia elektryczne i gazowe musza by¢
godne z lokalnymi przepisami.

Instalacja, w tym doprowadzenie wody (jesli jest),
pofaczenia elektryczne i naprawy musza byc
wykonane przez wykwalifikowanego technika. Nie
naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze wyraznie zaznaczono to w
instrukcji obstugi. Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do
miejsca montazu. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewni¢ sie, ze nie ulegto uszkodzeniu podczas
transportu. W przypadku probleméw nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub najblizszym
serwisem technicznym. Po zainstalowaniu odpady
opakowaniowe (plastikowe, elementy styropianowe
itp.) muszg by¢ przechowywane poza zasiegiem
dzieci - ryzyko uduszenia. Urzadzenie nalezy odigczy¢
od zasilania przed kazdg operacja montazowa - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sig, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego.
Wystepuje ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie
mozna uruchomic dopiero po zakonczeniu instalagji.
M\ OSTRZEZENIE: Dla zapewnienia bezpiecznego i
prawidtowego uzytkowania urzgdzenia we wszystkich
pozostatych krajach, niezbedne jest przeprowadzenie
modyfikacji urzadzenia i sposobu jego instalacji.

M\ Nalezy stosowac reduktory ciénienia odpowiednie
do cisnienia gazu podanego w instrukgiji.

M\ Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w system
poboru powietrza, wydalajacy wszystkie mozliwe
spaliny.

£ Pomieszczenie musi takze umozliwia¢ wtasciwa
cyrkulacje powietrza

poniewaz powietrze jest niezbedne do normalnego
przebiegu procesu spalania.

Przeptyw powietrza nie moze by¢ mniejszy niz 2 m?’
godz. na kW zainstalowanej mocy.

M\ System cyrkulacji powietrza moze pobierac
powietrze bezposrednio z zewnatrz, za pomoca
przewodu o przekroju wewnetrznym o $rednicy co
najmniej 100 cm? otwdr nie moze by¢ podatny na
zatory.

M\ System moze réwniez dostarcza¢ powietrze
potrzebne do spalania w sposdb posredni, np. z
przylegtych pokojow wyposazonych w opisane wyzej
przewody cyrkulacji powietrza.

Pokoje te nie moga by¢ jednak pokojami wspolnymi,
sypialniami lub pokojami, w ktérych wystepuje
zagrozenie pozarowe.

A\ Ptynny gaz ziemny, jako ciezszy od powietrza,
opada na podtoge. Dlatego tez pomieszczenia, w
ktorych znajduja sie butle z gazem LPG, musza by¢
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wyposazone w wentylacje, umozliwiajagca migracje
gazu w przypadku wystapienia nieszczelnosci.
W konsekwencji butle z gazem LPG, zaréwno
czesciowo, jak i catkowicie napetnione, nie moga byc¢
instalowane ani przechowywane w pomieszczeniach
lub miejscach magazynowania, ktére znajduja sie pod
poziomem gruntu (w piwnicach itd.). Zaleca sie
przechowywanie wylfacznie butli uzytkowanych w
danym pomieszczeniu, umieszczonych w taki sposob,
by nie byty narazone na kontakt z zewnetrznymi
zrodtami ciepfa (piekarnikiem, kominkiem, piecem itp.
), co moglyby doprowadzi¢ do podniesienia
temperatury butli powyzej 50°C.
W przypadku trudnosci z przekreceniem pokretet
palnika nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem
posprzedazowym, ktéry moze wymieni¢ kurek
palnika, jesli okaze sie wadliwy.
Nigdy nie zakrywa¢ otworéw wymaganych do
wentyladji i dyspersji ciepfa.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej
podstawy do czasu instalacji.
Podlaczenie przy uzyciu sztywnego przewodu
(miedzianego lub stalowego).
Jesli cisnienie gazu rozni sie od zalecanego, we wlocie
przewodu nalezy zamontowac odpowiedni regulator
ci$nienia, spetniajacy wymogi przepisow
obowigzujacych w danym kraju.

Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiami - ryzyko pozaru.

7N

jesli  urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, woéwczas powinno ono byc
wypoziomowane i zamocowane do $ciany za
pomoca dostarczonego tancuszka
przytrzymujacego, aby zapobiec zeslizgnieciu
urzadzenia z podstawy.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac¢ fancuszek
podtrzymujacy. W celu instalacji zapoznac
sie zinstrukcja.

PODLACZENIE GAZU

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do instaladji
nalezy upewni¢ sig, ze lokalne warunki dystrybucji
(typ gazu i jego cisnienie) i sposdb konfiguracji
urzadzenia sa kompatybilne.

A\ Sprawdzi¢, czy ciénienie zasilajgcego gazu jest
zgodne z wartosciami podanymi w Tabeli 1
(,Specyfikacje palnikéw i dysz”).

M OSTRZEZENIE:  Warunki  konfiguracji  tego
urzadzenia s3 podane na etykiecie (lub tabliczce
Znamionowej).

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie to nie jest podfaczone
do wyciaggu produktéw spalania. Urzadzenie musi by¢
zainstalowaneipodtgczonezgodniezobowigzujacymi
przepisami instalacyjnymi. Szczegdlng uwage nalezy

zwroci¢ na odpowiednie wymagania dotyczace
wentyladji.

A Jesdli urzadzenie jest podfaczone do gazu ptynnego,
$ruba regulacyjna powinna zosta¢ dokrecona mozliwie
jak najmocniej.

MNWAZNE: Po zainstalowaniu butli gazowej lub
zbiornika gazu nalezy je prawidtowo osadzi¢ (orientacja
pionowa).

M OSTRZEZENIE: Ta operaca powinna by¢
przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika
MADo podiagczenia gazowego nalezy uzywac
wylacznie elastycznego lub  sztywnego weza
metalowego.

M\ Podtaczenie za pomocg sztywnej rury (miedzianej
lub stalowej) Podfagczenie do instalacji gazowej nalezy
wykona¢ w taki sposéb, aby nie obcigza¢ w zaden
sposob urzadzenia. Na przewodzie zasilajgcym
urzadzenia znajduje sie ruchome zlgcze kolankowe
(L-ksztattne), wyposazone w uszczelke zapobiegajaca
wystepowaniu  wyciekdw. Po obroceniu zlacza
przewodu, uszczelke nalezy zawsze wymieniac
(uszczelka jest dostarczona wraz z urzadzeniem).
Ztacze przewodu zasilania gazem to gwintowane,
meskie przytagcze gazowe 1/2.

M Podiaczenie gietkiego bezszwowego stalowego
przewodu do gwintowanego przytaczenia. Ztacze
przewodu zasilania gazem to gwintowane, meskie
przytacze gazowe 1/2. Przewody te muszg zostal
zainstalowane w taki sposob, by przy petnym
rozwinieciu nie przekraczaty 2000 mm dtugosci. Po
wykonaniu podfaczenn nalezy upewni¢ sie, ze
elastyczny przewo6d metalowy nie dotyka zadnych
ruchomych czesdci i ze nie jest poddawany naciskowi.
Nalezy uzywac¢ wytacznie przewoddw i uszczelek,
ktére sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami
krajowymi.

AWAZNE: W przypadku uzycia weza ze stali
nierdzewnej, nalezy go zainstalowac¢ w taki sposéb,
aby nie dotykat zadnej ruchomej czesci umeblowania
(n.p. szafki. Musi on przechodzi¢ przez obszar
pozbawiony jakichkolwiek przeszkdéd oraz zostaé
umieszczony w miejscu, gdzie mozliwa jest jego
kontrola na catej dtugosci.

MUrzadzenie nalezy podiaczy¢ do Zrodta zasilania
gazowego lub butli gazowej zgodnie zobowigzujagcym
przepisamikrajowymi.Przed wykonaniem podtaczenia
nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zgodne z
zasilaniem gazowym, z ktérego zamierza sie korzystac.
W przeciwnym razie, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w rozdziale , Dostosowanie do
roznych typdw gazu”.

M\ Po podiaczeniu urzadzenia do instalacji gazowej
nalezy sprawdzi¢ podtaczenie pod katem wyciekow
przy uzyciu wody z mydtem. Zapali¢ palniki i przekreci¢
pokretta od pozycji maksymalnej 1* do pozycji
minimalnej 2% aby sprawdzi¢ stabilnos¢ ptomienia.
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A\ Potaczenie z siecig gazowa lub butlg gazowa mozna
wykona¢ za pomocg elastycznego przewodu
gumowego lub stalowego, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami krajowymi.
DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH TYPOW GAZU
(Ta czynnos¢ musi  by¢ wykonana
wykwalifikowanego technika).
MW celu dostosowania urzadzenia do rodzaju gazu
innego niz ten dla ktérego zostato wyprodukowane
(zaznaczono na tabliczce znamionowej) nalezy
postepowac zgodnie ze wskazéwkami umieszczonymi
pod rysunkami dotyczacymi instalacji urzadzenia.
OSTRZ_EZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
AWAZNE: Informacje dotyczace poboru pradu i
napiecia sg umieszczone na tabliczce znamionowej.
M Tabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).
M\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
Zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jestdostepna) lubzapomoca dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujgcymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.
Przewdd zasilajagcy powinien mie¢ wystarczajaca
dhugos¢, aby umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci. Nie ciggnac za przewdd zasilajacy.
M Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy ani
adapteréw. Podzespoty elektryczne nie moga byc
dostepne dla uzytkownika po instalacji. Nie uzywac
urzadzenia, jesli jest sie mokrym lub boso.
Nie uruchamia¢ urzadzenia, jezeli kabel zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone, jesdli urzadzenie nie dziata
prawidtowo lub jesli zostato ono uszkodzone badz
upuszczone.
A\ Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana naidentyczny powinna by¢ przeprowadzona
przez producenta, pracownika serwisu lub inng
podobnie wykwalifikowana osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa - wystepuje ryzyko porazenia
pradem.
M Jedli konieczna jest wymiana kabla zasilajacego,
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.
M\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest wylgczone, aby uniknac
ryzyka porazenia pradem elektrycznym.

hid

przez

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

M OSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem  do
jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest wylaczone i odigczone
od zasilania; nigdy nie uzywac urzadzen do czyszczenia
parowego - ryzyko porazenia pragdem.

Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywal
srodkdw $ciernych ani metalowych skrobakow,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

Nie nalezy uzywac srodkéw Sciernych, zracych,
srodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
M\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.-ryzyko poparzenia.
&\ OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed wymiang
zarowki — ryzyko porazenia pragdem.

M Aby nie dopusici¢c do uszkodzenia zapalnika
elektrycznego, nie nalezy uzywac go, gdy palniki nie
znajduja sie w obudowach.

Przeprowadzajgc  czyszczenie i konserwacje
urzadzenia, nalezy uzywac rekawic ochronnych.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonane jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem #3. Czesci opakowania nie nalezy
wyrzuca¢, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami w zakresie usuwania
odpaddw, okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie  zostalo  wykonane  z materiatow nadajacych
sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.

Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzadzen AGD nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem,
punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej
2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i
elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu
elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w brzmieniu zmienionym).
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla Srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.
- Symbol E na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dofaczonej oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
oddac je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej pochfaniaja
ciepto.

Dzieki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skroci¢
czas gotowania.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetniawymagania: ekoprojektu zRozporzadzenia Komisji (UE)
nr 66/2014; Rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla produktéw
zwigzanych z energig oraz informacji zwiazanych z energia (zmiana) (wyjscie
z UE), zgodnie z normg europejska EN 30-2-1.

To urzadzenie spetnia wymagania Ekoprojektu zgodnie z rozporzadzeniem
europejskim  66/2014  Rozporzadzenie w sprawie etykietowania
energetycznego 65/2014; Rozporzadzen z 2019 r. dotyczace ekoprojektu
dla produktéw zwiazanych z energia oraz informacji zwigzanych z energia
(zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-1.
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OPIS PRODUKTU

OBROTOWEGO

Nacisnij, aby wybra¢, ustawi¢, uzyskac
dostep lub potwierdzi¢ funkcje lub

. . 1. Palnik ptyty grzewczej
2. Ruszt plyty grzewczej
14 3. Panel sterowania
4. Ruszt
5. Taca
6. Drzwi
7. Szyny prowadzace regatow
przesuwnych
8. Pozycjal
9. Pozycja 2
10. Pozycja 3
11. Pozycja 4
. 12. Pozycja 5
{§ r‘ \\ H 13. Pozycja 6
W Wl 14. Szklana pokrywa
| =
PANEL STERUJACY
Lewy przedni PRZYCISKI DOTYKOWE Ef:,lm tpy ;rlynt ¥ pz:my pf;@edni
Lewy tyl Inik ~ palnik ptyty i -
epv’r\;/){yyg?geevac rz“ej qrzewcze) grzewczej grzewczej
| LEWY WYSWIETLACZ POKRETLO | pRAWY WYSWIETLACZ
P A \ U |@%Eoe
' | S o [
. 0 6 BIE |_||_I'DEI{ 8
- o [l B (1EREe
POKRETLO PRZELACZNIKA POKRETLO SZOSTY ZMYSt
s

LWL,
T

Obré¢, aby poruszac sie po funkcjach i
regulowac wszystkie parametry
gotowania.

SWIATLO

aby wiaczy¢/wytaczy¢ lampe.

WE/WYL

do wtaczania/wytaczania piekarnika.
POWROT

aby powrdcic¢ do poprzedniego ekranu.

&

V]l

parametry i ewentualnie uruchomic
program gotowania.

TEMP
aby ustawi¢ temperature.

POCZATEK
do uruchomienia funkcji gotowania.

CZAS
aby ustawi¢ zegar, czas gotowania lub
wydtuzy¢ czas gotowania.
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A\ OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by¢ przeprowadzona przez

wykwalifikowanego technika

PL |
INSTALACJA

Przed uruchomieniem nowego urzadzenia nalezy doktadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi. Zawiera ona
wazne informacje dotyczgce bezpiecznej instalacji i obstugi
urzgdzenia.

Prosimy o zachowanie tej instrukcji obstugi do wykorzystania
w przysztosci. Nalezy sie upewnié, ze instrukcja towarzyszy
urzadzeniu, gdy jest ono sprzedawane, oddawane lub
przenoszone.

Urzgdzenie musi zosta¢ zainstalowane przez
wykwalifikowanego specjalistg, zgodnie z dostarczonymi
instrukcjami.

Wszelkie niezbedne regulacje lub prace konserwacyjne
nalezy wykonywac po odtgczeniu urzgdzenia od zasilania
elektrycznego.

W celu zapewnienia, ze urzgdzenie jest prawidtowo
zainstalowane, wyregulowane i serwisowane technicznie
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, wykwalifikowany

Pozycjonowanie i poziomowanie

Istnieje mozliwos$¢ zamontowania urzadzenia obok szafek o
wysokosci nieprzekraczajgcej powierzchni ptyty.

Kuchenke nalezy ustawia¢ bezposrednio na podtodze. Nie
ustawia¢ kuchenki na zadnej sztucznej podstawie.

Nalezy sie upewnic, ze $ciana stykajaca sie z tylng czescig
urzadzenia jest wykonana z niepalnego i zaroodpornego
materiatu (T 90°C).

Wazne: Urzgdzenia nie nalezy instalowac w poblizu drzwi lub
przejsé, aby zminimalizowaé prawdopodobienstwo kontaktu
0s0b korzystajgcych z przejscia z naczyniami kuchennymi
stojgcymi na ptycie grzewczej.

Nie wolno instalowaé urzadzenia za ozdobnymi

Nie wolno montowaé urzadzenia na platformie.

Kuchenka zostata zaprojektowana w taki sposob, aby

zmiescita sie miedzy szafkami kuchennymi rozstawionymi

w odlegtosci 600 mm. Przestrzen po obu stronach musi by¢

wystarczajaca, aby umozliwi¢ wysuniecie kuchenki w celu

serwisowania. Kuchenka moze by¢ zabudowana szafkami z

jednej lub obu stron, a takze wykorzystywana w ustawieniu

naroznym. Moze réwniez stuzy¢ jako sprzet wolnostojgcy.

Przylegajace Sciany boczne, ktdre wystajg ponad poziom ptyty

grzewczej, nie mogg znajdowac sie blizej kuchenki niz 150 lub

65 mm i powinny by¢ zabezpieczone materiatem odpornym

na dziatanie. Zadna powierzchnia podwieszana ani okap nie

powinny znajdowa¢ sie blizej niz 750 mm.

a. Kuchenka moze byé umieszczona w kuchni, pokoju z
aneksem kuchennym lub w pokoju dziennym, ale nie mozna
jej ustawiac w tazience.

b. Okapy nalezy montowac zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w instrukcji okapu.

c. Sciana stykajaca sig z tytem kuchenki musi by¢ wykonana z
materiatu ognioodpornego.

d. Kuchenka jest wyposazona w tancuszek zabezpieczajacy,
ktéry musi byé przymocowany do haka, przymocowanego
do $ciany za urzadzeniem.

Przed przeniesieniem kuchenki nalezy sprawdzic, czy jest nie
jest goraca i wytgczyc jg przyciskiem na panelu sterowania.
Kuchenke mozna tatwo przenosi¢, podnoszac przednig czesé
w nastepujacy sposob:

Przenoszenie kuchenki

4

Rys. A

Otworzy¢ drzwi grilla na tyle, aby wygodnie chwyci¢ dolng
przednig krawedz piekarnika, nie dotykajac elementéw grilla.
(RYS.A)

Zachowag ostroznosc¢ przy przenoszeniu kuchenki,

poniewaz jest ciezka. Uwazaé, aby nie uszkodzi¢
wyktadziny podtogowe;.

Potaczenie elektryczne

Napiecie i czestotliwos¢ zasilania: 230-240 V AC 50/60
Hz.

I Przewdd zasilajgcy musi byc¢ tak utozony, aby w
zadnym punkcie nie osiggnat temperatury o 50°C
wyzszej niz temperatura w pomieszczeniu. Przewéd
nalezy poprowadzi¢ z dala od tylnych otworow
wentylacyjnych. W razie potrzeby mozna uzy¢
dtuzszego przewodu, jednak nalezy upewnic sie, ze
przewod dostarczony z urzgdzeniem zostat zastgpiony
przewodem o tej samej specyfikacji, zgodnie z
obowigzujgcymi normami i przepisami.

OSTRZEZENIA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

Kuchenka musi by¢ podtaczona do sieci poprzez przetaczane,
dwubiegunowe gniazdo kuchenki, zabezpieczone
odpowiednim bezpiecznikiem i charakteryzujgce sie
okreslonymi parametrami pradu znamionowego. Wszystkie
przewody elektryczne prowadzace od przytgcza klienta do
kuchenki, poprzez przetgczane dwubiegunowe gniazdo
kuchenki, muszg byé odpowiedniego typu i charakteryzowacé
sie okreslonymi powyzej parametrami prgdu znamionowego.
przewdd zasilajgcy musi byé utozony w taki sposoéb, aby w
zadnym miejscu nie osiggnat temperatury przekraczajgcej

0 50°C temperature w pomieszczeniu. Przewdd nalezy
poprowadzi¢ z dala od tylnych otworéw wentylacyjnych.
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tancuszek zabezpieczajacy

Aby zapobiec

przypadkowemu
%] ; k przewroceniu sie

ey ) urzadzenia, na

przyktad przez
dziecko wspinajgce
sie na drzwiczki
piekarnika, MUSI
by¢ zamontowany
dostarczony
tancuszek
bezpieczenstwal

Kuchenka jest wyposazona w faricuszek zabezpieczajacy, ktéry
nalezy przymocowac za pomoca $ruby (nie jest dostarczona wraz
z kuchenkg) do $ciany za urzadzeniem, na tej samej wysokosci, na
jakiej tancuszek jest przymocowany do urzadzenia.

Wkret i kotek nalezy dobra¢ do rodzaju materiatu, z ktérego
wykonana jest $ciana za urzgdzeniem. Jesli teb wkretu ma
Srednice mniejszg niz 9 mm, nalezy zastosowac podktadke.
Sciana betonowa wymaga wkretu o $rednicy co najmniej 8 mm
i dtugosci 60 mm.

Upewnic sie, ze tancuszek jest przymocowany do tylnej
Sciany kuchenki i do sciany, jak pokazano na rysunku, tak aby
po montazu byt on napiety i réwnolegty do poziomu podtoza.
Podtaczenie do instalacji gazowej

Kuchenka powinna by¢ podtgczona do sieci gazowej przez
instalatora posiadajgcego uprawnienia do wykonywania
instalacji gazowych. Podczas montazu tego produktu konieczne
jest zamontowanie zatwierdzonego zaworu gazowego w

celu odciecia zasilania od urzgdzenia, co utatwi pdzniejsze
usuwanie lub serwisowanie. Podfgczenie urzadzenia do sieci
gazowej lub gazu ptynnego musi by¢ wykonane zgodnie z
obowiazujgcymi przepisami i dopiero po upewnieniu sig, ze
urzgdzenie jest przystosowane do rodzaju gazu, ktéry ma by¢
uzywany. W przeciwnym razie, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w rozdziale ,,Dostosowanie do roznych
typow gazu”. W niektérych modelach doptyw gazu moze

by¢ podtgczony z lewej lub z prawej strony, w zaleznosci od
potrzeb; w celu zmiany potaczenia nalezy odwrdci¢ potozenie
uchwytu weza z potozeniem nasadki i wymieni¢ uszczelke
(dostarczona z urzgdzeniem). W przypadku podtgczenia do
gazu ptynnego, do zbiornika, stosowac regulatory cisnienia
zgodne z obowigzujgcymi przepisami. Doptyw gazu musi byé
podtgczony po lewej stronie urzgdzenia. Nalezy zwrécié uwage,
aby waz nie przechodzit przez tyt kuchenki, stykajac sie z
gorgcymi czesciami.

Dostosowanie do réznych typéw gazu

Mozliwe jest przystosowanie urzgdzenia do innego

rodzaju gazu niz domysiny (jest to wskazane na tabliczce
znamionowej na oktadce).

Dostosowanie ptyty grzewczej

Wymiana dysz palnikow plyty:

1. Zdjgé ruszt ptyty grzewczej i zsungé
palniki z ich miejsc.

2. Odkreci¢ dysze za pomoca klucza
nasadowego 7 mm (patrz rysunek) i
wymienic je na dysze

dostosowane do nowego rodzaju gazu
(patrz tabela specyfikacji palnikow i dysz).

3. Wymieni¢ wszystkie elementy, wykonujac powyzsze
instrukcje w odwrotnej kolejnosci.

Regulacja minimalnego ustawienia palnikéw ptyty grzewczej:
1. Obrocié kurek do pozycji minimalne;j.

2. Zdjac¢ pokretto i wyregulowac srube regulacyjng, ktora
znajduje sie wewnatrz lub obok trzpienia kurka, az ptomien
bedzie maty, ale staty.

I Jesli urzadzenie jest poditgczone do zasilania gazem
ptynnym, Sruba obejsciowa musi by¢ ustawiona na minimum.
3. Podczas gdy palnik jest zapalony, szybko zmienic¢ potozenie
pokretta z minimum na maksimum i odwrotnie kilka razy,
sprawdzajgc czy ptomien nie zgast.

Po zakonczeniu regulacji, ponownie uszczelni¢ za pomoca
wosku uszczelniajgcego lub rownowaznego materiatu.
Palniki ptyty grzewczej nie wymagajg regulacji powietrza
pierwotnego.

Po dostosowaniu urzgdzenia do pracy z innym rodzajem
gazu nalezy wymienic starg tabliczke znamionowg na nowa,
odpowiadajgcg nowemu rodzajowi gazu (tabliczki te sg
dostepne w Autoryzowanych Centrach Pomocy Technicznej).
Jezeli cisnienie uzywanego gazu jest inne (lub nieznacznie
rozni sig) od zalecanego, na wezu wlotowym nalezy
zamontowac odpowiedni reduktor cisnienia zgodnie z
obowigzujgcymi normami EN 88-1 i EN 88-2 dotyczgcymi
sreduktoréw do gazu przewodowego”.

Wymiana potréjnych dysz pierscieniowych

1. Zdjaé podstawki patelni i wyja¢ palniki z obudowy. Palnik
sktada sie z dwoch oddzielnych czesci (patrz ilustracje).

2. Odkrecic¢ dysze za pomoca klucza nasadowego 7 mm.
Wymieni¢ dysze na modele przystosowane do wspotpracy
z nowym rodzajem gazu (patrz Tabela 1). Dwie dysze maja
takg sama srednice otworu.

3. Wymieni¢ wszystkie elementy, wykonujac powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

* Regulacja powietrza pierwotnego palnikéw:

B\

Nie wymaga regulaciji.

e Ustawianie palnikbw na minimum:

1. Obrécic¢ kurek do pozycji niskiego ptomienia.

2. Zdja¢ pokretto i wyregulowac $rube regulacyjna, ktéra
znajduje sie wewnatrz lub obok trzpienia kurka, az ptomien
bedzie maty, ale staty.

3. Po wyregulowaniu ptomienia na wymagane ustawienie
niskie, zapali¢ palnik i kilka razy szybko zmieni¢ pozycje
pokretta na maksymailne i z powrotem, by sprawdzié, czy
ptomien nie zgasnie.
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Tabela specyfikacji palnikow i dysz

M°(';°cies’i')"a G20 (GZ50) G2.350 G27 G30 (GBP)
. . dysza dysza dysza . dysza
Palnik s’f;':’:‘)’a nominlana |minimalna|  1/100 p”eﬁ:y‘” 11100 p’ze,’;:yw 11100 p'zeﬁ:y‘” ‘"ze,p':yw M°(° "c'es'i')"a 11100 p’ze,’:y‘”
{mm) g mm) | 9 (mm) 9 9 p-c- (mm) g
Sredniej predkosci
($redni) (S) 75 2.00 0.40 104 190 139 T2 264 120 T2 232 30 0.45 66 T4 145
Pomocny
51 1.00 0.40 78 95 102 132 85T2D 116 30 0.45 47 T4 73
(maty) (A)
TC 130 3.30 1.5 2x99 314 2x138 436 2x114 T2 383 63 1.55 2x65 T4 240
Minimalne (mbar) 16 10 16 29
Cisnienie gazu Nominalne (mbar) 20 13 20 37
Maksymalne (mbar) 25 16 23 44

* przy uzyciu suchego gazu 15°C 1013 mbar

** Propan P.C.S. = 50,37 MJ/Kg
*** Butan P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Gaz ziemny G20 P.C.S. = 37,78 MJ/m?
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PIERWSZE UZYCIE

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Uzywanie ptyty grzewczej

Zapalanie palnikoéw

Przy kazdym pokretle PALNIK znajduje sig petny pierscien
pokazujacy site ptomienia dla danego palnika.
Aby zapali¢ jeden z palnikdw na ptycie grzewczej:

1. Nacisnac¢ pokretto PALNIK i obrocic je w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdéwek zegara, tak aby byto skierowane na
maksymalne ustawienie ptomienia @.

Dla modeli z przyciskiem elektronicznego zapalania (3),
nacisngc¢ przycisk, a nastepnie obrécic pokretto.

2. Ustawi¢ intensywnos¢ ptomienia na zgdanym poziomie,
obracajgc pokretto PALNIK w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Moze to by¢ ustawienie minimalne 8,
ustawienie maksymalne @ lub dowolne potozenie migdzy nimi.
Jezeli urzadzenie jest wyposazone w elektryczne urzadzenie
zapalajgce* (C), nacisnac przycisk
zaptony oznaczony symbolem

‘k, nastepnie przytrzymacé
pokretto PALNIKA wcisniete i
obrdci¢ je w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara, w
strong ustawienia maksymalnego
ptomienia. Przytrzymac je do

rozpalenia sie palnika.

Palnik moze zgasna¢ po zwolnieniu pokretta. Jesli tak sig
stanie, nalezy powtorzyc¢ te czynnosé, przytrzymujac pokretto
nacisniete przez dtuzszy czas.

! Jesli ptomien zostanie przypadkowo zgaszony, nalezy
wytgczy¢ palnik i odczekac co najmniej 1 minute przed préba
ponownego zapalenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w urzgdzenie
zabezpieczajgce przed zanikiem ptomienia (X)*, nalezy
nacisnac¢ i przytrzymac pokretto PALNIK przez okoto 2-3
sekundy, aby utrzymacé ptomien i wigczy¢ urzadzenie.

Aby wytaczy¢ palnik nalezy obrécic¢ pokretto az do pozycji stop

L]
Regulacja ptomienia w zaleznosci od poziomu

intensywnos$c¢ ptomienia palnika mozna regulowaé pokrettem
wedtug 10 stopni mocy, od maksymalnej do minimalnej z 5
pozycjami posrednimi:

®lle

klikniecie bedzie oznaczato zmiane z jednego poziomu na
drugi podczas obracania pokretta. System gwarantuje bardziej
precyzyjna regulacje, pozwala odtworzy¢ intensywnosc
ptomienia i tatwo okresli¢ preferowany poziom dla ré6znych
zastosowan.

Praktyczne wskazowki dotyczace uzywania palnikow

Aby palniki pracowaty w sposob jak najbardziej wydajny i aby
zaoszczedzié na ilosci zuzywanego gazu, zaleca sie uzywanie
wytgcznie patelni z pokrywka. Powinny by¢ one réwniez
dopasowane do wielkosci palnika.

Palnik Srednica naczyn (cm)
Triple Crown (TC) /
Szybkie (R) 24-26
Pomocnicze (A) 10 - 14
Srednio szybkie (S) 16 - 20

Aby okresli¢ typ palnika, nalezy zapoznac sie ze schematami
zawartymi w "Specyfikacji palnikow i dysz".

POZIOM METODA GOTOWANIA
"sugerowane dla"
1-2.3 PODGRZEWANIE
LAGODNE GOTOWANIE
45 GOTOWANIE NAWOLNYM OGNIU
DUSZENIE
PIECZENIE
6-7 :
SMAZENIE
SMAZENIE W RUCHU
8-9
GRILLOWANIE
10 SZYBKIE PODGRZEWANIE
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MONTAZ RUSZTOW BOCZNYCH
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Rys. 1 Rys.2 ' Rys.3

Twoja nowa kuchenka dostarczana jest z 2 chromowanymi wspornikami poétek zapakowanymi w piekarniku wraz z pétkami.

Nalezy pamieta¢, ze gérne prety sa dtuzsze niz dolne, a zaczepy znajduja sie z tytu piekarnika. Patrz rys. 1.

Gorna czes¢ wspornika potki wechodzi w szczeliny w Scianie bocznej piekarnika, jak na Rys. 2.

Po zablokowaniu u géry, nastepnie wcisng¢ dolne prety w dolne szczeliny w bocznych $cianach piekarnika. Teraz nalezy pozwoli¢, aby
wsporniki potek lekko sie obnizyty i zatrzasnety. Patrz rys. 3.

MONTAZ WYSUWANYCH POLEK (JEZELI SA W WYPOSAZENIU)

Czesciowo lub catkowicie wysuwane potki utatwiajq
obstuge rusztu i tacek

1. Wyja¢ prowadnice boczne (Rys. 1)

2. Zdja¢ plastikowe zabezpieczenie z wysuwanych
potek (Rys. 2).

3. Zawiesi¢ gorng czes¢ szyny na prowadnicy
bocznej. Upewnic sig, ze teleskopowe prowadnice
Wysuwaja sie swobodnie w kierunku przodu
piekarnika.

Nastepnie mocno dociska¢ dolng czesc
wysuwanej potki do prowadnicy bocznej, az
znajdzie sie w odpowiednim potozeniu (Rys. 3).

4. Zamocowac ponownie prowadnice boczne w
piekarniku (Rys. 4).

5. Umiesci¢ akcesoria na szynach (Rys. 5, 6).

Rys. 5 Rys. 6
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AKCESORIA

KRATKA BLACHA GLEBOKA BLACHA DO PIECZENIA ROZEN

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu. Akcesoria dodatkowe, ktorych nie ma w
zestawie, mozna kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Wihozy¢ ruszt poziomo, wygieta czescig A"
skierowana ku goérze (rys. 1A, rys. 1B)

2. Inne akcesoria, np. ociekacz oraz blacha do
pieczenia, wktada sie w ten sam sposob co ruszt
(Rys. 2).
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TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcii, akcesoriéw i pozioméw pieczenia dla réznych rodzajow potraw. Czasy pieczenia
sg liczone od momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajgcych nagrzewania wstepnego. Temperatury
oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriow. Poczgtkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie
akcesoriow dofgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
rowniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

PRZEPIS FUNKCJA Pev[,)AGNTEZ.E- TEMP'?;‘;‘TURA' TR::\“III\ZIIE;;A Poﬂgg"éé‘gi;f:a) !
Ciasta drozdzowe / biszkopty TEAESYZCE\’{“J'EE TAK 170 30-50 L e
Ciasta drozdzowe / biszkopty A TAK 150 50-70 AT —
Ciasto z nadzier;i\zg\(:gsvs;r;ik, strucla, tarta TEEDCYZCE\’(\IJIII\EIE TAK 160 - 180 40-60 L2 15 L
Ciasto z nadziegi\zgc‘()svsarr;ik, strucla, tarta WNYRASJI\?LZJCO)SY TAK 150 — 170 40-70 tg T
Ciasteczka / Kruche ciasteczka TEEDCYZCE\’(\IJIEE TAK 140 30-60 L3 5 w—g
Ciasteczka / Kruche ciasteczka NVXBMﬂ%ﬁOEI\ICYO - 140 - 150 30-60 L4 L
Ciasteczka / Kruche ciasteczka A TAK 140 30-60 LS o
Ciasteczka / Kruche ciasteczka AT TAK 140 - 150 40 - 50 EZ T
Ciasteczka / Kruche ciasteczka A NISZONY TAK 140 35 - 60 E I
Ciastka / Muffiny TRAEE TAK 160 - 180 20-50 L4 L5
Ciastka / Muffiny NADMD o RCs ; 160 - 180 20-50 L2 11
Ciastka / Muffiny A TAK 150 - 160 30-50 R N
Ciastka / Muffiny AN TAK 150 - 160 30-50 EZ: L
Ptysie TRACYINE TAK 170 - 200 20-50 L35
Ptysie WY MUSZONY TAK 170 - 200 20-50 tz o —
Ptysie I ASLONY TAK 170 - 180 20-50 Eg R
Bezy TRAGVIRE TAK 80- 100 120 - 200 L35
Bezy I AISZONY TAK 80 - 100 120 - 200 tz : —
Bezy AN TAK 80 - 100 120 - 200 Eg i
Pizzal Chleb/ Focaccia TRAEE TAK 190-250 15-50 L2 L
Pizzal Chleb/ Focaccia I NSZONY TAK 190 - 230 20-50 R
Pizzal Chleb/ Focaccia AN TAK 190 - 230 20-50 E; Lo
Tarta warzywa +aniigﬁg)(tarty warzywne, KOT\II\EVCI:EZKEC,\gENE TAK 170-180 30-60 13 L~
Tarta warzywa +qu1iigrs]g)(tarty warzywne, NVX\ISMLLJJ%%-IOE’\‘CYO } 180 30-60 R
Tarta warzywa +qu1iigrs12)(tarty warzywne, WNYRASJI\?LZJSSY TAK 180 50 - 80 t; T
e e e FSEE e wow  ew o
NadZ|ewanec(i::1§;opftr;sniguwseg%/ przekaski z WNYRASJI\?LZJSSY TAK 180 - 210 15 - 40 tj - :,
Lazania/ Tarta/ (232?123;?(;#6 makaronowa/ TE,IEI\EDCYZCE\’{\IJIEE TAK 180 - 200 30-65 13 L1~
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PIECZENIE

Jagniecina / Cielgcina / Wotowina / [ I
Wieprzowina 1kg TRADYCYJNE TAK ety a it
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / 3 T e
Wieprzowina 1kg TURBOGRILL - 3 40 - 90 L3 — ==
. PIECZENIE 3 T e
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg TRADYCYJNE TAK 190 - 220 50 - 80 L3 =
Kurczak / Krolik / Kaczka 1 kg TURBOGRILL - 3 50-100 13 = ~=-
Indyk / Ges 3 kg TURBOGRILL - 3 130 - 170 L3 — ==
. PIECZENIE [ HE
Indyk / Ges 3 kg TRADYCVY.JUNE TAK 160 - 180 130-170 L3 ) e
) . PIECZENIE
Filety / kawatki ryb TRADYCVYJNE TAK 180 - 200 20-30 L3 Aeer oo
Filety / kawatki ryb GRILL - 3 10 -30 (BN VOO |
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, PIECZENIE ; R 3 T =
baklazany) TRADYCYJNE TAK 190 -220 40- 80 i —
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, I B
baklazany) TURBOGRILL - 3 30-60 L3 e
. PIECZENIE L3 T o
Zapiekane warzywa TRADYCYJNE TAK 180 - 200 20-30 3 Fn
Zapiekane warzywa GRILL - 3 10-30 L4 T
Tost GRILL 5' 3 1-2 LB meaessa
Kietbaski/ szaszlyki/ zeberka/ hamburgery GRILL - 3 15-30 [ = |
) ) - PIECZENIE v
Pieczone ziemniaki TRADYCYJNE TAK 190 - 220 40 - 80 L-3 AR
Pieczone ziemniaki TURBOGRILL - 3 30-60 L3 =
Udziec jagnigcy/ golonka TURBOGRILL - 3 50-100 13— e
Petne danie (Pieczenie 3): L6 —
Tarta owocowa WYMUSZONY } 180 - 190 40 - 80 L-4 m
Lazania NADMUCH 2 — ==
‘ . —
Pieczen
Petne danie (Pieczenie 4): L6
Tarta owocowa b L e
Lazania A - 180 - 190 40- 80 -
Kawatki miesa 3 ;jl—f e
Pieczone warzywa
) . - Pieczenie mrozonych
Pizza na grubym mrozonym ciescie potraw 6th Sense - 180 - 250 25-45 I3 L—J ~Fn
. . Pieczenie mrozonych
Mrozona pizza potraw 6th Sense - 180 - 250 25-45 L3 1 Jp—
. . Pieczenie mrozonych
Mrozona lazania potraw 6th Sense - 180 - 250 25-45 -3 i m—
. Pieczenie mrozonych L
Frytki potraw 6th Sense - 180 - 250 25-45 72 W J S|
Pieczer wolowa 6th Sense - Migso - 190-200 40 - 90 13— ==
Drob 6th Sense - Migso - 200 - 220 50-100 13— =
Pieczen wieprz. 6th Sense - Migso - 170 - 200 40-90 L3 u|, i
Petne danie (Pieczenie 5):
Przystawka e —
Lazania : ; _ _ _ L-3 T
Tarta owocowa 6th Sense Pieczenie 5 180 - 190 40 - 80 O
Kawatki migsa L] o
Pieczone warzywa
L8
Ciasteczka / Kruche ciasteczka 6th Sense Pieczenie 5 - 140 45-80 L2 1 [
L-3
L-1
1o
Pizza 6th Sense Pieczenie 5 190 - 230 45-70 II:;l 1 [ —
L-1
Butki 60-80g na sztuke 6th Sense Chleb - 210 25-45 L3 3 [
Chleb 1kg 6th Sense - Chleb - 170- 210 50-120 L3 [
Kanapka 0,5 - 0,7 kg 6th Sense - Chleb - 170 - 180 70-100 L3 3 [
Pizza na cienkim ciescie 6th Sense - Pizza - 220 - 250 15-25 L-3 3 [




Pizza na grubym ciescie 6th Sense - Pizza - 190 - 210 30-45 L-3 3 [
Butki SHS - 210 25-40 L3 q [

Filety / kawatki ryb SHS - 180 15-35 L3 L—J &
Kurczak pieczony 1-1,3 kg SHS - 200 50 - 80 L3 1 [
Pieczen wotowa SHS - 200 35-60 L3 1 [

Jagniecina / Cielecina / Wotowina / }

Wieprzowina 1kg SHS . 200 60-90 B 7 v
Ciastka / Muffiny SHS - 160 - 170 30-55 L3 4 [

Ciasta drozdzowe / biszkopty SHS - 170 - 180 30-60 L2 L e
Focaccia SHS - 200 - 220 20 -40 L3 [t

Bochenek chleba SHS - 170 - 180 70-100 L3 3 [ j

Pieczone ziemniaki SHS - 200 - 220 50-70 L-3 4 [t J
Befsztyk 2Kg SHS - 200 40-70 L3 [t

Udziec jagniecy SHS - 180 - 200 65-75 L3 3 [ j

Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg SHS - 200 - 220 50-70 31 g

Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, }

baktazany) SHS - 180 - 200 25-40 31 5 g

[ Ve ~ =~ L '1 r '\ A {
AKCESORIA Blacha do pieczenia/Blacha “rioleai Blacha na sciekajgcy
. ’ . PR Blacha na sciekajgcy
Ruszt Naczynie do pieczenia na $ciekajacy tluszcz tuszcz / blacha do ttuszcz / Blacha do

lub tortownica na ruszcie

lub forma do pieczenia
umieszczone na ruszcie

pieczenia

pieczenia napetniona
200 ml wody
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA ORAZ UZYTKOWANIE CODZIENNE

LEWY WYSWIETLACZ

PRAWY WYSWIETLACZ
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Ten wyswietlacz pokazuje gtéwne funkcje pieczenia.

Funkcja, ktérag mozna wybrac jest wyswietlana jasniej.
Symbole okreslaja funkcje. Petny opis znajduje sie w

tabeli na stronie 22,23.
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Ten wyswietlacz pokazuje zegar, elementy grupy funkgji

gotowania 6™ Sense i Funkcje specjalne @
szczegoty wszystkich funkgji, a takze pomaga w ustawieniu

wszystkich parametréw gotowania.

UWAGA: szczegdty rysunku moggq sie rozni¢ w zaleznosci od
zakupionego modelu.

Jesli znajdujqca sie najbardziej na prawo ikona funkcji
specjalnych nie swieci sie, to funkcja automatycznego

czyszczenia nie jest dostepna.

1. USTAWIENIE CZASU
Przy pierwszym uruchomieniu kuchenki nalezy wybrac
jezyki czas.

Zaczna migac dwie cyfry godzin: Obrécic pokretto
ustawien, aby wybrac godziny i wcisna¢ (), aby
potwierdzic.

I I‘r!a.l-lf’
o |
L AL L

Zaczng migac¢ dwie cyfry minut. Obréci¢ pokretto
ustawien, aby wybrac¢ minuty i wcisng¢ @p aby
potwierdzic.

Uwaga: Aby zmienic ustawienie godziny pdzniej, wcisnac

i przytrzymac (@ przez co najmniej jedna sekunde przy
wytaczonej kuchence i powtorzy¢ kroki przedstawione
powyzej.

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie prgdu moze zajs¢
potrzeba ponownego ustawienia czasu.

2, USTAWIENIA

Jesli jest to wymagane mozna zmieni¢ domysing
jednostke Przy wytaczonym piekarniku, wcisnac i
przytrzymac [j przez przynajmniej 5 sekund.

miary, temperatury (°C) i prgdu znamionowego (16 A).

Obrocic pokretto wyboru, aby wybrac jednostke miary, nastepnie
wcisngc(g) w celu potwierdzenia.

l- l

Obrdci¢ pokretto wyboru, aby wybrac prad znamionowy,
nastepnie nacianc’@ w celu potwierdzenia.

Uwaga: Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy
przez domowg instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW (16
kW): Jesli w gospodarstwie domowym wykorzystywana jest
mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te wartos¢ (13 A).
3.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,

ktéry jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
catkowicie normalne.

Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co
utatwi pozbycie sie niepozadanego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ wtgczony

na okoto jedna godzine, najlepiej przy uzyciu funkcji

z obiegiem powietrza (np.,Termoobieg” lub ,Piecz.
konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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1 WLACZANIE/WYLACZANIE
(ON/OFF)

Gdy urzqdzenie jest wytqczone, wyswietla sie jedynie
24-godzinny zegar.

Nacisnac, aby wiaczy¢ piekarnik (przytrzymac
przez 2 sek.).

Gdy piekarnik jest wiqczony, oba wyswietlacze sq aktywne.

Pokretto i wszystkie klawisze dotykowe sq gotowe do
dziatania.

=

UWAGA: nacisngc, aby w kazdym przypadku
zakonczy¢ aktywny cykl pieczenia, wytqczajqc
urzqdzenie.

2 WYBRAC FUNKCIJE

Aby wybrac cykle pieczenia i kolejne funkcje.
Opis znajduje sie w tabeli na stronie 22 i stronie 23.

Jezeli kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu
pokazany jest tylko biezacy czas. Nacisna¢ i
przytrzymac (D, aby wiaczy¢ piekarnik.

Obréci¢ pokretto aby zobaczy¢ gtéwne funkcje
dostepne na lewym wyswietlaczu.

Wybra¢ i wcisnac (§)
=

Aby wybra¢ szczegdtowe opcje funkgji (jezeli sa
dostepne), wybra¢ gtéwna funkCJe, a nastepne
wcisngc @ aby zatW|erdZ|c i przejsc do menu funkgji.

Zmieniajagc ustawienia pokretta zapoznac¢ sie z
opcjami funkgji dostepnymi na wyswietlaczu z lewej
strony. Wybra¢ odpowiednia opcje i wcisnac @, aby
zatwierdzi¢ wybor.

Postepowac tak jak opisano w rozdziale , szybkie
uruchomienie” (rozdziat 3), aby uruchomic¢ funkcje
pieczenia natychmiast lub przejs¢ do kreatora
ustawien trybu tak jak opisano w rozdziatach 4, 5, 6

3 SZYBKIE URUCHOMIENIE

Aby poming¢ kreatora ustawien trybdw i szybko
uruchomic cykl.

Nacisng¢, [>]| aby bardzo szybko uruchomi¢
dowolng funkcje.

Piekarnikrozpoczniecyklpieczeniabezokreslonego
czasu trwania (patrz rozdziat 5.1) wykorzystujac
domyslng temperature, a na wyswietlaczu pojawi
sie czas uptywajacy od rozpoczecia cyklu.

Nacisna¢, @ aby natychmiast uruchomi¢ cykl
pieczenia, przy ustawieniach poprzedniego cyklu

pracy.

4 USTAWIANIE TEMPERATURY

Aby dopasowac temperature dla wszystkich cykli
pieczenia z wyjqtkiem Grill [~], Turbo Grill ,
Utrzymywanie w cieple

Nacisng¢, \ 3/ aby potwierdzi¢ wybrana funkcje.

Ikona °C/°F miga.

., @ _l !_

Nacisna¢, \a aby potwierdzic i przejs¢ do ustawien
czasu trwania (patrz rozdziat 5) lub nacisna¢, @
aby przejs¢ do Szybkie uruchomienie.

UWAGA: obrdcic, €« ¥ aby wyregulowac temperature
podczas cyklu gotowania.
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4.1 USTAWIANIEPOZIOMU GRILLA

5 USTAWIANIE CZASU PIECZENIA

Aby ustawi¢ poziom _mocy dla funkcji pieczenia
Grill i Turbo Grill .

Istniejg trzy zdefiniowane poziomy mocy dla
grillowania:

-1- (niski), -2- (Sredni), -3- (wysoki).

Na prawym wyswietlaczu pokazana jest domyslna
wartos$¢ pomiedzy dwoma migajacymi znakami - -"

' -
Obrocig, aby ustawi¢ zadany poziom.

Nacisnac , aby potwierdzi¢ i przejs¢ do ustawien
parametrow czas trwania

(rozdziat 5) lub nacisna¢ ‘E aby przejs¢ do Szybkie
uruchomienie.

UWAGA: obrdci¢, aby ustawi¢ poziom grilla
podczas cyklu gotowania.

4.2 FAZA NAGRZEWANIA PIEKARNIKA

Dla okreslonych funkcji (Konwencjonalne @
Termoobieg , Pieczenie konwekcyjne | ], Szybkie
Nagrzewanie %Jj) faza wstepnego nagrzewania
uruchamia sie automatycznie, co pozwala na szybkie
osiqgniecie wymaganej temperatury.

1>
il
-

S
i

Aby ustawi¢ czas trwania funkcji po ustawieniu
temperatury.

lkona (¥: miga.

Nacisnij(g) lub[ >]aby uruchomi¢ bez okreslonego
czasu trwaniacykl pieczenia (5.1).

Obréci¢, £ s y aby ustawic czas trwania.

Nacisna¢, aby potwierdzi¢ czas trwania
pieczenia (5.2) i przejs¢ do ustawiania czasu
zakoniczenia lub [ >]do Szybkiego uruchomienia.

UWAGA: nacisngc, © aby dopasowac czas pieczenia
podczas cyklu pieczenia.

Strzatka migajagca w petli obok temperatury
docelowej wskazuje na faze wstepnego
nagrzewania.

Gdy piekarnik osiagnie temperature docelowa,
wiacza sie sygnat dzwiekowy.

11>
I

-

S

Umiesci¢ potrawe w piekarniku i zamkng¢
drzwiczki: piekarnik automatycznie rozpocznie
wybrany cykl pieczenia.

UWAGA: Wtozenie produktéw zywnosciowych
do piekarnika przed koricem fazy wstepnego
nagrzewania moze niekorzystnie wptywac na
wydajnos¢ gotowania.

CYKL PIECZENIA BEZ OKRESLONEGO
CZASU TRWANIA

5.1

Podczas cyklu pieczenia bez okreslonego czasu
trwania prawy wyswietlacz pokazuje kolejne

u,n

minuty uptywajacego czasu i migajace “:"

Nacisnij, aby zakonczy¢ cykl pieczenia w
dowolnym momencie i wytaczy¢ piekarnik.

UWAGA: nacis$nij 9, aby przefaczy¢ z cyklu bez
okreslonego czasu trwania na cykl z okreslonym
czasem trwania i ustawic czas zakornczenia cyklu.
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5.2 CYKLPIECZENIA Z OKRESLONYM CZASEM TRWANIA

FUNKCJE 7 6TH SENSE

Podczas cyklu pieczenia z okre$lonym czasem
trwania prawy wyswietlacz pokazuje uptywajace

u,n

minuty od rozpoczecia cyklu i migajace “:"

=
L2 L
S s B

Nacisnij, aby zakonczy¢ cykl pieczenia w
dowolnym momencie.
Po uplywie czasu pieczenia na prawym
wyswietlaczu pojawia sie komunikat,,End” i wiacza
sie sygnat dzwiekowy.

L |
C _ .|
i |

UWAGA: czas trwania nie obejmuje
nagrzewania wstepnego.

czasu

6 USTAWIENIE GODZINY ZAKONCZENIA /
OPOZNIONY START

Aby ustawic okreslony czas zakoriczenia funkgji.

Na prawym wyswietlaczu pokazywany jest czas cyklu
pieczeniaa @ ikona miga.

Obracic, aby ustawic pozadany czas zakoriczenia.

Nacisna¢, , aby potwierdzi¢ czas zakonczenia.

UWAGA: czas pokazywany na wys$wietlaczu zawiera
ustawiony czas trwania pieczenia. Podczas trwania
opdznienia mozna zawsze:

Obréci¢ @ , aby przesung¢ czas zakonczenia.
Nacisng¢ X/l ,aby zmienic temperature.
Nacisna¢ © , aby zmieni¢ czas trwania.

Jezeli funkcja zawiera faze wstepnego nagrzewania,
zostanie ona pominieta w przypadku ustawienia
czasu opOznienia.

Aby wybra¢ jeden z 6 réznych, specjalnych
cykli  pieczenia ze zdefiniowanymi fabrycznie
ustawieniami. Lista oraz opis funkcji - patrz tabela na
stronie 22 23.

Obréci¢, £« y aby wybrac funkcje 6™ Sense.

o} |
s 3

sense P ——

Nacisnac , aby potwierdzic.

Obrocig, @ aby wybrac zadang funkcje 6" Sense.

Nacisna¢, \ 4/ aby potwierdzic i przejs¢ do ustawien
parametrow czas trwania/czas zakorczenia lub [ > |
Szybkie uruchomienie.

UWAGA: wstepne nagrzewanie piekarnika nie jest
konieczne dla funkcji 6" Sense. Patrz tabela na stronie
14 zawierajqca zalecane temperatury pieczenia i
czasy trwania cyklu.

6™ SENSE - POWROT DO ODPOWIEDNIEJ
TEMPERATURY

Gdy podczas cyklu pieczenia 6™ Sense temperatura
wewngqtrz piekarnika obnizy sie z powodu otwarcia
drzwiczek, funkcja powrotu do odpowiedniej
temperatury 6% Sense automatycznie przywrdci
poprzednio ustawionq wartos¢.

W trakcie przywracania wifasciwej temperatury
6™ Sense, na wyswietlaczu pojawi sie ,wezowa
animacja” do momentu osiggniecia docelowej
wartosci.

UWAGA: aby zagwarantowa¢ odpowiednig
wydajnos¢ pieczenia, podczas cyklu z
ograniczonym czasem trwania, czas pieczenia
zostanie przedtuzony o czas, w ktérym otwarte
byty drzwiczki piekarnika.
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8 FUNKCIJE SPECJALNE

9 OSWIETLENIE

Aby wybrac jeden z réznych specjalnych cykli
pieczenia. Lista oraz opis funkcji - patrz tabela na
stronie 22| 23.

Obroci¢, aby wybrac funkcje specjalna.

e A E R EHE (@

Nacisnagc , aby potwierdzi¢.
Obrdcic, {} aby wybra¢ Zzadang funkcje
specjalna.

Nacisnac ,aby potwierdzi¢iustawic¢ parametry
lub nacisna¢ | > | Szybkie uruchomienie.

8.1 SZYBKIE NAGRZEWANIE

Do szybkiego nagrzewania piekarnika. Patrz petny
opis na stronie 22 i 23.

C;? Wejs¢ do funkcji specjalnych .

@ Obroci¢ 2 , aby wybrac .

Nacisna¢, (2 ) aby potwierdzié.

Obroci¢, @ aby wybrac zgdang temperature.
Nacisnac, ‘E aby uruchomi¢ cykl szybkiego

nagrzewania wstepnego lub nacisngg, aby
ustawic czas trwania nastepnego cyklu pieczenia.

Gdy piekarnik osiggnie temperature docelows,
wigcza sie sygnat dzwiekowy.

Umiesci¢ potrawe w piekarniku i zamkna¢ drzwiczki:
piekarnik automatycznie rozpocznie wybrany cykl
pieczenia utrzymujac osiggnieta temperature.

Przed zakoriczeniem cyklu szybkiego nagrzewania
nie nalezy wktadac produktdéw zywnosciowych do
piekarnika.

Nacisna¢, 6 aby wigczyc
oswietlenie piekarnika.
Podczas funkcji Termoobiegu Ecoé¥:.| lampa

bedzie wylaczona po 1 minucie.

lub  wytaczyc

10 BLOKADA PRZYCISKOW

Aby zablokowac przyciski panelu sterowania.

Przytrzymac ﬁ przez przynajmniej 5 sekund.

Aby odblokowac.

Przytrzymac f przez przynajmniej 5 sekund.

A\ Ze wzgleddw bezpieczeristwa, pomiedzy

cyklami pieczenia piekarnik powinien by¢ zawsze
wytqczony za pomocq przycisku Wt/WYt.
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TABELA OPISOWFUNKCJI

FUNKCJE TRADYCYINE

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie. Uzywac¢ poziomu 3.
Natomiast pizze, tarty warzywne i miesne oraz ciasta z mokrym nadzieniem piec na 1. lub
2. poziomie. Przed umieszczeniem potrawy w piekarniku nalezy go wstepnie nagrzac.

GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykdw, kietbasek; podpiekania warzyw lub tostowania
pieczywa. Umiesci¢ potrawy na 4. lub 5. poziomie. Podczas grillowania mies zaleca sie
uzywanie blachy-ociekacza, na ktérej bedzie sie zbierat kapiacy ttuszcz. Umiesci¢ blache
na 3. lub 4. poziomie i wla¢ do niej okoto pét litra wody. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika. Podczas pieczenia drzwi piekarnika muszg by¢ zamkniete.

TYMUSZONY
NADMUCH

Do jednoczesnego pieczenia na kilku poziomach (maks. trzech) réznych potraw
wymagajacych tej samej temperatury (np. ryby, warzywa, ciasta). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw pieczonych potraw. Gdy pieczenie
odbywa sie tylko na jednym poziomie, nalezy korzystac z 3. poziomu. W przypadku
pieczenia na dwoch poziomach nalezy uzywac 1.i 4. poziomu, a w przypadku pieczenia
na trzech poziomach — 1., 3.i 5. poziomu. Podgrza¢ piekarnik przed pieczeniem.

[
a,e
i

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak). Umiesci¢ potrawe
na $srodkowym poziomie. Zaleca sie stosowanie blachy-ociekacza, ktéra bedzie
zbierata ociekajacy ttuszcz. Umiescic blache na pierwszym lub drugim poziomie

i wlac do niej okoto pét litra wody. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
Podczas pieczenia drzwi piekarnika musza by¢ zamkniete. Wraz z ta funkcja
mozna stosowac rozen, jesli jest w zestawie.

FUNKCJE 6TH SENSE

th

sense

%

PIECZENIE MROZONEK 6
Sense

Funkcja automatycznie wybiera idealny tryb gotowania

dla réznych rodzajéw gotowych mrozonych potraw. Temperatura moze

by¢ ustawiona od 180 do 250°C w celu gotowania kazdego rodzaju produktu.
Korzystac¢ z 2. lub 3. poziomu pieczenia. Nie trzeba wstepnie nagrzewa¢ piekarnika.

oz

6th Sense - MIESO

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepszy tryb przyrzadzania potraw i temperature

do przygotowania pieczonych dan z réznego rodzaju mies (dréb, wotowina, cielecina,
wieprzowina, jagniecina itp.). Temperatura moze by¢ modyfikowana w okreslonym zakresie,
aby mozna jg byto idealnie dopasowac do réznych przepiséw i indywidualnego gustu.
Funkcja ta wykorzystuje przerywany, delikatny nadmuch wentylatora, zapobiegajacy
nadmiernemu przesychaniu potraw. Nalezy uzywac drugiej potki. Piekarnik nie musi by¢
wstepnie nagrzewany.

Al
Cs

6" Cook 5 Menu Sense

Do gotowania réznych potraw, ktére wymagaja tej samej temperatury gotowania na
pieciu poziomach w tym samym czasie. Ta funkcja moze by¢ uzywana do gotowania
ciasteczek, tart, okragtych pizz (réwniez mrozonych) oraz do przygotowania catego
positku.

Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami z tabeli pieczenia, aby uzyskac najlepsze
rezultaty. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

&)
6TH Sense - CHLEB

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepszy tryb i temperature do wypiekania pieczywa
(bagietki, butki, chleb itp). Temperatura moze by¢ modyfikowana w okres$lonym zakresie,
aby mozna jg byto idealnie dopasowac do réznych przepiséw i indywidualnego gustu.
Uzy¢ drugiego poziomu. Nie trzeba wstepnie nagrzewac¢ komory kuchenki.

=

6TH SENSE - PIZZA

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepszy tryb i temperature do pieczenia pizzy

(pizza na cienkim i grubym ciescie, focaccia itp). Temperatura moze by¢ modyfikowana
w okreslonym zakresie, aby mozna ja byto idealnie dopasowac do réznych przepisow i
indywidualnego gustu. Uzy¢ drugiego poziomu. Nie trzeba wstepnie nagrzewac komory
kuchenki.

68




TABELA OPISOWFUNKCJI

Funkcje specjalne

2y

Do szybkiego wstepnego nagrzewania piekarnika. Po zakonczeniu nagrzewania
piekarnik automatycznie wybiera funkcje grzania konwencjonalnego. Produkty
zywnosciowe mogg zosta¢ umieszczone w piekarniku dopiero po zakonczeniu
nagrzewania.

SZYBKIE PODGRZEWANIE
WSTEPNE
ale Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem (sernik, strudel, ciasta z owocami) i faszerowanych
L . o . : .
warzyw tylko na jednym poziomie. Funkcja ta wykorzystuje przerywany, delikatny
nadmuch wentylatora, zapobiegajacy nadmiernemu przesychaniu potraw. Nalezy uzywac
PIECZENIE L . I o . . .
drugiej potki. Produkty zywnosciowe moga zosta¢ umieszczone w piekarniku dopiero po
KONWEKCYJNE zakonczeniu nagrzewania.
Do pieczenia potraw nadziewanych oraz miesa w kawatkach na jednym
poziomie. Funkcja ta wykorzystuje przerywany, delikatny nadmuch wentylatora,
I ';g;" zapobiegajacy nadmiernemu przesychaniu potraw. W przypadku tej funkgji
e ECO podczas pieczenia o$wietlenie pozostaje wylgczone. Mozna je tymczasowo
wiaczy¢ ponownie, naciskajac przycisk potwierdzenia. Aby zapewnic niskie
TERMOOBIEG ECO acayep Jac prayesep Y zap

zuzycie energii, nie nalezy otwiera¢ drzwi piekarnika podczas pieczenia. Zaleca sie
korzystanie z poziomu 3. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

)

NISKATEMPERATURA

-1 WYRASTANIE: Zapewnia optymalne wyrastanie r6znych rodzajéw ciast.
Umiesci¢ ciasto na 2. poziomie. Nie trzeba wstepnie nagrzewa¢ piekarnika.

Aby zachowac jakos¢ wyrastania, funkcji nie powinno sie wtacza¢, gdy piekarnik
jest jeszcze goracy po cyklu pieczenia.

-2 UTRZYMYWANIE CIEPLA: Pozwala utrzymac ciepto i chrupko$¢ swiezo
ugotowanych potraw (np.: mies, potraw smazonych, zapiekanek). Zaleca sie
umieszczenie potrawy na srodkowym poziomie.

ki

Rozmrazanie

Do przyspieszania rozmrazania artykutow spozywczych. Umiesci¢ potrawe na
srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby
zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

&

GOTOWANIE NA PARZE

Funkcja zapewnia wspaniate rezultaty dzieki dodatkowi pary podczas cyklu
gotowania. Tylko gdy piekarnik jest zimny wla¢ wode pitng na dno piekarnika i
wybrac konkretng funkgje dla swojej potrawy. Optymalne ilosci wody i temperatury
dla kazdej kategorii produktu s3 wymienione w tabeli wzglednego gotowania. Nie

rozgrzewac piekarnika przed wtozeniem jedzenia.
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OPIS (wszystkie kody

KOD BLEDU usterek sa pokazane na MOZLIWE DZIALANIA dla KLIENTOW
wyswietlaczu HMI)
nacisng¢ przycisk WL./WYL. i rozpoczgé
: ktorykolwiek cykl pieczenia przez okoto 20/30
F1E1 elektroniczny btad minut.

zespotu ACU

jesli kod usterki dalej sie pojawia,
skontaktowac sie z serwisem.

Nadmierna temperatura

Poczekac na ostygniecie produktu. Jesli btgd

F1EA produktu nadal wystepuje, zadzwonic¢ do serwisu
F2E1 biad HMI/ klawiatury/ Tylko dla Serwisu.
wyswietlacza.
F3go | Drad czuinika giownego Tylko dla Serwisu.
piekarnika
F3E3 Btad czu1n|k.a probnika do Tylko dla Serwisu.
miesa
nacisng¢ przycisk WL./WYL. i pozostawi¢
potrawe wewnagtrz komory.
F4E1 RTD zablokowany. Nastepnie zrestartowac funkcje. Jesli kod
usterki dalej sie pojawia, skontaktowac sie z
serwisem.
G sz | W Te oteskes 0
F5EQ przetgczniki zatrzaskow . ,?p aczyc giowr N
. jesli kod usterki dalej sie pojawia,
nie sg zgodne ze sobg o .
skontaktowac sie z serwisem.
Wytgczy¢ zasilanie i odczekac t>3s.
Btad silnika zatrzasku Nastepnie wtgczy¢ gtéwne zasilanie.
F5E1 , . o . . o
gtéwnych drzwiczek jesli kod usterki dalej sie pojawia,
skontaktowac sie z serwisem.
Usterka systemu
F6E1 komunikacyjnego miedzy Btad z komunikacjg. Tylko dla Serwisu
ACU a HMI
FBE1 Nadmierna temperatura | Otworzy¢ drzwiczki i pozwoli¢ na ostygniecie

w komorze gtéwnej

produktu
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZC?ENIA_WYLACZYC
GELOWNY WYLEACZNIK | UPEWNIC SIE, ZE KUCHENKA
NIE JEST GORACA.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

Podczas wykonywania
wszystkich czynnosci nalezy
uzywac¢ rekawic ochronnych.

piekarniku.

zasilania.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Poszanowanie i ochrona srodowiska

e Jeslitylko jest to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego
nagrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic.
Otwiera¢ drzwiczki piekarnika jak najmniej, poniewaz przy
kazdym ich otwarciu traci sie ciepto. Aby zaoszczedzié
znaczng ilo$¢ energii, wystarczy wytgczy¢ piekarnik
na 5 do 10 minut przed koncem planowanego czasu
przygotowywania potraw i wykorzystaé ciepto, ktére
piekarnik nadal wytwarza.

e Utrzymywac uszczelki w czystosci i porzadku, aby zapobiec
stratom energii w drzwiach

* Jesli masz umowe na dostawe energii elektrycznej w taryfie
czasowej, opcja ,opéznione gotowanie” utatwi oszczedzanie
pieniedzy, przenoszac operacje do tariszych okresow.

e Podstawa garnka lub patelni powinna pokrywac
powierzchnie ptyty grzewcze;j.
Jesli jest mniejsza, cenna energia zostanie zmarnowana, a
garnki, z ktérych wykipi, pozostawia trudne do usuniecia osady.

e Jedzenie nalezy przyrzadzaé w zamknietych garnkach lub
patelniach z dobrze dopasowanymi pokrywkami i uzywac
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki znacznie
zwieksza zuzycie energii

* Nalezy uzywac wytgcznie garnkoéw i patelni z ptaskim dnem

Jesli przygotowujemy cos, co zajmuje duzo czasu, warto

uzy¢ szybkowaru, ktéry jest dwukrotnie szybszy i pozwala

zaoszczedzi¢ jedng trzecig energii.

Wytaczanie urzadzenia

Przed wykonaniem jakichkolwiek prac przy urzgdzeniu nalezy
odfaczy¢ je od sieci elektrycznej.

Pokrywa *

Jesli kuchenka wyposazona jest
w szklang pokrywe, nalezy ja
czyscic letnig woda. Nie stoso-
wac produktow sciernych.
Istnieje mozliwos$¢ zdjecia
pokrywy w celu utatwienia
czyszczenia obszaru za ptytg
grzewcza. Otworzyc¢ catkowicie
pokrywe i pociagnac ja do gory
(patrz rysunek).

! Nie zamykac pokrywy gdy
palniki sg zapalone lub jeszcze gorace.

Konserwacja kurkow gazowych
Z czasem kurki moga sie zacinac¢ lub by¢ trudne do obrdcenia.
Jesli to nastapi, nalezy wymieni¢ kurek.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z mikrofibry.
Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym

Odtaczy¢ urzadzenie od

PRZED PONOWNYM WEACZENIEM NALEZY SIE
UPEWNIC SIE, ZE WSZYSTKIE ELEMENTY STERUJACE
ZNAJDUJA SIE W POZYCJI WYLACZONEJ.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone po
powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usung¢ za
pomoca wilgotnej Sciereczki z mikrofibry.

OBNIZANIE GORNEJ GRZALKI

1. Wyja¢ boczne prowadnice pétek.

2. Wyciagna¢ nieco element grzewczy (Rys. 1) i
obnizy¢ go (Rys. 2).

3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, nalezy
ja podnies¢, lekko pociggna¢ do siebie i oprzec na
obsadach bocznych.

Rys. 1 Rys. 2

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik ostygnie

i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia spowodowane przez
resztki potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty
w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy
pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sa jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozy¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usunac za pomoca szczoteczki lub gabki do mycia
naczyn.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania
\\%\ 2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢
; zaréwke i przykrecic ostone z
powrotem do lampki.
3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania.
Uwaga: Zastosowac zaréwke 40 W/230V

typu G9

Zarowka stosowana w tym urzadzeniu jest przeznaczona do
urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdélnego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE
244/20009).

- Nie dotykac zardwek gotymi rekami, poniewaz

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

$lady palcéw moga je uszkodzi¢. Nie uzywac piekarnika, dopoki
ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

*Dostepne tylko w wybranych modelach



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PL

CZYSZCZENIE KATALITYCZNE

S3 to panele pokryte specjalng emalia, ktéra jest w
stanie wchilong¢ tluszcz uwalniany przez jedzenie
podczas gotowania. Emalia ta jest dos¢ mocna,
dzigki czemu roézne akcesoria (stojaki, miski
ociekowe itp.) moga sie¢ po nich przesuwaé, nie
uszkadzajac ich. Na powierzchni moga pojawic¢ sie
biate slady; to nie jest powéd do niepokoju.
Niemniej jednak nalezy unika¢:

- skrobanie szkliwa ostrymi przedmiotami
(np. nozem)

- uzywanie detergentéw lub materiatéw sciernych.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc i
odblokowagé, opuszczajgc zaczepy.

\/////

0

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich
za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposoéb zdjg¢ drzwiczki, dociskajgc je
przez caty czas i jednoczesnie wyciggajgc do gory (a), az wysu-
ng sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.
3. Zaktadac drzwiczki, przysuwajgc je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiasdéw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujgc gorng czes¢ na swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc¢.
Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewnic sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac¢ zamkng¢ drzwiczki i sprawdzié, czy ich poto-
zenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jesli nie, nalezy
powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY
1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej po-
wierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy réwno-
czesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjg¢ gorna
czes¢ drzwiczek, wyciagajac jg ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjaé ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Podczas ponownego montazu wewnetrznej szyby drzwi
nalezy prawidtowo wtozy¢ szybe tak, aby tekst napisany na
szybie nie byt odwrdcony i byt tatwy do odczytania.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest
zabezpieczona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny

Rozwiazania

Awaria zasilania.
Urzadzenie odtgczone od zasilania

Piekarnik nie dziata.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektryczneji czy piekarnik jest
prawidtowo podtaczony do sieci elektrycznej. Wytgczy¢ urzgdzenie i
uruchomic je ponownie, aby sprawdzi¢ czy usterka nadal wystepuije.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwonié pod numer znajdujacy

sie na karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instruk-

cjami ze strony internetowej.

Przygotowac:

¢ krotki opis usterki;

e doktadny typ modelu produktu

¢ kod serwisowy (numer nastepujacy po stowie SERVICE na
tabliczce znamionowej przymocowanej do urzgdzenia, wi-
docznej przy krawedzi, po otwarciu drzwiczek piekarnika);

e doktadny adres;

¢ telefon kontaktowy.

J

—

O 1 4
—

o TR

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

S.MNL XXX

Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sig do autoryzo-
wanego serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania ory-
ginalnych czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).
Wiecej szczegdtow mozna znalezé w zatgczonej karcie gwarancyjne;.

(@www Petna specyfkacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do wgladu i moze by¢ pobrana z

naszej strony www.whirlpool.com
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